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Mikrovinna trouba @

etao194

NAVOD K OBSLUZE

Pozorné si prectéte navod k obsluze, prohlédnéte vyobrazeni a uschovejte jej!
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A: UVOD K MIKROVLNNEMU VARENI

Jak pracuje mikrovinna trouba

Mikroviny jsou formou energie podobajici se rozhlasovym a televiznim vinam a normalnimu
dennimu svétlu. VSe vyzaruje mikroviny - kuchyrisky dfez, kavova konvice, dokonce i lidé.
AvSak mikroviny se Sifi atmosférou a mizi bez uc¢inku. Nase MV trouba je navrzena tak,
aby mohla vyuzivat energii mikrovin. Elektfina je pfevadéna na MV energii v magnetronu

a mikroviny postupuiji otvory ve sténach trouby do oblasti pfipravy pokrmu. Mikroviny
nemohou pronikat pfes stény trouby, ale mohou pronikat materialy, jako jsou sklo, porcelan
a papir, a tedy materialy, z nichZ je zhotoveno nadobi pro mikrovinnou pfipravu jidel.
Mikroviny neohfivaji nadobi, ale nadobi se mize zahrat teplem ohfivaného pokrmu.
Mikroviny jsou pfitahovany vlhkosti v potravinach, kde zplsobuji rozkmitani molekul vody
2450 milionkrat za sekundu. Molekuly se pfi kmitani o sebe otiraji, dochazi k tfeni, které
pak zpUsobuje ohfev pokrmu.

Velmi bezpecny spotiebic

otevfou, MV trouba automaticky prerusi svou ¢innost.

Faktory ovliviiujici dobu vareni

Doba vareni je ovliviiovana fadou faktord. Teplota potravin a pfisad pouzitych pfi vareni
zpUsobuje velké rozdily v délce vareni. Napf. pfiprava pokrmi s ledové studenymi
potravinami potrva zna¢né déle nez pfiprava téhoz pokrmu s potravinami, jejichz teplota
odpovida pokojové teploté. Doba vareni je ovliviiovana i nastavenym vykonem.

o
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B: JAK VLASTNOSTI POTRAVIN OVLIVNUJi MIKROVLNNE VARENI

Hustota potravin
Lehké, pérovité potraviny, jako je pecivo a chléb, se pfipravuji rychleji nez tézké, husté
potraviny, jako jsou pecené. P¥i pfipravé porovitych potravin v MV troubé musite davat
pozor, aby se vnéjSi ¢asti nevysusily a nezkrehly. Zakryvejte vnéjsi ¢asti folii (uréenou pro
MV trouby) nebo vafte pfi nizkém vykonu.

Vyska potravin
Horni ¢ast vysokych pokrm(, pfedevsim u peceni, se uvafi rychleji nez spodni ¢ast. Proto
je vhodné takové pokrmy béhem vareni obracet, nékdy i nékolikrat.

Pocatecni teplota

Pocatecni teplota potravin pfimo ovliviiuje dobu, po kterou musi byt pokrm vafen nebo
ohfivan. Je to stejné jako u konvenéniho vareni - zmrazené potraviny se vafi déle nez
potraviny jenom chlazené a potraviny skladované pfi pokojové teploté se uvafi nejrychleji.

Obsah vihkosti v potravinach
Protoze jsou mikroviny pfitahovany vihkosti, mély by byt relativné suché potraviny, jako
jsou pecené a nékteré druhy zeleniny bud postfikany vodou pfed vafenim, nebo zakryty.

Velikost potravin
nakrajené potraviny ve vétSich nadobéach, aby se mikroviny mohly dostat ke kustim ze
vSech stran a zajistit tak rovhomérné vareni.

Mnozstvi potravin

Pocet mikrovin v troubé zUstava staly bez ohledu na to, jak velké mnozstvi potravin se
pfipravuje. Plati, ze ¢im vice potravin vlozite do trouby, tim déle pfiprava potrva. Malé
mnozstvi potravin vyzaduje kratSi dobu vafeni nebo ohfivani. Pfi pouziti normélnich dob
vafeni nebo ohfivani se mohou prehfat a spalit.

Kosti a tuky

Kosti vedou teplo a velka mnozstvi tuku pfitahuji MV energii. Proto musite pfi pfipravé
platku masa obsahuijici kosti a tuk pracovat opatrné, aby se maso neuvafrilo nerovnomérné
a prili§ se nepropeklo. Pokrmy s velkym obsahem tuku a cukru vyzaduiji opatrnou volbu
doby vareni, protoze se mohou snadno stat horkymi a spalit se - nebo dokonce zpUlsobit
pozar v MV troubé samovznicenim.

Tvar potravin

tim, ze teplo vytvofené na povrchu postupuje dovnitf. Jinymi slovy, pouze vnéjsi ¢asti
pokrm0 se skute¢né uvafi energii mikrovin. Zbytek se uvafi rozvodem tepla v potraviné. Na
zakladé toho je zfejmé, ze nejhorSim tvarem pokrmu pro pfipravu MV troubou je silny
kvadr. Nez se stfed mirné ohfeje, budou rohy spaleny. Snazte se, aby pokrmy mély
zaoblené tvary. Takové se pfipravuji MV energii nejlépe.

o
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Rozmrazovani zmrazenych potravin
Zmrazené potraviny mohou byt pro rozmrazeni vliozeny pfimo do MV trouby @
(nezapomernite odstranit vSechny kovové spony a obaly). Ta mista potravin, ktera se
rozmrazuji rychleji nez ostatni, v pfipadé potfeby zakryjte. Tim se proces rozmrazovani
zpomali nebo zastavi. Nékteré potraviny neni nutné pred pfipravou Uplné rozmrazit.
Napfiklad pFiprava ryb je tak rychla, ze je nékdy lepsi zaéit je pfipravovat jesté v mirné
zmrazeném stavu.

Vareni zmrazenych potravin

Tento druh potravin vyzaduje zvlastni opatrnost, jestlize se pfipravuje v MV troubé. Je to
zpusobeno tim, ze vétSina pokrmU na obalech potravin se vztahuje na konkrétni troubu.
Proto je dulezité, abyste znali vykon Vasi trouby. Ma-li Vase trouba nizsi hodnotu, nez je
uvedeno na obalech, pak musite doby vafeni pozménit. ZVYSUJTE dobu vafeni

v jednominutovych intervalech a pokud mozno pokrm pokazdé promichejte. Pak jej
nechejte alespori 3 minuty stat v klidu.

Propichovani

Potraviny uzaviené ve skorapce, slupce nebo blané budou v MV troubé praskat, pokud je
pfed vafenim nepropichnete. Sem patfi nékteré druhy uzenin, zloutky i bilky vajicek,
Skeble, ustfice a fada druhu zeleniny a ovoce.

ZkousSeni uvareni

Protoze pokrmy se v MV troubé uvafi rychle, je nutné je Casto kontrolovat. Nékteré pokrmy
se nechavaji v troubé az do UpIného uvareni, avSak vétsina pokrm0 (véetné masa

a drlibeze) se z trouby vytahuje v mirné nedovafeném stavu a necha se dovafit mimo
troubu. Béhem doby prodlevy vzroste vnitfni teplota pokrmu o 3 °C az 8 °C.

Doba prodlevy

Po vytazeni z trouby se pokrmy nechavaji stat v klidu mimo troubu po dobu 3 az 10 minut.
Obvykle jsou pokrmy po tuto dobu zakryty, aby si udrzely teplo, pokud nejde o pokrmy,
jejichz struktura ma byt sucha (napf. nékteré druhy peciva a suchartl). Prodleva umozriuje
dokon¢it vafeni a také rozvinout chut a vani.

C: SPECIALNI POSTUPY PRI MIKROVLNNEM VARENI

Rozmisténi a vzdalenost

Jednotlivé kusy pokrmdl, jako jsou pe¢ené brambory, malé kousky peciva a predkrmy, se
zahfeji rovnomérnéji, budou-li rozloZzeny v MV troubé stejné daleko od sebe, nejlépe

v kruhu. Nikdy neukladejte potraviny na sebe.

Michani
vareni se vSak potraviny michaji za u¢elem rozsifeni a rozvedeni tepla. Vzdy michejte
z vnéjSku smérem dovnit, protoZe vnéjsi ¢ast pokrml se ohfiva nejdfive.
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Obraceni
Velké a dlouhé pokrmy (jako pec¢ené a cela dribez) se museji obracet, aby se
vSechny ¢asti uvafily rovnomérné. Je vhodné obracet také porcovanou driibez a fizky.

Zakryvani folii

Na rohy a okraje hranatych pokrmu se nékdy pokladaji prouzky félie (folie uréena pro MV
trouby), ktera zadrzuje mikroviny a chrani tyto ¢asti pfed prevarenim. Nepouzivejte
nadmérné mnozstvi félie a vzdy ji bezpeéné uchytte k pokrmu nebo k nadobé, jinak by
mohlo dojit v troubé k "jiskfeni" a tim vznika moznost poskozeni MV trouby!

Nadzvednuti
Silné nebo husté pokrmy je vhodné nadzvednout, aby mikroviny mohly proniknout i ke
spodni strané a dovnitf pokrmu.

Zhnédnuti

Maso a driibez vafené 15 minut nebo déle, lehce zhnédnou ve svém tuku. Pokrmy
pfipravované kratsi dobu mohou byt potfeny omackou, ktera zptsobi zhnédnuti a pfitazlivy
vzhled.

D: DULEZITE POKYNY PRO OHRIVANi POKRMU

- Béhem ohfivani pokrmy pravidelné michejte. Neni-li michani mozné, pokrm rozlozte jinak.

- Pfi ohfivani dodrzujte doby prodlevy doporu¢ené v odborné literature, abyste MV energii
vyuzili maximalné a zabranili pfehfati pokrm.

- Jestlize u nékteré potraviny nevite, zda bude pfi ohfivani ztracet vlhkost, zabalte ji tésné
do folie vhodné pro MV trouby a félii na nékolika mistech propichnéte.

- Pi ohfivani brambor ve slupce, chleba, peciva nebo vihkych potravin ulozZte potraviny na
list savého kuchynského papiru, ktery vihkost pohilti.

- Jestlize budete ohfivat pokrmy na talifi, pokuste se je ulozit v rovhomérné vrstvé.

- Doby uvedené v odborné literatufe plati pro ohfivani potraviny o pokojové teploté. Jsou-li
potraviny chladné, dobu prodiuZte.

- Pokladejte ohfivané pokrmy na talif tak, aby silnéjsi, hustsi a masitéjsi ¢asti lezely na
obvodu talife, kde pohlti nejvice energie, a tenké ¢asti uprostied talife.

E: JAK DOSAHNOUT S VASi MV TROUBOU NEJLEPSICH VYSLEDKU

Dohlizet na chod vyrobku

Tabulky a hodnoty v tomto navodu byly pfipraveny s velkou peclivosti, ale Vas Uspéch pfi
pfipravé pokrm0 zavisi samozfejmé na tom, jak velkou pozornost budete vénovat
pfipravovanému pokrmu. Pfipravovany pokrm vzdy sledujte. MV trouba je vybavena
svétlem, které se automaticky rozsviti pfi uvedeni do provozu. Diky tomu Ize sledovat
postup pfipravy pokrmu. Pokyny v odborné literatufe, jako "zvyste", "promichejte" apod.,
povazujte za minimalni povazované kroky. Jestlize se Vam zd4, Zze pokrm je pfipraven
nestejnomérné, ucirite to, co povazujete za nejvhodné;jsi k odstranéni nedostatku.

Varné nadobi

V MV troubé nikdy nepouzivejte kovové nadobi, nadobi s kovovymi ozdobami nebo nadobi
potazeno folii. Mikroviny neprochazeji kovem. Budou se odrazet od kovovych pfedmétl

v troubé a od kovovych stén a vyvolaji el. oblouk - znepokojivy jev, pfipominajici blesky.
VétSina zaruvzdorného nekovového nadobi maze byt v MV troubé bezpeéné pouzivana.

6
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Nékteré nadoby vS§ak mohou obsahovat materialy, vlivem kterych se stavaji pro @
mikrovinné vareni nevhodnymi. Mate-li pochybnosti o tom, zda je konkrétni nadoba
vhodna, da se jeji vhodnost zjistit jednoduchym zplsobem.

Zkouska nadoby pro mikrovinné vareni

Pred pouzitim MV trouby vyzkouseijte, zda je Vase nadobi vhodné pro ohfivani-vareni v MV
troubé. VloZte zkousenou nadobu do MV trouby spoleéné se sklenénou misou naplnénou
vodou a zapnéte troubu na jednu minutu na maximalni vykon. Jestlize se voda ve sklenéné
misce ohfeje a zkouSena nadoba zlstane na dotek chladna, je tato nadoba pro mikrovinné
vafeni vhodna. Jestlize zkou$ena nadoba bude horka (Pozor, abyste si nespalili prsty!),
znamena to, ze mikroviny byly absorbovany nadobou a ta neni pro mikrovinné vafeni
bezpeéna.

Nasleduijici tabulka podava prehled nadobi pro vareni ve Vasi MV troubé:

Tabulka

Material nadobi Varné  Pyrex Keramické Terakota Hlinkova Plastickd Papirnebo  Kovové
sklo sklo folie hmota lepenka  nadoby

Mikrovinny rezim ANO  ANO ANO ANO NE ANO ANO NE

Nadobi pro mikrovinné vareni

1. VétSina sklenéného a sklo-keramického nadobi je vhodna. V MV troubé vSak
nepouzivejte toto nadobi, ma-li kovové/zlaté/stfibrné ozdoby. Lakovany/glazovany
barveny porcelan a sklo nesmi byt brousené a tvrzené. Upfednostiuji se nadoby
kruhové nebo ovalné pred nadobami ¢tvercovymi nebo obdélnikovymi, protoze pokrm
v rozich ma tendenci se prevafit

2. Papirové, karténové a lepenkové ubrousky, utérky, talife, poharky a nadoby z dfeva
slamy i prouti mizete v MV troubé pouzivat pro kratkodoby ohfev. Nepouzivejte vyrobky
z recyklovaného papiru, protoze mohou obsahovat necistoty (¢astecky kovu), které
mohou pfi vafeni vyvolavat jiskry, pfipadné pozar.

3. Plastové talife, poharky, sacky a obaly muzete v MV troubé pouzivat. Dodrzujte pokyny
vyrobce.

4. Kovové nadobi a naddobi s kovovymi ozdobami v MV troubé nepouziveijte. Jestlize recept
pfedpisuje pouziti hlinikové félie, grilovacich jehel nebo nadobi s obsahem kovu,
ponechejte mezi kovovym pfedmétem a vnitfni sténou trouby mezeru alespori 2,5 cm.
Dojde-li k vyskytu oblouku (jiskfeni), odstrante kovovy pfedmét a nahradte jej
nekovovym.

5. Nepouzivejte utésnéné nadoby (lahve se zatkami, uzavéry apod.).

- Pfi vytahovani nadobi nebo otoéného talife z trouby postupuijte opatrné. Nékteré druhy
nadobi mohou absorbovat teplo z vafeného pokrmu a stat se velmi horkymi.
- Pouzivejte jen teplomér, ktery je uréen nebo doporucen pro pouzivani v MV troubéach.

Pfi ohfivani tekutin jako polévek, omacéek a napoja, v MV troubé& maze doijit k pfehfati
tekutiny na bod varu, aniz by se vyskytlo bublani. Pak maze dojit k nahlému pfekypéni
horké tekutiny. Abyste tomuto zabranili, dodrzujte nasledujici pokyny:

1. Nepouzivejte nadoby s rovnymi boky a tuzkymi hrdly.

2. Tekutiny neprehfivejte.

o
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@ 3. Promichejte tekutinu pfed vloZenim nadoby do trouby a pak v poloviné doby
ohrevu.
4. Po ohrati nechejte nadobu stat na kratkou dobu v MV troubég, posléze tekutinu
opét promichejte a zkontrolujte jeji teplotu pfed podavanim, aby nedoSlo
k popaleni (obvzlasté obsah détskych lahvi)!

F: BEZPECNOSTNIi POKYNY

- Pfed uvedenim do provozu si peclivé pfectéte navod k obsluze, prohlédnéte vyobrazeni
a navod uschovejte.

- Pokud byl spotfebi¢ skladovan pfi nizSich teplotach, nejprve jej aklimatizujte.

- Zkontrolujte, zda Udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.

- Pod krytem MV trouby se nachazi mikrovinny zafri¢ (magnetron) a zdroj vysokého
napéti. V troubé nejsou zadné soucasti, které by mohl uzivatel nastavovat. Je
pFisné zakazano odnimat vnéjsi kryty MV trouby!

- Zabrarite v manipulaci détem a nesvépravnym osobam bez dozoru!

- Vyrobek nenechavejte v chodu bez dozoru!

- Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a na podobné ucely!

- Neumistujte MV troubu v blizkosti televizoru, rozhlasovych pfijimaét a antén, mohlo by
dojit k ruseni pfijimaného signalu.

- Neumistujte MV troubu do blizkosti horkych nebo vihkych povrchi
(napf. elektricka/plynova kamna, drezy, atd.) ZvySena teplota a vihkost by mohly
zpUsobit poSkozeni komponentd MV trouby.

- NepokouS$ejte se vyrobek uvést do chodu, jsou - li dvifka oteviena.

- Nevkladejte mezi predni povrch trouby a dvitka Zadné pfedméty, zabrante usazovani
necistot nebo zbytku &isticich prostfedkd na tésnicich plochach.

- Nepouzivejte MV troubu, pokud je poskozena a také pokud je poSkozen jeji napajeci
pfivod nebo el. zasuvka.

- Je velmi dllezité, aby se dvitka fadné uzavirala, a aby nebyla poskozena (ohnuta). Dale
nesmi byt poskozeny zavésy a zdmky (porusené nebo uvolnéné), tésnéni a tésnici plochy
dvifek. V pfipadé poSkozeni musi byt tyto ¢asti opraveny kvalifikovanym servisnim
technikem.

- Nepokousejte se jakkoli pozménovat, sefizovat nebo opravovat dvitka, ovladaci panel,
pojistné zamky nebo jiné ¢asti MV trouby. Opravy smi provadét jen kvalifikovany servisni
technik.

- Nezapinejte MV troubu, je-li prazdna (bez vlozenych potravin). Jestlize MV troubu
nepouzivate, doporuéujeme do ni dat sklenici s vodou. Pokud by doslo k nahodnému
zapnuti trouby, voda bezpec¢né pohlti energii mikrovin.

- MV troubu nepouzivejte k jinym G€elim nez doporucuje vyrobce (napf. k suSeni zvifat,
vyrobku z textilu, obuvi).

- Nepouzivejte pfi vafeni noviny misto papirovych utérek, tyto papirové utérky vSak musi
byt doporuéené pro dany pokrm v kucharské knize.

- Pro dlouhodoby ohfev nepouzivejte dfevéné nadoby. Mohou se zahfat a zuhelnatét.

- Nepouzivejte kovové ani nekovové nadoby se zlatymi nebo stfibrnymi ozdobami. Vzdy
odstranujte kovové draténé svorky. Kovové pfedméty v MV troubé mohou zpusobit vznik
el. oblouku, ktery MV troubu poskodi.

- Nepouzivejte vyrobky z recyklovaného a barevného papiru, protoze pousti barvu a mohou
obsahovat necistoty, které mohou pfi vafeni vyvolat jiskfeni, pfipadné pozar.

o
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Nedavejte otoény talif ihned po vareni do vody. Mohl by nasledkem prudkého @
ochlazeni prasknout nebo se poskodit.

Nepouzivejte MV troubu k fritovani.

PFed vafenim propichnéte skofapky vajec, slupky brambor, jabek a podobnych druhud
ovoce a zeleniny.

Mala mnozstvi potravin vyzaduji krat$i dobu vareni nebo ohfivani. Pfi pouziti normalnich
dob se mohou prehfat nebo spalit.

PFed vafenim a rozmrazovanim odstrarite plastové obaly z potravin. Upozorfiujeme vsak,
ze v nékterych pfipadech by pokrm mél zustat pokryt plastovou folii - viz. informace na
zakoupenych potravinach (napf. potraviny s nizsi hustotou nebo potraviny tekuté &i
kaSovité).

Neohfivejte napoje s vysokym obsahem alkoholu ani velkd mnozstvi oleje (oboji by se
mohlo vznitit)!

Jestlize pfipravujete v MV troubé tekutinu, miiZze dojit k jejimu prehfati nad bod varu bez
viditelného bublani. Po vytazeni nadoby pak teplotni Sok mize zpUsobit nahlé prekypéni
a z nadoby vytryskne viela tekutina. Proti tomu se Ize chranit tak, Zze pfed vlozenim do
trouby date do nadoby s tekutinou bud' IZi€ky ze specialni umélé hmoty uréené pro pouziti
ve vysokych teplotach, nebo sklenénou tyéinku.

Obsah kojeneckych lahvi a détské stravy ve sklenickach musi byt pfed podanim
promichan nebo protfepan a musi byt zkontrolovana teplota, aby se zabranilo popaleni.
Zpozorujete-li kouf, nechejte dvifka uzaviena a MV troubu vypnéte a odpojte od elektrické
sité.

Jestlize ohfivate nebo vafite pokrm v nddobach na jedno pouziti z plastu, papiru nebo
jiného hoflavého materialu, zkontrolujte pfipravovany pokrm ¢astéji a sledujte, zda se
nadoba nenici.

Jestlize je napajeci pfivod spotfebite poskozen, musi ho nahradit vyrobce, jeho servisni
technik nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se tak zabranilo vzniku nebezpecné
situace.

Vyrobce neodpovida za Skody zplisobené nespravnym pouzivanim spotrebice (napf.
popéaleni, opareni, ozafeni mikrovinnym zafenim, pozar).

Jakykoliv zasah do elektrickych ¢asti smi provést pouze odborna elektroopravnal
Nedodrzenim pokyn( vyrobce zanika pravo na zaruéni opravul!

G: VSEOBECNE POKYNY - INSTALACE, VENTILACE

1

2.

. Odstranite veSkery obalovy material (félie, PS) a vyjméte pfisluSenstvi. Na oto¢ny

krouzek umistény ve stfedu MV trouby vlozte sklenény talif.

Postavte MV troubu na zvoleny rovny povrch (napf. kuchyrsky stdl nebo specialné

navrzeny stojan pro MV troubu) a ve vySce minimalné 85 cm, mimo dosah déti. Sklo

dvifek se totiz mize béhem vareni zahfat na vysokou teplotu. Nahore, vzadu a z boku
ponecheijte volny prostor pro fadnou ventilaci (obr. 1). Otvory ve spotfebici zajiStuji
proudéni vzduchu pfi ventilaci a nesmi se zakryvat ani jinak blokovat. Nesmi se téz
odnimat nozky trouby. Zakrytim otvor(i nebo odejmutim noZek mlze dojit k poSkozeni

MV trouby.

. Pfesvédcete se, ze napajeci pfivod neni poSkozen a Ze neprochazi pod troubou ani pfes
jakékoliv ostré ¢i horké plochy. El. zasuvka musi byt dobfe pfistupna, aby bylo mozno
troubu v pfipadé nebezpedéi snadno odpojit od el. sité. Vyrobek je opatfen napajecim
pfivodem, ktery obsahuje zemnici vodi€. Vidlici je nutné pfipojit do spravné

o
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zapojené a uzemnéné zasuvky dle CSN! Doporuéujeme pouzit samostatny
elektricky okruh s jiSténim 16 A.

Poznamky - Jestlize MV trouba nefunguje spravné, odpojte ji od el. zasuvky, pockejte
10 sekund a poté ji znovu pfipojte.
- MV troubu je mozno zabudovat po dodrzeni podminek pro instalaci
spotrebice. Nepouzivejte tuto MV troubu venku mimo domacnost!

Ventilace (obr. 1)

Pro ochlazovani MV trouby je nutna fadna ventilace. Jestlize béhem provozu MV trouby
budou ventila¢ni otvory zakryty, MV trouba se pfehfeje. V tomto pfipadé tepelna pojistka
MV troubu automaticky vypne. MV trouba nebude fungovat, pokud se dostate¢né
neochladi. Vzduch vystupujici z ventilacnich otvor(l se pfi provozu muze zahfat. To je
normalni jev. Pfi vafeni se bézné vytvari para. MV trouba je navrzena tak, aby tuto paru
vypoustéla pfes ventilaéni otvory na bocich, horni a zadni ¢asti vyrobku.

H: POKYNY K OBSLUZE MV TROUBY
Schématické zobrazeni a popis vyrobku (obr. 2)
1. Ventila¢ni otvory

. Dverni zapadky

. Dvitka

. Tésnéni dvifek

. Sklenény talif

. Otoény krouzek

. Otvory bezpecénostnich zamka

. Ovladaci panel

. Navod k obsluze

©oONOOLAWN

OVLADACI PANEL (obr. 3)

1. REGULACNI KOTOUC - nastavovani €asu pfipravy (min.), pfi ohfivani a rozmrazovani.
2. REGULACNI KOTOUC - nastaveni vykonové rovn& mikrovin.

3. TLACITKO OTVIRANI DVIREK - stisknutim tladitka se dvitka trouby otevfou.

Pro Vasi informaci - pfi jednotlivych nastavenich jsou k dispozici nasledujici vykonové
urovné. VSechna Gisla jsou uvedena jako pfiblizné procento nejvy$siho mozného vykonu.

10
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TABULKY VYKONOVYCH UROVNI MV TROUBY @
Mikrovinny vykon Symbol Vykon (%) Pouziti
Max. 700 W [T 100 - vafeni vody, Cerstvého ovoce, zeleniny,

rybiho masa a drlibeze, ohfev mléka
- zhnédnuti hovézi sekané
- pfedehfev nadob
Stfedné vysoky 595 W  LLLd 85 - ve$keré ohfivani
- peceni masa a driibeze
- vafeni hub, kory$u a pokrm( obsahuijicich
syry a vejce
Stfedni 490 W I 70 - pedeni dorttl, kolaéd
- pfiprava vajec, ryze a pudinku
- vafeni masa, drlibeze

Stfedné nizky 385 W i 55 - vafeni masa, drlibeze a polévek
Rozmrazovani 350 W 50 - veSkeré rozmrazovani

VA - rozpousténi masla, ¢okolady
Min. 140 W | 20 - zméknuti masla, syrd a zmrzliny

- kynuti tésta

POKYNY PRO MIKROVLNNE VARENI / OHRIVANI

1. Stisknutim tlagitka oteviete dvifka MV trouby. Vlozte pokrm do stfedu sklenéného talife
a dvitka uzavrete.

2. Zvolte pomoci oto¢ného regulatoru pozadovanou vykonovou Uroven mikrovin (W) podle
pfipravovaného pokrmu.

3. Pozadovanou dobu pfipravy v (min.) nastavte oto€nym regulatorem ¢asovace ve sméru
hodinovych rucicek (obr. 3). Pro dosazeni pfesného nastaveni doby pfipravy
doporucujeme otocit regulatorem ¢asovace o néco dale nez je pozadovana doba a pak
pfesné na pozadovany ¢as.

4. Kdyz regulator ¢asovace dosahne "0" (nulu), ozve se zvukovy signal a MV trouba se
automaticky vypne.

5. Stisknutim tlacitka otevrete dvifka a vyjméte pokrm z MV trouby.

6. Pokud chcete ukongit pfipravu pokrmu pfed uplynutim nastavené doby, pak bud otocte
regulatorem ¢asovace na "0" (nulu), nebo otevfete dvirka.

Upozornéni

Jakmile otocite regulatorem €asovace, zacne MV trouba pracovat a dojde k osvétleni
vnitfniho prostoru trouby. Dvitka je mozné béhem procesu vareni otevfit, casovac se
zastavi a vyzarovani mikrovin se prerusi. Po uzavfeni dvifek bude vafeni pokracovat az do
uplynuti celé nastavené doby vafeni. Po ukon&eni vafeni se opét ozve zvukovy signal

a dasovaé bude v nulové poloze. Cisla na ¢asové stupnici pfedstavuji minuty. Otoény talii
se mlze otacet v libovolném sméru.

POKYNY PRO ROZMRAZOVANI
Rozmrazovéani pomoci mikrovin je mnohem rychlej$i nez rozmrazovani v ledni¢ce

bakterii. Je dllezité si uvédomit, Ze rozmrazovani trva déle nez normalni vareni.
Pokrm kontrolujte, béhem rozmrazovani jej alespon jedenkrat otocte.

11
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1. Stisknutim tlacitka oteviete dvitka MV trouby. VloZte pokrm do stfedu sklenéného
@ talife a dvifka uzavrete.
2. Zvolte pomoci oto¢ného regulatoru pozadovanou vykonovou uroven mikrovin (0J)
pfi rozmrazovani.

3. Pozadovanou dobu rozmrazovani (min.) nastavte oto¢nym regulatorem ¢asovace ve
sméru hodinovych ruéicek (obr. 3). MV trouba zaéne pracovat.

4. Kdyz regulator ¢asovace dosahne "0" (nulu), ozve se zvukovy signal a MV trouba se
automaticky vypne.

5. Stisknutim tlacitka otevfete dvifka a vyndejte pokrm z MV trouby.

6. Pokud chcete ukongit pfipravu pokrmu pfed uplynutim nastavené doby, pak bud otocte
regulatorem ¢asovace na "0" (nulu), nebo otevfete dvirka.

CH: OTAZKY A ODPOVEDI

Otazka: Co se déje, kdyzZ nesviti svétlo v MV troubé?

Odpoveéd: Prepalené viakno zarovky. Dvifka nejsou uzavrena.

Otazka: Proc z vétracich otvort unika para a proc¢ ze spodni ¢asti dvitek odkapdva voda?

Odpovéd: Vznik pary béhem vareni je normalini jev. MV trouba je opatiena ventilacnimi
otvory, kterymi se para odvadi, obcas vSak para kondenzuje na dvifkach a voda
pak odkapava ze spodni strany dvifek. To je zcela normalni a bezpec¢né.

Otazka: Mdze mikrovinna energie projit okénkem dvirek?

Odpovéd: Ne! Kovové stinéni odrazi energii zpét do dutiny. Otvory a vstupy umoziuji
prichod svétla, neumoznuji vSak priichod MV energie.

Otazka: Proc vajicka nekdy vystreluji?

Odpovéd: PFi peceni nebo vareni vajec mlze zZloutek vystrelit, protoze se uvniti Zloutkové
blany vyviji para. Aby k tomu nedoslo, propichnéte Zloutek pfed varenim
paratkem. Nikdy nevarte vajicka bez propichnuti skorapky!

Otazka: Proc se po ukonceni vareni doporucuje doba prodlevy?

Odpovéd: Doba prodlevy je velmi dulezita. Pri pfipravé pokrmd v MV troubé vznika teplo
v pokrmu, ne v troubé. V mnoha pokrmech se vytvofi dostatek vnitfniho tepla na
to, aby proces vafeni pokragoval i po vyjmuti pokrmu z trouby. U&elem doby
prodlevy u vétSich kusi masa, vétSich druhl zeleniny a kolac¢l je umoznit, aby
se vnitfek pokrmu rovnomérné provafil bez pfevareni vnéjsi ¢asti.

Otazka: Proc¢ mikrovinna trouba nevafi vZdy tak rychle, jak to uvadeéji pokyny pro pripravu

pokrma?

Odpovéd: Jesté jednou si prectéte recept, abyste se ujistili, ze jste spravné dodrzeli
vSechny pokyny a dozvédéli se, co mohlo zpusobit odchylky doby pfipravy.
Doby pfipravy a nastavené teploty jsou doporu¢ené hodnoty, které maji zabranit
prevareni, které je jednim z nejbéznéjsich problému zacatecnikl pfi pouzivani
MV trouby. Odchylky co do velikosti, tvaru, hmotnosti, rozméru a teploty pokrm(
budou vyzadovat delSi ¢i kratSi ¢as pfipravy. Pomoci vlastniho usudku
a doporucenych hodnot si ovérte, zda byl pokrm spravné pfipraven tak, jako
byste ho udélali pfi normalnim vareni.

Otazka: Proc se uvniti MV trouby objevuiji jiskry a praskani (elektricky oblouk)?

Odpoveéd: Pouzivate nadobi s kovovymi ¢astmi nebo ozdobami (stfibrnymi nebo zlatymi).
Nechali jste v troubé vidli¢ku nebo jiny kovovy nastroj. Pouzivate velké mnozstvi
kovové félie. Pouzivate kovové sponky. V prostoru MV trouby jsou zbytky
pfipaleného pokrmu.

12
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I: UDRZBA

Pred udrzbou odpojte vyrobek od elektrické sité! Udrzujte vnitfni plochy MV @
trouby Cisté a suché, aby nedochazelo k tvorbé nanosli mastnoty a ¢astecek pokrm.
VSeobecné plati, ze byste MV troubu méli Cistit vzdy, kdyz byla pouzita.

Vnitini stény

Navlhéenym hadfikem odstrarite vSechny zbytky jidel mezi dvifky a MV troubou. Tato
oblast musi byt CiSténa velmi dikladné, aby se dvitka mohla dobfe uzavfit. Hadfikem se
saponatem odstrafite vSechny mastné skvrny, pak stény otfete a osuste. Nepouzivejte
Cistici prostiedky, které jsou drsné a agresivni, protoze poSkrabaji a poskodi lakovany
povrch MV trouby.

POZOR : Nikdy nenalévejte do MV trouby vodu!

Dvirka

Dvitka a tésnéni dvifek musi zlstat Cisté. Umyvejte je pouze teplou vodou se saponatem,
pak je dikladné osuste. Nepouzivejte abrazivni prostfedky, jako jsou Cistici prasky, ani
ocelové nebo plastové Skrabky. Kovoveé ¢asti se udrzuji nejsnadnéji tak, ze je budete ¢asto
otirat vihkym hadfikem.

Vnéjsi casti

Vnéjsi skiin z lakovaného kovu Cistéte jemnym hadfikem a teplou vodou, pak ji osuste
mékkym hadfikem. Nenalévejte vodu do ventilacnich otvor(. Jestlize se znedisti napajeci
pfivod, otfete jej vihkym hadfikem. Vzdy se pfesvédCete, ze povrch tésnéni dvifek je Cisty.

Otocny talif

Sklenény talif po kazdém pouziti umyjte v €isté vodé. Oto€ny krouzek alespor jednou
tydné vyndavejte a vycistéte v horké vodé se saponatem. Dale je tfeba udrzovat v Cistoté
vodici plochu, aby mastnota nebranila otaceni kolecek, jinak se mize zvysit hlu¢nost MV
trouby.

Vymeénu soucasti, které vyzaduji zasah do elektrickych ¢asti spotiebi¢e miize
provadét jen odborna elektroopravna!

Pfipadné dalsi informace o spotfebici a aktualni servisni siti ziskate na Infolince
800 800 000 nebo internetové adrese www.eta.cz.

P
J: EKOLOGIE 52 EA

Pokud to rozméry dovoluji jsou na vSech dilech vytistény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponent a pfisluSenstvi jakoz i jeji recyklace. Po ukon&eni zivotnosti MV
trouby zlikvidujte tyto komponenty prostfednictvim k tomu uréenych sbérnych siti. Pokud
ma byt pfistroj definitivné vyfazen z provozu, doporucéuje se po odpojeni napajeciho
pfivodu od el. sité jeho odfiznuti, pfistroj tak bude nepouzitelny.

13
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€2

K: TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku
PFikon (W) uveden na typovém Stitku
Vykon mikrovin (W) 140 - 700
Pracovni kmitocet (MHz) 2450
Rozméry SxV xH (mm) - vnéjsi 458 x 295 x 370

- vnitini 300 x 206 x 284

- @ oto¢ného talife 270
Obsah (1) 17
Hmotnost cca (kg) 13,5

Z hlediska elektromagnetické kompatibility vyrobek odpovida Smérnici Rady 89/336/EEC
véetné dodatkl a z hlediska elektrické bezpecénosti odpovida Smérnici Rady 73/23/EEC
véetné dodatkl. Na vyrobek bylo vydano ES prohlaSeni podle zédkona €. 22/1997 Sb.
(dle dohody P-ECA) v platném znéni a pfisluSném nafizeni vlady v platném znéni.

Na vyrobek bylo vydano prohlaseni o shodé podle zakona ¢. 258/2000 Sb. v platném
znéni.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci vyrobku,

si vyrobce vyhrazuje.
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Mikrovinna rara @
etaoio4

NAVOD NA OBSLUHU

Pozorne si precitajte navod na obsluhu, prezrite si obrazky a navod si uschovajte!
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A. UVOD DO MIKROVLNNEHO VARENIA

Ako pracuje mikrovinna rara

Mikroviny su forma energie, ktora sa podobé rozhlasovym a televiznym vinam

i normalnemu dennému svetlu. VSetko vyzaruje mikroviny — kuchynska vylevka, kavova
kanvica, dokonca aj fudia. Ale tieto mikroviny sa Siria atmosférou a miznu bez Gcinku.
Mikrovinné rdra je navrhnuta tak, aby mohla energiu mikrovin vyuzivat. Elektricka energia
sa premiefia na mikrovinnd energiu v magnetréne a mikroviny postupuju otvormi v stenach
rury do oblasti pripravy pokrmov. Mikroviny nemézu prenikat’ cez kovové steny rdry, mézu
vSak prenikat materialmi, ako su sklo, porcelan a papier, teda materialmi, z ktorych sa
zhotovuje riad na pripravu pokrmov v mikrovinnych rdrach. Mikroviny nezohrievaju nadoby,
ale tie sa mbzu zohriat' od teplého pokrmu. Mikroviny su pritahované vihkostou potravin,

v ktorych sp6sobia rozkmitanie molekul vody 2 450-miliénkrat za sekundu. Molekuly sa pri
pohybe o seba trd, a toto trenie spdsobi zohriatie pokrmu.

Velmi bezpecény spotrebic
Tato mikrovinna rura je jednym z najbezpecnejsich domacich spotrebicov. Ak otvorite
dvierka, rdra automaticky prerusi svoju ¢innost.

Cinitele ovplyviiujace dobu varu

Pripravu jedal ovplyviiuju ré6zne ¢initele. Teplota potravin a prisad pouzitych pri vareni
sposobuje velké rozdiely v ¢ase varenia. Napriklad priprava pokrmu z fadovo studenych
potravin bude trvat ovela dihSie ako priprava rovnakého pokrmu z potravin, ktoré maju
izbovu teplotu. Dobu varenia ovplyviiuje aj nastaveny vykon.

15
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B. AKO VLASTNOSTI POTRAVIN OVPLYVNUJU MIKROVLNNE VARENIE
Hustota potravin
Lahké, pérovité potraviny, napriklad chlieb a pecivo, sa pripravia rychlejSie ako tazké,
husté potraviny, napriklad pe¢ené masa. Pri priprave poérovitych potravin v mikrovinnej rire
musite davat pozor, aby sa vonkajSie asti nevysusili a neskrehli. Preto vonkajSie Casti
zakryvajte féliou, ktora je uréena pre mikrovinné rury, alebo ich varte pri nizkom vykone.

Vyska potravin
Horna ¢ast vysokych pokrmov, predovSetkym pri peceni, sa uvari rychlejsie ako dolna
Cast. Preto je vhodné pocas varenia ich aj niekolkokrat obratit.

Zaciatocna teplota

Zaciato¢na teplota potravin priamo ovplyvriuje dobu, poc¢as ktorej musi byt pokrm vareny
alebo ohrievany. Je to rovnaké ako pri konvenénom vareni — zmrznuté potraviny sa varia
dihSie ako potraviny len chladené a potraviny skladované pri izbovej teplote sa uvaria
najskor.

Obsah vihkosti v potravinach
Pretoze vihkost pritahuje mikroviny, mali by byt relativne suché potraviny, ako su pe¢ené
masa a niektoré druhy zeleniny, bud’ pokropené vodou, alebo zakryté.

Velkost’ potravin

Cim mensie a jednotnejsie su kusy potravin v mikrovinnej rire, tym lepsie. Nakrajané
potraviny je vhodné varit vo vacSich nadobach, aby sa k nim mikroviny dostali zo vSetkych
stran, a zaistili tak rovnomerné varenie.

MnozZstvo potravin

Podet mikrovin v rire zostava stély bez ohfadu na mnoZstvo pripravovanych potravin. Plati,
Ze ¢im viac potravin do riry vloZite, tym dlhSie trva ich priprava. Malé mnozstva potravin
potrebuju kratsi ¢as varenia alebo ohrievania. Pri pouziti normalnych déb varenia alebo
ohrievania sa moézu prevarit’ alebo spalit.

Kosti a tuky

Kosti vedu teplo a velké mnozstvo tuku pritahuje mikrovinna energiu. Preto musite pri
priprave platkov mésa, ktoré obsahuju kosti a tuk, pracovat opatrne, aby sa maso uvarilo
rovnomerne, ale sa prili§ neprepieklo. Pokrmy s velkym obsahom tuku a cukru vyZzaduju
opatrnu volbu doby varenia, pretoze sa fahko rozohreju a spdlia, alebo dokonca mézu
sposobit' v rure poziar samovznietenim.

Tvar potravin

Mikroviny prenikaju do potravin len do hibky asi 2,5 cm. Vnutorné &asti pokrmov sa uvaria
postupovanim tepla vytvoreného na povrchu do vnutra. Inymi slovami — len vonkajsia ¢ast
sa skuto¢ne uvari mikrovinnou energiou. ZvySok sa uvari vzniknutym teplom. Na zaklade
tohto je zrejmé, Ze najhorsim tvarom pokrmu pre pripravu v mikrovinnej rure je hruby
kvader. Nez sa stred mierne zahreje, rohy sa spalia. Snazte sa preto, aby pokrmy mali
zaoblené tvary. Tie sa mikrovinnou energiou pripravuju najlepsie.

’
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Rozmrazovanie potravin

Zmrazené potraviny mozno vlozit priamo do mikrovinnej rdry (nezabudnite odstranit’
vSetky kovové uzavery a obaly). Tie €asti potravin, ktoré sa rozmrazia rychlejsie ako
ostatné, prikryte. Tym sa proces rozmrazovania spomali, alebo zastavi. Niektoré potraviny
netreba rozmrazit' Uplne. Napriklad priprava ryb je taka rychla, Ze je lepsie ich zacat
pripravovat eSte mierne zmrazené.

Varenie zmrazenych potravin

Tento druh potravin vyZaduje zvlastnu opatrnost, ak sa pripravuje v mikrovinnej rure. Je to
spOsobené tym, ze vacsina pokynov na obaloch potravin sa vztahuje na konkrétnu rdru.
Preto je dblezité vediet, aky vykon ma vasa rdra. Ak nizsi, ako je uvedené na obale, treba
dobu varenia zmenit. Dobu varenia ZVYSUJTE v jednominutovych intervaloch a ak je to
mozné, potraviny vzdy premiesajte. Potom ich nechajte v pokoji odstat’ asi 3 minuty.

Prepichovanie

Ak potraviny, ktoré maju na povrchu Supku, Skrupinu alebo blanu, nepoprepichujete, budu
v mikrovinnej rire pri vareni praskat. Vztahuje sa to na niektoré druhy tdenin, Zitky i bielky
vajec, lastury, ustrice a cely rad druhov zeleniny a ovocia.

Skuska uvarenia

Pretoze pokrmy sa v mikrovinnej rare uvaria velmi rychlo, treba ich ¢asto kontrolovat.
Niektoré pokrmy sa nechavaju v rdre az do Uplného uvarenia, vac¢sina sa vSak (vratane
masa a hydiny) z rdry vytahuje v mierne nedovarenom stave a necha sa odstat' mimo rdry.
Pocas tejto doby sa vnutorna teplota pokrmu zvysi o 3 az 8 °C.

Doba odstatia

Po vytiahnuti z rary sa pokrmy nechavaju odstat’ v pokoji 3 az 10 minut. Zvy€ajne su po
tento ¢as zakryté, aby si udrzali teplo, ak nejde o pokrmy, ktorych Struktdra ma byt sucha
(niektoré druhy peciva a sucharov). Odstatie umozriuje dokonéit’ varenie a rozvinut chut
a vonu.

C. SPECIALNE POSTUPY PRI MIKROVLNNOM VARENI

Rozmiestenie a vzdialenost’

Jednotlivé kusy pokrmov, napriklad pec¢ené zemiaky, malé kusky peciva a predkrmy,
zohrejete rovnomernejsie, ak budid v mikrovinnej rare poukladané v rovnakych
vzdialenostiach od seba, najlepsie v kruhu. Nikdy neukladajte potraviny na seba.

MieSanie
MieSanie je jednym z najdélezitejSich postupov. Pri mikrovinnom vareni sa potraviny

mieSaju kvoli rovnomernému Sireniu a rozvadzaniu tepla. Potraviny treba mieSat vzdy
smerom dovnutra, pretoZe vonkajSia ¢ast sa ohrieva najskor.

Obracanie
Velké a dlhé pokrmy (napr. pe¢ené méasa a hydina v celku) sa musia otacat, aby sa vSetky
Casti uvarili rovnomerne. Vhodné je obracat aj naporciovanu hydinu a rezne.
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Prikryvanie féliou

Na rohy a okraje hranatych pokrmov sa ob¢as kladu pasiky félie (uréenej pre
mikrovinné ruary), ktoré zadrziavaju mikroviny a chrania tieto ¢asti pred prevarenim.
Nepouzivajte ich zbyto€ne vefa a vzdy ich bezpeéne pripevnite k nadobe, inak by mohli
sposobit v rure ,iskrenie®, ktoré mdze byt pri¢inou poskodenia mikrovinnej rary.

Nadzdvihnutie
Hrubé alebo husté pokrmy je vhodné nadzdvihnut, aby mikroviny mohli preniknut aj
k spodnej strane a dovnutra pokrmu.

Zhnednutie

Maso a hydina varené vo vlastnom tuku 15 minut alebo dlhSie fahko zhnednu samy.
Pokrmy pripravované kratsi ¢as moZzete natriet omackou, ktora ich sfarbi a zlepsi ich
vzhlad.

D. DOLEZITE POKYNY NA OHRIEVANIE POKRMOV

— Pokrmy pocas ohrievania pravidelne mie$ajte. Ak to nie je mozné, potraviny rozlozte
inak.

— Pri ohrievani dodrZiavajte doby odstatia odporic¢ané v odbornej lieratdre, aby ste
maximalne vyuzili mikrovinnu energiu a zabranili prehriatiu pokrmu.

— Ak neviete, i budu niektoré potraviny stracat’ pri ohrievani vihkost, obalte ich féliou
uréenou pre mikrovinné rury a féliu na niekolkych miestach prepichnite.

— Pri ohrievani zemiakov v Supke, chleba, peciva alebo vlhkych potravin polozte potraviny
na list pijavého kuchynského papiera, ktory vihkost pohlti.

— Ak budete ohrievat potraviny priamo na tanieri, rozloZte ich v rovnomernej vrstve.

— Doby uvedené v odbornej literatdre platia pre ohrievanie potravin skladovanych
pri izbovej teplote. Ak su potraviny studené, dobu predizte.

— Ohrievané potraviny ukladajte na tanier tak, aby silnejSie, hustejSie a masitejSie Casti
lezali na obvode taniera, kde pohltia najviac energie, a tenké Casti uprostred taniera.

E. AKO DOSIAHNETE S VASOU MIKROVLNNOU RUROU NAJLEPSIE VYSLEDKY?
Sledujte pripravu pokrmov

Tabulky a hodnoty v tomto navode boli pripravené velmi starostlivo, ale vas uspech bude
zavisiet od pozornosti, ktori venujete priprave potravin. Pripravovany pokrm vzdy sledujte.
Mikrovinna rdra ma osvetlenie, ktoré sa automaticky rozsvieti pri jej uvedeni do ¢innosti.
Vdaka tomu mozno pripravu pokrmu sledovat. Pokyny v odborne;j literatdre, napriklad
zvySte, premiesajte..., povazujte za minimalne ukony. Ak sa vam zd4, ze pokrm je
pripraveny nerovnomerne, urobte to, €o pokladate ako najvhodnejSie, na odstanenie
nedostatku.

Varny riad

V mikrovinnej rdre nikdy nepouzivajte kovovy riad, riad s kovovymi ozdobami alebo
potiahnuty féliou. Mikroviny kovom neprechadzaju. Budu sa odrazat od kovovych
predmetov v rire a od kovovych stien a vytvoria elektricky obluk — znepokojujuci jav
pripominajuci blesky. V mikrovinnej rire mozno bezpeéne pouzivat vaésinu ziaruvzdorného
nekovového riadu. Niektoré nadoby vS§ak mézu obsahovat materidly, kvoli ktorym sa
nevhodné na mikrovinné varenie. Ak pochybujete o tom, ¢i méZete nadobu pouzit, da sa
jej vhodnost na tento Gcel jednoducho zistit.
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Skuska riadu

Pred pouzitim mikrovinnej riry vyskusajte, ¢i je vas riad vhodny na varenie alebo @
ohrievanie v mikrovinnej rure. Vlozte ho do mikrovinnej rdry spolu so sklenou miskou
naplnenou vodou. Ruru zapnite na maximalny vykon na 1 mindtu. Ak sa voda v sklenej
miske ohreje a skusany riad zostane na dotyk chladny, je vhodny na mikrovinné varenie.
Ak vSak voda zostane studend, ale riad bude horuci (Pozor, aby ste sa nepopalili!),
znamena to, Ze absorboval mikroviny, a preto nie je bezpeény na mikrovinné varenie.
Nasledujuca tabulka poskytuje prehlad riadu na varenie v mikrovinnej rure.

Tabulka

Material riadu Vamé Pyrex Keramické Terakota Hlinikova Plast  Papier alebo Kovovy
sklo sklo folia lepenka riad

Mikrovinny rezim ANO  ANO ANO ANO NIE ANO ANO NIE

Riad na mikrovinné varenie

1. Vacsina skleného a sklokeramického riadu vratane riadu z varného skla je vhodna.
Ak v§ak ma kovové, zlaté Ci strieborné ozdoby, v mikrovinnej rire ho nepouzivajte.
Lakovany/glazurovany &i farebny porcelan a sklo nesmu byt brisené a tvrdené.
Uprednostriujte okrahle alebo ovélne nadoby pred hranatymi, alebo obdiznikovymi,
pretoze pokrm v rohoch zvy&ajne prevari.

2. Papierové, karténové a lepenkové obrusky, utierky, taniere a pohare i dreveny riad
mozno v mikrovinnej rdre pouzit' pri kratkom ohrievani. Nepouzivajte vyrobky
z recyklovaného papiera, pretoze m6zu obsahovat necistoty (Castice kovu), ktoré pri
vareni mézu spdsobit’ iskrenie alebo poziar.

3. V mikrovinnej rdre mozno pouzit' plastové taniere, pohare, vreckd a obaly. DodrzZiavajte
pokyny vyrobcu.

4. Kovovy riad a riad s kovovymi ozdobami v mikrovinnej rare nepouzivajte. Ak recept
predpisuje pouzitie hlinikovej folie, grilovacich ihiel alebo riadu s obsahom kovu,
nechajte medzi kovovym predmetom a vnatornou stenou rury vzdialenost minimalne
2,5 cm. Ak vznikne obluk (nastane iskrenie), odstrante kovovy predmet a nahradte ho
nekovovym.

5. Nepouzivajte utesnené nadoby (flase so zatkami, uzavermi a podobne).

— Pri vyberani riadu alebo oto€ného taniera z rury budte opatrni. Riad méze absorbovat
teplo z pokrmu a byt velmi hortci.

— Pouzivajte len teplomer, ktory je uréeny alebo odporuc¢any na pozivanie
v mikrovinnych rdrach.

Ohrievané tekutiny, napriklad polievky, oméacky a napoje, sa v mikrovinnej rire mézu

zohriat’ na bod varu bez toho, Ze by zacali bublat. Potom m6Zu nahle prekypiet. Aby sa tak

nestalo, dodrziavajte nasledujuce pokyny:

1. Nepouzivajte nadoby s rovnymi bokmi a dzkym hrdlom.

2. Tekutiny neprehrievajte.

3. Tekutinu premieSajte pred vloZzenim do riry a potom opét asi v polovici doby ohrevu.

4. Po ohriati nechajte nadobu kratko stat v mikrovinnej rare, potom tekutinu opéat
premieSajte a skontrolujte jej teplotu pred podavanim (predovSetkym obsah detskych
flia8), aby sa nestal uraz popalenim!
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@ F. BEZPECNOSTNE POKYNY

— Pred uvedenim do ¢innosti si pozorne precitajte navod na obsluhu, prezrite si

obrazky a navod si uschovajte.

— Ak bol spotrebi¢ skladovany pri nizSich teplotach, najskér ho nechajte aklimatizovat.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom §titku zodpoveda napatiu v elektrickej zasuvke.

— Pod krytom mikrovinnej riry je umiesteny mikrovinny ziari¢ (magnetréon) a zdroj
vysokého napétia. Rira nema ziadne suciastky, ktoré by mohol spotrebitel sam
nastavovat’. Je prisne zakazané snimat’ vonkajsi kryt mikrovinnej rary!

— Nepovol'te detom a nesvojpravnym osobam manipulovat’ s vyrobkom bez dozoru!

— Vyrobok nenechavajte v ¢innosti bez dozoru!

— Vyrobok je uréeny len na pouzitie v domacnosti a podobné ucely!

— Neumiestujte mikrovinnu riru blizko televizneho alebo rozhlasového prijimaca a antén,
mohla by rusit’ prijimany signal.

— Neumiestujte mikrovinnu riru blizko horucich alebo vihkych povrchov (ako su
elektrické/plynové kachle, vylevka). ZvySena teplota a vihkost mézu poskodit
komponenty mikrovinnej rury.

— Nepokusajte sa zapnut mikrovinnu riru, ak méa otvorené dvierka.

— Medzi predny povrch riry a dvierka nevkladajte Ziadne predmety. Zabrante usadzovaniu
necistot alebo zvyskov Eistiacich prostriedkov na tesniacich plochach.

— Ak je mikrovinna rdra alebo jej privodny kabel poSkodeny, nepouzivajte ju. Mikrovinna
rura nesmie byt pripojena do poskodenej elektrickej zasuvky.

— Je velmi dblezité, aby sa dvierka dobre zatvarali a aby neboli poSkodené (prehnuté).
Poskodené nesmu byt ani zavesy a zamky (porusené alebo uvolhené), tesnenia
a tesniace plochy dvierok. Ak sa poskodia, musi ich opravit' kvalifikovany servisny
technik.

— Neskusajte akokolvek zmenit, nastavit' alebo opravit’ dvierka, ovladaci panel, poistné
zamky alebo iné €asti mikrovinnej rary. Opravy méze vykonat len kvalifikovany servisny
technik.

— Nezapinajte prazdnu mikrovinnd rdru. Ak ju nepouzivate, vloZte dnu pohar s vodou.

V pripade ndhodného zapnutia voda bezpeéne pohlti mikrovinnu energiu.

— MikrovInnu rdru nepouzivajte na iné Gcéely, ako uvadza vyrobca (napriklad na susenie
zvierat, vyrobkov z textilu, resp. suSenie obuvi).

— Nepouzivajte pri vareni namiesto papierovych utierok noviny. Pripravu pokrmu pomocou
papierovych utierok musi odporucat’ kucharska kniha.

— Nepouzivajte dreveny riad na dlhodobé ohrievanie. Méze sa zahriat a zuholnatiet.

— Nepouzivajte kovovy riad ani nekovové nddoby s kovovymi (zlatymi alebo striebornymi)
ozdobami. Vzdy odstrante kovové svorky. Kovové predmety mézu sposobit vznik
elektrického obluka, ktory ruru poskodi.

— Nepouzivajte vyrobky z recyklovaného a farebného papiera, pretoze m6zu pustat farbu
a obsahovat nedistoty, ktoré pri vareni mozu sp6sobit’ iskrenie alebo poziar.

— Otocny tanier nikdy nedavajte do vody hned po skonéeni varenia. V dosledku prudkého
ochladenia by mohol puknut, alebo sa poskodit'.

— MikrovInnu rdru nepouzivajte na fritovanie.

— Pred varenim prepichnite krupinku vaji¢ok, ale aj Supku zemiakov, jabik a podobnych
druhov ovocia a zeleniny.

— Malé mnozstvo potravin potrebuje na uvarenie alebo ohriatie kratsi ¢as. Pri nastaveni
normalnej doby varenia sa méze prehriat alebo spalit.
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— Pred varenim a rozmrazovanim odstrarite z potravin plastové obaly.
Upozorfiujeme vsak, ze v niektorych pripadoch by pokrm mal zostat’ prikryty @
plastovou féliou — upresnuju to informacie na kipenych potravinach (vztahuje sa to
napriklad na potraviny s mensou hustotou alebo tekuté ¢i kasovité potraviny).

— Neohrievajte napoje s vysokym obsahom alkoholu ani vefké mnozstvo oleja, pretoze sa
mozu vznietit!.

— Ak ohrievate v mikrovinnej rure tekutiny, mézu sa zohriat na bod varu bez viditelného
bublania. Po vytiahnuti z rdry méze teplotny Sok spdsobit’ ich prudké vykypenie a nahle
vytrysknutie. Mozno tomu predist tak, ze pred ohrievanim do nich vlozite Specialnu
lyzi€ku (z plastu uréeného na pouzitie pri vysokych teplotach) alebo sklenu tyc¢inku.

— Obsah dojéenskych flias a detskej stravy v poharoch alebo téglikoch musite pred
podavanim premiesat alebo pretrepat’ a skontrolovat teplotu pokrmu, aby sa deti
nepopalili.

— Ak zbadate dym, nechajte dvierka zatvorené, ruru vypnite a odpojte od elektrickej siete.

— Ak ohrievate alebo varite pokrm v nadobach na jedno pouzitie z plastu, papiera alebo
iného horfavého materialu, kontrolujte pripravovany pokrm ¢astejSie a sledujte, ¢i sa
nadoba nenici.

— Ak je privodny kabel spotrebi¢a poskodeny, jeho opravu musi zaistit’ vyrobca, jeho
servisny technik alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo vzniku
nebezpecnej situacie.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené nespravnym pouzitim spotrebica (napr.
popalenie, oparenie, ozZiarenie, poziar).

— Akykolvek zédsah do elektrickych ¢asti m6ze vykonat len $pecializovany servis!

— Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika narok na zaruénud opravu!

G. VSEOBECNE POKYNY — INSTALACIA, VENTILACIA

1. Odstrante vSetok obalovy material (folie, polystyrén) a vyberte prisluSenstvo. Na otocny
krazok v strede mikrovinnej riry polozte skleny tanier.

2. Mikrovinnu raru postavte na zvoleny rovny povrch (napr. na kuchynsky stél alebo
$pecialny stojan pre mikrovinnd rdru), minimalne 85 cm vysoko a mimo dosahu deti.,
pretoze sklo na dvierkach sa méze pocas varenia zohriat na vysoku teplotu. Hore,
vzadu a na bokoch ponechajte volhy priestor na dobru ventilaciu (obr. 1). Otvory
v spotrebici zaistuju pradenie vzduchu pri ventilacii a nesmu sa zakryt ani inak blokovat.
Nesmu sa snimat nozi€ky rary. Zakrytim otvorov alebo odmontovanim noziciek sa méze
mikrovinna rdra poskodit.

3. Presvedcte sa, ze napajaci privod nie je poskodeny, nie je poloZzeny pod rirou, ani
vedeny po ostrych ¢i horucich plochach. Elektrickd zasuvka musi byt pristupna, aby sa
v pripade nebezpecenstva rura dala fahko odpojit od elektrickej siete. Vyrobok ma
napajaci privod so zemniacim vodi¢om. Vidlicu treba pripojit’ do spravne zapojenej
a uzemnenej zasuvky podla STN! Odpori¢ame pouzit’ samostatny elektricky
okruh s istenim 16 A.

Poznamka: — Ak rdra nepracuje spravne, odpojte ju zo zasuvky, poc¢kajte 10 sekund
a znovu ju zapoijte.

— Pri dodrzani podmienok inStalacie spotrebi¢a mozno mikrovinna raru
zabudovat. Tuto mikrovinnu rdru nepouzivajte vonku mimo domacnosti!
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Ventilacia (obr. 1)

Na ochladzovanie mikrovinnej rary je potrebna dobra ventilacia. Ak su pocas jej
¢innosti ventilacné otvory zakryté, mikrovinna rura sa prehreje. V tom pripade tepelna
poistka mikrovinnu ruru automaticky vypne. Rura nebude fungovat, kym dostato¢ne
neochladne. Vzduch vystupujlci z ventilaénych otvorov sa méze pri prevadzke zohriat. Je
to normalny jav. Pri vareni sa bezne tvori para. Mikrovinna rdra je navrhnutd tak, aby paru
vypustala cez ventilaéné otvory na bokoch, hornej a zadnej ¢asti vyrobku.

H. POKYNY NA OBSLUHU MIKROVLNNEJ RURY
Schematické zobrazenie a opis vyrobku (obr. 2)
. Ventilagné otvory

. Zapadky dvierok

. Dvierka

. Tesnenie dvierok

. Skleny tanier

. Oto¢ny kruzok

. Otvory bezpeénostnych zdmkov

. Ovladaci panel

. Navod na obsluhu

O©CoONOOOAWN =

OVLADACI PANEL (obr. 3)
1. REGULACNY KOTUC — nastavovanie éasu pripravy (min) pri ohrievani
a rozmrazovani.
2. REGULACNY KOTUC — nastavenie vykonovej tirovne mikrovin.
3. TLACIDLO OTVARANIA DVIEROK — stladenim tla¢idla sa otvoria dvierka.

Inform&cia: Pri jednotlivych nastaveniach su k dispozicii nasledovnné drovne vykonu.
VSetky Cisla su uvadzané ako percenta najvysSieho mozného vykonu.

TABULKA VYKONOVYCH UROVNI MIKROVLNNEJ RURY
Mikrovinny vykon Symbol Vykon (%) Pouzitie
Max. 700 W LA 100 — varenie vody, ¢erstvého ovocia,
zeleniny, ryb a hydiny, ohrievanie mlieka
— zhnednutie hovadzej sekanej
— predhriatie nadob
Stredne vysoky 595 W AL 85 — akékolvek ohrievanie
— pecenie mésa a hydiny
— varenie hub, kérovcov a pokrmov
S0 syrom a vajickami
Stredni 490 W I 70 — pecenie tort, kolacov
— priprava vajec, ryZe a pudingov
— varenie mésa, hydiny

Stredne nizky 385 W | 55 — varenie mésa, hydiny a polievok
Rozmrazovanie 350 W §>I¢ 50 — akékolvek rozmrazovanie

IV — rozpustanie masla, ¢okolady
Min. 140 W \ 20 — zmaknutie masla, syrov a zmrzliny

— kysnutie cesta
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POKYNY PRE MIKROVLNNE VARENIE/OHRIEVANIE

1. Stlagenim tlagidla otvorte dvierka mikrovinnej rdry. Pokrm vloZzte do stredu @
skleného taniera a dvierka zatvorte.

2. Oto€nym regulatorom nastavte uroven mikrovinného vykonu (W) podfa pripravovaného
pokrmu.

3. Pozadovanu dobu varenia (v minatach) nastavte oto¢enim kotuéa ¢asového spinaca
v smere hodinovych ruciciek (obr. 3). Na presné nastavenie doby pripravy odpori¢ame
regulator otoCit o nie€o viac a potom ho vratit na zvoleny ¢as.

4. Ked sa regulator ¢asového spinaca vrati na 0 (nulu), zaznie zvukovy signal a mikrovinna
rira sa automaticky vypne.

5. Stlaéenim tlacidla otvorte dvierka a vyberte pokrm z mikrovinnej riry.

6. Ak chcete ukoncit pripravu pred uplynutim nastavenej doby, vratte ¢asovy regulator na 0
(nulu), alebo otvorte dvierka.

Upozornenie

Hned ako otocite kotu¢ ¢asového spinaca, mikrovinna rira zaéne pracovat a osvetli sa
vnutorny priestor. Dvierka mozno pocas varenia otvorit, asovy regulator sa zastavi

a preruéi sa vyzarovanie mikrovin. Po zatvoreni dvierok bude priprava pokragovat az do
uplynutia zvolenej doby varenia. Po jej uplynuti zaznie zvukovy signal a regulator ¢asu
bude v polohe 0 . Udaje na ¢asovej stupnici su uvedené v minttach. Otoény tanier sa
moze pohybovat v oboch smeroch.

POKYNY PRE ROZMRAZOVANIE

Rozmrazovanie mikrovinami je ovela rychlejSie ako rozmrazovanie v chladnicke

a bezpeclnejSie ako rozmrazovanie pri izbovej teplote, pretoze nepodporuje rozmnozenie

Skodlivych baktérii. D6lezité je si uvedomit, Ze rozmrazovanie trva dihSie ako normalne

varenie.

Pokrm kontrolujte, po€as rozmrazovania ho aspon raz otocte.

1. Stlacenim tlacidla otvorte dvierka mikrovinnej riry. Pokrm vloZte do stredu skleného
taniera a dvierka zatvorte.

2. Oto&nym regulatorom nastavte vykonovu Groven mikrovin (O) pri rozmrazovani.

3. Casovy regulator otoéte v smere hodinovych rugigiek a nastavte dobu rozmrazovania
v minutach (obr. 3). Mikrovinna rura za¢ne pracovat.

4. Ked Casovy regulator dosiahne 0 (nulu), zaznie zvukovy signal a mikrovinna rdra sa

automaticky vypne.

. Stlaenim tlacidla otvorte dvierka a pokrm vyberte z mikrovinnej riry.

6. Ak chcete pripravu pokrmu ukonéit’ pred uplynutim nastavenej doby, otoéte ¢asovy
regulator na 0 (nulu), alebo otvorte dvierka.

&)

CH. OTAZKY A ODPOVEDE

Otazka: Co sa stalo, ked' nesvieti svetlo v rire?

Odpoved: Vypadlila sa Ziarovka, alebo nie su zatvorené dvierka.

Otazka: Preco z ventilacnych otvorov vychadza para a zo spodnej ¢asti dvierok kvapka

voda?

Odpoved: Para vznika normalne pocas varenia. Mikrovinna rira ma ventilacné otvory,
ktorymi odvadza vzniknutu paru, obcas sa vSak skondenzuje na dvierkach
a potom kvapké zo spodnej strany dvierok. Je to Uplne normalne a bezpecné.
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Otazka: Méze mikrovinna energia prejst okienkom dvierok?
Odpoved: Nie! Kovova clona odraza energiu spat’ do dutiny. Otvory a vstupy
umoznuju priechod svetla, ale neumoznuju priechod mikrovinnej energie.

Otazka: Preco vajcia niekedy vystreluja?

Odpoved: Pri vareni vajec moze Zitok vystrelit, pretoze sa v fiom tvori para. Aby sa tak
nestalo, pred varenim mu treba prepichndt’ blanu. Vajcia nikdy nevarte bez
prepichnutia Skrupiny.

Otazka: Preco sa po skonceni varenia odporuca doba odstatia?

Odpoved: Doba odstatia je velmi délezita. Pri mikrovinnom vareni teplo vznika v pokrme,
nie v rure. Mnoho potravin si vytvori dostato¢ne velké vnutorné teplo, ktoré
umozni pokra¢ovanie vareniapokrmu aj po jeho vytiahnuti z riry. Doba odstatia
umozniuje kompletne uvarit’ velké kusy mésa, zeleniny a peciva bez toho, aby sa
povrch prevaril.

Otazka: Preco mikrovinna rdra neuvari pokrm vZdy tak rychlo, ako to uvddzaji pokyny na

ich apravu?

Odpoved: ESte raz si precitajte recept, aby ste sa uistili, ¢i ste dodrzali vSetky pokyny
a pripadne zistili, co mohlo spdsobit’ odchylku od uvedenej doby. Doby varenia
a nastavené teploty su odporu¢ané hodnoty, ktoré maju zabranit’ prevareniu,
ktoré je jednym z najbeznejsich problémov zaciato¢nikov pri pouzivani
mikrovinnej rdry. Odchylky od velkosti, tvaru, hmotnosti, rozmeru a teploty si
budu vyzadovat dihsi alebo kratsi ¢as pripravy. Podla vlastnej ivahy
a odporucanych hodnét si overte, ¢i bol pokrm pripraveny tak, ako by ste ho
pripravili klasickym varenim.

Otazka: Preco sa v rure objavuju iskry a praskanie (elektricky oblik)?

Odpoved: Pouzivate riad s kovovymi ¢astami alebo ozdobami (striebornymi alebo zlatymi).
Nechali ste v rure vidlicku alebo iny kovovy predmet. Pouzivate vefké mnozstvo
félie. Pouzivate kovové sponky. V priestore mikrovinnej rdry su zvysky
pripaleného pokrmu.

I. UDRZBA

Pred udrzbou odpojte vyrobok od elektrickej siete! Vnutorné steny rary udrzujte ¢isté
a suché, aby sa netvorili nanosy mastnoty a zvySkov pokrmov. VSeobecne plati, ze raru
treba Cistit' po kazdom pouziti.

Vnutorné steny

Navlhéenou handri¢kou odstrante vSetky zvySky jedal medzi dvierkami a mikrovinnou
rurou. Tato oblast musi byt dokladne ocistend, aby sa dvierka mohli dobre zatvarat.
Handri¢kou a saponatom odstrante vSetky mastné skvrny, potom steny oplachnite

a osuste. Nepouzivajte Cistiace prostriedky, ktoré su drsné a agresivne, pretoze poskriabu
a poskodia nalakovany povrch mikrovinnej rary.

POZOR: NIKDY NELEJTE DO MIKROVLNNEJ RURY VODU!

Dvierka

Dvierka a tesnenie dvierok musia zostat ¢isté. Umyvajte ich len roztokom teplej vody

a saponatu, potom ich dokladne osuste. Nepouzivajte abrazivne prostriedky, napriklad
Cistiace prasky, ocelové drétiky alebo plastové Skrabky. Kovové Casti sa udrziavaju
najlahs$ie tak, ze ich budete ¢asto utierat' vihkou handri¢kou.

Vonkajsie casti

VonkajSiu skrifu z lakovaného kovu Cistite jemnou handri¢kou a teplou vodou, potom ju
poutierajte dosucha méakkou handri¢kou. Nenalievajte vodu do ventilaénych otvorov. Ak sa
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privodny kabel znedisti, utrite ho vlhkou handri¢kou. Vzdy sa presvedcte, Ci je
povrch tesnenia dvierok Cisty. @
Otoény tanier

Otocny tanier po kazdom pouziti umyte Cistou vodou. Oto¢ny krdzok aspori raz za tyzden
vyberte a vycistite v roztoku horucej vody a saponatu. Vodiacu plochu treba udrziavat
¢istu, aby mastnota nebranila ota¢aniu koliesok, inak sa méze zvysit’ hluénost' mikrovinnej
rary.

Vymenu suciastok, ktora vyzaduje zasah do elektrickych €asti spotrebi¢a, méze
vykonat’ iba Specializovany servis!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a aktualnej servisnej sieti ziskate na telefonnom
informa¢nom ¢isle 2/52 49 14 19 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

N 5 o
J.EKOLOGIA 52 &R
Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlaGené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prislusenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Po skonéeni Zivotnosti mikrovinnej riry zlikvidujte tieto komponenty prostrednictvom
zbernych surovin. Ak ma byt pristroj definitivne vyradeny z ¢innosti, odportca sa po jeho
odpojeni od elektrickej siete odrezat’ privodny kabel. Pristroj tak bude nepouzitelny.

K. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku
Prikon (W) uvedeny na typovom Stitku
Vykon mikrovin (W) 140 - 700
Pracovny kmito¢et (MHz) 2 450
Rozmery § x vx h (mm) — vonkajSie 458 x 295 x 370

— vnutorné 300 x 206 x 284

— @ otoéného taniera 270
Objem (1) 17
Hmotnost priblizne (kg) 13,5

Z hladiska elektromagnetickej kompatibility vyrobok zodpoveda direktive 89/336/EEC
vratane dodatkov a z hfadiska elektrickej bezpecnosti direktive 73/23/EEC vratane
dodatkov.

Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o shode podia zdkona SR &. 264/1999 Z.z.

v aktudnom zneni, €. 272/1994 Z.z. v aktuanom zneni a zodpoveda nariadeni viady SR ¢.
392/1999 Z.z. vratane dodatkov a €. 394/1999 Z.z. vratane dodatkov.

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny od Standardného vyhotovenia, ktoré nemaju
vplyv na funkciu vyrobku.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATIO, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES, OR
PLAYPENS. THYS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpecenstvo udusenia. Odkladajte mimo dosah deti. Igelitové vrecko nie je na hranie.

VYROBCA: ETA a.s., Poliska 444, 539 16 Hlinsko v Cechach, Ceska republika.
VYHRADNY DOVOZCA PRE SR: ETA - Slovakia, spol. s r.o.,
Stara Vajnorska 17, 831 04 Bratislava 3
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MukpoBornHoBas ne4b
etaoi94

MHCTPYKUMA MO SKCIITYATALINA

BHuMaTeNbHO NpoYMTaiiTe HACTOALLYIO MHCTPYKLMIO MO 9KCMJlyaTauumu, NOCMOTpUTe
M3006parkeHHble PUCYHKU U MHCTPYKLIUIO COXpPaHuUTe.
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A. BBegeHue - Kak roTOBUTb B MUKPOBOJTHOBOM Nevun

MpuHUMN paboTbl MUKPOBOJTHOBOM Ne4u

Mu1KpOBOMNHbI NpeacTaBnAlT cobor hopMy 3Hepruv, NogobHOW pagno unm
TENeBN3NOHHbLIM BOMTHAM UM Xe HOpManbHOMY AHEBHOMY cBeTY. BC& BOKpyr Hac
n3ny4vyaeTt MUKpPOBOJHbI - pakoBUHA, KO(*)eBapKa, Aaxke nogn. Ho MWKPOBOJIHbI
pacnpocTpaHATCA B atmocdepe n nayesarot 6e3 nocnencTsmin. Hawa mnkposonHoBan
neyb KOHCTPyMpoBaHa Tak, 4Tobbl MOrfia UCNonb3oBaTh IHEPTUIO U3 MUKPOBOJTH.
OneKkTpnyecTBo NpeobpasoBbiBAETCA B MUKPOBOTHOBYIO 9HEPIMIO B MarHEeTPOHe

1N MUKPOBOJHbI MPOXOAAT 4Yepe3 OTBEPCTUA B CTEHaX Neyvky B 0611acTb NOATOTOBKM
6ntopa. MMKpPOBOMHbLI HE MOTYT NPOXOANTb CKBO3b CTEHbI NEYKMU, HO MOTYT NPOXOANTb
CKBO3b Takue mMarepuarsbl Kak cTekno, chapdop 1 bymara, T.e. MaTepuarbl, N3 KOTOPbIX
Npon3BOANTCA Nocyaa AnA Noarotosku 6ntoa B MIMN. MMKPOBOMHbLI HE HAarpeBatoT nocyay,
nocyaa HarpesaeTcA OT Tenna corpetoro 6noaa. MMKpoBOSHbI

NPUTAMMBAIOT BNAXXHOCTb, COAEPKALLYIOCA B MPOAYKTaX NMTaHWA, MONEKy bl BOAbI B
npoayKTax BCMNeACTBME BO3AENCTBMA MUKPOBOIH BBEAEHbI B konebartenbHoe ABXeHne
2450 munnnoH pas B cekyHay. Monekynbl BO BpeMA konebaTenbHOro ABUKEHNA
conpukacarwTCA, BO3HMKaET TpeHue, B pedynbTare KoToporo 6noao oborpesaeTcs.

Mo HacToAwemy 6e3onacHbIv Npubop
Hawa MI1 aBnAaeTcA ogHMM 13 cambix 6€30nacHbIX AOMaLLHMX Nprubopos. OTKpoeTe-nu
nsepb, MIN aBTOMaTUYECKUN BbIKNOYaeTcA
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dakTopbl, onpeAenAowme BpeMAa NoArotoBku 6nioaa
Cpok nogrotoBku 6ntoga onpenenAeTcA pAAoOM (hakTopoB. 3HaunTenNbHaA
pasHunua BO BpeMeHu H906XO,C|,VIMOM AnA NoaroToBKU 6J1PO,D, NcxogunT OT TemMnepaTtypbl
NpoAyKTOB. Hanp. AnA NoAroToBKU 6mo,u,a N3 XONOAHbIX, 3aMOPOXEeHHbIX NPOAYKTOB
TpebyeTcA ropasno 6osbLIe BpeMeHn YeM Af1A NoAroTOBKM Takoro xe bnoga ns
NpoAyKTOB, TeMNnepaTypa KOTOPbIX COOTBETCTBYET TEMMNepaType B XXWUION KOMHATe.
BpemA noaroToBKM 3aBUCUT TakXe OT YCTAHOBMIEHHOW MOLLHOCTM.

B. Kak BnuAeT KayecTBO NuLweBbIX NPOAYKTOB Ha npouecc noarotoBku 6nioa B MIM
[ycTble npoayKTbl

[nA noaroToBKM Nerkmx NpoayKToB, TakMX Kak xneb, xnebobyno4vHble n3genua
TpebyeTcA MeHbLLe BPEMEHN YEM ANA NOATOTOBKMW TAXENbIX, NYCTbIX MPOAYKTOB TakMX
Kak Hanp. >xapKoe.

MoprotaBnuBans nopucTble 6ntoga B MIN cneanTte 3a TeM, 4TOObI BHELLHME YacTu He
NOACYLUMNNCL. 3aKpblBanTe NPOAYKTbI MEHKOW (MpeaHa3HadYeHHoM AnA ynotpebnexHua

B MIT) nnu yctaHoBUTE HU3KYIO MOLLHOCTb.

BbicoTa npoaykTos
BepxHAA YacTb NPOAYKTOB rOTOBUTCA BbICTPEE YeM HUXKHAA. [103ToMy pekomeHayem
NPOAYKTbl HECKOMNbKO pa3 nepesBepHyTb B MPOLECCe NOArOTOBKM.

MNepBoHauyanbHaA Temneparypa

MepBoHavanbHaA Temnepartypa NpoayKTOB HEMOCPEACTBEHHO onpeaenAeT Bpems, 3a
KOTOpoe 6111010 M3roTOB/EHO, TaKXe Kak 1 NMpy CTaHAapAHOM NoaroToske 6niof.
3aMopoXKeHHbIe NPOoAYKTbI FOTOBATCA AOSbLUE, YEM MPOAYKTbl OXMNaXASHHbIE UK
MPOAYKTbI XpaHALIMECA NPU KOMHATHOW TeMneparType.

Copep)xaHue Bniaru B NnpoayKrax

Tak Kak MUKPOBOJHbI MPUTArMBAIOT BAiary, creflyeT HEKOTOPble OTHOCUTESIbHO CyXue
NPOAYKTbI, TAKME KaK XXapKOe M HEKOTOpPbIE COPThI OBOLLEN NOBpPbI3raTh 3apaHee BOLOM
WM HaKPbITb NJIEHKON.

Pa3mep npoaykrtos

Yem meHbLie YacTu npoaykTos B MIM Tem ny4ywe. XXenaTefnbHO roTOBUTb NOpe3aHHbIe
NpoAyKTbl B 60MbLIMX EMKOCTAX, YTOObI MUKPOBOSHbLI MPOHUKANM K KyCo4Kam NpoayKToB
CO BCEX CTOPOH PaBHOMEPHO.

KonuyecTBo npoaykToB

MOLUHOCTb MMKPOBOSTHOBOW SHEPIUM OCTAETCA NOCTOAHHAA, HET PasHMULbl €CNn
npuroToBnAemM 60/bLIOE KOMMYECTBO NPOAYKTOB UK HET. Yem 6onblue NpoayKToB
Bnoxute B M, Tem 6onblue oHW roToBATCA. Manoe KonM4ecTso NpoAyKTOB TpebyeT
MEHbLLE BPEMEHU MPUrOTOBEHNA UK HarpesaHuA. MNpy ncnonb3oBaHnn
06bIKHOBEHHOIO BpeMeHU oborpesa OHY MOTyT neperpeTbeA.

KocTu 1 Xupbl

KocTtu BeayT Tenno n 6onbLioe KonnM4ecTBO XXupa NpUTArnBaeT MMKPOBOHOBYO
aHepruto. MoaTomy cnegyeT NOCTynaTb OCTOPOXHO NPV NOArOTOBKE MACa C KOCTAMU NN
>KMPOM, YTOBbI MACO HE CBApWUIOCh HE PABHOMEPHO WM CAILLKOM HEe Nepexxapuoch.
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Brioga, cogepxkallme BbICOKMIA NMPOLEHT caxapa W XXUPOB, crieayeT roTOBUTb O4eHb
OCTOPOXHO, TaK Kak MOTyT nepexkapuBaTbCs, a Aaxe OT HUX MOXET BO3HUKHYTb B
neuke noxap.

dopma NnpoayKTOB

MMWKpPOBOMHbLI MPOXOAAT MOA4 NOBEPXHOCTb NMPOAYKTOB TOMbKO HAa YPOBEHb A0 2.5 cMm.
BHyTpeHHMe 4acTn NpoAyKTOB rOTOBATCA C MOMOLLbLIO Tenna, MPOHUKAaILLEro N3BHe.
lMpoLue rosopA, TONMbKO BHELUHWE YaCcTW NPOAYKTOB AENCTBUTENbHO rOTOBATCA

C NOMOLLbIO MUKPOBOJTHOBOW 3HEPrn. M3 Bbllle cKa3aHHOro BbITEKAET, YTO caMan nsoxan
dopma bntoga anA noarotoskm B Ml - 310 npAMoyronbHbIM napannenenunes,. MNoka
LIEHTP crnerka corpeeTcs, Yrhbl y>ke CoxOkeHbl. XXenaTtenbHo, 4Tobbl 6mt0a0 6bino
KpyrnbiM. Takana chopma 6ntoga 6onee Bcero noaxoavT AnA noarotosku B Mr1.

PasmopaXxxuBaHue 3aMOpPOXKeHbIX NPOAYKTOB

3aMopoXXeHble NPOAYKTbl BO3MOXHO pasmopaxkusaTb npamo B MI. (He 3abyabTte yoanutb
BCE XXene3Hble CKPenkun 1 ynakoBOo4HbIA matepuarn). HYactn npoayKToB, KOTOpble
pa3mopaxuBatoTca ObiCTpee Yem apyrue, B cnyyae HeobxoanMoCTu HakporTe. Takum
o6pas3om npoLecc pasMmopaxunsaHua 3ameannTcA NN oCTaHOBUTCA. HekoTopble
NPOAyKTbl He 06bA3aTENbHO MOIHOCTLIO Pa3mMopaXxusartb nepes noarotoskon B Mr1.
Hanpvmep noarotoeka pbi6 HACTONbKO BbICTPbIA NPOLIECC, YTO Ny4lle Ha4aTb roTOBUTb
pbIby B crerka 3amMmopoXXEeHHOM COCTOAHMWM.

MoarotoBka 3aMmOpPOXKEHHbIX MPOAYKTOB

Takve npoaykTbl cnegyeT rotoBuTb B MIM o4eHb 0CTOpOoXXHO. Heobxoanmo 3HaTb
MOLLHOCTb BaLlen Ne4Kn, MPoYUTaTb BHUMATENbHO MHCTPYKLMN HA YNaKoBKe
3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB M OCTAHaBMMBATb XOA, MeYKM Yalle (KaxKayto MAHYTY),
perynapHo 6040 NPOMELLMBaTL U CHOBA BKKOYATb MEYKY.

MpopykThl B 060M104Ke, CKOpyne v T.M., Takue Kak Anua, COCUCKU, creayeT nepea
BapKOW MPOKOMOTb.

Tak kak 6ntopa B Ml rotoBATCA ObICTPEE YEM B OOBIYHON NEYKe, PEKOMEHOYEM MX Yalle
npoBepATb. BonbWMHCTBO 6ntoA (BKNOYAA MACO U Kypbl) CneayeT BbIHUMAaTb U3 NeYKM
paHbLLe YeM npoLecc NOArOTOBKM AOMKEH 3aKOHYMTBCA, TaK Kak BHYTPEHAA
Temneparypa 6nto4a MMMO NeyKy eLle nosbiwaeTcA Ha 3-8 rpagycos no L. OctaBbTe
61080 MUMO NeYKy NpnbnuanTensHo oT 3 Ao 10 MUHYT, 3aKponTe ero, YTobbl COXPaHUTb
Tenno, 3aKOHYUTb MOAFOTOBKY & Tak>e MOSIHOCTLIO PasBuTb BKYC 1 3anax bnoaa.

B. CNELUUANBHBLIE NMPOLECChHI

Pa3melueHue U guCTaHLMA

OTaenbHble KYCKU NPOAYKTOB - KapTogeslb, NeYeHbe 1 T.N. HarpeBaloTCA PABHOMEPHO,
6yayT-nu pasMelleHbl B MUKPOBOJIHOW NeYKe Ha OAVHAKOBOM PacCcTOAHMM, Nyulue
BCEro no Kpyry. Hukoraa He knagute nNpoayKTbl Ha ce6s.

MpomewmBaHue
PekomeHayeM npoayKTbl BO BpEMA BapKW NPOMELLMBaTh, YTOObI
[OCTMYb ONTUMANbLHOIO paclMpeHna 1 pacnpeenexnva Tenna. Becerga HauvHanTe
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npoMeLlMBaTh OT BHELIHEW CTOPOHbI NO HANPaBMEHUIO K LeHTpy 6ntoaa, noTomy
YTO BHELUHAA CTOPOHA 6ntoaa corpeBaeTcA bbiCTpee.

Bonblune n annHHbIE 6noaa pekoMeHayem nepesapavnBaTb, HTOObI
[OCTNYb PAaBHOMEPHOIO pacrnpoCcTpaHeHNA MUKPOBOSTH.

>KvpHble nnm ryctble 6nioga pekomeHayemM nogHATb, YTO6bl MUKPOBOSHbLI MOTTN
MPOHUKHYTb K HUXXHEN CTOPOHE M B LIeHTp bntoga. MACo 1 NTuubl NPUroToBiAemMble

15 MUHYT 1 6onblue, cnerka NOKOPUYHEBEIOT B CBOEM >Xupe. [1nAa nonyyYeHna 3010TUCTON
KOPOYKU 1 YNyYLIEHUA BHELWHEro BUAA, AOMXKHbI 6bITb 611042 NPUroTOBNAEMbIE MEHbLUE
15 MUHYT Hama3aHbl COYCOM.

. UHcTpyKumAa no oborpeBy rotosbix 65ton

- BO BpemA oborpesa 6niogo perynapHO npomMelunBanTe

- oborpeBasn 651080, cobnoganiTe Bpema 060orpesa, yKasaHHOe B creunanbHOn
nuTepaType ¢ Lenbto 3heKTUBHO NCMONb30BaTb MUKPOBOTHOBYO 3HEPIUIO
W NpefoTBpaTUTL Neperpes 6noaa

- He 3HaeTe-nn To4HO, 6yaeT-nn 6nao TepATb BO BpeMA oborpesa B MI1 BnaXkHOCTb,
ynaKyiTe ero nNaoTHO B NJIEHKY, NPeAHa3Ha4YeHHyY0 AnA ucnonb3osaHua B MI1, koTopyto
3apaHee HeCKOIbKO pa3 NpoKonuTe

- oborpeBan KapToLWKY B KOXype, xneb, xnebobynoyHble u3aenma unm BraxHole
NPOAYKTbI, KNaanTe UX Ha NMUCT NpOMOKaTenbHON bymaru, KOTopbIv yrnasnmeaeT
BNaXKHOCTb

- corpeBan 6nofa Ha Tapenke, pa3sMecTuTe X paBHOMEPHbIM CIOEM

- BPeMA, yKa3aHHOe B creunanM3mpoBaHHov nutepartype no MI1, peicTBuTensHO AnA
NPOAYKTOB C KOMHaTHOM TemnepaTypon. [ina oborpesa xonoaHbIx 6ntof TpebyeTcaA
60nblue BpeMEHH

- KnaauTe 6niogo Ha Tapenky Tak, YTOObl ryCTble, XXUPHbIE U NAOTHbIE YacTy fiexanu no
KOHTYPY Tapenku, rae npuHMmaroT 6onbLue 3Heprum, a TOHKME YacTu No LEHTPY Tapesnku

A. KAK OOCTUY NyYLlinX PE3YJIbTATOB MPUMEHAA MMN?

Tabnuua 1 UHCTPYKUMM MO 3KCMNyaTaumMm MUKPOBOTHOBOW NeYn NOArOTOBMEHbI
TWwarenbHO, HO yaada npv NoaroToBke 650aa 3aBUCUT OT Balle OCTOPOXHOCTH.
MoaroToBnBaemoe BROAO Beeraa KoHTponupynte. MIN ocHalleHa ocBelleHnem, KoTopoe
aBTOMaTUYECKM BKITHOYAETCA Npu BBEAEHUN NeYkn B xoa. Bnaropapa aTomy moxeTe Bce
BpeMA cneauTb 3a NPOLECCOM NMOArOTOBKMW. Halum MHCTpyKUuuK - npoMeLunBaiiTe,
MoBbICUTE MOLHOCTb U T.N. CriefyeT BOCAPUHUMATbL B KAYECTBE MUHUMASTbHbIX
TpeboBaHui.

Mocyna ana MIN

B MMKPOBOMHOBYIO NEYKY HUKOrAA HE KNnaavTe MeTanIMyecKyro nocyay, nocyny

C MEeTaINMUYECKNMMN YKpaLIEHUAMMN U NOCyay, NOKPbITYIO nieHkon. Metann He
NponyckaeT MUKPOBOJTHbI, HAOHOPOT MUKPOBOJTHbI OT METAN/IMYECKON MOBEPXHOCTH
oTpa>kaloTcA 1 06pasyeTcA aNeKTpuyecKan ayra, ABNeHNEe HanOMUHAIOLWEE MOJTHUIO.
BonbWNHCTBO HEMETaNIMYECKON NOCyabl BO3MOXHO NpumeHATb B MIM. HekoTopana
nocyaa MOXeT coaepXaTb MaTepuarnbl, HeNnpUrogHole AnA ynotpebnexua s Mrl.

Kak aTo MoxeTe npoBepuTb?

MonoxwnTte nocyay B Ml BMecTe CO CTEKNAHHOM MUCKOW, HaNoONMHEHHOW BOAOW

29

o



ETA 0194_CZ+SK+RUS 9. 10.2003 8:50 St r@ka 30

N BKJIIOUMTE NEYKY Ha Makc. MOLLHOCTb B TedeHne 1 MuHyTbl. CorpeeTcA-nu Boga B
CTEKITAHHOW MUCKE 1 UCTMbITbIBAEMAaA MOCyAa OCTAHETCA XONOAHOMW, 3HAYUT OHa
npurogHa ana ynotpebnexua B MIN. B cnyyae, 6yneT-nv nocyaa ropadas (OCTOPOXHO, He
060XrnTecCh), 3Ha4UnT, Nocyaa nornawaeT MUMKPOBOSIHbLI Y 3TO OMAacHO.

BHumaTenbHoO usyuute cnepyioulyio Tabnuuy:

Matepuan Crtekno [bipexkc  Kepam. Teppakota AmiomuH.  [nactuk bymara  MeTann.
nocyapl CTEKNO chonbra KapTOH nocyna
MuKpOBOMHbI [a [a Ja [a Het Ja [a Het

Mocyna ana MIN

1. BONBLWMHCTBO CTEKNAHHOW U CTEKIO-KEPaMU4eCKON NOCyabl MOXETE UCMONb30BaTh B
MI. He ynoTpebnaiTe ee TONMbKO B C/y4ae, yKpalleHa-im oHa
MeTanIM4ecKUMmn/3010TbIMU/CepebpAHHBIMU YKpaLLeHNAMU. JITakoM NOKPbIThIN
apdop, Takxke Kak u hapdop € rmasypbio 1 KpaleHHbI hapdop He pEKOMEHAYEM
ynoTpebnaTtb B MI1.

2. CandeTku ns bymarm unu KapToHa, Tapenkuy, YawKkn 1 eMKOCTU U3 AepeBa, COMoMbl
MoXeTe ucnonb3osaTb B Ml Tonbko anAa KopoTkoro oborpesa. He ynotpebnante
6ymadkHyto nocyay, NPON3BeAEHHY0 U3 BTOPUMYHO nepepaboTaHHon Bymaru, koTopasn
MOXeT coaepXaTb 06/TIOMKN MeTanna.

3. lNMnacTmaccoBble YallKku, Tapenku, ynakoBku MoxeTe ynotpebnats B MIN. Cobnogante
WHCTPYKUMM NpOn3BOANTENA.

4. MeTannu4eckyio nocyay 1 nocyay ¢ Metannnyeckummn ykpaweHnamu B MIN He
ynotpebnante

5. He nonb3ynTechb NAI0THO 3aKPbITbIMU EMKOCTAMM (Hanp. ByTbiNkK ANA AgeTen ¢ NpobKon
uT.n.).

6. Ypanaa nocyoy unv BpalLatoLLytocA Tapenky U3 NeYkn nocTynamnTe 0OCTOPOXKHO.
HekoTopble BUApI NOCyabl HAKaNMUBAKOT TENNOo u3 6noga u CUMbLHO HarpeBatoTCA.

7. Monb3ynTech TONbKO TEPMOMETPOM, NpeAHa3HavYeHHbIM AnA ynotpebnenva B M.

Bo BpemA HarpeBaHWA XXUAKOCTEN, Kak HanpumMep Cyrnos, COyCOB U HanMTKoB, B MI1
MOXET NPOU30NTY Neperpes >XXMAKOCTY Bbille TOYKM 3aKnneHua n 6e3 noABneHmA
My3bIpbKOB. Taknm 06pa3om MOXET AOWTU K BHE3AMNMHOMY BbIINTBLIO FOPAYEn XXUAKOCTH.
Bo nsbe>kaHne HeraTMBHbIX MOCNEACTBMEN cobnofanTe crnegyowme npasmna:
1. He nonb3ynTech Nnocyaon ¢ poBHbIMY 60Kamu 1 3ay>KEHbIM rOPJIbILLKOM.
2. )KngkocTtb He neperpesanTe.
3. MNepen BnoxeHnem nocyabl B NeYKy 1 B NOMOBKHE npouecca 060orpesa XUaKoCTb
nepemeLlante.
4. MNMocne oborpesa ocTaBbTe Nocyay B Ml Ha KOPOTKOE BpeEMA OTCTOATb, Nocne
3TOro XWAKOCTb NepmMeLlanTe n Bo n3bexaHne 0XXoros NpoBepTe TemnepaTypy nepea
noga4yen Ha cton (0cobeHHO coaepXXUMoe AeTCKUX 6yTbINok)!

E. NpaBuna 6e3onacHocTn
— B cnyyae xpaHeHuAa npubopa npy HU3KOM TemnepaType HeobxoAMMO ero cHavana
aKnmMmaTnsnpoBaThb.
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- Mpexxae 4em BBECTU U3JENUE B XOA, BHUMATESIbHO NPOYMTaNTE HACTOALLYIO
WHCTPYKUWMIO NO 3Kcnyaraumm, MOCMOTPUTE N306pakeHnA 1 MHCTPYKUMA
coxpaHuTe.

- MNpoBepbTe, COOTBETCTBME AAHHBIX HA habpuyHON Tabnuuke ¢ HanpAXeHWem Ballen
ceTun.

- Mog nokpbiTrem Ml HaxoaUTCA MUKPOBOMHOBBLIV U3MyYaTenb U UCTOYHUK
BbICOKOrO HanpAXeHuA. lNevka He coaepXuT AeTanu, KoTopble ycTaHaBnmeaeT
noTpebutenb. 3anpeLleHo CHUMaTb BHELWHee nokpbiTue MI.

- 3anpeLleHo Nonb30BaTbCA NEYKOM AETAM UM HEAEECNOCOOHbBIM Nuuam.

- 3anpelLueHo ocTaBnATb NPUHOpP BKNIOYEHHBLIM 6€3 npucmMoTpa.

- Il3penve npegHasHayeHo AnA ynotpebneHvA B fOMalHEM XO3AWCTBE U TOMY NOAOOHbIX
YCMOBUAX.

- He ycTtaHaBnuBaviTe neyvKy OKOMo Tenesnsopa, paguonpuemMHuKa Unm aHTeHbl, Tak Kak
MOXeT HapyLlaTb CUrHan

- He ycTtaHaBnmBavite neyky OKOSI0 roOpAYMX MW BAaXKHbIX NPMGOPOB (Hanp. an. nauTa,
rasoBas nauTa, pakoBuHa 1 T.N.) [OBbIWEHHBIA YPOBEHb BNAXXHOCTW 1 TEMNepaTypbl
MOryT BECTU K MOBPEXAEHMIO KOMNOHeHToB MIT.

- He Bknioyante npmbop, ecnv Asepb NeYKn OTKpbITa.

- He knagnTe npeameTbl MeXAy nepeaHein NOBEPXHOCTLIO MeYn 1 ABEPbIO, HE
OCTaBNANTE B NEYKe U Ha ee YNNOTHUTENbHbIX NOBEPXHOCTAX OCaAKMN FPA3U UK
MOIOLLUMX CPEACTB.

- He nonb3ynTecb MMKPOBOMHOW NEYKON €CNn OHa NOBPEXAeHa U eCnm NoBPeXAeH ee
Kabenb MMTaHnA UNu WTencens.

- Bepb neyn cnegyeT BCerga NOTHO 3aKpbiTh M HE MOBPEAUTb (He COrHyThb). 3amMKuy,
YANOTHUTENbHbIE NOWaan 1 T.N. AeTanun ABepu He AOMXKHbI ObITb NOBPEXAEHDI.

- PeMOHT paspeluaeTcA NpoBOAUTb TOMbKO KBANMMMPULIMPOBAHHOMY CEPBUCHOMY TEXHUKY.

- 3anpeLueHo MeHATb, yCTaHaBNMBATb UM PEMOHTUPOBATL ABEPb, NaHeNb yNpaBneHus,
3aMoK U nobble apyrne 4actu nedvn. PEMOHT paspeLlueHo NpoBOANTL TONBbKO B
cneumnanbHON CepBUCHOW MacTEepPCKON.

- 3anpeLueHo BKIOYaTb Neyb BNycTyio, 63 NpogyKToB. He nonb3yeTechb-nu Neyxkon
[onroe BpeMA, PeKOMEeHAYyeM MOCTaBUTb B Hee CTakaH BoApl. [Npu cryyanHom
BKIIOYEHUW NeYyn BoAa NOrMOTUT SHEPTUIO MUKPOBOJTH.

- 3anpeLueHo ncnonb3oBaTh NeYKy AnA Apyrux Luenen 4em anAa Tex, Kotopble
onpeaeneHbl NPOU3BOANTENEM (Hanp. ANA CYLUKWN XXUBOTHbIX, TKaHen nnu obysn).

- lnAa ponrocpoyHoro oborpesa He ynoTpebnanTe AepeBAHHbIE EMKOCTU, KOTOPbIE MOTyT
HarpeBaTbCA 1 06yrnNMBaTbCA.

- He nonb3yntecb MeTannnyecknMmn nnm HemMeTanim4eCKUMmM eMKOCTAMM C 30M0TbIMU UNN
cepebpAvbiMK yKpaweHuamn. MeTannmyeckue npegmeTsbl MoryT B Ml Bectu
K 06pa30BaHuio an. Ayrv, KoTopaa NoBPeauT NeyKy.

- He ynoTtpebnante B MIN npeameTbl U3 BTOPUYHO NepepaboTaHHOM 1 LBETHOW Bymarwu,
TaK Kak JIMHAIOT U MOryT COAep>XaTb BELLECTBA, B pe3ynbTare 3aropaHuA KOTopbIX
BO3HUKHET B NeyKe noxap.

- BpawatoLytoca Tapenky He Knagute cpasy nocrie oborpesa B BOAy, Tak Kak peskui
nepenag Temneparypbl ee MOXeT NoOBPeanTb.

- 3anpelleHo ynoTpebnATb NeYvb B KA4eCTBE KacTPHONn-gopu.

- Mpexae 4em BapuTb B Ml Anua, kapTodens B Koxype, ABNOKM, COCUCKU U Apyrue
BMAbl OBOLLEN NN (HPYKTOB, HECKOJILKO pas UX NPOKONnTE.
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- Manoe konu4ecTBO NPOAYKTOB rOTOBLTE KOPOTKOE BPEMS.
@ - Mpex e 4em nx roToBuTb, yaanuTe N3 NPOAYKTOB NMacTMacCoBYO YNaKOBKY.
Mpepynpexxaaem TONbKO, YTO B HEKOTOPbIX Cy4anAx NPoAyKT creayeT roToBUTb
B MS1acTMaCcCOBOW YNakoBKe (CM. MHCTPYKLMM Ha KYMNJSIEHHbIX NPOAYKTax - Hanp.
NPOAYKTbl C HU3KOW ryCTOTOW).

- 3anpelleHo corpeBaTth HaNUTKU C BbICOKUM COAEPXKaHUEM afikorona a Takxe 605bLioe
KONM4YeCcTBO Macra (MOXeT 3aropeTbca).

- [otoBUTE-NM B MI XXMAKOCTb, KOTOpPaA MOXeT neperpetbca 6€3 ABHbIX NPU3HAKOB
neperpesa 1 TOMbKO, KOrAa €e BbIHUMAeTe N3 EMKOCTU MOXET O6pbI3rHyTb ropayasn
XNAOKOCTb. HOSTOMy npexae 4em corpeBatb XXNUAKOCTb, BIIOXXKNTE B eMKOCTb
C XXNOKOCTbIO JIOXKKY U3 crieumasnibHoW NnacTMacchl Unn CTEKIIAHHYIO NasnoyKy.

- Bcerpa npomeluarite u NpoBepbTe COAEPXKNMOE AETCKMX BYThINIOK U ero Temneparypy
C LesIblo NPefoTBpaTUTb OXOT.

- BbIxoguT-nn 13 Neyku AbiM, OCTaBbTe ABEPb 3aKPbITON, MEYb BbIKMIOYNTE N OTKIOYUTE
OT ceTu.

- O6orpesan 61040 B 0A4HOPA30BbIX EMKOCTAX U3 nnacTtMaccel unu ymarun, nposepanTte
neyky novatie.

- MNoBpeXxaeH-n1 NUTaTenbHbIN NPOBOA, €ro 3aMeHy paspeLLeHo NPOBOAUTL TOMbKO
NPOU3BOAUTENIO, EIO CEPBUCHOMY TEXHUKY MU KBaNMULUMPOBaHHOMY MacTepy.

- NpousBoguTens He oTBeYaeT 3a ylepb, BO3HUKLUMI BCNeACTBUE HENPABUITLHON
akcnnyaTauumn npmbopa (oxor, obnyyeHne, noxap).

- PemoHT, cepBuc, 3ameHy aneKkTpoaeTanen npmbopa paspeLlaeTca NpoBOANTb TOMbKO B
cneunann3vpoBaHHON MacTEPCKOM.

®. O6wme npaBuna - ycTaHOBKAa, BEHTUNALMA

1. Ypanute BCce ynakoBO4YHble Matepuarbsl 1 BO3bMUTE NpUHaAneXHocTn. Ha
BpaLaroLieeca KonbLo B ueHTpe Ml nonoxnTe CTEKNAHHYIO Tapernky.

2. MNMocTaBbTe Neyb Ha 3apaHee onpeaenieHHoe POBHOE MECTO B BbICOTE MUH. 85 CM.
3anpeTnTe geTAM NoOAXOAUTb K ABEPU MeYu, Tak Kak CTEKIO ABEPU MOXET CUNTBHO
HarpeBaTbcA. CBepxy, c6OKy 1 c3aam cBob6OAHOE MPOCTPAHCTBO ANA PErynApHO
BeHTUNAuun (puc.1). OTBepcTUA Ha Npubope obecnevmBaloT NPOXoa, BO3ayxa, no
3TOMY MX 3anpeLleHo 3akpbiBaTb unu gpyrum obpasom 6nokuposatb. He yonananTte
HOXXKM OT MI, 4To6bl HE NoBpeanTb MI1.

3. Y6eanTtech, 4TO NUTaTENbHLIV NPOBOA HE NOBpeXAeH. Po3eTka fomkHa 6biTb Nerko
nocTtynHow. Mpubop ocHaleH NUTaTenbHbIM NPOBOAOM, KOTOPbIA COAEPXUT
3asemneHue. Bunky cnegyeT noaknounTb B po3eTKy cornacHo TpebosaHuam YCH.
PekomeHayem Mcnonb30BaTb CaMOCTOATENbHYIO 3/1. Lienb ¢ 3awmton 16 A.

MpumeyaHue: He pabotaet-nn Ml npaBunbHO, OTKNOYMTE €e Ha 10 MUHYT a NoTOM
CHOBa NOAKIIOUYUTE K CEeTN.
M1 BO3MOXHO BCTpavBaTth B CTEHKY cobnofanA npasuna yCTaHOBKU
npubopa. He nonb3yinTech HacToAwen Ml BHe goma.

BeHTunAauma (puc. 1)
Ona oxnaxpaeHnAa Ml Heobxoauma perynAapHanA BeHTunauma. byayT-nm Bo BpemA paboTsl

MIT BEHTUNALOHHBIE OTBEPCTUA 3aKpPbIThbl, NeYKa neperpeeTcA U Tepmosawymra ee
aBTOMaTunyecku BblknounT. Ml He 6yneT npaBunbLHO paboTaTb, €CNN AOCTATOYHO He
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oxnaxaaeTcA B npouecce paboTbl. Bo3ayx, BbIXOAALMA CKBO3b BEHTUMALMOHHbIE
OTBEPCTMA MOXET, BO BpeMA paboTbl Neyn corpeBarbcA. OTO HOpManbHoe
ABneHve. Bo BpemAa noarotoBku 6ntoga obpasyetca nap. Ml KoHCTpymMpoBaHa Tak,
4TOObI Nap BbIXOAWN Yepe3 BEeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTMA, HaxoaAwmecA Ha 6oKax,
3a[Hen 1 BepxHewn YacTun npmbopa.

K. UHCTPYKLMA NO 3KCMNYATALMA MM
CxemaTuyeckoe usobpaxeHue n onucaHue mspenua (puc. 2)
1. BeHTunAuMoHHOE oTBEpCTUE

2. [IBepHan 3awenka

3. [iBepb

4. YnnoTHeHve asepu

5. CTeknaHHanA Tapenka

6. Bpawatowieeca KonbLo

7. OTBEPCTMA NPEAOXPaAHNTENBbHbBIX 3aMKOB

8. MaHenb ynpaBneHunsa

9. NHCTpyKumA no akcnnyaTaumu

MaHenb ynpaBneHua (puc. 3):

1. PerynupoBo4HbIf AUCK - TaiMep (MUH) AnA Bapku, o6orpesa u pasMmopa>kmBaHmaA
2. PerynupoBo4HbIi AUCK - YCTAaHOBKA MOLLHOCTM MUKPOBOJTH

3. KHonka anA oTKpbiBaHUA ABepen - HaXkumas KHOMKY ABEePb OTKPOeTCcA

TABJIMLIA MOLHOCTEM M

MowHocTb Cumson MouwHocTb HasHa4yeHune
MUKPOBOJIH [T
Makc. 700 BT 100%  O6orpes BoAbl, NOArOTOBKA CBEXNX

¢pyKTOB, OBOLUEN, pbI6, Kyp, 060rpes
MosioKa, o6XxapKa KOT/ET U3 roBAaWHbI,
npeaBapuTesnbHbIi 060rpeB EMKOCTEN U

Al nocyab!
CpenHe-Bbicokan 85% Ob6orpes, BbiNeyka MAca, Kyp, Bapka
595 BT rpnboB, pakos n 61104, cogepxatimx
Lkl CbIpbl 1 AALA
CpepnHaa 490 Bt 70% Bbineyka TopTOB, NMPOXHbBIX, MOATOTOBKA
1} AN, pbica, MYAWHN, Bapka MAca, Kyp
CpenHe-Hu3kana 385 BT 55% Bapka mAca, Kyp v cynos
PasmopaxunBaHue 350 BT 4 50% JTioboe pasmopaxknsaHue, nNnaska Macna,
| Lwokonaaa
MwuH. 140 BT 20% Pa3mAaryeHve macna, cbipoB u

MOPOXEHHOro, NOAHUMaHNe TecTa
MHCTPYKUWMA NO BAPKE/OBOIPEBY
1. Haxxnmana kHonky oTkpoeTe asepb M. MonoxuTte 6n0[0 B LEHTP CTEKNAHHON

Tapenkn n 3aKponTe ABepb.
2. NoBopaynBana ANCK ycTaHOBUTE TpebyeMmblil ypoBEHb MUKPOBOSH (BT),
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COOTBETCTBYIOLUMIA NOArOTOBMBaEMOMy 6mtoay.
@ 3. Tpebyemoe BpeMA NOArOTOBKU B MUHYTax YCTaHOBUTE NoBopaymBean
perynmpoBOYHbIN ANCK B HAaNpaBneHnM 4acoBoOn CTPenku (puc. 3).

4. Korga perynatop Tanmepa AOCTUIHET HyNeBOW No3nuum, BKNKOYaeTCA 3ByKOBOM
curHan n Ml aBTomMaTu4ecKn BbliKnNo4aeTcA.

5. Haxxnmana KHOMKy OTKpoWTe ABepb 1 Bo3bMuTe 6ntogo us M.

6. XOoTuTe-nn 3aKOHYMTb NOArOTOBKY 6/1t04a paHbLUe YeM B YCTAHOBIIEHHOM CPOKeE,
NnoBepHUTE AMCK TalmMepa Ha HYNeByiO MO3ULMIO UM OTKPOWATE ABEPb.

MpepynpexpaeHue:

MoBopauuBan auck Tanmepa, MM aBToMaTMyYeCKn BbIKMIOYUTCA, TaKKe Kak 1 OCBeLleHne
ee BHYTPEeHHero npocTpaHcTea. [IBepb BO3MOXHO BO BPEMA BapKu OTKPbITb, TallMep B
TakoM cfly4yae OCTaHOBUTCA U MUKPOBOJHbI 60sbLUIe He n3nyyaroTceA. 3akpbiBaA OBEpb,
NpoLEecC BapKun NpoJomKaeTcA NoKa He UCTEeYET 3apaHee onpeaeneHHoe Bpems.
3BYKOBOW CMrHan 03Ha4vaeT, YTO NPOLECC BapKy 3aKOHYEH - TaiMep cenvac B HyneBow
nosvumun. Lindppel Ha wkane nsobpaxkaloT MUHYTLI. Bpallalowanaca Tapenka MoxeT
OBuratbcA B NI06OM HanpasneHuw.

MHcTpyKuMA No pasmopakxMBaHUIo

PasmopaxkvBaHue C MOMOLLbIO MUKPOBOJTH NPOMCXOAMT ropaso 6bicTpee Yem

pasmopa)kmBaHue B XonoansbHUKe 1 6e3onacHee Yem pasMopakmuBaHune npu

Temnepartype >KWUoro NOMeLLEeHNsA, TakK Kak He CnocobCcTBYEeT 06pa30BaHNO OnacHbIX

6akTepuin. PaamopaxnsaHve onntcA Jornblue YeM HopMasibHaA Bapka. bnioga cnepyet

NpoOBEPUTb U MUHMMASIBHO OJMH pa3 BO BPEMA pasMOpaXKMBaHUA NepeBepPHYTh.

1. Haxxumaa kHonky oTkpoeTe asepb MI1. MNMonoxuTte 6no[0 B LUEHTP CTEKIAHHON
Tapenkn n 3aKpouTe OBepb.

2. C NOMOLLbIO PerynmpoBOYHOro AMcka Bblbepute Tpebyembli ypoBEHb MUKPOBOIH ASA
pasmopaxusanua [J.

3. Tpebyemoe BpeMA pa3MopaknBaHWA B MUHYTaxX yCTaHOBMTE AUCKOM TarMepa,
OBWXXYLLMMCA B HanpasfieHny no YyacoBou cpenke (puc. 3). MM BknoyaeTcs.

4. Korga Tanmep okasbiBaeTCA B HYNEBOW NO3MLUMK, 3BYKOBOW CUrHan CUrHanmaupyeT
OKOHYaHWe npouecca pasMopakmnBaHA 1 NeYb aBTOMaTUYECKM BbIKMOYAETCA.

5. Haxxumana KHOMKY OTKpoOWTe ABepb M BO3bMUTE NPOAYKT.

6. XOTUTe-nNn 3aKOHYUTb NOArOTOBKY 6Mt0Aa paHbLue YeM B YCTAHOBIEHHOM CPOKE,
NnoBepHUTE ONCK TaiMepa Ha HyNeBylo NO3MLMIO UM OTKPONTE ABEepb.

3. BOMPOCbI N OTBETbI
Bonipoc: HYro aenatb, korga B Ml He roput cBeT?
OTtseT: Jlamnoyka cropena.
[noxo 3akpbiTa ABEPb NEYKM.
Bonipoc: Noyemy oTBEPCTUAMMU BEHTUIALMMN BbIXOQUT Nap 1 MoYeMy U3 HUXKHEN 4acTn
aBepwv kanaet Boga?
OtBeT: ObpasoBaHue napa HopmarnbHoe ABneHne. Ml ocHalleHa 0TBepCTMAMY ANA
BEHTU/ALMU, KOTOPbIMW Nap yxoauT, HO MHOr4a nap KOHAEHCUPYET Ha ABepAX
N KanaeT 13 HUXHEN YacTun Asepu. ITO ABNIEHNE HopMasibHOe 1 6e3onacHoe.
Bonpoc: MoxeT MUKpOBOIHOBasA SHEePrus NpouTH Yepe3 OKOLLKO ABepu?
OTtBeT: HeT! MeTannnyeckana 3acnoHka oTpaxkaeT SHepruto 06paTHO B EMKOCTb.
OTBepcTMA 1 BXOAbI MO3BOMAKOT NPOXOA, CBETA, HE MO3BOMAIT MPOXOL4
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MUKPOBOSTHOBOW 3HEPTUM.

Bonpoc: lNovyemy anyka nHorga B3pbiBatoTCA?

OTBepZ Bo BpeMA NpUroToBieHNA ANYEK MOXET XeNfTOK B30pBaTbCA, TaK KaK BHYTpU
NNEHKM XenTkKa BO3HWKaeT nap. Bo nsbexaHne aToro Heobxoanmo Bceraa nepes
NPUroTOBIIEHNEM XENTOK NPOKonoTb. Hukorga He Bapute Anua 6e3
nepBOHaYanibHOro NPoKosna ero ckopnyneoi!

Bonpoc: lNo4yemy nocne 0KOHYaHWUA HarpeBa PEKOMEHAYETCA BPEMSA BbiEPXKKN?

OTBeT: Bpema BblAep>XKM 04eHb BaxkHO. Bo BpemaA npurotoBneHna nuwm B MI
BO3HMKaET TEMNo B nuLle, a He B Neyke. Bo mHorux 6ntopax obpasyeTtca
[OCTaTOYHOE KONMMYECTBO BHYTPEHHEro Tenna AnA Toro, 4Tobbl Npouecc BapeHuA
NpoAoXarncA u nocne Toro, Kak BbiTawmm 61040 u3 neyku. Liensio Bpemern
BblAEPXKN 6OMbLUMX KYCKOB MACa, 60MbLUNX BUAOB OBOLLEN Y MUPOXEHbIX
aBnAeTcA paBHOMEPHbIN BHYTPEHUI Harpes bnoga 6e3
NVLLIHEro neperpesa ero BHELWHWX YacTen.

Bonpoc: lNo4yemy MUKpOBO/IHOBAA nevyka nHorga He BapuT Tak bbICTPO, Kak yKa3aHo B

MHCTPYKUMM 110 NPUroToBreHunto bnoga?

OteerT: Ewwé pa3 npounTtanite peuent, 4Tobbl y6eanTbCA B TOM, HTO NPaBuIIbHO
cobntogaeTe BCIO MHCTPYKLUMIO M 4TOBbI y3HaTb YEM Bbi3BaHa pa3HuLla BpeMeHu
NPUroToBNeHUA. Bpema NpuroToBneHnA 1 yCTaHOBIIEHHbIE TEMNepaTypbl
peKOMeHAyeMble BENMWYMHbI, KOTOPbIE AOMKHbI MPEeAOoTBPaTUTL NepeBapeHne:
aBNAOLLENCA camon pacnpoCTpPaHEHHOM NPOBIeMon HaUMHAOLWMX MPU
nonb3oBaHun Mr. PasHuua, 4To KacaeTcA Benu4mHbl, (PopMbl, Macchl, pa3mepoB
1 Temnepatypbl 6nioga, MoXeT noTpeboBaTb 60bLUE UK MEHbLUE BPEMEHMW ANA
NPUroToBfieHUA. Ha OCHOBE CBOEro MHEHMA N PEKOMEHAYEMbIX BENTUYMH
npoBepTe ecnv 6M10A0 NPaBUIIBHO NPUTOTOBJIEHO, ECINN TAKOEXE KakK
N NPUroTOBNIEHHOE O6bIYHBLIM CNOCOBOM.

Bonpoc: lNo4yemy BHyTpM MIT N0ABAAKTCA MCKPbI U MOTPECKNBAHNE (d/1EKTpHUYECKas

ayra)?

OTBeT: Nonb3yeTech NOCynon ¢ MeTanNMMYecKUMmn getanamMm Unn yKpaweHnamm
(cepebpucTrMm nu 3010TUCTBIMK). Bbl OCTaBUNM B NeYKe BUNKY U ApYron
meTannnyeckun npnbop. MNonb3yetecb 60MLLIMM KOTMYECTBOM METANTUYECKON
NNEHKU N MeTanMyYeckumm ckpenkamu. B émkoctn Ml octaTku
nogropesLuero 6ntoaa.

n. yxog

Mepen yxonom otkntoumte MI oT ceTn. Cnegute 3a TeMm, 4TO6bI BHYTPEHHME NOLWAAN
MI 661K YnCThbIE U cyxme, YTOBbI B HEN He 06pa3oBaIMCb OCAAKM XUpa 1 He OCTaBanucb
ocTatku eabl. Pekomerngyem 4ymctuTtb Ml nocne kaxkaoro ynotpebnenums.

Bna>xHOW TpANKOM yoanuTe BCe OCTaTKU efbl MeXAy ABEPbIO 1 nedkon. [laHHyo obnactb
cneayeT o4nWaTh O4eHb BHUMATENbHO, YTOObI ABEPb BCEraa nioTHO 3akpbiBanach.

He nonb3ynTeck arpeccnBHbIMU 1 abpa3nBHBIMU CPEACTBAMM, KOTOPbIE MOMN 6bl
NoBpeanTb NOBEPXHOCTb NEYKN.

BHumaHue: 3anpeweHo HanusBaTtb B MI1 BoAy.

OBepb
[Bepb 1 ynnoTHeHWe ABepn AOMKHbI ObITb YNCTbIMU. OuuMLLanTe Ux TObKO TEenon Boaomn
C MOIOLLMM CPeACTBOM, XOPOLLUO BbicylunTe. He nonb3yntech arpeccnBHbIMU
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1 abpasmBHbIMK cpeacTBamn. MeTannmyeckne 4acTy 4acTo ouULanTe BNaXKHON
TPAMKOMN.

BHewHue yacTtu

BHewHW Kopnyc n3 meTasnna o4nwanTe MArkon TPANKOW 1 TENnown BoAOW, TaTeslbHO
BbICyLLUTE.

3anpelleHo HanMBaTh BoAy B BEHTUNALMOHHbIE OTBepCcTUA. Beerpa ybeamTech, 4To
NMOBEPXHOCTb YNJIOTHEHNA ABEPU YMCTaA.

Bpawarowanca Tapenka

CTeknAHHyO Tapenky nocne Kaxaoro ynotpebneHna ymonTe YNCTON BOAON.
Bpalyatolieeca KonbLo MUHMMANBHO pa3 B HEAENO OYUCTUTE ropAYen BOAOW C MOKOLLUM
cpeacTBoM. 3ameHy anekTpogeTanen Ml paspelleHo NPoOBOAUTL TOMBKO B
crneumann3npoBaHHOW CEPBUCHOM MacTEPCKOW.

2 b
K. aKkonorua 52
Ha BCeX YyacTtax npm6opa Hane4yaTtaHbl 3HaKn MaTepVIaJ'IOB, MCNONb30BaHHbIX OANA
npounssoacTea ynakoBKW, KOMMNOHEHTOB U HpVIHa,D,ﬂe)KHOCTeVI, TakKXe KaK N 3HakKun nx
BTOpVIHHOI?I nepepa60TKm. [Mocne uctevyeHunsa CpoOKa akcnnyartauum nsgenuva, cnenyet
€ro KOMMOHEHTbI NMMKBUAMPOBAaTh NOCPEACTBOM NpeaHa3HauYeHHoW ANA 3TOW Lenm cetu
cbopa yTuUnb-CbipbA.

J1. TEXHWYECKUE OAHHBIE

Hanpsaxenwne (V) YKasaHo Ha TUMOBOM LNTKE U3[enuA
MoTpebnaeman mowHocTb (W) YKasaHo Ha TUMNOBOM LUUTKE U3aenusa
MowwHocTb MnKpoBOSH (W) 140-700
Pabouana vactoTa (Hz) 2450
Pasmepbl (wWnpuHa, BbicOTa, rMybuHa B MM)
BHewHne 458 - 295 - 370
BHyTpeHHMe 300 - 206 - 284
OunameTp Bpall. Tapenku 270 Mm
O6bem (n) 17
Macca (kr) 13,5

C TOYKM 3peHVA SN1EKTPOMAarHUTHOW COBMECTMMOCTUN U3aeNve yooBneTBopAeT
TpebosanmAM OupekTusbl 89/336/EEC 1 ¢ TOUKM 3peHus aneKkTpuyeckon 6e30nacHoCcTu
OvpekTtuse 73/23/EEC.

3aB0A-U3roToBUTENb OCTaBMAET 32 COOOM MPaBO BHOCUTb B KOHCTPYKLIMIO M3aenunA
COOTBETCTBYIOLUME USMEHEHNA, HE BANAIOLLME HA ero paboTy.

ETA a.s.
Policska 444
539 16 Hlinsko
Czech Republic
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V Ceské republice opravy v zaruéni i pozaruéni dobé u spotfebiéii osobné doruéenych provadi
* ETA a.s. - servis, Kfizikova 75, 186 00 Praha 8, * ETA a.s. - servis, Cejl 43, 602 00 Brno ®

Zarucni i pozaruéni opravy spotiebi¢i osobné doruéenych i zaslanych postou provadi opravny:

* ETA a.s. - servis, Poli¢ska 1535, 539 16 Hlinsko ¢ EPS DaSevsky, Palackého 850, 784 01 Litovel
ELEKTROSERVIS MIK, Voskovcova 983, 152 00 Praha 5 - Barrandov, shérny oprav: Radlicka 26/664,
150 00 Praha 5 - Smichov  ELKO v.d., Bfeznicka 88, 267 01 Pfibram « ELEKTRO EDISON, Nadrazni 231,
269 01 Rakovnik, sbérna oprav: Vanova 907, 272 01 Kladno » ANTONIN ROTEK, Seifertova 488,
277 46 Veltrusy * 3 M ELEKTRO, Staré Mésto 9, 293 01 Mlada Boleslav * MVS sdruzeni, Planska 2,
301 64 Plzen (Roudnd) ¢ F+V ELEKTRO, Plzenska 157, 335 01 Nepomuk ¢ S+M ELEKTROSERVIS,
Nejda 29, 363 01 Ostrov n. Ohfi « S+M ELEKTROSERVIS, nam. E. Destinové 10, 360 09 Karlovy Vary,
sbérna oprav: Zavodu miru 1913, 356 01 Sokolov * ELMOT v.o.s., Blahoslavova 1, 370 01 Ceské
Budéjovice * ELEKTRO-M. Jankovsky, Nam. Miru 204, 388 01 Blatna « ELEKTROSERVIS, Pod Kovosvitem
1096, 391 02 Sezimovo Usti « ERCE-ELEKTROINSTALA a.s., Masarykova 153, 400 01 Usti nad Labem ¢
ELEKTRO MaP, Tyrsova 33, 407 21 Ceska Kamenice * LIBAL - OPRAVY ELEKTRO, Jezuitska 6, 412 01
Litoméfice ¢ ELSERVIS, Budovateld 2924, obchod. centrum Kostka, 434 01 Most o
VEKO-ELEKTRONIK, Rumjancevova 127/22, 460 01 Liberec « ELEKTROSERVIS, Chelcického 279,
500 02 Hradec Kralové « OPRAVY ELEKTRO VLCEK, Spojenecka 69/17, 541 01 Trutnov o
PERFEKT SERVIS, Véaclavska 1, 603 00 Brno « ELEKTROSERVIS, Smila Osovského 21, 674 01 TrebicC
ELEKTRO MiRa, Masarykovo nam. 30, 680 01 Boskovice * ELEKTROS, Dobrovského 621, 697 01 Kyjov
V. ELEKTRONIK, Susilova 3, 709 00 Ostrava - Marianské Hory « UNIVERSAL, Junacka 1, 736 01 Havifov ¢
PCHOS s.ro, Slezska 3201, 738 01 Frydek-Mistek * ELEKTROSERVIS Vilimek, Pr§tné - Kuatiky 637,
760 01 Zlin « SERVIS MERENDA, Dolni Brana 40, 741 01 Novy Ji¢in « KOFR-ELSPO, U Drahy 144,
763 02 Zlin - Louky * ELEKTROSERVIS KOMAREK, Rooseveltova 81, 779 00 Olomouc * HROTA,
Bartultovickd 1, 794 01 Krnov, sbérny oprav: Albrechticka 39, 794 01 Krnov, Husova 16, 746 01 Opava,
Revoluéni 18, Elektrocentrum Chlachul, 792 01 Bruntal ¢ SAPS, s.r.0., Hrazského 520, 256 01 BeneSov,
sbérna oprav: Komenského nam. 176, 259 01 Votice ©

QOdjinud zasilejte vSechny opravy na adresu ETA a.s. - servis, Poli¢ska 1535, 539 16 Hlinsko.

V Slovenskej republike opravy v zaruénej lehote vykonavaju tieto opravovne:

» ETA-Slovakia, servis, Mytna 17, 810 05 Bratislava 1 » LD-predaj servis, Kamenna 11, 010 01 Zilina *
SERVIS ELEKTROSPOTREBICOV, Kuzmanyho 1, 010 01 Zilina » KONEX ELEKTRO TC, Safarikova 112,
048 01 Roznava ¢ VILLA MARKET, s.r.o., Duklianska 6, 052 01 SpiSska Nova Ves ¢ VELS - SERVIS,
Masarykova 11, 080 00 PreSov ¢ VELS - servis - zberiia, Krivd 2, 040 01 KoSice ¢ Ladislav Goban -
LAGON, Jurkovicova 18, 080 01 PreSov * EL SERVIS, Legionarska 5, 911 01 Trenéin » ELBA,
Novozamocka 9, 943 42 Gbelce, zberfia: Radni¢na 7, 940 01 Nové Zamky, zberfia: Hlavna 25,
943 01 Surovo * ABC SERVIS, Stefanikova 50, 949 03 Nitra « ELSPO, Spojova 19, 974 01 Banska
Bystrica » KRSKA, Rubanisko IIl/L7, 984 03 Lucenec * LASER, Kossuthovo nam. 7, 945 01 Komamo »
Elektroopravoviia u Nechalu, Dlha 1, 971 01 Prievidza » Stefan Bomba - Elektroservis, Nemocniéna
1977/83, 026 01 Dolny Kubin « BESO - elektroservis, Miynska 1, 936 01 Sahy » ELOS - servis, Okruzna
757/57, 058 01 Poprad, zberfia: A. Hlinku 52, 949 01 Nitra, zberfna: VRANOVSKA 17, 080 01 Presov
M. Spratek Elektro kovo, Osloboditefov 24, 036 01 Martin « EXPRES - SERVIS, J. Krala 884/10, 050
01 Revlca ¢ ZMJ - elektroservis, Vavrec¢ka 240, 029 01 Vavrecka ¢ P. Lukac¢ - elektrospotrebice,
Nam. mieru 1, 031 01 Liptovsky Mikulas ¢

Vsetky opravy v zaruénej lehote z inych miest zasielajte na adresu:

ETA, a.s., servis, Mytna 17, 810 05 Bratislava 1.

Opravy po zarucénej lehote zverte iba $pecializovanym elektroopravovniam.

S otazkami a pripomienkami sa obracajte na: ETA-Slovakia, servis, Mytna 17, 810 05 Bratislava 1,
tel.: 2/52 49 14 19.
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Postup pri reklamaci

PFi reklamaci v zarucni dobé se obracejte na servisy podle adres v ndavodu k obsluze. \/yrobek odeslete,
nebo predejte osobné vzdy s navodem k obsluze, jehoZz nedilnou soucasti je zarucni list.
Na dodatecné zaslané, nebo osobné predané navody se zarucnim listem nelze brat zfetel. K odeslanému
vyrobku pfipojte privodni dopis s udénim ddvodu reklamace a SVOJI PRESNOU ADRESU.
Pri reklamaci v zarucni dobé se Ize obratit na prodejnu, kde byl vyrobek zakoupen. Vyrobek vycistéte
a zabalte tak, aby nedoslo k jeho poskozeni pii preprave. Z hygienickych ddvodd neprijiméame znecisténé
vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Pri reklamacii v zarucnej lehote sa obracajte na opravovne podla adries uvedenych v navode na obsluhu.
Vyrobok odosielajte postou, alebo odovzdajte osobne vzdy s ndavodom na obsluhu, ktorého
neoddelitelnou sucéastou je zarucny list. Dodatocne zaslané alebo odovzdané navody so zarucnym
listom nebudu akceptované. K odoslanému vyrobku priloZte sprievodny list s udanim dévodu reklamacie
a SVOJU PRESNU ADRESU. Pri reklamécii v zéruénej lehote sa mbZete obrétit na predajriu, v ktorej ste
vyrobok zakupili. Vyrobok ocistite a zabalte tak, aby sa pri preprave neposkodil. Z hygienickych dévodov
neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zarucénich opravach e Zaznamy o zaruénych opravach

VWrobek byl v zarucni opravé
Vyrobok bol v zaruc¢nej oprave

od do

Zakazka cislo

Zakazka ¢islo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

VWrobek byl v zarucni opravé
VWrobok bol v zarucnej oprave

od do

Zakazka ¢islo

Zakazka ¢islo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

VWrobek byl v zarucni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od do

Zakazka cislo

Zakazka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Kupon ¢é. 3

Kupon é. 2

Kupon ¢. 1
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ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST

Zarucni doba 2 4

Zaruc¢na lehota
Typ Seérie (vyrobni ¢islo)
Typ O 1 94 Séria (vyrobné cislo)

Napéti  Napétie ~ 2 3 O V

Datum a TK zavodu
Datum a TK zavodu

mésicti ode dne prodeje spotrebiteli
mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Lc =59 dB (A) (re 1 pW)
(podle NV &. 194/2000 Sb.)

Datum prodeje Razitko prodejce a podpis
Datum predaja Peciatka predajcu a podpis

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl seznamem s funkci a se zachazenim s vyrobkem.
Kupujuci bol oboznameny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

VWrobek byl pred odeslanim ze zavodu prezkousen. Vyrobce ruci za to, Ze vyrobek bude mit po celou
dobu zaruky viastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za toho pfedpokladu, Ze ho
bude spotrebitel uzivat zpusobem, ktery je popsdn v navodu. Na vady zplsobené nespravnym
pouZivanim vyrobku se zaruka nevztahuje. Adresy zarucnich opraven jsou uvedeny v ndavodu k obsluze.
Poskytovana zaruka se prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek v zarucni opravé. Pro pfipad vymeény
vyrobku, nebo zruseni kupni smlouvy plati ustanoveni obéanského zakoniku. Tento zarucni list je zdaroveri
,Osvéddenim o kompletnosti a jakosti vyrobku.” BEZ DATA PRODEJE A RAZITKA PRODEJCE JE
ZARUCNI LIST NEPLATNY A OPRAVA V ZARUCE NEBUDE PROVEDENA!

0194 90 000 » ETA 26/2003
© GATE 25/6/2003

Vyrobok bol pred odoslanim zo zavodu preskusany. Vyrobca ruci za to, Ze vyrobok bude mat’ po celu
zarucénu lehotu vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za predpokladu, Ze ho bude
spotrebitel' pouzivat sp6sobom, ktory je opisany v ndvode na obsluhu. Na chyby spdsobené
nespravnym pouzivanim vyrobku sa zaruka nevztahuje. Adresy zarucnych opravovni su uvedené v ndavode
na obsluhu. Poskytovana zdruka sa predlZuje o &as, pocas ktorého bol vyrobok v zarucnej oprave.
V pripade vymeny vyrobku alebo zruSenia kdpnej zmluvy platia ustanovenia obcCianskeho zakonnika. Tento
zéruény list je zaroveri ,Osvedéenim o kompletnosti a akosti vyrobku”. BEZ DATUMU PREDAJA
A PEC/ATKYPREDA’\/AJUCEHO JE ZARUCNY LIST NEPLATNY A OPRAVA V ZARUKE NEBUDE
VYKONANA!

[ATA

Kupon ¢. 1

Typ ETA 0194
Série
Zakazka cislo

Datum
Razitko a podpis

Kupon é. 2
Typ ETA 0194

Série
Zakazka cislo

Datum
Razitko a podpis

Kupon ¢. 3
Typ ETA 0194

Série
Zakazka ¢islo

Datum
Razitko a podpis
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