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Elektricky tlakovy hrnec

eta 0131

NAVOD K OBSLUZE

Elektricky tlakovy hrnec je uréen k vareni pokrmu jako jsou polévky, ryZe, dusené pokrmy,
gulas a vSechny ostatni pokrmy, které se daji vafrit v tradi¢nim tlakovém hrnci nebo

v nadobach na duseni. Po vlozeni ingredienci umozriuje hrnec automatické vareni dle
zvoleného programu bez nutnosti nastaveni hodnot ¢asu nebo umozriuje pfedem nastavit
¢as pro zahajeni procesu vareni nebo umozruje manualné nastavit hodnoty ¢asu vareni.

I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

— PFed prvnim uvedenim do provozu si peclivé pfectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte. Instrukce v navodu povazujte za sou€ast spotiebice
a postupte je jakémukoliv dalSimu uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.

— Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit do spravné zapojené a uzemnéné zasuvky dle
CSN!

- Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi
a osoby se snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouCeny o pouzivani spotrebice bezpecnym zplsobem
a rozumi pripadnym nebezpecim. Déti si se spotreblcem nesmeji
hrat. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesmejl provadét déti
bez dozoru. Udrzujte spotiebic a jeho pfivod mimo dosah déti.

- Jestlize je napajeci pfivod spotiebice poskozen, ihned odpojte
spotrebi€ od el. sité. Pfivod musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
tak zabranilo urazu el. proudem nebo pozaru.

- Vzdy odpojte spotiebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez
dozoru.

- Nikdy spotiebi¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci
privod nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste
spotfebi¢ do odborného servisu k provéfeni jeho bezpecnosti
a spravné funkce.

- Pfed vyménou prisluSenstvi nebo pfistupnych Casti, pfed montazi
a demontazi, pfed Cisténim nebo udrzbou, spotiebi€ vypnéte
a odpoijte od el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el.
zasuvky!

- Je-li spotfebi€ v Cinnosti, zabrante v kontaktu s nim domacim
zvifatm, rostlinam a hmyzu.

— Po ukonceni prace a pred kazdou udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od el.
sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky.
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— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a pro podobné ucely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich, v
podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komeréni pouziti!

— Tento spotfebi¢ neni ur€en pro venkovni pouziti.

— Nepouzivejte spotfebi¢ k vytapéni mistnosti!

— Nepouzivejte spotiebi¢ s programem, asovym spinacem nebo jakoukoli jinou soucasti,
ktera spina spotfebi¢ automaticky, protoze existuje nebezpeci vzniku pozaru, jestlize je
spotfebi€ zakryt nebo nespravné umistén.

— Vyjma é&asti, uvedenych v kapitole Udrzba, spotiebié¢ nikdy neponofujte do vody ani
nemyjte pod proudem vody!

— Doporucujeme, spotiebi¢ nenechavat v chodu bez dozoru a kontrolovat ho po celou
dobu pfripravy potravin!

— Pfed udrzbou nebo uloZeni nechte spotfebi¢ vychladnout.

— Neni pfipustné jakymkoli zplsobem upravovat povrch spotrebice (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— Po ukonceni prace vzdy spotfebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z elektrické zasuvky.

— Nezapinejte hrnec bez vlozené nadoby nebo bez vlozenych substanci v nadobé.

— Do vnitfniho prostoru hrnce, tj. mezi vnéjsi a vnitfni nddobu se nesmi dostat voda, ani jina
kapalina.

— Mezi topnou plotnu a vnitfni nadobu nevkladejte alobal ani cokoli jiného.

— Nepouzivejte vnitfni nadobu samostatné bez tlakového hrnce (napf. k pfipravé potravin na
el./plynovém/indukénim/halogenovém sporaku nebo horkovzdusné/mikrovinné/parni troubég).

— Pro miseni a nabirani pokrm0 pouzivejte kuchynské nacini z plastu nebo ze dfeva, protoze
kovové nacini by mohlo poskodit povrch vnitfni nadoby.

— Nepokladejte spotfebi¢ v blizkosti pfedmétl nebo pod predméty, které se mohou poskodit
parou, napfiklad stény, kuchyriské skfinky, pfiborniky, obrazy, zaclony unikajici para by je
mohla poskodit.

— Nepouzivejte spotfebi¢ v prostfedi nasyceném vybusnymi nebo hoflavymi parami.

— PrisluSenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvoru.

— Neumistujte spotfebi€ na nestabilni, kiehké a hoflavé podklady (napf. sklenéné, papirové
plastové, direvéné-lakované desky a rtizné tkaniny/ubrusy).

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostatecné vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el./plynovy sporak, varic¢
atd.) a vihkych povrchu (diezy, umyvadla atd.).

— Vedeni pary (. pojistny ventil B2, ventil regulace tlaku B3 a ochranny kryt B8), jenz jsou
soucasti vika a které umoznuji unik pary, vzdy udrzujte v Cistoté. Soucasné pravidelné
kontrolujte jejich stav, zda nejsou zablokovany (napf. zbytky potravin), opotfebovany nebo
poskozeny.

— Neodnimejte viko z hrnce, dokud se nesnizi tlak v nadobé (tj. nevypusti veSkera para)

a pojistny ventil neni v dolni poloze.

— Nedotykejte se pri vareni mist, kde vystupuje horka para, hrozi nebezpeci popaleni
a opareni.

— P¥i manipulaci s nadobou a vikem pouzivejte ochranné kuchyriské rukavice nebo utérku,

— B&hem provozu nenechavejte na viku hrnce zadné pfedméty (napf., ochranné rukavice,
utérky), které by mohly zpUsobit zakryti otvord pro odvod pary.
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— Spotfebi¢ neprenasejte v horkém stavu, pfi eventualnim preklopeni hrozi nebezpedi
urazu popalenim a opareni.

— P¥i pfenaseni nedrzte tlakovy hrnec za drzadlo vika, ale pouzijte prolisy ve dné plasté!

— Za ucelem udrzby nebo opravy demontujte pouze ty dily tlakového hrnce, které jsou
zminény v tomto navodu. Ostatni soucasti nebo pfisluSenstvi nikdy nerozmontovavejte
a nevyménujte je za jiné.

— Pouzivejte hrnce pouze s napajecim privodem, ktery je jeho souc€asti! Pokud dojde
k poSkozeni napajeciho pfivodu, nikdy je nevyménujte za pfivod nestejného typu.

— Spotiebi€ je pfenosny a je vybaven pohyblivym pfivodem s vidlici, jenZ zabezpecuje
dvoupdlové odpojeni od el. sité.

— Napéjeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfredméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody.

— Napajeci pfivod nikdy nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pres okraj
stolu nebo pracovni desky. Zavadénim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi mize dojit
k pfevrzeni Ci stazeni spotfebie a nasledné k vaznému zranéni!

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

—V pfipadé potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam.

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze s originalnim pFisluSenstvim od vyrobce.

— Tento spotiebi¢ pouZivejte pouze pro ucel, pro ktery je ur€en tak, jak je popséno v tomto
navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— Vyrobce neodpovida za $kody a zranéni zplisobené nespravnym pouZzivanim spotfebice
a prislusenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opareni, pozar)
a neni odpovédny ze zaruky za spotfebic v pfipadé nedodrZeni vySe uvedenych
bezpecnostnich upozornéni.

Elektricky hrnec je vybaven mnoha funkcemi, které zajistuji jeho bezpelny provoz.

1) Bezpeénostni systém uzavirani a otevirani vika
Dokud je v nadobé tlak, bezpecnostni systém (tj. pojistka aretace vika) zabranuje
otevreni vika.

2) Snimac teploty
Tlakovy hrnec registruje vnitini teplotu a v zavislosti na ni automaticky reguluje intenzitu
ohfivani.

3) Omezovani teploty (tepelna pojistka)
Pokud je vnitfni nadoba prazdna nebo teplota dosahne nebo prekroci povolenou
hodnotu, zafizeni automaticky prerusi pfivod elektrické energie do topné plotny.

4) Ventil regulace tlaku
Pokud tlak uvnitf hrnce prekro¢i maximalni povolenou hodnotu, je para bezpecné
vypou$téna automatickym ventilem.

5) Kryt ventilu regulace tlaku
Zabrariuje tomu, aby se jidlo béhem vareni pfilepovalo na ventil regulace tlaku a tak
pfedchazi jeho zablokovani.

6) Pamét’
Pokud dojde k vypadku el. proudu b&hem vafeni, tlakovy hrnec automaticky obnovi
proces vafeni po obnoveni dodavky el. proudu.
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Il. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI (obr. 1)

A - tlakovy hrnec
A1 — ovladaci panel
A2 — vnéjSi nadoba
A3 — topna plotna
A4 — snimac teploty
B - viko

B1 —drzadlo
B2 — pojistny ventil
B3 — t&snéni

B4 — ventil regulace tlaku pary
(s funkci otevieno/zavieno)

B5 — tésnéni
B6 — drzak tésnéni

C - vnitini nadoba
D - prisluSenstvi

D1 - odmeérka
D2 — Izice

DISPLEJ — ZAKLADNi NASTAVENI
Po uvedeni tlakového hrnce do provozu se na displeji objevi zakladni nastaveni (tj.
program Ryze - - - -), rozsviti se displej a ozve se zvukovy signal (1x pipnuti).
Zahajeno pfihfivani

jiz hotovych potravin

V nadobé je dosazena
potiebna teplota a tlak
pro pfipravu potravin

Zahéajeno zahfivani
tekutiny a ingredienci

A5 — drzak nadoby na kondenzat
A6 — drzak Izice

A7 — prolisy pro pfenaseni

A8 — zdifka pro napajeni

B7 — pojistka aretace vika (ventilu)
B8 — kryt

B9 — matice

B10 — podlozka
B11 — drzak krytu
B12 — tésnéni

D3 — nadobka na kondenzat
D4 — nap3jeci pfivod

(Pozor: plati pouze pro program
+Udrzovani teploty”)

Ukazatel zvoleného
programu ,Peceni”
(tj. dortového korpusu)

Ukazatel
zvoleného
programu

| |
(=N .
L

L

— ' )
Vareni Tlak Ohrev ﬂ ﬂ\

L

L

1

Casovag (hod) Doba-Tlak (min) ﬂ j

B

Ukazatel

N1
' ' \\ zvoleného

programu

&

2/

BA Casovac¢ (hod):
ukazatel ¢asu

odlozeného startu

HH Doba-Tlak (min):
ukazatel aktudlniho ¢asu
do konce pfipravy
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Ovladaci panel

Peceni = tlagitko slouzi pro nastaveni programu pro peceni dortovych korpusu, apod.
Udrzovani teploty = tlacitko slouzi pro nastaveni funkce udrzovani pokrmu v teplém stavu
(cca 60 —70 °C).
Casovaé = tlagitko slouzi pro nastaveni pozadovaného ¢asu odlozeného startu (0,5 — 9,5
hodiny).
Nastaveni volby éasu vafeni — () () + = tlagitka slouZi pro nastaveni ¢asu ohfevu pfi
programu Volba vareni (1 — 99 minut).

Zrusit = tlacitko slouzi pro ukon&eni zvoleného programu a uvedeni spotfebice do
pohotovostniho rezimu.

Menu = tlagitko slouZi pro nastaveni poZzadovaného programu. Symbol @ na displeji
znazornuje zvoleny program.

Start = tlacitko slouzi pro spusténi zvoleného programu.

Funkce zvukového signalu se spusti:
— kdyz se stiskne kterékoliv z programovych tlagitek (1x kratké pipnuti),
— kdyZ se ukon¢i nastaveny program (3x pipnuti).

POZOR

— Pokud se na displeji objevi neobvyklé znaky, odpojte spotfebic od el. sité a nasledné ho
znovu pfipojte.

— Funkci ¢asovace pouzivejte jen u receptl, které jste jiz pfedem s Uspéchem vyzkouseli
a tyto recepty dale nemérnite.

lll. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrante veskery obalovy material, vyjméte tlakovy hrnec a veSkeré pfisluSenstvi.
Umistéte hrnec na rovny a suchy povrch (napf. kuchyrisky studl), ve vy$ce minimalné

85 cm, mimo dosah déti. Pfed prvnim pouzitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s
potravinami, v teplé vodé s pfidavkem saponatu, dukladné oplachnéte Cistou vodou,
vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout. Nadobu naplnénou cca 0,5 | €isté vody
vlozte zpét do hrnce a viko ponechejte odejmuté. Nasledné nastavte program ,Ryze*

a spotiebi€ zapnéte pod dozorem na cca 10 minut, poté nechejte hrnec vychladnout.
PFipadné kratké, mirné zakoufeni neni na zavadu a divodem k reklamaci spotfebi¢e. Nyni
je spotfebi€ pfipraven k pouZziti.

Sestaveni hrnce pro vareni (obr. 2, 3, 4, 5, 6, 7)

Uchopte drzadlo vika B1, otocte jim proti sméru chodu hodinovych ruci¢ek az do

krajni polohy a zvednéte jej smérem nahoru. Vyjméte vnitfni nddobu C, viozte do ni

(napf. pomoci odmérky E1 nebo IZice D2) potfebné ingredience a naplrite ji vodou dle
prislusného receptu. Celkové mnozstvi surovin s vodou smi dosahovat maximalné po
rysku 4/5 v nadobé. Pfi pFiprave jidla, které béhem vareni nabyva objemu, naplfite nadobu
maximalné po rysku 3/5. Minimalni mnozstvi vareného jidla vS§ak nesmi byt mensi, nez je
indikovano ryskou 1/5. Vhodnou textilii nebo papirovou utérkou ocistéte horni okraj vnitini
nadoby C a pfipadné vSechny ostatni ¢asti, které se béhem plnéni vnitini nadoby znecistily
potravinou (napf. vnéjsi dno). Ocistéte také vnitfni horni okraj vnéj$i nadoby A2 a ujistéte
se, ze na topné plotné A3 se nenachazi zbytky potravin. Potom vlozte vnitfni nadobu C do
vnéjsi nadoby A2. Po vlozeni s vnitfini nadobou lehce pootocte na obé strany, aby fadné
dosedla na topnou plotnu.
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Zkontrolujte, zda tésnéni B5 je spravné uloZzeno na svém misté ve viku B. Ventil regulace
tlaku pary B4 nastavte do polohy ,Para“ Uchopte viko za drzadlo B1, poloZte jej vodorovné
na plast hrnce A, lehce na néj zatlaéte a souc¢asné jim otocte po sméru chodu hodinovych
ruciCek az na doraz. Spravné zajisténi vika v pozici je indikovano slysitelnym klapnutim.
Nezavirejte viko za pouziti nadmérné sily! Ventil regulace tlaku pary B4 nastavte do
polohy ,Zavieno® a ujistéte se, Ze pojistny ventil B2 je v dolni poloze. Koncovku napajeciho
pfivodu D4 zasurite do pfipojovaci zastrcky tlakového hrnce A8 az na doraz a vidlici
zasunte do el. zadsuvky.

Automatické vareni

PFi pouziti funkce automatického vareni volite pouze vhodny program vareni, vSe ostatni

fidi elektronika.

1) Opakovanym tisknutim tla¢itka Menu vyberte vhodny program.

2) Stisknuti tlacitka Start spustite zvoleny program (displej zobrazuje blikajici symbol
,L——1“a napis Vareni).

3) Hrnec nejdfive ohfeje vlozené substance a tekutiny na odpovidajici teplotu.

4) Jakmile za¢ne v hrnci stoupat teplota a tlak, pojistny ventil B2 uzavre otvor ve viku
a zabrani unikani pary z hrnce. Viko nyni z bezpe¢nostnich divodu nelze odejmout.
Nepokousejte odnimat viko nasilim!

5) Po dosahnuti potfebné teploty a tlaku (na displeji se zobrazi napis Tlak) se za¢ne
odpocitavat pfednastaveny ¢as pfislusného programu (viz tabulka).

6) Po uplynuti pfednastaveného ¢asu se program ukonéi (zazni zvukovy signal a na
displeji se zobrazi napis End) a potravina nebo specialita se mlze vyjmout z hrnce.

POZOR

— P¥i vafeni a sou€asné i udrzovani teploty dochazi k tomu, Ze ventilem regulace B4 unika
para, coz je doprovazeno charakteristickym zvukovym projevem ,sy¢enim®. Tento jev je
naprosto normalni a neni dlivodem k reklamaci spotfebice.

— Pokud v prabéhu vareni potfebujete z jakéhokoliv divodu odejmout viko (napf. doplnit/
dokorenit/promichat potraviny) je vzdy nutné nejdFfive snizit tlak uvnitf hrnce (tj. vypustit
paru) a az poté odejmout viko. Pro miseni pouZijte 1Zici D2, kterou v prabéhu vareni
muzete odkladat do drzaku A6. LZice, tak bude vzdy hygienicky Cista.

— Béhem provozu Ize na displeji sledovat priibéh postupu programu. S postupem programu
se Cislice nastaveného ¢asu postupné snizuji po 1 minuté.

— Pokud potfebujete po skon&eni vafeni potravinu uchovat v teplém stavu (napf. pfed
servirovanim), stisknéte tlaitko ZrusSit a nasledné stisknéte tlacitko Udrzovani teploty
(na displeji se zobrazi napis Ohfev a symbol 0000). Hrnec automaticky udrzuje teplotu
v rozsahu cca 60 — 70 °C.

— Nikdy nenechavejte hotové pokrmy v tlakovém hrnci zapnutém na funkci Udrzovani
teploty po dobu delSi, nez je nezbytné nutné. Pokrm by se mohl zacit kazit.

— Navoleny program lIze kdykoliv ukoncit stisknutim tlacitka Zrusit.

Automatické vareni s €asovym zpozdénim

Tlakovy hrnec dokaze spustit proces vafeni s Casovym zpozdénim, tj. az po uplynuti
Vami zadaného ¢asu. Vareni pak probiha automaticky bez nutnosti dalSiho zasahu. Pro
nastaveni vareni s Casovym zpozdénim postupujte nasledovné:

1) Opakovanym tisknutim tlacitka Menu vyberte vhodny program.

2) Opakovanym tisknutim tlagitka Casovaé nastavte, za jaky &as se ma hrnec zapnout.
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hodnota €asu. S kazdym naslednym stisknutim tlacitka se ¢as navySuje o dalSich 30
minut az do maximalni hodnoty 9,5 hod.

3) Stisknuti tlagitka Start spustite zvoleny program. Cas na displeji se bude automaticky
snizovat 0 0,1 hod az do celkového vynulovani, kdy se nasledné spusti prfedvoleny
program vareni.

4) Jakmile za¢ne v hrnci stoupat teplota a tlak, pojistny ventil B2 uzavfe otvor ve viku
a zabrani unikani pary z hrnce. Viko nyni z bezpecnostnich divodu nelze odejmout.
Nepokousejte odnimat viko nasilim!

5) Po dosahnuti potfebné teploty a tlaku (na displeji se zobrazi napis Tlak) a zacne se
odpocitavat pfednastaveny ¢as.

6) Po uplynuti pfednastaveného ¢asu se program ukonéi (zazni zvukovy signal a na
displeji se zobrazi napis End) a potravina nebo specialita se mlze vyjmout z hrnce.

POZOR

— P¥i praci s Casovym zpozdénim nikdy nepouzivejte ingredience podléhajici rychlé
zkaze jako Cerstvé mléko, vajicka, ovoce, jogurt, syr, cibule atd. protoZze by se mohly do
zacatku vareni zkazit!

— B&hem provozu Ize na displeji sledovat prabéh postupu programu. S postupem programu
se Cislice nastaveného €asu postupné snizuji po 1 minuté.

— Navoleny ¢as a program Ize kdykoliv ukongit stisknutim tlacitka Zrusit.

Manualni nastaveni €asu vareni

Tlakovy hrnec umozrfiuje manualné nastavit ¢as, po ktery se bude potravina vafit.

1) Opakovanym tisknuti tlaitka Menu vyberte program Volba vareni [na displeji se zobrazi
napis Doba-Tlak (min) a symbol OO ].

2) Tlacitkem Nastaveni volby ¢asu vareni (O+ nebo — © ) zadejte poZzadovany ¢as
vafeni.Minimalni hodnota je 1 minuta, maximalni hodnota je 99 minut.

3) Stisknuti tlacitka Start spustite zvoleny program.

4) Jakmile za¢ne v hrnci stoupat teplota a tlak, pojistny ventil B2 uzavre otvor ve viku
a zabrani unikani pary z hrnce. Viko nyni z bezpe¢nostnich divodu nelze odejmout.
Nepokousejte odnimat viko nasilim!

5) Po dosahnuti potfebné teploty a tlaku (na displeji se zobrazi napis Tlak) a za¢ne se
odpocitavat pfednastaveny cas.

6) Po uplynuti pfednastaveného ¢asu se program ukonci (zazni zvukovy signal, na displeji
se zobrazi napis End) a potravina nebo specialita se mize vyjmout z hrnce.

POZOR

- Béhem provozu Ize na displeji sledovat pribéh postupu programu. S postupem programu
se Cislice nastaveného €asu postupné snizuji po 1 minuté.

- Navoleny ¢as Ize kdykoliv ukongit stisknutim tlacitka Zrusit.

Peceni dorttl

Tlakovy hrnec umozriuje také peceni dortového korpusu. Pfipravte si dortovou smés dle
nize uvedeného receptu, nalejte ji do vnitfni nadoby C, nasadte a zajistéte viko.

1) Stisknéte tlacitko Peéeni (na displeji se zobrazi blikajici symbol ---- && ).

2) Stisknuti tlacitka Start spustite zvoleny program (displej zobrazuje blikajici symbol

]

,o-—2“a napis Vareni).
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3) Po uplynuti pfednastaveného ¢asu (viz tabulka) se program ukongi (zazni zvukovy signal
a na displeji se zobrazi napis End) a dortovy korpus se muze vyjmout z hrnce.

POZOR

— Po dobu pfipravy ponechejte ventil regulace tlaku v poloze ,Para*“.

— Po ukoné&eni programu zkontrolujte kvalitu dortového korpusu. Je—li prilis svétly nebo
uvnitf nedopeéeny pouzijte opét program PECENI pro jeho dal$i zhn&dnuti pripadné
dopeceni.

— Béhem provozu Ize na displeji sledovat prabéh postupu programu. S postupem programu
se Cislice nastaveného ¢asu postupné snizuji po 1 minuté.

— Navoleny program Ize kdykoliv ukoncit stisknutim tlacitka Zrusit.

Ingredience dortového korpusu (jedna davka)

100 g polohrubé mouky, 100 g cukru, 3 Cerstva vejce, 80 g tuku na peceni (napf. maslo),
3 g kypfriciho prasku do peciva. Tésto dobfe zpracujete napf. pomoci (el. Slehace) ve
vhodné nadobé (nepouzivejte vnitfni nadobu z dliivodu mozného poskozeni povrchové
Upravy od rotujicich metel). Vnitfni nadobu C vymastéte vhodnym tukem na peceni

a pfipravené tésto do ni nalejte. P¥i pripravé tésta na dortovy korpus neprekracujte
stanovené mnozstvi ingredienci!

Vareni bez vika

Tlakovy hrnec umozriuje pfipravovat potraviny (napf. rizné druhy téstovin) jako na

klasickém el./plynovém sporaku nebo el. hrnci, pokud bude viko odejmuto.

1) Opakovanym tisknutim tlacitka Menu vyberte jakykoliv program (kromé& programu
Ohfivani a Peceni).

2) Stisknutim tlacitka Start spustite zvoleny program (displej zobrazuje blikajici symbol
» L__1“anapis Vareni).

3) Hrnec bude vafrit vioZzené substance a tekutiny.

4) Navoleny program Ize kdykoliv ukongit stisknutim tlacitka Zrusit.

POZOR
— Z dlvodu, Ze pfi pouZiti hrnce bez vika neni navoleny program ¢asové omezen,

doporucujeme v prabéhu vareni hrnec pribézné kontrolovat.

Vyjmuti uvarené potraviny (obr. 8)

1) Odpoijte tlakovy hrnec od elektrické sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu D4 z el.
zasuvky.

2) Ventil regulace tlaku B4 opatrné nastavte do polohy ,Para“ a vyckejte, az se vSechna
para z hrnce vypusti (pojistny ventil B2 musi byt v dolni poloze). POZOR: para je velmi
horka! Pouzijte vhodné ochranné pomlicky (napf. utérku, ochranné rukavice).

3) Uchopte viko za drzadlo D1, pomalu jim otocte proti sméru hodinovych rugic¢ek az do
krajni polohy, nasledné jej smérem nahoru odejméte a odlozte. POZOR: na vnitini plose
vika mohou zustat zbytky horké vody! Pouzijte vhodné ochranné pomticky (napf.
utérku, ochranné rukavice).

4) Uvarenou potravinu vyjméte vhodnou nabérackou.
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— Nezapomerite, Ze vnitfni nadoba C a vnitini ¢ast vika B jsou horké!

— Pokud jste v tlakovém hrnci vafili polévku, po ukonéeni vareni nevypoustéjte ihned
paru ven, protoZe spolu s odchazejici parou by mohlo dojit také k vystfiknuti tekutiny.
Pockejte, az tlakovy hrnec zchladne a pojistny ventil B2 ve viku klesne do dolni polohy.
Teprve potom sejméte viko. Ochlazeni mdzete urychlit, pokud na viko polozite textilii
namocenou ve studené vodeé.

Rady pro vareni v elektrickém tlakovém hrnci

Nasledujici typy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci, jejichz u¢elem neni
poskytnout navod, ale ukazat moZnosti riizného zpracovani potravin. Casy p¥iprav (vareni)
zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci, standardné se vSak pohybuji

v jednotkach az desitkach minut.

Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoSlo pfi jejich zpracovani k pfekroceni
maximalniho obsahu nadoby oznageného ryskou. Dodrzujte pfedepsané mnozstvi vody,
uvedené v receptech. Vzdy vSak pod pokrm nalijte dostatené mnozstvi vody, jinak by se
tlakovy hrnec mohl pfed dokon&enim procesu vafeni bez vody pfehfat.

V tlakovém hrnci je mozné najednou vafit mrazené maso nebo zeleninu s erstvym masem
nebo zeleninou. MrazZené suroviny se nerozvafii. V8echny suroviny mohou byt ve zcela
zmrzlém stavu, dbejte vSak na to, aby kofeni bylo stejnou mérou rozloZzeno na vSech
surovinach. Pokrm se nerozvafi. Pfi vafeni ryZze dodrZujte maximalni mnozZstvi 10 odmérek
ryze. Tlakovy hrnec je vhodny pro vareni tradi¢nich pokrmd jako jsou polévky, gulase, jidla
o jednom chodu, ryze, vejce varena na tvrdo, dusena masa, duSena zelenina, brambory
vaiené v celku, zeli, kompoty, jidla z hub a mnoho jinych.

Jako pomducku pro stanoveni pfiblizné doby vareni mizete pouzit nasledujici tabulku
prfednastavenych ¢asl jednotlivych programa.

Typ pokrmu Doba vareni (min.)

Ryze (brambory) 11
Zelenina 15
Polévka (kosti) 20
Drubez (kufe, kachna, husa) 30
Ovar 90
Maso 40
Ryby (vejce) 10
Lusténiny 25
Ohfivani (vhodné pro ohfev jiz uvarenych potravin napf. 15
chlazené ryze)

Volba vareni 1-99

V pfipadé vareni nebo duseni potravin, které nejsou v nabidce na ovladacim panelu
jednoznacéné uvedeny, pouzivejte vhodné €asy vareni, jaké jsou uvedeny v menu pro
podobné potraviny, pfipadné ¢as nastavte v programu Volba vareni. Po néjaké dobé
pouzivani hrnce budete pouzivat vlastni €asy, ziskané zkuSenostmi a praktickym varenim.
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V. UDRZBA

Pred kazdou udrzbou spotiebi¢ odpojte vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el.
zasuvky! Tlakovy hrnec é&istéte az po jeho vyhladnuti! Cisténi provadéjte pravidelné po
kazdém pouziti! Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostfedky (napf. ostré predmeéty,
Skrabky, chemicka rozpoustédla, fedidla, ziravé prostredky na ¢isténi trub nebo jina
rozpoustédia)!

Vnéjsi plast’' A

Pouzijte Cistici prostfedky uréené dle navodu k pouziti na plastové povrchy a Cisténi
provadéjte otiranim mékkym vihkym hadfikem. Tahem smérem dolt sejméte nadobku na
kondenzat D3. Kondenzat vylijte, nadobu omyjte vodou a nechte vyschnout. Po oschnuti
vratte nadobu zpét do drzaku A5.

Vnitini naddoba C

Umyijte v horké vodé s pfidavkem bé&Zného saponatu napf. za pomoci kartacku, oplachnéte
Cistou vodou a utfete do sucha (mlzete pouzit my¢ku nadobi). Nadoba je opatfena
nepfilnavym povlakem. NepouzZivejte kovové nastroje, které by mohly béhem Cisténi povrch
poskrabat. Normalni je, ze v pribéhu ¢asu se barva povrchu méni. Tato zména ale zadnym
zplsobem neméni vlastnosti povrchu a neni divodem k reklamaci spotrebice.

Viko B

Umyijte v horké vodé s pfidavkem bé&Zného saponéatu napf. za pomoci kartacku D4,
oplachnéte Cistou vodou a utfete do sucha. P¥i Cisténi davejte pozor, abyste neposkodili
bezpecnostni ventily B2, B3 a tésnéni B4, B12.

Cisténilvyména tésnéni B4 (vika)

Mirnym tahem postupné po celém obvodu vyjméte té€snéni z drzaku (tj. pfidrzného krouzku)
a vnitini strany vika. Tésnéni oCistéte. Pokud je t&ésnéni opotfebované nebo poskozené
nahradte ho novym (shodného typu). Tésnéni opacnym postupem zasurite za drzak B6

az na doraz.

Cisténilvyména tésnéni B3 (pojistného ventilu)

Z vnitfni strany vika mirnym tahem sejméte tésnéni B3 z ventilu B2. Tésnéni oCistéte.
Pokud je tésnéni opotfebované nebo poSkozené nahradte ho novym (shodného typu).
Opacnym postupem tésnéni nasunte do drazky ventilu. POZOR: ventil se musi ve viku
volné pohybovat!

Cisténi/vyména tésnéni B12 (ventilu regulace tlaku pary)

Z vngjsi strany vika mirny tahem sejméte kryt ventilu regulace pary B4. Z vnitfni strany
vika mirnym tahem sejméte kryt B8. Pomoci vhodného nastroje (napf. kli¢ velikost €. 14)
odSroubujte matici B9, nasledné sejméte podlozku B10, drzak krytu B11 a tésnéni B12.
VSechny soucasti oCistéte. Pokud je tésnéni opotfebované nebo poSkozené nahradte ho
novym (shodného typu). Opa¢nym postupem jednotlivé soucasti ve spravném poradi

a poloze sestavte (matici pfiméFenou silou dotahnéte).
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— Dbejte na to, aby dosedaci plochy a tésnici prvky byly funkéni.

— Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).

— Nékteré potraviny mohou urg¢itym zplsobem pfisluSenstvi zabarvit. To v§ak nema na
funkci spotfebie zadny vliv a neni divodem k reklamaci spotfebice. Toto zabarveni
obvykle za uréitou dobu samo zmizi.

Ulozeni

Pfed ulozenim se ujistéte, Ze je tlakovy hrnec chladny. PfisluSenstvi E vlozte do vnitfni nadoby

C. Hrnec skladujte na bezpe€¢ném a suchém misté, mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

V. RESENi PROBLEMU

PROBLEM PRICINA RESENI
Hrnec nefunquie Neni biipoieno napaieni Zkontrolujte pfivod, vidlici a el.
guj pripoj paj Zasuvku

Viko nelze nasadit
nebo zajistit na
hrnci

Tésnéni B5 neni na svém
misté

Umistéte tésnéni spravné na misto ve
viku

Pojistny ventil B2 je
v horni poloze

Zkontrolujte té,snéni B3 a pfipadné ho
ocistéte (viz. Udrzba)

Pomoci vhodného nastroje (napf. $pej-
Ii) stlacte pojistny ventil do dolni polohy

Viko nelze po
Uplném vypusténi
pary otevfit

Pojistny ventil B2 je stale
v horni poloze

Pomoci vhodného nastroje (napf.
Spejle) stlacte pojistny ventil do dolni
polohy

Po okraji nadoby
unika velké
mnozstvi pary

Viko B neni dobre uza-
vieno

Zkontrolujte upevnéni vika na hrnci

Tésnéni B5 neni na svém
misté

Umistéte tésnéni spravné na misto ve
viku

Na tésnéni B5 jsou zbytky
potravin

Vyjméte tésnéni z vika a oCistéte ho
(viz. Udrzba)

Tésnéni B5 je
opotfebované nebo
poskozené

Poskozené tésnéni vyméhte za nové
shodného typu (viz. Udrzba)

Viko B bylo poskozené
(napf. padem na zem)

Kontaktujte servisni oddéleni

Z pojistného
ventilu B2 unika
velké mnozstvi

pary

Na tésnéni B3 jsou
necistoty (napf. zbytky
jidla)

Sejm{ate tésnéni z ventilu a oCistéte ho
(viz. Udrzba)

Tésnéni B3 je
opotfebované nebo
posSkozené

Poskozené tésnéni vyméhte za nové
shodného typu (viz. Udrzba)
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PROBLEM PRICINA RESENI
Ventil regulace tlaku B4 je | Nastavte ventil regulace do polohy
nastaven v poloze ,Para“ | ,Zavieno®
Z ventilu regu’lace Na}esnenl B1v2 Jsou Vyjméte té€snéni z ventilu a oCistéte ho
tlaku B4 unika necdistoty (napf. zbytky (viz. Udrzba)
velké mnozZstvi jidla) ’
pary S amAnT :
Ie(s)’z‘zrtll)?;:éjiebo Poskozeneé tésnéni vymérite za nove
p, . shodného typu (viz. Udrzba)
posSkozené
Hrnec vydava Na vnitfni nadobé C nebo . - C s
nebfiiemny topné plotné A3 isou Zkontrolujte, pfipadné ocistéte
epri y pne p J dosedaci plochy nadoby a topné plotny
zapach necistoty

V pfipadé zavazné poruchy tlakového hrnce béhem vareni se na displeji ovliadaciho
panelu zobrazi néktery z nasledujicich chybovych kédu. Pokud se tak stane, preruste
proces vareni, odpojte hrnec od el. sité a neprodlené kontaktujte servisni oddéleni.

Kéd chyby E1 ‘ E2 E3 E4
Porucha Porucha snimace teploty | Pfehfati hrnce | Porucha regulatoru tlaku
2% (]
EN SR
V. EKOLOGIE 5+ EA E

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na v8ech kusech vyti§tény znaky materialt pouZitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfisluSenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Zze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za tGc¢elem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzZete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpad(. Dal$i podrobnosti si
vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho sbérného mista (viz www.elektrovin.cz).

Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy
udéleny pokuty. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi€ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tGdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
¢asti vyrobku, musi provést odborny servis! Nedodrzenim pokynu vyrobce zanika
pravo na zarucni opravu!

Pripadné dalsi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.
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VI. TECHNICKE UDAJE

Napéti (~V/Hz) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
PFikon (W) uveden na typoveém Stitku vyrobku
Objem vnitfni nadoby min. — max. (I) 1-4,6

Hmotnost cca (kg) 53

Pracovni tlak (kPa) 0-70

Maximalni tlak (kPa) 90

Rozsah teplot pfi udrzovani teploty (°C) 60-70

PFikon v pohotovostnim rezimu je < 1,00 W.

Na vyrobek bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zakona €. 22/1997 Sb. v platném

znéni. Vyrobek spliiuje pozadavky nize uvedenych nafizeni vlady v platném znéni:

— NV €. 17/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na elektricka zafizeni
nizkého napéti (odpovida Smérnici Rady €. 2006/95/ES v platném znéni).

— NV €. 616/2006 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na vyrobky z hlediska jejich
elektromagnetické kompatibility (odpovida Smérnici Rady ¢. 2004/108/ES v platném
znéni).

— NV ¢&. 481/2012 Sb., Nafizeni vlady o omezeni pouzivani nékterych nebezpecnych latek
v elektrickych a elektronickych zafizenich (odpovida Smérnici Evropského parlamentu
a Rady 2011/65/EU v platném znéni).

Na vyrobek bylo vydano prohlaseni o shodé podle zakona ¢. 258/2000 Sb. o ochrané
vefejného zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi pozadavkdm
stanovenym vyhlaskou MZ &. 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky
uréené pro styk s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského
parlamentu a Rady ¢. 1935/2004/ES o materidlech a pfedmétech uréenych pro styk

s potravinami.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci
vyrobku, si vyrobce vyhrazuje.

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponofovat do vody nebo
jinych tekutin. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY.

Nebezpeci uduSeni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach, postylkach, ko¢arcich nebo
détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

Vyrobce: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00, Praha 4, Ceska republika
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Elektricky tlakovy hrniec
eta 0131

NAVOD NA OBSLUHU

Elektricky tlakovy hrniec je ur€eny na varenie pokrmov ako su polievky, ryZa, dusené
pokrmy, gulas a v8etky ostatné pokrmy, ktoré sa daju varit v tradi¢nom tlakovom hrnci alebo
v nadobach na dusenie. Po vlozeni ingrediencii umoziuje hrniec automatické varenie podla
zvoleného programu bez nutnosti nastavenia hodnét ¢asu, alebo umozniuje vopred nastavit
¢as zahajenia procesu varenia, alebo umozruje manualne nastavit hodnoty ¢asu varenia.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIE

— Pred prvym uvedenim do prevadzky si pozorne precitajte navod na obsluhu, prezrite
vyobrazenie a navod si uschovajte. Indtrukcie v navode povaZzujte za sucast’ spotrebica
a odovzdajte ich akémukolvek dalSiemu uzivatelovi spotrebica.

- Nikdy spotrebi€ nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci privod
alebo vidlicu, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem a poskodil
sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch zaneste spotreblc
do odborného servisu na preverenie jeho bezpecnosti a spravnej
funkcie.

- Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie
a osoby so znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebi€a bezpeénym spdsobom a rozumeju
pripadnym nebezpecenstvam. Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.
Cistenie a udrzbu vykonavanu uzivatefom nesmu vykonavat deti
bez dozoru.

- Udrzujte spotrebic€ a jeho privod mimo dosahu deti.

- Ak je napajaci privod spotrebica poskodeny, ihned odpojte
spotrebic od el. siete. Privod musi vymenit vyrobca, jeho servisny
technik alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa tak zabranilo
urazu el. prudom alebo poZiaru.

- Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru.

- Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych Casti, pred
montazou a demontazou, pred Cistenim alebo udrzbou, spotrebic
vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim vidlice napajacieho
privodu z el. zasuvky!

- Ak je spotrebicC v Cinnosti, zabrante v kontakte s nim domacim
zvieratam, rastlinam a hmyzu.

— Po skoné€eni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom Stitku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.

— Vidlicu napéjacieho privodu je nutné pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!
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— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do el. zasuvky a nevyt'ahujte z el. zasuvky
mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je ur€eny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s rafiajkami)! Nie je uréeny pre komeréné pouzitie!

— Tento spotrebi€ nie je uréeny na vonkajsie pouzitie.

— Nepouzivajte spotrebi¢ na vykurovanie miestnosti!

— Nepouzivajte spotrebi¢ s programom, ¢asovym spinacom alebo akoukolvek inou sucastou,
ktora spina spotrebi¢ automaticky, pretoZe existuje nebezpecenstvo vzniku poziaru, ak je
spotrebi¢ zakryty alebo nespravne umiestneny.

— Okrem é&asti, uvedenych v kapitole Udrzba, spotrebié nikdy neponarajte do vody ani
neumyvajte pod priudom vody!

— Pred udrzbou alebo uloZzenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

— Nie je pripustné akymkolvek sp6sobom upravovat povrch spotrebi¢a (napr. pomocou
samolepiacej tapety, félie a pod.)!

— Odporu¢ame, spotrebi¢ nenechavat v chode bez dozoru a kontrolovat ho po celt dobu
pripravy potravin!

— Nepouzivajte vnutorni nadobu samostatne bez tlakového hrnca (napr. na pripravu potravin
na el. / Plynovom / indukénom / halogénovom sporaku alebo teplovzdusné / mikrovinnej /
parnej rure).

— Vedenie pary (tj poistny ventil B2, ventil regulacie tlaku B3 a ochranny kryt B8), ktory su
sucastou veka a ktoré umoznuju unik pary, vzdy udrZujte v Cistote. Stic¢asne pravidelne
kontrolujte ich stav, €i nie su zablokované (napr. zvySky potravin), opotrebované alebo
poskodené.

— Neodnimaijte veko z hrnca, kym sa neznizi tlak v nadobe (tj nevypusti vSetka para)

a poistny ventil nie je v dolnej polohe.

— Pri prena8ani nedrzte tlakovy hrniec za drzadlo veka, ale pouZite prelisy vo dne plasta!

— Po ukonceni prace vzdy spotrebi¢ vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim vidlice
napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Nezapinajte hrniec bez vloZenej nadoby alebo bez vloZenych substancii v nadobe.

— Do vnutorného priestoru hrnca, t.j. medzi vonkajSiu a vnutornd nadobu sa nesmie dostat’
voda, ani ina kvapalina.

— Medzi ohrievaciu platfiu a vnutornu nadobu nevkladajte alobal ani Cokolvek iné.

— Nepouzivajte vnatorni nadobu samostatne bez hrnca (napr. na pripravu potravin na el.

/ plynovom / indukénom / halogénovom sporaku alebo na otvorenom ohni).

— Na mieSanie a naberanie pokrmov pouzivajte kuchynské nacinie z plastu alebo z dreva,
pretoze kovové nacinie by mohlo poskodit povrch vnutornej nadoby.

— Neukladajte spotrebic¢ v blizkosti predmetov alebo pod predmety, ktoré sa mézu poskodit
parou, napriklad steny, kuchynské skrinky, priborniky, obrazy, zaclony, unikajuca para by
ich mohla poskodit.

— Nepouzivajte spotrebic v prostredi nasytenom vybusnymi alebo horfavymi parami.

— Neumiestnujte spotrebi¢ na nestabilné, krehké a horfavé podklady (napr. sklenené,
papierové plastové, drevené — lakované dosky a rézne tkaniny/obrusy).

— PrisluSenstvo nezasuvajte do ziadnych telesnych otvorov.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostato€nej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, el./plynovy sporak, vari¢
atd.) a vlhkych povrchov (drezy, umyvadla atd’.).

— Nedotykajte sa pri vareni miest, kde vystupuje hortica para, hrozi nebezpecenstvo
popalenia a oparenia.

19/70



@

— Pri manipulacii s nadobou a vekom pouzivajte ochranné kuchynské rukavice alebo utierku,

— Pocas prevadzky nenechavajte na veku hrnca ziadne predmety (napr. ochranné rukavice,
utierky), ktoré by mohli spdsobit zakrytie otvorov na odvod pary.

— Spotrebi¢ neprenasajte v horucom stave, pri eventualnom preklopeni hrozi
nebezpecenstvo Urazu popalenim a oparenie.

— Na prenasanie spotrebic¢a pouzivajte drzadla!

— S cielom udrzby alebo opravy demontujte iba tie diely hrnca, ktoré si spomenuté v tomto
navode. Ostatné sucasti alebo prisluSenstvo nikdy nerozoberajte
a nevymienajte ich za iné.

— Pouzivajte hrnce iba s napajacim privodom, ktory je jeho sucastou! Ak dojde
k poSkodeniu napajacieho privodu, nikdy ho nevymienajte za privod nerovnakého typu.

— Spotrebi€ je prenosny a je vybaveny pohyblivym privodom s vidlicou, ktory zabezpecuje
dvojpolové odpojenie od el. siete.

— Napéjaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plameriom a nesmie sa ponorit do vody.

— Napajaci privod nikdy nekladte na horuce plochy, ani ho nenechavajte visiet cez okraj
stola alebo pracovnej dosky. Zavadenim alebo zatiahnutim za privod napr. detmi méze
dojst’ k prevrhnutiu ¢&i stiahnutiu spotrebic¢a a nasledne k vaznemu zraneniu!

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

— V pripade potreby pouzitia predlZovacieho privodu je nutné, aby nebol poSkodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prislusenstvom od vyrobcu.

— Tento spotrebi¢ pouzivajte iba na ucel, na ktory je ur€eny tak, ako je popisané v tomto
navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia spdsobené nespravnym pouzivanim spotrebica
a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, popalenie, oparenie, poziar)
a nie je zodpovedny zo zaruky za spotrebic v pripade nedodrzania vyssie uvedenych
bezpecnostnych upozorneni.

Elektricky hrniec je vybaveny mnohymi funkciami, ktoré zaistuju jeho bezpe€nu prevadzku.

1) Bezpe€nostny systém uzatvarania a otvarania veka
Dokial je v nadobe tlak, bezpecnostny systém (tj. poistka aretacie veka) zabrariuje
otvoreniu veka.

2) Snimac teploty
Tlakovy hrniec registruje vnutornu teplotu a v zavislosti na nej automaticky reguluje
intenzitu ohrievania.

3) Obmedzovanie teploty (tepelna poistka)
Ak je vnutorna nadoba prazdna alebo teplota dosiahne alebo prekro€i povolenu hodnotu,
zariadenie automaticky prerusi privod elektrickej energie do ohrievacieho telesa.

4) Ventil regulacie tlaku
Ak tlak vo vnutri hrnca prekro¢i maximalnu povolenu hodnotu, je para bezpecne
vypustana automatickym ventilom.

5) Kryt ventilu regulacie tlaku
Zabranuje tomu, aby sa jedlo poCas varenia lepilo na ventil regulacie tlaku a tak
predchadza jeho zablokovaniu.

6) Pamat’
Ak dojde k vypadku el. prudu pocas varenia, tlakovy hrniec automaticky obnovi proces
varenia po obnoveni dodavky el. prudu.
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Il. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI (obr. 1)

A - tlakovy hrnec
A1 — ovladaci panel
A2 — vonkajSia nadoba
A3 — ohrievacie teleso
A4 — snimac teploty

B - veko
B1 — drzadlo
B2 — poistny ventil
B3 — tesnenie
B4 — ventil regulacie tlaku pary
(s funkciou otvorené/zatvorené)
B5 — tesnenie
B6 — drziak tesnenia

C - vnuatorna nadoba
D - prislusenstvo
D1 - odmerka

D2 — lyzica

DISPLEJ — ZAKLADNE NASTAVENIA

A5 — drziak nadoby na kondenzat
A6 — drziak lyzice

A7 — prelisy na prenasanie

A8 — zdierka pre napajanie

B7 — poistka aretacie veka (ventilu)
B8 — kryt

B9 — matica

B10 — podlozka

B11 — drziak krytu

B12 — tesnenie

D3 — nadobka na kondenzat
D4 — napajaci privod

Po uvedeni tlakového hrnca do prevadzky sa na displeji objavi zakladné nastavenie
(tj. program Ryze (Ryza) - - - -), rozsvieti sa displej a ozve sa zvukovy signal (1x pipnutie).

V nadobe je dosiahnuta
potrebna teplota a tlak na
pripravu potravin

Zahajené zahrievanie
tekutiny a ingrediencii

Zahajené prihrievanie uz hotovych
potravin (Pozor: plati len pre
program ,Udrzovani teploty
(Udrziavanie teploty)”

Ukazovatel zvoleného
programu ,Peéeni (Peéenie)”
(tj. tortového korpusu)

o

Ukazovatel
zvoleného
programu

E Casovaé (hod)

@ Vareni Tlak Ohrev g -

E----E
OO OoaeE

ol A s

N

Ukazovatel
zvoleného

Doba-Tlak (min) E

N

BA ¢asovaé (hod):
ukazovatel ¢asu
odlozeného itartu

BB Doba-Tlak (min):
ukazovatel aktualneho
¢asu do konca pripravy
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Ovladaci panel
Peceni (Pecenie) = tlacidlo sluzi na nastavenie programu na pecenie tortovych korpusov,
a pod.
Udrzovani teploty (Udrziavanie teploty) = tlacidlo sluzi na nastavenie funkcie
udrziavania pokrmu v teplom stave
(cca 60 —70 °C).
Casovaé = tlac¢idlo slUZi na nastavenie pozadovaného ¢asu odloZzeného Startu (0,5 — 9,5
hodiny).
Nastaveni volby ¢asu vareni (Nastavenie volby éasu varenia)- () (%) + = tlagidla
slUzZia na nastavenie ¢asu ohrevu pri programe Volba vareni
(Vofba varenia) (1 — 99 minut).
ZrusSit (Zrusit) = tlacidlo sluzi na ukonéenie zvoleného programu a uvedenie spotrebi¢a do
pohotovostného rezimu.
Menu (Menu) = tlacidlo sluzi na nastavenie pozadovaného programu. Symbol & na
displeji znazorfiuje zvoleny program.
Start (Start) = tlagidlo sliZi na spustenie zvoleného programu.

Funkcia zvukového signalu sa spusti:
— ked sa stladi ktorékolvek z programovych tlacidiel (1x kratke pipnutie),
— ked sa ukonc¢i nastaveny program (3% pipnutie).

POZOR

— Ak sa na displeji objavia neobvyklé znaky, odpojte spotrebi¢ od el. siete a nasledne ho
znova pripojte.

— Funkciu ¢asovaca pouzivajte len pri receptoch, ktoré ste uz pred tym s ispechom
vyskusali a tieto recepty dalej nemerite.

lll. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrante v§etok obalovy material, vyberte tlakovy hrniec a vSetko prislusenstvo.
Umiestnite hrniec na pevny rovny a suchy povrch (napr. kuchynsky stél), vo vySke
minimalne 85 cm, mimo dosahu deti. Pred prvym pouzitim umyte €asti, ktoré pridu do
styku s potravinami, v teplej vode s pridavkom saponatu, dékladne oplachnite Cistou
vodou a vytrite do sucha, pripadne nechajte oschnut. Nadobu naplnenu cca 0,5 | Cistej
vody vlozte spéat’ do hrnca a veko ponechajte zlozené. Nasledne nastavte program
,Ryze (Ryza)“ a spotrebi¢ zapnite pod dozorom na cca 10 minut, potom nechajte hrniec
vychladnut. Pripadné kratke, mierne zadymenie nie je na zavadu a dovodom k reklamacii
spotrebica. Teraz je spotrebic pripraveny na pouzitie.

Sestaveni hrnce pro vareni (obr. 2, 3, 4, 5, 6, 7)

Uchopte drzadlo veka B1, otocte nim proti smeru chodu hodinovych ruciCiek az do krajnej
polohy a zdvihnite ho smerom nahor. Vyberte vnutornu nadobu C, vloZte do nej

(napr. pomocou odmerky E1 alebo lyzice D2) potrebné ingrediencie a naplrite ju vodou
podla prislusného receptu. Celkové mnozstvo surovin s vodou smie dosahovat’ maximalne
po rysku 4/5 v nadobe.

Pri priprave jedla, ktoré pocas varenia nabera na objeme, napliite nadobu maximalne po
rysku 3/5. Minimalne mnoZstvo vareného jedla vS§ak nesmie byt mensie, ako je indikované
ryskou 1/5. Vhodnou textiliou alebo papierovou utierkou ocistite horny okraj vnutornej
nadoby C a pripadne v3etky ostatné €asti, ktoré sa po€as plnenia vnutornej nadoby
znecistili potravinou (napr. vonkajsie dno).
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Ocistite tiez vnatorny horny okraj vonkajsej nadoby A2 a uistite sa, Ze na vyhrievacom
telese A3 sa nenachadzaju zbytky potravin. Potom viozte vnutorni nadobu C do vonkajse;j
nadoby A2. Po vlozeni s vnutornou nadobou zlahka pootocte na obidve strany, aby dobre
dosadla na vyhrievacie teleso.

Skontrolujte, i tesnenie B5 je spravne ulozené na svojom mieste vo veku B. Ventil
regulacie tlaku pary B4 nastavte do polohy ,Para (Para)“ Uchopte veko za drzadlo B1,
polozZte ho vodorovne na plast hrnca A, lahko nan zatlacte a su€asne nim otocte v smere
chodu hodinovych ruciciek az na doraz. Spravne zaistenie veka v pozicii je indikované
poCutelnym klapnutim. Nezatvarajte veko s pouzitim nadmernej sily! Ventil regulacie
tlaku pary B4 nastavte do polohy ,Zavieno (Zatvorené)* a uistite sa, Ze poistny ventil

B2 je v dolnej polohe. Koncovku napdjacieho privodu D4 zasurite do pripajacej zastrcky
tlakového hrnca A8 aZ na doraz a vidlicu zasunte do el. zasuvky.

Automatické varenie

Pri pouziti funkcie automatického varenia volite len vhodny program varenia, vSetko
ostatné riadi elektronika.

1) Opakovanym stlaéanim tlacidla Menu (Menu) vyberte vhodny program.

2) Stlagenie tladidla Start (Start) spusti zvoleny program [displej zobrazuije blikajuci
symbol ,L__J“ a napis Vareni (Varenie)].

3) Hrniec najskor ohreje vlozené substancie a tekutiny na zodpovedajucu teplotu.

4) Akonahle zacne v hrnci stupat teplota a tlak, poistny ventil B2 uzavrie otvor vo veku
a zabrani unikaniu pary z hrnca. Veko teraz z bezpe¢nostnych dévodov nejde zlozit.
Nepokusajte sa skladat’ veko nasilim!

5) Po dosiahnuti potrebnej teploty a tlaku [na displeji sa zobrazi napis Tlak (Tlak)] sa
zacne odpocitavat’ prednastaveny ¢as prislusného programu (vid tabulka).

6) Po uplynuti prednastaveného ¢asu sa program ukongi (zaznie zvukovy signal a na
displeji sa zobrazi napis End) a potravina alebo Specialita sa mbze vybrat z hrnca.

POZOR

— Pri vareni a suc€asne aj udrziavani teploty dochadza k tomu, Ze ventilom regulacie B4
unika para, ¢o je doprevadzané charakteristickym zvukovym prejavom ,syéanim“. Tento
jav je uplne normalny a nie je ddvodom na reklamaciu spotrebica.

— Ak v priebehu varenia potrebujete z akéhokolvek dévodu odobrat veko (napr. doplnit/
dokorenit/premieSat potraviny) je vZdy nutné najskér znizit’ tlak vo vnutri hrnca (tj.
vypustit’ paru) a az potom zloZit veko. Na miesenie pouzZite lyZicu D2, ktort v priebehu
varenia mézete odkladat’ do drziaka AG6. LyZica, tak bude vzdy hygienicky Cista.

— Pocas prevadzky ide na displeji sledovat’ priebeh postupu programu. S postupom
programu sa Cislice nastaveného ¢asu postupne znizuju po 1 minute.

— Ak potrebujete po skon€eni varenia potravinu uchovat v teplom stave (napr. pred
servirovanim), stlacte tlacidlo Zrusit (Zrusit’) a nasledne stlacte tlacidlo Udrzovani
teploty (Udrziavanie teploty) (na displeji sa zobrazi napis Ohrev (Ohrev) a symbol
aa6o ). Hrniec automaticky udrzuje teplotu v rozsahu cca 60 — 70 °C.

— Nikdy nenechavajte hotové pokrmy v tlakovom hrnci zapnutom na funkciu Udrzovani
teploty (Udrziavanie teploty) po dobu dihSiu, ako je nevyhnutné. Pokrm by sa mohol
zacat kazit.

— Navoleny program ide kedykolvek ukoncit stlacenim tlacidla ZruSit (Zrusit).
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Automatické varenie s €asovym oneskorenim

Tlakovy hrniec dokaze spustit proces varenia s ¢asovym oneskorenim, tj. az po uplynuti
Vami zadaného €asu. Varenie potom prebieha automaticky bez nutnosti dalSieho
zdsahu. Na nastavenie varenia s Casovym oneskorenim postupujte nasledovne:

1) Opakovanym stlacanim tlacidla Menu (Menu) vyberte vhodny program.

2) Opakovanym stladanim tlacidla Casovaé (Casovaé) nastavte, za aky &as sa ma hrniec
hodnota €asu. S kazdym dalSim stlacenim tlacidla sa ¢as navySuje o dalSich 30 minut
az do maximalnej hodnoty 9,5 hod.

3) Stlagenie tlacidla Start (Start) spusti zvoleny program. Cas na displeji sa bude
automaticky zniZzovat o 0,1 hod az do celkového vynulovania, ked' sa nasledne spusti
predvoleny program varenia.

4) Akonahle zacne v hrnci stupat teplota a tlak, poistny ventil B2 uzavrie otvor vo veku
a zabrani unikaniu pary z hrnca. Veko teraz z bezpe¢nostnych dévodov nejde zloZit.
Nepokusajte sa skladat’ veko nasilim!

5) Po dosiahnuti potrebnej teploty a tlaku [na displeji sa zobrazi napis Tlak (Tlak)] a zacne
sa odpocitavat prednastaveny Cas.

6) Po uplynuti prednastaveného ¢asu sa program ukonci (zaznie zvukovy signal a na
displeji sa zobrazi napis End) a potravina alebo Specialita sa mbéze vybrat z hrnca.

POZOR

— Pri praci s €asovym oneskorenim nikdy nepouzivajte ingrediencie podliehajuce rychlej
skaze ako je Cerstvé mlieko, vajiCka, ovocie, jogurt, syr, cibula atd’. pretoze by sa mohli
do zaciatku varenia skazit!

— Pocas prevadzky ide na displeji sledovat’ priebeh postupu programu. S postupom
programu sa Cislice nastaveného ¢asu postupne znizuju po 1 minute.

— Navoleny ¢as a program ide kedykolvek ukongit stlaéenim tlacidla Zrusit (Zrusit).

Manualne nastavenie ¢asu varenia

Tlakovy hrniec umoznuje manualne nastavit ¢as, po ktory sa bude potravina varit.

1) Opakovanym stlacanim tlacidla Menu (Menu) vyberte program Volba vareni (Volba
varenia) [na displeji sa objavi napis Doba-Tlak (min) [Doba-Tlak (min)] a symbol B0 ].

2) Tla¢idlom Nastaveni volby ¢asu vareni (Nastavenie volby ¢asu varenia) (O+ alebo
— © ) zadajte pozadovany ¢as varenia. Minimalna hodnota je 1 minuta, maximalna
hodnota je 99 minut.

3) Stlagenie tladidla Start (Start) spusti zvoleny program.

4) Akonahle zacne v hrnci stupat teplota a tlak, poistny ventil B2 uzavrie otvor vo veku
a zabrani unikaniu pary z hrnca. Veko teraz z bezpe¢nostnych dévodov nejde zloZit.
Nepokusajte sa skladat’ veko nasilim!

5) Po dosiahnuti potrebnej teploty a tlaku [na displeji sa zobrazi napis Tlak (Tlak)] a za¢ne
sa odpocitavat’ prednastaveny ¢as.

6) Po uplynuti prednastaveného ¢asu sa program ukongi (zaznie zvukovy signal, na
displeji sa zobrazi napis End) a potravina alebo Specialita sa méze vybrat z hrnca.

POZOR

— Pocas prevadzky ide na displeji sledovat priebeh postupu programu. S postupom
programu sa ¢islice nastaveného ¢asu postupne znizuju po 1 minute.

— Navoleny ¢as ide kedykolvek ukoncit’ stlacenim tlacidla Zrusit (Zrusit).
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Pecenie tort

Tlakovy hrniec umozniuje tiez peCenie tortového korpusu. Pripravte si tortovi zmes podla
nizSie uvedeného receptu, nalejte ju do vnutornej nadoby C, nasadte a zaistite veko.

1) Stlacte tlacidlo Peéeni (Peéenie) (na displeji sa zobrazi blikajlci symbol ---- && ).

2) Stlagenie tlagidla Start (Start) spusti zvoleny program (displej zobrazuje blikajuci
symbol , L2223 a napis Varenie).

3) Po uplynuti prednastaveného ¢asu (vid tabulka) sa program ukongi (zaznie zvukovy
signal a na displeji sa zobrazi napis End) a tortovy korpus sa méze vybrat’ z hrnca.

POZOR

— Po dobu pripravy ponechaijte ventil regulacie tlaku v polohe ,Para (Para)".

— Po ukoné&eni programu skontrolujte kvalitu tortového korpusu. Ak je prili§ svetly alebo vo
vnutri nedopedeny pouzite opat program PECENI (PECENIE) pre jeho dalie zhnednutie
pripadne dopecenie.

— Pocas prevadzky ide na displeji sledovat priebeh postupu programu. S postupom
programu sa Cislice nastaveného ¢asu postupne znizuju po 1 minute.

— Navoleny program ide kedykolvek ukoncit stlacenim tlacidla ZruSit (Zrusit).

Ingrediencie tortového korpusu (jedna davka)

100 g polohrubej muky, 100 g cukru, 3 Cerstvé vajcia, 80 g tuku na pecenie (napr. maslo),
3 g kypriaceho prasku do peciva. Cesto dobre spracujete napr. pomocou (el. Sfahaca)

vo vhodnej nadobe (nepouzivajte vnatorni nadobu z dévodu mozného poskodenia
povrchovej Upravy od rotujucich metlic¢iek). Vnutorni nadobu C vymastite vhodnym tukom
na pecenie a pripravené cesto do nej nalejte. Pri priprave cesta na tortovy korpus
neprekracujte stanovené mnozstvo ingrediencii!

Vareni bez vika

Tlakovy hrniec umozriuje pripravovat potraviny (napr. rézne druhy cestovin) ako na
klasickom el./plynovom Sporaku alebo el. hrnci, ak bude veko zloZzené.

1) Opakovanym stlacenim tlacidla Menu (Menu) vyberte akykolvek program [okrem
programu Ohfivani (Ohrievanie) a Pe€eni (Pecenie)].

2) Stlagenie tlacidla Start (Start) spusti zvoleny program [displej zobrazuje blikajuci
symbol , C-"7 “ a napis Vareni (Varenie)].

3) Hrniec bude varit vlozené substancie a tekutiny.

4) Navoleny program ide kedykolvek ukongit stlacenim tlacidla Zrusit (Zrusit).

POZOR
— Z dévodu, Ze pri pouziti hrnca bez veka nie je navoleny program ¢asovo obmedzeny,
odporucujeme v priebehu varenia hrniec priebezne kontrolovat.

Vybratie uvarenej potraviny (obr. 8)

1) Odpoijte tlakovy hrniec od elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu D4
z el. zasuvky.

2) Ventil regulacie tlaku B4 opatrne nastavte do polohy ,Para (Para)“ a pockajte, az sa
vSetka para z hrnca vypusti (poistny ventil B2 musi byt v dolnej polohe). POZOR: para
je velmi horuca! Pouzite vhodné ochranné pomécky (napr. utierku, ochranné
rukavice).
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3) Uchopte veko za drzadlo D1, pomaly nim otocte proti smeru hodinovych ruci¢iek az
do krajnej polohy, nasledne ho smerom nahor zlozte a odlozte. POZOR: na vnutornej
ploche veka mézu zostat’ zvysky hortcej vody! Pouzite vhodné ochranné
pomocky (napr. utierku, ochranné rukavice).

4) Uvarenu potravinu vyberte vhodnou naberackou.

POZOR

— Nezabudnite, Ze vnutorna nadoba C a vnutorna ¢ast veka B su hortce!

— Ak ste v tlakovom hrnci varili polievku, po ukonéeni varenia nevypustajte ihned paru
von, pretoze spolu s odchadzajicou parou by mohlo dgjst tiez k vystreknutiu tekutiny.
Pockajte, az tlakovy hrniec schladne a poistny ventil B2 vo veku klesne do dolnej
polohy. AZ potom zloZte veko. Ochladenie mdzete urychlit, ak na veko polozite textiliu
namocenu v studenej vode.

Rady pre varenie v elektrickom tlakovom hrnci

Nasledujuce typy spracovania povazujte za priklady a za in3piraciu, ktorych ucelom nie
je poskytnut navod, ale ukézat moznosti rozneho spracovania potravin. Casy priprav
(varenia) zavisia na mnozstve, druhu a kvalite pouzitych substancii, Standardne sa vSak
pohybuju v jednotkach az desiatkach minut.

Mnozstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedoSlo pri ich spracovani k prekro€eniu
maximalneho obsahu nadoby oznaceného ryskou. DodrZiavajte predpisané mnozstvo
vody, uvedené v receptoch. Vzdy vSak pod pokrm nalejte dostato¢né mnozstvo vody, inak
by sa tlakovy hrniec mohol pred dokon&enim procesu varenia bez vody prehriat.

V tlakovom hrnci je mozné naraz varit mrazené maso alebo zeleninu s ¢erstvym mésom
alebo zeleninou. Mrazené suroviny sa nerozvaria. VSetky suroviny mézu byt v uplne
zmrznutom stave, dbajte vSak na to, aby korenie bolo rovnakou mierou rozlozené na
vSetkych surovinach.

Pokrm sa nerozvari. Pri vareni ryze dodrziavajte maximalne mnozstvo 10 odmeriek ryze.
Tlakovy hrniec je vhodny na varenie tradi¢nych pokrmov ako su polievky, gulase, jedla

o jednom chode, ryza, vajcia varené na tvrdo, dusené masa, dusena zelenina, zemiaky
varené v celku, kapusta, kompoty, jedla z hub a mnoho inych.

Ako pomdcku na stanovenie pribliznej doby varenia mdézZete pouzit’ nasledujucu tabulku
prednastavenych ¢asov jednotlivych programov.

Typ pokrmu Doba varenia (min.)

Ryze - Ryza (zemiaky) 11
Zelenina - Zelenina 15
Polévka - Polievka (kosti) 20
Drubez - Hydina (kura, kacka, hus) 30
Ovar - Ovar 90
Maso - Maso 40
Ryby (vajcia) 10
Lusténiny - Strukoviny 25
Ohfivani - Ohrievanie (vhodné na ohrev uz uvarenych potravin napr. 15
chladenej ryze)

Volba vareni - Volba varenia 1-99
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V pripade varenia alebo dusenia potravin, ktoré nie su v ponuke na ovladacom paneli
jednoznacéne uvedené, pouzivajte vhodny €as varenia, aké su uvedené v menu pre podobné
potraviny, pripadne ¢as nastavte v programe Volba vafeni (Volba varenia). Po nejakej dobe
pouZzivania hrnca budete pouzivat vlastné Casy, ziskané skusenostami

a praktickym varenim.

IV. UDRZBA

Pred kazdou udrzbou spotrebi¢ odpojte vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z el.
zasuvky! Tlakovy hrniec &istite az po jeho vychladnuti! Cistenie vykonavajte pravidelne
po kazdom pouziti! Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky (napr. ostré
predmety, Skrabky, chemické rozpustadla, riedidla, zieravé prostriedky na Cistenie rar
alebo iné rozpustadla)!

Vonkajsi plast’ A

Pouzite Cistiace prostriedky uréené podla navodu na pouzitie na plastové povrchy

a &istenie vykonavajte utieranim mékkou vihkou handri¢kou. Tahom smerom dole zlozte
nadobku na kondenzat D3. Kondenzat vylejte, nadobu umyte vodou a nechajte vyschnut. Po
uschnuti vratte nadobu spat’ do drziaka A5.

Vnutorna nadoba C

Umyte v horucej vode s pridavkom bezného saponatu napr. pomocou kefky, oplachnite
Cistou vodou a utrite do sucha (mdzete pouzit umyvacku riadu). Nadoba je vybavena
neprifnavym povlakom. Nepouzivajte kovové nastroje, ktoré by mohli po€as Cistenia povrch
poskriabat. Normalne je, Ze sa farba povrchu meni v priebehu ¢asu. Tato zmena ale
Ziadnym spésobom nemeni vlastnosti povrchu a nie je dévodom na reklaméciu spotrebica.

Veko B

Umyte v horucej vode s pridavkom bezného saponatu napr. pomocou kefky, oplachnite
Cistou vodou a utrite do sucha. Pri Cisteni davajte pozor, aby ste neposkodili bezpe€nostné
ventily B2, B3 a tesnenie B4, B12.

Cistenie/vymena tesnenia B4 (veka)

Miernym tahom postupne po celom obvode vyberte tesnenie z drziaka (j. pridrzného krazku)
a vnutornej strany veka. Tesnenie ocistite. Ak je tesnenie opotrebované alebo poskodené
nahradte ho novym (zhodného typu). Tesnenie opacnym postupom zasurite za drziak B6 az
na doraz.

Cistenie/lvymena tesnenia B3 (poistného ventilu)

Z vnutornej strany veka miernym tahom zlozte tesnenie B3 z ventilu B2. Tesnenie ocistite.
AK je tesnenie opotrebované alebo poSkodené nahradte ho novym (zhodného typu).
Opacénym postupom tesnenie nasurite do drazky ventilu. POZOR: ventil sa musi vo veku
volne pohybovat’!

Cistenie/vymena tesnenia B12 (ventilu regulacie tlaku pary)

Z vonkaj8ej strany veka miernym tahom zlozte kryt ventilu regulacie pary B4. Z vnutornej
strany veka miernym tahom zlozte kryt B8. Pomocou vhodného nastroja (napr. klu¢ velkost
€. 14) odskrutkujte maticu B9, nasledne zlozte podlozku B10, drziak krytu B11

a tesnenie B12. VVSetky sucasti oCistite. Ak je tesnenie opotrebované alebo poskodené
nahradte ho novym (zhodného typu). Opacnym postupom jednotlivé sucasti v spravnom
poradi a polohe zostavte (maticu primeranou silou dotiahnite).
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POZOR

— Dbaijte na to, aby dosadacie plochy a tesniace prvky boli funkéné.

— Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. pec, el./plynovy Sporak).

— Niektoré potraviny mézu urc€itym spdsobom prisluSenstvo zafarbit. To vSak nema
na funkciu spotrebica ziadny vplyv a nie je dévodom na reklamaciu spotrebica. Toto

zafarbenie obvykle po ur€itom ¢ase samo zmizne.

Ulozenie

Pred uloZzenim sa uistite, Ze je tlakovy hrniec chladny. PrisluSenstvo E vlozte do vnutornej
nadoby C. Hrniec skladujte na bezpe¢nom a suchom mieste, mimo dosahu deti

a nesvojpravnych oséb.

V. RESENi PROBLEMU

PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

Hrniec nefunguje

Nie je pripojené napajanie

Skontrolujte privod, vidlicu a el.
zasuvku

Veko nejde
nasadit’ alebo
zaistit na hrnci

Tesnenie B5 nie je na
svojom mieste

Umiestnite tesnenie spravne na
miesto vo veku

Poistny ventil B2 je v hornej
polohe

Skontrolujte tesnenie B3 a pripadne
ho ogistite (vid. Udrzba)

Pomocou vhodného nastroja (napr.
$pajdlou) stlacte poistny ventil do
dolnej polohy

Veko nejde po
uplnom vypusteni
pary otvorit

Poistny ventil B2 je stale v
hornej polohe

Pomocou vhodného nastroja (napr.
Spajdlou) stlacte poistny ventil do
dolnej polohy

Po okraji nadoby
unika velké
mnozstvo pary

Veko B nie je dobre
uzavreté

Skontrolujte upevnenie veka na hrnci

Tesnenie B5 nie je na
svojom mieste

Umiestnite tesnenie spravne na
miesto vo veku

Na tesneni B5 su zvysky
potravin

Vyber’te tesnenie z veka a ocistite ho
(vid. Udrzba)

Tesnenie B5 je
opotrebované alebo
poskodené

Poskodené tesnenie yyberte za nové
zhodného typu (vid. Udrzba)

Veko B bolo poskodené
(napr. padom na zem)

Kontaktujte servisné oddelenie

Z poistného ventilu
B2 unikéa velké
mnozstvo pary

Na tesneni B3 su necistoty
(napr. zvysky jedla)

Vlyberte tesnenie z ventilu a odistite
ho (vid. Udrzba)

Tesnenie B3 je
opotrebované alebo
poskodené

Poskodené tesnenie yyberte za nové
zhodného typu (vid. Udrzba)
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Z ventilu regulacie
tlaku B4 unika
velké mnozstvo

pary

Ventil regulacie tlaku B4 je
nastaveny v polohe ,Para
(Para)*

Nastavte ventil regulacie do polohy

,Zavireno (Zavreté)"

Na tesneni B12 su nedistoty
(napr. zvysky jedla)

Vyberte tesnenie z ventilu a ocistite

ho (vid. Udrzba)

Tesnenie B12 je
opotrebované alebo
poskodené

Poskodené tesnenie vyberte za nové

zhodného typu (vid. Udrzba)

Hrniec vydava
neprijemny

Na vnutornej nadobe C
alebo vyhrievacom telese

Skontrolujte, pripadne o istite
dosadacie plochy nadoby

zpach a ohrievacieho telesa

A3 su necistoty

V pripade zavaznej poruchy tlakového hrnca pocas varenia sa na displeji ovladacieho
panelu zobrazi niektory z nasledujucich chybovych koédov. Ak sa tak stane, preruste proces
varenia, odpojte hrniec od el. siete a neodkladne kontaktujte servisné oddelenie.

Kéd chyby Bl | E2 E3 E4

Porucha Porucha snimaca teploty | Prehriatie hrnca | Porucha regulatoru tlaku

N (]
vi.EKoLOGIA DD ER X
Ak to rozmery umozniuju, na v8etkych dieloch su vytlatené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravne;j likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na zivotné prostredie a ludské zdravie, €o by mohli byt désledky nespravnej
likvidacie odpadov. DalSie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho tradu alebo najblizsieho
zberného miesta (vid www.envidom.sk). Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu
mozu byt v sulade s narodnymi predpismi udelené pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne
vyradeny z ¢innosti, odporuca sa po jeho odpojeni od elektrickej siete odrezat napajaci
privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo tdrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych €asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis! Nedodrzanim
pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.
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VII. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedeny na typovom Stitku vyrobku
Objem vnutornej nadoby min. — max. (1) 1-4,6
Hmotnost cca (kg) 53

Pracovny tlak (kPa) 0-70
Maximalny tlak (kPa) 90

Rozsah tepl6t pri udrziavani teploty (°C) 60-70

Prikon v pohotovostnom rezime je < 1,00 W

Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podla zakona €. 264/1999 Z.z. v platnom
zneni. Vyrobok spifia poziadavky nizsie uvedenych nariadeni viady v platnom zneni:
— NV €. 308/2004 Z.z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych poziadavkach
a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivaju v urcitom
rozsahu napatia (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2006/95/ES v platnom zneni).
— NV ¢&. 194/2005 Z.z. o podrobnostiach o technickych poziadavkach na vyrobky z
hladiska elektromagnetickej kompatibility (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2004/108/ES
v platnom zneni).

Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podla zakona €. 272/1994 Z.z. o ochrane
zdravia fudi v platnom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Eurdpskeho parlamentu
a Rady ¢. 1935/2004/ES o materialoch a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny standardného vyhotovenia, ktoré nemaju
vplyv na funkciu vyrobku.

HOT — Horuce. DO NOT COVER — Nezakryvat.

CAUTION: BE CAREFUL OF STEAM — POZOR: nebezpefenstvo oparenia.
HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo

inych tekutin. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY. Nebezpecenstvo udusenia.
Nepouzivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach, koCikoch alebo detskych ohradkach.
PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

Vyrobca: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00, Praha 4, Ceska republika
Vyhradny dovozca: ETA - Slovakia, spol s r.o., Stara Vajnorska 8, 831 04, Bratislava 3
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Electric Pressure Cooker

eta 0131

INSTRUCTIONS FOR USE

The electric pressure cooker is intended for cooking meals such as soups, rice, stewed
meals, goulash and all other meals that can be cooked in standard pressure cookers or in
stew pots. After the ingredients are inserted, the cooker can cook automatically according to
a selected programme without the need to set the cooking time or the cooking start time can
be set in advance or the cooking time can be set manually.

I. SAFETY WARNINGS

— Before the first use, read the instructions for use carefully, look at the picture and keep the
instructions for future use. Consider the instructions for use as a part of the appliance and
pass them on to any other user of the appliance.

- Never use the appliance if its power cord or plug is damaged, if it
does not work properly, if it fell down and was damaged or if it fell
into water. In this case, take the appliance to a special service to
check its safety and proper function.

- This product can be used by children at the age of 8 years and
older and people with reduced physical or mental abilities or lack
of experience and knowledge if they are supervised or if they
were instructed regarding use of the appliance in a safe way and
if they understand possible risks. Children must not play with the
appliance. Cleaning and maintenance by the user cannot be carried
out by unsupervised children.

- Keep the appliance and its power cord out of reach of children.

- If the power cord of the appliance is damaged, disconnect it
immediately from the power supply. The power cord must be replaced
by the manufacturer, its service technician or a similarly qualified
person to avoid an injury caused by the electric power or fire.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

- When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects
to get in contact with it.

- After finishing work and before cleaning, always switch off the
appliance and disconnect it from power supply by taking the power
cord connector out of the electric socket.

- Before replacing accessories or accessible parts, before assembly
and disassembly, before cleaning or maintenance, turn off the
appliance and disconnect it from the mains by pulling the power
cord from the power socket!

— Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket.

— The power cord plug has to be connected to a properly connected and grounded socket
according to the EU standards!
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— Do not insert or take the plug out of a socket with wet hands and do not pull the
power cord!

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— This appliance is not intended for outdoor use.

— We recommend that you do not leave the appliance in operation without supervision and
supervise it for the entire time that food is being prepared!

— Do not use the cooking pot on its own without the pressure cooker (e.g. for preparing
meals on an electric/gas/induction/halogen stove or in a hot air/microwave/steam oven).

— Do not use the appliance for heating a room!

— Do not use the appliance with a program, time switch or any other part that turns the
appliance on automatically as there is a risk of fire if the appliance is not covered or placed
properly.

— Never immerse the appliance into water or wash it in running water, except for the
parts mentioned in the Maintenance chapter.

— Let the appliance cool down before maintenance or storing it.

— Itis not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using a self-
adhesive wallpaper, foils, etc.)!

— The steam line (i.e. safety valve B2, the pressure limit valve B3 and the protective cover
B8), which form a part of the lid and which enable steam to escape must always be kept
clean. At the same time regularly check their condition, whether they are blocked (e.g. by
food remains), worn out or damaged.

— Do not remove the lid of the pressure cooker until the pressure in the pressure cooker
declines (i.e. all the steam is released) and until the safety valve is in the down position.

— After finishing work, always switch off the appliance and disconnect it from power supply
by taking the power cord connector out of the electric socket.

— Do not switch on the pot without the inserted container or without inserted substances in
the pot.

— Water or any other liquid cannot get into the inner part of the pot, i.e. between the external
and the internal container.

— Do not insert an aluminium foil or anything else between the heating plate and the internal
container.

— Do not use the internal container independently without the pot (e.g. for preparing meals
on an electric / gas / /induction / halogen cooker or on open fire.

— Use plastic or wooden kitchen utensils for mixing and ladling meals as metal utensils may
damage the surface of the internal container.

— Do not insert the appliance into any body holes.

— Never put the appliance close to objects or under objects that can be damaged by steam,
e.g. walls, kitchen cabinets, cupboards, paintings or curtains. Leaking steam could damage
them.

— Do not use the appliance in the environment that is saturated with explosive or flammable
steams.

— Do not place the appliance on unstable, fragile and flammable surfaces (e.g. glass, paper
and plastic, varnished wooden plates and various fabrics/table cloths).

— Use the appliance in the working position only at places with no risk of its turning over and
in sufficient distance from heat sources (e.g. heater, electric/gas stove, cooker, etc.) and
wet surfaces (sinks, wash basins, etc.).

— When cooking, do not touch places where hot steam is coming out; there is a risk of
burning and scalding.
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— When handling the container and the lid, use the protective kitchen gloves or a towel,

— Do not let any objects on the lid of the pot during operation (e.g. protective gloves, towels)
that could cause covering the holes for steam outlet.

— Do not carry the appliance when it is hot; there is a risk of getting burned and scalded in
the case of possible tilting.

— When moving the pressure cooker do not hold it by the lid handle, rather use the handle in
the bottom of the case!

— For maintenance or repairs, disassemble only those parts of the electric pot that are
mentioned in these instructions for use. Never disassemble the appliance or its parts and
do not replace them with other ones.

— Use the pot only with the power cord that makes up its part! If the power cord is damaged,
never replace it with a power cord that is not of the same type.

— The appliance is portable and it is equipped with a movable connector with a plug which
ensures double-pole disconnection from power supply.

— The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire and it must not
be sunk into water.

— Never put the power cord on hot surfaces or do not let it hang over the edge of a table or
a work top. Plugging or pulling the power cord e.g. by children can result in tilting over or
drawing the appliance down and serious injury!

— Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

— If you need to use an extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with the
valid standards.

— Use the appliance only with original accessories from the producer.

— Use the appliance only for the purpose it is intended for as specified in this manual. Never
use the appliance for any other purpose.

— The manufacturer is not responsible for damage caused by improper use of the appliance
and the accessories (e.g. food deterioration, injury, burning, scalding, fire) and its
guarantee for the appliance does not apply in situations when the safety warnings above
are not complied with.

The electric pressure cooker is equipped with many features that ensure its safe operation.
1) Safety system for opening and closing of the lid
If there is pressure inside the pressure cooker, the safety system (lid lock) prevents the lid
from being opened.
2) Temperature sensor
The pressure cooker monitors the internal temperature and based on it regulates the
heating intensity.
3) Temperature control (thermal safety)
If the cooking pot is empty or the temperature reaches or exceeds the permitted level, the
device will automatically cut off electricity supply to the heating plate.
4) Pressure limit valve
If the pressure inside the cooker exceeds the maximum permitted level, the steam will be
safely released by an automatic valve.
5) Pressure limit valve cover
Prevents food from sticking to the pressure limit valve during cooking and so prevents
it from becoming blocked.
6) Memory
If there is an electrical power outage, the pressure cooker will automatically recommence
the cooking process after the power supply is restored.
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Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ACCESSORIES (pic. 1)

A - pressure cooker
A1 — control panel
A2 — outer body
A3 — heating plate
A4 — temperature sensor

B - lid
B1 — handle
B2 — safety valve
B3 — grommet
B4 — steam pressure limit valve
(with the function open/closed)
B5 — gasket
B6 — gasket holder

C - cooking pot

D — accessories
D1 — measuring cup
D2 — spoon

DISPLAY - BASIC SETUP

A5 — condensation collector holder
A6 — spoon holder

A7 — carry handles

A8 — power slot

B7 — lid (valve) lock safety
B8 — cover

B9 — nut

B10 — washer

B11 — cover holder

B12 — grommet

D3 — condensation collector
D4 — power cord

After turning on the pressure cooker the default setting will appear on the screen
(i.e. programme Ryze (Rice) - - - -), the display will turn on and a sound will be made

(1% beep).

Tlak (Pressure): The necessary
temperature and pressure inside the

pressure cooker for cooking food has been

achieved

Vafeni (cooking): Heating of the
liquid and ingredients has started

Ohrev (Heating): Heating of already
cooked food (Attention: applies only
to the ,Udrzovani teploty (Keep
warm)“ programme)

Selected programme indicator
.Peceni (Bake) (i.e. cake)

Selected
programme
indicator

PPDPDPD

Casovaé (hod)

Vafeni Tlak Ohfev g E
O O
L LI

Doba-Tlak (min)

Selected
programme
indicator

-
o
-

00 Casovaé (Timer)
(hours): indicator of the
time of a delayed start
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end of the cooking session




Control panel

Peceni (Bake) = button is used to set the programme for baking cake, etc.

Udrzovani teploty (Keep warm) = button is used to set the function for maintaining food

warm (approx. 60 — 70 °C).

Casovaé (Timer) = button is used to set the desired delayed start time (0.5 — 9.5 hours).

Nastaveni volby éasu vareni (Setting the cooking time) — (%) (¥} + = buttons are used to
set the heating time when using the Volba vareni (Cooking
selection) programme (1 — 99 minutes).

Zrusit (Cancel) = button serves to end the selected programme and to put the appliance

into stand-by mode.
Menu = button is used to set the desired programme. The symbol @ indicates the selected
programme on the display.
Start = button is used to start the desired programme.

The sound signal function will be activated:
— when you press any of the programme buttons (1x short beep).
— when a set programme is completed (3% beeps).

ATTENTION

— If unusual symbols appear on the display, disconnect the appliance from the mains power
supply and then reconnect it.

— Only use the timer function for recipes with which you have had success before. Do not
change these recipes.

lll. PREPARATION AND USE

Remove all packaging materials, take out the pressure cooker and all accessories. Place
the pressure cooker on a dry and even surface (e.g. kitchen table) at a height of at least
85 cm, out of the reach of children. Before first use clean the parts that will come in contact
with food using warm water with detergent, thoroughly rinse with clean water and wipe dry,
if necessary allow to dry. Insert the cooking pot filled with approximately 0.5 | of clean
water back into the pressure cooker and leave the lid off. Then set the programme
,Ryze (Rice)“ and turn on the appliance under supervision for approximately 10 minutes,
then allow the pressure cooker to cool down. A short mild emission of smoke may occur,
this is not a defect and is no reason for complaint. Now the appliance is ready for use.

Assembly of the pressure cooker for cooking (pic. 2, 3, 4, 5, 6, 7)

Hold the lid handle B1, turn it anticlockwise as far as possible and lift it upwards. Take

out the cooking pot C and for example using the measuring cup E1 or spoon D2 add

the necessary ingredients and fill it with water according to the relevant recipe. The total
amount of ingredients together with water must not exceed the 4/5 mark in the cooking pot.
When preparing food, which increases in volume during the cooking process, do not fi Il the
cooking pot over the 3/5 mark. However the amount of food being cooked must not be less
than indicated by the 1/5 mark.

Using an appropriate textile or paper wipe clean the top edge of the cooking pot C and
possibly all other parts, which have been soiled while the cooking pot was being fi lled
(e.g. the external base). Also clean the inner top edge of the outer body A2 and make sure
that there are no food remains on the heating plate A3. Then insert the cooking pot C into
the outer body A2. After the cooking pot is inserted turn it to both sides so that it is seated
properly on the heating plate.
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Check that the gasket B5 is correctly seated in its place in the lid B. Set the pressure
control valve B4 to the position ,Para (Steam)“. Hold the lid by the handle B1, place it
horizontally on to the outer body of the pressure cooker A, pushing down on it lightly
while turning it in the clockwise direction until it can go no further. A properly secured lid

is indicated by an audible click sound. Do not close the lid using excessive force! Set
the steam pressure control valve B4 to the position ,Zavieno (Closed)” and check that
the safety valve B2 is in the down position. Fully insert the end of the power cord D4 into
the connection socket of the pressure cooker A8 and insert the plug into an electric power
socket.

Automatic cooking

When using the automatic cooking function you only need to select an appropriate cooking

programme and everything else will be electronically controlled.

1) Select an appropriate programme by repeatedly pressing the Menu button.

2) Press the Start button to start the selected programme [the display will show a flashing
symbol ,L__3“ and the message Vareni (Cooking)].

3) The pressure cooker will first heat up the inserted ingredients and liquids to the
appropriate temperature.

4) As soon as the temperature and pressure inside the pressure cooker start to rise the
safety valve B2 will close the opening in the lid and prevent steam from escaping from
the pressure cooker. For safety reasons at this point the lid cannot be removed. Do not
attempt to remove the lid by force!

5) After reaching the necessary pressure and temperature [the display will show the
message Tlak (Pressure)] the preset time of the respective programme will start to
countdown (see table).

6) After the preset time has elapsed the programme will end (a sound will be made and the
display will show the message End) and the food or speciality can be taken out of the
pressure cooker.

ATTENTION

- During the cooking process and while maintaining temperature, steam is released from
the limit valve B4, which makes a characteristic ,hissing“ sound. This event is completely
normal and it is not a reason for complaint.

- If while cooking you need to remove the lid for any reason (e.g. to add ingredients/to
season/to mix the food) it is always necessary to first reduce the pressure inside the
pressure cooker (i.e. to release steam) and only then remove the lid. For mixing use the
spoon D2, which you can place in the holder A6 while cooking. In this way the spoon will
always remain hygienically clean.

- During operation it is possible to view the progress of the programme on the display.

As the programme progresses the digits of the set time gradually decrease in 1 minute
increments.

- If after finishing cooking you need to keep the food warm (e.g. before serving) press the
button Zrusit (Cancel) and then press the Udrzovani teploty (Keep warm) button (the
display will show the message Ohrev (Heating) and the symbol 0000). The pressure
cooker automatically maintains the temperature in the range of approximately 60 — 70
°C.

- Never leave finished meals in the pressure cooker with the Udrzovani teploty (Keep
warm) function turned on for longer than necessary. The meal could start to spoil.

- A selected programme can be ended at any time by pressing the Zrusit (Cancel) button.
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Automatic cooking with a time delay

The pressure cooker can start the cooking process with a time delay, i.e. after the time you
have set has elapsed. In this way cooking is automatic without the need to do anything
else.

To set up cooking with a time delay do the following:

1) Select an appropriate programme by repeatedly pressing the Menu button.

2) Set the time after which the pressure cooker should turn itself on by repeatedly pressing
the Casovaé (Timer) button. The display will show 0,52, indicating 0.5 hour (i.e. 30
minutes), which is the shortest time interval. Every time the button is pressed the time is
increased by another 30 minutes up to the maximum period of 9.5 hours.

3) Press the Start button to start the selected programme. The time on the display will
automatically decline by 0.1 hour intervals until it reaches zero after which the pre-
selected cooking programme will be started.

4) As soon as the temperature and pressure inside the pressure cooker start to rise the
safety valve B2 will close the opening in the lid and prevent steam from escaping from
the pressure cooker. For safety reasons at this point the lid cannot be removed. Do not
attempt to remove the lid by force!

5) After reaching the necessary pressure and temperature [the display will show the
message Tlak (Pressure)] the preset time will start to countdown.

6) After the preset time has elapsed the programme will end (a sound will be made and the
display will show the message End) and the food or speciality can be taken out of the
pressure cooker.

ATTENTION

- When working with the time delay never use ingredients that spoil rapidly such as fresh
milk, eggs, fruit, yoghurt, cheese, onion, etc. because they could spoil before the cooking
starts!

- During operation it is possible to view the progress of the programme on the display.
As the programme progresses the digits of the set time gradually decrease in 1 minute
increments.

- A selected time and programme can be ended at any time by pressing the Zrusit
(Cancel) button.

Setting the cooking time manually

The pressure cooker makes it possible to manually set the length of time for which the food

will be cooked.

1) Repeatedly press the Menu button to select the Volba vareni (Cooking selection)
button [the display will show a message Doba-Tlak (Time-Pressure) and the symbol
1.

2) Using the Nastaveni volby ¢asu vareni (Setting the cooking time) button
( O+ or — ©O) enter the desired cooking time. The lowest duration is 1 minute and that
maximum duration is 99 minutes.

3) Press the Start button to start the selected programme.

4) As soon as the temperature and pressure inside the pressure cooker start to rise the
safety valve B2 will close the opening in the lid and prevent steam from escaping from
the pressure cooker. For safety reasons at this point the lid cannot be removed. Do not
attempt to remove the lid by force!

5) After reaching the necessary pressure and temperature [the display will show the
message Tlak (Pressure)] the preset time will start to countdown.
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6) After the preset time has elapsed the programme will end (a sound will be made and the
display will show the message End) and the food or speciality can be taken out of the
pressure cooker.

ATTENTION

- During operation it is possible to view the progress of the programme on the display.
As the programme progresses the digits of the set time gradually decrease in 1 minute
increments.

- A selected time can be ended at any time by pressing the ZrusSit (Cancel) button.

Baking cakes

The pressure cooker can also be used to cook a cake. Prepare a cake mix according to the

recipe below, pour it into the cooking pot C, put on and secure the lid.

1) Press the Peéeni (Bake) button (a flashing symbol ---- g&& will appear on the display).

2) Press the Start button to start the selected programme [the display will show a flashing
symbol ,C_"13“ and the message Vareni (Cooking)].

3) After the preset time has elapsed (see table) the programme will end (a sound will be
made and the display will show the message End) and the cake can be taken out of the
pressure cooker.

ATTENTION

- Leave the pressure limit valve in the ,Para (Steam)” position during the preparation time.

- After the programme has finished check the quality of the cake. If it is too light or is
uncooked inside, use the PECENI (BAKE) programme again to make it darker and to
complete the baking process.

- During operation it is possible to view the progress of the programme on the display.
As the programme progresses the digits of the set time gradually decrease in 1 minute
increments.

- A selected programme can be ended at any time by pressing the Zrusit (Cancel) button.

Sponge cake ingredients (one batch)

100g of fine flour, 100g of sugar, 3 fresh eggs, 80g of shortening (e.g. butter), 3g of baking
powder. Mix the dough well (e.g. using an el. beater) in a suitable bowl (do not use the
cooking pot because the surface treatment could be damaged by the rotating whisks).
Grease the cooking pot C using suitable shortening and pour the prepared dough into it.
When preparing cake dough do not exceed the maximum set amounts of ingredients!

Cooking without the lid

If the lid is off, the pressure cooker can prepare food (e.g. various types of pasta) like on a

standard el./gas stove or el. pot.

1) Repeatedly press the Menu button to select any programme [except for Ohfivani (Heat)
and Peceni (Bake)].

2) Press the Start button to start the selected programme [the display will show a flashing
symbol ,, T-"7 “ and the message Vareni (Cooking)].

3) The pressure cooker will cook the inserted ingredients and liquids.

4) A selected programme can be ended at any time by pressing the Zrusit (Cancel) button.
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ATTENTION

- Because when using the pressure cooker without the lid the selected programme has no
time limit, we recommend you regularly check the pressure cooker while cooking.

Removing cooked food (pic. 8)

1) Disconnect the pressure cooker from the power supply by pulling the plug of the power
cord D4 out of the el. power socket.

2) Carefully set the pressure limit valve B4 to the position ,Para (Steam)“ and wait until the
steam is released from the pressure cooker (the safety valve B2 must be in the down
position). ATTENTION: steam is very hot! Use appropriate protective aids (e.g.

a wiping cloth, protective gloves).

3) Hold the lid by the handle D1 and turn it slowly in the anticlockwise direction as far as
possible and then take it off by pulling it upwards and put it aside. ATTENTION: Hot
water may remain on the inside surface of the lid! Use appropriate protective aids
(e.g. a wiping cloth, protective gloves).

4) Take the cooked food out using a suitable ladle.

ATTENTION

- Do not forget that the cooking pot C and the inside part of the lid B are hot!

- If you used the pressure cooker to cook soup, do not release the steam immediately after
finishing cooking because liquid could squirt out together with the steam. Wait until the
pressure cooker cools down and the safety valve B2 in the lid goes to the down position.
Only then remove the lid. Cooling may be accelerated by placing a textile dipped in cold
water on the lid.

Tips for cooking in an electric pressure cooker

Consider the following cooking tips as examples and inspiration, the purpose of which is
not to provide instructions but to show various ways of cooking food. Preparation (cooking)
times depend on the amount, type and quality of the used ingredients, but as a rule it takes
from a few minutes to tens of minutes.

Choose the amount of processed ingredients so that the maximum content of the cooking
pot marked by a line is not exceeded when they are processed. Adhere to the amount of
water prescribed in the recipes. However, always pour a sufficient amount of water under
the food, otherwise due to the lack of water the pressure cooker could overheat before the
cooking process is completed.

It is possible to cook frozen meat or vegetables together with fresh meat and vegetables
at the same time. Frozen food will not overcook. All ingredients can be in a fully frozen
condition, however, make sure that all spices are evenly distributed over all ingredients.
The food will not be overcooked.

When cooking rice do not exceed the maximum amount of 10 measuring cups of rice.
The pressure cooker is suitable for cooking traditional meals such as soups, goulashes,
single course meals, rice, hard boiled eggs, stewed meats, stewed vegetables, whole
boiled potatoes, cabbage, preserved fruits, mushroom dishes and many others.
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You may use the following table of preset times of individual programmes as a guide for
determining the approximate cooking time:

Type of meal Cooking time (min.)

Ryze - Rice (potatoes) 11
Zelenina - Vegetables 15
Polévka - Soup (bones) 20
Drabez - Poultry (chicken, duck, goose) 30
Ovar - Boiled pork 90
Maso - Meat 40
Ryby - Fish (eggs) 10
Lusténiny - Beans 25
Ohfivani - Heater (suitable for heating already cooked food 15
and foods like cooled rice)

Volba Vareni - Cooking option 1-99

If cooking or stewing food, which is not specifi cally indicated in the menu on the control
panel, use the suitable cooking time as shown in the menu for similar types of foods, or
you may set the time in the Volba vareni (Cooking selection) programme. After using the
pressure cooker for some time you will use your own times gained through experience with
cooking.

IV. MAINTENANCE

Before carrying out any maintenance disconnect the appliance by pulling out

the plug on the power cord from the el. power socket! Only clean the pressure
cooker once it has cooled down! Clean regularly after every use! Do not use abrasive
and aggressive cleaning agents (e.g. sharp items, scrapers, chemical solvents and
thinners, caustic agents used for cleaning pipes or other solvents)!

Outer body A

Use cleaning agents designated by their usage instructions for use on plastic surfaces and
clean by wiping with a soft damp cloth. Take off the condensation collector D3 by pulling it
downwards. Pour out the condensate, wash the cooking pot with water and allow it to dry.
When it is dry return it to the holder A5.

Cooking pot C

Wash in hot water with a standard detergent e.g. using the brush, rinse with clean water
and wipe dry (you can use a dishwasher). The cooking pot has a non-stick surface coat.
Do not use metal utensils, which could scratch the surface during cleaning. It is normal
for the colour of the surface to change over time. This change in no way changes the
properties of the surface and is not a reason for complaint about the appliance!

Lid B

Wash in hot water with a standard detergent e.g. using the brush, rinse with clean water
and wipe dry. While cleaning take care not to damage the safety valves B2, B3 and the
gaskets B4, B12.
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Cleaning/replacement of gasket B4 (lid)

Gradually remove the gasket from the holder (i.e. the retaining ring) and the inner side of
the lid by gently pulling it out. Clean the gasket. If the gasket is worn or damaged replace
it with a new one (same type). Insert the gasket in the reverse sequence behind the holder
B6 as far as it will go.

Cleaning/replacement of grommet B3 (safety valve)

From the inner side of the lid gently pull the grommet B3 from valve B2. Clean the
grommet. If the grommet is worn or damaged replace it with a new one (same type). In the
reverse sequence insert the grommet into the valve groove. ATTENTION: The valve must
be able to move freely in the lid!

Cleaning/replacement of grommet B12 (steam pressure limit valve)

Pull out the steam limit valve cover B4 from the outer side of the lid. Gently pull the cover
B8 from the inner side of the lid. Using a suitable tool (e.g. size 14 spanner) unscrew the
nut B9, then remove the washer B10, cover holder B11 and the grommet B12. Clean all
the parts. If the grommet is worn or damaged replace it with a new one (same type). In the
reverse sequence assemble the individual parts in the correct order and position (pull the
nut tight with appropriate force).

ATTENTION

- Ensure that the contact surface and the sealing elements are in order. Never dry plastic
moulded parts above a heat source (e.g. fire stove, electric/gas stove).

- Some foods may stain the accessories in a certain way. This however has no effect on
the operation of the appliance and is not cause for a claim or complaint regarding the
appliance! After some time this staining usually goes away by itself.

Storage
Before storing make sure that the pressure cooker is cool. Insert accessories E into the
cooking pot C. Store the pressure cooker in a safe dry location, out of the reach of children.

V. TROUBLESHOOTING

PROBLEM CAUSE SOLUTION

The pressure . Check the power cord, plug and

cooker is not The power is not connected

; el. socket
working
Gasket B5 is not in its place Place .the ga§ket in the correct

place in the lid

It is not possible to Check the grommet B3 and

seat or secure the if necessary clean it (see

lid on the pressure | Safety valve B2 is in the up Maintenance)

cooker position Using a suitable tool (e.g.

skewer) push the safety valve
into the down position
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The lid cannot be
opened after the

steam has been

fully released

Safety valve B2 is still in the up
position

Using a suitable tool
(e.g. skewer) push the safety
valve into the down position

A large amount of
steam is escaping
around the edge
of the outer body

Lid B is not properly closed

Check the attachment of the lid
on the pressure cooker

Gasket B5 is not in its place

Place the gasket in the correct
place in the lid

There are food remains on the
gasket B5

Remove the gasket from the lid
and clean it (see Maintenance)

Gasket B5 is worn out or
damaged

Replace the damaged gasket
with a new one of the same type
(see Maintenance)

Lid B has been damaged (e.g.
by being dropped on the floor)

Contact the service department

Large amount of
steam is escaping
from safety valve
B2

The grommet B3 is soiled (e.g.
food remains)

Remove the grommet from the
valve
and clean it (see Maintenance)

The grommet B3 is worn out or
damaged

Replace the damaged grommet
with a new one of the same type
(see Maintenance)

large amount of
steam is escaping
from the pressure
limit valve B4

The pressure limit valve B4
is set in the position ,Para
(Steam)*

Set the limit valve to the position
,Zavieno (Closed)"

The grommet B12 is soiled (e.g.
food remains)

Take the grommet out of the
valve and clean it (see Mainte-
nance)

Grommet B12 is worn out or
damaged

Replace the damaged grommet
with a new one of the same type
(see Maintenance)

The pressure
cooker is emitting
an unpleasant
odour

The cooking pot C or the heating
plate A3 are soiled

Check and if necessary clean
the contact surfaces of the
cooking pot and the heating
plate

If a serious malfunction occurs on the pressure cooker while it is cooking, the display on
the control panel will show one of the following error codes. If this occurs stop the cooking
process, disconnect the pressure cooker from the el. mains and contact the service
department without delay.

Error code

E1 E2 E3

E4

Malfunction

Malfunction of the heat
sensor

Overheating of
the pressure
cooker

Malfunction of the pressure
limit valve
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A
VI. ENVIRONMENT %‘?E‘NE

If the size of the appliance allows, all the parts contain marking of the materials used

for production packaging, components and accessories as well as for recycling. The
symbols on the product or in the accompanying documentation mean that the electrical

or electronic product used must not be liquidated together with communal waste. To
ensure the appropriate liquidation take the used appliance to a collection point where it
will be accepted free of charge. Correct liquidation of the product helps to protect valuable
natural resources and helps to prevent a potential negative impact on the environment and
human health which can be the outcome of inappropriate liquidation of waste. More details
can be obtained from your local authorities or the closest collection point. Inappropriate
manipulation of such waste can result in a fine according to the national legislation.

Maintenance of a serious nature or maintenance which requires interference with the
internal parts of the appliance must be carried out by a professional service centre! By
failing to follow the instructions issued by the manufacturer, the right to the warranty
service will be invalidated!

VII. TECHNICAL DATA

Voltage (~V/Hz) Shown on the type label of the appliance
Wattage (W) Shown on the type label of the appliance
Volume of the cooking pot min. — max. (1) 1-4.6

Weight approx (kg) 5.3

Operating pressure (kPa) 0-70

Maximum pressure (kPa) 90

Temperature range for maintaining 60 -70

temperature (°C)
Input in standby mode is < 1,00 W.

The product has received ES declaration of conformity according to Act as amended. The

product matches the requirements of the below statutory order as amended.

— Committee Regulation No. 2006/95/ES as amended, setting the technical requirements
of the electrical appliance as low.

— Committee Regulation No. 2004/108/ES as amended, setting the technical requirements
of products in terms of their electromagnetic compatibility

The product is in conformity with the European Parliament and European Committee
Regulation No. 1935/2004/ES re. Materials and objects designed for contact with food.

The manufacturer reserves the right for any insignificant deviations from the

standard finished product which do not have any effect on the functioning of the
product.
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Elektromos kukta
eta 0131

HASZNALATI UTMUTATO

Az elektromos kuktaval olyan ételeket lehet késziteni, amelyeket eddig hagyomanyos
kuktaban vagy g6z0l6 edényben készitett, példaul leveseket, parolt rizst, dinsztelt ételeket,
gb6zgombdcot, porkéltet stb.

Az alapanyagok behelyezése utan a f6zési id6 beallitasa nélkil, vagy a f6zés kezdetének a
beprogramozasaval automatikusan, illetve a f6zési idé6 manualis beallitasaval lehet fézni.

I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES

— Elsé izembe helyezés el6tt figyelmesen olvassa el a kezelési utmutatot, tekintse meg az
abrakat és az utmutatot gondosan 6rizze meg. Az utmutatoé utasitasait tekintse a készulék
tartozékaként és adja at azt a készlilék esetleges tovabbi felhasznaldjanak.

- Ne hasznalja a készuléket akkor, ha annak csatlakozévezetéke
vagy villasdugoja megseérult, ha nem mikodik rendesen, ha az
leesett €s megseérult vagy ha vizbe esett. llyen esetekben adja at
a készuléket szakszervizi vizsgalatokra, annak biztonsaga és helyes
mikodése szakszer( ellendrzése céljabal.

- Aterméket 8 éves és idGsebb koru gyemekek, tovabba csokkent
fizikai és mentalis képességli vagy nem elegendd tapasztalattal és
ismeretekkel rendelkez6 személyek is hasznalhatjak, amennyiben
felugyelet alatt allnak vagy a készulék biztonsagos hasznalatara
vonatkozoan megfelel6 mdédon kioktattak ket és megértik az
esetleges veszélyhelyzetek lehetdségét. A gyermekek nem
jatszhatnak a készulékkel. A felhasznalo altal végzett tisztitast és
karbantartast gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetik.

- Tartsa a készuléket és annak csatlakozé vezetékét gyermekek altal
nem hozzaférhet6 helyen.

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos halézatrol, ha
a készulék felugyelet nélkil marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

- Ha a készulék csatlakozdvezetéke megsérul, akkor a készuléket
azonnal kapcsolja le az elektromos halozatradl.

A csatlakozbévezeték cseréjét csak a gyartocég, annak szerviz
szakembere vagy hasonldan képzett személy végezheti, hogy
megakadalyozzuk ezzel az el.aram altal okozott baleseteket vagy
tlzeseteket.

- A tartozékok vagy hozaférhetd részek kicserélése el6tt, amelyek
muikodeés kdzben mozognak, beszerelés és szétszerelés elbtt,
tisztitas vagy karbantartas el6tt, a készuléket kapcsolja ki €s huzza
ki a tapkabel dugodjanak kihuzasaval az aljzatbdl!
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- A készulek mikodése kozben kerllje a készulék és az otthoni

allatok, viragok, vagy rovarok kozotti kontaktust!

— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a késziléket az
el.halézatrdl a csatlakozo vezeték villasdugdja el.dugaszoldaljzatbdl térténd kihuzasaval.

— Ellenérizze, hogy a tipustablan levé fesziiltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszoldaljzataban levé feszultséggel.

— A csatlakozovezeték villasdugojat csak az EU elGirasai szerint helyesen bekotott és foldelt
dugaszoldaljzatba szabad becsatlakoztatni!

— Nedves kézzel soha ne dugja be a csatlakozovezeték villasdugoéjat az el.
dugaszoloéaljzatba és ne huzza ki azt az el. dugaszoléaljzatbél annak csatlakozé
vezetékénél fogva!

— A termék otthoni és hasonlo (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonld helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznélatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— A készuléket nem szabad kulsé térben alkalmazni.

— Ne hasznadlja a készlléket helyiségfiitésre!

— Ne hasznalja a késziiléket olyan programmal, id6kapcsoloval vagy barmely olyan
alkatrésszel egytt, amelyek a készuléket automatikusan bekapcsolhatjak, mivel
a készulék letakart, vagy nem megfelel§ elhelyezésekor tlizveszély keletkezhet.

— A Karbantartas c.fejezetben foglaltakat kivéve ne meritse a késziiléket vizbe és ne
oblitse azt le folyoviz alatt!

— Karbantartas vagy tarolasra torténd elhelyezés elétt hagyja leh(ini a készuléket.

— Nem megengedett a készilék fellletét barmilyen médon megvaltoztatni (pl. dntapadé
tapétaval, féliaval stb.)!

— A munka befejezése utan mindig kapcsolja ki a készuléket és valassza le az el.halozatrdl a
csatlakozovezeték villasdugoja elektromos dugaszoldaljzatbdl torténd kihuzasaval.

— Az edényt 6nalléan (nem a kuktaban) ne hasznalja (pl. az étel felmelegitésére elektromos,
indukcids, halogén, vagy gaztlizhelyen, tovabba forrélevegds vagy gézsiitében

— Ne kapcsolja be a f6z6edényt az abba behelyezett belsé edény és az edénybe helyezett
f6zési hozzavaldk nélkil.

— Af6z6edény belsé terébe, azaz a kiils6 és belsé edény kozétti térbe nem kerlilhet sem viz,
sem mas folyadék.

— Aflt6lap és a belsé edény kdzé ne helyezzen sem aluféliat, sem pedig barmilyen mas anyagot.

— Ne hasznadlja a bels6 edényt kiilon, a f6z8edény nélkil (pl. el. / gaz/indukcids/halogén
tizhelyen vagy nyilt langon torténd ételkészitésre).

— Ne helyezze a forrd bels6é keramiaedényt fabol készllt asztalra, lakkozott fellletre, sem
mas olyan fellletre, ami hé hatasara megkarosodhat.

— Az ételek megkeverésére és azok talalasi kivételéhez hasznaljon miianyagbdl vagy fabol
készllt konyhai eszkdzoket, mivel a fémeszkdzok megkarosithatjak a belsé edény felliletét.

— Ne helyezze a készlléket olyan targyak kézelébe vagy ala, amelyeket a g6z
megkarosithat, példaul falak, konyhaszekrények, talaldk, festmények, fliggonyok,

a kiaramlé g6z megkarosithatja azokat.

— Ne hasznalja a készliléket robbanas- vagy tlizveszélyes gézokkel telt helyiségben.

— Ne helyezze a készliléket nem stabil, térékeny és éghetd fellletekre (pl.Gveg-, papir-,
mianyag-, fabdl készlilt-lakkozott lapokra és kiilénbdz6 széttes anyagokra/abroszokra).

— A készuléket csak annak munkahelyzetében hasznalja olyan helyeken, ahol az nem
borulhat fel és héforrasoktol (pl. kalyha, el. / gaztiizhely, f6z6lap stb.) valamint nedves
fellletekt6l (mosogatok, mosddk stb.) megfelel6 tavolsagban van.
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— F6zés kdzben ne érintse meg azokat a helyeket, ahol az edénybdl forré g6z aramlik ki,
égési és forrazasi veszély fenyeget.

— A f6z6edény és annak fed6je megfogasakor hasznaljon konyhai véddkesztylit vagy
konyharuhat,

— F6zés kdzben na hagyjon az edény fed6jén semmiféle targyat sem (pl.
védoékesztylit, konyharuhat), amelyek betakarhatjak a gézelvezet6 nyilasokat.

— Aforro késziléket ne helyezze at mas helyre, annak esetleges felborulasakor égési
sérulés és leforrazas veszélye fenyeget.

— Afedélbe szerelt gbzelvezetd szelepeket (B2 biztonsagi szelep, B3 géznyomas
szabalyzo és B8 fedél) tartsa mindig tisztan. A szelepeket a hasznalatba vétel el6tt
ellenérizze le, azokon nem lehet élelmiszer maradék, sérulés vagy kopas.

— A késziilék fedelét addig ne vegye le, amig abban nyomas van (a géznyomas szabalyzo
szelepnek also helyzetbe kell kertlnie).

— A késziléket a fenéken kialakitott (besajtolt) fogantyiknal megfogva mozgassa (nem
a fedél fogantyujanal fogva)!

— Karbantartasi vagy javitasi célokra csak azokat az elektromos f6z6edény részeket
tavolitsa el, amelyeket ezen utmutato tartalmaz. A tobbi alkatrészt vagy tartozékot soha
ne szerelje szét és ne cserélje ki azokat mas darabokra.

— A f6zb6edényt csak az ahhoz tartozé csatlakozévezetékkel egyiitt hasznalja! Ha
a csatlakozovezeték megsértl, akkor azt soha ne cserélje ki nem ahhoz tartozé tipusu
csatlakozo vezetékre.

— A készulék hordozhato kivitell és villasdugdval ellatott hajlékony csatlakozovezetékkel
rendelkezik, ami a készllék elektromos haldzatrol torténd kétsarku levalasztasat teszi
lehetbve.

— A csatlakozdvezetéket nem szabad éles vagy forré targyakkal, nyilt langgal megrongailni
és nem szabad azt vizbe meriteni.

— Soha ne helyezze a csatlakozdvezetéket forro fellletre, ne hagyja az asztal vagy
a munkalap szélén at lelogni. A csatlakozévezetékbe torténd beakadaskor vagy
a csatlakozovezeték pl. gyermekek altal torténé meghuzasakor a készulék felborulhat
vagy leeshet és azt kovetéen komoly sérilés torténhet!

— Ellenérizze rendszeresen a készllék csatlakozovezetéke allapotat.

— Az esetleges vezetékhosszabbité hasznalatakor fontos, hogy az ép legyen és

megfeleljen az érvényes szabvanyoknak.

— A készuléket csak annak a gyartocég altal készitett eredeti tartozékaival egyltt hasznalja.

— A késziiléket csak arra a célokra hasznalja, amelyekre az készilt, ahogy azt ezen
utmutato leirasa tartalmazza. Ne hasznalja a készlléket semmilyen mas célra.

— Gyartoceg nem felel6s a késziilék és tartozékai helytelen hasznalatabol eredd karokért
(pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, balesetekért, égési, forrazasi sériilésekért,
tiizkarokért) és nem felel6s a késziilék jotallasaért a fenti biztonsagi figyelmeztetések
be nem tartasa esetén.

Az elektromos készulék rendelkezik olyan védelmi funkciokkal, amelyek garantaljak
a biztonsagos Uzemeltetését.
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1) Fedélzaras és nyitas biztonsaga
Ameddig nyomas van az edényben, a fedélzar nem engedi a fedél kinyitasat.

2) Homérséklet mérés
Az elektromos kuktaba h6mérd is be van épitve, igy a készllék a hémérséklet
fuggvényeében tudja automatikusan szabalyozni a készulék flitését.

3) Homérséklet kapcsol6 (hé-biztosito)
Ha az edény uresen Uzemel, vagy abban a hémérséklet tullépi a megengedett
hémérsékletet, akkor a készililék automatikusan lekapcsolja a készllék flitését.

4) G6znyomas szabalyzé szelep
Ha a készilékben a g6z nyomasa tullépi a megengedett értéket, akkor a géznyomas
szabalyz6 automatikusan kiereszti a felesleges gézt.

5) G6znyomas szabalyzé szelepet védé fedél
A gbéznyomas szabalyzé szelepet védo fedél megakadalyozza, hogy az étel a szelepbe
jusson és leblokkolja azt.

6) Memoria
Amennyiben a mikddés kdzben aramkimaradas kdvetkezik be, akkor a készllék az
aramellatas helyredllasa utan automatikusan folytatja a f6zést.

Il. A KESZULEK RESZEI ES TARTOZEKAI (1. abra)
A — elektromos kukta

A1 — MUkddteté panel A5 — cseppgyijtd tartd
A2 — edény burkolat A6 — kanaltarto
A3 — flit6 lap A7 — besajtolt fogantyu
A4 — h6mérséklet mérd A8 — csatlakoz6 aljzat
B - fedél
B1 — fogantyu B7 — fedélzar (szelep)
B2 — biztonsagi szelep B8 — fedél
B3 — tdmités B9 — anya
B4 — g6znyomas szabalyzé szelep (nyitva/zarva funkcid)  B10 — alatét
B5 — tomités B11 — fedél tartd
B6 — tdmités tartd B12 — tomités
C - edény
D - tartozékok
D1 — mérépohar D3 — cseppgydijtdé edény
D2 — kanal D4 — hélozati vezeték

KIJELZO — ALAPBEALLITASOK
Az elektromos kukta bekapcsolasa utan a kijelzdn az alapbeallitas (Rizs - - - -) jelenik
meg, bekapcsol a kijelz6 és sipoldé hang hallatszik.
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A késziilék melegen tartja

A késziilék elérte a keész etelt (Figyelem:
a f6zési hémérsékletet csak a Melege’n tartas
és nyomast program esetén)

Megkezdddott az alapanyagok

LSutés” program jele
felmelegitése és f6zése prog }

(pl. tortasutes)

@ \Vafeni Tiak Ohfev ga L
& e ey e e
“oooos
i Al s

@ Casovai(hod)  Doba-Tiak (min) W

A kivalasztott
program jele

A kivalasztott
program jele

0f 1dékapcsolo 00 1d6 - Nyomas (perc): A fézési id6
(6ra) Késleltetett végéig hatramaradt id6
bekapcsolas idépontja

Miikodtetd panel

Siités = A gombbal a sitési programot lehet beallitani (pl. tortatészta stb.).

Melegités = A gombbal a kész étele melegen tartasat lehet beallitani (60 — 70 °C-on).

Idékapcsolé = A gombbal lehet beallitani a késleltetett inditas idépontjat (0,5 és 9,5 6ra

kozott).
Fézési id6 beallitasa — (%) (*) + = A gombbal lehet beallitani a f6zési idét, Fézés program
kivalasztasa esetén (1 és 99 perc kozott).

Torlés = A gombbal térdlni lehet az aktualisan beallitott programot. A készulék készenléti
allapotba kapcsol at.

Menii = A gombbal lehet beallitani a kivant fé6zési programot. A @ mutatja a kivalasztott
programot.

Start = A gombbal lehet elinditani a kivalasztott f6zési programot.

A készilék hangjelzést ad ki:
— ha barmelyik programgombot megnyomja (1 révid sipszd),
— amikor befejezddik a kivalasztott program (3 sipsz6).

FIGYELEM!

— Ha a kijelzén szokatlan jelek jelennek meg, akkor a hal6zati vezetéket hizza ki az
aljzatbdl, majd révid idé mulva ismét dugja be.

— Az id6kapcsolot csak olyan ételek fé6zésénél hasznalja, amelyeket elbtte mar f6zott
a kuktaban. A f6zési id6ket tapasztalat alapjan hatarozza meg.
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Il. ELOKESZULETEK ES HASZNALAT

A kuktat és a tartozékait vegye ki a csomagolasbdl, azokrdl tavolitson el minden
csomagoloanyagot. A kuktat allitsa egyenes, szaraz és kemény fellletre (példaul
konyhaasztalra), legalabb 85 cm magasra a talajtol, hogy azt a gyerekek ne érhessék el.

Az els6 hasznalatba vétel el6tt mosogatdszeres meleg vizben mosogassa el azokat az
alkatrészeket, amelyek kdzvetlenul kapcsolatba kerllhetnek az élelmiszerekkel, majd 6blitse
le és szaritsa meg 6ket. Az edénybe ontson korilbeliil 0,5 liter tiszta vizet és tegye a
késziilékbe (a fedelet ne tegye fel). A késziiléket allitsa be Rizs programra, majd kapcsolja
be a korilbelll 10 percre. Ezt kdvetden varja meg az edény lehlilését. A rovid ideig tarto,
gyenge fustképz&dés nem hiba, és nem ok arra, hogy a késziléket reklamalja. Ezzel a
készulék hasznalatra kész.

A késziilék fézéshez valo el6készitése (2, 3, 4, 5, 6, 7 abrak)

A készulék fedelét (B1) fogja meg és az 6ramutaté jarasaval ellenkezé iranyba Utk6zésig
forditsa el, majd emelje fel a készllékrdl. Az edényt (C) vegye ki, majd az edénybe

a recept szerint (példaul az E1 mérépohar és a D2 kanal segitségével) tegye bele az
alapanyagokat és Ontse fel vizzel. Az alapanyagok és a viz egylttes mennyisége nem lehet
a 4/5 jelnél magasabban. Ha olyan alapanyagokat hasznal, amelyeknek a térfogata a fé6zés
soran megnd, akkor az edénybe csak a 3/5 jelig tegyen alapanyagokat. Az alapanyagok
szintje azonban nem lehet az 1/5 jel alatt.

Papir vagy ruha kenddével térdlje meg az edény (C) felsé szélét (illetve az egyéb részeket,
amelyek az alapanyagok adagolasa soran elszennyezddtek). Ellendrizze le a készlilék
burkolatat (A2) és a f(it6 lapot (A3), ezeken sem lehet semmilyen szennyezddés vagy
ételmaradék. Az edényt (C) helyezze a készulékbe (A2). Az edény behelyezése utan azt
forditsa el jobbra-balra, hogy tokéletesen felliljon a fitd lapra. Ellendrizze le, hogy a fedélben
(B) tokéletesen fellil-e a témités (B5). A géznyomas szabalyzot (B4) allitsa Géz allasba.

A késziilék fedelét (B1) fogja meg, a fedelet helyezze a készilékre (A), majd finoman nyomja
le és az 6ramutaté jarasaval azonos iranyba Utkdzésig forditsa el. A fedél megfeleld zarasat
kattanas jelzi. A fedelet nagy eré hasznalataval lezarni tilos! A g6znyomas szabalyzét
(B4) allitsa Bezarva allasba, majd ellendrizze le, hogy a biztonsagi szelep (B2) als6
helyzetben van-e. A hal6zati vezeték csatlakozodugojat (D4) dugja a készilék aljzataba (A8)
Utkdzésig, majd a vezeték masik végét dugja a haldzati aljzatba.

Automatikus fézés

Az automatikus f6zés funkcié hasznalata soran csak a megfelel6 f6zési programot kell

kivalasztania, a tobbirél a készulék elektronikdja gondoskodik.

1) A megfelel6 f6zési program kivalasztasahoz nyomogassa a Menii gombot.

2) Akivalasztott f6zési program elinditasahoz nyomja meg a Start gombot (a kijelzén
a,t-—3, jel villog és bekapcsol a Fiités felirat).

3) A késziilék el6bb felmelegiti az edénybe tett alapanyagokat és vizet a fé6zési
hémérsékletre.

4) Amikor ezt kbvetéen a készllékben tovabb nd a h6mérséklet és a nyomas, akkor
a biztonsagi szelep (B2) bezar és meggatolja a géz eltavozasat a késziilékbdl. Biztonsagi
okokbdl a fedelet ilyenkor mar nem lehet levenni. Ne prébalja meg erészakkal levenni
a fedelet!

5) Amikor a késztilék belsejében mar kialakult a megfelel6 nyomas (a kijelz6n bekapcsol
a Nyomas felirat), a készUlék megkezdi a beallitott f6zési id6 visszaszamlalasat (lasd
a tablazatot).

6) A f6zési id6 eltelte utan a program kikapcsol (sipszé hallatszik, a kijelz6n pedig megjelenik
az End felirat). A nyomas megsziinése utan a kész étel kivehetd a készilékbdl.
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FIGYELEM!

— F6zés és melegen tartas kézben a géznyomas szabalyzo6 szelepen (B4) keresztil g6z
aramolhat ki, amit jellemz sziszeg6 hang kisér. Ez normalis jelenség és nem ok arra,
hogy a készuléket reklamalja.

— Amennyiben f6zés kdzben barmilyen okbdl (alapanyag betdltése, keverés, fliszerezés
stb.) le kell venni a készlilék fedelét, akkor el6bb varja meg a nyomas lecsokkenését
és csak ezt kdvetéen vegye le a fedelet. Az ételt a kanallal (D2) keverje meg, a kanalat
a kanaltartoban (A6) tarolhatja. A kanal igy megfelelen tisztan tarthato.

— Mikodeés kdzben a kijelzé6 mutatja a program futasat. A kijelz6 visszafelé szamolja
a fézési id6t, tehat az idéadat percenként egyre kisebb lesz.

— Ha a fézés befejezése utan szeretné a kész ételt melegen tartani (pl. talalas elétt), akkor
nyomja meg a Torlés majd a Melegités gombot (a kijelz6n bekapcsol a Melegités
felirat és a 0000 jel). A készulék automatikusan kb. 60 és 70 °C kozott tartja a belsé
hémérsékletet.

— A Melegités (melegen tartas) funkciot hasznalja ésszeriien, ne tartsa hosszu ideig
melegen az ételt. A meleg étel egy id6 utan romlani kezd.

— A kivalasztott programot a Térlés gombbal barmikor meg lehet szakitani és tordini.

Késleltetett bekapcsolasu automatikus f6zés

Az elektromos kukta a f6zést automatikusan késdbb is el tudja inditani, Onnek csak

a késleltetési id6t kell beallitania. A fézés ezt kdvetéen beavatkozas nélkul megtorténik.

A késleltetett bekapcsolasu automatikus f6zéshez a kovetkezd 1épéseket hajtsa végre:

1) A megfeleld f6zési program kivalasztasahoz nyomogassa a Menii gombot.

2) Az Idékapcsolé gomb nyomogatasaval allitsa be a késleltetett bekapcsolas idépontjat.
Akijelzén elészor a 0,577 jel jelenik meg, ami 0,5 oréat (30 percet) jelent. Ez
a legkisebb beallithato inditas-késleltetés. A gomb kévetezé megnyomasaval
a késleltetett bekapcsolas ideje tovabbi 0,5 éraval (30 perccel) né, egészen 9,5 6raig.

3) A beallitas utan nyomja meg a Start gombot. A kijelz6n megkezdédik a késleltetett
bekapcsolasi id6 visszaszamlalasa és 0,1 6ras l1épésekkel egészen nullaig tart, amikor
is bekapcsol az el6re beallitott f6zési program.

4) Amikor ezt kdvetéen a készulékben tovabb né a hémérséklet és a nyomas, akkor
a biztonsagi szelep (B2) bezar és meggatolja a g6z eltavozasat a készlilékbdl.
Biztonsagi okokbdl a fedelet ilyenkor mar nem lehet levenni. Ne prébalja meg
erészakkal levenni a fedelet!

5) Amikor a készulék belsejében mar kialakult a megfeleld nyomas (a kijelzén bekapcsol
a Nyomas felirat), a készilék megkezdi a beallitott f6zési id6 visszaszamlalasat (lasd
a tablazatot).

6) A fézési id6 eltelte utan a program kikapcsol (sipsz6 hallatszik, a kijelzén pedig
megjelenik az End felirat). A nyomas megsziinése utan a kész étel kivehetd
a készlilékbol.

FIGYELEM!

— Amikor a késleltetett bekapcsolasi id6 funkcidt hasznalja, akkor az edénybe ne
tegyen olyan alapanyagokat, amelyek gyorsan romlasnak indulnak, példaul friss tejet,
gyumodlcsot, joghurtot, tojast, sajtot, hagymat stb. mert ezek a fézési elinditasaig
megromolhatnak.

— M(kodés kdzben a kijelzé mutatja a program futasat. A kijelzé visszafelé szamolja
a fézési id6t, tehat az id6adat percenként egyre kisebb lesz.
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— A beallitott késleltetési id6t és a kivalasztott programot a Térlés gombbal barmikor térolni
lehet.

A f6zési id6 manualis beallitasa

Az elektromos kukta f6zési ideje manualisan is beallithato.

1) A Menii gomb nyomogatasaval valassza ki a F6zési modot [a kijelzén bekapcsol az |d6
- Nyomas (perc) és a -- 00 jel].

2) AF6zési id6é gombbal (O+ vagy — ©) dllitsa be a kivant f6zési id6t. A minimalisan
beallithatd idd 1 perc a maximalis beallithat6 idé 99 perc.

3) A beallitas utan nyomja meg a Start gombot.

4) Amikor ezt kdvetéen a készllékben tovabb né a hémérséklet és a nyomas, akkor
a biztonsagi szelep (B2) bezar és meggatolja a g6z eltavozasat a készlilékbdl.
Biztonsagi okokbdl a fedelet ilyenkor mar nem lehet levenni. Ne prébalja meg
erészakkal levenni a fedelet!

5) Amikor a készulék belsejében mar kialakult a megfeleld nyomas (a kijelzén bekapcsol
a Nyomas felirat), a készlilék megkezdi a beallitott f6zési id6 visszaszamlalasat (lasd
a tablazatot).

6) A f6zési idd eltelte utan a program kikapcsol (sipsz6 hallatszik, a kijelzén pedig
megjelenik az End felirat). A nyomas megszlinése utan a kész étel kivehet6
a készulékbal.

FIGYELEM!

— Mikodés kdzben a kijelzé mutatja a program futasat. A kijelzd visszafelé szamolja
a fézési id6t, tehat az idéadat percenként egyre kisebb lesz.

— A beallitott f6zési idét a Térlés gombbal barmikor meg lehet szakitani és toréini.

Torta siitése
Az elektromos kuktaban tortatészta is siithetd. Az alabbi recept szerint készitse el6é
a tortamasszat és dntse bele az edénybe (C), az edényt tegye a készlilékbe majd
a fedelet tegye fel.
1) Nyomja meg a Siités gombot (a kijelzén villogni kezd a ---- = jel.).
2) A program elinditasahoz nyomja meg a Start gombot (a kijelzén a ,,c-=1,, jel villog és
bekapcsol a Fézés felirat).
3) A siitési id6 eltelte utan (lasd a tablazatot) a program kikapcsol (sipsz6 hallatszik,
a kijelzén pedig megjelenik az End felirat). A tortat kiveheti a készulékbdl.

FIGYELEM!

— Sutés kdzben a géznyomas szabalyzét allitsa G6z allasba.

— Sutés utan ellendrizze le a tortatészta minéségét. Ha az tulsagosan vilagos és stletlen,
akkor Sutés program ismételt bedllitasaval folytassa a sutést.

— Mikodés kdzben a kijelzé mutatja a program futasat. A kijelzé visszafelé szamolja
a f6zési id6t, tehat az id6adat percenként egyre kisebb lesz.

— A kivalasztott programot a Térlés gombbal barmikor meg lehet szakitani és tordini.

Tortamassza recept (egy adag)

100 g liszt, 100 g cukor, 3 friss tojas, 80 g vaj vagy margarin, 3 g

sutépor. A masszat j6l dolgozza 6ssze (pl. elektromos mixerrel) egy masik edényben,

a készllék edényét ne hasznalja a keveréshez. mert a mixer sérilést okozhat az edény
belsd fellletén. Az edényt (C) vajjal kenje ki, majd a kész tortamasszat dntse bele.

51/70



&)

A tortamassza készitéséhez ne hasznaljon tobb alapanyagot!

Fo6zés fedél nélkiil

A kukta hasznalhaté hagyomanyos f6z6edényként is (példaul tésztak f6zéséhez), csak
a fedelet nem kell felhelyezni.

1) A Menii gomb nyomogatasaval valasszon ki barmilyen programot (kivéve a Melegités
és Siités programokat).

2) A kivalasztott f6zési program elinditasahoz nyomja meg a Start gombot (a kijelz6n
a,t-—, jel villog és bekapcsol a Fiités felirat).

3) A készulék felmelegiti és f6zi az edénybe helyezett alapanyagot és folyadékot.

4) A kivalasztott programot a Térlés gombbal barmikor meg lehet szakitani és tordini.

FIGYELEM!
- Mivel a fedél nélkiili f6zés kiilonb6z8 idétartamokat igényel, javasoljuk, hogy fokozottan
ellenbrizze a f6zést és a készulék mikddését.

A kész ételek kivétele (8. abra)

1) A halézati vezetéket hiizza ki a fali aljzatbol, majd ezt kdvetéen a készilékbdl (A8) is.

2) A géznyomas szabalyzé gombot (B4) 6vatosan allitsa at Géz allasba, varja meg, amig
a készulékbdl eltavozik az dsszes géz (a B2 biztonsagi szelepnek alaphelyzetbe kell
lennie). Figyelem! A kiaramlé g6z forré! Hasznaljon véddkesztyiit, konyharuhat stb.

3) Fogja meg a fedél fogantyujat (B1), majd évatosan forgassa el az éramutato jarasaval
ellenkezd iranyba egészen (tkdzésig, majd emelje fel és tegye le a munkalapra.
FIGYELEM! A fedél belsején forré viz gyiilhet 6ssze! Hasznaljon véddékesztyiit,
konyharuhat stb.

4) A kész ételt megfelel konyhai eszkdzzel szedje ki az edénybdl.

FIGYELEM!
— Ne felejtse el, hogy a készilék belseje, az edény (C) és a fedél (B) hosszabb ideig forrd
maradhat!
— Ha a készulékben levest f6z06tt, akkor a g6z kiengedésével varjon egy kis ideig, mert
a leves kifroccsenhet az edénybdl. Varjon egészen addig, amig a késztlék lehdl és
a biztonsagi szelep (B2) alaphelyzetbe megy. Csak ezt kbvetéen vegye le a fedelet.
A készulék gyorsabban leh(l, ha a fedélre nedves ruhat helyez

Tanacsok az elektromos kuktaban valo f6zéshez

A kovetkez6kkel csak otleteket kivanunk adni a stitéshez-f6zéshez, az itt talalhato
tanacsok nem sutési utasitasok és receptek, azokkal csak a kiulonbdz6 ételek elkészitési
madjaira kivanunk ramutatni. Az elkészitési (sitési vagy f6zési) id6 fligg az alapanyagok
mennyiségétdl, minéségétdl és fajtajatol, és néhany perctdl kezdve akar egy 6ranal is
hosszabb lehet.

Az alapanyagok mennyiségét ugy valassza meg, hogy az a folyadékkal egytt ne 1épje tul
a maximalisan megengedett szintet. Tartsa be a receptekben megadott viz (vagy egyéb
folyadék) mennyiségét. Az edénybe tegyen mindig elegend6é mennyiség( vizet, hogy az
alapanyagok a viz hidnyaban ne égjenek le. A kuktédban egyidejlileg betehet fagyasztott
és friss alapanyagokat is (hust, zoldséget stb.). A fagyasztott alapanyag nem esik szét. Az
edénybe tehet csak fagyasztott alapanyagokat is, de tgyeljen arra, hogy a fliszer és a s6
egyenletesen érje az 6sszes alapanyagot. Az alapanyagok nem fének szét.
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Rizs f6zése esetén az edénybe ne tegyen 10 mérépoharnal tobb rizst.

Az elektromos kuktaban készithet ételek rovid felsorolasa: levesek, porkoltek,
egytalételek, fézelékek, rizs, tojas, parolt hus, parolt zoldség, burgonya (héjaban és
pucolva), kaposzta, kompodtok, gombas és egyéb ételek.

Tajékoztatasul hasznalhatja a f6zési id6k meghatarozasahoz a kévetkezé tablazatot.

Etel tipusa F6zési id6 (perc)

RyZe - Rizs (burgonya) 11
Zelenina - Zoldségfelek 15
Polévka - Leves (csontos husbdl) 20
Drubez - Szarnyas hus (csirke, kacsa, liba) 30
Ovar - Diszn¢ fejhus 90
Maso - Hus 40
Ryby - Hal (tojas) 10
LuSténiny - Hivelyesek 25
Ohfivani - Felmelegités (kész ételek, pl. rizs 15
felmelegitéséhez)

Volba vareni - F6zés kivalasztasa 1-99

A fenti tablazatban fel nem tlintetett alapanyagok esetében elsésorban a recept ajanlasait
vegye figyelembe, tovabba tamaszkodjon a tapasztalatara a készulék hasznalata soran,
és a fézési id6ket ugy allitsa be, hogy az alapanyagok megpuhuljanak és ne maradjanak
nyers allapotban. Egy id6 utan, a gyakorlati tapasztalatai alapjan mar biztosan be fogja
tudni allitani a megfelel6 f6zési id6t.

IV. KARBANTARTAS

A késziilék karbantartasa és tisztitasa el6tt a késziiléket kapcsolja le a halozati
vezeték fali aljzatbol valé kihuizasaval! A kukta tisztitasat csak a késziilék teljes
lehiilése utan kezdje meg! A készilléket minden hasznalat utan tisztitsa meg!

A tisztitashoz ne hasznaljon agressziv és karcol0 tisztitdszereket valamint eszkdzoket (pl.
kaparodkat, éles targyakat. oldé- és higitoszereket, savakat és lugokat stb.)!

Kiils6 burkolat (A)

A készulék kulsé burkolatat mianyagok tisztitdasahoz hasznalhaté készitményekkel és
puha, enyhén benedvesitett ruhaval végezze. A cseppgydijté edényt (D3) vegye le

a késziilékrél. Ontse ki az dsszegyult folyadékot és az edényt mosogassa el, majd szaritsa
meg. A szaraz cseppgy(jté edényt tegye vissza a tartdba (A5).

Edény (C)

Az edényt mosogatdszeres meleg vizben mosogassa el (szivacs vagy kefe hasznalataval),
Oblitse ki, majd szaritsa meg. Az edényt mosogatdgépben is lehet mosni. Az edény belsé
felén tapadas gatlé réteg talalhato. Az edénybe ne nyuljon bele fém eszkdzdkkel, ezek
kart tehetnek ebben a rétegben. A hasznalat soran ez a réteg sotétebbé valik, ez normalis
jelenség. Ez a szinvaltozas nem befolyasolja a réteg tulajdonsagait és nem jelent okot

a reklamaciohoz.
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Fedél (B)

A fedelet mosogatdszeres meleg vizben mosogassa el (szivacs vagy kefe hasznalataval),
oOblitse le, majd szaritsa meg. A mosogatas soran ugyeljen arra, hogy a biztonsagi szelepet
(B2, B3) és a tdmitést (B5, B12) ne érje sérilés.

Tisztitas / tomités (B5) csere

A tomitégumit fogja meg és finoman huzza ki a horonybdl a fedél teljes belsé kertletén.

A tomitégumit tisztitsa meg. Ha a tomitégumi sértlt vagy elkopott, akkor azt cserélje ki (csak
azonos tipussal). A tdmitégumit nyomja be a témités tartdoba (B6) egészen tkozésig.

Tisztitas / tomités (B3) csere (biztonsagi szelep)

A fedél belsd oldalan fogja meg a tomitést (B3) és huzza le a szeleprdél (B2). A tomitést
tisztitsa meg. Ha a tomités sériilt vagy elkopott, akkor azt cserélje ki (csak azonos tipussal).
A tdmités huzza bele a szelep hornyaba. FIGYELEM! A szelepnek szabadon

és konnyedén kell le-fel mozognia a fedélben!

Tisztitas / tomités (B12) csere (g6znyomas szabalyz6 szelep)

A fedél kulsején finoman huzza le a géznyomas szabalyzo szelep fedelét (B4). A fedél
belsején finoman hiuzza le a géznyomas szabalyz6 szelep belsd fedelét (B8). Szerszam
(pl. 14-es villaskulcs) segitségével csavarozza le az anyat (B9), huzza le az alatétet (B10),
a fedél tartot (B11) majd a tomitést (B12). Minden alkatrészt alaposan tisztitson meg.

Ha a tomités sértlt vagy elkopott, akkor azt cserélje ki (csak azonos tipussal). Ellenkezé
sorrendben szerelje 6ssze a géznyomas szabalyzo szelepet (az anyat kell§ erével hizza
meg).

FIGYELEM!

— Ugyeljen arra, hogy a felfekvd feliiletek tisztak, a témitések pedig sériilésmentesek
legyenek.

— A mlanyag alkatrészeket héforrasok mellett (kalyha, gaztiizhely, siité stb.) ne szaritsa.

— Bizonyos élelmiszerek az alkatrészeken elszinez6déseket okozhatnak. Ez normalis
jelenség és nem ad okot arra, hogy a késziléket reklamalja. Az elszinez8dés mas ételek
készitése soran akar el is tlinhet.

Tarolas

Csak a teljesen leh(lt készlléket tegye a tarolas helyére. A tartozékokat (E) az edényben
(C) tarolja. A készlléket szaraz, pormentes, gyerekektdl elzart helyen, megfeleld médon
megtisztitott allapotban tarolja.
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V. PROBLEMAMEGOLDAS
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PROBLEMA LEHETSEGES OK MEGOLDAS
A készilék nem Nincs tapfesziiltsé Ellenérizze le a halézati vezetéket,
miikodik P 9 konnektort stb.

Afedelet nem
lehet a készlilékre
feltenni vagy
rogziteni

A tomités (B5) nincs
a helyén

A tdmitést tegye a fedélbe

A biztonsagi szelep (B2)
fels6 helyzetben all

Ellendrizze le a témitést (B3),
szlkség esetén a szelepet tisztitsa
meg (lasd a karbantartasoknal)

Egy fa targgyal (pl. hurkapalca)
a biztonsagi szelepet nyomja le az
also helyzetébe

Afedelet a g6z
teljes kiengedése

A biztonsagi szelep (B2)

Egy fa targgyal (pl. hurkapalca)

szélénél nagy
mennyiségben g6z
aramlik ki

utan sem . felsé helyzetben all a bl’ztonsagllszelepet nyomja le az
lehet levenni a also helyzetébe
készllékrol
Afedel (B) rosszul van Ellendrizze le a fedél régzitését
bezarva
Atom|§es (BS) nincs Atomitést tegye a fedélbe
a helyén
Afedél

Atdmitésre (B5)
élelmiszermaradékok
tapadtak

A tdmitést vegye ki és tisztitsa meg
(lasd a karbantartasoknal)

A tdmités (B5) sérllt vagy
kopott

A tdmitést cserélje ki azonos tipusra
(lasd a karbantartasoknal)

A fedél (B) megsérdlt (pél-
daul leesett)

Forduljon a markaszervizhez!

A biztonsagi
szelepen (B2)
keresztil nagy
mennyiségi g6z

Atdmitésre (B3)
élelmiszermaradékok
tapadtak

A tomitést vegye ki és tisztitsa meg
(lasd a karbantartasoknal)

A tdmités (B3) sérllt vagy

A tdmitést cserélje ki azonos tipusra

nagy mennyiségl
g6z aramlik ki

tapadtak

aramlik ki kopott (lasd a karbantartasoknal)

A géznyomas A g(jzn}{orrjé:s szabalyzo A gé;nyomés szabalyzot allitsa
szabalyzo (B4) G6z allasban maradt Bezarva allasba

szelepen (B4) Atdmitésre (B12) . e e
keresztll élelmiszermaradékok Atomitést vegye ki és tisztitsa meg

(lasd a karbantartasoknal)

A tdmités (B12) sérilt vagy
kopott

A tdmitést cserélje ki azonos tipusra
(lasd a karbantartasoknal)

A készllékbdl
égett szag
szivarog ki

Az edény kilsé felén, vagy
a ftd lapon élelmiszer
maradvany van

A szennyez6déseket tavolitsa el az
edényrél vagy a fité laprol
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Komolyabb hiba esetén (miikddés kdzben), a kijelzén a kdvetkezd hibakddok jelenhetnek
meg. Ha ez el&fordul, akkor a halézati vezetéket azonnal hizza ki a fali aljzatbdl és vegye
fel a kapcsolatot a markaszerviziinkkel!

Hibakéd E1 ‘ E2 E3 E4

Meghibasodas | Hémérséklet méré hiba | Tulfités Nyomasszabalyoz6 hiba.

N (]
VI. KORNYEZETVEDELEM 52 g‘ﬂ E
Amennyiben annak méretei megengedik, minden darabon feltiintetésre kertilnek
nyomtatasban a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz felhasznalt anyagok,
valamint az Ujrahasznositasukra vonatkozo informaciok. A feltiintetett szimbolumok
a terméken vagy a kiséré dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznalt elektromos vagy
elektronikus termékek nem semmisitheték meg a haztartési hulladékkal egydtt.
A termék helyes megsemmisitése érdekében a hasznalni mar nem kivant készuléket
adja le az arra kijelolt gyijtételepen, ahol bevétellk téritétsmentes. A termék elbirasszeri
megsemmisitésével segiti megdrizni az értékes természeti forrasokat, valamint segit
kikliszobdlni a hulladékok helytelen megsemmisitésébdl esetlegesen eredd negativ
kdrnyezeti és egészségligyi hatasokat. Tovabbi részletes informaciokat a helyi
onkormanyzati hivatalban, vagy a legkdzelebbi hulladékgydijté telepen kérhet.
A hulladékot helytelenlil megsemmisitd felhasznaléra a nemzeti jogszabalyozassal
6sszhangban buntetés rohaté ki. Ha a készlléket végérvényesen ki akarja vonni
a hasznalatbdl, vagja el az eréatviteli kabelt, amivel végleg hasznalhatatlanna teszi.

A készulék elektromos részeibe vald beavatkozast igényl6 alkatrészcseréket kizarélag
szakszerviz végezhet! A gyartoi utasitasok figyelmen kivil hagyasa a garancialis javitasra
valo jogosultsag megsziinését vonja maga utan.

VII. MUSZAKI ADATOK

Fesziiltség (V) a készulék tipusanak cimkéjén lathaté
Teljesitményfelvétel (W) a készulék tipusanak cimkéjén lathaté
Edény térfogata, min. - max. (I) 1-4,6

Suly (kg) kb. 53

Uzemi nyomas (kPa) 0-70

Maximalis nyomas (kPa) 90

Hémérséklet tartomany, melegen tartas soran (°C) 60-70

Teljesitményfelvétel készenléti allapotban < 1,00 W.

A termék EK megfelel6ségi tanusitvannyal rendelkezik. Elektromagneses kompatibilitas
szempontjabol a termék megfelel a termékekkel szemben tamasztott miiszaki
kovetelményekrdl szolo 2004/108/EK sz. eurdpai tanacsi iranyelvnek, elektromos
biztonsag szempontjabdl pedig a 2006/95/EK sz. eurdpai tanacsi iranyelvének.

A termék dsszhangban van az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien érintkezésbe keruld
anyagokrdl és targyakrol szolo 1935/2004/EK sz. eurdpai parlamenti és tanacsi rendelettel.

A gyarto6 fenntartja maganak a jogot a standard kivitellel szembeni Iényegtelen,
a termék miikodését nem befolyasolo eltérések alkalmazasara.
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HOT - Forro.

DO NOT COVER — Nem szabad letakarni.

HOUSEHOLD USE ONLY — Kizarolag haztartasi hasznalatra alkalmas.

DO NOT IMMERSE IN WATER — Soha ne meritse vizbe.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOTATOY.

Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektél elzart helyen. A zacské nem jatékszer.
Ne hasznalja ezt a zacskoét bdlcsékben, kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek
jarékakban.

Gyartja: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00, Praha 4, Cseh Koztarsasag
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Garnek elektryczny do wolnego gotowania

eta 0131

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysziosc¢.
Dotyczy to takze gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci
oryginalnego opakowania.

I. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

— Przed pierwszym wprowadzeniem urzadzenia do uzycia uwaznie przeczytaj calg instrukcje
obstugi, przegladnij obrazki a instrukcje zachowaj do p6zniejszego wgladu. Wskazéwki
w instrukcji nalezy uwazac za czes$¢ urzgdzenia i przekazaé jakiemukolwiek nastepnemu
uzytkownikowi urzadzenia.

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia, jezeli jest uszkodzony przewdd
zasilania, wtyczka lub urzgdzenie nie pracuje wiasciwie, upadfo na
ziemie i jest uszkodzone. W takich przypadkach zanies urzgdzenie
do serwisu w celu sprawdzenia jego bezpieczenstwa i wtasciwego
dziatania.

- Z urzgdzenia mogg korzysta¢ dzieci powyzej 8 roku zycia, oraz
osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi
lub umystowymi, a takze nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia
w uzytkowaniu tego typu urzgdzen pod warunkiem, ze bedg
one nadzorowane lub zostang poinstruowane o bezpiecznym
korzystaniu z tego urzgdzenia oraz zagrozen wigzgcych sie z jego
uzywaniem. Bawienie sie urzgdzeniem jest zabronione dzieciom.
Czyszczenie i konserwacja bez nadzoru dorostych jest dzieciom
zabroniona.

- Jesli przewodd zasilajgcy urzgdzenia zostanie uszkodzony, nalezy
natychmiast odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania. Przewod musi by¢
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego
lub wykwalifikowang osobe w celu unikniecia porazenia pradem lub
pozaru.

- Zawsze nalezy odfgczy¢ urzgdzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez opieki, przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

- Przed wymiang wyposazenia lub dostepnych czesci, ktére
ruszajg sie podczas pracy, przed montazem i demontazem,
przed cszyczeniem lub konserwacjg nalezy wytgczy¢ urzgdzenie
i odtgczyC je od sieci elektrycznej poprzez wyciggniecie wtyczki
przewodu zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

- Podczas pracy urzadzenia nalezy zapobiegac, aby zwierzeta
i owady nie miaty dostepu do urzgdzenia.

— Skontroluj, czy dane na tabliczce znamionowej odpowiadajg napieciu w Twoim gniazdku
elektrycznym.
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— Po pracy i przed kazdg konserwacje, nalezy urzgdzenie wylgczy¢ i odigczy¢ od
sieci, wyciagajac wtyczke z gniazdka.

— Wtyczka przewodu zasilania musi by¢ podtgczona do prawidtowo podtgczonego
i uziemionego gniazdka zgodnie z UE!

— Wtyczki przewodu zasilania nie wktadaj do gniazdka elektrycznego i nie wyjmuj
mokrymi rekami i nie ciagnij za przewod zasilania!

— Urzadzenie przeznaczone jest tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym
i do podobnych celéw (przygotowanie pokarmu)! Nie jest przeznaczone do
wykorzystania komercyjnego!

— Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na zewnatrz.

— Zalecamy, aby nie pozostawia¢ urzgdzenia podczas pracy bez nadzoru i kontrolowac
przez caty czas przygotowywania zywnosci!

— Nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania pomieszczenia!

— Nie nalezy uzywac urzadzenia z programem, zegarem lub z jakgkolwiek inng czgscig,
ktéra automatycznie wigcza urzadzenie, poniewaz istnieje ryzyko pozaru, gdy urzgdzenie
jest zakryte lub nieodpowiednio umieszczone.

— Z wyjatkiem cze$ci wymienionych w rozdziale Konserwacja, nigdy nie zanurza¢
urzadzenia w wodzie ani my¢ pod biezgcg woda!

— Przed konserwacja lub przechowywaniem, urzgdzenie musi wychtodng¢.

— Nie wolno w zaden sposdb modyfikowac powierzchni urzadzenia (np. za pomoca
samoprzylepnej tapety, folie itp.)!

— Po zakonczeniu pracy urzadzenie nalezy odtgczy¢ od pradu, wyciggajac wtyczke kabla
zasilajgcego z gniazdka elektrycznego.

— Nie wtagczaj garnka bez wtozonego naczynia i bez wtozonych sktadnikéw.

— Do wewnetrznej przestrzeni garnka, czyli pomiedzy naczyniem zewnetrznym
i wewnetrznym nie moze dosta¢ sie woda lub inne ptyny.

— Miegdzy ptytg grzewczg i wewnetrznym pojemnikiem nie nalezy wktadac¢ folii aluminiowej
lub cokolwiek innego.

— Nie nalezy uzywa¢ wewnetrznego naczynia bez garnka (np. w celu przygotowania
zywnosci na kuchence elektrycznej / gazowej / indukcyjnej / piecyku halogenowym lub
kuchence konwekcyjnej/mikrofalowej/piekarniku parowym).

— Odprowadzenie pary (tj. zawor bezpieczenstwa B2, zawor regulowania cisnienia B3
i ostona ochronna B8), ktére sg czescig pokrywy, i pozwalajg na odprowadzenie pary
i zawsze utrzymuje czyste. W tym samym czasie, nalezy zawsze sprawdzic ich stan, czy
nie sg zablokowane (np. resztki zywnosci), zuzyte lub uszkodzone.

— Nie nalezy zdejmowac pokrywy z garnka, dopoki nie zmniejszy sie cisnienie (tzn.
zostanie wypuszczona para) i zawér bezpieczenstwa nie jest w dolnym potozeniu.

— Podczas przenoszenia szybkowaru nie nalezy trzymac za uchwyty pokrywy, ale uzywac
wycie¢ na dnie obudowy! Akcesoridw nie wktadaj do otwordw w ciele.

— Nie wolno umieszcza¢ wewnetrznego naczynia ceramicznego, jesli sg gorgce, na
drewnianym stole, lakierowanej powierzchni - lub innym rodzaju wrazliwych powierzchni,
ktére mogg poprzez dziatanie ciepta zosta¢ uszkodzone.

— Nie umieszczaj w poblizu przedmiotéw lub pod przedmiotami, ktére mogg zostaé
uszkodzone przez parg, takich jak Sciany, szafki kuchenne, szafy, obrazy, zastony -
uciekajgca para mogtyby je uszkodzic.

— Nie uzywaj urzgdzenia w srodowisku nasyconym parami wybuchowymi lub tatwopalnymi.

— Nie nalezy umieszczaé urzgdzenia na niestabilne, delikatne i tatwopalne podkiady
(np. szklo, papier, plytki z tworzywa sztucznego, lakierowane drzewo i inne tkaniny/
obrusy).

— Podczas gotowania nie wolno dotykac miejsc, gdzie wychodzi gorgca para, wystepuje
ryzyko oparzen.
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— Urzadzenia uzywaj tylko na miejscach, gdzie nie grozi jego przewrdcenie i w dostatecznej
odlegtosci od zrédet ciepta (np. piece, kuchenki elektryczne/gazowe) i powierzchni
wilgotnych (np. umywalki, zlewy).

— Podczas pracy z garnkiem i pokrywg zaktadaj rekawice ochronne lub uzyj $ciereczki.

— Nie pozostawiaj na pokrywie garnka zadnych przedmiotéw (np. rekawice, reczniki), ktére
mogg powodowac zakrycie otworow ktéredy wychodzi para.

— Urzgdzenia nie przeno$, jesli jest gorgce, przy ewentualnym przechyleniu grozi
niebezpieczenstwo poparzenia.

— Do przenoszenia urzgdzenia uzywaj uchwytéw!

— W celu konserwaciji lub naprawy, nalezy usungc tylko te czesci garnka elektrycznego, ktére
sg omowione w niniejszej instrukcji. Innych czeéci lub akcesoriéw nie demontowac i nie
wymieniac za inne.

— Uzywaj tylko garnka z zasilaczem, ktory jest jego czescig! Jezeli zostanie uszkodzony
kabel zasilania i nigdy nie wymieniaj za kabel innego typu.

— Urzadzenie jest przenosne i jest wyposazone w ruchomy przewdd z wtyczka, ktora
zabezpiecza dwubiegunowe odtgczenie od sieci.

— Kabel nie moze by¢ uszkodzony przez ostre lub gorgce przedmioty, przez otwarty ptomien,
nie moze by¢ zanurzony do wody.

— Nigdy nie nalezy umieszczaé przewodu zasilajgcego na gorgce powierzchnie lub zostawié
wiszgce nad stotem lub blatem lub pociggajac za kabel przez dzieci moze zostaé
przewrdcony lub Sciggniety garnek i spowodowaé powazne obrazenial!

— Regularnie kontroluj stan przewodu zasilajgcego urzgdzenia.

— W razie potrzeby uzycia przedtuzacza, nalezy uzy¢ nieuszkodzony kabel odpowiadajgcy
aktualnym normom.

— Urzadzenia uzywaj tyko z oryginalnymi akcesoriami od producenta.

— Urzadzenia nigdy nie uzywaj do zadnego innego celu, tylko do tego, do jakiego jest
przeznaczone i opisane w tej instrukcji obstugi!

— Producent nie jest odpowiedzialny za szkody powstate przez niepoprawne obchodzenie
sie z urzgdzeniem i akcesoriami (np. zniszczenie sktadnikow, poranienie, uszkodzenie
urzadzenia, pozar itp.) i nie jest odpowiedzialny za urzgdzenie
w przypadku nieprzestrzegania wyzej wymienionych wskazowek bezpieczenstwa.

Urzadzenie posiada wiele funkgji, ktére zapewniajg bezpieczng prace.
1) System bezpieczenstwa zamykania i otwierania pokrywy
Tak dtugo, jak cisnienie jest w garnku, system bezpieczenstwa (tzn. zabezpieczenie
blokowania pokrywy) nie dopusci do otworzenia pokrywy.
2) Czujnik temperatury
Szybkowar rejestruje wewnetrzng temperature i zalezne od niej automatycznie reguluje
intensywnos$¢ podgrzewania.
3) Ograniczenie temperatury (bezpiecznik termiczny)
Jesli wewnetrzne naczynie jest puste lub gdy temperatura osigga lub przekracza
maksymalng warto$¢, urzadzenie automatycznie przerwie zasilanie ptyty grzewczej.
4) Zawor regulowania ci$nienia
Jezeli cisnienie wewnatrz garnka przekroczy maksymalng dozwolong wartos$¢, para jest
bezpiecznie wypuszczana przez zawor automatyczny.
5) Ostona zaworu regulacji ci$nienia
Zapobiega przylepianiu sie zywnosci podczas gotowania na zawor regulacji cisnienia,
i zapobiega zablokowaniu.
6) Pamigé
Jesli jest awaria w dostawie pragdu podczas gotowania, garnek automatycznie odnawia
gotowanie po odnowieniu dostawy pradu.
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Il. OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW (rys. 1)
A - szybkowar
A1 — panel sterowania
A2 — naczynie zewnetrzne
A3 — plyta grzewcza
A4 — czujnik temperatury
B - pokrywa
B1 — uchwyt
B2 — zawor bezpieczenstwa
B3 — uszczelnienie
B4 — zawor regulacyjny cisnienia pary
(z funkcjg otwarte / zamknigte)
B5 — uszczelnienie
B6 — uchwyt uszczelnienia
C - naczynie wewnetrzne
D - akcesoria
D1 — dozownik
D2 —tyzka

WYSWIETLACZ — USTAWIENIA PODSTAWOWE

A5 — uchwyt naczynia na kondensat
A6 — uchwyt tyzki

A7 — wciecia do przenoszenia

A8 — gniazdko zasilajgce

B7 — zabezpieczenie blokowania
pokrywy (zawora)

B8 — ostona

B9 — nakretka

B10 — podktadka

B11 — uchwyt ostony

B12 — uszczelka

D3 — naczynie na kondensat
D4 — przewdd zasilajgcy

Po rozpoczeciu pracy wyswietlacz pokazuje podstawowe ustawienia
(tj. program Ryz - - - -), zaswieci sie wyswietlacz i stycha¢ sygnat dzwiekowy (1 dzwiek).

W naczyniu jest potrzebna
temperatura i cisnienie do
przygotowania potraw

Rozpoczeto podgrzewanie
juz gotowych potraw /
uwaga:tylko w programie
Lutrzymywanie temperatury*)

Wskaznik wybranego programu

Wskaznik
wybranego

R t ie plynow, . K wyt
sﬁ;gﬁﬁf&f egreewanie pynow .Pieczenie” (j. korpusu
tortowego)

Vafeni Tlak Ohfev g =
Wskaznik a
wybranego N1 N1 N B ]
programu

- e e e o

PPDDDPD

Casovaé (hod)

N I

Doba-Tlak (min) a

programu

00 Timer (godz.):
Wskaznik opéznionego
startu
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00 Czas — Cisnienie (min):
Wskaznik aktualnego czasu do
konca gotowania




Panel sterowania
Pieczenie = przycisk stuzy do ustawiania programu pieczenia korpusow tortu itd.

Utrzymywanie temperatury = przycisk stuzy do ustawiania funkcji utrzymywania jedzenia
w stanie cieptym (ok. 60 — 70 °C).
Timer = przycisk stuzy do ustawiania wymaganego czasu opdznionego startu (0,5 - 9,5
godziny).

Ustawienie wyboru czasu gotowania — () () + = przycisk stuzy do ustawiania czasu
ogrzewania w programie Wybranie gotowania
(1 =99 minut).

Anulowa¢ = przycisk stuzy do zakonczenia wybranego programu i wprowadzenie
urzgdzenia do trybu gotowosci.

Menu = przycisk stuzy do ustawiania wymaganego programu. Symbol @ na wyswietlaczu
oznacza wybrany program.

Start = przycisk stuzy do wtgczenia wybranego programu.

Funkcja sygnatu dzwiekowego jest uruchamiana:
— po nacisénieciu ktoregokolwiek z przyciskow programowych (1x krétki dzwiek),
— po zakonczeniu ustawionego programu (3x dzwiek).

UWAGA

- Jedli na wyswietlaczu pojawig sie nietypowe znaki, nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od pradu,
a nastepnie ponownie wtgczyc.

- Funkgiji timera nalezy uzywac tylko do przepiséw, ktére zostaty wyprobowane i tych
przepisow juz nie zmieniac.

lll. PRZYGOTOWANIE | UZYCIE

Usun caty materiat opakowaniowy, wyjmij garnek i wszystkie akcesoria. Umiesci¢ garnek
na ptaskiej, suchej powierzchni (np. stét kuchenny), na wysokosci, co najmniej 85 cm

z dala od dzieci. Przed pierwszym uzyciem umyj czesci majgce kontakt z Zzywnoscig

w cieptej wodzie z detergentem, sptucz czystg wodg, wytrzyj do sucha lub pozostaw do
wyschniecia. Naczynie napetnione okoto 0,5 litrami czystej wody wlozy¢ z powrotem
do garnka i nie przykrywaé. Nastepnie ustawi¢ program ,Ryz* i wtgczy¢ urzadzenie
pod dozorem na ok. 10 minut, nastepnie garnek powinien wystygng¢. Krotkie, lekkie
zadymienie nie jest usterkg i powodem do reklamacji urzadzenia. Teraz urzgdzenie jest
gotowe do uzycia.

Montaz szybkowaru (rys. 2, 3, 4, 5,6, 7)

Chwyci¢ uchwyt pokrywy B1, obréci¢ w lewo do skrajnej pozycji i podnie$¢ w gore. Wyjac
naczynie wewnetrzne C, witozy¢ do niego (np. za pomocag dozownika E1 lub tyzki D2)
potrzebne sktadniki i uzupetni¢ wodg wg przepisu. Catkowita ilos¢ sktadnikéw z wodag
moze by¢ maksymalnie do kreski 4/5 w pojemniku. Podczas przygotowywania positkow,
ktére podczas gotowania zwiekszg swojg objeto$¢ napetnij naczynie maksymalnie do
kreski 3/5. Minimalna ilo$¢ gotowanych positkdw nie moze by¢ mniejsza niz 1/5.
Odpowiednig szmatka lub recznikiem papierowym wytrze¢ gorng krawedz wewnetrznego
naczynia C i wszelkie inne czes$ci, ktére w trakcie napetniania wewnetrznego naczynia
pobrudzity sie zywnoscig (np. zewnetrzne dno).
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Wyczys¢ takze wewnetrzng gorng krawedz zewnetrznego naczynia A2 i upewnic sie, ze
na ptycie grzewczej A3 nie sg resztki zywnosci. Nastepnie wtéz pojemnik wewnetrzny

C do zewnetrznego pojemnika A2. Po wiozeniu pojemnik wewnetrzny fatwo obrd¢ na
obydwie strony, aby dobrze przylegat do ptyty grzewczej. Upewnij sie, ze uszczelnienie
B5 jest dobrze zatozone na swoim miejscu w pokrywie B. Zawér regulowania cisnienia
pary B4 ustawi¢ na pozycje ,Para“ Chwy¢ pokrywe za uchwyt B1, umie$¢ go poziomo

na obudowe garnka A, delikatnie nacisnij i obréci¢ w prawo, az do oporu. Prawidtowe
zabezpieczenie pokrywy w pozycji jest sygnalizowane styszalnym dzwiekiem. Nie nalezy
zamyka¢ pokrywy uzywajac nadmiernej sity! Zawor regulowania cisnienia pary B4
ustaw na pozycje ,Zamkniety“ i upewnij sie, ze zawor bezpieczenstwa B2 znajduje sie w
dolnym potozeniu. Koniec przewodu zasilania D4 podtgcz do gniazdka w szybkowarze A8
do oporu i do gniazdka elektrycznego.

Gotowanie automatyczne
Korzystajgc z automatycznego gotowania wybieraj tylko odpowiedni program gotowania,
wszystkim innym kieruje elektronika.

1) Kilkakrotnie naciskajgc przycisk Menu wybierz odpowiedni program.

2) Naciskajgc przycisk Start wigczysz wybrany program (wyswietlacz pokazuje migajgcy
symbol ,---2“ i napis Gotowanie).

3) Urzadzenie najpierw ogrzeje witozone sktadniki i ptyny na odpowiednig temperature.

4) Jak zaczyna rosngc¢ temperatura i cisnienie w garnku, zawor bezpieczenstwa B2
zamyka otwor w pokrywie i zapobiega wyciekowi pary z garnka. Pokrywy teraz ze
wzgleddw bezpieczenstwa nie mozna zdjg¢. Nie probuj zdejmowac¢ pokrywy na site!

5) Po osiggnieciu wymaganej temperatury i cisnienia (wyswietlacz pokazuje napis
Cisnienie) rozpocznie odliczanie zaprogramowanego czasu odpowiedniego programu
(patrz tabela).

6) Po uptywie okreslonego czasu, program zostanie zakonczony (sygnat dzwiekowy a na
wyswietlaczu pokazuje napis End) i przysmak mozna wyja¢ z garnka.

UWAGA

— Przy gotowaniu i réwnoczes$nie przy utrzymywaniu temperatury dochodzi do tego, ze
zaworem regulacji B4 unika para, stychac charakterystyczny dzwiek ,syczenie®. Jest to
normalne i nie jest powodem do reklamacji urzadzenia.

— Jesli podczas gotowania potrzebujesz z jakiegokolwiek powodu zdjg¢ pokrywe (np.
uzupetnic / przyprawi¢ / wymieszac¢) zawsze nalezy najpierw obnizy¢ cisnienie wewnatrz
garnka (tj. wypuscic pare), a nastepnie zdjg¢ pokrywe. Uzyj tyzki D2 do mieszania,
ktérg w czasie gotowania mozna odkfada¢ do uchwytu A6. tyzka bedzie zawsze
higienicznie czyste.

— Podczas pracy na wyswietlaczu mozna oglada¢ program. Cyfry stopniowo malejg, po
1 minucie.

— Jezeli potrzeba po skonczeniu gotowania danie przetrzymac w cieptym stanie (np. przed
podawaniem), nacisnij przycisk Anulowac¢ a nastepnie nacisng¢ przycisk Utrzymywanie
temperatury (na wyswietlaczu pojawi sie napis Ogrzewanie i symbol 0000). Garnek
automatycznie utrzymuje temperature w zakresie ok. 60 — 70 °C.

— Nigdy nie zostawiaj gotowego jedzenia w szybkowarze wtgczonym na funkcje
utrzymywania temperatury na dtuZej, niz jest to absolutnie konieczne. Zywnos¢ moze
zaczac sie psuc. - Wybrany program moze zosta¢ w dowolnym momencie zakonczony
przez nacisniecie przycisku Anuluj.
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Gotowanie automatyczne z op6znieniem

Garnek moze dziata¢ z op6znieniem, tzn. po uptywie czasu okreslonego przez
uzytkownika. Gotowanie nastepnie odbywa sig¢ automatycznie bez dalszej interwencji.
Do ustawienia gotowania z op6znieniem, nalezy postepowac w nastepujgcy sposoéb:

1) Kilkakrotnie naciskajgc przycisk Menu wybierz odpowiedni program.

2) Kilkakrotnie naciskajgc przycisk Timera ustaw, za jaki czas garnek ma sie wtaczy¢. Na
wyswietlaczu pojawi sie 0,53 (tj. 30 minut) a jest to najnizsza warto$¢ czasu.

Z kazdym kolejnym nacisnieciem przycisku zwigeksza sie czas o kolejne 30 minut do 9,5
godziny maksymalnie.

3) Naciskajac przycisk Start witgczysz wybrany program. Czas na wyswietlaczu bedzie
automatycznie obnizac¢ sie o 0,1 godz. Az do zupetnego wyzerowania, nastepnie wtgczy
sie wybrany program gotowania.

4) Jak zaczyna rosng¢ temperatura i cisnienie, zawor bezpieczenstwa B2 zamyka
otwor w pokrywie i zapobiega wyciekowi pary z garnka. Pokrywy teraz ze wzgledow
bezpieczenstwa nie mozna zdjg¢. Nie prébuj zdejmowanag pokrywy na site!

5) Po osiggnieciu wymaganej temperatury i ciSnienia (wyswietlacz pokazuje znak
Cisnienie) i rozpocznie sie odliczanie ustawionego czasu.

6) Po uptywie okreslonego czasu, program konczy sie (sygnat dzwiekowy i wyswietlacz
pokazuje napis End) i potrawa moze by¢ wyjeta z garnka.

UWAGA

- Podczas pracy z opdznieniem nie uzywac nietrwatych sktadnikéw, takich jak swieze
mleko, jaja, owoce, jogurt, ser, cebula, itp., poniewaz mogtyby zepsu¢ sie przed
gotowaniem!

- Podczas pracy, na wyswietlaczu mozna obserwowac program. Wraz z uptywem
programu, cyfry ustawionego czasu malejg stopniowo po 1 minucie.

- Wybrany czas i program mozna kiedykolwiek zakonczy¢ naciskajac przycisk Anulowa¢.

Manualne ustawienie czasu gotowania

Szybkowar pozwala recznie ustawi¢ czas gotowania.

1) Przez ponowne nacisniecie przycisku Menu wybierz program Wybér gotowania [na
wyswietlaczu pojawi sig¢ napis Czas-Cisnienie (min) i symbol O0.

2) Przyciskiem Ustawienia wyboru czasu gotowania (©+ lub — ©) zadaj wymagany czas
gotowania. Minimalna warto$¢ jest 1 minuta, maksymalna warto$c¢ jest 99 minut.

3) Naciskajac przycisk Start wtgczysz wybrany program.

4) Jak zaczyna rosng¢ temperatura i cisnienie w garnku, zawoér bezpieczenstwa B2
zamyka otwér w pokrywie i zapobiega wyciekowi pary z garnka. Pokrywy teraz ze
wzgleddw bezpieczenstwa nie mozna zdjg¢. Nie probuj zdejmowac pokrywy na site!

5) Po osiggnieciu wymaganej temperatury i cisnienia (wy$wietlacz pokazuje napis
Cisnienie) rozpocznie odliczanie zaprogramowanego czasu odpowiedniego programu
(patrz tabela).

6) Po uptywie okreslonego czasu, program zostanie zakonczony (sygnat dzwiekowy a na
wyswietlaczu pokazuje napis End) i przysmak mozna wyja¢ z garnka.

UWAGA

- Podczas pracy, na wyswietlaczu mozna obserwowac postep programu. Wraz z uptywem
programu, cyfry ustawionego czasu malejg stopniowo po 1 minucie.

- Wybrany czas i program mozna kiedykolwiek zakonczy¢ naciskajac przycisk Anulowa¢.
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Pieczenie korpusow tortow

Garnek umozliwia pieczecie korpusow tortu. Przygotuj mieszanke wg ponizszego przepisu,

nalej do wewnetrznego naczynia C, nasadz i zabezpiecz pokrywe.

1) Nacisénij przycisk Pieczenie (na wys$wietlaczu pojawi sie migajgcy symbol & .

2) Nacisnij przycisk Start wigcz wybrany program (na wyswietlaczu pojawi sie migajgcy
symbol ,C-"7“ i napis Gotowanie).

3) Po uptynieciu ustawionego czasu (patrz tabelka) program zostanie zakonczony (stychaé
dzwiek a na wyswietlaczu pojawi sie napis End) a korpus mozna wyjg¢ z garnka.

UWAGA

— Przez czas przygotowania pozostaw zawér regulowania cisnienia na pozycji ,Para*“.

— Po zakonczeniu programu skontroluj jakos¢ korpusu. Jesli jest zbyt jasny lub wewnatrz
niedopieczony uzyj ponownie program PIECZENIE, aby dopiec korpus.

— Podczas pracy, na wyswietlaczu mozna obserwowac program. Wraz z uptywem
programu, cyfry ustawionego czasu malejg stopniowo po 1 minucie.

— Wybrany czas i program mozna kiedykolwiek zakonczy¢ naciskajgc przycisk Anulowac.

Skladniki na korpus tortowy (jedna dawka)

100 g maki, 100 g cukru, 3 $wieze jajka, 80 g ttuszczu do pieczenia (np. masto), 3 g
proszku do pieczenia. Ciasto dobrze wymieszac np. za pomocg miksera w odpowiednim
naczyniu (nie uzywac¢ wewnetrznego naczynia ze wzgledu na mozliwe uszkodzenie
powierzchni obracajgcymi sie koncowkami). Wewnetrzne naczynie C posmarowac
odpowiednim ttuszczem na pieczenie i nala¢ przygotowane cisto. Przy przygotowaniu
ciasta na korpus nie przekraczac ilosci sktadnikéw!

Gotowanie bez pokrywy
Szybkowar pozwala na przygotowanie potraw (np. rozne rodzaje makaronu), jak na
klasycznej kuchence elektrycznej / gazowej, gdy pokrywa jest zdjeta.

1) Kilka razy naciskajac przycisk Menu wybierz jakikolwiek program (oprécz programu
Ogrzewanie i Pieczenie).

2) Naciskajgc przycisk Start wigcz wybrany program (wyswietlacz wy$wietla migajacy
symbol C-"7 i napis Gotowanie).

3) W garnku bedg sie gotowac skiadniki i ptyny.

4) Wybrany program mozna kiedykolwiek zakornczy¢ naciskajgc przycisk Anulowag.

UWAGA
— Poniewaz w przypadku korzystania z garnka bez pokrywy nie jest wybrany program
ograniczony czasem, zalecamy podczas gotowania nieustannie kontrolowac garnek.

Wyjecie ugotowanej potrawy (rys. 8)

1) Odtgczy¢ urzgdzenie od pradu wyciggajgc wtyczke przewodu D4 z gniazdka.

2) Zawor regulacji cisnienia B4 ostroznie ustaw do pozycji ,Para“ i poczekaj, az cata
para z garnka zostanie wypuszczona (zawor bezpieczenstwa B2 musi by¢ w dolnej
pozycji). UWAGA: para jest bardzo gorgca! Stosowa¢ odpowiednie srodki ochrony
indywidualnej (np. scierki, rekawice ochronne).

3) Chwy¢ pokrywe za uchwyt D1, powoli obro¢ w lewo az do skrajnej pozycji, nastepnie
w goére zdejmij i odtéz. UWAGA: na wewnetrznej powierzchni pokrywy moze zostaé
goraca woda! Stosowa¢ odpowiednie srodki ochrony indywidualnej (np. scierki,
rekawice ochronne.

4) Wyjac¢ ugotowang potrawe odpowiednig pomocg kuchenng np. chochlg.
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UWAGA

— Nie nalezy zapomnie¢, ze wewnetrzne naczynie C i wewnetrzna czes¢ pokrywy B sg
gorgce!

— Jesli w szybkowarze byta ugotowana zupa, nie nalezy natychmiast wypuszczac pary,
poniewaz wraz z parg moze wystrzykng¢ rowniez zupa. Odczekac az garnek schtodzi
sie, a zawor bezpieczenstwa B2 spadnie w pokrywie do dolnej pozycji. Dopiero wtedy
zdjg¢ pokrywe. Chtodzenie mozna przyspieszyc, jesli na pokrywce potozysz tkanine
namoczong w zimnej wodzie.

Rady dot. gotowania w szybkowarze elektrycznym

Nastepujace rady dot. przetwarzania sg tylko przyktadem i inspiracja, pokazujg mozliwosci
réznego przetwarzania zywnosci. Czas przygotowania (gotowania), zalezy od ilosci,
rodzaju i jakosci uzytej substancji, ale normalnie sg w dziesigtkach minut.

llo$¢ przetworzonej zywnosci, nalezy wybieraé tak, aby unikng¢ w trakcie ich przetwarzania
przekroczenia maksymalnej objetosci pojemnika oznaczonego kreska. Przestrzegac
przepisanej ilosci wody w przepisie. Pod jedzenie wla¢ dostateczng ilos¢ wody, inaczej
szybkowar moze sie przegrzac przed zakohczeniem procesu gotowania bez wody. W
szybkowarze jest mozliwe na raz gotowa¢ mrozone mieso lub $wieze warzywa z miesem
lub warzywami. Mrozone surowce nie sg rozgotowane. Wszystkie surowce mogg by¢
catkowicie zamrozone, ale nalezy upewnic sie, aby przyprawy byty roztozone réwnomierne
na wszystkich surowcach. Jedzenie sie nie rozgotuje.

Przy gotowaniu ryzu dawa¢ maksymalnie 10 miarek ryzu. Szybkowar nadaje sie do
gotowania tradycyjnych potraw, takich jak zupy, gulasze, jednodaniowe potrawy, ryz, jajka
na twardo, mieso duszone, warzywa duszone, ziemniaki gotowane w catosci, kapusta,
kompoty, dania z grzybami i wiele innych. Aby okresli¢ przyblizone czasy gotowania mozna
uzywac ponizszej tabeli czaséw poszczegodlnych programéw.

Typ potrawy Czas gotowania (min.)

Ryze - Ryz (ziemniaki) 11
Zelenina - Warzywa 15
Polévka - Zupa (kosci) 20
Dribez - Dréb (kurczak, kaczka, ges) 30
Ovar - Golonka 90
Maso - Migso 40
Ryby - Ryby (jaja) 10
Lusténiny - Rosliny strgczkowe 25
Ohfivani - Ogrzewanie (do ogrzewania juz ugotowanych 15
schtodzonych pokarmow, takich jak np. ryz)

Volba vareni - Pieczenie 1-99

W przypadku gotowania lub duszenia potrawy, ktérych nie ma w ofercie na panelu
sterowania nalezy uzy¢ odpowiednich czaséw gotowania, ktére sg wymienione w menu
podobnej zywnosci lub czas, ustawi¢ w programie Wybor gotowania. Po pewnym czasie
uzywania garnka bedziesz wiedzie¢, jaki jest najlepszy czas, zyskasz doswiadczenie.
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IV. KONSERWACJA

Przed kazda konserwacja, nalezy odlgczy¢ urzadzenie, wyciggajac wtyczke z
gniazdka sieciowego! Szybkowar oczysci¢ az po jego wystygnieciu! Nalezy
regularnie czysci¢ po kazdym uzyciu! Nie nalezy uzywac¢ szorstkich i agresywnych
$rodkéw czyszczacych (np. ostre przedmioty, rozpuszczalniki chemiczne, zrace ptyny
do czyszczenia rur i inne rozpuszczalniki)!

Obudowa zewnetrzna A

Uzywac¢ srodkdéw czyszczgcych przeznaczonych zgodnie z instrukcjg do uzycia na
powierzchniach plastikowych i czy$ci¢ przez wytarcie miekka, wilgotng szmatka.
Pociggajgc w dot, wyjg¢ naczynie na zuzyty kondensat D3. Kondensat wyla¢ pusty
pojemnik wymy¢ wodg i pozostawi¢ do wyschniecia. Po wysuszeniu naczynie wroci¢ do
uchwytu A5.

Pojemnik wewnetrzny C

Umy¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem detergentu, np. przy uzyciu szczoteczki, sptukac
czystg wodg i wytrze¢ do sucha (mozna uzy¢ zmywarki). Pojemnik wyposazony jest
powtokg antyadhezyjng. Nie uzywac¢ metalowych narzedzi, ktére mogtyby zarysowac
powierzchnig podczas czyszczenia. Normalna jest, w miarg uptywu czasu zmiana koloru
powierzchni. Zmiana ta jednak nie zmienia wtasciwosci powierzchni, i nie jest powodem do
reklamacji urzgdzenia.

Pokrywa B

Umy¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem detergentu np. za pomoca szczotki D4, sptukac
czystg wodg i wytrze¢ do sucha. Podczas czyszczenia, nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢
zaworu bezpieczenstwa B2, B3 i uszczelnienia B4, B12.

Czyszczenie/wymiana uszczelnienia B4 (pokrywy)

Lekko naciskajgc stopniowo na catym obwodzie wyjg¢ uszczelki z uchwytu (tj. pierscien
ustalajgcy) i wewnetrznej strony pokrywy. Oczysci¢ uszczelnienie. Jezeli jest zuzyte lub
uszkodzone wymieni¢ na nowe (tego samego rodzaju). Wtozy¢ z powrotem na uchwyt B6
az do oporu.

Czyszczenie/wymiana uszczelnienia B3 (zaworu bezpieczenstwa)

Z wewnetrznej strony pokrywy lekko pociggajac usung¢ uszczelnienie B3 z zaworu

B2. Oczysci¢ uszczelnienie. Jezeli jest zuzyte lub uszkodzone wymieni¢ na nowe (tego
samego rodzaju). Wiozy¢ z powrotem do rowka zaworu. UWAGA: Zawoér musi poruszaé
sie swobodnie w pokrywie!

Czyszczenie/wymiana uszczelnienia B12 (zaworu regulowania ci$nienia pary)

Z zewnetrznej strony pokrywy lekko ciggngc zdjaé ostone zawora regulowania pary B4.

Z wewnetrznej strony pokrywy, lekko pociggajac zdjg¢ ostone B8. Za pomoca
odpowiedniego narzedzia (np. klucz nr 14), odkreci¢ nakretke B9, nastepnie wyjgc
podktadke B10, uchwyt ostony B11 i uszczelnienie B12. Oczysci¢ wszystkie elementy.
Jezeli uszczelnienie jest zuzyte lub uszkodzone wymieni¢ na nowe (tego samego rodzaju).
Ztozy¢ poszczegolne elementy w odpowiedniej kolejnosci i pozycji (dokreci¢ nakretke).
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UWAGA

— Upewnij sie, ze powierzchnie przylegajgce i elementy uszczelniajgce petnig swojg

funkcje.

— Czesci z plastiku nigdy nie suszy¢ nad zrodtami ciepta (np. kuchenki elektryczne /

gazowe).

— Niektére produkty moga zabarwi¢ akcesoria. Ale to nie ma wptywu na dziatanie
urzadzenia i nie jest powodem do reklamacji urzgdzenia. Przebarwienie znika zwykle
samo za pewien czas.

Skladowanie

Przed utozeniem sprawdzic, czy szybkowar jest zimny. Akcesoria E wtozy¢ do
wewnetrznego naczynia C. Przechowywa¢ w suchym i bezpiecznym miejscu,
niedostepnym dla dzieci i os6b niepowotanych.

V. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZENIE

Szybkowar nie
dziata

Brak zasilania

Sprawdz zasilanie, wtyczke
i gniazdko elektryczne.

Nie mozna wiozy¢
pokrywy lub
zabezpieczy¢ na
garnku

Uszczelnienie B5 nie
znajduje sie na swoim
miejscu

Umiesci¢ uszczelke prawidtowo na
miejsce w pokrywie

Zawor bezpieczenstwa B2
znajduje sie w gornej pozyciji

Skontrolowaé uszczelnienie B3 lub
oczysci¢ (patrz Konserwacja)

Za pomocga odpowiedniego narzedzia
(np. szpikulcem) nacisngé zawor
bezpieczenstwa do pozycji dolnej

Po zupetnym
wypuszczeniu
pary nie mozna
otworzy¢ pokrywy

Zawor bezpieczenstwa B2
ciggle znajduje sie w gornej
pozycji

Za pomocg odpowiedniego narzedzia
(np. szpikulcem) nacisnaé zawor
bezpieczenstwa do pozycji dolnej

Po obwodzie
garnka unika duza
ilos¢ pary

Pokrywa B nie jest dobrze
zamknieta

Skontrolowa¢ zamocowanie pokrywy
na garnku

Uszczelka B5 nie znajduje
sie ha swoim miejscu

Umiesci¢ uszczelke prawidtowo na
miejsce w pokrywie

Na uszczelce B5 sg resztki
jedzenia

Wyjac¢ uszczelke z pokrywy i oczysci¢
(patrz Konserwacja)

Uszczelka B5 jest zuzyta
lub uszkodzona

Uszkodzong uszczelke wymienic
za nowg tego samego typu (patrz
Konserwacja)

Porywa B byta uszkodzona
(np. spadfa na ziemie)

Kontaktowac¢ serwis
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Na uszczelce B3 s3 Zdjac¢ uszczelke z zawora i oczysé

Z zaworu zanieczyszczenia (np. . i
berpicozenstna resztki jedzenia) zawor (patrz Konserwacja)

B2 unika duza . , Uszkodzong uszczelke wymienic¢
ilo$¢ pary Uszczelka B3 jest zuzyta za nowg tego samego typu (patrz

lub uszkodzona Konserwacja)

Zawor regulowania cisnienia
B4 jest ustawiony na pozycji
,Para"“

Ustawi¢ zawor regulowania do
pozycji ,Zamkniety*

Z zaworu
regulowania
cis$nienia B4 unika

Na uszczelce B12 sg
zanieczyszczenia
(np. resztki jedzenia)

Zdjac¢ uszczelke z zawora i oczysé
zawor (patrz Konserwacja)

duza ilos¢ pary
Uszkodzong uszczelke wymienic

Uszczelka B12 jest zuzyta
za nowg tego samego typu (patrz

lub uszkodzona

Konserwacja)
Garnek wydaje Na naczyniu wewnetrznym | Skontrolowaé, lub oczysci¢
nieprzyjemny C lub ptycie grzewczej A3 powierzchnie przylegajgce naczynia
zapach $g zanieczyszczenia i ptyty grzewcze

W przypadku powaznych usterek urzgdzenia podczas gotowania, na panelu sterowania
wyswietlany jeden z nastepujgcych kodéw btedow. Jesli tak sie stanie, nalezy przerwaé
proces gotowania, odtgczy¢ garnek z pradu i natychmiast skontaktowac sie z dziatem
obstugi.

Kod btedu E1 | E2 E3 E4
Usterka Usterka czujnika Przegrzanie Usterka regulatora
temperatury garnka cisnienia

N (]
VI EKOLOGIA &8 ER X
Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatow zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub
w zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych lub
elektronicznych nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt
nalezy przynies¢ do specjalnych punktow zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez
optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomogg Panstwo zachowa¢ cenne zrédta i pomogag
w profilaktyce ewentualnych negatywnych wptywéw na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy niepoprawna utylizacja odpadu. W celu
uzyskania nastepnych szczegoétowych informacji dotyczgcych utylizacji nalezy zwrécic¢ sie
do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego (zobacz www.elektroeko.pl). Niewtasciwy
sposoéb utylizacji urzagdzenia moze podlega¢ karze — zgodnie z przepisami krajowymi i
miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania urzgdzenia z uzytkowania zaleca sie
odigczy¢ przewdd zasilania od sieci elektrycznej, przez uciecie przewodu. Dzigki czemu
uzytkowanie urzgdzenia nie bedzie nastepnie mozliwe.
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Wymiana elementéw, ktdére wymagajg ingerencji do czesci elektrycznej urzadzenia
moze wykona¢ wylacznie serwis specjalistyczny! Nieprzestrzeganie wskazéwek
producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!

VII. DANE TECHNICZNE

Napiegcie(V) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Pobdér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Objetos¢ naczynia wewnetrznego min. — max. (1) 1-46

Waga ok. (kg) 53

Cisnienie robocze (kPa) 0-70

Cisnienie maksymalne (kPa) 90

Zakres temperatury przy utrzymywaniu ciepta (°C) 60-70

Pobdér mocy w trybie czuwania wynosi ponizej < 1,00 W.

Produkt spetnia wymogi Dyrektywy 2004/108/ES wigcznie z dodatkami w zakresie
kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz wymogi Dyrektywy 95/2006/ES wigcznie
z dodatkami w zakresie bezpieczenstwa elektrycznego.

Jest zgodny z rozporzadzeniem 1935/2004/ES Parlamentu Europejskiego i Rady
w sprawie materiatdw i wyrobdw przeznaczonych do z zywnoscig.

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych odchylen od wykonania
standardowego, ktére jednak nie maja wptywu na dziatanie produktu.

HOT — Gorace.

DO NOT COVER — Nie zakrywaé.

HOUSEHOLD USE ONLY - Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurza¢ do wody lub innych
cieczy. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY — Niebezpieczenstwo uduszenia. Torebke z PE
potozy¢ w miejscu bedgcym poza zasiegiem

dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

Producent: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00, Praha 4, Republika Czeska
Importer: DIGISON Polska sp. z 0.0., ul. Krzemieniecka 46, Wroctaw 54 613 Poland
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Postup pri reklamaci

Kupujici je povinen pfi reklamaci predloZit s reklamovanym vyrobkem doklad o jeho koupi,
pfip. zaruéni list, uvést didvod reklamace a vadu popsat. Pri reklamaci v zaruéni dobé se
obracejte na servisy podle adres na www.eta.cz. K odeslanému vyrobku pripojte privodni
dopis s udanim divodu reklamace a SVOJI PRESNOU ADRESU. Pri reklamaci v zaruéni
dobé se Ize obratit na prodejnu, kde byl vyrobek zakoupen. Vyrobek vycistéte a zabalte
tak, aby nedo$lo k jeho poSkozeni pri pfepravé. Z hygienickych divodu nepfijimame
znecisténé vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Kupujuci je povinny pri reklamacii predloZit s reklamovanym vyrobkom doklad o jeho kipe,
pripadne zéarucny list, uviest dévod reklamécie a zavadu popisat. Pri reklamacii v zarucnej
lehote sa obracajte na opravovne podla adries uvedenych na www.eta.sk. K odoslanéemu
vyrobku priloZte sprievodny list s udanim dévodu reklaméacie a SVOJU PRESNU
ADRESU. Pri reklamacii v zarucnej lehote sa mbézZete obratit na predajriu, v ktorej
ste vyrobok zakupili. Vyrobok ocistite a zabalte tak, aby sa pri preprave neposkodil.
Z hygienickych dévodov neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zarucnich opravdch * Zaznamy o zaru¢nych opravach

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od
do

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Zakézka cislo Zakazka cislo

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zérucnej oprave

od

do

Zakézka cislo Zékazka cislo
Razitko a podpis opravny

Peciatka a podpis pracovnika

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od
do

Zakdzka cislo Zékazka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Kupon é. 3

Kupon é. 2

Kupon ¢. 1

V%




ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST

Zarucni doba
Zarucna lehota 24

Typ Série (vyrobni ¢islo)
Typ O 1 3 1 Séria (vyrobné cislo)

meésict ode dne prodeje spotrebiteli
mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Datum a TK zavodu
Datum a TK zavodu

Datum prodeje
Datum predaja

Razitko prodejce a podpis
Peciatka predajcu a podpis

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl seznamem s funkci a se zachazenim s vyrobkem.
Kupujuci bol oboznameny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

Viyrobek byl pred odeslanim ze zavodu prezkousen. Vyrobce ruci za to, Ze vyrobek bude
mit po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami
za toho predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uzZivat zpliisobem, ktery je popsan
v navodu. Na vady zpusobené nespravnym pouzivanim vyrobku se zaruka nevztahuje.
Adresy zarucnich opraven jsou uvedeny na internetu www.eta.cz. Poskytovana zaruka se
prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek v zarucni opravé. Pro pripad vymény vyrobku
nebo zruSeni kupni smlouvy plati ustanoveni obanského zakoniku. Tento zarucni list je
zaroveri ,Osvédcenim o kompletnosti a jakosti vyrobku®.

© DATE 17/1/2013

Viyrobok bol pred odoslanim zo zavodu preskuSany. Vyrobca ruci za to, Ze vyrobok
bude mat’ po celi zaruénu lehotu viastnosti stanovené prislusnymi technickymi
normami za predpokladu, Zze ho bude spotrebitel' pouzivat spésobom, ktory je
opisany v navode na obsluhu. Na chyby spésobené nespravnym pouZivanim vyrobku
sa zaruka nevztahuje. Adresy zaru¢nych opravovni st uvedené na internete www.eta.sk.
Poskytovana zaruka sa predlZuje o c¢as, poCas ktorého bol vyrobok v zarucnej oprave.
V pripade vymeny vyrobku alebo zruSenia kupnej zmluvy platia ustanovenia obcianskeho
zakonnika. Tento zarucny list je zaroveri ,Osvedcenim o kompletnosti a akosti vyrobku”.

..........................................................................................................................................

Kupon é. 1
Typ ETA 0131
Série

Zakazka Cislo

Datum
Razitko a podpis

. |Kupon 6. 2
ryp ETA 0131
Série

- |zakézka cislo

Datum
: |Razitko a podpis

. |Kupon é. 3
b ETA 0131
Série

" |zakazka Gislo

Datum
. |Razitko a podpis

\



