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Pridavné strojky ke kuchyriskym robotum ETA 0029, ETA 0027, ETA 3024, ETA 0024

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zékazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné pfectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zarucnim listem, pokladnim dokladem a podle mozZnosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschovejte.

|. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI A

— Pfed prvnim uvedenim do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte. Instrukce v navodu povazuijte za soucast spotfebice
a postupte je jakémukoliv dalSimu uzivateli spotfebice.

- Nikdy nepouzivejte pfidavné strojky, pokud nepracuji spravné,
pokud upadly na zem a poskodily se. V takovych pfipadech
zaneste pfidavné strojky do odborného servisu k provéreni jejich
bezpecnosti a spravné funkce.

- Tento spotfebi€ nesmi byt pouzivan détmi! Udrzujte spotirebic
mimo dosah déti! Tento spotiebi€¢ mohou pouZivat osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pou€eny o pouzivani spotifebite bezpenym zpusobem a
rozumi pfipadnym nebezpecim. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.

- Pfed vyménou pfidavnych strojkl nebo pfistupnych ¢asti, které se
pfi pouzivani pohybuji, pfed montazi a demontazi, pred Cisténim
nebo udrzbou a po ukonceni €innosti, pohonnou jednotku vypnéte
a odpojte od el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el.
zasuvky!

- Pfidavné strojky nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte je
po celou dobu pfipravy potravin!

- Vzdy vypnéte a odpojte pohonnou jednotku od napajeni, pokud

pFidavny strojek nechavate bez dozoru.

— Pridavné strojky jsou uréeny pouze pro pouziti v domacnosti a podobné ucely
(pfiprava pokrmu)! Nejsou uréeny pro komeréni pouziti a pro pouZzivani v prostredich,
jako jsou kuchyriky pro personal obchodu, kancelafi nebo farem, nebo v jinych pracovnich
prostfedich. PfisluSenstvi neni uréeno ani pro pouzivani klienty v hotelech, motelech,
zarizenich poskytujicich nocleh se snidani a jinych ubytovacich zafizenich.

— Dlouhé vlasy, volny odév nebo doplriky a Sperky mohou byt zachyceny rotujicimi ¢astmi
pridavného strojku. Dbejte na to, aby se Vase vlasy, odév a doplnky se nedostaly
do nebezpecné blizkosti rotujicich ¢asti!

— Nenechavejte pfidavny strojek v chodu, je-li ndsypka prazdna.

— Pfed pfipravou odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE, PP sacek, atd.).

— Pridavné strojky nezasouvejte do zadnych télesnych otvora.

— Neprekracujte maximalni dobu nepretrzitého chodu spotfebice!

— Pridavné strojky z hlediska bezpecénosti nelze vyménit za chodu pohonné jednotky.
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— Pridavné strojky pouzivejte pouze s robotem ur¢enym pro tento typ. Pouziti jiného robota
muZe predstavovat nebezpedi pro obsluhu.

— Pridavné strojky sestavte prfesné podle pokynd v navodu k obsluze, jakékoli jiné
kombinace sestaveni strojkd nejsou z hlediska spravné funkce pfipustné!

— V pfipadé nahodného odejmuti kryth pfidavnych strojkd za provozu dojde diky
bezpecnostni pojistce ve viku k zastaveni rotujicich ¢asti pfidavnych strojkli, pohonna
jednotka je vSak stale v €innosti! V tomto stavu neni pfipustna jakékoli manipulace se
strojky, pohonnou jednotku nejprve vypnéte uvedenim prepinace do polohy ,0!

— Nepouzivejte bezpecnostni pojistku ovladanou vikem nadoby A2, A3 k vypinani pohonné
jednotky kuchyriského robotu.

— Je-li spotfebic v ¢innosti, zabrarte v kontaktu s nim domacim zvifatim, rostlindam a hmyzu.

— Spravnym nasazenim vika na nadobu se uvolni bezpeénostni pojistky a spotfebi¢ mizete
zapnout. Bez nasazeného vika nelze spotfebi¢ uvést do provozu!

— Nepouzivejte bezpecnostni pojistky ovladané vikem k vypinani pohonné jednotky!

— Nez odejmete viko nadoby A2, A3 nechejte rotujici ¢asti pfidavnych strojk UpIné zastavit.

— Pfevodovku A1 a unase¢ C1 nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

— Lis na ovoce nepouzivejte, pokud je sitko poSkozeno, pokud ma viditelné praskliny nebo
trhliny nebo pokud je sito protrzeno.

— Nikdy nevsunujte pfedméty (napf. prsty, vidlicku, ntiz, stérku, Izici) do nasypnych
otvord, rotujicich ¢asti pfidavnych strojku (k tomuto ucelu pouzivejte pouze pfilozené
péchovadlo.

— Pokud se zpracovavané potraviny zaénou zachycovat v pfidavnych strojcich (napf.
mlynku na maso, lisu na ovoce) pohonnou jednotku vypnéte, pfidavny strojek
demontujte a vycistéte.

— Pfi manipulaci a Cisténi pfidavnych strojkl vénujte zvySenou pozornost kovovym ¢astem
(jsou ostre).

— Neni pfipustné jakymkoli zpldsobem upravovat povrch spotfebice (napf. pomoci
samolepici tapety, félie, apod.)!

— Pridavné strojky pouzivejte pouze pro ucel, pro které jsou ur€eny tak, jak je popsano
v tomto navodu. PFidavné strojky nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— Vyrobce neodpovida za $kody a zranéni zplisobené nespravnym pouZivanim pfidavnych
strojku a pfisluSenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, porezani) a neni
odpovédny ze zaruky za spotrebi€ v pfipadé nedodrzeni vyse uvedenych bezpecnostnich
upozornéni.

Il. POPIS PRISLUSENSTVI (obr. 1

A — Spoleéné casti prislusenstvi
A1 — pfevodovka
A2 — viko nadoby (aktivuje a deaktivuje bezpeénostni pojistku) pro ETA 0024,
ETA 3024, ETA 0027
A3 — viko nadoby (aktivuje a deaktivuje bezpecnostni pojistku) pro ETA 0029
A4 — hnaci hfidel pro ETA 0029
A5 — 8nekovy podavac (pouziti pro mlynek na maso a lis na ovoce)
A6 — nasypka
A7 — péchovadlo
B — Mlynek na maso
B1-nuz B3 — kryt mlynku na maso
B2 — vyménné desticky (jemné / hrubé mleti)
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C — Mlynek na mak

C1 —unase¢ C3 —téleso
C2 — mleci kameny C4 — regulator mleti
D - Lis na ovoce
D1 — vyhazovac D4 - sitko
D2 — podlozka D5 — zatka Snekového podavace
D3 — gumové tésnéni D6 — kryt lisu na ovoce

D7 — vytokové potrubi
l1l. PRIPRAVA K POUZITI

Odstrante veskery obalovy material a vyjméte pfidavné strojky. Z pFisluSenstvi odstrante
vS§echny pfipadné adhezni folie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim umyjte
¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé s pfidavkem saponatu, dikladné
oplachnéte Cistou vodou, vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout. U mlynku na mak
umyjte pouze téleso a kameny.

Viko (A2)
Je ur¢eno pro instalaci pfidavnych strojk(i ke kuchyriskym robotiim ETA 0024, ETA 3024
Praktic a ETA 0027 Bross.

Viko (A3)
Je uréeno pro instalaci pfidavnych strojki ke kuchyrfiskému robotu ETA 0029 Centrino.

Prevodovka (A1)

Slouzi ke snizeni ota€ek hnaci hfidele pohonné jednotky kuchyriského robotu tak, aby

jimi bylo mozno pohanét pfidavné strojky. Pfevodovku nasunte stfedovym otvorem na
Sestihrannou hnaci hfidel pohonné jednotky, nechte ji sklouznout az na doraz. Vyjmuti
prevodovky z nadoby provedte opacnym zplsobem. Pfevodovku vlozte do nadoby vzdy
pred nasazenim vika. Pfevodovka nevyzaduje zadnou specialni udrzbu.

POZOR -
— U ETA 0029 Centrino je pfed instalaci pfevodovky A1 nutné do velké nadoby
nejdrive vlozit hnaci hfidel A4.
— Pfi upevniovani nebo snimani vika nevyvijejte pfilis velky tlak na viko.
— P¥i funkci pfidavnych strojkd dochazi k obéasnému vydani charakteristického zvuku
(pfevodovka = klapani, lis na ovoce = piskani). Tento jev je naprosto normalni a neni
divodem k reklamaci spotrebice.

Mlynek na maso (B)

Sestaveni (obr. 2)

PFevodovku A1 nasurite na hnaci hfidel kuch. robotu. Viko A2 nebo A3 vlozZte na nadobu
a pravotoc¢ivym pohybem zajistéte az do zaklapnuti pojistky bezpeénostniho zafizeni. Této
operaci vénujte zvySenou pozornost. Viko je nyni zajisténo ve spravné poloze

a pohonna jednotka maze pracovat.
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Zvoleny typ desticky B2 viozte do vika A2 nebo A3 tak, aby vytvofené prolisy v desti¢ce
zapadly do vystupkl ve viku. Na desti¢ku viozte niz B1. Nasledné levoto¢ivym pohybem
nasurite na hfidel pfevodovky A1 SirSim koncem Snekovy podavac¢ A5 tak, aby nuz
zapadl do vystupku na Snekovém podavaci. Kryt mlynku B3 nasurite na Snekovy podavac
a pravotoCivym pohybem ho upevnéte ve viku nadoby. Na plnici otvor v krytu mlynku
nasunte nasypku A6. Pfi demontazi mlynku na maso B postupujte opaénym zplsobem.

Pouziti

Umoznuje semleti vSech druhtd mas zbavenych kosti, Slach a kiize. PouzZitim vyménnych
desti¢ek B2 s rGznymi otvory muzete zvolit bud jemné nebo hrubé mleti masa. Maso si
pfedem nakrajejte na kostky rozméru (cca 3 x 3 x 3 cm). Jednotlivé kousky masa vkladejte
do plniciho otvoru krytu a péchovadlem A7 lehce tlacte az ke $Snekovému podavadi (strojek
nadmeérné nepretézujte). Umleté maso se uklada do nadoby pod mlynkem.

Doporuceni
— Nemelte zmrazené maso.
— Pro snadnéjsi ¢isténi mlynku na maso semelte ke konci tvrdé pecivo (napf. rohlik,
zemli).
— Casy ptiprav (zpracovani) se pohybuje se v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi,
druhu a kvalité pouzitého masa.

Mlynek na mak (C)

Sestaveni (obr. 3)

Pfevodovku A1 nasunte na hnaci hfidel kuch. robotu. Viko A2 nebo A3 vloZte na nadobu
a pravotoCivym pohybem zajistéte az do zaklapnuti pojistky bezpe€nostniho zafizeni.
Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Viko je nyni zajiSténo ve spravné poloze

a pohonna jednotka muzZe pracovat.

Sestaveny mlynek na mak C (s volné se otacejicimi kameny C2) vloZte na hfidel
prevodovky A1 a pravotoCivym pohybem ho upevnéte ve viku nadoby A2 nebo A3.

PFi demontazi mlynku na méak C postupujte opaénym zpusobem. Pro snadnéjsi Cisténi
mlZete mlynek na mak dale demontovat (viz. odstavec V. UDRZBA).

Pouziti

Pro mleti maku. Jemnost mleti se nastavuje pomoci oto¢ného regulatoru C4. Otacenim
regulatoru pravotoCivym pohybem zmenSujete vzdalenost mezi mlecimi kameny a tim

i ménite jemnost/hrubost mleti (obr. 5). Nikdy nepritahujte mleci kameny nasilim!
Kameny se nesmi pri ota€eni dotykat! Mak nasypte do nasypného prostoru télesa
mlynku (maximalni mnozstvi je 150 g), drazky v mlecich kamenech si sami davku;ji
mnozstvi zpracovaného maku.

POZOR :
— Jakmile za¢ne dochazet ke Skrtani/tfeni mlecich kamenu o sebe, jedna se
0 nejjemnéjsi mozné nastaveni stupné mleti.
— Po semleti ,vétSiho“ mnozstvi maku mohou byt soucasti pfidavného strojku horké
(napf. mleci kameny). Pfed demontazi a €isténim chvilku vyckejte, dejte pozor, aby
jste se pfipadné nespalili.
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4 Doporuceni @

— Nezpracovavejte jiné potraviny (napf. obilniny, Inéna a sezamova semena, kukufici,
ryZi, pohanku, suSené houby, byliny, kofeni a kdvu, apod.).

— Nikdy nezpracovavejte mokry, vihky nebo zmraZzeny mak!

— Mak je pfirozena a ziva ,pfirodni konzerva“, a proto se chova hygroskopicky. Z toho
dlvodu se musi skladovat v suchu. Pokud se mak mele pomalu, $patné a nadmérné
se zahfiva, je to signal, ze je prilis ,vihky“. Mleti pferuste a ponechejte dostatec¢né
dlouhy €as (cca nékolik hodin) mak odvétrat tak, aby se zbavil pfebytecné vihkosti.
Pripadné mlzete k vysuSeni maku pouzit el./plynovou/horkovzdusnou troubu
nastavenou na teplotu max. 50 °C).

— Dbejte na dobrou kvalitu maku. Doporu€ujeme mak pfed mletim zkontrolovat, zda
neobsahuje cizi télesa (napf. tlomky kaménku), ktera by mohla vyrobek poskodit
(napf. obrousit mleci kameny). Na pfipadné reklamace v zaruéni Ihaté zpusobené
témito necistotami nebude bran zfetel.

— Pro mleti pouzijte pouze suchy mak. Pfi mleti se musi mak drtit, nikoliv lisovat, aby
zustal sypky, nezkaSovatél a neztratil svoji charakteristickou chut.

— Casy ptiprav (zpracovani) se pohybuiji se v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi,

\_ druhu a kvalité pouzitého maku.

J

Lis na ovoce (D)

Sestaveni (obr. 4)

Prevodovku A1 nasurnite na hnaci hfidel kuch. robotu. Viko A2 nebo A3 vlozte na nadobu
a pravotoCivym pohybem zajistéte az do zaklapnuti pojistky bezpeénostniho zafizeni. Této
operaci vénujte zvysenou pozornost. Viko je nyni zajiSténo ve spravné poloze

a pohonna jednotka muzZe pracovat.

Na hfidel pfevodovky A1 nasurite az na doraz vyhazovac D1. Nasledné vlozte podlozku
D2 do vika A2 nebo A3 tak, aby vytvorené prolisy v podloZce zapadly do vystupku ve viku.
Na podlozku viozte gumové tésnéni D3 tak, aby se nasunulo soucasné i na hfidel
pfevodovky A1. Nasledné vlozte na tésnéni sitko D4 tak, aby dva vystupky v plastové
pfirubé sitka zapadly do prolisti v podlozce. Nyni vloZte do sitka levotoCivym pohybem
uzsi konec Snekového podavace A5 tak, aby se nasunul na hfidel pfevodovky A1. Zatku
D5 zasurite do otvoru ve Snekovém podavaci az na doraz. Kryt lisu D6 nasurite na sitko

a pravoto¢ivym pohybem ho upevnéte ve viku nadoby (vytokovy Zlabek sméfuje do zadni
¢asti nadoby).

Na plnici otvor v krytu lisu nasurite nasypku A6. Na vytokovy Zlabek lisu upevnéte
prodlouzeni potrubi D7, u které si nasledné nastavte jeho vhodnou délku dle pouzité
nadoby na zachytavani Stavy. Pfi demontézi lisu na ovoce D postupujte opacnym
zplUsobem. Pro uvolnéni (pravoto¢ivym pohybem) $nekového podavace A5 ze sitka D4
pouzijte vytvofeny prolis v koncovce péchovadla A7.

Pouziti
Umoznuje lisovat $tavy z mékkych bobulovych a citrusovych ploda. Vylisovana stava

odtéka zlabkem v krytu do pfipravené nadoby a odpad (duznina) se uklada v nadobé pod
lisem. POZOR: Nezaménujte si funkci lisu na ovoce s odstredivym odst'avihovacem.
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Plody vkladejte do plniciho otvoru tak, aby je Snekovy podavac stacil pobirat

a péchovadlem A7 lehce stlacujte. PFi tomto zpUsobu zpracovani nedochazi k pfetézovani
pohonné jednotky. V pfipadé, Zze se nad Snekovym podavatem zacne hromadit vetsi
mnozstvi Stavy, je nutné pohonnou jednotku kuchynského robotu vypnout, lis na ovoce
demontovat a progistit (tj. odstranit ze sita usazenou duzninu). Casy pfiprav (zpracovani)
se pohybuje se v jednotkach minut, kvality a vytéZnost stavy a zavisi na mnozstvi, druhu,

datu sklizné a kvalité pouzitych ploda.
i
- (1)

Doporuceni

— Citrusové plody zbavte kury. Pfi lisovani stavy z rybizu, ponechte nejlépe celé hrozny.

— Ovoce peclivé omyjte, odstrante pfipadné pecky a silnou slupku.

— Citrusoveé plody oloupejte a odstrarite bilou duzinu i jadérka, jinak maze mit Stava
nahorklou chut.

— Velké kusy pfedem nakrajejte tak, aby se vesly do plniciho otvoru.

— Posunovani potravin v plnicim otvoru provadéjte vzdy péchovadlem, které posunuijte

— Pomalu a bez velkého tlaku smérem dolu.

— Prubézné kontrolujte mnozstvi duzniny v nadobé. Pokud potfebujete béhem lisovani
vyprazdnit nadobu na duziny, nejdfive pohonnou jednotku vypnéte. Nadobu vyjméte.
Po vyprazdnéni ji opacnym zplsobem umistéte fadné zpét.

— Pro zachovani co nejvice vitaminu, spotfebujte ziskanou stavu co nejdfive.

-V ptipadé, Ze §tavu potiebujete uchovat n&kolik hodin, vioZte ji do chladnigky. Stava
se uchova lépe, kdyZ do ni pfidate par kapek citronové stavy.

— Stavu pro déti nafedte stejnym mnozstvim vody.

— Duzinu muzete pouzit k dalSimu zpracovani v kuchyni (napf. pro pfipravu polévek,
omacek, marmelad, dezertl atd.).

J

IV. TABULKA POUZITi SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI

Nasleduijici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout Uplny navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin.

Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k pfekro€eni maximalniho
obsahu nadoby oznacené ryskou. VétSi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné
rozdélit na nékolik davek a priibézné kontrolovat obsah nadoby. Doporu€ujeme obc¢as
praci prerusit, spotfebi¢ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily popfipadé
ucpaly pfidavné strojky nebo nadobu (viz. odst. . BEZPECNOSTNi UPOZORNENI).

Pro v8echny pfidavné strojky nastavte regulator ota€ek na kuchyriském robotu do polohy
»MAX".

Max. X
PrisluSenstvi Potravina mnozstvi (gai:) Rychlost Priprava (mm)
(9)

} Hovézi 1000 g 3
Miynek na MAX 30x30x30
maso Vepiové 1000 g 3

J Mak 150
Mlynek na 9 MAX stfedni hrubost
mak 2
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Max.
PrisluSenstvi Potravina mnozstvi

(9)

Cas

(min

Rychlost Priprava (mm)

Rybiz Eerveny+- 3000 g

cerny MAX -

Pomeran¢ 3000 g ) MAX rozkrajet na 1/3
Lis na ovoce -

Mandarinky 3000 g . MAX rozkrajet na 1/2

Grapefruit 30009 i MAX rozkrajet na 1/3

Hroznové vino 3000 g ) MAX -

V. UDRZBA (obr. 7

Pred kteroukoli manipulaci s pridavnymi strojky vytahnéte vidlici napajeciho privodu
pohonné jednotky z el. zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni Sistici prostfedky! Cisténi
prevodovky A1 a unasSece C1 provadéjte pouze vlhkym hadfikem s pfidavkem saponatu.
Ostatni pfFisluSenstvi ihned po pouziti umyijte v teplé vodé s pfidavkem saponatu. Plastové
¢asti je mozné myt v my€ce nadobi. Kovové dily (B1, B2, C2) se vSak do mycky vkladat
nesmi, protoze Cistici prostfedky mohou zpuUsobit jejich ztmavnuti ¢i rezivéni. PFi Cisténi noze
B1 pracujte velmi opatrné! Dbejte na to, aby fezné hrany noze nepfisly do styku s tvrdymi
predméty, které je otupuji a tim sniZuji jejich ucinnost. Po umyti a osuseni dili doporuujeme
natfit nGZ a vyménné desticky stolnim olejem. Pro snadnégjsi ¢isténi mlynku na mak ho
muZzete demontovat (obr. 6) tak, Ze budete otacet regulatorem hrubosti mleti C4 proti sméru
hodinovych rucicek az vySroubujete unase¢ C1, nasledné muzete odejmout mleci kameny
C2. Opacnym zplsobem provedte sestaveni mlynku na mak. Pfi zakladani mleciho kamene
do télesa mlynku je nutné dodrzet spravnou polohu uréenou tfemi vystupky.

Nékteré pfisady mohou urcitym zpisobem pfislusenstvi zabarvit. To v§ak nema na funkci
spotfebi¢e zadny vliv a neni diivodem k reklamaci spotfebice! Toto zabarveni obvykle za
urcitou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./
plynovy sporak). Pfidavné strojky skladujte fadné ocisténé na suchém, bezpraSném misté
mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

VI. EKOLOGIE JE233.D:¢

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponent( a pfisluSenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich spravné
likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty zdarma.
Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate
prevenci potencialnich negativnich dopadl na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by mohly
byt dusledky nespravné likvidace odpadu. DalSi podrobnosti si vyzadejte od mistniho ufadu
nebo nejblizSiho sbérného mista (viz www.elektrowin.cz).
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Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy
udéleny pokuty.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitfnich
casti spotrebice, musi provést odborny servis!
NedodrZenim pokynt vyrobce zanika pravo na zarucni opravu!

Pripadné dalsi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince +420 577 055 333
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VII. TECHNICKA DATA

Hmotnost cca (kg) 3,0

Na vyrobek bylo vydano prohlaSeni o shodé podle zakona €. 258/2000 Sb. o ochrané
vefejného zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi pozadavkdm
stanovenym vyhlaskou MZ €. 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky
uréené pro styk s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského
parlamentu a Rady €. 1935/2004/ES o materialech a predmétech uréenych pro styk

s potravinami.

— NV ¢&. 481/2012 Sb., Nafizeni vlady o omezeni pouzivani nékterych nebezpecénych latek
v elektrickych a elektronickych zafizenich (odpovida Smérnici Evropského parlamentu
a Rady 2011/65/EU v platném znéni).

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci vyrobku,
si vyrobce vyhrazuje.

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponofovat do vody nebo
jinych tekutin. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY.

Nebezpeci uduSeni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach, postylkach, ko¢arcich nebo
détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

VYROBCE: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Ceska republika.

é UPOZORNENI
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Doplnkové prislusenstvo ku kuchynskym robotom ETA 0029, ETA 0027, ETA 3024, ETA 0024

NAVOD NA OBSLUHU

Véazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto pristroja
do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so zaruénym
listom, dokladom o predaji a podfa moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim obalu dobre
uschovaijte.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A

— Pred prvym uvedenim do prevadzky si pozorne precitajte navod na obsluhu, prezrite
si obrazky a navod si uschovajte. Instrukcie v navode povazujte za sucast spotrebica
a postupte ich akémukolvek dalSiemu uzivatelovi spotrebica.

— Doplnkové prislusenstvo nepouzivajte, ak nepracuje spravne alebo
spadlo na zem a poskodilo sa. V takychto pripadoch odneste
doplnkové prisluSenstvo do Specializovaného servisu, aby preverili
jeho bezpecnost a funkénost.

— Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti! UdrZujte spotrebi¢ mimo
dosahu deti!

— Tento spotrebi€ mdzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti
a znalosti, pokial su pod dozorom alebo boli pouené o pouzivani
tohto spotrebiCa bezpeénym spésobom a porozumeli pripadnym
nebezpecenstvam. Deti si so spotrebi€¢om nesmu hrat.

— Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou a po ukonceni Cinnosti, vypnite pohonnu jednotku
prepnutim prepinaca do polohy 0 a odpojte od elektrickej siete
vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— Doplnkové prislusenstvo nenechavajte v €innosti bez dozoru
a kontrolujte ho po celu dobu pripravy potravin!

— Vzdy vypnite a odpojte pohonnu jednotku od napajania, ak
pridavny strojCek nechavate bez dozoru.

— Doplnkové prislusenstvo je uréeno len na pouzitie vdomacnostiach a podobné
ucely (priprava pokrmov)! Nie je konstruované pre komeréné pouzivanie a pre
pouzivanie v prostredi ako su kuchynky pre personal obchodov, kancelarii alebo firiem,
alebo v inych pracovnych prostrediach. Spotrebi€ nie je ur€eny ani pre pouzivanie
klientmi v hoteloch, moteloch, zariadeniach poskytujucich noclah s rafiajkami a inych
ubytovacich zariadeni.

— DIhé vlasy, volny odev alebo doplinky a Sperky mézu byt zachytené rotujicimi Castami
pridavného strojceka. Dbajte na to, aby sa Vase vlasy, odev a dopinky nedostali do
nebezpecnej blizkosti rotujucich ¢asti!

— Nenechavajte pridavny strojéek v chode, ak je nasypka prazdna.

— Nie je pripustné akymkolvek spdsobom upravovat povrch spotrebi¢a (napr. pomocou
samolepiacej tapety, folie, apod)!
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— Pred pripravou odstrarite z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE, PP-vrecko).

— Doplnkové prislusenstvo nezasuvajte do Ziadnych telesnych otvorov.

— Neprekracujte maximalnu dobu nepretrzitého chodu spotrebic¢a.

— Z bezpecnostnych dévodov nie je mozné vymenit doplnkové prislusenstvo po¢as chodu
pohonnej jednotky.

— Ak je spotrebi¢ v €innosti, zabrante v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam
a hmyzu.

— Doplnkové prislusenstvo pouzivajte iba s pohonnou jednotkou uréenou pre tento typ.
Pouzitie iného prisluSenstva méze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

— Doplnkové prisludenstvo zloZte presne podla pokynov v navode na obsluhu, akékolvek
iné kombinacie zlozenia strojéekov su z hladiska spravnej funkcie nepripustné!

— Ak pocas prevadzky zlozite kryt doplnkového prisluSenstva, bezpe€nostna poistka vo
veku zastavi rotujuce €asti, pohonna jednotka vSak zostane stale v ¢innosti! V tomto
stave v Ziadnom pripade nesmiete manipulovat’ so strojéekmi. Pohonnu jednotku
najskér vypnite prepnutim prepinaca do polohy 0!

— Nepouzivajte bezpecnostnu poistku ovliadanu vekom nadoby A2, A3 na vypinanie
pohonnej jednotky kuchynského robota.

— Spravnym nasadenim veka na nadobu sa uvolnia bezpe€nostné poistky a spotrebic
mbzete zapnut. Bez nasadeného veka nemozno spotrebi€ uviest’ do prevadzky!

— Nepouzivajte bezpe€nostné poistky ovladané vekom nadoby na vypinanie spotrebica.

— Skor ako snimete veko nadoby A2 alebo A3, nechajte rotujuce Casti dopinkového
prisluSenstva celkom zastat.

— Prevodovku A1 a unasac¢ C1 nikdy neponarajte do vody, ani neumyvajte pod teclcou
vodoul!

— Lis na ovocie nepouzivajte, ak je sitko poSkodené, ak ma viditelné praskliny alebo
trhliny alebo ak je sito pretrhnutiu.

— Nikdy nevsuvajte predmety (napr. prsty, vidli€ku, néz, stierku, lyzicu) do nasypnych
otvorov rotujucich ¢asti dopinkového prisluSenstva (na tento ucel pouzivajte prilozené
zatlacadlo).

— Ak sa spracuvané potraviny za¢nu zachytavat v doplnkovom prisluSenstve (napr.
mlynéeku na maso, lise na ovocie), spotrebi¢ vypnite, pridavny strojéek demontujte
a vycistite.

— Pri manipulacii a Cisteni doplnkového prislusenstva venujte zvy$enu pozornost kovovym
Castiam (su ostreé).

— Nie je pripustné akymkolvek spdsobom upravovat povrch spotrebi¢a (napr. pomocou
samolepiacej tapety, folie, a pod.)!

— Doplnkové prisluSenstvo pouzivajte iba na ucel, na ktory je ur€eno tak, ako je popisané
v tomto navode. PrisluSenstvo nikdy nepouzivajte na ziadny iny tcel.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spbsobené nespravnym pouzivanim doplnkového
prislusenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, porezanie) a nie je povinny
poskytnut zaruku na spotrebi€ v pripade nedodrzania zhora uvedenych bezpec€nostnych
upozorneni.

Il. OPIS PRISLUSENSTVA (obr. 1

A — Spolocné casti prislusenstva
A1 — prevodovka
A2 — veko nadoby (aktivuje a deaktivuje bezpecnostnu poistku) iba pre ETA 0024,
ETA 3024, ETA 0027
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A3 — veko nadoby (aktivuje a deaktivuje bezpecnostnu poistku) iba pre ETA 0029
A4 — hnaci hriadefl iba pre ETA 0029
A5 — 3piralovity podavac (pouzitie: mlynéek na maso a lis na ovocie)

A6 — nasypka A7 — zatlacadlo
B — Mlyncek na maso
B1 —nbz B3 — kryt mlyn¢eka na maso

B2 — vymenitelné platni¢ky (jemné / hrubé mletie)
C — Mlynéek na mak

C1—unasac C3 — teleso
C2 — mlecie kamene C4 — regulator mletia
D — Lis na ovocie
D1 — vyhadzovac¢ D4 — sitko
D2 — podlozka D5 — kryt Spiraly
D3 — gumové tesnenie D6 — kryt lisu na ovocie

D7 — vytokové potrubie

lIl. PRIPRAVA NA POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material a vyberte doplnkové prisluSenstvo. Z prisluSenstva
odstrante vSetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo papier.Pred prvym uvedenim
do &innosti umyte vSetky Casti, ktoré sa dostanu do styku s potravinami, roztokom teplej
vody a saponatu, dékladne ich opléknite Cistou vodou a utrite dosucha. Mlynéeku na mak
umyte iba teleso a mlecie kamene.

Veko (A2)
Je urgené pre inStalaciu dopnkového prisluSenstva ku kuchynskym robotom ETA 0024,
ETA 3024 Praktic a ETA 0027 Bross.

Veko (A3)
Je uréené pre instalaciu dopnkového prisluSenstva ku kuchynskému robotu ETA 0029
Centrino.

Prevodovka (A1)

Umoziuje znizit otacky hriadela tak, aby nimi bolo mozné pohanat pridavné strojceky.
Prevodovku uchopte za hornu €ast, nasunte stredovym otvorom na Sesthrannou hnaci
hriadel pohonnej jednotky, nechaijte ju skiznut' az na doraz. Vytiahnutie prevodovky

z nadoby vykonajte opaénym spdsobom. Prevodovku vlozte do nadoby vzdy pred
nasadenim veka. Prevodovka nevyzaduje ziadnu Specialnu udrzbu.

POZOR
— U ETA 0029 Centrino je pred inStalaciou prevodovky A1 nutné do velkej nadoby
najskor vlozit hnaci hriadel A4.
— Pri upeviiovani alebo odnimani veka, nevyvijajte prili§ velky tlak na veko.
— Pri funkcii pridavnych strojéekov dochadza k ob&asnému vydaniu charakteristického
zvuku (prevodovka = klepanie, lis na ovocie = piskanie). Tento jav je Uplne normalny
a nie je ddbvodom na reklamaciu spotrebica.
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Mlynéek na maso (B)

Zostavenie (obr. 2)

Prevodovku A1 nasurite na hnaci hriadel kuchynského robota. Veko A2 alebo A3 polozte
na nadobu a pravotoCivym pohybom zaistite az do zaklapnutia poistky bezpecnostného
zariadenia. Tejto operacii venujte zvySenu pozornost’. Veko je teraz zaistené v spravnej
polohe a pohonna jednotka méze pracovat. Opaénym spdsobom veko snimte.

Zvoleny typ platnicky B2 viozte do veka A2 alebo A3 tak, aby priehlbne v platni¢ke zapadli
do vystupkov vo veku. Na platni¢ku vlozte n6z B1. Potom lavoto€ivym pohybom nasurite
na hriadel prevodovky A1 SirSim koncom Spiralovy podavac A5 tak, aby néz zapadol

do vystupku na Spirdlovom podavaci. Kryt mlynéeka B3 nasufte na Spiralovy podavac

a pravotoCivym pohybom ho upevnite na veko nadoby. Potom do otvoru v kryte mlyn&eka
nasunte nasypku A6. Pri demontazi mlyneka na maso B postupujte opaénym spésobom.

Pouzitie

Umoziuje pomletie vSetkych druhov mias bez kosti, koZe a Sliach. PouZitim vymennej
platnicky B2 s réznymi otvormi mozete si zvolit bud jemné, alebo hrubé mletie masa.
Maso si najskor nakrajajte na kocky (asi 3 x 3 x 3 cm). Jednotlivé kiisky masa vkladajte do
plniaceho otvoru krytu a zatlacadlom A7 zfahka tlacte az k Spiralovému podavacu (strojcek
nadmerne nezatazujte). Pomleté méso pada do nadoby pod mlynéekom.

1
4 Odporuaéania Q

— Nemelte zmrazené méaso.

— Aby sa strojcek lahSie Cistil, na zaver pomelte tvrdé pecivo (napr. rozok, zemlu).

— Cas pripravy (spracovania) sa pohybuje v minttach a zavisi od mnoZstva, druhu
a kvality pouZitého masa.

— Nespracovavaijte iné potraviny (napr. obilniny, lanové a sezamové semena, kukuricu,
ryzu, pohanku, susené huby, byliny, korenie a kavu, a pod).

\ Nikdy nespracovavajte mokry, vlhky alebo zmrazeny mak! Y,

Mlynéek na mak (C)

Zostavenie (obr. 3)

Prevodovku A1 nasunte na hnaci hriadel kuchynského robota. Veko A2 alebo A3 polozte
na nadobu a pravotoCivym pohybom zaistite az do zaklapnutia poistky bezpeénostného
zariadenia. Tejto operacii venujte zvySenu pozornost. Veko je teraz zaistené v spravnej
polohe a pohonna jednotka méze pracovat. Opaénym sp6sobom veko snimte.
Zostaveny mlynéek na mak C (s volne sa otacajucimi kamerimi C2) nasurite na hriadel
prevodovky A1 a pravoto€ivym pohybom ho upevnite vo veku nadoby A2 alebo A3.

Pri demontazi mlynceka na mak C postupujte opaénym spdsobom. Na lahSie Cistenie
mozete mlynek na mak este viac rozmontovat (pozri text V. UDRZBA).

Pouzitie

Na mletie maku. Jemnost’ mletia nastavte otoénym regulatorom C4. Otacanim regulatora
pravotoCivym pohybom sa zmenS$uje vzdialenost’ medzi mlecimi kamefimi, a tym sa meni
jemnost mletia (obr. 5). Nikdy neprit'ahujte mlecie kamene nasilim! Kamene sa nesmie
pri otacani dotykat’! Mak nasypte do nasypného priestoru telesa mlynéeka (maximalne
150 g), drazky v mlecich kamenoch samé davkuju mnozstvo spracuvaného maku.
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— Akonahle za¢ne dochadzat ku Skrtaniu / treniu mlecich kamenov o seba, jedna
sa 0 najjemnejSie mozné nastavenie stupria mletia.

— Po zomleti ,vac¢Sieho” mnozstva maku mézu byt sucasti pridavného strojéeka hortuce
(napr. mlecie kamene). Pred demontazou a Cistenim chvilku vyckajte, dajte pozor,
aby ste sa pripadne nespalili. /

@

4 Odporucania
— Dbaijte na dobru kvalitu maku. Odporu¢ame mak pred mletim skontrolovat,
¢i neobsahuje cudzie telesa (napr. tulomky kamienkov), ktoré by mohli vyrobok
poskodit' (napr. obrusit mlecie kamene). Na pripadné reklamacie v zaru¢nej dobe
spOsobené tymito necistotami sa nebude brat ohlad.
— Melte iba suchy mak. Aby mak zostal sypky, mak sa pri mleti musi drvit, a nie lisovat.
inak by stratil svoju charakteristicku chut.
— Cas pripravy (spracovania) sa pohybuje v minttach a zavisi od mnozstva, druhu
\_ a kvality pouZzitého maku. )

Lis na ovocie (D)

Zostavenie (obr. 4)

Prevodovku A1 nasurite na hnaci hriadel kuchynského robota. Veko A2 alebo A3 viozte
na nadobu a pravotoCivym pohybom ju zaistite az do zaklapnutia poistky bezpe€nostného
zariadenia. Tejto operacii venujte zvySenu pozornost. Veko je teraz zaistené v spravnej
polohe a pohonna jednotka méze pracovat.

Na hriadel prevodovky A1 nasunte az na doraz vyhadzova¢ D1. Potom vlozZte podlozku D2

do veka A2 alebo A3 tak, aby priehlbne v podlozke zapadli do vystupkov veka. Na podlozku
vlozte gumové tesnenie D3 tak, aby sa nasunulo suc¢asne aj na hriadel prevodovky A1. Potom
vlozte na tesnenie sitko D4 tak, aby dva vystupky v plastovej prirube sitka zapadli do priehlbni

v podlozke. Potom vloZte do sitka lavotocivym pohybom uZzsi koniec Spiralového podavaca A5
tak, aby sa nasunul na hriadel prevodovky A1. Kryt D5 zasurite do otvoru v Spiralovom podavaci
az nadoraz. Kryt lisu D6 nasunte na sitko a pravoto€ivym pohybom ho upevnite do veka nadoby
(vytokovy pystek smeruje do zadnej €asti nadoby). Na plniaci otvor v kryte nasunte nasypku
A6. Na vytokovy Zliabok lisu upevnite prediZenie potrubia D7, u ktorej si nasledne nastavte jeho
vhodnu dizku podla pouzitej nadoby na zachytavanie §tavy. Pri demontaZi lisu na ovocie D
postupujte opacnym spésobom. Na uvolnenie (pravotoCivym pohybom) Spiralového podavaca
A5 zo sitka D4 pouZite vytvorenu priehlbinku na konci zatlacadla A7.

Pouzitie

Umozriuje lisovat $tavy z makkych bobulovych a citrusovych plodov. Vylisovana stava
odteka pystekom do pripravenej nadoby a odpad sa uklada v nadobe pod lisom.

POZOR: Nezamienajte si funkciu lisu na ovocie s odstredivkovym odst'avovacom.
Plody vkladajte do plniaceho otvoru tak, aby ich Spiralovy podavac stacil zbierat

a zatlaCadlom A7 ich zlahka stla€ajte. Pri tomto spésobe spracovania sa nepretazuje
pohonna jednotka. V pripade, Zze sa nad Spiralovym podavacom zacne sustredovat vacsie
mnozstvo Stavy, treba zastavit’ pohonnu jednotku, lis na ovocie demontovat’ a precistit. Cas
spracovania sa pohybuje v minutach, kvality a vytaznost $tavy a zavisi od mnozstva, druhu,
datume zberu a kvalite spracuvanych plodov.
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Odporucania

— Citrusové plody zbavte kory. Pri lisovani Stavy z ribezli ponechajte ich v celych
strap&ekoch.

— Ovocie starostlivo umyte, odstrarite pripadné kostky a silnu Supku.

— Citrusové plody olupte a odstrarite bielu duzinu aj jadierka, inak méze mat Stava
horkastu chut.

— Velké kusy vopred nakrajajte tak, aby sa vosli do plniaceho otvoru.

— Posuvanie potravin v plniacom otvore vykonavajte vzdy zatla€adlom, ktoré posuvajte
pomaly a bez velkého tlaku smerom dolu.

— Priebezne kontrolujte mnozZstvo duziny v nadobe. Ak potrebujete poc¢as lisovania
vyprazdnit nadobu na duziny, najskdr pohonnu jednotku vypnite. Nadobu vyberte.
Po vyprazdneni ju opaénym spésobom umiestnite riadne spat.

— Pre zachovanie €o najviac vitaminov spotrebujte ziskanu Stavu ¢o najskor.

— V pripade, Ze $tavu potrebujete uchovat niekolko hodin, vlozte ju do chladnicky.
Stava sa uchova lepsie, ked do nej pridate par kvapiek citrénovej §tavy.

— Stavu pre deti nariedte rovnakym mnoZstvom vody.

— Duzinu mozete pouzit na dalSie spracovanie v kuchyni (napr. na pripravu polievok,

\_ omacok, marmelad, dezertov atd'.). )

IV. TABULKA POUZITIA SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

Nasledujuce tipy spracovania povazujte za priklady a za in8piraciu. Ich u¢elom nie je
poskytnut Uplny navod, ale ukazat moznosti rdzneho spracovania potravin.

Mnozstvo spracuvanych potravin davkujte tak, aby ste neprekrogili maximalny objem
nadoby vyznaceny ryskou. Vac¢sie mnozstvo spracuvanych potravin rozdelte na niekolko
davok a priebezne kontrolujte obsah nadoby. Odporu¢ame obc&as pracu prerusit, spotrebic
vypnut a odstranit potraviny, ktoré sa nalepili na doplnkové prislusenstvo &i nadobu

alebo ich upchali (pozri text . BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA). Pre véetko dopinkové
prisluSenstva nastavte regulator otacok na kuchynskom robotu do polohy MAX.

Prislusenstvo Potravina Max. mnozstvo Cas Rychlost Priprava (mm)

(min)
& Hovadzie 1000 g 3
Miyncek na B MAX 30x30x30
maso Bravéové 1000 g 3
Miynéek na | Mak 150 g 2 MAX | stredna hrubost
mak
Ribezle ¢erveny 3000 g ) MAX _
+ Cierny
Pomarané 3000 g - MAX rozkrajat na 1/3
Lis na ovocie [\ qarinky 3000 g - MAX | rozkrajat na 1/2
Grapefruit 3000 g - MAX rozkrajat na 1/3
Hroznové vino 3000 g - MAX -
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V. UDRZBA (obr. 7

Pred kazdou manipulaciou s pridavnymi strojéekmi vytiahnite vidlicu napajacieho
privodu pohonnej jednotky z elektrickej siete. Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace
prostriedky! Prevodovku A1 a unasac¢ C1 Cistite iba vlhkou handri¢kou namocenou

v roztoku vody a saponatu. Ostatné prisluSenstvo ihned po pouziti umyte v teplej vode

s pridanim saponatu. Plastové Casti je mozné umyvat v umyvacke riadu. Kovové dielce
(B1, B2, C2) sa v8ak do umyvacky vkladat nesmu, pretoze Cistiace prostriedky mozu
spbsobit’ ich stmavnutie ¢i zhrdzavenie. Pri Cisteni rezacej noza B1 pracujte velmi opatrne!
Dbajte na to, aby rezné hrany nozZa neprisli do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju
a tym zniZuju ich uc€innost. Po umyti a osuSeni dielcov odporu¢ame nbz a vymenné
dosticky natriet stolnym olejom. Aby bolo mozné mlynéek na mak lahSie Cistit, mozno ho
demontovat (obr. 6) tak, Ze budete otacat regulatorom hrubosti mletia C4 v protismere
hodinovych ruci€iek, az kym nevyskrutkujete unasac¢ C1. Potom mézete shat mlecie
kamene C2. Cisty mlyn&ek na mak zloZte opadnym spdsobom. Pfi zakladani mlecieho
kamena do telesa mlyngeka treba dodrzat’ spravnu polohu uréenu tromi vystupkami.
Niektoré plody mozu urcitym spdsobom zafarbit’ prislusenstvo, ¢o je vS§ak bezvyznamné,

z funkéného a hygienického hfadiska, nie je to ani dévod na reklamaciu spotrebica.
Zafarbenie sa zvy€ajne po urcitom €ase samo strati. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad
zdrojom tepla (napr. kachlfami, elektrickym/plynovym sporakom). Doplnkové prisluSenstvo
po ocisteni uloZte na suchom, bezpraSnom/bezpe¢nom mieste, mimo dosahu deti

a nesvojpravnych oséb.

VI. EKOLOGIA JER LS

Ak to rozmery umozniuju, na v8etkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, Ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomébzete
zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na Zivotné prostredie a fudské zdravie, €o by mohli byt désledky nespravnej
likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho Uradu alebo najblizsieho
zberného miesta (vid www.envidom.sk). Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu
byt v sulade s narodnymi predpismi udelené pokuty.

Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo tdrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych ¢asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis!
Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 577 055 333 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.
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VII. TECHNICKE UDAJE

Hmotnost priblizne (kg) 3,0

Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podla zakona €. 272/1994 Z.z. o ochrane
zdravia fudi v plathom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Eurdpskeho parlamentua
rady €. 1935/2004/ES o materialoch a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo

inych tekutin. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY. Nebezpecenstvo udusenia.
Nepouzivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach, ko€ikoch alebo detskych ohradkach.
PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny Standardného vyhotovenia, ktoré nemaju vplyv
na funkciu vyrobku.

VYROBCA: ETAa.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Ceska republika.
VYHRADNY DOVOZCA PRE SR: ETA - Slovakia, spol. s r.0., Stara Vajnorska 8,

831 04 Bratislava 3.
ihi UPOZORNENIE
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Additional accessory to food processors ETA 0029, ETA 0027, ETA 3024, ETA 0024

INSTRUCTIONS FOR USE

Dear customer, thank you for purchasing our product. Prior to putting this device into
operation, please read these instructions for use carefully and be sure to store well
these instructions along with the warranty card, receipt and, if possible, also the product
packaging and its inner contents.

|. SAFETY PRECAUTIONS A

— Before first use, read these instructions for use carefully, look at the pictures and keep
these instructions for use for future reference. Consider these instructions to be a part of
the appliance and pass them on to any other user of the device.

- Never use the extra attachments if they are not working properly,
if they fell to the ground and got damaged. In such cases take the
extra attachments to a specialized service to check their safety and
proper function.

- This appliance may not be used by children! Keep the appliance
out of the reach of children.

- This appliance can be used by people with reduced physical,
sensual or mental abilities or lack of experience and knowledge
if they are supervised or if they were instructed regarding use of
the appliance in a safe way and if they understand possible risks.
Children must not play with the appliance.

- Before replacement of extra attachments or accessible parts that
are moving when the appliance is used, before assembly and
disassembly, before cleaning or maintenance and after finishing,
switch off the drive unit and remove it from the electric power by
unplugging the power cord from the electric socket!

- Do not leave the extra attachments running unsupervised and keep
an eye on them throughout the whole food preparation process!

- If leaving the extra attachment unsupervised, always switch off and

disconnect the drive unit from the mains.

— In case that the extra attachment covers are removed accidentally while the appliance
is in operation, the safety lock in the lid ensures that the rotating parts of the extra
attachments come to a halt. However, the drive unit remains running! In this case no
handling with the devices is allowed, switch off the drive unit first by setting the switch to
position “0”!

— Long hair, loose clothes or accessories and jewellery can get caught by the rotating parts
of the extra attachment. Make sure that your hair, clothes and accessories do not get into
dangerous vicinity to the rotating parts!

— Do not insert the extra attachment or its parts into any body orifice.

— Extra attachments are intended for use in households only and for similar use
(preparation of food)! They are not intended for commercial use and for use in facilities
such as kitchenettes for staff in shops, offices or farms, or in other work environments.
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The accessories are not intended for use by clients in hotels, motels, B&B facilities and
other accommodation facilities.

— Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, PE, PP bag, etc.)

— Do not insert the extra attachments into any body orifice.

— Do not exceed the maximum allowed period of continuous operation of the appliance!

— For safety reasons, extra attachments must not be exchanged when the drive unit is
running.

— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

— Use the extra attachments only with the food processor designed for their type. Using
another type of food processor can present a risk for the operator.

— When assembling the extra attachments, follow the instructions for use carefully, any
other way of assembling the extra attachments is not permissible for safety reasons!

— Do not use the safety lock operated by the container lid A2, A3 to switch off the drive unit
of the food processor.

— When the lid is properly attached to the container, the safety lock is released and the
appliance can be switched on. If the lid is not attached to the container, the appliance
cannot be put into operation!

— Before removing the lid of container A2, A3, allow rotating parts of the extra attachments
to stop completely.

— Never immerse transmission A1 and carrier C1 into water or wash them in running water!

— Do not use the juicer if the sieve is damaged, if it shows visible cracks or tears or if the
sieve is torn.

— Never insert any objects (e.g. fingers, forks, knives, spatulas, spoons) into filling
holes, rotating parts of extra attachments (use the provided pusher for this purpose).

— If the food that is being processed starts sticking to the extra attachments (e.g. meat
mincer, juicer), switch off the drive unit, dismantle the extra attachments and clean it.

— When handing and cleaning the extra attachments, pay special attention to metal parts
(they are sharp).

— Use the extra attachments only for their intended purpose described in these instructions
for use. Never use the extra attachments for any other purpose.

— The producer does not undertake any responsibility for damage or injuries caused by
improper use of the extra attachments and the accessories (e.g. food deterioration,
injuries, cuts) and its guarantee does not cover the appliance in the case of failure to
comply with the safety warnings above.

Il. DESCRIPTION OF THE ACCESSORIES (fig. 1

A — Common parts of accessories
A1 — transmission
A2 — container lid (activates and deactivates the safety lock) for ETA 0024, ETA 3024,
ETA 0027
A3 — container lid (activates and deactivates the safety lock) for ETA 0029
A4 — drive shaft for ETA 0029
A5 — screw feeder (used with meat mincer and juicer)

A6 — funnel
A7 — pusher
B — Meat mincer
B1 — knife B3 — meat mincer cover

B2 — interchangeable plates (fine / rough mincing)
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C - Poppy seed mill

C1 — carrier C3 — grinder body

C2 — grinding discs C4 — grind fineness control
D - Juicer

D1 — ejector D4 — sieve

D2 — washer D5 — screw feeder cap

D3 — rubber gasket D6 — juicer cover

D7 — outlet pipe
Ill. PREPARATION FOR USE

Remove all packing material and take out the extra attachments. Remove all possible
adhesion foils, stick-on labels or paper from the accessories. Before the first use, wash the
parts that will be in contact with food in hot water with a detergent, rinse thoroughly with
clean water and wipe till dry, or let it dry. With the poppy seed mill, only wash the grinder
body and the grinding discs.

Lid (A2)
Designed for the installation of extra attachments to food processors ETA 0024, ETA 3024
Praktic and ETA 0027 Bross.

Lid (A3)
Designed for the installation of extra attachments to food processor ETA 0029 Centrino.

Transmission (A1)

Designed for the reduction of the number of revolutions of the drive shaft of the food
processor’s drive unit so that the extra attachments could be driven by them. Push the
transmission through its central hole onto the hexagonal drive shaft of the drive unit, let

it slide down as far as it goes. To remove the transmission from the container, proceed in
reverse order. Always insert the transmission into the container prior to attaching the
lid. No special maintenance of the transmission is required.

WARNING
— Prior to the installation of transmission A1 to ETA 0029 Centrino it is necessary
to insert drive shaft A4 into the large container.
— When mounting or removing the lid, do not apply much pressure on the lid.
— When the extra attachments are in operation, occasional distinctive sounds can be let
out (transmission = clacking, juicer = whistling). This is completely normal and it is not
a reason for lodging a complaint about the appliance.

Meat mincer (B)

Assembly (fig. 2)

Place transmission A1 onto the drive unit of the food processor. Put lid A2 or A3 on the
container and secure it by a clockwise movement until the lock of the safety gadget snaps
shut. Take special care when carrying out this operation. The lid is now secured in

its proper position and the drive unit can start running. Insert the chosen type of plate B2
into lid A2 or A3 so that the mouldings in the plate fit into the projections in the lid. Place
knife B1 onto the plate. After that, place the wider end of the screw feeder A5 onto the
shaft of transmission A1 and slide it by a left-handed movement until the knife fits into the
projection in the screw feeder.
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Put meat mincer cover B3 onto the screw feeder and attach it in the container lid by a
clockwise movement. Place the funnel A6 onto the filling hole of the meat mincer. When
dismantling the meat mincer B, proceed in reverse order.

Use
For mincing all kinds of meat without bones, tendon and skin. By using the interchangeable
plates B2 with different holes you can choose either fine or rough mincing of meat. Cut

up meat into cubes of ca. 3 x 3 x 3 cm in advance. Insert individual pieces of meat into

the filling hole and push them with pusher A7 up to the screw feeder (do not overload the
attachment excessively). Minced meat is collected in the container placed under the meat
mincer.

Recommendation

— Do not mince frozen meat.

— Grinding a hard bakery product (e.g. a roll, bun) towards the end of the process makes
cleaning of the meat mincer easier.

— Preparation (processing) time ranges in units of minutes and depends on the quantity,
type and quality of used meat.

Poppy seed mill (C)

Assembily (fig. 3)

Place transmission A1 onto the drive unit of the food processor. Put lid A2 or A3 on the
container and secure it by a clockwise movement until the lock of the safety gadget snaps
shut. Take special care when carrying out this operation. The lid is now secured in its
proper position and the drive unit can start running.

Place the assembled poppy seed mill C (with freely rotating discs C2) onto the shaft of
transmission A1 and attach it by a clockwise movement to the container lid A2 or A3.
When dismantling the poppy seed mill C, proceed in reverse order. For easier cleaning, the
poppy seed mill can be dismantled further (see section V. MAINTENANCE).

Use

For grinding poppy seeds. The fineness of grinding can be set by grind fineness control C4.
Turning the knob clockwise reduces the distance between the grinding discs and thus the
fineness/roughness of grinding can be changed (fig. 5). Never tighten the grinding discs
by force! The grinding discs must not touch each other while rotating! Pour poppy
seeds into the filling hole of the grinder body (maximum quantity is 150 g). The amount of
poppy seeds for processing is regulated by the grooves in grinding discs.

WARNING !

— As soon as the grinding discs grind/rub against each other, the finest possible degreée
of grinding has been set.

— When grinding a “higher” amount of poppy seeds, the parts of the extra attachment
can get hot (e.g. the grinding discs). Wait a moment before disassembly and cleaning.
Be careful not to get burnt.
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4 Recommendation }'\4

— Ensure good quality of poppy seeds. We recommend that you check poppy seeds for
presence of any foreign objects before milling (e.g. fragments of stones) which could
damage the product (e.g. abrade the grinding discs). Possible complaints within the
warranty period as a result of these impurities will not be taken into account.

— Use only dry poppy seeds when milling. Poppy seeds must be ground, not pressed,
during the milling process, so that they stay loose, do not pulp and do not lose their
distinctive flavour.

— Preparation (processing) time ranges in units of minutes and depends on the quantity,
type and quality of used poppy seeds.

— Do not process other foodstuffs (e.g. cereals, flax and sesame seeds, corn, rice,
buckwheat, dried mushrooms, herbs, spices and coffee beans, etc.).

\_ Never process wet, damp or frozen poppy seeds!

Juicer (D)

Assembly (fig. 4)

Place transmission A1 onto the drive unit of the food processor. Put lid A2 or A3 on the
container and secure it by a clockwise movement until the lock of the safety gadget snaps
shut. Take special care when carrying out this operation. The lid is now secured in its
proper position and the drive unit can start running.

Slide ejector D1 onto the transmission A1 shaft as far as it goes. Place washer D2 onto the
lid A2 or A3 so that the mouldings in the washer fit in the projections in the lid. Place rubber
gasket D3 on the washer so that it simultaneously slides onto the shaft of transmission A1.

After that place sieve D4 on the gasket so that the two projections in the plastic flange of
the sieve fit in the mouldings in the washer. Now place the narrower end of screw feeder A5
by a left-handed movement into the sieve so that it slides onto the shaft of transmission A1.
Slide cap D5 into the hole in the screw feeder as far as it goes. Put juicer cover D6 on the
sieve and attach it by a clockwise movement to the container lid (outlet groove is pointed to
the rear part of the container). Place funnel A6 onto the filling hole of the juicer cover. Attach
pipe extension D7 to the outlet groove of the juicer and adjust its suitable length according
to the container that is used for the collection of juice. When dismantling juicer D, proceed in
reverse order. To loosen the screw feeder A5 from the sieve D4 (by a clockwise movement),
use the moulding in the end cap of pusher A7.

Use

For pressing juice from soft fruits and citrus fruits. Pressed juice is drained through the
groove in the cover into a prepared container and waste (pulp) is stored in the container
placed under the juicer.

ATTENTION: Do not confuse the function of the juicer with centrifugal juice extractor.

Put fruits into the filling hole in such a way that the screw feeder manages to collect them
and press them gently with pusher A7. Such way of processing does not overload the drive
unit. In case that a larger amount of juice starts accumulating above the screw feeder, it is
necessary to switch off the drive unit of the food processor, dismantle the juicer and clean it
thoroughly (i.e. remove the pulp settled in the sieve).
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Preparation (processing) time ranges in units of minutes, the quality and yield of juice

depend on the quantity, type, harvest date and quality of used fruits.

1)

4 Recommendation }\4

— Citrus fruits are to be peeled. When pressing juice from currant, it is better to leave
the whole cluster of currents.

— Wash fruits thoroughly, remove possible stones and thick skin.

— Peel citrus fruits and remove white flesh and pips, otherwise the juice will have
a slightly bitter taste.

— Cut up any bigger pieces in advance so that they fit in the filling hole.

— When pushing food through the filling hole, always use the pusher which must be
moved downwards slowly and without excessive pressure.

— Check the amount of pulp in a container. If you need to empty the pulp container
during the pressing process, switch off the drive unit first. Remove the container. When
it is empty, put it back properly in reverse order.

— To preserve as many vitamins as possible, use up the extracted juice as soon as
possible.

— If you need to store the juice for several hours, put it in the refrigerator. The juice
remains nicer if you add a few drops of lemon juice into it.

— Juice for children is to be diluted with the same amount of water.

— Pulp can be used for further processing in the kitchen (e.g. for the preparation of

\_ soups, sauces, jams, desserts etc.). )

IV. USING THE APPLIANCE AND ACCESSORIES

Consider the below processing tips as examples and inspiration only. Their purpose is

not to provide instructions but to show various possibilities of processing food. Choose
such amount of food for processing so that it does not exceed the maximum contents

of containers marked by a line. If the amount of food for processing is higher, it must be
divided into several doses and the contents of the container must be checked continuously.
We recommend that you stop the operation once in a while, switch off the appliance and
remove all possible food that is stuck or that clogged the extra attachments or the container
(see par. . SAFETY WARNINGS). With all the extra attachments, the speed controller of
the food processor must be set to position “MAX”.

Accessories Foodstuff Max. Time  Speed Preparation
amount  (min) (mm)
Beef 1000 g 3 MAX
Meat mincer 30x30x30
Pork 1000 g 3 MAX
Poppy seed mill Poppy seeds 150 g 2 MAX Medium grain
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Accessories Foodstuff Max. Time Speed Preparation
amount  (min) (mm)

Black- and red-

-currant 3000g - MAX i

Orange 3000 g - MAX Cut up into 1/3
Juicer - .

Tangerine 3000 g - MAX Cut up into 1/2

Grapefruit 3000 g - MAX | Cutupinto 1/3

Grapes 3000 g - MAX -

V. MAINTENANCE (fig. 7

Before handling the appliance, unplug it from power supply by taking the plug of

the power cord out of the socket! Do not use rough and aggressive detergents! To clean
transmission A1 and carrier C1, wipe them with a wet cloth with a detergent. Wash all
accessories immediately after use in hot water with detergent. Plastic parts are suitable for
washing in dishwashers. However, metal parts (B1, B2, C2) are not to be put in dishwashers
as they might go dark or rusty because of the detergents there. Be very careful when
cleaning knife B1! Make sure that the cutting blades of the knife do not come in contact with
hard objects which would make them blunt and thus reduce their efficiency. We recommend
that you oil the knife and interchangeable plates by cooking oil after washing and wiping the
parts dry. For easier cleaning of the poppy seed mill, it can be dismantled (fig. 6) by turning
the grind fineness control C4 anti-clockwise until carrier C1 is unscrewed. After that it is
possible to remove grinding discs C2. To assemble the poppy seed mill, proceed in reverse
order. When inserting the grinding disc into the grinder body it is necessary to observe the
correct position given by three projections.

Some ingredients can colour the accessories in a way. However, this does not affect

the function of the appliance and is not a reason for a replacement under warranty! This
colouring usually disappears on its own after some time. Never dry plastic mouldings over
a heat source (e.g. heater, electric/gas stove). Store the extra attachments thoroughly
cleaned at a dry, dust-free and safe place, out of the reach of children and incapacitated
people.

VL. ENVIRONMENT EE.R:¢

If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specifi

ed on the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical

or electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal, hand them over at the special collection places where they will be accepted free

of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources
and to prevent possible negative impacts on the environment and human health, which could
be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at the local
authority or at a collection site.

Fines can be imposed for improper disposal of this type of waste in agreement with
the national regulations.
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If the appliance is to be put out of operation, after disconnecting it from power supply we
recommend its cutoff and in this way it will not be possible to use the appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service! Failure to comply with
the instructions of the manufacturer will lead to expiration of the right to guarantee
repair!

VIl. TECHNICAL DATA

Weight (kg) cca 3,0

The product is in conformity with the European Parliament and European Committee
Regulation No. 1935/2004/ES re. Materials and objects designed for contact with food.

The manufacturer reserves the right for any insignificant deviations from the standard
finished product which do not have any effect on the functioning of the product.

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOTATOY.

A NOTICE

30/46



&)

Gépi tartozékok az ETA 0029, ETA 0027, ETA 3024, ETA 0024 tipusu konyhai robotokhoz

KEZELESI UTMUTATO

Tisztelt Vevénk! Készonijiik, hogy megvasarolta termékiinket. Uzembe helyezése elétt
kérjik, olvassa el figyelmesen a készillék hasznalati utasitasat és ezt az utmutatot

a garanciajeggyel, a pénztari bizonylattal és lehet6ség szerint a csomagol6 anyagokkal és
azok tartalmaval egyutt gondosan 8rizze meg.

|. BIZTONSAGI ELOIRASOK

— Uzembe helyezés elétt figyelmesen olvassa el a kezelési Gtmutatét, tekintse meg az
abrakat és az utmutatot gondosan 6rizze meg. Az Utmutatd utasitasait tekintse
a készilék tartozékainak és adja at a készulék esetleges tovabbi felhasznaldjanak.

- Soha ne hasznalja a gépi tartozékokat, ha azok nem mikoédnek
helyesen, ha leestek és megsérlltek. llyen esetekben adja at
a tartozékokat szakszervizi vizsgalatokra, azok biztonsaga és
helyes mikodése ellenbrzése céljabal.

- Ezt a készuléket gyermekek nem hasznalhatjak! Tartsa a készuléket
gyermekek altal nem hozzaférhetd!

- A készuléket csokkent fizikai, értelmi és mentalis képességi vagy
nem elegendd tapasztalattal és ismeretekkel rendelkezé személyek
is hasznalhatjak, amennyiben megfeleld felligyelet alatt alinak vagy
a készulék biztonsagos hasznalatara vonatkozoan kioktattak ket
és megertik az esetleges veszeélyhelyzetek lehet6ségét.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

- A tartozékok vagy a hasznalat kozben mozgasban levd,
hozzaférhetd alkatrészek cseréje elétt, azok beszerelésekor,
kiszerelésekor, tisztitasakor vagy karbantartasakor a és feldolgozas
befejezése utankapcsolja ki a készuléket és valassza le azt az
el. halézatrdl annak villasdugoja el.dugaszolodaljzatbdl tortend
kihuzasaval!

- Ne hagyja a tartozékokat felugyelet nélkll és azt az ételkészités
teljes ideje alatt ellenérizze!

- Mindenkor kapcsolja ki a meghajtbegység aramcsatlakozasat, ha

a kiegészit6 tartozékot feligyelet nélkil hagyja.

— A tartozékok csak haztartasi vagy ahhoz hasonloé hasznalati célokra késziiltek
(ételek készitésére)! Nem késziiltek kommersz hasznalatra, tovabba lizlethelyiségek,
irodak vagy mez6égazdasagi Uizemek személyzeti konyhaiban vagy mas jellegi
munkakdrnyezetben torténd felhasznalasra. A tartozékokat nem hasznalhatjak hotelek,
motelek és mas, éjjeli szallassal egyutti reggelizési lehetéséget biztositd szallodai
létesitmények vendégei sem.

— Hosszu hajat, bé oltozékét vagy annak tartozékait és ékszereit a kiegészit6 tartozék forgod
részei elkaphatjak. Ugyeljen arra, hogy az On haja, 6ltézéke és annak tartozékai
ne kertljenek a forgo alkatrészek veszélyes kdzelébe!
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— A kiegészit6 tartozékot ne dugja be egyetlen testnyilasaba sem.

— Az ételkészités el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrél azok esetleges csomagolasat
(pl. papirt, PE, PP-zacskokat stb.).

— A tartozékokat ne dugja be egyetlen testnyilasba sem.

— Ne Iépje tul a készulék tartds bekapcsolasa maximalis idejét!

— A tartozékokat biztonsagi szempontbdl nem lehet a hajtéegység mikodése kdzben
cserélni.

— A készilék mikoddése kozben kerlilje a készilék és az otthoni allatok, viragok, vagy
rovarok kozotti kontaktust!

— A tartozékokat csak a tipusanak megfelelé konyhai robotban hasznalja. Mas robotgép
hasznalata a kezeld részére veszélyt jelenthet.

— A tartozékokat pontosan a kezelési utmutaté utasitasai szerint allitsa 6ssze, barmilyen
mas Osszeallitasi kombinacié a helyes mikddés szempontjabdl nem megengedett!

— Ne hasznalja az A2, A3 fedéllel mikodtetett biztonsagi kapcsolét a konyhai robot
meghajtéegysége kikapcsolasara.

— A tartozékok véletlen Gzemkdzbeni levétele esetén a fedélben levé biztonsagi
biztositéknak kdszdnhetéen a tartozékok forgo részei leallnak, a meghajtéegység
azonban tovabbra is mikddésben marad! Ebben az allapotban nem megengedett a gépi
tartozékokkal barmilyen moédon eljarni, mindenekelétt ki kell kapcsolni
a meghajtéegységet a kapcsold ,,0” allasba torténd atkapcsolasaval!

— A fedél késziilékre torténd helyes felhelyezése oldja a biztonsagi biztositét
és a készuléket be lehet kapcsolni. A fedél elhelyezése nélkiil nem szabad
lizembehelyezni a késziiléket!

— Mielé6tt levenné az edény A2, A3 jel(i fedeleit, hagyja a tartozékok forgo részeit teljesen
lealini.

— Az A1 jell attételt és a C1 jell hajtotarcsat soha ne meritse vizbe, és ne mossa le azokat
folyoviz alatt!

— Ne hasznadlja a gyimdlcsprést, ha annak szlir6je megsérult, ha azon repedések vagy
sérilések lathatdk vagy ha a sz(ir§ atszakadt.

— Soha ne dugjon be kiilénb6z6 targyakat (pl. ujjakat, villat kést, kenélapatot, kanalat)
a toltényilasokba, a tartozékok forgd részeibe (erre a célra hasznalja a mellékelt
toltérudat).

— Ha a feldolgozasra kerUl6 élelmiszerek a tartozékokra kezdenek ragadni (pl.

a husdaraloban, a gyiimolcsprésben) akkor kapcsolja ki a meghajtéegységet, vegye
le a feltett gépi tartozékot és tisztitsa azt ki.

— A tartozékokkal torténd miveletek és azok tisztitasa kdzben forditson fokozott figyelmet
azok fémrészeire (élesek).

— A tartozékokat csak olyan a célokra hasznalja, amelyekre azok készlltek, ahogy azt
ezen utmutaté leirasa tartalmazza. A gépi tartozékokat soha ne hasznalja semmiféle mas
célokra.

— Gyartocég nem felel6s a késziilék és tartozékai helytelen hasznalatabodl eredd karokért
és sérulésekert (pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, sériilésekért, sebesiilésekért)
és nem felel8s a készulék jotallasaért a fenti biztonsagi figyelmeztetések be nem tartasa
esetén.
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. A TARTOZEKOK LEIRASA (1. 4bra

A — A tartozékok kozos részei
A1 — attételi ma
A2 —az ETA 0024, ETA 3024, ETA 0027 tartozék edényfedele (aktivalja és deaktivalja
a biztonsagi biztositot)
A3 — az ETA 0029 tartozék edényfedele (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi biztositét)
A4 — az ETA 0029 meghajtétengelye
A5 — csavaros adagolo (a husdaraléban és a gyimolcsprésben hasznalatos)
A6 — adagolé tolcseér

A7 — toltérad
B — Husdaralé
B1 —kés B3 — a husdaraloé burkolata
B2 — cserélhetd betétek (finom / durva daralas)
C — Makdaralo
C1 — hajtotarcsa C3 — daraldtest
C2 — daral6 betétek C4 — daralasi szabalyoz6

D — Gyiimolcsprés

D1 — kidobd D4 — sz(ir6
D2 — alaté D5 — a csavaros adagolo dugodja
D3 — gumi tdmités D6 — a gyumolcsprés burkolata

D7 — lefolyécsé

lIl. HASZNALATRA TORTENO ELOKESZITES

Tavolitsa el a csomagoléanyagot és vegye ki a tartozékokat a csomagolasbal.

A tartozékokrol tavolitson el minden esetleges tapado féliat, dntapadoé cimkét vagy papirt.
Els6 Gzembehelyezés elétt mossa le azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel kertlnek
érintkezésbe meleg, szappanos vizzel, majd alaposan 0Oblitse le azokat tiszta vizzel és
tordlje szarazra, illetve szaritsa meg azokat. A makdaralénal csak annak testét és az
6riébetéteket mossa le.

Az (A2) jelii fedél
A gépi tartozékok beszerelésére készult az ETA 0024, ETA 3024 Praktic a ETA 0027
Bross tipusu konthai robotgépekhez.

Az (A3) jelii fedél
A gépi tartozékok beszerelésére készilt az ETA 0029 Centrino tipusu konyhai
robotgépekhez.

Attételi md (A1)

A konyhai robotgép meghajtétengelye fordulatszama csékkentésére szolgal ugy, hogy az
mikddtethesse a gépi tartozékokat. Huzza ra az attételi mlvet annak k6zépsé nyilasaval
a meghajtéegység hatlapu hajtétengelyére, hagyja azt egészen utkézésig lecsuszni.

A hajtomi edénybdl torténé kiemelését forditott mddon hajtsa végre. Az attételi miivet
helyezze az edénybe mindig annak fedele felhelyezése el6tt. Az attételi berendezés
semmiféle specialis karbantartast nem igényel.
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FIGYELEM

— Az ETA 0029 Centrino tipus esetén az A1 jell attételi mi telepitése el6tt a nagy
edénybe mindenekelétt helyezze be az A4 jell hajtétengelyt.

— Az fedél régzitésekor vagy levételekor ne nyomja tllsagosan meg az fedél.

— A tartozékgépek miikddésekor gyakran jellegzetes hang hallatszik (az attételi miinél =
csattogas, a gyimolcsprésnél = fitty). Ez teljesen normalis jelenség és nem ok
a késziilék reklamacidjara.

Husdaralo (B)

Osszeallitas (2. abra)

Helyezze az A1 jell attételi mivet a konyhai robotgép hajtétengelyére. Helyezze az A2,

A3 jell fedelet az edényre és jobbfelé torténd elforditdsaval egészen kattanasig helyezze
miikbdésbe a biztositd berendezést. Ezen miveletre forditson fokozott figyelmet. A fedél
ezzel a megfeleld helyzetében biztositott és a hajtéegység mikddésre kész.

A B2 jell betéteket azok kivalasztasa utan helyezze azt az A2, A3 fedélbe ugy, hogy

a betéten levé kivagasok a fedél kiemelkedéseibe illeszkedjenek. Helyezze a lapra a B1
jell kést. Ezutan bal felé torténd elforditassal tegye fel az A1 jell attételi tengelyre az A5
csavaros adagolé szélesebb végét ugy, hogy a kés beilleszkedjen a csavaros adagolon levé
kiemelkedésekbe. A B3 jell daralo fedelet tolja ra4 a csavaros adagoléra és jobbfelé torténd
elforditassal er@sitse azt az edény fedeléhez. A daralo fedelén levé toltényilasba helyezze be
az A6 jell adagolé tolcsért. A B jell husdarald leszerelésekor jarjon el forditott médon.

Alkalmazas

A daréléval barmilyen fajta hus daralhatd csont-, in- és b&r nélkul. A B2 jelG kulonb6zé
lyukméretl cserélhetd lemezek hasznalataval a daralt hds finoman vagy durvan daralt
kivitelli lehet. A hust el6ére darabolja fel kockakra (kb. 3 x 3 x 3 cm). Az egyes husdarabokat
helyezze a daralé toltényilasaba és azokat az A7 jelli nyomoéruddal enyhén nyomja be

a csavaros adagoldba (ligyeljen, hogy ne terhelje tul a gépet). A daralt hus a daralé ala
helyezett edénybe jut.

Javaslatok
— Ne daraljon fagyasztott hust.
— A daralé kdnnyebb tisztitasa érdekében a daralast kemény péksitemény (pl. kifli,
zsemle) ledaralasaval fejezze be.
— Az elkészités (feldolgozas) idétartama perces nagysagrendben valtozik és
a felhasznalt his mennyiségétdl, fajtajatdl és minéségétdl fiigg.

Makdaralé (C)

Osszeallitas (3. abra)

Helyezze az A1 jell attételi mivet a konyhai robotgép hajtétengelyére. Helyezze az A2, A3
jell fedelet az edényre és jobbfelé torténd elforditassal biztositsa azt egészen a biztosito
berendezés bekattanasaig. Erre a miiveletre forditson fokozott figyelmet. A fedél ezzel

a megfeleld helyzetében bebiztositott és a hajtdegység mikoddésre kész. Az 6sszedllitott C
jelt makdaralot (C2 jell szabadon forgé darald betétekkel egyltt) helyezze az A1 jell attételi
tengelyre és jobbkéz felé torténd elforditassal rogzitse azt az edény A2, A3 jelli fedelében.

34 /46



&)

A C jelt makdaralé leszerelésekor forditott modon jarjon el. A kdnnyebb tisztitas érdekében
a makdaralét le lehet szerelni (lasd az V. KARBANTARTAS c.részt).

Alkalmazas

Makdaralashoz. Az 6rlet finomsagat a C4 jelli szabalyozégombbal lehet beallitani.

A szabalyozégomb jobbfelé torténd elforditasaval csokken a daraldbetétek kozotti

tavolsag és ezzel megvaltozik az orlet finomsaga/durvasaga (5. abra). Soha ne huzza

meg a daraldbetéteket erével! A daralobetétek forgasuk kézben nem érintkezhetnek
egymassal! A makot szdrja be a daralo téltéterébe (maximalis mennyiség 150 g lehet),

a daraldbetétekben levé hornyok 6nalléan adagoljak a feldolgozasra kerll6 mak mennyiségét.

FIGYELEM !

— Amint az 8rlégylirik kezdenek egymashoz dérzsolédni/surlodni, akkor ez
a legfinomabb szemcseméreti beallitas elérését jelzi.

— ,Nagyobb” mennyiségli mak megdaralasakor a kiegészit6 tartozék egyes részei
megforrosodhatnak (pl. 6rlégylriik). Leszerelés és tisztitas elétt varjon egy ideig,
vigyazzon arra, hogy véletlenul ne égesse meg magat.

4 Javaslatok
— Hasznaljon jémindségil makot. Javasoljuk a makot annak megdaralasa elétt
ellenérizni, hogy nem tartalmaz-e idegen testeket (pl. az érlékovek letort darabjait),
amelyek megrongalhatjak a terméket (pl. az orl6kdveket elkoptatjak). Az ezen
szennyezddések altal kivaltott esetleges reklamaciok a jotallasi id6ben nem
érvényesithetok.
— Daralasra csak szdraz makot hasznaljon. Daralas kézben a makot 8rdini kell, nem
préselni, hogy laza allapotu maradjon, ne kasasodjon és ne veszitse el jellegzetes izét.
— Az elkészités (feldolgozas) idétartama perces nagysagrendben valtozik és a
felhasznalt mak mennyiségétél, fajtajatol és minésegétdl fugg.
— Ne dolgozzon azzal fel mas élelmiszereket (pl. gabonaféléket, len és szezammagot,
kukoricat, rizst, hajdinat, szaritott gombat, gyogynodvényeket, fliszereket, kavét stb.).
\_~ Ne dolgozzon fel vizes, nedves vagy fagyott makot! Y,

“%@

Gyiuimolcsprés (D)

Osszeallitas (4. abra)

Helyezze az A1 jell attételi mivet a konyhai robotgép hajtétengelyére. Helyezze az A2,
A3 jelli fedelet az edényre és jobbfelé torténd elforditasaval egészen kattanasig helyezze
mikodésbe a biztosité berendezést. Erre a miiveletre forditson fokozott figyelmet.

A fedél ezzel a megfelel6 helyzetében bebiztositott és a meghajtéegység mikddésre képes.
Az attételi mi A1 tengelyére hizza ra itk6zesig a D1 jell kidobét. Ezutan helyezze

a D2 jelli alatétet az A2, A3 jelli fedélbe Ugy, hogy az alatéten levé préselések
illeszkedjenek a fedél kiemelkedéseihez. Helyezze az alatétre a D3 jelli gumitémitést
ugy, hogy az egyidejlileg az A1 jell attételi mi tengelyére is rakeruljon. Ezutan helyezze
a tomitésre a D4 jell szlrét ugy, hogy a mianyag cs6karimaban levd két kiemelkedés
illeszkedjen az alatéten levé besajtolasba. Helyezze most be a szlrébe bal felé torténd
elforditassal az A5 jelli csavaros adagolo keskenyebb végét ugy, hogy az egyben
rahuzodjon az A1 jel attételi mi tengelyére is. A D5 jelt zarodugét helyezze be

a csavaros adagolo nyilasaba egészen (tkdzésig.
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A prés D6 jell burkolatat tolja ra a sz(ir6re és jobbra torténd elforditassal rogzitse

azt az edény fedelébe (az elvezet6 horony az edény hatso része felé iranyul). A prés
burkolataban elhelyezkedd toltényilasba helyezze be az A6 jelli adagolo tolcsért. A lefolyd
horonyhoz régzitse a D7 jelli cs6vezeték toldalékot, ezutan allitsa be annak megfeleld
hosszat a gyimolcslé felfogasara szolgaldé edénynek megfeleléen. A D jell gyimdolcsprés
leszerelésekor jarjon el forditott médon. Az A5 jel(i csavaros adagolé a D4 jell sz{rébdl
tortén6 meglazitaskor (jobbfelé toérténd csavarassal) hasznalja fel az A7 jell toltérad végén
kialakitott préselést.

Alkalmazas

Lehetévée teszi a lagy bogyos és citruszfélék levét kipréselni. A kipréselt gyumalcslé

a fedélben kialakitott horony utjan az el6késztett edénybe folyik és a hulladékanyag
(rostanyag) a prés alatti edényben kertl elhelyezésre.

FIGYELEM: Ne tévessze 6ssze a gyumolcsprés és a centrifugalis facsaré egymastol
eltéré miikodési formajat.

A gylimolcsét tegye a téltényilasba ugy, hogy a csavaros adagol6 tovabbitani tudja

azt és az A7 jell toltéraddal enyhén segitse annak mozgasat. Az ilyen modon torténd
feldolgozaskor nem kovetkezik be a meghajtéegység tulterhelése. Abban az esetben, ha
a csavaros adagold folétt nagy mennyiségl gyimdlcslé gylilne 6ssze, akkor ki kell
kapcsolni a konyhai robotgép meghajtéegységét, a gyimolcsprest leszerelni és kitisztitani
(azaz a sziir6rdl eltavolitani a rarakodott rostanyagokat). Az elkészités idétartama
(feldolgozas) perces nagysagrendben valtozik, a gyimdlcslé minsége és hozama
szerint és nagyban fligg a felhasznalt gyimélcsék mennyiségétdl, fajtajatél, betakaritasuk

idépontjatol és minéségétdl.
- (1)
Javaslatok ;5'\4

— A citrusfélékrdl tavolitsa el azok héjat. Ribizlifélék préselésekor azokat teljes flirtdkben
dolgozza fel.

— Gondosan mossa meg a gyiimolcsot, tavolitsa el az esetleges magvakat és a vastag
héjat.

— A citrusféléket hamozza meg, tavolitsa el annak fehér erezetét és magvait, kiilonben
a gyimolcslé keserl mellékizt nyerhet.

— A nagy darabokat elére szeletelje fel ugy, hogy beférjenek a téltényilasba.

— Az élelmiszerek toltényilasba torténd betoltését mindig a toltéraddal végezze, amit.

— Lassan és lefelé irdnyuld nyomas nélkul toljon be.

— Ellendrizze az 6sszeget a cellul6z egy tartalyba.

— Ha préselés kézben ki szeretné Uriteni a felgylilemlett rostmennyiséget, akkor
mindenekel6tt kapcsolja ki a meghajtéegységet. Vegye ki az edényt. Kiurités utan
forditott médon helyezze azt vissza a helyére.

— A legtdbb vitamin meg6rzéséhez a nyert gyimolcslevet minél elébb fogyassza el.

— Abban az esetben, ha a gyimolcslevet néhany orara tarolnia kell, tegye azt be
a hitészekrénybe. A gyimdlcslé jobban tarolhatd, ha ahhoz néhany csepp citromlevet
ad hozza.

— A gyermekek részére a gyimolcslevet egyenlé mennyiségl vizzel higitsa fel.

— A rostanyagot tovabbi felhasznalasra is igénybeveheti a konyhaban (pl. levesfézéshez,
martasokhoz, lekvarokhoz, desszertekhez stb.). )
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IV. A KESZULEK ES TARTOZEKAI HASZNALATI TABLAZATA

A kovetkez6 feldolgozasi javaslatokat csak példaként és inspiracioként vegye. Azoknak nem
célja teljesérték(i utmutatot kdzolni, hanem bemutatni az élelmiszerek kilonb6zé feldolgozasi
lehet&ségeit.

A feldolgozando élelmiszerek mennyiségét ugy valassza meg, hogy ne Iépje tul az edény
vonallal jel6lt maximalis Grtartalmat. Nagyobb feldolgozandé ételmennyiséget néhany adagra
kell felosztani és az edény tartalmat folyamatosan ellendrizni kell. Javasoljuk a munkat
idénként megszakitani, a készlléket kikapcsolni és eltavolitani az esetleg a tartozékokra
vagy az edény falara ragadt illetve azok eltom&dését okozo élelmiszereket (lasd az I.
BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES c.bekezdést). Valamennyi tartozékberendezés részére

a konyhai roboton allitsa be a fordulatszam szabalyozét a ,MAX” helyzetbe.

Tartozékok Elelmiszer Max. Idétartam Sebesség Elkészités
mennyiség (perc) (mm)
Marhahus 1000 3 MAX
Husdaralé 9 30x30x30
Disznéhus 1000 g 3 MAX
. s Mak 150 g kdzepesen
Makdaralo 2 MAX finom
Ribizli véros+fekete 3000 g - MAX -
Narancs 3000 g 1/3-ra
- MAX szeletelni
Gviimél . |Mandarin 3000 g 1/2-re
yumolcspres - MAX | szeletelni
Grapefruit 3000 g 1/3-ra
- MAX szeletelni
Sz616 3000 g - MAX -

V. KARBANTARTAS (7. abra

A tartozékokkal tortén6é barmilyen manipulacio elétt huzza ki a csatlakozévezeték
villasdugojat az el. dugaszoléaljzatbol! Ne hasznaljon karcos és agressziv tisztitészereket!
Az A1 jell attételi ml és a C1 jell hajtotarcsa tisztitasat puha, nedves ruhadarabbal végezze,
szappanos vizzel. A tdbbi tartozékot kdzvetlenul azok hasznédlata utan mossa le meleg,
szappanos vizzel. A mlanyagbdl késziilt részeket edénymosogatdban lehet elmosni. Fémbdl
késziilt alkatrészeket (B1, B2, C2) azonban nem szabad edénymosogatéban mosni, mivel a
tisztitoszerek azok elszinezddését illetve rozsdasodasat okozhatjak. A B1 jelli kés tisztitasakor
legyen nagyon évatos! Ugyeljen arra, hogy a penge vagoéle ne érintkezzen kemény targyakkal,
amelyek azt tompithatjak és ezzel csdkkenthetik annak hatékonysagat. Az egyes alkatrészek
lemosasa és megszaritéasa utan javasoljuk bekenni a kést és a lemezeket étolajjal. A mékdaralo
kénnyebb tisztitasa érdekében azt le is szerelheti (6.abra) ugy, hogy a daralasi finomsag C4
jell szabalyozdjat elforditja az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyban, amig kicsavarozhatja

a C1 jell hajtétarcsat, majd ezt kdvetden leveheti a C2 jell daralo betéteket. Forditott modon
ismét dsszeallithatja a makdaralot. A darald betétek a makdaraloba torténd helyezésekor be kell
tartani azok megfeleld helyzetét, amelyet harom kiemelkedés hataroz meg.
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Néhany adalékanyag a tartozékokat bizonyos mértékig beszinezheti. Ez azonban nincs
Az elszinezddés altaldban egy idé utdn magatdl eltlinik. A mtanyagbdl készult
alkatrészeket ne szaritsa héforrasok (pl. kalyha, el/gaztiizhely) folott. A tartozékokat tiszta
allapotban, szaraz, pormentes helyen, gyermekek és nem 6njogu személyek részére nem
hozzaférhetd helyen tarolja.

VL. OKOLOGIA BEETLP:S

Amennyiben annak méretei megengedik, minden darabon feltlintetésre keriilnek
nyomtatasban a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz felhasznalt anyagok,
valamint az Ujrahasznositasukra vonatkozo informaciok. A feltlintetett szimbdlumok a
terméken vagy a kisér6 dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznalt elektromos vagy
elektronikus termékek nem semmisithet6k meg a haztartasi hulladékkal egytt. A

termék helyes megsemmisitése érdekében a hasznalni mar nem kivant készulléket adja

le az arra kijelolt gydijtételepen, ahol bevétellk téritésmentes. A termék elbirasszeri
megsemmisitésével segiti megdrizni az értékes természeti forrasokat, valamint segit
kiklisz6bolni a hulladékok helytelen megsemmisitésébdl esetlegesen eredd negativ
kdrnyezeti és egészségugyi hatasokat. Tovabbi részletes informaciokat a helyi &nkormanyzati
hivatalban, vagy a legktézelebbi hulladékgyjté telepen kérhet. A hulladékot helytelendl
megsemmisitd felhasznaléra a nemzeti jogszabalyozassal 6sszhangban biintetés réhato ki.

Nagyobb mértékii vagy olyan karbantartast, amelynél sziikséges a késziilék
elektromos részeibe torténdé beavatkozas, csak szakszerviz végezhet!

A gyart6 utasitasainak a be nem tartasa esetén megsziinik a garancialis javitasi
kotelezettség!

VII. MUSZAKI ADATOK

Tdmeg (kg) cca 3

A termék 6sszhangban van az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien érintkezésbe keriild
anyagokrdl és targyakrol szolo 1935/2004/EC sz. eurdpai parlamenti és tanacsi rendelettel.
A gyarté fenntartja maganak a jogot a standard kivitellel szembeni Iényegtelen, a termék
mikddését nem befolydsold eltérések alkalmazésara

HOUSEHOLD USE ONLY - Kizarolag haztartasi hasznalatra alkalmas.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY. Fulladasveszély. Tartsa a PE
zacskot gyermekektdl elzart helyen. A zacské nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskét
bdlcsékben, kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

GYARTJA: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Cseh Kdztarsasag.

A FIGYELMEZTETES
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Urzadzenia dodatkowe do robotéw kuchennych ETA0029, ETA0027, ETA3024, ETA0024

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowny Kliencie, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed uruchomieniem
urzadzenia, nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi. Instrukcje wraz z kartg,
gwarancyjna, paragonem i, jesli to mozliwe, opakowaniem i zawartoscig opakowania
schowaj w bezpiecznym miejscu.

|. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA AN

— Przed pierwszym uzyciem doktadnie nalezy przeczytac instrukcje obstugi, przegladnac
ilustracje i instrukcje zachowac na przyszto$¢. Zalecenia zawarte w instrukcji nalezy
traktowac jako czes¢ urzadzenia i przekaza¢ kazdemu kolejnemu wiascicielowi urzadzenia.

- Nigdy nie uzywac¢ dodatkowych urzadzen, jesli nie dziatajg
prawidtowo, jesli zostaty upuszczone na ziemie i sg uszkodzone.

W takich przypadkach nalezy zanies¢ urzadzenia dodatkowe do
profesjonalnego serwisu w celu sprawdzenia ich bezpieczenstwa
I prawidtowego dziatania.

- To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci! Przechowywac
urzadzenia dodatkowe w miejscu niedostepnym dla dzieci!

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej
zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub brakiem
doswiadczenia i wiedzy, jezeli sg one pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane na temat stosowania urzadzen w sposéb bezpieczny
I rozumiejg potencjalnemu ryzyku. Dzieci nie powinny bawic sie
urzadzeniem.

- Przed wymiang urzadzen dodatkowych lub dostepnych czesci,
ktore poruszajg sie podczas uzytkowania, montazu i demontazu
przed czyszczeniem lub konserwacja i po zakonczeniu pracy nalezy
odtgczy¢ naped od pradu wyciggajac wtyczke z gniazdka!

- Urzadzen dodatkowych nie wolno pozostawia¢ bez nadzoru
i potrzeba sprawdzi¢ przez caty czas przygotowywania positkow!

- Zawsze potrzeba wytgczy¢ i odtgczy¢ naped, jesli urzadzenie
dodatkowe pozostawione jest bez opieki.

— Urzadzenia dodatkowe s3 przeznaczone do uzytku domowego i podobnego
(przygotowywanie positkéw)! Nie sg one przeznaczone do celéw komercyjnych
i do stosowania w kuchenkach dla personelu sklepdw, biur, gospodarstw lub w innych.
Akcesoria nie sg przeznaczone do uzytku przez klientéw w hotelach, motelach, obiektach
oferujgcych nocleg i $niadanie i innych obiektach mieszkalnych.

— Diugie wtosy, luzne ubrania lub dodatki i bizuteria mogg by¢ uchwycone przez czesci
obrotowe urzadzenia dodatkowego. Badz ostrozny, aby Twoje wtosy, odziez i dodatki, nie
dostaty sie zbyt blisko czesci wirujgcych!

— Urzadzenia dodatkowego lub jego czesci nie wolno wkfada¢ do Zzadnych otwordéw w ciele.

— Przed przygotowaniem usun opakowania z jedzenia (np. papier, torby PE, PP itd.).

— Nie nalezy wktada¢ urzadzen dodatkowych do zadnych otwordw ciata.
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— Nie przekracza¢ maksymalnego czasu ciggtej pracy urzgdzenia!

— Ze wzgledu na bezpieczenstwa nie mozna urzgdzen dodatkowych wymienia¢ w trakcie
pracy silnika.

— Podczas pracy urzadzenia nalezy zapobiega¢, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu
do urzadzenia.

— Urzadzen dodatkowych mozna uzywac tylko z robotem przeznaczonym do danego typu.
Uzycie jakiegokolwiek innego robota moze byc¢ niebezpieczne dla obstugi.

— Urzadzenia dodatkowe nalezy zmontowa¢ doktadnie wg instrukcji, dowolna kombinacja
zmontowania nie jest dozwolona z uwagi na pézniejsze prawidtowe dziatanie!

— W przypadku przypadkowego usuniecia pokrywy urzgdzen dodatkowych podczas pracy,
dojdzie do zatrzymania obracajgcej sie czesci urzgdzen dodatkowych dzieki blokadzie
bezpieczenstwa, jednostka napedowa jednak dziata nadal! W tym stanie nie jest
dozwolone jakiekolwiek manipulowanie, najpierw nalezy wytaczy¢ naped, przetaczajac
przetacznik na pozycje ,,0”!

— Nie nalezy uzywac blokady bezpieczenstwa, ktéra jest sterowana pokrywa pojemnika A2,
A3 do wylgczania napedu robota kuchennego.

— Wiasciwy montaz pokrywy na pojemniku zwolni blokade i mozna wigczy¢ urzadzenie. Bez
zamontowanej pokrywy nie mozna uruchomi¢ urzadzenia!

— Przed zdjeciem pokrywy pojemnika A2, A3 pozwdl, aby wirujace czesci urzagdzen
dodatkowych zatrzymaty sie catkowicie.

— Przektadnie A1 i zabierak C1 nie wolno nigdy zanurza¢ w wodzie ani my¢ pod biezaca
woda!

— Wyciskarki do soku nie wolno uzywaé, jezeli filtr jest uszkodzony, jesli ma pekniecia lub,
gdy sitko jest dziurawe.

— Nigdy nie wolno wkfada¢ przedmiotow (np. palce, widelec, néz, topatka, tyzka)
do otworéw ruchomych czesci urzadzen dodatkowych (uzywac tylko popychacza).

— Gdy przetworzone pokarmy zaczynajg przykleja¢ sie do urzadzen dodatkowych
(np. maszynki na mieso, wyciskarki sokéw) nalezy wytaczy¢ naped, urzadzenie
dodatkowe demontowac i starannie oczyscic.

— Podczas manipulowania i czyszczenia urzadzen dodatkowych, nalezy zwréci¢ uwage na
czesci metalowe - sg ostre.

— Uzywaj urzadzen dodatkowych jedynie do celéw, do ktérych sg przeznaczone w sposéb
opisany w tej instrukgji. Nigdy nie uzywac do innych celow.

— Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkody i obrazenia powstate w wyniku
niewtasciwego uzycia urzgdzen dodatkowych i akcesoriow (np. pogorszenie jakosci
zywnosci, poranienie, skaleczenia) i nie jest odpowiedzialny za urzagdzenie
w przypadku nieprzestrzegania powyzszych zasad bezpieczenstwa.

|l. OPIS AKCESORIOW (rys. 1

A — Wspolne czesci akcesoriow
A1 — przektadnia
A2 — pokrywa naczynia (aktywuje i dezaktywuje blokade bezpieczenstwa) model
ETA 0024, ETA 3024, ETA 0027
A3 — pokrywa naczynia (aktywuje i dezaktywuje blokade bezpieczenstwa) model
ETA 0029
A4 — wat napedowy model ETA 0029
A5 — podajnik slimakowy (uzywany w maszynce do mielenia miesa i wyciskarce soku)
A6 — otwor wsypowy
A7 — popychacz
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B — Maszynka do mielenia migsa
B1-noéz
B2 — wymienne sitka (mate otwory / duze otwory)
B3 — ostona maszynki do mielenia miesa

C — Miynek do mielenia maku

C1 — zabierak C3 — korpus
C2 — kamienie mielgce C4 — regulator mielenia
D — Wyciskarka soku
D1 — wypychacz D4 — sitko
D2 — podktadka D5 — korek podajnika slimakowego
D3 — uszczelnienie gumowe D6 — ostona wyciskarki soku

D7 — rurka wylotowa
lll. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Usun wszystkie opakowania i wyjmij urzgdzenia dodatkowe. Z akcesoriow usun wszystkie
folie samoprzylepne, papier lub naklejki. Przed pierwszym uzyciem umyj czesci majace
kontakt z zywnos$cig w cieptej wodzie z detergentem, sptucz czystg wodg, wytrzyj do sucha
lub pozostaw do wyschnigecia. Z mtynku na mak umyj tylko kamienie mielace i korpus.

Pokrywa (A2)
Przeznaczona do montazu urzadzen dodatkowych do robotéw kuchennych ETA 0024,
ETA 3024 Praktic i ETA 0027 Bross.

Pokrywa (A3)
Przeznaczona do montazu urzadzen dodatkowych do robotéw kuchennych ETA 0029
Centrino.

Przektadnia (A1)

Stosowana w celu zmniejszenia predkosci watu napedowego robota kuchennego, aby
mogty by¢ zasilane urzadzenia dodatkowe. Przektadnie nasun przez otwor srodkowy na
szesciokatny wat napedowy, powinna sie zeslizgngé. Demontaz przektadni z pojemnika,
nalezy wykonaé postepujac odwrotnie. Przektadnie nalezy wiozy¢ do pojemnika zawsze
przed zalozeniem pokrywy. Przektadnia nie wymaga specjalnej pielegnaciji.

UWAGA
— W modelu ETA 0029 Centrino potrzeba przed montazem przektadni A1 wiozy¢
najpierw wat napedowy A4 do duzego pojemnika.
— Przy wkiadaniu lub wyjmowanie pokrywy nie nalezy mocno naciska¢ na pokrywy.
— Podczas dziatania urzadzen dodatkowych dochodzi czasem do charakterystycznego
dzwieku (przektadnia = klapanie, wyciskarka owocow = piskanie). Jest to zjawisko
catkowicie normalne i nie ma powodu do reklamacji urzgdzenia.

Maszynka do mielenia migsa (B)
Ztozenie (rys. 2)
Przektadnie A1 nasun na wat napedowy robota kuchennego. Pokrywe A2 lub A3 wt6z na
pojemnik i ruchem w prawo zabezpiecz az do zapadnigecia urzadzenia zabezpieczajacego.
Na te operacje, nalezy zwroci¢ uwage. Pokrywa jest teraz w odpowiedniej pozycji
i zasilacz moze pracowac.
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Wybrany typ sitka B2 wtéz do pokrywy A2 lub A3, aby wystepki w sitku weszty do pokrywy.
Wt6z néz B1 na sitko. Nastepnie ruchem w lewo nasun na wat przektadni A1 podajnik A5
szerszym koncem, aby n6z pasowat do zagtebienia na podajniku slimakowym. Ostone
maszynki B3 nasun na podajnik slimakowy w prawo i zamocuj go w pokrywie pojemnika.
Na otwér wypetniajacy w pokrywie naczynia nasun A6. Podczas demontowania maszynki
na mieso B postepuj w odwrotny sposob.

Uzycie

Pozwala ma zmielenie wszystkich rodzajow migesa pozbawionych kosci, Sciegien i skory.
Korzystajac z wymiennych sitek z rézng $rednicg otworéw B2 mozna wybra¢ drobne
zmielenie lub grube zmielenia miesa. Migeso pokroj wczesniej w kostki wielkosci (okoto

3 x 3 x 3 cm). Poszczegdlne kawatki miesa wktadaj do otworu i lekko wciskaj popychaczem
A7 do podajnika slimakowego (nie przecigzaj nadmiernie urzadzenia). Zmielone mieso
ukfada sig w pojemniku pod maszynka.

Zalecenia
— Nie wolo mle¢ miesa mrozonego.
— Aby tatwiej czysci¢ maszynke do mielenia miesa na koniec zmiel twarde pieczywo
(np. rogalik, butke).
— Czas przygotowania (przetwarzania) jest w jednostkach minut i zalezy od ilosci,
rodzaju i jakosci miesa.

Miynek do mielenia maku (C)

Ztozenie (rys. 3)

Przektadnie A1 nasun na wat napedowy robota kuchennego. Pokrywe A2 lub A3 wt6z na
pojemnik i ruchem w prawo zabezpiecz az do zapadnigecia urzadzenia zabezpieczajacego.
Na te operacje, nalezy zwréci¢ uwage. Pokrywa jest teraz w odpowiedniej pozyciji

i zasilacz moze pracowac.

Zmontowany miynek do maku C (ze swobodnie obracajgcymi sie kamieniami C2),

nalezy wtozy¢ na wat przektadni A1 w prawo i zamocowaé do pokrywy pojemnika A2 lub
A3. Podczas demontazu mtynku C postepuj w odwrotny sposéb. W celu tatwiejszego
czyszczenia, mozna miynek jeszcze zdemontowacé (patrz rozdziat V. KONSERWACJA).

Uzycie

Do mielenia maku. Mielenie jest ustawiane przez obrotowy regulator C4. Obré¢ regulator
w prawo, aby zmniejszy¢ odlegtos¢ miedzy kamieniami zmieniajac w ten sposéb
rozdrobnienie mate/duze (rys. 5). Nigdy nie przyciggaj kamieni na site! Kamienie nie
powinny dotyka¢ sie podczas obracania! Mak nasyp do otworu w przestrzeni korpusu
(maksymalna ilo$¢ to 150 g), rowki w kamieniach same dozujg ilo$¢ maku.

UWAGA
— Gdy stychac zgrzytanie / tarcie kamieni o siebie, oznacza to najdrobniejsze ustawienie
stopnia mielenia.
— Po zmieleniu ,wiekszej“ ilosci maku, czesci urzagdzenia dodatkowego moga by¢ gorace
(np. kamienie do mielenia). Przed demontazem i czyszczeniem potrzeba chwilke
poczekac i uwazaé, aby sie nie poparzyc.
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4 Zalecenia @

— Mak powinien by¢ dobrej jakosci. Zalecamy przed mieleniem mak skontrolowac, czy
nie ma w nim ciat obcych (np. odtamki kamieni), co moze spowodowac¢ uszkodzenie
urzadzenia (np. szlifowa¢ kamienie). Zawady powstate z powodu tych zanieczyszczen
nie bedg brane pod uwage przy reklamacji w okresie gwaranc;ji.

— Do mielenia uzywac tylko suchego maku. Podczas mielenia mak musi bys
rozdrabniany, a niewyciskany, aby byt sypki i nie stracit swojego charakterystycznego
smaku.

— Czas przygotowania (przetwarzania) jest w jednostkach minut i zalezy od ilosci,
rodzaju i jakosci maku.

— Nie nalezy przetwarzac¢ innych pokarmoéw (np. ziaren zb6z, Inu i sezamu, kukurydzy,
ryzu, gryki, grzybow suszonych, ziét, przypraw i kawy, itd.).

— Nigdy nie nalezy przetwarza¢ mokrego, wilgotnego lub mrozonego maku!

N

J

Wyciskarka soku (D)

Ztozenie (rys. 4)

Przektadnie A1 nasun na wat napedowy robota kuchennego. Pokrywe A2 lub A3 wtdz na
pojemnik i ruchem w prawo zabezpiecz az do zapadniecia urzadzenia zabezpieczajacego.
Na te operacje, nalezy zwroci¢ uwage.

Pokrywa jest teraz w odpowiedniej pozyciji i zasilacz moze pracowac. Na wat przektadni
nasun do oporu wypychacz D1. Nastepnie umies¢ podktadka D2 do pokrywy A2 lub A3, aby
wytworzone wyciecia w podktadce byty dopasowane do wycie¢ w pokrywie. Na podktadke
witéz gumowg uszczelke D3, aby nasuneta sie réwniez na przektadnie watu A1. Nastepnie
wioz na uszczelke sitko D4, aby dwa wystepki w plastikowym kotnierzu sitka pasowaty do
wgtebien w podktadce. Teraz widz do sitka ruchem w lewo koniec podajnika $limakowego
A5, aby nasunat sie wat przektadni A1. Korek D5 wt6z do otworu podajnika slimakowego,
az do oporu. Ostone wyciskarki D6 nasun na sitko i obracajac w prawo zamocuj w pokrywie
pojemnika (odptyw skierowany do tytu naczynia). Na otwor do napetniania w pokrywie
wyciskarki nasun A6. Na rowek wylotowy wyciskarki zamocuj przedtuzenie rury D7, gdzie
nastepnie ustaw odpowiednig dtugos$¢ w zaleznosci od pojemnika do soku. Przy demontazu
wyciskarki D postepuj w odwrotny sposob. Aby zwolni¢ (w prawo) podajnik slimakowy A5 ze
sitka D4 uzyj utworzone wycigecie w koncéwce popychacza AT7.

Uzycie

Pozwala wyciskac sok z miekkich owocéw jagodowych i cytrusowych. Wycisniety sok
odptywa w pokrywie do zbiornika i odpadow (pulpa), sok jest przechowywany

w pojemnikach pod wyciskarka.

UWAGA: Nie nalezy myli¢ wyciskarki z sokowiré6wka odsrodkowa.

Owoce wktadaj do otworu, aby podajnik slimakowy mogt je odbiera¢ i naciskaj delikatnie

popychaczem A7. Przy tego typu przetwarzaniu nie dochodzi do przecigzania silnika.

W przypadku, gdy nad podajnikiem slimakowym zaczyna gromadzi¢ wigkszg ilo$¢ soku,

trzeba jednostke napedowag wytaczyc¢, wyciskarke zdemontowac i wyczyscic¢ (tzn. usunac
z sita pulpe). Czas przygotowania (przetwarzanie) waha sie w jednostkach minut, jakos¢
i ilos¢ uzyskanego soku zalezy od ilosci, rodzaju, terminu zbioru oraz jakosci owocow.
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4 Zalecenia @

— Owoce cytrusowe obierz ze skorki. Przy wyciskaniu soku z porzeczek, zostaw cate
owoce.

— Umyj owoce, doktadnie usun wszelkie pestki i grubg skore.

— Usun skorki owocéw cytrusowych oraz biaty migzsz i pestki, w przeciwnym razie sok
moze mie¢ gorzki smak.

— Duze kawatki pokrdj, aby pasowaty do otworu.

— Przesuwanie owocéw w otworze napetniajgcym nalezy wykonywac zawsze
popychaczem, ktéry przesuwa owoce powoli i bez naciskania.

— Sprawdz ilos¢ pulpe w pojemniku. Jesli trzeba oprézni¢ pojemnik na pulpe podczas
wyciskania, najpierw wytacz naped. Wyjmij pojemnik. Po opréznieniu pojemnik
umiesci¢ z powrotem.

— Aby zachowac jak najwiecej witamin, nalezy zuzytkowa¢ uzyskany sok jak
najszybciej.

— W przypadku, ze sok trzeba przechowywac przez kilka godzin, nalezy umiesci¢ go
w lodéwce. Sok przechowuije sie lepiej, gdy dodasz do niego kilka kropli soku z
cytryny.

— Sok dla dzieci potrzeba rozcienczy¢ w tej samej ilosci wody.

— Pulpa moze by¢ uzywana do dalszej obrébki w kuchni (np. do zup, soséw,

\_ przygotowania dzemoéw, deserow, itp.). )

IV. TABELKA UZYCIA URZADZENIA | AKCESORIOW

Nastepujace wskazowki dotyczace przetwarzania nalezy postrzegac jako przyktady

i inspiracje. Ich celem nie jest dostarczanie kompletnych instrukcji, ale pokazanie
mozliwosci roznego przetwarzania. llos¢ przetwarzanej zywnosci nalezy wybiera¢ w taki
sposoéb, aby unikngé przekroczenia maksymalnej zawartosci pojemnika oznaczonego
znakiem - kreska. Wieksza ilo$¢ przetwarzanej zywnosci musi zosta¢ podzielona na

kilka partii i potrzeba ciagle sprawdza¢ zawarto$¢ pojemnika. Zalecamy, aby od czasu do
czasu przerywac prace, urzadzenie wytgczy¢ i wyjac jedzenie, ktére przywiera lub zatkato
urzadzenie lub naczynie (patrz OSTRZEZENIA DOT. BEZPIECZENSTWA). We wszystkich
urzadzeniach dodatkowych potrzeba ustawi¢ przetacznik regulacji predkosci na robocie
kuchennym na pozycje ,MAX".

Akcesoria Potrawa Maks ngs Predkos¢ PRI ERTE
ilos¢ (min) (mm)
MWnek do mielenia Wotowe 1000 g 3 MAX 30X30X30
migsa Wieprzowe 1000 g 3 MAX 30x30x30
Miynek do mielenia Mak 150 g 5 MAX Sredn!e _
maku rozdrobnienie
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Maks. Czas . Przygotowanie
(mm)

Akcesoria Potrawa o .. Predkosé¢
ilos¢ (min)

E%rzz:ﬁ]zeki czerwone| 4q0, g ) MAX }
Pomarancze 3000 g - MAX Pokroi¢ na 1/3
Wyciskarka soku ;-0 4arynki 30009 | - MAX | Pokroié na 1/2
Grejpfruty 3000 g - MAX Pokroi¢ na 1/3
Winogrona 3000 g - MAX -

V. KONSERWACJA (rys. 7

Przed jakakolwiek obstuga urzadzen dodatkowych nalezy odtaczy¢ wtyczke kabla
zasilajacego napedu z gniazdka! Nie wolno uzywac¢ agresywnych i szorstkich srodkow
czyszczacych! Czyszczenie przektadni A1 i zabieraka C1 potrzeba wykonywac jedynie
wilgotng szmatka z detergentem. Inny akcesoria zaraz po uzyciu nalezy umy¢ w cieptej
wodzie z detergentem. Plastikowe czesci mozna my¢ w zmywarce. Czesci metalowych
(B1, B2, C2), nie mozna wktada¢ do zmywarki, poniewaz detergenty mogg powodowac ich
ciemnienie lub rdze. Podczas czyszczenia ostrzy B1 nalezy postepowac bardzo uwaznie!
Upewnij sie, ze krawedzie tngce nozy nie majg kontaktu z twardymi przedmiotami,

ktora je stepiajg, a tym samym powodujg zmniejszenie ich skutecznosci. Po umyciu i
wysuszeniu zaleca sie potrze¢ néz i sitka wymienne olejem roslinnym. W celu fatwiejszego
czyszczenia mtynku do mielenia maku mozna go demontowac (rys. 6), obracajac regulator
grubosci mielenia C4 w lewo az do odkrecenia zabieraka C1, a nastepnie mozna wyjac¢
kamienie mielgce C2. Potem nalezy z powrotem zmontowaé miynek do mielenia maku.
Podczas wktadania kamienia mielgcego do korpusu mtynka jest niezbedne przestrzeganie
prawidtowej pozycji kreslonej przez trzy wystepki.

Niektore sktadniki moga zabarwi¢ akcesoria. Jednak to nie wptywa na dziatanie

urzgdzenia, a nie jest powodem do reklamacji urzadzenia! Przebarwienia zwykle znikajg
same za pewien czas. Czesci z plastiku nigdy nie nalezy suszy¢ nad zrodtem ciepta (np.
piece, kuchenki, el. / gazowe). Dodatkowe urzadzenia odpowiednio oczyszczone nalezy
przechowywac¢ w suchym, wolnym od kurzu miejscu, z dala od dzieci i os6b niezdolnych.

V. EKOLOGIA I3 ipd

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatow zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w dotgczonej dokumentacji oznaczaja, ze zastosowanych elementow elektrycznych lub
elektronicznych nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt
nalezy przynies¢ do specjalnych punktéw zbiorczych, w ktérych beda przyjete bez

optaty. Dzieki poprawnej utylizacji mozna zachowaé cenne zrédta i pomoc w profilaktyce
ewentualnych negatywnych wptywoéw na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na

co mogtaby mie¢ negatywny wpltyw niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania
innych szczegodtowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy zwrdci¢ sie do najblizszego
urzedu lub punktu zbiorczego (zobacz www.elektroeko.pl). Niewtasciwy sposob utylizacji
urzadzenia moze podlegac karze — zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi.
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Wymiana elementéw, ktére wymagajq ingerencji do czesci elektrycznej urzadzenia

moze wykonaé wylacznie specjalistyczny serwis!
Nie dotrzymanie wskazéwek producenta powoduje utrate prawa do napraw
gwarancyjnych!

VII. DANE TECHNICZNE
Masa zespotu napedowego (kg) okoto 3,0

Jest zgodny z rozporzadzeniem 1935/2004/ES Parlamentu Europejskiego i Rady
w sprawie materiatéw i wyrobow przeznaczonych do z zywnoscia.

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych odchylen od wykonania
standardowego, ktére jednak nie majg wptywu na dziatanie produktu.

HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurza¢ do wody lub
innych cieczy. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY.

Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac¢ w kotyskach, t6zeczkach,

wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢ w miejscu bedacym poza
zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

PRODUCENT: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Republika Czeska.

Importer: DIGISON Polska sp. z 0.0., ul. Krzemieniecka 46, Wroctaw 54 613 Poland.

ihi OSTRZEZENIE
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JdononHutenbHbIe NPUHAANEKHOCTU K KYXOHHOMY KOMGanHy
ETA 0029, ETA 0027, ETA 3024, ETA 0024

PYKOBOACTBO MO SKCIYATALIMA

YBaxaemblii KNMMeHT, bnarogapym Bac 3a NokKynky Hawero nsgenus. Nepes BBOAOM 3TOMO
YCTPOMCTBA B 3KCMyaTaLuio O4eHb BHUMATENbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO K 3KCMlyaTaLlmm

N Ha[leXXHO CoXpaHuTe AaHHOEe PYKOBOACTBO BMECTE C rapaHTUMHbLIM NacropToM, HaknagHbIM
NIMCTOM, a Mo BO3MOXHOCTN — 1 BMECTE C YNakoBKON U BHYTPEHHUM COAEPKMMbIM YNaKOBKU.

|. PABMIA BESOMACHOCTY JVAN

— lNepen nepBbIM NpUMeHeHeM Npubopa cregyeT BHUMATENbHO 03HAKOMUTLCS
C cofepXaHMeM HacTosLEN NHCTPYKLMM BKIOYAs PUCYHKMU U MHCTPYKLMIO COXPaHUTb.

— lMpnbop nNpegHa3HayveH Ansa UCNonb30BaHUS B ObITy M @HAMOrMYHbIX YCNoBUAX (ANS
npurotoBnenns nuwm)! Mprbop He npegHa3HavYeH Ans KOMMEPYECKOro NCMNONb30BaHNS
1 ANs UCMONb30BaHUS B MEeCTax, Taknx Kak KyXHW A COTPYAHUKOB Mara3viHoB,
0obu1coB nnu hepmepckmnx Xo3ancTe, Unn B Apyrux paboumnx mectax. MNpnbop Takke
He NpeAHa3HayeH Ans UCMOoMb30BaHUS KMMEHTaMM B FOCTUHULAX, MOTENsAX, OObeKTax
obecrneynBaroLLmX HoUMNer C 3aBTPaKoM U APYrUX KUIULLHBIX YYPEXOEHUAX.

— He no3BonsanTe 6e3 npucMoTpa MaHUNyMpoBaTh C MPMOOPOM AETAM UNU APYTUM
HeAeecnoco6HbIM nuuam!

— He ocTaBnsante 6e3 npucmoTpa BKMHOYEHHbIM Npubop!

— Hukorga He nonbayiiTecs Npubopom B criyyae ero HenpasBuibHOW paboTbl (ynan Ha
non v nospeauncs). B Takom cnyyae oTHecuTe U3aenue B CneLmnann3upoBaHHyo
3MEeKTPOMaCTEPCKYH0 Ha MPOBEPKY ero 6e3onacHoCcT 1 nNpasunbHON paboTbl.

— [lononHuTenbHbIE NPUHAANEXHOCTU COOMPUTE B COOTBETCTBMU C yKa3aHUeM Mo
aKcnnyaraumm, nobblie gpyrme kombrHaumm cbopky NPUHAANEXHOCTEN C TOYKN 3peHns
npaBunbHOM paboTbl N3genvs HegonycTUMbi!

— lNMpuHaanexHoCTn He MeHsNTe BO BpeMs paboTbl ABUratens KyxoHHoro poboral!

— lNepena KaxAbIM HacaxXMBaHMEM MPUHAANEXHOCTEN Ha ABUraTenb Un X obMeHoM
1 BO BPEMS Kakov Nnbo MaHWNynsaunm ¢ NPUHaANEXHOCTAMM U UX ABWKYLLMXCS AeTanen
BbIKIIOYMTE OBUraTenb NOBOPOTOM Mepeknoyartens B nonoxeHune "0” n nocne okoH4aHUs
paboTbl OTCOEAMHUTE U3JenNne OT PO3ETKN AneKTpudeckon cetun!

— B cnyyae cny4yalHOro CHATUS KpblLLEK MPUHAANEXHOCTEN BO BpeMsi paboTbl n3genus
npov3onget, bnarogapsi NpPeAOXpaHUTENIO HAXOASALLErocs B KpbILLKE, OCTaHOBKa
BpaLLaroLwmnxca aetanen NpuHaanexxHoCTen, XoTa ABuratesb He nepekpalyaeT paborars!
B aTom cnyvae He no3sonseTcs kakas NMbo MaHWUNynAuMs ¢ NPUHAANEXHOCTAMM,
ABuratenb cHavana Heobxoaumo BbIKIMIOYUTE YCTaHOBUB Nepeknoyarens B nonoxeHne "0”!

— Kopobky nepenay A1 v nosogok C1 HuKorga He norpyxanTe B BOAY M HE NPpOMbIBanTe NoA
cTpyen Boabl!

— He ncnonbayiiTe COKOBBIKMMAIKY C MOBPEXAEHHBIM CUTOM, KOTAa Ha HEM eCTb BUAUMbIE
TPELUMHbI, Pa3pbiBbl UMW €CAN CUTO MOPBAHO.

— Bcerga BbIknOUNTE M OTCOEAMHNTE YCTPOWCTBO NpMBOAA OT 3. NMUTaHUA Koraa
JononHuTensHoe npucnocobneHne octaetcsa 6e3 Hagsopa.

— [AnuHHbIE BONoCkl, cBOBOAHAS oaexaa Unn ykpalleHns u AparoLeHHOCTM MOryT BbiTb
3axBayveHbl YacTAMM JOMOMHUTENBHOIO Npucnocobnexns. ByabTe 0CTOPOXHbI
M npefoTBpaTUTe, 4To6bI Bawm Bonockl, oaexaa v ykpaleH1Usi HAXOAUNUCH
B onacHou 6nm3ocTu K Bpawarowmmcs getansam!

— He ocTaBnante gononHutensHoe yCTPONCTBO BKMOYEHHbLIM KOrga BOPOHKa MycTa.
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— Npn MaHMNyNAUMM 1 O4UCTKE JOMOMHUTENBHbBIX YCTPONCTB OyAbTe 04EHb OCTOPOXHbI
npv obpaLleHnn ¢ MeTanIM4yecknm getansamm (OHM ocTpbie).

— He ponyckaetca kakum nnbo obpasom n3MeHsTb NOBEPXHOCTb npubopa (Hanp.

C MOMOLLIbIO HaKIeeK, NIEHOK U T.M.).

— Korga pononHutensHoe npucnocobneHne paboTaet, NpeaoTBpaTuTe AOCTYN K HEMY
[OMaLLHUM XMBOTHbLIM, PACTEHNSIM Y HACEKOMBIM.

— He nonbayinTtecb npegoxpaHutenemM ynpaensembiM Kpbilkon cocyna A2, A3 ons
BbIKMIOYEHMSA ABUraTenst KyxoHHoro pobora.

— MNpexge yem yoanuTtb KpbIwKy cocyga A2, A3 goxautech noka Bpallarowmecs getanm
NPUHaANeXHOCTeN NOMHOCTbIO OCTAHOBSTCS.

— Hukorga He cynte npegmeTbl (HanpymMep nanew, BUIKY, HOX, JTOXKKY, lunaTenb)

B 3arpy304Hble OTBEPCTUS, BpaLLaLWUXCa AeTanen U3aenvs n npuHaanexHocTen (ans
3TOW Lieny Nonb3ynTecb TONbKO NpunaraemeiM Tonkatenem A7).

— Ecnun nepepabatbiBaemble NpoayKTbl HAYHYT NPUANMATLCS K NPUHAANEXHOCTSM
(Hanpumep Mscopy6ke, COKOBbRKMMArKe) N3fenue BbIKNoYnTe, CHUMUTE
AOMNONHMTENbHOE NPUCIOCOBNEeHNE 1 BbIYUCTUTE.

— Bo Bpems paboTbl 1 0uKLLEHWSA AOMOMHUTENBHBIX NpucnocobnexHunii cobniogante
MOBBILLEHHYK OCTOPOXHOCTb, METaNMYeckme aetanu o4eHb OCTpbIe.

— [NpousBoaunTens He HeCeT OTBETCTBEHHOCTL 3a YyLUep6, BbI3BaHHbIN HENPaBUITLHON
aKcnnyataumel ONONMHUTENbHBIX NPUCNOCOBNEHNI 1 €ro NPUHAANEXHOCTEN
1 He 0b6sa3aH OCyLLEeCTBNATL rapaHTUiHoe obcnyxrBaHWe B cryyae HecobnoaeHus
yKasaHHbIX npasun 6e3onacHocTy.

Il. ONMMCAHWE INMPNBOPA (puc. 1

A — O6wme geTanu npuHaanexHocrTen
A1 — kopobka nepeaay
A2 — kpbllKa cocyna (akTUBUPYET 1 AeaKkTUBUPYeET npegoxpaHutens) ans ETA 0024,
ETA 3024, ETA 0027
A3 — KkpblLLKa cocyna (akTUBMPYET 1 AeaKkTUBMpYeT npenoxpanHutens) ans ETA 0029
A4 — Ban npuBoga ansa ETA 0029
A5 — Hek (8Ns MACOPYOKM M COKOBBIKMMAIKM)
A6 — BOpOHKa
A7 — NNacTUKOBLIN TonKaTenb

B — Msicopy6ka
B1 — HOXx B3 — kpbiLwka Msicopybkm
B2 — cMeHHble NNacTUHKN (MEnKWI/KpyMnHbIA NOMOIT)

C — MenbHMUa Ha mak
C1 — noBogok C3 — kopnyc
C2 — xepHoBa C4 — peryngartop nomona

D — CokoBbhkuManka

D1 — BbiITankmeatenb D5 — npobka wHeka
D2 — nogknagka D6 — KpblLLKa COKOBBIXMMAIKU
D3 — pesnHoBoe ynnoTHeHne D7 — Tpybka ans BblTekaHus

D4 — cuteuko
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[1l. MOAINOTOBKA K YINMOTPEBJEHNIO

Yaanute BeCb yNakoBOYHbIN MaTepuan u BbITAHUTE npucnocobnenus. MNMepen nepsbiM
nNpUMEHeHeM NOMOWTE BCe AeTanu, KOTopble MOryT HaXoAMTbCS B npoLuecce paboThbl

B KOHTaKTe C NpodyKTamu, B ropsven Boge ¢ 406aBKOW MOKOLLErO CPEACTBa, TLaTenbHO
OMNOMOCHUTE Y BbITEPUTE. Y MEMbHULbI HA MaK NOMONTE TOMbLKO KOPMYC U XEPHOBA.

Kpbiwka (A2)
MpenHasHayeHa Anst yCTaHOBKM AOMOMHUTENBbHBIX NPUCNOCOBNEHUI K KYXOHHBLIM
kombaviHam ETA 0024, ETA 3024 Praktic n ETA 0027 Bross.

Kpbiwka (A3)
MpenHasHayeHa Anst yCTaHOBKM AOMONMHUTENbHbIX MPUCNOCOBNEHUIN K KYXOHHOMY
kombanHy ETA 0029 Centrino.

KopoGka nepepnau (A1)

MpenHasHayveHa Ans NOHWXeHNs 060pOTOB Barna NPUBOAHON eAUHMULbI KyXOHHOTO
KoMbanHa Tak, YTOObl MMM MOXHO ObIfIo NPUBOAUTL B ABMKEHNE AONONHUTENbHbIE
npucnocobnenns. Kopobky nepegay HacaguTe LeHTparnbHbIM OTBEPCTUEM Ha
LecTUrpaHHbIn Ban npueoAa broka npueoga, ybeantech YTO OHa HacaxeHa Ao ynopa.
M3bsTue kopobku nepegay n3 EMKOCTU OCYLLECTBNAWTE B 06paTHON NOCNefoBaTENbHOCTY.
KopoGKy nepepay BcTaBnsntTe B EMKOCTb BCeraa nepef, yCTaHOBKOW KPbILLKW.

OHa He Hy[aeTCs HM B KakoM cneumanbsHOM yXoae.

MNpumeyaHne @

— Ona ETA 0029 Centrino nepea yctaHoOBKOW kopobku nepeaay A1 Heobxoanmo
B 6onbLUyl0 éMKOCTb CHavana BCTaBuTb Ban npusoga A4.

— IMpw 3akpenneHnun Unm CHATUM KPbILLKN He NPUKNaabiBanTe Ype3mMepHyHo cuny
K KpbILLKE.

— lNpun PyHKUMOHMPOBAHWUN AONOMHUTENBHBIX NPUCMOCOBNEHN MHOrAa BO3HUKaET
XapaKkTepHbIi 3BYK (kopobka nepefay = LUenYKku, COKOBbKMMArKa = CBUCT).
370 ABNeHne ABnseTca abcontoTHO HOPMarnbHbIM U He SIBMAETCS NPUYMHON ANs

NpeabsBEHNS NPETEH3NN.

KonnyectBo nepepabaTbiBaemMbix NPOAYKTOB HE AOMMKHO NEPEBBLICUTL MakCUMarbHbIN
obbem cocyna 0603Ha4YeHHOro OTMETKOW. bonbLuoe KonmyecTBo nepepabaTbiBaeMbixX
NPoAyKTOB HEOOXOAMMO pa3faenuTb Ha HECKOMbKO MOPLMIA U PEryNAPHO KOHTPONMPOBaTh
copepxanue cocyaa. PekomeHgyem Bo Bpemsi paboTbl BpeMs OT BpEMEHW caenaTb
nepepbIB, U3aenve BbIKMIOYUTL U yAanuTb CryYaHO NPUNULIne NpOAyKTbl UMW NPOAYKTbI
3acopuBLUME JOMOMHUTENbHbIE Npucnocobnenns nnu cocyq (cmotpu o63ay |. MPABUNA
BE3OIMNMACHOCTMW). MNpu pabote ¢ nobbiMy1 NpMcnocobneHnsiMm noBepHUTE PerynaTop
060pOTOB KyXOHHOro kombanHa B nonoxexHne "MAX”.

Msicopy6ka (B)

C6opka (puc. 2)

Kopobky nepegay A1 nocaguTe Ha Ban KyxoHHoOro kombariHa. Kpbiwky A2 nnm A3
MONOXWTE Ha COCYyA U MOBOPOTOM B MPaBYH CTOPOHY 3addUKCUPYTe A0 Lienyka
npegoxpaHuTens. 3Ton onepauuu yaenute NosbIlEHHOE BHUMaHuUe.
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Mocne aToro Kpblwka 3admKCMpoBaHa B MpaBUNbHOM NO3NLMKU 1 BNOK NPUBOAA MOXET
pabotaTtb. BctaBbTe nnactuHkm B2 B kpbiwky A2 nnu A3 Tak, 4Tobbl Nasbl Ha NracTuHKe
coBnanu ¢ nasamu B KpblllKke. Ha nnactuHky nonoxute Hox B1. [1BnxeHnem B nesyto
CTOPOHY nocaauTe Ha Ban kopobku nepegad A1 6onee LWMPOKNM KOHLIOM LWHeK A5 Tak,
4TObbI HOX coBMan ¢ nasamu WHeka. Kpbilwky mscopybku B3 nocagute Ha LiHek

1 ABWKEHVEM B MPaBylo CTOPOHY 3aKpenuTe ee B KPbILWKy cocyAa. [ocne atoro

B OTBEPCTUE KPbILLKM MACOPYOK/ BCTaBbTe BOPOHKY A6. Pasbopky nsgenusa nposoguTe
obpaTHbIM nyTeM.

MpumeHeHne

[ns nomona no6oro Buaa msica. MNpy MCNonb30BaHNM CMEHHOW NNacTuHkn B2

C pa3HbIMU OTBEPCTUAMU MOXETE BbIOpaTh Menkuii unm rpyoein nomon msca. Nepeq
NMOMOJSIOM MSICO MOPEXTe Ha Kyoukn pasmepa npnbnuautensHo 3x3x3 cm. OTaenbHble
KyCOYKMN MSACa MOXUTE B OTBEPCTUS KPbILLKX U TonkaTtenem A7 cnerka npumxMuTe K LLHEKY
(npucnocobnexve He neperpyxaiTe). F0TOBLIN dhapLl yknaablBaeTcs B COCyAe Nof,
MsiCOpyOKOM.

MpumeyvaHue b
— Huikorga He nepemanbiBanTe 3aMOPOXXEHHOE MSCO.
— [nst ygo6HOro ounLleHns Macopybku k koHLy paboTbl nepemMonunTe YepcTBbi Xneo.
— Bpems nogrotosku (nepepaboTkun) MPOAYKTOB B MpeAenax eanHUL, MUHYT 1 3aBUCUT
OT KONMYeCTBa, BUAA M Ka4yecTBa UCMONb3yeMoro Msca.

U3penue ans nomona maka (C)

C6opka (puc. 3)

Kopobky nepenad A1 HageHsTe Ha 0Cb KyXOHHOro kombainHa. Kpbiwky A2 nnn A3
MOMOXWUTE HA EMKOCTb 1 NMOBOPOTOM B NPaBy CTOPOHY 3adhuKCUPYITE [0 Lenyka
npegoxpaHuTens. 3Ton onepauum yaenute noBbileHHOe BHUMaHue. [locne aTtoro
KpbILKa 3adhKCMpoBaHa B NpaBUIIbHOM MOMOXeHUn 1 Brok nprBoaa MOXeT paboTtaThb.
Mocne atoro cobpaHHyto MenbHULY Ans noMmorna maka C (co cBo60aHO BpalLarLLMMnca
»epHoBamu C2) noctaBbTe Ha OCb kOpobku nepegay A1 1 NOBOPOTOM B MPaBY CTOPOHY
3admKenpyiTe B Kpbilwke emkocTn A2 unu A3. Pa3bopky MenbHULbl IpoBOANUTE 0BpaTHbLIM
cnoco6om. [Inst yao6HOM 04YMCTKN MOXKETE MENbHULLY NOMHOCTLIO pa3obpaThk (cM. ab3aly
V. yxopn).

MpumeHeHue

[ns nomona maka. TOHKOCTb MoMona perynupyeTcs BpaLiaiowmm perynstopom C4.
BpalueHnem perynsitopa B NpaByto CTOPOHY YMEHbLUAETE pacCTOsHUE MeXay
XepHoBaMu Ans NoMona u TeM MeHsieTe TOHKOCTb/rpybocTe nomona (puc. 5). Hukoraa
He NpUTArMBanTe KaMHU rpy6oi cunon! XXepHoBa He AOMKHbI conpuKkacaTbcs
npu BpaweHn! Mak 3acbinste B 3arpy304HyH0 BOPOHKY KOpryca MenbHULbI
(makcnmaneHoe konuyectso 150 r), nasbl Ha XXePHOBAxX Camy PErynmpyrT KONMYECTBO
nepepabaTbiBaemMoro maka.
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MpumeHeHune

— Kak Tonbko »KepHOoBa HayHyT JoTparmBatbesi / TepeTbes Apyr O Apyra, 3T0 03Ha4aeT
MCMONb30BaHNE MUHUMANbHO BO3MOXHOW CTENEHN U3MENbYEHMS.

— lMocne usmenbyYeHns ,3HaunTensHOro" o6bEma Maka 4acT A4ONONMHUTENBHOIO
npucnocobneHnst MoryT 6bITb ropsynmMu (Hanp. xxepHosa). Nepen pa3bopko U 04NCTKOM
HEMHOrO NoAoXAUTE U ByAbTe OCTOPOXHbI YTOOLI HE 0BXKEeUbCS.

@

4 PekomeHaauum
— KoHTponupyiTe xopoluee ka4yecTBO Maka. PekomeHayem nepes nomMornom npoBepuTb,
YTO MaK He COOEPXUT NOCTOPOHHMX NPeAMETOB (Hanp. 061IOMKN KaMELLKOB), KOTOpble
Mornu-6bl NOBpeanTb n3genuve (Hanp. colnudoBaTh XepHoBa). MNpeTeH3un, KoTopble
OyayT npeabsBreHbl B rapaHTUHBIA NEPUOA U3-3a TakUX 3arpsisHeHni, He ByayT
yOOBMNETBOPEHbI.

— [Ina nomona ncnonb3ynTe ToNbKo Cyxon Mak. [1pyn nomone mak AOMmKeH
OpobuTtbcs, a He NpeccoBaTbCsl, Tak YTOObI OCTaBarcsi CbinMy4ymMM 1 HE MOTEPSIT CBOW
XapaKTEPUCTUYECKUNIA BKYC.

— Bpewmsi npurotoBneHus (nepepaboTkn) B eAnMHNLEax MUHYT U 3aBUCUT OT KONMYECTBa,
BMAa M KayecTBa UCNONb3yeMOoro Maka.

— He nepepabatbiBaiTe nHble NpoayKTbl (Hanp. 3epHOBbIE, NbHSHbBIE U KyHXYTHbIE
CeMeHa, KyKypy3y, puUc, rpeyKy, CyLlueHble rpubbl, Tpasbl, cneuun, koge 1 T.m.).

— Hukorga He nepepabaTbiBaiiTe MOKPbIN, BNaXHbIA UM 3aMOPOXEHHbIN Mak!

— Mak — 3T0 ecTecTBEHHasi U XUBas «HaTypanbHas KOHCEpPBay, MOSTOMY OH pearmpyet
rMrpockonm4yHo. o 3Ton NpuynHe ero HEOOGXOAMMO XpaHUTbL B CyXoM MecTe. Ecrniun
NMOMOJ Maka NPOVCXOAUT MeAJIEHHO, NIIOX0 U C YPE3MEPHBLIM HAarpeEBOM — 3TO
CUrHam K TOMy, Y4TO OH CIMLLKOM «BaxHbIN». [pekpaTtuTe NoMon u noaoxauTe
(NpMBnn3nTenbHO HECKOMNBKO YacoB) HeOOXoaMMOoe BpeMsl, YToObl U3 Maka
ncnapunacbh n3bbiToOYHas BNaXXHOCTb. B kauyecTBe anbTepHaTMBbI ANA CYLLKU Maka
MO>HO MCMONb30BaTb ANEKTPUYECKYIO /ra30BY0/ AyXOBKY C TemnepaTtypou He 6onee

\_ 50 °C. )

CokoBbikumarka (D)

Co6opka (puc. 4)

Kopo6ky nepenad A1 BcTaBbTe Ha OCb KyXOHHOro kombanHa. Kpbiwky A2 nnu A3
MONOXWUTE HA EMKOCTb 1 MOBOPOTOM B NpaByto CTOPOHY 3adhmKcmpyiTe A0 Lenyka
npeaoxpaHnTens. 3Tou onepauumn yaenute NoBbllLeHHOe BHUMaHue. [locne 3Toro
KpbILKa 3adhmKCMpoBaHa B MpaBUibHOM NOMOXeHUn 1 6riok npreoga MoXeT paboTtaThb.
Ha ocb kopobku nepegay Hacagute o ynopa Beitankvieartens D1. [NoTtom BcTaeTe
nogknaaky D2 B kpbiwky A2 unu A3 Tak, 4ToObl 06pa3oBaBLUMECS Na3bl B NOAKNaAKe
COoBManu ¢ nasamu B Kpbilwke. Ha nogknagky HageHsTe pe3anHoBoe ynnoTHeHne D3 Tak,
4TOBbI OAHOBPEMEHHO HAAENOCh 1 Ha 0Ccb kKOpobku nepeday A1. lNocne aToro nonoxuTe
Ha ynnoTHeHue cuteuko D4 Tak, 4Tobbl ABa BLICTYNA B MIacTMaccoBoM dnaHue
cuTeYKa coBnanu ¢ nasamu B nogknagke. Tenepb BNOXUTE B CUTEYKO NEBOBPALLAIOLLUM
OBVDXKEHNEM Y3KMIM KOHel WwHeka A5 Tak, 4Tobbl ogencs Ha ocb Kopobku nepenad A1.
Mpobky WwHeka D5 BcyHbTE B 0TBEPCTME LWHEKA A0 ynopa. KpbilwKy cokoBbbxkumanku D6
OEHbTE Ha CUTEYKO M NPaBOBPALLAIOWNM ABMKEHVEM €€ YKpenuTe K KpblLLKe eMKOCTU
(BbINYCKHOE OTBEPCTUE HaMnpaBiieHO B 3aA4HIO0 YacTb eMKOoCTH). [ToTom Ha oTBepcThe

B KpbILLIKE BCTaBbTE€ BOPOHKY A6.
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Ha »xenobok BbITekaHWs 3akpenuTte yAnMHUTEnNbHYto Tpyoky D7 n yctaHoBuTE

eé HeobxoanMyto ANUHY B 3aBMCMMOCTM OT éMKOCTM Ansa cbopa coka. Pasbopky
cokoBbikMMmanku D nposoanTe obpaTHbiM cnocobom. [Ans ocBoboxaeHus
(npaBoBpalaLmm aBmxeHeM) LwHeka A5 n3 cutedka D4 ncnonbayiiTe cneumanbHbIn
KN4 cOenaHHbI B BEPXHEW YacTu NacTUKOBOro Tonkartensa A7.

MpumeHeHune

MpeaHasHayeH AN BbPKMMaHUS COKa U3 MENKMX AroqoobpasHbiX U LIMTPYCOBbIX NOA0B.
BbiKaTbIli COK CTEKAET CIMBOM B KpbILLKE B MPUIOTOBMEHHYIO NOCyAy U OTXOAbl (MAKOTb)
cobupatoTcs B eMKOCTU NOA BbKMMAnKon. He nyTtante dyHKLMIO COKOBbRKMMAIKN A4S
PYKTOB C LIEHTPOBEXHOWM COKOBBIRKMMAIKOW AN LUTPYCOBbIX.

Ouunctute untpyceol. Mpn BEPKMMaHUKM COKa U3 CMOPOAMHbI, fyyLle BCEro OCTaBUTb BCHO
KMCTOYKY. [noabl noxute B 3arpy3o4yHoOe OTBEPCTUE U Crierka npuxrMante Tonkarenem
A7 Tak, 4Tobbl LIHEK ycneBan 3axsaTbiBaTb nnogel. [pu Takom cnocobe nepepaboTku
He MpPOoMCXOAMT neperpyska Asuratens. Ecnv Hag WHeKoM Ha4YMHaeTcs HakannmBaTbCs
6onbLUIOe KONMYeCcTBO CoKa, TO HeobXoAMMO ABUraTenb KyXOHHOTO KombariHa BbIKNIOYNTb,
COKOBbDKMMAIKy pa3obpaTtb 1 BbIYMCTUTL. Bpemsa npurotoenexuns (nepepaboTkn)

B €4VHULAaxX MUHYT 1 3aBUCUT OT KONMMYECTBa, BUAA U KA4eCTBa UCMOMb3yeMbIX NOAOB.

@

4 PekomeHaauun

— OuncTuTe UUTPYCOBbIE NNOAbLI OT KOXYpPbI. Mpy 0TXKMME coka U3 CMOPOAUHbI NyuLle
OCTaBWUTb NNOAbI FPO3AbAMMU.

— TwartenbHo BbIMONTE hpyKThI, YAaNMTE BO3MOXHbIE KOCTOUKM U TOSNICTYIO KOXYPY.

— LintpycoBble Nnoabl 04UCTUTE OT KOXYpPbI U yaanute 6enyto MsKOTb U KOCTOYKM, B
MHOM CIly4ae y coka MOXeT ObITb BKYC C ropeybto.

— BonbLumne Kyckv NNoAOB paspexbTe Tak, YTOObl OHW BOLUSM B 3arpy304HOE OTBEPCTHE.

— lNpopgurarite NnoAel B 3arpy304HOM OTBEPCTUM TONBKO BCMOMOraTerbHOW
TpamMOOBKON, KOTOPYIO MeANEeHHO 1 6e3 BONbLLOro yeunus HanpaBnanTe BHU3.

— Nepuoamnyeckn KOHTPONUPYTE KONIMYECTBO COKa B EMKOCTU. Ecnn Bo BpemMsi oTxuma
Heobxoanmo 0cBO6OANTL MOMHYK EMKOCTb 4151 COKa, TO CHayana BbIKIUnTe
cokoBbbkuManky. CHUMUTE EMKOCTb. Mocne ocBobOXAEHMS NPaBUIbHO pasmMecTuTe
E€MKOCTb B 0OpaTHOW nocreagoBaTenbHOCTU B Npubop.

— [Inga coxpaHeHnsi MakcumanbHoOro 06beéma BUTaMUHOB yNoTpebnanTe Cok Kak MOXHO
paHbLUe Nocre oTKaTus.

— B cnyyae ecnv cok HE06X0AMMO COXPaHUTb HECKOSbKO YacoB — MOMECTUTE ero
B xonoaunbHuk. Cok ByaeT XpaHUTbCs ny4lle, ecnm B Hero fo6aBnTb HECKONbKO
Kanenb NIMMOHHOTO COKa.

— Cok ans geten pa3BoavTe BOAOW B COOTHOLLEHUM 1:1.

— MsKOTb MOXHO MCMONb30BaTh AN AalNbHENLIEro NpuroToBneHnst 6nwoa (Hanp. ons

\_ CyrnoB, COYCOB, [)KEMOB, JECEPTOB U T.4.).

J

IV. TABJIMLIA AN UCNONb30OBAHUSA MPUBOPA U OETATNEN

Hwxe, Ans npumepa u KynHapHOro BOOXHOBEHWS. AaHbl HECKONBbKO pekoMeHaaLiA.
OHM He SIBMSATCA NOMHBIM PYKOBOACTBOM M MpeaHa3Ha4yeHbl NuLlb 4151 TOro, YToObl
NPOAEMOHCTPUPOBATb HECKOSILKO CMOCOGOB NPUroTOBNEHUs Britos.

KonuyectBo nepepabaTtbiBaeMbix NPOAYKTOB HE AOMKHO NEPEBLICUTHL MaKCUMarbHbIi
0b6bem cocyaa 0603Ha4YEHHOro OTMETKO.
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BonbLioe konuyecTBo nepepabaTbiBaeMbIX MPOAYKTOB HEOOXOAMMO pasfaenvTb Ha
HEeCKONbKO MOPLUIA 1 PErynsipHO KOHTPONMPOBAaTb codepkaHue cocyaa. PekomeHaoyem

BO Bpemsi paboTbl BpEMS OT BPeMEHW CAenaTh NepepbiB, U3nenve BblKMoYnTb

W yoanutb CryvyanHo Npuimniune npoayKTbl UK NPoAYyKTbl 3aCOpUBLUME OOMOSHUTENBHbIE
npucnocobnenns nnu cocyq (cmotpu o63ay . MIPABUITA BE3OIMACHOCTW). Mpu pabote
¢ MnobbiMu NprcnocobrneHnamMn NoBepHNTE perynstop o60poToB KyXOHHOrO KoMbGariHa

B nonoxexve "MAX”.

MpoAaykThbl Mpopyktbl  Makc. Bpemsa Ckopoctb [lpuroroBneHue
KOnum4yecTtBo (MWH.) (Mm)
(r)
[oBaguHa 1000 r 3 MAX 30x30x30
Msicopy6ka
CBMHUHA 1000 r
U3penue ansa Mak 1501 5 MAX cpeaHuii nomon
nomona maka
CmopoaurHa 3000r
KpacHas - MAX -
YépHas
AnenbcuH 3000 r - MAX paspesatb Ha 1/3
CokoBblkUMarnka | MaHoapuHbl 3000 r pa3pesaTb Ha
- MAX 172
IpenndpyThbl 3000 r ) MAX paspesarb Ha
1/3
BuHorpag 3000 r - MAX -

V. YXO[ 3A USOEJIMEM (puc. 7

Mepepn kaxxaon MaHUNynNsAUMen ¢ AONONHUTENbHbLIMMY NMPUHAANEXHOCTAMM
OTCOeAMHUTE LWTencesNbHY BUJIKY LWHYypa NUTaHUA OABUraTesisi OT PO3eTKu
anekTpuyeckon cetu! He npumeHanTe abpasuBHbie 1 arpeccuBHbIe YncTawme cpeacreal
Ounctky kopobkun nepegad A1 n nosogka C1 npoBoaAMTE TOMLKO BMAXHON TPSAMKON

C MOIOLLUM CPeCTBOM.

lMnacTmaccoBble AeTany MOXXHO MbITb B MOCYAOMO€EYHOM MalunHe. OfHaKo He MonTe

B NOCYIOMOEYHOW MalLnHe meTannuyeckue getanu (B1, B2, C2), Tak kak uncrsawme
cpencTea MOTyT MPUBECTM K MX MOTEMHEHUIO UM MOSBIIEHNIO pXKaBYMHbI. [1py unctke
Hoxa B1 pgerictByinTe oueHb octopokHo! ObpaTute BHMMaHue Ha To, YTOObI pexyLume
rpaHn HOXa He conpuKacanucb ¢ TBEpAbIMU NpegMeTamMu, KOTopble UX 3aTynnsiioT U TeM
CaMbIM CHUXAIT UX 3PEKTUBHOCTL. [1ocne MOVKM 1 CyLLKU pekoMeHayeM cMasaTb

HOX, CMEHHbIE MITAaCTUHKM U KEPHOBAa CTONOBbLIM MacnoM. [Ans yaobHoM O4MCTKM MOXeTe
MenbHULY pasobpatb (puc. 6) BpaleHeM perynsatopa rpyboctu nomona C4 npoTtus
HanpaBneHns YacoBOW CTPErKM Nnoka He OTKpyTuTe noBoaok C1, mocre aToro MoxeTe
BbITaLLMTb epHoBa C2. COOpKy n3genus Ang nomoria Maka npoBognTte 06paTHbIM MyTeMm.
Mpu BKNagblBaHUN XEPHOBOB B KOPMYC MeNbHULbI HE06X0AMMO cobntofath nNpaBuribHoe
MonoXeHne onpeaeneHHoro Tpemsi BeICTynamu.
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HekoTopble 4OG0OBKM MOryT onpefeneHHbIM CnocoboM NpUHaANEXHOCTU OKpacuTb.

370 He ABNseTcs AedekTom npubopa, okpacka Yepes HeKOTOPoe BPeMsi NCHE3aET.
lMnactmaccoBble NPUHAANEXHOCTU HU B KOEM Crlydae He CyluMTe Haf UCTOYHMKOM Tenna
(Hanp. neykow, an./ra3oBoV NIIUTON).

V1. OXPAHA OKPY>KAIOLLEN CPEAbl Ra3a.pd

Ha Bcex yacTsax NocTaBnseMoro u3genus, pasmepbl KOTOPbIX 3TO AOMNYyCKatoT, yKka3aHo
o6o3HayeHne maTepvana, UCNonb30BaHHOIO AN N3rOTOBMEHUSI YNaKOBKW, KOMMOHEHTOB
1 NpUHaZNEeXHOCTEN C yKkasaHnem cnocoba ux nepepabotku. B crnyvae, ecrnu
anekTpuyeckuii npubop 6onbLue He PyHKLMOHMPYET, ero creayeT yTunmM3nposaTb

C HaMeHbLLUM yLLEepOoM AN OKpyXKatoLeln Cpefbl, B COOTBETCTBMU C HOPMATVBHBLIMMN
akTamu opraHoB Ballero mectHoro camoynpaenenus. B 6onblumHcTBe cnyyaes Bbl
MOXeTe caaTb Npnbop B MECTHOM MYHKTE NpueMa BTOPUYHOIO CbIpbS.

TexHu4yeckoe o6cnyxuBaHue Npubopa KanuTanbLHOro xapakrepa unu
TpeOylolee BMeLWwaTeNibCTBO B €r0 BHYTPEHHUE YacTU MOXET NPOBOAUTb TONIbKO
cneunanusnpoBaHHasi pPeMOHTHasi MacTepckas!

HecobniogeHue ykasaHuin nponssoauTens nuilaet notpeburtens npasa
rapaHTUHOro pemoHTal

VIl. TEXHWYECKUWE XAPAKTEPUCTUKN

Macca (kr) 3,0

M3penve cooTBETCTBYET AENCTBYIOLLMM HOPMaM TEXHUKM Ge3onacHOCTU U [upekTnsam
EBponevickoro napnameHTa n Coseta 2006/95/EC.

W3penue cooTBeTCcTBYET YKady EBponenckoro napnameHTa n Coeta Ne 1935/2004/EC 06
maTtepuanax u npegMmertax npegHas3Ha4yeHHbIX 151 KOHTakTa ¢ NpodyKTamMu.

3aBoa—M3roToBUTENb OCTaBMSET 3a COboW npaBo BHOCUTb B KOHCTPYKLNIO n3nenna
COOTBETCTBYKOLLMNE NSMEHEHNA, HE BNUAIOLLME Ha ero pa60Ty.

MPOU3BOAUTEND: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Ceska
republika.

HOUSEHOLD USE ONLY — Tonbko Ansi AoMaLUHEro NpuMeHeHus.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — He norpyxaTtb B BoAy 1nm
OpYrne XXUOKOCTW.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM

BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR

PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

YT06bI M36exaTb ONacHOCTM yayLLEHUS, XpaHUTE NONMUITUIEHOBbIE MaKeTbl B MeECTaxX

HeJOoCTYMHbIX ANd mrageHues u geten. HE NCMOJNb3YWNTE aToT nakeT B KpoBaTKax 1

mMaHexu. [MonnatuneHoBble NakeTbl He UrpyLuka Ans aeten!

ABHMMAHME
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Postup pri reklamaci

Kupujici je povinen pfi reklamaci predloZit s reklamovanym vyrobkem doklad o jeho koupi,
pfip. zaruéni list, uvést didvod reklamace a vadu popsat. Pri reklamaci v zaruéni dobé se
obracejte na servisy podle adres na www.eta.cz. K odeslanému vyrobku pripojte privodni
dopis s udanim divodu reklamace a SVOJI PRESNOU ADRESU. Pii reklamaci v zaruéni
dobé se Ize obratit na prodejnu, kde byl vyrobek zakoupen. Vyrobek vycistéte a zabalte
tak, aby nedo$lo k jeho poSkozeni pri pfepravé. Z hygienickych divodu nepfijimame
znecisténé vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Kupujuci je povinny pri reklaméacii predloZzit s reklamovanym vyrobkom doklad o jeho kipe,
pripadne zéarucny list, uviest dévod reklamécie a zavadu popisat. Pri reklamacii v zarucnej
lehote sa obracajte na opravovne podla adries uvedenych na www.eta.sk. K odoslanéemu
vyrobku priloZte sprievodny list s udanim dévodu reklamacie a SVOJU PRESNU
ADRESU. Pri reklamacii v zarucnej lehote sa mbézZete obratit na predajriu, v ktorej
ste vyrobok zakupili. Vyrobok ocistite a zabalte tak, aby sa pri preprave neposkodil.
Z hygienickych dévodov neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zarucnich opravach « Zaznamy o zdaruénych opravach

Viyrobek byl v zaruéni opravé
Viyrobok bol v zéruénej oprave

od
do

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Zakdzka cislo Zakazka cislo

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zéru¢nej oprave

od

do

Zakazka cislo Zakazka cislo
Razitko a podpis opravny

Peciatka a podpis pracovnika

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zaru¢nej oprave

od
do

Zakédzka cislo Zakazka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Kupon é. 3

Kupon é. 2

Kupon ¢. 1
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ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST

Zarucni doba 2 4 mésicu ode dne prodeje spotiebiteli
Zaruénd lehota mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Typ Série (vyrobni ¢islo)
Typ  ETA 002992000 Séria (vyrobné &islo)

Napéti - Napédtie

Datum a TK zavodu
Datum a TK zavodu

Datum prodeje Razitko prodejce a podpis
Datum predaja Peciatka predajcu a podpis

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl seznamem s funkci a se zachazenim s vyrobkem.
Kupujuci bol oboznameny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

Viyrobek byl pred odeslanim ze zavodu prezkousen. Vyrobce ruci za to, Ze vyrobek bude
mit po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami
za toho predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uzZivat zplisobem, ktery je popsan
v navodu. Na vady zpusobené nespravnym pouzivanim vyrobku se zaruka nevztahuje.
Adresy zarucnich opraven jsou uvedeny na internetu www.eta.cz. Poskytovana zaruka se
prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek v zarucni opravé. Pro prfipad vymény vyrobku
nebo zruSeni kupni smlouvy plati ustanoveni obanského zakoniku. Tento zarucni list je
zaroveri “Osvédcenim o kompletnosti a jakosti vyrobku”.

e.6.40/2013

© DATE 19/11/2013

Viyrobok bol pred odoslanim zo zavodu preskuSany. Vyrobca ruci za to, Ze vyrobok
bude mat po celi zaruénu lehotu viastnosti stanovené prislusnymi technickymi
normami za predpokladu, Zze ho bude spotrebitel’ pouzivat spésobom, ktory je
opisany v navode na obsluhu. Na chyby spésobené nespravnym pouZivanim vyrobku
sa zaruka nevztahuje. Adresy zaru¢nych opravovni st uvedené na internete www.eta.sk.
Poskytovana zaruka sa predlZuje o c¢as, poCas ktorého bol vyrobok v zarucnej oprave.
V pripade vymeny vyrobku alebo zruSenia kupnej zmluvy platia ustanovenia obcianskeho
zakonnika. Tento zarucny list je zaroveri “Osvedcéenim o kompletnosti a akosti vyrobku”.

..........................................................................................................................................

Kupon é. 1 : |Kupon 6. 2 . |Kupon é. 3

Typ ETA 002992000 * |Typ ETA 002992000 : |Typ ETA 002992000
Série Série Série

Zakszka Gislo - |zakézka cislo " |zakazka Gislo

Datum Datum Datum

Razitko a podpis : |Razitko a podpis . |Razitko a podpis




