Gratus Maxipasta New <0
ETA 002890080 KUCHYNSKY ROBOT

Kuchyiisky robot ETA Gratus Maxipasta 0028 90080 byl svym pfislusenstvim pfizpiisoben
specialné pro milovniky domacich téstovin. Avsak nejen to! Diky svému dal$imu bohatému
prislusenstvim potési vSechny, kdo se radi bavi vafenim a zaroven dbaji na kvalitu, tradici,
funkénost a eleganci.

Velmi vykonny 1 200 W motor se stabilizatorem udrZuje nastavené otacky i pfi vysokém
zatizeni. Pfi praci si mdzete vybrat z plynulé regulace otacek nebo funkci PULSE pro
maximalni otacky. Pro pohodIné a efektivnéjsi zpracovani surovin si nastavte vysku
Slehacich nastavci i haku presné tak, jak to bude vyhovovat vasim potfebam. Robot
disponuje planetarnim systémem otaceni, které zarucuje efektivni zpracovani surovin.
Jednoduchou vymeénu néstavcd umozni bezpecnostni vykyvné rameno, kterému
bezpecnostni pojistka nedovoli samovolné spusténi. S robotem Gratus Maxipasta dokazete
pfipravit lahodné domaci téstoviny vcetné boloriské omacky s mletym masem pfimo u vas
doma. Ale nejen to! Gratus Maxipasta vdm pomdze i s kazdodennim varenim.

V kvalitni nerezové mise o objemu 5,5 | pFipravite pomoci hnétaciho haku, misici metly,
Slehaci metly ci specidlni flexi metly nejriiznéjsi druhy dortovych smési, kynutych tést, ale také
polevy, naplné, krémy nebo tfeba bramborovou kasi.

Sklenény mixér o objemu 1,4 litru vam pomiize pfipravit koktejl nebo krémovou polévku.
Diky diskovému struhadlu s 5 nastavci velmi rychle zpracujete zeleninu, ofisky, nebo syry.

S mlynkem na maso pfipravite maso na karbanatky, hamburgery ¢i bolofiskou omacku.
Pomoci dalsich nastavcd mizete vytvaret uzenaiské produkty, Kebbe ¢i kouzlit vanoéni
domdci cukrovi. Milovniky cerstvych $tav potési specialni lis na ovoce, bobuloviny a zeleninu,
diky kterému si doma mUzete vyrobit dZus z rybizu, borlivek, malin nebo okurkd a rajcat.
Soucasti baleni je samoziejmé také 0,8litrova nadoba na Stavu a Cistici kartacek.

Cim je viak Gratus Maxipasta specialni jsou unikatni nastavce na vyrobu domécich téstovin

- lasagni a trenette a navic tvofitka na téstoviny.

S robotem Gratus Maxipasta dokazete vyrobit vlastni téstoviny z domacich surovin. Uhnétete
tésto, vyvalite platy i protlacite zvoleny tvar té€stoviny a nakonec si pomoci mlynku na maso
i mixéru jesté pripravite chutnou omacku. Nespornou vyhodou je velmi rychlé sestaveni,
jednoduché ovladani a snadna tdrzba s moznosti myti jednotlivych dilé v mycce nadobi.
Privolejte si Itélii pfimo k vdm domi spolu s kuchyriskym robotem ETA Gratus Maxipasta.

ETA na tento produkt poskytuje prodlouzenou zaruku 10 let na motor.

+ Nejprodavanéjsi robot roku 2013, 2014 a 2015 v kategorii kuchynskych robotti
a kategorii kuchynskych spotrebict slouZicich k pfipravé jidla

 Velmi vykonny 1200 W motor se stabilizaitorem udrZuje nastavené otacky
i pfi velkém zatizeni

» Masivni celokovové provedeni zajistuje dlouhou Zivotnost a dobrou stabilitu
pFi provozu

+ Planetarni systém michani pro kvalitnéjsi a systematictéjsi zpracovani obsahu

nadoby

Plynula regulace otacek pro volitelnou rychlost a intenzitu zpracovani surovin

Funkce PULSE pro maximalni otacky

Velmi vykonny 1200 W
motor se stabilizatorem

Plynula regulace otacek
Nerezova misa
Sklenény mixér

Hnétaci hak, Slehaci metla,
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Mlynek na maso (@ 62 mm) «4(@‘ )
Kotoucovy strouhaci nastavec s 5 struhadly A

Lis na ovoce, bobuloviny a zeleninu

BOHATE PRISLUSENSTVI:

+ Velkokapacitni nerezova misa o objemu 5,5 |, véetné priihledného krytu (v zavislosti na typu az 2,5 kg tésta)

+ Sklenény mixér 1,4 | (nepohlcuje pachy a barvy mixovanych potravin)

« Hnétaci hak / Slehaci metla / Misici metla

« Flexi metla na krémy a lehka tésta

+ Mlynek na maso o priiméru 62 mm (4 velikosti mlecich desticek, nastavec na vyrobu uzenin, nastavec na vyrobu Kebbe,
tvofitko na cukrovi, péchovadlo, uvoliiovaci klic)

« Strouhaci nastavec s 5 diskovymi struhadly

+ Lis na ovoce, bobuloviny a zeleninu (nadoba na tavu 0,8 |, Cistici kartacek)

+ Nastavec na valeni tésta (na lasagne, raviolli, cannelloni)

+ Krajec na tizké nudle (trenette)

« Tvofitka na téstoviny

« Prevodovka pro zajisténi optimalnich otacek




CHARAKTERISTIKA:

Moznost nastaveni optimalni vysky nastavcd pro praci s mensim mnozstvi
surovin v nadobé
Inovativni slehaci metla s prodlouzenou pracovni ¢asti zajisti efektivnéjsi
promichani surovin i u stén misy
Mlynek na maso s novou pfitlacnou deskou s tésnénim zamezujici vytékani
stavy do vnitfnich ¢asti vykyvného ramene robotu
Bezpecnostni tepelna pojistka se aktivuje pfi pretizeni stroje a tak ochrani
motor pred znicenim
Protiskluzové nozky zajistujici vyssi stabilitu
Bezpecnostni systém vykyvného ramene:
- Umoznuje snadnou vyménu pracovnich nastavcl
- Obsahuje bezpecnostni pojistku proti nechténému spusténi
v odklopené poloze
- Usnadnuje manipulaci diky aretacni pojistce pfi odklopené poloze ramene
Moznost myti jednotlivych nekovovych dilcti v mycce na nadobi
Otvor v krytu misy pro snadné plnéni surovin za chodu
Velmi rychlé sestaveni pracovnich nastavc(, jednoduché ovladani
asnadnd udrzba
Maximalni hladina akustického hluku je 82 dB(A) re 1pW
Délka napajeciho kabelu 1,35 m
Prodluzka zaruky 10 let na motor

LOGISTICKA DATA.

ROZMERY VYROBKU:
Hmotnost (kg): 17,91
Vyska (cm): 35,50
Sitka (cm): 38,00
Hloubka (cm): 29,00

Rozméry baleni:
Hmotnost (kg): 20,90
Vyska (cm): 40,50
Sitka (cm): 60,50
Hloubka (cm): 51,50
EAN: 8590393253968

DOPLNKOVE PRISLUSENSTVI (I1ze dokoupit, neni v baleni)
+ Mlynek na mak; ETA 0028 96000

« Citrusovac; ETA 0028 98020

- Krajec na siroké nudle (Tagliatelle); ETA 0028 93000

- Nastavec na krajenf kosticek; ETA 0028 95040

V zakladni vybavé disponuje robot témito funkcemi:
« Slehdni

* miseni

« hnéteni

* mixovani

« strouhani (krouhani, krajeni)

» mletimasa

« plnéni uzenin

« vyroba masovych trubicek Kebbe

« protlaceni strojového cukrovi

« lisovani ovoce, bobulovin a zeleniny

- vytvareni téstovin Trenette a Lasagne

« tvorba téstovin a nudli (Rigatoni, Penne, Pappardelle, Stelline, Anellini)



