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Elektricky mlynek na maso

eta 2075 90 000, eta 2075 90 020

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zarucnim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschovejte.

I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

— Instrukce v navodu povazujte za soucast spotfebice a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.

- Tento spotfebi€ nesmi byt pouzivan détmi. Udrzujte spotiebic
a jeho pfivod mimo dosah déti. Spotfebi¢e mohou pouZzivat osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotfebi¢e bezpecnym zplisobem a rozumi pfipadnym
nebezpecim. Déti si se spotifebic¢em nesméji hrat.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych casti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pfed Cisténim nebo
udrzbou, spotiebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotfebic¢e poskozen, musi
byt pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku
nebezpecné situace.

- Vzdy odpojte spotfebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez
dozoru a pfed montazi, demontazi nebo cisténim.

- Nikdy spotfebi¢ nepouzwejte pokud ma poskozeny napdjeci pfivod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem a poskodil
se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste spotfebic¢ do
odborného servisu k provéfeni jeho bezpe€nosti a spravné funkce.

- Pfi manipulaci s pfislusenstvim postupujte opatrné, je velmi ostré!

— Je-li spotfebi¢ v ¢innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatim, rostlinam a hmyzu.

— Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely (pfiprava pokrmu v
obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych
prostfedich, v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komeréni pouziti!

— Po ukonéeni prace a pred kazdou udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od el.
sité vytazenim vidlice napajeciho privodu z el. zasuvky.

— Vidlici napajeciho privodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Spotfebi¢ nepouzivejte venku.

— Spotiebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu pfipravy
potravin!
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— POZOR: Spotfebi¢ neni uréen pro ¢innost prostrednictvim vnéjsiho asového spinace,
dalkového ovladani nebo jakékoli jiné soucasti, ktera spina spotfebi¢ automaticky, protoze
existuje nebezpedi vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné umistén
v okamziku uvedené spotiebie do Cinnosti.

— Pohonnou jednotku a unasec nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

— Pred pfipravou odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).

— Spotfebi¢ nesmi byt pouzivan ve vihkém nebo mokrém prostredi a v jakémkoliv prostfedi
s nebezpec¢im pozaru nebo vybuchu (prostory kde jsou skladovany chemikalie, paliva,
oleje, plyny, barvy a dal$i hoflavé, pfipadné tékavé, latky).

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el./plynovy sporak, varic¢
atd.) a vihkych povrchl (dfezy, umyvadla atd.).

— Nezapinejte spotfebi¢ bez vlozenych substanci!

— Spotiebi¢ pouzivejte pouze s prisluSenstvim ur€enym pro tento typ. Pouziti jiného
pFislusenstvi muze predstavovat nebezpeéi pro obsluhu.

— PrisluSenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvord.

— Nikdy nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz vidlicku, ntiz, stérku,
Izici apod. K tomuto ucelu pouzivejte pouze pfilozené péchovadlo.

— Neprekracujte maximalni dobu nepfretrzitého chodu spotfebice, ktera je 3 minuty.

— Spotfebi¢ je vybaven tepelnou bezpecnostni pojistkou, ktera prerusi pfivod proudu
v pfipadé pretizeni motoru. Pokud k tomu dojde, spotfebi¢ odpojte od el. sité a nechte
vychladnout.

— Pridavny strojek je uréen pouze ke zpracovani maku! Nezpracovavejte jiné potraviny
(napf. obilniny, Inéna a sezamova semena, kukufici, ryzi, pohanku, susené houby, byliny,
kofeni a kavu, a pod.).

— Nikdy nezpracovavejte mokry, vlhky nebo zmrazeny mak!

— Pridavny strojek nikdy nesestavujte na pohonné jednotce!

— Nikdy nenastavujte hrubost mleti za chodu pohonné jednotky!

— Sestaveny pfidavny strojek upevriujte a odnimejte jen tehdy, jeli pohonna jednotka
vypnuta a vidlice napajeciho pfivodu odpojena od el. sité.

— Dlouhé vlasy, volny odév nebo doplriky a Sperky mohou byt zachyceny rotujicimi ¢astmi
pridavného strojku. Dbejte na to, aby se Vase vlasy, odév a doplnky se nedostaly do
nebezpeéné blizkosti rotujicich ¢asti!

— Pfidavny strojek neodnimejte za chodu z pohonné jednotky.

— NezZ odejmete pfidavny strojek z pohonné jednotky nechejte rotujici ¢asti uplné zastavit.

— Neni pfipustné jakymkoli zplisobem upravovat povrch pfidavného strojku (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— Spotfebic je také vybaven mechanickou pojistkou. Ozubené kolo umisténé na Snekovém
podavacdi je sestrojeno tak, aby se v pfipadé, Zze se do masorezky dostanou kosti nebo
kuchyriské nacini, zlomilo a zabranilo tak poskozeni motoru. Pokud takova situace
nastane, postupuijte dle pokyn(i v odstavci IV. UDRZBA.

— Nezpracovavejte zmrazené potraviny.

— Pracovni nastavce z hlediska bezpecnosti nelze vyménit za chodu pohonné jednotky.

— Pokud se zpracovavané potraviny zacnou zachycovat na prisluSenstvi (napf. nozich,
vyménnych kotouéich), spotiebi€ vypnéte a pfFisluSenstvi opatrné ocistéte (napf. stérkou).

— Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal do kontaktu s rotujici ¢asti spotfebice.

— Napéjeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody.
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— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotrebice.

— Nikdy jej nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo
pracovni desky. Zavadénim nebo zatahanim za pFivod napf. détmi maze dojit k pfevrzeni
i staZeni spotfebie a nasledné k vaznému zranéni!

—V pfipadé potieby pouziti prodluZzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poskozen
a vyhovoval platnym normam.

— Tento spotfebi€ pouzivejte pouze pro Ucel, pro ktery je urCen tak, jak je popsano v tomto
navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— VAROVANI: Pii nespravném pouzivani spottebice, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Pripadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech nebo vyrobku, jsou
prelozeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neodpovida za Skody a zranéni zplisobené nespravnym pouzivanim spotfebice
a prisluSenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, porezani) a neni odpovédny ze
zéaruky za spotiebi¢ v pfipadé nedodrzeni vyse uvedenych bezpe&nostnich upozornéni.

Il. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTViI (viz str. 2—4)
Obr. 1 A — Pohonna jednotka

A1 — napajeci pfivod L — kontrolka provozu
O — uvolfiovaci tlacitko M — zpétny chod
D — télo mlynku N — spina¢

Obr. 2 — E — fezaci ¢epel

F— spiralovy podavac B- nasypka
F1- ozubené kolo C- péchovadlo mlynku na maso
P— matice

Obr. 3 — G — trubi¢ka pro vyrobu klobas
H- separator
F— Snekovy podavac
P— matice

Obr. 4 — | — kuzel
J— tvarovacé
F- Snekovy podavac¢
P— matice

Obr. 5 — nasazeni téla krajece K
Obr. 5a — K — télo krajecCe
K1 — péchovadlo krajece

Obr. 6 — nasazeni téla mlynku D
Obr. 6a — Q — nastavec na tésto

F — Snekovy podavac R — tvofitko

P — matice H — separator
Obr. 7 — ulozeni pfislusenstvi (G, H, I, J)

Obr. 8 — uvolfiovaci paka
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Obr. 12 — S — mlynek na mak (LZE DOKOUPIT)
S1 — unaded (sestaveny) S4 — pritlacna deska
S2 — kryt s nasypkou S5 — regulaéni kotou¢
S3 — mleci kameny (2 ks)

PrisluSenstvi

2A — destiCka na jemné mleti 5A — nastavec na tenké krgjeni
2B - desti¢ka na stfedni mleti 5B — nastavec na hrubé krajeni
2C - desticka na hrubé mleti 5C — nastavec na jemné krajeni

5D — nastavec na strouhani

Prislusenstvi
Typ i;éf\;ggBCDEFGHIJK:‘PQRS
207590000 | V| N [V NNV NNV V] V|V V]N]NV]V[V]V]X
207590020 | V| X [ V[ X[ X[ X|X|~N|NV[V[V]V|[V]V]V]V X[+ X

Doplikové prislusenstvi
Neni soucasti baleni. Je mozno je zakoupit jako volitelné pfisluSenstvi napf. na www.eta.cz.

Nazev Typové Eislo Obrazek
Nastavec na strouhani s diskovymi ETA 0028 95 030
truhadly (pouze s =
s ETA002899999) =3
Mlynek na mak ETA 0028 96 000 )
~
Mlynek na maso (@ 62 mm) ETA 0028 91 000 _:lf
ETA 0028 95 040 g A\
Nastavec na krajeni kosti¢ek (pouze s %
ETA002895030) e
Pfevodovka ETA 0028 99 999

ll. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrante veskery obalovy material a vyjméte masorezku s pfisluSenstvim. Ze spotfebice
odstrarite v8echny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim
umyjte v8echny &asti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pfidavkem
saponatu, dukladné je oplachnéte ¢istou vodou a utfete do sucha, pfipadné je nechte
oschnout. Unase¢ S1 pouze otfete Cistym vihkym hadfikem.
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Postavte sestaveny spotiebi¢ s vybranym pfisluSenstvim na zvolenou rovnou, stabilni,
hladkou a €istou pracovni plochu, mimo dosah déti a nesvépravnych osob (viz odst.

I. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI). Ponechejte volny prostor pro fadnou ventilaci. Otvory
ve spotfebili zajidtuji proudéni vzduchu pfi ventilaci a nesmi se zakryvat ani jinak blokovat.
Nesmi se téz odnimat nozky. Pfesvédcte se, Zze napajeci pfivod neni poSkozen a ze
neprochazi pres jakékoliv ostré €i horké plochy. El. zasuvka musi byt dobfe pfistupna, aby
bylo mozno spotiebi€, v pfipadé nebezpedi, snadno odpojit od el. sité.

Mlynek na maso

Sestaveni (obr. 1 a 2)

Vlozte spiralovy podavac F do téla mlynku D ozubenym kolem F1 napfed. Nasadte
fezaci Cepel E na spiralovy podavac F, pfiCemz fezaci hrany musi byt vpfedu. Nasadte
pozadovanou desticku (2A, 2B, 2C) v zavislosti na konzistenci mleti, kterou preferujete
na spiralovy podavac F. Ujistéte se, Ze desti¢ka pasuje do vystupkl hlavy mlynku D a
utahnéte matici P na téle mlynku. Zatlacte t€lo mlynku D pooto€enim pod uhlem 45° ve
sméru hodinovych rucicek k jednotce motoru A. Po zatlaeni srovnejte télo mlynku D
do svislé polohy az zaklapne aretace, coz je doprovazeno charakteristickym zvukovym
efektem (klapnutim). Umistéte nasypku B na horni ¢ast mlynku D. Nyni je spotfebi¢
pfipraven pro pouzivani. Pfi demontazi postupujte opaénym zptsobem.

K uvolnéni téla mlynku je nutné stisknout tlacitko O.

Pouziti

Umozniuje semleti vSech druhd mas zbavenych kosti, Slach a kiize. Pouzitim vyménnych
desticek (2A, 2B, 2C) s ruznymi otvory mlzete zvolit bud jemné, stfedni nebo hrubé mleti
masa. Maso si pfedem nakrajejte na prouzky cca 10 cm dlouhé a 2 cm Siroké. Pod mlynek
umistéte vhodnou nadobu, do které bude zachytavat umleté maso. Vidlici napajeciho
privodu A1 zasurite do el. zasuvky a stisknéte spinac N (START/STOP).

Kontrolka provozu L bude svitit. Jednotlivé kousky masa vkladejte do plniciho otvoru
nasypky mlynku B, tak, aby je Snekovy podavac stacil pobirat a p&chovadlem C lehce
tlacte az ke Snekovému podavadi (strojek nadmérné nepretézujte). Umleté maso bude
padat do pfipravené nadoby pod mlynkem. Po ukoné&eni zpracovani spotfebi¢ vypnéte
spinaéem N (START/STOP).

Upozornéni :
Mlynek na maso je také vybaven mechanickou pojistkou. Ozubené kolo umisténé na
Snekovém podavaci je sestrojeno tak, aby se v pfipadé, ze se do mlynku dostanou kosti
nebo kuchyriské nacini, zlomilo a zabranilo tak poskozeni motoru. Pokud takova situace
nastane, postupuijte dle pokyn( v odstavci IV. UDRZBA.

Doporuceni

V prlibéhu zpracovani masa pravidelné kontrolujte priichodnost otvor(i mleci desticky.
Pokud pfi mleti masa s riznou konzistenci (napf. ba¢ek, jatra) dojde k ucpani otvord
desti¢ky, mohou Stavy protéct kolem hfidele Snekového podavace az do pohonné
jednotky. Dbejte proto zvySenou kontrolou na plynulou prachodnost zpracovavanych
surovin skrz mleci destiCku a pfi jejim snizeni vzdy robot ihned vypnéte, mlynek na maso
rozeberte a provedte Fadné vycisténi vSech soucasti. Nemelte zmrazené maso. Pro
snadnéjsi ¢isténi masorezky semelte nakonec tvrdé pedivo (napt. rohlik, zemli). Cas
zpracovani se pohybuje v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitého
masa.
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Doporucujeme obcas praci prerusit, spotfebi¢ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které
se nalepily, popfipadé ucpaly pfisluSenstvi.

Pro snazsi povoleni matice P mizZete pouzit povolovaci paku (obr. 8). Pokud je spotiebi¢
zablokovan, pouzijte tlacitko M (zpétny chod). Maso, které zustalo v téle mlynku je
nerozemleté a proto nechejte maso znovu rozemlit.

Nastavec na pInéni uzenin (klobasky, parky, jitrnice a pod.)

Sestaveni (obr. 1 a 3)

Vlozte spiralovy podavac F do téla mlynku D ozubenym kolem F1 napfed. Nasadte
separator H na télo mlynku D. Ujistéte se, Ze drazky separatoru pasuji do vystupk
hlavy mlynku. Nasadte trubi¢ku G na té€lo mlynku D a utahnéte matici P na téle mlynku
D. Pfipevnéte télo mlynku D k pohonné jednotce A (obr. 1). Zatlacte t€lo mlynku

D pootocenim pod uhlem 45° ve sméru hodinovych rucicek k jednotce motoru A.

Po zatlaeni srovnejte t€lo mlynku D do svislé polohy az zaklapne aretace, coz je
doprovéazeno charakteristickym zvukovym efektem (klapnutim). Umistéte nasypku mlynku
B na horni ¢ast téla mlynku D.

Nyni je spotfebi€ pfipraven pro pInéni uzenin. Pfi demontazZi postupujte opacnym
zplUsobem. K uvolnéni téla mlynku z pohonné jednotky je nutné stisknout tlacitko O.

Pouziti

Namleté maso vloZte na nasypku mlynku B. Pouzijte péchovadlo C pro jemné zatlaceni
masa do téla mlynku D. Stfivko na pInéni nejdfive nechte macet v teplé vodé (cca 10 min),
aby se zlepsila jeho elasti¢nost a poté ho nasurite jako ,harmoni¢ku” na vystupni otvor. Na
konci stfivka nechte volnych 5 cm a zavazte nebo zaSpejlujte. Vidlici napajeciho pFivodu
A1 zasurite do el. zasuvky a stisknéte spina¢ N (START/STOP). Kontrolka provozu L bude
svitit. Do plniciho otvoru vkladejte pfipravenou smés a péchovadlem C lehce stlacujte. P
plnéni postupujte dle zvoleného druhu uzeniny (napf. jitrnice, klobasy, Spekacky atd.). Po
ukonéeni zpracovani spotfebi¢ vypnéte spinatem N (START/STOP).

Doporuéeni

PInéni doporu€ujeme provadét dvéma osobam najednou, tzn. jeden vklada smés

a druhy pfidrzuje stfivko na otvoru. St¥ivka pliite tak, aby se dovnitf nedostal vzduch. Cas
zpracovani se pohybuje v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi pouzitého masa.

V pfipadé, ze dojde k ucpani vystupniho otvoru nastavce G, je nutné pohonnou jednotku
vypnout, nastavec demontovat a progistit. Pro snazsi povoleni matice P mdzete pouzit
povolovaci paku (obr. 8). Pokud je spotiebi¢ zablokovan, pouzijte tlacitko M (zpétny chod).
Maso, které zlstalo v téle mlynku je nerozemleté a proto nechejte maso znovu rozemlit.

Priprava Kebbe - masovych trubi¢ek

Sestaveni (obr. 1 a 4)

Vlozte spirdlovy podavac F do téla mlynku D ozubenym kolem F1 napfed. Nasadte
tvarovac J na télo mlynku D. Ujistéte se, Zze drazky separatoru pasuji do vystupkd hlavy
mlynku a utahnéte matici P na téle mlynku. Pfipevnéte télo mlynku D k pohonné jednotce
A. Zatlacte t€lo mlynku D pooto€enim pod uhlem 45° ve sméru hodinovych rucic¢ek

k jednotce motoru A. Po zatlaCeni srovnejte télo mlynku D do svislé polohy az zaklapne
aretace, coz je doprovazeno charakteristickym zvukovym efektem (klapnutim). Nasadte
nasypku mlynku B na horni ¢ast téla mlynku D. Nyni je spotfebi€ pfipraven pro pfipravu
Kebbe. Pfi demontazi postupujte opacnym zplisobem. K uvolnéni téla mlynku z pohonné
jednotky je nutné stisknout tlacitko O.
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Pouziti

Pripravené pomleté maso viozte na nasypku mlynku B. V pfipadé potfeby pouzijte
péchovadlo C pro zatlaceni masa do téla mlynku D. Pfistroj bude vytlaCovat duté trubicky,
které zafiznéte na pozadovanou délku. Vidlici napajeciho pfivodu A1 zasunite do el.
zasuvky a stisknéte spina¢ N (START/STOP).

Kontrolka provozu L bude svitit. Po ukon&eni zpracovani spotfebi¢ vypnéte spinatem N
(START/STOP).

Doporuéeni

— Cas zpracovani se pohybuije v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité
pouzitého masa.

— Pro tvorbu Kebbe miiZzete vytvorené trubi¢ky naplnit vhodnou smési (napf. masovou,
zeleninovou apod.).

— Pro snazsi povoleni matice P mUzete pouzit povolovaci paku (obr. 8). Pokud je spotfebic
zablokovan, pouzijte tlacitko M (zpétny chod).

Priprava surovin na Kebbe:
Doporuceny recept na Kebbe:

— 400 g jehnéc¢iho masa — Sl

— 500 g nadrcené celozrnné pSenice — Cerny pept

— 1 nakréajena velka cibule

Napln: — 1 Cajova Izicka horc€ice

— 400 g jehnéciho masa — 1 IZice hladké mouky

— 1 jemné nakrajena cibule — 1 Cajova Izicka Cerstvé petrzelky
— 5 IZice ofechll — Olej na smazeni

— 2 IZice olivového oleje — Jogurtovd omacka s Cesnekem

Na 30 minut namocte pSenici do horké vody. Slejte vodu a pSenici vysuste suchou utérkou.
Sestavte mlynek na maso na mleti masa s stfedni hrubosti. Pomelte stfidavé 400 g masa,
500 g pSenici a velkou cibuli. Pfidejte stl a pepf. Smés zamichejte. Pomelte celou smés
jesté jednou na nejjemnéjsi hrubost.

Priprava naplné: Na oleji oprazte cibuli a ofechy. Poté pfidejte 400 g namletého jehnéciho
masa a propecte smés. Pridejte ostatni suroviny a 5 minut poduste.
Prebytecny tuk odlejte a naplfi ponechte vychladnout.

Priprava Kebbe:

Pomoci sestaveného nastavce na Kebbe vytvorte trubic¢ky. Délku zvolte dle potreby.
Zakoncete jeden konec, do tastiCky vlozte napln. Poté Kebbe uzaviete. Doporuéena velikost
je max. 8 cm. Rozehfejte olej (cca 180 °C) a Kebbe smazte cca 7 minut dozlatova.

Nastavec na krajeni/strouhani zeleniny a ovoce, (pouze typ ETA 2075 90 000)
Sestaveni (obr. 5, 5a)

Zatlacte télo kraje€e K pootoenim pod uhlem 45° ve sméru hodinovych rucicek k jednotce
motoru A (obr. 5). Po zatlaCeni srovnejte télo krajece do svislé polohy az zaklapne aretace,
coz je doprovazeno charakteristickym zvukovym efektem (klapnutim).

Do téla krajece K viozte vhodny nastavec (5A, 5B, 5C, 5D) dle pozadované hrubosti krajeni
zeleniny. Nyni je spotfebiC pfipraven pro krajeni zeleniny. Pfi zaméné nastavce postupujte
shodny zplsobem. Pfi demontazi postupujte opaénym zpuisobem. K uvolnéni téla krajece z
pohonné jednotky je nutné stisknout tlacitko O.
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Pouziti

Nakrajejte zeleninu na kousky, které jsou vhodné pro vlozeni do otvoru téla krajece K.
Vlozte kousky do téla krajece K a opatrné pfitlacte péchovadlem K1.

Upozornéni: nikdy netlacte krajenou zeleninu prsty!

Vidlici napajeciho pfivodu A1 zasunite do el. zasuvky a stisknéte spina¢ N (START/STOP).
Kontrolka provozu L bude svitit. Po ukon&eni zpracovani spotfebi¢ vypnéte spinatem N
(START/STOP).

Doporuéeni

Citrusové plody zbavte kury. V pfipadé, Ze dojde k ucpani téla krajece K, je nutné
pohonnou jednotku vypnout, demontovat télo krajece a progistit. Cas zpracovani se
pohybuje v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych plodd. Pokud je
spotrebi¢ zablokovan, pouzijte tlacitko M (zpétny chod).

Nastavec na tésto (cukrovi), (pouze typ ETA 2075 90 000)

Sestaveni (obr. 6, 6a)

Vlozte spiralovy podavac F do téla mlynku D ozubenym kolem F1 napfed. Nasadte separator
H na télo mlynku D. Ujistéte se, Ze drazky separatoru pasuji do vystupkl hlavy mlynku. Do
matice P vloZte nastavec na tésto Q a utdhnéte. Do nastavce Q nasurite tvofitko R s rdznymi
tvary profild tésta. Pfipevnéte télo mlynku D k pohonné jednotce A. Po zatlageni srovnejte
télo mlynku D do svislé polohy az zaklapne aretace, coz je doprovazeno charakteristickym
zvukovym efektem (klapnutim). Nasadte nasypku mlynku B na horni ¢ast t€la mlynku D. Nyni
je spotfebi€ pfipraven pro pfipravu tvarovaného tésta. Pfi demontazi postupujte opacnym
zpUsobem. K uvolnéni téla mlynku z pohonné jednotky je nutné stisknout tlacitko O.

Pouziti

Pripravené tésto viozte na nasypku mlynku B. V pfipadé potfeby pouzijte péchovadlo C pro
zatlaCeni tésta do téla mlynku D. P¥istroj bude vytlaCovat tésto v poZzadovaném nastaveném
tvaru. Vidlici napajeciho pfivodu A1 zasurite do el. zasuvky a stisknéte spina¢ N
(START/STOP). Kontrolka provozu L bude svitit. Po ukonéeni zpracovani spotrebi¢ vypnéte
spinatem N (START/STOP).

Doporuceni

Vytlacované tésto v pozadovaném tvaru doporuéujeme pfidrzovat (podpirat) tackem, aby se
netrhalo. Tvar t&sta zafiznéte v krat$ich délkach cca 5-7 cm. Cas zpracovani se pohybuije
v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitého tésta. Pro snazsi
povoleni matice P mUzete pouzit povolovaci paku (obr. 8). Pokud je spotfebi¢ zablokovan,
pouzijte tlacitko M (zpétny chod).

Mlynek na mak (obr. 12), (LZE DOKOUPIT)

Sestaveni (obr. 13)

Na unasec¢ S1 nasurite kryt $2. ,Pevny“ mleci kamen S3 vlozte na unasec, nasledné
kamenem pomalu otacejte, tak dlouho, az tfi aretacni vystupky na kameni zapadnou do tfech
vytvofenych prohlubni v unaseci. Nyni vlozte ,pohyblivy“ mleci kamen (tj. draZzkami proti sobé&)
na ,pevny mleci kdmen. PFitlanou desku S4 nasunite na hfidel tak, aby stfedovy vystupek
sméfoval do otvoru v mlecim kameni. Nasledné pfitlacnou deskou pomalu otacejte, tak
dlouho, az tfi aretacni prohlubné na desce zapadnou do tfech vytvofenych vystupkid v kameni.
Nakonec na hfidel unasece nasroubujte regulacni kotou¢ S5 a dostate¢né dotahnéte.
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Instalace pridavného strojku do pohonné jednotky (obr. 14)

Sestaveny mlynek na mak zasurite (ozubenym kolem) do vyvodu pohonné jednotky pod
Uhlem asi 45° a poto€enim proti sméru hodinovych ruciCek jej zajistéte do vodorovné
polohy (uslysite cvaknuti). Pro demontaz sestaveného mlynku stisknéte pfislusny
uvolfiovaci ovlada¢ (napf. tlagitko) na pohonné jednotce, pootocte mlynek ve sméru chodu
hodinovych rucic¢ek az na doraz a nasledné ho vysurite z vyvodu pohonné jednotky.

Nastaveni ,,jemnosti / hrubosti“ mleti (obr. 15)

Jemnost mleti se nastavuje pomoci oto&ného regulagniho kotou€e S5. Otacenim kotouce

pravotoCivym pohybem zmenSujete vzdalenost mezi mlecimi kameny a tim i ménite

jemnost/hrubost mleti.

POZOR

— Jakmile za¢ne dochazet ke Skrtani / tfeni mlecich kamenu o sebe, jedna se o nejjemnéjsi
mozné nastaveni stupné mleti.

— Nikdy nepfitahujte mleci kameny nasilim!

Pouziti

Mak nasypte do nasypného prostoru krytu mlynku (maximalni mnozstvi je 150 g), drazky
v mlecich kamenech si sami davkuji mnozstvi zpracovaného maku. Pod mlynek umistéte
vhodnou nadobu na zachytavani mletého maku. Pohonnou jednotku uvedte do chodu.
Doporuc€ujeme nejdfive na malém mnozstvi maku ovéfit jeho hrubost po zpracovani

(tj. semleti).

Neni—li hrubost semletého maku optimalni, vypnéte pohonnou jednotku a nasledné
pomoci regula¢niho kotouce S5 upravte nastaveni (tj. otaéenim doleva = hrub$i mleti,
otacenim doprava = jemnéjsi mleti). Je—li hrubost semletého vzorku maku nyni optimaini,
dokoncete semleti zbyvajiciho mnozstvi. V pfipadé, Ze potfebujete zpracovat vétsi mnozstvi
maku, nepfekracujte Casy maximalniho chodu pohonné jednotky.

Doporucéeni

— Dbejte na dobrou kvalitu maku. Doporu¢ujeme mak pfed mletim zkontrolovat, zda
neobsahuje cizi télesa (napf. tlomky kaménku), ktera by mohla vyrobek poskodit
(napf. obrousit mleci kameny). Na pfipadné reklamace v zaruéni Ihaté zpusobené
témito necistotami nebude bran zfetel.

— Pro mleti pouzijte pouze suchy mak! Pfi mleti se musi mak drtit, nikoliv lisovat, aby
zustal sypky, nezkaSovatél a neztratil svoji charakteristickou chut.

— Mak obsahuiji olej, pro dobry vysledek nenastavujte pfilis jemné mleti.

— Casy ptiprav (zpracovani) se pohybuiji v jednotkach minut, zavisi na mnozstvi, druhu,
kvalité pouzitého maku a nastavené hrubosti mleti (cca 150 g/ 2 minuty).

— Po semleti ,vétSiho“ mnozstvi maku mohou byt sou€asti pfidavného strojku horké
(napf. mleci kameny, pfitlacna deska, unasec). Pfed demontazi a isténim chvilku
vyckejte, dejte pozor, aby jste se pfipadné nespalili.

IV. UDRZBA

Pred kteroukoli manipulaci se spotiebicem vytahnéte vidlici napajeciho pfivodu z el.
zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni &istici prostredky! Cisténi pohonné jednotky
a una$ece provadeéjte pouze vihkym hadfikem s pfidavkem saponatu. Ostatni pFislusenstvi
ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu. Pfi ¢isténi noze pracujte velmi
opatrné! Dbejte na to, aby fezné hrany noze a mlecich kamen( nepfisly do styku s tvrdymi
pfedméty, které je otupuji a tim snizuji jejich uc€innost.
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Po umyti a osuseni dili doporucujeme natfit ntz, mleci kameny, pfitlacnou desku a
desti¢ky stolnim olejem.

Kovové dily se vSak do my¢€ky vkladat nesmi, protoze Cistici
prostiedky mohou zpusobit jejich ztmavnuti €i rezivéni.

Nékteré pfisady mohou urcitym zpisobem pfisluSenstvi zabarvit. To vS§ak nema na funkci
spotfebi¢e zadny vliv a toto zabarveni obvykle za urcitou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu
nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).

Napajeci pfivod A1 navinte na drzak v podstavci strojku (obr. 10). Spotfebi¢ skladujte
fadné ocistény na suchém, bezprasném misté mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

Postup pro vyménu zlomeného ozubeného kola

Vyjméte spiralovy podava¢ F. Pomoci vhodného nastroje (napf. Sroubovaku) uvolnéte
Sroub. Vyjméte ozubené kolo F1 ze Snekového podavace. Nové ozubené kolo vlozte na
Snekovy hfidel a fadné utahnéte Sroubem (obr. 9).

V. EKOLOGIE &b X

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materialt pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za Gcelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadd na Zivotni prostifedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadu.

www.elektrowin.cz). PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu

s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen

z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout,
spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlej$iho charakteru nebo tGdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
Casti spotiebice, musi provést odborny servis!
Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu!

PFipadné dalsi informace o spotfebiCi a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

V1. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
PFikon (W) uveden na typovém Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) cca 4,5

Spotrebic tfidy ochrany Il.

Rozmeéry cca (DxHxV) (mm) 360 x 360 x 180

PFikon ve vypnutém stavu je < 0,50 W.

Na vyrobek bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zakona €. 22/1997 Sb. v platném

znéni. Vyrobek spliiuje pozadavky nize uvedenych nafizeni vlady v platném znéni:

—NV ¢&. 17/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na elektricka zafizeni
nizkého napéti (odpovida Smérnici Rady ¢. 2006/95/ES v platném znéni).
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— NV ¢&. 616/2006 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na vyrobky z hlediska jejich
elektromagnetické kompatibility (odpovida Smérnici Rady ¢. 2004/108/ES v platném znéni).
— NV ¢&. 481/2012 Sb., Nafizeni vlady o omezeni pouzivani nékterych nebezpecénych latek
v elektrickych a elektronickych zafizenich (odpovida Smérnici Evropského parlamentu
a Rady 2011/65/EU v platném znéni).

Na vyrobek bylo vydano prohlaSeni o shodé podle zakona €. 258/2000 Sb. o ochrané
vefejného zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi pozadavkim
stanovenym vyhlaskou MZ €. 38/2001 Sb. o hygienickych poZadavcich na vyrobky
urené pro styk s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského
parlamentu a Rady €. 1935/2004/ES o materidlech a pfedmétech urenych pro styk

s potravinami.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci
vyrobku, si vyrobce vyhrazuje.

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponofovat do vody nebo
jinych tekutin. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY.

Nebezpeci uduSeni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach, postylkach, ko¢arcich nebo
détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

UPOZORNENI: dodrzte smér zakladani fezaci Gepele
a mleciho kamene!
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Elektricky mlyn¢ek na méso

eta 2075 90 000, eta 2075 90 020

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
zaruénym listom, dokladom o predaiji a podla moznosti aj s obalom a vnatornym vybavenim
obalu dobre uschovaijte.

I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

— InStrukcie v navode povazujte za sucast spotrebica a postupte ich akémukolvek dalSiemu
pouzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom §titku zodpoveda napéatiu vo vasej elektrickej zasuvke.

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte
z elektrickej zasuvky mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je ur€eny len pre pouZitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s rafiajkami)! Nie je ur¢eny pre komeréné pouzitie!

— Tento spotrebi¢ nesmie byt pouzivany detmi. Udrzujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mozu pouzivat
osoby so znizenymi fyzickymi €i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
pouceneé o pouzivani spotrebiCa bezpeCnym spésobom a rozumeju
pripadnému nebezpecenstvu. Deti si so spotrebi¢om nesmu hrat.

— Ak je napajaci privod tohto spotrebic¢a poskodeny, musi byt privod
nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej
situacie.

— Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montdZzou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebic€ vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— VZdy odpojte spotrebi¢ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte, pokial ma poskodeny napajaci
privod alebo vidlicu, pokial nepracuje spravne, pokial spadol na
zem a poskodil sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch
zaneste spotrebi¢ do odborného servisu na preverenie jeho
bezpec&nosti a spravnej funkénosti.

— Pri manipulacii s prisluSenstvom postupujte opatrne, je velmi ostré!

— Ak je spotrebi€ v €innosti, zabrarte v kontakte s nim doméacim zvieratam, rastlindm a hmyzu.

— Spotrebi¢ a unasac nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod pridom vody!

— Po skonéeni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Tento spotrebic nie je ur€eny na vonkajsie pouzitie.
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— POZOR: Nepouzivajte tento spotrebi€ v spojeni s tepelne citlivym riadiacim zariadenim,
programatorom, ¢asovacom alebo akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢
automaticky, pretozZe v pripade, Ze by bol spotrebi€ zakryty alebo premiestneny, hrozi
nebezpecenstvo poziaru.

— Spotrebi¢ nenechavajte v chode bez dozoru a kontrolujte ho poCas celej pripravy potravin!

— Spotrebi¢ nesmie byt pouzivany vo vihkom alebo mokrom prostredi a v akomkolvek
prostredi s nebezpecenstvom poziaru alebo vybuchu (priestory kde su skladované
chemikalie, paliva, oleje, plyny, farby a dalSie horfavé, pripadne prchavé, latky).

— Na spotrebi¢ neodkladajte ziadne predmety.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostato¢nej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, elektricky/plynovy
sporak, vari¢ atd’.) a vihkych povrchov (drezy, umyvadila atd.).

— Pred pripravou odstrarite z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE—vrecko).

— Pridavny strojcek je uréeny len na spracovanie maku! Nespracovavajte iné potraviny
(napr. obilniny, lanové a sezamové semena, kukuricu, ryzu, pohanku, susené huby,
byliny, korenie a kavu, a pod).

— Nikdy nespracovavajte mokry, vihky alebo zmrazeny mak!

— Pridavny strojéek nikdy nezostavujte na pohonnej jednotke!

— Nikdy nenastavujte hrubost’ mletia za chodu pohonnej jednotky!

— Zostaveny pridavny stroj¢ek upevriujte a odnimaijte len vtedy, ak je pohonna jednotka
vypnuta a vidlica napajacieho privodu odpojena od el. siete.

— DIhé vlasy, volny odev alebo dopinky a Sperky mézu byt zachytené rotujucimi ¢astami
pridavného strojceka. Dbajte na to, aby sa Vase vlasy, odev a dopinky nedostali do
nebezpecnej blizkosti rotujucich ¢asti!

— Pridavny strojéek neodnimajte za chodu z pohonnej jednotky.

— NezZ odoberiete pridavny strojcek z pohonnej jednotky nechajte rotujuce Casti celkom zastat.

— Nie je pripustné akymkolvek spdsobom upravovat povrch pridavného strojéeka
(napr. pomocou samolepiacej tapety, folie, a pod.)!

— Spotrebi¢ nezapinajte bez vlozenych prisad!

— Spotrebi¢ vzdy odpojte od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prisluSenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prisluSenstva moéze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

— Prislusenstvo nezasuvajte do ziadnych telesnych otvorov.

— Nikdy nevsuvajte prsty do plniaceho otvoru a nepouzivajte tiez vidlicku, ndz, stierku,
lyZicu apod. Na tento U&el pouzivajte iba priloZzeny tigik.

— Neprekracujte maximalny ¢as nepretrzitého chodu spotrebica, ktora je 3 min.

— Spotrebic€ je vybaveny tepelnou bezpecnostnou poistkou, ktora prerusi privod pradu
v pripade pretazenia motora. Ak k tomu déjde, spotrebi€ odpojte od el. siete a nechajte
ho vychladnut.

— Spotrebic je taktiez vybaveny mechanickou poistkou. Ozubené koleso umiestnené na
Snekovom podavacdi je zostrojené tak, aby sa v pripade, ze sa do masorezky dostanu
kosti alebo kuchynské nacinie, zlomilo a zabranilo tak poSkodeniu motora. Ak taka
situacia nastane, postupujte podla pokynov v odseku IV. UDRZBA.

— Nespracuvajte zmrazené potraviny.

— Z bezpecnostnych dévodov nie je mozné vymenit pracovné nadstavce pocas chodu
pohonnej jednotky.

— Ak sa spracovavané potraviny zacnu zachytavat na prislusenstve (napr. nozoch,
vymennych kotu€och), spotrebi¢ vypnite a prislusenstvo opatrne o istite (napr. stierkou).

— Daijte pozor, aby sa napajaci privod nedostal do kontaktu s rotujucou €astou spotrebica.

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.
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— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo hordcimi predmetmi, otvorenym
plameriom a nesmie sa ponorit do vody.

— V pripade potreby pouzitia predlZzovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Nikdy ho nekladte na horuce plochy, ani ho nenechavajte visiet cez okraj stola alebo
pracovnej dosky. Zavadenim alebo zatiahnutim za privod napr. detmi méze dojst
k prevrhnutiu &i stiahnutiu spotrebi¢a a nasledne k vaznemu zraneniu!

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prislusenstvom od vyrobcu.

— Tento spotrebi¢ pouzivajte iba na ucel, na ktory je uréeny tak, ako je popisané v tomto
navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel.

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su
preloZzené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia spOsobené nespravnym pouzivanim
pridavnych strojéekov a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie,
porezanie) a zo zaruky nie je zodpovedny za spotrebi¢ v pripade nedodrzania vyssie
uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

Il. POPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA (vid str. 2—4)
Obr. 1 — A — pohonna jednotka

A1 — privodny kabel L — kontrolka prevadzky
O — uvolhovacie tlacidlo M — spéatny chod
D — telo mlynceka N — spinac
Obr. 2 — E — rezacia Cepefl
F — skrutkovity podavacé B — nasypka
F1 — ozubené koleso C — zatlacadlo mlynéeka na méaso
P — matica

Obr. 3 — G — trubicka pre vyrobu klobas
H — separator
F — skrutkovity podavacé
P — matica
Obr. 4 — | — kuzefl
J — formovac
F — skrutkovity podavac
P — matica
Obr. 5 — nasadenie tela krajaca K
Obr. 5a — K — telo krajaca
K1 — zatlac¢adlo krajaca
Obr. 6 — nasadenie tela mlynéeka D
Obr. 6a — Q — nastavec pre cesto
F — skrutkovity podavacé R — nastavec pre striekané pecivo
P — matica H — separator
Obr. 7 — ulozenie prislusenstva (G, H, I, J)
Obr. 8 — uvolfovacia paka
Obr. 12 — S — mlyn&ek na mak (MOZNE DOKUPIT)
S1 — unasac (zostaveny) S4 — pritlaéna doska
S2 — kryt s nasypkou S5 — regulacny kotuc
S3 — mlecie kamene (2 ks)
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PrisluSenstvo

2A — dosticka pre jemné mletie 5A — nastavec pre tenké krajanie
2B — dosticka pre stredné mletie 5B — nastavec pre hrubé krajanie
2C — dosticka pre hrubé mletie 5C — nastavec pre jemné krajanie
5D — nastavec pre trhanie
Prislusenstvo
2|12|2|5|5(|5]|5 K
Typ ABCABCDBCDEFGHIJK1PQRS
207590000 [V [V[V[V[VIVIVVVIVIV IV V[V IV VIV IV IV [V V]
207590020 | V | X | V[ XX | XX | N[NV [V[V|V|V[V[V[X]X[V]X]X]X

Doplkové prislusenstvo
Toto prislusenstvo je mozné zakupit’ ako volitelné prisluSenstvo napr. na www.eta.sk

Nazov Typové cislo Obrazok
Nadstavec pre strihanie s kotiucovymi ETA 0028 95 030
tuhadly (pouze s -

s ETA002899999) =

Mlynéek na mak ETA 0028 96 000 &)
—

Mlynéek na méaso (@ 62 mm) ETA 0028 91 000 3'5
o

A . ETA 0028 95 040 w-
Nadstavec na krajanie kociek (iba s ETA002895030) ‘&
Prevodovka ETA 0028 99 999

ll. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material a vyberte mlynéek na méso s prisluSenstvom. Zo
spotrebica odstrante vSetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo papier. Pred prvym
pouzitim umyte vSetky Casti, ktoré pridu do styku s potravinami v hortcej vode s pridavkom
saponatu, dokladne ich oplachnite Cistou vodou a utrite dosucha, pripadne ich nechajte
obschnu. Unasac S$1 iba utrite Cistou vihkou handri¢kou. Postavte zostaveny spotrebic

s vybranym prislusenstvom na zvolenu rovnd, stabilnu, hladku a &istu pracovnu plochu mimo
dosahu deti a nesvojpravnych oséb (pozri odsek . BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA).
Ponechajte volny priestor na dobru ventilaciu. Otvory v spotrebici zaistuju prudenie vzduchu
pri ventilacii a nesmu sa zakryt' ani inak blokovat. Nesmu sa snimat nozicky. Presvedcite sa,
Ze napajaci privod nie je poSkodeny, nieje polozeny pod robotom, ani vedeny po ostrych i
hortcich plochéach. Elektricka zasuvka musi byt pristupna, aby sa v pripade nebezpecenstva
spotrebi¢ dal lahko odpojit od elektrickej siete.
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Mlynéek na maso

Zostavenie (obr. 1 a 2)

Vlozte skrutkovity podavac F do tela mlyneka D ozubenym kolesom F1 napred. Nasadte
rezaciu Cepefl E na skrutkovity podavac F, priCom rezacie hrany musia by vpredu. Nasadte
pozadovanu dosticku (2A, 2B, 2C) v zavislosti od konzistencie mletia, ktoru preferujete, na
skrutkovity podavac F. Ubezpecte sa, ze dostiCka pasuje do vystupkov hlavy mlynéeka D

a dotiahnite maticu P na tele mlyn¢eka. Zatlacte telo mlynéeka D pootoenim pod uhlom 45°
v smere hodinovych ruciciek k jednotke motora A. Po zatlaCeni vyrovnajte telo mlynéeka D do
zvislej polohy az zaklapne aretacia, €o je sprevadzané charakteristickym zvukovym efektom
(klapnutim). Umiestnite nasypku B na hornu ¢as mlynceka D. Teraz je spotrebi¢ pripraveny
na pouzivanie. Pri demontazi postupujte opaénym spdsobom. Pre uvolnenie tela mlynceka je
nutné stlaci tlacidlo O.

Pouzitie

Umozniuje zomletie vSetkych druhov masa zbaveného kosti, Sliach a koze. Pouzitim
vymennych dostiCiek (2A, 2B, 2C) s roznymi otvormi mdzete zvoli bud jemné, stredné alebo
hrubé mletie mésa. Maso si dopredu nakrajajte na pruzky cca 10 cm dlhé a 2 cm Siroké.

Pod mlyn€ek umiestnite vhodnu nadobu, v ktorej sa bude zachytavat pomleté méaso. Vidlicu
napajacieho privodného kabla A1 zasurite do el. zasuvky a stlacte spinac N (START/STOP).
Kontrolka prevadzky L bude svieti. Jednotlivé kiisky masa vkladajte do plniaceho otvoru misy
mlynéeka B tak, aby ich Snekovy podava¢ stacil poberat a zatlacadlom C zlahka tlacte az

ku skrutkovitému podavacu (strojéek nadmerne nepretazujte). Zomleté maso bude pada do
pripravenej nadoby pod mlyncekom. Po ukonéeni spracovania spotrebi¢ vypnite spinaom N
(START/STOP).

|

Upozornéni
Mlyncek na maso je tiez vybaven mechanickou poistkou. Ozubené koleso umiestnené
na Sekovom podavaci je zostrojené tak, aby sa v pripade, ze sa do mlyn¢eka dostanu
kosti alebo kuchynské nacinie, zlomilo a zabranilo tak poSkodeniu motora. Ak taka
situacia nastane, postupujte podla pokynov v odseku IV. UDRZBA.

Odporucanie

V priebehu spracovania masa pravidelne kontrolujte priechodnost otvorov mlecej dosticky.
Pokial pri mleti masa s ré6znou konzistenciou (napr. Bo&ik, peceri) dojde k upchatiu otvorov
dosticky, mbézu Stavy pretiect okolo hriadela zavitovkového podavaca az do pohonnej
jednotky. Dbajte preto zvySenou kontrolou na plynult priechodnost’ spracovavanych surovin
cez mleciu dosti¢ku a pri jej zniZeni vZzdy robot ihned vypnite, mlynéek na maso rozoberte
a riadne vycistite vSetky sucasti. Nemelte zmrazené maso. Pre lahsie Cistenie mlyn¢eka na
maso zomelte nakoniec tvrdé pedivo (napr. rozok, zemlu). Cas spracovania sa pohybuje
radovo v minutach a zavisi od mnozstva, druhu a kvality pouzitého mésa. Odporuc¢ame
obc&as pracu prerusi , spotrebi¢ vypnu a odstrani pripadné potraviny, ktoré sa nalepili,
popripade upchali prisluSenstvo. Pre lahSie uvolnenie matice P mdzete pouzi uvolfiovaciu
pak (obr. 8). Pokial je spotrebi¢ zablokovany, pouzite tlacidlo M (spatny chod). Maso, ktoré
zostalo v tele mlyn€eka, nie je rozomleté a preto nechajte méaso znova rozomlie.

Nastavec na plnenie udenin (klobasky, parky, jaternice a pod.)

Zostavenie (obr. 1 a 3)

Vlozte skrutkovity podavac F do tela mlynéeka D ozubenym kolesom F1 napred. Nasadte
separator H na telo mlynceka D. Uistite sa, ze drazky separatora pasuju do vystupkov hlavy
mlynceka. Nasadte trubi¢ku G na telo mlynéeka D a dotiahnite maticu P na tele mlynceka D.
Pripevnite telo mlynéeka D k pohonnej jednotke A (obr. 1).
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Zatlacte telo mlynceka D pootocenim pod uhlom 45° v smere hodinovych ruciciek

k jednotkemotora A. Po zatlaCeni vyrovnajte telo mlynceka D do zvislej polohy az zaklapne
aretacia, €o je sprevadzané charakteristickym zvukovym efektom (klapnutim). Umiestnite
nasypku mlynéeka B na hornu ¢as mlynceka D. Teraz je spotrebi€ pripraveny na plnenie
udenin. Pri demontazi postupujte opacnym spésobom. Pre uvolnenie tela mlynéeka

z pohonnej jednotky je nutné stlaci tlacidlo O.

Pouzitie

Namleté méaso vlozte do nasypky mlynceka B. Pouzite zatlaCadlo C pre jemné zatlaCenie masa
do tela mlyn&eka D. Crievko na pinenie nechaijte najprv mada sa v teplej vode (cca 10 min),
aby sa zlepsila jeho elasticita a potom ho nasunte ako ,harmoniku“ na vystupny otvor. Na konci
Crievka nechajte volnych 5 cm a zaviazte ho alebo ukoncite Spajdiou. Vidlicu napajacieho
privodu A1 zasurite do el. zasuvky a stlacte spina¢ N (START/STOP). Kontrolka prevadzky L
bude svieti. Do plniaceho otvoru vkladajte pripravenu zmes a zatlac¢adlom C zlahka zatlacajte.
Pri plneni postupuijte podl'a zvoleného druhu Gdeniny (napr. jaternice, klobasy, Spekacky, atd.).
Po ukon&eni spracovania spotrebi¢ vypnite spinatom N (START/STOP).

Odporucenie

PInenie odporu¢ame vykonava dvom osobam naraz, tzn. jeden vklada zmes a druhy
pridrziava &rievko na otvore. Crievka pliite tak, aby sa dovnutra nedostal vzduch. Cas
spracovania sa pohybuje radovo v minutach a zavisi od mnozstva pouzitého méasa.

V pripade, Ze dbjde k upchaniu vystupného otvoru nastavca G, je nutné pohonnu jednotku
vypnu, nastavec demontova a precisti . Pre lahSie uvolnenie matice P mdzete pouzi
uvolnovaciu paku (obr. 8). Pokial je spotrebi¢ zablokovany, pouzite tlacidlo M (spatny chod).
Maso, ktoré zostalo v mlyn&eku, je nerozomleté a preto nechajte méaso znova rozomlie.

Priprava Kebbe méasovych - trubiciek

Zostavenie (obr. 1 a 4)

Vlozte skrutkovity podavac F do tela mlynceka D ozubenym kolesom F1 napred. Nasadte
formovac J na telo mlynceka D. Uistite sa, Ze drazky separatora pasuju do vystupkov v hlave
mlynceka a dotiahnite maticu P na tele mlynCeka. Pripevnite telo mlynceka D k pohonnej
jednotke A. Zatlacte telo mlynéeka D pootocenim pod uhlom 45° v smere hodinovych
ruciciek k jednotke motora A. Po zatlaceni vyrovnajte telo mlynéeka D do zvislej polohy az
zaklapne aretacia, €o je sprevadzané charakteristickym zvukovym efektom (klapnutim).
Nasadte nasypku mlyn¢eka B na hornu ¢as mlynceka D. Teraz je spotrebic pripraveny na
pouzivanie. Pri demontazi postupujte opacnym spdsobom. Pre uvolnenie tela mlynceka

z pohonnej jednotky je nutné stlaci tlacidlo O.

Pouzitie

Pripravené pomleté maso viozte do nasypky mlynceka B. V pripade potreby pouzite
zatlacadlo C pre zatlacenie masa do tela mlynceka D. Pristroj bude vytlaca duté trubicky,
ktoré odrezte na pozadovanu dazku. Vidlicu napéjacieho privodu A1 zasurite do el. zasuvky
a zatlacte spina¢ N (START/STOP). Kontrolka prevadzky L bude svieti. Po ukon¢eni
spracovania spotrebi¢ vypnite spinaom N (START/STOP).

Odporucenie
— Cas spracovania sa pohybuje v jedn. minGt a zavisi od mnozstva, druhu a kvality mésa
Vytvorené trubiCky moézete naplnit vhodnou zmesou (napr. masovou, zeleninovou apod.).
— Pre lahS$ie uvolnenie matice P mdzete pouzi uvolfiovaciu paku (obr. 8). Pokial je
spotrebi¢ zablokovany, pouzite tlacidlo M (spatny chod).
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Priprava surovin na Kebbe:

Recept na Kebbe: — 1 nakrajana veflka cibula

— 400 g jahnacieho masa — Sof

— 500 g nadrtenej celozrnnej pSenice — Cierne korenie

Naplin:

— Jahnacieho masa — 1 lyzica hladkej muky

— 1 jemne nakrajana cibula — 1 &ajova lyzicka Cerstvej petrzlenovej viiate
— 5 lyZice orechov — Olej na vyprazanie

— 2 lyzice olivového oleja — Jogurtova omacka s cesnakom

— 1 Cajova lyzi¢ka horcice

Na 30 minut namocte pSenicu do horucej vody. Zlejte vodu a pSenicu vysuste suchou
utierkou. Zostavte mlynéek na maso, na mletie masa so strednou hrubostou. Pomelte
striedavo 400 g méasa, 500 g pSenice a velku cibulu. Pridajte sol' a korenie. Zmes
zamieSajte. Pomelte celu zmes eSte raz na najjemnejSiu hrubost.

Priprava naplne: Na oleji oprazte cibulu a orechy. Potom pridajte 400 g pomletého
jahnacieho mésa a prepecte zmes. Pridajte ostatné suroviny a 5 minut poduste. Prebyto¢ny
tuk odlejte a napli ponechajte vychladnut.

Priprava Kebbe:

Pomocou zostaveného nastavca na Kebbe vytvorte trubicky. Dizku vyberte podra potreby.
Zakoncite jeden koniec, do tasti¢ky vlozte naplf. Potom Kebbe uzavrite. Odporu¢ana
velkost je max. 8 cm. Rozohrejte olej (cca 180 ° C) a Kebbe smazte cca 7 minut do zlata.

Nastavec pre krajanie/strihanie zeleniny a ovocia, (iba pre typ ETA 2075 90 000)
Zostavenie (obr. 5, 5a)

Zatlacte telo krajaca K pootoenim pod uhlom 45° v smere hodinovych ruciciek k jednotke
motora A (obr. 5). Po zatlaCeni vyrovnajte telo mlynéeka D do zvislej polohy az zaklapne
aretacia, €o je sprevadzané charakteristickym zvukovym efektom (klapnutim).

Do tela krajaca K vlozte vhodny nastavce (5A, 5B, 5C, 5D) podla pozadovanej hrubosti
krajania zeleniny. Teraz je spotrebi€ pripraveny na krajanie zeleniny. Pri zdmene nastavca
postupujte zhodnym spdsobom. Pri demontazi postupujte opaénym spdsobom.

Pre uvolnenie tela krajaca z pohonnej jednotky je nutné stlaci tlacidlo O.

Pouzitie

Nakrajajte zeleninu na kusky, ktoré su vhodné pre vlozenie do otvoru tela krajaca K. Vlozte
kusky do tela kraja¢ K a opatrne pritlacte zatlacadlom K1. Upozornenie: nikdy netlacte
krajanu zeleninu prstami! Vidlicu napajacieho privodu A1 zasunte do el. zasuvky a zatlacte
spina¢ N (START/STOP). Kontrolka prevadzky L bude svieti. Po ukonéeni spracovania
spotrebi¢ vypnite spinacom N (START/STOP).

Odporucenie

Citrusové plody zbavte koéry. V pripade, Ze dbjde k upchaniu tela krajaca K, je nutné
pohonnu jednotku vypnu, demontova telo krajaéa a pregisti. Cas spracovania sa pohybuje
radovo v minutach a zavisi od mnozstva, druhu a kvality pouzitych plodov. Pokial je
spotrebi¢ zablokovany, pouzite tlacidlo M (spatny chod).

Nastavec pre cesto (striekané pecivo), (iba pre typ ETA 2075 90 000)
Zostavenie (obr. 6, 6a)

Vlozte skrutkovity podavac F do tela mlynéeka D ozubenym kolesom F1 dopredu.
Nasadte separator H na telo mlynéeka D.
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Uistite sa, Ze drazky separatora pasuju do vystupkov hlavy mlynéeka. Do matice P vlozte
nastavec pre cesto Q a dotiahnite. Do nastavca Q nasurite nastavec pre striekané pecivo R

s réznymi tvarmi profilov cesta. Pripevnite telo mlyn€eka D k pohonnej jednotke A. Po
zatlaCeni vyrovnajte telo mlyneka D do zvislej polohy aZ zaklapne aretacia, ¢o je sprevadzané
charakteristickym zvukovym efektom (klapnutim). Nasadte nasypku B na hornu ¢as tela
mlynéeka D.Teraz je spotrebi€ pripraveny na pripravu tvarovaného cesta. Pri demontazi
postupujte opaénym spésobom. Pre uvolnenie tela mlynéeka je nutné stlaci tlacidlo O.

Pouzitie

Pripravené cesto vlozte do nasypky mlynéeka B. V pripade potreby pouzite zatla¢adlo C
pre zatlaCenie cesta do tela mlynceka D. Pristroj bude vytla¢a cesto v pozadovanom
nastavenom tvare. Vidlicu napajacieho privodu A1 zasurite do el. zasuvky a stlacte spinac
N (START/STOP). Kontrolka prevadzky L bude svieti. Po ukonceni spracovania spotrebi¢
vypnite spina¢om N (START/STOP).

Odporucenie

Vytla¢ané cesto v pozadovanom tvare odporu€¢ame pridaza (podopiera ) podnosom, aby sa
netrhalo. Tvarované cesto odrezavaite v krat$ich dazkach cca 5 — 7 cm. Cas spracovania
sa pohybuje radovo v minutach a zavisi od mnozstva, druhu a kvality pouzitého cesta.

Pre lah$ie uvolnenie matice P mdZete pouZzi uvolfiovaciu paku (obr. 8). Pokial je spotrebic
zablokovany, pouzite tlacidlo M (spatny chod).

Mlynéek na mak (obr. 12), (MOZNE DOKUPIT)

Zostavenie (obr. 13)

Na unasac S1 nasurite kryt 82. ,Pevny” mleci kamen S3 vlozte na unasac, nasledne
kameriom pomaly otacajte tak dlho, az tri aretacné vystupky na kameni zapadnu do troch
vytvorenych priehlbin v unasaci. Teraz vlozte ,pohyblivy“ mleci kamen (t.j. drazkami proti
sebe) na ,,pevny” mleci kamen. Pritlaénu dosku S4 nasunte na hriadel tak, aby stredovy
vystupok smeroval do otvoru v mlecom kameni. Nasledne pritlacnou doskou pomaly otacajte
tak dlho, az tri aretacna priehlbiny na doske zapadnu do troch vytvorenych vystupkov

v kameni. Nakoniec na hriadel unasaca naskrutkujte regulacny kotu¢ S5 a dotiahnite.

InStalacia pridavného strojéeka do pohonnej jednotky (obr. 14)

Zostaveny mlynéek na mak zasunte (ozubenym kolesom) do vyvodu pohonnej jednotky pod
uhlom asi 45° a poto€enim proti smeru hodinovych ruci¢iek ho zaistite do vodorovnej polohy
(budete pocut cvaknutie). Pre demontaz zostaveného mlynceka stlacte prislusny uvolfiovaci
ovlada¢ (napr. tlagidlo) na pohonnej jednotke, pootocte mlynéek v smere chodu hodinovych

ruciciek az na doraz a nasledne ho vysurite z vyvodu pohonnej jednotky.

Nastavenie ,,jemnosti / hrubosti“ mletia (obr. 15)

Jemnost mletia sa nastavuje pomocou oto¢ného regulaéného kotuca S5. Otacanim kotuca
pravotoCivym pohybom zmenSujete vzdialenost medzi mlecimi kamenmi a tym aj menite
jemnost / hrubost mletia.

POZOR
— Akonahle za¢ne dochadzat ku Skrtaniu / treniu mlecich kamehov o seba, jedna sa
0 najjemnejSie mozné nastavenie stupna mletia.
— Nikdy neprit'ahujte mlecie kamene nasilim!
Pouzitie
Mak nasypte do nasypného priestoru krytu mlynéeka (maximalne mnozstvo je 150 g), drazky
v mlecich kamefioch si sami davkuju mnozstvo spracovaného maku.
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Pod mlyn¢ek umiestnite vhodni nadobu na zachytavanie mletého maku. Pohonnu jednotku
uvedte do chodu. Odporu€¢ame najskér na malom mnozstve maku overit jeho hrubost po
spracovani (t.j. zomletie). Ak nie je hrubost zomletého maku optimalna, vypnite pohonnu
jednotku a nasledne pomocou regulaéného kotuca S5 upravte nastavenia (t.j. otacanim
dolava = hrubSie mletie, ota€anim doprava = jemnejSie mletie). Ak je hrubost zomletej vzorky
maku teraz optimalna, dokoncite zomletie zostavajuceho mnozstva. V pripade, ze potrebujete
spracovat vacSie mnozstvo maku, neprekracujte ¢as maximalneho chodu pohonnej jednotky.

Odporucanie

— Dbaijte na dobru kvalitu maku. Odporu¢ame mak pred mletim skontrolovat, ¢i neobsahuje
cudzie telesa (napr. tlomky kamienkov), ktoré by mohli vyrobok poskodit (napr. obrusit’
mlecie kamene). Na pripadné reklamacie v zaru¢énej dobe spdsobené tymito necistotami
sa nebude brat’ ohlad.

— Mefrte iba suchy mak! Aby mak zostal sypky, mak sa pri mleti musi drvit, a nie lisovat.
inak by stratil svoju charakteristicku chut.

— Mak obsahuje olej, pre dobry vysledok nenastavujte prilis jemné mletie.

— Cas pripravy (spracovania) sa pohybuje v minttach a zavisi od mnoZstva, druhu a kvality
pouzitého maku (asi 150 g / 2 minuty).

— Po zomleti ,va&Sieho" mnozstva maku mézu byt su€asti pridavného strojéeka hortce
(napr. mlecie kamene, pritlacna doska, unasac). Pred demontazou a Cistenim chvilku
vyCkajte, dajte pozor, aby ste sa pripadne nespalili.

IV. UDRZBA

Pred ktoroukol'vek manipulaciou so spotrebic¢om vytiahnite vidlicu napajacieho privodu
z el. zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne &istiace prostriedky! Cistenie pohonnej
jednotky a unasaca robte iba vihkou handri¢kou s pridavkom saponatu. Ostatné prislusenstvo
ihned po pouZiti umyte v horucej vode s pridavkom saponatu. Pri Cisteni noza pracujte

velmi opatrne! Dbajte na to, aby rezné hrany noza a mlecich kamenov neprisli do styku s
tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju a tym znizuju ich u€innos. Po umyti a osuSeni dielcov
odporu€ame natrie n6z, kamene, pritlacna dosku a dosti¢ky stolovym olejom.

Kovové dielce sa nesmu umyva v umyvacke riadu, pretoze
Cistiace prostriedky m6zu spdsobi ich stmavnutie €i hrdzavenie.
Niektoré prisady mézu ur€itym spésobom prisluSenstvo zafarbi. To v§ak nema na funkénos
spotrebica ziadny vplyv a toto zafarbenie oby€ajne za urcity €as samo zmizne. Vylisky z plastu
nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle, el./plynovy sporak). Napajaci privod A1 navirite
na drziak v podstavci stroj¢eka (obr. 10). Spotrebi¢ skladujte riadne ocisteny na suchom,
bezpraSnom mieste mimo dosahu deti a nesvojpravnych oséb.

Postup pre vymenu zlomeného ozubeného kolesa

Vyberte skrutkovity podava¢ F. Pomocou vhodného nastroja (napr. skrutkovaca) uvolnite
skrutku. Vyberte ozubené koleso F1 zo skrutkovitého podavaca. Nové ozubené koleso vlozte
na skrutkovity hriadel a poriadne dotiahnite skrutkou (obr. 9).

N (]
v.EkoLoGIA S ER K
Ak to rozmery umozriuju, na vSetkych dieloch su vytlatené znaky materiélov, ktoré su pouZité na
obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie. Uvedené symboly na
vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, Ze pouzité elektrické alebo elektronické
vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym odpadom. Za u€elom spravne;j likvidacie
vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych miestach, kde budu prijaté zdarma.
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Spravnou likvidaciou tohto produktu pomdzete zachovat cenné prirodné zdroje

a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na Zivotné prostredie a fudske
zdravie, 8o by mohli byt dosledky nespravnej likvidacie odpadov. Dalsie podrobnosti si

sk). Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi
udelené pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z €innosti, odporuca sa po jeho
odpojeni od elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo tdrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych ¢asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis!

Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke +420 545 120
545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

VI. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) cca 4,5

Rozmery (DxHxV), (mm) 360 x 360 x 180

Spotrebic triedy ochranny Il.

Prikon vo vypnutom stave je <0,50 W.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 80 dB, o predstavuje hladinu ,A*
akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podla zakona €. 264/1999 Z.z. v plathom
zneni. Vyrobok spifia poZiadavky nizsie uvedenych nariadeni vlady v plathom zneni:
— NV ¢&. 308/2004 Z.z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych poziadavkach
a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivaju v urcitom
rozsahu napéatia (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2006/95/ES v platnom zneni).
— NV €. 194/2005 Z.z. o podrobnostiach o technickych poZiadavkéach na vyrobky z hladiska
elektromagnetickej kompatibility (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2004/108/ES v platnom zneni).
Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podla zakona €. 272/1994 Z.z. o ochrane
zdravia fudi v plathom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Europskeho parlamentu
a Rady ¢. 1935/2004/ES o materialoch a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny sStandardného vyhotovenia, ktoré nemaju
vplyv na funkciu vyrobku.

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie v domacnosti. DO NOT IMMERSE IN WATER
OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo inych tekutin. TO AVOID DANGER OF
SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT
USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.
Nebezpecenstvo udusenia. NepouZivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach, ko€ikoch
alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

UPOZORNENIE: dodrZte smer zakladanie rezacie cepele
alebo mlecieho kamena!
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Electric Meat Grinder

eta 2075 90 000, eta 2075 90 020

USER'S MANUAL

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

I. SAFETY NOTICE

— Carefully read the user‘s manual before putting the appliance into operation, see the
illustrations and save the manual for future use. Consider the instructions in the user's
manual as a part of the appliance and provide it to other users of the appliance.

— Check that the voltage on the type label corresponds to the voltage in your electric power
socket.

— Do not insert the power plug into the electric power socket and do not pull it out of
the electric power socket with wet hands or by pulling on the power cord!

- Never use the appliance if the power cord or power plug are
damaged, if it is not functioning correctly or if it has fallen on the
floor and been damaged or if it has fallen into water. In such cases
take the appliance to a professional service centre to verify its
safety and correct function.

- This appliance must not be used by children. Keep the device and
its supply cord out of reach of children. The device may be used by
persons with reduced physical or mental abilities or lack of experience
and knowledge only if they are under supervision or they have been
instructed about using the appliance safely and understand the
potential dangers. Children must not play with the appliance.

- If the power cord of this appliance is damaged, the cord must
be replaced by the manufacturer, their service technician or
by a similarly qualified person, this will prevent the creation of
dangerous situation.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance, turn off the appliance and disconnect it
from the mains by pulling the power cord from the power socket!

- Handle the accessories very carefully, they are very sharp!

— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

— Always disconnect the appliance from the power socket if you will be leaving it without
supervision.

— CAUTION: Do not use the appliance with a program, time switch or any other part that
turns the appliance on automatically as there is a risk of fire if the appliance is not covered
or placed properly.
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— After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and
disconnect it from power supply by taking the power cord connector out of the
electric socket.

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— Never submerge the appliance under water and do not wash under running water!

— Do not leave the appliance in operation without supervision and supervise it for the entire
time that food is being prepared!

— The appliance must not be used in damp or wet environment and in any environment with
the danger of fire or explosion (spaces where chemicals, fuels, oils, gases, paints and
other flammable or volatile materials are stored).

— Use the appliance only in the working position in places, where there is no risk of it being
knocked over and at a sufficient distance from sources of heat (e.g. fire stoves, electric/
gas stoves, cookers, etc.), and wet surfaces (kitchen sinks, wash basins etc.).

— This extra attachment is designed for processing of poppy seeds only! Do not
process other foodstuffs (e.g. cereals, flax and sesame seeds, corn, rice, buckwheat,
dried mushrooms, herbs, spices and coffee beans, etc.).

— Never process wet, damp or frozen poppy seeds!

— Never assemble the extra attachment on the drive unit!

— Never adjust the coarseness of grinding while the drive unit is running!

— The assembled extra attachment can be attached and removed only when the drive unit
is switched off and the power cord is unplugged from the power socket.

— Long hair, loose clothes or accessories and jewellery can get caught by the rotating parts
of the extra attachment. Make sure that your hair, clothes and accessories do not get
into dangerous vicinity to the rotating parts!

— Do not remove the extra attachment when the drive unit is in operation.

— Before removing the extra attachment from the drive unit, allow the rotating parts to stop
completely.

— It is not permissible to adjust the surface of the extra attachment (e.g. self-adhesive
paper, foils, etc.)!

— Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

— Do not turn on the appliance without any ingredients inside!

— Use the appliance only with accessories designed for this model. The use of other
accessories may present a danger for the user.

— Do not insert accessories into any body cavities.

— Never insert your fingers into the filling opening and do not use a fork, knife, spatula,
spoon, etc. Use only the supplied pusher for this purpose.

— Do not exceed the maximum continuous operating time of the appliance, it's 3 min.

— The appliance is equipped with thermal safety fuse which disconnects current supply incase
of engine overloading. If it occurs, unplug the appliance and let the appliance getcooled.

— The appliance is also equipped with a mechanical safety. The cog wheel located on the
conveyor screw is designed to, in the case that bones or kitchen utensils get into the
meat mincer, to break and so prevent causing damage to the motor. If such a situation
occurs, follow the instructions in paragraph IV. MAINTENANCE.

— Due to safety it is not possible to change the attachments while the drive unit is in operation.

— Do not process frozen food.

— If the processed foods start to stick to the accessories (e.g. on the blades etc.), turn off
the appliance and carefully clean the accessories (e.g. with a spatula).
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— Make sure that the power cord does not come into contact with the rotating part of the
appliance.

— Do not wind the power cord around the appliance; this will extend its life.

— The power cord must not be damaged by sharp or hot objects, by an open flame and it
must not be submerged under water.

— Never place it on hot surfaces and do not leave it hanging over the edge of a table or
a work bench. If the cord is brushed against or pulled by for example children the
appliance may tip over or be pulled down and lead to serious injuries!

— If the use of an extension cord is necessary, then it must not be damaged and must meet
the valid norms in force.

— Only use the appliance with original accessories from the manufacturer.

— Use this appliance only for the purpose for which it was designed as specified in this
user's manual. Never use the appliance for any other purpose.

— WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with the
manual) of the appliance.

— All text in other languages and pictures shown on the packaging, or the product itself, are
translated and explained at the end of this language mutation.

— The manufacturer takes no responsibility for damages and injuries caused by the
incorrect use of supplementary machines and accessories (e.g. ruining of foods, injury,
cuts) and takes no responsibility arising from the warranty on the appliance in the case
that the above safety notices were not followed.

Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ACCESSORIES (see page 2—-4)
Fig. 1 — A —drive unit

A1 — supply cable

O - release button

D — grinder body
Fig. 2 — E — cutting blade

F — spiral feeder

F1 — tooth wheel

P — nut

Fig. 3 — G — tube for production of sausages

H — separator

F — spiral feeder

P — nut
Fig. 4 — 1 - cone

J — former

F — spiral feeder

P — nut
Fig. 5 — setting of great slicer body K
Fig. 5a — K — slicer body

K1 — slicer rammer
Fig. 6 — setting of grinder body D
Fig. 6a — Q — dough adapter

F — spiral feeder

P — nut
Fig. 7 — accessories storage (G, H, I, J)
Fig. 8 —release lever

L — operation indicator lamp
M — reverse run
N — switch

B — filling hopper
C — grinder rammer

R — hoop
H — separator
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Fig. 12 — S — Poppy seed mill (CAN BE PURCHASED)
S1 — carrier (assembled) S4 — pusher plate
S2 — cover with funnel S5 - regulating disc
83 — grinding discs (2 pcs)

Accessories

2A - plate for fine grinding 5A — adapter for fine slicing

2B - plate for medium grinding 5B — adapter for medium slicing

2C - plate for rough grinding 5C — adapter for rough slicing

5D — adapter for scratch
Accessories
2|12|2|5|5|5]|5 K

Type ABCABCDBCDEFGHIJK1PQRS
207590000 | N [ N [N [ N[ V] N[NV [V V[V N[ V][] V[V V]V ]V [V X
207590020 | V| X [N | X[ X | X | X[V [V [V V|V V[V]|V]|V X[V [X]|X]|X

Supplement accessories for ETA 207590000
These accessories are not included in box with this product. It is possible to buy.

name match illustration
. - ETA 0028 95 030
Grating attachment with disc grater (pouze s ETA002899999) =%
Poppy seed grinder ETA 0028 96 000 &)
Y
Meat grinder (& 62 mm) ETA 0028 91 000 ;-:lf
ETA 0028 95 040 S
Attachment for dicing (only with %
ETA002895030) .
Gearbox ETA 0028 99 999

lll. PREPARATION AND USE

Remove all packing material and take the grinder with accessories out. Remove all foils,
self-adhesive tapes and papers. Wash all parts which will be in contact with the food in hot
water with detergent, thoroughly flush with clean water and dry it up, or let it get dry. Wipe
the carrier S1 with a clean, wet cloth. Put the appliance with the selected accessories on

a flat, stable, smooth and clean work surface at, out of reach of children and incapacitated
people (see par. l. SAFETY WARNING). Leave free space for due ventilation. Vents in the
appliance ensure air circulation during ventilation and they must not be covered or blocked in
another way. Also, the legs must not be removed.
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Make sure that the power cord is not damaged and that it does not lead any sharp or hot
surfaces. The electric socket must be easily accessible so that the oven can be easily
disconnected from power supply if danger appears. Choose the amount of the appliance
so that the maximum volume of the containers is not exceeded.

Meat Grinder

Assembly (Fig. 1 and 2)

Insert spiral feeder F into the grinder body D, with tooth wheel F1 ahead. Fit the cutting
blade E on the spiral feeder F, the cutting edges must be ahead. Fit required plate (2A, 2B,
2C) in accordance with grinding consistency which you prefer) on the spiral feeder F.

Be sure that the plate fits on the lugs of the grinder head D and tighten the nut on the
grinder body. Push the grinder body D turning it by 45° clockwise to the drive unit A.

After pushing, adjust the grinder body D to vertical position till it locks, which is followed by
characteristic sound effect (knack). Locate the filling hopper B on upper part of the grinder
D. Now the appliance is prepared for use. At disassembly, proceed in the contrary way.
To release the grinder body, it is necessary to push the button O.

Use

The appliance enables grinding of all meat kinds void of bones, sinew and skin. By using
exchangeable plates (2A, 2B, 2C) with different openings, you can choose fine, medium or
rough meat grinding. Slice the meat to strips approximately 10 cm long and 2 cm wide in
advance. Under the meat mincer place appropriate container, which will catch the minced
meat. Plug the supply cable A1 to socket and push the switch N (START/STOP). The
operation indicator lamp L will light. Insert single meat pieces into filling hopper B so that
the conveyor screw is able to take them in and push it slightly by grinder rammer C to the
spiral feeder F (do not overload the appliance). Grinded meat will fall into prepared dish
under the grinder. After finishing the preparation, switch the appliance off by the switch N
(START/STOP).

Attention

The meat mincer is also equipped with a mechanical safety. The cog wheel located on
the conveyor screw is designed to, in the case that bones or kitchen utensils get into
the meat mincer, to break and so prevent causing damage to the motor. If such

a situation occurs, follow the instructions in paragraph IV. MAINTENANCE.

Recommendation

Check the clearness of the holes in the mincing plate during the processing of the meat.

If the holes in the plate get plugged when mincing meat of different consistence (e.g.

flitch of bacon, liver). Pay special attention to the fluency of processing of the ingredients
through the mincing plate. If it becomes lower, turn off the machine immediately, take the
mincer apart and clean all parts thoroughly. Do not grind frozen meat. For easier cleaning
of the grinder, grind hard baked goods (e.g. croissant, roll). Time of preparation can take
several minutes and depends on quantity, kind and quality of used meat. We recommend
to interrupt the work occasionally, switch the appliance off and, if necessary, remove the
food which have stuck or blocked the accessories. For easier releasing the nut P, you can
use the release lever (Fig. 8). Please use the button M (reverse run) if the appliance is
blocked. The meat which stayed in the grinder body is not grinded, therefore grind it again.

Adapter for filling smoked-meat products (sausages, frankfurters, hash—-and—crumbs
sausages, etc.)
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Assembly (Fig. 1 and 3)

Insert spiral feeder F into the grinder body D, with tooth wheel F1 ahead. Fit separator H on
the grinder body D. Be sure that separator scoring fits on the lugs of the grinder head. Fit the
tube G on the grinder body D and tighten the nut P on the grinder body D. Attach the grinder
body D to the drive unit A (Fig. 1) Push the grinder body D turning it by 45° clockwise to the
drive unit A. After pushing, adjust the grinder body D to vertical position till it locks, which is
followed by characteristic sound effect (knack). Locate the filling hopper B on upper part of the
grinder D. Now the appliance is prepared for use. At disassembly, proceed in the contrary way.
To release the grinder body, it is necessary to push the button O.

Use

Insert grinded meat to the filling hopper B. Use grinder rammer C for slight pushing the

meat into the grinder body D. First, let the casing for filling macerate in warm water for
approximately 10 minutes, to improve its elasticity, and then set it like a harmonica on outlet
opening. Let free 5 cm on the end of the casing and tie it up or skewer it. Plug the supply
cable A1 to socket and push the switch N (START/STOP). The operation indicator lamp

L will light. Insert prepared mixture into filling opening and push it slightly by grinder rammer
C. At filling, proceed according to chosen kind of smoked—-meat products (e.g. hash—and—
crumbs sausages, sausages, pork sausages, etc.). After finishing the preparation, switch the
appliance off by the switch N (START/STOP).

Recommendation

We recommend to perform a filling by two persons contemporaneously, i.e. one person
inserts the mixture and the second holds the casing on the opening. Fill the casings so as
not to let the air to get inwards. Time of preparation can take several minutes and depends
on quantity of used meat. In case that outlet opening of the adapter G becomes blocked, it is
necessary to switch the appliance off, remove the adapter and clean it. For easier releasing
the nut P, you can use the release lever (Fig. 8). Please use the button M (reverse run) if the
appliance is blocked. The meat which stayed in the grinder body is not grinded, therefore
grind it again.

Preparing KEBBE - tubes

Assembly (Fig. 1 and 4)

Insert spiral feeder F into the grinder body D, with tooth wheel F1 ahead. Fit former J on the
grinder body D. Be sure that former scoring fits on the lugs of the grinder head and tighten
the nut P on the grinder body D. Attach the grinder body D to the drive unit A. Push the
grinder body D turning it by 45° clockwise to the drive unit A. After pushing, adjust the grinder
body D to vertical position till it locks, which is followed by characteristic sound effect (knack).
Set the filling hopper B on upper part of the grinder D. Now the appliance is prepared for
preparation of Kebbe products. At disassembly, proceed in the contrary way. To release the
grinder body, it is necessary to push the button O.

Use

Place the prepared minced meat to the filling hopper B. If necessary, use grinder rammer C
for slight pushing the meat into the grinder body D. The appliance will extrude hollow tube
which shall be cut to required length. Plug the supply cable A1 to socket and push the switch
N (START/STOP). The operation indicator lamp L will light. After finishing the preparation,
switch the appliance off by the switch N (START/STOP).
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Recommendation

— The processing takes several minutes and depends on the amount, type and quality
of the meat used.

— You can also fill the tubes with an appropriate mix (e.g. meat, vegetable, etc.).

— For easier releasing the nut P, you can use the release lever (Fig. 8). Please use the
button M (reverse run) if the appliance is blocked.

Preparation of ingredients for Kebbe:

Recipe for Kebbe: Stuffing:
—400 g lamb —400 g lamb
— 500 g ground whole-grain wheat — 1 finely chopped onion
— 1 big onion, chopped — 5 tbsp nuts
—salt — 2 tbsp olive oil
— black pepper — 1 tsp mustard
— 1 tsp flour
— 1 tsp fresh parsley
— frying oil

— yogurt dressing with garlic

Soak the wheat in hot water for 30 minuts. Drain the water and dry the wheat with a dry
cloth. Assemble the meat-grinder and set it to medium coarseness. Alternate grinding
400 g meat, 500 g wheat and a big onion. Add salt and pepper, mix the ingredients. Grind
the complete mixture once more on very fine.

Stuffing preparation: Roast onion and nuts on oil. Then add 400 g ground lamb and bake
the mixture properly. Add all the other ingredients and stew for 5 minutes.
Drain the redundant fat and let the stuffing cool off.

Preparation of Kebbe:

Make small tubes using the assembled attachment for Kebbe. Choose the length as desired.
Close up one end and fill the pocket with stuffing. Then close the Kebbe. The recommended
size is max. 8 cm. Heat oil (approx. 180 °C) and fry the Kebbe for approx. 7 minutes until gold.

Adapter for slicing / grating of vegetables and fruits, (for ETA 2075 90 000 only)
Assembly (Fig. 5 and 5a)

Push the slicer body K turning it by 45° clockwise to the drive unit A (Fig. 5). After pushing,
adjust the slicer body to vertical position till it locks, which is followed by characteristic
sound effect (knack). Insert required adapter (5A, 5B, 5C, 5D) in accordance with slicing
fineness which you prefer into the slicer body K. Now the appliance is prepared for slicing of
vegetables. Proceed in the same way when replacing an adapter. At disassembly, proceed
in the contrary way. To release the slider body, it is necessary to push the button O.

Use

Slice vegetables into pieces appropriate for inserting into the opening of the slicer body K.
Insert the pieces into the slicer body K and carefully push by the slicer rammer K1.
Warning: Never push sliced vegetables by fingers! Plug the supply cable to socket using
the socket plug A1 and push the switch N (START/STOP). The operation indicator lamp

L will light. After finishing the preparation, switch the appliance off by the switch N (START/
STOP).
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Recommendation

Remove skin from citrus fruits. In case that the slicer body K becomes blocked, it is
necessary to switch off the drive unit, remove the slicer body and clean it.

Time of preparation can take several minutes and depends on quantity, kind and quality of
used fruitage. Please use the button M (reverse run) if the appliance is blocked.

Adapter for a dough (biscuits), (for ETA 2075 90 000 only)

Assembly (Fig. 6 and 6a)

Insert spiral feeder F into the grinder body D, with tooth wheel F1 ahead. Fit separator

H on the grinder body D. Be sure that separator scoring fits on the lugs of the grinder head.
Insert the dough adapter Q into the nut P and tighten it. Push the hoop R with different
shapes of dough profiles on the adapter Q. Attach the grinder body D to the drive unit A.
After pushing, adjust the grinder body D to vertical position till it locks, which is followed by
characteristic sound effect (knack). Set the filling hopper B on upper part of the grinder D.
Now the appliance is prepared for preparation of formed dough. At disassembly, proceed in
the contrary way. To release the grinder bodyj, it is necessary to push the button O.

Use

Insert prepared dough to the filling hopper B. If necessary, use grinder rammer C for slight
pushing the dough into the grinder body D. The appliance will extrude the dough of required
set—up shape. Plug the supply cable to socket using the socket plug A1 and push the switch
N (START/STOP). The operation indicator lamp L will light. After finishing the preparation,
switch the appliance off by the switch N (START/STOP).

Recommendation

We recommend to hold (support) extruded dough of required shape by a salver to prevent
tearing the dough. Formed dough shall be cut to shorter length of approximately 5 to 7 cm.
Time of preparation can take several minutes and depends on quantity, kind and quality of
used fruitage. For easier releasing the nut P, you can use the release lever (Fig. 8). Please
use the button M (reverse run) if the appliance is blocked.

Poppy seed mill (fig. 12), (CAN BE PURCHASED)

Assembly (fig. 13)

Put carrier 81 onto cover S2. Put “fixed” grinding disc S3 onto the carrier, then start turning
with the disc slowly until the three arresting projections on the disc fit in the three created
indentations in the carrier. Now place the “moving” grinding disc (i.e. with grooves facing
each other) on the “fixed” grinding disc. Slide pusher plate S4 onto the shaft so that the
central projection faces the opening in the grinding disc. Then start turning the pusher plate
slowly until the three arresting indentations on the plate fit in the three created projections in
the disc. Finally, screw regulating disc S5 onto the carrier shaft and screw it.

Installation of the extra attachment into the drive unit (fig. 14)

Slide the assembled poppy seed mill (with the gearwheel) onto the drive unit outlet at a 45°
degree angle and by turning it slightly anti—clockwise, secure it in its horizontal position

(a click sound will be heard). To dismantle the assembled mill, press the appropriate release
control (e.g. button) on the drive unit, start turning the mill slightly clockwise as far as it goes
and then slide it out of the drive unit outlet.

Setting “fineness / coarseness” of grinding (fig. 15)
Fineness of grinding is set by a turning regulating disc S5.
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Turning the disc clockwise reduces the distance between the grinding discs and thus the
fineness/coarseness of grinding can be changed.

CAUTION

— As soon as the grinding discs grind/rub against each other, the finest possible degree of
grinding has been set.

— Never tighten the grinding discs by force!

Use

Pour poppy seeds into the filling hole of the mill cover (maximum amount is 150 g). The
amount of processed poppy seeds is regulated by the grooves in the grinding stones.
Place a suitable container under the mill to collect the ground poppy seeds. Start up

the drive unit. We recommend that you first check a small sample of poppy seeds on
graininess upon their processing (i.e. grinding). If the graininess of ground poppy seeds
is not optimal, switch off the drive unit and then adjust the setting by regulating disc S5
(i.e. by turning anti—clockwise = coarser grinding, by turning clockwise = finer grinding). If
the graininess of the processed sample is now ideal, complete the grinding process on the
remaining amount of seeds. In case that you need to process a higher amount of poppy
seeds, make sure not to exceed the maximum operating time of the drive unit.

Recommendation

— Ensure good quality of poppy seeds. We recommend that you check poppy seeds for
presence of any foreign objects before milling (e.g. fragments of stones) which could
damage the product (e.g. abrade the grinding discs). Possible complaints within the
warranty period as a result of these impurities will not be taken into account.

— Use only dry poppy seeds when milling! Poppy seeds must be ground, not pressed,
so that they stay loose, do not pulp and do not lose their distinctive flavour.

— Poppy seeds contain oil. To ensure good grinding results, do not set a very fine degree
of grinding.

— Preparation (processing) time ranges in units of minutes, depends on the quantity, type and
quality of used poppy seeds and on the set fineness of grinding (ca. 150 g/ 2 minutes).

— When grinding a “higher” amount of poppy seeds, the parts of the extra attachment can
get hot (e.g. the grinding discs, pusher plate, carrier). Wait a moment before disassembly
and cleaning. Be careful not to get burnt.

IV. MAINTENANCE

Unplug the power cable from socket before any handling with the appliance! Do not
use rough and aggressive cleaning agents! Perform any cleaning of the drive unit and
the carrier only with wet rag with detergent. Wash other accessories immediately after

use in hot water with detergent. Work very carefully when cleaning the knife! Note that
cutting edges of the knife and grinding discs shall not come into contact with hard objects
which blunt them and decrease their efficiency. After washing and drying the parts, we
recommend to lubricate the knife, grinding discs, pusher plate and plates with table oil.
Metal parts must not be washed in the dishwasher because
cleaning agents can cause their darkening or rusting.

Some agents can tinge the accessories in some way. However, this has no influence on
function of the appliance and this tint usually disappears by itself after some time.Never dry
plastic mouldings above heat sources (e.g. stove, electric cooker, gas cooker). Wind up the
power cable A1 on the holder in the base of the appliance. Store the appliance on dry and
dust—free place out of reach of children and incapable persons.
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Procedure for replacement of broken tooth wheel

Remove the spiral feeder F. Loosen the bolt using an appropriate tool (screw driver).
Remove the tooth wheel F1 from the spiral feeder. Put new tooth wheel on the axe of the
spiral feeder and tighten it properly with the bolt (Fig. 9).

N (]
V. ENVIRONMENT & &R X
If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical or
electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal, hand them over at the special collection places where they will be accepted free
of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources
and to prevent possible negative impacts on the environment and human health, which
could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at
the local authority or at a collection site. Fines can be imposed for improper disposal of this
type of waste in agreement with the national regulations.
If the appliance is to be put out of operation, after disconnecting it from power supply we
recommend its cutoff and in this way it will not be possible to use the appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service! Failure to comply with
the instructions of the manufacturer will lead to expiration of the right to guarantee
repair!

VI. TECHNICAL DATA

Voltage (V) Shown on the type label of the appliance
Input power (W) Shown on the type label of the appliance
Weight (kg) approx. 4.5

Size of the product (mm) 360 x 360 x 180

Protection class of the appliance Il

Input in off mode is <0.50wW

The product has received ES declaration of conformity according to Act as amended.

The product matches the requirements of the below statutory order as amended.

— Committee Regulation No. 2006/95/ES as amended, setting the technical requirements
of the electrical appliance as low.

— Committee Regulation No. 2004/108/ES as amended, setting the technical requirements
of products in terms of their electromagnetic compatibility.

The product is in conformity with the European Parliament and European Committee

Regulation No. 1935/2004/ES re. Materials and objects designed for contact with food.

The manufacturer reserves the right for any insignificant deviations from the standard
finished product which do not have any effect on the functioning of the product.
HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOTATOY.

A NOTICE: maintain the direction for inserting the grinding disc!
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Elektromos husdaralé gyiimélcspréssel

eta 2075 90 000, eta 2075 90 020

HASZNALATI UTASITAS

Kdszonjik, hogy termékilinket valasztotta. A késziilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatodt, és lehetéség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, csomagolassal és a csomagolas belsd részeivel egyiitt gondosan 6rizze meg.

I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES

— Els6 hasznalat el6tt gondosan olvassa el a hasznalati utmutatot, tekintse at az abrakat
és az Utmutatot 6rizze meg. A hasznalati utmutatét a készilék részének tekintse és adja
tovabb az tjabb felhasznalénak.

— Ellenérizze, hogy a termékjelzés adatai megfelelnek az On elektromos aljzat-fesziiltségének.

— A tapkabel dugét ne szurja aljzatba és ne huzza ki nedves kézzel és a vezetéket huizva!

— A termék otthoni és hasonld (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— A berendezést soha se hasznalja, ha sérult a tapkabel vagy
a dugo, ha rosszul miikddik, ha féldre esett és karosodott vagy
vizbe esett. llyen esetben a berendezést vigye elektroszakszervizbe
biztonsaganak és funkcioinak ellenérzése végett.

— A készuléket nem hasznalhatjak gyerekek! Tartsa a készuléket
és a kabelt tavol a gyerekektdl! A készuléket nem hasznalhatjak
fellgyelet nélkll olyan személyek, akik alacsonyabb fizikai
és szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek nincs
tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati utasitasokat, kizarolag
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készllékek hasznalatardl irt
utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megértik! A gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel!

— Ha a készulék tapkabele sérult, a tapkabelt a gyartonak, szervizi
dolgozdnak vagy hasonlo képesitett szemeélynek kell kicserélnie,
hogy elkerulje veszélyes helyzet kialakulasat.

— Mindig valassza le a készuléket az elektromos hal6zatrdl, ha
a készulék felugyelet nélkil marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

— A készulék mikodése kdzben kertlje a készllék és az otthoni allatok, viragok, vagy
rovarok kozotti kontaktust!

— Figyelem: Ne hasznalja a készliléket olyan programmal, id6kapcsoléval vagy barmely olyan
alkatrésszel 6sszekapcsoltan, amelyek a készuléket automatikusan bekapcsolhatjak, mivel
a készllék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély keletkezhet.

— A készlléket soha se meritse vizbe és ne mossa folyé viz alatt!

— A készulék mikddéséhez nem szabad kilsé id6zit6 kapcsolét, vagy kildn tavvezérld
rendszert hasznalni!

— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a késziiléket
az el.halézatrdl a csatlakozé vezeték villasdugoja el.dugaszoléaljzatbol torténd
kihuzasaval.
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— Mindig kapcsolja le a késziléket a haldzatrol, ha felligyelet nélkil hagyja.

— A tartozékok vagy hozaférhetd részek kicserélése el6tt, amelyek miikddés kdzben
mozognak, beszerelés és szétszerelés elbtt, tisztitas vagy karbantartas el6tt,

a késziléket kapcsolja ki és huzza ki a tapkabel dugdjanak kihuzasaval az aljzatbol!

— A készuléket csak Uzemhelyzetben hasznadlja olyan helyen, ahol nem fenyegeti
lefordulas és elegend6 tavolsagban van a héforrasoktdl (pl. flitétest, gaz/elektromos
tiizhely, siitélap stb.) és nedves fellletektél (mosdo, mosogato stb.).

— Az el6készités el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrdl azok esetleges csomagolasat
(pl. papirt, PE— zacskokat stb.).

— A készlléket ne kapcsolja be behelyezett hozzavalok nélkiil!

— A készuléket csak erre a tipusra szant tartozékokkal hasznalja. Més tartozékok
hasznalata veszély kockazatat hordozza a kezel6személyre.

— A tartozékokat ne szurja semmilyen testnyilasba.

— A kiegészit6 tartozék csak mak feldolgozasara hasznalhatoé! Ne dolgozzon azzal fel mas
élelmiszereket (pl. gabonaféléket, len és szezammagot, kukoricat, rizst, hajdinat,
szaritott gombat, gyégynovényeket, fliszereket, kavét stb.).

— Ne dolgozzon fel vizes, nedves vagy fagyott makot!

— Kiegészit6 tartozékot soha ne allitsa 6ssze a meghajtéegységen!

— Ne allitsa be a daralasi finomsagot a meghajtéegység mikodése kdzben!

— Az dsszeallitott kiegészitd tartozékot csak akkor helyezze fel vagy vegye le, ha
a meghaijtéegység kikapcsolt allapotban van és a csatlakozdvezeték villasdugdja nincs
rakapcsolva az el.halézatra.

— Hosszu hajat, b6 oltdzékét vagy annak tartozékait és ékszereit a kiegészité tartozék
forgd részei elkaphatjak. Ugyeljen arra, hogy az On haja, dltézéke és annak tartozékai
ne kertljenek a forgo alkatrészek veszélyes kdzelébe!

— Ne vegye le a kiegészit§ készuléket a mikddd meghajtéegység lzeme kdzben.

— Mielétt levenné a kiegészitd tartozékot a meghajtéegységrél, hagyja annak mozgasban
levd forgo részeit teljesen leallni.

— Nem megengedett a kiegészité tartozék fellletét barmilyen médon maédositani
(pl. ontapado tapétéval, féliaval stb.)!

— Soha se szurja az ujjat a toltényilasba és ne hasznaljon otvoru villat, kést, kanalat stb.
Erre a célra csakis a tartozék adagoldcsonkot hasznalja.

— Ne Iépje tul a késziilék szunetmentes mikddtetésének maximum idejét, 3 perc alatt,!

— A készulék mechanikus biztositékkal rendelkezik. Az orsés adagolon levé fogaskerék
ugy van kialakitva, hogyha a husvagéba csontok vagy konyhai eszkdzok kerllnének,
eltérjén és megakadalyozza a motor karosodasat. Ha ilyen helyzet all el, az IV.
bekezdés utasitasai szerint jarjon el KARBANTARTAS.

— A toldalék a biztonsag érdekében a meghajtéegység mikédése kdzben nem cserélhetd!

— A tartozékokkal manipulalasnal évatosan jarjon el, nagyon élesek.

— Ha a feldolgozott élelmiszerek elkezdenek a tartozékokra ragadni (pl. éleken, reszelén),
a késziiléket kapcsolja ki és a tratozékokat dvatosan tisztitsa meg (pl. ronggyal).

— Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne keriiljon érintkezésbe a késziilék forgd részeivel.

— A hasznalt vezetéket ne sértse meg éles vagy forro targy, nyilt [lang és ne meritse vizbe.

— Soha se rakja forro felliletekre, és ne hagyja a konyhaasztal szélérél 16gni. A tapkabel
meghuzasaval pl. gyerekek altal a készulék felborulhat vagy leeshet és komoly sérulést
okozhat!

— Szlikség esetén hosszabbitd kabel hasznalata szikséges, hoy ne sériljon és be
legyenek tartva az érvényes szabvanyok.

— A készuléket csak eredeti tartozékkal hasznalja a gyartétol.

— A készlléket csak arra célra hasznalja, amire szanva van, és ahogy a hasznalati
utmutatoban le van irva. A késziiléket soha se hasznalja mas célra.

38/58



— FIGYELEM: olyan késziilék hasznalata, amely nem egyezik meg a hasznalati
utasitassal, esetén a sériilés veszély I1éphet eld.

— A csomagolason, illetve a készuléken talalhat6 esetleges idegen nyelvi szévegek és
képek magyarazata és forditasa a nyelv mutaciéjanak végén talalhato.

— A gyarté nem felel a kiegészit6 egységek és tartozékok helytelen hasznalatabol adodéd
karokeért (pl. élelmiszer-megromlas, sériilés, vagott seb) és nem érvényes a jotallas
a fentebbi biztonsagi fi gyelmeztetések be nem tartasa esetén.

Il. A KESZULEK ES TARTOZEKAI LEIRASA (lasd a 2 — 4. oldalakat)

1. abra A — meghajtéegység L — Gzemallapot kijelz6
A1 — csatlakoz6 vezeték M — visszamenet
O — feloldé6 nyomdgomb N — kapcsolé
D — a daralotest
2. abra E - vagoéél P —anya
F — csavaros adagol6 B — adagol¢ tolcsér
F1 — fogaskerék C — a husdaralé nyomérudja
3.abra G - kolbaszt6ltd csé F — csavaros adagolo
H — levalaszto P — anya
4.abra 1-kup F — csavaros adagolo
J — formazo P — anya
5. abra — K jell szeletel6 felhelyezése
5a. abra K — a szeletel6 kialakitasa K1 — a szeletel6 nyomoérudija
6. abra — D jelli daral¢ feler6sitése
6a. abra — Q — tésztakészito feltét R — alakito
F — csavaros adagol6 H — levalaszto
P —anya

7. abra — a tartozékok tarolasa (G, H, I, J)
8. abra — feloldd kar

12. abra — S — makdaralé (KERESKEDELMI FORGALOMBAN KAPHATO)
S1 — hajtétarcsa (6sszeallitott) S4 — nyomo alatéet
S2 — burkolat adagoléedénnyel S5 — szabalyozd gomb
S3 — 6rlégydrik (2 db)

Tartozékok

2A - a finomra daral6 lemez 5A — vékonyra szeletd feltét

2B — a k6zepesen durvara daral6 lemez 5B — durvéra szeletd feltét

2C — a durvara daralé lemez 5C — finomra szeletd feltét

5D — reszel6 feltét
Tartozékok
. 2|12|2|5|5(|5]|5 K
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Kiegészité tartozékokz
Megvasarolhatdéak mint opcionalis tartozék.

Név kiegészitok

ETA 0028 95 030
szeletelo (pouze s e
ETA002899999) =
mak daralo ETA 0028 96 000 S)
~
hus daralé (@ 62 mm) ETA 0028 91 000 :|5
L
. . L. . ETA 0028 95 040 /D
kockakra valé kerek vago tartozék (csak ETA002895030) ‘_/
sebességvalto ETA 0028 99 999

Il. ELOKESZITES ES HASZNALAT

Tavolitson el minden csomagoléanyagot és vegye ki a husdaralot és tartozékait.
Tavolitson el a készUlékrél minden esetleges tapadé foliat, dntapadé cimkét vagy

papirt. Elsé Uzembehelyezés el6tt mossa le azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel
kerulnek érintkezésbe forrd, szappanos vizzel, majd alaposan 6blitse le tiszta vizzel és
tordlje szarazra, illetve szaritsa meg azokat. A hajtétarcsat S1 csak egy tiszta, nedves
ruhadarabbal térdlje meg. Helyezze az 6sszedllitott a készlléken egyenletes, stabil,
sima és tiszta munkafellletre a padlétél mért magassagban, gyermekek és nem 6njogu
személyek altal nem elérhetd helyre (lasd az I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK
c.fejezetet). Hagyjon elegend6 szabad teret a készlilék megfelel6 szell6zéséhez.

A késziléken levé nyilasok a szellézéshez szikséges levegbaramlast biztositjak és
azokat nem szabad letakarni vagy egyéb médon zarolni. Nem szabad a készulék labait
sem eltavolitani. Gy6zddjon meg arrdél, hogy a betaplalé csatlakoz6 vezeték nem sérdlt-e
és nem fekszik-e éles szél(i vagy forro fellleten. Az el. dugaszoldéaljzat j6l hozzaférhet6
legyen, hogy veszély esetén a készilléken kdnnyen le lehessen kapcsolni az el. halézatrol.
A feldolgozando élelmiszer mennyiségét Ugy valassza meg, hogy feldolgozas kézben ne
haladja meg az edény maximalis térfogatat.

A husdaralo

Osszeallitas (1. és 2. abrak)

Helyezze be az F jel(i csavaros adagolot a D jel(i daraléba az F1 jeli fogaskerékkel elére.
Helyezze fel az E jell vagoélet az F jell csavaros adagolora ugy, hogy a vagoélek eldl
legyenek. Helyezze fel a feldolgozashoz sziikséges lemezt (2A, 2B, 2C) a daralas azon
daralasi konzisztenciatol fliggéen, amelyet az F jelli csavaros adagolén kivan elérni.
Gy6z8djon meg arrél, hogy a lemez illeszkedik—e a D jeli daraléfejhez és hizza meg a P
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jell, a daralén levé csavaranyat.

Nyomja hozza a D jell daralo testét az 6ramutaté jarasaval megegyezé iranyban térténd
45°—0s elforditasaval az A jell meghajtd egységhez. Benyomas utan allitsa a D jell
hdsdaralo testet fliggéleges helyzetbe ugy, hogy annak rogzitése bekattanjon, amelyet
jellegzetes (kattand) hang kisér. Helyezze el a B jel(i tlt6 tolcsért a D jelt daralo felsd
részére. Most a készlilék hasznalatra kész allapotban van. Leszereléskor forditott médon
jarjon el. A daral6 test meglazitdsahoz meg kell nyomni az O jeli nyomégombot.

Alkalmazas

A daraloéval barmilyen fajta szinhus daralhatd csont—, in— és bér nélkiil. A cserélheté
lemezek segitségével (2A, 2B, 2C) amelyek kilénb6z6 lyukakkal rendelkeznek a daralt
hus finom, k6zepesen durva vagy durva kivitel lehet. A daralas el6tt szeletelje fel a hust
kb.10 cm hosszu és 2 cm széles csikokra. A husvago ala tegyen nemesacél edényt vagy
mas megfelel6 edényt, amibe az 6rdlt hus kerll. A csatlakozévezeték A1 jell villasdugéjat
dugja be az el.dugaszoléaljzatba és nyomja meg az N jelt (START/STOP) nyomdgombot.
Az Uzemallapotot jelz6 ldmpa vilagitani kezd. Az egyes husdarabokat helyezze a B jell
daral6 edénye toltényilasaba és azokat a C jelli nyomoéruddal enyhén tolja be a csavaros
adagoloba (tgyeljen, hogy ne terhelje tul a gépet). A megdaralt hus a daral6 ala helyezett
edénybe hull majd. A daralas befejezése utan kapcsolja ki a késziiléket az N jell (START/
STOP) kapcsoléval.

Figyelmeztetés !
A husvagé mechanikus biztositékkal rendelkezik. Az orsés adagolon levd fogaskerék
ugy van kialakitva, hogyha a husvagoba csontok vagy konyhai eszk6zok kerlilnének,
eltérjon és megakadalyozza a motor karosodasat. Ha ilyen helyzet all el6, az
V. bekezdés utasitasai szerint jarjon el V. KARBANTARTAS.

Javaslatok

Feldolgozas kézben rendszeresen ellenrizze a daralé lapokban 1évé lyukakat. Ha

a kilénbozd allagu hus daralasa esetén (pl. oldalas, maj) a lyukak eltémdédnek, akkor

a folyadékok befolyhatnak az orsds adagolé mellett akar a meghajté egységbe is. Figyeljen
arra, hogy a feldolgozott élelmiszerek a lyukakon keresztil jojjenek ki és ha a lyukak
eltémdédnek, azonnal kapcsolja ki a készlléken, szerelje szét a husdaralét és rendesen
tisztitsa meg minden részét. Ne daraljon fagyasztott hust. A daralé kénnyebb tisztitasa
érdekében a daralast keményebb péksutemény (pl. kifli, zsemle) ledaralasaval fejezze
be. A feldolgozas id6tartama perces nagysagrendben valtozik és a felhasznalt hus
mennyiségétol, fajtajatol és mindségétdl fligg. Javasoljuk a munkat idénként megszakitani,
a készuléket kikapcsolni és eltavolitani az esetleg a tartozékokra ragadt illetve azok
eltdomédését okozo élelmiszereket.

A P jell anya kdnnyebb meglazitdsahoz hasznélja a csavarlazito kart (8. abra).

Ha a készilék eltdmddik, hasznalja az M jelli nyomégombot (visszamenet). A darald
belsejében maradt hius még nem daralédott meg, ezért azt ismét meg kell daraini.

Feltét hentesaruk (kolbasz, virsli, hurkafélék stb.) toltéséhez.

Osszeallitas (1. és 3. abrak)

Helyezze be az F jeli csavaros adagolét a D jel(i daraléba az F1 jeli fogaskerékkel elére.
Helyezze el a H jell levalasztot a D jelli daraléra. Gy6z8djon meg arrdl, hogy a levalaszté
bemélyedései beleillenek a daraloéfej kiemelkedéseibe. G csévecskét a D jelli daraléra

és huzza meg a P jelli anyat a D jelli daralén. Erésitse a D jell daralot az A jell
meghajtéegységhez (1. abra).

41/58



&)

Nyomja be az A jell darald D jelli testét annak az 6ramutatoé jarasaval megegyezé iranyban
torténd 45°—os elforditasaval az A jeli motoros egységhez.

Benyomas utan allitsa a D jel(i husdaralét fuggbleges helyzetbe ugy, hogy annak régzitése
bekattanjon, amelyet jellegzetes (kattand) hang kisér. Helyezze a daralé B jel( adagold
tolcsérét a D jell darald fels6 részére. Ezzel a késziilék a hentesaruk betdltésére kész
allapotban van. Leszereléskor forditott médon jarjon el. A daralé meghajtéegységrél torténd
levalasztasahoz nyomja meg az O jel(i nyomégombot.

Alkalmazas

A megdaralt hust helyezze a daralé B jelli adagol6 tolcsérére. A husanyag D jelli daraléba
torténd enyhe betolasahoz hasznalja a C jel( nyomdrudat. A téltend6 bélanyagot
legel8szér aztassa be melegvizbe (kb.10 percig), hogy az rugalmasabb legyen majd azt
,harmonikaként” huzza ra a kilépd nyilasra. Hagyja a bél végét mintegy 5 cm hosszan
szabadon és azt csomo6zza be vagy hurkapalcaval rogzitse.

A csatlakozdvezetek A1 jeli villasdugojat dugja be az el.dugaszoldaljzatba és nyomja meg
az N jeli (START/STOP) nyomégombot. Az Gizemallapotot jelzé L jell jelz6lampa vilagitani
kezd. Helyezze az el6készitett keveréket a toltényilasba és azt gyengén nyomja be a C jell
nyomoruddal. Toltéskor a valasztott hentesarutdl figgden jarjon el (pl. hurkafélék, kolbaszok,
szalonnas termékek stb.). A daralas befejezése utan kapcsolja ki a késziiléket az N jell
(START/STOP) kapcsoloval.

Javaslatok

Javasoljuk, hogy a toltést egyidejlleg két személy végezze, az egyik a keveréket adagolja
és a masik pedig a bélanyagot a toltényilason tartja. A belet ugy toltse, hogy abba ne jusson
levegé. A feldolgozas id6étartama perces nagysagrendben valtozik és a felhasznalt hus
mennyiségétdl fligg.

Abban az esetben, ha elttmddik a G jell feltét kilép6 nyilasa, akkor ki kell kapcsolni

a hajtéegységet, leszerelni a feltétet és kitisztitani azt. A P jel( anya meglazitasahoz
hasznalhatja a csavarlazité kart (8. dbra). Ha a késziilék eltdomédik, hasznalja az M jell
nyomogombot (visszamenet). A darald belsejében maradt hus nem daralédik meg, ezért azt
ismét meg kell daralni.

Kebbe - csévek készitése

Osszeallitas (1. és 4. abrak)

Helyezze be az F jeli csavaros adagolét a D jel(i daraléba az F1 jeli fogaskerékkel elére.
Helyezze a D jelli daraléra a J jelli formazot. Gydz6djon meg arrdl, hogy a levalaszté tartéi
illeszkednek—e a daraléfejhez és hizza meg a daralon levd P jell anyat. Erésitse

a D jelG daralot az A jell hajtéegységhez. Nyomja be az A jel(i daralé D jell testét annak az
6ramutato jarasaval megegyez6 iranyban térténd 45°— os elforditasaval az A jelli motoros
egységhez. Benyomas utan allitsa a D jel(i husdaralé testet fliggéleges helyzetbe ugy,
hogy annak régzitése bekattanjon, amelyet jellegzetes (kattand) hang kisér. Helyezze

el a D jel( daralé felsd részére a darald B jell adagolo tolcsérét. Most a husvagé Kebbe
készitésére kész. Leszereléskor forditott modon jarjon el. A darald hajtéegységrol torténd
levalasztasahoz nyomja meg az O jelli nyomégombot.

Alkalmazas

Az elbkészitett daralt hust tegye a husvago toltélapjaba. Sziikség esetén hasznalja az
adagoldcsonkot € hus benyomasahoz a husvagoba D. A készilék treges csévecskéket kezd
préselni, amelyeket a kivant hosszusagra kell vagni. A csatlakozévezeték A1 jell villasdugdjat
dugja be az el.dugaszoldaljzatba és nyomja meg az N jelt (START/STOP) nyomégombot.
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Az lizemallapotot jelzd L jelli lampa vilagitani kezd. A daralas befejezése utan kapcsolja ki
a készuléket az N jeli (START/STOP) kapcsoldval.

Javaslatok

— A feldolgozasi idd percekben mérhetd és fligg a hasznalt his mennyiségétdl, fajtajatol és
mindségétol.

— Esetleg az elkészilt cs6veket megtoéltheti megfelel6 keverékkel (pl. husos, zéldséges
stb.)

— A P jell anya meglazitasahoz hasznalja a csavarlazit6 kart (8. abra). Ha a késziilék
eltdomédik, hasznalja az M jeli nyomdgombot (visszamenet).

Kebbe hozzavalok el6készitése:

Kebbe receptje: Toltelék:
—400g barany hus —400g barany hus
— 5009 zuzott teljes ki6rlésl buza — 1 db aproéra vagott voréshagyma
— 1db dsszeapritott nagy voréshagyma — 5 kanal dio
- So — 2 kanal oliva olaj
— Fekete bors — 1 teas kanal mustar
— 1 kanal liszt
— 1 teas kanal friss petrezselyem
—Olaj

— Fokhagymas joghurt sz6sz

30 percig aztassa a buzat forrd vizben. Ontse ki a vizet és szaritsa meg a buzat szaraz
ruhaval. Szerelje 6ssze a husdaralo gépet, kozepes fokozatra. Daralja le felvaltva a 400 g
hust, 500 g buzat és a nagy hagymat. Adja hozza a sét és borsot, majd keverje dssze.

A keveréket daralja le enyhe fokozaton még egyszer.

Toltelék elokészitése: Piritsa meg a hagymat és a diot. Utana tegye hozza a 400 g daralt
barany hust és parolja meg. Tegye hozza a tébbi hozzavaldkat is és parolja még 5 percig.
A keletkezett felesleges zsirt Ontse le és hagyja a tolteléket kihlni.

Kebbe elkészitése :

Az bsszeszerelt Kebbe tartozék segitségével allitsa el6 a csdveket. A hosszt sziikség
szerint valassza ki. Nyomja 6ssze az egyik végét és tegye bele a tolteléket. Utana nyomja
O6ssze a masik végét is. A javasolt méret korulbelll 8 cm. Melegitse fel az olajat (kb. 180
fokosra) és susse a Kebbét kb. 7 percig, amig az meg nem barnul.

Zoldségfélék és gyilimolcsok szeletelésére/reszelésére szolgalo feltét

Osszeallitas (5. és 5a. abrak), (ETA 2075 90 000 tipushoz)

Nyomja be a K jell szeletel6t annak az éramutato jarasaval megegyezd iranyban térténé
45°—0s elforditasaval az A jell motoros egységhez (5. abra). Benyomas utan allitsa

a szeletel6t fliggbleges helyzetbe Ugy, hogy annak rogzitése bekattanjon, amelyet
jellegzetes (kattand) hang kisér. A K jell szeletel6be helyezze be a megfelel feltétet
(5A, 5B, 5C, 5D) a zdldségfélek kivant méretre torténé szeleteléséhez. Ezzel a készulék
zoldségfélék szeletelésére kész allapotban van. A feltét cseréjekor azonos médon

jarjon el. Leszereléskor forditott modon jarjon el. A szeletel6 meghajtéegységrol torténd
levalasztasahoz nyomja meg az O jeli nyomégombot.
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Alkalmazas

Szeletelje fel a zoldséget akkora darabokra, amelyek megfelelnek a K jell szeletel6
toltényilasaba torténé helyezéshez. Helyezze be a darabokat a K jelli szeletelébe és
6vatosan tolja be azokat a K1 jelli nyomaéruddal.

Figyelmeztetés: a szeletelt zoldségféléket soha ne nyomja be ujjaval!

A csatlkakozévezeték A1 jell villasdugdjat dugja be az el.dugaszoldaljzatba és nyomja
meg az N jeli (START/STOP) nyomdgombot. Az Gizemallapotot kijelzd L jelt lampa
vilagitani kezd. A feldolgozas befejezése utan kapcsolja ki a készliléket az N jelld (START/
STOP) kapcsoléval.

Javaslatok

A citrusfélékrdl tavolitsa el azok héjat. Abban az esetben, ha a K jell szeletel6 eltom&dne,
akkor ki kell kapcsolni a hajtéegységet, leszerelni a szeletelét és meg kell azt tisztitani.

A feldolgozas idétartama perces nagysagrendben valtozik és a felhasznalt termények
mennyiségétdl, fajtajatol és mindségétdl figg.

Ha a készlilék megakad, hasznalja az M jeli nyomdgombot (visszamenet).

Feltét tésztakhoz (édességek), (ETA 2075 90 000 tipushoz)

Osszeallitas (6. és 6a. abrak)

Helyezze be az F jel(i csavaros adagolot a D jelli daraléba az F1 jelli fogaskerékkel elére.
Helyezze el a H jelli levalasztot a D jel( daraléra. Gy6z8djon meg arrdl, hogy a levalaszto
tartoi beleillenek a daraléfej kiemelkedéseibe.

A P jell anyaba helyezze be a Q jell tésztakészitd feltétet és huzza azt meg.

A Q jelli feltétbe tolja be az R jell format amelyben kuilénb6zé tésztaprofilok helyezkednek
el. Er8sitse a D jel(i daralét az A jell hajtoegységhez Benyomas utan allitsa a D jell
daralot figgbleges helyzetbe ugy, hogy annak rogzitése bekattanjon, amelyet jellegzetes
(kattand) hang kisér. Helyezze a daralo B jell toltdnyilasat a D jell daralo felsé részére.
Ezzel a készlilék formazott tésztafélék készitésére készen all. Leszereléskor forditott
maodon jarjon el. A daralé meghajtéegységrél torténd levalasztasahoz nyomja meg az

O jelli nyomégombot.

Alkalmazas

A kész tésztat helyezze a darald B jelli adagol6 tolcsérébe. Sziikség esetén hasznalja

a C jell nyomoérudat a tésztanak a D jel( daraldba torténé benyomasahoz. A késziilék

a kész tésztaféleségeket a kivant, beallitott formaban késziti. A csatlkakozévezeték A1 jell
villasdugojat dugja be az el.dugaszoldaljzatba és nyomja meg az N jel(i (START/STOP)
nyomogombot. Az lizemallapotot jelzd L jell ldmpa vilagitani kezd. A daralas befejezése
utan kapcsolja ki a késziiléket az N jeli (START/STOP) kapcsoléval.

Javaslatok

A kivant kivitell préselt tésztat javasoljuk talcaba felfogni (alatéttalca), hogy a tészta ne
szakadozzon. A tészta formaja szerint azt vagja rovidre, kb. 5 — 7 cm-es hosszuséagra.
A feldolgozas id6tartama perces nagysagrendben valtozik és a felhasznalt tésztafélék
mennyiségétol, fajtajatol és mindsegétdl fligg.

A P jell anya meglazitdsahoz hasznalja a csavarlazitd kulcsot (8. abra). Ha a készilék
eltdomédik, hasznalja az M jeli nyomdgombot (visszamenet).
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Makdaralé (12. abra), (KERESKEDELMI FORGALOMBAN KAPHATO)

Osszeallitas (13. abra)

Helyezze az S1 jelli hajtétarcsara az S2 jelii burkolatot. az S3 jelli ,Allo” éridgydirdit
helyezze a hajtotarcsara, ezutan lassan forditsa el az 6rl6gylriit mindaddig, amig az azon
levé harom rogzitd kiemelkedés beugrik a meghajtétarcsan levé harom mélyedésbe.
Most helyezze be a ,mozg6 6rl6gy(lirit (azaz hornyokkal egymassal szemben) a ,all¢”
6rlégydrlre. Helyezze az S4 jell nyomdlapot a tengelyre ugy, hogy annak k6zépsé
kiemelkedése az 6rl6gyliriik nyilasara iranyuljon. Ezt kdvetéen lassan forditsa el

a nyomolapot, addig, amig a lapon levé harom régzité bemélyedés a gyrin levé harom
kiemelkedésbe ugrik be. Végll csavarja a hajtétarcsa meghajtotengelyre az S5 jell
szabalyozd gombot és azt hizza meg.

A kiegészito tartozék meghajtéegységre torténé telepitése (14. abra)

Az Osszeallitott makdaraloét helyezze ra (fogazott kerekével) a meghajtéegység
tengelykivezetésére kb. 45°—0s szdégben és annak az éramutaté jarasaval ellentétes
iranyban torténd elforditasaval biztositsa vizszintes helyzetben (egy kattanast hall).

Az 6sszeallitott makdaralo levételéhez nyomja meg a meghajté egységen levé megfeleld
lazitd elemet (pl. nyomégombot), a daralot forditsa el Utkdzésig az dramutato jarasaval
megegyezl iranyban, ezutan hizza azt ki a meghajtéegység tengelykivezetésébdl.

Az orlet finomsagi foka beallitasa (15. abra)

Az 6rlet finomsagat az S5 jelli szabalyozégombbal lehet beallitani. A szabalyozoégomb
obbfelé térténd elforditasaval csokken a daralégyrik kdzotti tavolsag és ezzel
megvaltozik az drlet szemcsenagysaga.

FIGYELEM

— Amint az 6rlégytrik kezdenek egymashoz dérzsoélédni/surlédni, akkor ez a legfinomabb
szemcsemeretl beadllitas elérését jelzi.

— Soha ne huzza meg a daralébetéteket erével!

Alkalmazas

Szérja a makot a daralé toltéterébe (maximalis mennyiség 150 g lehet), a daralébetétekben
levd hornyok 6nalléan adagoljak a feldolgozasra keriil6 mak mennyiségét. A daralo ala
helyezzen egy megfeleld edényt a megdaralt mak felfogasara. Kapcsolja be

a meghajtéegységet. Javasoljuk, hogy elészor egy kisebb mennyiségli makon gy6zédjon
meg annak megkivant szemcsenagysagarol 6rolt allapotaban (azaz daraltan). Ha a daralt
mak szemcsenagysaga nem optimalis, akkor kapcsolja ki a meghajtéegységet, majd az
S5 jelli szabalyozégomb segitségével valtoztassa meg a beallitasat (azaz balra térténé
elforditassal = durvabb 6&rlet lesz, jobbra torténd elforditasaval = finomabb 6&rlet lesz). Ha
a megdaralt makminta most mar optimalis, akkor fejezze be a teljes mennyiség daralasat.
Ha nagyobb mennyiségl makot kivan megdaralni, akkor Gigyeljen arra, hogy ne Iépje tul

a meghajtéegység maximalis megengedett izemidejét.

Javaslatok

— Hasznaljon jémin6éségl makot. Javasoljuk a makot annak megdaralasa elétt ellendrizni,
hogy nem tartalmaz—e idegen testeket (pl. az érl6kovek letort darabjait), amelyek
megrongalhatjak a terméket (pl. az orl6koveket elkoptatjak). Az ezen szennyezddések
altal okozott esetleges reklamaciok a jétallasi idben nem érvényesithetok.
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— Daralasra csak szaraz makot hasznaljon! Daralas kézben a makot 6rélni kell, nem
préselni, hogy laza allapoti maradjon, ne kasasodjon meg és ne veszitse el jellegzetes izét.
— Nagyobb olajtartalmu mak esetén, a j6 eredmény érdekében ne allitson be tul finom 6&rlést.
— Az elkészités (feldolgozas) idétartamai perces nagysagrendben mozognak és
a felhasznalt mak mennyiségétdl, fajtajatol és minéségétdl fuigg (kb. 150 g / 2 perc).
— ,Nagyobb” mennyiségli mak megdaralasakor a kiegészitd tartozék egyes részei
megforrosodhatnak (pl. 8riégydrik, nyomdlap, hajtotarcsa). Leszerelés és tisztitas eldtt
varjon egy ideig, vigyazzon arra, hogy véletlenil ne égesse meg magat.

IV. KARBANTARTAS

A késziilékkel torténé barmilyen manipulacioé elétt huzza ki a csatlakozévezeték
villasdugojat az el. dugaszoléaljzatbdl! Ne hasznaljon karcos és agressziv
tisztitoszereket! A hajtdegység és hajtotarcsa tisztitdsat csak puha, nedves ruhadarabbal
végezze, szappanos oldattal. A tobbi tartozékot kdzvetlenil azok hasznalata utan mossa le
forrd, szappanos vizzel. A kés tisztitasakor legyen nagyon évatos!

Ugyeljen arra, hogy a kések vagéélei ne érintkezzenek kemény targyakkal, amelyek
azokat tompithatjak és csokkentik azok hatékonysagat. Az egyes alkatrészek lemosasa és
megszaritasa utan javasoljuk a kést és a lemezeket asztali olajjal attoroini.

Fémbdl készilt alkatrészeket nem szabad edénymosogaté
gépben elmosni, mivel a tisztitdszerek azok sotét bevonatat
vagy rozsdasodasat okozhatjak. Néhany adalékanyag a tartozékokat
bizonyos mértékig beszinezheti. Ez azonban nincs kihatassal a készulék mikodésére és
ez a szinez6dés egy idé multan magatdl el is tlinik majd. A mianyagbdl préselt részeket
ne szaritsa héforrasok (pl. kalyha, el/gaztiizhely) folott.

Az A1 jell csatlakozd vezetéket tekercselje fel a készllék hatso részén levd tartora

(10. abra). A késziiléket tiszta allapotban, szaraz, pormentes helyen, gyermekek és nem
Onjogu személyek részére nem hozzaférhetd helyen tarolja.

A torott fogaskerék cseréje

Vegye ki az F jell csavaros adagolét. Megfelel§ szerszam (pl. csavarhizod) segitségével
lazitsa meg a rogzitécsavart. Vegye ki az F1 jelli fogaskereket a csavaros adagolébol.
Helyezze be az Uj fogaskereket a csavaros tengelybe és azt a rogzitécsavar segitségével
megfeleléen hizza meg (9. abra).

N _?.
V. KORNYEZETVEDELEM 52 %‘ﬂ E
Amennyiben ezt a méretek lehetévé teszik, a készillék valamennyi elemén fel vannak
tintetve a csomagoléanyagok, komponensek és tartozékok gyartasahoz felhasznalt
anyagok jelzései, valamint ezek Ujrafeldolgozasa. A készulléken vagy a mellékelt
dokumentacioban feltlintetett szimbolumok azt jelentik, hogy hasznélt elektromos vagy
elektronikus termékek megsemmisitése a haztartasi hulladékkal egydtt tilos. A megfelel®
megsemmisités céljabol a terméket az e célt szolgald gydjtéhelyre kell elvinni, ahol
ezeket téritésmentesen atveszik. A termék megfelel6 megsemmisitésével segit
megdrizni az értékes természeti forrasokat és segit a potencialis negativ kdrnyezeti és
egészségi hatasok megel6zésében, amely a hulladékok helytelen megsemmisitésének
a kovetkezménye lehetne. Tovabbi részletes informaciét a helyi Gnkormanyzattol vagy
a legkézelebbi gyljtéhelytdl kérhet. Az ilyen hulladék helytelen megsemmisitése miatt
a nemzeti szabalyozasnak megfeleléen birsag réhato ki. Ha a készuléket véglegesen ki
kivanja vonni a hasznalatbdl, javasoljuk a csatlakozokabelt az elektromos hal6ézatbdl vald
kihuzasa utan levagni s igy a készullék hasznalhatatlanna valik.
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Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, amelyeknél sziikséges a késziilék elektromos
részeibe torténé beavatkozas, csak szakszerviz végezheti!

A gyarté utasitasainak a be nem tartasa esetén megsziinik a garancialis javitasi
kotelezettség!

VI. MUSZAKI ADATOK

Fesziiltség (V) a készullék tipusanak cimkéjén lathato
Teljesitményfelvétel (W) a késztlék tipusanak cimkéjén lathato
Témeg cca (kg) 4,5

Zajkibocsatasi érték dB (A) 80

Termék méretei (mm) 360 x 360 x 180

A készUllék érintésvédelmi osztalya Il
Teljesitményfelvétel kikapcsolt allapotban < 0.50 W.

Az elektromagneses kompatibilitas szempontjabdl a termék a Tanacs 2006/95/ES sz.
Iranyelvének felel meg, az elektromos biztonsag szempontjabdl a 2004/108/ES sz.
Iranyelvnek.

A termék 6sszhangban van az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe kerulé
anyagokrdl és targyakrol szolo 1935/2004/EC sz. eurdpai parlamenti és tanacsi rendelettel.

A gyarto6 fenntartja maganak a jogot a standard kivitellel szembeni Iényegtelen,
a termék miikodését nem befolyasol6 eltérések alkalmazasara.

HOUSEHOLD USE ONLY - Kizarolag haztartasi hasznalatra alkalmas. DO NOT
IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES
OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY. Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot
gyermekektél elzart helyen. A zacské nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskot
bdlcsékben, kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

Gyartja: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00, Praha 4, Cseh Koztarsasag

A FIGYELEM: tartsa be az 6rl6gytir(ik behelyezési iranyét!
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Elektryczny mfynek do miesa

eta 2075 90 000, eta 2075 90 020

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztosé.
Dotyczy to takze gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci
oryginalnego opakowania.

I. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

— Zalecenia podane w instrukcji nalezy traktowac¢ jako element urzadzenia i przekazac je
jego kolejnym uzytkownikom.

— Sprawdz, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu
w uzywanym przez Ciebie gniazdku.

— Nie wsuwaj wtyczki przewodu zasilajacego do gniazdka elektrycznego i nie
wyciagaj jej mokrymi rekami ciagnac za przewéd zasilajacy!

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne Srodowiska
mieszkalne, w firmach swiadczacych ustugi noclegowe ze sniadaniem)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

- Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka,
jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadto na ziemie i uszkodzito
sie lub wpadto do wody. W takich wypadkach urzadzenie nalezy
oddac do specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

- To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowu;j
urzadzenie i kabel w miejscu niedostepnym dla dzieci. Urzadzenia
moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej
lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i wiedzg, jezeli
sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat uzywania
urzgdzenia w sposéb bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu
zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.

- Jesli przewdd zasilajgcy tego urzadzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego technika serwisowego
lub podobng wykwalifi kowang osobe tak, aby nie doszto do
powstania niebezpiecznej sytuacji.

- Zawsze nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez opieki, przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

- Podczas przenoszenia wyposazenia zachowaj ostroznosé, jest
bardzo ostre!

— Podczas pracy urzadzenia nalezy zapobiega¢, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu
do urzadzenia.

— UWAGA: Nie uzywaj urzadzenia wraz z programem, wtgcznikiem czasowym lub jakakolwiek
inng czescia, ktora wigcza urzadzenie automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo
wybuchu pozaru w przypadku zakrycia urzgdzenia lub jego nieprawidtowego umieszczenia.
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— Po pracy i przed kazda konserwacje, nalezy urzadzenie wytaczy¢ i odiagczy¢ od sieci,
wyciggajac wtyczke z gniazdka.

— Nigdy nie zanurzaj urzadzenia do wody (nawet czesciowo) i nie myj go pod biezgcg woda!

— Nie pozostawiaj pracujacego urzadzenia bez nadzoru i kontroluj je przez caty czas
przygotowywania potraw.

— Przed wymiang wyposazenia lub dostepnych czesci, ktére ruszajq sie podczas pracy,
przed montazem i demontazem, przed cszyczeniem lub konserwacjg nalezy wytaczy¢
urzgdzenie i odigczy¢ je od sieci elektrycznej poprzez wyciggniecie wtyczki przewodu
zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

— Uzywaj urzadzenia wylgcznie w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie zagraza jego
przewrdcenie i w dostatecznej odlegtosci od zrodet ciepta (np. kominkéw, kuchenek
elektrycznych i gazowych, piecykow itd.) i wilgotnych powierzchni (zlewozmywakoéw,
umywalek itd.).

— Przed przygotowaniem nalezy usuna¢ z zywnosci opakowania (np. papier, torby PE, itp.).

— Nie wiaczaj urzadzenia bez wtozonych sktadnikéw!

— Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ wytgcznie wraz z wyposazeniem przeznaczonym do tego
typu. Korzystanie z innego wyposazenia moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla obstugi.

— Nie wsuwaj wyposazenia do zadnych otworéw w ciele.

— Nigdy nie wsuwaj palcéw do otworu wsypowego i nie uzywaj widelca, noza, topatki, tyzki
itp. Do tego celu uzuywaj wytgcznie dostarczonego popychacza.

— Nie przekracza¢ maksymalnego czasu pracy ciagtej urzgdzenia, ktéry wynosi 3 minuty.

— Urzadzenie wyposazone jest w bezpiecznik termiczny, ktéry przerywa zasilanie
w przypadku przecigzenia silnika. Jesli tak sie stanie, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
pradu i pozostawi¢ do wystygniecia.

— Nie przetwarza¢ mrozonek.

— Urzadzenie jest wyposazone w mechaniczny bezpiecznik. Koto zebate umieszczone na
podajniku slimakowym jest skonstruowane tak, aby w przypadku przedostania sie do
maszynki do mielenia migesa kosci lub narzedzi kuchennych doszto do jego ztamania,
co zapobiega uszkodzeniu silnika. Jesli dojdzie do takiej sytuacji, postepuj zgodnie ze
wskazowkami podanymi w rozdziale IV. KONSERWACJA.

— Aby zapewni¢ bezpieczenstwo, nie nalezy wymienia¢ nasadek roboczych w trakcie pracy
jednostki napedowe;.

— Urzadzenie dodatkowe jest przeznaczone tylko do przetwarzania maku! Nie nalezy
przetwarzac¢ innych pokarméw (np. ziaren zboz, Inu i sezamu, kukurydzy, ryzu, gryki,
grzybow suszonych, zidt, przypraw i kawy, itd.).

— Nigdy nie nalezy przetwarza¢ mokrego, wilgotnego lub mrozonego maku!

— Urzadzenia dodatkowego nigdy nie montowac¢ na napedzie!

— Nigdy nie ustawia¢ stopnia rozdrobnienia podczas pracy napedu!

— Zmontowane urzgdzenie dodatkowe zamocowac i zdejmowac tylko wtedy, gdy naped jest
wytaczony i wtyczka przewodu zasilania jest odtgczona z sieci.

— Diugie wtosy, luzne ubrania lub dodatki i bizuteria mogag by¢ uchwycone przez czesci
obrotowe urzadzenia dodatkowego. Badz ostrozny, aby Twoje wlosy, odziez
i dodatki, nie dostaly sie zbyt blisko czesci wirujacych!

— Urzadzenia dodatkowego nie wolno zdejmowac¢ podczas pracy napedu.

— Zanim zdejmiesz urzgdzenie dodatkowe z napedu poczekaj az czesci rotujace zatrzymajg
sie zupetnie.

— Nie wolno w zaden sposdb modyfikowac powierzchni urzadzenia (np. przy uzyciu tapety,
folii, itp.).

— Zadbaj o to, aby przewdd zasilajacy nie zetknat sie z obracajgcymi sie czesciami urzadzenia.
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— Jesli opracowywane potrawy zaczng sie przykleja¢ do akcesoriow (np. nozy), wytacz
urzadzenie i ostroznie wyczy$¢ akcesoria (np. za pomoca topatki).

— Przewodu zasilajgcego nie wolno uszkodzi¢ ostrymi lub goracymi przedmiotami,
otwartym ptomieniem, nie wolno go réwniez zanurza¢ w wodzie.

— Nigdy nie ktadz go na goracej powierzchni ani nie pozwol, by zwisat poza krawedz stotu lub
blatu kuchennego. Na skutek zawadzenia o przewdd lub pociagniecia go np. przez dzieci
moze doj$¢ do przewrdcenia lub Sciggniecia urzadzenia, a nastepnie do powaznych obrazen!

— Nalezy regularnie sprawdza¢ stan przewodu zasilajgcego urzadzenia.

— W razie potrzeby uzycia przedtuzacza nalezy zapewnié¢, aby nie byt on uszkodzony
i spetniat obowigzujace normy.

— Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wraz z oryginalnym wyposazeniem producenta.

— Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do innych celéw niz te, do ktérych jest przeznaczony oraz
w sposob opisany w niniejszej instrukcji. Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do zadnych innych
celow.

— UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtowego uzycia
urzadzenia (niezgodnie z instrukcja).

— Wszystkie teksty w innych jezykach, a takze obrazki na opakowaniu lub produkcie sg
przettumaczone i wyjasnione na koricu odpowiedniej mutacji jezykowe;.

— Producent nie odpowiada za szkody i obrazenia spowodowane na skutek niewtasciwego
uzywania urzadzenia i wyposazenia (np. zepsucie potraw, obrazenia, rany ciete)

i nie jest odpowiedzialny za urzadzenie z tytutu gwarancji w przypadku nieprzestrzegania
wyzej wymienionych wskazowek dotyczacych bezpieczenstwa.

Il. OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW (patrz str. 2—4)
Rys. 1 — A — blok napedu

A1 — przewdd zasilajacy L — kontrolka dziatania
O — przycisk zwalniajacy M — praca wsteczna
D — korpus maszynki N — przetacznik
Rys. 2 — E — n6z krzyzowy
F — podajnik slimakowy B — szalka zasypowa
F1 — koto zebate C — popychacz miynka do mielenia miesa
P — zakretka

Rys. 3 — G — nasadka do kietbas
H — separator
F — podajnik slimakowy
P — zakretka

Rys. 4 — | — stozek
J — nasadka ksztattujaca
F — podajnik slimakowy
P — zakretka

Rys. 5 — wiozenie korpusu krajalnicy K
Rys. 5a — K — korpus krajalnicy

K1 — popychacz maszynki
Rys. 6 — ztozenie korpusu maszynki D
Rys. 6a — Q — nasadka do ciasta

F — podajnik slimakowy R — nasadka szablon
P — zakretka H — separator
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Rys. 7 — przechowywanie akcesoriéw (G, H, I, J)
Rys. 8 — dzwignia zwalniajgca

Rys. 12 — S — mtynek do mielenia maku (MOZNA KUPIC)
S$1 — zabierak (zmontowany) S4 — ptyta dociskowa
S2 — ostona z lejkiem S5 — pokretto regulacyjne
83 — kamienie do mielenia (2 szt.)

Akcesoria
2A - sitko do mielenia na drobno 5A — nasadka do krojenia na cienko
2B - sitko do mielenia — $rednie otwory 5B — nasadka do krojenia na grubo
2C - sitko do mielenia na grubo 5C — nasadka do krojenia na drobno
5D — nasadka do siatki
Akcesoria
2|12)12|5]|5|5]|5 K
ModelABCABCDBCDEFGHIJK1PQRS
207590000 |V [V [V V] VIV VIV IVINIVIVIVININ VIV IVIVTVIN T X
207590020 | V | X | V[ XX | XX | N[NV [NV V|N[V[V[X]X[V]X]X]X
Suplementy akcesoria
Te akcesoria nie sg czescig tego zestawu. Istnieje mozliwos¢ ich dokupienia.
Nazwa Numer Rysunek
ETA 0028 95 030
krajalnica (pouze s >,
ETA002899999) =
mitynek do maku ETA 0028 96 000 )
maszynka do mielenia migsa (d 62 mm) ETA 0028 91 000 Jf
ETA 0028 95 040 =
przystawka do krojenia kostki (tylko z ‘%
ETA002895030) L
przekfadnia ETA 0028 99 999

lll. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Usung¢ wszystkie elementy opakowania i wyjg¢ maszynke do mielenia miesa

z akcesoriami.Z urzadzenia usuna¢ wszelkie naklejki samoprzylepne, folie lub papier.
Przed pierwszym uzyciem umy¢ wszystkie czesci, ktore wchodzg w kontakt z zywnoscig,

w cieptej wodzie z detergentem, sptukac czystg wodg i wytrze¢ do sucha lub pozostawi¢ do
wyschnigcia. Zabierak S1 nalezy tylko przeciera¢ czystg wilgotng szmatka.
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Postaw zmontowany urzadzenie z wybranymi akcesoriami na réwna, stabilna, gtadkg

i czystg powierzchnig na wysokos$ci, w miejscu niedostepnym dla dzieci i nieodpowiednich
0s6b (patrz rozdz. I. OSTRZEZENIA DOT. BEZPIECZENSTWA). Zostaw miejsce dla
prawidtowej wentylacji. Otwory w urzadzeniu zapewniajag przeptyw powietrza i nie mozna
ich zakrywac lub blokowac. Nie wolno réwniez zdejmowac nozek. Upewnij sie, ze kabel
zasilajgcy nie jest uszkodzony i ze nie przechodzi przez ostre lub na gorgce powierzchnie.
Gniazdko musi by¢ tatwo dostepne, aby urzadzenie w przypadku zagrozenia, mozna byto
tatwo odtaczy¢ od sieci. llo$¢ przetworzonej zywnosci nalezy wktadaé stopniowo, aby nie
doszto przy przetwarzaniu do przekroczenia maksymalnej zawartosci pojemnikow.

Maszynka do mielenia migsa

Ztozenie (rys. 1 a 2)

Witozy¢ podajnik slimakowy F do korpusu maszynki D kotem zebatym F1 do przodu.

Natozy¢ néz krzyzowy E do podajnika slimakowego F, ostrza muszg by¢ z przodu.

Umiescic sitko (2A, 2B, 2C), na podajnik slimakowy F, w zaleznosci od konsystencji mielenia.
Upewni¢ sie, ze sitko pasuje do wystepku gtowy maszynki D i dokreci¢ zakretke P na
korpusie maszynki. Nacisng¢ korpus maszynki D obracajgc pod katem 45° w prawo,

w kierunku silnika A. Po naci$nieciu wyréwna¢ korpus maszynki D do pozycji pionowej, az
zostanie zablokowany zamek, temu towarzyszy charakterystyczny efekt dzwiekowy.
Umiesci¢ szalke zasypowag B do gdrnej czesci maszynki D. Urzadzenie jest gotowe

do uzycia. Podczas demontazu postepowac w odwrotny sposob. Aby zwolnié korpus
maszynki potrzeba nacisng¢ przycisk O.

Ztozenie

Umozliwia zmielenie wszystkich rodzajéw miesa, ktore jest pozbawione kosci, $ciegien

i skory. Korzystajac z sitek wymiennych (2A, 2B, 2C) z r6znymi otworami, mozna wybraé
cienkie, Srednie i grube mielenie miesa. Mieso wczesniej nalezy pokroi¢ w paski okoto 10 cm
dtugosci i 2 cm szerokosci. Umies¢ pod maszynka do miesa odpowiednie naczynie, do
ktérego bedzie wpadac¢ mielone mieso. Wyczke przewodu zasilania A1 zasung¢ do gniazdka
i nacisna¢ przycisk N (START / STOP). Kontrolka dziatania L zostanie podswietlona.
Poszczegdlne kawatki miesa umiesci¢ do otworu w szalce zasypowej B tak, aby podajnik
slimakowy nadazat je odbiera¢ i popychaczem C lekko popchna¢ do podajnika slimakowego
(maszynki nie nalezy nadmiernie przecigzac). Mieso zmielone spadnie do pojemnika ponizej
maszynki. Po zakonczeniu wytgczy¢ urzadzenie wytacznikiem N (START / STOP).

Uwaga
Maszynka do migsa jest wyposazona w mechaniczny bezpiecznik. Koto zgbate
umieszczone na podajniku slimakowym jest skonstruowane tak, aby w przypadku
przedostania sie do maszynki do mielenia miesa kosci lub narzedzi kuchennych doszto
do jego ztamania, co zapobiega uszkodzeniu silnika. Jesli dojdzie do takiej sytuaciji,
postepuj zgodnie ze wskazéwkami podanymi w rozdziale V. KONSERWACJA.

Zalecenia

W trakcie mielenia nalezy sprawdzac¢ przepustowos¢ dziurek w sitku. Mogg one zostaé
zapchane przez mielenie miesa o réznej konsystencji (boczek, watrdbka etc.). Bardzo
wazna jest ptynno$¢ procesu mielenia. Jezeli ta ptynnos¢ sie zmniejszy to nalezy
niezwtocznie wytgczy¢ urzgdzenie, rozkreci¢ i przeczyscic.

Nigdy nie miel mrozonego mieso.
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Aby utatwi¢ czyszczenie maszynki zmiel na koncu twarde pieczywo (np. butke, rogalik).
Czas przetwarzania jest w jednostkach minut i zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci uzytego
migsa. Zalecamy czasem przerwac prace, urzadzenie wytgczy¢ i wyjac jedzenie, ktore
przykleito sie lub zatkato akcesoria. Aby tatwiej odkreci¢ zakretke P mozna uzy¢ dzwigni
zwalniajacej (rys. 8). Jesli urzadzenie jest zablokowane, uzyj przycisku M (praca wsteczna).
Mieso, ktére zostato w korpusie maszynki jest niezmielone, dlatego potrzeba go zmieli¢
ponownie.

Nasadka do wedlin (kietbasy, paréwki, kaszanki itp.)

Ztozenie (rys. 1i3)

Wiozy¢ podajnik Slimakowy F do korpusu maszynki D kotem zebatym F1 do przodu.
Natozy¢ separator H do korpusu maszynki D.

Upewni¢ sie, ze rowki separatora pasujg do wystepkéw na glowie maszynki. Natozy¢
nasadke G na korpus maszynki D i zakreci¢ nakretke P na korpusie maszynki D.
Przymocowac korpus maszynki D do bloku napedowego A (rys.1). Nacisng¢ korpus
maszynki D obracajac pod katem 45° w prawo, w kierunku silnika A. Po nacisnieciu
wyrownac korpus maszynki D do pozycji pionowej, az zostanie zablokowany zamek, temu
towarzyszy charakterystyczny efekt dzwigkowy. Umiesci¢ szalke zasypowg B do gornej
czesci maszynki D. Urzgdzenie jest gotowe do uzycia. Podczas demontazu postepowac
w odwrotny sposob. Aby zwolni¢ korpus maszynki potrzeba nacisna¢ przycisk O.

Ztozenie

Zmielone mieso umiesci¢ na szalkg zasypowag B. Uzy¢ popychacza C do delikatnego
popychania miesa do korpusu maszynki D. Jelito do napetniania potrzeba najpierw
namoczy¢ w cieptej wodzie (ok. 10 min), aby poprawi¢ elastycznos¢, a nastepnie nasungc
jak ,harmonijke“ na otwor. Na koncu jelita pozostawi¢ 5 cm i zawigzac¢ lub uzy¢ patyczka.
Wtyczke przewodu zasilania A1 zasunac¢ do gniazdka elektrycznego i nacisng¢ przycisk N
(START / STOP). Kontrolka dziatania L bedzie $wieci¢. Do otworu napetniajgcego wktadac
przygotowang mieszanine delikatnie naciskajac popychaczem C.

Po napetnieniu postepowac w zaleznosci od rodzaju kietbasy (np. kaszanka, parowki,
kietbaski, itp.). Po pracy wytaczy¢ urzadzenie przetgcznikiem N (START / STOP).

Zalecenia

Napetnienie zaleca sie wykonywac przez dwie osoby na raz, czyli jedna wktada migso

i druga przytrzymuje jelito na otworze. Jelita potrzeba napetniac tak, aby do srodka nie
dostato sie powietrze. Czas przetwarzania jest w jednostkach minut, w zaleznos$ci od ilosci
miesa. W przypadku zablokowania otworu wylotowego G urzadzenie nalezy wytaczyc,
nasadke zdemontowac, wyjac¢ i oczysci¢. Aby tatwiej zwolni¢ zakretke P mozna uzy¢
dzwigni zwalniajacej (rys. 8). Jesli urzadzenie zostato zablokowane, uzy¢ przycisku M

(do tytu). Mieso, ktore pozostato w korpusie maszynki jest nierozmielone i dlatego potrzeba
zmieli¢ mieso ponownie.

Produkcja KEBBI - rurek

Ztozenie (rys. 1i4)

Wiozy¢ podajnik slimakowy F do korpusu maszynki D kotem zebatym F1 do przodu.
Natozy¢ nasadke ksztattujaca J do korpusu maszynki D. Upewnic¢ sie, ze rowki separatora
pasujg do wystepkoéw na gtowie maszynki i zakreci¢ nakretke P na korpusie maszynki.
Przymocowac korpus maszynki D do bloku napedowego A.
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Nacisna¢ korpus maszynki D obracajac pod katem 45° w prawo, w kierunku silnika A.

Po nacisnieciu wyréwna¢ korpus maszynki D do pozycji pionowej, az zostanie
zablokowany zamek, temu towarzyszy charakterystyczny efekt dzwiekowy. Umiescic¢
szalke zasypowa B do gornej czesci maszynki D. Urzadzenie jest teraz gotowe do uzycia.
Podczas demontazu postepowac¢ w odwrotny sposdb. Aby zwolni¢ korpus maszynki
potrzeba nacisna¢ przycisk O.

Uzycie

Wit6z przygotowane mieso mielone do szalki zasypowej B. W razie potrzeby uzyé
popychacza C, aby wcisng¢ mieso do korpusu maszynki D. Urzadzenie bedzie wypierac
puste rurki, ktére potrzeba, cigé na zgdang dtugos¢. Wtyczke przewodu zasilania A1
zasuna¢ do gniazdka i nacisna¢ przetacznik N (START / STOP). Wskaznik dziatania L
zostanie podswietlony. Po zakonczeniu pracy wytaczy¢ urzadzenie przetacznikiem N
(START / STOP).

Zalecenia

— Czas opracowywania jest w zakresie jednostek minut i zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci
uzytego miesa.

— Przygotowane KEBBE mozna ewentualnie wypetni¢ mieszanka (np. miesng, warzywng itp.).

— Aby tatwiej zwolni¢ zakretke P mozna uzy¢ dzwigni zwalniajacej (rys. 8). Jesli
urzgdzenie jest zablokowane, uzy¢ przycisku M (do tytu).

Przygotowanie surowcow na Kebbe:

Przepis na Kebbe: Nadzienie

— 400 g miesa jagniecego — 400 g miesa jagniecego

— 500 g zmielonej pszenicy petnoziarnistej — 1 drobno posiekana cebula
— 1 posiekana duza cebula — 5 tyzek orzechéw

— Sl — 2 tyzki oliwy z oliwek

— Pieprz czarny — 1 tyzeczka musztardy

— 1 tyzka maki tortowe;j

— 1 tyzeczka Swiezej natki pietruszki
— Olej do smazenia

— Sos jogurtowy z czosnkiem

Pszenice namoczy¢ na 30 minut do gorgcej wody. Odcedzi¢ wode a pszenice wysuszy¢
suchg Sciereczka. Maszynke do mielenia migsa ztozy¢ wybierajgc sitko o $redniej wielkosci
oczek. Na przemian zmieli¢ 400 g migsa, 500 g pszenicy i duzg cebule. Dodac sdl i pieprz.
Mieszanine wymieszac. Catg mieszanine zmieli¢ jeszcze raz na sitku o najmniejszej
wielkosci oczek.

Przygotowanie nadzienia: Cebule przysmazy¢ na oleju wraz z orzechami. Nastepnie
doda¢ 400 g zmielonego miesa jagniecego i osmazy¢ mieszanine. Doda¢ pozostate
skfadniki i dusi¢ 5 minut. Nadmiar ttuszczu odla¢ a nadzienie pozostawi¢ do ostygniecia.

Przygotowanie Kebbe:

Za pomocg ztozonej nasadki na Kebbe tworzy¢ rurki. Dlugos¢ wybra¢ w zaleznosci od
potrzeby. Jeden koniec zakohczy¢, do kieszonki wtozy¢ nadzienie. Potem zamkng¢ Kebbe.
Zalecana wielkos¢ maks. 8 cm. Olej rozgrzaé na okoto 180 °C i smazy¢ Kebbe na kolor
ztoty przez okoto 7 minut.
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Nasadka do krojenia / rozdrabniania warzyw i owocow, (tylko dla ETA 2075 90 000)
Ztozenie (rys. 5, 5a)

Wecisng¢ korpus krajalnicy K obracajac pod katem 45° w prawo, w kierunku silnika A (rys. 5).
Po nacisnieciu wyréwnac korpus krajalnicy do pozycji pionowej, az zostanie zablokowany
zamek, temu towarzyszy charakterystyczny efekt dzwiekowy.

Do korpusu krajalnicy K wtozy¢ odpowiednig nasadke (5A, 5B, 5C, 5D) wg zadanej grubosci
krojenia warzyw. Urzadzenie jest teraz przygotowane do krojenia warzyw. Przy zmianie
nasadki potrzeba postepowaé w taki sam sposéb. Przy demontazu postepowac¢ w odwrotny
sposéb. Do zwolnienia korpusu krajalnicy z bloku napedu potrzeba nacisna¢ przycisk O.

Uzycie
Pokroi¢ warzywa na mniejsze kawatki, ktére wejdg sie do otworu korpusu krajalnicy K.
Wiozy¢ kawatki do korpusu krajalnicy K i ostroznie docisng¢ popychaczem K1.

Ostrzezenie: krojonych warzyw nigdy nie naciska¢ palcami!

Wtyczke przewodu zasilania A1 zasung¢ do gniazdka elektrycznego i nacisna¢ przetacznik
N (START/STOP). Kontrolka dziatania L bedzie swieci¢. Po zakonczeniu urzadzenie
wytgczy¢ przetgcznikiem N (START/STOP).

Zalecenia

Cytrusy obrac¢ ze skorki. W przypadku zablokowania korpusu krajalnicy K, nalezy naped
wytgczy¢, zdemontowac korpus i wyczysci¢. Czas przetwarzania jest w jednostki minut
i zalezy od ilo$ci, rodzaju i jako$ci owocow. Jesli urzadzenie zostato zablokowane, uzyj
przycisku M (do tytu).

Nasadka do ciasta (ciasteczek), (tylko dla ETA 2075 90 000)

Ztozenie (rys. 6, 6a)

Wiozy¢ podajnik slimakowy F do korpusu maszynki D kotem zebatym F1 do przodu.
Natozy¢ separator H na korpus maszynki D. Upewnij sie, ze rowki separatora pasujg do
wystepkdw na gtowie maszynki. Do zakretki P wiozy¢ nasadke do ciasta Q i zakreci¢.
Do nasadki Q nasuna¢ nasadke szablon R z r6znymi ksztattami. Przymocowac¢ korpus
maszynki D do bloku napedowego A. Po nacisnieciu wyréwnaé korpus maszynki D do
pozycji pionowej, az zostanie zablokowany zamek, temu towarzyszy charakterystyczny
efekt dzwiekowy. Umiesci¢ szalke zasypowa B do gérnej czesci maszynki D. Urzadzenie
jest teraz gotowe do uzycia. Podczas demontazu postepowaé w odwrotny sposéb. Aby
zwolni¢ korpus maszynki potrzeba nacisna¢ przycisk O.

Uzycie

Przygotowane ciasto wtozy¢ do szalki zasypowej B. W razie potrzeby uzy¢ popychacza C,
aby wcisng¢ ciasto do korpusu maszynki D. Urzgdzenie bedzie wypiera¢ ciasto, o danym
ksztatcie. Wtyczke przewodu zasilania A1 zasung¢ do gniazdka i nacisng¢ przetacznik N
(START / STOP). Wskaznik dziatania L zostanie podswietlony. Po zakonczeniu pracy
wytgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem N (START / STOP).

Zalecenia

Wyciskane ciasto o danym ksztatcie, zaleca sie podtrzymywac (przytrzymywac) tacka, aby
sie nie tamato. Ciasto potrzeba przecig¢ na dtugosci okoto 5-7 cm. Czas pracy jest

w jednostkach minut, w zaleznosci od ilosci, typu i jakosci ciasta. Aby fatwiej zwolnic¢
zakretke P mozna uzy¢ dzwigni zwalniajace;j (rys. 8). Jesli urzadzenie jest zablokowane,
uzy¢ przycisku M (do tytu).

55/58



Mtynek do mielenia maku (rys. 12), (MOZNA KUPIC)

Ztozenie (rys. 13)

Na zabierak 81 nasung¢ ostone S2. ,Staly” kamien do mielenia S3 wiozy¢ na zabierak,
nastepnie kamieniem powoli obracaé¢, tak dtugo, az trzy wystepki blokujace na kamieniu
bedg dopasowane do trzech wytworzonych zagtebien w zabieraku. Wiozy¢ ,ruchomy*
kamien do mielenia (tj. rowki skierowane przeciw sobie) na ,staty kamien do mielenia“.
Ptyte dociskowg S4 nasunac¢ na wat tak, aby wystepek srodkowy byt skierowany do
otworu w kamieniu do mielenia. Nastepnie powoli obraca¢ ptyte dociskowa, tak dtugo, az
trzy wgtebienia blokujgce na ptycie bedg dopasowane do trzech wystepkéw w kamieniu.
Wreszcie, nakreci¢ ptyte regulacyjng S5 na wat zabieraka i dokreci¢.

Montaz urzadzenia dodatkowego na naped (rys. 14)

Zmontowany miynek do mielenia maku zasung¢ (kotem zebatym) do wyjscia napedu pod
katem okoto 45° i obracajac w lewo zablokowac¢ w pozycji poziomej (stychac klikniecie).
Aby zdemontowac zmontowany mtynek potrzeba nacisngé¢ odpowiedni sterownik
zwalniajacy (np. przycisk) na napedzie, obrdci¢ miynek w kierunku ruchu wskazowek
zegara, az do oporu, a nastepnie wyciggna¢ go z wyjscia napedu.

Ustawienie stopnia rozdrobnienia mielenia ,,drobny / gruby“ (rys. 15)

Stopien rozdrobnienia ustawia sie za pomocg obrotowej tarczy regulacyjnej S5. Obracajac
tarcze w prawo skraca sie odlegtos¢ miedzy kamieniami do mielenia i zmienia stopien
rozdrobnienia drobny/ gruby.

UWAGA

— Gdy stycha¢ zgrzytanie / tarcie kamieni o siebie, oznacza to najdrobniejsze ustawienie
stopnia mielenia.

— Nigdy nie wolno docigga¢ kamieni do mielenia na site!

Uzycie

Mak wsypaé¢ do komory miynka (maksymalna ilo$¢ 150 g), rowki w kamieniach same
dozujq ilo$¢ przetwarzanego maku. Pod mtynek umiesci¢ odpowiedni pojemnik. Wiaczyc¢
naped. Zalecamy na niewielkiej ilosci maku sprawdzi¢ stopien rozdrobnienia (po zmieleniu).
Jesli stopien zmielonego maku jest optymalny, potrzeba wytaczy¢ naped nastepnie za
pomocg pokretta sterowania S5 ustawic (j. obrot w lewo = grubsze mielenie, w prawo =
drobniejsze mielenie). Jezeli stopien rozdrobnienia prébki maku jest optymalny, zakonczyé
mielenie pozostatej ilosci. Jesli trzeba przetwarza¢ duze ilosci maku, nie przekraczac
maksymalnego czasu pracy silnika.

Zalecenia

— Uzywac dobrej jako$¢ maku. Mak przed mieleniem zalecamy skontrolowa¢ czy nie ma
w nim ciat obcych (np. kawatki kamieni), ktére moga spowodowac uszkodzenie
produktu (np. zeszlifowa¢ kamienie). Wszelkie roszczenia z powodu tych
zanieczyszczen nie beda rozpatrywane w okresie gwarancyjnym.

— Do mielenia uzywaé suchego maku! Podczas mielenia mak musi by¢ kruszony,
a nie rozcierany, aby zostat sypki, nie byta z niego papka i nie tracit swojego
charakterystycznego smaku.

— Mak zawiera olej, aby wynik byt dobry, nie nalezy ustawia¢ zbyt drobnego mielenia.

— Czas przygotowania (przetwarzania) jest w minutach, w zaleznosci od ilosci, rodzaju
i jakosci uzytego maku i ustawienia stopnia zmielenia (okoto 150 g / 2 min.)
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— Po zmieleniu ,wiekszej“ ilosci maku, czesci urzadzenia dodatkowego moga by¢ gorace
(np. kamienie do mielenia, ptytka dociskowa, zabierak). Przed demontazem
i czyszczeniem potrzeba chwilke poczekac i uwazac, aby sie nie poparzyc.

IV. KONSERWACJA

Przed jakakolwiek manipulacja potrzeba wyja¢ wtyczke urzadzenia z gniazdka! Nie
uzywac srodkéw sciernych lub agresywnych srodkéw czyszczacych!

Czyszczenie bloku i zaberaku napedu powinno by¢ wykonywane tylko wilgotng szmatka

z detergentem. Pozostate akcesoria natychmiast po uzyciu umy¢ w cieptej wodzie

z detergentem. Podczas czyszczenia nozy pracowac bardzo ostroznie!

Zadbac, aby krawedzie thace nozy nie weszty w kontakt z twardymi przedmiotami, ktére je
stepig co zmniejsza ich skuteczno$¢. Po umyciu i wysuszeniu czesci zalecamy natrze¢ n6z
i tarcze olejem stotowym.

Czesci metalowe nie powinny by¢ myte w zmywarce, poniewaz
srodki czyszczace moga spowodowac ich przyciemnienie lub rdze.
Niektore z tych sktadnikow mogg spowodowac zabarwienie akcesoriow. Jednak nie ma to
zadnego wptywu na dziatanie urzgdzenia i zwykle znika za jaki$ czas. Czesci z tworzyw
sztucznych nigdy nie nalezy suszy¢ nad zrodtami ciepta (np. piece, kuchenki elektryczne

/ gazowe). Przewdd zasilajacy A1 nawing¢ na uchwyt znajdujacy w podstawie (rys. 10).
Urzadzenie przechowywac¢ odpowiednio oczyszczone, suche, w miejscu wolnym od pytu,
niedostepnym dla dzieci i os6b niepowotanych.

Wymiana uszkodzonego kota zebatego

Wyjmij podajnik slimakowy F. Odkre¢ srube za pomocg odpowiedniego narzedzia

(np. srubokreta). Wyjmij koto zebate F1 z podajnika slimakowego. Wtéz nowe koto zebate
na wat slimakowy i mocno dokre¢ srube (rys. 9).

A e
v.EkoLogla STAE

Jezeli tylko rozmiary na to pozwalajg to na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatow zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia,

jak réwniez ich przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowane elementy elektryczne lub
elektroniczne nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt
nalezy przynies¢ do specjalnych punktéw zbiorczych, w ktérych beda przyjete bez

optaty. Dzigki poprawnej utylizacji pomoga Panstwo zachowac¢ cenne zrddta i wspomoga
w profilaktyce ewentualnych negatywnych wptywéw na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy niepoprawna utylizacja odpadu. W celu
uzyskania nastepnych szczegdtowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy zwrécié sie
do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego (zobacz www.elektroeko.pl). Niewtasciwy
sposoéb utylizacji urzadzenia moze podlegaé karze — zgodnie z przepisami krajowymi

i miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania zaleca

sie odtaczy¢ przewdd zasilania od sieci elektrycznej, ucieciem przewodu. Dzieki czemu
uzytkowanie urzadzenia nie bedzie nastepnie mozliwe.

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do czesci elektrycznej urzadzenia

moze wykona¢ wyltacznie serwis specjalistyczny! Nie dotrzymanie wskazéwek
producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!
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VI. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Poboér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzadzenia
Masa (kg) ok 4,5

Wymiary produktu (mm) 360 x 360 x 180

Klasa izolacyjna Il
Pobdr mocy gdy sprzet jest wytaczony wynosi < 0,50 W

Produkt spetnia wymogi Dyrektywy 2004/108/ES wiacznie z dodatkami w zakresie
kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz wymogi Dyrektywy 95/2006/ES wigcznie
z dodatkami w zakresie bezpieczenstwa elektrycznego.

Jest zgodny z rozporzadzeniem 1935/2004/ES Parlamentu Europejskiego i Rady
w sprawie materiatow i wyrobdéw przeznaczonych do z zywnoscia.

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych odchylen od wykonania
standardowego, ktére nie maja wplywu na dziatanie produktu.

HOUSEHOLD USE ONLY - Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurza¢ do wody lub

innych cieczy. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY. Niebezpieczenstwo uduszenia.
Tego worka nie nalezy uzywacé w kotyskach, t6zeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych.
Torebke z PE potozy¢ w miejscu bedacym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do
zabawy!

Producent: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00, Praha 4, Republika Czeska.
Importer: DIGISON Polska sp. z 0.0., ul. Krzemieniecka 46, Wroctaw 54 613 Poland.

ZAUWAZYC: przestrzegaé kierunku zaktadania ostrze thace
i kamienia mielacego!
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Cz
ZARUCNI LIST

ZARUCNi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaruénim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Ctyfi
mésicl od data prodeje spotrebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v prubéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych material(.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotrebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

P¥i reklamaci je nutné predlozit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotfebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zarucéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitoveé napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pripadé:

- zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

- nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

- poskozeni pfistroje vlivem zivelné pohromy.

- pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

- pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydélecné ¢innosti.

- pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfisluSenstvim.

- nespravneé udrzby vyrobku.

- nepravidelného Cisténi vyrobku zejména v pfipadé, kdy je zavada zplsobena zbytky
potravin, vlasli, domovniho prachu nebo jinych nedistot.

- vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmétt nebo
tekutin (v€etné elektrolytu z baterii) dovnitf.

- mechanického poskozeni vyrobku zpisobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplatiiovani vady ze strany spotrebitele bude zasilano poStou nebo
pfepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktudlni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

Pripadné dalSi dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskeré nalezitosti uvederjé v tomto zarucnim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni &islo:

Razitko a podpis prodavajiciho:




SK
ZARUCNY LIST

ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru¢nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsatstyri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebiteflom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zacne zarucna doba plynut az odo dia uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdriov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaruénej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaru¢nych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zarucny list.

Vyrobok je treba pouzivat podla navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietové napatie.

Pokial vyrobok pri uplatiiovani poruchy zo strany spotrebitefa bude zasielany poStou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby
sa zabranilo poSkodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

VSetky nalezitosti uvedené v tomto zaru€nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné Cislo:

Peciatka a podpis predajca:
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

1)

2)
3)

4)

3)

7)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktéw produkowanych pod marka ETA, zakupionych

w sklepach na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywajg sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zaktadzie Serwisowym.

Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi czesciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzgdzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoriow oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odméwic¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne $lady przerobek, jezeli numery produktéw okaza sie
inne niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data
zakupu na dokumencie réznig sie z danymi na Karcie Gwarancyjne;j.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zaktad
Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zakfad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku
koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Gwarancjg nie sa objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np.
znaczace zabrudzenie urzadzenia, zarbwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami
itp.) lub uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

zuzycie towaru przekraczajace zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwlaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, srodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem osob trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku podtgczenia urzadzenia do niewtasciwej instalacji
wspotpracujgcej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania wodg, uzycia nieodpowiednich baterii

(np. tadowanych powtérnie baterii nie bedacych akumulatorami)

produkty nie posiadajace wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plomba gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedace Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajace w jego
imieniu i nie bedace przez niego upowaznionymi)

kable przytaczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzgdzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powodz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznosci)

czynnos$ci zwigzane ze zwyktg eksploatacjg urzadzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzadzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegdlnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania no$nikdw danych zawartych w urzadzeniu, co moze
skutkowac utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wigczanie si¢)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sg
przypadki wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz
catkowite koszty transportu urzadzenia pokrywa nabyweca.
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10) W wypadku wystapienia wypadkoéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy
wyceni naprawe urzadzenia i na zyczenie klienta moze dokonac¢ naprawy odptatne;.
Uszkodzenia urzadzenia powstate w wyniku wypadkéw opisanych w pkt. 8 powodujq utrate
gwarancji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktére zostaty w ramach naprawy gwarancyjnej
wymienione na nowe, stajq sie wtasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzgdzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
terminéw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspoétmiernych do wartosci urzadzenia Gwarant moze wymieni¢
Klientowi urzadzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzadzenia w komplecie Gwarant moze wymieni¢ jedynie zwrécone
czesci urzadzenia lub dokonaé zwrotu zaptaconej ceny jednak wéwczas jest upowazniony
do odjecia kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii,
stuchawek, zasilacza) wraz z reklamowanym urzadzeniem.

13) Okres gwarancji przediuza sie o czas przebywania urzadzenia w Autoryzowanym
Zaktadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy
zaistniejg zaktdcenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi
okolicznosciami (tj. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodnosci towaru z umowa sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany
kompletnego urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytaczeniowe lub inne
akcesoria NIE PRZYSYLAJ catego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem
w celu uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci
przesytania calego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Pieczec i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Pieczec i Podpis Serwisanta: Pieczec i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Pieczec¢ i Podpis Serwisanta: Pieczec¢ i Podpis Serwisanta:
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