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Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zaruénim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschovejte.

Pridavné strojky ke kuchyriskym robotum ETA 0027, ETA 3024, ETA 0024

NAVOD K OBSLUZE
I. BEZPEGNOSTNi UPOZORNENI A

— Pfed prvnim uvedenim do provozu si peclivé pfectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte. Instrukce v navodu povaZujte za soucast spotiebice
a postupte je jakémukoliv dalSimu uzivateli spotfebice.

- Nikdy nepouzivejte pfidavné strojky, pokud nepracuji spravné,
pokud upadly na zem
a poskodily se. V takovych pfipadech zaneste pridavné strojky do
odborného servisu
k provéreni jejich bezpelnosti a spravné funkce.

- Tento spotfebi¢ nesmi byt pouzivan détmi! Udrzujte spotrebic
mimo dosah déti!

- Tento spotfebi€ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotfebite bezpe€nym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpec€im. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.

- Pfed vymeénou pfidavnych strojkl nebo pfistupnych ¢asti, které se
pfi pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pred Cisténim
nebo udrzbou a po ukonceni Cinnosti, pohonnou jednotku vypnéte
a odpoijte od el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu
z el. zasuvky!

— Pridavné strojky jsou uréeny pouze pro pouziti vdomacnosti a podobné ucely
(pFiprava pokrmu)! Nejsou uréeny pro komeréni pouziti a pro pouzivani v prostredich,
jako jsou kuchynky pro personal obchod(, kancelafi nebo farem, nebo v jinych
pracovnich prostfedich. PfisluSenstvi neni ureno ani pro pouzivani klienty v hotelech,
motelech, zafizenich poskytujicich nocleh se snidani a jinych ubytovacich zafizenich.

— Pfidavné strojky nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte je po celou dobu
pfipravy potravin!

— Pred pfipravou odstrante z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE, PP sacek, atd.).

— Pridavné strojky nezasouvejte do zadnych télesnych otvora.

— Neprekracujte maximalni dobu nepfretrzitého chodu spotfebice!

— Pridavné strojky z hlediska bezpeénosti nelze vyménit za chodu pohonné jednotky.

— Pridavné strojky pouzivejte pouze s robotem uréenym pro tento typ. PouZziti jiného robota
muZze pfedstavovat nebezpeci pro obsluhu.

— Pridavné strojky sestavte prfesné podle pokynu v navodu k obsluze, jakékoli jiné
kombinace sestaveni strojkl nejsou z hlediska spravné funkce pfipustné!
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—V pfipadé nahodného odejmuti krytt pfidavnych strojki za provozu dojde diky
bezpecnostni pojistce ve viku k zastaveni rotujicich &asti pfidavnych strojkd, pohonna
jednotka je vSak stale v €innosti! V tomto stavu neni pfipustna jakékoli manipulace se
strojky, pohonnou jednotku nejprve vypnéte uvedenim pfepinace do polohy ,0“!

— Nepouzivejte bezpecnostni pojistku ovladanou vikem nadoby A2 k vypinani pohonné
jednotky kuchyriského robotu.

— Spravnym nasazenim vika na nadobu se uvolni bezpecénostni pojistky a spotfebi¢
muZzete zapnout. Bez nasazeného vika nelze spotrebi¢ uvést do provozu!

— Nepouzivejte bezpecnostni pojistky ovladané vikem k vypinani pohonné jednotky!

— NeZ odejmete viko nddoby A2 nechejte rotujici ¢asti pfidavnych strojkll Uplné zastavit.

— Pfevodovku A1 a unasec¢ C1 nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

— Lis na ovoce nepouzivejte, pokud je sitko poSkozeno, pokud ma viditelné praskliny nebo
trhliny nebo pokud je sito protrzeno.

— Nikdy nevsunujte pfedméty (napf. prsty, vidlicku, ntiz, stérku, Izici) do nasypnych
otvord, rotujicich ¢asti pfidavnych strojkt (k tomuto uc¢elu pouzivejte pouze pfilozené
péchovadlo.

— Pokud se zpracovavané potraviny za¢nou zachycovat v pfidavnych strojcich (napf.
mlynku na maso, lisu na ovoce) pohonnou jednotku vypnéte, pfidavny strojek
demontujte a vycistéte.

— PFi manipulaci a Cisténi pfidavnych strojkl vénujte zvySenou pozornost kovovym ¢astem
(jsou ostre).

— Neni pfipustné jakymkoli zplsobem upravovat povrch spotrebice (napf. pomoci
samolepici tapety, félie, apod.)!

— Pridavné strojky pouzivejte pouze pro ucel, pro které jsou urCeny tak, jak je popsano
v tomto navodu. Pfidavné strojky nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— Vyrobce neodpovida za $kody a zranéni zplisobené nespravnym pouZzivanim
pFidavnych strojkll a pfisluSenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, porezani)
a neni odpovédny ze zaruky za spotfebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych
bezpefnostnich upozornéni.

Il. POPIS PRISLUSENSTViI (obr. 1)
A — Spolec¢né ¢asti prisluSenstvi
A1 - pfevodovka
A2 - viko nadoby (aktivuje a deaktivuje bezpecnostni pojistku) pro ETA 0024, ETA 3024,
ETA 0027
A3 - Snekovy podavac (pouziti pro mlynek na maso a lis na ovoce)
A4 - nasypka
A5 - péchovadlo
B — Mlynek na maso
B1-nGz B3 - kryt mlynku na maso
B2 - vyménné desti¢ky (jemné / hrubé mleti)
C — Mlynek na mak
C1 - unasec C3 - téleso
C2 - mleci kameny C4 - regulator mleti
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D — Lis na ovoce

D1 - vyhazovad D4 - sitko
D2 - podlozka D5 - zatka Snekového podavace
D3 - gumové tésnéni D6 - kryt lisu na ovoce

D7 - vytokové potrubi
lll. PRIPRAVA K POUZITI
Odstrarite veskery obalovy material a vyjméte pfidavné strojky. Z pfisluSenstvi odstrante
vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim umyjte
¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé s pfidavkem saponatu, dikladné
oplachnéte Cistou vodou, vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout. U mlynku na mak
umyjte pouze téleso a kameny.

Viko (A2)
Je uréeno pro instalaci pfidavnych strojkd ke kuchyriskym robotim ETA 0024, ETA 3024
Praktic a ETA 0027 Bross.

Prevodovka (A1)

Slouzi ke snizeni otaCek hnaci hfidele pohonné jednotky kuchyriského robotu tak, aby

jimi bylo mozno pohanét pfidavné strojky. Pfevodovku nasurite stfedovym otvorem na
Sestihrannou hnaci hfidel pohonné jednotky, nechte ji sklouznout az na doraz. Vyjmuti
prevodovky z nadoby provedte opaénym zpisobem. Pfevodovku vlozte do nadoby vzdy
pred nasazenim vika. Pfevodovka nevyZaduje Zadnou specialni udrzbu.

POZOR

— Pfi upevnovani nebo snimani vika nevyvijejte pfilis velky tlak na viko.

— P¥i funkci pfidavnych strojkt dochazi k obéasnému vydani charakteristického zvuku
(pfevodovka = klapani, lis na ovoce = piskani). Tento jev je naprosto normalni a neni
dlvodem k reklamaci spotrebice.

Mlynek na maso (B)

Sestaveni (obr. 2)

Prevodovku A1 nasurite na hnaci hfidel kuch. robotu. Viko A2 vlozte na nadobu

a pravotoCivym pohybem zajistéte az do zaklapnuti pojistky bezpeénostniho zafizeni.
Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Viko je nyni zajiSténo ve spravné poloze

a pohonna jednotka maze pracovat.

Zvoleny typ desticky B2 vlozte do vika A2 tak, aby vytvorené prolisy v desti¢ce zapadly do
vystupkl ve viku. Na desti¢ku vloZte n(iz B1. Nasledné levotocivym pohybem nasurite na
hfidel pfevodovky A1 $irSim koncem Snekovy podavac A3 tak, aby nliz zapadl do vystupku
na Snekovém podavaci. Kryt mlynku B3 nasurite na Snekovy podavac a pravotoCivym
pohybem ho upevnéte ve viku nadoby. Na plnici otvor v krytu mlynku nasurite nasypku A4.
Pfi demontazi mlynku na maso B postupujte opaénym zplsobem.
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Pouziti

Umozriuje semleti vSech druhtd mas zbavenych kosti, Slach a kiize. Pouzitim vyménnych
desti¢ek B2 s riznymi otvory muzete zvolit bud jemné nebo hrubé mleti masa. Maso si
predem nakrajejte na kostky rozméru (cca 3 x 3 x 3 cm). Jednotlivé kousky masa vkladejte
do plniciho otvoru krytu a péchovadlem A5 lehce tlacte az ke Snekovému podavaci (strojek
nadmérné nepretézujte). Umleté maso se uklada do nadoby pod mlynkem.

Doporuceni

— Nemelte zmrazené maso.

— Pro snadnéjsi ¢isténi mlynku na maso semelte ke konci tvrdé pecivo (napf. rohlik, Zemli).

— Casy priprav (zpracovani) se pohybuije se v jednotkach minut a zavisi na mnoZstvi,
druhu a kvalité pouzitého masa.

Milynek na mak (C)

Sestaveni (obr. 3)

Prevodovku A1 nasurite na hnaci hfidel kuch. robotu. Viko A2 vloZte na nadobu

a pravotoCivym pohybem zajistéte az do zaklapnuti pojistky bezpeénostniho zafizeni.
Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Viko je nyni zajisténo ve spravné poloze

a pohonna jednotka maze pracovat.

Sestaveny mlynek na mak C (s volné se otacejicimi kameny C2) vlozte na hridel
pfevodovky A1 a pravotoCivym pohybem ho upevnéte ve viku nadoby A2. Pfi demontazi
mlynku na méak C postupujte opaénym zpusobem. Pro snadnéjsi ¢isténi mizete mlynek
na mak dale demontovat (viz. odstavec V. UDRZBA).

Pouziti

Pro mleti maku. Jemnost mleti se nastavuje pomoci oto¢ného regulatoru C4. Otacenim
regulatoru pravotoCivym pohybem zmensSujete vzdalenost mezi mlecimi kameny a tim

i ménite jemnost/hrubost mleti (obr. 5). Nikdy nepfritahujte mleci kameny nasilim!
Kameny se nesmi pri ota€eni dotykat! Mak nasypte do nasypného prostoru télesa
mlynku (maximalni mnozstvi je 150 g), drazky v mlecich kamenech si sami davkuji
mnozstvi zpracovaného maku.

Doporuceni

— Dbejte na dobrou kvalitu maku. Doporu¢ujeme mak pfed mletim zkontrolovat, zda
neobsahuje cizi télesa (napf. tlomky kaménku), ktera by mohla vyrobek poskodit
(napf. obrousit mleci kameny). Na pfipadné reklamace v zaruéni Ihaté zpusobené
témito necistotami nebude bran zfetel.

— Pro mleti pouZijte pouze suchy mak. Pfi mleti se musi mak drtit, nikoliv lisovat, aby zUstal
sypky, nezkasSovatél a neztratil svoji charakteristickou chut.

— Casy ptiprav (zpracovani) se pohybuiji se v jednotkach minut a zavisi na mnoZstvi, druhu
a kvalité pouzitého maku.

Lis na ovoce (D)

Sestaveni (obr. 4)

PFevodovku A1 nasurite na hnaci hfidel kuch. robotu. Viko A2 vlozte na nadobu

a pravotoCivym pohybem zajistéte az do zaklapnuti pojistky bezpeénostniho zafizeni.
Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Viko je nyni zaji$téno ve spravné poloze a
pohonna jednotka miZe pracovat.
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Na hfidel pfevodovky A1 nasurite az na doraz vyhazova¢ D1.Nasledné vlozte podlozku D2
do vika A2 tak, aby vytvofené prolisy v podloZce zapadly do vystupkl ve viku. Na podlozku
vloZte gumové tésnéni D3 tak, aby se nasunulo sou¢asné i na hfidel pfevodovky A1.
Nasledné viozte na tésnéni sitko D4 tak, aby dva vystupky v plastové pfirubé sitka zapadly
do prolisti v podloZce. Nyni viozte do sitka levotoCivym pohybem uzsi konec Snekového
podavace A3 tak, aby se nasunul na hfidel pfevodovky A1. Zatku D5 zasurite do otvoru ve
Snekovém podavaci az na doraz. Kryt lisu D6 nasurite na sitko a pravoto€ivym pohybem
ho upevnéte ve viku nadoby (vytokovy zZlabek sméfuje do zadni ¢asti nadoby).

Na plnici otvor v krytu lisu nasurite nasypku A4. Na vytokovy Zlabek lisu upevnéte
prodlouzeni potrubi D7, u které si nasledné nastavte jeho vhodnou délku dle pouzité
nadoby na zachytavani Stavy. Pfi demontazi lisu na ovoce D postupujte opacnym
zplUsobem. Pro uvolnéni (pravoto¢ivym pohybem) Snekového podavace A3 ze sitka D4
pouzijte vytvofeny prolis v koncovce péchovadla A5.

Pouziti

Umoznuje lisovat $tavy z mékkych bobulovych a citrusovych plodu. Vylisovana Stava
odtéka zlabkem v krytu do pfipravené nadoby a odpad (duznina) se uklada v nadobé pod
lisem. POZOR: Nezaménuijte si funkci lisu na ovoce s odstredivym odst'aviiovacem.
Plody vkladejte do plniciho otvoru tak, aby je Snekovy podavac stacil pobirat

a péchovadlem A5 lehce stlacujte. PFi tomto zpUsobu zpracovani nedochazi k pretézovani
pohonné jednotky. V pfipadé, Zze se nad Snekovym podavatem zacne hromadit vetsi
mnozstvi Stavy, je nutné pohonnou jednotku kuchynského robotu vypnout, lis na ovoce
demontovat a progistit (tj. odstranit ze sita usazenou duzninu). Casy pfiprav (zpracovani)
se pohybuje se v jednotkach minut, kvality a vytéZnost Stavy a zavisi na mnozstvi, druhu,
datu sklizné a kvalité pouzitych ploda.

Doporuceni

— Citrusové plody zbavte kury. PFi lisovani §tavy z rybizu, ponechte nejlépe celé hrozny.

— Ovoce peclivé omyjte, odstrarite pfipadné pecky a silnou slupku.

— Citrusové plody oloupejte a odstrante bilou duzinu i jadérka, jinak mdze mit Stava
nahorklou chut.

— Velké kusy pfedem nakrajejte tak, aby se vesly do plniciho otvoru.

— Posunovani potravin v plnicim otvoru provadéjte vzdy péchovadlem, které posunuijte

— Pomalu a bez velkého tlaku smérem dolu.

— Prubézné kontrolujte mnozstvi duzniny v nadobé. Pokud potfebujete béhem lisovani
vyprazdnit nadobu na duziny, nejdfive pohonnou jednotku vypnéte. Nadobu vyjméte. Po
vyprazdnéni ji opaénym zpusobem umistéte radné zpét.

— Pro zachovani co nejvice vitamind, spotfebujte ziskanou $tavu co nejdfive.

— V piipadé, Ze $tavu potiebujete uchovat nékolik hodin, vloZte ji do chladnigky. Stava se
uchova lépe, kdyz do ni pfidate par kapek citrénove stavy.

— 8tavu pro déti nafedte stejnym mnoZstvim vody.

— Duzinu muzete pouzit k dalSimu zpracovani v kuchyni (napf. pro pfipravu polévek,
omacek, marmelad, dezertl atd.).
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IV. TABULKA POUZITi SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI

Nasleduijici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout Uplny navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin.

Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k prfekro€eni maximalniho
obsahu nadoby oznagené ryskou. VétSi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné
rozdélit na nékolik davek a pribézné kontrolovat obsah nadoby. Doporu¢ujeme obcas
praci prerusit, spotfebi¢ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily popfipadé
ucpaly pFidavné strojky nebo nadobu (viz. odst. . BEZPECNOSTNi UPOZORNENI). Pro
vSechny pfidavné strojky nastavte regulator otacek na kuchyriském robotu do polohy
~MAX".

Max. x
Pfislusenstvi Potravina mnozstvi (51?:) Rychlost | Priprava (mm)
(9)
. Hovézi 1000 g 3
Miynek na MAX 30x30x30
maso Veprové 1000 g 3
Y Mak 150
Miynek na 9 MAX stfedni hrubost
mak 2
Rybiz Eerveny+- 3000 g
gerny MAX -
Pomerang 300049 i MAX  |rozkrajet na 1/3
Lis na ovoce ;
Mandarinky 3000 g i MAX rozkrajet na 1/2
Grapefruit 300049 3 MAX rozkrajet na 1/3
Hroznové vino 3000 g } MAX -

V. UDRZBA (obr. 7)

Pred kteroukoli manipulaci s pridavnymi strojky vytahnéte vidlici napajeciho privodu
pohonné jednotky z el. zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostfedky!
Cisténi prevodovky A1 a unadece C1 provadéjte pouze vihkym hadfikem s pfidavkem
saponatu. Ostatni pFislusenstvi ihned po pouZiti umyjte v teplé vodé s pfidavkem
saponatu. Plastové ¢asti je mozné myt v my€ce nadobi. Kovové dily (B1, B2, C2) se vSak
do my¢ky vkladat nesmi, protoze Cistici prostfedky mohou zpusobit jejich ztmavnuti Ci
rezivéni Pri ¢iSténi noze B1 pracujte velmi opatrné! Dbejte na to, aby fezné hrany noze
nepfisly do styku s tvrdymi pfedmeéty, které je otupuji a tim snizuji jejich ucinnost. Po umyti
a osuseni dili doporucujeme natfit niz a vyménné desti¢ky stolnim olejem. Pro snadnéjsi
¢isténi mlynku na mak ho mazete demontovat (obr. 6) tak, Ze budete otacet regulatorem
hrubosti mleti C4 proti sméru hodinovych rucic¢ek az vySroubujete unase¢ C1, nasledné
muzete odejmout mleci kameny C2. Opacnym zpusobem provedte sestaveni mlynku na
mak. Pfi zakladani mleciho kamene do télesa mlynku je nutné dodrzet spravnou polohu
urcenou tfemi vystupky.
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Nékteré pfisady mohou urcitym zplsobem pfislusenstvi zabarvit. To vS§ak nema na funkci
spotfebice zadny vliv a neni divodem k reklamaci spotfebice! Toto zabarveni obvykle za
urcitou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna,
el./plynovy sporak). Pfidavné strojky skladujte Fadné ocisténé na suchém, bezprasném
misté mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

P
vi. EKoLoGIE & A X

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponent( a pfisluSenstvi, jakoZ i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spoleéné s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostiedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadd. DalSi podrobnosti si

Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy
udéleny pokuty.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
casti spotiebice, musi provést odborny servis!
Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu!

Pripadné dalsi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince +420 577 055 333
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VII. TECHNICKA DATA
Hmotnost cca (kg) 3,0

Na vyrobek bylo vydano prohlaseni o shodé podle zakona €. 258/2000 Sb. o ochrané
vefejného zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi pozadavkdm
stanovenym vyhlaskou MZ €. 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky
uréené pro styk s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského
parlamentu a Rady €. 1935/2004/ES o materialech a pfedmétech uréenych pro styk

s potravinami.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci vyrobku,
si vyrobce vyhrazuje.

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS.

THIS BAG IS NOTATOY.

Nebezpeci uduseni. PE, PP sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

VYROBCE: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Ceska republika.
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Doplinkové prislusenstvo ku kuchynskym robotom ETA 0027, ETA 3024, ETA 0024

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto pristroja
do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so zaruénym
listom, dokladom o predaji a podla moznosti aj s obalom a vnatornym vybavenim obalu dobre
uschovajte.

NAVOD NA OBSLUHU
I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A

— Pred prvym uvedenim do prevadzky si pozorne precitajte navod na obsluhu, prezrite
si obrazky a navod si uschovajte. InStrukcie v navode povazujte za sucast spotrebia
a postupte ich akémukolvek dalSiemu uzivatelovi spotrebica.

— Doplnkové prislusenstvo nepouZzivajte, ak nepracuje spravne
alebo spadlo na zem a poskodilo sa. V takychto pripadoch
odneste doplnkové prislusenstvo do Specializovaného servisu,
aby preverili jeho bezpecnost a funkénost.

— Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti! Udrzujte spotrebi€¢ mimo
dosahu deti!

— Tento spotrebi€ mdzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti
a znalosti, pokial su pod dozorom alebo boli pou¢ené o pouzivani
tohto spotrebiCa bezpeénym spésobom a porozumeli pripadnym
nebezpecenstvam. Deti si so spotrebicom nesmu hrat.

— Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych €asti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuiju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou a po ukonceni €innosti, vypnite pohonnu jednotku
prepnutim prepinac¢a do polohy 0 a odpojte od elektrickej siete
vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— Dopnkové prislusenstvo je uréeno len na pouzitie vdomacnostiach a podobné
ucely (priprava pokrmov)! Nie je konstruované pre komeréné pouzivanie a pre
pouzivanie v prostredi ako su kuchynky pre personal obchodov, kancelarii alebo firiem,
alebo v inych pracovnych prostrediach. Spotrebi¢ nie je uréeny ani pre pouzivanie
klientmi v hoteloch, moteloch, zariadeniach poskytujucich noclah s rafiajkami a inych
ubytovacich zariadeni.

— Dopnkové prislusenstvo nenechavajte v ¢innosti bez dozoru a kontrolujte ho po
celt dobu pripravy potravin!

— Nie je pripustné akymkolvek spésobom upravovat povrch spotrebi¢a (napr. pomocou
samolepiacej tapety, folie, apod)!

— Pred pripravou odstrante z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE, PP-vrecko).

— Doplnkové prislusenstvo nezasuvajte do ziadnych telesnych otvorov.

— Neprekracujte maximalnu dobu nepretrzitého chodu spotrebica.

— Z bezpecnostnych dévodov nie je mozné vymenit doplnkové prislusenstvo po¢as chodu
pohonnej jednotky.

— Doplnkové prislusenstvo pouzivajte iba s pohonnou jednotkou uréenou pre tento typ.
Pouzitie iného prislusenstva méze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.
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— Doplnkové prislusenstvo zlozte presne podla pokynov v navode na obsluhu, akékolvek
iné kombinacie zloZenia strojéekov su z hladiska spravnej funkcie nepripustné!

— Ak pocas prevadzky zloZite kryt doplnkového prislusenstva, bezpecnostna poistka vo
veku zastavi rotujuce €asti, pohonna jednotka vSak zostane stale v ¢innosti! V tomto
stave v Ziadnom pripade nesmiete manipulovat so strojéekmi. Pohonnu jednotku
najskor vypnite prepnutim prepinaca do polohy 0!

— Nepouzivajte bezpe€nostnu poistku ovldadanu vekom nadoby A2 na vypinanie pohonnej
jednotky kuchynského robota.

— Spravnym nasadenim veka na nadobu sa uvolnia bezpe¢nostné poistky a spotrebi¢
mobzZete zapnut. Bez nasadeného veka nemozno spotrebi¢ uviest’ do prevadzky!

— Nepouzivajte bezpe€nostné poistky ovladané vekom nadoby na vypinanie spotrebica.

— Skor ako snimete veko nadoby A2, nechajte rotujice ¢asti doplnkového prisluSenstva
celkom zastat.

— Prevodovku A1 a unasac¢ C1 nikdy neponarajte do vody, ani neumyvajte pod tecicou
vodou!

— Lis na ovocie nepouzivajte, ak je sitko poSkodené, ak ma viditelné praskliny alebo
trhliny alebo ak je sito pretrhnutiu.

— Nikdy nevsuvajte predmety (napr. prsty, vidlicku, néz, stierku, lyzicu) do nasypnych
otvorov rotujucich €asti dopinkového prisluSenstva (na tento ucel pouzivajte prilozené
zatlacadlo).

— Ak sa spracuvané potraviny za¢nu zachytavat v doplnkovom prisluSenstve (napr.
mlynéeku na maso, lise na ovocie), spotrebi¢ vypnite, pridavny strojéek demontujte
a vycistite.

— Pri manipulacii a Cisteni doplnkového prislusenstva venujte zvy$enu pozornost kovovym
Castiam (su ostré).

— Nie je pripustné akymkolvek spésobom upravovat povrch spotrebica (napr. pomocou
samolepiacej tapety, félie, a pod.)!

— Doplnkové prisluSenstvo pouzivajte iba na ucel, na ktory je ur€eno tak, ako je popisané
v tomto navode. PrisluSenstvo nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené nespravnym pouzivanim doplnkového
prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, porezanie) a nie je povinny
poskytnut zaruku na spotrebic v pripade nedodrzania zhora uvedenych bezpec¢nostnych
upozorneni.

Il. OPIS PRISLUSENSTVA (obr. 1)
A — Spoloc¢né casti prisluSenstva
A1 — prevodovka
A2 — veko nadoby (aktivuje a deaktivuje bezpe€nostnu poistku) iba pre ETA 0024,
ETA 3024, ETA 0027
A3 — Spiralovity podavac (pouzitie: mlyncek na maso a lis na ovocie)
A4 — nasypka
A5 — zatlacadlo
B — Mlynéek na méso
B1 —néz B3 — kryt mlyn¢eka na maso
B2 — vymenitelné platnicky (jemné / hrubé mletie)
C — Mlynéek na mak
C1 —unasac C3 — teleso
C2 — mlecie kamene C4 — regulator mletia
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D — Lis na ovocie

D1 — vyhadzovac¢ D4 — sitko
D2 — podlozka D5 — kryt Spiraly
D3 — gumové tesnenie D6 — kryt lisu na ovocie

D7 — vytokové potrubie

ll. PRIPRAVA NA POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material a vyberte doplnkové prisluSenstvo. Z prislusenstva
odstrarite v8etky pripadné adhézne folie, samolepky alebo papier.Pred prvym uvedenim do
¢innosti umyte v8etky Casti, ktoré sa dostanu do styku s potravinami, roztokom teplej vody
a saponatu, dokladne ich oplaknite Cistou vodou a utrite dosucha. Mlynéeku na mak umyte
iba teleso a mlecie kamene.

Veko (A2)
Je urené pre instalaciu dopnkového prislusenstva ku kuchynskym robotom ETA 0024,
ETA 3024 Praktic a ETA 0027 Bross.

Prevodovka (A1)

Umoziuje znizit otacky hriadela tak, aby nimi bolo mozné pohanat pridavné strojceky.
Prevodovku uchopte za hornu ¢ast, nasunte stredovym otvorom na $esthrannou hnaci
hriadel pohonnej jednotky, nechajte ju skiznut aZ na doraz. Vytiahnutie prevodovky z
nadoby vykonajte opacnym spdsobom. Prevodovku viozte do nadoby vzdy pred
nasadenim veka. Prevodovka nevyzaduje ziadnu Specialnu udrzbu.

POZOR

— Pri upeviovani alebo odnimani veka, nevyvijajte prili§ velky tlak na veko.

— Pri funkcii pridavnych strojéekov dochadza k ob&asnému vydaniu charakteristického
zvuku (prevodovka = klepanie, lis na ovocie = piskanie). Tento jav je Uplne normalny
a nie je débvodom na reklamaciu spotrebica.

Mlynéek na méaso (B)

Zostavenie (obr. 2)

Prevodovku A1 nasurite na hnaci hriadel kuchynského robota. Veko A2 polozte na nadobu
a pravotoCivym pohybom zaistite az do zaklapnutia poistky bezpe¢nostného zariadenia.
Tejto operacii venujte zvySenu pozornost’. Veko je teraz zaistené v spravnej polohe

a pohonna jednotka méze pracovat. Opaénym spdsobom veko snimte.

Zvoleny typ platnicky B2 viozte do veka A2 tak, aby priehlbne v platnicke zapadli do
vystupkov vo veku. Na platnic¢ku vlozte n6z B1. Potom lavoto€ivym pohybom nasurite

na hriadel prevodovky A1 Sir§im koncom Spiralovy podavac A3 tak, aby néz zapadol

do vystupku na Spiralovom podavaci. Kryt mlynéeka B3 nasurite na Spiralovy podavac

a pravotoCivym pohybom ho upevnite na veko nadoby. Potom do otvoru v kryte mlynceka
nasunte nasypku A4. Pri demontazi mlynceka na maso B postupujte opaénym spdsobom.
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Pouzitie

Umoznuje pomletie vSetkych druhov mias bez kosti, koze a Sliach. Pouzitim vymennej
platni€ky B2 s réznymi otvormi mdzete si zvolit bud jemné, alebo hrubé mletie méasa.
Méaso si najskor nakrajajte na kocky (asi 3 x 3 x 3 cm). Jednotlivé kisky méasa vkladajte do
plniaceho otvoru krytu a zatla¢adlom A5 zlahka tlacte az k Spiralovému podavacu (strojéek
nadmerne nezatazujte). Pomleté maso pada do nadoby pod mlynéekom.

Odporucania

— Nemelte zmrazené maso.

— Aby sa strojCek lahSie Cistil, na zaver pomelte tvrdé pecivo (napr. rozok, zemlu).

— Cas pripravy (spracovania) sa pohybuje v mindtach a zavisi od mnoZstva, druhu
a kvality pouzitého masa.

Mlynéek na mak (C)

Zostavenie (obr. 3)

Prevodovku A1 nasurite na hnaci hriadel kuchynského robota. Veko A2 polozte na nadobu
a pravotoCivym pohybom zaistite az do zaklapnutia poistky bezpe¢nostného zariadenia.
Tejto operacii venujte zvySenu pozornost. Veko je teraz zaistené v spravnej polohe

a pohonna jednotka méze pracovat. Opacnym spdsobom veko snimte.

Zostaveny mlyncek na mak C (s volne sa otacajucimi kamefnmi C2) nasurite na hriadel
prevodovky A1 a pravotoCivym pohybom ho upevnite vo veku nadoby A2. Pri demontazi
mlyn€eka na mak C postupujte opaénym spdsobom. Na lahSie Cistenie mbézete mlynéek
na mak eéte viac rozmontovat (pozri text V. UDRZBA).

Pouzitie

Na mletie maku. Jemnost mletia nastavte oto€nym regulatorom C4. Otacanim regulatora
pravotoCivym pohybom sa zmensSuje vzdialenost’ medzi mlecimi kamefmi, a tym sa meni
jemnost mletia (obr. 5). Nikdy neprit'ahujte mlecie kamene nasilim! Kamene sa nesmie
pri otacani dotykat’! Mak nasypte do nasypného priestoru telesa mlyn¢eka (maximalne
150 g), drazky v mlecich kamefioch samé davkuju mnozstvo spracivaného maku.

Odporucanie

— Dbaijte na dobru kvalitu maku. Odpord¢ame mak pred mletim skontrolovat, &i
neobsahuje cudzie telesa (napr. ulomky kamienkov), ktoré by mohli vyrobok poskodit’
(napr. obrusit’ mlecie kamene). Na pripadné reklamacie v zaru¢nej dobe spdsobené
tymito necistotami sa nebude brat’ ohlad.

— Melte iba suchy mak. Aby mak zostal sypky, mak sa pri mleti musi drvit, a nie lisovat.
inak by stratil svoju charakteristicku chut.

— Cas pripravy (spracovania) sa pohybuje v minttach a zavisi od mnozstva, druhu
a kvality pouzitého maku.

Lis na ovocie (D)

Zostavenie (obr. 4)

Prevodovku A1 nasurite na hnaci hriadel kuchynského robota. Veko A2 vlozte na nadobu
a pravotoCivym pohybom ju zaistite az do zaklapnutia poistky bezpe¢nostného zariadenia.
Tejto operacii venujte zvySenu pozornost. Veko je teraz zaistené v spravnej polohe

a pohonna jednotka mdze pracovat.

17742



@

Na hriadel prevodovky A1 nasunte az na doraz vyhadzovac D1. Potom vlozte podlozku
D2 do veka A2 tak, aby priehlbne v podlozke zapadli do vystupkov veka. Na podlozku
vloZte gumové tesnenie D3 tak, aby sa nasunulo sucasne aj na hriadel prevodovky

A1. Potom vloZte na tesnenie sitko D4 tak, aby dva vystupky v plastovej prirube sitka
zapadli do priehlbni v podlozke. Potom vloZte do sitka lavotodivym pohybom uZsi koniec
Spiralového podavaca A3 tak, aby sa nasunul na hriadel prevodovky A1. Kryt D5 zasurite
do otvoru v Spiralovom podavaci az nadoraz. Kryt lisu D6 nasurite na sitko a pravoto€ivym
pohybom ho upevnite do veka nadoby (vytokovy pystek smeruje do zadnej €asti nadoby).
Na plniaci otvor v kryte nasufite nasypku A4. Na vytokovy Zliabok lisu upevnite prediZenie
potrubia D7, u ktorej si nasledne nastavte jeho vhodnu dizku podfa pouzitej nadoby na
zachytavanie Stavy. Pri demontéZzi lisu na ovocie D postupujte opaénym sposobom.

Na uvolnenie (pravotoCivym pohybom) Spiralového podavaca A3 zo sitka D4 pouzite
vytvorenu priehlbinku na konci zatlacadla A5.

Pouzitie

Umoziiuje lisovat' Stavy z makkych bobulovych a citrusovych plodov. Vylisovana Stava
odteka pystekom do pripravenej nadoby a odpad sa uklada v nadobe pod lisom.

POZOR: Nezamienajte si funkciu lisu na ovocie s odstredivkovym odst'avovacom.
Plody vkladajte do plniaceho otvoru tak, aby ich $piralovy podavac stacil zbierat a
zatlacadlom A5 ich zlahka stlacajte. Pri tomto spésobe spracovania sa nepretazuje
pohonna jednotka. V pripade, Ze sa nad Spiralovym podavacom zacne sustredovat vacsie
mnozstvo Stavy, treba zastavit’ pohonnu jednotku, lis na ovocie demontovat’ a precistit.
Cas spracovania sa pohybuje v minGtach, kvality a vytaznost §tavy a zavisi od mnozstva,
druhu, datume zberu a kvalite spracuvanych plodov.

Odporucanie

— Citrusové plody zbavte kory. Pri lisovani Stavy z ribezli ponechajte ich v celych
strap&ekoch.

— Ovocie starostlivo umyte, odstrarite pripadné kostky a silnu Supku.

— Citrusové plody olupte a odstrante bielu duzinu aj jadierka, inak méze mat Stava
horkastu chut.

— Velké kusy vopred nakrajajte tak, aby sa vosli do plniaceho otvoru.

— Posuvanie potravin v plniacom otvore vykonavajte vzdy zatla€adlom, ktoré posuvajte
pomaly a bez velkého tlaku smerom dolu.

— PriebeZne kontrolujte mnozZstvo duzZiny v nadobe. Ak potrebujete poc¢as lisovania
vyprazdnit nadobu na duziny, najskor pohonnu jednotku vypnite. Nadobu vyberte.
Po vyprazdneni ju opaénym spésobom umiestnite riadne spat.

— Pre zachovanie ¢€o najviac vitaminov spotrebujte ziskanu Stavu ¢o najskor.

— V pripade, Ze $tavu potrebujete uchovat niekolko hodin, vioZte ju do chladnigky. Stava
sa uchova lepsie, ked do nej pridate par kvapiek citrénovej Stavy.

— Stavu pre deti nariedte rovnakym mnoZstvom vody.

— Duzinu mdzete pouzit na dalSie spracovanie v kuchyni (napr. na pripravu polievok,
omacok, marmelad, dezertov atd'.).
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IV. TABULKA POUZITIA SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

Nasledujuce tipy spracovania povazujte za priklady a za inSpiraciu. Ich ucelom nie je
poskytnut Uplny navod, ale ukazat moznosti r6zneho spracovania potravin.

Mnozstvo spracuvanych potravin davkujte tak, aby ste neprekrogili maximalny objem
nadoby vyznacéeny ryskou. Vacsie mnozstvo spracuvanych potravin rozdelte na niekolko
davok a priebezne kontrolujte obsah nadoby. Odpori¢ame obc&as pracu prerusit, spotrebic
vypnut a odstranit potraviny, ktoré sa nalepili na doplnkové prislusenstvo ¢i nadobu

alebo ich upchali (pozri text . BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA). Pre véetko doplnkové
prisluSenstva nastavte regulator otacok na kuchynskom robotu do polohy MAX.

PrisluSenstvo Potravina [Max. mnozstvo| Cas [Rychlost| Priprava (mm)
(min)
- Hovadzie 1000 g 3
M!yncek na — MAX 30x30x30
miso Bravéové 1000 g 3
Miynéek na | Mak 1509 2 MAX stredna hrubost
mak
Ri?ezle Cerveny 3000 g ) MAX -
+ Cierny
Pomaranc¢ 3000 g - MAX rozkrajat na 1/3
Lis na ovocie Mandarinky 3000¢g - MAX rozkrajat na 1/2
Grapefruit 3000 g - MAX rozkrajat na 1/3
Hroznoveé vino 3000 g - MAX -

V. UDRZBA (obr. 7)

Pred kazdou manipulaciou s pridavnymi strojéekmi vytiahnite vidlicu napajacieho
privodu pohonnej jednotky z elektrickej siete. Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace
prostriedky! Prevodovku A1 a unasac¢ C1 Cistite iba vihkou handrickou namo&enou

v roztoku vody a saponatu. Ostatné prisluSenstvo ihned po pouziti umyte v teplej vode

s pridanim saponatu. Plastové ¢asti je mozné umyvat v umyvacke riadu. Kovové dielce
(B1, B2, C2) sa vS§ak do umyvacky vkladat nesmu, pretoze Cistiace prostriedky mézu
sposobit’ ich stmavnutie i zhrdzavenie. Pri Cisteni rezacej noza B1 pracujte velmi opatrne!
Dbaijte na to, aby rezné hrany noza neprisli do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju
a tym zniZuju ich a€innost. Po umyti a osuSeni dielcov odporu¢ame nbéz a vymenné
dosti¢ky natriet’ stolnym olejom. Aby bolo mozné mlyn€ek na mak lahSie Cistit, mozno ho
demontovat (obr. 6) tak, Ze budete otacat regulatorom hrubosti mletia C4 v protismere
hodinovych ruciciek, az kym nevyskrutkujete unasac¢ C1. Potom mozete siat mlecie
kamene C2. Cisty mlyn&ek na mak zlozte opaénym spdsobom. Pfi zakladani mlecieho
kamena do telesa mlynceka treba dodrzat spravnu polohu uréenu tromi vystupkami.
Niektoré plody mézu urcitym spdsobom zafarbit’ prisluSenstvo, €o je vSak bezvyznamné,
z funk&ného a hygienického hladiska, nie je to ani dévod na reklamaciu spotrebica.
Zafarbenie sa zvy€ajne po urcitom ¢ase samo strati. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad
zdrojom tepla (napr. kachlami, elektrickym/plynovym sporakom). Dopinkové prisluSenstvo
po ocisteni ulozte na suchom, bezpraSnom/bezpenom mieste, mimo dosahu deti

a nesvojpravnych oséb.
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vi.EkoLoGia DR XK

Ak to rozmery umozfiuju, na vSetkych dieloch su vytlatené znaky materialov, ktoré su
pouZité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravne;j likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na Zivotné prostredie a fudské zdravie, €o by mohli byt désledky nespravnej
likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho tradu alebo najbliz&ieho
zberného miesta (vid www.envidom.sk). Pri nespravne;j likvidacii tohto druhu odpadu mézu
byt v stlade s narodnymi predpismi udelené pokuty.

Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo tdrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych €asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis!
Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebili a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 577 055 333 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

VII. TECHNICKE UDAJE
Hmotnost priblizne (kg) 3,0

Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podla zakona €. 272/1994 Z.z. o ochrane
zdravia fudi v plathom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Eurdpskeho parlamentua
rady €. 1935/2004/ES o materialoch a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie v domacnosti.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY.

Nebezpeclenstvo udusenia. PE, PP vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na
hranie.

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny Standardného vyhotovenia, ktoré nemaju vplyv
na funkciu vyrobku.

VYROBCA: ETAa.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Ceska republika.

VYHRADNY DOVOZCA PRE SR: ETA - Slovakia, spol. s r.0., Stara Vajnorska 8,
831 04 Bratislava 3.
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Additional accessory to food processors ETA 0027, ETA 3024, ETA 0024
INSTRUCTIONS FOR USE

Dear customer, thank you for purchasing our product. Prior to putting this device into
operation, please read these instructions for use carefully and be sure to store well
these instructions along with the warranty card, receipt and, if possible, also the product
packaging and its inner contents.

I. SAFETY PRECAUTIONS

— Before first use, read these instructions for use carefully, look at the pictures and keep
these instructions for use for future reference. Consider these instructions to be a part of
the appliance and pass them on to any other user of the device.

- Never use the extra attachments if they are not working properly,
if they fell to the ground and got damaged. In such cases take the
extra attachments to a specialized service to check their safety
and proper function.

- This appliance may not be used by children! Keep the appliance
out of the reach of children.

- This appliance can be used by people with reduced physical,
sensual or mental abilities or lack of experience and knowledge
if they are supervised or if they were instructed regarding use of
the appliance in a safe way and if they understand possible risks.
Children must not play with the appliance.

- Before replacement of extra attachments or accessible parts that
are moving when the appliance is used, before assembly and
disassembly, before cleaning or maintenance and after finishing,
switch off the drive unit and remove it from the electric power by
unplugging the power cord from the electric socket!

— Extra attachments are intended for use in households only and for similar use
(preparation of food)! They are not intended for commercial use and for use in facilities
such as kitchenettes for staff in shops, offices or farms, or in other work environments.
The accessories are not intended for use by clients in hotels, motels, B&B facilities and
other accommodation facilities.

— Do not leave the extra attachments running unsupervised and keep an eye on them
throughout the whole food preparation process!

— Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, PE, PP bag, etc.)

— Do not insert the extra attachments into any body orifice.

— Do not exceed the maximum allowed period of continuous operation of the appliance!

— For safety reasons, extra attachments must not be exchanged when the drive unit is
running.

— Use th?a extra attachments only with the food processor designed for their type. Using
another type of food processor can present a risk for the operator.

— When assembling the extra attachments, follow the instructions for use carefully, any
other way of assembling the extra attachments is not permissible for safety reasons!
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— Do not use the safety lock operated by the container lid A2 to switch off the drive unit of
the food processor.

— In case that the extra attachment covers are removed accidentally while the appliance
is in operation, the safety lock in the lid ensures that the rotating parts of the extra
attachments come to a halt. However, the drive unit remains running! In this case no
handling with the devices is allowed, switch off the drive unit first by setting the switch to
position “0”!

— When the lid is properly attached to the container, the safety lock is released and the
appliance can be switched on. If the lid is not attached to the container, the appliance
cannot be put into operation!

— Before removing the lid of container A2, allow rotating parts of the extra attachments to
stop completely.

— Never immerse transmission A1 and carrier C1 into water or wash them in running water!

— Do not use the juicer if the sieve is damaged, if it shows visible cracks or tears or if the
sieve is torn.

— Never insert any objects (e.g. fingers, forks, knives, spatulas, spoons) into filling
holes, rotating parts of extra attachments (use the provided pusher for this purpose).

— If the food that is being processed starts sticking to the extra attachments (e.g. meat
mincer, juicer), switch off the drive unit, dismantle the extra attachments and clean it.

— When handing and cleaning the extra attachments, pay special attention to metal parts
(they are sharp).

— Use the extra attachments only for their intended purpose described in these instructions
for use. Never use the extra attachments for any other purpose.

— The producer does not undertake any responsibility for damage or injuries caused by
improper use of the extra attachments and the accessories (e.g. food deterioration,
injuries, cuts) and its guarantee does not cover the appliance in the case of failure to
comply with the safety warnings above.

Il. DESCRIPTION OF THE ACCESSORIES (fig. 1)
A - Common parts of accessories
A1 — transmission
A2 — container lid (activates and deactivates the safety lock) for ETA 0024, ETA 3024,

ETA 0027
A3 — screw feeder (used with meat mincer and juicer)
A4 — funnel
A5 — pusher
B — Meat mincer
B1 — knife B3 — meat mincer cover

B2 — interchangeable plates (fine / rough mincing)
C — Poppy seed mill

C1 — carrier C3 — grinder body

C2 — grinding discs C4 — grind fineness control
D — Juicer

D1 — ejector D4 — sieve

D2 — washer D5 — screw feeder cap

D3 — rubber gasket D6 — juicer cover

D7 — outlet pipe
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lll. PREPARATION FOR USE

Remove all packing material and take out the extra attachments. Remove all possible
adhesion foils, stick-on labels or paper from the accessories. Before the first use, wash
the parts that will be in contact with food in hot water with a detergent, rinse thoroughly
with clean water and wipe till dry, or let it dry. With the poppy seed mill, only wash

the grinder body and the grinding discs.

Lid (A2)
Designed for the installation of extra attachments to food processors ETA 0024, ETA 3024
Praktic and ETA 0027 Bross.

Transmission (A1)

Designed for the reduction of the number of revolutions of the drive shaft of the food
processor’s drive unit so that the extra attachments could be driven by them. Push

the transmission through its central hole onto the hexagonal drive shaft of the drive unit,
let it slide down as far as it goes. To remove the transmission from the container, proceed
in reverse order. Always insert the transmission into the container prior to attaching
the lid. No special maintenance of the transmission is required.

WARNING

— Prior to the installation of transmission A1 to ETA 0029 Centrino it is necessary to insert
drive shaft A4 into the large container.

— When mounting or removing the lid, do not apply much pressure on the lid.

— When the extra attachments are in operation, occasional distinctive sounds can be let out
(transmission = clacking, juicer = whistling). This is completely normal and it is not
a reason for lodging a complaint about the appliance.

Meat mincer (B)

Assembily (fig. 2)

Place transmission A1 onto the drive unit of the food processor. Put lid A2 on the container
and secure it by a clockwise movement until the lock of the safety gadget snaps shut.

Take special care when carrying out this operation. The lid is now secured in its proper
position and the drive unit can start running. Insert the chosen type of plate B2 into lid A2
so that the mouldings in the plate fit into the projections in the lid. Place knife B1 onto the
plate. After that, place the wider end of the screw feeder A3 onto the shaft of transmission
A1 and slide it by a left-handed movement until the knife fits into the projection in the screw
feeder. Put meat mincer cover B3 onto the screw feeder and attach it in the container lid by
a clockwise movement. Place the funnel A4 onto the filling hole of the meat mincer. When
dismantling the meat mincer B, proceed in reverse order.

Use

For mincing all kinds of meat without bones, tendon and skin. By using the interchangeable
plates B2 with different holes you can choose either fine or rough mincing of meat. Cut

up meat into cubes of ca. 3 x 3 x 3 cm in advance. Insert individual pieces of meat into

the filling hole and push them with pusher A5 up to the screw feeder (do not overload the
attachment excessively). Minced meat is collected in the container placed under the meat
mincer.
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Recommendation

— Do not mince frozen meat.

— Grinding a hard bakery product (e.g. a roll, bun) towards the end of the process makes
cleaning of the meat mincer easier.

— Preparation (processing) time ranges in units of minutes and depends on the quantity,
type and quality of used meat.

Poppy seed mill (C)

Assembly (fig. 3)

Place transmission A1 onto the drive unit of the food processor. Put lid A2 on the container
and secure it by a clockwise movement until the lock of the safety gadget snaps shut.

Take special care when carrying out this operation. The lid is now secured in its proper
position and the drive unit can start running.

Place the assembled poppy seed mill C (with freely rotating discs C2) onto the shaft

of transmission A1 and attach it by a clockwise movement to the container lid A2. When
dismantling the poppy seed mill C, proceed in reverse order. For easier cleaning, the poppy
seed mill can be dismantled further (see section V. MAINTENANCE).

Use

For grinding poppy seeds. The fineness of grinding can be set by grind fineness control C4.
Turning the knob clockwise reduces the distance between the grinding discs and thus the
fineness/roughness of grinding can be changed (fig. 5). Never tighten the grinding discs
by force! The grinding discs must not touch each other while rotating! Pour poppy
seeds into the filling hole of the grinder body (maximum quantity is 150 g). The amount of
poppy seeds for processing is regulated by the grooves in grinding discs.

Recommendation

— Ensure good quality of poppy seeds. We recommend that you check poppy seeds for
presence of any foreign objects before milling (e.g. fragments of stones) which could
damage the product (e.g. abrade the grinding discs). Possible complaints within the
warranty period as a result of these impurities will not be taken into account.

— Use only dry poppy seeds when milling. Poppy seeds must be ground, not pressed,
during the milling process, so that they stay loose, do not pulp and do not lose their
distinctive flavour.

— Preparation (processing) time ranges in units of minutes and depends on the quantity,
type and quality of used poppy seeds.

Juicer (D)

Assembly (fig. 4)

Place transmission A1 onto the drive unit of the food processor. Put lid A2 on the container
and secure it by a clockwise movement until the lock of the safety gadget snaps shut.
Take special care when carrying out this operation. The lid is now secured in its proper
position and the drive unit can start running.

Slide ejector D1 onto the transmission A1 shaft as far as it goes. Place washer D2 onto
the lid A2 so that the mouldings in the washer fit in the projections in the lid. Place rubber
gasket D3 on the washer so that it simultaneously slides onto the shaft of transmission A1.
After that place sieve D4 on the gasket so that the two projections in the plastic flange of
the sieve fit in the mouldings in the washer. Now place the narrower end of screw feeder
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A3 by a left-handed movement into the sieve so that it slides onto the shaft of transmission
A1. Slide cap D5 into the hole in the screw feeder as far as it goes. Put juicer cover D6

on the sieve and attach it by a clockwise movement to the container lid (outlet groove is
pointed to the rear part of the container). Place funnel A4 onto the filling hole of the juicer
cover. Attach pipe extension D7 to the outlet groove of the juicer and adjust its suitable
length according to the container that is used for the collection of juice. When dismantling
juicer D, proceed in reverse order. To loosen the screw feeder A3 from the sieve D4 (by a
clockwise movement), use the moulding in the end cap of pusher A5.

Use

For pressing juice from soft fruits and citrus fruits. Pressed juice is drained through the
groove in the cover into a prepared container and waste (pulp) is stored in the container
placed under the juicer.

ATTENTION: Do not confuse the function of the juicer with centrifugal juice
extractor.

Put fruits into the filling hole in such a way that the screw feeder manages to collect them
and press them gently with pusher A5. Such way of processing does not overload the drive
unit. In case that a larger amount of juice starts accumulating above the screw feeder, it is
necessary to switch off the drive unit of the food processor, dismantle the juicer and clean it
thoroughly (i.e. remove the pulp settled in the sieve). Preparation (processing) time ranges
in units of minutes, the quality and yield of juice depend on the quantity, type, harvest date
and quality of used fruits.

Recommendation

— Citrus fruits are to be peeled. When pressing juice from currant, it is better to leave
the whole cluster of currents.

— Wash fruits thoroughly, remove possible stones and thick skin.

— Peel citrus fruits and remove white flesh and pips, otherwise the juice will have a slightly
bitter taste.

— Cut up any bigger pieces in advance so that they fit in the filling hole.

— When pushing food through the filling hole, always use the pusher which must be moved
downwards slowly and without excessive pressure.

— Check the amount of pulp in a container. If you need to empty the pulp container during
the pressing process, switch off the drive unit first. Remove the container. When it is
empty, put it back properly in reverse order.

— To preserve as many vitamins as possible, use up the extracted juice as soon as
possible.

— If you need to store the juice for several hours, put it in the refrigerator. The juice remains
nicer if you add a few drops of lemon juice into it.

— Juice for children is to be diluted with the same amount of water.

— Pulp can be used for further processing in the kitchen (e.g. for the preparation
of soups, sauces, jams, desserts etc.).
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IV. USING THE APPLIANCE AND ACCESSORIES

Consider the below processing tips as examples and inspiration only. Their purpose is

not to provide instructions but to show various possibilities of processing food. Choose
such amount of food for processing so that it does not exceed the maximum contents

of containers marked by a line. If the amount of food for processing is higher, it must be
divided into several doses and the contents of the container must be checked continuously.
We recommend that you stop the operation once in a while, switch off the appliance and
remove all possible food that is stuck or that clogged the extra attachments or the container
(see par. . SAFETY WARNINGS). With all the extra attachments, the speed controller of
the food processor must be set to position “MAX”.

Accessories Foodstuff Max. Time | Speed Preparation
amount | (min) (mm)

Beef 1000 g 3 MAX

Meat mincer 30x30x30
Pork 1000 g 3 MAX

Poppy seed mill Poppy seeds 150 g 2 MAX Medium grain
Black- and red-
-currant 3000g . MAX -
Orange 3000 g - MAX Cut up into 1/3

Juicer - )
Tangerine 3000 g - MAX Cut up into 1/2
Grapefruit 3000 g - MAX Cut up into 1/3
Grapes 3000 g - MAX -

V. MAINTENANCE (fig. 7)

Before handling the appliance, unplug it from power supply by taking the plug

of the power cord out of the socket! Do not use rough and aggressive detergents!

To clean transmission A1 and carrier C1, wipe them with a wet cloth with a detergent.
Wash all accessories immediately after use in hot water with detergent. Plastic parts are
suitable for washing in dishwashers. However, metal parts (B1, B2, C2) are not to be put
in dishwashers as they might go dark or rusty because of the detergents there. Be very
careful when cleaning knife B1! Make sure that the cutting blades of the knife do not come
in contact with hard objects which would make them blunt and thus reduce their efficiency.
We recommend that you oil the knife and interchangeable plates by cooking oil after
washing and wiping the parts dry. For easier cleaning of the poppy seed mill, it can be
dismantled (fig. 6) by turning the grind fineness control C4 anti-clockwise until carrier C1
is unscrewed. After that it is possible to remove grinding discs C2. To assemble the poppy
seed mill, proceed in reverse order. When inserting the grinding disc into the grinder body it
is necessary to observe the correct position given by three projections.

Some ingredients can colour the accessories in a way. However, this does not affect

the function of the appliance and is not a reason for a replacement under warranty! This
colouring usually disappears on its own after some time. Never dry plastic mouldings over
a heat source (e.g. heater, electric/gas stove). Store the extra attachments thoroughly
cleaned at a dry, dust-free and safe place, out of the reach of children and incapacitated
people.
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VI. ENVIRONMENT &b 53 X

If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specifi
ed on the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical

or electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal, hand them over at the special collection places where they will be accepted free
of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources
and to prevent possible negative impacts on the environment and human health, which
could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at
the local authority or at a collection site.

Fines can be imposed for improper disposal of this type of waste in agreement with the
national regulations.

If the appliance is to be put out of operation, after disconnecting it from power supply we
recommend its cutoff and in this way it will not be possible to use the appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service! Failure to comply with
the instructions of the manufacturer will lead to expiration of the right to guarantee
repair!

VII. TECHNICAL DATA
Weight (kg) cca 3,0

The product is in conformity with the European Parliament and European Committee
Regulation No. 1935/2004/ES re. Materials and objects designed for contact with food.

The manufacturer reserves the right for any insignificant deviations from the standard
finished product which do not have any effect on the functioning of the product.

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY.

Risk of suffocation: Put the PE, PP bag out of the reach of children. The bag is not a toy.

PRODUCER: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Czech Republic.
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Gépi tartozékok az ETA 0027, ETA 3024, ETA 0024 tipusu konyhai robotokhoz

KEZELESI UTMUTATO

Tisztelt Vevénk! Készonijiik, hogy megvasarolta termékiinket. Uzembe helyezése elétt
kérjik, olvassa el figyelmesen a készilék hasznalati utasitasat és ezt az utmutatot

a garanciajeggyel, a pénztari bizonylattal és lehet6ség szerint a csomagol6 anyagokkal és
azok tartalmaval egyutt gondosan 8rizze meg.

s

I. BIZTONSAGI ELOIRASOK

— Uzembe helyezés elétt figyelmesen olvassa el a kezelési Gtmutatot, tekintse meg az
abrakat és az utmutatot gondosan 6rizze meg. Az Utmutatd utasitasait tekintse
a késziilék tartozékainak és adja at a készulék esetleges tovabbi felhasznalojanak.

- Soha ne hasznalja a gépi tartozékokat, ha azok nem mikédnek
helyesen, ha leestek és megsérultek. llyen esetekben adja at
a tartozékokat szakszervizi vizsgalatokra, azok biztonsaga és
helyes mikodése ellenérzése céljabal.

- Ezt a készuléket gyermekek nem hasznalhatjak! Tartsa
a készuléket gyermekek altal nem hozzaférhet6!

- A készuléket csokkent fizikai, értelmi és mentalis képességi
vagy nem elegendd tapasztalattal és ismeretekkel rendelkezé
személyek is hasznalhatjak, amennyiben megfeleld feligyelet alatt
allnak vagy a készulék biztonsagos hasznalatara vonatkozdan
kioktattak ket és megértik az esetleges veszélyhelyzetek
lehetéségét. A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

- A tartozékok vagy a hasznalat kozben mozgasban levd,
hozzaférhetd alkatrészek cseréje elétt, azok beszerelésekor,
kiszerelésekor, tisztitasakor vagy karbantartasakor a és
feldolgozas befejezése utankapcsolja ki a készlléket és valassza
le azt az el. halézatrdl annak villasdugdja el.dugaszoldaljzatbol
torténd kihuzasaval!

— A tartozékok csak haztartasi vagy ahhoz hasonlé hasznalati célokra késziiltek
(ételek készitésére)! Nem késziiltek kommersz hasznalatra, tovabba lzlethelyiségek,
irodak vagy mez6égazdasagi uzemek személyzeti konyhaiban vagy mas jellegi
munkakodrnyezetben torténd felhasznalasra. A tartozékokat nem hasznalhatjak hotelek,
motelek és mas, éjjeli szallassal egytti reggelizési lehetéséget biztositd szallodai
létesitmények vendégei sem.

— Ne hagyja a tartozékokat felligyelet nélkll és azt az ételkészités teljes ideje alatt
ellendrizze!

— Az ételkészités el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrdl azok esetleges csomagolasat
(pl. papirt, PE, PP-zacskokat stb.).

— A tartozékokat ne dugja be egyetlen testnyilasba sem.

— Ne Iépje tul a készulék tartés bekapcsolasa maximalis idejét!

— A tartozékokat biztonsagi szempontbdl nem lehet a hajtéegység mikddése kdzben
cserélni.
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— A tartozékokat csak a tipusanak megfelel6 konyhai robotban hasznalja. Mas robotgép
hasznalata a kezel6 részére veszélyt jelenthet.

— A tartozékokat pontosan a kezelési utmutaté utasitasai szerint allitsa 6ssze, barmilyen
mas Osszeallitdsi kombinacioé a helyes mikédés szempontjabdél nem megengedett!

— Ne hasznalja az A2 fedéllel mikodtetett biztonsagi kapcsolodt a konyhai robot
meghajtéegysége kikapcsolasara.

— A tartozékok véletlen Gzemkdzbeni levétele esetén a fedélben levé biztonsagi
biztositéknak koszonhetéen a tartozékok forgo részei leallnak, a meghajtéegység
azonban tovabbra is mikédésben marad! Ebben az allapotban nem megengedett a gépi
tartozékokkal barmilyen médon eljarni, mindenekelétt ki kell kapcsolni
a meghajtéegységet a kapcsold ,0” allasba torténd atkapcsolasaval!

— A fedél késziilékre torténd helyes felhelyezése oldja a biztonsagi biztositot
és a készlléket be lehet kapcsolni. A fedél elhelyezése nélkiil nem szabad
lizembehelyezni a késziiléket!

— Miel6tt levenné az edény A2 jel(i fedeleit, hagyja a tartozékok forgd részeit teljesen
lealini.

— Az A1 jell attételt és a C1 jell hajtotarcsat soha ne meritse vizbe, és ne mossa le azokat
folyoviz alatt!

— Ne hasznadlja a gyimdlcsprést, ha annak szlir6je megsérult, ha azon repedések vagy
sérilések lathatdk vagy ha a sz(ir§ atszakadt.

— Soha ne dugjon be kiilénb6z6 targyakat (pl. ujjakat, villat kést, kenélapatot, kanalat)
a toltényilasokba, a tartozékok forgd részeibe (erre a célra hasznalja a mellékelt
toltérudat).

— Ha a feldolgozasra kerUl6 élelmiszerek a tartozékokra kezdenek ragadni (pl.

a husdaraloban, a gyiimolcsprésben) akkor kapcsolja ki a meghajtéegységet, vegye
le a feltett gépi tartozékot és tisztitsa azt ki.

— A tartozékokkal torténd miveletek és azok tisztitasa kdzben forditson fokozott figyelmet
azok fémrészeire (élesek).

— A tartozékokat csak olyan a célokra hasznalja, amelyekre azok készlltek, ahogy azt
ezen utmutatd leirasa tartalmazza. A gépi tartozékokat soha ne hasznalja semmiféle mas
célokra.

— Gyartocég nem felel6s a késziilék és tartozékai helytelen hasznalatabdl eredd karokért
és sérulésekert (pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, sériilésekért, sebesiilésekért)
és nem felel8s a készulék jotallasaért a fenti biztonsagi figyelmeztetések be nem tartasa
esetén.

Il. ATARTOZEKOK LEIRASA (1. abra)
A - A tartozékok k6z0s részei
A1 — attételi ma
A2 —az ETA 0024, ETA 3024, ETA 0027 edényfedelei (aktivalja és deaktivalja
a biztonsagi biztositot)
A3 — csavaros adagold (a husdaraléban és a gyimolcsprésben hasznalatos)
A4 — adagolé tdlcsér

A5 — toltérad
B — Huasdaralo
B1 —kés B3 — a husdaralo burkolata

B2 — cserélhetd betétek (finom / durva daralas)
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C — Makdaralo
C1 — hajtotarcsa C3 — daralotest
C2 — daralé betétek C4 — daralasi szabalyozo

D — Gyiimolcsprés

D1 — kidobd D4 — sz(iré
D2 — alaté D5 — a csavaros adagolo dugodja
D3 — gumi tdmités D6 — a gyumolcsprés burkolata

D7 — lefoly6csé
ll. HASZNALATRA TORTENO ELOKESZITES
Tavolitsa el a csomagoléanyagot és vegye ki a tartozékokat a csomagolasbadl.
A tartozékokrdl tavolitson el minden esetleges tapado féliat, dntapado cimkét vagy papirt.
Els6 uzembehelyezés el6tt mossa le azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel kerilnek
érintkezésbe meleg, szappanos vizzel, majd alaposan Oblitse le azokat tiszta vizzel és
tordlje szarazra, illetve szaritsa meg azokat. A makdaralonal csak annak testét és az
6rl6betéteket mossa le.

Az (A2) jelii fedél
A gépi tartozékok beszerelésére készilt az ETA 0024, ETA 3024 Praktic a ETA 0027 Bross
tipusu konthai robotgépekhez.

Attételi mdi (A1)

A konyhai robotgép meghaijtétengelye fordulatszama csdkkentésére szolgal ugy, hogy az
mikodtethesse a gépi tartozékokat. Huzza ra az attételi mivet annak k6zépsé nyilasaval
a meghajtéegység hatlapu hajtétengelyére, hagyja azt egészen Utkozésig lecsuszni.

A hajtomi edénybdl torténé kiemelését forditott modon hajtsa végre. Az attételi miivet
helyezze az edénybe mindig annak fedele felhelyezése el6tt. Az attételi berendezés
semmiféle specidlis karbantartast nem igényel.

FIGYELEM

— Az ETA 0029 Centrino tipus esetén az A1 jel attételi mi telepitése el6tt a nagy edénybe
mindenekelétt helyezze be az A4 jelli hajtotengelyt.

— Az fedél rogzitésekor vagy levételekor ne nyomja tulsagosan meg az fedél.

— A tartozékgépek mikoddésekor gyakran jellegzetes hang hallatszik (az attételi minél =
csattogas, a gyimolcsprésnél = fitty). Ez teljesen normalis jelenség és nem ok

Husdaralo (B)

Osszeallitas (2. 4bra)

Helyezze az A1 jell attételi mivet a konyhai robotgép hajtétengelyére. Helyezze az A2
jelt fedelet az edényre és jobbfelé torténd elforditasaval egészen kattanasig helyezze
mikodésbe a biztosité berendezést. Ezen miiveletre forditson fokozott figyelmet.

A fedél ezzel a megfelel6 helyzetében biztositott és a hajtéegység miikddésre kész.
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A B2 jelli betéteket azok kivalasztasa utan helyezze azt az A2 fedélbe ugy, hogy a betéten
levé kivagasok a fedél kiemelkedéseibe illeszkedjenek. Helyezze a lapra a B1 jell kést.
Ezutan bal felé torténd elforditassal tegye fel az A1 jell attételi tengelyre az A3 csavaros
adagolo szélesebb végét ugy, hogy a kés beilleszkedjen a csavaros adagolén levd
kiemelkedésekbe. A B3 jeli daralé fedelet tolja ra a csavaros adagoléra és jobbfelé torténd
elforditassal erésitse azt az edény fedeléhez. A daralé fedelén levd toltényilasba helyezze
be az A4 jelli adagolé tolcsért. A B jeli husdaralo leszerelésekor jarjon el forditott modon.

Alkalmazas

A daraléval barmilyen fajta hus daralhatoé csont-, in- és bér nélkil. A B2 jell kilénb6zé
lyukméret( cserélhet6 lemezek hasznalataval a daralt hus finoman vagy durvan daralt
kivitelli lehet. A hust el6re darabolja fel kockakra (kb. 3 x 3 x 3 cm). Az egyes hudsdarabokat
helyezze a daralé toltényilasaba és azokat az A5 jelli nyomoéruddal enyhén nyomja be

a csavaros adagoldba (ligyeljen, hogy ne terhelje tul a gépet). A daralt hus a daralé ala
helyezett edénybe jut.

Javaslatok

— Ne daraljon fagyasztott hust.

— A daralé kénnyebb tisztitasa érdekében a daralast kemény péksutemény (pl. kifli,
zsemle) ledaralasaval fejezze be.

— Az elkészités (feldolgozas) id6tartama perces nagysagrendben valtozik és a felhasznalt
hds mennyiségétdl, fajtajatol és mindségétdl figg.

Makdaralé (C)

Osszeallitas (3. abra)

Helyezze az A1 jell attételi mivet a konyhai robotgép hajtétengelyére. Helyezze az A2
jell fedelet az edényre és jobbfelé torténd elforditassal biztositsa azt egészen a biztosito
berendezés bekattanasaig. Erre a miiveletre forditson fokozott figyelmet.

A fedél ezzel a megfelel helyzetében bebiztositott és a hajtdegység mikddésre kész.
Az 6sszeadllitott C jelli makdaralét (C2 jelli szabadon forgd daralo betétekkel egytt)
helyezze az A1 jel( attételi tengelyre és jobbkéz felé torténd elforditassal rogzitse azt
az edény A2 jelli fedelében. A C jeli makdaralé leszerelésekor forditott médon jarjon el.
A kdnnyebb tisztitas érdekében a makdaralét le lehet szerelni (lasd az

V. KARBANTARTAS c.részt).

Alkalmazas

Makdaralashoz. Az 6rlet finomsagat a C4 jelli szabalyozégombbal lehet beallitani.

A szabalyozdgomb jobbfelé torténd elforditasaval csokken a daralobetétek kozotti
tavolsag és ezzel megvaltozik az drlet finomsaga/durvasaga (5. abra). Soha ne huzza
meg a daralébetéteket erével! A daralobetétek forgasuk k6zben nem érintkezhetnek
egymassal! A makot szorja be a daralé toltéterébe (maximalis mennyiség 150 g

lehet), a daralébetétekben levd hornyok 6nalléan adagoljak a feldolgozasra kerilé mak
mennyiségét.
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Javaslatok

— Hasznaljon jémin6ségil makot. Javasoljuk a makot annak megdaralasa elétt ellenérizni,
hogy nem tartalmaz-e idegen testeket (pl. az 6rl6kovek letort darabjait), amelyek
megrongalhatjak a terméket (pl. az orlékéveket elkoptatjak). Az ezen szennyezddések
altal kivaltott esetleges reklamaciok a jotallasi id6ben nem érvényesithetok.

— Daralasra csak szaraz makot hasznaljon. Daralas kézben a makot 6rolni kell, nem
préselni, hogy laza allapotu maradjon, ne kasasodjon és ne veszitse el jellegzetes izét.

— Az elkészités (feldolgozas) id6tartama perces nagysagrendben valtozik és a felhasznalt
mak mennyiségétdl, fajtajatol és mindségétél flgg.

Gyiimolcsprés (D)

Osszeallitas (4. abra)

Helyezze az A1 jell attételi mivet a konyhai robotgép hajtétengelyére. Helyezze az A2
jell fedelet az edényre és jobbfelé torténd elforditasaval egészen kattanasig helyezze
mikodésbe a biztosité berendezést. Erre a miiveletre forditson fokozott figyelmet.
Afedél ezzel a megfeleld helyzetében bebiztositott és a meghajtoegység mikddésre képes.
Az attételi mi A1 tengelyére huzza ra tkdzésig a D1 jell kidobét. Ezutan helyezze

a D2 jell alatétet az A2 jelli fedélbe ugy, hogy az alatéten levd préselések illeszkedjenek
a fedél kiemelkedéseihez. Helyezze az alatétre a D3 jelt gumitémitést ugy, hogy az
egyidejlleg az A1 jell attételi mi tengelyére is rakeruljon. Ezutan helyezze a tomitésre

a D4 jell szUrét ugy, hogy a mlianyag csékarimaban levé két kiemelkedés illeszkedjen

az alatéten levé besajtolasba. Helyezze most be a szlrébe bal felé torténd elforditassal
az A3 jelli csavaros adagol6 keskenyebb végét gy, hogy az egyben rahuzoédjon az

A1 jell attételi mi tengelyére is. A D5 jel( zarédugoét helyezze be a csavaros adagolo
nyilasaba egészen (tkozésig. A prés D6 jell burkolatat tolja ra a szlrére és jobbra torténd
elforditassal rogzitse azt az edény fedelébe (az elvezetd horony az edény hatsé része felé
iranyul). A prés burkolataban elhelyezkedé toltényilasba helyezze be az A4 jelli adagold
tolcsért. A lefolyd horonyhoz régzitse a D7 jelli csGvezeték toldalékot, ezutan allitsa be
annak megfeleld hosszat a gyimdlcslé felfogasara szolgalé edénynek megfeleléen. A D
jelt gyumolcsprés leszerelésekor jarjon el forditott médon. Az A3 jelli csavaros adagolo

a D4 jell szrébdl térténd meglazitaskor (jobbfelé torténd csavarassal) hasznalja fel az A5
jel@ toltérad végén kialakitott préselést.

Alkalmazas

Lehetévée teszi a lagy bogyos és citruszfélék levét kipréselni. A kipréselt gyimolcslé

a fedélben kialakitott horony uUtjan az elékésztett edénybe folyik és a hulladékanyag
(rostanyag) a prés alatti edényben kerll elhelyezésre.

FIGYELEM: Ne tévessze 6ssze a gyumolcsprés és a centrifugalis facsaré egymastol
eltéré miikodési formajat.

A gylimolcsot tegye a toltényilasba ugy, hogy a csavaros adagol6 tovabbitani tudja

azt és az A5 jell téltéruddal enyhén segitse annak mozgasat. Az ilyen modon térténd
feldolgozaskor nem kovetkezik be a meghajtéegység tulterhelése. Abban az esetben, ha
a csavaros adagol6 f6l6tt nagy mennyiségl gyimolcslé gyline 6ssze, akkor ki kell
kapcsolni a konyhai robotgép meghajtéegységét, a gyimolcsprést leszerelni és kitisztitani
(azaz a szirérdl eltavolitani a rarakodott rostanyagokat). Az elkészités idétartama
(feldolgozas) perces nagysagrendben valtozik, a gyimdlcslé minsége és hozama
szerint és nagyban fligg a felhasznalt gyimdélcsok mennyiségétdl, fajtajatdl, betakaritasuk
idépontjatol és minéségetdl.
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Javaslatok

— A citrusfélékrél tavolitsa el azok héjat. Ribizlifélék préselésekor azokat teljes furtdkben
dolgozza fel.

— Gondosan mossa meg a gyumodlcsot, tavolitsa el az esetleges magvakat és a vastag
héjat.

— A citrusféléket hamozza meg, tavolitsa el annak fehér erezetét és magvait, kilénben
a gyumolcslé keserl mellékizt nyerhet.

— A nagy darabokat el6re szeletelje fel ugy, hogy beférjenek a t6ltényilasba.

— Az élelmiszerek téltényilasba torténé betdltését mindig a téltéruddal végezze, amit.

— Lassan és lefelé iranyul6 nyomas nélkul toljon be.

— Ellenérizze az 6sszeget a cellul6z egy tartalyba.

— Ha préselés kdzben ki szeretné uriteni a felgyllemlett rostmennyiséget, akkor
mindenekel6tt kapcsolja ki a meghajtéegységet. Vegye ki az edényt. Kilrités utan
forditott médon helyezze azt vissza a helyére.

— A legtobb vitamin megérzéséhez a nyert gyimoélcslevet minél el6bb fogyassza el.

— Abban az esetben, ha a gyumdlcslevet néhany 6rara tarolnia kell, tegye azt be
a hitészekrénybe. A gyumédlcslé jobban tarolhatd, ha ahhoz néhany csepp citromlevet ad
hozza.

— A gyermekek részére a gyimolcslevet egyenld mennyiségli vizzel higitsa fel.

— A rostanyagot tovabbi felhasznalasra is igénybeveheti a konyhaban (pl. levesf6zéshez,
martasokhoz, lekvarokhoz, desszertekhez stb.).

IV. A KESZULEK ES TARTOZEKAI HASZNALATI TABLAZATA

A kovetkez6 feldolgozasi javaslatokat csak példaként és inspiracioként vegye. Azoknak
nem célja teljesértékl utmutatot kozolni, hanem bemutatni az élelmiszerek kiulénb6zé
feldolgozasi lehet&ségeit.

A feldolgozandé élelmiszerek mennyiségét ugy valassza meg, hogy ne Iépje tul az
edény vonallal jelélt maximalis Urtartalmat. Nagyobb feldolgozandé ételmennyiséget
néhany adagra kell felosztani és az edény tartalmat folyamatosan ellendrizni kell.
Javasoljuk a munkat idénként megszakitani, a készuléket kikapcsolni és eltavolitani
az esetleg a tartozékokra vagy az edény falara ragadt illetve azok eltom&dését okozo
élelmiszereket (lasd az I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES c.bekezdést). Valamennyi
tartozékberendezés részére a konyhai roboton allitsa be a fordulatszam szabalyozot

a ,MAX” helyzetbe.
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Tartozékok Elelmiszer Max. Id6étartam|Sebesség| Elkészités
mennyiség | (perc) (mm)
Marhahus 1000 g 3 MAX
Husdaralé 30x30x30
Disznohus 1000 g 3 MAX
. - Mak 150 g kdézepesen
Makdaralo 2 MAX finom
Ribizli vorés+fekete 3000g - MAX -
Narancs 3000 g 1/3-ra
- MAX szeletelni
Gviimél . | Mandarin 3000 g 1/2-re
yumolcspres - MAX szeletelni
Grapefruit 3000 g 1/3-ra
- MAX szeletelni
Sz616 3000 g - MAX -

V. KARBANTARTAS (7. 4bra)

A tartozékokkal torténé barmilyen manipulacié el6tt hizza ki a csatlakozévezeték
villasdugojat az el. dugaszoléaljzatbél! Ne hasznaljon karcos és agressziv
tisztitoszereket! Az A1 jeli attételi mi és a C1 jell hajtétarcsa tisztitasat puha,

nedves ruhadarabbal végezze, szappanos vizzel. A tébbi tartozékot kozvetleniil azok
hasznalata utan mossa le meleg, szappanos vizzel. A miianyagbdl készult részeket
edénymosogatéban lehet elmosni. Fémbdl készult alkatrészeket (B1, B2, C2) azonban
nem szabad edénymosogatéban mosni, mivel a tisztitoszerek azok elszinezd8dését illetve
rozsdasodasat okozhatjak. A B1 jel(i kés tisztitasakor legyen nagyon évatos! Ugyeljen
arra, hogy a penge vagoééle ne érintkezzen kemény targyakkal, amelyek azt tompithatjak
és ezzel csOkkenthetik annak hatékonysagat. Az egyes alkatrészek lemosasa és
megszaritasa utan javasoljuk bekenni a kést és a lemezeket étolajjal.

A mékdaralo kénnyebb tisztitdsa érdekében azt le is szerelheti (6.abra) ugy, hogy

a daralasi finomsag C4 jell szabalyozojat elforditja az 6ramutaté jarasaval ellentétes
iranyban, amig kicsavarozhatja a C1 jell hajtétarcsat, majd ezt kdvetéen leveheti a C2 jelli
darald betéteket. Forditott moédon ismét 6sszeallithatja a makdaralot. A darald betétek

a makdaraldba torténé helyezésekor be kell tartani azok megfelel6 helyzetét, amelyet
harom kiemelkedés hataroz meg.

Néhany adalékanyag a tartozékokat bizonyos mértékig beszinezheti. Ez azonban nincs
Az elszinez6dés altalaban egy id6 utan magatdl eltlinik. A mGanyagbol késziilt
alkatrészeket ne szaritsa héforrasok (pl. kalyha, el/gaztiizhely) folott. A tartozékokat tiszta
allapotban, szaraz, pormentes helyen, gyermekek és nem dnjogu személyek részére nem
hozzaférhet6 helyen tarolja.
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vi.okoLoGIA DERE

Amennyiben annak méretei megengedik, minden darabon feltlintetésre kertilnek
nyomtatasban a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz felhasznalt anyagok,
valamint az Ujrahasznositasukra vonatkozo informaciok. A feltlintetett szimbolumok

a terméken vagy a kiséré dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznalt elektromos vagy
elektronikus termékek nem semmisithet6k meg a haztartasi hulladékkal egydtt.

A termék helyes megsemmisitése érdekében a hasznalni mar nem kivant készuléket
adja le az arra kijelolt gy(ijtételepen, ahol bevétellk téritésmentes. A termék elbirasszeri
megsemmisitésével segiti meg0rizni az értékes természeti forrasokat, valamint segit
kikliszdbdlni a hulladékok helytelen megsemmisitésébdl esetlegesen eredé negativ
kdrnyezeti és egészséglgyi hatasokat. Tovabbi részletes informaciokat a helyi
onkormanyzati hivatalban, vagy a legkdzelebbi hulladékgydijté telepen kérhet.

A hulladékot helytelenlil megsemmisitd felhasznaldra a nemzeti jogszabalyozassal
o0sszhangban blintetés réhaté ki.

Nagyobb mértékii vagy olyan karbantartast, amelynél sziikséges a késziilék
elektromos részeibe torténd beavatkozas, csak szakszerviz végezhet!

A gyarto6 utasitasainak a be nem tartasa esetén megsziinik a garancialis javitasi
kotelezettség!

VII. MUSZAKI ADATOK
Témeg (kg) cca 3

A termék dsszhangban van az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien érintkezésbe keruld
anyagokrdl és targyakrol szolo 1935/2004/EC sz. eurdpai parlamenti és tanacsi
rendelettel.

A gyarté fenntartja maganak a jogot a standard kivitellel szembeni Iényegtelen, a termék
miikddését nem befolyasolé6 eltérések alkalmazasara

HOUSEHOLD USE ONLY — Csak haztartasokon belili hasznalatra.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nem szabad vizbe vagy mas
folyadékba meriteni.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM

BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR

PLAYPENS. THIS BAG IS NOTATOY.

Fulladasveszély. Tartsa a PE, PP zacskét gyermekektél elzart helyen. A zacské nem

jatékszer.

GYARTJA: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Cseh Kdztarsasag.
Forgalmazé: METAKER KFT., 2851 KORNYE, ALKOTMANY U. 6-10
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Urzadzenia dodatkowe do robotéw kuchennych ETA 0027, ETA 3024, ETA 0024

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowny Kliencie, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed uruchomieniem
urzgdzenia, nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje obstugi. Instrukcje wraz z kartg
gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe, opakowaniem i zawartoscig opakowania
schowaj w bezpiecznym miejscu.

L. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA /1\

— Przed pierwszym uzyciem doktadnie nalezy przeczytac instrukcje obstugi, przegladngc¢
ilustracje i instrukcje zachowac na przysztos¢. Zalecenia zawarte w instrukcji nalezy
traktowac jako czes$¢ urzadzenia i przekazac¢ kazdemu kolejnemu wiascicielowi
urzgdzenia.

- Nigdy nie uzywac¢ dodatkowych urzadzen, jesli nie dziatajg
prawidtowo, jesli zostaty upuszczone na ziemie i sg uszkodzone.
W takich przypadkach nalezy zanies¢ urzgdzenia dodatkowe do
profesjonalnego serwisu w celu sprawdzenia ich bezpieczenstwa
i prawidtowego dziatania.

- To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci! Przechowywac
urzgdzenia dodatkowe w miejscu niedostepnym dla dzieci!

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej
zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub brakiem
doswiadczenia i wiedzy, jezeli sg one pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane na temat stosowania urzagdzen w sposob
bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu ryzyku. Dzieci nie powinny
bawi¢ sie urzgdzeniem.

- Przed wymiang urzgdzen dodatkowych lub dostepnych czesci,
ktdre poruszajg sie podczas uzytkowania, montazu i demontazu
przed czyszczeniem lub konserwacjg i po zakonczeniu pracy
nalezy odtgczy¢ naped od prgdu wyciggajgc wtyczke z gniazdka!

— Urzadzenia dodatkowe sa przeznaczone do uzytku domowego i podobnego
(przygotowywanie positkdw)! Nie sg one przeznaczone do celéw komercyjnych i
do stosowania w kuchenkach dla personelu sklepéw, biur, gospodarstw lub w innych.
Akcesoria nie sg przeznaczone do uzytku przez klientow w hotelach, motelach, obiektach
oferujgcych nocleg i $niadanie i innych obiektach mieszkalnych.

— Urzadzen dodatkowych nie wolno pozostawia¢ bez nadzoru i potrzeba sprawdzi¢ przez
caly czas przygotowywania positkow!

— Przed przygotowaniem usun opakowania z jedzenia (np. papier, torby PE, PP itd.).

— Nie nalezy wktada¢ urzadzen dodatkowych do zadnych otwordw ciata.

— Nie przekracza¢ maksymalnego czasu ciggtej pracy urzgdzenia!

— Ze wzgledu na bezpieczenstwa nie mozna urzgdzen dodatkowych wymienia¢ w trakcie
pracy silnika.

— Urzadzen dodatkowych mozna uzywac tylko z robotem przeznaczonym do danego typu.
Uzycie jakiegokolwiek innego robota moze by¢ niebezpieczne dla obstugi.
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— Urzadzenia dodatkowe nalezy zmontowa¢ doktadnie wg instrukcji, dowolna kombinacja
zmontowania nie jest dozwolona z uwagi na pézniejsze prawidtowe dziatanie!

— W przypadku przypadkowego usuniecia pokrywy urzgdzen dodatkowych podczas pracy,
dojdzie do zatrzymania obracajgcej sie czesci urzgdzen dodatkowych dzieki blokadzie
bezpieczenstwa, jednostka napedowa jednak dziata nadal! W tym stanie nie jest
dozwolone jakiekolwiek manipulowanie, najpierw nalezy wytgczy¢ naped, przetgczajgc
przetgcznik na pozycje ,0”!

— Nie nalezy uzywac blokady bezpieczenstwa, ktéra jest sterowana pokrywa pojemnika A2
do wytgczania napedu robota kuchennego.

— Wiasciwy montaz pokrywy na pojemniku zwolni blokade i mozna wigczy¢ urzgdzenie.
Bez zamontowanej pokrywy nie mozna uruchomi¢ urzgdzenia!

— Przed zdjeciem pokrywy pojemnika A2 pozwdl, aby wirujgce czesci urzadzen
dodatkowych zatrzymaty sie catkowicie.

— Przektadnie A1 i zabierak C1 nie wolno nigdy zanurza¢ w wodzie ani my¢ pod biezgcg
woda!

— Wyciskarki do soku nie wolno uzywaé, jezeli filtr jest uszkodzony, jesli ma pekniecia lub,
gdy sitko jest dziurawe.

— Nigdy nie wolno wktada¢ przedmiotow (np. palce, widelec, néz, topatka, tyzka)
do otworéw ruchomych czesci urzadzen dodatkowych (uzywac tylko popychacza).

— Gdy przetworzone pokarmy zaczynajg przykleja¢ sie do urzgdzen dodatkowych
(np. maszynki na mieso, wyciskarki sokéw) nalezy wytgczy¢ naped, urzgdzenie
dodatkowe demontowac i starannie oczyscic.

— Podczas manipulowania i czyszczenia urzgdzen dodatkowych, nalezy zwréci¢ uwage na
czesci metalowe - sg ostre.

— Uzywaj urzgdzen dodatkowych jedynie do celéw, do ktdrych sg przeznaczone w sposob
opisany w tej instrukcji. Nigdy nie uzywac do innych celéw.

— Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody i obrazenia powstate w wyniku
niewtasciwego uzycia urzgdzen dodatkowych i akcesoriow (np. pogorszenie jakosci
zywnosci, poranienie, skaleczenia) i nie jest odpowiedzialny za urzgdzenie
w przypadku nieprzestrzegania powyzszych zasad bezpieczenstwa.

Il. OPIS AKCESORIOW (rys. 1)
A — Wspodlne czesci akcesoriow
A1 — przektadnia
A2 — pokrywa naczynia (aktywuje i dezaktywuje blokade bezpieczenstwa) model
ETA 0024, ETA 3024, ETA 0027
A3 — podajnik slimakowy (uzywany w maszynce do mielenia miesa i wyciskarce soku)
A4 — otwor wsypowy
A5 — popychacz

B — Maszynka do mielenia miesa
B1-noz
B2 — wymienne sitka (mate otwory / duze otwory)
B3 — ostona maszynki do mielenia miesa

C — Miynek do mielenia maku
C1 — zabierak C3 — korpus
C2 — kamienie mielgce C4 — regulator mielenia
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D — Wyciskarka soku

D1 — wypychacz D4 — sitko
D2 — podktadka D5 — korek podajnika slimakowego
D3 — uszczelnienie gumowe D6 — ostona wyciskarki soku

D7 — rurka wylotowa
lll. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA
Usun wszystkie opakowania i wyjmij urzgdzenia dodatkowe. Z akcesoridow usun wszystkie
folie samoprzylepne, papier lub naklejki. Przed pierwszym uzyciem umyj czesci majace
kontakt z zywnoscig w cieptej wodzie z detergentem, sptucz czystg wodg, wytrzyj do sucha
lub pozostaw do wyschniecia. Z miynku na mak umyj tylko kamienie mielgce i korpus.

Pokrywa (A2)
Przeznaczona do montazu urzgdzen dodatkowych do robotéw kuchennych ETA 0024,
ETA 3024 Praktic i ETA 0027 Bross.

Przektadnia (A1)

Stosowana w celu zmniejszenia predkosci watu napedowego robota kuchennego, aby
mogty by¢ zasilane urzadzenia dodatkowe. Przektadnie nasun przez otwor srodkowy na
szesciokgtny wat napedowy, powinna sie zeslizgng¢. Demontaz przektadni z pojemnika,
nalezy wykonac¢ postepujgc odwrotnie. Przektadnie nalezy wtozy¢ do pojemnika zawsze
przed zalozeniem pokrywy. Przektadnia nie wymaga specjalnej pielegnaciji.

UWAGA

— Przy wkfadaniu lub wyjmowanie pokrywy nie nalezy mocno naciska¢ na pokrywy.

— Podczas dziatania urzadzen dodatkowych dochodzi czasem do charakterystycznego
dzwieku (przektadnia = klapanie, wyciskarka owocow = piskanie). Jest to zjawisko
catkowicie normalne i nie ma powodu do reklamacji urzgdzenia.

Maszynka do mielenia migsa (B)

Ztozenie (rys. 2)

Przektadnie A1 nasun na wat napedowy robota kuchennego. Pokrywe A2 wtéz na
pojemnik i ruchem w prawo zabezpiecz az do zapadnigecia urzgdzenia zabezpieczajgcego.
Na te operacje, nalezy zwrdci¢ uwage. Pokrywa jest teraz w odpowiedniej pozycji

i zasilacz moze pracowac.

Wybrany typ sitka B2 wt6z do pokrywy A2, aby wystepki w sitku weszty do pokrywy.
Wi6z néz B1 na sitko. Nastepnie ruchem w lewo nasun na wat przektadni A1 podajnik A3
szerszym koncem, aby n6z pasowat do zagtebienia na podajniku slimakowym. Ostone
maszynki B3 nasun na podajnik slimakowy w prawo i zamocuj go w pokrywie pojemnika.
Na otwér wypetniajacy w pokrywie naczynia nasun A4. Podczas demontowania maszynki
na mieso B postepuj w odwrotny sposob.

Uzycie

Pozwala ma zmielenie wszystkich rodzajow miesa pozbawionych kosci, Sciggien i skory.
Korzystajgc z wymiennych sitek z rézng $rednicg otworéw B2 mozna wybrac¢ drobne
zmielenie lub grube zmielenia miesa. Mieso pokroj wczesniej w kostki wielkosci (okoto

3 x 3 x 3 cm). Poszczegdlne kawatki miesa wktadaj do otworu i lekko wciskaj popychaczem
A5 do podajnika slimakowego (nie przecigzaj nadmiernie urzgdzenia). Zmielone mieso
ukfada sig w pojemniku pod maszynka.
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Zalecenia

— Nie wolo mle¢ miesa mrozonego.

— Aby tatwiej czysci¢ maszynke do mielenia miesa na koniec zmiel twarde pieczywo
(np. rogalik, butke).

— Czas przygotowania (przetwarzania) jest w jednostkach minut i zalezy od ilosci, rodzaju
i jakosci miesa.

Miynek do mielenia maku (C)

Ztozenie (rys. 3)

Przektadnie A1 nasun na wat napedowy robota kuchennego. Pokrywe A2 wtéz na
pojemnik i ruchem w prawo zabezpiecz az do zapadnigecia urzgdzenia zabezpieczajgcego.
Na te operacje, nalezy zwroci¢ uwage. Pokrywa jest teraz w odpowiedniej pozyciji i
zasilacz moze pracowac.

Zmontowany mtynek do maku C (ze swobodnie obracajgcymi sie kamieniami C2), nalezy
wiozy¢ na wat przektadni A1 w prawo i zamocowac do pokrywy pojemnika A2. Podczas
demontazu miynku C postepuj w odwrotny sposob. W celu tatwiejszego czyszczenia,
mozna miynek jeszcze zdemontowacé (patrz rozdziat V. KONSERWACJA).

Uzycie

Do mielenia maku. Mielenie jest ustawiane przez obrotowy regulator C4. Obré¢ regulator
w prawo, aby zmniejszy¢ odlegtos¢ miedzy kamieniami zmieniajgc w ten sposéb
rozdrobnienie mate/duze (rys. 5). Nigdy nie przyciagaj kamieni na site! Kamienie nie
powinny dotyka¢ sie podczas obracania! Mak nasyp do otworu w przestrzeni korpusu
(maksymalna ilo$¢ to 150 g), rowki w kamieniach same dozujg ilo$¢ maku.

Zalecenia

— Mak powinien by¢ dobrej jakosci. Zalecamy przed mieleniem mak skontrolowac, czy
nie ma w nim ciat obcych (np. odtamki kamieni), co moze spowodowa¢ uszkodzenie
urzadzenia (np. szlifowa¢ kamienie). Zawady powstate z powodu tych zanieczyszczen
nie bedg brane pod uwage przy reklamacji w okresie gwarancji.

— Do mielenia uzywac tylko suchego maku. Podczas mielenia mak musi bys rozdrabniany,
a niewyciskany, aby byt sypki i nie stracit swojego charakterystycznego smaku.

— Czas przygotowania (przetwarzania) jest w jednostkach minut i zalezy od ilosci, rodzaju
i jakosci maku.

Wyciskarka soku (D)

Ztozenie (rys. 4)

Przektadnie A1 nasun na wat napedowy robota kuchennego. Pokrywe A2 wtéz na
pojemnik i ruchem w prawo zabezpiecz az do zapadnigecia urzgdzenia zabezpieczajacego.
Na te operacje, nalezy zwréci¢ uwage.

Pokrywa jest teraz w odpowiedniej pozycji i zasilacz moze pracowac.

Na wat przektadni nasun do oporu wypychacz D1. Nastepnie umie$¢ podktadkg D2
do pokrywy A2, aby wytworzone wyciecia w podktadce byly dopasowane do wycieé
w pokrywie. Na podktadke wt6z gumowg uszczelke D3, aby nasuneta sie réwniez na
przekfadnie watu A1. Nastepnie wi6z na uszczelke sitko D4, aby dwa wystepki

w plastikowym kotnierzu sitka pasowaty do wgtebien w podktadce.
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Teraz wtoz do sitka ruchem w lewo koniec podajnika slimakowego A3, aby nasunat sie

wat przektadni A1. Korek D5 wtéz do otworu podajnika slimakowego, az do oporu. Ostone
wyciskarki D6 nasun na sitko i obracajgc w prawo zamocuj w pokrywie pojemnika (odptyw
skierowany do tytu naczynia).

Na otwér do napetniania w pokrywie wyciskarki nasun A4. Na rowek wylotowy wyciskarki
zamocuj przedtuzenie rury D7, gdzie nastepnie ustaw odpowiednig dtugos¢ w zaleznosci
od pojemnika do soku. Przy demontazu wyciskarki D postepuj w odwrotny sposéb. Aby
zwolni¢ (w prawo) podajnik slimakowy A3 ze sitka D4 uzyj utworzone wyciecie w koncowce
popychacza A5.

Uzycie

Pozwala wyciskac sok z miekkich owocédw jagodowych i cytrusowych. Wycisniety sok
odptywa w pokrywie do zbiornika i odpaddw (pulpa), sok jest przechowywany

w pojemnikach pod wyciskarka.

UWAGA: Nie nalezy myli¢ wyciskarki z sokowiréwka odsrodkowa.

Owoce wktadaj do otworu, aby podajnik slimakowy mogt je odbiera¢ i naciskaj delikatnie

popychaczem A5. Przy tego typu przetwarzaniu nie dochodzi do przecigzania silnika.

W przypadku, gdy nad podajnikiem slimakowym zaczyna gromadzi¢ wigkszg ilo$¢ soku,

trzeba jednostke napedowa wytgczyc¢, wyciskarke zdemontowac i wyczyscic¢ (tzn. usungc
z sita pulpe). Czas przygotowania (przetwarzanie) waha sig¢ w jednostkach minut, jakos¢
i ilos¢ uzyskanego soku zalezy od ilosci, rodzaju, terminu zbioru oraz jakosci owocow.

Zalecenia

— Owoce cytrusowe obierz ze skorki. Przy wyciskaniu soku z porzeczek, zostaw cate
owoce.

— Umyj owoce, doktadnie usun wszelkie pestki i grubg skore.

— Usun skorki owocéw cytrusowych oraz biaty migzsz i pestki, w przeciwnym razie sok
moze mie¢ gorzki smak.

— Duze kawatki pokroj, aby pasowaty do otworu.

— Przesuwanie owocdw w otworze napetniajgcym nalezy wykonywac zawsze
popychaczem, ktéry przesuwa owoce powoli i bez naciskania.

— Sprawdz ilos¢ pulpe w pojemniku. Jesli trzeba oprézni¢ pojemnik na pulpe podczas
wyciskania, najpierw wytgcz naped. Wyjmij pojemnik. Po oprdéznieniu pojemnik umiesci¢
Z powrotem.

— Aby zachowac jak najwiecej witamin, nalezy zuzytkowac uzyskany sok jak najszybciej.

— W przypadku, ze sok trzeba przechowywac przez kilka godzin, nalezy umiesci¢ go
w lodoéwce. Sok przechowuije sie lepiej, gdy dodasz do niego kilka kropli soku z cytryny.

— Sok dla dzieci potrzeba rozcienczy¢ w tej samej ilosci wody.

— Pulpa moze by¢ uzywana do dalszej obrébki w kuchni (np. do zup, soséw, przygotowania
dzemow, deserdw, itp.).
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IV. TABELKA UZYCIA URZADZENIA | AKCESORIOW

Nastepujgce wskazowki dotyczace przetwarzania nalezy postrzegac jako przyktady

i inspiracje. Ich celem nie jest dostarczanie kompletnych instrukcji, ale pokazanie
mozliwosci réznego przetwarzania.

llos¢ przetwarzanej zywnosci nalezy wybiera¢ w taki sposéb, aby unikng¢ przekroczenia
maksymalnej zawartosci pojemnika oznaczonego znakiem - kreskg. Wieksza ilos¢
przetwarzanej zywnosci musi zosta¢ podzielona na kilka partii i potrzeba ciggle sprawdzac¢
zawartos$¢ pojemnika. Zalecamy, aby od czasu do czasu przerywac prace, urzgdzenie
wytgczy¢ i wyjgc jedzenie, ktdre przywiera lub zatkato urzadzenie lub naczynie (patrz
OSTRZEZENIA DOT. BEZPIECZENSTWA). We wszystkich urzgdzeniach dodatkowych
potrzeba ustawi¢ przetacznik regulacji predkosci na robocie kuchennym na pozycje ,MAX".

Akcesoria Potrawa Maks. | Czas |Predkos¢|Przygotowanie
ilos¢ (min) (mm)
Wotowe 1000 g
i i 3 MAX
m:)ér;:k do mielenia - s 30x30x30
ieprzowe g 3 MAX
Mtynek do mielenia | Mak 150 g Srednie
maku 2 MAX rozdrobnienie
Porzeczki czerwone| 3000 g
+ czarne - MAX -
Pomararicze 30009 || yax | Pokroié na 1/3
Wyciskarka soku Mandarynki 3000 g ) MAX Pokroié na 1/2
Grejpfruty 30009 |\ _ | mAX | Pokroi¢ na 1/3
Winogrona 3000 g ) MAX }

V. KONSERWACJA (rys. 7)

Przed jakakolwiek obstuga urzadzen dodatkowych nalezy odtgczy¢ wtyczke kabla
zasilajacego napedu z gniazdka! Nie wolno uzywac agresywnych i szorstkich srodkéw
czyszczacych! Czyszczenie przektadni A1 i zabieraka C1 potrzeba wykonywac jedynie
wilgotng szmatkg z detergentem. Inny akcesoria zaraz po uzyciu nalezy umy¢ w cieptej
wodzie z detergentem. Plastikowe czesci mozna my¢ w zmywarce. Czesci metalowych
(B1, B2, C2), nie mozna wktada¢ do zmywarki, poniewaz detergenty mogg powodowac ich
ciemnienie lub rdze. Podczas czyszczenia ostrzy B1 nalezy postepowac bardzo uwaznie!
Upewnij sie, ze krawedzie tngce nozy nie majg kontaktu z twardymi przedmiotami, ktora je
stepiaja, a tym samym powodujg zmniejszenie ich skuteczno$ci. Po umyciu

i wysuszeniu zaleca sie potrze¢ noz i sitka wymienne olejem roslinnym. W celu
tatwiejszego czyszczenia mtynku do mielenia maku mozna go demontowac (rys. 6),
obracajac regulator grubosci mielenia C4 w lewo az do odkrecenia zabieraka C1,

a nastepnie mozna wyja¢ kamienie mielgce C2. Potem nalezy z powrotem zmontowac
mtynek do mielenia maku. Podczas wktadania kamienia mielgcego do korpusu miynka jest
niezbedne przestrzeganie prawidtowej pozycji kreslonej przez trzy wystepki.
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Niektore sktadniki mogg zabarwi¢ akcesoria. Jednak to nie wptywa na dziatanie
urzgdzenia, a nie jest powodem do reklamaciji urzgdzenia!

Przebarwienia zwykle znikajg same za pewien czas. Czesci z plastiku nigdy nie nalezy
suszy¢ nad zrédiem ciepta (np. piece, kuchenki, el. / gazowe). Dodatkowe urzadzenia
odpowiednio oczyszczone nalezy przechowywaé w suchym, wolnym od kurzu miejscu,
z dala od dzieci i 0oséb niezdolnych.

VI.EKOLOGIA &b &k K

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatow zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w dotgczonej dokumentacji oznaczaja, ze zastosowanych elementéw elektrycznych lub
elektronicznych nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt
nalezy przynies¢ do specjalnych punktow zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez

optaty. Dzieki poprawnej utylizacji mozna zachowac¢ cenne zrédta i pomoc w profilaktyce
ewentualnych negatywnych wptywow na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na

co mogtaby mie¢ negatywny wpltyw niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania
innych szczegotowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy zwrdci¢ sie do najblizszego
urzedu lub punktu zbiorczego (zobacz www.elektroeko.pl). Niewtasciwy sposéb utylizaciji
urzadzenia moze podlegac karze — zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi.

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do czesci elektrycznej urzadzenia
moze wykona¢ wylacznie specjalistyczny serwis!

Nie dotrzymanie wskazéwek producenta powoduje utrate prawa do napraw
gwarancyjnych!

VII. DANE TECHNICZNE
Masa zespotu napedowego (kg) okoto 3,0

Jest zgodny z rozporzgdzeniem 1935/2004/ES Parlamentu Europejskiego i Rady
w sprawie materiatéw i wyrobow przeznaczonych do z zywnoscig.

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych odchyler od wykonania
standardowego, ktére jednak nie majg wptywu na dziatanie produktu.

HOUSEHOLD USE ONLY - Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurza¢ do wody lub innych
cieczy.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM

BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR

PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Niebezpieczenstwo uduszenia. Torebke z PE, PP potozy¢ w miejscu bedgcym poza

zasiegiem

dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

PRODUCENT: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Republika Czeska.
Importer: DIGISON Polska sp. z 0.0., ul. Krzemieniecka 46, Wroctaw 54 613 Poland.
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Postup pri reklamaci

Kupujici je povinen pfi reklamaci pfedloZit s reklamovanym vyrobkem doklad o jeho koupi, prip.
zaruéni list, uvést dlvod reklamace a vadu popsat. Pri reklamaci v zarucni dobé se obracejte na
servisy podle adres na www.eta.cz. Vyrobek odeslete nebo predejte osobné vidy s ndvodem
k obsluze, jehoZ nedilnou soucdsti je zaruéni list. Na dodatecné zaslané nebo osobné predané
navody se zaruc¢nim listem nelze brat zretel. K odeslanému vyrobku pfipojte privodni dopis s udanim
divodu reklamace a SVOJI PRESNOU ADRESU. P¥i reklamaci v zaruéni dobé se Ize obrétit na
prodejnu, kde byl vyrobek zakoupen. Vyrobek vycistéte a zabalte tak, aby nedo$lo k jeho poSkozeni
pri pfepravé. Z hygienickych ddvodu neprijimame znecisténé vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Kupujuci je povinny pri reklamacii predloZit s reklamovanym vyrobkom doklad o jeho kupe,
pripadne zarucny list, uviest dévod reklamacie a zavadu popisat. Pri reklamacii v zarucnej lehote
sa obracajte na opravovne podla adries uvedenych na www.eta.sk. Vyrobok odosielajte postou,
alebo odovzdajte osobne vidy s navodom na obsluhu, ktorého neoddelitenou sucéastou je
zarucny list. Dodato¢ne zaslané alebo odovzdané navody so zarucnym listom nebudt akceptované.
K odoslanému vyrobku priloZte sprievodny list s udanim dévodu reklamécie a SVOJU PRESNU
ADRESU. Pri reklaméacii v zaruénej lehote sa mbzZete obratit na predajriu, v ktorej ste vyrobok
zakupili. Vyrobok ocistite a zabalte tak, aby sa pri preprave nepo$kodil. Z hygienickych dévodov
neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zarucnich opravach « Zaznamy o zdaruénych opravach

Viyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zéruénej oprave

od
do

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Zakdzka cislo Zakazka cislo

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Viyrobok bol v zéru¢nej oprave

od

do

Zakazka cislo Zakazka cislo
Razitko a podpis opravny

Peciatka a podpis pracovnika

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zérucnej oprave

od
do

Zakézka cislo Zakazka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Kupon é. 3

Kupon é. 2

Kupon ¢. 1

V%




ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST

Zarucni doba 2 4 mésicu ode dne prodeje spotiebiteli
Z3aruénd lehota mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Typ Série (vyrobni ¢islo)
Typ  ETA 002792000 Séria (vyrobné &islo)

Napéti - Napétie

Datum a TK zavodu
Datum a TK zavodu

Datum prodeje Razitko prodejce a podpis
Datum predaja Peciatka predajcu a podpis

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl seznamem s funkci a se zachazenim s vyrobkem.
Kupujuci bol oboznameny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

Viyrobek byl pred odeslanim ze zavodu prezkousen. Vyrobce ruci za to, Ze vyrobek bude
mit po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami
za toho predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uZivat zplisobem, ktery je popsan
v navodu. Na vady zpusobené nespravnym pouzivanim vyrobku se zaruka nevztahuje.
Adresy zarucnich opraven jsou uvedeny na internetu www.eta.cz. Poskytovana zaruka se
prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek v zarucni opravé. Pro pfipad vymény vyrobku
nebo zruSeni kupni smlouvy plati ustanoveni obanského zakoniku. Tento zarucni list je
zaroveri ,Osvédcenim o kompletnosti a jakosti vyrobku®.

© DATE 25/2/2013

Viyrobok bol pred odoslanim zo zavodu preskuSany. Vyrobca ruci za to, Ze vyrobok
bude mat’ po celi zaruénu lehotu viastnosti stanovené prislusnymi technickymi
normami za predpokladu, Ze ho bude spotrebitel’ pouzivat spésobom, ktory je
opisany v navode na obsluhu. Na chyby spésobené nespravnym pouZivanim vyrobku
sa zaruka nevztahuje. Adresy zaru¢nych opravovni st uvedené na internete www.eta.sk.
Poskytovana zaruka sa predlZuje o c¢as, poCas ktorého bol vyrobok v zarucnej oprave.
V pripade vymeny vyrobku alebo zruSenia kupnej zmluvy platia ustanovenia obcianskeho
zakonnika. Tento zarucny list je zaroveri ,Osvedcenim o kompletnosti a akosti vyrobku”.

..........................................................................................................................................

Kupon é. 1 : |Kupon 6. 2 . |Kupon é. 3

Typ ETA 002992000 * |Typ ETA 002992000 : |Typ ETA 002992000
Série Série Série

Zakszka Gislo - |zakézka cislo " |zakazka Gislo

Datum Datum Datum

Razitko a podpis : |Razitko a podpis . |Razitko a podpis




