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P1 = uzavfeno —
vareni v tlaku
P1 = zatvorené —
varenie pod tlakom
P1 = closed —
pressure cooking
P1 = tzart — f6zés
nyomas alatt

P2 = otevfeno —
uvolnéni tlaku
P2 = otvorené —
uvolnenie tlaku
P2 = open —
pressure release
P2 = nyitott — nyomas

P1 = zamkniete — kiengedese
gotowanie pod P2 = otwarte —
ci$nieniem uwalnianie ci$nienia
P1 = geschlossen — P2 = gedffnet —
k Druckgaren Druck ablassen /

Obrazky jsou pouze ilustracni / Obrazky su len ilustraéné / Product images are for illustrative
purposes only / lllusztrativ képek / Zdjecia stuza wytgcznie jako ilustracja / Die aufgefiihrten
Abbildungen dienen nur zur lllustration.



OBSAH | CONTENT | TARTALOM | SPIS TRESCI | INHALT

CZ - ELEKTRICKY MULTIFUNKCNi TLAKOVY HRNEC
I. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI ...
Il. POPIS SPOTREBICE (Obr. 1, 2)....
L POKYNY K POUZITH oottt et s e s
IV, UDRZBA ..ottt ettt ettt e et e et e e ee et ee et ene s
V. RESENT PROBLEMUL ..ottt ettt s es e
VI EKOLOGIE ...ttt ettt ettt
VI TECHNICKA DATA ..ottt ettt e e et ee et et e s seeeeeeeeeeeeeeeenn
SK — ELEKTRICKY MULTIFUNKENY TLAKOVY HRNIEC
I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA ...ttt
I1. POPIS SPOTREBICA (OB 1, 2) oottt
I POKYNY NA POUZITIE ..ottt e et ee e eee et seen s sees
IV, UDRZBA .ottt e et e et e e ee ettt eees
V. RIESENIE PROBLEMOV ...ttt ettt s s ee e e naeen
VI EKOLOGIA oottt ettt et ettt ettt e s e eeee e e e naenn
VI TECHNICKE UDAUJE ...t
EN - ELECTRIC MULTIFUNCTION PRESSURE COOKER
I SAFETY NOTICE ..ottt ettt ee e s e ee et eee et enesees
1. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (FIG. 1, 2) .ottt
I INSTRUCTIONS FOR USE ...ttt e e es e eee e enenees
IV. TROUBLESHOOTING ...ttt ettt ee st et ee s e eeenenens s eeeeeens
Vo IMAINTENANCE ..ottt e et e et e e e s ae e et et et et e e seeeeeee e e eeenaene
V1 ENVIRONMENT ..ottt eee e ee e
VI TECHNICAL DATA ..ottt eee e
HU — ELEKTROMOS MULTIFUNKCIOS KUKTA
I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES ...ttt et eee e eeeeeee e e eeee e ee et en e enesaes
1. AKESZULEK LEIRASA (1., 2. ABRA)
11I. HASZNALATI UTASITAS ..o,
IV, PROBLEMAMEGOLDAS ...ttt ettt et e eee et et ee e e eseeene s eeeeeeens
Vo KARBANTARTAS ...t
VI KORNYEZETVEDELEM. ...ttt
VI MUSZAKI ADATOK ..ottt
PL — ELEKTRYCZNY WIELOFUNKCYJNY SZYBKOWAR
I. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ...
1. OPIS URZADZENIA (RYS. 1, 2) oo
HE INSTRUKCUIA UZYCIA .ottt ettt ettt ee et et ee e es e e e s eeeeeeens
IV, ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW ..ot
Ve KONSERWAGCUA ..ottt
V1 EKOLOGIA ettt ettt ettt e e et
VI DANE TECHNICZNE ...ttt ettt e et es e s s ee e en e e eenen
DE — ELEKTRISCHER MULTIFUNKTIONS-SCHNELLKOCHTOPF
I. SICHERHEITSHINWEISE ...ttt ettt ettt ee et ee s e e
1. BESCHREIBUNG DES GERATES (ABB. 1, 2) c.oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee oo
11l. GEBRAUCHSANWEISUNG ..ottt
IV WARTUNG . ...ttt ettt ee et
V. PROBLEMLOSUNGEN. ...ttt
VL UMWELTSCHUTZ oottt e et ee e e et s en s e enen
VI TECHNISCHE DATEN ...ttt ettt n e ee e




@

CZ — Elektricky multifunkcni tlakovy hrnec

eta 0135

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu s
pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim obsahem obalu dobfe uschovejte.

|. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI A

« Instrukce v navodu povazujte za soucast spotrebiCe a postupte je jakémukoliv dalsSimu

uzivateli spotfebice.

Zkontrolujte, zda Udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.

Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera

odpovida pfislusnym normam.

Tento spotfebi€ nesmi byt pouzivan détmi. Udrzujte spotfebi€ a

jeho pfivod mimo dosah déti. Spotiebi¢e mohou pouzivat osoby se

snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem

zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny

0 pouzivani spotrebic¢e bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym

nebezpecim. Déti si se spotfebi¢em nesméji hrat.

* Pred vyménou pfislusenstvi, pfed montazi a demontazi, pred Cisténim

nebo udrzbou a po skon€eni prace spotfebi€ vypnéte a odpojte

od el. sité vytazenim vidlice napajeciho pﬁvodu zel zésuvky'

Nikdy spotfebiC nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci privod

nebo vidlici, pokud nepracuje spravné nebo upadl na zem a poskodil

se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste spotrebic

do odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti a spravné funkce.

POZOR: Spotrebi¢ neni ur€en pro €innost prostfednictvim vnéjsiho

Casového spinacCe, dalkoveho ovladani nebo jakékoli jiné soucasti,

ktera spina spotrebi€ automaticky, protoze existuje nebezpeci vzniku

pozaru, pokud by byl spotfebi€ zakryt nebo nespravné umistén

v okamziku uvedeni spotfebiCe do Cinnosti.

Nedotykejte se pfi vafeni mist, kde vystupuje horka para, hrozi

nebezpeCi popaleni a opareni.

UPOZORNENI: Nikdy neotvirejte viko A v prabéhu pfipravy pokrmu

a pokud neni tlak dostate¢né snizen. Pokud chcete viko odejmout,

vzdy spotrebi€ vypnéte a snizte tlak pomoci tlaCitka A1.

POZOR: Plast spotrebice a jeho vnitfni soucasti jsou pfi provozu

a do jejich vychladnuti horké! K manipulaci pouZivejte ochranné

pomucky (jako napf: rukavice). V pfipadé manipulace s vnitfnimi

castmi (napr. nadoba) vyCkejte na jejich zchladnuti.

« VYSTRAHA: Povrch topného télesa podiéha ptisobeni zbytkového
tepla po pouziti.
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PFi prvnim zapnuti maze dojit ke kratkému a mirnému zakoureni, které neni zavadou

a neni divodem k reklamaci spotrebice.

VZdy odpojte spotfebi¢ od napajeni, pokud ho nechavéate bez dozoru.

Viyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a pro podobné ucely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani v zemédélstvi)! Neni uréen pro komeréni pouziti!
Je-li spotrebic v ¢innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatiim, rostlinam a hmyzu.
Spotrebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu pouzivani.
Spotrebi¢ pouzivejte pouze na mistech, kde nehrozi jeji pfevrhnuti a v dostatec¢né
vzdalenosti od hoflavych pfedmétd (napf. zaclony, zavésy, drevo atd.), tepelnych zdrojl
(napf. kamna, el./plynovy sporak atd.) a vihkych povrchu (difezy, umyvadla atd.).
Neumistujte spotiebi¢ na nestabilni, kfehké a hoflavé podklady (napf. sklenéné, papirové,
plastové, dfevéné—lakované desky a rGzné tkaniny/ubrusy).

Neumistujte horkou nadobu do blizkosti hoflavych latek nebo pfedmétl (napf. na drevény
stil, lakovanou plochu ani jiny druh citlivého povrchu), ktery se mize teplem poskodit.
Spotiebic¢, jeho kabel ani zastréku nikdy neponorujte do vody (ani Castecné).
Zaroven zabrarite jejich politi.

PFi manipulaci s nadobou, vikem pouzivejte ochranné kuchyriské rukavice nebo utérku,
Bé&hem provozu nenechavejte na viku hrnce zadné pfedméty (napf. ochranné rukavice,
utérky), které by mohly zpUsobit zakryti otvord pro odvod pary.

Pfi zvedani vika budte opatrni, viko odnimejte vzdy smérem od sebe a tak, abyste se
nezranili.

Spotfebi¢ nepfenasejte v horkém stavu, pfi eventualnim preklopeni hrozi nebezpedi Urazu
popalenim a opareni.

Pro pfenaseni spotrebiCe pouzivejte pouze madla A12!

Za uc¢elem udrzby nebo opravy demontujte pouze ty dily elektrického hrnce, které jsou
zminény v tomto navodu. Ostatni sou¢asti nebo pfislusenstvi nikdy nerozmontovavejte

a nevyménuijte je za jiné.

Spotfebi¢ neumistujte proti st&éné nebo jinym spotfebi¢im. Ponechejte alespori 20-30 cm
volného mista okolo a nad spotrebicem.

Pokud zpozorujete kouf vychazejici ze spotrebice, okamzité spotfebi¢ odpojte

z el. zasuvky, vyvétrejte a po ustaleni emisi koufe odstrante pficinu (jsou-li zdrojem
pfipravované suroviny).

UPOZORNENI — Né&které &asti tohoto vyrobku se mohou stat velmi horkymi a zp(isobit
popaleni. Zvlastni pozornost musi byt vénovana pfitomnosti déti a hendikepovanych lidi.
VAROVANI: Pfi nespravném pouzivani pfistroje, které neni v souladu s navodem

k obsluze, existuje riziko poranéni.

Spotfebi¢ pouzivejte pouze s originalnim pfislusenstvim od vyrobce.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel, nez pro ktery je ur¢en a popsan v tomto
navodul!

Pfipadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech nebo vyrobku, jsou
pfelozeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

Viyrobce neodpovida za skody zplusobené nespravnym pouzivanim spotrebice

a pfislusenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opareni, pozar)

a neni odpovédny za spotrebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpecnostnich
upozornéni.
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NAPAJECI KABEL:

« Jestlize je napajeci pfivod spotfebiCe poskozen, musi byt nahrazen
vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se tak zabranilo vzniku nebezpecné situace.

« Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci pfivod!

* Napajeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany. Nikdy jej nepokladejte
na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky.
Zavadénim, zakopnutim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi mize dojit k prevrzeni
Ci stazeni spotfebice a nasledné k vaznému zranéni!

» Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotiebice.

* Pouzivejte spotiebi€ pouze s napajecim pfivodem, ktery je jeho soucasti!

 V pfipadé potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poskozen
a vyhovoval platnym normam.

» Pouzivejte samostatnou el. zdsuvku s jmenovitym proudem vy88im nez 10 A a uzemnénim.

Varovani pii pouziti a otevirani vika

» Pouzivejte pouze originalni vnitfni nadobu.

» Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, zda nejsou ventily ucpané. Kontrolujte i kryt a tésnéni
ventilti, abyste se ujistili, Ze nejsou ucpané nebo zablokované.

» Nenaplriujte hrnec nad 2/3 jeho objemu. Pfi vareni potravin, které béhem vareni zvétSuiji
objem, napfiklad ryze nebo susené zeleniny, nenapliiujte hrnec vice nez do poloviny jeho
objemu.

» Nevkladejte tlakovy hrnec do vyhraté elektrické, plynové, horkovzduéné, parni trouby.

 P¥i vareni kaSovitych potravin pfed otevienim vika hrncem jemné zatfeste, aby nedoslo k
vystfiknuti pokrmu.

* Nezakryvejte vystup pary ani ventil regulace tlaku pary zadnym pifedmétem ani jej
nenahrazujte jinym pfedmétem.

» Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec v tlakovém rezimu k fritovani nebo smazeni potravin.

» Je pfisné zakazano pouzivat pfi ohfevu jiné viko a b&€hem provozu neni dovoleno
pouzivat neoriginalni viko. Mohlo by dojit k urazu elektrickym proudem nebo jinému
bezpefnostnimu riziku.

» Kdyz tlakovy hrnec neni v provozu v nadobé neni tlak je pojistny ventil v dolni poloze. Po
uzavreni vika a zapnuti spotrebiCe tlak v hrnci stoupa a pojistny ventil se zveda do horni
polohy. Tim dojte k zajisténi otevirani vika.

 Viko neotevirejte, dokud tlak neklesne a pojistny ventil nebude v dolni poloze. Pokud je
obtizné viko otevrit, neotevirejte jej silou, jinak maze dojit k opareni nebo zranéni.

« B&hem vareni nikdy nepfibliZzujte ruce k vystupu pary, abyste se nepopalili, neopafili.

« Viko se nesmi otevirat, dokud se tlak v hrnci dostate¢né nesnizi.

Elektricky hrnec je vybaven mnoha funkcemi, které zajistuji jeho bezpeény provoz.

1) Bezpec€nostni systém uzavirani a otevirani vika

Dokud je v nadobeé tlak, bezpe€nostni systém (tj. pojistka aretace vika) zabraruje otevieni
vika.

2) Snimac teploty

Tlakovy hrnec registruje vnitini teplotu a v zavislosti na ni automaticky reguluje intenzitu
ohfivani.
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3) Omezovani teploty (tepelna pojistka)
Pokud je vnitfni nadoba prazdna nebo teplota dosahne nebo prekrodi povolenou hodnotu,

zafizeni automaticky prerusi pfivod elektrické energie do topné plotny.

4) Ventil regulace tlaku

Pokud tlak uvnitf hrnce prekro&i maximalni povolenou hodnotu, je para bezpecné

vypousténa automatickym ventilem.
5) Kryt ventilu regulace tlaku

Zabrariuje tomu, aby se jidlo béhem vareni pfilepovalo na ventil regulace tlaku a tak

pfedchazi jeho zablokovani.

Il. POPIS SPOTREBICE (Obr. 1, 2)

A - Viko
A1 — Tlacitko pro uvolnéni tlaku
A2 — Symboly k otevreni / zavieni vika
A3 — Ventil regulace tlaku
A4 — Pojistny ventil
A5 — Tésnéni
A6 — Uchyt t&snéni - kruhovy
A7 — Drzak uchytu tésnéni
A8 — Kryt/tésnéni ventilu regulace tlaku

B — prisluSenstvi
B1 — Lzice.
B2 — Nabéracka
B3 — Nastavec na naparovani

C — Displej a symboly programti
C1 — Indikator odloZzeného startu
C2 — Indikator tlaku
C3 — Indikator udrzovani teploty
C4 — Indikator uzavreni vika
C5 — Zobrazeni ¢asu
C6 — Zobrazeni teploty
C7 — Restovani
C8 — Vareni v pare

D - Ovladaci panel

D1 — Tlacitko pro nastaveni ¢asu
D2 — Tlagitko Start/Stop
D3 — Tlagitlo Teplota /Tlak

A9 — Vnitfni nadoba

A10 — Nadobka na kondenzat

A11 — Ovladaci panel

A12 — Madla pro pfenaseni

A13 — Vngjsi nadoba

A14 — Ovladaci panel

A15 — Konektor pro napajeci kabel
A16 — Krytka pojistného ventilu

B4 — Napajeci kabel
B5 — Odmérka

C9 — Peceni

C10 — Pomalé vareni

C11 — Vlastni vareni bez vika
C12 — Maso (veprové, hovézi)
C13 — Kureci maso

C14 — Fazole
C15 - Ryze
C16 — Jogurt

D4 — Tlacitko odlozZeny start
D5 — Otoc¢ny voli¢

1. POKYNY K POUZITI

Odstrante veskery obalovy material a vyjméte spotfebic€ s prisluSenstvim. Ze spotfebice
odstrante vSechny pfipadné adhezni folie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim
umyjte asti, které prijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pfidavkem saponatu,
dikladné oplachnéte Cistou vodou a vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout. Pfi
prvnim zapnuti se mlze objevit kratké a mirné zakoureni nebo zapach, tato skute¢nost
neni zavadou a neni divodem k reklamaci spotfebice.

Cz-9



Prednastavené hodnoty

Program Cas vareni i i | Teplota | Udrzovani
hod : min °C teploty

- Restovani (bez vika) 0:30 X 160 ne
@ Vareni v pare 0:20 1 X ano
6 Peceni 0:40 X 140 ano
E Pomalé vareni 4:00 X 95 ano
i Vlastni vareni (DIY)* 0:30 X 140 volitelné
oIy
A Maso 0:30 2 X ano
(veprové, hovézi)
GO Kufeci maso 0:20 1 X ano
o Fazole 0:35 2 X ano
6 Ryze X 2 X ano
Jogurt 6:00 X X ne

=

X - Nelze nastavit

* U programu vlastni vafeni nelze rezim vareni podle teploty a rezim tlakového vareni zvolit
soucasné. Pokud nastavite teplotu pod 80 °C, spotfebi¢ po dokon&eni vareni prejde do
pohotovostniho rezimu.

Popis - displej a ovladaci panel

— Po zapojeni do el. sité blikaji na displeji symboly " — — ——" tj. pohotovostni rezim.
— Ovladani hrnce aktivujte pomoci otoéného voli¢e D5.
— Po zapnuti programu pfi nahfivani na displeji obihaji "|_ ~ _ _I" segmenty kolem dokola.

— P¥i nahfivani na zvolenou teplotu na displeji blika hodnota nastavené teploty.
Po dosazeni teploty udaj sviti trvale a zacne se zobrazovat ¢as, ktery se pfi vareni
postupné snizuje.

— Pfi nahfivani na tlak na displeji blikaji postupné "segmenty" na indikatoru tlaku.
Po dosazeni tlaku trvale sviti segmenty indikatoru tlaku a za¢ne se zobrazovat €as, ktery
se pfi vareni postupné snizuje.

— Zména jednotek teploty: v pohotovostnim rezimu dlouze stisknéte tlacitko D3 — teplota /
tlak po dobu 6 sekund, ¢&imz zménite jednotku teploty na ,,°C* nebo ,°F*.

Pozor
» Pokud tlacitka pfi pouzivani nereaguiji, ovérte, zda je viko spravné zaviené. U tlakového
hrnce jsou z divodu bezpecnosti tlacitka neaktivni, pokud viko neni spravné zavrené.
» Pokud v rezimu nastavovani neni po dobu 1 minuty stisknuto zadné tlacitko, spotfebi¢
prejde automaticky do pohotovostniho rezimu.
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TIaC|t.I§o / Funkce
Voli¢
:‘J ‘. D1 Tlacgitko pro nastaveni ¢asu — stisknutim tlacitka a otacenim volie
I nastavte Cas.
Tlacitko Start / Stop — stisknutim zapnete nastaveny program, opétovnym
@ D2 | dlouhym stisknutim (cca 2 sec.) se aktivni program ukon¢i, spotrebi¢ se

pfepne do pohotovostniho rezimu.

voli¢e nastavte tlak nebo teplotu (u program, které to umozriuji).

@ D3 Tlacgitko pro nastaveni teploty a tlaku — stisknutim tlacitka a otacenim
o-

o= | D4 Tlacitko pro nastaveni odlozeného €asu — stisknutim tlacitka a otacenim
o= voli¢e nastavte as odlozeného zapnuti.
D5 Otoc€ny voli¢ — otacenim voli¢e nastavte teplotu (po 5 °C),
¢as (po 1 min. / po 30 min.) nebo tlak (nizsi / vyssi stupen).

Sestaveni hrnce pro vareni (obr. 3, 4, 5)

Pripojte napajeci kabel B4 do konektoru A15. Otevrete viko a do vnitfni nadoby vilozte
suroviny. Zvolte pozadovany program, pfipadné upravte dobu vareni, teplotu a tlak nebo
zadejte odlozeny start. Nastaveni teploty / tlaku a odloZzeného startu je mozné v urcitych
programech. Vhodnou textilii nebo papirovou utérkou ocistéte horni okraj vnitfni nadoby
A9 a pfipadné vSechny ostatni ¢asti, které se b&éhem plnéni vnitini nadoby znedistily
potravinou (napf. vngjsi dno). Odistéte také vnitini horni okraj vnéjsi nadoby A13 a ujistéte
se, ze na topné plotné se nenachazi zbytky potravin. Potom vlozZte vnitfni nadobu A9 do
vnéjsi nadoby A13. Po viloZeni vnitfni nadobou lehce pootoc¢te na obé strany, aby radné
dosedla na topnou plotnu. POZOR: zkontrolujte, zda tésnéni A5 je Cisté, suché

a je spravné uloZzeno na svém misté ve viku A. Ujistéte se, Ze pojistny ventil A4 je v dolni
poloze. Uchopte viko za drzadlo, poloZte jej vodorovné na plast hrnce A13, lehce na ngj
zatlaCte a sou€asné jim otolte po sméru chodu hodinovych rudi¢ek az na doraz. Spravné
zajisténi vika v pozici je indikovano slysitelnym klapnutim. Nezavirejte viko za pouziti
nadmérné sily! Vidlici napajeciho pfivodu B4 zasurite do el. zasuvky.

4 POZOR )

» Pfi vareni a sou¢asné i udrzovani teploty dochazi k tomu, Zze ventilem regulace A3
unika para, coz je doprovazeno charakteristickym zvukovym projevem ,sycenim®.
Tento jev je naprosto normalni a neni divodem k reklamaci spotrebice.

» Pokud v priibéhu vareni potfebujete z jakéhokoliv diivodu odejmout viko (napf. doplnit/
dokorenit/promichat potraviny) je vzdy nutné nejdfive snizit tlak uvniti hrnce
(tj. vypustit paru) a az poté odejmout viko. Pro miseni pouzijte Izici B1.

» Béhem provozu Ize na displeji sledovat priibéh postupu programu. S postupem
programu se Cislice nastaveného ¢asu postupné snizuji.

» P¥i praci s Casovym zpozdénim nikdy nepouzivejte ingredience podléhajici rychlé
zkaze jako Cerstvé mléko, vajicka, ovoce, jogurt, syr, cibule atd. protoze by se mohly
do zacatku vareni zkazit!

» Nikdy nenechavejte hotové pokrmy v tlakovém hrnci zapnutém na funkci Udrzovani
teploty po dobu delsi, nez je nezbytné nutné. Pokrm by se mohl zadit kazit.

\_ Nepouzivejte funkci udrzovani tepla pro ohfivani potravin. )
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(- Pokud jste v tlakovém hrnci varili polévku, po ukon&eni vareni nevypoustéjte ihned )
paru ven, protoze spolu s odchazejici parou by mohlo dojit také k vystriknuti tekutiny.
Pockejte, az tlakovy hrnec zchladne a pojistny ventil A4 ve viku klesne do dolni polohy.
Teprve potom sejméte viko.

+ Pri varfeni malého mnoZstvi potravin se mize vnitfni nadoba pfi otevirani vika nadzvednout.
Lehce zatreste vikem, aby vnitini nadoba klesla zpét do vnéjSi nadoby, a poté viko sejméte.
» Po dokonceni vareni mGze hrnec automaticky prejit do rezimu udrzovani teploty.
U nékterych funkci se na displeji zobrazi ,0H* (0 hodin), ,1H* (1 hodina),
»2H (2 hodiny) atd. nebo ,L0:00“ (O min), ,,L0:01* (1 min) atd.
\- Navoleny program Ize kdykoliv ukoncit stisknutim tlacitka D2. )

Nastavec na naparovani potravin v pare B3

Nadobu naplrite vodou v mnozstvi cca 1,2 |. Do nadoby viozZte nastavec a na néj nasledné
rozlozte potraviny, které chcete napafit. Hrnec uzavrete vikem. Pouzijte program vareni

v pare.

Automatické vareni s odlozenénym startem

Tlakovy hrnec dokaze spustit proces vareni s odlozenym startem. Vareni pak probiha
automaticky bez nutnosti dalSiho zasahu. Pro aktivaci této funkce pouzijte tlacitko D4 a
nasledné voli¢em D5 nastavte pozadovany ¢as olozaného startu.

Vyjmuti uvarené potraviny

1. Odpojte tlakovy hrnec od elektrické sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu B4 z el.
zasuvky.

2. Stlacte tlacitko A1 nebo nastavte ventil A3 do pozice "uvolnéni tlaku" a vyCkejte, az se
vSechna para z hrnce vypusti (pojistny ventil A4 musi byt v dolni poloze), (obr. 8, 9).
POZOR: para je velmi horka!

3. Uchopte viko za drzadlo, pomalu jim otocte proti sméru hodinovych ruci¢ek az do krajni
polohy, nasledné jej smérem nahoru odejméte a odlozte.

POZOR: na vnitni plose vika mohou zUstat zbytky horké vody! PouZijte vhodné
ochranné pomucky (napf. utérku, ochranné rukavice).

4. Uvarenou potravinu vyjméte vhodnou nabérackou B2.

Rady pro vareni v elektrickém tlakovém hrnci

Nasleduijici typy zpracovani povazuijte za priklady a za inspiraci, jejichz ucelem neni
poskytnout navod, ale ukazat moZnosti riizného zpracovani potravin. Casy pfiprav (vafeni)
zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci, standardné se vsak pohybuji

v jednotkach az desitkdch minut. MnoZstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedos$lo
pfi jejich zpracovani k prfekro¢eni maximalniho obsahu nadoby oznaceného ryskou.
Dodrzujte pfedepsané mnozstvi vody, uvedené v receptech. Vzdy vSak pod pokrm nalijte
dostatec¢né mnozstvi vody, jinak by se tlakovy hrnec mohl pifed dokon&enim procesu vareni
bez vody pfehfat. VSechny suroviny mohou byt ve zcela zmrzlém stavu, dbejte v8ak na

to, aby koreni bylo stejnou mérou rozlozeno na vSech surovinach. Pokrm se nerozvari.

Pri vareni ryze dodrzujte maximalni mnozstvi 5 odmeérek ryze. Tlakovy hrnec je vhodny
pro vareni tradi¢nich pokrmu jako jsou polévky, gulase, jidla o jednom chodu, ryze, vejce
varena natvrdo, duSena masa, dusena zelenina, brambory vafené v celku, zeli, kompoty,
jidla z hub a mnoho jinych.
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Jako pomlcku pro stanoveni pfiblizné doby vareni mizete pouzit nasledujici tabulku
pfednastavenych ¢asu jednotlivych programa.

Nastaveni automatickych programii je nasledujici:

VoliteIné hodnoty

Program Cas vareni Tlak: Teplota Odlozeny start
hod : min 1 - nizSi stupen °C
2 - vyS$Si stupen

Restovani (bez vika) 0:10 - 0:30 X 100 - 180 X
Vafeni v pare 0:01 -2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Peceni 0:01 -2:00 X 100 - 140 X
Pomalé vareni 0:30 - 20:00 X 45 -95 0:10 - 24:00
Vlastni vareni (DIY) 0:01 - 2:00 1/2 30 - 140 0:10 - 24:00
Maso (vepfové, hovézi) | 0:01 -2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Kufeci maso 0:01 - 2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Fazole 0:01 - 2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Ryze (MAX. 5 odmérek) - 1/2 X 0:10 - 24:00
Jogurt 2:00 - 10:00 X X X

X - Nelze nastavit

V pfipadé vareni nebo duseni potravin, pouzivejte vhodné €asy vareni, které jsou uvedeny
v menu pro podobné potraviny, pfipadné ¢as nastavte v programu vareni v pafe. Po néjaké
dobé pouzivani hrnce budete pouzivat vlastni ¢asy, ziskané zkusenostmi a praktickym
varenim.

IV. UDRZBA

Pred kazdou udrzbou spotiebi¢ odpojte vytazenim vidlice napajeciho privodu z el.
zasuvky! Tlakovy hrnec &istéte az po jeho vyhladnuti! Ci§téni provadsijte pravidelné po
kazdém pouziti! Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostfedky (napf. ostré pfedméty, Skrabky,
chemicka rozpoustédia, fedidla, ziravé prostfedky na Cisténi trub nebo jina rozpoustédia)!

Vnéjsi plast tlakového hrnce A13

Pouzijte Cistici prostfedky urc¢ené dle navodu k pouZziti na nerezové povrchy a Cisténi
provadéjte otiranim mékkym vlhkym hadfikem. Tahem smérem dolu sejméte nadobku na
kondenzat A10. Kondenzat vylijte, nadobu omyjte vodou a nechte vyschnout. Po oschnuti
vratte nadobu zpét do drzaku.

Vnitfni nadoba A9

Umyijte v horké vodé s pfidavkem bézného saponatu napf. za pomoci kartacku, oplachnéte
Cistou vodou a utfete do sucha (muzete pouzit my¢ku nadobi). Nepouzivejte kovové
nastroje, které by mohly béhem ¢isténi povrch poskrabat. Normaini je, Ze v pribéhu ¢asu
se barva povrchu méni. Tato zména ale Zadnym zplsobem neméni vlastnosti povrchu

a neni duvodem k reklamaci spotiebice.
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Viko A
Umyijte v horké vodé s pfidavkem bé&Zného saponatu napi: za pomoci kartacku, oplachnéte

Cistou vodou a utfete do sucha. Pfi Cisténi davejte pozor, abyste neposkodili bezpe€nostni
ventily A3, A4 a tésnéni A5, A16.

Cisténilvyména tésnéni A5 (vika)
Mirnym tahem postupné po celém obvodu vyjméte tésnéni z vnitfni strany vika (obr. 7).

Tésnéni oCistéte. Pokud je tésnéni opotfebované nebo poskozené nahradte ho novym
(shodného typu). Tésnéni opacnym postupem zasurite do vika az na doraz.

Cisténilvyména tésnéni A16 (pojistného ventilu)

Z vnitfni strany vika mirnym tahem sejméte tésnéni A16 z ventilu A4. Tésnéni oCistéte.
Pokud je tésnéni opotfebované nebo poskozené nahradte ho novym (shodného typu).
Opacnym postupem tésnéni nasunte do drazky ventilu. POZOR: ventil se musi ve viku
volné pohybovat!

Cisténi ventilu regulace tlaku pary A3
Z vnitfni strany vika sejméte kryt A8 (obr. 6). Pomoci vhodného nastroje (napf. $pejli) otvor

ve ventilu uvolnéte. Opacnym postupem jednotlivé soucasti ve spravném poradi a poloze
sestavte.

Nastavec na ohrivani a vareni potravin v pare B3

PouZzijte Cistici prostfedky uré¢ené dle navodu k pouziti na ocelové povrchy a Cisténi
provadéjte otiranim mékkym vlhkym hadfikem (nevkladejte do myc€ky). Nékteré potraviny
mohou urcitym zpusobem pfislusenstvi zabarvit. To vS§ak nema na funkci spotfebi¢e Zadny
vliv a neni dlivodem k reklamaci spotrebice. Toto zabarveni obvykle za ur¢itou dobu samo
zmizi.

Ulozeni

Napajeci pfivod B4 otfete hadfikem. Pred uloZenim se ujistéte, Ze je tlakovy hrnec chladny.
Prislusenstvi vlozte do vnitfni nadoby. Hrnec skladujte na bezpe€ném a suchém mistég,
mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

Udrzbu rozsahlej$iho charakteru nebo Gdrzbu, ktera vyzaduje
zasah do vnitfnich ¢asti spotiebice, musi provést odborny
servis! Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na opravu!

Pripadné dalsi informace o spotrebici a servisni siti ziskate na
infolince +420 545 120 545 nebo na internetové adrese www.eta.cz.
Informace k reklamaci a opravé vyrobk( naleznete na strankach
www.eta.cz/servis-eu.

CzZ-14



V. RESENi PROBLEMU

Problém

Hrnec nefunguje

Pricina

Neni pfipojeno napajeni

G

Reseni

Zkontrolujte privod, vidlici a el. zasuvku

Viko nelze
nasadit nebo zajis-
tit na hrnci

Tésnéni A5 neni na svém misté

Umistéte tésnéni spravné na misto ve
viku

Pojistny ventil A4 je v horni
poloze

Zkontrolujte tésnéni A16 a pfipadné ho
ocistéte (viz. Udrzba)

Pomoci vhodného nastroje (napf:. Spejli)
stlacte pojistny ventil do dolni polohy

Viko nelze po
Uplném vypusténi
pary otevfit

Pojistny ventil A4 je stale
v horni poloze

Pomoci vhodného nastroje (napf. Spejle)
stlacte pojistny ventil do dolni polohy

Po okraji nadoby
unika velké
mnozstvi pary

Viko A neni dobre
uzavreno

Zkontrolujte upevnéni vika na hrnci

Tésnéni A5 neni na svém misté

Umistéte t&snéni spravné na misto ve
viku

Na tésnéni A5 jsou zbytky
potravin

Vyjméte tésnéni z vika a ocistéte ho
(viz. Udrzba)

Tésnéni A5 je opotfebované
nebo poskozené

Poskozené tésnéni vymér'lte za nové
shodného typu (viz. Udrzba)

Viko A bylo poSkozené
(napf. padem na zem)

Kontaktujte servisni oddéleni

Z pojistného
ventilu A4 unika
velké mnozstvi
pary

Na tésnéni A16 jsou necistoty
(napt. zbytky jidla)

Sejm("ate tésnéni z ventilu a oCistéte ho
(viz. Udrzba)

Tésnéni A16 je opotfebované
nebo poskozené

Poskozené tésnéni vymeénte za nové
shodného typu (viz. Udrzba)

Hrnec vydava
nepfijemny zapach

Na vnitfni nadobé A9 nebo
topné plotné jsou necistoty

Zkontrolujte, pfipadné ocistéte dosedaci
plochy nadoby a topné plotny

Snimac teploty zareagoval

Ryze je brzo. Pridejte odpovidajici mnoZzstvi vody

nedovarena nebo Po dokondeni <h K hte vik

prilis tvrda Viko bylo otevieno pfili§ brzy ~ |; o Goroncent varneno cykiu hechte viko
jesté 5 minut zaviené

sze 1e prilis PFili§ mnoho vody PFfimérené snizte mnozstvi vody

mékka

Displej zobrazuje
E1

Preruseny obvod spodniho
snimace

Displej zobrazuje
E2

Zkrat spodniho snimace

Displej zobrazuje
E8H

Chyba vysokotlakého spinace

Displej zobrazuje
ESL

Chyba nizkotlakého spinace

Odpojte spotfebi¢ ze sitové zasuvky.
Pokud problém trva, kontaktujte
zakaznicky servis
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Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vsech kusech vytistény znaky materialt pouzitych

na vyrobu baleni, komponent( a pfisluSenstvi, jakoZ i jejich recyklace. Uvedené symboly
na vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo
elektronické vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za u¢elem
jejich spravné likvidace je odevzdejte na sbérnych mistech k tomu uréenych, kde budou
pfijaty zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni
zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadl na zZivotni prostfedi

a lidské zdravi, coz by mohly byt dlisledky nespravné likvidace odpadu. Dal$i podrobnosti
si vyzadejte od mistniho ufadu nebo nejblizSiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci
tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty. Pokud ma
byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho privodu
od el. sité pfivod odfiznout, spotfebic tak bude nepouZitelny.

VII. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
Prikon (W) uveden na typovém Stitku vyrobku
Hmotnost cca (kg) 6,4

Objem nadoby (l) 57

Spotrebic tfidy ochrany l.

Rozméry cca (V x S x D), (mm) 315 x 350 x 340

Prikon v pohotovostnim rezimu je < 0,5 W.

Zména technické specifikace a obsahu pripadného pfislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem. Uvedené obrazky jsou pouze ilustracni.
UPOZORNENI A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS. OPEN
Pouze pro pouziti v domacnosti. Neponofovat do vody nebo jinych tekutin. Otevieno.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
i BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
{ PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach, postylkach, ko¢arcich nebo
i détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

UPOZORNENI: HORKY POVRCH. Nebezpedi popaleni, které miize vzniknout dotykem
i horkych ¢asti. Budte opatrni pfi manipulaci se spotrebi¢em!

| UPOZORNEN

Ctéte navod k obsluze

i Nesmi byt likvidovano spole¢né s komunalnim odpadem

IER P @@

[
[ >

Odemcéeno, Uzaméeno
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SK — Elektricky multifunkény tlakovy hrniec

eta 0135

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto pristroja
do prevadzky, si velmi pozorne preditajte navod na obsluhu a tento navod spolu s dokladom
o predaji a podla moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim obalu dobre uschovaijte.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA JAN

* Pred prvym uvedenim do prevadzky si pozorne precitajte navod na obsluhu, prezrite
si obrazky a navod si uschovajte na skorSie pouzitie.

+ Skontrolujte, ¢i udaj na typovom stitku zodpoveda napéatiu vo vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky podla STN!

* Tento spotrebi¢ nesmie byt pouzivany detmi. Udrzujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. SpotrebiCe mdzu pouzivat osoby so
znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebi€a bezpecnym sposobom a rozumeju pripadnému
nebezpecenstvu. Deti si so spotrebiCom nesmu hrat.

* Nikdy nepouzivajte spotrebic, ak ma poskodeny napajaci privod alebo
vidlicu, ak spravne nepracuje, spadol na zem a poskodil sa alebo spadol
do vody. V takomto pripade odneste spotrebi¢ do Specializovaného
servisu, aby preverili, €i je bezpe€ny a spravne funguje.

* Vzdy odpojte spotrebi€ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru.

* Pred vymenou prislusenstva, pred montazou a demontazou, pred
Cistenim alebo udrzbou a po skonceni prace spotrebi¢ vypnite
a odpojte od el. siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu
z elektrickej zasuvky!

* POZOR: Nepouzivajte spotrebi¢ prostrednictvom vonkajSieho
Casoveho spinaca, dialkového ovladania ani inej sucasti, ktora
spotrebi¢ automaticky zapina, pretozZe v pripade, Ze by bol spotrebi¢
zakryty alebo premiestneny, hrozi nebezpecCenstvo poZiaru.

* Nedotykajte sa pri vareni miest, kde vystupuje horuca para, hrozi
nebezpecenstvo popalenia a oparenia.

« UPOZORNENIE: Nikdy neotvarajte veko A v priebehu pripravy
pokrmu a pokial nie je tlak dostatoCne znizeny. Pokial chcete veko
odnat, vzdy spotrebiC vypnite a znizte tlak pomocou tlacidla A1.

* VYSTRAHA: Povrch vyhrevného telesa je vystaveny pdsobeniu
zvyskového tepla po pouziti.

* POZOR: Plast spotrebica a jeho vnutorné sucasti su pri prevadzke
a do ich vychladnutia horuce! K manipulacii pouzivajte ochranné
pomocky (ako napr. rukavice).
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V pripade manipulacie s vnutornymi ¢astami (napr. nadoba) pockajte
na ich vychladnutie.

Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte ju z nej
mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné tcely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaisfujucich noclah s rariajkami v polnohospodarstve)! Nie je ur¢eny pre
komeréné pouzitie!

Ak je spotrebi¢ v €innosti, zabrarite v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam a hmyzu.
Po skoné&eni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od elektrickej
siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

Spotrebi¢ nenechavajte v Cinnosti bez dozoru a pocas celého pouZivanie.

Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jej
prevrhnutie a v dostato¢nej vzdialenosti od horfavych predmetov (napr. zaclon, zavesov
¢i dreva), tepelnych zdrojov (napr. kachli, sporaka, vari¢a) alebo vihkych povrchov (ako
su vylevky, umyvadia).

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a moze dojst k pripadnému kratkemu miernemu zadymeniu,
€o nie je porucha a nie je to dévod na reklamaciu spotrebica.

Neumiestriujte spotrebi¢ na nestabilné, krehké a horfavé podklady (napr. sklenené,
papierové, plastové, drevené lakované dosky a rozne tkaniny/obrusy).
Neumiestiiujte horucu nadobu do blizkosti horfavych latok alebo predmetov.
Neumiestiiujte horicu nadobu na dreveny stél, lakovanu plochu ani iny druh citlivého
povrchu, ktory sa méze teplom poskodit.

Spotrebic, jeho kabel ani zastrcku nikdy neponarajte do vody (ani ¢iastocne).
Zaroven zabraiite ich poliati.

Pocas prevadzky nenechavajte na veku hrnca ziadne predmety (napr. ochranné
rukavice, utierky), ktoré by mohli spdsobit zakrytie otvorov na odvod pary.

Pri manipulacii s nadobou, vekom pouzivajte ochranné kuchynské rukavice alebo utierku.
Pocas prevadzky nenechavajte na veku hrnca Ziadne predmety (napr. ochranné rukavice,
utierky), ktoré by mohli sposobit zakrytie otvorov na odvod pary.

Pri zdvihani veka budte opatrni a veko odoberajte vZzdy smerom od seba.

Spotrebi€ neprenasajte v horucom stave, pri eventualnom preklopeni hrozi
nebezpecenstvo Urazu popalenim a oparenim.

Na prenasanie spotrebica pouzivajte iba madla A12!

Za ucelom udrzby alebo opravy demontujte iba tie diely elektrického hrnca, ktoré su
spomenuté v tomto navode. Ostatné sucasti alebo prisluSenstvo nikdy nerozmontovavajte
a nevymienajte ich za iné.

Pred pripojenim k elektrickej zasuvke musi byt fritéza spravne zostavena. Fritézu nikdy
nezapinajte bez nadoby a ro$tu. Nepouzivajte toto drzadlo na prenasanie spotrebica.
Spotrebi¢ neumiestrujte proti stene alebo inym spotrebi¢om. Ponechajte asporn 20-30 cm
volného miesta okolo a nad spotrebi¢om.

Ak spozorujete dym vychadzajuci zo spotrebica, okamzite spotrebi¢ odpojte z el. zasuvky,
vyvetrajte a po ustaleni emisii dymu odstrarite pri€inu (ak su zdrojom pripravované suroviny).
Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prisluSenstvom od vyrobcu. Pouzitie iného
prislusenstva méze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu (napr. popalenie).
Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny Gcel, nez na ktory je ur€eny a opisany

v tomto navode!

Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku,

su prelozené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.
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» Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené nespravnym pouzivanim spotrebica
a prisluSenstva (napr. za znehodnotenie potravin, poranenia, popaleniny, obareniny,
poziar) v pripade nedodrzania vy$Sie uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

NAPAJACI KABEL:

Ak je napajaci privod tohto spotrebic¢a poSkodeny, musi byt privod
nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej
situacie.

» Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo hortucimi predmetmi, otvorenym
plamenom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany. Napajaci privod
nikdy nekladte na horuce plochy a nenechavaijte visiet napajaci privod cez hranu stolu
alebo linky, kde ho m6zu stiahnut deti, pripadne urobte také bezpecnostné opatrenia, aby
ste zaistili, Ze sa do privodu nikto nezapletie alebo aby sa do privodu nikto nezaplietol ani
on nezakopol!

» Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

+ Neovijajte napajaci privod okolo spotrebi¢a, prediZite tak Zivotnost privodu.

 V pripade potreby pouzitia predlZzovacieho privodu je nutné, aby nebol posSkodeny
a vyhovoval platnym normam.

» Pouzivajte samostatnu elektrickil zasuvku s menovitym pradom vyssim ako 10 Aa s
uzemnenim.

Upozornenia pri pouzivani a otvarani veka

» Pouzivajte iba originalnu vnutornu nadobu.

* Pred kazdym pouzitim skontrolujte, €i ventily nie su upchaté. Skontrolujte aj kryt
a tesnenie ventiloy, aby ste sa uistili, Ze nie st upchaté ani zablokované.

+ Nenapinajte hrniec nad 2/3 jeho objemu. Pri vareni potravin, ktoré po&as varenia
zvad&3uju svoj objem, napriklad ryZe alebo sugenych strukovin, nenapifiajte hrniec viac
ako do polovice jeho objemu.

» Nevkladajte tlakovy hrniec do vyhriatej elektrickej, plynovej, teplovzdusnej ani parnej rury.

« Pri vareni kaSovitych pokrmov pred otvorenim veka hrncom jemne zatraste, aby nedoslo
k vystreknutiu pokrmu.

» Nezakryvajte vystup pary ani ventil regulacie tlaku pary Ziadnym predmetom a
nenahradzajte ich inymi predmetmi.

» Nikdy nepouzivajte tlakovy hrniec v tlakovom reZime na fritovanie alebo vyprazanie potravin.

« Je prisne zakazané pouzivat pri ohreve iné veko a po¢as prevadzky nie je dovolené
pouzivat neoriginalne veko. Mohlo by déjst k urazu elektrickym pradom alebo inému
bezpe€nostnému riziku.

» Ked tlakovy hrniec nie je v prevadzke a v nadobe nie je tlak, poistny ventil je v dolnej
polohe. Po zatvoreni veka a zapnuti spotrebi€a tlak v hrnci stipa a poistny ventil sa
zdvihne do hornej polohy. Tym sa zablokuje moznost otvorenia veka.

» Veko neotvarajte, kym tlak neklesne a poistny ventil nebude v dolnej polohe. Ak sa veko
otvara tazko, neotvarajte ho silou, inak méze dojst k obareniu alebo zraneniu.

» Pocas varenia nikdy nepriblizujte ruky k vystupu pary, aby ste sa nepopalili alebo neoparili.

* Veko sa nesmie otvarat, kym sa tlak v hrnci dostato€ne neznizi.
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Elektricky hrniec je vybaveny mnohymi funkciami, ktoré zaistuju jeho bezpecnu
prevadzku.

1) Bezpec€nostny systém uzatvérania a otvarania veka

Dokial je v nadobe tlak, bezpe€nostny systém (tj. poistka aretacie veka) zabrariuje
otvoreniu veka.

2) Snimac teploty

Tlakovy hrniec registruje vnutornu teplotu a v zavislosti na nej automaticky reguluje
intenzitu ohrievania.

3) Obmedzovanie teploty (tepelna poistka)

AK je vnutorna nadoba prazdna alebo teplota dosiahne alebo prekroci povolenu hodnotu,
zariadenie automaticky prerusi privod elektrickej energie do ohrievacieho telesa.

4) Ventil regulacie tlaku

Ak tlak vo vnutri hrnca prekro¢i maximalnu povolenu hodnotu, je para bezpecéne vypustana
automatickym ventilom.

5) Kryt ventilu regulacie tlaku

Zabranuje tomu, aby sa jedlo po&as varenia lepilo na ventil regulacie tlaku a tak
predchadza jeho zablokovaniu.

Il. POPIS SPOTREBICA (Obr. 1, 2)
A - Veko C - Displej a symboly programov

A1 — Tlacidlo na uvolnenie tlaku

A2 — Symboly na otvorenie/zatvorenie
veka

A3 — Ventil regulécie tlaku

A4 — Bezpecnostny ventil

A5 — Tesnenie

A6 — Uchyt tesnenia — kruhovy

A7 — Drziak uchytu tesnenia

A8 — Kryt ventilu regulacie tlaku

A9 — Vnutorna nadoba

A10 — Nadobka na kondenzat

A11 — Ovladaci panel

A12 — Rukovati na prenasanie

A13 — Vonkaj$ia nadoba

A14 — Ovladaci panel

A15 — Konektor na napajaci kabel

A16 — Krytka/tesnenie bezpecnostného

ventilu

B — Prislusenstvo

B1 — Lyzica

B2 — Naberacka

B3 — Nadstavec na varenie v pare
B4 — Napégjaci kabel

B5 — Odmerka

C1 — Indikator odlozeného Startu
C2 — Indikator tlaku

C3 — Indikator udrziavania teploty
C4 — Indikator uzavretia veka

C5 — Zobrazenie ¢asu

C6 — Zobrazenie teploty

C7 — Restovanie

C8 — Varenie v pare

C9 — Pecenie

C10 — Pomalé varenie

C11 — Vlastné varenie bez veka
C12 — Maso (brav¢ové, hovadzie)
C13 — Kuracie maso

C14 — Fazula
C15 - Ryza
C16 — Jogurt

D — Ovladaci panel

D1 — Tlacidlo na nastavenie ¢asu
D2 — Tlacidlo Start/Stop

D3 — Tlacidlo Teplota/Tlak

D4 — Tlacidlo odloZzeného Startu
D5 — Otoc¢ny voli¢

lIl. POKYNY NA POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material a vyberte spotrebic s prisluSenstvom.
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Zo spotrebica odstrante vSetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo papier. Pred
prvym pouzitim umyte Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v horucej vode s pridavkom
saponatu, dékladne oplachnite Cistou vodou a utrite dosucha, pripadne nechajte oschnut.
Pri prvom zapnuti sa méze objavit kratke a mierne zadymenie alebo zapach, tato
skuto€nost nie je poruchou a nie je dévodom na reklamaciu spotrebi¢a.

Prednastavené hodnoty

lkona | Program Cas Tlak: 1 - niz8i stupen | Teplota | Udrziavanie
varenia 2 - vysSi stupen
hod : min
O~ [ Restovanie 0:30 X 160 nie
(bez veka)
@ Varenie v pare 0:20 1 X ano
@ Pecenie 0:40 X 140 ano
E Pomalé varenie 4:00 X 95 ano
o Vlastné varenie 0:30 X 140 volitelné
DIY (D|Y)*
) Maso 0:30 2 X ano
(brav€ove, hovadzie)
GO Kuracie maso 0:20 1 X ano
o Fazula 0:35 2 X ano
e Ryza X 2 X ano
E(] Jogurt 6:00 X X nie

X — nie je mozné nastavit

* V programe Vlastné varenie nie je mozné sucasne zvolit rezim varenia podla teploty a
rezim tlakového varenia. Ak nastavite teplotu nizSiu ako 80 °C, spotrebi¢ sa po dokon&eni
varenia prepne do pohotovostného rezimu.

Popis - displej a ovladaci panel

— Po pripojeni k elektrickej sieti blikaju na displeji symboly ,— — ——*, ktoré signalizuju
pohotovostny rezim.

— Ovladanie hrnca aktivujte pomocou otoéného voli¢a D5.

— Po spusteni programu poc¢as zahrievania postupne blikaji "} : : ::" segmenty po
obvode displeja.

— Pocas zahrievania na zvolenu teplotu blik4 na displeji hodnota nastavenej teploty.

— Po dosiahnuti nastavenej teploty zostane udaj trvalo svietit a zacne sa zobrazovat Cas,
ktory sa po€as varenia postupne odpocitava.

— Pocas zvySovania tlaku postupne blikaju segmenty indikatora tlaku.

— Po dosiahnuti pozadovaného tlaku zostanu segmenty indikatora tlaku trvalo svietit
a zaCne sa zobrazovat Cas, ktory sa poc€as varenia postupne odpocitava.
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— Zmena jednotky teploty: v pohotovostnom rezime dlho stlacte tlacidlo D3 — teplota/tlak.
Tym zmenite jednotku teploty na ,,°C* alebo ,°F*.

-

Pozor N

» Ak tlacidla po€as pouzivania nereaguju, skontrolujte, i je veko spravne zatvorené.
Z bezpecnostnych dévodov su tlagidla tlakového hrnca neaktivne, ak veko nie je spravne

zatvorené.
» Ak v rezime nastavenia nestlacite pocas 1 minuty Ziadne tlacidlo, spotrebi¢ sa
\_ automaticky prepne do pohotovostného rezimu. )
Tlagidlo | Funkcia
- J D1 Tlacidlo na nastavenie Casu — stlacenim tlacidla a otaCanim voli¢a nastavte Cas.
Tlagidlo Start / Stop — stlaenim zapnete nastaveny program, opatovnym dlhym
@ D2 stlaéenim (cca 2 sek.) sa aktivny program ukonéi a spotrebi¢ sa prepne do
pohotovostného rezimu.
@ D3 Tlacidlo na nastavenie teploty a tlaku — stlacenim tlacidla a otacanim voli¢a
[ nastavte tlak alebo teplotu pri programoch, ktoré tuto funkciu umoznuju.
gE D4 Tlacidlo na nastavenie odlozeného Startu — stlacenim tlacidla a ota€anim volica
o= nastavte ¢as odloZzeného zapnutia.
O D5 Otocny voli¢ — otaanim voli¢a nastavte teplotu v krokoch po 5 °C, ¢as v krokoch

po 1 minute alebo 30 minutach, pripadne tlak na nizsi alebo vyssi stuper.

Zostavenie hrnca na varenie (obr. 3, 4, 5)

Pripojte napajaci kabel B4 ku konektoru A15. Otvorte veko a do vnutornej nadoby viozte
suroviny. Zvolte pozadovany program, pripadne upravte ¢as varenia, teplotu a tlak alebo
nastavte odlozeny Start. Nastavenie teploty/tlaku a odloZzeného Startu je mozné len pri
urcitych programoch. Vhodnou textiliou alebo papierovou utierkou ocistite horny okraj
vnutornej nadoby A9 a pripadne vSetky ostatné Casti, ktoré sa po€as plnenia vnutornej
nadoby znedistili potravinou (napr. vonkajsie dno). Ocistite tiez vnutorny horny okraj
vonkajsej nadoby A13 a uistite sa, Ze na vyhrievacom telese sa nenachadzaju zbytky
potravin. Potom vlozte vnutornd nadobu A9 do vonkajsej nadoby. Po vlozeni s vnutornou
nadobou zlahka pootocte na obidve strany, aby dobre dosadla na vyhrievacie teleso.
POZOR: Skontrolujte, Ci tesnenie A5 je Cisté, suché a je spravne uloZzené na svojom
mieste vo veku A. Uistite sa, Ze poistny ventil A4 je v dolnej polohe. Uchopte veko za
drzadlo, polozte ho vodorovne na plast hrnca A13, fahko nan zatlaéte a su¢asne nim
otocéte po smeru chodu hodinovych ruci€iek az na doraz. Spravne zaistenie veka v pozicii
je indikované pocutelnym klapnutim. Nezatvarajte veko s pouzitim nadmernej sily! Vidlicu
napajacieho privodu B4 zasurite do el. zasuvky.

POZOR

 Pri vareni a suc¢asne aj udrziavani teploty dochadza k tomu, Ze ventilom regulacie
A3 unika para, ¢o je doprevadzané charakteristickym zvukovym prejavom ,syanim®.
Tento jav je Uplne normalny a nie je dovodom na reklamaciu spotrebica.
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% Ak v priebehu varenia potrebujete z akéhokolvek dévodu odobrat veko (napr. doplnit /\
dokorenit / premiesat potraviny) je vzdy nutné najskor znizit tlak vo vnutri hrnca
(tj. vypustit paru) a az potom zlozit veko. Na miesenie pouzite lyzicu B1.

» Pocas prevadzky ide na displeji sledovat priebeh postupu programu. S postupom
programu sa Cislice nastaveného ¢asu postupne znizuju.

 Pri praci s Casovym oneskorenim nikdy nepouzivajte ingrediencie podliehajuce rychlej
skaze ako je Cerstvé mlieko, vajitka, ovocie, jogurt, syr, cibula atd. pretoZe by sa mohli
do zadiatku varenia skazit!

* Nikdy nenechavajte hotové pokrmy v tlakovom hrnci zapnutom na funkciu Udrziavanie
teploty po dobu dlhSiu, ako je nevyhnutné. Pokrm by sa mohol zacat kazit Nepouzivajte
funkciu udrziavanie teploty pre ohrievanie potravin.

» Ak ste v tlakovom hrnci varili polievku, po ukonéeni varenia nevypustajte ihned paru
von, pretoze spolu s odchadzajucou parou by mohlo déjst tiez k vystreknutiu tekutiny.
Pockajte, az tlakovy hrniec schladne a poistny ventil A4 vo veku klesne do dolnej
polohy. AZ potom zlozte veko.

* Pri vareni malého mnoZzstva potravin sa méze vnutorna nadoba pri otvarani veka
nadvihnut. Vekom zlahka zatraste, aby vnutorna nadoba klesla spat do vonkajsej
nadoby, a potom veko zlozte.

» Zvoleny program mozno kedykolvek ukongit stlacenim tlacidla D2.

» Po dokonceni varenia moze hrniec automaticky prejst do rezimu udrziavania teploty.
Pri niektorych funkciach sa na displeji zobrazi ,0H" (0 hodin), ,1H* (1 hodina), ,2H* (2
hodiny) atd. alebo ,L0:00“ (O min), ,L0:01* (1 min) atd.

\- Navoleny program ide kedykolvek ukoncit stlacenim tlacidla D2.

J

Nadstavec na varenie potravin v pare B3

Nadobu napliite vodou v mnozstve 1,2 |. Do nadoby vloZte nadstavec a nasledne nan
rovhomerne rozlozte potraviny, ktoré chcete pripravit v pare. Hrniec uzavrite vekom.
Pouzite program Varenie v pare.

Automatické varenie s odlozenym startom

Tlakovy hrniec dokaze spustit proces varenia s odlozenym Startom. Varenie potom
prebieha automaticky bez nutnosti dalSieho zasahu. Pre aktivaciu tejto funkcie pouzite
tlaCidlo D4 a nasledne volicom D5 nastavte pozadovany ¢as odlozeného Startu.”

Vybratie uvarenej potraviny

1. Odpoijte tlakovy hrniec od elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu B4
z el. zasuvky.

2. Stlacte tlacCidlo A1 alebo nastavte ventil A3 do polohy ,uvolnenie tlaku“ a pockajte, az
sa vSetka para z hrnca vypusti (poistny ventil A4 musi byt v dolnej polohe), (obr. 8, 9).
POZOR: para je velmi horuca!

3. Uchopte veko za drzadlo, pomaly nim otocte proti smeru hodinovych ruciciek az do
krajnej polohy, nasledne ho smerom nahor zlozte a odlozte. POZOR: na vnutornej
ploche veka mozu zostat zvysky horucej vody! Pouzite vhodné ochranné poméocky
(napr. utierku, ochranné rukavice).

4. Uvarenu potravinu vyberte vhodnou naberackou B2.
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Rady pre varenie v elektrickom tlakovom hrnci

Nasledujuce typy spracovania povazujte za priklady a za inSpiraciu, ktorych u¢elom nie je
poskytnut navod, ale ukazat moznosti rézneho spracovania potravin. Casy priprav (varenia)
zavisia na mnozstve, druhu a kvalite pouzitych substancii, Standardne sa vSak pohybuju

v jednotkach az desiatkach minut. Mnozstvo spracovavanych potravin volte tak, aby
nedoslo pri ich spracovani k prekro€eniu maximalneho obsahu nadoby oznaceného ryskou.
Dodrziavajte predpisané mnozstvo vody, uvedené v receptoch. Vzdy vSak pod pokrm nalejte
dostatocné mnozstvo vody, inak by sa tlakovy hrniec mohol pred dokon&enim procesu
varenia bez vody prehriat. VSetky suroviny mézu byt v Uplne zmrznutom stave, dbajte

vSak na to, aby korenie bolo rovnakou mierou rozlozené na vsetkych surovinach. Pokrm

sa nerozvari. Pri vareni ryZe dodrziavajte maximalne mnozstvo 5 odmeriek ryze. Tlakovy
hrniec je vhodny na varenie tradi¢nych pokrmov ako su polievky, gulase, jedla o jednom
chode, ryza, vajcia varené na tvrdo, dusené masa, dusena zelenina, zemiaky varené v
celku, kapusta, kompoty, jedla z hub a mnoho inych.Ako pomécku na stanovenie pribliznej
doby varenia mézete pouzit nasledujucu tabulku prednastavenych ¢asov jednotlivych
programov.

Nastavenie automatickych programov je nasledujice:

Volitelné hodnoty

Program Cas varenia Tlak: Odlozeny start

hod : min 1 - nizsi stupen
2 - vysSi stupen

Restovanie 0:10-0:30 X 100 - 180 X

(bez veka)

Varenie v pare 0:01-2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Pecenie 0:01-2:00 X 100 - 140 X
Pomalé varenie 0:30 - 20:00 X 45 - 95 0:10 - 24:00
Vlastné varenie 0:01 - 2:00 1/2 30 - 140 0:10 - 24:00
(DIY)

Maso 0:01 - 2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
(bravCoveé, hovadzie)

Kuracie maso 0:01 - 2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Fazula 0:01 - 2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Ryza (MAX. 5 odmeriek) - 1/2 X 0:10 - 24:00
Jogurt 2:00 - 10:00 X X X

X — nie je mozné nastavit

V pripade varenia alebo dusenia potravin, pouzivajte vhodny ¢as varenia, aké su uvedené
v menu pre podobné potraviny, pripadne ¢as nastavte v programe varenia v pare.

Po nejakej dobe pouzivania hrnca budete pouzivat viastné Casy, ziskané skusenostami

a praktickym varenim.

IV. UDRZBA

Pred kazdou udrzbou spotrebi¢ odpojte vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z el.
zasuvky! Tlakovy hrniec Cistite az po jeho vychladnuti!
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Cistenie vykonavajte pravidelne po kazdom pouziti! NepouZivajte drsné a agresivne
Cistiace prostriedky (napr. ostré predmety, Skrabky, chemické rozpustadla, riedidla, Zieravé
prostriedky na Cistenie rur alebo iné rozpustadia)!

Vonkajsi plast tlakového hrnca A13

Pouzite Cistiace prostriedky ur€ené podla navodu na pouzitie na nerezové povrchy

a Gistenie vykonavaijte utieranim makkou vihkou handri¢kou. Tahom smerom dole zlozte
nadobku na kondenzat A10. Kondenzat vylejte, nadobu umyte vodou a nechajte vyschnut.
Po uschnuti vratte nadobu spat do drziaka.

Vnutorna nadoba A9

Umyte v horucej vode s pridavkom bezného saponatu napr. pomocou kefky, oplachnite
Cistou vodou a utrite do sucha (mézete pouzit umyvacku riadu). Nepouzivajte kovové
nastroje, ktoré by mohli pocas Cistenia povrch poskriabat. Normalne je, Ze sa farba
povrchu meni v priebehu €asu. Tato zmena ale Ziadnym spdsobom nemeni vlastnosti
povrchu a nie je dévodom na reklamaciu spotrebica.

Veko A

Umyte v horucej vode s pridavkom bezného saponatu napr. pomocou kefky, oplachnite
Cistou vodou a utrite do sucha. Pri Cisteni davajte pozor, aby ste neposkodili bezpenostné
ventily A3, A4 a tesnenie A5, A16.

Cistenie/lvymena tesnenia A5 (veka)

Miernym tahom postupne po celom obvode vyberte tesnenie z vnatornej strany veka
(obr. 7). Tesnenie ocistite. Ak je tesnenie opotrebované alebo poskodené nahradte ho
novym (zhodného typu). Tesnenie opacnym postupom zasurite do veka az na doraz.

Cistenie/lvymena tesnenia A16 (poistného ventilu)

Z vnutornej strany veka miernym tahom zlozte tesnenie A16 z ventilu A4. Tesnenie ocistite.
Ak je tesnenie opotrebované alebo poSkodené nahradte ho novym (zhodného typu).
Opacnym postupom tesnenie nasunte do drazky ventilu. POZOR: ventil sa musi vo veku
volne pohybovat!

Cistenie ventilu regulacie tlaku pary A3

Z vnutornej strany veka tahom zloZte kryt A8 (obr. 6). Pomocou vhodného nastroja (napr.
Spajdlou) sucasti ocistite. Opacnym postupom jednotlivé sucasti v spravnom poradi a
polohe zostavte.

Nadstavec na ohrievanie a varenie potravin v pare B3

Pouzite Cistiace prostriedky uréené podla navodu na pouzitie na ocelové povrchy a Cistenie
vykonavajte utieranim makkou vlhkou handri¢kou (nevkladat do mycky). Niektoré potraviny
mézu ur€itym spésobom prisluSenstvo zafarbit. To vS§ak nema na funkciu spotrebi€a ziadny
vplyv a nie je ddvodom na reklamaciu spotrebi¢a. Toto zafarbenie obvykle po uréitom ¢ase
samo zmizne.

SK-25



O

UlozZenie

Napajaci privod B4 utrite handri¢kou. Pred ulozenim sa uistite, Ze je tlakovy hrniec chladny.
Prislusenstvo vlozte do vnutornej nadoby. Hrniec skladujte na bezpe¢nom a suchom
mieste, mimo dosahu deti a nesvojpravnych os6b

Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo tdrzbu, ktora vyzaduje
zasah do vnutornych ¢€asti spotrebi¢a, musi vykonat iba
Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika

pravo na opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na
infolinke +420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.
Informacie k reklamacii a oprave vyrobkov najdete na strankach

www.eta.cz/servis-eu.

V. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Hrniec nefunguje

Pri¢ina

Nie je pripojené napajanie

o=

RieSenie
Skontrolujte privod, vidlicu a el.
zasuvku

Veko nejde nasadit
alebo zaistit na
hrnci

Tesnenie A5 nie je na
svojom mieste

Umiestnite tesnenie spravne na
miesto vo veku

Poistny ventil A4 je v hornej
polohe

Skontrolujte tesn’enie A16 a pripadne
ho ocistite (vid. Udrzba)

Pomocou vhodného nastroja (napr.
Spajdlou) stlacte poistny ventil do
dolnej polohy

Veko nejde po
Uplnom vypusteni
pary otvorit

Poistny ventil A4 je stale v
hornej polohe

Pomocou vhodného nastroja (napr.
Spajdlou) stlacte poistny ventil do
dolnej polohy

Po okraji nadoby
unika velké
mnozstvo pary

Veko A nie je dobre uzavreté

Skontrolujte upevnenie veka na hrnci

Tesnenie A5 nie je na
svojom mieste

Umiestnite tesnenie spravne na
miesto vo veku

Na tesneni A5 su zvysky
potravin

Vyberte tesnenie z veka a oCistite ho
(vid. Udrzba)

Tesnenie A5 je opotrebované
alebo poskodené

Poskodené tesnenie vyberte za nové
zhodného typu (vid. Udrzba)

Veko A bolo poskodené
(napr. pAdom na zem)

Kontaktujte servisné oddelenie

Z poistného ventilu
A4 unika velké
mnozstvo pary

Na tesneni A16 su necistoty
(napr. zvysky jedla)

Viyberte tesnenie z ventilu a ocistite
ho (vid. Udrzba)

Tesnenie A16 je
opotrebované alebo
poskodené

Poskodené tesnenie vyberte za nové
zhodného typu (vid. Udrzba)
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Hrniec vydava
neprijemny zépach

Na vnutornej nadobe A9
alebo vyhrievacom telese su
necistoty

Skontrolujte, pripadne ocistite
dosadacie plochy nadoby
a ohrievacieho telesa

Ryza je
nedovarena alebo
prili$ tvrda.

Snimac teploty zareagoval
prili§ skoro.

Pridajte zodpovedajuce mnozstvo
vody

Veko bolo otvorené prilis
skoro

Po dokon&eni varného cyklu nechajte
veko este 5 minut zatvorené

Ryza je prili§ makka

Prili§ vela vody

Primerane znizte mnoZstvo vody

Na displeji sa
zobrazuje E1

Preruseny obvod spodného
snimaca

Na displeji sa
zobrazuje E2

Skrat spodného snimaca

Na displeji sa
zobrazuje E8H

Chyba vysokotlakového
spinaca

Na displeji sa
zobrazuje ESL

Chyba nizkotlakového

Odpojte spotrebi¢ od elektrickej
zasuvky. Ak problém pretrvava,
kontaktujte zakaznicky servis.

Dy 2D R

spl'nac“;a

Ak to rozmery umozriuju, na dleloch su uvedene symboly materialov pouZitych na obal,
komponenty a prisluSenstvo vratane informacii o recyklacii. Symboly na vyrobku alebo v
dokumentacii znamenaju, ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky sa nesmu likvidovat

s komunalnym odpadom. Na spravnu likvidaciu ich odovzdajte na ur€enych zbernych
miestach, kde budu prijaté bezplatne. Spravnou likvidaciou pomahate chranit prirodné zdroje,
Zivotné prostredie aj fudské zdravie pred nasledkami nespravneho nakladania s odpadom.
Podrobnosti ziskate na miestnom urade alebo v najbliz§om zbernom mieste. Pri nespravne;j
likvidacii mézu byt podla narodnych predpisov udelené pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne
vyradeny, po odpojeni od siete sa odporuc¢a odrezat napajaci privod, aby bol nepouzitelny.

VII. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedeny na typovom S$titku vyrobku
Prikon (W) uvedeny na typovom Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) asi 6,4

Objem nadoby (1) 5,7

Spotrebi¢ ochrannej triedy l.

Rozmery cca (V x § x D), (mm) 315 x 350 x 340

Prikon v pohotovostnom reZime je < 0,5 W

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstva podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom. Uvedené obrazky su len ilustraéné.

SK - 27



GO

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS. OPEN.
Len na pouzitie v domacnosti. Neponarat do vody alebo inych tekutin. Otvorené.

{ TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
{ BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES
: OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpecenstvo udusenia. NepouZivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach, ko¢ikoch
i alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

| UPOZORNENIE

UPOZORNENIE: HORUCI POVRCH. Nebezped&enstvo popalenia, ktoré moze vzniknut
i dotykom horucich Casti. Davajte pozor pri manipulacii so spotrebi¢om!

Citajte navod na obsluhu

Nesmie byt likvidované spolo¢ne s komunalnym odpadom
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EN - Electric multifunction pressure cooker

eta 0135

USER MANUAL

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

. SAFETY NOTICE JAN

 Before first use, please read this manual, look at the figures and keep it for further reference.

» Please check if product label data conforms to voltage of your plug socket.

» This appliance must not be used by children. Keep the appliance
and its cord out of reach of children. Appliances can be used by
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children shall not play
with the appliance.

» Before replacing accessories, assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance and after use turn off the appliance and
disconnect
it from the mains by pulling the power cord from the power socket!

* Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after
the appliance malfunctions, or is dropped or damaged in any manner.
Return appliance to manufacturer or the nearest authorized service
agent for examination, repair or electrical or mechanical adjustment.

* ATTENTION: Do not use this heater in series with an external
timer, remote controller or any other device that switches on the
appliance automatically, since a fire risk exists when the appliance
is accidentally covered or incorrectly positioned at the moment it
switches on.

* Do not touch areas where hot steam is released during cooking;
there is a risk of burns and scalding.

* WARNING: Never open lid A during food preparation or until the
pressure is sufficiently reduced. If you want to remove the lid,
always turn off the appliance and release the pressure using
button A1."

» ATTENTION: The case of the appliance and its internal components
are hot during operation and until they cool down! Use protective
equipment for handling (such as gloves). When handling the internal
parts (e.g. container), wait until they cool down.

* WARNING: Heating element surface is subject to residual heat after use.
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When the appliance is switched on for the first time, slight smoke may appear that does not
mean any defect and it is not a reason for claiming a defect of the appliance.

Always unplug the appliance from power supply if you leave it unattended.

Do not insert the plug into or remove it from the socket with wet hands and do not pull
the plug with the power cord!

The appliance is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, guests in hotels, motels and other residential environments, in facilities providing
accommodation with breakfast, in agriculture). It is not intended for commercial use!

When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects from coming into contact
with it.

Do not leave the appliance unattended while working and check it during the whole time of
useing.

Use the appliance only at places where the risk of tilting over is prevented and which

is far enough from flammable objects (e. g. curtains, drapes, wood, etc.), heat sources

(e. g. heater, electric/gas stove, etc.) and from wet surfaces (sinks, wash basins, etc.).
Do not place the appliance on unstable, fragile, or flammable surfaces (e.g. glass, paper,
plastic, varnished wooden boards, and various fabrics/tablecloths).

Do not place the hot inner pot near flammable substances or objects (e.g. on a wooden table,
varnished surface, or any other type of sensitive surface) that can be damaged by heat.
Never immerse the appliance, its power cord, or plug in water (even partially). Also, prevent
any liquid from spilling on them.

When handling the inner pot or lid, use protective kitchen gloves or a cloth.

During operation, do not leave any objects on the pot lid (e.g. protective gloves, cloths) that
could block the steam release vents.

Be careful when lifting the lid; always remove the lid away from yourself to prevent injury.
Do not carry the appliance while it is hot; in the event of tipping over, there is a risk of injury
from burns and scalding.

Always use only the handles A12 to carry the appliance!

For maintenance or repair, disassemble only those parts of the electric pot that are
mentioned in these instructions. Never disassemble or replace any other components or
accessories with others.

Do not place the appliance against a wall or other appliances. Leave at least 20-30 cm of
free space around and above the appliance.

If you notice smoke coming from the appliance, immediately unplug the appliance from the
electrical outlet, ventilate the room, and once the smoke emissions have subsided, eliminate
the cause (if the source is the ingredients being prepared).

CAUTION — Some parts of this product can become very hot and cause burns. Special
attention must be paid when children and vulnerable/disabled people are present.
WARNING: There is a risk of injury if the appliance is used incorrectly or not in accordance
with the operating instructions.

Use the appliance only with original accessories from the manufacturer.

Never use the appliance for any purpose other than that for which it is intended and
described in these instructions

Any texts in foreign languages and images on the packaging or the product itself are
translated and explained at the end of this language version.

The manufacturer will not be liable for defects caused by improper use of the appliance
and accessories (e.g. degraded food, injury, damage, fire etc.) in the case of failure to
comply with the safety warning above.
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POWER CABLE:

* Disconnect the appliance from power source immediately if the
power cord is damaged. The power cord must be replaced by the
manufacturer or by a service technician or a qualified electrician to
avoid electric shock or fire hazard.

» Never use the appliance if the power cord or power plug are damaged, if the appliance
is not correctly operating or if it has fallen on the floor and been damaged, or if it has
fallen into water.

» The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire, it must not be
sunk into water or bent over sharp edges. Never put it on hot surfaces or do not let it hang
over the edge of a table or worktops. Hitting, stumbling or pulling the power cord e.g. by
children can result in tipping over or pulling the appliance down and serious injury!

» Avoid winding the power cord around the appliance, otherwise the power cord service
life would be reduced.

« If you need to use an extension cord for justified reasons, it must be undamaged and
comply with the applicable standards.

» Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

» Use a dedicated electrical outlet with a rated current of more than 10 A and a protective
earth connection.

Warnings for use and lid opening

» Use only the original inner pot.

« Before each use, check that the valves are not clogged. Also inspect the valve cover and
seals to ensure they are not blocked or obstructed.

» Do not fill the cooker above 2/3 of its capacity. When cooking foods that expand during
cooking, such as rice or dried legumes, do not fill the cooker more than halfway.

» Do not place the pressure cooker inside a preheated electric, gas, convection or steam oven.

» When cooking thick or porridge-like foods, gently shake the cooker before opening the lid
to prevent the contents from splashing out.

« Do not cover the steam outlet or the steam pressure control valve with any object, and do
not replace them with other objects.

* Never use the pressure cooker in pressure mode for deep-frying or frying food.

« ltis strictly prohibited to use any lid other than the original during heating. Using a non-
original lid during operation may result in electric shock or other safety hazards.

» When the pressure cooker is not in operation and there is no pressure inside the pot,
the safety valve remains in the lower position. After the lid is closed and the appliance is
switched on, the pressure inside the cooker increases and the safety valve moves to the
upper position, locking the lid.

* Do not open the lid until the pressure has been released and the safety valve has
returned to the lower position. If the lid is difficult to open, do not force it open, as this
may cause scalding or injury.

» Never place your hands near the steam outlet during cooking to avoid burns or scalding.

» The lid must not be opened until the pressure inside the cooker has been sufficiently
released.

The electric pressure cooker is equipped with many features that ensure its safe

operation.e electric pressure cooker is equipped with many features that ensure its
safe operation.
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1) Safety system for opening and closing of the lid

If there is pressure inside the pressure cooker, the safety system (lid lock) prevents the lid
from being opened.

2) Temperature sensor

The pressure cooker monitors the internal temperature and based on it regulates the
heating intensity.

3) Temperature control (thermal safety)

If the cooking pot is empty or the temperature reaches or exceeds the permitted level, the
device will automatically cut off electricity supply to the heating plate.

4) Pressure limit valve

If the pressure inside the cooker exceeds the maximum permitted level, the steam will be
safely released by an automatic valve.

5) Pressure limit valve cover

Prevents food from sticking to the pressure limit valve during cooking and so prevents it
from becoming blocked.

Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (FIG. 1, 2)
A -Lid C — Display and program symbols

A1 — Pressure release button

A2 — Lid opening/closing symbols
A3 — Pressure control valve

A4 — Safety valve

A5 — Sealing ring

A6 — Circular sealing ring retainer
A7 — Sealing ring retainer holder
A8 — Pressure control valve cover
A9 — Inner pot

A10 — Condensation collector
A11 — Control panel

A12 — Carrying handles

A13 — Outer pot

A14 — Control panel

A15 — Power cord connector

A16 — Safety valve cap/Sealing ring

B — Accessories
B1 — Spoon
B2 — Ladle
B3 — Steaming insert
B4 — Power cord
B5 — Measuring cup

C1 — Delay start indicator
C2 — Pressure indicator
C3 — Keep-warm indicator
C4 — Lid lock indicator

C5 — Time display

C6 — Temperature display

C7 — Sautéing
C8 — Steam cooking
C9 — Baking

C10 — Slow cooking
C11 — Custom cooking without the lid
C12 — Meat (pork, beef)

C13 — Chicken
C14 — Beans
C15 — Rice
C16 — Yogurt

D — Control panel
D1 — Time setting button
D2 — Start/Stop button
D3 — Temperature/Pressure button
D4 — Delay Start button
D5 — Rotary selector

l1l. INSTRUCTIONS FOR USE

Remove all packaging material and take out the appliance with its accessories. Remove

all adhesive films, stickers or paper from the appliance, if present. Before first use, wash
the parts that will come into contact with food in hot water with detergent, rinse thoroughly
with clean water and wipe dry, or leave to dry. When switched on for the first time, brief and
slight smoking or odour may occur; this is not a defect and is not a reason for claiming the
appliance.
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Preset values

Program Cooking Pressure: Temperature
time 1 — lower level, °C
h : min 2 — higher level

O~ | Sautéing 0:30 X 160 no

(without lid)
@ Steam cooking 0:20 1 X yes
Q Baking 0:40 X 140 yes
E Slow cooking 4:00 X 95 yes
' Custom cooking 0:30 X 140 optional
DIY (D|Y)*
) Meat (pork, beef) 0:30 2 X yes
GO Chicken 0:20 1 X yes
O Beans 0:35 2 X yes
6 Rice X 2 X yes
E(] Yogurt 6:00 X X no

X — cannot be set

* In the Custom Cooking program, the temperature-controlled cooking mode and the
pressure cooking mode cannot be selected simultaneously. If you set the temperature
below 80 °C, the appliance will enter standby mode after cooking is complete.

Description - control panel and display

— After the appliance is connected to the mains, the symbols “— — — - flash on the display,
indicating program selection mode.

— Activate the cooker controls using the D5 rotary selector.

— After a program is started, the segments "}_ _ _ 1" around the display flash in sequence
during preheating.

— While the appliance is heating to the selected temperature, the set temperature value
flashes on the display.

— Once the set temperature has been reached, the value remains continuously illuminated
and the cooking time is displayed and begins to count down.

— While pressure is building up, the segments on the pressure indicator flash in sequence.
— Once the required pressure has been reached, the pressure indicator segments remain
continuously illuminated and the cooking time is displayed and begins to count down.

— Changing the temperature unit: In standby mode, press and hold the D3 — temperature/

pressure button for 6 seconds to change the temperature unit to “°C” or “’F”.
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Caution

« If the buttons do not respond during use, check that the lid is properly closed. For safety
reasons, the pressure cooker buttons are disabled if the lid is not properly closed.

* If no button is pressed for 1 minute while in setting mode, the appliance automatically
switches to standby mode.

Button | Function

:‘J “ | D1 Time setting button — press the button and turn the selector to set the
It time.

Start / Stop button — press to start the set program; press and hold again
D2 (for approx. 2 seconds) to terminate the active program and switch the
appliance to standby mode.

D3 | selector to set the pressure or temperature for programs that support this
function.

Delayed start time setting button — press the button and turn the selector

D4 to set the delayed start time.

Rotary selector — turn the selector to set the temperature in 5 °C
D5 | increments, the time in 1-minute or 30-minute increments, or the pressure
to the lower or higher level.

Temperature and pressure setting button — press the button and turn the
W
o=

Assembling the cooker for cooking (Fig. 3, 4, 5)

Connect the B4 power cable to connector A15. Open the lid and place the ingredients into
the inner pot. Select the desired programme and, if necessary, adjust the cooking time,
temperature and pressure, or set a delayed start. Temperature/pressure settings and the
delayed start function are available only for certain programmes. Using an appropriate
textile or paper wipe clean the top edge of the cooking pot A9 and possibly all other parts,
which have been soiled while the cooking pot was being fi lled (e.g. the external base).
Also clean the inner top edge of the outer body A13 and make sure that there are no food
remains on the heating plate. Then insert the cooking pot A9 into the outer body A13. After
the cooking pot is inserted turn it to both sides so that it is seated properly on the heating
plate. ATTENTION: Check that the gasket A5 is clean, dry and correctly seated in its place
in the lid A. Check that the safety valve A4 is in the down position. Hold the lid by the
handle, place it horizontally on to the outer body of the pressure cooker A13, pushing down
on it lightly while turn it clockwise direction until it can go no further. A properly secured

lid is indicated by an audible click sound. Do not close the lid using excessive force! The
power cord B4 insert the plug into an electric power socket.

(" CAUTION )

* During the cooking process and while maintaining temperature, steam is released
from the limit valve A3, which makes a characteristic ,hissing” sound. This event is
completely normal and it is not a reason for complaint.

« If while cooking you need to remove the lid for any reason (e.g. to add ingredients / to
season / to mix the food) it is always necessary to first reduce the pressure inside the
pressure cooker (i.e. to release steam) and only then remove the lid. For mixing use

\_ the spoon B1. )
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(. During operation it is possible to view the progress of the programme on the display. )
As the programme progresses the digits of the set time gradually decrease.

» When working with the time delay never use ingredients that spoil rapidly such as
fresh milk, eggs, fruit, yoghurt, cheese, onion, etc. because they could spoil before the
cooking starts!

» Never leave finished meals in the pressure cooker with the Keep warm function turned
on for longer than necessary. The meal could start to spoil. Do not use keep warm
function for warming of the food.

« If you used the pressure cooker to cook soup, do not release the steam immediately
after finishing cooking because liquid could squirt out together with the steam. Wait
until the pressure cooker cools down and the safety valve A4 in the lid goes to the
down position. Only then remove the lid.

» When cooking a small amount of food, the inner pot may lift slightly when the lid is
opened. Gently shake the lid so that the inner pot drops back into the outer pot, then
remove the lid.

» After cooking is complete, the cooker may automatically switch to keep-warm mode.

For some functions, the display will show “OH” (0 hours), “1H” (1 hour), “2H” (2 hours),
etc., or “L0:00” (0 min), “L0:01” (1 min), etc.
\- A selected programme can be ended at any time by pressing the D2 button. )

Food steaming rack B3
Fill the pot with approximately 1.2 litres of water. Place the steaming rack in the pot and

arrange the food you wish to steam evenly on it. Close the cooker with the lid. Select the
Steam Cooking program.

Automatic cooking with delayed start

The pressure cooker can start the cooking process with a delay, allowing you to set
the desired completion time. Cooking then proceeds automatically without any further
intervention. To activate this function, press the D4 button and then use the D5 rotary
selector to set the desired time.

Removing cooked food

1. Disconnect the pressure cooker from the power supply by pulling the plug of the power
cord B4 out of the el. power socket.

2. Carefully push the button A1 or set valve A3 to the “pressure release” position and wait
until the steam is released from the pressure cooker (the safety valve A4 must be in the
down position), (fig. 8, 9). ATTENTION: steam is very hot!

3. Hold the lid by the handle and turn it slowly in the anticlockwise direction as far as
possible and then take it off by pulling it upwards and put it aside.

ATTENTION: Hot water may remain on the inside surface of the lid! Use appropriate
protective aids (e.g. a wiping cloth, protective gloves).

4. Take the cooked food out using a suitable ladle B2.

Tips for cooking in an electric pressure cooker

Consider the following cooking tips as examples and inspiration, the purpose of which is
not to provide instructions but to show various ways of cooking food.
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Preparation (cooking) times depend on the amount, type and quality of the used
ingredients, but as a rule it takes from a few minutes to tens of minutes. Choose the
amount of processed ingredients so that the maximum content of the cooking pot marked
by a line is not exceeded when they are processed. Adhere to the amount of water
prescribed in the recipes.

However, always pour a sufficient amount of water under the food, otherwise due to the lack
of water the pressure cooker could overheat before the cooking process is completed. All
ingredients can be in a fully frozen condition, however, make sure that all spices are evenly
distributed over all ingredients. The food will not be overcooked. When cooking rice do not
exceed the maximum amount of 5 measuring cups of rice. The pressure cooker is suitable
for cooking traditional meals such as soups, goulashes, single course meals, rice, hard
boiled eggs, stewed meats, stewed vegetables, whole boiled potatoes, cabbage, preserved
fruits, mushroom dishes and many others. You may use the following table of preset times
of individual programmes as a guide for determining the approximate cooking time:

The automatic program settings are as follows:

Adjustable values

Program Pressure: Temperature Delayed start
1 — lower level, °C
2 — higher level
Sautéing 0:10-0:30 X 100 - 180 X
(without lid)
Steam cooking 0:01 -2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Baking 0:01 -2:00 X 100 - 140 X
Slow cooking 0:30 - 20:00 X 45 - 95 0:10 - 24:00
Custom cooking | 0:01-2:00 1/2 30 - 140 0:10 - 24:00
(DY)
Meat (pork, beef) 0:01-2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Chicken 0:01-2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Beans 0:01-2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Rice (MAX. 5 - 1/2 X 0:10 - 24:00
measuring cups)
Yogurt 2:00 - 10:00 X X X

X — cannot be set

If cooking or stewing food use the suitable cooking time as shown in the menu for similar
types of foods, or you may set the time in the Steam cooking programme. After using the
pressure cooker for some time you will use your own times gained through experience with
cooking.

EN - 36



IV. TROUBLESHOOTING

Problem

The pressure
cooker is not
working

Cause

The power is not connected

CD

Solution

Check the power cord, plug and el.
socket

It is not possible to
seat or secure the
lid on the pressure
cooker

Gasket A5 is not in its place

Place the gasket in the correct
place in the lid

Safety valve A4 is in the up
position

Check the grommet BA16 and if
necessary clean it
(see Maintenance)

Using a suitable tool (e.g. skewer)
push the safety valve into the down
position

The lid cannot be
opened after the

steam has been

fully released

Safety valve A4 is still in the up
position

Using a suitable tool
(e.g. skewer) push the safety valve
into the down position

A large amount of
steam is escaping
around the edge of
the outer body

Lid A is not properly closed

Check the attachment of the lid on
the pressure cooker

Gasket A5 is not in its place

Place the gasket in the correct
place in the lid

There are food remains on the
gasket A5

Remove the gasket from the lid and
clean it (see Maintenance)

Gasket A5 is worn out or
damaged

Replace the damaged gasket with
a new one of the same type (see
Maintenance)

Lid A has been damaged (e.g.
by being dropped on the floor)

Contact the service department

Large amount of
steam is escaping
from safety valve
A4

The grommet A16 is soiled
(e.g. food remains)

Remove the grommet from the
valve and clean it
(see Maintenance)

The grommet A16 is worn out
or damaged

Replace the damaged grommet
with a new one of the same type
(see Maintenance)

The pressure
cooker is emitting
an unpleasant
odour

The cooking pot A9 or the
heating plate are soiled

Check and if necessary clean the
contact surfaces of the cooking pot
and the heating plate

Therice is
undercooked or too
hard

The temperature sensor
reacted too early.

Add an appropriate amount of
water

The lid was opened too early

After the cooking cycle is complete,
leave the lid closed for another 5
minutes

The rice is too soft

Too much water

Reduce the amount of water
accordingly
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'I;:e display shows Lower sensor open circuit
The display shows oo
E2 play Lower sensor short circuit Unplug the appliance from the

- mains socket. If the problem
EgeHdlsplay shows High-pressure switch fault persists, contact customer service
Egi display shows Low-pressure switch fault

V. MAINTENANCE

Before carrying out any maintenance disconnect the appliance by pulling out the
plug on the power cord from the el. power socket! Only clean the pressure cooker
once it has cooled down! Clean regularly after every use! Do not use abrasive and
aggressive cleaning agents (e.g. sharp items, scrapers, chemical solvents and thinners,
caustic agents used for cleaning pipes or other solvents)!

Outer body A13

Use cleaning agents designated by their usage instructions for use on stainless steel
surfaces and clean by wiping with a soft damp cloth. Take off the condensation collector
A10 by pulling it downwards. Pour out the condensate, wash the cooking pot with water
and allow it to dry. When it is dry return it to the holder.

Cooking pot A5

Wash in hot water with a standard detergent e.g. using the brush, rinse with clean water
and wipe dry (you can use a dishwasher). Do not use metal utensils, which could scratch
the surface during cleaning. It is normal for the colour of the surface to change over time.
This change in no way changes the properties of the surface and is not a reason for
complaint about the appliance

Lid A
Wash in hot water with a standard detergent e.g. using the brush, rinse with clean water

and wipe dry. While cleaning take care not to damage the safety valves A3, A4 and the
gaskets A5, A16.

Cleaning / replacement of gasket A5 (lid)

Gradually remove the gasket the inner side of the lid by gently pulling it out (fig. 7). Clean
the gasket. If the gasket is worn or damaged replace it with a new one (same type). Insert
the gasket behind the inner side of the lid as far as it will go.

Cleaning/replacement of grommet A16 (safety valve)

From the inner side of the lid gently pull the grommet A16 from valve A4. Clean the
grommet. If the grommet is worn or damaged replace it with a new one (same type). In the
reverse sequence insert the grommet into the valve groove. ATTENTION: The valve must
be able to move freely in the lid!
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Cleaning of steam pressure limit valve A3

Pull out the cover A8 from the inner side of the lid (fig. 6). Using a suitable tool

(e.g. skewer) clean the hole. In the reverse sequence assemble the individual parts in the
correct order and position.

Adaptor for warming up and cooking of foodstuff in steam B3

Wash in hot water with a standard detergent e.g. using the brush, rinse with clean water
and wipe dry (Never wash in a dishwasher).

Storage

Wipe power cord B4 with a cloth. Before storing make sure that the pressure cooker is cool.
Insert accessories into the cooking pot. Store the pressure cooker in a safe dry location,
out of the reach of children. Some foods may stain the accessories in a certain way. This
however has no effect on the operation of the appliance and is not cause for a claim or
complaint regarding the appliance! After some time this staining usually goes away by itself.

More extensive maintenance or maintenance requiring E " f E
intervention in the inner parts of the appliance must be carried out _'

by professional service! Failure to comply with the instructions of 3.
the manufacturer will lead to expiration of the right to repair! R

Information regarding complaints and product repairs can be found
on the website www.eta.cz/servis-eu. E

N -2
VIEWEEESD 2D @"‘ K
PAP _—

If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical

or electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal, hand them over at the special collection places where they will be accepted free
of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources
and to prevent possible negative impacts on the environment and human health, which
could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at
the local authority or at a collection site. Fines can be imposed for improper disposal of this
type of waste in agreement with the national regulations. If the appliance is to be put out
of operation, after disconnecting it from power supply we recommend its cutoff and in this
way it will not be possible to use the appliance again.
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VII. TECHNICAL DATA

Voltage (V) shown on the type label of the appliance
Input (W) shown on the type label of the appliance
Weight about (kg) 6.4

Container capacity (I) 5.7

Protection class of the appliance l.

Size of the product (mm) 315 x 350 x 340

Input in standby mode is < 0,5 W.

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models. Product images are for illustrative purposes only.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING
OR IN THE INSTRUCTIONS MANUAL.:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

: TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
@ @ { FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,

: CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

WARNING: HOT SURFACE. BURNS CAN OCCUR FROM TOUCHING HOT
i PARTS. EXERCISE CARE WHEN HANDLING!

| CAUTION

|!L!| Please read the instruction manual

E It is not allowed to dispose it together with communal waste
— H
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HU — Elektromos multifunkcios kukta

eta 0135

HASZNALATI UTASITAS

Kdszonjuk, hogy termékiinket valasztotta. A készilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati Utmutatot, és lehet6ség szerint a pénztari bizonylattal,
csomagolassal és a csomagolas bels6 részeivel egyutt gondosan 8rizze meg.

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES A

» Az Utmutato utasitasait tekintse a készilék tartozékaként és juttassa el azt a készlilék
esetleges tovabbi felhasznaldjanak.

« Ellenérizze, hogy a tipustablan levé fesziiltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszol6 aljzataban levé fesziltséggel. A csatlakozévezeték villdsdugojat csak a
szabvany szerint helyesen bekotott és foldelt dugaszoldaljzatba szabad becsatla

» Ezt a készuléket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsa a készuléket
€s annak tapkabelét gyermekek eldl elzarva. A készuléket csOkkent
fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkezd, illetve
tapasztalattal és tudassal nem rendelkez6 személyek csak akkor
hasznalhatjak, ha fellgyelet alatt alinak, vagy ha tajékoztatast kaptak
a készulék biztonsagos hasznalatarol, és megeértették a hasznalatbdl
eredd veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a készuilékkel.

* Mindig valassza le a készuléket az elektromos halézatrdl, ha
a készulék felugyelet nélkul marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

» Soha ne hasznalja a készuléket, ha sérllt a tapkabele vagy a
csatlakozédugdja, ha nem mikodik megfelel6en, ha leesett és
megseérult, vagy ha vizbe esett. llyen esetekben vigye a készuléket
szakszervizbe a biztonsagossag és a megfelel6 miikddés
ellen6rzése érdekében

* FIGYELEM: Ne hasznalja a készlléket olyan programmal,
id6kapcsoldval, vagy barmely olyan alkatrésszel 6sszekapcsoltan,
amelyek a készuléket automatikusan bekapcsolhatjak, mivel
a készulék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély
keletkezhet!

» F6zés kdzben ne érintse meg azokat a helyeket, ahol forré géz
tavozik, mert égési és forrazasi sérules veszélye all fenn.

* FIGYELMEZTETES: Soha ne nyissa ki az ,A’ fedelet az ételkészités
soran, illetve amig a nyomas megfeleléen le nem csdkkent. Ha
le szeretné venni a fedelet, mindig kapcsolja ki a készuléket, és
csOkkentse a nyomast az ,A1” gomb segitségével.

* FIGYELEM: A készulék boritdsa és belsd részei mikodés kdzben
€s amig nem hlnek ki forréak lehetnek! Ha a belsé részekhez
szeretne nyulni (pl. edény), varjon amig azok ki nem hlnek!
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* FIGYELEM: A flt6elem felUlete marado hét araszt hasznalat utan.

* A készilék elsé hasznalatba vételekor rovid, gyenge flstképz&dés jelentkezhet,
ez nem jelent meghibasodast és nem ad okot a készlilék reklamacidjahoz.

« Mindig valassza le a készuléket az elektromos hal6zatrél, ha felligyelet nélkul hagyja!

* Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozévezeték villdsdugoéjat az elektromos
dugaszoldaljzatba vagy ne huzza ki azt a dugaszoléaljzatbdl a csatlakozévezetéknél fogval

A termék otthoni és hasonlé (lizletekben, irodakban és mas hasonld munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlo helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban, mez6gazdasagban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

» A készllék mikddése kdzben kerlilje a készulék és az otthoni allatok, viragok,
vagy rovarok kdzotti kontaktust!

» A késziléket ne hagyja felligyelet nélkil mikdodni, és a hasznalat teljes ideje alatt
ellendrizze!

» Az készllék csak annak tzemi helyzetében, olyan helyen hasznalja, ahol nem fenyeget
annak felborulasa és éghet6 anyagoktol (pl. fliggonytél, drapériatol, fatargyaktol,
stb.), valamint h&forrasoktol (pl. kalyhatél, el./gaztiizhelytdl stb.) és nedves felliletektdl
(mosogatétol, mosdoktdl stb.) megfeleld tavolsagban van.

* Ne helyezze a késziiléket instabil, torékeny és gyulékony fellletekre (pl. Uveg-, papir-,
mianyag-, lakkozott fafelliletekre és kilonb6z6 szovetekre/asztalteritbkre).

* Ne helyezze a forr6 edényt gyulékony anyagok vagy targyak kézelébe (pl. faasztalra,
lakkozott fellletre vagy mas tipusu érzékeny felliletre), amelyek a hd hatasara
megsérilhetnek.

» Soha ne meritse a készliléket, annak tapkabelét vagy csatlakozédugdjat vizbe (még
részben sem). Egyuttal akadalyozza meg, hogy folyadék 6moljon rajuk.

» Az edény és a fedél kezelésekor hasznaljon védd konyhai keszty(it vagy konyharuhat.

* Mikodés kdzben ne hagyjon semmilyen targyat a fazék fedelén (pl. vedékesztydit,
konyharuhat), ami letakarhatna a gézkiereszt6 nyilasokat.

» A fedél felemelésekor legyen évatos; a fedelet mindig magatél elfelé tavolitsa el, hogy
elkerllje a séruléseket.

* Ne szallitsa a késziiléket forré allapotban; az esetleges felborulas esetén égési és
forrazasi sérilés veszélye all fenn.

» A készilék széllitasahoz kizardlag az A12-es fogantyukat hasznalja!

« Karbantartés vagy javitas céljabdl kizarélag azokat az elektromos edényalkatrészeket
szerelje szét, amelyek ebben az utmutatoban szerepelnek. Soha ne szereljen szét mas
alkatrészeket vagy tartozékokat, és ne cserélje ki azokat masra.

* Ne helyezze a késziiléket kozvetlenll a fal mellé vagy mas készilékek mellé. Hagyjon
legalabb 20-30 cm szabad helyet a készulék korul és felett.

» Ha fustot észlel szivarogni a készulékbdl, azonnal hizza ki a halozati csatlakozo6t az
elektromos aljzatbol, szell6ztessen ki, és a fiist lelilepedése utan sziintesse meg a kivaltd
okot (ha az elkészitend6 alapanyagok a forras).

* FIGYELEM — A termék egyes részei nagyon felforrosodhatnak és égési sértléseket
okozhatnak. Kiilénds figyelmet kell forditani a gyermekek és a fogyatékkal él6/
kiszolgaltatott személyek jelenlétére.

« FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély all fenn, ha a késziiléket helyteleniil, vagy nem
a hasznalati utmutatéban leirtaknak megfeleléen hasznaljak.

» A készlléket kizardlag a gyarto eredeti tartozékaival hasznalja.

» Soha ne hasznalja a készliléket mas célra, mint amire az szolgal, és amit ez az utmutato leir!

» A csomagolason vagy a terméken talalhat6 idegen nyelvi szovegek és képek forditasa és
magyarazata a nyelvspecifikus valtozat végén talalhato.
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+ A gyarté nem vallal felel6sséget a készulék és tartozékai nem rendeltetésszer(
hasznalatabol eredd karokért (pl. élelmiszer-megromlas, sértlés, égés, forrazas, tiiz), és
nem felel6s a készlilékért a fenti biztonsagi figyelmeztetések be nem tartasa esetén.

A CSATLAKOZO KABEL:

* Ha a készulék csatlakozbvezetéke megsérult, azt a veszélyhelyzet
elkerulése érdekében a gyartonak, annak szerviztechnikusanak
vagy hasonldéan szakképzett személynek kell kicserélnie.

» A csatlakozévezeték villdsdugojat ne dugja be a haldzati aljzatba, és ne huzza ki onnan
nedves kézzel, illetve a csatlakozovezetéknél fogva!

« A csatlakozévezeték nem sértilhet meg éles vagy forré targyaktol, nyilt langtél, tovabba
nem meritheté vizbe, és nem hajlithato éles éleken keresztll. Soha ne helyezze
forré felliletekre, és ne hagyja az asztal vagy a munkalap szélén lelégni. Ha példaul
gyermekek beleakadnak, megbotlanak benne vagy meghuzzak a vezetéket, a készulék
felborulhat vagy leranthatd, ami sulyos sérilést okozhat!

* Rendszeresen ellendrizze a készilék csatlakozovezetékének allapotat.

* Hosszabbit6 vezeték hasznalata esetén szikséges, hogy az ne legyen sértilt,
és megfeleljen az érvényes szabvanyoknak.

» Hasznaljon kiloénalld, 10 A-nél nagyobb névieges aramerdsségu és foldelt elektromos
csatlakozoéaljzatot.

Figyelmeztetések a hasznalathoz és a fedél kinyitasahoz

» Kizarolag az eredeti belsé edényt hasznalja.

» Minden hasznalat elétt ellendrizze, hogy a szelepek nincsenek-e eltdmédve. Ellenérizze
a szelepfedelet és a szeleptomitéseket is, hogy ne legyenek eltom&dve vagy elzarédva.

* Ne t0ltse meg az edényt a térfogatanak 2/3 részénél jobban. Olyan élelmiszerek
fézésekor, amelyek f6zés kdzben megduzzadnak, példaul rizs vagy szaritott hiivelyesek,
az edényt legfeljebb félig toltse meg.

* Ne helyezze a kuktat eldmelegitett elektromos, gaz-, légkeveréses vagy gézsiitébe.

« Sird vagy kasaszer( ételek készitésekor a fedél kinyitasa el6tt 6vatosan razza meg az
edényt, hogy elkeriilje az étel kifroccsenését.

* Ne takarja le a g6zkimenetet vagy a géznyomas-szabalyoz6 szelepet semmilyen
targgyal, és ne helyettesitse azokat mas alkatrésszel.

+ Soha ne hasznalja a kuktat nyomas alatti izemmaodban olajban siitéshez vagy
hagyomanyos sutéshez.

» Szigoruan tilos a melegités soran mas fedelet hasznalni, és mikddés kézben nem
eredeti fedél hasznalata sem megengedett. Ez aramiitést vagy egyéb biztonsagi
kockazatot okozhat.

» Amikor a kukta nincs hasznalatban és nincs nyomas az edényben, a biztonsagi szelep
also helyzetben van. A fedél lezarasa és a készlilék bekapcsolasa utan a nyomas
novekszik, és a biztonsagi szelep fels6 helyzetbe emelkedik, ezzel lezarva a fedelet.

* Ne nyissa ki a fedelet, amig a nyomas le nem csokkent, és a biztonsagi szelep vissza
nem tér az alsé helyzetbe. Ha a fedél nehezen nyithato, ne eréltesse, mert forrazast
vagy sérulést okozhat.

» F&zés kdzben soha ne tegye a kezét a gézkimenet kdzelébe, hogy elkerllje az égési
vagy forrazasi séruléseket.

» A fedelet csak akkor szabad kinyitni, ha az edényben lévé nyomas megfeleléen
lecsokkent.
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Az elektromos késziilék rendelkezik olyan védelmi funkcidkkal, amelyek garantaljak
a biztonsagos lizemeltetését.

1) Fedélzaras és nyitas biztonsaga
Ameddig nyomas van az edényben, a fedélzar nem engedi a fedél kinyitasat.

2) H6meérséklet mérés
Az elektromos kuktaba héméré is be van épitve, igy a készllék a hémérséklet
fuggvényében tudja automatikusan szabalyozni a készllék futését.

3) Hémérséklet kapcsold (hé-biztositd)
Ha az edény Uresen Uzemel, vagy abban a hémérséklet tullépi a megengedett
hémérsékletet, akkor a késziilék automatikusan lekapcsolja a készulék flitését.

4) G6znyomas szabalyzo szelep
Ha a készllékben a g6z nyomasa tullépi a megengedett értéket, akkor a géznyomas
szabalyz6 automatikusan kiereszti a felesleges gézt.

5) Géznyomas szabalyzé szelepet védo fedél
A gbznyomas szabalyzé szelepet véd6 fedél megakadalyozza, hogy az étel a szelepbe
jusson és leblokkolja azt.

Il. AKESZULEK LEIRASA (1., 2. ABRA)

A - Fedél
A1 — Nyomasleeresztd gomb
A2 — A fedél nyitasat/zarasat jelzé
szimbolumok

C - Kijelz6 és programszimboélumok
C1 — Késleltetett inditas jelz6fénye
C2 — Nyomasjelzd

A3 — Nyomasszabalyoz6 szelep

A4 — Biztonsagi szelep

A5 — Tomitégydri

A6 — Kor alaku tomitégydri-rogzité

A7 — A tdmitégylri-rogzité tartodja

A8 — A nyomasszabalyozé szelep
burkolata

A9 — Belsé edény

A10 — Kondenzvizgydijté tartaly

A11 — Kezel6panel

A12 — Hordozéfogantyuk

A13 — Kulsd edény

A14 — Kezel6panel

A15 — Tapkabel-csatlakozo

A16 — A biztonsagi szelep fedele

(tomitégydrd)

B — Tartozékok

B1 — Kanal

B2 — Mer&kanal
B3 — Paroldbetét
B4 — Tapkabel
B5 — Mérépohar

C3 — Melegen tartas jelzéfénye
C4 — Fedélzar jelzéfénye

C5 — Id6kijelzés

C6 — Hémérséklet-kijelzés

C7 — Piritas

C8 — G6zben f6zés

C9 - Siités

C10 — Lassu f6zés

C11 — Egyéni f6zés fedél nélkdl
C12 — Hus (sertés, marha)
C13 — Csirkehus

C14 —Bab
C15 - Rizs
C16 — Joghurt

D — KezelGpanel
D1 — Idébeallité gomb
D2 — Start/Stop gomb
D3 — H6mérséklet/Nyomas gomb
D4 — Késleltetett inditas gomb
D5 — Forgd valasztokapcsold
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I1l. HASZNALATI UTASITAS

Tavolitson el minden csomagoldanyagot, és vegye ki a késziilék a tartozékokkal egyditt.
Tavolitson el a készlilék minden esetleges Ontapado féliat, matricat vagy papirt. Az elsé
hasznalat el6tt mossa el az élelmiszerrel érintkezé részeket forrd, mosogatdszeres vizben,
alaposan 6blitse le tiszta vizzel, majd t6rdlje szarazra, illetve hagyja megszaradni. Az elsé
bekapcsolaskor rovid ideig tarté enyhe fliist vagy szag jelentkezhet; ez nem hiba és nem ad
okot a készulék reklamacidjara.

Elére beallitott értékek

lkon | Program Fézési Nyomas: 1 — Hémérséklet | Melegen
id6 alacsonyabb fokozat, °C tartas
ora : perc | 2 — magasabb fokozat
N~ | Piritas (fed6 nélkal) 0:30 X 160 nem
@ Go6zf6zés 0:20 1 X igen
Q Sités 0:40 X 140 igen
g Lassu fé6zés 4:00 X 95 igen
'k Egyéni f6zés 0:30 X 140 valas-
ov (DY) zthaté
A Hus (sertés, marha) 0:30 2 X igen
3 | Csirkehus 0:20 1 X igen
S Bab 0:35 2 X igen
6 Rizs X 2 X igen
E(] Joghurt 6:00 X X nem

X —nem allithaté be

* Az Egyéni f6zés programban a hémérséklet-vezérelt f6zési mod és a nyomas alatti f6zési
mod nem valaszthato ki egyidejlileg. Ha a hémérsékletet 80 °C ala allitja, a készllék a f6zés
befejezése utan készenléti lzemmodba kapcsol.

Leiras - kijelz6 és kezel6panel

— Az elektromos héal6zathoz val6 csatlakoztatas utan a kijelz6n a ,— — — =" szimbolumok
villognak, jelezve a programvalasztasi tzemmaodot.

— A készllék kezel6fellletét a D5 forgokapcsol6 segitségével aktivalja.

— A program elinditasa utan az eldmelegités soran a kijelz6 korili szegmensek "]~ ~ 1"
egymas utan villognak.

— A kivalasztott hdmérsékletre torténd felmelegités kozben a beallitott hdmérséklet értéke
villog a kijelzén.

— A beallitott h6mérséklet elérése utan az érték folyamatosan vilagit, és megjelenik a f6zési
id6, amely a f6zés soran fokozatosan visszaszamlal.

— A nyomas ndvekedése kdzben a nyomasjelzé szegmensei egymas utan villognak.
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— A szlikséges nyomas elérése utan a nyomasjelzé szegmensei folyamatosan vilagitanak,
és megjelenik a f6zési id6, amely a f6zés soran fokozatosan visszaszamlal.

— A hémérséklet mértékegységének modositasa: készenléti izemmaodban nyomja
meg hosszan a D3 gombot — hdmérséklet/nyomas gombot. Ezzel a hdmérséklet
mértékegységét ,°C”-ra vagy ,°’F’-ra médosithatja.

Figyelem
» Ha hasznalat kdzben a gombok nem reagalnak, ellenérizze, hogy a fedél megfeleléen
le van-e zarva. Biztonsagi okokbdl a kukta gombjai nem miikddnek, ha a fedél nincs
megfeleléen lezarva.
» Ha beallitasi izemmaodban 1 percig egyetlen gombot sem nyom meg, a készulék
automatikusan készenléti izemmaodba kapcsol.

Gomb | Funkcié
J ‘. D1 Id6beallité gomb — nyomja meg a gombot, majd a forgdkapcsolo
I elforgatasaval éllitsa be az idét.
Start / Stop gomb — megnyomasaval elinditja a beallitott programot,
@ D2 | ismételt hosszi megnyomasaval (kb. 2 mp) az aktiv program befejezddik,
és a készllék készenléti izemmodba kapcsol.
Hémérséklet- és nyomasbeallitd gomb — nyomja meg a gombot, majd
@ D3 | aforgdkapcsolo elforgatasaval allitsa be a nyomast vagy a hémérsékletet
az ezt lehetdvé tevd programoknal.
gE D4 Késleltetett inditas beallitbgombja — nyomja meg a gombot, majd
o= a forgokapcsolo elforgatasaval allitsa be a késleltetett bekapcsolas idejét.
Forgdkapcsold — a forgokapcsolé elforgatasaval allitsa be
O D5 a hémérsékletet 5 °C-os lépésekben, az id6t 1 perces vagy 30 perces

Iépésekben, illetve a nyomast alacsonyabb vagy magasabb fokozatra.

A f6z6edény 6sszeszerelése f6zéshez (3., 4., 5. abra)

Csatlakoztassa a B4 tapkabelt az A15 csatlakozohoz. Nyissa fel a fedelet, és helyezze

az alapanyagokat a belsd edénybe. Valassza ki a kivant programot, sziikség esetén
modositsa a f6zési id6t, a hémérsékletet és a nyomast, vagy allitsa be a késleltetett
inditast. A hémérséklet/nyomas beallitasa és a késleltetett inditas csak bizonyos programok
esetében érhetd el. Papir vagy ruha kendével tordlje meg az edény A9 fels6 szélét

(illetve az egyéb részeket, amelyek az alapanyagok adagolasa soran elszennyezédtek).
Ellendrizze le a készulék burkolatat A13 és a fiit6 lapot, ezeken sem lehet semmilyen
szennyez8dés vagy ételmaradék. Az edényt A9 helyezze a készilékbe A13. Az edény
behelyezése utan azt forditsa el jobbra-balra, hogy tokéletesen fellljon a fit6 lapra.
FIGYELEM: Ellendrizze le, hogy a fedélben A tokéletesen fellil-e és tiszta, szaraza tomités
A5. Majd ellendrizze le, hogy a biztonsagi szelep A4 alsé helyzetben van-e.

Fogja meg a fedelet a fogantyunal fogva, helyezze el vizszintesen az A13 edénytestre,
enyhén nyomja meg, és ezzel egyidejlleg forditsa el az dramutato jarasaval megegyez6
iranyba Utkozésig. A fedelet nagy er6é hasznalataval lezarni tilos! A halézati vezeték
csatlakozédugojat B4 dugja a haldzati aljzatba
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4 FIGYELEM )

* F6zés és melegen tartas kdzben a géznyomas szabalyzo szelepen A3 keresztll g6z
aramolhat ki, amit jellemz6 sziszegd hang kisér. Ez normalis jelenség és nem ok arra,
hogy a készuléket reklamalja.

* Amennyiben f6zés kdzben barmilyen okbdl (alapanyag betoltése, keverés, fliszerezés
stb.) le kell venni a késziilek fedelét, akkor el6bb varja meg a nyomas lecstkkenését
és csak ezt kdvetden vegye le a fedelet. Az ételt a kanallal B1 keverje meg.

» MUkodés kdzben a kijelz6 mutatja a program futasat. A kijelzé visszafelé szamolja
a f6zési id6t, tehat az id6adat egyre kisebb lesz.

» Amikor a késleltetett bekapcsolasi idd funkciot hasznalja, akkor az edénybe ne tegyen
olyan alapanyagokat, amelyek gyorsan romlasnak indulnak, példaul friss tejet, gyimolcsot,
joghurtot, tojast, sajtot, hagymat stb. mert ezek a f6zési elinditasaig megromolhatnak.

* A Melegités (melegen tartas) funkciot hasznalja ésszerlien, ne tartsa hosszu ideig
melegen az ételt. A meleg étel egy idd utan romlani kezd.

» Ha a készUllékben levest f6z6tt, akkor a g6z kiengedésével varjon egy kis ideig, mert
a leves kifroccsenhet az edénybdl. Varjon egészen addig, amig a készulék lehil és
a biztonsagi szelep A4 alaphelyzetbe megy. Csak ezt kdvetéen vegye le a fedelet.

» Kis mennyiségU étel f6zésekor a belsé edény a fedél felnyitasakor kissé
megemelkedhet. Finoman razza meg a fedelet, hogy a belsé edény visszasullyedjen
a kiilsé edénybe, majd vegye le a fedelet.

» A f6zés befejezése utan a készulék automatikusan melegen tartasi izemmaodba
kapcsolhat.

* Bizonyos funkciéknal a kijelzén ,0H” (0 éra), ,1H” (1 éra), ,2H” (2 6ra) stb., illetve
,L0:00” (0 perc), ,L0:01” (1 perc) stb. jelenik meg.

\- A kivalasztott programot a D2 gombbal barmikor meg lehet szakitani és torolni. )

Goézben torténé melegitési és f6zési tartozék B3

Toltse fel az edényt kérulbelll 1,2 liter vizzel. Helyezze a parolobetétet a f6z6edénybe,
majd egyenletesen rendezze el rajta a parolni kivant élelmiszereket. Zarja le a készuléket
a fedéllel. Valassza a G6zf6zés programot.

Automatikus f6zés késleltetett inditassal

A kukta késleltetett inditassal is képes elinditani a fézési folyamatot, igy beallithato

a f6zés befejezésének kivant idépontja. Ezt kovetéen a f6zés automatikusan, tovabbi
beavatkozas nélkdl zajlik. A funkcié aktivalasahoz nyomja meg a D4 gombot, majd a D5
forgbkapcsoléval allitsa be a kivant idépontot.

A kész ételek kivétele

1. A hélézati vezetéket hizza ki a fali aljzatbdl, majd ezt kdvetéen a készulékbd| B4 is.

2. Nyomja meg az A1 gombot, vagy allitsa az A3 szelepet ,nyomas kiengedése” allasba
megnyomasaval varja meg, amig a készllékbdl eltavozik az 6sszes g6z
(a A4 biztonsagi szelepnek alaphelyzetbe kell lennie), (8., 9. abra).

Figyelem! A kiaramlé g6z forro!

3. Fogja meg a fedél fogantyujat, majd 6vatosan forgassa el az 6ramutaté jarasaval
ellenkez6 irdanyba egészen Utkdzésig, majd emelje fel és tegye le a munkalapra.
FIGYELEM! A fedél belsején forro viz gylilhet 6ssze! Hasznaljon véd&keszty(it,
konyharuhat stb.
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4. A kész ételt megfelel6 konyhai eszkdzzel szedje ki az edénybdl B2.

Tanacsok az elektromos kuktaban valé f6zéshez

A kovetkezOkkel csak oOtleteket kivanunk adni a slitéshez-f6zéshez, az itt talalhatd
tanacsok nem sutési utasitasok és receptek, azokkal csak a kilénb6z6 ételek elkészitési
madjaira kivanunk ramutatni. Az elkészitési (sitési vagy f6zési) id6 fligg az alapanyagok
mennyiségétdl, mindségétdl és fajtajatol, és néhany perctdl kezdve akar egy o6ranal is
hosszabb lehet. Az alapanyagok mennyiségét ugy valassza meg, hogy az a folyadékkal
egyltt ne Iépje tul a maximalisan megengedett szintet. Tartsa be a receptekben megadott
viz (vagy egyéb folyadék) mennyiségét. Az edénybe tegyen mindig elegendd mennyiségu
vizet, hogy az alapanyagok a viz hianyaban ne égjenek le. Az edénybe tehet csak
fagyasztott alapanyagokat is, de Gigyeljen arra, hogy a fliszer és a s6 egyenletesen érje
az 6sszes alapanyagot. Az alapanyagok nem fének szét. Rizs f6zése esetén az edénybe
ne tegyen 5 mérépoharnal tobb rizst. Az elektromos kuktaban készithetd ételek révid
felsorolasa: levesek, porkoltek, egytalételek, fézelékek, rizs, tojas, parolt hus, parolt
z06ldség, burgonya (héjaban és pucolva), kaposzta, kompotok, gombas és egyéb ételek.
Tajéekoztatasul hasznalhatja a f6zési id6k meghatarozasahoz a kdvetkez6 tablazatot.

Az automatikus programok beallitasai a kovetkezok:

| Valaszthat6 értékek

Program F6ézési id6 Nyomas: H6émérséklet Késleltetett
oOra : perc 1 — alacsonyabb °C inditas
fokozat, 2 —
magasabb fokozat
Piritas (fed® nélkal) | 0:10 - 0:30 X 100 - 180 X
Go6zfézés 0:01 -2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Sutés 0:01 -2:00 X 100 - 140 X
Lassu fézés 0:30 - 20:00 X 45-95 0:10 - 24:00
Egyéni f6zés 0:01-2:00 1/2 30 - 140 0:10 - 24:00
(DIY)*
Hus (sertés, marha) | 0:01 - 2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Csirkehus 0:01 -2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Bab 0:01-2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Rizs - 1/2 X 0:10 - 24:00
(MAX. 5 mérépohar)
Joghurt 2:00 - 10:00 X X X

X —nem allithat6 be

A fenti tablazatban fel nem tiintetett alapanyagok esetében elsésorban a recept ajanlasait
vegye figyelembe, tovabba tamaszkodjon a tapasztalatara a késziilék hasznalata soran,
és a fézési idéket ugy éllitsa be, hogy az alapanyagok megpuhuljanak és ne maradjanak
nyers allapotban. Egy id6 utan, a gyakorlati tapasztalatai alapjan mar biztosan be fogja
tudni allitani a megfeleld fézési id6t.
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IV. PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma

A készllék nem
mikodik

Lehetséges OK

Nincs tapfeszlltség

G

Megoldas

Ellenérizze le a halozati vezetéket,
konnektort stb.

A fedelet nem
lehet a készullékre
feltenni vagy
rogziteni

A tomités A5 nincs a helyén

A tomitést tegye a fedélbe

A biztonséagi szelep A4 felsd
helyzetben all

Ellenérizze le a tomitést A16, sziikség
esetén a szelepet tisztitsa meg (lasd
a karbantartasoknal)

Egy fa targgyal (pl. hurkapalca)
a biztonsagi szelepet nyomja le az
also helyzetébe

A fedelet a g6z
teljes kiengedése
utan sem lehet
levenni

a készulékrol

A biztonsagi szelep A4 felsd
helyzetben all

Egy fa targgyal (pl. hurkapalca)
a biztonsagi szelepet nyomja le az
alsé helyzetébe

A fedél

szélénél nagy
mennyiségben g6z
aramlik ki

A fedél A rosszul van bezarva

Ellenérizze le a fedél rogzitését

A tdmités A5 nincs a helyén | A tomitést tegye a fedélbe
A tom|tesre AS . A tomitést vegye ki és tisztitsa meg
élelmiszermaradékok . X i

(l&sd a karbantartasoknal)
tapadtak
A tdmités A5 sérult vagy A tdmitést cserélje ki azonos tipusra
kopott (lasd a karbantartasoknal)

A fedél A megserdilt (példaul
leesett)

Forduljon a markaszervizhez!

A biztonsagi
szelepen A4
keresztul nagy
mennyiségul g6z
aramlik ki

A tomitésre A16 . e
. . . A tomitést vegye ki és tisztitsa meg
élelmiszermaradékok . . .

(lasd a karbantartasoknal)
tapadtak
A tomités A16 sérilt vagy A tomitést cserélje ki azonos tipusra
kopott (lasd a karbantartasoknal)

A késziilékbdl égett
szag szivarog Ki

Az edény kulsé felén, vagy
a f(itd lapon élelmiszer
maradvany van

A szennyezd8déseket tavolitsa el az
edényrdl vagy a flté laprol

A rizs nem f6tt meg
eléggeé, vagy tul
kemény

A hémérséklet-érzékeld tul
koran reagailt.

Adjon hozza megfelelé mennyiségi
vizet

A fedelet tul koran nyitottak
ki

A f6zési ciklus befejezése utan hagyja
a fedelet még 5 percig zarva

A rizs tul puha

Tul sok viz

Megfelelé mértékben csdkkentse
a viz mennyiségét
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A kijelzén az E1 Az also érzékeld
kod jelenik meg aramkoérének szakadasa

A kijelzén az E2
kod jelenik meg
A kijelz6n az E8H | A nagynyomasu kapcsolo

Az also érzékeld rovidzarlata | Huzza ki a késziiléket a halozati
aljzatbol. Ha a probléma tovabbra is
fennall, forduljon az ligyfélszolgalathoz.

kod jelenik meg hibaja
A kijelz6n az E8L | Az alacsony nyomasu
kod jelenik meg kapcsold hibaja

V. KARBANTARTAS

A késziilék karbantartasa és tisztitasa el6tt a késziiléket kapcsolja le a halozati
vezeték fali aljzatbol valé kihtizasaval! A kukta tisztitasat csak a késziilék teljes
lehiilése utan kezdje meg! A késziiléket minden hasznalat utan tisztitsa meg!

A tisztitdshoz ne hasznaljon agressziv és karcolo tisztitdszereket valamint eszkdzoket (pl.
kaparokat, éles targyakat. oldo- és higitdszereket, savakat és lugokat stb.)!

Kiils6é burkolat A13

A késziilék kiils6 burkolatat rozsdamentes acél tisztitasahoz hasznalhat6 készitményekkel
és puha, enyhén benedvesitett ruhaval végezze. A cseppgyijté edényt A10 vegye le

a késziilékral. Ontse ki az 6sszegyult folyadékot és az edényt mosogassa el, majd szaritsa
meg. A szaraz cseppgyUjté edényt tegye vissza a tartoba.

Edény A9

Az edényt mosogatdszeres meleg vizben mosogassa el (szivacs vagy kefe hasznalataval),
Oblitse ki, majd szaritsa meg. Az edényt mosogatogépben is lehet mosni. Az edénybe ne
nyuljon bele fém eszkdzokkel, ezek kart tehetnek ebben a rétegben. A hasznalat soran ez
a réteg sotétebbé valik, ez normalis jelenség. Ez a szinvaltozas nem befolyasolja a réteg
tulajdonséagait és nem jelent okot a reklamaciéhoz.

Fedél A

A fedelet mosogatoszeres meleg vizben mosogassa el (szivacs vagy kefe hasznalataval),
oblitse le, majd szaritsa meg. A mosogatas soran lgyeljen arra, hogy a biztonsagi szelepet
A3, A4 és a tomitést A5, A16 ne érje sérlilés.

Tisztitas / tomités A5 csere

A tomitégumit fogja meg és finoman huzza ki a fedél teljes bels6 fedél (7. abra).
A tomitégumit tisztitsa meg. Ha a tomitégumi sérult vagy elkopott, akkor azt cserélje ki
(csak azonos tipussal). A tomitégumit nyomja be a fedél egészen (itkozésig.

As | tomités A3 csere (biztonsagi szelep)

A fedél belsé oldalan fogja meg a tomitést A16 és huzza le a szeleprdl A4. A tomitést
tisztitsa meg. Ha a tomités sérllt vagy elkopott, akkor azt cserélje ki (csak azonos
tipussal).
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Tisztitas g6znyomas szabalyzé szelep A3

Huzza le az a géznyomas szabalyzo6 szelep belsé fedelé A8 (6. abra). Szerszam

(pl. hurkapalca). Minden alkatrészt alaposan tisztitson meg. Ellenkezd sorrendben szerelje
dssze a géznyomas szabalyzo szelepet. Ugyeljen arra, hogy a felfekvé feliiletek tisztak,

a tomitések pedig sérilésmentesek legyenek. A miianyag alkatrészeket héforrasok mellett
(kalyha, gaztiizhely, sutd stb.) ne széritsa.

Parol6 edény B3

A mosogatoszeres meleg vizben mosogassa el (szivacs vagy kefe hasznalataval), éblitse
le, majd széritsa meg. Soha ne tegye bele a mosogatégépbe! Bizonyos élelmiszerek az
alkatrészeken elszinez6déseket okozhatnak. Ez normalis jelenség és nem ad okot arra,
hogy a készuléket reklamalja. Az elszinez6dés mas ételek készitése soran akar el is tlinhet.

Tarolas
Az B4 tapkabelt torolje le ruhaval. Csak a teljesen lehdilt készlléket tegye a tarolas helyére.
A tartozékokat az edényben tarolja. A készuléket szaraz, pormentes, gyerekektdl elzart

helyen, megfelelé médon megtisztitott allapotban tarolja.

Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, amelyeknél a késziilék
elektromos részeibe torténé beavatkozas sziikséges, csak
szakszerviz végezheti!

A reklamacidval és a termékjavitassal kapcsolatos informaciokat
a www.eta.cz/servis-eu weboldalon talalja.

. KORNYEZETVEDELEM &) X

A hasznalt elektromos és elektronikus termekeket nem szabad a haztartasi hulladékkal
egyutt kidobni. A megfelel6 artalmatlanitashoz adja le ket a kijeldlt gydijtéhelyeken,
ahol ingyenesen atveszik azokat. Ezzel hozzajarul a kornyezet védelméhez. A helytelen
artalmatlanitas birsagot vonhat maga utan. Miel6tt a készliléket végleg kivonja a
hasznalatbdl, javasoljuk, hogy vagja le a tapkabelt, hogy megakadalyozza a tovabbi
hasznalatat.

VII. MUSZAKI ADATOK

Feszlltség (V) a készUlilék tipusanak cimkéjén lathato
Teljesitményfelvétel (W) a készulék tipusanak cimkéjén lathato
Toémeg cca (kg) 6,4
Edények Grtartalma (1) 57

A készulék érintésvédelmi osztalya l.
Termék méretei (mm) 315 x 350 x 340

Teljesitményfelvétel készenléti allapotban < 0,5 W.

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyarto fenntartja! lllusztrativ képek.
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A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS. OPEN
Kizarélag haztartasi hasznalatra alkalmas. Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba. NYITVA
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM

i BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
i PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskoét gyermekektdl elzart helyen.
i A zacsko nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskot bélcs6kben, kisagyakban,
babakocsikban, vagy gyerek jarékakban.

IGYELMEZTETEST

IGYELMEZTETES: FORRO FELULET. A forré részek megérintése, illetve valé érintkezés
: veszélyt jelenthet az egészségére! Legyen dvatos a késziilék
i hasznalata kozben!

: Olvassa el a hasznalati utasitast

Nem szabad a haztartasi hulladékkal egyutt megsemmisiteni!

Kioldva

ee|ERR> @@

Bezarva
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PL — Elektryczny wielofunkcyjny szybkowar

eta 0135

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem uzytkowania,
nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przyszto$¢. Dotyczy to takze
dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci oryginalnego opakowania.

|. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

* Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi,
przejrzyj rysunki i zachowaj instrukcje do wgladu.

» Sprawdz, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napigciu
w uzywanym przez Ciebie gniazdku. Wtyczke przewodu zasilajgcego nalezy podtaczy¢
do gniazdka zainstalowanego i uziemionego zgodnie.

* Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenie oraz jego
przewod zasilajgcy nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym
dla dzieci. Urzgdzenia mogg by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o
niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy, pod warunkiem, ze sg one
pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia i rozumiejg powigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzadzeniem.

» Zawsze nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez opieki, przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

* Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jesli ma uszkodzony przewdd zasilajacy
lub wtyczke, jesli nie pracuje prawidtowo lub spadio na ziemie
i uszkodzito sie. W takich wypadkach urzadzenie nalezy odda¢ do
specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego bezpieczenstwa
i funkcjonalnosci.

* UWAGA: Nie uzywaj urzadzenia wraz z programem, wigcznikiem
czasowym lub jakgkolwiek inng czescia, ktdra wigcza urzadzenie
automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo wybuchu
pozaru w przypadku zakrycia urzgdzenia lub jego nieprawidtowego
umieszczenia.

* Podczas gotowania nie nalezy dotyka¢ miejsc, z ktérych uchodzi
gorgca para — istnieje ryzyko poparzenia i oparzenia.

+ UWAGA: Nigdy nie nalezy otwiera¢ pokrywy A w trakcie
przygotowywania potrawy oraz dopoki cisnienie nie zostanie
wystarczajgco obnizone. Jesli chcesz zdjaé pokrywe, zawsze najpierw
wytacz urzadzenie i obniz cisnienie za pomoca przycisku A1.
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* UWAGA: Ptaszcz urzadzenia i jego wewnetrzne czesci sg podczas
pracy i do ich ostygniecia gorgce! Do manipulacji uzywac srodkéw
ochronyy (np. rekawic). W przypadku manipulacji z czesciami
wewnetrznymi (np. zbiornik) zaczekac na ich ostygnigcie.

* OSTRZEZENIE: Po uzyciu powierzchnia elementu grzewczego

pozostaje przez pewien czas gorgca.

* Po pierwszym wigczeniu urzgdzenia moze wystgpi¢ krétkie, nieznaczne zadymienie,
ktore nie jest usterka i nie powoduje prawa do reklamacji urzgdzenia.

» Po pracy i przed kazdg konserwacjg, nalezy urzadzenie wytgczy¢ i odtgczy¢ od sieci,
wyciggajac wtyczke z gniazdka.

* Nie wsuwaj wtyczki przewodu zasilajgcego do gniazdka elektrycznego i nie wyciggaj jej
mokrymi rekami ciggnac za przewod zasilajacy!

» Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne migjsca pracy, hotele, motele i inne srodowiska
mieszkalne, w firmach $wiadczacych ustugi noclegowe ze $niadaniem, w rolnictwie)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

» Podczas pracy urzgdzenia nalezy zapobiegac, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu
do urzadzenia.

» Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru i przez caty czas smazenia kontrolu;j je.

« Uzywaj produkt wytacznie w miejscach, gdzie nie grozi jej przewrdcenie oraz
w dostatecznej odlegtosci od przedmiotéw tatwopalnych (np. firanki, zastony, drewno
itd.), zrodet ciepta (np. piecyk, kuchenka elektryczna czy gazowa itd.) i wilgotnych
powierzchni (zlewozmywaki, umywalki itd.).

» Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia na niestabilnych, delikatnych i tatwopalnych podtozach
(np. szklanych, papierowych, plastikowych, drewnianych—lakierowanych blatach oraz
réznych tkaninach/obrusach).

» Nie nalezy umieszczac gorgcego naczynia w poblizu materiatéw lub przedmiotow
tatwopalnych (np. na drewnianym stole, lakierowanej powierzchni lub innego rodzaju
wrazliwej powierzchni), ktéra moze ulec uszkodzeniu pod wptywem ciepta.

» Nigdy nie nalezy zanurzac urzadzenia, jego kabla ani wtyczki w wodzie (nawet czgsciowo).
Jednoczesnie nalezy zapobiegac ich zalaniu.

» Podczas obstugi naczynia lub pokrywy nalezy uzywac ochronnych rekawic kuchennych lub
Sciereczki.

» Podczas pracy urzgdzenia nie nalezy pozostawia¢ na pokrywie garnka zadnych
przedmiotow (np. rekawic ochronnych, sciereczek), ktére mogtyby zastoni¢ otwory stuzace
do odprowadzania pary.

» Podczas podnoszenia pokrywy nalezy zachowac ostroznos¢; pokrywe nalezy zawsze
zdejmowac w kierunku od siebie, tak aby unikng¢ obrazen.

» Nie nalezy przenosi¢ gorgcego urzgdzenia; w przypadku ewentualnego przewrécenia
istnieje ryzyko oparzenia.

» Do przenoszenia urzadzenia nalezy uzywac wytacznie uchwytow A12!

* W celu konserwaciji lub naprawy nalezy demontowa¢ wytgcznie te czesci garnka
elektrycznego, ktére zostaty wymienione w niniejszej instrukcji. Nigdy nie nalezy
demontowac innych czesci ani akcesoriéw i nie wymienia¢ ich na inne.

* Nie nalezy umieszczac¢ urzadzenia przy scianie lub innych urzadzeniach. Nalezy
pozostawi¢ co najmniej 20-30 cm wolnej przestrzeni wokét i nad urzadzeniem.

» W przypadku zauwazenia dymu wydobywajgcego sie z urzgdzenia, nalezy natychmiast
odtgczy¢ je od gniazdka elektrycznego, wywietrzy¢ pomieszczenie, a po ustaniu emisji
dymu usung¢ przyczyne (jesli zrodtem sg przygotowywane sktadniki).
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UWAGA — Niektére czesci tego produktu mogg sta¢ sie bardzo gorgce i spowodowac
oparzenia. Szczegolng uwage nalezy zwréci¢ w obecnosci dzieci oraz oséb
niepetnosprawnych i wymagajacych opieki.

OSTRZEZENIE: W przypadku nieprawidtowego uzytkowania urzadzenia, niezgodnego
z instrukcjg obstugi, istnieje ryzyko odniesienia obrazen.

Urzadzenie nalezy uzytkowac wytgcznie z oryginalnymi akcesoriami od producenta.
Nigdy nie nalezy uzywa¢ urzadzenia do celéw innych niz te, do ktérych jest przeznaczone
i ktére zostaly opisane w niniejszej instrukcji!

Wszelkie teksty w jezykach obcych oraz rysunki umieszczone na opakowaniu lub
produkcie sg przettumaczone i objasnione na koncu tej wersji jezykowe;j.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem urzadzenia i akcesoriow (np. zepsucie zywnosci, obrazenia ciata,
oparzenia, pozar) i nie ponosi odpowiedzialnosci za urzadzenie w przypadku
nieprzestrzegania powyzszych wskazowek bezpieczenstwa.

PRZEWOD ZASILAJACY:
* Jezeli przewdd zasilajgcy urzgdzenia jest uszkodzony, musi

zosta¢ wymieniony przez producenta, jego technika serwisowego
lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby zapobiec powstaniu
niebezpiecznej sytuaciji.

Nie wktadaj wtyczki przewodu zasilajacego do gniazdka elektrycznego ani nie wyciagaj jej
z gniazdka mokrymi rekami ani ciggnac za przewod zasilajacy!

Przewdd zasilajgcy nie moze zosta¢ uszkodzony przez ostre lub gorgce przedmioty,
otwarty ptomien, nie wolno zanurza¢ go w wodzie ani zgina¢ przez ostre krawedzie. Nigdy
nie ktadz go na gorgcych powierzchniach ani nie pozostawiaj zwisajacego przez krawedz
stotu lub blatu roboczego. Zahaczenie, potkniecie sie lub pociggnigcie za przewod,

np. przez dzieci, moze spowodowac przewrocenie lub $ciggniecie urzadzenia,

a w konsekwencji powazne obrazenia!

Regularnie kontroluj stan przewodu zasilajgcego urzadzenia.

W razie potrzeby uzycia przedtuzacza nalezy upewni¢ sig, ze nie jest on uszkodzony

i spetnia obowigzujgce normy.

Uzywaj oddzielnego gniazda elektrycznego z uziemieniem i pradzie znamionowym
powyzej 10 A.

Ostrzezenia dotyczace uzytkowania i otwierania pokrywy

Uzywaj wytgcznie oryginalnego naczynia wewnetrznego.

Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy zawory nie sg zatkane. Sprawdz réwniez ostone

i uszczelki zaworow, aby upewni¢ sie, ze nie sg zatkane ani zablokowane.

Nie napetniaj urzadzenia powyzej 2/3 jego pojemnosci. W przypadku gotowania
produktow zwiekszajacych objetos¢ podczas gotowania, takich jak ryz lub suszone rosliny
stragczkowe, nie napetniaj urzadzenia powyzej potowy jego pojemnosci.

Nie umieszczaj szybkowaru w nagrzanym piekarniku elektrycznym, gazowym,

z termoobiegiem ani parowym.

Podczas gotowania gestych potraw przed otwarciem pokrywy delikatnie potrzasnij
urzadzeniem, aby zapobiec rozpryskaniu zawartosci.

Nie zastaniaj wylotu pary ani zaworu regulacji cisnienia pary zadnymi przedmiotami i nie
zastepuj ich innymi elementami.

Nigdy nie uzywaj szybkowaru w trybie ci$nieniowym do smazenia lub gtebokiego smazenia.
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» Surowo zabrania sie uzywania innej pokrywy podczas podgrzewania. W czasie pracy
urzgdzenia nalezy uzywac¢ wytacznie oryginalnej pokrywy. W przeciwnym razie moze
doj$¢ do porazenia pradem lub innego zagrozenia dla bezpieczenstwa.

» Gdy szybkowar nie pracuje i wewnatrz nie ma cisnienia, zawér bezpieczenstwa znajduje
sie w dolnym potozeniu. Po zamknieciu pokrywy i wigczeniu urzgdzenia cisnienie
wzrasta, a zawdr bezpieczenstwa unosi sie do gérnego potozenia, blokujac mozliwosé
otwarcia pokrywy.

 Nie otwieraj pokrywy, dopdki cisnienie nie spadnie, a zawor bezpieczenstwa nie powrdci
do dolnego potozenia. Jesli pokrywa otwiera sie z trudnoscig, nie otwieraj jej na site,
poniewaz moze to spowodowac oparzenia lub obrazenia.

» Podczas gotowania nigdy nie zblizaj rak do wylotu pary, aby unikna¢ poparzen.

» Nie wolno otwiera¢ pokrywy, dopoki cisnienie w urzadzeniu nie zostanie odpowiednio
obnizone.

Urzadzenie posiada wiele funkcji, ktore zapewniaja bezpieczna prace.

1) System bezpieczenstwa zamykania i otwierania pokrywy

Tak dtugo, jak cisnienie jest w garnku, system bezpieczenstwa (tzn. zabezpieczenie
blokowania pokrywy) nie dopusci do otworzenia pokrywy.

2) Czujnik temperatury

Szybkowar rejestruje wewnetrzng temperature i zalezne od niej automatycznie reguluje
intensywno$¢ podgrzewania.

3) Ograniczenie temperatury (bezpiecznik termiczny)

Jesli wewnetrzne naczynie jest puste lub gdy temperatura osigga lub przekracza
maksymalng wartos¢, urzadzenie automatycznie przerwie zasilanie ptyty grzewcze;j.

4) Zawor regulowania cisnienia

Jezeli cisnienie wewnatrz garnka przekroczy maksymalng dozwolong wartos$¢, para jest
bezpiecznie wypuszczana przez zawdr automatyczny.

5) Ostona zaworu regulacji cisnienia

Zapobiega przylepianiu sie zywnosci podczas gotowania na zawor regulacji cisnienia, i
zapobiega zablokowaniu.

IIl. OPIS URZADZENIA (RYS. 1, 2)

A — Pokrywa A14 — Panel sterowania

A1 — Przycisk uwalniania ci$nienia

A2 — Symbole otwierania/zamykania
pokrywy

A3 — Zawoér regulaciji ci$nienia

A4 — Zawér bezpieczenstwa

A5 — Pierscien uszczelniajacy

A6 — Okragty uchwyt pierscienia
uszczelniajgcego

A7 — Mocowanie uchwytu pierscienia
uszczelniajgcego

A8 — Ostona zaworu regulacji ci$nienia

A9 — Misa wewnetrzna

A10 — Pojemnik na skropliny

A11 — Panel sterowania

A12 — Uchwyty do przenoszenia

A13 — Misa zewnetrzna
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A15 — Gniazdo przewodu zasilajgcego
A16 — Ostona zaworu bezpieczenstwa

B — Akcesoria
B1 —tyzka
B2 — Chochla
B3 — Wktad do gotowania na parze
B4 — Przewod zasilajacy
B5 — Miarka

C — Wyswietlacz i symbole programéw
C1 — Wskaznik opdéznionego startu
C2 — Wskaznik cisnienia
C3 — Wskaznik podtrzymywania
temperatury
C4 — Wskaznik zamkniecia pokrywy
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C5 — Wyswietlanie czasu C14 — Fasola
C6 — Wyswietlanie temperatury C15—-Ryz
C7 — Podsmazanie C16 — Jogurt
C8 — Gotowanie na parze
C9 — Pieczenie D - Panel sterowania
C10 — Wolne gotowanie D1 — Przycisk ustawiania czasu
C11 — Gotowanie weditug wtasnych D2 — Przycisk Start/Stop
ustawieh bez pokrywy D3 — Przycisk Temperatura/Cisnienie
C12 — Migso (wieprzowina, wotowina) D4 — Przycisk op6znionego startu
C13 — Kurczak D5 — Pokretto wyboru

1. INSTRUKCJA UZYCIA

Usun caty materiat opakowaniowy i wyjmij urzgdzenia z akcesoriami. Usun z urzadzenia
wszystkie ewentualne folie samoprzylepne, naklejki lub papier. Przed pierwszym uzyciem
umyj czesci, ktére beda miaty kontakt z zywnoscia, w goracej wodzie z dodatkiem
detergentu, dokfadnie optucz czystg wodg i wytrzyj do sucha lub pozostaw do wyschnigcia.
Przy pierwszym witgczeniu moze pojawi¢ sie krotkotrwate i niewielkie dymienie lub zapach;
nie jest to wada i nie stanowi podstawy do reklamacji urzadzenia.

Wartosci domysine

lkona | Program Czas Cisnienie: 1 — nizszy | Temperatura | Podtrzymy-
gotowania | poziom, 2 — wyzszy wanie
godz.:min poziom temperatury
O~ | Podsmazanie 0:30 X 160 nie
(bez pokrywy)
@ Gotowanie na 0:20 1 X tak
parze
Q Pieczenie 0:40 X 140 tak
g Wolne gotowanie 4:00 X 95 tak
Q Gotowanie 0:30 X 140 opcjonalnie
oI wiasne (DIY)*
A Mieso 0:30 2 X tak
(wieprzowina,
wotowina)
GO Mieso z kurczaka 0:20 1 X tak
S Fasola 0:35 2 X tak
6 Ryz X 2 X tak
Cf] Jogurt 6:00 X X nie

X — nie mozna ustawic
* W programie Gotowanie wtasne nie mozna jednoczesnie wybrac trybu gotowania wedtug
temperatury i trybu gotowania pod ci$nieniem.
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W przypadku ustawienia temperatury ponizej 80 °C urzadzenie po zakonczeniu gotowania
przejdzie w tryb czuwania.

Opis - wyswietlacz i panel sterowania

— Po podtaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej na wyswietlaczu migajg symbole
— ———, sygnalizujgce tryb wyboru programu.

— Aktywuj panel sterowania urzadzenia za pomocg pokretta D5.

— Po uruchomieniu programu podczas nagrzewania segmenty "|_ : : :l" wokét
wyswietlacza migajg kolejno.

— Podczas nagrzewania do wybranej temperatury na wyswietlaczu miga wartosé
ustawionej temperatury.

— Po osiggnieciu ustawionej temperatury warto$¢ swieci w sposob ciagty, a na
wyswietlaczu pojawia sie czas gotowania, kiéry jest stopniowo odliczany.

— Podczas zwiekszania cisnienia segmenty wskaznika cisnienia migajg kolejno.

— Po osiggnieciu wymaganego cisnienia segmenty wskaznika cisnienia swiecg w sposob
ciagty, a na wyswietlaczu pojawia sie czas gotowania, ktory jest stopniowo odliczany.

— Zmiana jednostki temperatury: W trybie czuwania nacisnij i przytrzymaj przycisk D3
temperatura/cisnienie. Spowoduje to zmiane jednostki temperatury na ,°C” lub ,°F”.

Uwaga
+ Jesli podczas uzytkowania przyciski nie reagujg, sprawdz, czy pokrywa jest prawidtowo
zamknieta. Ze wzgledéw bezpieczenstwa przyciski szybkowaru sg nieaktywne, jesli
pokrywa nie jest prawidtowo zamknieta.
 Jesli w trybie ustawiania przez 1 minute nie zostanie nacisniety zaden przycisk,
urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb czuwania.

Przycisk | Funkcja

:‘J ‘. D1 Przycisk ustawiania czasu — nacisnij przycisk i obracaj pokrettem, aby
s ustawi¢ czas.

Przycisk Start / Stop — naci$niecie uruchamia ustawiony program,
D2 ponowne dtugie nacisniecie (ok. 2 sek.) powoduje zakonczenie
aktywnego programu i przetagczenie urzgdzenia w tryb czuwania.

Przycisk ustawiania temperatury i ci$nienia — nacisnij przycisk i obracaj
W
o=

D3 pokrettem, aby ustawic ci$nienie lub temperature w programach, ktére
umozliwiajg taka regulacje.

Przycisk ustawiania opéznionego startu — nacisnij przycisk i obracaj

D4 . o .
pokrettem, aby ustawi¢ czas opdznionego wigczenia.

Pokretto — obracaj pokrettem, aby ustawi¢ temperature w krokach co 5
D5 °C, czas w krokach co 1 minutg lub 30 minut albo nizszy badz wyzszy
poziom cisnienia.

Montaz urzadzenia do gotowania (rys. 3, 4, 5)

Podigcz przewod zasilajacy B4 do ztgcza A15. Otworz pokrywe i umiesé sktadniki w
naczyniu wewnetrznym. Wybierz zgdany program, a w razie potrzeby dostosuj czas
gotowania, temperature i ci$nienie lub ustaw opdzniony start.
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Ustawienie temperatury/cisnienia oraz funkcja opdznionego startu sg dostepne tylko

w wybranych programach. Odpowiednig szmatkg lub recznikiem papierowym wytrze¢
gorng krawedz wewnetrznego naczynia A9 i wszelkie inne czesci, ktére w trakcie
napetniania wewnetrznego naczynia pobrudzity si¢ zywnoscig (np. zewngtrzne dno).
Wyczy$¢ takze wewnetrzng gérng krawedz zewnetrznego naczynia A13 i upewnic sie, ze
na plycie grzewczej nie sg resztki zywnosci. Nastepnie w6z pojemnik wewnetrzny A9 do
zewnetrznego pojemnika A13. Po wiozeniu pojemnik wewnetrzny tatwo obré¢ na obydwie
strony, aby dobrze przylegat do ptyty grzewczej. UWAGA: Upewnij sie, ze uszczelnienie
A5 jest czysty, suchy i jest dobrze zatozone na swoim miejscu w pokrywie A. Upewnij

sie, ze zawor bezpieczenstwa A4 znajduje sie w dolnym potozeniu. Chwy¢ pokrywe za
uchwyt, pot6z ja poziomo na korpusie garnka A13, lekko docisnij i jednoczes$nie obro¢ w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az do oporu. Prawidtowe zabezpieczenie
pokrywy w pozyciji jest sygnalizowane styszalnym dzwiekiem. Nie nalezy zamykac¢
pokrywy uzywajgc nadmiernej sity! Koniec przewodu zasilania B4 podtgcz do gniazdka
elektrycznego.

é UWAGA )

* Przy gotowaniu i rownoczes$nie przy utrzymywaniu temperatury dochodzi do tego, ze
zaworem regulacji A3 unika para, stychac charakterystyczny dzwiek ,syczenie®. Jest
to normalne i nie jest powodem do reklamacji urzadzenia.

+ Jesli podczas gotowania potrzebujesz z jakiegokolwiek powodu zdja¢ pokrywe (np.
uzupetni¢ / przyprawi¢ / wymieszac) zawsze nalezy najpierw obnizy¢ cisnienie wewnatrz
garnka (ij. wypusci¢ pare), a nastepnie zdjac¢ pokrywe. Uzyj tyzki B1 do mieszania.

» Podczas pracy na wyswietlaczu mozna oglgdac program. Cyfry stopniowo maleja.

» Podczas pracy z opéznieniem nie uzywacé nietrwatych sktadnikow, takich jak swieze
mleko, jaja, owoce, jogurt, ser, cebula, itp., poniewaz mogtyby zepsu¢ sie przed
gotowaniem!

» Nigdy nie zostawiaj gotowego jedzenia w szybkowarze wigczonym na funkcje
utrzymywania temperatury na dtuzej, niz jest to absolutnie konieczne. Zywno$¢ moze
zaczac sie psuc. Nie uzywac funkgji utrzymywania ciepta do ogrzewania zywnosci.

» Jesli w szybkowarze byta ugotowana zupa, nie nalezy natychmiast wypuszczac pary,
poniewaz wraz z parg moze wystrzyknaé rowniez zupa. Odczekac¢ az garnek schtodzi
sie, a zawor bezpieczenstwa A4 spadnie w pokrywie do dolnej pozycji. Dopiero wtedy
zdja¢ pokrywe.

» Podczas gotowania matej ilosci zywnosci naczynie wewnetrzne moze unies¢ sie przy
otwieraniu pokrywy. Delikatnie potrza$nij pokrywa, aby naczynie wewnetrzne opadto
z powrotem do naczynia zewnetrznego, a nastepnie zdejmij pokrywe.

» Po zakonczeniu gotowania urzadzenie moze automatycznie przej$¢ w tryb podtrzymywania
temperatury. W przypadku niektérych funkcji na wyswietlaczu pojawi sie ,0H” (0 godzin),
,TH” (1 godzina), ,2H” (2 godziny) itd. lub ,,L0:00” (O min), ,L0:01” (1 min) itd.

» Wybrany program moze zosta¢ w dowolnym momencie zakonczony przez nacisnigcie

\_ przycisku D2 )

Wktad do gotowania zywnosci na parze B3

Napetnij naczynie okoto 1,2 | wody. Umie$¢ wktad w naczyniu, a nastgpnie rownomiernie
rozt6z na nim produkty przeznaczone do gotowania na parze. Zamknij szybkowar pokrywa.
Wybierz program Gotowanie na parze.
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Automatyczne gotowanie z opéznionym startem

Szybkowar umozliwia uruchomienie procesu gotowania z op6znionym startem, czyli
ustawienie zgdanego czasu zakonczenia gotowania. Nastepnie gotowanie przebiega
automatycznie, bez koniecznosci dalszej ingerencji. Aby wiaczy¢ te funkcje, nacisnij

przycisk D4, a nastepnie ustaw zadany czas za pomocg pokretta D5.

Wyjecie ugotowanej potrawy
1. Odtaczy¢ urzgdzenie od pradu wyciggajac wtyczke przewodu B4 z gniazdka.
2. Nacisnij przycisk A1 lub ustaw zawor A3 w pozycji ,uwalnianie cisnienia”, i poczekaj, az
cata para z garnka zostanie wypuszczona (zawér bezpieczenstwa A4 musi by¢
w dolnej pozyciji), (rys. 8, 9). UWAGA: para jest bardzo goraca!
3. Chwy¢ pokrywe za uchwyt, powoli obro¢ w lewo az do skrajnej pozycji, nastepnie
w gore zdejmij i odtéz. UWAGA: na wewnetrznej powierzchni pokrywy moze zostaé gorgca
woda! Stosowac odpowiednie $rodki ochrony indywidualnej (np. $cierki, rekawice ochronne
4. Wyja¢ ugotowang potrawe odpowiednig pomoca kuchenng np. chochlg B2.

Rady dot. gotowania w szybkowarze elektrycznym

Nastepujgce rady dot. przetwarzania sg tylko przyktadem i inspiracja, pokazujq
mozliwosci réznego przetwarzania zywnosci. Czas przygotowania (gotowania), zalezy
od ilosci, rodzaju i jakosci uzytej substancji, ale normalnie sgq w dziesigtkach minut. llo$¢
przetworzonej zywnosci, nalezy wybierac tak, aby unikng¢ w trakcie ich przetwarzania
przekroczenia maksymalnej objetosci pojemnika oznaczonego kreska. Przestrzegaé
przepisanej ilosci wody w przepisie. Pod jedzenie wla¢ dostateczng ilo$¢ wody, inaczej
szybkowar moze sie przegrzac przed zakonczeniem procesu gotowania bez wody.
Wszystkie surowce mogg by¢ catkowicie zamrozone, ale nalezy upewnic sie, aby
przyprawy byty roztozone rbwnomierne na wszystkich surowcach. Jedzenie sie nie
rozgotuje. Przy gotowaniu ryzu dawa¢ maksymalnie 5 miarek ryzu. Szybkowar nadaje
sie do gotowania tradycyjnych potraw, takich jak zupy, gulasze, jednodaniowe potrawy;,
ryz, jajka na twardo, mieso duszone, warzywa duszone, ziemniaki gotowane w catosci,
kapusta, kompoty, dania z grzybami i wiele innych. Aby okre$li¢ przyblizone czasy
gotowania mozna uzywac ponizszej tabeli czaséw poszczegoinych programow.

Ustawienia programéw automatycznych sa nastepujace:

Wartosci do wyboru

Program Czas Cisnienie: Temperatura | Opo6zniony
gotowania 1 — nizszy poziom, °C start
godz. : min | 2 —wyzszy poziom

Podsmazanie 0:10-0:30 X 100 - 180 X

(bez pokrywy)

Gotowanie na 0:01 -2:00 1/2 X 0:10 - 24:00

parze

Pieczenie 0:01 -2:00 X 100 - 140 X

Wolne gotowanie 0:30 - 20:00 X 45 - 95 0:10 - 24:00

Gotowanie 0:01 - 2:00 1/2 30 - 140 0:10 - 24:00

wilasne (DIY)

Mieso (wieprzowina, 0:01 - 2:00 1/2 X 0:10 - 24:00

wotowina)
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Mieso z kurczaka 0:01-2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Fasola 0:01 -2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Ryz (MAKS. 5 miarek) - 12 X 0:10 - 24:00
Jogurt 2:00 - 10:00 X X X

X — nie mozna ustawi¢

W przypadku gotowania lub duszenia potrawy uzy¢ odpowiednich czaséw gotowania, ktore
sg wymienione w menu podobnej zywnosci lub czas, ustawi¢ w programie Gotowanie na
parze. Po pewnym czasie uzywania garnka bedziesz wiedzieé, jaki jest najlepszy czas,
zyskasz doswiadczenie.

IV. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Szybkowar nie
dziata

Przyczyna

Brak zasilania

Rozwiazenie

Sprawdz zasilanie, wtyczke
i gniazdko elektryczne.

Nie mozna wiozy¢
pokrywy lub
zabezpieczy¢ na
garnku

Uszczelnienie A5 nie
znajduje sie na swoim
miejscu

Umiesci¢ uszczelke prawidtowo na
miejsce w pokrywie

Zawor bezpieczenstwa

Skontrolowa¢ uszczelnienie A16 lub
oczysci¢ (patrz Konserwacja)

A4 znajduje sie w gornej
pozyciji

Za pomoca odpowiedniego narzedzia
(np. szpikulcem) nacisng¢ zawor
bezpieczenstwa do pozycji dolnej

Po zupetnym
wypuszczeniu
pary nie mozna ot-
worzy¢ pokrywy

Zawor bezpieczenstwa A4
ciggle znajduje sie w gornej
pozyciji

Za pomocg odpowiedniego narzedzia
(np. szpikulcem) nacisng¢ zawor
bezpieczenstwa do pozycji dolnej

Po obwodzie
garnka unika duza
ilos¢ pary

Pokrywa A nie jest dobrze
zamknieta

Skontrolowa¢ zamocowanie pokrywy
na garnku

Uszczelka A5 nie znajduje
sie na swoim miejscu

Umiesci¢ uszczelke prawidtowo na
miejsce w pokrywie

Na uszczelce A5 sa resztki
jedzenia

Wyja¢ uszczelke z pokrywy i oczysci¢
(patrz Konserwacja)

Uszczelka A5 jest zuzyta
lub uszkodzona

Uszkodzong uszczelke wymienic
za nowa tego samego typu (patrz
Konserwacja)

Porywa A byta uszkodzona
(np. spadta na ziemig)

Kontaktowac serwis

Z zaworu
bezpieczenstwa
A4 unika duza
ilos¢ pary

Na uszczelce A16 sg
zanieczyszczenia
(np. resztki jedzenia)

Zdjac¢ uszczelke z zawora i oczys¢
zawor (patrz Konserwacja)

Uszczelka A16 jest zuzyta
lub uszkodzona

Uszkodzong uszczelke wymieni¢
za nowg tego samego typu (patrz
Konserwacja)
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Garnek wydaje Na naczyniu wewnetrznym | Skontrolowa¢, lub oczyscic¢
nieprzyjemny A9 lub ptycie grzewczej sgq | powierzchnie przylegajgce naczynia
zapach zanieczyszczenia i ptyty grzewcze

Czujnik temperatury Dodaj odpowiednig ilos¢ wody

Ryz jest zareagowat zbyt wczesnie.
niedogotowany lub Pokrvwa zostata otwarta Po zakonczeniu cyklu gotowania
zbyt twardy ywa zos pozostaw pokrywe zamknietg jeszcze
zbyt wczesnie .
przez 5 minut
E{;I(J;St Zbyt Zbyt duza ilosé wody Dodaj odpowiednia ilog¢ wody.

Na wyswietlaczu Przerwany obwod dolnego
pojawia sie kod E1 | czujnika

Na wys$wietlaczu . L
A Zkrat spodniho snimace ) .
pojawia sig kod E2 Odtacz urzadzenie od gniazda

Na wyswietlaczu Blad | i K sieciowego. Jesli problem nadal
pojawia sie kod 1aad przefgcznika wysokiego wystepuje, skontaktuj sie z dziatem
E8H cisnienia obstugi klienta.

Na wyswietlaczu
pojawia sie kod
ESL

Btad przetacznika niskiego
cisnienia

V. KONSERWACJA

Przed kazda konserwacja, nalezy odtaczy¢ urzadzenie, wyciagajac wtyczke

z gniazdka sieciowego! Szybkowar oczysci¢ az po jego wystygnieciu! Nalezy
regularnie czysci¢ po kazdym uzyciu! Nie nalezy uzywa¢ szorstkich i agresywnych
srodkéw czyszczgcych (np. ostre przedmioty, rozpuszczalniki chemiczne, zrace ptyny do
czyszczenia rur i inne rozpuszczalniki)!

Obudowa zewnetrzna A13

Uzywac srodkéw czyszczacych przeznaczonych zgodnie z instrukcjg do uzycia na
powierzchniach stal nierdzewna i czys$ci¢ przez wytarcie migkka, wilgotng szmatka.
Pociggajac w dot, wyjaé naczynie na zuzyty kondensat A10. Kondensat wylaé pusty
pojemnik wymy¢ wodg i pozostawi¢ do wyschniecia. Po wysuszeniu naczynie wroci¢ do
uchwytu.

Pojemnik wewnetrzny A9

Umyc¢ w goracej wodzie z dodatkiem detergentu, np. przy uzyciu szczoteczki, sptukaé
czystg wodg i wytrze¢ do sucha (mozna uzyé zmywarki). Nie uzywa¢ metalowych narzedzi,
ktére mogtyby zarysowac powierzchnie podczas czyszczenia. Normalna jest, w miare
uptywu czasu zmiana koloru powierzchni. Zmiana ta jednak nie zmienia wtasciwosci
powierzchni, i nie jest powodem do reklamaciji urzadzenia.

Pokrywa A

Umyc¢ w goracej wodzie z dodatkiem detergentu np. za pomocg szczotki, sptukac czystg
wodg i wytrze¢ do sucha. Podczas czyszczenia, nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ zaworu
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bezpieczenstwa A3, A4 i uszczelnienia A5, A16.

Czyszczenie/wymiana uszczelnienia A5 (pokrywy)

Lekko naciskajac stopniowo na catym obwodzie wyjaé uszczelki z wewnetrznej strony
pokrywy (rys. 7). Oczysci¢ uszczelnienie. Jezeli jest zuzyte lub uszkodzone wymieni¢ na
nowe (tego samego rodzaju). Wiozy¢ z powrotem do wewnetrznej strony pokrywy az do
oporu.

Czyszczenie/lwymiana uszczelnienia A16 (zaworu bezpieczenstwa)

Z wewnetrznej strony pokrywy lekko pociggajac usung¢ uszczelnienie A16 z zaworu A4.
Oczysci¢ uszczelnienie. Jezeli jest zuzyte lub uszkodzone wymieni¢ na nowe (tego samego
rodzaju). Wtozy¢ z powrotem do rowka zaworu. UWAGA: Zawér musi poruszac sie
swobodnie w pokrywie!

Czyszczenie zaworu regulowania cisnienia pary A3

Z wewnetrznej strony pokrywy, ciaggnac zdjaé¢ A8 (rys. 6). Za pomoca odpowiedniego
narzedzia (np. szpikulcem), oczysci¢ wszystkie elementy. Ztozy¢ poszczegdine elementy
w odpowiedniej kolejnosci i pozycji. Garnek do gotowania w parze B3

Umy¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem detergentu np. za pomocg szczotki, sptukac czysta
wodg i wytrze¢ do sucha. Nigdy nie my¢ w zmywarce do naczyn! Niektore produkty moga
zabarwi¢ akcesoria. Ale to nie ma wplywu na dziatanie urzgdzenia i nie jest powodem do
reklamacji urzadzenia. Przebarwienie znika zwykle samo za pewien czas.

Sktadowanie

Przewdd zasilajacy B4 przetrzyj Sciereczka. Przed utozeniem sprawdzi€, czy szybkowar
jest zimny. Akcesoria wtozy¢ do wewnetrznego naczynia. Przechowywa¢ w suchym
i bezpiecznym miejscu, niedostepnym dla dzieci i oséb niepowotanych.

Konserwacje o wiekszym zakresie lub wymagajaca ingerencji E

do wewnetrznych czesci urzadzenia moze wykonac wytacznie  gu ss
specjalistyczny serwis! Nieprzestrzeganie wskazowek
producenta powoduje utrate prawa do napraw!

znalezé na stronie www.eta.cz/servis-eu.

N -2
VI. EKOLOGIA YA éﬂ‘ E
PAP E& frt =

Jezeli tylko rozmiary na to pozwalajg to na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej
dokumentacji oznaczaja, ze zastosowane elementy elektryczne lub elektroniczne nie mozna
poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynies¢ do specjalnych
punktow zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez optaty. Dzigki poprawnej utylizacji pomogg,
Panstwo zachowac cenne zrodta i wspomoga w profilaktyce ewentualnych negatywnych
wpltywéw na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy
niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania nastepnych szczegdtowych informacji
dotyczacych utylizacji nalezy zwrdcic sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego.
Niewtasciwy sposob utylizacji urzagdzenia moze podlega¢ karze — zgodnie z przepisami
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krajowymi i miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania
zaleca sie odigczy¢ przewdd zasilania od sieci elekirycznej, ucigciem przewodu. Dzieki
czemu uzytkowanie urzadzenia nie bedzie nastepnie mozliwe.

VIl. DANE TECHNICZNE

Napigcie (V) podano na tabliczce znamionowej urzadzenia
Pobor mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzadzenia
Waga ok. (kg) 6,4
Pojemnos¢ pojemnikéw (1) 57

Klasa izolacyjna |

Wymiary produktu (mm) 315 x 350 x 340

Pobdr mocy w trybie czuwania wynosi ponizej < 0,5 W.

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriow w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta. Zdjecia stuza wytacznie jako ilustracja.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS. OPEN.
Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym. Nie zanurza¢ w wodzie lub innych cieczy.. OTWORZ

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
i BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
: PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac¢ w kotyskach, t6zeczkach,
i wézkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozyé w miejscu bedacym poza
zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

OSTRZEZENIE: GORACA POWIERZCHNIA. Ryzyko poparzenia, ktére moze powstaé w
i wyniku dotkniecia goracych czesci. Nalezy by¢ ostroznym podczas obstugi urzagdzenia!
 UWAGA

Zapoznaj sie z instrukcjg obstugi

i Nie wolno go wyrzucaé wraz z odpadami komunalnymi

Odblokowany

e IKER B @ @

Zablokowany
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DE - Elektrischer Multifunktions-Schnellkochtopf

eta 0135

BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fir den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie vor
Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung und bewahren
Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Kassenbeleg und nach Mdéglichkeit auch mit der
Verpackung und dem inneren Inhalt der Verpackung gut auf.

|. SICHERHEITSHINWEISE JAN

 Vor der ersten Inbetriebsetzung lesen Sie sorgféltig die Bedienungsanleitung, sehen Sie
sich die Abbildungen an und bewahren Sie die Anleitung zum spateren Gebrauch auf.

« Uberpriifen Sie, ob die Angabe auf dem Typenschild der Spannung in lhrer elektrischen
Steckdose entspricht. Der Stecker der Anschlussleitung ist an die richtig angeschlossene
und geerdete Steckdose laut EN anzuschlief3en!

* Dieser Verbraucher Maschine darf nicht durch Kinder bedient werden.
Bewahren Sie den Verbraucher und dessen Zuleitung aulerhalb
der Reichweite von Kindern auf. Den Verbraucher durfen Personen
mit verringerten physischen sowie mentalen Fahigkeiten oder einem
Mangel an Erfahrungen und Kenntnissen verwenden, wenn sie unter
Aufsicht sind oder Uber die Verwendung des Verbrauchers in sicherer
Weise belehrt worden sind und sich eventuellen Gefahren bewusst
sind. Kinder durfen mit dem Verbraucher nicht spielen.

» Vor dem Austausch des Zubehdrs, vor der Montage und Demontage,
vor Reinigung und Instandhaltung und nach Arbeitsende schalten Sie
das Gerat aus und trennen Sie es vom el. Netz durch Ausziehen des
Steckers der Anschlussleitung aus der el. Steckdose!

« Falls die Anschlussleitung vom Gerat beschadigt ist, muss diese durch
den Hersteller, seinen Servicetechniker oder durch ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um gefahrlichen Situationen vorzubeugen.

* Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn dieses
unbeaufsichtigt gelassen wird.

* VORSICHT: Das Gerat ist nicht fur Tatigkeit mittels eines
Aulenzeitschalters, einer Fernbedienung oder eines anderen Teils
bestimmt, der das Gerat automatisch schaltet, denn es besteht
die Gefahr der Feuerentstehung, wenn das Gerat im Zeitpunkt der
Inbetriebsetzung des Gerates abgedeckt oder unrichtig installiert
ware.

» Beruhren Sie wahrend des Garvorgangs keine Stellen, an
denen heilder Dampf austritt; es besteht Verbrennungs- und
Verbrihungsgefahr.

* HINWEIS: Offnen Sie niemals den Deckel A wahrend der Zubereitung
von Speisen oder solange der Druck nicht ausreichend abgebaut ist.
Wenn Sie den Deckel abnehmen mochten, schalten Sie das Gerat
immer aus und bauen Sie den Druck mit der Taste A1 ab.
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* VORSICHT: Das Gehause des Gerats und seine inneren
Komponenten sind wahrend des Betriebs und bis zum Abkuhlen heild.
Warten Sie beim Umgang mit internen Teilen (z. B. Behdlter), bis diese
abgekuhlt sind.

* WARNUNG: Die Oberflache des Heizelements kann nach dem Betrieb

Restwarme abgeben.

» Bei der ersten Einschaltung kann es zur kurzen und mafiigen Rauchbildung kommen,
dies ist kein Mangel und stellt keinen Grund zur Reklamation dar.

» Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt und kontrollieren Sie es fir die ganze Frittierzeit.

» Stecken Sie den Stecker der Anschlussleitung nicht in die el. Steckdose und ziehen
Sie ihn aus der Steckdose nicht mit nassen Handen durch Ziehen heraus!

 Das Geréat ist nur fiir die Verwendung in Haushalten und fiir &hnliche Zwecke bestimmt (in
Geschaften, Blros und ahnlichen Arbeitsplatzen, fir Gaste in Hotels, Motels und anderen
Unterbringungseinrichtungen und auch in der Landwirtschaft)! Er ist nicht fur die gewerbliche Nutzung
bestimmt!

* Wenn das Gerat in Betrieb ist, vermeiden Sie Kontakt mit Haustieren, Pflanzen und Insekt.

» Betreiben Sie das Gerat nur an Orten, an denen kein Umkippen droht, und in
ausreichendem Abstand zu brennbaren Gegenstanden (z. B. Vorhdngen, Vorhangen, Holz
usw.), Warmequellen (z. B. Ofen, Elektro-/Gasherden usw.) und feuchten Oberflachen
(Spulbecken, Waschbecken usw.)."

« Stellen Sie das Gerat nicht auf einer instabilen, zerbrechlichen und brennbaren Unterlage
(z.B. Glas-, Papier-, Kunststoff-, lackierte Holzplatten und verschiedene Gewebe/
Tischdecken).

« Stellen Sie den heilen Innentopf nicht in die Nahe von brennbaren Stoffen oder
Gegenstanden (z. B. auf einen Holztisch, eine lackierte Flache oder andere empfindliche
Oberflachen), die durch Hitze beschadigt werden kénnen."

» Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker niemals in Wasser (auch nicht
teilweise). Vermeiden Sie generell, dass die genannten Teile mit Wasser
in Beriihrung kommen.

» Verwenden Sie beim Umgang mit dem Behalter und dem Deckel Kochhandschuhe oder
ein Kichentuch,

» Legen Sie wahrend des Betriebs keine Gegenstande (z. B. Schutzhandschuhe, Kiichentticher)
auf den Deckel des Topfes, die die Dampfaustrittséffnungen verdecken kénnten.

« Seien Sie vorsichtig beim Abheben des Deckels; nehmen Sie den Deckel immer von sich
weg ab, um Verletzungen zu vermeiden.

+ Tragen Sie das Gerat nicht im heien Zustand; bei einem eventuellen Umkippen besteht
Verletzungsgefahr durch Verbrennungen und Verbriihungen.

* Verwenden Sie zum Tragen des Gerats ausschliellich die Griffe A12!

» Demontieren Sie zu Wartungs- oder Reparaturzwecken nur diejenigen Teile des
elektrischen Topfes, die in dieser Anleitung erwahnt werden. Zerlegen Sie niemals andere
Komponenten oder Zubehorteile und ersetzen Sie diese nicht durch andere.

+ Stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine Wand oder andere Gerate. Lassen Sie
mindestens 20-30 cm Freiraum um das Gerat herum und daruber.

* Wenn Sie Rauch aus dem Gerat aufsteigen sehen, ziehen Sie sofort den Netzstecker
aus der Steckdose, liften Sie den Raum und beseitigen Sie nach dem Abklingen der
Rauchentwicklung die Ursache (falls die zubereiteten Zutaten die Quelle sind).

* ACHTUNG - Einige Teile dieses Produkts kénnen sehr heil® werden und Verbrennungen
verursachen. Besondere Aufmerksamkeit ist der Anwesenheit von Kindern und
schutzbedirftigen Personen zu widmen.
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WARNUNG: Bei unsachgemaRem Gebrauch des Geréats, der nicht mit der
Bedienungsanleitung tbereinstimmt, besteht Verletzungsgefahr.

Verwenden Sie das Gerat nur mit Originalzubehér des Herstellers.

Verwenden Sie das Gerat niemals flr andere Zwecke als die, fir die es bestimmt ist und
in dieser Anleitung beschrieben wird!

Eventuelle fremdsprachige Texte und Bilder auf der Verpackung oder dem Produkt
werden am Ende dieser Sprachversion Ubersetzt und erklart.

Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch unsachgemafen Gebrauch des
Gerats und des Zubehors entstehen (z. B. Verderb von Lebensmitteln, Verletzungen,
Verbrennungen, Verbrihungen, Feuer), und ist nicht fir das Gerat verantwortlich, wenn
die oben genannten Sicherheitshinweise nicht beachtet werden.

ANSCHLUSSLEITUNG:
» Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn dieses beschadigte

Anschlussleitung oder Stecker aufweist, wenn dieses nicht richtig
arbeitet, wenn dieses auf den Boden gefallen und beschadigt

ist oder ins Wasser gefallen ist. In solchen Fallen ist das Gerat

in einen Fachservice zur Uberprifung seiner Sicherheit und der
richtigen Funktion zu holen.

Die Anschlussleitung darf nicht durch scharfkantige oder heile Gegenstande, offenes
Feuer beschadigt werden, diese darf nicht ins Wasser eingetaucht sowie lGiber die Kanten
gebogen werden.

Im Bedarfsfalle der Verwendung eines Verlangerungskabels darf dieses nicht beschadigt
sein und muss den geltenden Normen entsprechen.

Uberpriifen Sie regelmaRig den Stand der Anschlussleitung des Gerates.

Verwenden Sie eine separate Steckdose mit einer Nennstromstarke von mehr als 10 A
und Schutzleiter.

Warnhinweise zur Verwendung und zum Offnen des Deckels

Verwenden Sie ausschlie8lich den Original-Innentopf.

Priifen Sie vor jeder Verwendung, ob die Ventile frei und nicht verstopft sind. Kontrollieren
Sie auch die Ventilabdeckung und die Ventildichtungen, um sicherzustellen, dass sie nicht
verstopft oder blockiert sind.

Flllen Sie den Topf nicht tber 2/3 seines Fassungsvermdgens. Beim Garen von
Lebensmitteln, die sich wahrend des Kochens ausdehnen, wie Reis oder getrocknete
Hulsenfrlchte, flllen Sie den Topf hdchstens bis zur Halfte.

Stellen Sie den Schnellkochtopf nicht in einen vorgeheizten Elektro-, Gas-, Heilluft- oder
Dampfbackofen.

Schiitteln Sie den Topf bei breiartigen Speisen vor dem Offnen des Deckels vorsichtig,
um ein Herausspritzen des Inhalts zu vermeiden.

Decken Sie den Dampfauslass oder das Dampfdruckregelventil nicht mit Gegenstanden
ab und ersetzen Sie diese Bauteile nicht durch andere Gegenstande.

Verwenden Sie den Schnellkochtopf im Druckmodus niemals zum Frittieren oder Braten
Es ist streng verboten, wahrend des Erhitzens einen anderen Deckel zu verwenden.
Wahrend des Betriebs darf ausschlieRlich der Originaldeckel verwendet werden.
Andernfalls kann es zu einem Stromschlag oder anderen Sicherheitsrisiken kommen.
Wenn der Schnellkochtopf nicht in Betrieb ist und kein Druck im Behalter herrscht, befindet
sich das Sicherheitsventil in der unteren Position. Nach dem SchlieRen des Deckels und
dem Einschalten des Gerats steigt der Druck im Topf an und das Sicherheitsventil bewegt
sich in die obere Position. Dadurch wird das Offnen des Deckels verriegelt.
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« Offnen Sie den Deckel erst, wenn der Druck vollstiandig abgebaut ist und sich das
Sicherheitsventil wieder in der unteren Position befindet. Lasst sich der Deckel
nur schwer 6ffnen, wenden Sie keine Gewalt an, da dies zu Verbriihungen oder
Verletzungen fihren kann.

» Halten Sie wahrend des Kochens niemals Ihre Hande an den Dampfauslass, um
Verbrennungen oder Verbriihungen zu vermeiden.

 Der Deckel darf erst gedffnet werden, wenn der Druck im Topf ausreichend abgebaut wurde.

Der elektrische Kochtopf ist mit vielen Funktionen ausgestattet, die dessen sicheren
Betrieb absichern.

1) Sicherheitssystem fiir das SchlieRen und Offnen des Deckels
Wenn Druck im Behalter besteht, verhindert das Sicherheitssystem (d.h. die
Arretierungssicherung des Deckels) ein Offnen des Deckels.

2) Temperatursensor
Der Dampfkochtopf registriert die Innentemperatur und in Abhangigkeit davon regelt er
automatisch die Heizleistung.

3) Temperaturbeschrankung (Warmeschutzsicherung)

‘Wenn der Innenbehalter leer ist oder die Temperatur den zuldssigen Wert erreicht oder
Uberschreitet, unterbricht das Gerat automatisch die elektrische Stromversorgung fiir die
Heizplatte.

4) Druckregelventil
Wenn der Druck innerhalb des Topfs den maximal zul@ssigen Wert (ibersteigt, wird der
Dampf durch ein automatisches Ventil abgelassen.

5) Abdeckung des Druckregelventils
Sie verhindert, dass das Essen sich beim Kochen am Druckregelventil absetzt und
verhindert so dessen Blockierung.

. BESCHREIBUNG DES GERATES (ABB. 1, 2)

A — Deckel B — Zubehor

A1 — Druckablassknopf
A2 — Symbole zum Offnen/Schliel3en des
Deckels

A3 — Druckregelventil

A4 — Sicherheitsventil

A5 — Dichtungsring

A6 — Ringférmiger Dichtungsringhalter

A7 — Halterung des Dichtungsringhalters

A8 — Abdeckung des Druckregelventils

A9 — Innentopf

A10 — Kondenswasserbehalter

A11 — Bedienfeld

A12 — Tragegriffe

A13 — AulRentopf

A14 — Bedienfeld

A15 — Anschluss fiir das Netzkabel

A16 — Kappe des Sicherheitsventils /
(Dichtungsring)
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B1 — Loffel

B2 — Schopfkelle
B3 — Dampfeinsatz
B4 — Netzkabel

B5 — Messbecher



C — Anzeige und Programmsymbole C13 — Hahnchen
C1 — Anzeige fiir die Startzeitvorwahl C14 — Bohnen
C2 — Druckanzeige C15 — Reis
C3 — Warmhalteanzeige C16 — Joghurt
C4 — Deckelverriegelungsanzeige
C5 — Zeitanzeige D - Bedienfeld
C6 — Temperaturanzeige D1 — Taste zur Zeiteinstellung
C7 — Anbraten D2 — Start/Stopp-Taste
C8 — Dampfgaren D3 — Temperatur-/Drucktaste
C9 — Backen D4 — Taste fur die Startzeitvorwahl
C10 — Langsamgaren D5 — Drehwahlschalter
C11 — Benutzerdefiniertes Garen ohne B13 — Pfeile zur Programmauswahl
Deckel B14 — Pfeile zur Anderung von
C12 - Fleisch (Schwein, Rind) Temperatur / Zeit

I1l. GEBRAUCHSANWEISUNG

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und nehmen Sie das Gerat mit Zubehor
heraus. Entfernen Sie von der Gerat alle eventuell vorhandenen Haftfolien, Aufkleber

oder Papier. Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch die Teile, die mit Lebensmitteln in
Berlihrung kommen, in heilem Wasser mit Reinigungsmittel, spilen Sie sie grindlich mit
sauberem Wasser ab und wischen Sie sie trocken oder lassen Sie sie trocknen. Beim
ersten Einschalten kann kurzzeitig eine leichte Rauch- oder Geruchsentwicklung auftreten;
dies ist kein Mangel und kein Grund zur Reklamation des Gerates.

Voreingestellte Werte

lkona | Programm Garzeit Druck: Temperatur | Warmhalte
Std. : Min | 1 — niedrigere Stufe, °C -funktion
2 — hohere Stufe
O~ [Anbraten 0:30 X 160 nein
(ohne Deckel)
@ Dampfgaren 0:20 1 X ja
Q Backen 0:40 X 140 ja
E Langsamgaren 4:00 X 95 ja
N Individuelles 0:30 X 140 optional
DIY Kochen (DIY)*
) Fleisch 0:30 2 X ja
(Schweinefleisch,
Rindfleisch)
a8 Hahnchenfleisch 0:20 1 X ja
S Bohnen 0:35 2 X ja
6 Reis X 2 X ja
ij Joghurt 6:00 X X nein
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X — kann nicht eingestellt werden

* Beim Programm Individuelles Kochen kénnen der temperaturgesteuerte Kochmodus und
der Druckkochmodus nicht gleichzeitig ausgewahlt werden. Wenn Sie eine Temperatur
unter 80 °C einstellen, wechselt das Gerat nach Abschluss des Kochvorgangs in den
Bereitschaftsmodus.

Beschreibung - Bedienfeld und Display

— Nach dem Anschluss an das Stromnetz blinken die Symbole ,— — — —* auf dem Display
und zeigen den Programmauswahlmodus an.

— Aktivieren Sie das Bedienfeld des Gerats mit dem Drehwahler D5.

— Nach dem Start eines Programms blinken wahrend des Aufheizens die Segmente "
|~ ~ 71" rund um das Display nacheinander.

— Wahrend des Aufheizens auf die gewahlte Temperatur blinkt der eingestellte
Temperaturwert auf dem Display.

— Sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist, leuchtet der Wert dauerhaft und die
Garzeit wird angezeigt und heruntergezahilt.

— Wahrend des Druckaufbaus blinken die Segmente der Druckanzeige nacheinander.

— Sobald der erforderliche Druck erreicht ist, leuchten die Segmente der Druckanzeige
dauerhaft und die Garzeit wird angezeigt und heruntergezahit.

— Andern der Temperatureinheit: halten Sie im Standby-Modus die Taste D3 lange gedriickt
— Temperatur/Druck 6 Sekunden lang gedriickt. Dadurch wird die Temperatureinheit auf
, C“ oder ,°F“ geandert.

Achtung
* Wenn die Tasten wahrend des Betriebs nicht reagieren, prifen Sie, ob der Deckel
richtig geschlossen ist. Aus Sicherheitsgriinden sind die Tasten des Schnellkochtopfs
deaktiviert, wenn der Deckel nicht richtig geschlossen ist.
« Wenn im Einstellmodus 1 Minute lang keine Taste gedriickt wird, das Gerat wechselt
automatisch in den Standby-Modus.

Taste | Funktion

J . Taste zur Zeiteinstellung — driicken Sie die Taste und drehen Sie den
-J- | D1 . . .
AN Drehwahler, um die Zeit einzustellen.

Start / Stop-Taste — durch Dricken starten Sie das eingestellte
D2 | Programm, durch erneutes langes Driicken (ca. 2 Sek.) wird das aktive
Programm beendet und das Gerat wechselt in den Standby-Modus.

D3 | drehen Sie den Drehwahler, um bei den daflr vorgesehenen Programmen
den Druck oder die Temperatur einzustellen.

Taste zur Einstellung der Startzeitvorwahl — driicken Sie die Taste und drehen

D4 Sie den Drehwahler, um die Zeit flr den verzdgerten Start einzustellen.

Drehwahler — drehen Sie den Drehwahler, um die Temperatur in Schritten
D5 von 5 °C, die Zeit in Schritten von 1 Minute oder 30 Minuten oder den
Druck auf die niedrigere beziehungsweise hdhere Stufe einzustellen.

Taste zur Temperatur- und Druckeinstellung — driicken Sie die Taste und
W
o=
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Zusammenbau des Kochgerits zum Garen (Abb. 3, 4, 5)

SchlieRen Sie das Netzkabel B4 an den Anschluss A15 an. Offnen Sie den Deckel und
geben Sie die Zutaten in den Innentopf. Wahlen Sie das gewuinschte Programm aus und
passen Sie bei Bedarf die Garzeit, die Temperatur und den Druck an oder stellen Sie einen
verzdgerten Start ein. Die Einstellung von Temperatur/Druck sowie die Startzeitvorwahl
sind nur bei bestimmten Programmen verfugbar. Reinigen Sie mit einem geeignetem Tuch
oder Kuchenpapier den oberen Rand des Innenbehalters A9 und eventuell alle sonstigen
Teile, die wahrend der Beflillung des Innenbehalters mit Lebensmitteln verunreinigt wurden
(z.B. AuRenboden). Reinigen Sie auch den inneren oberen Rand des AuRenbehalters

A13 und vergewissern Sie sich, dass auf der Heizplatte sich keine Lebensmittelreste
befinden. Setzen Sie dann den Innenbehalter A9 in den Auflenbehélter A13. Drehen Sie
den Innenbehalter nach dem Einsetzen leicht in beide Richtungen, damit der richtig auf
der Heizplatte sitzt. ACHTUNG: Kontrollieren Sie, ob die Dichtung A5 sauber und trocken
ist, sie richtig an ihrem Platz im Deckel A eingesetzt ist. Vergewissern Sie sich, dass das
Sicherheitsventil A4 in der unteren Position ist. Greifen Sie den Deckel am Griff, legen

Sie ihn waagerecht auf den Mantel des Kochtopfs A13, driicken Sie ihn leicht an und
drehen Sie ihn gleichzeitig entgegen dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag. Die richtige
Absicherung des Deckels in der Position wird durch ein hdrbares Einrasten angezeigt.
SchlieRen Sie den Deckel nicht unter Aufwendung von ibermafiger Kraft! Stellen Sie

das Dampfdruckregelventil in die Position ,Geschlossen®. Stecken Sie das Ende der
Versorgungsleitung B4 des Sie in die elektrische Steckdose.

4 ACHTUNG )
» Beim Kochen und gleichzeitig auch beim Erhalten der Temperatur kommt es dazu,
dass durch das Regelventil A3 Dampf entweicht, was durch ein charakteristisches
Tonsignal von einem ,Zischen“ begleitet wird. Diese Erscheinung ist véllig normal und
kein Grund zu Reklamation des Gerats.

» Wenn Sie im Verlauf des Kochens aus irgendeinem Grund den Deckel entnehmen
mochten (z.B. Lebensmittel auffiillen/nachwirzen/vermischen) mdchten, muss
immer erst der Druck innerhalb des Topfs verringert werden (d.h. Dampf abgelassen
werden) und dann der Deckel entnommen werden. Verwenden Sie flr die
Durchmischung den Loffel B1.

» Wahrend des Betriebs lasst sich auf dem Display der Verlauf des Programms
verfolgen. Mit dem Lauf des Programms verringern sich die Ziffern der eingestellten
Zeit schrittweise.

» Verwenden Sie bei der Arbeit mit der Zeitverzégerung niemals mit Zutaten, die
einem schnellen Verderb wie frische Milch, Eier, Obst, Joghurt, Kase, Zwiebel usw.
unterliegen,weil sie den Beginn des Kochens verderben konnten!

» Lassen Sie niemals fertige Speisen fiir einen langeren Zeitraum mit der Funktion
Temperatur halten im Dampfkochtopf, als es notwendig ist. Die Speise konnte verderben.
Verwenden Sie die Warmehaltefunktion nicht zur Erwarmung von Lebensmitteln.

» Wenn Sie im Dampfkochtopf Suppe gekocht haben, lassen Sie nach der Beendigung
des Kochens den Dampf nicht gleich ab, weil gemeinsam mit Warten Sie, bis der
Dampfkochtopf sich abkuhlt und das Sicherheitsventil A4 im Deckel in die untere
Position absinkt. Entnehmen Sie erst dann den Deckel.

+ Beim Garen einer kleinen Menge an Lebensmitteln kann sich der Innentopf beim Offnen
des Deckels leicht anheben. Schiitteln Sie den Deckel vorsichtig, damit der Innentopf
\_ wieder in den AufRentopf absinkt, und nehmen Sie anschlieBend den Deckel ab. )
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» Nach Abschluss des Garvorgangs kann das Gerat automatisch in den
Warmhaltemodus wechseln. Bei einigen Funktionen wird auf dem Display ,,0H*
(0 Stunden), ,1H* (1 Stunde), ,2H* (2 Stunden) usw. oder ,L0:00“ (0 Min.), ,L0:01“
(1 Min.) usw. angezeigt.

+ Ein ausgewahltes Programm kann jederzeit durch Driicken der Taste D2 beendet werden.

Aufsatz zum Erwdrmen und Kochen von Lebensmitteln im Dampf B3

Fullen Sie den Behalter mit ca. 1,2 | Wasser. Setzen Sie den Dampfgareinsatz in den Topf
ein und verteilen Sie anschlieRend die zu ddmpfenden Lebensmittel gleichmaRig darauf.
Verschlielen Sie den Schnellkochtopf mit dem Deckel. Wahlen Sie das Programm Dampfgaren.

Automatisches Kochen mit Zeitvorwahl

Der Schnellkochtopf kann den Kochvorgang zeitverzogert starten, sodass die gewiinschte
Endzeit eingestellt werden kann. Der Kochvorgang lauft anschliefend automatisch ab, ohne
dass ein weiterer Eingriff erforderlich ist. Driicken Sie zum Aktivieren dieser Funktion die
Taste D4 und stellen Sie anschlielend mit dem Drehwahler D5 die gewinschte Zeit ein.

Ve Entnahme der gekochten Lebensmittel

1. Trennen Sie den Dampfkochtopf durch das Herausziehen des Steckers der
Anschlussleitung B4 aus der elektrischen Steckdose.

2. Drucken Sie die Taste A1 oder stellen Sie das Ventil A3 auf die Position ,Druck ablassen”
und warten Sie, bis der gesamte Dampf aus dem Topf entweicht (das Sicherheitsventil
A4 muss in der unteren Position sein), (Abb. 8, 9). ACHTUNG: Der Dampf ist sehr heil3!

3. Fassen Sie den Deckel am Griff an, drehen Sie ihn langsam gegen den Uhrzeigersinn
bis zur Endposition, nehmen Sie ihn dann nach oben ab und legen Sie ihn beiseite.
ACHTUNG: auf der Innenseite des Deckels kdnnen heile Wasserreste verblieben sein!
Verwenden Sie geeignete Schutzmittel (z.B. Geschirrtuch, Schutzhandschuhe).

4. Entnehmen Sie die gekochten Lebensmittel mit einem geeigneten Schopfkelle B2.

Ratschlage fiir das Kochen im elektrischen Dampfkochtopf

Sehen Sie die nachfolgenden Tipps zur Zubereitung als Beispiele und zur Inspiration

an, deren Zweck es nicht ist, eine Anleitung zu geben, sondern Méglichkeiten der
verschiedenen Zubereitung von Lebensmitteln aufzuzeigen. Die Zubereitungszeiten
(Kochen) hangen von der Menge, der Art und der Qualitat der verwendeten Substanzen
ab, standardmaRig bewegen sie sich jedoch in Minuten. Wahlen Sie die Menge der

zu verarbeitenden Lebensmittel so, dass es nicht bei deren Zubereitung zu einer
Uberschreitung des maximalen Inhalts des mit einem Filllstrich versehenen Behélter
kommt. Halten Sie die vorgeschrieben Menge Wasser, die in den Rezepten aufgefiihrt ist,
ein. Gie3en Sie immer unter die Speise eine ausreichende Menge Wasser, anderenfalls
kdnnte sich der Dampfkochtopf vor der Beendigung des Kochprozesses ohne Wasser
Uberhitzen. Alle Zutaten kdnnen auch in einem vollig gefrorenen Zustand sein, achten
Sie jedoch darauf, dass die Gewirze im gleichen Maf auf allen Zutaten verteilt sind. Die
Speisen nicht zerkochen. Halten Sie bei Reis die maximale Menge von 5 Messbechern
Reis ein. Der Dampfkochtopf ist flir das Kochen von traditionellen Speisen wie Suppen,
Gulasch, Speisen als ein Gang, Reis, hart gekochte Eier, gediinstetes Fleisch, gediinstetes
Gemiuse, ganz gekochte Kartoffeln, Kraut, Kompott, Speisen aus Pilzen und viele andere
geeignet. Als Hilfsmittel fir die Festlegung der ungefahren Garzeit kdnnen Sie die
nachfolgende Tabelle von voreingestellten Zeiten der einzelnen Programme verwenden.
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Die Einstellungen der Automatikprogramme sind wie folgt:

Einstellbare Werte

Programm Garzeit Druck: Temperatur | Zeitvorwahl

Std. : Min 1 — niedrigere Stufe, °C

2 — hohere Stufe

Anbraten 0:10 - 0:30 X 100 - 180 X
(ohne Deckel)
Dampfgaren 0:01 -2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Backen 0:01 -2:00 X 100 - 140 X
Langsamgaren 0:30 - 20:00 X 45 -95 0:10 - 24:00
Individuelles 0:01-2:00 1/2 30-140 0:10 - 24:00
Kochen (DIY)
Fleisch 0:01 - 2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
(Schweinefleisch,
Rindfleisch)
Hahnchenfleisch 0:01-2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Bohnen 0:01 - 2:00 1/2 X 0:10 - 24:00
Reis - 1/2 X 0:10 - 24:00
(MAX. 5 Messbecher)
Joghurt 2:00 - 10:00 X X X

X — kann nicht eingestellt werden

Verwenden Sie beim Kochen oder dem Dunsten von Lebensmitteln die geeigneten
Garzeiten, wie sie im Mend fir ahnliche Lebensmittel aufgefuhrt sind, stellen Sie
eventuell die Zeit im Programm Dampfgaren ein. Nach einer gewissen Verwendungszeit
des Kochtopfs werden Sie eigene Zeiten verwenden, die Sie durch Erfahrungen und
praktisches Kochen gewonnen haben.

IV. WARTUNG

Trennen Sie vor jeder Wartung den Verbraucher durch das Herausziehen des
Steckers der Anschlussleitung aus der elektrischen Steckdose! Reinigen Sie den
Dampfkochtopf erst nach dessen Abkiihlung! Fiihren Sie die Reinigung regelmafig
nach jeder Verwendung durch! Verwenden Sie kein keine groben und aggressiven
Reinigungsmittel (z.B. scharfe Gegenstande, Kratzer, chemische Losungsmittel, Verdiinner,
atzende Mittel zur Reinigung von Rohren oder andere Verdiinner)!

AuBenmantel des Dampfkochtopfs A

Verwenden Sie die in der Bedienungsanleitung bestimmten Reinigungsmittel fiir
Edelstahloberflachen und flhren Sie die Reinigung durch Abwischen mit einem weichen
feuchten Lappen durch. Entnehmen Sie durch Ziehen nach unten den Kondensatbehalter
A10. Giel3en Sie das Kondensat ab, spiilen Sie den Behalter mit Wasser ab und lassen Sie
ihn trocknen. Setzen Sie nach dem Trocknen den Behalter in den Halter zurlck.
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Innenbehalter A9

Waschen Sie ihn in heiRem Wasser unter Zugabe von gewdhnlichem Spulmittel z.B. mittels
einer Burste, spulen Sie ihn mit sauberem Wasser ab und wischen Sie ihn trocken (Sie
kdnnen einen Geschirrspliler verwenden). Verwenden Sie keine metallischen Werkzeuge,
die wahrend der Reinigung die Oberflache zerkratzen kdnnten. Es ist normal, dass sich im
Lauf der Zeit die Farbe der Oberflache dndert. Diese Anderung verandert in keiner Weise
die Eigenschaften der Oberflache und ist kein Grund zur Reklamation des Verbrauchers.

Deckel A

Waschen Sie ihn in heilem Wasser unter Zugabe von gewdhnlichem Spiilmittel z.B.
mittels einer Burste, spllen Sie ihn mit sauberem Wasser ab und wischen Sie ihn trocken.
Geben Sie bei der Reinigung acht, dass Sie nicht die Sicherheitsventile A3, A4 und die
Dichtungen A5, A16 beschadigen.

Reinigung/Austausch der Dichtung A5 (Deckel)

Durch leichtes Ziehen entnehmen Sie schrittweise Uiber den gesamten Umfang die
Dichtung aus dem Halter (d.h. dem Haltering) und der Innenseite des Deckels (Abb. 7).
Reinigen Sie die Dichtung. Wenn die Dichtung abgenutzt oder beschadigt ist, ersetzen Sie
sie durch eine neue (vom gleichen Typ). Setzen Sie die Dichtung in umgekehrter Weise
wieder in den Deckel bis zum Anschlag ein.

Reinigung/Austausch der Dichtung (des Sicherheitsventils)

Entnehmen Sie durch leichtes Ziehen von der Innenseite des Deckels die Dichtung A16
vom Ventil A4. Reinigen Sie die Dichtung. Wenn die Dichtung abgenutzt oder beschadigt
ist, ersetzen Sie sie durch eine neue (vom gleichen Typ). Setzen Sie die Dichtung in
umgekehrter Reihenfolge in den Ventilhalter ACHTUNG: das Ventil muss sich im Deckel
frei bewegen!

Reinigung Dampfdruckregelventil A3

Ziehen Sie von der Innenseite des Deckels die Abdeckung A8 ab (Abb. 6). Mittels eines
geeigneten Werkzeugs (z.B. Draht) 16sen Sie die Ventil6ffnung. Setzen Sie in umgekehrter
Vorgehensweise die einzelnen Bauteile in der richtigen Reihenfolge Position zusammen.

Aufsatz zur Erwarmung und Kochen von Lebensmitteln im Dampf B3

Verwenden Sie die bestimmten Reinigungsmittel fir Stahloberflachen und fiihren Sie die
Reinigung durch Abwischen mit einem weichen feuchten Lappen durch (Nicht in die
Spllmaschine geben).
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Einige Lebensmittel kdnnen in bestimmter Weise das Zubehdr verfarben. Dies hat
jedoch auf die Funktion des Verbrauchers keinen Einfluss und ist kein Grund zu einer
Reklamation. Diese Verfarbung verschwindet nach einer bestimmten Zeit gewohnlich von

selbst.

Lagerung

Wischen Sie das Netzkabel B4 mit einem Tuch ab. Vergewissern Sie sich vor der
Einlagerung, dass der Dampfkochtopf abgekuhlt ist. Legen Sie das Zubehdr in den
Innenbehalter. Lagern Sie den Topf an einem sicheren und trockenen Ort, aul3erhalb der
Reichweite von Kindern und unbefugten Personen.

V. PROBLEMLOSUNGEN

Problem

Der Topf funktioniert
nicht

Ursache

Kein Strom angeschlossen

Lésung

Kontrollieren Sie die Anschlussleitung, den
Stecker und die elektrische Steckdose

Der Deckel lasst sich
nicht aufsetzen oder auf
dem Topf sichern

Die Dichtung A5 ist nicht an
der richtigen Stelle

Platzieren Sie die Dichtung richtig an der
Stelle im Deckel

Das Sicherheitsventil A4 ist in
der oberen Position

Kontrollieren Sie die Dichtung A16 und rei-
nigen Sie sie eventuell (siehe Wartung)

Driicken Sie das Sicherheitsventil mittels
eines geeigneten Werkzeugs
(z.B. Draht) in die untere Position

Der Deckel lasst sich
nach dem vollstandigen
Ablassen des Dampfs
offnen

Das Sicherheitsventil A4
ist weiterhin in der oberen
Position

Driicken Sie das Sicherheitsventil mittels
eines geeigneten Werkzeugs (z.B. Draht)
in die untere Position

Am Rand des Behélters
entweicht eine grolle
Menge Dampf

Der Deckel A ist nicht gut
geschlossen

Kontrollieren Sie die Befestigung des
Deckels auf dem Topf

Die Dichtung A5 ist nicht an
der richtigen Stelle

Platzieren Sie die Dichtung richtig an der
Stelle im Deckel

An der Dichtung A5 sind
Lebensmittelreste

Entnehmen Sie die Dichtung vom Deckel
und reinigen Sie sie (siehe Wartung)

Die Dichtung A5 ist abgenutzt
oder beschadigt

Tauschen Sie die beschadigte Dichtung
in eine neue geeigneten Typs aus (siehe
Wartung)

Der Deckel A wurde
beschadigt (z.B. durch
Herunterfallen auf den Boden)

Kontaktieren Sie die Serviceabteilung

Aus dem
Sicherheitsventil A4
entweicht eine grolle
Menge Dampf

An der Dichtung A16 sind
Verunreinigungen (z.B.
Speisereste)

Entnehmen Sie die Dichtung aus dem
Ventil und reinigen Sie sie (siehe War-
tung)

Die Dichtung A16 ist abgenutzt
oder beschadigt

Tauschen Sie die beschadigte Dichtung
in eine neue geeigneten Typs aus (siehe
Wartung)

Der Topf riecht
unangenehm

Am Innenbehalter A9
oder der Heizplatte sind
Verunreinigungen

Kontrollieren Sie und reinigen Sie
eventuell die Kontaktflachen des
Behalters und der Heizplatte
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Problem

Der Reis ist nicht gar
oder zu hart

Ursache

Der Temperatursensor hat zu
frih reagiert.

Lésung

Geben Sie eine entsprechende Menge
Wasser hinzu

Der Deckel wurde zu friih
geoffnet.

Lassen Sie den Deckel nach Abschluss
des Garvorgangs noch 5 Minuten
geschlossen

Der Reis ist zu weich

Zu viel Wasser

Verringern Sie die Wassermenge
entsprechend

Auf dem Display
wird der Code E1
angezeigt

Unterbrechung im
Stromkreis des unteren
Sensors

Auf dem Display
wird der Code E2
angezeigt

Kurzschluss des unteren
Sensors

Auf dem Display
wird der Code E8H
angezeigt

Fehler des
Hochdruckschalters

Auf dem Display
wird der Code E8SL
angezeigt

Fehler des
Niederdruckschalters

Ziehen Sie den Netzstecker des
Gerats aus der Steckdose. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an den Kundendienst.

Wartungsarbeiten umfangreicheren Charakters bzw.
Arbeiten, die einen Eingriff in das Gerateinnere erfordern,

muss ein Fachservice ausfiihren!

Informationen zu Produktreklamationen und Reparaturen

finden Sie unter www.eta.cz/servis-eu.

A [ ]
VI. UMWELTSCHUTZ JRA&R %‘n K
PAP —

Sofern es die Malde zulieRen, sind alle Teile des Gerates, die Verpackung, Komponenten und
das Zubehor mit dem verwendeten Material sowie auch deren Recycling gekennzeichnet.

Die am Produkt oder in der Begleitdokumentation aufgeflihrten Symbole bedeuten, dass die
verwendeten elektrischen bzw. elektronischen Produkte nicht zusammen mit kommunalem
Abfall entsorgt werden durfen. Geben Sie diese zum Zweck deren richtiger Entsorgung in dafiir
bestimmten Wertstoffsammelstellen ab, wo sie kostenlos entgegengenommen werden.

Durch eine richtige Entsorgung dieser Produkte tragen Sie dazu bei, wertvolle Rohstoffe

zu erhalten und vorbeugend negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden, was die Folgen einer falschen Entsorgung von Abfallen sein kénnten
Fordern Sie weitere Einzelheiten von lhrer 6rtlichen Behdrde bzw. von der nachstliegenden
Wertstoffsammelstelle an. Bei einer falschen Entsorgung dieser Art von Abfall kbnnen im
Einklang mit den nationalen Vorschriften Geldstrafen verhangt werden. Falls das Gerat definitiv
aufler Betrieb genommen werden soll, wird empfohlen, die Anschlussleitung des Gerates nach
der Trennung vom Stromnetz abzuschneiden, das Gerat wird somit unbrauchbar.

DE -76




VIl. TECHNISCHE DATEN

Spannung (V) angegeben auf dem Typenschild des Gerates
Leistungsaufnahme (W) angegeben auf dem Typenschild des Gerates
Gewicht (kg) 6,4
Fassungsvermdgen der Behalter (1) 57

Gerat der Schutzklasse l.
Abmessungen (ca. LxTxH) (mm) 315 x 350 x 340

Leistungsaufnahme im Bereitschaftsmodus < 0,5 W.

Die Anderung der technischen Spezifikation und des Inhalts des eventuellen
Zubehors nach Modell des Erzeugnisses durch den Hersteller vorbehalten.
Hersteller/ Inverkehrbringer: ETA a.s., Kfizikova 148/34, Karlin, 18600 Praha 8 CZECH
REPUBLIK. Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626
Schmolin. Bei Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen wenden Sie sich
bitte an unsere deutsche Servicezentrale: Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189,
Email: info@eta-hausgeraete.de

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS. OPEN.
Nur fiir die Verwendung im Haushalt. Nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen. OFFNEN

i TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
i CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG
{ISNOT A TOY.

Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diesen Beutel nicht in Wiegen, Kinderbetten, Kinderwagen oder
i Kindergittern. Legen Sie den PE-Beutel auBerhalb der Reichweite von Kindern ab. Der Beutel ist
i kein Spielzeug.

{VORSICHT: HEISSE OBERFLACHE. Verbrennungsgefahr beim Berthren heiller Teile.
: Seien Sie bei der Handhabung des Geréts vorsichtig!

| ACHTUNG

Lesen Sie die Bedienungsanleitung

Es darf nicht mit dem Siedlungsabfall entsorgt werden

Entriegelt

o | BER@E

Verriegel
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