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CZ — Horkovzdusna fritéza

eta 4167

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu s
pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim obsahem obalu dobfe uschovejte.

|. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI A

* Instrukce v navodu povazujte za soucast spotrebiCe a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

Zkontrolujte, zda Udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusnym normam. Spotfebi¢ ma dvé varné komory, a proto ma vysokou
elektrickou spotfebu. Nezapojujte dalsi vykonny spotfebic¢ (napf. varnou konvici, elektricky
gril atd.) do shodné el. zasuvky.

Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat déti ve véku od 0 do 8 let.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi, pokud
jsou trvale pod dozorem. Tento spotfebi¢ mohou pouZivat osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouCeny o pouzivani spotfebice bezpetnym zptsobem a rozumi
prlpadnym nebezped&im. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem
nesmeéji provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem.

Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah spotrebiCe a jeho pfivodu.
Pred vyménou prislusenstvi nebo pfistupnych Casti, ktere se

pfi pouzivani pohybuji, pfed montazi a demontazi, pred Cisténim
nebo udrzbou a po skon€eni prace spotfebi€ vypnéte a odpojte

od el. sité vytaZzenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

Nikdy spotrebi€ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci pfivod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné nebo upadl na zem a poskodil
se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste spotrebic

do odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti a spravné funkce.
POZOR: Spotrebi¢ neni uréen pro €innost prostfednictvim vnéjsiho
Casoveho spinace, dalkoveho ovladani nebo jakékoli jiné soucasti,
ktera spina spotfebi¢ automaticky, protoze existuje nebezpeci vzniku
poZaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné umistén

v okamziku uvedeni spotfebiCe do Cinnosti.

POZOR: Plast spotrebicCe a jeho vnitfni soucasti jsou pfi provozu

a do jejich vychladnuti horké! K manipulaci pouZzivejte ochranné
pomucky (jako napf: rukavice). V pfipadé manipulace s vnitfnimi
Castmi (napf. nadoba, rost) vyckejte na jejich zchladnuti.
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VYSTRAHA: Povrch topného télesa podiéha pasobeni zbytkového
tepla po pouziti.

Spotrebic, jeho kabel ani zastréku nikdy neponofujte do vody (ani
CasteCné). Zaroven zabrarnite jejich politi.

Pfi prvnim zapnuti maze dojit ke kratkému a mirnému zakoufeni, které neni zavadou

a neni divodem k reklamaci spotfebice.

Vzdy odpojte spotfebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.

Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci pfivod!

Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a pro podobné ucely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani, v zemédélstvi)! Neni uréen pro komeréni
pouziti!

Je-li spotfebic v ¢innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatiim, rostlinam a hmyzu.
Spotrebi¢ nepouzivejte venku!

Nepouzivejte spotfebic k vytapéni mistnosti!

Spotrebi€¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu fritovani.
Fritézu pouZivejte pouze na mistech, kde nehrozi jeji pfevrhnuti a v dostate¢né
vzdalenosti od hoflavych pfedmétd (napr. zaclony, zavésy, drevo atd.), tepelnych zdrojl
(napf. kamna, el./plynovy sporak atd.) a vihkych povrchl (dfezy, umyvadla atd.).
Neumistujte spotfebi¢ na nestabilni, kfehké a hoflavé podklady (napf. sklenéné, papirové,
plastové, dfevéné lakované desky a rdzné tkaniny/ubrusy).

Neumistujte horkou nadobu do blizkosti hoflavych latek nebo pfedmétl (napf na drevény
stil, lakovanou plochu ani jiny druh citlivého povrchu), ktery se miize teplem poskodit.
Spotrebi¢ nesmi byt pouzivan ve vihkém nebo mokrém prostredi a v jakémkoliv prostredi s
nebezpecim pozaru nebo vybuchu (prostory, kde jsou skladovany chemikalie, paliva, oleje,
plyny, barvy a dalsi hoflavé, pfipadné tékavé, latky).

Nedotykejte se pfi fritovani mist, kde vystupuje para/horky vzduch, hrozi nebezpeci
popaleni a opareni. Dejte také pozor na horkou péaru vystupuijici po vysunuti nadoby!
Pred pfipojenim k elektrické zasuvce musi byt fritéza spravné sestavena. Fritézu také
nikdy nezapinejte bez nadoby a rostu. Nepouzivejte tato drzadla k prfenaseni spotrebice.
Spotfebi€ neprenasejte v horkém stavu, pii eventuélnim pfeklopeni hrozi nebezpeci urazu
popalenim.

Pfi pfenaseni fritézy ji vzdy drzte v horizontalni poloze za spodni ¢ast tak, aby z ni
nevypadly nddoby a neposkodily se.

Do fritézy nelijte zadné tekutiny ani fritovaci olej! Fritovani probiha pomoci cirkulace
horkého vzduchu.

Nikdy nezakryvejte prostor mezi topnym télesem a nadobou a nevsunujte do tohoto
prostoru zadné predméty (napfr. prsty, Izice, alobal, potravinové félie). Prostor mezi
topnym télesem a nadobou musi byt volny.

Pfi pfipravé je mozné samovzniceni pfipravovanych potravin. V pfipadé nahlého vzplanuti
odpojte spotfebi¢ od elektrické sité a ohen uhaste.

Nikdy ve fritéze nepouzivejte lehké pfisady nebo pecici papir.

VSechny pfipravované suroviny se musi nachazet pouze ve fritovaci nadobé&, zamezte
jejich kontaktu s topnou spiralou.

Béhem provozu nikdy nezakryvejte vstupni a vystupni ventilani otvory!

Spotfebi¢ neumistujte proti sténé nebo jinym spotfebi¢im. Ponechejte alespori 20-30 cm
volného mista okolo a nad spotfebiCem.

Cz-5



@

* Fritézu pravidelné Cistéte a pfipadné zbytky pokrmu vzdy fadné odstrarite.
Neudrzovani vnitfniho prostoru v istoté mize vést k poskozeni povrchu, které by mohlo
nepfriznivé ovlivnit Zivotnost spotiebiCe a mit za nasledek vznik nebezpeéné situace.

» Pokud zpozorujete kouf vychazejici ze spotrebice, okamzité spotfebi¢ odpojte
z el. zasuvky, vyvétrejte a po ustaleni emisi koufe odstrante pfi¢inu (jsou-li zdrojem
pfipravované suroviny).

+ Spotrebi¢ potfebuje po rozehfati pfiblizné 30 min. na ochlazeni a bezpe¢nou manipulaci
a Cisténi.

« Pfi vysunovani nadoby pomoci rukojeti postupujte opatrné a télo fritézy druhou rukou
pfidrzujte.

» Nepouzivejte kovové klesté, obracecky, nGiz nebo jiné ostré kovové kuchyriské nagdini,
mohly by poskodit nepfilnavou povrchovou Upravu nadoby a rostu.

+ Fritéza (topné téleso) je vybavena tepelnou ochranou proti prehrati.

« Spotfebic pouzivejte pouze s originalnim pfisluSenstvim od vyrobce.

« VAROVANI: Pfi nespravném pouzivani pfistroje, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

» Aby se zajistila bezpecnost a spravna funkénost pfistroje, pouzivejte jen originalni
nahradni dily a vyrobcem schvalené pfisluSenstvi.

» Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel, nez pro ktery je ur€en a popsan v tomto
navodu!

+ Pfipadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech nebo vyrobku jsou
prelozeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

* Vyrobce neodpovida za skody zplsobené nespravnym pouzivanim spotrebice
a pfisluSenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opafeni, pozar)
a neni odpovédny za spotrebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpecnostnich
upozornéni.

NAPAJECI KABEL:

« Jestlize je napajeci privod spotfebiCe poskozen, musi byt nahrazen
vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se tak zabranilo vzniku nebezpecné situace.

« Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahuijte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci pfivod!

» Napajeci pfivod nesmi byt poskozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany. Nikdy jej nepokladejte
na horké plochy, ani jej nenechaveijte viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky.
Zavadénim, zakopnutim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi maze dojit k pfevrzeni
Ci staZeni spotfebi¢e a nasledné k vaznému zranéni!

» Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotrebice.

 V pfipadé potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poskozen
a vyhovoval platnym normam.

IIl. POPIS SPOTREBICE (Obr. 1)

A — télo fritézy A5 — prlzory
A1 — grilovaci mfizky A6 — vstup vzduchu
A2 — odkapni rosty A7 — vystup vzduchu
A3 — fritovaci nadoby A8 — napajeci kabel
A4 — drzadla
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B - ovladaci panel B9 - tlacitko zvySeni teploty
B1 — tlacitko ZAP. / VYP. B10 - tladitko (aktivuje nadobu horni)
B2 — tlacitko MODE B11 — tlacitko (aktivuje nadobu spodni)
B3 — displeje B12 — tlacitko (aktivuje nadoby obg)
B4 — tlacitko START / PAUSE B13 — tlacitko SHAKE (upozornéni na
B5 — ikony nastaveného programu protfepani)
B6 — tlacitko snizeni ¢asu B14 — tlacitko SYNC (synchronizace ¢asu)
B7 — tlacitko zvySeni Casu B15 — indikator protfepani

B8 — tlacitko snizeni teploty

1. POKYNY K POUZITI

Odstrante veskery obalovy material a vyjméte fritézu s pfisluSenstvim. Z fritézy odstrarite
vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim umyjte

Casti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pfidavkem saponatu, dukladné
oplachnéte Cistou vodou a vytiete do sucha, pfipadné nechte oschnout. Pfi prvnim zapnuti
se mlze objevit kratké a mirné zakoureni nebo zapach, tato skute¢nost neni zavadou

a neni divodem k reklamaci spotfebice.

Sestaveni jednotlivych dila

Pri sestaveni fritézy postupujte podle obr. 1. Fritovaci nadoby A3 mirnym tahem vyjméte
z téla fritézy A. Vlozte odkapni rosty A2, pfipadné i grilovaci mfizky A1. Opacnym
zplUsobem sestavené nadoby pak zasurite zpét do téla fritézy.

Pozor (obr. 1)
 Neodstrariujte silikonoveé vlozky z rostli, zabraruji poskozeni povrchové Upravy nadoby.

Popis - ovladaci panel a displej (obr. 2)

Ovladaci panel ma dotykové ovladani. BEhem provozu Ize na displeji B3 sledovat aktualni
¢as, teplotu a informaci o "protfepani". Navoleny program Ize kdykoliv ukongit stisknutim
tlacitka B1.

Tlagitko | Funkce
| Tlacitko Zap. / Vyp. — stisknutim fritézu zapnete, opétovnym
B1 . PR o -
stisknutim fritézu vypnete nebo se aktivni program ukondi.

oo B2 Tlagitko MODE — stisknutim nastavite jeden z pfednastavenych
10 programd.

Tlac¢itko START / PAUSE - stisknutim spustite nastaveny ohfev.
D“ B4 | Stisknutim béhem provozu ohfev pozastavite, dalSim stisknutim bude
pokraCovat.

(9 B6 Tlagitko snizeni ¢asu — kratkym stiskem snizi ¢as o 1 min., dlouhym
stisknutim se snizeni zrychli. Rozsah nastaveni je 1 — 60 min. / 8 hod.

Tlacitko zvySeni €asu — kratkym stiskem zvysi ¢as o 1 min., dlouhym
stisknutim se zvySeni zrychli. Rozsah nastaveni je 1 — 60 min. / 8 hod.

® -
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Tlacitko snizeni teploty — kratkym stiskem snizi teplotu o 5 °C,

B8 dlouhym stisknutim se snizeni zrychli. Rozsah nastaveni je 40 — 230 °C

Tlacitko zvySeni teploty — kratkym stiskem zvySi teplotu 0 5 °C,

B9 dlouhym stisknutim se zvySeni zrychli. Rozsah nastaveni je 40 — 230 °C

Tlacitko nadoba horni — stisknéte tlacitko, LED kontrolka bude blikat.
B10 | Poté mulzete pro nadobu horni nastavit: menu, ¢as vareni a teplotu.
Opétovnym dlouhym stisknutim tlacitka nastaveni pro nadobu horni vypnete.

Tlacitko nadoba spodni — stisknéte tlacitko, LED kontrolka bude blikat.
B11 | Poté mlzZete pro nadobu spodni nastavit: menu, ¢as vareni a teplotu.
Opétovnym dlouhym stisknutim tlacitka nastaveni pro nadobu spodni vypnete.

Tlacitko obé nadoby — stisknéte tlacitko, LED kontrolka bude blikat.

B12 Poté mlzete pro obé nadoby nastavit: menu, ¢as vareni a teplotu.

Tlacitko SHAKE - stisknutim tlaCitka zapnete upozornéni na
protfepani. Na displeji se zobrazi indikator B15. To znamena, ze
v druhé poloviné vafeni vas fritéza upozorni, abyste jidlo protrepali
nebo otocili. Opétovnym stisknutim tlacitka upozornéni vypnete.
Poznamka: Pokud je nastavena kratka doba provozu, funkce
pfipomenuti protfepani neni aktivni.

B13

Tlacitko SYNC — stisknutim tlacitka zapnete funkci, aby se pokrmy
v obou nadobach dokoncily ve stejny €as.

Poznamka: Pri nastaveni parametrii nadob na r(izné ¢asy vareni
zacne jako prvni del8i ¢as vareni, zatimco druha nadoba bude
pozastavena (LED displej zobrazi napis ,HolLd"). Jakmile jsou zbyvajici
Casy vareni pro obé nadoby shodné, druha nadoba zahaji vareni.

V tomto okamziku jsou obé nadoby synchronizovany. Opétovnym
stisknutim tlaCitka bude funkce synchronizace vareni zrusena.

SYNC )| B14

P @ ol

Popis zvukové a svételné signalizace:

— Po pfipojeni napajeciho kabelu A8 k el. siti zazni zvukovy signal a vSechny symboly
se kratce rozsviti.

— Po stisknuti libovolného tlacitka zazni zvukovy signal.

— Pfi nastavovani blikajici ikona signalizuje zvolenou nebo aktivni funkci.

— Rozblikani indikatoru B15 (SHAKE) a zvukovy signal upozorfuji na potfebu protfepani
nebo otoceni surovin v poloviné ¢asu pfipravy.

— Na displejich B3 se stfidavé zobrazuji nastavena teplota a zbyvajici ¢as.

— Po ukonéeni programu zazni zvukova signalizace, na panelu se zobrazi "End" a ohfev se
vypne.

Fritovani

Do nadoby A3 s vlozenym odkapnim roStem A2 pfipadné grilovaci mfizkou A1 vlozZte
pfipravované suroviny (respektujte maximalni mnozstvi, tj. po rysku MAX) a nadobu
zasurite do téla fritézy A. Vidlici napajeciho pfivodu A8 pfipojte k elektrické siti. Dojde ke
kratkému rozsviceni vSech symbolu. Tyto nasledné pohasnou a v rezimu pfipravenosti
zUstane svitit symbol tlagitka B1. Stisknutim tlacitka B1 dojde k aktivaci fritézy.

Cz-8
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Pomoci tladitek B10, B11 vyberte nadobu horni nebo nadobu dolni pfipadné pomoci
tlaCitka B12 obé& nadoby. Dojde k rozsviceni pfednastavené teploty 200 °C na displeji.
Tlacitkem B2 vyberte pozadovany program. Toto nastaveni potvrdte stiskem B4, nebo
nastavte jiné parametry a ty poté potvrdte tlacitkem B4. V prabéhu funkce je mozné teplotu
i €as ménit. Pokud se rozblika indikator SHAKE B15, doporucujeme suroviny protfepat
nebo otocit. Ukonceni funkce je doprovazeno zvukovou signalizaci (displej zobrazi napis
"End"). Dojde k vypnuti topného télesa, ventilator vSak jesté kvili odvétrani chvili dobiha
(cca 1 minutu). Poté se spotfebi¢ automaticky vypne. Po ukon&eni pfipravy pomoci drzadla
opatrné vysurite nadoby A3 se surovinami a nechejte chvili zchladnout. V zavislosti na
charakteru pfipravovanych surovin po vychladnuti vylijte pfipadné tekutiny z nadob. Pfed
konzumaci zkontrolujte dostate¢né tepelné zpracovani pokrmu. Pokud pfipravované
pokrmy nejsou dostate&né& usmazené / upedené, v pripravé pokradujte. Cinnost spottebite
Ize kdykoliv zastavit stisknutim tlagitka B4 nebo vypnout stisknutim tlaitka B1. Po pouziti
spotfebi¢ odpojte od el. sité.

" POZOR )

» Pokud po zapnuti fritézy nezvolite zadnou funkci, spotfebi¢ se po 10 minutach
automaticky prfepne do rezimu pfipravenosti.

+ V pfipadg, Ze v rezimu Pauzy nedojde k opétovnému spusténi do 10 minut spotfebi¢
automaticky prejde do rezimu pfipravenosti.

+ Vychozi nastaveni po zapnuti fritézy je 200 °C / 23 minut.

* Nékteré suroviny je vhodné b&hem pfipravy promichat, protfepat nebo otocit
(i vicekrat). Pfi manipulaci nadobu A3 neotacejte ani nadmérné nenaklanéjte, mize
obsahovat horkou tekutinu.

* Pfi vyjmuti nadoby A3 béhem provozu se program prerusi a na displeji bude blikat ¢as
nebo teplota a symbol B4. Po jejim opétovném zasunuti bude pfiprava pokracovat.

* Vyjmuti jedné z nadob vede k preruseni chodu obou vyhfivanych prostor(. V pfipadé,
Ze do 10 minut neni nadoba vloZena zpét, spotrebi¢ se vypne (displej zobrazi napis
"End") a po dobu 1 minuty bude jesté probihat ochlazovani.

» V pfipadé vyjmuti jen jedné nadoby dojde u druhého prostoru k ochlazovani po dobu
1 minuty.

» Pokud nadoby vyjmete v rezimu Pauzy, je nutné pro opétovnou aktivaci chodu po
zasunuti nadoby opét stisknout tlacitko B4.

» Suroviny protfepavejte pouze vysunutim nadoby A3, nikdy nepohybujte celou fritézou.

\- Po ukonéeni programu probih& kratce dochlazovani, poté se spotfebic vypne. )

Nastaveni automatickych programu je nasledujici:

Nastaveni Rozsah

lkona Nazev < Poznamky / doporuéeni
Wwﬂﬂ * hranolky | 200 23 | 180-220 | 1-60 ano Nejprve fritézu predehrejte.
Rozmrazené steaky
@ steak 230 10 | 160-230 | 1-60 ano o tloustce coa 2 om.
d Pro lepsi vysledek potfete povrch ryby
) 3 ryba 200 20 | 160-230 | 1-60 ano olejem.

Cz-9



Nastaveni Rozsah

Funkce . L
Min. SHAKE Poznamky / doporuéeni

°C Min. °C

) kufeci
palicky 190 30 170-200 1-60 ano —

Pfi pe€eni nesmi tésto presahnout
2/3 vysky nadoby, aby nebylo pfili§
moucnik | 150 15 | 140-170 | 1-60 ne blizko topnému télesu a nespalilo se.
Nenastavujte pfilis vysokou teplotu a dobu
peceni upravte podle velikosti mouéniku.

Podle velikosti nadoby je maximalni pramér
pizza 160 15 | 150-180 | 1-60 ne pizzy 21 cm. Pro kfupavéjsi spodek polozte
pizzu pfimo na grilovaci mfizku A1.

zelenina | 180 10 140-200 | 1-60 ano —

suseni ~ B Pouzijte Cerstvé citrony, jablka apod. a
ovoce 60 300 40-80 1-480 ne nakrajejte je na platky silné pfiblizné 5 mm.

>80 1-60

DIV 180 15 <80 1-480 ano Vlastni nastaveni teploty a ¢asu.

Rssggiy 160 | 8 | 140-180 | 1-60 ano Rychlé predehfati fritézy.

3|08\ | | @

Nasleduijici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout navod, ale ukazat moZnosti riizného zpracovani potravin. Casy zpracovani
potravin se pohybuji v jednotkach az desitkach minut a maji pouze informativni
charakter - vzdy zalezi na mnoha faktorech, od velikosti surovin, pfes pfipravované
mnozstvi a zplsob umisténi, az po jejich kvalitu a vychozi teplotu. Pozadovanou teplotu
naleznete na etiketé potraviny nebo v tabulce v této pfirucce.

MIN-MAX Cas Teplota | Protiepat v

Potravi Dalsi inf
otravina mnosstvi(g) | (min) | (°C) prubshu? alstinto

Brambory a hranolky
Tenké hranolky 350-400 15-20 220 ano (1-4x) -
Tlusté hranolky 350-400 18-25 220 ano (1-4x) -
Grat. brambory 400 20-25 200 ano (1-2x) -
Maso
Steak 100-600 10-20 220 - otocte
Vepiové kotlety 100-600 10-15 220 - otocte
Hamburger 100-600 10-15 180 - -
Klobasky 100-600 13-15 200 - -
Kureci stehno 100-600 30-40 220 - otocte
Kureci prsa 100-600 13-20 200 - otocte
Ryby 100-600 15-20 180 - -
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Svacinka
MrazZené kufeci nugetky 100-600 6-10 200 ano polotovar
MraZené rybi prsty 100-500 6-10 200 - polotovar
Syr 100-500 8-10 180 - polotovar
Suseni
Paprika / Feferonky 100-500 4-8 hod. 60-70
Cibule / Pérek 100-500 | 4-8hod. | 60 ocistit, ”a'ff‘let
na prouzky,
Rebarbora 100-500 6-9 hod. 60 platky
Lilek 100-500 4-8 hod. 60
Peceni
Dort 400 20-25 160 -
Kolag (Quiche) 500 20-30 180 - pouzijte formu
/ nadobu na
Muffiny 400 15-18 200 - peceni
Ruzné sladkosti 500 20 160 -

Tipy

— Nadoby A3 nepreplfiujte; suroviny by nemély pfesahnout cca 1/2 objemu nadoby, aby
mohl vzduch volné cirkulovat.

— Menéi kousky se piipravi rychleji nez vétsi. Cas a teplotu proto pfizplisobte mnoZstvi,
velikosti a druhu surovin.

— Pro rovhomérné propeceni nékteré pokrmy béhem pfipravy protfepejte, promichejte
nebo otocte, zejména hranolky, nugety, kufeci kousky, steaky a stehna.

— Pro kfupavéjsi vysledek mGzete suroviny lehce potfit olejem. Pfed pfipravou je osuste.
z nadoby zachyceny tuk.

— U hranolek dosahnete lepsi kiupavosti pfi mensi davce a rovhomérném rozlozeni.

— P¥i pfipravé rychle se kazicich potravin budte obezfetni, pokud jde o pouziti funkce
synchronizovaného dokonéeni (mlze dojit k nezadoucimu mnozeni bakterii).

— V pfipadé potfeby Ize do nadoby vlozit i formu na peceni dortikl, kolackd apod.

— Fritézu Ize pouzit také k ohfevu jiz pfipravenych pokrm(. Doporu€ujeme, abyste své jidlo
neponechavali teplé vice nez 30 min., protoZze maze dojit ke sniZeni kvality jidla.

IV. UDRZBA

Pred kazdou udrzbou odpojte spotrebi¢ od elektrické sité vytazenim vidlice
napajeciho privodu z el. zasuvky a nechte vychladnout! Vng;jsi plast utfete vihkym
hadfikem. NepouZivejte drsné a agresivni Cistici prostifedky a kovové nastroje, které by
mohly béhem ¢isténi povrch poskrabat. Po vychladnuti odstrante z nadoby zachyceny tuk
a tekutiny. Nadoby, rosty a grilovaci mfizky umyjte v horké vodé s Cisticim prostfedkem,
nasledné oplachnéte Cistou vodou a nechte dostateéné oschnout (nepouzivejte mycku
nadobi). V pfipadé potfeby Ize na tyto dily pouZit Setrné odmastovaci prostredky. Vnitfek
zakladny fritézy opatrné vytrete vihkym hadfikem, nebo neabrazivni Cistici houbi¢kou.

V pfipadé potfeby odstrarite zbytky necistot z krytu topného télesa Cisticim kartackem.
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Napajeci pfivod A8 otfete hadfikem. Spotrebi¢ skladujte fadné ocistény na suchém,
bezprasném misté mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo udrzbu, ktera vyzaduje
zasah do vnitinich casti spotiebice, musi provést odborny
servis! Nedodrzenim pokynii vyrobce zanika pravo na opravu!

Pripadné dalSi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na
infolince +420 545 120 545 nebo na internetové adrese www.eta.cz.
Informace k reklamaci a opravé vyrobk( naleznete na strankach

www.eta.cz/servis-eu.

V. RESENi PROBLEMU

Problém

Fritéza
nefunguje

Pricina
Neni pfipojeny napajeci kabel

Reseni
Pfipojte kabel k el. zasuvce

Neni nastaveny program

Nastavte zvoleny program

Suroviny nejsou
dostate¢né
zpracované

Velké mnozstvi surovin v
nadobé

Vlozte mensi mnozstvi surovin, ty
pak budou rovhomeérnéji zpracovany

Nastavena teplota je nizka

Zvyste teplotu

Doba pfipravy je kratka

Zvyste dobu pfipravy

Suroviny jsou
zpracované
nerovnomeérné

Né&které suroviny je potreba
v prubéhu pfipravy (napf. v
poloviné) protiepat

Protfepejte / promichejte suroviny

Z fritézy vychazi
malé mnozstvi
bilého koure

Pripravujete mastné suroviny

Bily kouf produkuje zahfaty olej,
ktery je pfitomen ve vySSim
mnozstvi pravé u mastnych surovin.
Toto vSak neovlivni chod ani
bezpecnost fritézy

Nadoba a rost obsahuji zbytky
mastnoty z pfedchozich pfiprav

Ujistéte se, Ze po kazdém pouZiti
nadobu a rost fadné umyjete

Suroviny nejsou
po zpracovani
dostate¢né
kFupavé

KFupavost ovliviiuje vice
faktort, zejména mnozstvi
oleje a vody

Ujistéte se, Ze suroviny dostate¢né
ususite pfed pfidanim oleje

Brambory nakrajejte na mensi ¢asti

Pridejte trochu vice oleje

Nadoby nelze
zasunout do
fritézy

V nadobach je pfilis mnoho
surovin

Nenaplfiujte nadoby nad oznaceni
MAX.

VI. EKOLOGIE

S X

PAP

Pokud to rozméry dovoluiji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiall pouzitych

na vyrobu baleni, komponentu a pfislusenstvi, jakoZ i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaiji, Zze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za u€elem jejich spravné
likvidace je odevzdejte na sbérnych mistech k tomu uréenych, kde budou pfijaty zdarma.

Cz-12




G

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadu. DalSi podrobnosti si
vyzadejte od mistniho urfadu nebo nejblizSiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci
tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty. Pokud ma
byt spotfebic definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho pfivodu
od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi€ tak bude nepouzitelny.

VII. TECHNICKA DATA

ETA 4167

Napéti (V) uvedeno na typovem Stitku vyrobku
Prikon (W) uveden na typovém Stitku vyrobku
Hmotnost cca (kg) 10,38

Objem nadoby (1) 6/6

Spotrebic¢ tfidy ochrany l.

Rozméry cca (V x S x D), (mm) 488 x 279 x 413
Deklarovana hladina akustického vykonu < 65dB(A) re 1 pW

PFikon ve vypnutém stavu je <0,50 W

Po ukonéeni ohfevu spotfebi€ automaticky pfejde po 10 minutach do rezimu pfipravenosti

Zména technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem. Uvedené obrazky jsou pouze ilustraéni.
UPOZORNENI A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Pouze pro pouziti v domacnosti. Neponofovat do vody nebo jinych tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
i BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
{ PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach, postylkach, kocarcich nebo
i détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

horkych ¢asti. Budte opatrni pfi manipulaci se spotfebicem!
| UPOZORNEN

téte navod k obsluze

i’i : UPOZORNENI: HORKY POVRCH. Nebezpedi popaleni, které miize vzniknout dotykem
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SK — Teplovzdusna fritéza

eta 4167

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto pristroja
do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu s dokladom
o predaji a podla moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim obalu dobre uschovaijte.

|. BEZPEGNOSTNE UPOZORNENIA AN

* Pred prvym uvedenim do prevadzky si pozorne precitajte navod na obsluhu, prezrite
si obrazky a navod si uschovajte na skorSie pouzitie.

+ Skontrolujte, €i udaj na typovom Stitku zodpoveda napéatiu vo vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky podla STN! Spotrebi¢
ma dve varné komory, a preto méa vysoku elektricku spotrebu. Nezapajajte dalsi vykonny
spotrebi¢ (napr. rychlovarnu kanvicu, elektricky gril atd.) do rovnakej el. zasuvky.

* Tento spotrebi€¢ m6zu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsie pokial
su pod dozorom alebo boli poucené o pouzivani tohto spotrebica
bezpeCnym sposobom a porozumeli pripadnym nebezpecenstvam. Deti
si so spotrebiCom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu vykonavanu uzivatelom
nesmu vykonavat deti, ak nie su starSie ako 8 rokova pod dozorom. Déti
mladsSie ako 8 rokov sa musia drzat mimo dosah spotfebiCa a privodu.
Spotrebi¢e nesmu pouzivat deti vo veku od 0 do 8 rokov.

+ Spotrebice mbzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod
dozorom alebo boli pou€ené o pouzivani spotrebica bezpeCnym
spésobom a rozumeju pripadnému nebezpecenstvu.

Deti si so spotrebiCom nesmu hrat.

» Nikdy nepouzivajte spotrebic, ak ma poskodeny napajaci privod alebo
vidlicu, ak spravne nepracuje, spadol na zem a poskodil sa alebo spadol
do vody. V takomto pripade odneste spotrebi€ do Specializovaného
servisu, aby preverili, ¢i je bezpecny a spravne funguije.

» Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru.

* Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych €asti, ktoré sa pri
pouZzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou a po skonceni prace spotrebi€ vypnite a odpojte od el.
siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

* POZOR: Nepouzivajte spotrebi¢ prostrednictvom vonkajsieho
Casoveého spinaca, dialkového ovladania ani inej sucCasti, ktora
spotrebiC automaticky zapina, pretoze v pripade, Ze by bol spotrebic
zakryty alebo premiestneny, hrozi nebezpecenstvo poZiaru.

« VYSTRAHA: Povrch vyhrevného telesa je vystaveny pdsobeniu
zvysSkového tepla po pouziti.

* POZOR: Plast spotrebica a jeho vnutorné sucasti su pri prevadzke
a do ich vychladnutia horuce! K manipulacii pouZivajte ochranné
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pomocky (ako napr. rukavice). V pripade manipulacie s vnutornymi
Castami (napr. nadoba, rost) pockajte na ich vychladnutie.

Spotrebic, jeho kabel ani zastrc¢ku nikdy neponarajte do vody (ani
CiastoCne). Zaroven zabrarite ich poliatiu.

Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte ju z nej
mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

Vyrobok je ureny len na pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaisfujucich noclah s rariajkami, v polnohospodarstve)! Nie je uréeny pre
komercné pouzitie!

Ak je spotrebic¢ v Cinnosti, zabrarite kontaktu domacich zvierat so spotrebi¢om, rastlinam a hmyzu.
Spotrebi¢ nepouzivajte vonku!

NepouZivajte spotrebi¢ na vykurovanie miestnosti!

Po skonéeni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od elektrickej
siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

Spotrebi¢ nenechavajte v Cinnosti bez dozoru a poc€as celého fritovania ho kontrolujte.
Fritézu pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jej prevrhnutie
a v dostatocnej vzdialenosti od horfavych predmetov (napr. zaclon, zavesov ¢€i dreva),
tepelnych zdrojov (napr. kachli, sporaka, vari¢a) alebo vlhkych povrchov (ako su
vylevky, umyvadla).

Spotrebi¢ sa nesmie pouzivat vo vlhkom alebo mokrom prostredi a v akomkolvek
prostredi s nebezpecenstvom poziaru alebo vybuchu (priestory, kde sa skladuju
chemikalie, paliva, oleje, plyny, farby a dalSie horlavé, pripadne prchavé latky).

Nikdy nezakryvajte priestor medzi vykurovacim telesom a nddobou a nevkladajte do tohto
priestoru Ziadne predmety (napr. prsty, lyZice, alobal, potravinové félie). Priestor medzi
vykurovacim telesom a nddobou musi zostat volny.

Spotrebi€ neprenasajte v horucom stave, pri pripadnom preklopeni hrozi nebezpe&enstvo
Urazu popalenim.

Nikdy vo fritéze nepouzivajte lahké prisady ani papier na pecenie.

Pri prenasani fritézy ju vzdy drzte v horizontalnej polohe za spodnu Cast tak, aby z nej
nevypadli nadoby a neposkodili sa.

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a moze dojst k pripadnému kratkemu miernemu zadymeniu,
€o nie je porucha a nie je to dovod na reklamaciu spotrebica.

Pri priprave méze déjst k samovznieteniu pripravovanych potravin. V pripade nahleho
vzplanutia odpojte spotrebic¢ od elektrickej siete a oheri uhaste.

Neumiestriujte spotrebi¢ na nestabilné, krehké a horfavé podklady (napr. sklenené,
papierové, plastové, drevené lakované dosky a rézne tkaniny/obrusy).
Neumiestfiujte hortucu nadobu do blizkosti horfavych latok alebo predmetov.
Neumiestriujte horicu nadobu na dreveny stdl, lakovanu plochu ani iny druh citlivého
povrchu, ktory sa méze teplom poskodit.

Spotrebic, jeho kabel ani zastrcku nikdy neponarajte do vody (ani ¢iastocne).
Zaroven zabraiite ich poliatiu.

Fritéza by mala byt spravne Cistena a pripadné zvysky pokrmu odstranené. Neudrziavanie
vnutorného priestoru v Cistote by mohlo viest k poskodeniu povrchu, ktoré by mohlo
nepriaznivo ovplyvnit Zivotnost spotrebi¢a a mat za nasledok vznik nebezpecne;j situacie.
Nedotykajte sa pri fritovani miest, kde vystupuje para/hortci vzduch, hrozi
nebezpecenstvo popalenia a oparenia. Dajte tieZ pozor na horucu paru vystupujiucu

po vysunuti nadoby!
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Pred pripojenim k elektrickej zasuvke musi byt fritéza spravne zostavena. Fritézu nikdy
nezapinajte bez nadoby a rostu. Nepouzivajte tieto drzadla na na prenasanie spotrebica.
Do fritézy nenalievajte ziadne tekutiny, ani fritovaci olej! Fritovanie prebieha pomocou
cirkulacie hortceho vzduchu.

VSetky pripravované suroviny sa musia nachadzat iba vo fritovacej nadobe, zamedzte
ich kontaktu s vyhrevnou Spiralou.

Pocas prevadzky nikdy nezakryvajte vstupné a vystupné ventilané otvory.

Spotrebi¢ neumiestriujte proti stene alebo inym spotrebi¢om. Ponechajte aspori 20-30
cm volného miesta okolo a nad spotrebiom.

Ak spozorujete dym vychadzajuci zo spotrebica, okamzite spotrebi¢ odpojte z el. zasuvky,
vyvetrajte a po ustaleni emisii dymu odstrarite pri€inu (ak su zdrojom pripravované suroviny).
Spotrebi¢ potrebuje po rozohriati priblizne 30 min. na ochladenie a bezpecnu
manipulaciu a Cistenie.

Pri vystivani nadoby pomocou rukovate postupujte opatrne a telo fritézy druhou rukou
pridrziavajte.

Nepouzivajte kovové klieste, obracacky, ndz alebo iné ostré kovové kuchynské nacinie,
mohli by poskodit neprifnavli povrchovu upravu nadoby a rostu.

Fritéza ma tepelnu poistku proti prehriatiu.

Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prisluSenstvom od vyrobcu. Pouzitie iného
prisluSenstva méze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu (napr. popalenie).
VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

Aby sa zaistila bezpe¢nost a spravna funkénost pristroja, pouzivajte len originalne
nahradné diely a prisluSenstvo schvalené vyrobcom.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny Ucel, nez na ktory je uréeny a opisany

v tomto navode!

Pokyny v navode povazuijte za sucast spotrebi¢a a odovzdajte ich akémukolvek dalSiemu
pouzivatelovi spotrebica.

Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch alebo vyrobku su
preloZzené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

Vyrobca nezodpoveda za Skody sp6sobené nespravnym pouzivanim spotrebica

a prisluSenstva (napr. za znehodnotenie potravin, poranenia, popaleniny, obareniny,
poziar) v pripade nedodrzania vy$Sie uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

NAPAJACI KABEL:
Ak je napajaci privod tohto spotrebi¢a poSkodeny, musi byt privod

nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej
situacie.

Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo hortcimi predmetmi, otvorenym
plamefiom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany. Napajaci privod
nikdy nekladte na horuce plochy a nenechavaijte visiet napajaci privod cez hranu stolu
alebo linky, kde ho m6zu stiahnut deti, pripadne urobte také bezpe€nostné opatrenia, aby
ste zaistili, Ze sa do privodu nikto nezapletie alebo aby sa do privodu nikto nezaplietol ani
on nezakopol!

Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

V pripade potreby pouzitia predlzovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny

a vyhovoval platnym normam.
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IIl. POPIS SPOTREBICA (Obr. 1)

A — telo fritézy B4 — tlagidlo Start / Pauza
A1 — grilovacie mriezky B5 — ikony nastaveného programu
A2 — odkvapkavacie rosty B6 — tlacidlo znizenia ¢asu
A3 — fritovacie nadoby B7 — tlac¢idlo zvySenia Casu
A4 — rukovate B8 — tlacidlo znizenia teploty
A5 — priezory B9 — tlacidlo zvySenia teploty
A6 — vstup vzduchu B10 — tlacidlo (aktivuje horna nadobu)
A7 — vystup vzduchu B11 — tlacidlo (aktivuje spodnu nadobu)
A8 — napajaci kabel B12 — tladidlo (aktivuje obe nadoby)

B13 — tlacidlo SHAKE (upozornenie na
pretrepanie)

B14 — tla¢idlo SYNC (synchronizacia ¢asu)

B15 — indikator pretrepanie (SHAKE)

B - ovladaci panel
B1 — tlacidlo ZAP. / VYP.
B2 — tlacidlo MODE
B3 — displeje

lIl. POKYNY NA POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material a vyberte fritézu s prisluSenstvom. Z fritézy odstrarite
vSetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo papier. Pred prvym pouzitim umyte

Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v horucej vode s pridavkom saponatu, dokladne
oplachnite Cistou vodou a utrite dosucha, pripadne nechajte oschnut. Pri prvom zapnuti
sa mOze objavit kratke a mierne zadymenie alebo zapach, tato skuto€nost nie je poruchou
a nie je dévodom na reklamaciu spotrebica.

Zostavenie jednotlivych dielov

Pri zostaveni fritézy postupujte podla obr. 1. Fritovacie nadoby A3 miernym tahom vyberte
z tela fritézy A. Vlozte odkvapkavacie rosty A2, pripadne aj grilovacie mriezky A1.
Opacnym spbsobom potom zostavené nadoby zasunte spat do tela fritézy.

Pozor (obr. 1)
» Neodstranujte silikonové vloZky z rostov, zabraruju poskodeniu povrchovej Upravy nadoby.

Popis - ovladaci panel a displej (obr. 2)
Ovladaci panel ma dotykové ovladanie. Po¢as prevadzky je mozné na displeji B3 sledovat

aktualny ¢as, teplotu a informaciu o pretrepani. Zvoleny program je mozné kedykolvek
ukoncgit stlacenim tlacidla B1.

Tlagidlo | Funkcia
| B1 Tlagidlo Zap. / Vyp. — stlaenim fritézu zapnete, opatovnym
O stlacenim fritézu vypnete alebo sa aktivny program ukongi.

oo B2 Tlacidlo MODE - stlaGenim nastavite jeden z 10 prednastavenych
00 programov.

TlaCidlo START / PAUSE - stlaCenim spustite nastaveny ohrev.
D“ B4 | Stlacenim pocas prevadzky ohrev pozastavite, dalSim stlacenim bude
pokracovat.
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B6

Tlacidlo znizenia €asu — kratkym stlaCenim znizi ¢as o0 1 min.;
dlhym stlaenim sa zniZovanie zrychli.
Rozsah nastavenia je 1 — 60 min. / 8 hod.

B7

Tlagidlo zvySenia €asu — kratkym stlaCenim zvysi ¢as o0 1 min.;
dlhym stlaenim sa zvySovanie zrychli.
Rozsah nastavenia je 1 — 60 min. / 8 hod.

B8

Tlacidlo znizenia teploty — kratkym stlacenim znizi teplotu o 5 °C;
dlhym stlaenim sa znizovanie zrychli.
Rozsah nastavenia je 40 — 230 °C

B9

Tlacidlo zvySenia teploty — kratkym stlacenim zvysi teplotu o0 5 °C;
dlhym stlaéenim sa zvySovanie zrychli.
Rozsah nastavenia je 40 — 230 °C

B10

TlacCidlo horna nadoba — stlacte tlacidlo, LED kontrolka za¢ne blikat.
Nasledne mozete pre hornu nadobu nastavit: menu, ¢as varenia
a teplotu. Opatovnym dlhym stla¢enim tlacidla nastavenia pre hornu
nadobu funkciu vypnete.

B11

Tlacidlo spodna nadoba — stlacte tlaCidlo, LED kontrolka za¢ne
blikat. Nasledne mozZete pre spodnu nadobu nastavit: menu, ¢as
varenia a teplotu. Opatovnym dlhym stlacenim tla¢idla vypnete
nastavenie pre spodnu nadobu.

B12

Tlacidlo obe nadoby — stlacte tlagidlo, LED kontrolka za¢ne blikat.
Nasledne mézete pre obe nadoby nastavit: menu, ¢as varenia a teplotu.

B13

TlaCidlo SHAKE — stlacenim tlacidla zapnete upozornenie na
pretrepanie. Na displeji sa zobrazi indikator B15. To znamena, Ze
v druhej polovici varenia vas fritéza upozorni, aby ste jedlo pretrepali
alebo otocili. Opatovnym stlacenim tlacidla upozornenie vypnete.
Poznamka: Ak je nastaveny kratky ¢as prevadzky, funkcia
pripomenutia pretrepanie nie je aktivna.

SYNC ) B14

90 molowese”

Tlagidlo SYNC — stlaCenim tlacidla zapnete funkciu, aby sa pokrmy
v oboch nadobach dokongili v rovhakom Case.
Poznamka: Pri nastaveni parametrov nadob na r6zne €asy varenia
najskor sa spusti program s dlh8im ¢asom varenia, zatial €o druha
nadoba bude pozastavena; LED displej zobrazi napis ,HoLd"“. Ked
budu zostavajuce €asy varenia pre obe nadoby rovnaké, druha
nadoba zacne varit. V tomto okamihu su obe nadoby synchronizované.
Opéatovnym stlacenim tlagidla sa funkcia synchronizacie varenia zrusi.

Popis zvukovej a svetelnej signalizacie:

— Po pripojeni napajacieho kabla A8 k el. sieti zaznie zvukovy signal a vSetky symboly
sa kratko rozsvietia.

— Po stlaceni lubovolného tlacidla zaznie zvukovy signal.

— Pri nastavovani blikajuca ikona signalizuje zvolenu alebo aktivnu funkciu.

— Rozblikanie indikatora B15 (SHAKE) a zvukovy signal upozornuju na potrebu
pretrepanie alebo oto€enia surovin v polovici asu pripravy.

— Na displejoch B3 sa striedavo zobrazuju nastavena teplota a zostavajuci ¢as.
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— Po ukonceni programu zaznie zvukova signalizacia, na paneli sa zobrazi "End"
a ohrev sa vypne.

Fritovanie

Do nadoby A3 s vlozenym odkvapkavacim rostom A2, pripadne grilovacou mriezkou A1
vlozZte pripravované suroviny (reSpektujte maximalne mnozstvo, t.j. ryska MAX)

a nadobu zasurite do tela fritézy A. Vidlicu napajacieho privodu A8 pripojte k elektrickej
sieti. D6jde ku kratkemu rozsvieteniu vSetkych symbolov. Tieto nasledne zhasnu

a v rezime pripravenosti zostane svietit symbol tlacidla B1. Stlacenim tlacidla B1 d6jde

k aktivacii fritézy. Pomocou tlacidiel B10, B11 vyberte hornt alebo dolnd nadobu, pripadne
pomocou tlacidla B12 obe nadoby. Déjde k rozsvieteniu prednastavenej teploty 200 °C na
displeji. Tlacidlom B2 vyberte poZzadovany program. Toto nastavenie potvrdte stlacenim
B4, alebo nastavte iné parametre a tie potom potvrdte tlacidlom B4. V priebehu funkcie
je mozné teplotu i ¢as menif. Ak sa rozblika indikator SHAKE B15, odporu¢ame suroviny
pretrepat alebo otocit. Ukoncéenie funkcie je sprevadzané zvukovou signalizaciou a na
displeji sa zobrazi text "End". Déjde k vypnutiu vykurovacieho telesa, ventilator vSak este
kvoli odvetraniu chvilu dobieha (cca 1 mindtu). Potom sa spotrebi¢ automaticky vypne. Po
ukonCeni pripravy pomocou drzadla opatrne vysurite nadoby A3 so surovinami a nechajte
ich chvilu vychladnut. V zavislosti na charaktere pripravovanych surovin po vychladnuti
vylejte pripadné tekutiny z nadoby. Pred konzumaciou skontrolujte dostatoéné tepelné
spracovanie pokrmu. Ak pripravované pokrmy nie su dostatocne pecené, vo vareni
pokradujte. Cinnost spotrebiga je mozné kedykolvek zastavit stlagenim tlagidla B4 alebo
vypnut stlaéenim tlacidla B1. Po pouZiti spotrebi¢ odpojte od el. siete.

4 POZOR )

» Ak po zapnuti fritézy nezvolite Ziadnu funkciu, spotrebi¢ sa po 10 minatach
automaticky prepne do reZzimu pripravenosti.

 V pripade, Ze v rezime pauzy nedéjde k opatovnému spusteniu do 10 minut,

spotrebi¢ automaticky prejde do pohotovostného rezimu.

Vychodiskové nastavenie po zapnuti fritézy je 200 °C / 23 minut.

+ Niektoré suroviny je vhodné pocas pripravy premiesat, pretrepat alebo otogit (aj

viackrat). Pri manipulacii nadobu A3 neotacajte ani nadmerne nenaklanajte, méze

obsahovat horucu tekutinu.

Pri vybrati nadoby A3 pocas prevadzky sa program prerusi a na displeji bude blikat

Cas alebo teplota a symbol B4. Po jej opatovnom zasunuti bude priprava pokracovat.

Vybratie jednej z nadob vedie k preruseniu chodu oboch vyhrievanych priestorov.

V pripade, Ze nadoba nie je do 10 minut vloZzena spat, spotrebic¢ sa vypne (displej

zobrazi napis ,End®) a eSte pocas 1 minuty bude prebiehat ochladzovanie.

V pripade vybratia iba jednej nadoby déjde v druhom priestore k ochladzovaniu pocas

1 minuty.

» Ak nadoby vyberiete v rezime pauzy, je potrebné po zasunuti nadoby na opatovnu

aktivaciu chodu znovu stlacit tlacidlo B4.

Suroviny pretriasajte iba vysunutim nadoby A3, nikdy nepohybujte celou fritézou.

\- Po ukonéeni programu prebieha kratke dochladzovanie, potom sa spotrebi€ vypne. )
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Nastavenie automatickych programov je nasledujice:

‘ Funkcia
SHAKE

‘ Nastavenie ‘

Nazov Poznamky / odporucania

Y\Wﬁnﬂﬁ hranol¢eky | 200 23 180-220 | 1-60 ano Najskér fritézu predhrejte.

Rozmrazené steaky

steak 230 10 | 160-230 | 1-60 ano s hribkou cca 2 cm.

. Na dosiahnutie lepsieho vysledku potrite povrch
ryba 200 20 160-230 | 1-60 ano ryby olejom.

kuracie ]
palieky 190 30 | 170-200 | 1-60 ano _

Pri pec¢eni nesmie cesto presiahnut 2/3 vysky
nadoby, aby nebolo prili§ blizko vyhrevného telesa
a nespdlilo sa. Nenastavuijte prili§ vysoku teplotu

a dobu pecenia upravte podla velkosti muénika.

muénik 150 15 | 140-170 | 1-60 nie

Podla velkosti nadoby je priemer max. 21 cm.
pizza 160 15 150-180 | 1-60 nie Pre chrumkavejsi spodok polozte pizzu priamo
na grilovaciu mriezku A1.

zelenina 180 10 | 140-200 | 1-60 ano —

susenie . Pouzite Gerstvé citrony, jablka a pod. a nakrajajte
ovocia 60 | 300 | 40-80 f 1-480 nie ich na platky hrubé priblizne 5 mm.

DIV 180 15 Z 28 11_;16800 ano Vlastné nastavenie teploty a ¢asu.
ey 1 160 [ 8 | 140-180 [ 1-60 | ano Rychle predhriatie fritézy.

Sl REINEIS

Nasledujuce tipy spracovania povazuijte za priklady a inSpiraciu. Ich u¢elom nie je
poskytnut navod, ale ukazat moznosti rézneho spracovania potravin. Casy spracovania
potravin sa pohybuju v jednotkach az desiatkach minat a maju iba informativny charakter
- vzdy zalezi na mnohych faktoroch, od velkosti surovin, cez pripravované mnozstvo a
spbsob umiestnenia, az po ich kvalitu a vychodiskovu teplotu. PoZadovanu teplotu najdete
na etikete potraviny alebo v tabulke v tejto prirucke.

MIN-MAX Cas Teplota | Pretrepat

Potravina mnozstvo (g) | (min) | (C) |vpriebehuz | P2ISieinfo

Zemiaky a hranolky
Tenké hranolky 350-400 15-20 220 ano (1-4x) -
Hrubé hranolky 350-400 18-25 220 ano (1-4x) -
Grat. zemiaky 400 20-25 200 ano (1-2x) -
Maéso
Steak 100-600 10-20 220 - otocte
BravCové kotlety 100-600 10-15 220 - otocte
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Hamburger 100-600 10-15 180 - -
Klobasky 100-600 13-15 200 - -
Kuracie stehno 100-600 30-40 220 - otocte
Kuracie prsia 100-600 13-20 200 — otocte
Ryby 100-600 15-20 180 - -
Desiata
Mrazené kuracie nugetky 100-600 6-10 200 ano polotovar
Mrazené rybacie prsty 100-500 6-10 200 - polotovar
Syr 100-500 8-10 180 - polotovar
Susenie
Paprika / Feferénky 100-500 4-8 hod. 60-70
Cibula / Pér 100-500 | 4-8hod. | 60 odistit, nakrajat
Rebarbora 100-500 6-9 hod. 60 a?eabgrs;ﬁiy
Baklazan 100-500 4-8 hod. 60
Pecenie
Torta 400 20-25 160 -
Kolaé (Quiche) 500 20-30 180 - pouzite formu
Muffiny 400 1518 | 200 Z / nadobu na
pecenie
Rézne sladkosti 500 20 160 -
Tipy

— Nadoby A3 nepreplifiajte; suroviny by nemali presiahnut cca 1/2 ich objemu, aby mohol
vzduch volne cirkulovat.

— Mensie kusky sa pripravia rychlejsie nez vacésie. Cas a teplotu preto prispdsobte
mnozstvu, velkosti a druhu surovin.

— Pre rovnomerné prepecenie niektoré pokrmy pocas pripravy pretrepte, premieSajte alebo
otocCte, najma hranolCeky, nugety, kuracie kusky, steaky a stehna.

— Pre chrumkavejsi vysledok mdzete suroviny zlahka potriet olejom.

Pred pripravou ich osuste.

— Pri priprave tu€nejSich potravin méze vznikat viac dymu; po vychladnuti odstrarite
z nadoby zachyteny tuk.

— Pri hranol€ekoch dosiahnete lepsSiu chrumkavost pri mensej davke a rovhomernom rozlozeni.

— Pri priprave rychlo sa kaziacich potravin budte obozretni, pokial ide o pouzitie funkcie
synchronizovaného dokoncéenia (mbze ddjst k neziaducemu mnozeniu baktérii).

— V pripade potreby je mozné do nadoby vlozit aj formu na pecenie tort, kolacikov a pod. Pri
pouziti kypriacich/rasttcich surovin (napr. kolag, muffinov atd.) nenaplifiajte nadobu viac ako
do polovice.

— Fritézu je mozné pouzit aj na ohrev uz pripravenych pokrmov. Odporu¢ame, aby ste svoje
jedlo neponechavali teplé dihSie ako 30 min., pretoze mbze dbjst k zniZeniu kvality jedla.

IV. UDRZBA

Pred kazdou udrzbou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete vytiahnutim vidlice
napajacieho privodu z el. zasuvky a nechajte vychladnut!
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Vonkajsi plast utrite vihkou handri¢kou. Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky
a kovové nastroje, ktoré by mohli po&as Cistenia povrch poskriabat. Po vychladnuti
odstrante z nadoby zachyteny tuk a tekutiny. Nadoby, rosty a grilovacie mriezky umyte

v horucej vode s Gistiacim prostriedkom, nasledne oplachnite €istou vodou a nechajte
dostato€ne oschnut (nepouzivajte umyvacku riadu). V pripade potreby je mozné na tieto
diely pouzit Setrné odmastovacie prostriedky. Vnutro zakladne fritézy opatrne utrite vihkou
handri¢kou alebo neabrazivnou &istiacou hubkou. V pripade potreby odstrante zvysky
necistot z krytu vyhrevného telesa Cistiacou kefkou.
Napajaci privod A8 utrite handri¢kou. Spotrebi¢ skladujte riadne olisteny na suchom,
bezprasnom mieste mimo dosahu deti a nesvojpravnych oséb.

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo tdrzbu, ktora
vyzaduje zasah do vnutornych €asti spotrebi¢a, musi
vykonat iba Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov

vyrobcu zanika pravo na opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na
infolinke +420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.
Informacie k reklamacii a oprave vyrobkov najdete na strankach
www.eta.cz/servis-eu.

V. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Fritéza nefunguje

Pricina

Nie je pripojeny napajaci kabel

Riesenie

Pripojte kabel do el. zasuvky

Nie je nastaveny program

Nastavte program

Suroviny nie su
dostatoéne spracované

Velké mnozstvo surovin
v nadobe

Vlozte mensie mnozstvo surovin, tie potom
budu rovnomernejsie spracované

Nastavena teplota je nizka

Zvyste teplotu

Doba pripravy je kratka

Zvyste dobu pripravy

Suroviny su spracované
nerovnomerne

Niektoré suroviny je potrebné
v priebehu pripravy (napr.
v polovici) pretrepat

Pretrepte / premiesajte suroviny

Z fritézy vychadza malé
mnozstvo bieleho dymu

Pripravujete mastné suroviny

Biely dym produkuje zahriaty olej, ktory je
pritomny vo vy§§om mnoZstve prave
u mastnych surovin. Toto vSak neovplyvni
chod ani bezpecnost fritézy

Nadoba a rost obsahuju zvySky mastnoty
z predchadzajucich priprav

Uistite sa, Zze po kazdom pouziti nadobu
a rost riadne umyjete

Suroviny nie st po
spracovani dostato¢ne
chrumkavé

Chrumkavost ovplyvriuje viac faktorov,
hlavne mnozstvo oleja a vody

Uistite sa, Ze suroviny dostato¢ne ususite
pred pridanim oleja

Zemiaky nakrajajte na mensie ¢asti

Pridajte trochu viac oleja

Nadoby nie je mozné
zasunut do fritézy.

V nadobach je prili§ vela surovin

Nenaplifiajte nadoby nad oznagenie MAX.

VI. EKOLOGIA

DX

PAP

Ak to rozmery umoziiuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su pouZzité
na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
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Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentéacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo&ne s komunalnym
odpadom. Za uc€elom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomozete zachovat
cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na
zivotné prostredie a ludské zdravie, €o by mohli byt désledky nespravnej likvidacie odpadov.
nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi udelené
pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z ¢innosti, odporuc¢a sa po jeho odpojeni od
elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

VII. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedeny na typovom S§titku vyrobku
Hmotnost (kg) asi 10,38

Objem nadoby (1) 6/6

Spotrebic€ triedy ochrany l.

Rozmery cca (V x § x D), (mm) 488 x 279 x 413

Prikon vo vypnutom stave je <0,50 W
Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebi¢a je < 65 dB, o predstavuje hladinu
,A“ akustického vykonu vzhfadom na referenny akusticky vykon 1 pW.

Po ukoné&eni ohrevu spotrebi¢ automaticky prejde po 10 minutach do pohotovostného rezimu.

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstva podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom. Uvedené obrazky su len ilustracné.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:
HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

Len na pouzitie v domacnosti. Neponarat do vody alebo inych tekutin.

i TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
{ AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES
: OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpecenstvo udusenia. Nepouzivajte toto vrectsko v koliskach, postielkach, kocikoch alebo
i detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

{ UPOZORNENIE

UPOZORNENIE: HORUCI POVRCH. Nebezpeg&enstvo popalenia, ktoré méZe vzniknit
i dotykom horUcich ¢asti. Davajte pozor pri manipulacii so spotrebi¢om!

. Citajte névod na obsluhu

Nesmie byt likvidované spolo¢ne s komunalnym odpadom

HER>@ @
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EN — Air Fryer

eta 4167

USER MANUAL

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

. SAFETY NOTICE AN

+ Before first use, please read this manual, look at the figures and keep it for further reference.

» Please check if product label data conforms to voltage of your plug socket. The appliance
has two cooking chambers and therefore has high electrical consumption. Do not connect
another high-power appliance (e.g. an electric kettle, electric grill, etc.) to the same
electrical socket.

This product can be used by children at the age of 8 years and older
if they are supervised or if they were instructed regarding use of the
appliance in a safe way and if they understand possible risks. Children
must not play with the appliance. User cleaning and maintenance
must not be performed by children if they are younger than 8 years
and unsupervised. Children younger than 8 years must be kept out of
reach of the appliance and its power cord. The appliance may not be
used by children 0 to 8 years of age.

The device may be used by persons with reduced physical or mental
abilities or lack of experience and knowledge only if they are under
supervision or they have been instructed about using the appliance
safely and understand the potential dangers. Children must not play
with the appliance.

Before replacing accessories or accessible parts, which move during
operation, before assembly and disassembly, before cleaning or
maintenance and after use turn off the appliance and disconnect

it from the mains by pulling the power cord from the power socket!
Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after
the appliance malfunctions, or is dropped or damaged in any manner.
Return appliance to manufacturer or the nearest authorized service
agent for examination, repair or electrical or mechanical adjustment.

* ATTENTION: The case of the appliance and its internal components

are hot during operation and until they cool down! Use protective
equipment for handling (such as gloves). When handling the internal
parts (e.g. container, drip grate), wait until they cool down.

* WARNING: Heating element surface is subject to residual heat after use.
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Never immerse the appliance, its power cord or plug in water, not even
partially. Also prevent them from being splashed or spilled on.

The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities providing
accommodation with breakfast in agriculture). It is not intended for commercial use!

Do not insert the plug into or remove it from the socket with wet hands and do not pull the
plug with the power cord!

ATTENTION: Do not use this heater in series with an external timer, remote controller or any
other device that switches on the appliance automatically, since a fire risk exists when the
appliance is accidentally covered or incorrectly positioned at the moment it switches on.
When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects from coming into contact
with it.

Do not use the appliance outdoors!

Do not use the appliance to heat a room!

The appliance must not be used in a damp or wet environment or in any environment where
there is a risk of fire or explosion, such as areas where chemicals, fuels, oils, gases, paints
and other flammable or volatile substances are stored.

Do not leave the appliance unattended while working and check it during the whole time of frying.
When the appliance is switched on for the first time, slight smoke may appear that does not
mean any defect and it is not a reason for claiming a defect of the appliance.

Use the air fryer only at places where the risk of tilting over is prevented and which

is far enough from flammable objects (e. g. curtains, drapes, wood, etc.), heat sources

(e. g. heater, electric/gas stove, etc.) and from wet surfaces (sinks, wash basins, etc.).
The air fryer (heating element) is equipped with heat protection against overheating.

Never immerse the appliance, its cable or plug in water or other liquids (even partially).
Also, prevent them from getting wet.

If the container for frying ingredients is hot, do not put it onto a wooden table, varnished
surfaces or any other type of sensitive surfaces, which could get damaged by the heat.
When pulling out the containers by the handles, proceed carefully and hold the body of the
fryer with your other hand.

When frying, do not touch the area where steam/hot air comes out, there is a danger

of burning and scalding. Also watch out for hot steam coming out after the container

is pulled out!

Never use light ingredients or baking paper in the fryer.

Before connecting the fryer to electricity, it must be assembled correctly.

Never turn the fryer on without the drip grate.

Do not pour any liquids, including frying ail, into the fryer! Frying is secured by hot air circulation.
All the ingredients being prepared must be placed in the frying container, prevent them from
coming into contact with the heating coil.

When in use, never cover the inlet and outlet vents.

Do not place the appliance against a wall or other appliances. Leave at least 2030 cm

of space around and above the appliance.

If you see smoke coming out of the appliance, immediately disconnect it from electricity, ventilate,
and after the smoke is gone, eliminate the cause (if caused by the prepared ingredients).

After heating up, the appliance requires approximately 30 min. to cool down for safe handling
and cleaning.

When carrying the fryer, always hold it in a horizontal position by the lower part so that the
containers do not fall out and become damaged.

EN-25



CD

» Do not use metal pliers, turners, a knife or other sharp metal kitchenware, it could damage
the non-stick surface finish of the container or the drip grate.

» When pulling out the containers by the handles, proceed carefully and hold the body
of the fryer with your other hand.

+ Use the appliance only with original accessories from the manufacturer.

+ To ensure the safety and proper operation of the appliance, use only original spare parts and
accessories approved by the manufacturer.

+ WARNING: Improper use of the appliance that is not in accordance with the operating
instructions may result in a risk of injury.

» The instructions in this manual are part of the appliance and must be passed on to any
subsequent user of the appliance.

» Do not use the appliance for purposes other than those defined and described in this
manual!

« The manufacturer will not be liable for defects caused by improper use of the appliance
and accessories (e.g. degraded food, injury, damage, fire etc.) in the case of failure to
comply with the safety warning above.

POWER CABLE:

* Disconnect the appliance from power source immediately if the
power cord is damaged. The power cord must be replaced by the
manufacturer or by a service technician or a qualified electrician to
avoid electric shock or fire hazard.

» Never use the appliance if the power cord or power plug are damaged, if the appliance
is not correctly operating or if it has fallen on the floor and been damaged, or if it has
fallen into water.

» The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire, it must not be
sunk into water or bent over sharp edges. Never put it on hot surfaces or do not let it hang
over the edge of a table or worktops. Hitting, stumbling or pulling the power cord e.g. by
children can result in tipping over or pulling the appliance down and serious injury!

+ Avoid winding the power cord around the appliance, otherwise the power cord service
life would be reduced.

« If you need to use an extension cord for justified reasons, it must be undamaged and
comply with the applicable standards.

« Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (FIG. 1)

A —fryer body B3 — displays
A1 — grilling grids B4 — ON / Pause button
A2 — drip racks B5 — set programme icons
A3 — frying containers B6 — decrease time button
A4 — handles B7 —increase time button
A5 — viewing windows B8 — decrease temperature button
A6 — air inlet B9 — increase temperature button
A7 — air outlet B10 — button (activates the upper container)
A8 — power cord B11 — button (activates the lower container)

B12 — button (activates both containers)
B13 — SHAKE button (shake reminder)
B14 — SYNC button (time synchronization)
B15 — Shake indicator (SHAKE)
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l1l. INSTRUCTIONS FOR USE

Remove all packaging material and take out the fryer with its accessories. Remove all
adhesive films, stickers or paper from the fryer, if present. Before first use, wash the parts
that will come into contact with food in hot water with detergent, rinse thoroughly with
clean water and wipe dry, or leave to dry. When switched on for the first time, brief and
slight smoking or odour may occur; this is not a defect and is not a reason for claiming the
appliance.

Assembly of individual parts

When assembling the fryer, proceed according to Fig.1. Remove the frying containers A3
from the fryer body A by pulling it gently. Insert the drip racks A2 and, if desired, the grill
grates A1. Then insert the assembled container back into the fryer body in the opposite way.

Caution (Fig. 1)
» Do not remove the silicone inserts from the racks; they prevent damage to the surface
finish of the containers.

Description - control panel and display (Fig. 2)

The control panel has touch controls. During operation, the current time and temperature
can be monitored on display B3. The selected program can be terminated at any time
by pressing button B1.

Button | Function

| ON / OFF button — pressing switches the fryer on; pressing it again
B1 . - .
switches the fryer off or terminates the active program.

DD B2 MODE button — press to set one of the 10 preset programs.

(=)

D“ B4 START / PAUSE button — pressing starts the set heating. Pressing
during operation pauses the heating; pressing again resumes it.

Time decrease button — a short press decreases the time by 1 min.;

B6 press and hold to decrease faster. The setting range is 1-60 min. / 8 h.

Time increase button — a short press increases the time by 1 min.;

B7 press and hold to increase faster. The setting range is 1-60 min. / 8 h.

Temperature decrease button — a short press decreases the
B8 temperature by 5 °C; press and hold to decrease faster.
The setting range is 40-230 °C.

Temperature increase button — a short press increases the
B9 temperature by 5 °C; press and hold to increase faster.
The setting range is 40-230 °C.

=) (w0 @
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Upper container button — press the button and the LED indicator
will flash. You can then set the menu, cooking time and temperature

B10 for the upper container. Long press the button again to turn off the
setting for the upper container.
Lower container button — press the button and the LED indicator
B11 will flash. You can then set the menu, cooking time and temperature

for the lower container. Long press the button again to turn off the
setting for the lower container.

Both containers button — press the button and the LED indicator will
B12 | flash. You can then set the menu, cooking time and temperature for
both containers.

SHAKE button — press this button to switch on the shake reminder.
The B15 indicator appears on the display. This means that in the
second half of cooking, the air fryer will remind you to shake or turn
the food. Press the button again to switch the reminder off.
Note: If a short operating time is set, the shake reminder function is
not active.

B13

Hfmoo”®

SYNC button — press this button to switch on the function that
ensures the food in both containers finishes cooking at the same time.
Note: When the parameters for the containers are set to different
cooking times, the longer cooking time will start first, while the other
SYNC )| B14 container will be paused; the LED display will show “HoLd”. Once
the remaining cooking ti-mes for both containers are the same, the
second container will start co-oking. At this point, both containers
are synchronized. Press the button again to cancel the cooking
synchronization function.

Description of acoustic and light signalling:

— After connecting power cord A8 to the mains, an acoustic signal sounds and all symbols
briefly light up.

— After pressing any button, an acoustic signal sounds.

— During setting, a flashing icon indicates the selected or active function.

— Flashing of indicator B15 (SHAKE) and an acoustic signal indicate the need to shake
or turn the ingredients halfway through the preparation time.

— Displays B3 alternately shows the set temperature and the remaining time.

— When the program ends, an acoustic signal sounds, "End" will be the panel, and the
heating turns off.

Frying

Place the ingredients (NEVER fill any frying pot more than MAX mark) to be prepared into
container A3 with drip rack A2 or with the grilling rack A1 inserted and slide the container
into the fryer body A. Connect the plug of the A8 power cable to the mains. All symbols
light up shortly. They will then dim, and in standby mode the B1 button symbol will remain
lit. Press button B1 to activate the fryer. Use buttons B10, B11 to select the upper or lower
container, or use button B12 to select both containers. The preset temperature of 200 °C
will light up, on the display. Use button B2 to select the desired program.
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Confirm this setting by pushing of button B4 or set different parameters and confirm them
by pushing button B4 again. During the course of the function the temperature and time
may be changed. If the SHAKE indicator B15 starts flashing, we recommend shaking or
turning the ingredients. Termination of the function is accompanied by an audible signal
and the display shows "END". The heater switches off, but the fan still runs for a few
moments to ventilate (approx. 1 minute). The appliance will then switch off automatically.
After frying, use the handle to carefully pull out the A3 containers with ingredients and
leave to cool down for a while. Depending on the nature of the cooked ingredients, pour
out any liquids from the containers. The appliance operation can be switched off at any
time by pressing the button B4 or switched off by pressing button B1. After use, disconnect
the appliance from the mains.

é CAUTION N

« If you do not select any function after switching the fryer on, the appliance will

automatically switch to standby mode after 10 minutes.

If the appliance is not restarted within 10 minutes while in pause mode, it will
automatically switch to standby mode.

The default setting after switching the fryer on is 200 °C / 23 minutes.

» Some ingredients should be stirred, shaken or turned during preparation (even several
times). When handling container A3, do not turn it over or tilt it excessively,

as it may contain hot liquid.

If container A3 is removed during operation, the program is interrupted and the time
or temperature and the B4 symbol will flash on the display. After it is inserted again,
preparation will continue.

* Removing one of the containers will interrupt the operation of both heated
compartments. If the container is not inserted back within 10 minutes, the appliance
will switch off (the display will show “End”) and cooling will continue for 1 minute.

+ If only one container is removed, the other compartment will cool down for 1 minute.

+ If the containers are removed while in pause mode, button B4 must be pressed again
after reinserting the container to reactivate operation.

» Shake the ingredients only by sliding out container A3; never move the whole fryer.

\- After the program ends, brief cooling takes place, then the appliance switches off. )

The automatic program settings are as follows:

Setting Range SHAKE

Name Notes / recommendations

‘ °c ‘Min.‘ e ‘ Min. ‘f“""‘m"

%@ french fries | 200 23 | 180-220 | 1-60 yes Preheat the fryer first.

Thawed steaks

steak 230 10 | 160-230 | 1-60 yes approx. 2 om thick

with oil

hick
dramatioks | 190 | 30 [ 170-200 | 1-60 yes —

@ fish 200 20 160-230 1-60 ves For better results, brush the surface of the fish
=




SHAKE
function

Notes / recommendations

When baking, the dough must not exceed 2/3 of the
height of the container so that it is not too close to
cake 150 15 | 140-170 | 1-60 no the heating element and does not burn. Do not set
the temperature too high and adjust the baking time
according to the size of the cake.

Depending on the size of the container, the
pizza 160 15 150-180 1-60 no maximum diameter is 21 cm. For a crispier base,
place the pizza directly on the grill grate A1.

vegetables 180 10 140-200 | 1-60 yes —

|| o

. dehydrating Use fresh lemons, apples, etc. and cut them into
6@_ fruit 60 300 40-80 1-480 no slices approximately 5 mm thick.
[ e

Q DIV 180 15 Z 28 11_;16800 yes Custom temperature and time settings

( A , HotStart 160 8 140-180 | 1-60 yes Rapid preheating of the air fryer
IV. MAINTENANCE

Before each maintenance, disconnect the appliance from the mains by pulling the
plug of the power cord out of the electrical socket and let it cool down! Wipe the
outer casing with a damp cloth. After each use, wipe the outer surfaces with a soft damp
cloth. Do not use abrasive or aggressive cleaning agents or metal tools that could scratch
the surface during cleaning. After cooling, remove any collected fat and liquids from the
container. Wash the Containers, racks and grill grates in hot water with a cleaning agent,
then rinse with clean water and allow them to dry sufficiently (do not use a dishwasher).

If necessary, gentle degreasing agents can be used on these parts. Carefully wipe the
inside of the fryer base with a damp cloth or a non-abrasive cleaning sponge. If necessary,
remove dirt residues from the heating element cover using a cleaning brush.

Wipe power cord A8 with a cloth. Store the appliance properly cleaned in a dry, dust-free
place out of the reach of children and persons lacking legal capacity.

More extensive maintenance or maintenance requiring
intervention in the inner parts of the appliance must be -
carried out by professional service! Failure to comply with the i
instructions of the manufacturer will lead to expiration of the right :
to repair! *

Information regarding complaints and product repairs can be found
on the website www.eta.cz/servis-eu.

A [ ]
V.ENVIRONMENT JRaER X
PAP —

If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts.
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The symbols specified on the product or in the accompanying documentation mean that
the used electrical or electronic products must not be disposed of together with municipal
waste. For proper disposal, hand them over at the special collection places where they will
be accepted free of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable
natural resources and to prevent possible negative impacts on the environment and human
health, which could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for
more details at the local authority or at a collection site. Fines can be imposed for improper
disposal of this type of waste in agreement with the national regulations. If the appliance
is to be put out of operation, after disconnecting it from power supply we recommend its
cutoff and in this way it will not be possible to use the appliance again.

VI. TECHNICAL DATA

Voltage (V) shown on the type label of the appliance
Input (W) shown on the type label of the appliance
Weight about (kg) 10.38

Container capacity (l) 6/6

Protection class of the appliance l.

Size of the product (mm) 488 x 279 x 413

Declared sound power level <65 dB(A) re 1 pW

Input in off mode is <05W

After heating is completed, the appliance automatically switches to standby mode after 10
minutes.

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models. Product images are for illustrative purposes only.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING
OR IN THE INSTRUCTIONS MANUAL.:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

i TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
{ FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
 CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

%WARNING: HOT SURFACE. BURNS CAN OCCUR FROM TOUCHING HOT
i PARTS. EXERCISE CARE WHEN HANDLING!

CAUTION

i Please read the instruction manual

BB %

It is not allowed to dispose it together with communal waste
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HU - Forrdlevegés fritéz

eta 4167

HASZNALATI UTASITAS

Kdszonjuk, hogy termékiinket valasztotta. A késziilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati itmutatot, és lehet6ség szerint a pénztari bizonylattal,
csomagolassal és a csomagolas bels6 részeivel egyutt gondosan 8rizze meg.

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES A

+ Az Utmutato utasitasait tekintse a készilék tartozékaként és juttassa el azt a készlilék
esetleges tovabbi felhasznaldjanak. )

+ Ellenérizze, hogy a tipustablan levé feszlltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszol6 aljzataban levé fesziltséggel. A csatlakozévezeték villdsdugojat csak a
szabvany szerint helyesen bekotott és foldelt dugaszoldaljzatba szabad becsatlakoztatni!
A készulék két f6z6kamraval rendelkezik, ezért magas az elektromos fogyasztasa. Ne
csatlakoztasson ugyanahhoz az elektromos aljzathoz mas nagy teljesitmény( késziléket,
példaul vizforralét, elektromos grillsttét stb.

* A készlléket 8 éven feluli gyermekek, a készulék mikodtetésében
jaratlan személyek is hasznalhatjak, amennyiben ezt felligyelet mellett
teszik, illetve ismerik a készulék biztonsagos mikodtetésének modjat
€s az azzal jar6 veszélyeket. A gyermek ne jatszon a készulékkel!

A felhasznal6 altal torténd tisztitast és karbantartast gyermekek nem
végezhetik, ha nincsenek legalabb 8 évesek és csak felugyelet mellett.
8 évnél fiatalabb gyermekek csak a készulék és csatlakozovezetéke
hatosugaran kivul tartozkodhatnak. A késziléket nem hasznalhatjak

0 — 8 éves koru gyerekek!

» A készuléket nem hasznalhatjak felugyelet nélkul olyan személyek,
akik alacsonyabb fizikai és szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy
akiknek nincs tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati utasitasokat,
kizarélag abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulék hasznalatara
vonatkozo utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megertik!

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel!

* Mindig valassza le a készuléket az elektromos halézatrdl, ha
a készulék felugyelet nélkil marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

* FIGYELEM: A készulék boritasa és belsé részei mikodés kdzben
€s amig nem hdlnek ki forréak lehetnek! Ha a belsé részekhez
szeretne nyulni (pl. edény, racs), varjon amig azok ki nem hilnek!

* FIGYELEM: A fit6elem felllete marado hét araszt hasznalat utan.

* A készuléket, annak kabelét és csatlakozodugojat soha ne meritse
vizbe, még részben sem. Egyuttal akadalyozza meg, hogy folyadék
keruljon rajuk.
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A termék otthoni és hasonlo (Uzletekben, irodakban és mas hasonld munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonl6 helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban a mez6égazdasagban, hasznalatra szant)! Nem kereskedelmi hasznélatral

Ne hasznalja a fritézt kiilsé térben!

A készlléket ne haszndlja kiltéren!

A készliléket nem szabad nedves vagy vizes kdrnyezetben, illetve tliz- vagy robbanasveszélyes
kérnyezetben hasznalni, példaul olyan helyiségekben, ahol vegyszereket, lizemanyagokat,
olajokat, gazokat, festékeket és egyéb gyulékony vagy illékony anyagokat tarolnak.

Ne mozgassa a készliléket forré allapotban. Felborulas esetén égési sérlilés veszélye all fenn.

A forrolevegés siit6 athelyezésekor mindig vizszintes helyzetben, az als6 részénél fogva tartsa,
hogy az edények ne essenek ki beléle és ne sérilienek meg.

Soha ne takarja le a f(itéelem és az edény kdzdtti teret, és ne helyezzen ebbe a térbe semmilyen
targyat, példaul ujjat, kanalat, aluféliat vagy élelmiszer-foliat. A fiit6elem és az edény kozotti térnek
szabadon kell maradnia.

Az ételkészités soran a készUl6 élelmiszer 6ngyulladasa eléfordulhat. Hirtelen langra lobbanas
esetén valassza le a készlléket az elektromos haldzatrdl, és oltsa el a tlizet.

Soha ne hasznéljon a forrélevegds stitében kénnyl hozzavaldkat vagy sttépapirt.

Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozdvezeték villdsdugdjat az elektromos
dugaszoldaljzatba vagy ne huzza ki azt a dugaszol6aljzatbdl a csatlakozévezetéknél fogval!
FIGYELEM: Ne hasznélja a készuléket olyan programmal, id6kapcsoléval, vagy barmely
olyan alkatrésszel 6sszekapcsoltan, amelyek a készlléket automatikusan bekapcsolhatjak,
mivel a készilék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély keletkezhet!

A készllék els6 hasznalatba vételekor révid, gyenge flstképz&dés jelentkezhet,

ez nem jelent meghibasodast és nem ad okot a készlilék reklamacidjahoz.

A készulék miikodése kdzben kerlilje a készlilék és az otthoni allatok, viragok,

vagy rovarok kdz6tti kontaktust!

A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a késziiléket az elektromos
Ne hagyja a késziléket fellgyelet nélkil és ellenrizze azt az olajban térténd siitési
folyamat teljes ideje alatt!

A frit6zt csak annak Gzemi helyzetében, olyan helyen hasznalja, ahol nem fenyeget
annak felborulasa és éghet6 anyagoktol (pl. fliggonytél, drapériatol, fatargyaktél,
stb.), valamint héforrasoktol (pl. kalyhatél, el./gaztiizhelytdl stb.) és nedves felliletektdl
(mosogatotol, mosdoktdl stb.) megfeleld tavolsagban van.

Ne tegye a hozzavaldkra val6 edény fa asztalra, festett, vagy mas érzékeny feliiletre,
amely a meleg miatt megsérilhet!

A fritéz (fUt6teste) tulmelegedés elleni hébiztositoval rendelkezik.

A késziiléket, a kabelét és a csatlakoz6t soha ne meritse vizbe (még részlegesen
sem). Ugyeljen arra is, hogy ezek ne legyenek ledntve.

Hasznalat k6zben ne érjen olyan helyekhez, ahol a g6z/meleg leveg6 aramlik ki,
ellenkezb esetben égési sériilés Iéphet fel! Figyeljen a forré gézre is, amely az edény
eltavolitasa utan csapoédik ki!

Az készilék elektromos konnektorhoz val6 csatlakozasa el6tt szerelje 6ssze a készliléket
helyesen! Soha ne kapcsolja be a frit6zt addig, amig a cs6pdgtetd rost nem helyezte

el megfeleléen.

A fritbzbe ne Ontson bele semmilyen folyadékot, vagy olajat!

Minden elkésziteni kivant hozzavalot csak az edénybe helyezzen be, figyeljen arra, hogy
ne érjenek a flitéspiralhoz!

Mikédés kdzben soha ne takarja le a kimeneti és bemeneti szell6z6nyilasokat!

HU - 33



G0

» A késziléket ne helyezze fallal, vagy mas készlilékekkel szembe! Mindig hagyjon
legalabb 20-30 cm szabad helyet a készulék korul és folotte!

» Ha flist észlelhet6 a készllék fol6tt, azonnal hizza ki a tapkabelt az elektromos
konnektorbdl, szell6ztesse ki a szobat és a fust eltlinése utan szlintesse meg a fist okat
(ha a flst forrasa a készitendé hozzavald)!

+ Tisztitsa ki a fritézt megfelel6en és tavolitsa el az esetleges élelmiszer maradvanyokat.
Ha nem tartja a fritézt tisztan, akkor annak a belsé fellilete megsérulhet, ami negativan
befolyasolhatja a készllék élettartamat és veszélyes szituaciot eredményezhet.

* Ne hasznaljon fémbdl késziilt fogét, forditdlapatot, kést vagy mas éles, fémbdl
készilt konyhai segédeszkdzoket, megkarosithatjak a edény vagy a csépogtetd rost
tapadasmentes fellileti bevonatat.

» A készilék felmelegedés utan kb. 30 percen keresztil hiil ki, utana a késziilék
karbantartasa és tisztitasa biztonsagosan megtérténhet.

» A fogantyu segitségével torténé edény eltavolitasanal legyen 6vatos és a fritéz testét

a masik kezével fogja meg!

Ellenérizze rendszeresen a készulék csatlakozévezetéke allapotat.

FIGYELMEZTETES: A készlilék nem rendeltetésszer(i, a hasznalati utmutatoval nem

O0sszhangban torténd hasznalata esetén sériilésveszély all fenn.

A készilék biztonsaganak és megfelelé mikddésének biztositasa érdekében kizarélag

eredeti potalkatrészeket és a gyarto altal jbvahagyott tartozékokat hasznéljon.

» A késziléket ne hasznalja mas célokra, mint amire az késziilt és amit ezen utasitas
leirasa tartalmaz!

« A készilléket csak annak a gyartocég éaltal atadott eredeti tartozékaival hasznalja.

» A gyarté nem felelés a készlilék és tartozékai helytelen hasznalatabol eredd karokért
(pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, balesetekért, égési, forrazasi, tlizkarokért
stb.) a fenti biztonsagi figyelmeztetések be nem tartasa esetén.

A CSATLAKOZO KABEL:

» Ha a készulék csatlakozovezetéke megsérllt, azt a veszélyhelyzet
elkerulése érdekében a gyartonak, annak szerviztechnikusanak
vagy hasonldéan szakképzett személynek kell kicserélnie.

« A csatlakozévezeték villdsdugdjat ne dugja be a halézati aljzatba, és ne huzza ki onnan
nedves kézzel, illetve a csatlakozovezetéknél fogva!

+ A csatlakozévezeték nem sériilhet meg éles vagy forré targyaktol, nyilt langtél, tovabba
nem merithetd vizbe, és nem hajlithato éles éleken keresztiil. Soha ne helyezze
forré felliletekre, és ne hagyja az asztal vagy a munkalap szélén lelégni. Ha példaul
gyermekek beleakadnak, megbotlanak benne vagy meghuzzak a vezetéket, a készlilék
felborulhat vagy leranthatd, ami sulyos sérilést okozhat!

* Rendszeresen ellendrizze a készulék csatlakozovezetékének allapotat.

* Hosszabbit6 vezeték hasznalata esetén szikséges, hogy az ne legyen sériilt,
és megfeleljen az érvényes szabvanyoknak.

IIl. A KESZULEK LEIRASA (1. ABRA)

A — a frit6z teste A5 — betekinté ablakok
A1 — grillez6éracsok A6 — leveg6bemenet
A2 — csepegtetbracsok A7 — leveg6kimenet
A3 — siitéedények A8 — tapkabel

A4 — fogantyuk
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B — kezel6panel B9 — hémérséklet ndvelése gomb
B1 - BE / KI gomb B10 — gomb (aktivalja a felsé tartalyt)
B2 — MODE gomb B11 — gomb (aktivalja a alsé tartalyt)
B3 — display B12 — gomb (aktivalja a mindkét tartalyt)
B4 — bek./szlinet gomb B13 — SHAKE gomb (figyelmeztetés
B5 — a beallitott program ikonja a megrazasra)
B6 — id6 csdkkentése gomb B14 — SYNC gomb (id6 szinkronizalasa)
B7 —id& novelése gomb B15 — razas jelz6fénye (SHAKE)

B8 — h6mérséklet csékkentése gomb

lIl. HASZNALATI UTASITAS

Tavolitson el minden csomagoldanyagot, és vegye ki a frit6zt a tartozékokkal egyiitt.
Tavolitson el a frit6zrél minden esetleges 6ntapado foliat, matricat vagy papirt. Az elsé
hasznalat el6tt mossa el az élelmiszerrel érintkezd részeket forrd, mosogatdszeres vizben,
alaposan o6blitse le tiszta vizzel, majd tordlje szarazra, illetve hagyja megszaradni. Az elsé
bekapcsolaskor révid ideig tarté enyhe fust vagy szag jelentkezhet; ez nem hiba

Az egyes részek 6sszeszerelése

A fritéz Osszeszerelésekor az 1. abra szerint jarjon el. Enyhe hizassal vegye ki az A2
sttéedényt az A fritéztestbdl. Helyezze be az A1 csepegtetéracsot. Ezutan az 6sszeszerelt
edényt ellenkez6 médon tolja vissza a fritdztestbe.

Figyelem (1. abra)
* Ne tavolitsa el a szilikonbetéteket a racsrol; ezek megakadalyozzak az edény
fellletkezelésének sérilését.

Leiras - kezel6panel és kijelz6 (2. abra)

A kezel6panel érintésvezérlési. Mikodés kdzben a B3 kijelzén figyelemmel kisérhetd
az aktualis id6 és hémérséklet. A kivalasztott program barmikor befejezhet6 a B1 gomb
megnyomasaval.

Gomb | Funkcioé
l BE / KI gomb — megnyomasaval bekapcsolja a fritézt; ismételt
< > B1 megnyomasaval kikapcsolja a fritézt, vagy az aktiv program
befejezédik.
oo B2 MODE gomb — megnyomasaval beallithatja a 10 elére beallitott
oo program egyikét.
START / PAUSE gomb — megnyomasaval elinditja a beallitott
D“ B4 melegitést. M(ikodés kdzbeni megnyomasaval sziinetelteti
a melegitést; ismételt megnyomasaval az folytatodik.
ld6csdkkenté gomb — révid megnyomassal 1 perccel csOkkenti az
(9 B6 id6t, hosszi megnyomassal a csdkkentés felgyorsul.
\/ A beallitasi tartomany 1-60 perc / 8 6ra.
PaN Idéndvelé gomb — révid megnyomassal 1 perccel néveli az idét,
® B7 hosszi megnyomassal a novelés felgyorsul.

A beadllitasi tartomany 1-60 perc / 8 6ra.
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Hoémérséklet-csokkenté gomb — révid megnyomassal 5 °C-kal
csokkenti a hBmérsékletet, hosszi megnyomassal a csdkkentés
felgyorsul. A beallitasi tartomany 40-230 °C.

B9

Hémérséklet-névelé gomb — révid megnyomassal 5 °C-kal ndveli
a hémérsékletet, hosszi megnyomassal a ndvelés felgyorsul.
A beallitasi tartomany 40-230 °C.

B10

Fels6 edény gomb — nyomja meg a gombot, a LED jelz&fény villogni

kezd. Ezutan a felsé edényhez beallithatja a mendit, a f6zési id6t és

a hdmérsékletet. A felsd tartaly kikapcsolasahoz ismét nyomja meg
hosszan a beallitas gombot.

B11

Alsé6 edény gomb — nyomja meg a gombot, a LED jelz&fény villogni

kezd. Ezutan az alsé edényhez beallithatja a meniit, a f6zési id6ét és

a hémérsékletet. Az also tartaly kikapcsolasahoz ismét nyomja meg
hosszan a beallitas gombot.

B12

Mindkét edény gomb — nyomja meg a gombot, a LED jelzéfény
villogni kezd. Ezutan mindkét edényhez beallithatja a ment,
a f6zési id6t és a hémérsékletet.

5 oo @ ol

B13

SHAKE gomb — a gomb megnyomasaval bekapcsolja a rdzasra
figyelmeztetd jelzést. A kijelz6n megjelenik a B15 jelz6. Ez azt
jelenti, hogy a sitési id6 masodik felében a frit6z figyelmezteti

Ont, hogy rézza 6ssze vagy forditsa meg az ételt. A gomb ismételt
megnyomasaval a figyelmeztetés kikapcsolhato.
Megjegyzés: Ha rovid miikddési idd van bedllitva, a razasra
figyelmeztet6 funkcié nem aktiv.

SYNC

B14

SYNC gomb — a gomb megnyomasaval bekapcsolja azt a funkciot,
amely biztositja, hogy az ételek mindkét edényben ugyanabban az
id6ben késziiljenek el.

Megjegyzés: Ha az edények paraméterei kiildnboz6 sitési idékre
vannak beallitva, elészor a hosszabb sutési id6 indul el, mig a masik
edény szlnetel; az LED kijelzén a ,HoLd” felirat jelenik meg. Amint
a két edény hatralévd siutési ideje azonos lesz, a masik edény is
megkezdi a sitést. Ebben a pillanatban a két edény szinkronizalva
van. A gomb ismételt megnyomaséaval a sutés szinkronizalasi
funkcioja torl6dik.

A hang- és fényjelzések leirasa:

— Az A8 tapkabel elektromos hél6ézathoz val6 csatlakoztatasa utdn hangjelzés hallhato,
és az dsszes szimbolum roviden felvillan.

— Barmely gomb megnyomasa utan hangjelzés hallhato.

— Beadllitas kdzben a villogé ikon a kivalasztott vagy aktiv funkciot jelzi.

— A B15 jelz6fény (SHAKE) villogasa és a hangjelzés arra figyelmeztet, hogy az
alapanyagokat az elkészitési id6 felénél meg kell razni vagy meg kell forditani.

— A B3 kijelz6kon felvaltva jelenik meg a beallitott h6mérséklet és a hatralévé idé.

— A program befejezése utan hangjelzés hallhato, a panelen a "End" felirat, és a flités

kikapcsol.
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Helyezze az elkészitend6 (vegye figyelembe a maximalis jelig mennyiséget) alapanyagokat
az A3 edénybe a behelyezett A2 csepegtetbracsra, vagy az A1 grillezéraccsal majd tolja az
edényt az A frit6ztestbe. A tabkabel A8 dugdjat csatlakoztassa az elektromos halozathoz.
Az 6sszes szimbdlum roviden felvillan. Ezek ezt kbvetéen kialszanak, és készenléti
tizemmoddban a B1 gomb szimbéluma vilagitva marad. A B1 gomb megnyomaséval aktivalja
a fritézt. A B10, B11 gombokkal valassza ki a kis fels6 vagy a nagy alsé edényt, illetve a B12
gombbal mindkét edényt. Felgyullad az elére beallitott 200 °C-os hémérséklet jelzése,amely
a kijelz6n. A B2 gombbal valassza ki a kivant programot. Er8sitse meg ezt a bedllitast a B4
megnyomasaval, vagy allitson be mas parameétereket, majd erdsitse meg a B4 gombbal.

A funkcio soran lehet6ség van a h8mérséklet és az id6 megvaltoztatasara. Ha a SHAKE
jelz6fény B15 villogni kezd, javasoljuk az alapanyagok megrazasat vagy megforditasat.

A funkcié megsziintetését hangjelzés kiséri és a kijelz6n a "END" érték jeleink meg. A flités
kikapcsol, de a ventilator még néhany pillanatig miikddik, hogy szell6ztessen (kb. 1 perc).
Ezutan a készulék automatikusan kikapcsol. Az elkészités befejezése utan a fogantyu
segitségével évatosan huzza ki az A3 edényeket az alapanyagokkal egyitt, és hagyja

Gket egy ideig hilni. Az elkészitett alapanyagok jellegétdl fliggéen, kihiilés utan éntse ki az
esetleges folyadékot az edényekbdl. Fogyasztas elétt ellendrizze, hogy az étel megfeleléen
hékezelt-e. Ha az elkészitett ételek nem eléggé siiltek meg, folytassa az elkészitést.

A késziilék mikddése barmikor leallithatd a B4 gomb megnyomasaval, vagy kikapcsolhaté
a B1 gomb megnyomasaval. Hasznalat utan valassza le a készlléket az elektromos
halozatrol.

" FIGYELEM )
» Ha a fritéz bekapcsolasa utan nem valaszt ki semmilyen funkciot, a készulék

10 perc utan automatikusan készenléti izemmodba kapcsol.
» Amennyiben Sziinet lizemmaédban 10 percen belil nem térténik Gjrainditas, a készilék
automatikusan készenléti izemmodba kapcsol.
A fritéz bekapcsolasa utani alapértelmezett beallitas 200 °C / 23 perc.

+ Egyes alapanyagokat az elkészités soran célszerli megkeverni, megrazni vagy
megforditani (akar tobbszor is). Az A3 edény kezelésekor ne forditsa fel, és ne dontse
meg tulzottan, mert forré folyadékot tartalmazhat.

* Ha mlkddés kozben eltavolitia az A3 edényt, a program megszakad, és a kijelzdn
villogni fog az id6 vagy a hémérséklet, valamint a B4 szimbdlum. Az edény Gjbdli
behelyezése utan az elkészités folytatodik.

» Az egyik edény eltavolitdsa mindkét fitétt tér miikddésének megszakitasat
eredményezi. Ha az edényt 10 percen belll nem helyezi vissza, a készulék kikapcsol
(a kijelzén az ,End” felirat jelenik meg), és a hiités még 1 percig folytatodik.

» Ha csak az egyik edényt tavolitja el, a masik tér 1 percig hdlni fog.

» Ha az edényeket Szinet lizemmaédban tavolitja el, az edény visszahelyezése utan
a mikddés ujbdli aktivalasahoz ismét meg kell nyomni a B4 gombot.

» Az alapanyagokat csak az A3 edény kihuzasaval razza meg; soha ne mozgassa az
egész fritézt.

\- A program befejezése utan révid hités torténik, majd a készulék kikapcsol. )
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Az automatikus programok beallitasai a kdvetkezdk:

Beallitas Intervallum SHAKE

Megnevezés P Megjegyzések / ajanlasok

°C Perc °C Perc

Y%@ hasabburgonya 200 23 180-220 1-60 igen El6sz6r melegitse el6 a fritézt.

Felolvasztott steakek

steak 230 10 160-230 1-60 igen kb. 2 cm vastagsgban

A jobb eredmény érdekében kenje be a hal

hal 200 20 | 160-230 | 1-60 igen feliletét olaijal

csirkecomb 190 30 170-200 | 1-60 igen —

Sttéskor a tészta nem haladhatja meg az edény
magassaganak 2/3-at, hogy ne legyen tul kdzel
siitemény 150 15 | 140-170 | 1-60 nem afitétesthez, és ne égjen meg. Ne allitson be
tdl magas hémérsékletet, és a stitési idét a
slitemény méretéhez igazitsa.

Az edény méretétd| fliggben a maximalis atméré
pizza 160 15 | 150-180 | 1-60 nem 21 cm. Ropogésabb alaphoz helyezze a pizzat
kozvetlenll az A1 a grillracsra.

Pl | 10|Q

z6ldség 180 10 140-200 | 1-60 igen —
e 4 H ljon i | b.
“ o . asznaljon friss citromot, almat stb., és vagja
e gylimolcsaszalas 60 300 40-80 1-480 nem azokat koriilbeliil 5 mm vastag szeletekre.
SN
G DIV 180 | 15 | 280 | 12O igen Egyedi hdmérséklet- és iddbeallitas

(6’ ayorsinditas | 160 | 8 | 140-180 | 1-60 | igen A forrélevegts frit6z gyors

elémelegitése
IV. KARBANTARTAS

Minden karbantartas el6tt valassza le a késziiléket az elektromos halézatrol ugy,
hogy kihuzza a tapkabel dugéjat az elektromos aljzatbdl, és hagyja lehiilni! A kiilsé
burkolatot nedves ruhaval torélje le. Ne hasznaljon durva vagy agressziv tisztitészereket,
illetve fém eszkdzoket, amelyek a tisztitas soran megkarcolhatjak a felliletet. Leh(lés
utan tavolitsa el az edénybdl az 6sszegydilt zsirt és folyadékokat. Az dények, racsok és
grillracsok mossa el forré vizben tisztitdszerrel, majd oblitse le tiszta vizzel, és hagyja
megfeleléen megszaradni (ne hasznaljon mosogatégépet). Szilkség esetén ezekhez

az alkatrészekhez kimélé zsiroldo szerek hasznalhatok. Ovatosan tordlje ki a fritéz
alapegységének belsejét nedves ruhaval vagy nem abraziv tisztitdszivaccsal. Sziikség
esetén tisztitokefével tavolitsa el a szennyezddésmaradvanyokat a fiitétest burkolatardl.
Az A8 tapkabelt tordlje le ruhaval. A készlléket megfeleléen megtisztitva, szaraz,
pormentes helyen, gyermekektdl és cselekvéképtelen személyektdl tavol tarolja.
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Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, amelyeknél a késziilék E o E

elektromos részeibe torténé beavatkozas sziikséges, csak
szakszerviz végezheti!

A reklamacioval és a termékjavitassal kapcsolatos informacidkat
a www.eta.cz/servis-eu weboldalon talalja.

- . A -
V. KORNYEZETVEDELEM A3 X
PAP —

A hasznalt elektromos és elektronikus termékeket nem szabad a haztartasi hulladékkal
egyutt kidobni. A megfelelé artalmatlanitashoz adja le 6ket a kijeldlt gyGjtéhelyeken,
ahol ingyenesen atveszik azokat. Ezzel hozzajarul a kornyezet védelméhez. A helytelen
artalmatlanitas birsagot vonhat maga utan. Miel6tt a készuléket vegleg kivonja

a hasznalatbdl, javasoljuk, hogy vagja le a tapkabelt, hogy megakadalyozza a tovabbi
hasznalatat.

VI. MUSZAKI ADATOK

ETA 4167

Feszlltség (V) a készillék tipusanak cimkéjén lathato
Teljesitményfelvétel (W) a készilék tipusanak cimkéjén lathato
Témeg cca (kg) 10,38

Edények Grtartalma (1) 6/6

A készilék érintésvédelmi osztalya l.

Termék méretei (mm) 488 x 279 x 413
Zajkibocsatasi értek < 65 dB(A) re 1pW
Teljesitményfelvétel kikapcsolt allapotban <0,5W

A melegités befejezése utan a késziilék 10 perc elteltével automatikusan készenléti
Uzemmodba lép

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyarto fenntartja! lllusztrativ képek.

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Kizarolag haztartasi hasznalatra alkalmas. Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

 TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
: PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.
@ i Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektél elzart helyen.

| A zacsko nem jatékszer. Ne haszndlja ezt a zacskét bolcsékben, kisagyakban,
babakocsikban, vagy gyerek jarékakban.
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 Figyelmeztetést
FIGYELMEZTETES: FORRO FELULET. A forré részek megérintése, illetve valo érintkezés

i veszélyt jelenthet az egészségére! Legyen ovatos a készilék
i hasznalata kdzben!

| Olvassa el a hasznalati utasitast

Nem szabad a haztartasi hulladékkal egyitt megsemmisiteni!
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PL — Frytkownica beztluszczowa

eta 4167

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem uzytkowania,
nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowacé je na przyszto$¢. Dotyczy to takze
dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci oryginalnego opakowania.

|. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

» Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi,
przejrzyj rysunki i zachowaj instrukcje do wgladu.

+ Sprawdz, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu
w uzywanym przez Ciebie gniazdku. Wtyczke przewodu zasilajgcego nalezy podtaczy¢
do gniazdka zainstalowanego i uziemionego zgodnie. Urzadzenie ma dwie komory
grzewcze, dlatego charakteryzuje sie wysokim poborem energii elektryczne;j.
Nie podigczaj innego urzadzenia o duzej mocy (np. czajnika elektrycznego, grilla
elektrycznego itp.) do tego samego gniazdka elektrycznego.

» Z urzadzenia mogq korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia, a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia
oraz zagrozen wigzacych sie z jego uzywaniem. Bawienie sie
urzadzeniem jest zabronione dzieciom. Czyszczenie i konserwacja bez
nadzoru dorostych jest dzieciom zabroniona. Dzieci do lat 8 muszg
trzymac sie z dala od urzadzenia i jego przewodu. Urzgdzenie nie
moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 0 do 8 lat.

* Urzgdzenia moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i
wiedzg, jezeli sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat
uzywania urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu
zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawic sie urzgdzeniem.

» Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jesli ma uszkodzony przewdd zasilajgcy
lub wtyczke, jesli nie pracuje prawidtowo lub spadfo na ziemie
i uszkodzito sie. W takich wypadkach urzadzenie nalezy odda¢ do
specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego bezpieczenstwa
i funkcjonalnosci.

» Zawsze nalezy odtgczyC urzadzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez opieki, przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

* UWAGA: Nie uzywaj urzadzenia wraz z programem, wigcznikiem
czasowym lub jakgkolwiek inng czescia, ktora wigcza urzadzenie
automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo wybuchu
pozaru w przypadku zakrycia urzgdzenia lub jego nieprawidtowego
umieszczenia.
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UWAGA: Ptaszcz urzadzenia i jego wewnetrzne czesci sg podczas
pracy i do ich ostygniecia goragce! Do manipulaciji uzywac srodkéw
ochronyy (np. rekawic).

W przypadku manipulacji z czesciami wewnetrznymi (np. zbiornik,
ruszt) zaczekac na ich ostygniecie.

OSTRZEZENIE: Po uzyciu powierzchnia elementu grzewczego
pozostaje przez pewien czas goraca.

Nigdy nie zanurzaj urzgdzenia, jego przewodu ani wtyczki w wodzie

(nawet czesciowo). Jednoczesnie chroh je przed zalaniem.

Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne sSrodowiska
mieszkalne, w firmach $wiadczacych ustugi noclegowe ze $niadaniem, w rolnictwie)! Nie
jest przeznaczony do uzytku komercyjnego!

Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz!

Nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania pomieszczen!

Nie wsuwaj wtyczki przewodu zasilajacego do gniazdka elektrycznego i nie wyciaga;j jej
mokrymi rekami ciagnac za przewod zasilajacy!

Podczas pracy urzgdzenia nalezy zapobiega¢, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu
do urzadzenia.

Urzgdzenia nie wolno uzywac w wilgotnym ani mokrym Srodowisku ani w Zadnym
srodowisku, w ktérym istnieje ryzyko pozaru lub wybuchu, na przyktad w pomieszczeniach,
w ktorych przechowywane sg chemikalia, paliwa, oleje, gazy, farby oraz inne substancje
tatwopalne lub lotne.

Nie przeno$ urzadzenia, gdy jest gorgce. W przypadku przewrécenia istnieje ryzyko
poparzenia.

Urzadzenia nie wolno uzywa¢ w wilgotnym ani mokrym srodowisku ani w zadnym
srodowisku, w ktérym istnieje ryzyko pozaru lub wybuchu, na przyktad w pomieszczeniach,
w ktérych przechowywane sg chemikalia, paliwa, oleje, gazy, farby oraz inne substancje
tatwopalne lub lotne.

Nie przeno$ urzadzenia, gdy jest gorgce. W przypadku przewrdcenia istnieje ryzyko
poparzenia.

Podczas przenoszenia frytkownicy powietrznej zawsze trzymaj jg w pozycji poziomej za
dolng czeg$¢, aby pojemniki nie wypadly i nie ulegly uszkodzeniu.

Nigdy nie zakrywaj przestrzeni miedzy elementem grzejnym a pojemnikiem i nie wktadaj
do tej przestrzeni zadnych przedmiotow, takich jak palce, tyzki, folia aluminiowa czy folia
spozywcza. Przestrzen miedzy elementem grzejnym a pojemnikiem musi pozosta¢ wolna.
Podczas przygotowywania potraw moze doj$¢ do samozaptonu przygotowywanej zywnosSci.
W przypadku nagtego zaptonu odtgcz urzadzenie od sieci elektrycznej i ugas ogien.

Nigdy nie uzywaj we frytkownicy lekkich sktadnikow ani papieru do pieczenia.

Podczas przenoszenia frytkownicy powietrznej zawsze trzymaj ja w pozycji poziomej za
dolng cze$¢, aby pojemniki nie wypadty i nie ulegty uszkodzeniu.

Nigdy nie zakrywaj przestrzeni miedzy elementem grzejnym a pojemnikiem i nie wktadaj
do tej przestrzeni zadnych przedmiotéw, takich jak palce, tyzki, folia aluminiowa czy folia
spozywcza. Przestrzen migdzy elementem grzejnym a pojemnikiem musi pozosta¢ wolna.
Podczas przygotowywania potraw moze dojs¢ do samozaptonu przygotowywanej zywnosci.
W przypadku nagtego zaptonu odtgcz urzadzenie od sieci elektrycznej i ugas ogien.

Nigdy nie uzywaj we frytkownicy lekkich sktadnikéw ani papieru do pieczenia.

Po pierwszym wigczeniu urzadzenia moze wystgpi¢ krétkie, nieznaczne zadymienie,
ktére nie jest usterka i nie powoduje prawa do reklamacji urzadzenia.
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Po pracy i przed kazdg konserwacjg, nalezy urzadzenie wylgczy¢ i odtgczy¢ od sieci,
wyciagajac wtyczke z gniazdka.
Nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru i przez caty czas smazenia kontroluj je.
Uzywaj frytkownicy wytgcznie w miejscach, gdzie nie grozi jej przewrdcenie oraz
w dostatecznej odlegtosci od przedmiotéw tatwopalnych (np. firanki, zastony, drewno
itd.), zrodet ciepta (np. piecyk, kuchenka elektryczna czy gazowa itd.) i wilgotnych
powierzchni (zlewozmywaki, umywalki itd.).
Nie nalezy umieszczac¢ gorgcego pojemnika frytkownicy, na drewnianym biurku,
lakierowanej powierzchni lub innego rodzaju delikatnej powierzchni, ktéra przez ciepto
moze zosta¢ uszkodzona.
Urzadzenia, przewodu ani wtyczki nigdy nie zanurzaj w wodzie (nawet czesciowo).
Nalezy réwniez unika¢ ich zalania.
Nie dotyka¢ podczas frytowania miejsc, gdzie wystepuje para/gorace powietrze, grozi
niebezpieczenstwo poparzenia. Nalezy tez uwaza¢ na goraca pare wznoszgcg sie po
wysunieciu zbiornika!
Przed podtaczeniem do gniazdka sieciowego frytkownica musi by¢ prawidtowo
zestawiona. Nigdy nie wigcza¢ frytkownicy bez pojemnika i rusztu.
Nie wlewac¢ do frytkownicy zadnych cieczy ani oleju do frytowania! Frytowanie przebiega
z pomoca cyrkulacji gorgcego powietrza.
Wszystkie przygotowywane surowce muszg si¢ znajdowac tylko w zbiorniku frytkownicy,
to zapobiegnie ich kontaktowi ze spiralg grzewcza.
Podczas pracy nigdy nie zakrywa¢ wej$ciowych i wyjsciowych otworéw wentylacyjnych.
Nie umieszcza¢ urzgdzenia przy scianie lub innych urzadzeniach. Zostawi¢ co najmniej
20-30 cm wolnego miejsca wokot i nad urzadzeniem.
W razie pojawienia sie dymu wychodzgcego z urzgdzenia natychmiast odtgczy¢
urzadzenie od gniazdka el., wywietrzy¢ i po opanowaniu dymienia usuna¢ przyczyne
(jezeli zrodtem sg przygotowywane surowce).
Urzadzenie potrzebuje po nagrzaniu w przyblizeniu 30 min. na ostygniecie i bezpieczng
obstuge i czyszczenie.
Frytkownice nalezy prawidtowo czys$ci¢ i usuwac wszelkie resztki pozywienia.
Nieutrzymywanie frytkownicy w czysto$ci moze prowadzi¢ do uszkodzenia jej
powierzchni, ktére mogtyby negatywnie wptyngé na trwato$¢ urzadzenia i powodowac
powstanie niebezpiecznych sytuaciji.
Nie nalezy uzywa¢ metalowych szczypcéw, topatki, noza lub innych ostrych metalowych
przyborow kuchennych, ktére mogg spowodowaé uszkodzenie powierzchni zbiornika lub
ruszta.
Podczas wysuwania zbiornika z pomoca rekojesci nalezy postepowac ostroznie
i przytrzymywac frytkownice drugg reka.
Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ wraz z oryginalnym wyposazeniem producenta.
Frytkownica (element grzewczy) jest wyposazona w bezpiecznik termiczny
zabezpieczajacy przed przegrzaniem.
OSTRZEZENIE: W przypadku nieprawidtowego uzytkowania urzadzenia, niezgodnego
z instrukcjg obstugi, istnieje ryzyko obrazeh.
Aby zapewni¢ bezpieczenstwo i prawidtowe dziatanie urzadzenia, uzywaj wytacznie
oryginalnych czesci zamiennych oraz akcesoriéw zatwierdzonych przez producenta.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia do innych celoéw niz te, do ktérych jest przeznaczony oraz
w SposOb opisany w niniejszej instrukcji!
Producent nie odpowiada za szkody spowodowane na skutek niewtasciwego uzycia
urzadzenia i wyposazenia (np. zepsucie potraw, obrazenia, oparzenia, pozar) i nie
ponosi odpowiedzialnosci za urzadzenie w przypadku nieprzestrzegania w przypadku
nieprzestrzegania wyzej opisanych zasad bezpieczenstwa.
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PRZEWOD ZASILAJACY:

* Jezeli przewdd zasilajgcy urzgdzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego technika serwisowego
lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby zapobiec powstaniu
niebezpiecznej sytuaciji.
Nie wktadaj wtyczki przewodu zasilajacego do gniazdka elektrycznego ani nie wyciggaj
jej z gniazdka mokrymi rekami ani ciaggnac za przewdd zasilajacy!
* Przewdd zasilajgcy nie moze zosta¢ uszkodzony przez ostre lub gorgce przedmioty,
otwarty ptomien, nie wolno zanurza¢ go w wodzie ani zginac przez ostre krawedzie.
Nigdy nie ktadZz go na gorgcych powierzchniach ani nie pozostawiaj zwisajacego przez
krawedz stotu lub blatu roboczego. Zahaczenie, potkniecie sie lub pociggniecie za
przewdd,
np. przez dzieci, moze spowodowac przewrocenie lub $ciggniecie urzadzenia,
a w konsekwencji powazne obrazenia!
Regularnie kontroluj stan przewodu zasilajgcego urzadzenia.
« W razie potrzeby uzycia przedtuzacza nalezy upewnic sie, Zze nie jest on uszkodzony

i spetnia obowigzujgce normy.

Il. OPIS URZADZENIA (RYS. 1)

A — korpus frytkownicy BS — ikony nastawionego programu
A1 —ruszty do grillowania B6 — przycisk obnizania czasu
A2 — ruszty ociekowe B7 — przycisk zwiekszania czasu
A3 — pojemniki do smazenia B8 — przycisk obnizania temperatury
A4 — uchwyty B9 — przycisk zwigkszania temperatury
A5 — okienka podgladowe B10 — przycisk (aktywuje gérny pojemnik)
A6 — wlot powietrza B11 — przycisk (aktywuje dolny pojemnik)
A7 — wylot powietrza B12 — przycisk (aktywuje oba zbiorniki)
A8 — przewdd zasilajacy B13 — przycisk SHAKE (przypomnienie

o potrzasnieciu)

B14 — przycisk SYNC (synchronizacja
czasu)

B15 — wskaznik potrzgsania (SHAKE)

B — panel sterowania
B1 — przycisk WkL. / WYL.
B2 — przycisk MODE
B3 — wyswietlacz
B4 — przycisk wt. / pause

lIl. INSTRUKCJA UZYCIA

Usun caty materiat opakowaniowy i wyjmij frytkownice z akcesoriami. Usun z frytkownicy
wszystkie ewentualne folie samoprzylepne, naklejki lub papier. Przed pierwszym uzyciem
umyj czesci, ktére bedg miaty kontakt z zywnoscia, w gorgcej wodzie z dodatkiem
detergentu, doktadnie optucz czystg wodq i wytrzyj do sucha lub pozostaw do wyschniecia.
Przy pierwszym witgczeniu moze pojawi¢ sie krotkotrwate i niewielkie dymienie lub zapach;
nie jest to wada i nie stanowi podstawy do reklamac;ji urzadzenia.

Montaz poszczegoélnych czesci

Podczas montazu frytkownicy postepuj zgodnie z rys. 1. Wyjmij pojemnik do smazenia A2
z korpusu frytkownicy A, delikatnie go pociagajgc. Wtéz ruszt ociekowy A1. Nastepnie
wsun zmontowany pojemnik z powrotem do korpusu frytkownicy w odwrotny sposob.
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Uwaga (Rys. 1)

» Nie usuwaj silikonowych wkiadek z rusztu; zapobiegajg one uszkodzeniu powtoki
powierzchni pojemnika.

Opis - panel sterowania i wyswietlacz (Rys. 2)

Panel sterowania jest dotykowy. Podczas pracy na wyswietlaczu B3 mozna $ledzi¢
aktualny czas i temperature. Wybrany program mozna w dowolnym momencie zakonczy¢,

menu, czas gotowania i temperature. Ponownie nacisnij i przytrzymaj
przycisk ustawien gérnego pojemnika, aby go wytaczyc.

Przycisk dolnego pojemnika — nacisnij przycisk, kontrolka LED
bedzie miga¢. Nastepnie dla dolnego pojemnika mozna ustawié:

B11 menu, czas gotowania i temperature. Ponownie nacisnij i przytrzymaj
przycisk ustawieh dolnego pojemnika, aby go wytaczy¢.
Przycisk obu pojemnikéw — nacisnij przycisk, kontrolka LED bedzie
B12 | migac. Nastepnie dla obu pojemnikéw mozna ustawic¢: menu, czas

naciskajac przycisk B1.
Przycisk ‘ Funkcja
| B1 Przycisk WL. | WYL. — naci$niecie wtgcza frytkownice; ponowne
O nacisniecie wytacza frytkownice lub konczy aktywny program.
oo B2 Przycisk MODE — naci$nieciem ustawisz jeden z 10
oo zaprogramowanych programoéw.
Przycisk START / PAUSE — naciénigcie uruchamia ustawione
D“ B4 nagrzewanie. Naci$niecie podczas pracy wstrzymuje nagrzewanie;
ponowne naci$nigcie je wznawia.
Przycisk zmniejszenia czasu — krétkie nacisniecie zmniejsza
\®/ B6 czas o 1 min, dtugie naci$niecie przyspiesza zmniejszanie. Zakres
ustawienia wynosi 1-60 min / 8 godz.
PaN Przycisk zwiekszenia czasu — krotkie nacisniecie zwieksza czas o 1
® B7 | min, diugie nacisniecie przyspiesza zwiekszanie. Zakres ustawienia
wynosi 1-60 min / 8 godz.
= Przycisk zmniejszenia temperatury — krotkie nacisnigcie zmniejsza
&' B8 temperature o 5 °C, dtugie nacisniecie przyspiesza zmniejszanie.
\/ Zakres ustawienia wynosi 40-230 °C.
/\\ Przycisk zwigkszenia temperatury — krétkie nacisniecie zwieksza
&5 B9 temperature o 5 °C, dtugie nacis$niecie przyspiesza zwiekszanie.
Zakres ustawienia wynosi 40-230 °C.
Przycisk gérnego pojemnika — nacisnij przycisk, kontrolka LED
'- B10 bedzie miga¢. Nastepnie dla gérnego pojemnika mozna ustawic:
=
[
]

gotowania i temperature.
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Przycisk SHAKE — nacisniecie przycisku wtgcza powiadomienie
o konieczno$ci potrzasniecia. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik
B15. Oznacza to, ze w drugiej potowie gotowania frytownica
B13 poinformuje, aby potrzasna¢ jedzeniem lub je obrécié. Ponowne
nacisniecie przycisku wylgcza powiadomienie.
Uwaga: Jesli ustawiony jest krétki czas pracy, funkcja przypomnienia
o potrza$nieciu nie jest aktywna.

Przycisk SYNC — nacisnigcie przycisku wigcza funkcje, dzieki ktorej
potrawy w obu pojemnikach zakorncza sie w tym samym czasie.
Uwaga: Przy ustawieniu parametrow pojemnikow na rézne czasy

gotowania jako pierwszy rozpocznie sie diuzszy czas gotowania,
B14 | natomiast drugi pojem-nik zostanie wstrzymany; wyswietlacz LED
pokaze napis ,HolLd". Gdy pozostate czasy gotowania dla obu
pojemnikéw bedg jednakowe, drugi pojemnik rozpocznie gotowanie.
W tym momencie oba pojemniki sg zsynchronizowane. Ponowne
nacisniecie przycisku anuluje funkcje synchronizacji gotowania.

Opis sygnalizacji dzwiekowej i Swietlnej:

— Po podtaczeniu przewodu zasilajgcego A8 do sieci elektrycznej rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, a wszystkie symbole krotko sie zaswieca.

— Po nacis$nieciu dowolnego przycisku rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

— Podczas ustawiania migajgca ikona sygnalizuje wybrang lub aktywng funkcje.

— Miganie wskaznika B15 (SHAKE) oraz sygnat dzwiekowy wskazujg na konieczno$é
potrzasniecia lub obrdcenia sktadnikow w potowie czasu przygotowania.

— Na wyswietlaczach B3 naprzemiennie wyswietlana jest ustawiona temperatura i
pozostaty czas.

— Po zakohczeniu programu rozlegnie sig¢ sygnat dzwigkowy, na panelu wyswietli sie ,End”,
a grzanie sie wytaczy.

Smazenie

Umies¢ przygotowywane sktadniki (dotrzymywac¢ maksymalnej ilosci do kreski MAX ')

w pojemniku A3 z wtozonym rusztem ociekowym A2, ewentualnie z rusztem grillowym A1

i wsun pojemnik do korpusu frytkownicy A. Podigczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego A8 do
sieci elektrycznej. Nastepnie zgasng, a w trybie gotowosci pozostanie swieci¢ symbol
przycisku B1. Nacisnigcie przycisku B1 aktywuje frytkownice. Za pomoca przyciskéw B10,
B11 wybierz maty gérny lub duzy dolny pojemnik, ewentualnie za pomoca przycisku B12
oba pojemniki. Zaswieci sie wstepnie ustawiona temperatura 200 °C, ktéra na wyswietlaczu
bedzie wyswietlana. Przyciskiem B2 wybierz zagdany program. Potwierdzi¢ to nastawienie
naciskajac B4, lub nastawic¢ inne parametry i potwierdzi¢ je przyciskiem B4. W trakcie
pracy mozna zmienia¢ temperature i czas. Jesli wskaznik SHAKE B15 zacznie migac,
zalecamy potrzasniecie lub obrocenie sktadnikéw. Przerwaniu funkcji towarzyszy sygnat
dzwiekowy i na wyswietlaczu pojawia sie "END" i sygnat dzwiekowy. Grzejnik wylgcza

sie, ale wentylator jeszcze przez kilka chwil pracuje, aby przewietrzy¢ (ok. 1 minute).
Nastepnie urzgdzenie wytaczy sie automatycznie. Po zakonczeniu przygotowywania, za
pomocg uchwytu ostroznie wysun pojemniki A3 z produktami i pozostaw je na chwile do
ostygniecia. W zaleznosci od charakteru przygotowywanych produktow, po ostygnieciu
wylej ewentualne ptyny z pojemnikow. Przed spozyciem sprawdz, czy potrawa zostata
dostatecznie poddana obrobce cieplnej. Jesli przygotowywane potrawy nie sg dostatecznie
usmazone / upieczone, kontynuuj przygotowywanie.
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Prace urzadzenia mozna w kazdej chwili zatrzymac, naciskajac przycisk B4, lub wytgczyé,
naciskajac przycisk B1. Po uzyciu odtacz urzgdzenie od sieci elektrycznej.

/

\_

UWAGA )
Jesli po wigczeniu frytkownicy nie wybierzesz zadnej funkcji, urzadzenie
po 10 minutach automatycznie przetaczy sie w tryb gotowosci.
Jezeli w trybie pauzy urzadzenie nie zostanie ponownie uruchomione w ciggu 10 minut,
automatycznie przejdzie w tryb gotowosci.
Ustawienie domysine po wigczeniu frytkownicy to 200 °C / 23 minut.
Niektore sktadniki warto podczas przygotowywania wymieszaé, potrzasngé nimi lub
obrécic¢ (nawet kilkakrotnie). Podczas manipulacji nie obracaj pojemnika A3 ani nie
przechylaj go nadmiernie, moze zawierac goraca ciecz.
Po wyjeciu pojemnika A3 podczas pracy program zostanie przerwany, a na wyswietlaczu
bedzie migac¢ czas lub temperatura oraz symbol B4. Po jego ponownym wsunieciu
przygotowywanie bedzie kontynuowane.
Wyjecie jednego z pojemnikéw powoduje przerwanie pracy obu ogrzewanych komér. Jezeli
pojemnik nie zostanie wtozony z powrotem w ciggu 10 minut, urzadzenie wytaczy sie (na
wyswietlaczu pojawi sie napis ,End”), a schtadzanie bedzie jeszcze trwato przez 1 minute.
W przypadku wyjecia tylko jednego pojemnika druga komora bedzie si¢ schtadza¢ przez
1 minute.
Jezeli pojemniki zostang wyjete w trybie pauzy, po wsunieciu pojemnika nalezy ponownie
nacisngé przycisk B4, aby ponownie aktywowac prace urzadzenia.
Sktadnikami potrzasaj wytacznie przez wysuniecie pojemnika A3, nigdy nie poruszaj
catg frytkownica.
Po zakonczeniu programu przez krétki czas przebiega dochtadzanie, nastepnie
urzgdzenie sie wytaczy. )

Ustawienia programéw automatycznych sg nastepujace:

Funkcja . .
\EFAVE] SHAKE Uwagi / zalecenia

frytki 200 23 180-220 | 1-60 tak Najpierw rozgrzej frytkownice.

7 ) 3> ryba 200 20 160-230 1-60 tak Dla lepszego rezultatu posmaruj powierzchnie ryby

Rozmrozone steki
@ steak 230 10 160-230 1-60 tak 0 grubosdi ok. 2 cm

olejem

[T podudzia
dﬁ z 190 30 | 170-200 | 1-60 tak —
kurczaka

Podczas pieczenia ciasto nie moze przekraczaé
2/3 wysokosci pojemnika, aby nie znajdowato sig
ciasto 150 15 | 140-170 | 1-60 nie zbyt blisko elementu grzejnego i nie przypalito sig.
Nie ustawiaj zbyt wysokiej temperatury, a czas

pieczenia dostosuj do wielkosci wypieku.

. . $rednica wynosi 21 cm. Aby uzyska¢ bardziej
G% pizza 160 15 [ 150-180 [ 1-60 nie chrupiacy spéd, pot6z pizze bezposrednio na
—

W zaleznosci od wielkosci pojemnika maks.

ruszcie grillowym A1.
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Ustawienie Zakres
Uwagi / zalecenia

Funkcja

Min. SHAKE
| warzywa | 180 | 10 | 140200 [ 1-60 | ek —
A (d
- suszenie . Uzyj $wiezych cytryn, jabtek itp. i pokrdj je na
C%Q owocow 60 300 40-80 1-480 ne plasterki o grubosci okoto 5 mm.
(o

a DIV 180 15 Z 38 11-;16800 tak Whasne ustawienie temperatury i czasu
‘ 6 ’ sszé?tk' 160 8 140-180 | 1-60 tak Szybkie nagrzewanie frytkownicy

V. KONSERWACJA

Przed kazda konserwacja odlacz urzadzenie od sieci elektrycznej, wyciagajac wtyczke
przewodu zasilajacego z gniazdka elektrycznego, i pozostaw je do ostygniecia!
Zewnetrzng obudowe przetrzyj wilgotng Sciereczka. Nie uzywaj szorstkich i agresywnych
Srodkow czyszczgcych ani metalowych narzedzi, ktére mogtyby podczas czyszczenia
porysowaé powierzchnig. Po ostygnieciu usun z pojemnika nagromadzony tluszcz i ptyny.
Pojemniki, ruszty i kratki grillowe umyj w gorgcej wodzie ze $rodkiem czyszczacym,
nastepnie optucz czystg woda i pozostaw do catkowitego wyschniecia (nie uzywaj zmywarki
do naczyn). W razie potrzeby do tych czesci mozna uzy¢ delikatnych Srodkéw
odttluszczajacych. Wnetrze podstawy frytkownicy ostroznie wytrzyj wilgotng Sciereczka lub
nieabrazyjng gabka czyszczacg. W razie potrzeby usun resztki zanieczyszczen z ostony
elementu grzejnego szczoteczkg do czyszczenia. Przewdd zasilajacy A8 przetrzyj
Sciereczkg. Urzadzenie przechowu;j odpowiednio wyczyszczone w suchym, bezpytowym
miejscu, poza zasiegiem dzieci i 0séb niezdolnych do czynnosci prawnych.

Konserwacje o wigkszym zakresie lub wymagajaca ingerencji
do wewnetrznych czesci urzadzenia moze wykona¢ wytacznie
specjalistyczny serwis! Nieprzestrzeganie wskazowek
producenta powoduje utrate prawa do napraw!

Informacje dotyczace reklamaciji i napraw produktéw mozna
znalez¢ na stronie www.eta.cz/servis-eu.

V. EKOLOGIA J¥2N ;Ejﬁ

PAP
Jezeli tylko rozmiary na to pozwalajg to na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej
dokumentacji oznaczaja, ze zastosowane elementy elektryczne lub elektroniczne nie mozna
poddawacé utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynie$¢ do specjalnych
punktow zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomogg
Panstwo zachowac cenne zrodta i wspomogg w profilaktyce ewentualnych negatywnych
wplywdw na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy
niepoprawna utylizacja odpadu.
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W celu uzyskania nastepnych szczegétowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy
zwrdci¢ sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego. Niewtasciwy sposdéb utylizacji
urzadzenia moze podlega¢ karze — zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi.

W celu catkowitego wycofania urzagdzenia z uzytkowania zaleca si¢ odtaczy¢ przewdd zasilan
ia od sieci elektrycznej, ucieciem przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie urzgdzenia nie
bedzie nastepnie mozliwe.

V1. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowej
urzgdzenia

Pobér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej
urzadzenia

Waga ok. (kg) 10,38

Pojemnos¢ pojemnikdw (1) 6/6

Klasa izolacyjna l.

Wymiary produktu (mm) 488 x 279 x 413

Poziom hatasu <65dB(A)re 1 pW

Pobo6r mocy gdy sprzet jest wytgczony wynosi <0,5W

Po zakonczeniu podgrzewania urzadzenie automatycznie przejdzie po 10 minutach w tryb
gotowosci.

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriow w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta. Zdjecia stuza wytacznie jako ilustracja.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym. Nie zanurza¢ w wodzie lub innych cieczy.

{ TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES

{ AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
i THIS BAG IS NOT A TOY.

i Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywaé w kotyskach, tézeczkach,

i wozkach lub kojcach dziecigcych. Torebke z PE potozy¢ w miejscu bedacym poza zasiegiem
: dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

OSTRZEZENIE: GORACA POWIERZCHNIA. Ryzyko poparzenia, ktére moze powstaé w
i wyniku dotknigcia goracych czesci. Nalezy by¢ ostroznym podczas obstugi urzadzenia!

| UWAGA

Zapoznaj sie z instrukcjg obstugi

i Nie wolno go wyrzuca¢ wraz z odpadami komunalnymi

B R @ @
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DE — HeiBluftfritteuse

eta 4167

BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fiir den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie vor
Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung und bewahren
Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Kassenbeleg und nach Mdéglichkeit auch mit der
Verpackung und dem inneren Inhalt der Verpackung gut auf.

|. SICHERHEITSHINWEISE YA

» Vor der ersten Inbetriebsetzung lesen Sie sorgfaltig die Bedienungsanleitung, sehen Sie
sich die Abbildungen an und bewahren Sie die Anleitung zum spateren Gebrauch auf.

» Uberprifen Sie, ob die Angabe auf dem Typenschild der Spannung in |hrer elektrischen
Steckdose entspricht. Der Stecker der Anschlussleitung ist an die richtig angeschlossene
und geerdete Steckdose laut EN anzuschlieBen! Das Gerat verfligt Uber zwei
Garkammern und hat daher einen hohen Stromverbrauch. SchlieRen Sie kein weiteres
leistungsstarkes Gerat (z. B. Wasserkocher, Elektrogrill usw.) an dieselbe Steckdose an.

* Dieses Gerat kann von Kindern im Alter von 0 bis 8 Jahren nicht
benutzt werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahre und
alter benutzt werden, wenn diese unter dauerhafter Aufsicht sind.
Dieses Gerat kann von Menschen mit verminderten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit Mangel an Erfahrung
und Wissen bedient werden, sofern sie wahrend der Geratebenutzung
beaufsichtigt werden oder unterwiesen wurden, wie das Gerat in einer
sicheren Weise zu nutzen ist und wenn sie die mdglichen Gefahren
verstehen. Die Reinigung und Wartung des Gerates durfen von
Kindern nicht durchgefuhrt werden. Kinder unter 8 Jahren mussen von
dem Gerat und seiner Anschlussleitung ferngehalten werden.

» Vor dem Austausch des Zubehors oder der zuganglichen Teile, die
sich beim Betrieb bewegen, vor der Montage und Demontage, vor
Reinigung und Instandhaltung und nach Arbeitsende schalten Sie
das Gerat aus und trennen Sie es vom el. Netz durch Ausziehen des
Steckers der Anschlussleitung aus der el. Steckdose!

* Falls die Anschlussleitung vom Gerat beschadigt ist, muss diese durch
den Hersteller, seinen Servicetechniker oder durch ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um gefahrlichen Situationen vorzubeugen.

* Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn dieses
unbeaufsichtigt gelassen wird.

* VORSICHT: Das Gerat ist nicht fur Tatigkeit mittels eines
Auldenzeitschalters, einer Fernbedienung oder eines anderen Teils
bestimmt, der das Gerat automatisch schaltet, denn es besteht
die Gefahr der Feuerentstehung, wenn das Gerat im Zeitpunkt der
Inbetriebsetzung des Gerates abgedeckt oder unrichtig installiert ware.

DE - 50



* VORSICHT: Das Gehause des Gerats und seine inneren
Komponenten sind wahrend des Betriebs und bis zum Abkuhlen
heil®. Warten Sie beim Umgang mit internen Teilen (z. B. Behdlter,
Abtropfgitter), bis diese abgekuhlt sind.

* WARNUNG: Die Oberflache des Heizelements kann nach dem Betrieb
Restwarme abgeben.

* Tauchen Sie das Gerat, sein Netzkabel oder den Stecker niemals ganz
oder teilweise in Wasser ein. Achten Sie aul3erdem darauf, dass sie

nicht mit Wasser bespritzt oder Ubergossen werden.

« Stecken Sie den Stecker der Anschlussleitung nicht in die el. Steckdose und ziehen
Sie ihn aus der Steckdose nicht mit nassen Handen durch Ziehen heraus!

» Das jeweilige Gerat ist nur zum Haushaltsgebrauch und zu den dhnlichen Zwecken
(Geschafte, Buros und dhnliche Arbeitsplatze, in Hotels, Motels und anderen
Wohnobjekten, in den B&B sicherstellenden Unternehmen, in der Landwirtschaft)
bestimmt! Es ist nicht zum kommerziellen Gebrauch bestimmt!

« Bei der ersten Einschaltung kann es zur kurzen und maRigen Rauchbildung kommen,
dies ist kein Mangel und stellt keinen Grund zur Reklamation dar.

» Verwenden Sie das Geréat nicht im Freien!

* Verwenden Sie das Geréat nicht zum Beheizen von Raumen!

« Das Gerat darf nicht in feuchter oder nasser Umgebung sowie in keiner Umgebung mit
Brand- oder Explosionsgefahr verwendet werden, zum Beispiel in Bereichen, in denen
Chemikalien, Kraftstoffe, Ole, Gase, Farben und andere entziindliche oder flichtige Stoffe
gelagert werden.

» Tragen Sie das Gerat nicht, solange es heil} ist. Beim Umkippen besteht Verbrennungsgefahr.

« Halten Sie die HeiBluftfritteuse beim Tragen stets waagerecht am unteren Teil fest, damit
die Behalter nicht herausfallen und beschadigt werden.

» Decken Sie niemals den Bereich zwischen dem Heizelement und dem Behalter ab
und fiihren Sie keine Gegenstéande in diesen Bereich ein, zum Beispiel Finger, Loffel,
Aluminiumfolie oder Frischhaltefolie. Der Bereich zwischen dem Heizelement und dem
Behalter muss frei bleiben.

« Wahrend der Zubereitung kann es zur Selbstentziindung der zubereiteten Lebensmittel
kommen. Trennen Sie das Gerat im Falle eines plétzlichen Entflammens vom Stromnetz
und I8schen Sie das Feuer.

* Verwenden Sie in der HeiBluftfritteuse niemals leichte Zutaten oder Backpapier.

« Wenn das Gerat in Betrieb ist, vermeiden Sie Kontakt mit Haustieren, Pflanzen und Insekt.

+ Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt und kontrollieren Sie es fir die ganze Frittierzeit.

* Friteuse nur in den Stellen, wo ihr Umstlrzen nicht droht, und in einem ausreichenden
Abstand von brennbaren Gegensténden (z.B. Gardinen, Vorhdnge, Holz usw.),
Warmequellen (z.B. Ofen, Kamin, el./Gasherd usw.) und feuchten Oberflachen
(Spulbecken, Waschbecken usw.) benutzen.

¢ Tauchen Sie das Gerit, das Kabel oder den Stecker niemals in Wasser (auch nicht
teilweise). Vermeiden Sie generell, dass die genannten Teile mit Wasser
in Beriihrung kommen.

+ Stellen Sie das Gerat nicht auf einer instabilen, zerbrechlichen und brennbaren Unterlage
(z.B. Glas-, Papier-, Kunststoff-, lackierte Holzplatten und verschiedene Gewebe/
Tischdecken).

DE - 51



Berihren Sie beim Frittieren keine Stellen, an denen Dampf / heifl3e Luft austritt.

Es besteht Verbrennungs- und Verbrihungsgefahr. Achten Sie auch darauf, dass

beim Herausziehen des Behalters heilser Dampf austritt!

Die Fritteuse muss ordnungsgemaf zusammengebaut werden, bevor sie an eine
Steckdose angeschlossen wird. Schalten Sie die Fritteuse niemals ohne Behalter und
Abtropfgitter ein.

Giel3en Sie keine Flussigkeiten oder Frittierdl in die Fritteuse! Das Frittieren erfolgt durch
Zirkulieren von heilRer Luft.

Alle vorbereiteten Rohstoffe dulrfen sich nur im Frittierkorb befinden, vermeiden Sie deren
Kontakt mit der Heizspirale.

Metallzangen, Messer oder andere scharfe Metallklichenwerkzeuge nicht benutzen, diese
kdnnten die Antihaftbeschichtung des Behalters oder des Abtropfgitters beschadigen.
Decken Sie niemals die Einlass- und Auslassoffnungen wahrend des Betriebs ab.
Stellen Sie das Geréat nicht an eine Wand oder andere Gerate. Lassen Sie um und tber
dem Gerat mindestens 20-30 cm freien Platz.

Der Fritteuse sollte ordnungsgemaf gereinigt und Speisereste immer ordnungsgeman
entfernt werden. Wenn der Fritteuse nicht sauber gehalten wird, kann dies zu
Oberflachenschaden fiihren, die die Lebensdauer des Gerats beeintrachtigen und zu
einer gefahrlichen Situation fihren kdnnen.

Wenn Sie Rauch vom Gerat bemerken, ziehen Sie sofort den Netzstecker. Steckdosen,
IGften und beseitigen Sie die Ursache nach Stabilisierung der Rauchemissionen

(wenn die Quelle die zubereitenden Rohstoffe sind).

Das Gerat benétigt nach dem Aufheizen ca. 30 Minuten. zur Kiihlung und sicheren
Handhabung und Reinigung.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Behalter mit dem Griff herausziehen und den Kérper
der Fritteuse mit der anderen Hand halten.

WARNUNG: Bei unsachgemaRer Verwendung des Gerats, die nicht den Anweisungen in
der Bedienungsanleitung entspricht, besteht Verletzungsgefahr.

Um die Sicherheit und die ordnungsgemafie Funktion des Gerats zu gewéhrleisten,
verwenden Sie bitte ausschlieRlich Original-Ersatzteile und vom Hersteller zugelassenes
Zubehor.

Das Gerat nur mit Originalzubehdr vom Hersteller benutzen.

Der Hersteller haftet nicht fiir die durch einen nicht bestimmungsgemafen Umgang

mit Gerat und Zubehor verursachten Schaden (z.B. Entwertung von Lebensmitteln,
Verbrennung, Verbriihung, Verletzung, Feuer).

ANSCHLUSSLEITUNG:
* Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn dieses beschadigte

Anschlussleitung oder Stecker aufweist, wenn dieses nicht richtig
arbeitet, wenn dieses auf den Boden gefallen und beschadigt

ist oder ins Wasser gefallen ist. In solchen Fallen ist das Gerat

in einen Fachservice zur Uberpriufung seiner Sicherheit und der
richtigen Funktion zu holen.

Die Anschlussleitung darf nicht durch scharfkantige oder heile Gegenstande, offenes
Feuer beschadigt werden, diese darf nicht ins Wasser eingetaucht sowie iber die Kanten
gebogen werden.

Im Bedarfsfalle der Verwendung eines Verlangerungskabels darf dieses nicht beschadigt
sein und muss den geltenden Normen entsprechen.

Uberpriifen Sie regelmaRig den Stand der Anschlussleitung des Gerates.
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Il. BESCHREIBUNG DES GERATES (ABB. 1)

A — Fritteusenkorper B4 — Ein / PAUSE Taste
A1 — Grillgitteren B5 — lkonen des eingestellten Programms
A2 — Abtropfgitter B6 — taste zum Verringern von Zeit
A3 — Frittierbehalter B7 — taste zum Erhéhen von Zeit
A4 — Griffe B8 — taste zum Verringern von Temperatur
A5 — Sichtfenster B9 — taste zum Erhdhen von Temperatur
A6 — Lufteinlass B10 — Taste (aktiviert den oberen Behalter)
A7 — Luftauslass B11 — Taste (aktiviert den unteren Behalter)
A8 — Netzkabel B12 — Taste (aktiviert beide Behalter)

B — Bedienfeld B13 - g?&lﬁgﬂﬁste (Hinweis zum
S; : 'E;':{e/ Og%—gaste B14 — SYNC-Taste (Zeitsynchronisierung)
B3 — Display B15 — Schiittelanzeige (SHAKE)

Ill. GEBRAUCHSANWEISUNG

Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial und nehmen Sie die Fritteuse mit Zubehdr
heraus. Entfernen Sie von der Fritteuse alle eventuell vorhandenen Haftfolien, Aufkleber
oder Papier. Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch die Teile, die mit Lebensmitteln in
Berlihrung kommen, in heillem Wasser mit Reinigungsmittel, spilen Sie sie griindlich mit
sauberem Wasser ab und wischen Sie sie trocken oder lassen Sie sie trocknen. Beim
ersten Einschalten kann kurzzeitig eine leichte Rauch- oder Geruchsentwicklung auftreten;
dies ist kein Mangel und kein Grund zur Reklamation des Gerates.

Zusammenbau der einzelnen Teile

Gehen Sie beim Zusammenbau der Fritteuse gemaf Abb.1 vor. Nehmen Sie den
Frittierbehalter A2 durch leichtes Ziehen aus dem Fritteusenkdrper A heraus. Setzen Sie
das Abtropfgitter A1 ein. Schieben Sie den zusammengesetzten Behalter anschliefend
auf umgekehrte Weise wieder in den Fritteusenkdrper ein.

Achtung (Abb. 1)
» Entfernen Sie die Silikoneinsatze nicht vom Gitter; sie verhindern eine Beschadigung
der Oberflachenbeschichtung des Behalters.

Beschreibung - Bedienfeld und Display (Abb. 2)

Das Bedienfeld verfiigt (iber eine Touchbedienung. Wahrend des Betriebs kdnnen auf dem
Display B3 die aktuelle Zeit und Temperatur verfolgt werden. Das gewahlte Programm
kann jederzeit durch Dricken der Taste B1 beendet werden.

Taste | Funktion

l EIN-/ AUS-Taste — durch Drucken wird die Fritteuse eingeschaltet;
< > B1 durch erneutes Driicken wird die Fritteuse ausgeschaltet oder das
aktive Programm beendet.

0o B2 Taste MODE — durch Driicken wéhlen Sie eines der 10
oo voreingestellten Programme aus.
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START- / PAUSE-Taste — durch Driicken wird die eingestellte
Erwarmung gestartet. Durch Dricken wahrend des Betriebs wird

B4 die Erwarmung unterbrochen; durch erneutes Driicken wird sie
fortgesetzt.
Taste zum Verringern der Zeit — ein kurzer Druck verringert die Zeit
B6 | um 1 Min.; durch langes Driicken wird die Verringerung beschleunigt.

Der Einstellbereich betragt 1-60 Min. / 8 Std.

B7

Taste zum Erhohen der Zeit — ein kurzer Druck erhoht die Zeit um
1 Min.; durch langes Driicken wird die Erhéhung beschleunigt. Der
Einstellbereich betragt 1-60 Min. / 8 Std.

B8

Taste zum Verringern der Temperatur — ein kurzer Druck verringert
die Temperatur um 5 °C; durch langes Driicken wird die Verringerung
beschleunigt. Der Einstellbereich betragt 40-230 °C.

B9

Taste zum Erhéhen der Temperatur — ein kurzer Druck erhoht
die Temperatur um 5 °C; durch langes Driicken wird die Erhéhung
beschleunigt. Der Einstellbereich betragt 40-230 °C.

B10

Taste oberer Behalter — driicken Sie die Taste, die LED-
Kontrollleuchte blinkt. Danach kdnnen Sie fiir den oberen
Behalter Menl, Garzeit und Temperatur einstellen. Halten Sie die
Einstellungstaste fiir den oberen Behalter erneut gedriickt, um ihn
auszuschalten.

B11

Taste unterer Behalter — driicken Sie die Taste, die LED-
Kontrollleuchte blinkt. Danach kénnen Sie flir den unteren
Behalter Menl, Garzeit und Temperatur einstellen. Halten Sie die
Einstellungstaste fiir den unteren Behalter erneut gedriickt, um ihn
auszuschalten.

B12

Taste beide Behélter — driicken Sie die Taste, die LED-
Kontrollleuchte blinkt. Danach kénnen Sie fiir beide Behalter Mend,
Garzeit und Temperatur einstellen.

9 WO O «>&oe I ®

B13

Taste SHAKE — durch Driicken der Taste schalten Sie den Hinweis
zum Schiitteln ein. Auf dem Display erscheint die Anzeige B15.
Das bedeutet, dass Sie die Fritteuse in der zweiten Halfte des
Garvorgangs darauf hinweist, das Gargut zu schitteln oder zu wenden.
Durch erneutes Driicken der Taste schalten Sie den Hinweis aus.
Hinweis: Wenn eine kurze Betriebszeit eingestellt ist, ist die
Erinnerungsfunktion zum Schtteln nicht aktiv.

SYNC

B14

Taste SYNC — durch Driicken der Taste schalten Sie die Funktion
ein, mit der die Speisen in beiden Behaltern zur gleichen Zeit
fertiggestellt werden.

Hinweis: Wenn fir die Behalter unterschiedliche Garzeiten eingestellt
sind, beginnt zuerst die langere Garzeit, wahrend der zweite Behalter
angehalten wird; auf dem LED-Display erscheint die Anzeige ,HoLd".
Sobald die verbleibenden Garzeiten fiir beide Behalter gleich sind,
beginnt der zweite Behalter mit dem Garen. In diesem Moment sind
beide Behalter synchronisiert. Durch erneutes Drucken der Taste wird
die Funktion der Garzeitsynchronisierung aufgehoben.
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Beschreibung der akustischen und optischen Signalisierung:

— Nach dem Anschluss des Netzkabels A8 an das Stromnetz ertdnt ein akustisches Signal
und alle Symbole leuchten kurz auf.

— Nach dem Dricken einer beliebigen Taste ertdnt ein akustisches Signal.

— Wahrend der Einstellung zeigt ein blinkendes Symbol die ausgewahlte oder aktive
Funktion an.

— Das Blinken der Anzeige B15 (SHAKE) und ein akustisches Signal weisen darauf hin, dass
die Zutaten nach der Halfte der Zubereitungszeit geschiittelt oder gewendet werden missen.

— Auf dem Displays B3 werden abwechselnd die eingestellte Temperatur und die
verbleibende Zeit angezeigt.

— Nach Programmende ertont ein akustisches Signal, auf dem Display wird ,End“ und die
Heizung schaltet sich aus.

Frittieren

Geben Sie die zuzubereitenden Zutaten (Sie die mit der Hochstmenge bis zum Fiillstrich)
in den Behalter A3 mit eingesetztem Abtropfgitter A2, gegebenenfalls mit dem Girillrost

A1 und schieben Sie den Behalter in den Fritteusenkdrper A. SchlieBen Sie den Stecker
des Netzteils A8 an das Stromnetz an. Alle Symbole leuchten kurz auf. Diese erléschen
anschlieRend, und im Bereitschaftsmodus bleibt das Symbol der Taste B1 beleuchtet.
Durch Driicken der Taste B1 wird die Fritteuse aktiviert. Wahlen Sie mit den Tasten B10,
B11 den kleinen oberen oder den gro3en unteren Behalter aus, beziehungsweise mit der
Taste B12 beide Behalter. Die voreingestellte Temperatur von 200 °C leuchtet auf und wird
auf dem Display. Wahlen Sie mit der Taste B2 das gewiinschte Programm aus. Bestatigen
Sie diese Einstellung durch Driicken von B4 oder stellen Sie andere Parameter ein und
bestatigen Sie dann mit B4. Wahrend der Funktion kdnnen Temperatur und Zeit geandert
werden. Wenn die Anzeige SHAKE B15 zu blinken beginnt, empfehlen wir, die Zutaten zu
schitteln oder zu wenden. Die Beendigung der Funktion wird von einem akustischen Signal
begleitet und erscheint auf dem Display "END". Die Heizung schaltet sich aus, aber der
Lufter lauft noch einige Momente (Etwa 1 Minute), um zu liften. Danach schaltet sich das
Gerat automatisch aus. Nach Beendigung der Zubereitung ziehen Sie die Behalter A3 mit
den Zutaten mithilfe des Griffs vorsichtig heraus und lassen Sie sie eine Weile abkiihlen. Je
nach Art der zubereiteten Zutaten gieRen Sie nach dem Abkiihlen eventuelle Flussigkeiten
aus den Behaltern aus. Giel3en Sie je nach Art der zubereiteten Zutaten nach dem
Abkuhlen alle Flissigkeiten aus den Behalter. Der Betrieb des Gerats kann jederzeit durch
Driicken der Taste B4 gestoppt oder durch Driicken der Taste B1 ausgescha.

é ACHTUNG )

* Wenn Sie nach dem Einschalten der Fritteuse keine Funktion auswahlen, schaltet das
Gerat nach 10 Minuten automatisch in den Bereitschaftsmodus.

+ Wenn im Pausenmodus innerhalb von 10 Minuten kein erneuter Start erfolgt,
wechselt das Gerat automatisch in den Bereitschaftsmodus.

+ Die Standardeinstellung nach dem Einschalten der Fritteuse betragt 200 °C / 23 Minuten.

 Einige Zutaten sollten wahrend der Zubereitung umgerihrt, geschiittelt oder gewendet
werden (auch mehrmals). Drehen Sie den Behalter A3 bei der Handhabung nicht um
und neigen Sie ihn nicht bermaRig, da er heille Flissigkeit enthalten kann.

+ Das Herausnehmen eines der Behalter fiihrt zur Unterbrechung des Betriebs beider
beheizter Garbereiche. Wenn der Behalter nicht innerhalb von 10 Minuten wieder
eingesetzt wird, schaltet sich das Gerat aus (auf dem Display erscheint die Anzeige

\_ »£nd“) und die Abkiihlung lauft noch 1 Minute lang weiter.

J
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(- Wird nur ein Behalter herausgenommen, kihlt der andere Garbereich 1 Minute lang ab.\

* Wenn die Behalter im Pausenmodus herausgenommen werden, muss nach dem
Einschieben des Behalters erneut die Taste B4 gedrickt werden, um den Betrieb
wieder zu aktivieren.

» Wenn der Behalter A3 wahrend des Betriebs herausgenommen wird, wird das
Programm unterbrochen und auf dem Display blinken die Zeit oder die Temperatur
sowie das Symbol B4. Nach dem erneuten Einschieben wird die Zubereitung fortgesetzt.

» Schutteln Sie die Zutaten nur durch Herausziehen des Behalters A3, bewegen Sie
niemals die ganze Fritteuse.

» Nach dem Ende des Programms erfolgt kurz eine Abkilihlphase, danach schaltet sich

\_ das Gerat aus.

J

Die Einstellungen der Automatikprogramme sind wie folgt:

Einstellung Bereich SHAKE-

Funktion Anmerkungen / Empfehlungen

?%ﬂ/;ﬁ Pommes 200 23 180-220 1-60 ja Heizen Sie die Fritteuse zuerst vor.

. Aufgetaute Steaks
@ Steak 230 10 ] 160-230 [ 1-60 Ja mit einer Dicke von ca. 2 cm
% . . Fiir ein besseres Ergebnis bestreichen Sie
)3 Fisch 200 [ 20 | 160-230 | 1-60 ja die Oberfiéche des Fisches mit Ol

Hahnchenschenkel | 190 30 | 170-200 | 1-60 ja —_

Beim Backen darf der Teig nicht mehr als
2/3 der Behalterhohe einnehmen, damit er
. sich nicht zu nah am Heizelement befindet
@ Kuchen 150 15 | 140-170  1-60 nein und nicht anbrennt. Stellen Sie keine zu
\LLU hohe Temperatur ein und passen Sie die
Backzeit an die GroRe des Gebacks an.
G\

Je nach GroRe des Behélters betragt der

. . maximale Durchmesser 21 cm. Fiir einen
Pizza 160 15 [ 150-180 [ 1-60 nein knusprigeren Boden legen Sie die Pizza

direkt auf den Grillrost legen A1.

m Gemiise 180 10 | 140-200 | 1-60 ja —

2 - Verwenden Sie frische Zitronen, Apfel USW.
S Dérrobst 60 300 40-80 1-480 nein und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke
) G Scheiben.

>80 1-60 . Individuelle Einstellung
biv 180 15 <80 1-480 Ja von Temperatur und Zeit

( 6’ Schnelistart 160 | 8 |140-180| 1-60 a Schnelles Vorheizen der Fritteuse
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IV. WARTUNG

Trennen Sie das Gerat vor jeder Wartung vom Stromnetz, indem Sie den Stecker

des Netzkabels aus der Steckdose ziehen, und lassen Sie es abkiihlen! Wischen Sie
das AulRengehduse mit einem feuchten Tuch ab. Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel und keine Metallwerkzeuge, die wahrend der Reinigung die
Oberflache zerkratzen konnten. Entfernen Sie nach dem Abkiihlen angesammeltes Fett
und Flissigkeiten aus dem Behalter. Waschen Sie den Behalter, das Roste und Grillroste
in heilRlem Wasser mit Reinigungsmittel, spulen Sie sie anschlielend mit sauberem Wasser
ab und lassen Sie sie ausreichend trocknen (verwenden Sie keine Splilmaschine). Bei
Bedarf kdnnen fur diese Teile schonende Entfettungsmittel verwendet werden. Wischen
Sie das Innere der Fritteusenbasis vorsichtig mit einem feuchten Tuch oder einem nicht
scheuernden Reinigungsschwamm aus. Entfernen Sie bei Bedarf Schmutzreste von der
Abdeckung des Heizelements mit einer Reinigungsbdrste.

Wischen Sie das Netzkabel A8 mit einem Tuch ab. Lagern Sie das Gerat ordnungsgemaf
gereinigt an einem trockenen, staubfreien Ort auRerhalb der Reichweite von Kindern und
nicht geschaftsfahigen Personen.

Wartungsarbeiten umfangreicheren Charakters bzw.
Arbeiten, die einen Eingriff in das Gerateinnere erfordern,
muss ein Fachservice ausfiihren!

Informationen zu Produktreklamationen und Reparaturen
finden Sie unter www.eta.cz/servis-eu.

V. UMWELTSCHUTZ e_\, K
PAP

Sofern es die Mal3e zulieRRen, sind alle Telle des Gerates, die Verpackung, Komponenten und
das Zubehdr mit dem verwendeten Material sowie auch deren Recycling gekennzeichnet.

Die am Produkt oder in der Begleitdokumentation aufgefiihrten Symbole bedeuten, dass die
verwendeten elektrischen bzw. elektronischen Produkte nicht zusammen mit kommunalem
Abfall entsorgt werden dirfen. Geben Sie diese zum Zweck deren richtiger Entsorgung in dafir
bestimmten Wertstoffsammelstellen ab, wo sie kostenlos entgegengenommen werden.

Durch eine richtige Entsorgung dieser Produkte tragen Sie dazu bei, wertvolle Rohstoffe

zu erhalten und vorbeugend negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden, was die Folgen einer falschen Entsorgung von Abféllen sein kénnten
Fordern Sie weitere Einzelheiten von lhrer értlichen Behdrde bzw. von der nachstliegenden
Wertstoffsammelstelle an. Bei einer falschen Entsorgung dieser Art von Abfall kdnnen im
Einklang mit den nationalen Vorschriften Geldstrafen verhangt werden. Falls das Gerat definitiv
auler Betrieb genommen werden soll, wird empfohlen, die Anschlussleitung des Gerates nach
der Trennung vom Stromnetz abzuschneiden, das Geréat wird somit unbrauchbar.

VI. TECHNISCHE DATEN

ETA 4167
Spannung (V angegeben auf dem
P g(v) Type%sghlld des Gerates
Leistungsaufnahme (W) angegeben auf dem
Typehschild des Gerates
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Gewicht (kg) 10,38
Fassungsvermdgen der Behalter (1) 6/6

Gerat der Schutzklasse I
Abmessungen (ca. LxTxH) (mm) 488 x 279 x 413
Schallleistungspegel <65 dB(A) re 1pW
Leistungsaufnahme im ausgeschalteten Zustand <0,5W

Nach Beendigung des Aufheizens wechselt das Gerat nach 10 Minuten automatisch in den
Bereitschaftsmodus.

Die Anderung der technischen Spezifikation und des Inhalts des eventuellen
Zubehérs nach Modell des Erzeugnisses durch den Hersteller vorbehalten.

Hersteller/ Inverkehrbringer: ETA a.s., Kfizikova 148/34, Karlin, 18600 Praha 8 CZECH
REPUBLIK. Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626
Schmolin. Bei Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen wenden Sie sich
bitte an unsere deutsche Servicezentrale: Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189,
Email: info@eta-hausgeraete.de

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Nur fiir die Verwendung im Haushalt. Nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND

o CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG
Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diesen Beutel nicht in Wiegen, Kinderbetten, Kinderwagen oder
i Kindergittern. Legen Sie den PE-Beutel auBerhalb der Reichweite von Kindern ab. Der Beutel ist kein
i : VORSICHT: HEISSE OBERFLACHE. Verbrennungsgefahr beim Beriihren heiller Teile.
_—

Spielzeug.

IS NOT A TOY.
Seien Sie bei der Handhabung des Gerats vorsichtig!
| ACHTUNG

Lesen Sie die Bedienungsanleitung

Es darf nicht mit dem Siedlungsabfall entsorgt werden
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