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CZ — Horkovzdusna fritéza

eta 0167, 2167

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu s
pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim obsahem obalu dobfe uschovejte.

|. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI A

* Instrukce v navodu povazujte za soucast spotrebice a postupte je jakémukoliv dalSimu

uzivateli spotfebice.

Zkontrolujte, zda Udaj na typovém S&titku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.

Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera

odpovida pfislusnym normam.

Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat déti ve véku od 0 do 8 let.

Tento spotfebi¢ mohou pouZzivat déti ve véku 8 let a starsi, pokud

jsou trvale pod dozorem. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat osoby se

snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pou€eny o pouzivani spotfebite bezpeCnym zpusobem a rozumi
pfipadnym nebezpec€im. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem
nesmeji provadeét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem.

Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah spotiebiCe a jeho pfivodu.

» Pred vyménou pfislusenstvi nebo pfistupnych Casti, které se
pfi pouzivani pohybuji, pfed montazi a demontazi, pred Cisténim
nebo udrzbou a po skon€eni prace spotrebi€ vypnéte a odpojte
od el. sité vytazenim vidlice napajeciho privodu z el. zasuvky!

* Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci privod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné nebo upadl na zem a poskodil
se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste spotrebic
do odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti a spravné funkce.

* POZOR: Spotrebi¢ neni ur€en pro €innost prostfednictvim vnéjsiho

Casového spinacCe, dalkoveho ovladani nebo jakékoli jiné soucasti,

ktera spina spotfebiC automaticky, protoze existuje nebezpeci vzniku

pozaru, pokud by byl spotfebi€ zakryt nebo nespravné umistén

v okamziku uvedeni spotfebice do Cinnosti.

POZOR: Plast spotrebicCe a jeho vnitfni soucasti jsou pfi provozu

a do jejich vychladnuti horké! K manipulaci pouzivejte ochranné

pomucky (jako napf: rukavice). V pfipadé manipulace s vnitfnimi

castmi (napf. nadoba, rost) vyckejte na jejich zchladnuti.

VYSTRAHA: Povrch topného télesa podiéha plisobeni zbytkového

tepla po pouziti.

 P¥i prvnim zapnuti mdze dojit ke kratkému a mirnému zakoureni, které neni zavadou
a neni divodem k reklamaci spotrebice.
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Vzdy odpojte spotfebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.

Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci pfivod!

Vyrobek je ur€en pouze pro pouziti v domacnostech a pro podobné ucely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni ur€en pro komeréni pouziti!

Je-li spotrebic€ v €innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatiim, rostlinam a hmyzu.
Spotrebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu fritovani.
Fritézu pouzivejte pouze na mistech, kde nehrozi jeji pfevrhnuti a v dostate¢né
vzdalenosti od hoflavych pfedmétl (napf. zaclony, zavésy, drevo atd.), tepelnych zdroju
(napf. kamna, el./plynovy sporak atd.) a vihkych povrchu (dfezy, umyvadla atd.).
Neumistujte spotfebi¢ na nestabilni, kfehké a horlavé podklady (napf. sklenéné, papiroveé,
plastové, dfevéné—lakované desky a rtizné tkaniny/ubrusy).

Neumistujte horkou nadobu do blizkosti hoFlavych latek nebo pfedmétl (napf: na dievény
stul, lakovanou plochu ani jiny druh citlivého povrchu), ktery se mize teplem poskodit.
Spotrebic, jeho kabel ani zastréku nikdy neponorujte do vody (ani Castecné).
Zaroven zabraiite jejich politi.

Nedotykejte se pfi fritovani mist, kde vystupuje para/horky vzduch, hrozi nebezpeci
popaleni a opareni. Dejte také pozor na horkou paru vystupujici po vysunuti nadoby!
Pred pripojenim k elektrické zasuvce musi byt fritéza spravné sestavena. Fritézu také
nikdy nezapinejte bez nadoby a rostu. Nepouzivejte toto drzadlo k pfenaseni spotfebice.
Do fritézy nelijte zadné tekutiny ani fritovaci olej! Fritovani probiha pomoci cirkulace
horkého vzduchu.

VSechny pfipravované suroviny se musi nachazet pouze ve fritovaci nadobé&, zamezte
jejich kontaktu s topnou spiralou.

Béhem provozu nikdy nezakryvejte vstupni a vystupni ventilacni otvory!

Spotrebi¢ neumistujte proti sténé nebo jinym spotfebi¢liim. Ponechejte alesporn 20-30 cm
volného mista okolo a nad spotfebicem.

Fritézu pravidelné Cistéte a pfipadné zbytky pokrmu vzdy radné odstrante.

Neudrzovani vnitfniho prostoru v istoté mize vést k poskozeni povrchu, které by mohlo
nepfriznivé ovlivnit Zivotnost spotiebiCe a mit za nasledek vznik nebezpeéné situace.
Pokud zpozorujete kouf vychazejici ze spotrebice, okamzité spotfebi¢ odpojte

z el. zasuvky, vyvétrejte a po ustaleni emisi koufe odstrante pficinu (jsou-li zdrojem
pfipravované suroviny).

Spotrebi¢ potiebuje po rozehfati pfiblizné 30 min. na ochlazeni a bezpe¢nou manipulaci
a cisténi.

PFi vysunovani nadoby pomoci rukojeti postupujte opatrné a télo fritézy druhou rukou
pfidrzujte.

Nepouzivejte kovové klesté, obracecky, n(iZ nebo jiné ostré kovové kuchyriské nagini,
mohly by poskodit nepfilnavou povrchovou Upravu nadoby a rostu.

Fritéza (topné téleso) je vybavena tepelnou ochranou proti prehrati.

Spotfebi€ pouzivejte pouze s originalnim pfislusenstvim od vyrobce.

Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel, nez pro ktery je uréen a popsan v tomto
navodul!

Pripadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech nebo vyrobku, jsou
pfeloZzeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

Vyrobce neodpovida za $kody zplisobené nespravnym pouzivanim spotfebice

a pfisluSenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opaireni, pozar)

a neni odpovédny za spotfebic v pfipadé nedodrZeni vySe uvedenych bezpeénostnich
upozornéni.
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NAPAJECI KABEL:

« Jestlize je napajeci pfivod spotfebiCe posSkozen, musi byt nahrazen
vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se tak zabranilo vzniku nebezpecné situace.

« Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci pfivod!

* Napajeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany. Nikdy jej nepokladejte
na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky.
Zavadénim, zakopnutim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi mize dojit k prevrzeni
Ci stazeni spotfebice a nasledné k vaznému zranéni!

» Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotiebice.

« V pfipadé potfeby pouZziti prodluZzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poskozen
a vyhovoval platnym normam.

Il. POPIS SPOTREBICE (Obr. 1)

A — télo fritézy B3 — tlacitko predehrati
A1 — odkapni rost B4 — tlacitko osvétleni
A2 — fritovaci nadoba B5 — tlacitko udrzovani teploty
A3 — drzadlo B6 — tlacitko volby teploty / Casu
A4 — prazor B7 — indikator aktivniho ohfevu
A5 — vstup vzduchu B8 — indikator protfepani (SHAKE)
A6 — vystup vzduchu B9 — zobrazena teplota °C
A7 — napajeci kabel B10 — zobrazeny ¢as >min<
A8 — vrchni topné téleso B11 — displej
B12 — ikony programt
B - ovladaci panel B13 — Sipky pro vybér programu
B1 — tlacitko ZAP. / VYP, B14 — Sipky pro zménu teploty / ¢asu

B2 — tlacitko START / PAUSE

lIl. POKYNY K POUZITI

Odstrante veSkery obalovy material a vyjméte fritézu s pfislusenstvim. Z fritézy odstrarite
vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim umyjte

¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pfidavkem saponatu, dikladné
oplachnéte Cistou vodou a vytrete do sucha, pfipadné nechte oschnout. PFi prvnim zapnuti
se mUze objevit kratké a mirné zakoureni nebo zapach, tato skute¢nost neni zavadou

a neni divodem k reklamaci spotrebice.

Sestaveni jednotlivych dila

Pri sestaveni fritézy postupujte podle obr. 1. Fritovaci nadobu A2 mirnym tahem vyjméte
z téla fritézy A. Vlozte odkapni rost A1. Opacénym zpUsobem sestavenou nadobu pak
zasunte zpét do téla fritézy.

Pozor (obr. 2)
» Neodstranujte silikonové vlozky z rostu, zabranuji poSkozeni povrchové upravy nadoby.
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Ovladaci panel ma dotykové ovladani. BEhem provozu Ize na displeji B11 sledovat aktualni
Cas a teplotu. Navoleny program Ize kdykoliv ukongit stisknutim tlacitka B1.

Tlacitko Funkce

Tlagitko Zap. / Vyp. — stisknutim fritézu zapnete, opétovnym
stisknutim fritézu vypnete nebo se aktivni program ukondi.

Popis - ovladaci panel a displej

B1

Tlacitko START / PAUSE - stisknutim spustite nastaveny ohrev.
B2 Stisknutim béhem provozu ohfev pozastavite, dalSim stisknutim
bude pokracovat.

Funkce predehrati fritézy pred vlozenim surovin. Vychozi nastaveni
je 200 °C / 3 minuty a nelze jej zménit. Spustite stisknutim B3

B3 a potvrzenim B2. Po dokonceni pfedehrati viozte do nadoby
suroviny a spustte zvoleny program.

Tlagitko osvétleni pracovniho prostoru. Po aktivaci sviti pfiblizné

B4 w8 . . -
15 sekund. V pfipadé potreby jej Ize opétovné zapnout.

B5 Funkce udrzovani teploty po dokonceni pfipravy. Udrzuje teplotu

pfi 80 °C po dobu 60 minut. Nastavte pred spusténim pfipravy.
B6 Tlagitko volby teploty / ¢asu — kratkym stiskem vyberte nastaveni

teploty nebo €asu a poté pomoci Sipek B14 zménte nastaveni.

Tlacitka zvySeni a snizeni teploty / ¢asu — kratkym stisknutim
B14 upravite nastavenou hodnotu, podrzenim se zména zrychli.
U béznych rezimu se teplota méni po 5 °C a ¢as po 1 minuté.

<>§@@ ® ©|©

<< >> B13 Tladitka pro vybér prfednastaveného programu.

Popis zvukové a svételné signalizace:

— Po pfipojeni napjeciho kabelu A7 k el. siti zazni zvukovy signal a vSechny symboly
se kratce rozsviti.

— Po stisknuti libovolného tlacitka zazni zvukovy signal.

— Pfi nastavovani blikajici ikona signalizuje zvolenou nebo aktivni funkci.

— Indikator B7 signalizuje aktivni ohfev (béhem pfipravy pokrmu se stfidavé vypina
a zapina).

— Rozblikani indikatoru B8 (SHAKE) a zvukovy signal upozoriuji na potfebu protfepani
nebo otoceni surovin v poloviné ¢asu pfipravy.

— Na displeji B11 se stfidavé zobrazuje nastavena teplota B9 a zbyvajici as B10.

— Po ukonéeni programu zazni zvukova signalizace, na panelu se rozblika "0 0 0" a ohfev
se vypne.

Fritovani

Do nadoby A2 s vlozenym odkapnim rostem A1 vlozte pfipravované suroviny a nadobu
zasunte do téla fritézy A. PFipojte napajeci kabel A7 k el. siti (sviti signalizace B1 = fritéza
je v rezimu pfipravenosti) a stisknutim tlacitka B1 fritézu zapnéte.
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Pomoci Sipek B13 vyberte pozadovany program. Pokud nechcete pouzit automaticky
program, nastavte pfimo pozadovanou teplotu a ¢as. Hodnoty nastavite tlaCitkem B6

a Sipkami B14. Poté muzete nastavit funkci udrzovani teploty B5. Vase nastaveni nebo
automaticky program spustte tlacitkem B2 START / PAUSE.

Béhem pfipravy Ize program tlacitkem B2 pozastavit a opétovnym stisknutim obnovit.
Pokud se rozblika indikator SHAKE B8, doporucujeme suroviny protrepat nebo otocit.
Po ukonéeni programu zazni zvukové signalizace. Opatrné vysurite nadobu A2, vyjméte
pokrm a zkontrolujte jeho dostate¢né tepelné zpracovani. Neni-li pokrm hotovy, nastavte
dalSi €as pfipravy. Po pouziti spotfebi¢ vypnéte tlacitkem B1 a odpojte jej od el. sité.

[ POZOR N

» Pokud po zapnuti fritézy nezvolite Zzadnou funkci, spotfebi¢ se po 60 sekundach
automaticky prepne do rezimu pfipravenosti.

» Vychozi nastaveni po zapnuti fritézy je 200 °C / 15 minut.

» Neékteré suroviny je vhodné b&hem pfipravy promichat, protfepat nebo otocit
(i vicekrat). Pri manipulaci nadobu A2 neotacejte ani nadmérné nenaklanéjte, muze
obsahovat horkou tekutinu.

* P¥i vyjmuti nadoby A2 béhem provozu se program prerusi a na displeji se zobrazi
.~ Po jejim opétovném zasunuti bude pfiprava pokracovat.

» Suroviny protfepavejte pouze vysunutim nadoby A2, nikdy nepohybujte celou fritézou.

\' Po ukonéeni programu probiha kratce dochlazovani, poté se spotrebic vypne. )

Nastaveni automatickych programii je nasledujici:

Nastaveni Rozsah Finkee

Udrzovani SHAKE Poznamky / doporuceni

°C | Min. | teploty °c | Min.

% 200 20 ano 80-200 1-60 ano Nejprve fritézu predehrejte.
(hranolky)
£
' 200 | 15 ano 80-200 | 1-60 ano Rozmrazené steaky
o tloustce cca 2 cm
(steak)
g k 200 15 ano 80-200 1-60 ano —
(kufeci kfidla)
&9 200 | 25 ano 80-200 | 1-60 ano —
(kufeci palicky)
ﬁ 180 20 ano 80-200 1-60 ano Pro lepsi vysledek potfete povrch
ryby olejem
(ryba)
% 160 20 ano 200 1-60 ne Pred vloZzenim nakrajejte na mensi
kousky
(zelenina)
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Nastaveni Rozsah

Udrzovani
°C | Min. | teploty °c Min.

Poznamky / doporuceni

Pfi pe€eni nesmi tésto presahnout

@ 2/3 vysky nadoby, aby nebylo prili§
160 | 15 ano 80-200 | 1-60 ne blizko topnému télesu a nespalilo
se. Nenastavuijte pfrili§ vysokou
(mougnik) teplotu a dobu peceni upravte podle

velikosti mouéniku.

120 Pouzijte Cerstvé citrony, jablka
60 240 ne 60-80 540' ne apod. a nakrdjejte je na platky silné
pfiblizné 5 mm.

ar

(suseni ovoce)

Nasleduijici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich i¢elem neni
poskytnout navod, ale ukazat moznosti riizného zpracovani potravin. Casy zpracovani
potravin se pohybuji v jednotkach az desitkach minut a maji pouze informativni
charakter - vzdy zalezi na mnoha faktorech, od velikosti surovin, pfes pfipravované
mnozstvi a zplsob umisténi, az po jejich kvalitu a vychozi teplotu. Pozadovanou teplotu
naleznete na etiketé potraviny nebo v tabulce v této pfirucce.

MIN-MAX Cas Teplota Protfepat v

Potravi Dalsi inf
otravina mnozstvi(g) (min)  (°C) prubshu? aistinto

Brambory a hranolky

Tenké hranolky 500 15-20 200 ano (1-4x) -

Tlusté hranolky 500 18-25 200 ano (1-4x) -

Grat. brambory 500 20-25 200 ano (1-2x) -

Maso

Steak 100-600 10-20 200 - otoéte

Veprové kotlety 100-600 10-15 200 - otocte

Hamburger 100-600 10-15 180 - -

Klobasky 100-600 13-15 200 - -

Kureci stehno 100-600 20-25 200 - otocte

KurFeci prsa 100-600 13-20 200 - otocte

Ryby 100-600 15-20 180 - -

Svacinka

Mrazené kureci nugetky 100-600 6-10 200 ano polotovar

Mrazené rybi prsty 100-500 6-10 200 - polotovar

Syr 100-500 8-10 180 - polotovar

Suseni

Paprika / Feferonky 100-500 4-8 hod. 60-70

Cibule / Pérek 100-500 | 4-8hod. | 60 odistit, nakrajet
na prouzky,

Rebarbora 100-500 6-9 hod. 60 platky

Lilek 100-500 4-8 hod. 60
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Peceni
Dort 400 20-25 160 -
Kolag (Quiche) 500 20-30 180 _ pouZijte formu
- / nddobu na
Muffiny 400 15-18 200 - beeni
Razné sladkosti 500 20 160 -

Tipy

— Nadobu A2 nepfeplriujte; suroviny by nemély pfesahnout cca 1/2 jejiho objemu, aby
mohl vzduch volné cirkulovat.

— Menéi kousky se pripravi rychleji nez vétsi. Cas a teplotu proto pfizplisobte mnoZstvi,
velikosti a druhu surovin.

— Pro rovhomérné propeceni nékteré pokrmy béhem pfipravy protrepejte, promichejte
nebo otocte, zejména hranolky, nugety, kufeci kousky, steaky a stehna.

— Pro kifupavéjsi vysledek mulzete suroviny lehce potfit olejem. Pred pfipravou je osuste.
z nadoby zachyceny tuk.

— U hranolek dosahnete lepsi kfupavosti pfi mensi davce a rovhomérném rozlozeni.

— Fritézu Ize pouzit také k ohfevu jiz pfipravenych pokrmu.

IV. UDRZBA

Pied kazdou udrzbou odpojte spotiebi€ od elektrické sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z el. zasuvky a nechte vychladnout! Vng;jsi plast utfete vihkym
hadfikem. NepouZivejte drsné a agresivni Cistici prostfedky a kovové nastroje, které by
mohly béhem ¢isténi povrch poskrabat. Po vychladnuti odstrarnte z nadoby zachyceny tuk
a tekutiny. Nadobu a rost umyjte v horké vodé s Cisticim prostfedkem, nasledné oplachnéte
Cistou vodou a nechte dostatec¢né oschnout (nepouzivejte mycku nadobi). V pfipadé
potrfeby Ize na tyto dily pouzit Setrné odmastovaci prostfedky. Vnitfek zakladny fritézy
opatrné vytfete vihkym hadfikem, nebo neabrazivni Cistici houbickou. V pfipadé potieby
odstrarite zbytky necistot z krytu topného télesa Cisticim kartackem.

Napajeci pfivod A7 otfete hadfikem. Spotrebi¢ skladujte fadné ocistény na suchém,
bezprasném misté mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tdrzbu, ktera vyzaduje
zasah do vnitfnich casti spotiebic¢e, musi provést odborny
servis! Nedodrzenim pokyn( vyrobce zanika pravo na opravu!

Pripadné dalsi informace o spotrebici a servisni siti ziskate na
infolince +420 545 120 545 nebo na internetové adrese www.eta.cz.
Informace k reklamaci a opravé vyrobkl naleznete na strankach
www.eta.cz/servis-eu.
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V. RESENi PROBLEMU

Problém Pfi¢ina Reseni
Fritéza Neni pfipojeny napajeci kabel Pripojte kabel k el. zasuvce
nefunguje Neni nastaveny program Nastavte zvoleny program

Vlozte mensi mnozstvi surovin,

Velké mnozstvi surovin v . v
ty pak budou rovnomérng;ji

Suroviny nejsou nadobé .
dostatedné cAlEls i
zpracované Nastavena teplota je nizka Zvyste teplotu
Doba pripravy je kratka Zvyste dobu pfipravy
Suroviny jsou Né&které suroviny je potieba
zpracované v prubéhu pfipravy (napf. v Protfepejte / promichejte suroviny
nerovhomerné poloviné) protfepat

Bily kour produkuje zahfaty olej,
ktery je pfitomen ve vysSim
Z fritézy vychazi | Pfipravujete mastné suroviny | mnoZzstvi pravé u mastnych surovin.

malé mnozstvi Toto vSak neovlivni chod ani
bilého koufe bezpecnost fritézy
Nadoba a rost obsahuji zbytky Ujistéte se, ze po kazdém pouziti
mastnoty z pfedchozich pfiprav nadobu a rost radné umyjete
Suroviny nejsou 3 o Ujistétevs’.e, 2? surcv).vir’wy’dosta.tec":né
. Krupavost ovliviiuje vice ususite pfed pfidanim oleje
po zpracovani I .o
. x faktor(i, zejména mnozstvi - o rn
dostatecné ; Brambory nakrajejte na mensi ¢asti
KFupave oleje a vody — - -
P PFidejte trochu vice oleje

N .
VI. EKOLOGIE JIEAY). D4

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiald pouzitych

na vyrobu baleni, komponentu a pfisluSenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly
na vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, ze pouzité elektrické nebo
elektronické vyrobky nesmi byt likvidovany spoleéné s komunalnim odpadem. Za uc¢elem
jejich spravné likvidace je odevzdejte na sbérnych mistech k tomu uréenych, kde budou
pfijaty zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomiZete zachovat cenné pfirodni
zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi

a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti
si vyzadejte od mistniho ufadu nebo nejblizsiho sbérného mista. PFi nespravneé likvidaci
tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty. Pokud ma
byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho pfivodu
od el. sité pfivod odfiznout, spotfebic tak bude nepouzitelny.
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VII. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
Prikon (W) uveden na typovem Stitku vyrobku
Hmotnost cca (kg) 3,6 4,2
Objem nadoby (l) 4,2 7,2
Spotfebic tfidy ochrany l.

Rozméry cca (V x S x D), (mm) 270 x 340 x 370 290 x 320 x 386

Prikon ve vypnutém stavu je < 0,30 W

Zmeéna technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem. Uvedené obrazky jsou pouze ilustracni.

UPOZORNENIi A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Pouze pro pouziti v domacnosti. Neponorfovat do vody nebo jinych tekutin.

{ TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
{ FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
: CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach, postylkach,
i ko€arcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti.
: Sa€ek neni na hrani.

dotykem horkych ¢asti. Budte opatrni pfi manipulaci se spotrebi¢em!

| UPOZORNENI

Z'E : UPOZORNENIi: HORKY POVRCH. Nebezpedi popaleni, které mize vzniknout

- Gtéte navod k obsluze
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SK — Teplovzdusna fritéza

eta 0167, 2167

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto pristroja
do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu s dokladom
o predaji a podla moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim obalu dobre uschovaijte.

|. BEZPEGNOSTNE UPOZORNENIA AN

* Pred prvym uvedenim do prevadzky si pozorne precitajte navod na obsluhu, prezrite
si obrazky a navod si uschovajte na skorSie pouzitie.

+ Skontrolujte, €i idaj na typovom Stitku zodpoveda napéatiu vo vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky podla STN!

* Tento spotrebi€¢ mdzu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie pokial
su pod dozorom alebo boli pou¢ené o pouZzivani tohto spotrebica
bezpeCnym spdsobom a porozumeli pripadnym nebezpecenstvam.
Deti si so spotrebicom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu vykonavanu
uzivatelom nesmu vykonavat deti, ak nejsu starsi ako 8 let a pod
dozorom. Déti mladsSie 8 let sa musia drzat mimo dosah spotrebi¢a
a privodu. Spotrebi¢e nesmu pouzivat deti vo veku od 0 do 8 rokov.

» Spotrebi¢e mdzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod
dozorom alebo boli pou¢ené o pouzivani spotrebi¢a bezpeCnym
sp6sobom a rozumeju pripadnému nebezpecenstvu.

Deti si so spotrebi¢om nesmu hrat.

* Nikdy nepouzivajte spotrebi€, ak ma poskodeny napajaci privod alebo
vidlicu, ak spravne nepracuje, spadol na zem a poskodil sa alebo spadol
do vody. V takomto pripade odneste spotrebi¢ do Specializovaného
servisu, aby preverili, €i je bezpecny a spravne funguije.

* Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru.

* Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou a po skonceni prace spotrebi€ vypnite a odpojte od el.
siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

* POZOR: Nepouzivajte spotrebi¢ prostrednictvom vonkajsieho
Casového spinaca, dialkoveho ovladania ani inej sucasti, ktora
spotrebiC automaticky zapina, pretoze v pripade, Ze by bol spotrebic
zakryty alebo premiestneny, hrozi nebezpecenstvo poziaru.

« VYSTRAHA: Povrch vyhrevného telesa je vystaveny pdsobeniu
zvySkového tepla po pouZiti.

* POZOR: Plast spotrebica a jeho vnutorné sucasti su pri prevadzke
a do ich vychladnutia horuce! K manipulacii pouzivajte ochranné
pomocky (ako napr. rukavice). V pripade manipulacie s vnutornymi
Castami (napr. nadoba, rost) pockajte na ich vychladnutie.
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« Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte ju z nej
mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

» Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s ranajkami)! Nie je uréeny pre komeréné pouZitie!

» Ak je spotrebi¢ v ¢innosti, zabrante v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam a hmyzu.

» Po skonceni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od elektrickej
siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

» Spotrebi¢ nenechavajte v ¢innosti bez dozoru a poc¢as celého fritovania ho kontrolujte.

« Fritézu pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jej prevrhnutie
a v dostato€nej vzdialenosti od horfavych predmetov (napr. zaclon, zavesov ¢i dreva),
tepelnych zdrojov (napr. kachli, sporaka, vari¢a) alebo vlihkych povrchov (ako
su vylevky, umyvadla).

» Pri prvom zapnuti spotrebi¢a méze dbjst k pripadnému kratkemu miernemu zadymeniu,
€o nie je porucha a nie je to dévod na reklamaciu spotrebica.

» Neumiestriujte spotrebi¢ na nestabilné, krehké a horlavé podklady (napr. sklenené,
papierové, plastové, drevené lakované dosky a rézne tkaniny/obrusy).

» Neumiestriujte hortcu nadobu do blizkosti horlavych latok alebo predmetov.

* Neumiestriujte hortucu nadobu na dreveny stél, lakovanu plochu ani iny druh citlivého
povrchu, ktory sa méze teplom poskodit.

¢ Spotrebic, jeho kabel ani zastréku nikdy neponarajte do vody (ani ¢iasto€ne).
Zaroven zabraiite ich poliati.

» Fritéza by mala byt spravne Cistena a pripadné zvySky pokrmu odstranené.
Nedodrziavanie €istoty vnutorného priestoru v Cistote by mohlo viest k poskodeniu
povrchu, ktoré by mohlo nepriaznivo ovplyvnit Zivotnost spotrebi¢a a mat za nasledok
vznik nebezpecnej situacie.

» Nedotykajte sa pri fritovani miest, kde vystupuje para/horuci vzduch, hrozi
nebezpecenstvo popalenia a oparenia. Dajte tiez pozor na horlcu paru vystupujicu
po vysunuti nadoby!

» Pred pripojenim k elektrickej zasuvke musi byt fritéza spravne zostavena. Fritézu nikdy
nezapinajte bez nadoby a rostu. Nepouzivajte toto drzadlo na prenasanie spotrebica.

» Do fritézy nenalievajte ziadne tekutiny, ani fritovaci olej! Fritovanie prebieha pomocou
cirkulacie horticeho vzduchu.

» VSetky pripravované suroviny sa musia nachadzat iba vo fritovacej nadobe, zamedzte
ich kontaktu s vyhrevnou Spiralou.

» Pocas prevadzky nikdy nezakryvajte vstupné a vystupné ventilacné otvory.

» Spotrebi¢ neumiestiujte proti stene alebo inym spotrebi¢om. Ponechajte aspon 20-30 cm
volného miesta okolo a nad spotrebi¢om.

» Ak spozorujete dym vychadzajuci zo spotrebic¢a, okamzite spotrebi¢ odpojte z el. zasuvky,
vyvetrajte a po ustaleni emisii dymu odstranite pricinu (ak s zdrojom pripravované suroviny).

» Spotrebi¢ potrebuje po rozohriati priblizne 30 min. na ochladenie a bezpe¢nu manipulaciu
a Cistenie.

 Pri vysuvani nadoby pomocou rukovéate postupujte opatrne a telo fritézy druhou rukou
pridrziavajte.

* Nepouzivajte kovoveé klieste, obracacky, ndz alebo iné ostré kovové kuchynské nacinie,
mohli by poskodit neprifnavi povrchovu upravu nadoby alebo rostu.

* Fritéza ma tepelnu poistku proti prehriatiu.

» Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prislu§enstvom od vyrobcu. Pouzitie iného
prisluSenstva méze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu (napr. popalenie).

« Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na Ziadny iny Uc€el, nez na ktory je ureny a opisany
v tomto navode!
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» Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku,
su prelozené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

* Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené nespravnym pouzivanim spotrebica
a prisluSenstva (napr. za znehodnotenie potravin, poranenia, popaleniny, obareniny,
poziar) v pripade nedodrzania vy$Sie uvedenych bezpe&nostnych upozorneni.

NAPAJACI KABEL:

» Ak je napajaci privod tohto spotrebiCa poskodeny, musi byt privod
nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej
situacie.

» Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plamenom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany. Napajaci privod
nikdy nekladte na horuce plochy a nenechavajte visiet napajaci privod cez hranu stolu
alebo linky, kde ho m6zu stiahnut deti, pripadne urobte také bezpecnostné opatrenia, aby
ste zaistili, Ze sa do privodu nikto nezapletie alebo aby sa do privodu nikto nezaplietol ani
of nezakopol!

» Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

+ Neovijajte napajaci privod okolo spotrebica, predizite tak Zivotnost privodu.

» V pripade potreby pouzitia predlZzovacieho privodu je nutné, aby nebol posSkodeny
a vyhovoval platnym normam.

IIl. POPIS SPOTREBICA (Obr. 1)

A — telo fritézy B3 — tlacidlo predhriatia
A1 — odkvapkavaci rost B4 — tlacidlo osvetlenia
A2 — fritovacia nadoba B5 — tlacidlo udrziavania teploty
A3 — rukovat B6 — tlacidlo volby teploty / Casu
A4 — priezor B7 — indikator aktivneho ohrevu
A5 — vstup vzduchu B8 — indikator pretrasenia (SHAKE)
A6 — vystup vzduchu B9 — zobrazena teplota °C
A7 — napéjaci kabel B10 — zobrazeny ¢as >min<
A8 — vrchné vyhrevné teleso B11 — displej
B12 — ikony programov
B - ovladaci panel B13 — Sipky na vyber programu
B1 — tlacidlo ZAR / VYP. B14 — Sipky na zmenu teploty / ¢asu

B2 — tlacidlo START / PAUSE

lIl. POKYNY NA POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material a vyberte fritézu s prisluSenstvom. Z fritézy odstrante
vSetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo papier. Pred prvym pouzitim umyte

Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v horucej vode s pridavkom saponatu, dokladne
oplachnite Cistou vodou a utrite dosucha, pripadne nechajte oschnut. Pri prvom zapnuti
sa mOze objavit kratke a mierne zadymenie alebo zapach, tato skuto€nost nie je poruchou
a nie je dévodom na reklamaciu spotrebica.
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Zostavenie jednotlivych dielov

Pri zostaveni fritézy postupujte podla obr. 1. Fritovaciu nadobu A2 miernym tahom vyberte
z tela fritézy A. Vlozte odkvapkavaci rost A1. Opacnym spdsobom zostavenu nadobu
potom zasurite spat do tela fritézy.

Pozor (obr. 2)
* Neodstranujte silikonové vlozky z rostu, zabranuju poskodeniu povrchovej Upravy nadoby.

Popis - ovladaci panel a displej

Ovladaci panel ma dotykové ovladanie. Po¢as prevadzky je mozné na displeji B11 sledovat
aktualny ¢as a teplotu. Zvoleny program je mozné kedykolvek ukoncit stlacenim tlacidla B1.

Tlacidlo Funkcia

B1

Tlacidlo Zap. / Vyp. — stlaéenim fritézu zapnete, opatovnym
stlaCenim fritézu vypnete alebo sa aktivny program ukon¢i.

B2

Tlacidlo START / PAUSE — stlaCenim spustite nastaveny ohrev.
Stlaenim pocas prevadzky ohrev pozastavite, dalSim stlacenim
bude pokracovat.

B3

Funkcia predhriatia fritézy pred vlozenim surovin. Vychodiskové
nastavenie je 200 °C / 3 minuty a nie je mozné ho zmenit. Spustite
stlacenim B3 a potvrdenim B2. Po dokonceni predhriatia vlozte
do nadoby suroviny a spustite zvoleny program.

B4

Tlacidlo osvetlenia pracovného priestoru. Po aktivacii svieti priblizne
15 sekund. V pripade potreby ho mozno opatovne zapnut.

BS

Funkcia udrziavania teploty po dokonceni pripravy. Udrziava teplotu
pri 80 °C poc¢as 60 minut. Nastavte pred spustenim pripravy.

B6

Tlacidlo volby teploty / €asu — kratkym stlaCenim vyberte nastavenie
teploty alebo ¢asu a potom pomocou Sipok B14 zmerite nastavenie.

<>§@@ ® @ ©

B14

Tlacidla zvySenia a zniZenia teploty / ¢asu — kratkym stlacenim
upravite nastavenu hodnotu, podrzanim sa zmena zrychli.
Pri beznych rezimoch sa teplota meni po 5 °C a ¢as po 1 minute.

OORLE

Tlacidla na vyber prednastaveného programu.

Popis zvukovej a svetelnej signalizacie:
— Po pripojeni napajacieho kabla A7 k el. sieti zaznie zvukovy signal a vSetky symboly

sa kratko rozsvietia.

— Po stlaceni lubovolného tlacidla zaznie zvukovy signal.
— Pri nastavovani blikajuca ikona signalizuje zvolenu alebo aktivnu funkciu.
— Indikator B7 signalizuje aktivny ohrev (pocas pripravy pokrmu sa striedavo vypina

a zapina).

— Rozblikanie indikatora B8 (SHAKE) a zvukovy signal upozornuju na potrebu pretrasenia
alebo otoc¢enia surovin v polovici €asu pripravy.
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— Na displeji B11 sa striedavo zobrazuje nastavena teplota B9 a zostavajuci ¢as B10.
— Po ukoné&eni programu zaznie zvukova signalizacia, na paneli sa rozblika "0 0 0"
a ohrev sa vypne.

Fritovanie

Do nadoby A2 s vlozenym odkvapkavacim roStom A1 vlozte pripravované suroviny a
nadobu zasunte do tela fritézy A. Pripojte napajaci kabel A7 k el. sieti (svieti signalizacia
B1 = fritéza je v rezime pripravenosti) a stlaCenim tlacidla B1 fritézu zapnite. Pomocou
Sipok B13 vyberte poZzadovany program. Ak nechcete pouzit automaticky program,
nastavte priamo pozadovanu teplotu a ¢as. Hodnoty nastavite tlaCidlom B6 a Sipkami B14.
Potom moZzete nastavit funkciu udrziavania teploty B5. VVaSe nastavenie alebo automaticky
program spustite tlac¢idlom B2 START / PAUSE.

Pocas pripravy je mozné program tlacidlom B2 pozastavit a opatovnym stlacenim obnovit.
Ak sa rozblika indikator SHAKE B8, odpori¢ame suroviny pretrepat alebo otocit.

Po ukonéeni programu zaznie zvukova signalizacia. Opatrne vysurite nadobu A2, vyberte
pokrm a skontrolujte jeho dostatocné tepelné spracovanie. Ak pokrm nie je hotovy,
nastavte dalSi ¢as pripravy. Po pouziti spotrebi¢ vypnite tlaidlom B1 a odpojte

ho od el. siete.

4 POZOR )

» Ak po zapnuti fritézy nezvolite ziadnu funkciu, spotrebic¢ sa po 60 sekundach
automaticky prepne do rezimu pripravenosti.

+ Vychodiskové nastavenie po zapnuti fritézy je 200 °C / 15 minut.

» Niektoré suroviny je vhodné pocas pripravy premiesat, pretrepat alebo oto it (aj
viackrat). Pri manipulacii nadobu A2 neotacajte ani nadmerne nenaklanajte, moze
obsahovat horucu tekutinu.

 Pri vybrati nadoby A2 pocas prevadzky sa program prerusi a na displeji sa zobrazi
»~==". Po jej opatovnom zasunuti bude priprava pokracovat.

 Suroviny pretriasajte iba vysunutim nadoby A2, nikdy nepohybujte celou fritézou.

\- Po ukonceni programu prebieha kratke dochladzovanie, potom sa spotrebi¢ vypne. )

Nastavenie automatickych programov je nasledujice:

Nastavenie | yqy3iavanie Funkcia

teploty N SHAKE

Poznamky / odporutcania

°C

&

200 20 ano 80-200 1-60 ano Najskor fritézu predhrejte.
(hranolceky)

‘\

Rozmrazené steaky

200 15 ano 80-200 1-60 ano s hribkou cca 2 cm
(steak)
g X 200 15 ano 80-200 1-60 ano —
(kuracie kridelka)
& 200 25 ano 80-200 1-60 ano —

(kuracie palicky)
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Nastavente UL RAETE Rozeah DG Poznamky / odporucania
teploty = Min_ | SHAKE y [ odp
ﬁ 180 20 4no 80-200 160 4no Na lepsi vysledok potnte povrch ryby
olejom
(ryba)
m 160 20 ano 200 1-60 nie Pred vloZzenim nzjlkrajajte na mensie
kusky
(zelenina)

Pri pe€eni nesmie cesto presiahnut
2/3 vysky nadoby, aby nebolo prili§

@ 160 15 ano 80-200 160 nie blizko vyhrevqého t’e_lvesa a n’espélilo
sa. Nenastavuijte prili§ vysoku teplotu
(macnik) a dobu pecenia upravte podla velkosti
mucnika.
G“ﬁ 120- Pouzite erstvé citrony, jablka a pod. a
60 240 nie 60-80 540 nie nakrajajte ich na platky hrubé priblizne

5 mm.

(susenie ovocia)

Nasledujuce tipy spracovania povazuijte za priklady a inSpiraciu. Ich u¢elom nie je
poskytnut navod, ale ukazat moznosti rézneho spracovania potravin. Casy spracovania
potravin sa pohybuju v jednotkach az desiatkach mindat a maju iba informativny charakter
- vzdy zalezi na mnohych faktoroch, od velkosti surovin, cez pripravované mnozstvo a
spbsob umiestnenia, az po ich kvalitu a vychodiskovu teplotu. Pozadovanu teplotu najdete
na etikete potraviny alebo v tabulke v tejto prirucke.

Potravina MIN-MAX Cas Teplota  Pretrepat Batie info
mnozstvo (g)  (min.) (°C) v priebehu?
Zemiaky a hranolky
Tenké hranolky 500 15-20 200 ano (1-4x) -
Hrubé hranolky 500 18-25 200 ano (1-4x) -
Grat. zemiaky 500 20-25 200 ano (1-2x) -
Maso
Steak 100-600 10-20 200 - otocte
Bravcové kotlety 100-600 10-15 200 - otocte
Hamburger 100-600 10-15 180 - -
Klobasky 100-600 13-15 200 - -
Kuracie stehno 100-600 20-25 200 - otocte
Kuracie prsia 100-600 13-20 200 — otocte
Ryby 100-600 15-20 180 - -
Desiata
Mrazené kuracie nugetky 100-600 6-10 200 ano polotovar
Mrazené rybacie prsty 100-500 6-10 200 - polotovar
Syr 100-500 8-10 180 - polotovar
Susenie
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Paprika / Feferonky 100-500 4-8 hod. 60-70
Cibufa / Por 100-500 | 4-8hod. [ 60 ocisti, ”?f(kralat
na pruzky
Rebarbora 100-500 6-9 hod. 60 alebo pléatky
Baklazan 100-500 4-8 hod. 60
Pecenie

Torta 400 20-25 160 -
Kolag (Quiche) 500 20-30 180 - pouzite formu

- / nadobu na
Muffiny 400 15-18 200 - pecenie
Roézne sladkosti 500 20 160 -

Tipy

— Nadobu A2 neprepifiajte; suroviny by nemali presiahnut cca 1/2 jej objemu, aby mohol
vzduch volne cirkulovat.

— Mensie kisky sa pripravia rychlejsie nez vagsie. Cas a teplotu preto prispésobte
mnozstvu, velkosti a druhu surovin.

— Pre rovnomerné prepecenie niektoré pokrmy pocas pripravy pretrepte, premieSajte alebo
otocte, najma hranolCeky, nugety, kuracie kusky, steaky a stehna.

— Pre chrumkavejsi vysledok mdZzete suroviny zfahka potriet olejom.
Pred pripravou ich osuste.

— Pri priprave tu€nejSich potravin méze vznikat viac dymu; po vychladnuti odstrarite
z nadoby zachyteny tuk.

— Pri hranol€ekoch dosiahnete lepSiu chrumkavost pri mensej davke a rovhomernom rozlozeni.

— Fritézu je mozné pouzit aj na ohrev uz pripravenych pokrmov.

IV. UDRZBA

Pred kazdou udrzbou odpojte spotrebi€ od elektrickej siete vytiahnutim vidlice
napajacieho privodu z el. zasuvky a nechajte vychladnut! Vonkajsi plast utrite vihkou
handri¢kou. Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky a kovové nastroje, ktoré
by mohli po€as €istenia povrch poskriabat. Po vychladnuti odstrarnte z nadoby zachyteny
tuk a tekutiny. Nadobu a rost umyte v horucej vode s Cistiacim prostriedkom, nasledne
oplachnite Cistou vodou a nechajte dostato€ne oschnut (nepouzivajte umyvacku riadu).
V pripade potreby je mozné na tieto diely pouzit Setrné odmastovacie prostriedky. Vnutro
zakladne fritézy opatrne utrite vihkou handri¢kou alebo neabrazivnou Cistiacou hubkou.
V pripade potreby odstrarite zvysky necistot z krytu vyhrevného telesa Cistiacou kefkou.

Napajaci privod A7 utrite handri¢kou. Spotrebi¢ skladujte riadne ocisteny na suchom,
bezprasnom mieste mimo dosahu deti a nesvojpravnych oséb.

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo tdrzbu, ktora vyzaduje
zasah do vnutornych €asti spotrebica, musi vykonat iba
Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika
pravo na opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na
infolinke +420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.
Informécie k reklamacii a oprave vyrobkov najdete na strankach
www.eta.cz/servis-eu.

SK-19



O

V. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Fritéza nefunguje

Pri¢ina

Nie je pripojeny napajaci kabel

RiesSenie

Pripojte kabel do el. zasuvky

Nie je nastaveny program

Nastavte program

Suroviny nie su
dostato¢ne spracované

Velké mnoZstvo surovin
v nadobe

Vlozte mensie mnozstvo surovin, tie potom
budu rovnomernejsie spracované

Nastavena teplota je nizka

Zvyste teplotu

Doba pripravy je nizka

Zvyste dobu pripravy

Suroviny su spracované
nerovnomerne

Niektoré suroviny je potrebné
v priebehu pripravy (napr.
v polovici) pretrepat

Pretrepte / premiesajte suroviny

Z fritézy vychadza malé
mnozstvo bieleho dymu

Pripravujete mastné suroviny

Biely dym produkuje zahriaty olej, ktory je
pritomny vo vy§Som mnozstve prave
u mastnych surovin. Toto v§ak neovplyvni
chod ani bezpecnost fritézy

Nadoba a rost obsahuju zvySky mastnoty
z predchadzajucich priprav

Uistite sa, Zze po kazdom pouziti nadobu
a rost riadne umyjete

Suroviny nie su po
spracovani dostato¢ne
chrumkavé

Chrumkavost ovplyvriuje viac faktorov,
hlavne mnozZstvo oleja a vody

Uistite sa, Ze suroviny dostato¢ne ususite
pred pridanim oleja

Zemiaky nakrajajte na mensie Casti

Pridajte trochu viac oleja

VI. EKOLOGIA

SHE

PAP

Ak to rozmery umoznuju, na dieloch su uvedené symboly materialov pouzitych na obal,
komponenty a prisluSenstvo vratane informacii o recyklacii. Symboly na vyrobku alebo v
dokumentacii znamenaju, ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky sa nesmu likvidovat

s komunalnym odpadom. Na spravnu likvidaciu ich odovzdajte na ur¢enych zbernych
miestach, kde budu prijaté bezplatne. Spravnou likvidaciou pomahate chranit prirodné zdroje,
Zivotné prostredie aj fudské zdravie pred nasledkami nespravneho nakladania s odpadom.
Podrobnosti ziskate na miestnom urade alebo v najbliz§om zbernom mieste. Pri nespravne;j

likvidacii moézu byt podla narodnych predpisov udelené pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne
vyradeny, po odpojeni od siete sa odporuc¢a odrezat napajaci privod, aby bol nepouzitelny.

VIl. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedeny na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedeny na typovom $titku vyrobku
Hmotnost (kg) asi 3,6 4,2
Objem nadoby (1) 4.2 7,2

Spotrebi¢ ochranne;j triedy l.
270 x 340 x 370

Rozmery cca (V x S x D), (mm) 290 x 320 x 386

Prikon vo vypnutom stave je < 0,30 W
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Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstva podl'a modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom. Uvedené obrazky su len ilustraéné.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Len na pouzitie v domacnosti. Neponarat do vody alebo inych tekutin.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM

i BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES
: OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpecenstvo udusenia. Nepouzivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach, koc¢ikoch
i alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

UPOZORNENIE: HORUCI POVRCH. Nebezpeéenstvo popalenia, ktoré mdze vzniknat
i dotykom horucich ¢asti. Davajte pozor pri manipulacii so spotrebicom!

EPr®®

Citajte navod na obsluhu
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EN — Air Fryer

eta 0167, 2167

USER MANUAL

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

|. SAFETY NOTICE A

 Before first use, please read this manual, look at the figures and keep it for further reference.
» Please check if product label data conforms to voltage of your plug socket.

* This product can be used by children at the age of 8 years and older
if they are supervised or if they were instructed regarding use of the
appliance in a safe way and if they understand possible risks. Children
must not play with the appliance. User cleaning and maintenance
must not be performed by children if they are younger than 8 years
and unsupervised. Children younger than 8 years must be kept out of
reach of the appliance and its power cord. The appliance may not be
used by children 0 to 8 years of age.

» The device may be used by persons with reduced physical or mental
abilities or lack of experience and knowledge only if they are under
supervision or they have been instructed about using the appliance
safely and understand the potential dangers. Children must not play
with the appliance.

* Before replacing accessories or accessible parts, which move during
operation, before assembly and disassembly, before cleaning or
maintenance and after use turn off the appliance and disconnect
it from the mains by pulling the power cord from the power socket!

» Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended.

* Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after
the appliance malfunctions, or is dropped or damaged in any manner.
Return appliance to manufacturer or the nearest authorized service
agent for examination, repair or electrical or mechanical adjustment.

* ATTENTION: The case of the appliance and its internal components
are hot during operation and until they cool down! Use protective
equipment for handling (such as gloves). When handling the internal
parts (e.g. container, drip grate), wait until they cool down.

* WARNING: Heating element surface is subject to residual heat after use.

» The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities providing
accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

» Do not insert the plug into or remove it from the socket with wet hands and do not pull the
plug with the power cord!
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ATTENTION: Do not use this heater in series with an external timer, remote controller or any
other device that switches on the appliance automatically, since a fire risk exists when the
appliance is accidentally covered or incorrectly positioned at the moment it switches on.
When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects from coming into contact
with it.

Do not leave the appliance unattended while working and check it during the whole time of frying.
When the appliance is switched on for the first time, slight smoke may appear that does not
mean any defect and it is not a reason for claiming a defect of the appliance.

Use the air fryer only at places where the risk of tilting over is prevented and which

is far enough from flammable objects (e. g. curtains, drapes, wood, etc.), heat sources

(e. g. heater, electric/gas stove, etc.) and from wet surfaces (sinks, wash basins, etc.).
The deep fryer (heating element) is equipped with heat protection against overheating.
Never immerse the appliance, its cable or plug in water or other liquids (even partially).
Also, prevent them from getting wet.

If the container for frying ingredients is hot, do not put it onto a wooden table, varnished
surfaces or any other type of sensitive surfaces, which could get damaged by the heat.
When frying, do not touch the area where steam/hot air comes out, there is a danger

of burning and scalding. Also watch out for hot steam coming out after the container

is pulled out!

Before connecting the fryer to electricity, it must be assembled correctly.

Never turn the fryer on without the drip grate.

Do not pour any liquids, including frying oil, into the fryer! Frying is secured by hot air circulation.
All the ingredients being prepared must be placed in the frying container, prevent them from
coming into contact with the heating coil.

When in use, never cover the inlet and outlet vents.

Do not place the appliance against a wall or other appliances. Leave at least 20—30 cm

of space around and above the appliance.

If you see smoke coming out of the appliance, immediately disconnect it from electricity, ventilate,
and after the smoke is gone, eliminate the cause (if caused by the prepared ingredients).

After heating up, the appliance requires approximately 30 min. to cool down for safe handling
and cleaning.

Do not use metal pliers, turners, a knife or other sharp metal kitchenware, it could damage the
non-stick surface finish of the container or the drip grate.

When pulling out the containers by the handles, proceed carefully and hold the body

of the fryer with your other hand.

Use the appliance only with original accessories from the manufacturer.

Do not use the appliance for purposes other than those defined and described in this manual!
The manufacturer will not be liable for defects caused by improper use of the appliance and
accessories (e.g. degraded food, injury, damage, fire etc.) in the case of failure to comply
with the safety warning above.

POWER CABLE:

* Disconnect the appliance from power source immediately if the
power cord is damaged. The power cord must be replaced by the
manufacturer or by a service technician or a qualified electrician to
avoid electric shock or fire hazard.

» Never use the appliance if the power cord or power plug are damaged, if the appliance is
not correctly operating or if it has fallen on the floor and been damaged, or if it has fallen
into water.
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» The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire, it must not be
sunk into water or bent over sharp edges. Never put it on hot surfaces or do not let it hang
over the edge of a table or worktops. Hitting, stumbling or pulling the power cord e.g. by
children can result in tipping over or pulling the appliance down and serious injury!

» Avoid winding the power cord around the appliance, otherwise the power cord service
life would be reduced.

« If you need to use an extension cord for justified reasons, it must be undamaged and
comply with the applicable standards.

» Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (FIG. 1)

A — fryer body B3 — preheating button
A1 —drip rack B4 — lighting button
A2 — frying container B5 — keep warm button
A3 — handle B6 — temperature / time selection button
A4 — viewing window B7 — active heating indicator
A5 —air inlet B8 — shake indicator (SHAKE)
A6 — air outlet B9 — displayed temperature °C
A7 — power cord B10 — displayed time >min<
A8 — upper heating element B11 — display
B12 — program icons
B — control panel B13 — arrows for program selection
B1 — ON / OFF button B14 — arrows for changing temperature
B2 — START / PAUSE button / time

I1l. INSTRUCTIONS FOR USE

Remove all packaging material and take out the fryer with its accessories. Remove all
adhesive films, stickers or paper from the fryer, if present. Before first use, wash the parts
that will come into contact with food in hot water with detergent, rinse thoroughly with
clean water and wipe dry, or leave to dry. When switched on for the first time, brief and
slight smoking or odour may occur; this is not a defect and is not a reason for claiming the
appliance.

Assembly of individual parts

When assembling the fryer, proceed according to Fig.1. Remove the frying container A2
from the fryer body A by pulling it gently. Insert the drip rack A1. Then insert the assembled
container back into the fryer body in the opposite way.

Caution (Fig. 2)
» Do not remove the silicone inserts from the rack; they prevent damage to the surface
finish of the container.

Description - control panel and display

The control panel has touch controls. During operation, the current time and temperature
can be monitored on display B11. The selected program can be terminated at any time
by pressing button B1.
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Button Function

ON / OFF button — pressing switches the fryer on; pressing it again
B1 . : .
switches the fryer off or terminates the active program.
@ START / PAUSE button — pressing starts the set heating. Pressing

B2 during operation pauses the heating; pressing again resumes it.

Function for preheating the fryer before inserting ingredients.
The default setting is 200 °C / 3 minutes and cannot be changed.
B3 Start it by pressing B3 and confirming with B2. After preheating
is complete, place the ingredients in the container and start the

selected program.

Work area lighting button. After activation, it lights for approximately

B4 15 seconds. It can be switched on again if necessary.

Function for keeping the temperature after preparation is complete.
B5 It maintains the temperature at 80 °C for 60 minutes.
Set before starting preparation.

Temperature / time selection button — briefly press to select the
®/8 B6 | temperature or time setting and then use arrows B14 to change the
setting.

Temperature / time increase and decrease buttons — briefly press

B14 to adjust the set value; holding the button speeds up the change.

AV In standard modes, the temperature changes in 5 °C steps and the
time in 1-minute steps.

<< >> B13 Buttons for selecting a preset program.

Description of acoustic and light signalling:

— After connecting power cord A7 to the mains, an acoustic signal sounds and all symbols
briefly light up.

— After pressing any button, an acoustic signal sounds.

— During setting, a flashing icon indicates the selected or active function.

— Indicator B7 indicates active heating (it switches on and off alternately during food preparation).

— Flashing of indicator B8 (SHAKE) and an acoustic signal indicate the need to shake
or turn the ingredients halfway through the preparation time.

— Display B11 alternately shows the set temperature B9 and the remaining time B10.

— When the program ends, an acoustic signal sounds, "0 0 0" flashes on the panel, and the
heating turns off.

Frying

Place the ingredients to be prepared into container A2 with drip rack A1 inserted and
slide the container into the fryer body A. Connect power cord A7 to the mains (indicator
B1 lights up = the fryer is in standby mode) and switch the fryer on by pressing button B1.
Use arrows B13 to select the required program. If you do not want to use an automatic
program, set the required temperature and time directly.
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Set the values using button B6 and arrows B14. You can then also set keep warm function
B5. Start your setting or the automatic program with button B2 START / PAUSE.

During preparation, the program can be paused with button B2 and resumed by pressing
it again. If the SHAKE indicator B8 starts flashing, we recommend shaking or turning
the ingredients. When the program ends, an acoustic signal sounds. Carefully slide out
container A2, remove the food and check that it has been sufficiently heat-treated. If the
food is not done, set additional preparation time. After use, switch the appliance off with
button B1 and disconnect it from the mains.

4 CAUTION N
« If you do not select any function after switching the fryer on, the appliance will
automatically switch to standby mode after 60 seconds.

The default setting after switching the fryer on is 200 °C / 15 minutes.

» Some ingredients should be stirred, shaken or turned during preparation (even several
times). When handling container A2, do not turn it over or tilt it excessively,

as it may contain hot liquid.

If container A2 is removed during operation, the program is interrupted and the

display shows “---”. After it is inserted again, preparation will continue.

» Shake the ingredients only by sliding out container A2; never move the whole fryer.
 After the program ends, brief cooling takes place, then the appliance switches off. )

The automatic program settings are as follows:

Setting
Sl Notes / recommendations

°c in. in. function

% 200 20 yes 80-200 1-60 yes Preheat the fryer first.

Thawed steaks

200 15 yes 80-200 1-60 yes approx. 2 cm thick

200 15 yes 80-200 1-60 yes —

(chicken wings)

N
o
o

25 yes 80-200 1-60 yes —
(chicken drumsticks)
ﬁ For better results, brush the surface of
180 20 yes 80-200 1-60 yes the fish with oil
(fish)
I ! 160 20 yes 200 1-60 yes Cut into smaller pieces before inserting

(vegetables)
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Setting SHAKE
°c in. in. function

Notes / recommendations

When baking, the dough must not exceed
@ 2/3 of the height of the container so that it
; is not too close to the heating element and
160 15 yes 80-200 1-60 no does not burn. Do not set the temperature
(cake) too high and adjust the baking time
according to the size of the cake.

G‘fﬁ Use fresh lemons, apples, etc. and cut
' 60 240 no 60-80 120-540 no them into slices approximately 5 mm

) i thick.
(dehydrating fruit)

IV. MAINTENANCE

Before each maintenance, disconnect the appliance from the mains by pulling the
plug of the power cord out of the electrical socket and let it cool down! Wipe the
outer casing with a damp cloth. After each use, wipe the outer surfaces with a soft damp
cloth. Do not use abrasive or aggressive cleaning agents or metal tools that could scratch
the surface during cleaning. After cooling, remove any collected fat and liquids from the
container. Wash the container and rack in hot water with a cleaning agent, then rinse with
clean water and allow them to dry sufficiently (do not use a dishwasher). If necessary,
gentle degreasing agents can be used on these parts. Carefully wipe the inside of the
fryer base with a damp cloth or a non-abrasive cleaning sponge. If necessary, remove dirt
residues from the heating element cover using a cleaning brush.

Wipe power cord A7 with a cloth. Store the appliance properly cleaned in a dry, dust-free
place out of the reach of children and persons lacking legal capacity.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention
in the inner parts of the appliance must be carried out by
professional service! Failure to comply with the instructions of the
manufacturer will lead to expiration of the right to repair!

Information regarding complaints and product repairs can be found
on the website www.eta.cz/servis-eu.

A @
V. ENVIRONMENT JRFZagy X
PAP —

If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical

or electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal, hand them over at the special collection places where they will be accepted free
of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources
and to prevent possible negative impacts on the environment and human health, which
could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at
the local authority or at a collection site. Fines can be imposed for improper disposal of this
type of waste in agreement with the national regulations. If the appliance is to be put out
of operation, after disconnecting it from power supply we recommend its cutoff and in this
way it will not be possible to use the appliance again.
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VI. TECHNICAL DATA

Voltage (V) shown on the type label of the appliance

Input (W) shown on the type label of the appliance

Weight about (kg) 3.6 4.2

Container capacity (l) 4.2 7.2

Protection class of the appliance l.

Size of the product (mm) 270 x 340 x 370 290 x 320 x 386
Input in off mode is <0.3W

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models. Product images are for illustrative purposes only.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING
OR IN THE INSTRUCTIONS MANUAL:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

i TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
@ @ { FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,

CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

%WARNING: HOT SURFACE. BURNS CAN OCCUR FROM TOUCHING HOT
{ PARTS. EXERCISE CARE WHEN HANDLING!

: CAUTION

A
Please read the instruction manual
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HU - Forrdlevegés fritéz

eta 0167, 2167

HASZNALATI UTASITAS
Kdszonjuk, hogy termékiinket valasztotta. A készilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen

olvassa el ezt a hasznalati Utmutatot, és lehet6ség szerint a pénztari bizonylattal,
csomagolassal és a csomagolas bels6 részeivel egyutt gondosan 8rizze meg.

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES A

» Az Utmutato utasitasait tekintse a készilék tartozékaként és juttassa el azt a készlilék
esetleges tovabbi felhasznaldjanak.

« Ellenérizze, hogy a tipustablan levé fesziiltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszol6 aljzataban levé fesziltséggel. A csatlakozévezeték villdsdugojat csak a
szabvany szerint helyesen bekotott és foldelt dugaszoldaljzatba szabad becsatlakoztatni!

» A készuléket 8 éven fellili gyermekek, a készllék mikoddtetésében
jaratlan személyek is hasznalhatjak, amennyiben ezt felligyelet mellett
teszik, illetve ismerik a készulék biztonsagos mikodtetésének maodjat
€s az azzal jaro veszeélyeket. A gyermek ne jatszon a készulékkel!

A felhasznal6 altal torténd tisztitast és karbantartast gyermekek nem
végezhetik, ha nincsenek legalabb 8 évesek és csak felligyelet mellett.
8 évnél fiatalabb gyermekek csak a készulék és csatlakozovezetéke
hatdésugaran kivul tartézkodhatnak. A készuléket nem hasznalhatjak

0 — 8 éves koru gyerekek!

» A készuléket nem hasznalhatjak felugyelet nélkul olyan személyek,
akik alacsonyabb fizikai és szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy
akiknek nincs tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati utasitasokat,
kizardlag abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulék hasznalatara
vonatkozo utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megértik!

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel!

* Mindig valassza le a készuléket az elektromos halézatrdl, ha
a készulék felugyelet nélkul marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

* FIGYELEM: A készulék boritasa és belsd részei mikodés kdzben
€s amig nem hdlnek ki forréak lehetnek! Ha a bels6 részekhez
szeretne nyulni (pl. edény, racs), varjon amig azok ki nem hilnek!

FIGYELEM: A fiitéelem felllete marad6 hét araszt hasznalat utan.

A termék otthoni és hasonl6 (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken, szallodakban,
motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu szallodakban) hasznalatra
szant! Nem kereskedelmi hasznalatra! Ne hasznalja a frit6zt kiils térben!

Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozdvezeték villasdugodjat az elektromos
dugaszolbaljzatba vagy ne hizza ki azt a dugaszoldaljzatbdl a csatlakozévezetéknél fogva!
FIGYELEM: Ne hasznalja a készliléket olyan programmal, id6kapcsoléval, vagy barmely
olyan alkatrésszel sszekapcsoltan, amelyek a készlléket automatikusan bekapcsolhatjak,
mivel a készulék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély keletkezhet!

.
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A készilék els6 hasznalatba vételekor révid, gyenge flstképz&dés jelentkezhet,

ez nem jelent meghibasodast és nem ad okot a készlilék reklamacidjahoz.

A készulék miikddése kdzben kerllje a készulék és az otthoni allatok, viragok,

vagy rovarok kozotti kontaktust!

A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a késziléket az elektromos
Ne hagyja a készliléket felugyelet nélkul és ellendrizze azt az olajban térténd sitési
folyamat teljes ideje alatt!

A fritézt csak annak Gzemi helyzetében, olyan helyen hasznalja, ahol nem fenyeget
annak felborulasa és éghet6 anyagoktol (pl. fliggonytdl, drapériatol, fatargyaktol,
stb.), valamint héforrasoktol (pl. kalyhatol, el./gaztiizhelytdl stb.) és nedves fellletektdl
(mosogatotdl, mosdoktol stb.) megfelel6 tavolsagban van.

Ne tegye a hozzavaldkra val6 edény fa asztalra, festett, vagy mas érzékeny feliletre,
amely a meleg miatt megsérulhet!

A fritéz (fGt6teste) tulmelegedés elleni hébiztositéval rendelkezik.

A késziiléket, a kabelét és a csatlakozét soha ne meritse vizbe (még részlegesen
sem). Ugyeljen arra is, hogy ezek ne legyenek ledntve.

Hasznalat k6zben ne érjen olyan helyekhez, ahol a g6z/meleg levegé aramlik ki,
ellenkezb esetben égési sértilés Iéphet fel! Figyeljen a forré gézre is, amely az edény
eltavolitasa utan csapodik ki!

Az készulék elektromos konnektorhoz val6 csatlakozéasa el6tt szerelje 6ssze a készuléket
helyesen! Soha ne kapcsolja be a fritézt addig, amig a csdpogtetd rost nem helyezte

el megfeleléen.

A fritézbe ne ontson bele semmilyen folyadékot, vagy olajat!

Minden elkésziteni kivant hozzavalot csak az edénybe helyezzen be, figyeljen arra, hogy
ne érjenek a flitéspiralhoz!

Mikoddés kdzben soha ne takarja le a kimeneti és bemeneti szell6zényilasokat!

A készuléket ne helyezze fallal, vagy més készullékekkel szembe! Mindig hagyjon
legalabb 20-30 cm szabad helyet a készilék kordl és folotte!

Ha fust észlelhet6 a készllék folott, azonnal hizza ki a tapkabelt az elektromos
konnektorbdl, szell6ztesse ki a szobat és a fust eltlinése utan szlintesse meg a fust okat
(ha a fist forrasa a készitendd hozzavald)!

Tisztitsa ki a frit6zt megfelel6en és tavolitsa el az esetleges élelmiszer maradvanyokat.
Ha nem tartja a fritézt tisztan, akkor annak a belsé felllete megsérilhet, ami negativan
befolyasolhatja a készlilék élettartamat és veszélyes szituacidt eredményezhet.

Ne hasznaljon fémbdl késziilt fogét, forditdlapatot, kést vagy mas éles, fémbdl

készllt konyhai segédeszkdzdket, megkarosithatjak a edény vagy a csépogtetd rost
tapadasmentes fellileti bevonatat.

A készulék felmelegedés utan kb. 30 percen keresztul hil ki, utana a készulék
karbantartasa és tisztitasa biztonsagosan megtérténhet.

A fogantyu segitségével torténé edény eltavolitasanal legyen évatos és a fritéz testét

a masik kezével fogja meg!

Ellendrizze rendszeresen a készlilék csatlakozévezetéke allapotat.

A készuléket ne hasznélja méas célokra, mint amire az készult és amit ezen utasitas
leirdsa tartalmaz!

A készlléket csak annak a gyartécég altal atadott eredeti tartozékaival hasznalja.

A gyarté nem felel6s a készUlék és tartozékai helytelen hasznalatabol eredd karokért
(pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, balesetekért, égési, forrazasi, tlizkarokért
stb.) a fenti biztonsagi figyelmeztetések be nem tartasa esetén.
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A CSATLAKOZO KABEL:

* Ha a készulék csatlakozbvezetéke megsérult, azt a veszélyhelyzet
elkerulése érdekében a gyartonak, annak szerviztechnikusanak
vagy hasonldéan szakképzett személynek kell kicserélnie.

» A csatlakozévezeték villasdugojat ne dugja be a halézati aljzatba, és ne huzza ki onnan
nedves kézzel, illetve a csatlakozévezetéknél fogval

» A csatlakozévezeték nem sériilhet meg éles vagy forrd targyaktdl, nyilt langtél, tovabba
nem merithetd vizbe, és nem hajlithato éles éleken keresztil. Soha ne helyezze
forré fellletekre, és ne hagyja az asztal vagy a munkalap szélén lelégni. Ha példaul
gyermekek beleakadnak, megbotlanak benne vagy meghuzzak a vezetéket, a készlilék
felborulhat vagy leranthatd, ami sulyos sérilést okozhat!

* Rendszeresen ellendrizze a készllék csatlakozdvezetékének allapotat.

* Hosszabbito vezeték hasznalata esetén szikséges, hogy az ne legyen sértilt,
és megfeleljen az érvényes szabvanyoknak.

ll. AKESZULEK LEIRASA (1. ABRA)

A — a frit6z teste B3 — elémelegités gomb
A1 — csepegtetbracs B4 — vilagitas gomb
A2 — sitéedény B5 — melegen tartas gomb
A3 — fogantyu B6 — hémérséklet / id6 kivalasztdo gomb
A4 — betekint6 ablak B7 — aktiv melegités jelz6fénye
A5 — leveg6bemenet B8 — razas jelzé6fénye (SHAKE)
A6 — levegbkimenet B9 — kijelzett h6mérséklet °C
A7 — tapkabel B10 — kijelzett id6 >min<
A8 — felsé flitbtest B11 — kijelz6
B12 — programikonok
B - kezelGpanel B13 — nyilak a program kivalasztasahoz
B1 - BE / Kl gomb B14 — nyilak a hémérséklet / id6
B2 — START / PAUSE gomb madositasahoz

Il. HASZNALATI UTASITAS

Tavolitson el minden csomagoléanyagot, és vegye ki a frit6zt a tartozékokkal egyditt.
Tavolitson el a frit6zrél minden esetleges Ontapado foliat, matricat vagy papirt. Az elsé
hasznalat el6tt mossa el az élelmiszerrel érintkezé részeket forr6, mosogatészeres vizben,
alaposan oblitse le tiszta vizzel, majd térdlje szarazra, illetve hagyja megszaradni. Az elsé
bekapcsolaskor révid ideig tarté enyhe flist vagy szag jelentkezhet; ez nem hiba

Az egyes részek osszeszerelése

A fritéz O0sszeszerelésekor az 1. dbra szerint jarjon el. Enyhe huzassal vegye ki az A2
sitéedényt az A fritéztestbdl. Helyezze be az A1 csepegtetéracsot. Ezutan az 6sszeszerelt
edényt ellenkez6 médon tolja vissza a fritéztestbe.

Figyelem (2. abra)
* Ne tavolitsa el a szilikonbetéteket a racsrol; ezek megakadalyozzak az edény
fellletkezelésének sérilését.
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Leiras - kezel6panel és kijelzé

A kezel6panel érintésvezérlési. Mikodés kdzben a B11 kijelzén figyelemmel kisérhetd
az aktualis id6 és hémérséklet. A kivalasztott program barmikor befejezhet6 a B1 gomb
megnyomasaval.

Gomb Funkcio

BE / KI gomb — megnyomasaval bekapcsolja a fritézt; ismételt
B1 megnyomasaval kikapcsolja a fritézt, vagy az aktiv program
befejezédik.

START / PAUSE gomb — megnyomasaval elinditja a beallitott
B2 melegitést. Mikddés kdzbeni megnyomasaval szinetelteti
a melegitést; ismételt megnyomasaval az folytatodik.

A fritéz eldmelegitésének funkcidja az alapanyagok behelyezése
el6tt. Az alapértelmezett beallitas 200 °C / 3 perc, és nem

B3 modosithaté. A B3 gomb megnyomaséaval és a B2 gombbal

megerdsitve indithatd el. Az elémelegités befejezése utan helyezze

az alapanyagokat az edénybe, és inditsa el a kivalasztott programot.

@ 0

Munkatér-vilagitas gomb. Aktivalas utan kérulbelll

B4 15 masodpercig vilagit. Sziikség esetén Ujra bekapcsolhato.

Melegen tartas funkcié az elkészités befejezése utan.
B5 A hémérsékletet 80 °C-on tartja 60 percig.
Az elkészités inditasa elétt allitsa be.

© @

Hémérséklet / id6 kivalasztdé gomb — rovid megnyomassal valassza
B6 | ki a hdmérséklet- vagy idébeallitast, majd a B14 nyilakkal modositsa
a beallitast.

&/

(=)

Hoémérséklet / idd ndvels és csdkkenté gombok — rovid

/\ B14 megnyomassal modosithatja a beallitott értéket; nyomva tartva
AV 4 a modositas felgyorsul. Normal izemmaodokban a hdmérséklet
5 °C-os lépésekben, az id6 pedig 1 perces Iépésekben valtozik.

<< >> B13 Gombok az el6re beallitott program kivalasztasahoz.

A hang- és fényjelzések leirasa:

— Az A7 tapkabel elektromos haldézathoz val6 csatlakoztatasa utan hangjelzés hallhato,
és az dsszes szimbolum réviden felvillan.

— Barmely gomb megnyomasa utan hangjelzés hallhato.

— Beallitas kdézben a villogo ikon a kivalasztott vagy aktiv funkciot jelzi.

— A B7 jelz6fény az aktiv flitést jelzi (az ételkészités soran felvaltva ki- és bekapcsol).

— A B8 jelzéfény (SHAKE) villogasa és a hangjelzés arra figyelmeztet, hogy az
alapanyagokat az elkészitési id6 felénél meg kell razni vagy meg kell forditani.

— A B11 kijelzdn felvaltva jelenik meg a beallitott hémérséklet B9 és a hatralévé id6 B10.

— A program befejezése utan hangjelzés hallhato, a panelen a "0 0 0" felirat villog, és
a fiités kikapcsol.
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Helyezze az elkészitendd alapanyagokat az A2 edénybe a behelyezett A1 csepegtetbracsra,
majd tolja az edényt az A fritéztestbe. Csatlakoztassa az A7 tapkabelt az elektromos
halézathoz (a B1 jelzés vilagit = a frit6z készenléti Gzemmaddban van), majd a B1 gomb
megnyomasaval kapcsolja be a frit6zt. A B13 nyilakkal valassza ki a kivant programot. Ha
nem kivan automatikus programot hasznalni, kdzvetlenl allitsa be a kivant h6mérsékletet
és id6t. Az értékeket a B6 gombbal és a B14 nyilakkal allithatja be. Ezutan beallithatja a
melegen tartas funkciét B5 is. A beallitast vagy az automatikus programot a B2 START /
PAUSE gombbal inditsa el. Az elkészités kdzben a program a B2 gombbal sziineteltethetd,
majd ismételt megnyomassal folytathaté. Ha a SHAKE jelzéfény B8 villogni kezd, javasoljuk
az alapanyagok megrazasat vagy megforditasat. A program befejezésekor hangjelzés
hallhaté. Ovatosan huizza ki az A2 edényt, vegye ki az ételt, &s ellendrizze, hogy megfeleléen
hékezelt-e. Ha az étel még nem késziilt el, allitson be tovabbi elkészitési id6ét. Hasznalat utan
kapcsolja ki a készuléket a B1 gombbal, és hiuzza ki az elektromos halézatbal.

f FIGYELEM )

» Ha a fritéz bekapcsolasa utan nem valaszt ki semmilyen funkciot, a készulék

60 masodperc utan automatikusan készenléti izemmaodba kapcsol.
A fritéz bekapcsolasa utani alapértelmezett beallitas 200 °C / 15 perc.

» Egyes alapanyagokat az elkészités soran célszerli megkeverni, megrazni vagy
megforditani (akar tobbszor is). Az A2 edény kezelésekor ne forditsa fel, és ne dontse
meg tulzottan, mert forré folyadékot tartalmazhat.

* Ha mlkodés kozben eltavolitia az A2 edényt, a program megszakad, és a kijelzén
megjelenik ,---". Az edény Ujbdli behelyezése utan az elkészités folytatddik.

» Az alapanyagokat csak az A2 edény kihuzasaval razza meg; soha ne mozgassa az
egész fritézt.

\- A program befejezése utan révid hiités torténik, majd a késziilék kikapcsol. )

Az automatikus programok beallitasai a kovetkezék:

Beallitas Melegen Intervallum SHAKE . . o
7 7z Megjegyzések / ajanlasok
°c Perc tartas °c Perc funkcio
‘%' 200 20 igen 80-200 | 1-60 igen El&szor melegitse el a fritézt.
(hasabburgonya)
P
‘ 200 15 igen 80-200 | 1-60 igen Felolvasztott steakek

kb. 2 cm vastagsagban

200 15 igen 80-200 1-60 igen —
(csirkeszarny)
& 200 25 igen 80-200 1-60 igen —
(csirkecomb)
ﬁ 180 20 igen 80-200 | 160 Igen A jobb eredmény érdekében kenje

be a hal fellletét olajjal
(hal)
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Beallitas Melegen Intervallum SHAKE

Megjegyzések / ajanlasok

°c Perc tartas °c Perc funkcio

Behelyezés el6tt vagja kisebb
darabokra

m 160 20 igen 200 1-60 nem

(zoldség)

Sitéskor a tészta nem haladhatja
P meg az edény magassaganak 2/3-at,
@ hogy ne legyen tul kdzel a flit6testhez,
és ne égjen meg. Ne allitson be tul
(sUtemény) magas hémérsékletet, és a slitési idét a
slitemény méretéhez igazitsa.

160 15 igen 80-200 1-60 nem

G "f&l 120 Hasznaljon friss citromot, almat stb.,
60 240 nem 60-80 5 40' nem és vagja azokat kortilbeliil 5 mm
vastag szeletekre.

(gyimdlcsaszalas)

IV. KARBANTARTAS

Minden karbantartas el6tt valassza le a késziiléket az elektromos halézatrol ugy,
hogy kihuzza a tapkabel dugéjat az elektromos aljzatbél, és hagyja lehiilni! A kiils6
burkolatot nedves ruhaval térélje le. Ne hasznaljon durva vagy agressziv tisztitoszereket,
illetve fém eszkdzoket, amelyek a tisztitas soran megkarcolhatjak a fellletet. Lehdlés

utan tavolitsa el az edénybdl az 6sszegylilt zsirt és folyadékokat. Az edényt és a racsot
mossa el forré vizben tisztitészerrel, majd dblitse le tiszta vizzel, és hagyja megfeleléen
megszaradni (ne hasznaljon mosogatogépet). Sziikség esetén ezekhez az alkatrészekhez
kimél6 zsiroldo szerek hasznalhatok. Ovatosan térélje ki a fritdz alapegységének belsejét
nedves ruhaval vagy nem abraziv tisztitdszivaccsal. Sziikség esetén tisztitbkefével tavolitsa
el a szennyez8désmaradvanyokat a fiitétest burkolatardl.

Az A7 tapkabelt torolje le ruhaval. A késziléket megfeleléen megtisztitva, szaraz,
pormentes helyen, gyermekektdl és cselekvéképtelen személyektdl tavol tarolja.

Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, amelyeknél a késziilék
elektromos részeibe torténd beavatkozas sziikséges, csak
szakszerviz végezheti!

A reklamacidval és a termékjavitassal kapcsolatos informaciokat
a www.eta.cz/servis-eu weboldalon talalja.

. ] AN
V. KORNYEZETVEDELEM IS ] D4

A hasznélt elektromos és elektronikus termékeket nem szabad a haztartasi hulladékkal
egyutt kidobni. A megfelel6 artalmatlanitashoz adja le ket a kijeldlt gydijtéhelyeken,
ahol ingyenesen atveszik azokat. Ezzel hozzajarul a kornyezet védelméhez. A helytelen
artalmatlanitas birsagot vonhat maga utan. Miel6tt a készliléket végleg kivonja a
hasznalatbdl, javasoljuk, hogy vagja le a tapkabelt, hogy megakadalyozza a tovabbi
hasznalatat.
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V1. MUSZAKI ADATOK

Feszultség (V) a készulék tipusanak cimkéjén lathato

Teljesitményfelvétel (W) a készulék tipusanak cimkéjén lathato

Tomeg cca (kg) 3,6 4,2

Edények Grtartalma (1) 4,2 7,2

A készilék érintésvedelmi osztalya l.

Termék méretei (mm) 270 x 340 x 370 290 x 320 x 386
Teljesitményfelvétel kikapcsolt allapotban <0,3W

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyarto fenntartja! lllusztrativ képek.

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Kizarolag haztartasi hasznalatra alkalmas. Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

:TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
{ FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
: CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektdl elzart helyen.
A zacskd nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskot bolcsékben, kisagyakban,
i babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

' FIGYELMEZTETES: FORRO FELULET. A forré részek megérintése, illetve valé
i érintkezés veszélyt jelenthet az egészségére! Legyen ovatos a késziilék
i hasznalata kdzben!

E>®6©

i Olvassa el a hasznalati utasitast
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PL — Frytkownica beztluszczowa

eta 0167, 2167

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem uzytkowania,
nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przyszto$¢. Dotyczy to takze
dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci oryginalnego opakowania.

|. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

* Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi,
przejrzyj rysunki i zachowaj instrukcje do wgladu.

» Sprawdz, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napigciu w
uzywanym przez Ciebie gniazdku. Wtyczke przewodu zasilajgcego nalezy podtgczyc
do gniazdka zainstalowanego i uziemionego zgodnie.

» Z urzgdzenia mogag korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia, a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania z tego urzgdzenia
oraz zagrozen wigzacych sie z jego uzywaniem. Bawienie sie
urzgdzeniem jest zabronione dzieciom. Czyszczenie i konserwacja bez
nadzoru dorostych jest dzieciom zabroniona. Dzieci do lat 8 muszg
trzymac sie z dala od urzadzenia i jego przewodu. Urzgdzenie nie
moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 0 do 8 Iat.

» Urzgdzenia mogg by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i
wiedzg, jezeli sa one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat
uzywania urzadzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu
zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem.

+ Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jesli ma uszkodzony przewdd zasilajgcy
lub wtyczke, jesli nie pracuje prawidtowo lub spadio na ziemie
i uszkodzito sie. W takich wypadkach urzadzenie nalezy oddac¢ do
specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego bezpieczenstwa
i funkcjonalnosci.

» Zawsze nalezy odigczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez opieki, przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

* UWAGA: Nie uzywaj urzadzenia wraz z programem, wigcznikiem
czasowym lub jakgkolwiek inng czescia, ktdra wigcza urzadzenie
automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo wybuchu
pozaru w przypadku zakrycia urzgdzenia lub jego nieprawidtowego
umieszczenia.

* UWAGA: Ptaszcz urzadzenia i jego wewnetrzne czesci sg podczas
pracy i do ich ostygniecia gorgce! Do manipulacji uzywac srodkow
ochronyy (np. rekawic).
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» W przypadku manipulacji z czesciami wewnetrznymi (np. zbiornik,
ruszt) zaczekac na ich ostygniecie.
* OSTRZEZENIE: Po uzyciu powierzchnia elementu grzewczego

pozostaje przez pewien czas gorgca.

» Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne Srodowiska
mieszkalne, w firmach $wiadczacych ustugi noclegowe ze $niadaniem)! Nie jest
przeznaczony do uzytku komercyjnego!

* Nie wsuwaj wtyczki przewodu zasilajgcego do gniazdka elektrycznego i nie wyciagaj jej
mokrymi rekami ciggnac za przewod zasilajacy!

» Podczas pracy urzgdzenia nalezy zapobiega¢, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu
do urzadzenia.

* Po pierwszym wigczeniu urzgdzenia moze wystgpi¢ krétkie, nieznaczne zadymienie,
ktore nie jest usterka i nie powoduje prawa do reklamacji urzadzenia.

* Po pracy i przed kazdg konserwacjg, nalezy urzgdzenie wytgczyc¢ i odtgczy¢ od sieci,
wyciagajac wtyczke z gniazdka.

» Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru i przez caty czas smazenia kontrolu;j je.

» Uzywaj frytkownicy wytacznie w miejscach, gdzie nie grozi jej przewrocenie oraz
w dostatecznej odlegtosci od przedmiotéw fatwopalnych (np. firanki, zastony, drewno
itd.), zrodet ciepta (np. piecyk, kuchenka elektryczna czy gazowa itd.) i wilgotnych
powierzchni (zlewozmywaki, umywalki itd.).

* Nie nalezy umieszcza¢ gorgcego pojemnika frytkownicy, na drewnianym biurku,
lakierowanej powierzchni lub innego rodzaju delikatnej powierzchni, ktéra przez ciepto
moze zosta¢ uszkodzona.

¢ Urzadzenia, przewodu ani wtyczki nigdy nie zanurzaj w wodzie (nawet czesciowo).
Nalezy réwniez unika¢ ich zalania.

» Nie dotyka¢ podczas frytowania miejsc, gdzie wystepuje para/gorace powietrze, grozi
niebezpieczenstwo poparzenia. Nalezy tez uwazac na goragca pare wznoszgcg sie po
wysunieciu zbiornika!

* Przed podtgczeniem do gniazdka sieciowego frytkownica musi by¢ prawidtowo zestawiona.
Nigdy nie wiaczaé frytkownicy bez pojemnika i rusztu.

» Nie wlewa¢ do frytkownicy zadnych cieczy ani oleju do frytowania! Frytowanie przebiega
z pomoca cyrkulacji gorgcego powietrza.

» Wszystkie przygotowywane surowce muszg sie znajdowac tylko w zbiorniku frytkownicy,
to zapobiegnie ich kontaktowi ze spiralg grzewcza.

» Podczas pracy nigdy nie zakrywaé wejsciowych i wyjsciowych otworéw wentylacyjnych.

» Nie umieszczac¢ urzadzenia przy scianie lub innych urzgdzeniach. Zostawi¢ co najmniej
20-30 cm wolnego miejsca wokot i nad urzadzeniem.

* W razie pojawienia sie dymu wychodzgcego z urzadzenia natychmiast odtgczy¢
urzadzenie od gniazdka el., wywietrzy¢ i po opanowaniu dymienia usunac¢ przyczyne (jezeli
zrédiem sg przygotowywane surowce).

» Urzadzenie potrzebuje po nagrzaniu w przyblizeniu 30 min. na ostygniecie i bezpieczng
obstuge i czyszczenie.

» Frytkownice nalezy prawidtowo czyscic i usuwaé wszelkie resztki pozywienia.
Nieutrzymywanie frytkownicy w czysto$ci moze prowadzi¢ do uszkodzenia jej powierzchni,
ktére mogtyby negatywnie wptynaé¢ na trwato$¢ urzadzenia i powodowac powstanie
niebezpiecznych sytuaciji.

» Nie nalezy uzywaé¢ metalowych szczypcoéw, topatki, noza lub innych ostrych metalowych
przyboréw kuchennych, ktére mogg spowodowaé uszkodzenie powierzchni zbiornika lub
ruszta.
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» Podczas wysuwania zbiornika z pomoca rekojesci nalezy postepowac ostroznie
i przytrzymywac frytkownice drugg reka.

« Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wraz z oryginalnym wyposazeniem producenta.

» Frytkownica (element grzewczy) jest wyposazona w bezpiecznik termiczny
zabezpieczajacy przed przegrzaniem.

» Nigdy nie uzywaj urzadzenia do innych celow niz te, do ktérych jest przeznaczony oraz
w sposOb opisany w niniejszej instrukcji!

» Producent nie odpowiada za szkody spowodowane na skutek niewtasciwego uzycia
urzadzenia i wyposazenia (np. zepsucie potraw, obrazenia, oparzenia, pozar) i nie
ponosi odpowiedzialnosci za urzadzenie w przypadku nieprzestrzegania w przypadku
nieprzestrzegania wyzej opisanych zasad bezpieczenstwa.

PRZEWOD ZASILAJACY:

* Jezeli przewdd zasilajgcy urzgdzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego technika serwisowego
lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby zapobiec powstaniu
niebezpiecznej sytuaciji.

» Nie wktadaj wtyczki przewodu zasilajgcego do gniazdka elektrycznego ani nie wyciagaj jej
z gniazdka mokrymi rekami ani ciggnac za przewod zasilajacy!

» Przewdd zasilajgcy nie moze zosta¢ uszkodzony przez ostre lub gorgce przedmioty,
otwarty ptomien, nie wolno zanurza¢ go w wodzie ani zgina¢ przez ostre krawedzie. Nigdy
nie ktadz go na gorgcych powierzchniach ani nie pozostawiaj zwisajacego przez krawedz
stotu lub blatu roboczego. Zahaczenie, potkniecie sie lub pociggniecie za przewdd,
np. przez dzieci, moze spowodowac przewrocenie lub $ciggniecie urzadzenia,

a w konsekwencji powazne obrazenia!

» Regularnie kontroluj stan przewodu zasilajagcego urzgdzenia.

« W razie potrzeby uzycia przedtuzacza nalezy upewnic sie, ze nie jest on uszkodzony
i spetnia obowigzujace normy.

Il. OPIS URZADZENIA (RYS. 1)

A — korpus frytkownicy B3 — przycisk wstepnego nagrzewania
A1 — ruszt ociekowy B4 — przycisk oswietlenia
A2 — pojemnik do smazenia B5 — przycisk utrzymywania temperatury
A3 — uchwyt B6 — przycisk wyboru temperatury / czasu
A4 — okienko podgladu B7 — wskaznik aktywnego nagrzewania
A5 — wlot powietrza B8 — wskaznik potrzasania (SHAKE)
A6 — wylot powietrza B9 — wyswietlana temperatura °C
A7 — przewdd zasilajgcy B10 — wyswietlany czas >min<
A8 — gorny element grzejny B11 — wyswietlacz

B12 — ikony programow

B — panel sterowania B13 — strzatki do wyboru programu
B1 — przycisk WL. / WYL. B14 — strzatki do zmiany temperatury /
B2 — przycisk START / PAUSE czasu
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lIl. INSTRUKCJA UZYCIA

Usun caty materiat opakowaniowy i wyjmij frytkownice z akcesoriami. Usun z frytkownicy
wszystkie ewentualne folie samoprzylepne, naklejki lub papier. Przed pierwszym uzyciem
umyj czesci, ktére beda miaty kontakt z zywnoscig, w gorgcej wodzie z dodatkiem
detergentu, doktadnie optucz czystg wodg i wytrzyj do sucha lub pozostaw do wyschniecia.
Przy pierwszym witgczeniu moze pojawic¢ sie krotkotrwate i niewielkie dymienie lub zapach;
nie jest to wada i nie stanowi podstawy do reklamacji urzadzenia.

Montaz poszczegoéinych czesci

Podczas montazu frytkownicy postepuj zgodnie z rys. 1. Wyjmij pojemnik do smazenia A2
z korpusu frytkownicy A, delikatnie go pociagajgc. Wtdz ruszt ociekowy A1. Nastepnie
wsun zmontowany pojemnik z powrotem do korpusu frytkownicy w odwrotny sposéb.

Uwaga (Rys. 2)

* Nie usuwaj silikonowych wktadek z rusztu; zapobiegajg one uszkodzeniu powtoki
powierzchni pojemnika.

Opis - panel sterowania i wyswietlacz

Panel sterowania jest dotykowy. Podczas pracy na wyswietlaczu B11 mozna $ledzi¢
aktualny czas i temperature. Wybrany program mozna w dowolnym momencie zakonczyc,
naciskajac przycisk B1.

Przycisk Funkcja

B1

Przycisk WL. | WYL. — nacisnigcie wiacza frytkownice; ponowne
nacisniecie wytgcza frytkownice lub konczy aktywny program.

B2

Przycisk START / PAUSE — naci$nigcie uruchamia ustawione
nagrzewanie. Nacisniecie podczas pracy wstrzymuje nagrzewanie;
ponowne nacisniecie je wznawia.

B3

Funkcja wstepnego nagrzewania frytkownicy przed wtozeniem
sktadnikéw. Ustawienie domysine to 200 °C / 3 minuty i nie mozna go
zmieni¢. Uruchom ja, naciskajac B3 i potwierdzajgc B2.

Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania wtéz sktadniki do pojemnika
i uruchom wybrany program.

B4

Przycisk o$wietlenia przestrzeni roboczej. Po aktywacji $wieci przez okoto
15 sekund. W razie potrzeby mozna go ponownie wigczyc.

BS

Funkcja utrzymywania temperatury po zakonczeniu przygotowania.
Utrzymuje temperature 80 °C przez 60 minut. Ustaw przed rozpoczeciem
przygotowania.

@/

B6

Przycisk wyboru temperatury / czasu — nacisnij krétko, aby wybra¢
ustawienie temperatury lub czasu, a nastepnie uzyj strzatek B14, aby
zmieni¢ ustawienie.

O g@@ ® OO

B14

Przyciski zwiekszania i zmniejszania temperatury / czasu — krotkie
nacisniecie umozliwia zmiane ustawionej wartosci; przytrzymanie
przyspiesza zmiane. W standardowych trybach temperatura zmienia sie
co 5 °C, a czas co 1 minute.

N\
\
N
A4

B13

Przyciski do wyboru wstepnie ustawionego programu.
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Opis sygnalizacji dzwiekowej i swietlnej:

— Po podtaczeniu przewodu zasilajgcego A7 do sieci elektrycznej rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, a wszystkie symbole krétko sie zaswieca.

— Po nacis$nieciu dowolnego przycisku rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

— Podczas ustawiania migajgca ikona sygnalizuje wybrang lub aktywng funkcje.

— Wskaznik B7 sygnalizuje aktywne grzanie (podczas przygotowywania potrawy wigcza
sie i wytagcza naprzemiennie).

— Miganie wskaznika B8 (SHAKE) oraz sygnat dzwiekowy wskazujg na koniecznos¢
potrza$niecia lub obrécenia sktadnikdw w potowie czasu przygotowania.

— Na wyswietlaczu B11 naprzemiennie wyswietlana jest ustawiona temperatura B9
i pozostaty czas B10.

— Po zakonczeniu programu rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy, na panelu zacznie miga¢
,0 0 07, a grzanie sie wytaczy.

Smazenie

Umies¢ przygotowywane sktadniki w pojemniku A2 z wtozonym rusztem ociekowym

A1 i wsun pojemnik do korpusu frytkownicy A. Podtgcz przewdd zasilajacy A7 do sieci
elektrycznej (wskaznik B1 $wieci = frytkownica jest w trybie gotowosci) i wigcz frytkownice,
naciskajac przycisk B1. Za pomoca strzatek B13 wybierz wymagany program. Jesli nie
chcesz uzywac programu automatycznego, ustaw bezposrednio wymagang temperature

i czas. Wartosci ustawisz za pomocg przycisku B6 i strzatek B14. Nastepnie mozesz
réwniez ustawi¢ funkcje utrzymywania temperatury B5. Uruchom swoje ustawienie lub
program automatyczny przyciskiem B2 START / PAUSE.

Podczas przygotowania program mozna wstrzymac przyciskiem B2 i wznowi¢ przez
ponowne nacis$niecie. Jesli wskaznik SHAKE B8 zacznie migac¢, zalecamy potrzasniecie
lub obrocenie sktadnikdéw. Po zakonczeniu programu rozlegnie sig sygnat dzwigkowy.
Ostroznie wysun pojemnik A2, wyjmij potrawe i sprawdz, czy zostata wystarczajgco
poddana obrébce cieplnej. Jesli potrawa nie jest gotowa, ustaw dodatkowy czas
przygotowania. Po uzyciu wylacz urzadzenie przyciskiem B1 i odigcz je od sieci
elektryczne;.

(" UWAGA )
 Jesli po wtgczeniu frytkownicy nie wybierzesz zadnej funkgji, urzgdzenie
po 60 sekundach automatycznie przetaczy sie w tryb gotowosci.

» Ustawienie domysine po wtgczeniu frytkownicy to 200 °C / 15 minut.

» Niektore sktadniki warto podczas przygotowywania wymieszaé, potrzasng¢ nimi lub
obroci¢ (nawet kilkakrotnie). Podczas manipulacji nie obracaj pojemnika A2 ani nie
przechylaj go nadmiernie, moze zawierac goraca ciecz.

» Po wyjeciu pojemnika A2 podczas pracy program zostanie przerwany, a na wyswietlaczu
pojawi sie ,--". Po jego ponownym wsunieciu przygotowywanie bedzie kontynuowane.

» Sktadnikami potrzgsaj wytgcznie przez wysuniecie pojemnika A2, nigdy nie poruszaj
catg frytkownica.

» Po zakonczeniu programu przez krétki czas przebiega dochtadzanie, nastepnie

\_ urzadzenie sie wytaczy. )
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Ustawienia programéw automatycznych sg nastepujace:

‘ Ustawienie

‘ Utrzymywanie ‘

‘ Funkcja

= — temperatury SHAKE Uwagi / zalecenia
v i c
ﬁ 200 20 tak 80-200 1-60 tak Najpierw rozgrzej frytkownice.
(frytki)
0 200 | 15 tak 80-200 | 1-60 tak Rozmrozone steki
o grubosci ok. 2 cm
(stek)
| 200 15 tak 80-200 1-60 tak —
(skrzydetka z
kurczaka)
200 25 tak 80-200 1-60 tak —
(podudzia z
kurczaka)
ﬁ 180 | 20 tak 80-200 | 1-60 tak Dia lepszego rezultatu posmaruj
powierzchnie ryby olejem
(ryba)
& 160 20 tak 200 1-60 nie Przed wlozeniem pokrplc na mniejsze
kawatki
(warzywa)
Podczas pieczenia ciasto nie moze
przekraczac¢ 2/3 wysokosci pojemnika,
@ aby nie znajdowato sie zbyt blisko
‘ 160 | 15 tak 80-200 | 1-60 nie elementu grzejnego i nie przypalito
sie. Nie ustawiaj zbyt wysokiej
(ciasto) temperatury,
a czas pieczenia dostosu;j
do wielkos$ci wypieku.
TSR L . L
Q,, f" 120 Uzyj $wiezych cytryn, jabtek itp. i
60 240 nie 60-80 540' nie pokroj je na plasterki
(suszenie o grubosci okoto 5 mm.
owocow)

IV. KONSERWACJA

Przed kazda konserwacja odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej, wyciggajac
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka elektrycznego, i pozostaw je do
ostygniecial Zewnetrzng obudowe przetrzyj wilgotng Sciereczka. Nie uzywaj szorstkich

i agresywnych srodkéw czyszczgcych ani metalowych narzedzi, ktére mogtyby podczas
czyszczenia porysowac powierzchnie. Po ostygnieciu usun z pojemnika nagromadzony
ttuszcz i ptyny. Pojemnik i ruszt umyj w goracej wodzie ze $rodkiem czyszczacym,
nastepnie optucz czystg wodg i pozostaw do catkowitego wyschnigcia (nie uzywaj
zmywarki do naczyn). W razie potrzeby do tych czesci mozna uzy¢ delikatnych srodkéw
odtluszczajacych. Wnetrze podstawy frytkownicy ostroznie wytrzyj wilgotng $ciereczkg lub
nieabrazyjng gabkg czyszczaca. W razie potrzeby usun resztki zanieczyszczen z ostony
elementu grzejnego szczoteczkg do czyszczenia.
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Przewod zasilajgcy A7 przetrzyj Sciereczka. Urzgdzenie przechowuj odpowiednio
wyczyszczone w suchym, bezpytowym miejscu, poza zasiegiem dzieci i 0séb niezdolnych
do czynnos$ci prawnych.

Konserwacje o wigkszym zakresie lub wymagajaca ingerencji
do wewnetrznych czesci urzadzenia moze wykona¢ wytacznie
specjalistyczny serwis! Nieprzestrzeganie wskazowek
producenta powoduje utrate prawa do napraw!

Informacje dotyczace reklamacji i napraw produktéw mozna
znalez¢ na stronie www.eta.cz/servis-eu.

A L ]
V. EKOLOGIA e X

Jezeli tylko rozmiary na to pozwalajg to na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej
dokumentacji oznaczaja, ze zastosowane elementy elektryczne lub elektroniczne nie mozna
poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynies¢ do specjalnych
punktow zbiorczych, w ktorych bedg przyjete bez optaty. Dzigki poprawnej utylizacji pomogg
Panstwo zachowac¢ cenne zrodta i wspomogg w profilaktyce ewentualnych negatywnych
wptywow na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy
niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania nastepnych szczegotowych informagiji
dotyczacych utylizacji nalezy zwrécic sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego.
Niewtasciwy sposob utylizacji urzadzenia moze podlega¢ karze — zgodnie z przepisami
krajowymi i miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania
zaleca sie odigczy¢ przewdd zasilania od sieci elektrycznej, ucieciem przewodu. Dzieki
czemu uzytkowanie urzadzenia nie bedzie nastepnie mozliwe.

VI. DANE TECHNICZNE

ETA 0167 ETA 2167

Napigcie (V) podano na tabliczce znamionowej urzadzenia
Pobér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzadzenia
Waga ok. (kg) 3,6 4,2
Pojemnosc¢ pojemnikéw (1) 4,2 7,2

Klasa izolacyjna l.
Wymiary produktu (mm) 270 x 340 x 370 290 x 320 x 386

Pobdér mocy gdy sprzet jest wytgczony wynosi <0,3W

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriow w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta. Zdjecia stuza wytacznie jako ilustracja.
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OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym. Nie zanurza¢ w wodzie lub innych cieczy.

{ TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
{ FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
: CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac w kotyskach,
i tozeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢ w miejscu
bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

OSTRZEZENIE: GORACA POWIERZCHNIA. Ryzyko poparzenia, ktére moze
: powsta¢ w wyniku dotknigcia gorgcych czesci. Nalezy by¢ ostroznym podczas
i obstugi urzadzenia!

{UWAGA

B> @ ®©

EZapoznaj sie z instrukcjg obstugi
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DE — HeiBluftfritteuse

eta 0167, 2167

BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fiir den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie vor
Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung und bewahren
Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Kassenbeleg und nach Mdéglichkeit auch mit der
Verpackung und dem inneren Inhalt der Verpackung gut auf.

|. SICHERHEITSHINWEISE

» Vor der ersten Inbetriebsetzung lesen Sie sorgfaltig die Bedienungsanleitung, sehen Sie
sich die Abbildungen an und bewahren Sie die Anleitung zum spateren Gebrauch auf.

« Uberpriifen Sie, ob die Angabe auf dem Typenschild der Spannung in lhrer elektrischen
Steckdose entspricht. Der Stecker der Anschlussleitung ist an die richtig angeschlossene
und geerdete Steckdose laut EN anzuschlieRen!

* Dieses Gerat kann von Kindern im Alter von 0 bis 8 Jahren nicht
benutzt werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahre und
alter benutzt werden, wenn diese unter dauerhafter Aufsicht sind.
Dieses Gerat kann von Menschen mit verminderten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit Mangel an Erfahrung
und Wissen bedient werden, sofern sie wahrend der Geratebenutzung
beaufsichtigt werden oder unterwiesen wurden, wie das Gerat in einer
sicheren Weise zu nutzen ist und wenn sie die mdglichen Gefahren
verstehen. Die Reinigung und Wartung des Gerates durfen von
Kindern nicht durchgeftihrt werden. Kinder unter 8 Jahren mussen von
dem Gerat und seiner Anschlussleitung ferngehalten werden.

» Vor dem Austausch des Zubehors oder der zuganglichen Teile, die
sich beim Betrieb bewegen, vor der Montage und Demontage, vor
Reinigung und Instandhaltung und nach Arbeitsende schalten Sie
das Gerat aus und trennen Sie es vom el. Netz durch Ausziehen des
Steckers der Anschlussleitung aus der el. Steckdose!

* Falls die Anschlussleitung vom Gerat beschadigt ist, muss diese durch
den Hersteller, seinen Servicetechniker oder durch ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um gefahrlichen Situationen vorzubeugen.

 Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn dieses
unbeaufsichtigt gelassen wird.

* VORSICHT: Das Gerat ist nicht fur Tatigkeit mittels eines
Aulenzeitschalters, einer Fernbedienung oder eines anderen Teils
bestimmt, der das Gerat automatisch schaltet, denn es besteht
die Gefahr der Feuerentstehung, wenn das Gerat im Zeitpunkt der
Inbetriebsetzung des Gerates abgedeckt oder unrichtig installiert ware.

* VORSICHT: Das Gehause des Gerats und seine inneren
Komponenten sind wahrend des Betriebs und bis zum Abkuhlen
heild. Warten Sie beim Umgang mit internen Teilen (z. B. Behdlter,
Abtropfgitter), bis diese abgekuhlt sind.
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* WARNUNG: Die Oberflache des Heizelements kann nach dem Betrieb

Restwarme abgeben.

« Stecken Sie den Stecker der Anschlussleitung nicht in die el. Steckdose und ziehen
Sie ihn aus der Steckdose nicht mit nassen Handen durch Ziehen heraus!

» Das jeweilige Gerat ist nur zum Haushaltsgebrauch und zu den &hnlichen Zwecken
(Geschafte, Buros und ahnliche Arbeitsplatze, in Hotels, Motels und anderen
Wohnobjekten, in den B&B sicherstellenden Unternehmen) bestimmt! Es ist nicht zum
kommerziellen Gebrauch bestimmt!

 Bei der ersten Einschaltung kann es zur kurzen und mafiigen Rauchbildung kommen,
dies ist kein Mangel und stellt keinen Grund zur Reklamation dar.

* Wenn das Gerat in Betrieb ist, vermeiden Sie Kontakt mit Haustieren, Pflanzen und Insekt.

» Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt und kontrollieren Sie es fir die ganze Frittierzeit.

« Friteuse nur in den Stellen, wo ihr Umstlirzen nicht droht, und in einem ausreichenden
Abstand von brennbaren Gegenstanden (z.B. Gardinen, Vorhange, Holz usw.),
Waérmequellen (z.B. Ofen, Kamin, el./Gasherd usw.) und feuchten Oberflachen
(Spulbecken, Waschbecken usw.) benutzen.

¢ Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker niemals in Wasser (auch nicht
teilweise). Vermeiden Sie generell, dass die genannten Teile mit Wasser
in Beriihrung kommen.

» Stellen Sie das Gerat nicht auf einer instabilen, zerbrechlichen und brennbaren Unterlage
(z.B. Glas-, Papier-, Kunststoff-, lackierte Holzplatten und verschiedene Gewebe/
Tischdecken).

» Berihren Sie beim Frittieren keine Stellen, an denen Dampf / heif3e Luft austritt.

Es besteht Verbrennungs- und Verbrihungsgefahr. Achten Sie auch darauf, dass
beim Herausziehen des Behalters heiller Dampf austritt!

« Die Fritteuse muss ordnungsgemal zusammengebaut werden, bevor sie an eine
Steckdose angeschlossen wird. Schalten Sie die Fritteuse niemals ohne Behalter und
Abtropfgitter ein.

» GieRen Sie keine Flussigkeiten oder Frittierdl in die Fritteuse! Das Frittieren erfolgt durch
Zirkulieren von heifer Luft.

« Alle vorbereiteten Rohstoffe dlirfen sich nur im Frittierkorb befinden, vermeiden Sie deren
Kontakt mit der Heizspirale.

» Metallzangen, Messer oder andere scharfe Metallklichenwerkzeuge nicht benutzen, diese
kénnten die Antihaftbeschichtung des Behalters oder des Abtropfgitters beschadigen.

» Decken Sie niemals die Einlass- und Auslassoffnungen wahrend des Betriebs ab.

+ Stellen Sie das Gerat nicht an eine Wand oder andere Gerate. Lassen Sie um und Uber
dem Gerat mindestens 20-30 cm freien Platz.

 Der Fritteuse sollte ordnungsgemaf gereinigt und Speisereste immer ordnungsgeman
entfernt werden. Wenn der Fritteuse nicht sauber gehalten wird, kann dies zu
Oberflachenschaden flihren, die die Lebensdauer des Gerats beeintrachtigen und zu einer
gefahrlichen Situation flihren kénnen.

« Wenn Sie Rauch vom Gerat bemerken, ziehen Sie sofort den Netzstecker. Steckdosen,
IGften und beseitigen Sie die Ursache nach Stabilisierung der Rauchemissionen
(wenn die Quelle die zubereitenden Rohstoffe sind).

» Das Gerat benétigt nach dem Aufheizen ca. 30 Minuten. zur Kiihlung und sicheren
Handhabung und Reinigung.

» Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Behalter mit dem Griff herausziehen und den Kérper
der Fritteuse mit der anderen Hand halten.

» Das Gerat nur mit Originalzubehor vom Hersteller benutzen.
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 Der Hersteller haftet nicht fir die durch einen nicht bestimmungsgemafen Umgang
mit Gerat und Zubehdr verursachten Schaden (z.B. Entwertung von Lebensmitteln,
Verbrennung, Verbriihung, Verletzung, Feuer).

ANSCHLUSSLEITUNG:

» Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn dieses beschadigte
Anschlussleitung oder Stecker aufweist, wenn dieses nicht richtig
arbeitet, wenn dieses auf den Boden gefallen und beschadigt
ist oder ins Wasser gefallen ist. In solchen Fallen ist das Gerat
in einen Fachservice zur Uberprifung seiner Sicherheit und der
richtigen Funktion zu holen.

» Die Anschlussleitung darf nicht durch scharfkantige oder heile Gegenstande, offenes
Feuer beschadigt werden, diese darf nicht ins Wasser eingetaucht sowie Giber die Kanten
gebogen werden.

» Im Bedarfsfalle der Verwendung eines Verlangerungskabels darf dieses nicht beschadigt
sein und muss den geltenden Normen entsprechen.

» Uberprufen Sie regelmaRig den Stand der Anschlussleitung des Gerates.

. BESCHREIBUNG DES GERATES (ABB. 1)

A — Fritteusenkorper B4 — Beleuchtungstaste
A1 — Abtropfgitter B5 — Warmhaltetaste
A2 — Frittierbehalter B6 — Taste zur Auswahl von Temperatur /
A3 — Giriff Zeit
A4 — Sichtfenster B7 — Anzeige fir aktive Erwarmung
A5 — Lufteinlass B8 — Schiittelanzeige (SHAKE)
A6 — Luftauslass B9 — angezeigte Temperatur °C
A7 — Netzkabel B10 — angezeigte Zeit >min<
A8 — oberes Heizelement B11 — Display
B12 — Programmsymbole
B — Bedienfeld B13 — Pfeile zur Programmauswahl
B1 — EIN- / AUS-Taste B14 — Pfeile zur Anderung von Temperatur
B2 — START- / PAUSE-Taste | Zeit

B3 — Vorheiztaste

I1l. GEBRAUCHSANWEISUNG

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und nehmen Sie die Fritteuse mit Zubehor
heraus. Entfernen Sie von der Fritteuse alle eventuell vorhandenen Haftfolien, Aufkleber
oder Papier. Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch die Teile, die mit Lebensmitteln in
Berlihrung kommen, in heilem Wasser mit Reinigungsmittel, spilen Sie sie grindlich mit
sauberem Wasser ab und wischen Sie sie trocken oder lassen Sie sie trocknen. Beim
ersten Einschalten kann kurzzeitig eine leichte Rauch- oder Geruchsentwicklung auftreten;
dies ist kein Mangel und kein Grund zur Reklamation des Gerates.

Zusammenbau der einzelnen Teile

Gehen Sie beim Zusammenbau der Fritteuse gemaf Abb.1 vor. Nehmen Sie den
Frittierbehalter A2 durch leichtes Ziehen aus dem Fritteusenkorper A heraus. Setzen Sie
das Abtropfgitter A1 ein. Schieben Sie den zusammengesetzten Behalter anschlieRend auf
umgekehrte Weise wieder in den Fritteusenkdrper ein.
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Achtung (Abb. 2)

 Entfernen Sie die Silikoneinsatze nicht vom Gitter; sie verhindern eine Beschadigung
der Oberflachenbeschichtung des Behalters.

Beschreibung - Bedienfeld und Display

Das Bedienfeld verfugt tber eine Touchbedienung. Wahrend des Betriebs kdnnen auf dem
Display B11 die aktuelle Zeit und Temperatur verfolgt werden. Das gewahlte Programm
kann jederzeit durch Dricken der Taste B1 beendet werden.

Taste Funktion

EIN-/ AUS-Taste — durch Driicken wird die Fritteuse eingeschaltet;
B1 durch erneutes Driicken wird die Fritteuse ausgeschaltet oder das
aktive Programm beendet.

START- / PAUSE-Taste — durch Driicken wird die eingestellte
Erwarmung gestartet. Durch Driicken wahrend des Betriebs wird
die Erwarmung unterbrochen; durch erneutes Driicken wird sie
fortgesetzt.

B2

Funktion zum Vorheizen der Fritteuse vor dem Einlegen der Zutaten.
Die Standardeinstellung betragt 200 °C / 3 Minuten und kann
B3 | nicht gedndert werden. Starten Sie sie durch Driicken von B3 und
Bestatigung mit B2. Legen Sie nach Abschluss des Vorheizens die
Zutaten in den Behalter und starten Sie das gewahlte Programm.

Taste fiir die Beleuchtung des Arbeitsbereichs. Nach der Aktivierung
B4 leuchtet sie ungefahr 15 Sekunden. Bei Bedarf kann sie erneut
eingeschaltet werden.

Funktion zum Warmhalten nach Abschluss der Zubereitung. Sie halt
B5 die Temperatur bei 80 °C fir 60 Minuten. Stellen Sie sie vor dem
Start der Zubereitung ein.

Taste zur Auswahl von Temperatur / Zeit — kurz driicken, um die
B6 Temperatur- oder Zeiteinstellung auszuwahlen, und anschlieRend
mit den Pfeilen B14 die Einstellung andern.

Tasten zum Erhéhen und Verringern von Temperatur / Zeit — durch
kurzes Drlcken wird der eingestellte Wert angepasst; durch
B14 | Gedriickthalten wird die Anderung beschleunigt. In Standardmodi
andert sich die Temperatur in Schritten von 5 °C und die Zeit in
Schritten von 1 Minute.

O @@@ ®  ©|©

<< >> B13 Tasten zur Auswabhl eines voreingestellten Programms.

Beschreibung der akustischen und optischen Signalisierung:

— Nach dem Anschluss des Netzkabels A7 an das Stromnetz ertdnt ein akustisches Signal
und alle Symbole leuchten kurz auf.

— Nach dem Drticken einer beliebigen Taste ertdnt ein akustisches Signal.

— Wahrend der Einstellung zeigt ein blinkendes Symbol die ausgewahlte oder aktive
Funktion an.
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— Die Anzeige B7 signalisiert aktiven Heizbetrieb (schaltet sich wahrend der Zubereitung
abwechselnd ein und aus).

— Das Blinken der Anzeige B8 (SHAKE) und ein akustisches Signal weisen darauf hin,
dass die Zutaten nach der Halfte der Zubereitungszeit geschittelt oder gewendet werden
mussen.

— Auf dem Display B11 werden abwechselnd die eingestellte Temperatur B9 und die
verbleibende Zeit B10 angezeigt.

— Nach Programmende ertont ein akustisches Signal, auf dem Display blinkt ,0 0 0“ und
die Heizung schaltet sich aus.

Frittieren

Geben Sie die zuzubereitenden Zutaten in den Behalter A2 mit eingesetztem Abtropfgitter
A1 und schieben Sie den Behalter in den Fritteusenkorper A. Schlief3en Sie das

Netzkabel A7 an das Stromnetz an (die Anzeige B1 leuchtet = die Fritteuse befindet

sich im Bereitschaftsmodus) und schalten Sie die Fritteuse durch Driicken der Taste B1
ein. Wahlen Sie mit den Pfeilen B13 das gewlinschte Programm aus. Wenn Sie kein
Automatikprogramm verwenden mdéchten, stellen Sie direkt die gewlinschte Temperatur
und Zeit ein. Die Werte stellen Sie mit der Taste B6 und den Pfeilen B14 ein. Anschlielend
kdnnen Sie auch die Warmhaltefunktion B5 einstellen. Starten Sie lhre Einstellung oder
das Automatikprogramm mit der Taste B2 START / PAUSE.

Wahrend der Zubereitung kann das Programm mit der Taste B2 unterbrochen und durch
erneutes Driicken fortgesetzt werden. Wenn die Anzeige SHAKE B8 zu blinken beginnt,
empfehlen wir, die Zutaten zu schutteln oder zu wenden. Nach dem Ende des Programms
ertdnt ein akustisches Signal. Ziehen Sie den Behalter A2 vorsichtig heraus, entnehmen
Sie das Gericht und Uberprufen Sie, ob es ausreichend warmebehandelt ist. Ist das Gericht
nicht fertig, stellen Sie eine zusatzliche Zubereitungszeit ein. Schalten Sie das Gerat nach
Gebrauch mit der Taste B1 aus und trennen Sie es vom Stromnetz.

4 ACHTUNG )

» Wenn Sie nach dem Einschalten der Fritteuse keine Funktion auswahlen, schaltet das
Gerat nach 60 Sekunden automatisch in den Bereitschaftsmodus.

» Die Standardeinstellung nach dem Einschalten der Fritteuse betragt 200 °C / 15
Minuten.

+ Einige Zutaten sollten wahrend der Zubereitung umgerihrt, geschiittelt oder
gewendet werden (auch mehrmals). Drehen Sie den Behalter A2 bei der Handhabung
nicht um und neigen Sie ihn nicht ibermafig, da er heil3e Flissigkeit enthalten kann.

» Wenn der Behalter A2 wahrend des Betriebs herausgenommen wird, wird das
Programm unterbrochen und auf dem Display erscheint ,---“. Nach dem erneuten
Einschieben wird die Zubereitung fortgesetzt.

» Schutteln Sie die Zutaten nur durch Herausziehen des Behalters A2, bewegen Sie
niemals die ganze Fritteuse.

» Nach dem Ende des Programms erfolgt kurz eine Abkihlphase, danach schaltet sich

\_ das Gerat aus.

J
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Die Einstellungen der Automatikprogramme sind wie folgt:

‘ Einstellung ‘

Warmh. ‘

Be

reich ‘

SHAKE-

Symbol = = —— Funktion Anmerkungen / Empfehlungen
%‘ 200 20 ja 80-200 | 1-60 a Heizen Sie dlt\elcirltteuse zuerst
(Pommes)

0 200 | 15 ja | 80200 | 1-60 ja _Aufgetaute Steaks
mit einer Dicke von ca. 2 cm
(Steak)
g R 200 15 ja 80-200 1-60 ja —
(Chicken Wings)
& 200 25 ja 80-200 1-60 ja —
(Hahnchenschenkel)
ﬁ Fur ein besseres Ergebnis
180 20 ja 80-200 1-60 ja bestreichen Sie die Oberflache des
(Fisch) Fisches mit Ol
& 160 20 a 200 1-60 nein Vor der’q_ Einlegen in kleinere
Stiicke schneiden
(Gemise)
Beim Backen darf der Teig nicht
mehr als 2/3 der Behalterhdhe
@ einnehmen, damit er sich nicht zu
w . . nah am Heizelement befindet und
160 15 ja 80200 | 1-60 nemn nicht anbrennt. Stellen Sie keine zu
(Kuchen) hohe Temperatur ein und passen
Sie die Backzeit an die GroRe des
Gebacks an.

G"ﬁ 120 _Verwenden Sie frische Zitronen,

! 60 240 nein 60-80 5 40' nein Apfel usw. und schneiden Sie sie in
. etwa 5 mm dicke Scheiben.
(Dorrobst)

IV. WARTUNG

Trennen Sie das Gerét vor jeder Wartung vom Stromnetz, indem Sie den Stecker

des Netzkabels aus der Steckdose ziehen, und lassen Sie es abkiihlen! Wischen Sie
das AulRengehduse mit einem feuchten Tuch ab. Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel und keine Metallwerkzeuge, die wahrend der Reinigung die
Oberflache zerkratzen konnten. Entfernen Sie nach dem Abkuhlen angesammeltes Fett und
Flussigkeiten aus dem Behalter.

Waschen Sie den Behélter und das Gitter in heiRem Wasser mit Reinigungsmittel, spulen
Sie sie anschlieRend mit sauberem Wasser ab und lassen Sie sie ausreichend trocknen

(verwenden Sie keine Spulmaschine). Bei Bedarf kdnnen fir diese Teile schonende
Entfettungsmittel verwendet werden. Wischen Sie das Innere der Fritteusenbasis vorsichtig
mit einem feuchten Tuch oder einem nicht scheuernden Reinigungsschwamm aus.
Entfernen Sie bei Bedarf Schmutzreste von der Abdeckung des Heizelements mit einer

Reinigungsbrste.
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Wischen Sie das Netzkabel A7 mit einem Tuch ab. Lagern Sie das Gerat ordnungsgemaf
gereinigt an einem trockenen, staubfreien Ort auf3erhalb der Reichweite von Kindern und
nicht geschaftsfahigen Personen.

Wartungsarbeiten umfangreicheren Charakters bzw.
Arbeiten, die einen Eingriff in das Gerateinnere erfordern,
muss ein Fachservice ausfiihren!

Informationen zu Produktreklamationen und Reparaturen
finden Sie unter www.eta.cz/servis-eu.

N .
V. UMWELTSCHUTZ JRRAY ), D=4

Sofern es die MaRe zulieRRen, sind alle Teile des Gerates, die Verpackung, Komponenten und
das Zubehdr mit dem verwendeten Material sowie auch deren Recycling gekennzeichnet.

Die am Produkt oder in der Begleitdokumentation aufgefiihrten Symbole bedeuten, dass die
verwendeten elektrischen bzw. elektronischen Produkte nicht zusammen mit kommunalem
Abfall entsorgt werden durfen. Geben Sie diese zum Zweck deren richtiger Entsorgung in dafiir
bestimmten Wertstoffsammelstellen ab, wo sie kostenlos entgegengenommen werden.

Durch eine richtige Entsorgung dieser Produkte tragen Sie dazu bei, wertvolle Rohstoffe

zu erhalten und vorbeugend negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden, was die Folgen einer falschen Entsorgung von Abféllen sein kdnnten
Fordern Sie weitere Einzelheiten von lhrer 6rtlichen Behorde bzw. von der nachstliegenden
Wertstoffsammelstelle an. Bei einer falschen Entsorgung dieser Art von Abfall kénnen im
Einklang mit den nationalen Vorschriften Geldstrafen verhangt werden. Falls das Gerat definitiv
aulRer Betrieb genommen werden soll, wird empfohlen, die Anschlussleitung des Gerates nach
der Trennung vom Stromnetz abzuschneiden, das Gerat wird somit unbrauchbar.

VI. TECHNISCHE DATEN

Spannung (V) angegeben auf dem Typenschild des Gerates

Leistungsaufnahme (W) angegeben auf dem Typenschild des Gerates

Gewicht (kg) 3,6 4,2

Fassungsvermdgen der Behalter (1) 4,2 7,2

Gerat der Schutzklasse I

Abmessungen (ca. LxTxH) (mm) 270 x 340 x 370 290 x 320 x 386
Leistungsaufnahme im ausgeschalteten Zustand <0,3W

Die Anderung der technischen Spezifikation und des Inhalts des eventuellen
Zubehors nach Modell des Erzeugnisses durch den Hersteller vorbehalten.
Hersteller/ Inverkehrbringer: ETA a.s., KFizikova 148/34, Karlin, 18600 Praha 8 CZECH
REPUBLIK. Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626
Schmodlin. Bei Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen wenden Sie sich
bitte an unsere deutsche Servicezentrale: Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189,
Email: info@eta-hausgeraete.de
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HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Nur fiir die Verwendung im Haushalt. Nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.
| TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM

{ BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES
i OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diesen Beutel nicht in Wiegen, Kinderbetten,
i Kinderwagen oder Kindergittern. Legen Sie den PE-Beutel aulRerhalb der Reichweite
i von Kindern ab. Der Beutel ist kein Spielzeug.

VORSICHT: HEISSE OBERFLACHE. Verbrennungsgefahr beim Beriihren
: heiler Teile. Seien Sie bei der Handhabung des Geréts vorsichtig!

. ACHTUNG

R @@

Lesen Sie die Bedienungsanleitung
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