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Elektricky mlynek na maso

eta 6075

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zékazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Tento navod spolu
s pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim obsahem obalu dobfe
uschovejte.

|. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI A

— Instrukce v navodu povazujte za soucast spotfebice a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.

- Tento spotfebi€ nesmi byt pouzivan détmi. Udrzujte spotfebic
a jeho pfivod mimo dosah déti. Spotfebi¢e mohou pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotiebite bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpeclim. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.

- Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi, pokud
jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotrebice
bezpecnym zpusobem a rozumi pfipadnym nebezpecim. Cisténi
a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti, pokud
nejsou starsi 8 let a pod dozorem. UdrZujte spotrebic a jeho pfivod
mimo dosah déti mladSich 8 let.

- Pfed vyménou pfislusenstvi nebo pfistupnych ¢asti, které se pfi
pouzivani pohybuji, pfed montazi a demontazi, pred CiSténim nebo
udrzbou, spotrebi vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho privodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotfebice poskozen, musi
byt pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku
nebezpecné situace.

- Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez
dozoru a pred montazi, demontazi nebo cisténim.

- Nikdy spotfebi¢ nepouZzivejte, pokud ma poskozeny napajeci pfivod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste
spotrebi€ do odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti
a spravné funkce.

- Pfi manipulaci s pfislu§enstvim (napf. nozem, struhadly) dbejte
zvySené pozornosti zvlasté pfi vyjimani z nadoby, pfi vyprazdnovani
nadoby a béhem ¢&isténi. N0z i struhadla jsou velmi ostra!
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- Spotrebic, jeho kabel ani zastréku nikdy neponofujte do vody (ani
CasteCné). Zaroven zabrarite jejich politi.

— Po ukonéeni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od el.
sité vytazenim vidlice napajeciho privodu z el. zasuvky.

— Je-li spotfebi¢ v ¢innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatiim, rostlinam a hmyzu.

— Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobné uGcely (pfiprava pokrm
v obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych
prostfedich, v podnicich zajistujicich nocleh se snidani, v zemédélstvi)! Neni uréen pro
komeré&ni pouziti!

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Spotfebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu pfipravy potravin!

— POZOR: Spotrebi¢ neni ur¢en pro ¢innost prostfednictvim vnéjSiho asového spinace,
dalkového ovladani nebo jakékoli jiné soucasti, ktera spina spotiebi¢ automaticky, protoze
existuje nebezpedi vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné umistén
v okamziku uvedené spotrebice do Cinnosti.

— Spotfebi¢ nepouzivejte venku.

— Pohonnou jednotku a unase€ nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!
— Spotfebi¢ nesmi byt pouzivan ve vihkém nebo mokrém prostiedi a v jakémkoliv prostredi
s nebezpec¢im pozaru nebo vybuchu (prostory kde jsou skladovany chemikalie, paliva,

oleje, plyny, barvy a dalSi hoflavé, pfipadné tékavé, latky).

— Spotrebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostatecné vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el./plynovy sporak, varic¢
atd.) a vihkych povrchi (dfezy, umyvadla atd.).

— Nezapinejte spotfebi¢ bez vliozenych surovin!

— Prislusenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvord.

— Nikdy nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz vidlicku, niuz, stérku,
Izici apod. K tomuto ucelu pouzivejte pouze pfilozené péchovadlo.

— Suroviny pfitlaéujte péchovadlem zlehka, aby nedoslo k naklonéni nebo prevrzeni spotfebice.

— Neprekracujte maximalni dobu nepfetrzitého chodu spotfebice, ktera je 5 minut.

Poté dodrzte pauzu min. 7 minut nutnou k ochlazeni pohonné jednotky.

— Spotfebic je vybaven bezpecnostni pojistkou, ktera prerusi pfivod proudu v pfipadé
pfetizeni motoru. Pokud k tomu dojde, spotiebi¢ odpojte od el. sité a nechte
vychladnout (cca 1 hod.).

— Dlouhé vlasy, volny odév nebo doplriky a Sperky mohou byt zachyceny rotujicimi ¢astmi
nastavcl. Dbejte na to, aby se Vase vlasy, odév a doplnky se nedostaly
do nebezpecné blizkosti rotujicich ¢asti!

— PrisluSenstvi neodnimejte za chodu z pohonné jednotky!

— Nez odejmete pfisluSenstvi z pohonné jednotky nechejte rotujici ¢asti upiné zastavit.

— Nezpracovavejte zmrazené potraviny!

— Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal do kontaktu s rotujici Casti spotfebice.

— Napajeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody.

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

— Nikdy jej nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pres okraj stolu nebo
pracovni desky. Zavadénim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi maze dojit k pfevrzeni
Ci staZeni spotiebice a nasledné k vaznému zranéni!

—V pfipadé potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poskozen
a vyhovoval platnym normam.
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— Spotfebi¢ pouzivejte pouze s pfisluSenstvim uréenym pro tento typ. Pouziti jiného
prisluSenstvi mGze predstavovat nebezpedi pro obsluhu.

— Aby se zajistila bezpe€nost a spravna funkénost pfistroje, pouzivejte jen originalni
nahradni dily a vyrobcem schvalené pfisluSenstvi.

— Tento spotiebi¢ pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je uréen tak, jak je popsano v tomto
navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— VAROVANI: Pii nespravném pouzivani spotiebice, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Pripadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech nebo vyrobku, jsou
prelozeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neodpovida za skody a zranéni zplisobené nespravnym pouzivanim spotrebice
a pfisluSenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, pofezani) a neni odpovédny
za spotrebi¢ v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpeénostnich upozornéni.

Il. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI
A — Hlavni jednotka

A1 — Hridel A4 — Kontrolni svétlo
A2 — Tlacitko ZAI?. / \{YP.(@) A5 — Tlac¢itko RESET
A3 — Tlac¢itko ZPETNY CHOD (U) A6 — Uvolnovaci tlagitko (6)

A7 — Napajeci kabel

B — Mlynek na maso

B0 — Télo mlynku na maso (=D0) B7 — Mleci desti¢ka pro velmi hrubé mleti
B1 — Spiralovy podavac B8 — Matice
B2 — Rezaci &epel B9 — Nastavec na vyrobu uzenin
B3 — Mleci desticka pro velmi jemné mleti B10 — Separator
B4 — Mleci desti¢ka pro jemné mleti B11 — Péchovadlo (=D5)
B5 — Mleci destic¢ka pro stfedni mleti B12 — Nasypka (=D6)
B6 — Mleci desticka pro hrubé mleti B13 — Kryt
C — Nastavec na strouhani/krouhani
CO0 — Télo struhadla C3 — Struhadlo na hrubé strouhani (trhani)
C1 — Struhadlo na hrubé strouhani C4 — Struhadlo na krajeni platka
C2 — Struhadlo na jemné strouhani C5 — Péchovadlo
D - Lis
DO — Télo mlynku na maso (=B0) D6 — Nésypka (=B12)
D1 — Spiralovy podavaé D7 — Ozubené kolo
D2 — Sitko (hrubé, barva bila) D8 — Tésnéni
D3 — Matice D9 — Pfitlaéna deska
D4 — Kryt / vylevka D10 — Zajistovaci Sroubek
D5 — Péchovadlo (=B11) D11 — Sitko (jemné, barva Cernd)
lll. PRIPRAVA A POUZITI

Nejprve odstrante veskery obalovy material, vyjméte spotfebic a veskeré pfislusenstvi.

Poté ze spotrebice i pfisluSenstvi odstrante vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo
papir. Pfed prvnim pouzitim umyjte &asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé
s pfidavkem saponatu, ddkladné oplachnéte Cistou vodou a vytfete do sucha, pfipadné
nechte oschnout.
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Postavte sestaveny spotfebi€ s vybranym pfisluSenstvim na rovnou, stabilni, hladkou a Cistou
pracovni plochu. Ponechejte volny prostor pro fadnou ventilaci. Otvory ve spotfebici
zajistuji proudéni vzduchu pfi ventilaci a nesmi se zakryvat ani jinak blokovat. Nesmi se téz
odnimat nozky. El. zasuvka musi byt dobfe pfistupna, aby bylo mozné spotfebic v pfipadé
nebezpedi snadno odpojit.

Ovladani

Pred zapnutim zasurite vidlici napajeciho kabelu A7 do el. zasuvky (rozsviti se kontrolni
svétlo A4, které signalizuje pfipojeni k el. siti). Zapnuti/vypnuti mlynku provedete stisknutim
tlaCitka A2 (@). Chcete-li pouzit zpétny chod, nejdfive mlynek vypnéte tlaCitkem A2

a poté stisknéte a drzte tlacitko A3 (U). Po ukongeni zpracovani spotrebi¢ vypnéte
stisknutim tlacitka A2.

Pojistka proti pretizeni

Samocinné vypne motor béhem provozu, je-li aktivovana ochrana proti pfetizeni. Mozné
pfi¢iny mohou byt zpracovavani vét§iho mnozstvi potravin nebo zablokovani kostmi. Pokud
tato situace nastane postupujte takto:

— Napajeci kabel A7 odpojte z el. zasuvky a spotrebi¢ nechte cca 60 minut vychladnout.
— Vidlici napajeciho kabelu A7 zasurite do el. zasuvky.

— Vypnéte spotrebi¢ stisknutim tlacitka A2.

— Nadzvednéte spotfebi€ a na spodni strané stisknéte tlacitko A5 RESET.

— Spotiebi¢ znovu zapnéte stisknutim tlacitka A2.

Je-li pfi funkci pohonné jednotky ochrana proti pretizeni aktivovana pfili§ ¢asto, obratte se
na odborny servis!

1) Mlynek na maso

Bezpeénostni upozornéni a doporuceni
— Doporucujeme ob&as praci prerusit, spotfebi¢ vypnout a odstranit pfipadné potraviny,
které se nalepily (popfipadé ucpaly) na pfislusenstvi.
— Nenechavejte mlynek v chodu, je-li nasypka prazdna.
— Nemelte zmrazené maso!

Sestaveni

Mlynek na maso v zavislosti na zvoleném pouziti (mleti masa, vyroba uzenin, krajeni /
strouhani nebo lisovani) sestavte a pfipojte k pohonné jednotky podle obrazku 4. Pro
demontaz a odejmuti z pohonné jednotky postupujte opaénym zplsobem. PFi odnimani
mlynku / krouhacky / lisu je nutné nejprve stisknout uvolfiovaci tlagitko A6 (a).

A) Mleti masa (%) G5

Umoznuje semleti vSech druhli mas zbavenych kosti, Slach a kize. Dle obrazku 2 sestavte
dilce BO, B1, B2, B3/4/5/6/7, B8, B11, B12 a B13. Pouzitim mlecich desticek (B3, B4, B5,
B6, B7) s rliznymi otvory muzete zvolit riiznou hrubost mleti masa. Maso si pfedem
nakrajejte na kostky cca. 2 x 2 x 2 cm. Pod mlynek na maso umistéte nadobu, do které
budete zachytavat namleté maso. Jednotlivé kousky masa vkladejte do pIniciho otvoru
nasypky tak, aby je spiralovy podavac¢ B1 stacil pobirat a péchovadlem B11 je lehce
stlaCujte. PFi tomto zplsobu zpracovani nedochazi k pretézovani pohonné jednotky.
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f Tipy \
— V prlibéhu zpracovani masa pravidelné kontrolujte prichodnost otvort mleci desticky.
Pokud pfi mleti masa s riiznou konzistenci (napf. blcek, jatra) dojde k ucpani otvorua
desticky, mohou Stavy protéct kolem hfidele spiralového podavace az do pohonné
jednotky. Dbejte proto zvysenou kontrolou na plynulou prichodnost zpracovavanych
surovin skrz mleci desti¢ku a pfi jejim sniZzeni vzdy spotfebi€ ihned vypnéte, mlynek
na maso rozeberte a provedte radné vycisténi vSech soucasti (obr. 5).
— Pokud dojde k zablokovani spotrebice, tak jej nejdfive vypnéte (vyckejte cca 30 sek.)
\a poté pouzijte funkci zpétného chodu (tlagitko A3) pro uvolnéni surovin. Y,

B) Vyroba uzenin (klobasy, parky apod.)

Dle obrazku 2 sestavte dilce B0, B1, B8, B9, B10, B11 a B12. Nejdfive umelte maso (viz
odstavec A). Namleté maso ochutte, promichejte a poté viozte na nasypku B12. Pro jemné
zatlaceni masa do mlynku pouzijte péchovadlo B11. Stfivko na pInéni nejdfive nechte macet
v teplé vodé (cca 10 min), aby se zlepSila jeho elasti¢nost. Poté ho nasunite jako ,harmoniku®
na vystupni otvor B9. Na konci stfivka nechte volnych 5 cm a poté jej zavazte nebo zaSpejlujte.
Do plniciho otvoru vkladejte pfipravenou smés a péchovadlem B11 lehce stlacujte. PFi plnéni
postupujte dle zvoleného druhu uzeniny (napf. jitrnice, klobasy, Spekacky atd.).

Tipy
— PInéni doporucujeme provadét dvéma osobam najednou, tzn. jeden vklada smés a druhy
pfidrzuje stfivko na nastavci B9. Stfivka pliite tak, aby se dovnitf nedostal vzduch.
— V pfipadé, Ze dojde k ucpani vystupniho otvoru nastavce na vyrobu uzenin B9, je nutné
pohonnou jednotku vypnout, nastavec demontovat a procistit.

2) Nastavec na krajeni/strouhani zeleniny a ovoce

4 Bezpecnostni upozornéni a doporuéeni )
— Nikdy netlacéte strouhanou/krajenou zeleninu nebo ovoce prsty! Posunovani potravin
v plnicim otvoru provadéjte vzdy péchovadlem, které posunujte pomalu a bez velkého
tlaku smérem dol.
— Struhadla nikdy nepouzivejte na zpracovani tvrdych surovin, napfiklad ledovych kostek,
kavovych / obilnych / kukufiénych zrn, kofeni a pod.
—V pfipadé, ze dojde k ucpani strouhaciho nastavce, je nutné pohonnou jednotku
\vypnout, demontovat t€lo nastavce a progdistit jej. J

Sestaveni

Nastavec sestavte a pfipojte k hlavé pohonné jednotky podle obrazku 3 a 4.

Pro demontaz a odejmuti z hlavy pohonné jednotky postupujte opaénym zplGsobem.
Pfi odnimani nastavce je nutné nejprve stisknout uvolfiovaci tlacitko A6.

Poznamka
Pfi vyjimani struhadel je nutné nejdfive s nimi pootocit a poté vyhaknout z hacku.

Priprava potravin
PrisluSenstvi Ize pouzit k sekani, krouhani, strouhani a skrabani témér vSech druhli ovoce

a zeleniny. Krouhaci - strouhaci struhadla pouzijte ke zpracovani ovoce, zeleniny, syra
a potravin podobné struktury. Trhaci struhadlo pouzijte ke zpracovani tvrdych syr(i, brambor
a zhotoveni strouhanky.
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Pouziti
Pod usti nastavce na strouhani vliozte vhodnou nadobu. Nakrajejte zeleninu na kousky,
které jsou vhodné pro vlozeni do plniciho otvoru nastavce na strouhani. Vliozte kousky

do nastavce a opatrné pfitlaéte péchovadlem. Zpracované potraviny vychazi ven vystupnim
otvorem do pfipravené nadoby.

Tipy

— Po pouziti zbude vzdy na struhadle nebo v potravinach urcité mnozstvi surovin.
To je naprosto normalni a neni divodem k reklamaci.

— Citrusové plody zbavte nejprve kary.

— Pokud sekate tvrdé syry nebo €okoladu, pracujte kratce. Suroviny se totiz sekanim
nadmérné ohreji, zacnou méknout a mohou hrudkovatét.

— Zeli pifed krouhanim nejdfive nakrgjejte na Spaliky a odstrarite kostal.

3) Nastavec na lisovani bobuloviny, ovoce a zeleninu

4 Bezpecnostni upozornéni a doporuéeni )

— P¥i sestavovani lisu dbejte zvySené opatrnosti, aby nedoslo k poskozeni sitka.

— Pred lisovanim zkontrolujte, zda je spiralovy podava¢ spravné upevnén.

— Lis nepouzivejte, pokud je sitko poskozeno, pokud ma viditelné praskliny nebo trhliny
nebo pokud je protrzeno.

— Lis je uréen pro zpracovani témér vSech druhu bobulovitého/citrusového ovoce a zeleniny.

— Nezaménujte si funkci lisu na ovoce a zeleninu s odstredivym odstaviiovacem.
Odstredivy systém poskytuje pfevazneé vyslednou stavu Cistou, pfi¢emz lisovanim je
produkovana stava s uréitym mnozstvim duziny. V nékterych pfipadech mize mit Stava
az konzistenci pyré.

— Ovoce nebo zeleninu peclivé omyijte.

— Vhodné ke zpracovani jsou rybiz, hroznové vino, rajc¢ata, kiwi, maliny, ostruziny,
boravky, brusinky, jahody atd.

— Nedoporucujeme lisovani jablek a hrusek, jelikoz mize dochazet k ucpavani sitka
a vysledna Stava bude mit konzistenci pyré.

— Nedoporuéujeme zpracovani okurek, fepy a kofenové zeleniny.

— P¥i lisovani rybizu, ostruzin, hroznd a podobnych plodd se zrnicky a peckami NIKDY
nezpracovavejte vylisovanou duzinu (odpad) podruhé! Muzete tak zpUsobit
poskozeni sitka.

— Doporucujeme lisovat Cerstvé a zralé ovoce a zeleninu - ziskate tim vice Stavy.

— Nelisujte zmrazené ovoce nebo zeleninu a ovoce pfili§ tvrdé (napf. fedkev, brambory,
ananas, mango) nebo korfenovou zeleninu (napf. mrkev, celer, kfen, Fepu, petrzel atd.)!.
Pred zpracovanim je nechte rozmrazit.

— Odstrarite stopky (tfapiny u hroznti) a naté.

— P¥i lisovani Stavy z rybizu, ponechte nejlépe celé trsy.

— Odstrarite pecky (napf. u Svestek, broskvi, merunék, blumek, tresni atd.).

— Odstrarite pfipadnou silnou slupku.

— Citrusoveé plody (napf. pomerang¢, grapefruit, citron) oloupejte a odstrarite bilou
duzinu i jadérka, jinak mGze mit stava nahorklou chut.

— Pokud se duznina ze zpracovavanych citrusi zacne nadmérné hromadit na situ,
spotrebi¢ vypnéte a sito vycistéte (napf. pod tekouci vodou).
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4 Bezpecnostni upozornéni a doporuéeni )

— Po zpracovani cca 2 kg surovin (u rybizu cca 1,5 kg) VZDY praci preruste
a zkontrolujte, zda neni sitko ucpané. Jestlize je, vycCistéte jej.

— Zelenina/ovoce nakrajené na mensi kousky zajisti lepsi funkci lisu. Pfi zpracovani rajcat
je nakrjejte na mésicky o maximalni Sifce max. 1,5 cm. Raj¢ata maji tuhou slupku a pfi
zpracovavani Sirsich platki mize dochazet k zablokovani spiralového podavace témito
slupkami a tim by se stal lis nefunkéni.

— Pokud se vytékani Stavy z vylevky lisu snizi nebo zcela prestane, vzdy IHNED spotrebi¢
vypnéte, demontujte lis, rozloZte ho a cely fadné vycistéte. Rybiz obsahuje mala
zrnicka, ktera dokazi velmi snizit prichodnost stavy skrz sitko.

— Vylisovana duzina nezacne vystupovat vystupnim otvorem lisu ihned, ale az po chvili
- to je normalni.

— Kdyz je lis pfeplnény nebo kdyZ jsou potraviny stlacovany pfilis silné, dojde k ucpani sitka)

.

— Sitko-hrubé D2 (otvory 1 mm, barva bild) - je ur€eno pro zpracovani vSech druhu

bobulovitého i citrusového ovoce a zeleniny, jenz Obsahuji zricka nebo jadérka
(napf. rybiz, ostruziny, hrozny).

— Sitko-jemné D11 (otvory 0,6 mm, barva ¢ernd) - je uréeno pro zpracovani véech druht
bobulovitého i citrusového ovoce a zeleniny, jenz Neobsahuji zricka nebo jadérka.

U obou sitek je mozné zpracovavat jiz vylisovanou duzinu druhym prichodem, pokud
obsahuje stale pfili§ Stavy. Pred timto zpracovanim povolte zajistovaci Sroubek, odejméte
kryt lisu, sitko oCistéte z vnéjsi strany vhodnym nastrojem (napf. plastovou stérkou).
Hmatem prstu zkontrolujte, zda otvory sitka nejsou ucpany zrnicky/jadérky.
Pokud ano, lis odejméte, cely vycCistéte, nasledné sestavte a pokracujte ve zpracovani
surovin.

POZOR
Pfi lisovani rybizu, ostruzin, hroznt a podobnych plodl se zrnicky a jadérky NIKDY
nezpracovavejte vylisovanou duzinu (odpad) podruhé! Muzete tak zpUsobit
poskozeni sitka.

Sestaveni

Lis sestavujte na pohonné jednotce podle obr. 4. Nejprve nainstalujte t€lo mlynku na
maso DO a do né&j vlozte spiralovy podava¢ D1. Podavacg zatla¢te dokud nezacvakne, coz
signalizuje spravné zajisténi. Na spirdlovy podavac vlozte zvolené sitko D2 nebo D11 a poté
matici D3, kterou dotahnéte. U krytu vySroubujte zajiStovaci Sroubek D10, aby nevycnival
a kryt bylo mozné nasunout na sitko. Kryt na sitko upevnéte. Po fadném sestaveni lehce
dotahnéte Sroubek na krytu D4. Pro demontaz postupujte opaénym zplisobem.

Pouziti

Ovoce si pfedem nakrajejte na kousky, které se vejdou do vstupniho otvoru nasypky. Pod

lis umistéte bud nerezovou misu, nebo jinou vhodnou nadobu, do které budete zachytavat
vylisovanou duzinu. Pod vylevku umistéte vhodnou nadobu na Stavu.

Suroviny vkladejte do plniciho otvoru postupné, aby se zamezilo naplnéni hrdla téla lisu

az po horni okraj. Péchovadlo je uréeno k plynulému posouvani surovin do prostoru spiralového
podavace. Pouzivejte ho po kazdém vlozeni jednotlivych kouskl surovin do plniciho otvoru,
nikoliv k zatlaceni zcela napInéného hrdla surovinami az po horni okraj.

11/65



@

Pohledem do plniciho otvoru po vyjmuti péchovadla vizualné kontrolujte stav a prlichodnost
spiralového podavace. Pokud se pfi zpracovavani hrdlo téla mlynku nadmérné plini Stavou,
spotrebi¢ vypnéte, nasledné demontujte lis, vyCistéte spiralovy podava¢ a sitko. Vylisovana
Stava odtéka zlabkem do pfipravené nadoby a odpad (duznina) vychazi ven vystupnim
otvorem krytu D4. Po ukoné&eni zpracovani pohonnou jednotku vypnéte.

Pokud je potieba vycistit sitko nebo spiralovy podavaé¢, vzdy odejméte z pohonné

jednotky cely lis a nasledné ho kompletné rozlozte. Povolenim matice ve stavu, kdy je

ve spiralovém podavaci nahromadéna surovina, by totiz mohlo dojit k prlichodu malych &asti

do prostoru tésnéni a po opétovném slozZeni by jiz nezajistovalo spravnou tésnici funkci.

Nasledné by pfi pokracovani v lisovani surovin mohlo dojit k priniku $tavy do zadni asti lisu.

( Tipy \

— Pro ziskani vice Stavy, stlacujte mékké potraviny pomalu.

— Po vloZeni posledniho kousku nechte lis pracovat, dokud z odtoku nepfestane kapat Stava.

— Pro zachovani co nejvice vitaminu, spotfebujte ziskanou stavu co nejdrive.

—V pfipadé, Ze $tavu potiebujete uchovat nékolik hodin, vioZte ji do lednicky. Stava se
uchova lépe, kdyz do ni pfidate par kapek citronové Stavy.

— Stava mlize obsahovat &asti duZiny a mala seminka, ktera mohou projit otvory v sitku.

— Stavu pro déti naredte stejnym mnoZstvim vody.

— Vylisovanou duzinu mGzete pouzit k dalSimu zpracovani v kuchyni (napf. pro pfipravu

\polévek, omacek, marmelad, dezerttl, kolacu atd.). )

IV. TABULKA POUZITi PRISLUSENSTVi

Nasleduijici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout Uplny navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin. Mnozstvi
zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoSlo k prekro€eni maximalniho obsahu nadob.
Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné rozdélit na nékolik davek a prabézné
kontrolovat obsah nadoby.

PrisluSenstvi Potravina Max.mnozstvi Cas (min) Pfiprava (mm)
Mlynek na Hovézi 2500¢g 5
maso B Vepiové 2500 g 5 30x30x 30
C1 Syr 500 g 1 -
C2 Mrkev 1000 g 1 -
C3 Brambory 1000g 1 1/2
C4 Okurka 5ks 1 -
Rybiz 1500 g 2 -
Lis na ovoce Hroznové vino 2000g 2 -
D Pomeranc¢ 2000g 2 platky
Rajce 2000g 2 mésic¢ky max 1,5 cm

V. UDRZBA

Nepouzivejte drsné a agresivni éistici prostredky! Cisténi pohonné jednotky a unadede
provadéjte pouze vihkym hadfikem s pfidavkem saponatu. Ostatni pfislusenstvi ihned
o pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu. Pfi ¢isténi noze/struhadel pracujte

velmi opatrné!
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Dbejte na to, aby fezné hrany noze/struhadel nepfisly do styku s tvrdymi pfedméty, které je
otupuji a tim snizuiji jejich ucinnost. Po umyti a osuseni dili doporuéujeme natfit niz

a desticky stolnim olejem. Pro ¢isténi kovovych dilii nepouzivejte my¢ku na nadobi,
protoze Cistici prostfedky mohou zpUsobit jejich ztmavnuti i rezivéni. Sitko D2, D11
muzete snadno vycistit pomoci kartacku. Sitko Cistéte opatrné, abyste ho neposkodili.
Dbejte na to, aby dosedaci plochy a tésnici prvky byly Cisté a funk&ni. Nékteré pfisady
mohou urcitym zpUsobem pfisluSenstvi zabarvit. To vS8ak nema na funkci spotrebi¢e zadny
vliv a toto zabarveni obvykle za ur&itou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu nikdy nesuste
nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak). Spotiebi¢ skladujte fadné ocistény
na suchém, bezprasném misté mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

Postup pro vyménu tésnéni (obr. 1)

Vyjméte spiralovy podava¢ D1. Pomoci vhodného nastroje (napf. Sroubovaku) uvolnéte Sroub.
Vyjméte ozubené kolo D7 ze spiralového podavace. Pokud je t&snéni D8 opotfebované nebo
poskozené nahradte je novym (shodného typu). Pfi montazi postupujte opaénym splsobem.
Sitka vymérite, pokud jsou opotfebovana nebo poskozena. Nahradni sitka (ETA002800621 —
hrubé, ETA002800625 — jemné) zakoupite v siti prodejen ETA—elektro.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo Gdrzbu, ktera vyzaduje it .
zasah do vnitfnich ¢asti spotiebice, musi provést odborny
servis! Nedodrzenim pokynu vyrobce zanika pravo na opravu!

Pripadné dalSi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na
infolince +420 545 120 545 nebo na internetové adrese www.eta.cz.

Informace k reklamaci a opravé vyrobkl naleznete na strankach
www.eta.cz/servis-eu. Kontakt na vyrobce: info@eta.cz

VI. EKOLOGIE e’h E} =4

Pokud to rozméry dovoluiji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materialt pouzitych na
vyrobu baleni, komponentu a pfislu§enstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich spravné
likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty zdarma.
Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate
prevenci potencialnich negativnich dopadl na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly
byt disledky nespravné likvidace odpadu. Dal$i podrobnosti si vyzadejte od mistniho Gradu
nebo nejblizSiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt

v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty. Pokud ma byt spotiebi¢ definitivné vyrazen
z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout,
spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

VII. TECHNICKA DATA

Napéti (V) / Pfikon (W) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) cca 3

Spotrebic tfidy ochrany Il.

Rozméry cca (DxHxV) (mm) 210 x 250 x 150

Pfikon ve vypnutém stavu je 0,00 W.
Hluénost: Deklarovana hladina akustického vykonu je 82 dB(A) re 1pW

13/65



@

Zmeéna technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.

UPOZORNENI A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Pouze pro pouZiti v doméacnosti. Neponorfovat do vody nebo jinych tekutin.

ewBE> @ @

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY

: FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,
: BEDS, ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpedi uduseni. NepouZivejte tento sadek v kolébkach, postylkach,
: kocarcich nebo détskych ohradkach. PE sécek odkladejte mimo dosah déti.
- Sacek neni na hrani.

%UPOZORNEN/

Nesmi byt likvidovano spole¢né s komunélnim odpadem

Ctéte névod k obsluze
Odemceno

Uzamcéeno
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Elektricky mlyn¢ek na méso

eta 6075

NAVOD NA OBSLUHU
Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Tento navod spolu s dokladom
o predaji a podla moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim obalu dobre uschovaijte.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA JHAN

— InsStrukcie v navode povazujte za sucast spotrebiCa a postupte ich akémukolvek dalSiemu
pouzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, i udaj na typovom $titku zodpoveda napéatiu vo vasej elektrickej zasuvke.

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte
z elektrickej zasuvky mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je ureny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s rafiajkami, v polnohospodarstve)! Nie je uréeny pre
komeréné pouzitie!

— Tento spotrebi€ nesmie byt pouzivany detmi. UdrZujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. SpotrebiCe mdzu pouzivat
osoby so znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucené o pouZzivani spotrebi€a bezpeCnym spdsobom a rozumeju
pripadnému nebezpecfenstvu. Deti si so spotrebicom nesmu hrat.

— Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie
a osoby so znizenymi fyzickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial su pod dozorom
alebo boli pou€ené o pouzivanie tohto spotrebi¢a bezpeCnym
spbésobom a rozumie pripadnym nebezpecenstvom. Deti si
so spotrebiCom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu vykonavanu
uzivatelom nesmu vykonavat deti bez dozoru. Deti mladSie ako
8 rokov sa musia drzat mimo dosah spotrebica a jeho privodu.

— Ak je napajaci privod tohto spotrebi¢a poSkodeny, musi byt privod
nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej
situacie.

— Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych €asti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montaZzou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebic vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— Vzdy odpojte spotrebi€ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

— Pri manipulacii s prislusenstvom (néz, struhadla) postupujte opatrne
(najma pri vyberani z nadstavca a poc¢as Cistenia), je velmi ostré!
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— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte, pokial ma poskodeny napajaci privod
alebo vidlicu, pokial nepracuje spravne, pokial spadol
na zem a poskodil sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch
zaneste spotrebi¢ do odborného servisu na preverenie jeho
bezpecénosti a spravnej funkénosti.

— Spotrebi€, jeho kabel ani zastrcku nikdy neponarajte do vody (ani
Ciasto€ne). Zaroven zabrante ich poliati.

— Ak je spotrebi€ v ¢innosti, zabrarnite v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam a hmyzu.

— Spotrebi¢ a unasac¢ nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod pridom vody!

— Po skon¢€eni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi€ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Tento spotrebi€ nie je ur€eny na vonkajsie pouzitie.

— POZOR: Nepouzivajte tento spotrebi¢ v spojeni s tepelne citlivym riadiacim zariadenim,
programatorom, ¢asovacom alebo akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebic
automaticky, pretoze v pripade, Zze by bol spotrebi¢ zakryty alebo premiestneny, hrozi
nebezpedenstvo poziaru.

— Spotrebi¢ nenechavajte v chode bez dozoru a kontrolujte ho po€as celej pripravy potravin!

— Spotrebi¢ nesmie byt pouzivany vo vihkom alebo mokrom prostredi a v akomkolvek
prostredi s nebezpecenstvom poziaru alebo vybuchu (priestory kde su skladované
chemikalie, paliva, oleje, plyny, farby a dalSie horlavé, pripadne prchaveé, latky).

— Na spotrebi¢ neodkladajte ziadne predmety.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie a v
dostatocnej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, elektricky/plynovy sporak,
vari€ atd.) a vlhkych povrchov (drezy, umyvadla atd.).

— DIhé vlasy, volny odev alebo doplnky a Sperky mozu byt zachytené rotujacimi ¢astami.
Dbajte na to, aby sa Vase vlasy, odev a doplnky nedostali do nebezpeénej blizkosti
rotujucich casti!

— PrisluSenstvo neodnimajte za chodu z pohonnej jednotky.

— Nez odoberiete prisluSenstvo z pohonnej jednotky nechajte rotujlice Casti celkom zastat.

— Spotrebi¢ nezapinajte bez vlozenych surovin!

— PrisluSenstvo nezasuvajte do ziadnych telesnych otvorov.

— Nikdy nevsuvaijte prsty do plniaceho otvoru a nepouzivajte tiez vidlicku, néz, stierku,
lyZicu apod. Na tento G&el pouzivajte iba prilozeny tigik.

— Suroviny pritlacajte vtld€adlom zlahka, aby nedoslo k nakloneniu alebo prevrhnutiu spotrebica.

— NeprekraCujte maximalny ¢as nepretrzitého chodu spotrebica, ktora je 5 minut.

Potom podrzte pauzu min. 7 minut potrebnu na ochladenie pohonnej jednotky.

— Spotrebi¢ je vybaveny bezpenostnou poistkou, ktora prerusi privod pradu v pripade
pretazenia motora. Ak k tomu ddjde, spotrebi¢ odpojte od el. siete a nechajte ho
vychladnut (asi 1 hod.).

— Nespracuvajte zmrazené potraviny alebo zelenuinu.

— Daijte pozor, aby sa napéjaci privod nedostal do kontaktu s rotujucou ¢astou spotrebica.

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plameriom a nesmie sa ponorit do vody.

— V pripade potreby pouzitia predlzovacieho privodu je nutné, aby nebol poSkodeny
a vyhovoval platnym norméam.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prisluSenstvom od vyrobcu.
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— Nikdy ho nekladte na horuce plochy, ani ho nenechéavaijte visiet cez okraj stola alebo
pracovnej dosky. Zavadenim alebo zatiahnutim za privod napr. detmi moze dojst
k prevrhnutiu &i stiahnutiu spotrebica a nasledne k vaznemu zraneniu!

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prisluSenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prisluSenstva méze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

— Aby sa zaistila bezpe&nost pristroja a spravna funkénost spotrebi¢a, pouzivajte iba
originalne nahradné diely a vyrobcom schvalené prislusenstvo.

— Tento spotrebi¢ pouzivajte iba na ucel, na ktory je uréeny tak, ako je popisané v tomto
navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny tcel.

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v stilade s navodom

na obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku,
su prelozené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia spdsobené nespravnym pouzivanim
pridavnych strojéekov a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie,
porezanie) v pripade nedodrzania vysSie uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

|l. POPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA (obr. 1

A — Hlavna jednotka
A1 — Hriadel motora
A2 — Tlagidlo ZAP./VYP. (@)
A3 — Tlagidlo SPATNY CHOD (U)

B — Mlynéek na mdso
B0 — Telo mlyn&eka na maso (=D0)
B1 — Spiralovy podavad
B2 — Rezna Cepel
B3 — Mlecia dosti¢ka pre velmi jemné mletie
B4 — Mlecia dosti¢ka pre stredné mletie
B5 — Mlecia dosticka pre hrubé mletie
B6 — Mlecia dosticka pre hrubé mletie
B7 — Mlecia dosticka pre velmi hrubé mletie

C — Nadstavec na strihanie
CO — Telo nastavca
C1 — Strahadlo na hrubé strdhanie
C2 — Struhadlo na jemné strahanie

D — Nadstavec na lisovanie
D0 — Telo mlynéeka na maso (=B0)
D1 — Spiralovy podavad
D2 — Sitko (hrubé, farba biela)
D3 — Matica
D4 — Kryt / vylevka
D5 — Vtlagadlo (=B11)

lIl. PRIPRAVA A POUZITIE

A4 — Kontrolné svetlo

A5 — Tlacgidlo RESET

A6 — Uvoliiovacie tlacidio (gg))
A7 — Napajaci kabel

B8 — Matica

B9 — Nadstavec na vyrobu udenin
B10 — Separator

B11 — Vtlacadlo (=D5)

B12 — Nasypka (=D6)

B13 — Kryt

C3 — Trhacie strahadlo
C4 — Strahadlo na krajanie platkov
C5 — Vtlagadlo

D6 — Nasypka (=B12)

D7 — Ozubené koleso

D8 — Tesnenie

D9 — Pritlatna doska

D10 — zaistovacie skrutky

D11 — Sitko (jemné, farba Cierna)

Najprv odstrarite vSetok obalovy material, vyberte mlyncek a vSetko prislusenstvo.
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Potom z mlyn€eka aj prisluSenstva odstrarite vSetky pripadné adhézne folie, samolepky
alebo papier. Pred prvym pouzitim umyte €asti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej
vode s pridavkom saponatu, dékladne oplachnite istou vodou a utrite do sucha, pripadne
nechajte oschnut. Postavte zostaveny mlyn¢ek s vybranym prisluSenstvom na rovnu,
stabilny, hladku a Cistu pracovnu plochu. Ponechajte volny priestor pre riadnu ventilaciu.
Otvory v spotrebi€i zaistuju prudenie vzduchu pri ventilacii a nesmu sa zakryvat ani inak
blokovat. Nesmu sa snimat nozi¢ky. El. zdsuvka musi byt dobre pristupna, aby bolo mozné
spotrebi€ v pripade nebezpelenstva lahko odpojit.

Ovladanie

Pred zapnutim zasurite vidlicu napajacieho kabla A7 do el. zasuvky (rozsvieti sa kontrolné
svetlo A4, ktoré signalizuje pripojenie k el. sieti). Zapnutie/vypnutie mlynéeka vykonate
stlatenim tlacidla A2 ( ). Ak chcete pouzit spatny chod, najskér mlynéek vypnite
tlacidlom A2 a potom stlacte a drzte tlacidlo A3 (U). Po ukonéeni spracovani spotrebic
vypnite stlacenim tlacidla A2.

Poistka proti pretazeniu

Samocinne vypne motor po€as prevadzky, ak je aktivovana ochrana proti pretazeniu.

Mozné pri¢iny mdzu byt su€asne spracovavanie vacsieho mnozstva potravin alebo

zablokovanie kostami. Ak nastane tato situacia, postupujte takto:

— Odpojte napajaci kabel A7 od zdroja napajania a nechajte spotrebi¢ vychladnut priblizne
60 minut.

— Zastréku napéjacieho kabla A7 zasurite do elektrickej zasuvky

— Spotrebi¢ vypnite stlacenim tlacidla A2.

— Nadvihnite spotrebic¢ a stlacte na dolnej strane spotrebica tladidlo A5 RESET

— Spotrebi¢ znovu zapnite stlac¢enim tlacidla A2.

Ak sa ochrana proti pretazeniu aktivuje prili§ ¢asto, ked je pohonna jednotka v prevadzke,
obrétte sa na odborny servis!

1) Mlyn€ek na méso

Bezpecénostné upozornenia a odporucania
— Odporu¢ame obc¢as pracu prerusit, spotrebi¢ vypnut a odstranit pripadné potraviny,
ktoré sa nalepili (pripadne upchali) na prislusenstvo.
— Nenechavajte mlyn€ek v chode, ak je nasypka prazdna.
— Nemelte zmrazené maso!

Zostavenie

Mlyn&ek na maso v zavislosti na zvolenom pouziti (mletie masa, vyroba udenin / krajanie
/ strihanie alebo lisovanie) zostavte a pripojte k pohonnej jednotky podla obrazku 4. Pre
demontaz a odobratie z pohonnej jednotky postupujte opaénym spdsobom. Pri odnimani
nadstavca je nutné najprv stlacit uvolfiovacie tlacidlo A6 (g )-

A) Mietie médsa

Umoznuje zomletie vSetkych druhov méasa zbavenych kosti, Sliach a koze. Podla obrazku
2 zostavte dielce B0, B1, B2, B3/4/5/6/7, B8, B11, B12 a B13. Pouzitim mlecich dosti¢iek
(B3, B4, B5, B6, B7) s rdznymi otvormi mézete zvolit réznu hrubost mletia masa. Maso si
vopred nakrjajte na kocky cca. 2 x 2 x 2 cm. Pod mlyn&ek na maso umiestnite misu, do
ktorej budete zachytavat zomleté maso. Jednotlivé kisky mésa vkladajte do plniaceho
otvoru nasypky tak, aby ich Spiralovy podavac B1 stacil poberat a vtlacadlom B11 ho lahko
stla€ajte. Pri tomto spOsobe spracovania nedochadza k pretazovaniu pohonnej jednotky.
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( Tipy \

— V priebehu spracovania masa pravidelne kontrolujte priechodnost otvorov mlecej dosticky.
Ak pri mleti masa s réznou konzistenciou (napr. bocik, peceri) déjde k upchatiu otvorov
dosticky, mézu Stavy pretiect okolo hriadefa zavitovkového podavaca az do pohonnej
jednotky spotrebica. Dbajte preto na zvySenu kontrolou na plynulost priechodnost
spracovavanych surovin skrz mleciu dostic¢ku a pri jej znizeni vZdy spotrebi¢ ihned vypnite,
mlynéek na maso rozoberte a vykonajte riadne vycistenie vSetkych sucasti (obr. 5).

— Pokial dojde k zablokovaniu spotrebica, tak ho najskor vypnite (odporu¢ame chvilku
pockat asi 30 sek.) a potom pouzite funkciu spatného chodu (tlacidlo A3) pre

\_ uvolnenie surovin. J

B) Vyroba udenin (klobasy, parky a pod.)

Podla obrazku 2 zostavte dielce B0, B1, B6, B9, B10, B11 a B12. Najskér pomelte maso
(podfa odstavca A). Namleté maso ochutte, premieSajte a potom vlozte na nasypku B12.
Pre jemné zatlagenie masa do mlyn&eka pouzite vtlagadlo B11. Crievko na pinenie najskor
nechajte macat v teplej vode (cca 10 min), aby sa zlepSila jeho elastickost. Potom ho nasurite
ako ,harmoniku” na vystupny otvor B9. Na konci ¢rievka nechajte volnych 5 cm a potom ho
zaviazte. Do plniaceho otvoru vkladajte pripravent zmes a vilaGadlom B11 zlahka stlacajte. Pri
plneni postupujte podfa zvoleného druhu udeniny (napr. jaternice, klobasy, Spekaciky atd.).

Tipy
— PInenie odporu¢ame vykonavat dvom osobam naraz, tzn. jeden vklada zmes a druhy
pridrzuje &rievko na nadstavci B9. Crievka pliite tak, aby sa dovnutra nedostal vzduch.
— V pripade, ze d6jde k upchatiu vystupného otvoru nastavca na vyrobu tdenin B9,
je nutné pohonnu jednotku vypnut, nastavec demontovat a predistit.

2) Nadstavec pre krajanie/strihanie zeleniny a ovocia

4 Bezpecnostné upozornenia a odporucania )

— Nikdy netlacte strdhanu / krajanu zeleninu alebo ovocie prstami! Posuvanie potravin
v plniacom otvore vykonavajte vzdy vtlacadlom, ktoré posuvajte pomaly a bez velkého
tlaku smerom nadol.

— Strahadla nikdy nepouzivajte na spracovanie tvrdych surovin, napriklad fadovych
kociek, kavovych / obilnych / kukuriénych zfn, korenia a pod.

— V pripade, Ze déjde k upchatiu struhacieho nastavce, je nutné pohonnu jednotku

\_ vypnut, demontovat telo nastavca a precistit ho. )

Zostavenie

Nadstavec zostavte a pripojte k hlave pohonnej jednotky podfa obrazku 3 a 4. Na
demontaz a odobratie z hlavy pohonnej jednotky postupujte opaénym spésobom. Pri
odnimani nadstavca je nutné najprv stlacit uvolfiovacie tlacidlo A6.

Poznamka
Pri vyberani strihadiel je nutné najskor s nimi pootoc€it a potom vytiahnut z hacikov.
Priprava potravin
Prislusenstvo mozno pouzit na sekanie, krajanie, strihanie a Skrabanie takmer vSetkych
druhov ovociama zeleniny. Struhanie - strdhacie struhadlo pouzite na spracovanie ovocia,
zeleniny, syra a potravin podobnej Struktury.

19/65



@

Trhacie struhadlo pouzite na spracovanie tvrdych syrov, zemiakov a zhotovenie strihanky.
Pouzitie

Pod ustie nadstavca na struhanie vlozte vhodnu nadobu. Nakrajajte zeleninu na kusky,
ktoré su vhodné pre vlozenie do plniaceho otvoru nastavca na strihanie. Vlozte kusky do

nastavca a opatrne pritlacte vtlaadlom. Spracovana potravina vychadza von vystupnym
otvorom do pripravenej nadoby.

Tipy

— Po pouziti zostane vzdy na struhadle alebo v potravinach urcité mnozstvo surovin.
To je uplne normalne a nie je ddvodom na reklamaciu.

— Citrusové plody zbavte najprv kéry.

— Ak sekate tvrdé syry alebo ¢okoladu, pracujte kratko. Suroviny sa totiz sekanim
nadmerne ohreju, zacni maknut a mézu zhrudkovatiet.

— Kapustu pred strihanim najskor nakrajajte na klatiky a odstrante hlubik.

3) Nadstavec pre lisovanie zeleniny a ovocia

4 Bezpecnostné upozornenia a odporucania )

— Pri zostavovani lisu dbajte na zvySenu opatrnost, aby nedoslo k poskodeniu sitka.

— Pred lisovanim skontrolujte, Ci je Spiralovy podavac spravne upevneny.

— Lis nepouzivajte, ak je sitko poSkodené, ak ma viditelné praskliny alebo trhliny alebo
ak je prelomené.

— Lis je ureny pre spracovanie takmer vSetkych druhov bobulovitého / citrusového
ovocia a zeleniny.

— Nezamienajte si funkciu lisu na ovocie a zeleninu s odstredivym odstavovacom.
Odstredivy systém poskytuje prevazne vyslednu stavu €istu, priGom lisovanim je
produkovana Stava s urcitym mnozstvom duziny. V niektorych pripadoch méze mat
Stava az konzistenciu pyré.

— Ovocie alebo zeleninu dékladne umyte.

— Vhodné na spracovanie su ribezle, hroznové vino, paradajky, kivi, maliny, ¢ernice,
Cucoriedky, brusnice, jahody atd.

— Neodportgame lisovanie jablk a hrusiek, pretoze moze dochadzat k upchavaniu sitka
a vysledna Stava bude mat konzistenciu pyré.

— Neodporucame spracovanie uhoriek, repy a korefové zeleniny.

— Vzdy pouzivajte Cerstvé a zrelé ovocie a zeleninu - ziskate tym viac Stavy.

— Nelisujte zmrazené ovocie, zeleninu a ovocie prili$ tvrdé (napr. redkovka, zemiaky,
ananas, mango) alebo korernovu zeleninu (napr. mrkva, zeler, chren, repa, petrzlen
atd.)! Pred spracovanim ich nechajte rozmrazit.

— Odstrante stopky (pevné €asti strapcov u hrozna) a viate.

— Pri lisovani Stavy z ribezli, ponechajte najlepSie celé strapce.

— Odstrante kostky (napr. u sliviek, broskyn, marhul, ¢eresni atd.).

— Odstrante pripadnu silnu Supku.

— Citrusové plody (napr. pomarang, grapefruit, citron) olupte a odstrante bielu duzinu
aj jadierka, inak méze mat Stava horkastu chut.

— Ak sa duzina za¢ne nadmerne hromadit napriklad na situ alebo veku, spotrebi¢ vypnite

\_ a prislusenstvo odistite. )
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4 Bezpecnostné upozornenia a odporucania )

— Pri spracovani paradajok ich nakrajajte na mesiaciky o maximalnej Sirke max. 1,5 cm.
Paradajky maju tuha Supku a pri spracovavani SirSich platkov méze dochadzat
k zablokovaniu Spiralového podavaca tymito Supkami a tym by sa stal lis nefunkény.

— Po spracovani cca 2 kg surovin (ribezli asi 1,5 kg) VZDY pracu preruste
a skontrolujte, €i nie je sitko upchaté. Ak je, vycistite ho.

— Ak sa vytekanie $tavy z vylevky lisu znizi alebo Gplne prestane, vzdy IHNED robot
vypnite, demontujte lis, rozlozte ho a cely riadne vycistite. Ribezle obsahuje malé
zrnie€ka, ktoré dokazu velmi znizit priechodnost Stavy skrz sitko.

— Vylisovana duzina neza¢ne vystupovat vystupnym otvorom lisu ihned, ale az po chvili
- to je normalne.

\_ Ked je lis preplneny alebo ked su potraviny stlac¢ané priliS silno, déjde k upchatiu sitka)

— Sitko—hrubé D2 (otvory 1 mm, farba biela) — je uréené na spracovanie vSetkych
druhov bobulovitého aj citrusového ovocia a zeleniny, ktoré obsahuju zrniecka alebo
jadierka (napr. ribezle, ¢ernice, hrozno).

— Sitko—jemné D11 (otvory 0,6 mm, farba Cierna) — je uréené na spracovanie vSetkych
druhov bobulovitého aj citrusového ovocia a zeleniny, ktoré neobsahuju zrniecka
alebo jadierka.

Pri oboch sitkach je mozné spracovavat uz vylisovanu duzinu druhym priechodom, ak
obsahuje stale prili§ Stavy. Pred tymto spracovanim povolte zaistovaciu skrutku D10,
odoberte kryt lisu D4, sitko ocistite z vonkajSej strany vhodnym nastrojom (napr. plastovou
stierkou). Hmatom prstov skontrolujte, €i otvory sitka nie st upchaté zrnieckami /
jadierkami. Ak ano, lis odoberte, cely vycistite, ndsledne zostavte a pokracujte

VvV spracovavani surovin.

POZOR
Pri lisovani ribezli, €ernic, hrozna a podobnych plodov so zrnieckami / semienkami
a kostkami NIKDY nespracovavaijte vylisovanu duzinu (odpad) druhykrat! MézZete
spbsobit poskodenie sitka.

Zostavenie

Lis zostavujte na pohonné jednotke podla obr. 4. Najprv nainstalujte telo mlynéeka na maso
DO a do neho vlozte Spiralovy podavac¢ D1. Podavac zatlaéte az zapadne, €o signalizuje
spravne zaistenie. Na Spiralovy podavac vlozte zvolenej sitko D2 alebo D11 a maticu D3,
ktoru dotiahnite. U krytu vyskrutkujte zaisfovaciu skrutku D10, aby nevyCnieval a na kryt bolo
mozné nasunut sitko. Kryt na sitko upevnite. Po riadnom zostaveni lahko dotiahnite skrutku
na kryte D4. Pre demontaz postupujte opaénym spdsobom.

Pouzitie

Ovocie si vopred nakrajajte na kusky, ktoré sa zmestia do vstupného otvoru nasypky.

Pod lis umiestnite bud nerezovou misu alebo ini vhodnu nadobu, do ktorej budete zachytavat
vylisovanu duzinu. Pod vylevku umiestnite vhodnu nadobu na Stavu. Suroviny vkladajte do
plniaceho otvoru postupne, aby sa zamedzilo naplneniu hrdla tela lisu az po horny okraj.
Vtla€adlo je ur€ené k plynulému posuvaniu surovin do priestoru Spiralového podavaca.
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Pouzivajte ho po kazdom vlozeni jednotlivych kiskov surovin do plniaceho otvoru, nie
k zatlaCeniu Uplne naplneného hrdla surovinami az po horny okraj. Pohladom do plniaceho
otvoru po vybrati vtlacadla vizualne kontrolujte stav a priechodnost Spiralového podavaca.

Ak sa pri spracovavani hrdlo tela mlynéeku nadmerne pini Stavou, robot vypnite, nasledne
demontuijte lis, vycistite Spiralovy podavac a sitko. Vylisovana Stava odteka zliabkom do
pripravenej nadoby a odpad (duzina) vychadza von vystupnym otvorom krytu D4.

Po ukoné&eni spracovania vypnite pohonnu jednotku.

Ak je potrebné vycistit sitko alebo Spiralovy podavac, vzdy odoberte z pohonnej jednotky
cely lis a nasledne ho kompletne rozlozte. Povolenim matice v stave, kedy je vo Spiralovom
podavacdi nahromadena surovina, by totiz mohlo déjst k priechodu malych €asti do priestoru
tesnenia a po opatovnom zlozZeni by sa uz nezaru€ovala spravna tesniaca funkcia. Nasledne
by pri pokraovani v lisovani surovin mohlo déjst k prieniku Stavy do zadnej Casti lisu.
Odporu¢ame spracovavat na rychlostnom stupni MAX.

— Pre ziskanie viac Stavy, stlacajte makké potraviny pomaly.
— Po vloZeni posledného kusku nechajte lis pracovat, kym z odtoku neprestane kvapkat stava.
— Pre zachovanie ¢o najviac vitaminov, spotrebujte ziskanu Stavu ¢o najskor.
— V pripade, ze stavu potrebujete uchovat niekolko hodin, viozte ju do chladnicky.

Stava sa uchova lepsie, ked do nej pridate par kvapiek citrénovej stavy.
— Stava mdze obsahovat asti duZiny a mala semienka, ktoré mozu prejst otvormi v sitku.
— Stavu pre deti zriedte rovhakym mnoZstvom vody.
— Vylisovanu duzinu mézete pouzit na dalSie spracovanie v kuchyni (napr. na pripravu
\_ polievok, omacok, marmelad, dezertov, kolacov atd.). )

IV. TABULKA POUZITIA PRISLUSENSTVA

Nasledujuce tipy spracovania povaZzuijte za priklady a za inSpiraciu. Ich u¢elom nie je
poskytnut Uplny navod, ale ukazat moznosti rézneho spracovania potravin. Mnozstvo
spracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k prekro¢eniu maximalneho obsahu
nadob. Vaésie mnozstvo spracovavanych potravin je nutné rozdelit na niekolko davok
a priebezne kontrolovat obsah nadoby.

Prislusenstvo Potravina Max. mnozstvo  Cas (min) Priprava (mm)
Mlynéek na Hovadzie 2500¢g 5
%éso B BravCové 25009 5 30x30x 30
C1 Syr 500 g 1 -
C2 Mrkva 1000 g 1 -
C3 Zemiaky 10009 1 1/2
C4 Uhorka 5ks 1 -
Ribezle 15009 2 -
Lis na Hrozno 2000g 2 -
ovocie D Pomarance 2000g 2 platky
Paradajka 2000g 2 mesiafiky max 1,5 cm
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Nepouzivajte drsné a agresivne &istiace prostriedky! Cistenie pohonnej jednotky

a unasaca robte iba vihkou handri¢kou s pridavkom saponatu. Ostatné prisluSenstvo ihned
po pouziti umyte v horucej vode s pridavkom saponatu. Pri Cisteni noZa/strihadel pracujte
velmi opatrne! Dbajte na to, aby rezné hrany noza/strihadel neprisli do styku

s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju a tym znizuju ich u€innos. Po umyti a osuseni
dielov odporu¢ame natriet néz a dosticky stolovym olejom. Na Eistenie kovovych dielov
nepouzivajte umyvacku riadu, pretoze Cistiace prostriedky mézu sposobit ich
stmavnutie €i zhrdzavenie! Sitko D2, D11 mdzete lahko vycistit pomocou vhodné kefky.
Sitko Cistite opatrne, aby ste ho neposkodili. Dbajte na to, aby dosadacie plochy boli

Cisté a funkéné. Niektoré prisady mézu ur€itym spdsobom prislusenstvo zafarbi. To vSak
nema na funkénos spotrebica ziadny vplyv a toto zafarbenie oby€ajne za urcity Cas samo
zmizne. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle, el./plynovy sporak).
Spotrebi€ skladujte riadne o€isteny na suchom, bezpraSnom mieste mimo dosahu deti

a nesvojpravnych osdb.

Postup na vymenu tesnenia (obr. 1).

Vyjmite Spiralovy podava¢ D1. Pomocou vhodného nastroja (napr. skrutkovaca uvolnite
skrutku. Vyjmite ozubené koleso D7 zo Spiralového podavaca. Ak je tesnenie D8
opotrebované alebo poSkodené nahradte je novym (zhodného typu). Pri montazi
postupujte opaénym spésobom.

Sitka vymerite, ak su opotrebované alebo poskodené. Nahradné sitka pod objednavacimi
Cislami (ETA002800621— hrubé, ETA002800625 — jemné) zakupite v sieti predajni elektro.

Udrzbu rozsiahlejSieho charakteru alebo tdrzbu, ktora
vyzaduje zasah do vnutornych &asti spotrebi¢a, musi
vykonat iba Specializovany servis! Nedodrzanim
pokynov vyrobcu zanika pravo na opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na
infolinke +420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

nformacie k reklamacii a oprave vyrobkov najdete na strankach
www.eta.cz/servis-eu. Kontakt na vyrobcu: info@eta.cz

V. EKOLOGIA e’B @z‘ﬂ ¢

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su pouzité
na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie. Uvedené
symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, Ze pouZité elektrické alebo
elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym odpadom. Za ucelom
spravnej likvidacie vyrobkov ich odovzdajte na k tomu uréenych zbernych miestach, kde

budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete zachovat cenné prirodné
zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na Zivotné prostredie

a ludské zdravie, &o by mohli byt désledky nespravnej likvidacie odpadov. Dalsie podrobnosti

tohto druhu odpadu mézu byt v stlade s narodnymi predpismi udelené pokuty. Ak ma byt
spotrebi¢ definitivne vyradeny z €innosti, odporic¢a sa po jeho odpojeni od elektrickej siete
odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.
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VII. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) / Prikon (W) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) asi 3

Spotrebic triedy ochranny Il.

Rozmery (DxHxV), (mm) 210 x 250 x 150

Prikon vo vypnutom stave je 0,00 W
Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 82 dB, ¢o predstavuje hladinu
,A“ akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Len na pouZzitie v domacnosti. Neponarat do vody alebo inych tekutin.

:TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
:FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
EARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpecenstvo udusenia. NepouZivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach,
: koCikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti.
Vrecko nie je na hranie.

UPOZORNENIE
Nesmie byt likvidované spolo¢ne s komunalnym odpadom
Citajte névod na obsluhu

Odomknuté

Bk @ @

Uzamknuté
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Electric Meat Grinder

eta 6075

INSTRUCTIONS FOR USE
Dear customer, thank you for purchasing our product. Keep these instructions including the
receipt and, if possible, the box with the internal packing.

. SAFETY NOTICE A

— Carefully read the user‘s manual before putting the appliance into operation, see the
illustrations and save the manual for future use. Consider the instructions in the user‘s
manual as a part of the appliance and provide it to other users of the appliance.

— Check that the voltage on the type label corresponds to the voltage in your electric power
socket.

— Do not insert the power plug into the electric power socket and do not pull it out
of the electric power socket with wet hands or by pulling on the power cord!

—Never use the appliance if the power cord or power plug are
damaged, if it is not functioning correctly or if it has fallen on the
floor and been damaged or if it has fallen into water. In such cases
take the appliance to a professional service centre to verify its
safety and correct function.

- This appliance must not be used by children. Keep the device
and its supply cord out of reach of children. The device may be
used by persons with reduced physical or mental abilities or lack
of experience and knowledge only if they are under supervision
or they have been instructed about using the appliance safely and
understand the potential dangers. Children must not play with the
appliance.

- This appliance may only be used by children aged 8 years or
older, and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards involved. Children shall
not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision. Children younger
than 8 years must be kept out of reach of the appliance and its
power cord.

- When handling the grater, be very careful, especially when
removing it from the container, when emptying the container and
while cleaning. The grater is very sharp!

- If the power cord of this appliance is damaged, the cord must be
replaced by the manufacturer, their service technician or by
a similarly qualified person, this will prevent the creation of
dangerous situation.
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- Always unplug the appliance from power supply if you leave
it unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance, turn off the appliance and disconnect
it from the mains by pulling the power cord from the power socket!

- Handle the accessories very carefully, they are very sharp!

- Never immerse the appliance, its cable or plug in water or other
liquids (even partially). Also, prevent them from getting wet.

— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

— Always disconnect the appliance from the power socket if you will be leaving it without
supervision.

— CAUTION: Do not use the appliance with a program, time switch or any other part that
turns the appliance on automatically as there is a risk of fire if the appliance is not covered
or placed properly.

— After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and disconnect
it from power supply by taking the power cord connector out of the electric socket.

— Do not leave the appliance in operation without supervision and supervise it for the entire
time that food is being prepared!

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast, in agriculture). It is not intended for
commercial use!

— Never submerge the appliance under water and do not wash under running water!

— The appliance must not be used in damp or wet environment and in any environment with
the danger of fire or explosion (spaces where chemicals, fuels, oils, gases, paints and
other flammable or volatile materials are stored).

— Use the appliance only in the working position in places, where there is no risk of it being
knocked over and at a sufficient distance from sources of heat (e.g. fire stoves, electric/
gas stoves, cookers, etc.), and wet surfaces (kitchen sinks, wash basins etc.).

— Long hair, loose clothes or accessories and jewellery can get caught by the rotating parts
of accessories. Make sure that your hair, clothes and accessories do not get into
dangerous vicinity to the rotating parts!

— Do not remove accessories when the drive unit is in operation.

— Before removing accessories from the drive unit, allow the rotating parts to stop completely.

— Do not turn on the appliance without any ingredients inside!

— Do not insert accessories into any body cavities.

— Never insert your fingers into the filling opening and do not use a fork, knife, spatula,
spoon, etc. Use only the supplied pusher for this purpose.

— Slightly push down the food by the stamper so that the appliance will not tilt or overturn.

— Do not exceed the maximum operation time for the appliance, which is 5 minute.

Then allow the driving unit to cool down for at least 7 minutes.

— The appliance is equipped with safety fuse which disconnects current supply incase of engine
overloading. If it occurs, unplug the appliance and let the appliance getcooled (1 hour).

— Make sure that the power cord does not come into contact with the rotating part of the
appliance.
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— Do not wind the power cord around the appliance; this will extend its life.

— The power cord must not be damaged by sharp or hot objects, by an open flame and it
must not be submerged under water.

— Never place it on hot surfaces and do not leave it hanging over the edge of a table or
a work bench. If the cord is brushed against or pulled by for example children the
appliance may tip over or be pulled down and lead to serious injuries!

— If the use of an extension cord is necessary, then it must not be damaged and must meet
the valid norms in force.

— Only use the appliance with original accessories from the manufacturer.

— Use the appliance only with accessories designed for this model. The use of other
accessories may present a danger for the user.

— Use this appliance only for the purpose for which it was designed as specified in this
user‘'s manual. Never use the appliance for any other purpose.

— In order to ensure safety and proper function of the appliance, use only original spare
parts and accessories approved by the manufacturer.

— WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with
the manual) of the appliance.

— All text in other languages and pictures shown on the packaging, or the product itself,
are translated and explained at the end of this language mutation.

— The manufacturer takes no responsibility for damages and injuries caused by the
incorrect use of supplementary machines and accessories (e.g. ruining of foods, injury,
cuts) and its does not cover the appliance in the case of failure to comply with the safety
warning above.

ll. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ACCESSORIES (Fig. 1

A — Motor unit
A1 — Shaft A4 — Operation light
A2 — ON/OFF button (G)) A5 — RESET button
A3 — REVERSE button (U) A6 — Release button (6)
A7 — Power cord
B — Mincer
B0 — Mincer body (=D0) B7 — Extra coarse mincing disc
B1 — Spiral feeder B8 — Nut
B2 — Cutting blade B9 — Adapter for smoked food
B3 — Extra fine mincing disc B10 — Separator
B4 — Fine mincing disc B11 — Pusher (=D5)
B5 — Medium mincing disc B12 — Hopper (=D6)
B6 — Coarse mincing disc B13 — Cover
C - Grating attachment
CO0 — Attachment body C3 — Cheese grater
C1 — Coarse grater C4 — Thin slicing grater
C2 - Fine grater C5 — Pusher
D — Citrus fruits press
DO — Mincer body (=B0) D6 — Hopper (=B12)
D1 — Spiral feeder D7 — Cogwheel
D2 — Sieve (coarse, color white) D8 — Sealing
D3 — Nut D9 — Pressure disc
D4 — Cover / outlet D10 — Security screw
D5 — Pusher (=B11) D11 — Sieve (fine, color black)
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Ill. PREPARATION AND USE

First remove all packaging materials, take out the grinderand all accessories. Then remove all
adhesive foils, stickers and paper from the grinder and accessories. Before the first use, wash
all parts, which will be in contact with food, in warm water with a mild detergent, thoroughly
rinse in clear water and wipe dry or let dry. Put the assembled grinder with the selected
attachments on a flat, stable, smooth and clean worktop. Provide sufficient free space for
ventilation. The appliance openings allow free airflow for ventilation, and must not be covered
or otherwise blocked. The feet must not be removed. Electric power socket must be easily
accessible to allow easy disconnecting of the appliance in the case of emergency.

Control

Before switching the appliance on, plug the power cord A7 in the electrical socket (indicator A4
indicating connection to the mains). Switch the grinder on/off by pressing A2 button (G)). If
you want to use reverse run, first switch the grinder off by A2 button, and then press and hold
A3 button (U). After you finish processing, switch off the appliance by pressing A2 button.

Overload protection

If activated, the overload protection switches off the motor during operation automatically.

Possible causes: the quantity of processed food too big or blocking by bones. If so, proceed

as follows:

— Pull out A7 cable connector from the power socket and allow the device to cool (approx.
60 minutes).

— Plug A7 cable connector into the power socket.

— Press A2 button to switch off the device.

— Lift up the device and press A5 button (RESET) on the bottom side of the device.

— Press A2 again to switch on the device.

If the overload protection will be activated too often during operation of the unit, contact the

technical service point.

1) Meat Grinder

Safety hints and tips
— We recommend interrupting the operation from time to time, switch off the appliance
and remove the food stuck on the attachments (or blocking the attachments).
— Never let the mincer running if the hopper is empty!
— Do not mince frozen meat.

Assembly
Assemble the mincer according to the intended use (for meat, smoked food, slicing /

grating or pressing) and mount it on the main motor unit — see Figure 4. Apply reverse
procedure to disassemble the mincer and to remove it from the motor unit. When removing
the attachment, you have to push the release button A6 first (a ).

A) Meat mincing

The mincer can mince any type of meat, which is free of bones, tendons and skin.

Choose appropriate accessories as required (B0, B1, B2, B3/4/5/6/7, B8, B11, B12 and
B13), follow the procedure indicated in Fig. 2. Mincing coarseness can be adjusted by using
different mincing discs (B3, B4, B5, B6, B7) with various sizes of openings. Cut the meat in
advance into cubes of about 2 x 2 x 2 cm. Put bowl under the mincer to catch the minced
meat. Put the meat cubes into the hopper so that the spiral feeder B1 can take them
without being blocked, and slightly push the meat down, using the pusher B11.
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Proceeding like this will prevent the motor unit from becoming overloaded.
4 Tips )

— Regularly check if the mincing disc openings are passable during the meat processing.
If the disc openings get blocked while mincing meats of various consistency (for
example bacon and liver), the juices may flow along the screw feeder shaft inside the
motor unit of the mincer. Therefore pay maximum attention to ensure smooth flow of the
processed food through the mincing disc. If the flow is blocked, immediately switch off
the mincer, disassemble the mincer and clean all components (fig. 5).

— If the appliance is blocked, first switch it off (we waiting for a while approx 30 sec.)

\and then use the reverse run function (A3 knob) to release the food. )

B) Smoked foods (sausages, frankfurters), etc.

Choose appropriate accessories as required (B0, B1, B8, B9, B10, B11 and B12), follow the
procedure indicated in Fig. 2. Put the minced meat into hopper B12. Use the pusher B11 to
slightly push the meat inside the mincer. Soak the sausage casings in warm water (for about
10 minutes) to improve their elasticity. Then put it ,arranged in folds“ on the outlet piece. Let
5 cm at the end of the casing hang freely, and tie up or skewer it. Put the prepared mixture
into the hopper and slightly push it down using the pusher B11. Proceed as appropriate for
the respective smoked food (for example sausages, short sausages, etc.) or white pudding.

Tips
— We recommend two persons for this procedure. One puts the mixture inside, and the
other holds the casing in the proper position on the outlet adapter B9. When filling the
casing, proceed so that no air can get inside.
— If the outlet opening of the smoked food adapter B9 gets blocked, switch off the motor
unit, remove the attachment and clean it.

2) Adapter for slicing / grating of vegetables and fruits

Safety hints and tips
— Never push down the grated/sliced fruits or vegetables by fingers! Move the food along
the feed tube by the pusher, slowly, while pushing down slightly.
— Never use the graters to process hard materials, for example ice cubes, coffee / cereal /
corn grains, spices, etc.
— If the appliance is blocked, first switch it off and then use the reverse run function
(A3 button) to release the food.

Assembly
Assemble the adapter and mount it on the driving unit head according to Figure 3 and 4.

Apply reverse procedure to disassemble and remove the adapter from the driving unit head.
When or removing the adapter, you have to push the release button A6 first.

Note: When graters are removed, they must be first partially rotated and then
unhooked from hooks.

Preparing the food
The attachments can be used for chopping, slicing, grating and scraping of almost any type
of fruits or vegetables.
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You can use the slicing/chopping grater to process fruits, vegetables, cheese and food of
similar structure. The cheese greater is designed for processing hard cheeses, potatoes
and making bread crumps.

Use

Put a suitable container under the grating adapter outlet. Chop the vegetables into pieces
of the size fit for putting them inside the grating adapter feeding tube. Put the pieces into
the adapter and slightly push by the pusher. The processed food is going out from the
outlet into the provided container.

Tipy
— A small amount of food will remain on the grater after each use.
This is normal and does not establish a reason for filing a complaint.
— First remove peels if processing citrus fruits.
— If you are chopping hard cheese or chocolate, work for a short time, because
the food heats up, becomes softer and may get lumpy.
— Before slicing cabbage, cut it into hunks and remove the cabbage stalks.

3) Adapter for pressing of vegetables and fruits

4 Safety hints and tips )
— When assembling the press, pay maximum attention not to damage the sieve.
— Before starting pressing, check whether the spiral feeder is well fixed.

— Do not use the press if the sieve is damaged, shows visible cracks and breaks, or is torn.

— The press is designed to process almost all types of berries, citrus fruits and
vegetables.

— Do not confuse the functions of a press for fruits and vegetables with
a centrifugal juicer. The final juice produced by the centrifugal system is clear; by
pressing, a juice containing a certain amount of pulp is produced. Sometime the juice
may have the consistency of a puree.

— Thoroughly rinse the fruits and vegetables.

— You may process currants, grapes, tomatoes, kiwis, raspberries, blackberries,
blueberries, cranberries, strawberries, etc.

— We do not recommend pressing apples and pears, as the sieve may become clogged,
and the produced juice will have the consistency of a puree.

— We do not recommend processing cucumbers and beets and root vegetables.

— After squeezing currant, blackberries, grapes and other fruits with smaller grains or
seeds, do not EVER process the pressed flesh for the second time! You could
damage the sieve.

— Always use fresh and ripe fruits

— Do not press frozen fruits and vegetables or tough food (e.g. radish, potatoes) or root
vegetables (e.g. carrots, celery, horseradish, beets, parsleys)! Defrost them before
processing.

— Remove peduncles (grape stems) and vegetable tops.

— When pressing juice from currants, use whole bunches.

— Remove stones (e.g. from plums, peaches, apricots, mirabelles, cherries, etc.).

— Remove fruit skins, if too thick.

— Peel citrus fruits (such as oranges, grapefruits, lemons) and remove the white pulp

\_ and seeds, otherwise the juice may have a sour taste. J
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4 Safety hints and tips )

— When processing tomatoes, cut them into wedges with the maximum width of 1.5 cm.
Tomatoes have a tough skin, and if wider wedges are processed in the juicer, the auger
may become clogged with tomato peels, causing inoperability of the juicer.

— After processing of about 2 kg of food (Currant max. 1.5 kg), ALWAYS interrupt
your work and check whether the sieve is blocked. If yes, clean it.

— If the juice flow from the juicer outlet decreases or completely stops, IMMEDIATELY
switch off the processor, dismount the juicer press, disassemble it and properly clean it.
When currant is pressed, we recommend cleaning the sieve after every 1.5 kg. Currant
contains small grains that can dramatically decrease the juice flow through the sieve

— The pressed pulp will not be immediately discharged from the outlet, but after a while —
this is normal.

— When the press is overfilled or when the foods are pressed too strongly, the sieve
becomes clogged.

— If the pulp begins to pile up excessively, e.g. on the sieve or the lid, turn off the

\appliance and clean the part. Y,

— Sieve - coarse D2 (mesh: 1mm, colour: white) - designed for processing all kinds
of berries and citrus fruits and vegetables containing seeds or pips (e.g. currant,
blackberries, grapes).

— Sieve - fine D11 (mesh: 0.6mm, colour: black) - designed for processing all kinds of
berries and citrus fruits and vegetables not containing seeds or pips.

Both sieves can be used to process pressed flesh in a second pass if the flesh still
contains too much juice. Prior to that, release the locking screw D10, remove the press
cover D4, clean the outer side of the sieve with a suitable tool (e.g. plastic spatula). Use
your fingers to check whether the sieve mesh is not clogged with seeds/pips. Should
it be the case, remove the press, clean it thoroughly, re-assemble the press and proceed
with processing the ingredients.

Attention
After squeezing currant, blackberries, grapes and other fruits with smaller grains or
seeds, do not EVER process the pressed flesh for the second time! You could
damage the sieve.

Assembly
Assemble the press on the motor unit according to Fig. 4. First install the mincer body DO

and then insert the spiral feeder D1. Push the feeder down until it clicks, which means it is
secured in place. Attach the sieve D2 or D11 and nut D3 on the spiral feeder, and tighten
the nut. Unscrew the cover fixing screw D10 so that it will not protrude, to allow the cover
to be put on the sieve. Fix the cover on the sieve. After proper assembly, slightly tighten
the cover screw D4. Apply reverse procedure to disassemble the unit and remove it from
the motor unit.

Use

Cut the fruits into pieces to fit the feeding tube opening. Place a stainless bowl or another
suitable container to catch the pressed pulp. Place the suitable juice container under the
outlet.
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Put the food in the hopper one by one to prevent overfilling the juicer chute to the top. The
pusher is intended for continuous pushing the food to the auger’s reach. Use the pusher
after each piece of food is inserted in the feed chute, not for pushing just after the chute is
completely full to the top edge. If you look inside the feed chute opening after removing the
pusher, you can visually check the auger condition and clearness.

If there is too much juice in the juicer feed chute, switch of the processor, disassemble the
juicer, and clean the auger and the sieve. The pressed juice will flow out from the outlet in
the provided container, and the waste (pulp) comes out from the cover outlet opening D4.

If the sieve or the auger needs to be cleaned, always remove the entire juicer press
unit from the motor unit, and disassemble it completely. Loosening the nut when food is
accumulated in the auger might cause penetration of small particles in the gasket area,
and after assembling the unit, the gasket would not properly seal. If pressing continued,
juice could penetrate in the rear section of the juicer.

4 Tips )

— For higher juice yield, press soft food slowly.

— After inputting the last piece, let the press running until juice stops dripping from the outlet.

— If the produced pulp is too juicy, it can be re-pressed (except for currant,
blackberries, grapes and other fruits with smaller grains or seeds) — use the
maximum speed. Before the second pulp processing, clean the sieve. Loosen the fixing
screw, remove the cover and wipe the accumulated pulp off the sieve.

— To preserve maximum amount of vitamins, consume the produced juice as soon as possible.

— If you need to preserve the juice for several hours, store it in refrigerator. The juice will
be better preserved if you add several drops of lemon juice.

— The juice may contain residues of pulp and seeds, small enough to go through the sieve.

— For children, thin the juice with water 1:1.

— You can use the pressed pulp for further processing in the kitchen (for example for

\_ cooking soups, sauces, marmalades, desserts, cakes, etc.). J

IV. TABLE FOR THE USAGE OF THE ACCESSORIES

Please consider the following cooking tips as examples and as inspiration. Their purpose is
not to be a complete guide, but to demonstrate the possibilities of various food preparation
methods. Chose the amount of ingredients to be processed so that the maximum content
of the containers marked by a line is not exceeded. A larger amount of processed
ingredients must be divided into several batches and the contents of the container should
be regularly inspected. We recommend that you interrupt your work from time to time and
remove any food which has become stuck or clogged the attachment or is on the walls of
the containers.

Accessories Max. amount Time (min) Preparation (mm)
. Beef 25009 5
Mincer B Pork 2500 g 5 30 x30x 30
C1 Cheese 500 g 1 -
C2 Carrot 1000 g 1 -
C3 Potatoes 10009 1 1/2
C4 Cucumber 5 pieces 1 -
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Red currants 15009 2 -
Citrus fruits Grapes 2000g 2 -
press D Orange 2000g 2 peeled
Tomato 2000g 2 wedges max 1.5 cm

V. MAINTENANCE

Unplug the power cable from socket before any handling with the appliance!

Do not use rough and aggressive cleaning agents! Perform any cleaning of the drive
unit and the carrier only with wet rag with detergent. Wash other accessories immediately
after use in hot water with detergent. Work very carefully when cleaning the knife! Note
that cutting edges of the knife and grinding discs shall not come into contact with hard
objects which blunt them and decrease their efficiency. After washing and drying out the
components, we recommend applying cooking oil on the knife and plates. Do not use
dishwasher to clean metal parts, because the detergents may cause them to turn
dark or to rust! The sieves D2, D11 may be easily cleaned with the brush. Take care that
the binding surfaces and the sealing elements are functional.

Some agents can tinge the accessories in some way. However, this has no influence on
function of the appliance and this tint usually disappears by itself after some time.Never dry
plastic mouldings above heat sources (e.g. stove, electric cooker, gas cooker). Store the
appliance on dry and dust—free place out of reach of children and incapable persons.

Procedure for replacing a sealing (pic. 1)

Remove the conveyor screw D1. Using an appropriate tool (e.g. a screwdriver) loosen
the screw. Remove the cog wheel D7 from the conveyor screw. If sealing D8 is worn out
or damaged, replace it with a new one (of a similar type). Proceed in reverse order to
assemble all the components. If the suction sieve D2 or the sieve D11 is damaged / lost,
purchase their replacement under order number ETA00280062 (coarse, color white),
ETA002800625 (fine, color black).

More extensive maintenance or maintenance requiring
intervention in the inner parts of the appliance must be
carried out by professional service!

Failure to comply with the instructions of the manufacturer
will lead to expiration of the right to repair!

The information regarding warranty and product repairs you can find on
the website www.eta.cz/servis-eu. Manufacturer contact: info@eta.cz

VI. ENVIRONMENT Ry B¢

Printed signs of materials used for manufacture, packing, components and accessories,
as well as their recycling, are on all the pieces if their dimensions enable it. The symbols
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electric

or electronic products must not be disposed together with municipal wastes. Please,
hand them over to the collection points designed for their correct disposal, where they
will be accepted free of charge. By correct disposal of this product you can help to
preserve valuable natural resources and help to prevent possible negative impacts to the
environment and to human health, which could be the results of incorrect waste disposal.
For further details ask the municipal authorities or the nearest collecting point.
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Penalties can be charged for incorrect disposal of such wastes, according to national
regulations. If the appliance is to be put out of operation definitely, we recommend cutting
off the feeder cable, to disable its use.

VIl. TECHNICAL DATA

Voltage (V) / Input power (W) Shown on the type label of the appliance
Weight (kg) approx. 3

Protection class of the appliance Il

Size of the product (mm) 210 x 250 x 150

Input in off mode is 0.00 W
Acoustic noise level of 82 dB(A) re 1 pW

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
{ AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
:CRIBS, BEDS, ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

WARNING
It is not allowed to dispose it together with communal waste

Please read the instructions manual

Unlocked
Locked

B> @@
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Elektromos husdaralo gyiimélcspréssel

eta 6075

HASZNALATI UTMUTATO

Kbdsz0onjik, hogy termékiinket valasztotta. A készlilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatét, és lehetéség szerint a pénztari bizonylattal,
csomagolassal és a csomagolas belsd részeivel egyltt gondosan 6rizze meg.

. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES A

— Els6 hasznalat elétt gondosan olvassa el a hasznalati utmutatét, tekintse at az abrakat
és az utmutatét drizze meg. A haszndlati utmutatot a készilék részének tekintse és adja
tovabb az Gjabb felhasznalénak.
— Ellenérizze, hogy a termékjelzés adatai megfelelnek az On elektromos aljzatfesziiltségének.
— A tapkabel dugét ne szirja aljzatba és ne huizza ki nedves kézzel és a vezetéket huizva!
— A termék otthoni és hasonl6 (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonl6 helyiségekben, ,bed and breakfast* tipusu
szallodakban, mezdgazdasagban, hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

- A berendezést soha se hasznalja, ha sérult a tdpkabel vagy
a dugo, ha rosszul m(ikddik, ha foldre esett és karosodott vagy
vizbe esett. llyen esetben a berendezést vigye elektroszakszervizbe
biztonsaganak és funkcioinak ellenérzése végett.

- A készuléket nem hasznalhatjak gyerekek! Tartsa a készuléket
és a kabelt tavol a gyerekektdl! A készuléket nem hasznalhatjak
fellgyelet nélkll olyan személyek, akik alacsonyabb fizikai
és szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek nincs
tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati utasitasokat, kizarolag
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulékek hasznalatardl irt
utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megértik!

A gyermekek nem jatszhatnak a készullékkel!

- Ezt a terméket 8 éves koru és id6sebb gyemekek, tovabba
csokkent fi zikai és mentalis képességli vagy nem elegendd
tapasztalattal és ismeretekkel rendelkez6 személyek is
hasznalhatjak, amennyiben felligyelet alatt alinak vagy a késztilék
biztonsagos hasznalatara vonatkozéan megfelelé médon kioktattak
Oket és megértik az esetleges veszélyhelyzetek értelmezését.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A felhasznalé altal
torténd tisztitast és karbantartast gyermekek nem végezhetik, ha
nincsenek legalabb 8 évesek és csak felligyelet mellett. 8 évnél
fi atalabb gyermekek csak a készllék és csatlakozo6 vezetéke
hatésugaran kivul tartozkodhatnak.

- Ha a készulék tapkabele sérult, a tapkabelt a gyartonak, szervizi
dolgozdnak vagy hasonlo képesitett személynek kell kicserélnie,
hogy elkerllje veszélyes helyzet kialakulasat.
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- A tartozékokkal (reszel6) 6vatosan jarjon el, mivel annak reszel6
nagyon éles!

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos haldzatrdl,
ha a készulék feligyelet nélkil marad, tovabba annak beszerelése,

leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

- A tartozékokkal manipulalasnal évatosan jarjon el, nagyon élesek.

- A készuléket, a kabelét és a csatlakoz6t soha ne meritse vizbe (még
részlegesen sem). Ugyeljen arra is, hogy ezek ne legyenek ledntve.

— A készulék miikddése kdzben kerlilje a készllék és az otthoni allatok, viragok, vagy
rovarok kozotti kontaktust!

— Figyelem: Ne hasznalja a készuléket olyan programmal, id6kapcsoléval vagy barmely olyan
alkatrésszel 6sszekapcsoltan, amelyek a késziléket automatikusan bekapcsolhatjak, mivel
a készulék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély keletkezhet.

— A készlléket soha se meritse vizbe és ne mossa foly6 viz alatt!

— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a késziiléket az
el.halézatrol a csatlakozo vezeték villasdugoja el.dugaszoléaljzatbol torténd kihizasaval.

— A tartozékok vagy hozaférhetd részek kicserélése el6tt, amelyek mikddés kdzben
mozognak, beszerelés és szétszerelés elbtt, tisztitas vagy karbantartas elét,

a késziléket kapcsolja ki és huzza ki a tapkabel dugdjanak kihuzasaval az aljzatbol!

— A készlléket csak izemhelyzetben hasznalja olyan helyen, ahol nem fenyegeti lefordulas
és elegendd tavolsagban van a héforrasoktdl (pl. flitotest, gaz/elektromos tiizhely,
siitélap stb.) és nedves felliletektél (mosdé, mosogato stb.).

— Mindig kapcsolja le a készliléket a halézatrél, ha felligyelet nélkiil hagyja.

— A készlléket ne kapcsolja be behelyezett hozzavalok nélkiil!

— A tartozékokat ne szurja semmilyen testnyilasba.

— Hosszu hajat, b6 6ltézékét vagy annak tartozékait és ékszereit a kiegészitd tartozek
forgé részei elkaphatjak. Ugyeljen arra, hogy az On haja, 6ltézéke és annak tartozékai ne
kerlljenek a forgé alkatrészek veszélyes kozelébe!

— Ne vegye le a kiegészitd késziléket a miikddé meghajtéegyseg tzeme kbdzben.

— Miel6tt levenné a kiegészit6 tartozékot a meghajtdegységrél, hagyja annak mozgasban
levd forgo részeit teljesen leallni.

— Soha se szurja az ujjat a toltényilasba és ne hasznaljon otvoru villat, kést, kanalat stb. Erre
a célra csakis a tartozék adagoldcsonkot hasznalja.

— A hozzaval6kat dvatosan nyomja befelé a toltéeszkdz segitségével, ellenkezd esetben
a készilék leeshet!

— Ne Iépje tul a maximalis folyamatos miikodési id6t, amely 5 perc! Utana tartson min.

7 perces sziinetet annak érdekében, hogy a meghajté egység kihdiljon!

— A készllék biztonsagi biztositékkal van felszerelve, amely kikapcsolja az aramellatast
a motor tulterhelése esetén. Amennyiben ez el6fordul, kérjuk huzza ki a tapkabelt az
elektromos hal6zatbdl és hagyja azt kihdlni 1 6ra.

— Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne kerilljon érintkezésbe a késziilék forgo részeivel.

— A hasznalt vezetéket ne sértse meg éles vagy forro targy, nyilt lang és ne meritse vizbe.

— Soha se rakja forro felliletekre, és ne hagyja a konyhaasztal szélérél l6gni.

A tapkabel meghuzasaval pl. gyerekek altal a készulék felborulhat vagy leeshet
és komoly sérilést okozhat!

— A készuléket csak erre a tipusra szant tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok hasznalata
veszély kockazatat hordozza a kezel6személyre.
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— Sziikség esetén hosszabbitd kabel hasznalata sziikséges, hoy ne sériiljon és be
legyenek tartva az érvényes szabvanyok.

— A készuléket csak eredeti tartozékkal hasznalja a gyartétol.

— A készlléket csak arra célra hasznalja, amire szanva van, és ahogy a hasznalati
Utmutatoban le van irva. A készUléket soha se hasznalja mas célra.

— A készulék biztonsagtechnikgja és helyes mikddése céljabdl csak eredeti
és a gyartécég altal jovahagyott tartalékalkatrészeket hasznaljon.

— FIGYELEM: olyan késziilék hasznalata, amely nem egyezik meg a hasznalati
utasitassal, esetén a sérilés veszély Iéphet el6.

— A csomagolason, illetve a késziiléken talalhat6 esetleges idegen nyelvii szévegek

— A gyarté nem felel a kiegészitd egyseégek és tartozékok helytelen hasznalatabél adédo
karokért (pl. élelmiszer-megromlas, sériilés, vagott seb) és nem garanciakoteles
a fenti biztonsagi figyelmezetések be nem tartasa esetén.

|l. A KESZULEK ES TARTOZEKAI LEIRASA (1. 4bra

A — Alapgép

A1 —Tengely
A2 - BE /KI gomb (D)
A3 — VISSZAFORGATO gomb (U)

B — Hasdaralo

B0 — Husdaralé teste (=D0)

B1 — Orso6s adagolé

B2 — Vagopenge

B3 — Daral6 lap nagyon finom daralashoz
B4 — Daralé lap finom daralashoz

B5 — Daralé lap kézepes daralashoz

B6 — Daralé lap durva daralashoz

B7 — Daralé lap nagyon durva daralashoz

C — Reszel6 tartozék

CO — Tartozék teste

C1 — Durva reszel6

C2 — Finom reszel6

D — Citrus gyumolcsprés

DO — Husdaralo teste (=B0)
D1 — Ors6s adagolo

D2 — Szita (durva, fehér szin)
D3 — Anya

D4 — Fedél / kionto

D5 — Toltéeszkdz (=B11)

A4 — Ellen6rzé lampa

A5 — RESET gomb

A6 — Biztonsagi kioldbgomb (a )
A7 — Tapkabel

B8 — Anya

B9 — Kolbaszféléket készitd
B10 — Szeparator

B11 — Tolt6 eszkdz (=D5)
B12 — Bednt6 (=D6)

B13 — Fedél

C3 — Tépb reszeld
C4 — Vékony szelet reszel6je
C5 —Tolt6 eszkdz

D6 — Bedntd (=B12)

D7 — Fogaskerék

D8 — Tomités

D9 — Nyomolap

D10 — Biztosit6 csavar

D11 — Szita (finom, fekete szin)

lIl. ELOKESZITES ES HASZNALAT

Elsé Iépésben tavolitsa el az 6sszes csomagol6 anyagot, vegye ki a készllék és

a tartozékokat. Majd tavolitson el a készUlék és a tartozékokrdl minden foéliat, matricat
és papirt. Els6é hasznalat el6tt mossa el azokat a részeket, amelyek az élelmiszerekkel
érintkeznek, hasznaljon enyhén mosogatoszeres vizet.
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Utana alaposan oblitse el a gépet langyos vizzel, térdlje el, vagy hagyja megszaradni.
Helyezze a készlilék a kivalasztott tartozékkal egy egyenes, stabil és tiszta munkafellletre.
A késziilékben [év6 lyukakat ne takarja le, biztositsa azoknak a megfelel6 szellézést! Ne
vegye le a labakat. Az elektromos konnektor kdnnyen elérhet6 legyen annak érdekében,
hogy szikség esetén kilehessen a alapgép kdnnyen kapcsolni!

Vezérlés

Bekapcsolas el6tt dugja be a tapkabel dugéjat az A7 elektromos konnektorba (kigyullad

egy jelz6lampa A4, ami a hal6zati becsatlakoztatast jelzi)! A készuléket az A2 gomb (@)
megnyomasaval kapcsolja be/ki! Ha a hatrafele menetet szeretné hasznaini, elészor kapcsolja
ki a készlléket az A2 gombbal, majd utana nyomja meg és tartsa megnyomva az A3 gombot
(U)! Hasznalat utan az A2 gomb megnyomasaval kapcsolja ki a készuléket!

Talterhelési biztositék

Automatikusan kapcsolédik ki a motor miikddés kdzben, ha talterhelés ellen aktivalva van.
Lehetséges okok a hagyobb mennyiség élelmiszer, vagy csontokkal valé blokkolas. Ha ez
a szituacio 1ép el6, jarjon el a kdvetkezbk szerint:

— Tapkabelt villajat A7 huzza ki az elektromos konnektorbél és hagyja kb. 60 percig kihdlni
— Tapkabelt villajat A7 dugja be az elektromos konnektorba

— Kapcsolja ki a késziiléket A2 gomb megnyomasaval

— Emelje fel a késziiléket és nyomja meg az alsé oldalan Iévé A5 RESET gombot

— Kapcsolja be a készuléket az A2 gomb megnyomasaval

Ha a meghajté egység miikodése kdzben tul gyakran aktivalodik a tulterhelés elleni
védelem, forduljon szakszervizhez.

1) A husdaralé

Biztonsagi figyelmeztetések és javaslatok
— Javasoljuk, hogy idénként atmenetileg allitsa meg a munkafolyamatot, kapcsolja
ki a készllék és az esetleges tartozékra ragadt élelmiszereket tavolitsa el!
— Ne hagyja a készuléket miikddni, ha a bednté ires!
— Ne daraljon fagyasztott hust!

Osszeszerelés

A kivant hasznalat alapjan (husdaralas, kolbaszfélék készitése, szeletelésére/reszelésére
vagy gyumolcspreés) szerelje 0ssze a készliléket és csatlakoztassa a meghajté egységre

a 4. abra szerint. Szétszerelésnél ellenkez sorrendben jarjon el! A tartozék eltavolitasanal
sziikséges el6szor a kioldb gombot A6 megnyomni (a ).

A) Hasdaralas

Mindenféle csont, bér és in nélkili hus daralasat lehetbve teszi. A kivant alkalmazas szerint
valassza ki a megfeleld tartozékokat (B0, B1, B2, B3/4/5/6/7, B8, B11, B12 és B13) az

2. abra alapjan. A kiilénb6z6 méreti lyukakkal felszerelt daralé lapok (B3, B4, B5, B6, B7)
segitségével kulénb6zé daralasi durvasagot valaszthat ki! A hust elészér vagja dssze kb.

2 x 2 x 2 cm méretl kockakra! A hus darabokat helyezze be a bedntébe ugy, hogy az
orsos adagolo B1 képes legyen felfogni azokat, majd a t61t6 eszkdzzel B11 nyomja enyhén
befelé! Ezzel a folyamattal elkeriilheti a meghajtd egység tulterhelését!
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4 Tippek )

— A hus feldolgozasa kézben folyamatosan ellenérizze a daral6 lapokban 1évé lyukakat!
Ha a kiilonb6z6 konzisztenciaval rendelkez6 husok (pl. oldalas, maj) feldolgozasanal
eldugulnak a lyukak, a husbdél szarmazo levek az orsos adagolé mellett a robot
meghajté egységeébe befolyhatnak. Ezért nagyon figyeljen oda a daral6 lapokban 1évé
lyukakra és ha azok eldugulnak, azonnal kapcsolja ki a robotot, szerelje szét azt
és alaposan tisztitsa ki a robot minden részét (5. abra)!

— Abban az esetben, ha a késziilék leblokkol, el6szor kapcsolja azt ki, (javasoljuk révid
ideig kivarni kb. 30 mapodperc) majd ezutan hasznalja a hatrafele menet funkciot

\(A3 gomb) annak érdekében, hogy a bent maradé hozzavalokat eltavolithassa! )

B) Kolbaszfélék készitése (kolbasz, virsli, stb.)

A kivant alkalmazas szerint valassza ki a megfelel6 tartozékokat (B0, B1, B8, B9, B10, B11
és B12) az 2. abra alapjan. A darélt hust helyezze be a bedéntébe B12! A hus befelé vald
toltéséhez hasznalja a t61t6 eszkdzt B11! A télteni valo belet elészér hagyja meleg vizben
azni (kb. 10 percre), igy jobb lesz a rugalmassaga! Utana hizza a belet ra a kimenetre!

A bél végén hagyjon kb. 5 centimétert és utana csomdzza be, vagy hasznaljon egy palcikat
a bél bezarasahoz! A bedntébe helyezze be az elékészitett keveréket és a t61t6 eszkozzel
B11 enyhén nyomja befelé! Toltésnél jarjon el a kivalasztott kolbaszféle szerint (pl. hurka,
kolbasz, virsli, stb.)!

Tippek
— Javasoljuk, hogy a toltést két ember hajtsa végre, azaz egyik helyezze be a keveréket,
masik pedig fogja a belet! A belet téltse ugy, hogy ne keriiljon bele levegd!
— Abban az esetben, ha a kolbaszfélék készit6 B9 kimeneti lyuka eldugul, sziikséges lesz
a meghajté egyseéget kikapcsolni, a tartozékot szétszerelni és kitisztitani!

2) Zoldségfélék és gylimolcsok szeletelésére/reszelésére szolgalo feltét

Biztonsagi figyelmeztetések és javaslatok
— Soha ne nyomja ra a reszelt/vagott zéldséget, vagy gyimolcsot kézzel!
Mindig a t6lt6 eszkdzt hasznalja, amelyet lassan és nagy nyomas nélkil nyomjon lefelé!
— A reszel6ket soha ne hasznalja kemény hozzavaldk feldolgozasahoz, pl. jegkockak,
kavébab, bluza, kukorica, fliszer, stb!
— Abban az esetben, ha a reszeld tartozék eltdmédik, szukséges lesz a meghajto
egységet kikapcsolni, szétszerelni a tartozék testét és kitisztitani!

Osszeszerelés

Szerelje 6ssze a tartozékokat és tegye ra a meghajté egység fejére a 3 és 4. abra szerint!
Szétszerelésnél forditott sorrendben jarjon el! A tartozékok eltavolitasanal sziikséges lesz
el6szdr a kioldé gombot A6 megnyomni!

Megjegyzés
A reszeldk eltavolitasanal el6szor el kell azokat forgatni, majd ezutan a horgokbdl kioldani!
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Elelmiszerek el6készitése

A tartozékot lehet gylimolcsok és zoldségek szinte minden fajtanak vagasahoz,
reszeléséhez és darabolasahoz hasznalni. A vago — reszeld tartozékot a gyimolcs,
z06ldség, sajt és hasonlo struktiraju élelmiszerek feldolgozasahoz hasznalja! A tépd reszel6t
a kemény sajtok feldolgozasahoz, krumpli és zsemlemorzsa készitéséhez hasznalja!

Hasznalat

A reszel6 tartozék kimenete ala helyezzen egy megdfelel edényt. Vagja 6ssze a z6ldséget
kisebb darabokra, amelyek kdnnyen beleférnek a tartozék tolté lyukaba!

Tegye a darabokat be a tartozékba és enyhén nyomja be a t6lt6 eszkdzzel!

A feldolgozott éleimiszerek a tartozék kimenetén keresztll az edénybe esnek bele.

Tippek

— Hasznalat utan maradni fog a reszel6n kisebb mennyiségli maradék.
Ez teljesen normalis és nem ad okot reklamaciéra!

— A citrusokrol el6szor tavolitsa el a héjat!

— Kemeény sajtok, vagy csoki vagasanal dolgozzon réviden! A hozzavalok a vagasnal
felmelegednek, puhabbak lesznek és a kivant strukturat elveszitik!

— A kaposztat el6sz6r vagja kisebb darabokra és tavolitsa el a torzsajat!

3) Gyiimolcsre és zoldségre valo prés

4 Biztonsagi figyelmeztetések és javaslatok )

— A prés 0sszeszerelésénél legyen évatos, hogy a szita ne séruljon meg!

— Préselés el6tt ellendrizze, hogy az orsés adagolo régzitése megfelel6-e!

— Ne hasznalja a gyimolcsprést, ha annak sziir6je megseériilt, ha azon repedések vagy
sérllések lathatok vagy ha a sz(ir§ atszakadt.

— Almak és korték préseléséhez nem javasoljuk, mert a racs eldugulhat és a nyert |é puré
konzisztenciaval rendelkezhet.

— A prést mindenféle bogyds/citrusos gylimolcs és z6ldség préselésére lehet hasznalni!

— A gyiimolcs- és z6ldségprés funkcié nem ugyanaz, mint a gyiimolcscentrifuga
funkcioéja! Centrifuga rendszer, mely nagy részben tiszta levet biztosit, préseléssel viszont
rostokat tartalmazo levet nyerhet vele. Néhany esetben a Ié puréhez hasonlé konzisztenciaval
rendelkezhet.

— A gyumolcsot és zoldséget mossa meg alaposan!

— Feldolgozashoz alkalmas pl. ribizli, sz616, paradicsom, kivi, malna, szeder,
afonya, eper, stb.

— Nem javasoljuk az uborka feldolgozasat, cékla és gyokérzoldségek!

— Mindig hasznaljon friss és érett gylimolcsot és zoldséget.

— Miutan 6sszepréselte a ribizlit, szedret, sz6I6t és mas olyan gyumdlcsoket, amelyeknek
kisebb szemei vagy magjai vannak, soha ne hasznalja fel a mar kipréselt
gyiimolcsoket masodik alkalommal! On igy karosithatja a szitat.

— Tavolitsa el a szarakat (pl. sz616 szarait) és leveleket!

— A ribizli feldolgozasanal ne szedje le az egyes bogyokat!

— Tavolitsa el a magokat (pl. szilva, barack, észibarack, cseresznye, stb.)! — Tavolitsa el
esetleges vastag héjat!

— Citrusfélék (pl. narancs, grapefruit, citrom) héjat és fehér belsejét, valamint a magokat

\_ tavolitsa el, ellenkez6 esetben keserli lehet a |é! — Tavolitsa el esetleges vastag hejat! /
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4 Biztonsagi figyelmeztetések és javaslatok )

— A kisebb darabokra 6sszevagott zéldség/gyimadlcs a prés jobb mikddését garantalja.
Paradicsom feldolgozasanal vagja a paradicsomot max. 1,5 cm széles darabokra.

A paradicsomnak kemény héja van, ezért nagyobb darabok feldolgozasa esetén
a spiral adagolo leblokkolhat a héjatol és a prés igy nem fog megfeleléen miikodni.

— Kb. 2 kg (a ribizli 1,5 kg) hozzaval6 feldolgozasa utan MINDIG allitsa meg
a munkat és ellendrizze, hogy a szita nem dugult-e el! Ha igen, tisztitsa azt ki!

—Ha a |é lassabban folyik, vagy teljesen megall, AZONNAL kapcsolja ki a robotot, vegye
le és szerelje szét a prést, majd tisztitsa ki alaposan. A ribizli kisebb magokat tartalmaz,
amelyek a szitan keresztul valé 1é atfolyasat megakadalyozhatjak

— A préselt rostok nem mennek ki a kimeneten keresztll azonnal, csak egy id6é utan, ami
normalis jelenség!

— Ne préseljen fagyasztott gylimolcsot és zoldséget! Feldolgozas el6tt hagyja azokat kiolvadni!

— Ha a prés megtelik, vagy ha az élelmiszereket tul er6sen nyomja, a szita eldugulhat!

— Ne dolgozzon fel fagyott élelmiszereket (pl. retek, burgonya, sargarépa, zeller, torma,
cékla, petrezselyem)

— Ha a gyiimdlcshus tulzottan vagy nagyobb mennyiségben kezd kivalni pl. a szitan vagy

\_2 fedélben, akkor kapcsolja ki a készliléket és tisztitsa ki a megfeleld alkatrészt. J

— Szita - durva D2 (lyukak 1 mm, fehér szin) — magokat tartalmazé bogyos és
citrusgyiimélcsok, zéldségek minden fajtajanak a feldolgozasara alkalmas (pl. ribizli,
szeder, sz6l6).

— Szita — finom D11 (lyukak 0,6 mm, fekete szin) - magokat nem tartalmazoé bogyds
és citrusgylimolcsok, zéldségek minden fajtajanak a feldolgozasara alkalmas.

Mindkét szitaval fellehet a mar préselt rostokat is dolgozni, ha még mindig sok levet
tartalmaznak. Az ilyen feldolgozas elétt csavarja ki a biztosité csavart, vegye le a prés fedelét
és egy megfelels eszkdzzel tisztitsa meg azt (pl. miianyag térlével)! Erintéssel ellendrizze,
hogy a szita lyukai nem dugultak-e el pl. a magoktol! Amennyiben igen, vegye le a prést,
tisztitsa meg az egészet, utana szerelje dssze és folytassa a hozzavalok feldolgozasat!

Figyelmeztetés
Miutan dsszepréselte a ribizlit, szedret, sz616t és mas olyan gyimoélcsdket, amelyeknek
kisebb szemei vagy magjai vannak, soha ne hasznalja fel a mar kipréselt
gyiimolcsoket masodik alkalommal! On igy karosithatja a szitat.

Osszeszerelés

A prést a meghajtéegység, az 4., abra szerint szerelje 0ssze! El&szor telepitse a husdaralo
testét DO és helyezze be az orsés adagolot D1! Az adagol6t nyomja befelé, amig egy
kattanast nem hall, amely a régzitést jelenti! Az orsés adagoléra helyezze ra a szitat D2
vagy D11 és az anyat D3, majd csavarja meg! A fedélnél csavarja ki a biztositd csavart
D10 teljesen, Ugy hogy a fedelet ralehessen a szitara huzni! A fedelet rogzitse a szitara!
Megfelelé 6sszeszerelés utan rogzitse le a fedelén lévd csavart D4. Szétszerelésénél és

a meghajtoé egyseg valo eltavolitasnal ellenkezé sorrendben jarjon el!

Hasznalat

A gyimolcsoket elészor vagja 0ssze kisebb darabokra, hogy beleférjenek a bedntébe!
A prés ala helyezzen egy rozsdamentes edényt, vagy mas megfeleld talat, amelybe majd
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beleesnek a préselt rostok! A kiontd ala helyezzen levekre megfeleld edényt!

A hozzavalokat folyamatosan helyezze a téltélyukba azért, hogy a prés testének a téltélyuka
ne t6ltédjon fel teljesen a felsd végig. A toltéeszkdzt a spirdl adagoldba valé hozzavaldk
folyamatos adagolasahoz tervezték. Hasznalja a tolt6eszkozt a toltd lyukba torténd minden
kisebb adag elhelyezése utan, ne akkor, amikor mar a hozzavaloktél teljesen elttm&dott

a toltélyuk. A toltéeszkoz eltavolitasa utan mindig ellendrizze rapillantassal, hogy

a toltélyukban lévé hozzavaldk mennyisége megfelelé-e, illetve hogy a spiral adagolo
helyzete optimalis.

Ha feldolgozas kdzben a készUlék teste tulsagos feltoltédik Iével, kapcsolja ki a alapgép,
szerelje szét a prést és tisztitsa ki a spiral adagolot és a szitat. Az elkésziilt 1é befolyik
az edénybe és a maradékok (rostok) a fedélben D4 Iévé kimeneten keresztil kijonnek.
A feldolgozas befejezése utan kapcsolja ki a citrus gyumélcsprést.

Ha szlkségessé valik a szita, vagy spiral adagolo tisztitasa, mindig vegye le a alapgép
az egész prést, majd csak ezutan szerelje teljesen szét. Abban az esetben, ha kioldja az
anyat és a spiral adagoldban barmilyen hozzaval6 bent maradt, akkor a témitési teruletbe
kisebb darabok kerllhetnek be és lehetséges, hogy a kévetkez6 dsszeszerelésnél

a tomités nem fog megfeleléen mikddni, ami a prés hatso részébe vald 1é belefolyasat
eredményezheti.

4 Tippek )

— Ha tdbb levet szeretne nyerni, nyomja befelé lassan a puha élelmiszereket!
— Az utols6 darab behelyezése utan hagyja a késziléket dolgozni, amig az dsszes
1é ki nem folyik!
— Az olyan rostokat, amelyek a préselés utan is tele vannak lével, Ujra lehet préselni
(except for currant, blackberries, grapes and other fruits with smaller grains
or seeds) — hasznalja a maximalis sebességet! A rostok masodik feldolgozasa el6tt
tisztitsa meg a szitat! Csavarja ki a biztosité csavart, vegye le a fedelet és tavolitsa
el a rostokat!
— A tébb vitamin kihasznalasa érdekében minél elébb fogyassza el az elkésziilt levet!
— Ha hosszabb ideig szeretné a levet tarolni, tegye azt be a hiitébe! A Ié jobban tarolhato,
ha beletesz néhany citromcseppet!
— Lé tartalmazhat rostokat, vagy kisebb magokat, amelyek képesek a szitan keresztiil atfolyni.
— A gyerekeknek valo levet higitsa azonos mennyiségu vizzel!
— A préselt rostokat a konyhaban még felhasznalhatja (pl. levesek, fézelékek, lekvarok,
\desszertek, kalacsok, stb. készitéséhez). Y,

IV. TABLAZAT A KESZULEK TARTOZEKOK HASZNALATAHOZ

A kovetkezd feldolgozasi tippeket vegye példanak és inspiracionak. A céljuk nem a teljes
utmutatas, hanem a kiilénb6z6 feldolgozasi lehetéségek bemutatasa. A feldolgozandé
élelmiszerek mennyiségét ugy valassza ki, hogy ne Iépje tul az edény maximum térfogatat,
amit jelzés jeldl. Nagyobb mennyiségl élelmiszer esetén tobb adagra kell osztani és
folyamatosan ellendrizni az edény tartalmat.

Ajanlott idénként félbeszakitani a munkat, kikapcsolni a készliléket és eltavolitani az
esetleges élelmiszereket, amik a tartozékokra vagy az edény, falara és fedére ragadtak
vagy eltémddtek.
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Tartozékok Elelmiszer Max. mennyiség 1d6 (perc) El6készités (mm)

. s Marha 25009 5
Husdaralé B Sertés 25009 5 30 x 30 x 30
C1 Saijt 500 g 1 -
C2 Sargarépa 1000 g 1 -
C3 Krumpli 1000g 1 1/2
C4 Uborka 5db 1 -
Piros ribiszke 1500 g 2 -
GyUmolcsprés Sz616 2000g 2 -
D Narancs 2000g 2 szeletek
Paradicsom 20009 2 1/6

V. KARBANTARTAS

Ne hasznaljon karcos és agressziv tisztitoszereket! A hajtoegység és hajtotarcsa
tisztitasat csak puha, nedves ruhadarabbal végezze, szappanos oldattal. A tébbi tartozékot
kdzvetlenll azok hasznalata utan mossa le forrd, szappanos vizzel. A kés tisztitasakor
legyen nagyon évatos! Ugyelien arra, hogy a kések vagéélei ne érintkezzenek kemény
targyakkal, amelyek azokat tompithatjak és csékkentik azok hatékonysagat. A készulék
részeinek mosasa és szdritasa utan a kést és a lapokat kenje be asztali olajjal!

A fémes részek tisztitasahoz ne hasznaljon mosogatégépet! Néhany adalékanyag

a tartozékokat bizonyos meértékig beszinezheti.

A fém részek azonban nem rahhatéak mosogatogépbe, mivel a mosogatészerek azok
elsotétedését vagy rozsdasodasat okozhatja. Figyeljen arra, hogy minden felllet tiszta és
mikodéképes legyen. A sz(ir6 tisztitasakor legyen fokozottan évatos, ne sériljon meg.
A jell szlrét D2, D11 jell kefével kdnnyen tisztithatja. ljen ra, hogy tisztitas kozben ne
karosodjon a sz(ir6halé! Néhany élelmiszer a tartozékokat megfestheti.

Ez azonban nincs kihatassal a késziilék mikddésére és ez a szinez6dés egy idé multan
magatdl el is tlinik majd. A mlanyagbdl préselt részeket ne szaritsa héforrasok (pl. kalyha,
el/gaztiizhely) folott. A késziiléket tiszta allapotban, szaraz, pormentes helyen, gyermekek
és nem Onjogu személyek részére nem hozzaférhetd helyen tarolja.

Cseréje tomités (kép. 1).

Vegye le az orsos adagolot D1. Megfeleld eszkdzzel (pl. csavarhizo) lazitsa ki a csavart.
Vegye ki a fogaskereket D7 az orsos adagolébol. Amennyiben az jelli tdmités D8
elhasznalédott vagy megrongalddott cserélje azt ki Ujra (azonos tipusura). Forditott
sorrendben lehet majd a készuléket szeres. Abban az esetben, ha a szita D2, és a szita
D11 elvesznek/megkarosodnak, akkor biztositsanak tartalékalkatrészeket az
ETA002800621 — durva, ETA002800625 — finom megrendelési szam felhasznalasaval.

A garanciaval és a termékjavitassal kapcsolatos informaciokat

a www.eta.cz/servis-eu weboldalon taldlja. R
A gyarto elérhetésége: info@eta.cz

Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, amelyeknél a késziilék
elektromos részeibe torténé beavatkozas sziikséges, csak
szakszerviz végezheti!
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QI & i X

Amennyiben annak méretei megengedik, minden darabon feltlintetésre keriinek
nyomtatasban a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz felhasznalt anyagok,
valamint az Ujrahasznositasukra vonatkozé informaciok. A feltlintetett szimbolumok

a terméken vagy a kisér6 dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznalt elektromos

vagy elektronikus termékek nem semmisithet6k meg a haztartasi hulladékkal egydtt.

A termék helyes megsemmisitése érdekében a hasznalni mar nem kivant késziléket
adja le az arra kijelolt gyUjtételepen, ahol bevétellk téritésmentes. A termék elbirasszerd
megsemmisitésével segiti megdrizni az értékes természeti forrasokat, valamint segit
kikliszobdlni a hulladékok helytelen megsemmisitésébdl esetlegesen eredd negativ
kdrnyezeti és egészségligyi hatasokat. Tovabbi részletes informaciokat a helyi
onkormanyzati hivatalban, vagy a legkdzelebbi hulladékgydijté telepen kérhet. A hulladékot
helytelenil megsemmisitd felhasznaléra a nemzeti jogszabalyozassal 6sszhangban
bintetés réhatd ki. Ha a készuléket végérvényesen ki akarja vonni a hasznélatbdl,

vagja el az eréatviteli kabelt, amivel végleg hasznalhatatlanna teszi.

VII. MUSZAKI ADATOK

Fesziltség (V) a készulék tipusanak cimkéjén lathato
Teljesitményfelvétel (W) a készllék tipusanak cimkéjén lathato
Témeg cca (kg) 3

A készUlék érintésvédelmi osztalya Il.

Termék méretei (mm) 210 x 250 x 150
Zajkibocsatasi érték dB(A) re 1pW 82

Teljesitményfelvétel kikapcsolt allapotban 0,00 W.
A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyartoé fenntartja!

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Kizardlag haztartasi hasznalatra alkalmas. Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

: TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
: AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
:CRIBS, BEDS, ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektél elzart helyen. A zacské
nem jatekszer. Ne hasznalja ezt a zacskot bélesGkben, kisagyakban,
: babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

FIGYELMEZTETEST

Nem szabad a haztartasi hulladékkal egyditt megsemmisiteni!

Olvassa el a hasznalati utasitast

Kioldva

o B> @ @

Bezarva
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Elektryczny miynek do miesa

eta 6075

INSTRUKCJA OBSLUGI
Drogi Kliencie, dziekujemy za zakupienie naszego produktu. Prosimy o zachowanie niniejszej
instrukcji wraz z paragonem i w miare mozliwosci z opakowaniem i zawarto$cig opakowania.

|. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

— Zalecenia podane w instrukcji nalezy traktowac jako element urzadzenia i przekazaé
je jego kolejnym uzytkownikom.

— Sprawdz, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu
w uzywanym przez Ciebie gniazdku.

— Nie wsuwaj wtyczki przewodu zasilajacego do gniazdka elektrycznego i nie wyciagaj
jej mokrymi rekami ciagnac za przewdd zasilajacy!

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne srodowiska
mieszkalne, w firmach $wiadczacych ustugi noclegowe ze $niadaniem w rolnictwie)! Nie
jest przeznaczone do uzytku komercyjnego!

- Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka,
jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadto na ziemig i uszkodzito
sie lub wpadto do wody. W takich wypadkach urzgadzenie nalezy
oddac do specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

- To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowu;j
urzadzenie i kabel w miejscu niedostepnym dla dzieci. Urzadzenia
mogq by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej
lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i wiedzg,
jezeli sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat
uzywania urzadzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu
zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.

- Z urzadzenia mogg korzysta¢ dzieci powyzej 8 roku zycia oraz
osoby z ograniczonymi zdolnosciami fi zycznymi lub umystowymi,
a takze nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu
tego typu urzgdzen pod warunkiem, Zze bedg one nadzorowane
z tego urzgdzenia oraz zagrozen wigzacych sie z jego uzywaniem.
Dzieciom nie wolno bawic sie z urzgdzeniem. Czyszczenie
i konserwacja wykonywane przez uzytkownika nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci, chyba Ze sg one starsze niz 8 lat i pod
nadzorem. Trzymacé urzgdzenie i jego przewdd z dala od dzieci
ponizej 8 roku zycia.

- Zawsze nalezy odfgczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez opieki, przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.
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- Jesli przewdd zasilajgcy tego urzadzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego technika serwisowego
lub podobng wykwalifi kowang osobe tak, aby nie doszto do
powstania niebezpiecznej sytuaciji.

- Przy pracy z tarkami potrzeba by¢ ostroznym. Posiadajg one
bardzo ostre ostrza.

- Urzadzenia, przewodu ani wtyczki nigdy nie zanurzaj w wodzie (nawet
czesciowo). Nalezy réwniez unikac ich zalania.

— Podczas pracy urzadzenia nalezy zapobiegac, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu
do urzadzenia.

— UWAGA: Nie uzywaj urzadzenia wraz z programem, wigcznikiem czasowym lub jakgkolwiek
inng czescia, ktora wigcza urzadzenie automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczehstwo
wybuchu pozaru w przypadku zakrycia urzadzenia lub jego nieprawidtowego umieszczenia.

— Po pracy i przed kazda konserwacje, nalezy urzadzenie wylaczy¢ i odtaczy¢
od sieci, wyciggajac wtyczke z gniazdka.

— Nigdy nie zanurzaj urzadzenia do wody (nawet czesciowo) i nie myj go pod biezacg wodg!

— Nie pozostawiaj pracujgcego urzadzenia bez nadzoru i kontroluj je przez caty czas
przygotowywania potraw.

— Przed wymiang wyposazenia lub dostepnych czesci, ktére ruszajq sie podczas pracy,
przed montazem i demontazem, przed cszyczeniem lub konserwacjg nalezy wytaczy¢
urzadzenie i odigczy¢ je od sieci elektrycznej poprzez wyciagniecie wtyczki przewodu
zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

— Uzywaj urzadzenia wytgcznie w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie zagraza jego
przewrécenie i w dostatecznej odlegtosci od zrodet ciepta (np. kominkéw, kuchenek
elektrycznych i gazowych, piecykow itd.) i wilgotnych powierzchni (zlewozmywakoéw,
umywalek itd.).

— Nie wiaczaj urzadzenia bez wtozonych skfadnikéw!

— Nie wsuwaj wyposazenia do zadnych otworéw w ciele.

— Nigdy nie wsuwaj palcéw do otworu wsypowego i nie uzywaj widelca, noza, topatki, tyzki
itp. Do tego celu uzuywaj wytgcznie dostarczonego popychacza.

— Popychaczem naciskaé delikatnie na surowce, aby unikna¢ przechylania lub przewrdcenia
urzadzenia.

— Nie nalezy przekracza¢ maksymalnego czasu ciggtej pracy urzadzenia, ktéry wynosi 5 minut.
Potem przestrzega¢ pauzy min. 7 minut koniecznej do chtodzenia bloku napedowego.

— Urzadzenie wyposazone jest w bezpiecznik, ktéry przerywa zasilanie w przypadku
przecigzenia silnika. Jesli tak sie stanie, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od pradu i pozostawi¢
do wystygniecia.

— Aby zapewni¢ bezpieczenstwo, nie nalezy wymienia¢ nasadek roboczych w trakcie pracy
jednostki napedowe;.

— Diugie wiosy, luzne ubrania lub dodatki i bizuteria mogg by¢ uchwycone przez czesci
obrotowe. Badz ostrozny, aby Twoje wtosy, odziez i dodatki, nie dostaly sie zbyt
blisko czesci wirujacych!

— Zanim zdejmiesz tarki/miynek z napedu poczekaj az czesci rotujace zatrzymaja sie zupetnie.

— Zadbaj o to, aby przewdd zasilajacy nie zetknat sie z obracajgcymi sie czesciami urzadzenia.

— Przewodu zasilajgcego nie wolno uszkodzi¢ ostrymi lub gorgcymi przedmiotami, otwartym
ptomieniem, nie wolno go réwniez zanurza¢ w wodzie.

— Nalezy regularnie sprawdzac stan przewodu zasilajgcego urzadzenia.
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— Nigdy nie ktadz go na goracej powierzchni ani nie pozwdél, by zwisat poza krawedz stotu lub
blatu kuchennego. Na skutek zawadzenia o przewdd lub pociggnigcia go np. przez dzieci
moze doj$¢ do przewrdcenia lub $ciagniecia urzadzenia, a nastepnie do powaznych obrazen!

— W razie potrzeby uzycia przedtuzacza nalezy zapewnié¢, aby nie byt on uszkodzony

i spetniat obowigzujgce normy.

— Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ wytgcznie wraz z wyposazeniem przeznaczonym do tego
typu. Korzystanie z innego wyposazenia moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla obstugi.

— Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wraz z oryginalnym wyposazeniem producenta.

— Nigdy nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz te, do ktérych jest przeznaczony oraz w
sposo6b opisany w niniejszej instrukcji. Nigdy nie uzywaj urzadzenia do zadnych innych celow.

— W celu zapewnienia bezpieczenstwa i prawidtowego funkcjonowania urzadzenia, nalezy
uzywac wytacznie oryginalnych czesci zamiennych i akcesoriow zatwierdzonych przez

producenta.

— UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtowego uzycia

urzadzenia (niezgodnie z instrukcja).

— Wszystkie teksty w innych jezykach, a takze obrazki na opakowaniu lub produkcie sg
przettumaczone i wyjasnione na koncu odpowiedniej mutacji jezykowe;.

— Producent nie odpowiada za szkody i obrazenia spowodowane na skutek niewtasciwego
uzywania urzgdzenia i wyposazenia (np. zepsucie potraw, obrazenia, rany ciete) i nie
ponosi odpowiedzialno$ci za dotyczgce urzadzenia w przypadku nieprzestrzegania wyzej

przedstawionych zasad bezpieczenstwa.

|l. OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW (Rys. 1

A — Jednostka gtéwna
A1— WAL
A2 — Przycisk ON/OFF (D)
A3 — Przycisk REVERSE (L))

B — Mtynek do mielenia migesa
B0 — Korpus mtynka (=D0)
B1 — Podajnik slimakowy
B2 — Ostrze tnace

A4 — Lampka kontrolna

A5 — przycisk RESET

A6 — Przycisk zwalniajacy (a )
A7 — Kabel zasilajgcy

B7 — Sitko do mielenia bardzo grubego
B8 — Nakretka
B9 — Koncoéwka do produkcji wedlin

B3 — Sitko do mielenia bardzo delikatnego B10 — Separator

B4 — Sitko do mielenia delikatnego
B5 — Sitko do mielenia $redniego
B6 — Sitko do mielenia grubego

C — Tarki do rozdrabniania
CO0 — Korpus koncéwki

C1 — Tarka do rozdrabniania grubszego

B11 — Popychacz (=D5)
B12 — Misa zatadowcza (=D6)
B13 — Ostona

C3 — Tarka do szatkowania
C4 — Tarka do krojenia cienkich plasterkow

C2 — Tarka do do rozdrabniania drobnego C5 — Popychacz

D — Wyciskarka owocéw i cytrusow
DO — Korpus miynka (=B0)
D1 — Podajnik $limakowy
D2 — Sitko (grube, kolor biaty)
D3 — Nakretka
D4 — Ostona / wypustka
D5 — Popychacz (=B11)

D6 — Miska zatadowcza (=B12)

D7 — Kotko zebate

D8 — Uszczelnienie

D9 — Plytka dociskowa

D10 — Srubka zabezpieczajaca

D11 —Sitko (delikatne, kolor czarny)
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lIl. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Najpierw potrzeba usunaé wszystkie elementy opakowania, wyja¢ urzadzenie i wszystkie
akcesoria. Przed pierwszym uzyciem umy¢ czesci, ktére majg kontakt z zywnosciag

w gorgcej wodzie z detergentem, sptukac czystg wodg i wytrze¢ do sucha lub pozostawi¢ do
wyschnigcia. Umiesci¢ urzadzenie z wybranymi akcesoriami na ptaska, stabilna, gtadkg

i czystg powierzchnie roboczg. Pozostawi¢ wolng przestrzen umozliwiajgca wtasciwg
wentylacje. Otwory w urzadzeniu zapewniajg przeptyw powietrza przy wentylacji, nie mozna ich
zakrywac lub w inny sposob blokowac. Nie wolno réwniez $cigga¢ ndzek. Gniazdko elektryczne
musi by¢ tatwo dostepne, aby umozliwi¢ odtaczenie robota w przypadku niebezpieczenstwa.

Sterowanie

Przed wtaczeniem potrzeba wiozy¢ wtyczke przewodu zasilajgcego A7 do gniazdka
elektrycznego (zaswieci sie lampka A4, ktéra sygnalizuje podtaczenie do pradu). Miynek
zostanie wigczony / wytgczony po nacisnieciu przycisk A2 (@). Aby uzy¢ ruchu wstecznego,
najpierw potrzeba mitynek wytgczy¢ przyciskiem A2, a nastepnie nacisnac¢ i przytrzymaé
przycisk A3 (U). Po zakonczeniu przetwarzania wytaczy¢ urzadzenie naciskajac przycisk A2.

Bezpiecznik przeciwprzecigzeniowy

Samoczynnie wytaczy silnik podczas pracy, jezeli jest aktywna ochrona przed

przecigzeniem. Mozliwg przyczyng moze by¢ przetwarzanie wiekszej ilosci zywnoéci lub

zablokowanie kos¢mi. Jezeli ma miejsce taka sytuacja, nalezy postepowac nastepujgco:

— Odtaczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego A7 od gniazdka el. i zaczeka¢ ok. 60 minut na
ostygniecie urzadzenia.

— Podtaczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego A7 do gniazdka el.

— Wytaczy¢ urzadzenie naciskajgc przycisk A2.

— Podnies¢ urzadzenie i nacisng¢ od spodu przycisk A5 RESET.

— Ponownie wtgczy¢ urzadzenie naciskajac przycisk A2.

Jezeli podczas pracy jednostki napedowej ochrona przed przecigzeniem dziata za czesto,

nalezy zwrdci¢ sie do warsztatu specjalistycznego.

1) Maszynka do mielenia migesa

Srodki bezpieczenstwa i zalecenia
— Zalecamy, aby od czasu do czasu przerywacé prace, urzadzenia wytgczy¢ i usungc
zywnos¢, ktora jest przyklejona na akcesoria lub je zatkata.
— Nie zostawia¢ maszynki do mielenia migsa pracowac¢, gdy zasobnik jest pusty.
— Nie wolno mle¢ miesa mrozonego.

Ztozenie

Maszynke mielenia do miesa w zaleznos$ci od wybranego zastosowania (mielenie miesa,
produkcja kietbasy, krojenia / rozdrabniania lub wyttaczanie) zmontowac i przytaczy¢ do
jednostki napedowej wedtug rys. 4. Do demontazu i usuniecia z zespotu napedowego,
nalezy postepowa¢ w odwrotny sposéb. Podczas wyjmowania akcesoria nalezy najpierw
nacisng¢ przycisk zwalniajacy A6 (a ).

A) Mielenie miesa

Maszynka pozwala na zmielenie wszystkich rodzajéw mies pozbawionych kosci, Sciegien
i skory. W zalezno$ci od uzycia wybierz odpowiednie komponenty (B0, B1, B2, B3/4/5/6/7,
B8, B11, B12 i B13), postepuj wg rysunku 2.
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Przez korzystanie z tarcz mielacych (B3, B4, B5, B6, B7) z r6znymi otworami, mozna
wybra¢ grubosé mielenia miesa. Mieso wczes$niej pokroi¢ na kostki ok. 2 x 2 x 2 cm.
Pod maszynke do migsa, umiesci¢ mise, do ktorej bedzie spada¢ zmielone mieso.
Poszczegdlne kawatki migsa wkiadaé do otworu, w taki sposéb, aby podajnik slimakowy
B1 nie zostat zatkany, a popychaczem B11 lekko popychaé mieso. Postepujac w ten
sposéb, naped nie zostanie przecigzany.

4 Rady )
— Podczas mielenia miesa regularnie sprawdzaé otwory tarczy. Jesli przy mieleniu miesa
o réznej konsystencji (np. mostek, watroba) zatykane sg otwory tarczy, sok moze
przeptywac¢ wokot watu slimakowego podajnika az do napedu robota. Nalezy, wiec
kontrolowaé ciggtg przepustowos¢ przetwarzanych surowcoéw poprzez tarcze mielgca
i po zatkaniu robot natychmiast wytgczy¢, maszynke do mielenia miesa demontowaé
i przeprowadzi¢ wiasciwe czyszczenie wszystkich elementéw (rys. 5).
— Po zablokowaniu urzadzenia najpierw potrzeba urzadzenie wytgczy¢ (zalecamy chwile
poczekac¢ ze wzgledu okoto 30 sekund), a nastepnie uzy¢ funkcji ruchu wstecznego
\(przycisk A3) do uwolnienia surowcow. Y,

B) Produkcja wedlin (kietbasy, paréwki, itp.)

W zaleznosci od uzycia wybierz odpowiednie komponenty (B0, B1, B8, B9, B10, B11 i B12)
postepuj wg rysunku 2. Mieso mielone wktadamy na miske zatadowczg B12. Do delikatnego
popchniecia miesa do mtynka uzywac¢ popychacza B11. Jelito do napetniania najpierw
namoczy¢ w cieptej wodzie (okoto 10 minut), aby poprawic¢ jego elastycznosé. Nastepnie
nasung¢ go jak ,harmonijke“ na otwér. Na kohcu jelita pozostawi¢ luznych 5 cm,

a nastepnie go potrzeba zwigzac¢ lub przekiu¢ patyczkiem. Do otworu wiozy¢ przygotowang
mieszanke i delikatnie naciska¢ popychaczem B11. Podczas napetniania postepowaé

w zaleznosci od wybranego rodzaju kietbasy (np. kiszka, wedlina, parki itp.).

Rady
— Zaleca sie napetnia¢ przez dwie osoby jednoczesnie tj. jeden wprowadza mieszanke,
a drugi przytrzymuije jelito na koncéwke B9. Jelita napetnia¢ w taki sposob, aby
powietrze nie dostato sie wewnatrz.
— W przypadku zatkania otworu wylotowego korncéwki do produkc;ji kietbas B9, konieczne
jest, aby wytaczy¢ naped, koncoéwke zdemontowacé i oczyscic.

2) Nasadka do krojenia / rozdrabniania warzyw i owocow

4 Srodki bezpieczenstwa i zalecenia )

— Nie wolno naciska¢ palcami tarki / krojonych warzyw lub owocéw! Przesuwanie
zywnosci w otworze napetniania zawsze nalezy wykonywac popychaczem, ktérym
potrzeba poruszac powoli i bez naciskania w dét.

— Nigdy nie uzywac tarki do obrobki twardych materiatéw, takich jak kostki lodu, kawa /
zboza / ziarna kukurydzy, przyprawy i tym podobne.

— W przypadku zablokowania tarki konieczne jest, aby wytgczy¢ jednostke napedowsa,

\_ koncowke zdemontowac i wyczyscié. Y,

49/65



Montaz

Koncowke ztozy¢ i podtaczyé do gtowicy bloku napedowego, jak pokazano na rysunku 3 i 4.
Podczas demontazu i usunigcia z glowicy bloku napedowego postepowaé w odwrotny
sposob. Podczas wyjmowania koncowki potrzeba najpierw nacisng¢ przycisk zwalniajacy A6.

Uwaga
C Wyjmujac tarki potrzeba najpierw obrécic je, a nastepnie odczepi¢ z haczykow. )

Przygotowanie sktadnikow

Akcesoria moga by¢ uzywane do siekania, krojenia, tarcia niemal wszystkich owocéw i warzyw.
Szatkowanie — struganie, tarki uzywaé do przetwarzania owocow, warzyw, sera i zywnosci
podobnej struktury. Tarki rozdrabniajacej uzywac¢ do strugania twardych seréw, ziemniakow

i butki tarte;.

Uzycie

Pod koncoéwke do rozdrabniania wstawi¢ odpowiedni pojemnik. Pokroi¢ warzywa na kawafki
odpowiednie do wtozenia do otworu napetniajacego. Wiozy¢ kawatki i delikatnie nacisngé
popychaczem. Przetworzona zywno$¢ wychodzi przez otwér wylotowy do pojemnika.

Rady

— Po uzyciu zawsze pozostanie na tarce okreslona ilo$¢ odpadu. Jest to catkowicie
normalne i nie ma powodu do reklamacji.

— Zdjac¢ skérke z owocodw cytrusowych.

— Jesli krojone sg twarde sery lub czekolada, potrzeba pracowacé krétko. Sktadniki
podczas krojenia zbytnio sie ogrzewaja, sg miekkie i mogg powstac grudki.

— Kapuste przed szatkowaniem najpierw pocig¢ na kawatki i usuna¢ gtgba.

3) Nasadka do sokéw z owocow i warzyw

4 Srodki bezpieczenstwa i zalecenia )
— Przed wyciskaniem sprawdzi¢, czy podajnik slimakowy jest wtasciwie zamocowany.
— Wyciskarki nie uzywad, jezeli sitko jest uszkodzone, jesli ma widzialne peknigcia.

— Wyciskarka przeznaczona jest do wyciskania niemal wszystkich rodzajéw owocow
miekkich / owocow cytrusowych i warzyw.

— Nie nalezy myli¢ funkcji wyciskarki na owoce i warzywa z sokowirowka. System
odwirowujacy zazwyczaj dostarcza czysty sok, cho¢ poprzez wyciskanie owocow
uzyskujemy tez pewng ilo$¢ miazszu. W niektdrych przypadkach uzyskany sok moze
miec gestszg konsystencje.

— Owoce i warzywa dokfadnie umy¢ i usung¢ grubg skore.

— Nadaje sig do przetwarzania porzeczek, winogron, pomidorow, kiwi, malin, jezyn, jagdd,
boréwek, truskawek itp.

— Nie zaleca sie wyciskania jabtek i gruszek, poniewaz moze to doprowadzi¢ do zatkania
sitka a uzyskany sok bedzie mie¢ konsystencjg puree.

— Nie zaleca sie wyciskania ogérkéw, buraki i warzywa korzeniowe.

— Po wycisnieciu porzeczek, jezyn, winogron i innych owocéw z mniejszymi ziarnami lub
nasionami nigdy nie powtarza¢ procesu po raz drugi na tym samym owocu! To
moze spowodowac powazne uszkodzenia.

— Zawsze uzywac swiezych i dojrzatych owocéw i warzyw - co oznacza, ze wycisniesz

\_ Wiecej soku. Usung¢ fodygi, ogonki (szyputki winogron) i nacie. J
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4 Srodki bezpieczenstwa i zalecenia )

— Przy wyciskaniu soku z porzeczki, najlepiej pozostawic cate kiscie.

— Usuna¢ pestki (np. sliwki, brzoskwinie, morele, sliwek, czeresni itp.).

— Owoce cytrusowe (np. pomarancza, grejpfrut, cytryna) tupac i usuna¢ biatg skérke
i nasiona, inaczej sok moze mie¢ gorzki smak.

— Podczas przetwarzania pomidoréw potrzeba je rozkroi¢ na pétksiezyce o maksymalnej
szerokosci max. 1,5 cm. Pomidory majg twardg skore, przy przetwarzaniu szerszych
ptatkdw moze dochodzi¢ do zablokowania podajnika slimakowego skérka, a tym
samym urzgdzenie nie bedzie pracowac. Warzywa / owoce pokroi¢ na mniejsze kawalki
w celu zapewnienia lepszego dziatania urzadzenia.

— Po przetworzeniu okoto 2 kg skladnikéw (porzeczek ca.1,5 kg) ZAWSZE potrzeba
przerwaé prace i sprawdzi¢, czy sitko nie jest zatkane. Jesli jest, oczysé.

— Jesli podczas przetwarzania szyjka korpusu urzgdzenia nadmiernie napetnia sie sokiem,
urzadzenie potrzeba wytgczy¢, a nastepnie zdemontowaé wyciskarke, wyczysci¢ podajnik
slimakowy i sitko. Przy wyciskaniu porzeczek zaleca sie po przetworzeniu wyczyscié¢
sitko. Porzeczka zawiera mate ziarna, ktére moga znacznie zmniejszy¢ przepustowosé
soku przez sitko.

— Wycisniety migzsz nie wyptywa przez wylot prasy od razu, ale po jakims czasie - jest to
normalne.

— Nie nalezy przetwarza¢ mrozonek lub trudne zywnosci (np. rzodkiewki, ziemniakéw) ani
warzyw korzeniowych (np. marchewki, selera, chrzanu, burakéw, pietruszki)!

— Gdy migzsz zaczyna gromadzi¢ sie nadmiernie np. na sicie lub na pokrywie, nalezy
wytgczy¢ urzagdzenie i odpowiednig czes¢ wyczyscic.

— Gdy wyciskarka jest przepetniona lub gdy surowce sg zbyt mocno Scisniete, zostanie

\zatkane sitko. )

— Sitko—grube D2 (otwory 1 mm, kolor biaty) — jest przeznaczone do przetwarzania
wszelkiego rodzaju owocow jagodowych i cytrusowych oraz warzyw zawierajacych
ziarna lub pestki (np. porzeczki, jezyny, winogrona).

— Sitko—delikatne D11 (otwory 0,6 mm, kolor czarny) — jest przeznaczone do przetwarzania
wszystkich rodzajow owocéw jagodowych i owocdw cytrusowych i warzyw, ktore nie
zawierajq ziaren ani pestek.

W przypadku obu sitek mozliwe jest przetwarzanie juz wyttoczonej pulpy w drugim kanale,
jesli pulpa nadal zawiera zbyt duzo soku. Przed tym nalezy poluzowac srube blokujacg
D10, zdja¢ ostone D4, oczysci¢ sitko ze strony zewnetrznej za pomocg odpowiedniego
narzedzia (np. plastikowej szpatuiki). Palcami skontrolowaé, czy otwory w sicie nie sa
zapchane ziarnami / pestkami. Jesli tak, wyjac¢ wyciskarke, wyczys¢ jg dokfadnie,

a nastepnie zmontowac i kontynuowac przetwarzanie surowcéw.

Uwaga
Po wycinieciu porzeczek, jezyn, winogron i innych owocéw z mniejszymi ziarnami
lub nasionami nigdy nie powtarzaé procesu po raz drugi na tym samym owocul!
To moze spowodowaé powazne uszkodzenia.

Zlozenie
Wyciskarke zamontowac¢ na jednostki napedowej rys. 4. Najpierw nalezy zainstalowacé
korpus maszynki do mielenia miesa D0 i do niego witozy¢ podajnik $limakowy D1.
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Podajnik wepchna¢, az kliknie, wskazujac tym wiasciwe zabezpieczenie. Na podajnik
Slimakowy umiescic¢ sitko D2 lub D11 i nakretke D3, ktérg potrzeba dokreci¢. Przy
pokrywie nalezy odkrecic¢ srube zabezpieczajacg D10, aby nie wystawata i pokrywe

byto mozne nasung¢ na sitko. Ostone na sitku zamocowa¢. Po odpowiednim ztozeniu
delikatnie dokreci¢ srube na ostonie D4. Podczas demontazu i usuniecia z gtowicy zespotu
napedowego, nalezy postepowaé w odwrotny sposéb.

Uzycie

Owoce potrzeba wczesniej pokroi¢ na kawatki, aby pasowaty do otworu wlotowego.

Pod wyciskarke umiesci¢ miske ze stali nierdzewnej lub inny odpowiedni pojemnik, gdzie
bedzie spadac¢ pulpa. Pod dziobek umiesci¢ odpowiedni pojemnik na sok.

Sktadniki wktada¢ do otworu stopniowo, aby nie dopusci¢ do napetnienia szyjki urzadzenia
az do gérnej krawedzi. Popychacz jest przeznaczony do przesuwania sktadnikoéw do
przestrzeni podajnika spiralnego. Uzywac go przy kazdym wiozeniu poszczegoinych
kawatkow sktadnikdow do otworu, ale nie naciska¢ sktadnikéw w catkowicie wypetnionej
szyjce az do goérnej krawedzi. Patrzac w otwor do napetniania po wyjeciu popychacza
potrzeba sprawdzi¢ wzrokowo stan i drozno$¢ podajnika slimakowego.

Jesli podczas przetwarzania szyjka korpusu urzgdzenia nadmiernie napetnia sie sokiem,
urzgdzenie potrzeba wytaczy¢, a nastepnie zdemontowaé wyciskarke, wyczysci¢ podajnik
slimakowy i sitko. Wycisniety sok sptywa dziobkiem do pojemnika, a odpady (pulpa)
przechodzi sie przez wylot D4 w pokrywie.

Jesli zachodzi potrzeba oczyszczenia sitka lub podajnika slimakowego, nalezy wyja¢

z jednostki napedowej catg wyciskarke, a nastepnie catkowicie roztozy¢. Odkrecajac
nakretke w momencie, gdy w podajniku spiralnym sg zgromadzone skfadniki, moze dojs¢
do przejscia matych elementdéw do przestrzeni uszczelnienia, a po ponownym ztozeniu
nie bedzie juz gwarantowane prawidtowe dziatanie uszczelnienia. Nastepnie, podczas
kontynuowania wyciskania, moze dojs¢ do przenikania soku do tylnych czesci urzadzenia.

4 Rady )
— Aby uzyska¢ wiecej soku, nalezy wycisna¢ miekkie owoce powoli.
— Po wilozeniu ostatniego kawatka pozostawi¢ wyciskarke, aby pracowata, az przestanie
kapac¢ sok.
— Aby zachowac jak najwiecej witamin potrzeba wypi¢ sok jak najszybcie;.
— W przypadku, gdy sok trzeba przechowa¢ kilka godzin, umiesci¢ go w lodéwce.
Sok przechowuije si¢ lepiej, jesli dodasz do niego kilka kropli soku z cytryny.
— Sok moze zawierac¢ czesci pulpy i matych nasion, ktére moga przejs¢ przez otwory sita.
— Sok dla dzieci potrzeba rozcienczy¢ w takiej samej ilosci wody.
— Pulpe stosowa¢ mozna do dalszego przetwarzania w kuchni (np. przygotowywania
\_ 2up; sosow, dzemoéw, deseréw, ciastka itp.). )

IV. ZASADY UZYCIA WYPOSAZENIA

Ponizsze rady dotyczace opracowania potraw prosimy traktowac jako przykfady i inspiracje.
Ich celem nie jest udzielanie instrukcji, ale pokazanie mozliwosci réznego rodzaju
opracowania potraw. llo$¢ opracowywanych potraw nalezy dobra¢ tak, aby nie doszto

do przekroczenia maksymalnej pojemnos$ci naczynia wyznaczonego za pomocg kreski.
Wiekszg ilo$¢ opracowywanych potraw nalezy rozdzieli¢ na kilka dawek i na biezgco
sprawdzac zawarto$¢ pojemnika.
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Zalecamy od czasu do czasu przerwacé prace, wytaczy¢ urzadzenie i usungé ewentualne
kawatki potrawy, ktdre przykleity sie do Scianki pojemnika, miksera czy pokrywki.

Wyposazenie Potrawa Max. ilos¢ Czas (min.) Przygotowanie (mm)
Miynek do Wotowina 25009 5
mielegia migsa B Wieprzowina 2500 g 5 3030 30
C1 Ser 500 g 1 -
C2 Marchewka 1000 g 1 -
C3 Ziemniaki 1000 g 1 1/2
C4 Ogorek 5 szt. 1 -
Wyciskarka |Czerwone porzeczki| 1500¢g 2 -
do cytrusow, Winogrona 2000g 2 -
OWOCOW Pomarancz 2000g 2 plasterki
i warzyw D Pomidor 2000g 2 kliny max 1,5 cm

V. KONSERWACJA

Nie uzywaé srodkéw sciernych lub agresywnych srodkéw czyszczacych!
Czyszczenie bloku i zaberaku napedu powinno by¢ wykonywane tylko wilgotng szmatka
z detergentem. Pozostate akcesoria natychmiast po uzyciu umy¢ w cieptej wodzie

z detergentem. Podczas czyszczenia nozy pracowac bardzo ostroznie! Zadbac, aby
krawedzie tngce nozy nie weszly w kontakt z twardymi przedmiotami, ktére je stepig co
zmniejsza ich skutecznos$é. Po umyciu i wysuszeniu czesci zaleca sie nasmarowac néz
i tarcze olejem jadalnym. Do czyszczenia czesci metalowych, nie uzywaé zmywarki!

Metalowych czesci nie nalezy wktada¢ do zmywarki, poniewaz $rodki czyszczace mogg
spowodowac ich przyciemnienie lub zardzewienie. Sitko D2, D11 mozna tatwo oczysci¢
szczotkg. Uwazaj, aby nie uszkodzi¢ siateczki sitka podczas mycia. Upewnij sie, ze
powierzchnie przylegajgce sg czyste i funkcjonalne.

Niektore z tych sktadnikbw mogg spowodowac zabarwienie akcesoridow. Jednak nie ma to
zadnego wptywu na dziatanie urzgdzenia i zwykle znika za jakis czas. Czesci z tworzyw
sztucznych nigdy nie nalezy suszy¢ nad zrédtami ciepta (np. piece, kuchenki elektryczne /
gazowe). Urzadzenie przechowywac¢ odpowiednio oczyszczone, suche, w miejscu wolnym
od pytu, niedostepnym dla dzieci i os6b niepowotanych.

Wymiana uszczelka (rys. 1).

Wyjmij podajnik slimakowy D1. Odkrec¢ $rube za pomocg odpowiedniego narzedzia

(np. $rubokreta). Wyjmij koto zebate D7 z podajnika slimakowego. Jesli uszczelka D8 jest
zuzyta lub uszkodzona zastgp jg nowa (tego samego typu). W odwrotny sposéb mozna
wszystkie czesci ztozyé. W przypadku utraty / uszkodzenia sitka D2 oraz sitka D11 mozna
naby¢ nowy pod numerem zamowienia ETA002800621 — grube, ETA002800625 — delikatne.

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerenciji do czesci
elektrycznej urzadzenia moze wykonac¢ wytacznie
specjalistyczny serwis!

Nie przestrzeganie wskazéwek producenta powoduje
utrate prawa do napraw!

Informacje dotyczace reklamacji i napraw produktéw mozna znalez¢ na
stronie www.eta.cz/servis-eu. Kontakt z producentem: info@eta.cz
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Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetwérstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zataczonej
dokumentacji oznaczaja, ze zastosowanych elementéw elekirycznych lub elektronicznych

nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynies¢

do specjalnych punktow zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez optaty. Dzigki poprawnej
utylizacji pomogq Panstwo zachowac¢ cenne zrodta i pomoga w profilaktyce ewentualnych
negatywnych wptywdw na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na co mogtaby mieé
negatywne wptywy niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania nastepnych
szczegotowych informaciji dotyczacych utylizacji nalezy zwréci¢ sige do najblizszego urzedu lub
punktu zbiorczego. Niewtasciwy sposéb utylizacji urzadzenia moze podlega¢ karze — zgodnie
z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania urzadzenia

z uzytkowania zaleca sie odigczy¢ przewdd zasilania od sieci elektrycznej, przez uciecie
przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie urzadzenia nie bedzie nastepnie mozliwe.

VIlI. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Poboér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Masa (kg) ok 3

Klasa izolacyjna Il.

Wymiary produktu (mm) 210 x 250 x 1500

Pobdr mocy gdy sprzet jest wytgczony wynosi 0,00 W.
Poziom hatasu 82 dB(A) re 1pW

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriow w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta.

SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB W INSTRUKCJI:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym. Nie zanurza¢ do wody lub innych cieczy.

{ TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
: AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
: CRIBS, BEDS, ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Niebezpieczeristwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac w kofyskach,
:t6Zzeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢
w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

 OSTRZEZENIE
Nie wolno go wyrzucac wraz z odpadami komunalnymi
Zapoznaj sie z instrukcjg obstugi

Odblokowany

Bl @ @

Zablokowany
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Fleischwolf

eta 6075

BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fir den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie vor
Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung und bewahren
Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Garantieschein, dem Kassenbeleg und nach

Maoglichkeit auch mit der Verpackung und dem inneren Inhalt der Verpackung gut auf.

|. SICHERHEITSHINWEISE A

— Betrachten Sie die Instruktionen der Anleitung als Bestandteil des Gerats und geben Sie
sie jedwedem weiteren Benutzer des Gerats weiter.

— Kontrollieren Sie, ob die Angabe auf dem Typenschild der Spannung in Ihrer Steckdose
entspricht. Der Stecker der Anschlussleitung darf nur an eine Steckdose der elektrischen
Installation angeschlossen werden, die den entsprechenden Normen entspricht.

- Dieses Gerat darf nicht durch Kinder bedient werden. Bewahren Sie
den Fleischwolf und dessen Zuleitung auf3erhalb der Reichweite von
Kindern auf. Kinder dirfen damit nicht spielen.

- Das Gerat kdbnnen Personen mit verringerten physischen, geistigen
sowie mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrungen und
Kenntnissen verwenden, wenn sie unter Aufsicht sind oder Uber die
Verwendung in sicherer Weise belehrt worden sind und eventuelle
Gefahren verstehen.

- Dieses Gerat kann von Kindern ab dem Alter von 8 Jahren und
von Menschen mit verminderten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mit Mangel an Erfahrung und
Wissen bedient werden, sofern sie wahrend der Geratebenutzung
beaufsichtigt werden oder unterwiesen wurden, wie das Gerat in
einer sicheren Weise zu nutzen ist und wenn sie die moglichen
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Die Reinigung und Wartung des Gerates darf von unbeaufsichtigten
Kindern nicht durchgefuhrt werden. Kinder unter 8 Jahren missen
von dem Gerat und seiner Anschlussleitung ferngehalten werden.

- Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt ist, muss sie
durch den Hersteller, dessen Servicetechniker oder einer ahnlich
qualifizierten Person ersetzt werden, damit so das Entstehen einer
gefahrlichen Situation verhindert werden kann.

- Schalten Sie das Gerat vor einem Austausch von Zubehor oder
zuganglichen Teilen, die sich bei der Benutzung bewegen, vor
der Montage und Demontage, vor der Reinigung oder Wartung,
oder nach Beendigung der Arbeit aus und trennen Sie es durch
das Herausziehen des Steckers der Anschlussleitung aus der
elektrischen Steckdose vom elektrischen Netz!
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- Verwenden Sie den Verbraucher niemals, wenn es eine beschadigte
Versorgungsleitung oder Stecker hat, wenn es nicht richtig arbeitet,
auf den Boden gefallen ist und beschadigt oder ins Wasser
gefallen ist. Bringen Sie den Fleischwolf in solchen Fallen in eine
Fachelektrowerkstatt zur Uberprifung von dessen Sicherheit und
der richtigen Funktion.

- Gehen Sie bei der Handhabung mit Zubehor, insbesondere bei
dessen Einsetzen und der Entnahme von Lochscheiben und
Schneidemessern und bei deren Reinigung vorsichtig vor, das
Zubehor ist scharf. Bei falscher Nutzung existiert das Risiko einer
Verletzung.

- Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker niemals in
Wasser (auch nicht teilweise). Vermeiden Sie generell, dass die
genannten Teile mit Wasser in Beruhrung kommen.

— Uberpriifen Sie vor jedem Anschluss des Gerats an das Stromnetz, ob sich der
An/Ausschalter A2 in OFF-Stellung befindet (Aus) und trennen Sie das Geréat nach
Beendigung der Arbeit immer vom Stromnetz.

— Stecken Sie nicht den Stecker der Anschlussleitung nicht mit nassen Handen in die
elektrische Steckdose und ziehen Sie ihn nicht an der Anschlussleitung aus der elektrischen
Steckdose!

— Das Gerét ist nur fiir die Verwendung in Haushalten und fir &hnliche Zwecke bestimmt (in Geschéaften,
Biiros und ahnlichen Arbeitsplatzen, flir Gaste in Hotels, Motels und anderen Unterbringungseinrichtungen
und auch in der Landwirtschaft)! Er ist nicht fur die gewerbliche Nutzung bestimmt!

— Kontrollieren Sie den Fleischwolf wahrend der gesamten Zubereitungszeitraums von
Lebensmitteln!

— Stecken Sie das Zubehor in keine Korperdffnungen.

— Verwenden Sie das Gerat nur in der Arbeitsposition an Stellen, wo nicht dessen Umkippen
droht und in ausreichender Entfernung von Gegenstanden (wie z.B. Gardinen, Vorhdngen
usw.), Warmequellen (z.B. Kaminen, Ofen, Herden, Kochern, Heizungskorpern,
HeiBluftherden, Grills) und feuchten Oberflachen (z.B. Spiilen, Waschbecken).

— Dieses Gerét ist nicht fir den Gebrauch im AuRenbereich bestimmt.

— Der Fleischwolf darf nicht in einer feuchten oder nassen Umgebung sowie in irgendeiner
Umgebung mit Feuer- oder Explosionsgefahr verwendet werden (Raumlichkeiten, wo
Chemikalien, Kraftstoffe, Ole, Gase, Farben und weitere brennbare, eventuell
I6sungsmittelhaltige Stoffe gelagert werden).

— Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser (auch nicht teilweise)!

— Greifen Sie niemals mit den Fingern wahrend des Betriebs in die Fll6ffung und verwenden
Sie ebenfalls keine Gabel, kein Messer, keinen Loffel usw. Verwenden Sie zu diesem Zweck
nur den beigefiigten Stopfer.

— Uberschreiten Sie nicht die maximale Betriebszeit, siche Tabelle! Der maximale Zeitraum
der Verarbeitung betragt 5 Minuten. Halten Sie dann eine Pause von ca. 7 Minuten zur
Abklhlung der Antriebseinheit ein.

— Verwenden Sie keine Sicherheitssicherung, z.B. Zeitschaltuhren etc.,!

— Der Fleischwolf ist mit einer Schutzsicherung ausgestattet, welche die Stromversorgung
bei einer Uberlastung des Motors unterbricht. Wenn es dazu kommt, trennen Sie ihn vom
elektrischen Netz und lassen ihn abkihlen.
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— Der Arbeitsaufsatz lasst sich aus Griinden der Sicherheit nicht wahrend des Betriebs der
Antriebseinheit austauschen.

— Verarbeiten Sie kein gefrorenes Obst, Gemise und Obst.

— Setzen Sie das Zubehdr genau nach den Anweisungen in der Bedienungsanleitung
zusammen, jedwede andere Kombinationen des Zusammenbaus ist hinsichtlich der
richtigen Funktion unzulassig!

— Bevor Sie Zubehor aus der Antriebseinheit entnehmen, lassen Sie sich rotierende Teile
vollstéandig anhalten.

— Achten Sie darauf, dass lhre Haare, Ihre Kleidung oder lhr Schmuck nicht in unmittelbare
Nahe der rotierenden Teile gelangen! Sie gehen so der Gefahr aus dem Weg, dass diese
auf das Zubehor aufgewickelt werden.

— ACHTUNG - Das Gerat ist nicht fir eine Tatigkeit mittels eines externen Fleischwolf,
einer Fernbedienung oder irgendeines anderen Bauteils bestimmt, das den Verbraucher
automatisch schaltet, da die Entstehungsgefahr eines Brands existiert, wenn das Gerat
abgedeckt oder falsch zum Zeitpunkt der Inbetriebnahme platziert ware.

— Die Anschlussleitung des Gerates darf nicht durch scharfe oder heile Gegensténde,
offenes Feuer beschadigt sein, sie darf nicht in Wasser getaucht und auch nicht tber
scharfe Kanten gebogen werden. Legen Sie sie nicht auf heilen Flachen ab, lassen Sie sie
nicht Gber den Rand eines Tisches oder einer Arbeitsplatte hangen. Durch Hangenbleiben,
Stolpern oder Ziehen an der Leitung z.B. durch Kinder kann es zu einem Umkippen sowie
Herunterziehen und nachfolgend zu einer ernsthaften Verletzung kommen!

— Bei der begriindeten Notwendigkeit der Verwendung einer Verlangerungsleitung
ist es nétig, dass sie nicht beschadigt ist und gultigen Normen entspricht.

— Kontrollieren Sie regelmafig den Zustand der Anschlussleitung des Gerates.

— Verwenden Sie zur Gewahrleistung der Sicherheit und des ordnungsgemafRen Funktionierens
des Gerats nur vom Hersteller zugelassene Originalersatzteile und -zubehorteile.

— Geben Sie Acht, dass die Versorgungszuleitung nicht in Kontakt mit rotierenden Teilen
des Fleischwolfs kommt.

— Damit die Sicherheit und die richtige Funktion des Gerates gewahrleistet sind,
verwenden Sie nur originale Ersatzteile und durch den Hersteller genehmigtes Zubehdr.

— Verwenden Sie das Gerat einschlieflich dessen Zubehdr nur zu dem Zweck, fir den
es bestimmt ist, so wie es in dieser Anleitung beschrieben ist. Verwenden Sie den
Fleischwolf niemals fur einen anderen Zweck.

— Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch eine falsche Verwendung des Gerats
und des Zubehdrs entstehen (z.B. die Entwertung von Lebensmitteln, die Verletzung
an einer Messerschneide, ein Brand usw.).

ll. BESCHREIBUNG DES GERATES UND DES ZUBEHORS (Abb. 1

A — Antriebseinheit
A1 — Antriebswelle A4 — Kontrollleuchte
A2 — Taste Ein / Aus-Schalter (@) A5 — Taste RESET
A3 — Taste RUCKWARTSGANG (U) A6 — Freigabetaste (8)
A7 — Anschlusskabel
B - Fleischwolf
B0 — Gehause des Fleischwolfs (=D0) B7 — Lochscheibe fiir sehr grobes Mahlen
B1 — Spiralzufiihrung B8 — Mutter
B2 — Schneidklinge B9 — Aufsatz fiir die Herstellung von Wurst
B3 — Lochscheibe fir sehr feines Mahlen B10 — Separator
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B4 — Lochscheibe fir feines Mahlen B11 — Stopfer(=D5)
B5 — Lochscheibe fir feines Mahlen B12 — Fiilltrichter (=D6)
B6 — Lochscheibe fiir grobes Mahlen B13 — Abdeckung
C - Scheibenaufsatz zum Reiben
CO — Aufsatzkdrper C3 — Reibeisen fiir sehr grobes Reiben
C1 — Reibeisen fur grobes Reiben C4 — Schneideisen fiir Scheiben
C2 — Reibeisen fiir feines Reiben C5 — Stopfer
D — Beeren-, Frucht- und Gemiisepresse
DO — Fleischwolfkdrper (=B0) D6 — Trichter (=B12)
D1 — Spiralférderer D7 — Zahnrad
D2 — Sieb (grobe, weille Farbe) D8 — Dichtung
D3 — Schraubenmutter D9 — Druckplatte
D4 — Deckel / Ausguss D10 — Feststellschraube
D5 — Stampfer (=B11) D11 — Sieb (feine, schwarze Farbe)

l1l. VORBEREITUNG UND BENUTZUNG

Entfernen Sie zuerst samtliches Verpackungsmaterial, entnehmen Sie den Fleischwolf und
samtliches Zubehor. Entfernen Sie dann vom Fleischwolf sowie vom Zubehér alle
eventuellen Klebefolien, Aufkleber oder Papier. Waschen Sie vor der ersten Benutzung die
Teile, welche in Kontakt mit Lebensmitteln kommen, in warmen Wasser unter Hinzugabe
von Spllmittel, spllen Sie sie griindlich mit sauberem Wasser ab und troc  knen Sie sie ab,
lassen Sie sie eventuell trocknen. Stellen Sie den zusammengesetzten Fleischwolf mit dem
ausgewahlten Zubehor auf eine ebene, stabile, glatte und saubere Arbeitsflache auRerhalb
der Reichweite von Kindern und unbefugten Personen ab. Lassen Sie einen freien Raum
fur eine ordentliche Ventilation. Die Offnungen im Gerét sichern eine Luftstrdmung bei der
Ventilation und durfen nicht abgedeckt oder anderweitig verdeckt werden. Es dirfen auch
die FlRe nicht abgenommen werden. Die elektrische Steckdose muss gut zuganglich sein,
damit der Fleischwolf bei Gefahr leicht vom elektrischen Netz getrennt werden kann.

Bedienung

Vorm Einschalten stecken Sie den Stecker des Netzkabels A7 in die Steckdose (die
Kontrollleuchte A4 leuchtet auf, um den Anschluss an das Stromnetz anzuzeigen). Ein-/
Ausschalten des Fleischwolfs tatigen Sie mit der Taste A2 ( ). Fur den Ruckwertsgang
schalten Sie zuerst den Fleischwolf mit der Taste A2 aus und dann driicken und halten Sie
die Taste A3 (U). Nach Beendigung schalten Sie das Gerat mit der Taste A2 aus.

Sicherheitshinweis und -empfehlung
— Wir empfehlen, gelegentlich die Arbeit zu unterbrechen, Fleischwolf auszuschalten und
eventuelle Lebensmittel zu entfernen, die am Zubehdr anhaften (eventuell es verstopft
haben).
—Schalten Sie den Fleischwolf nicht an, wenn der Fulltrichter leer ist.
— Wolfen Sie kein gefrorenes Fleisch!

Uberlast-Sicherung

Schaltet den Motor wahrend des Betriebs automatisch ab, wenn der Uberlastungsschutz
aktiviert wird. Mogliche Ursachen sind die Verarbeitung gro3er Nahrungsmengen oder die
Verstopfung durch Knochen. Wenn diese Situation eintritt, gehen Sie wie folgt vor:
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— Ziehen Sie den Stecker des A7-Netzkabels aus der Steckdose. Lassen Sie das Geréat ca.
60 Minuten lang abkihlen.

— Stecken Sie den Stecker des A7-Netzkabels in die Netzsteckdose.

— Schalten Sie das Gerat durch Driicken der Taste A2 aus.

— Heben Sie das Gerat an und driicken Sie die RESET-Taste A5 auf der Unterseite.

— Schalten Sie das Gerat durch Driicken der Taste A2 wieder ein.

Wenn der Uberlastungsschutz wahrend des Betriebs der Antriebseinheit zu oft aktiviert wird,
wenden Sie sich an eine qualifizierte Kundendienststelle.

1) Fleischwolf

Zusammenbau

Setzen Sie den Fleischwolf in Abhangigkeit von der gewahlten Verwendung (Wolfen von
Fleisch, Herstellung von Wurstwaren, Hacken, Schneiden, Reiben oder die Presse)
zusammen und schlielen Sie ihn an der Antriebseinheit nach den Abbildungen 4 an. Gehen
Sie fir die Demontage und die Abnahme der Antriebseinheit in umgekehrter Reihenfolge
vor. Vor der Entnahme der Antriebseinheit muss jedoch zuerst die Freigabetaste A6 (a)
gedrickt werden.

A) Wolfen von Fleisch

Er ermoglicht das Wolfen aller Fleischsorten, die von Knochen, Sehnen und Haut befreit
sind. Bauen Sie nach der Abbildung 2 die Teile (B0, B1, B2, B3/4/5/6/7, B8, B11, B12
und B13) zusammen. Durch die Verwendung der Lochscheiben (B3, B4, B5, B6, B7)

mit den verschiedenen Offnungen kénnen Sie die Feinheit fiir das Wolfen von Fleisch
wahlen. Schneiden Sie das Fleisch vorher in Wirfel von ca. 2 x 2 x 2 cm. Platzieren Sie
unter dem Fleischwolf eine Schussel, in die Sie das gewolfte Fleisch geben. Legen Sie die
einzelnen Fleischstlcke in die Fllléffnung des Fiilltrichters so, dass die Spiralzufiihrung
B1 sie erfassen kann und driicken Sie sie mit dem Stopfer B11 leicht. Bei dieser
Verarbeitungsweise kommt es nicht zu einer Uberlastung der Antriebseinheit.

4 Tipps )

— Wahrend der Fleischverarbeitung kontrollieren Sie regelmafig die Passierbarkeit
der Lochscheibenéffnungen. Wenn das Mahlen von Fleisch mit unterschiedlicher
Konsistenz (z. B. Schweinebauch, Leber) zu einer Verstopfung der Offnungen fiihrt,
koénnen die Fleischsafte an der Siralférderwelle der Antriebseinheit vorbeistromen.
Kontrollieren Sie den flieRenden Durchsatz der Rohstoffe und schalten Sie das Gerat
beim Absenken sofort ab, demontieren Sie den Fleischwolf und reinigen Sie alle
Komponenten (Abbildung 5).

— Bei der Blockierung schalten sie das Gerat aus (es empfohlen eine Weile abzuwarten

\ca. 30 Sekunden) und benutzen anschlieRend den "Ruckwartsgang" mit der Taste A3./

B) Herstellung von Wurstwaren (Wurst, Wiirstchen u.a.)

Bauen Sie nach der Abbildung 2 die Teile (B0, B1, B8, B9, B10, B11 und B12) zusammen.
Legen Sie das gewolfte Fleisch in den Fiilltrichter B12. Verwenden Sie zum leichten Driicken
des Fleischs in den Fleischwolf den Stopfer B11. Lassen Sie die Saiten (Darme) zum Fdllen
zuerst in warmem Wasser (ca. 10 min) einweichen, damit sich deren Elastizitat verbessert.
Schieben Sie die Saite als ,Harmonika“ auf die Ausgangsoffnung. Lassen Sie am Ende der
Saite 5 cm frei und binden Sie sie dann zu oder verschlieRen Sie sie mit einem Spiel3.
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Fillen Sie in die Full6ffnung die vorbereitete Mischung und driicken Sie sie mit dem
Stopfer B11 leicht hinein. Gehen Sie bei der Fullung nach der gewahlten Wurstart
(z.B. Leberwurst, Wiirste, Speckwiirste usw.) vor.

Tipps
— Die Fullung empfehlen wir, mit zwei Personen gleichzeitig durchzuflihren, d.h. eine Person
fillt die Mischung ein und die andere halt die Saite auf dem Aufsatz B9. Fillen Sie die
Saite so, dass keine Luft hinein kommt.
—In dem Fall, dass es zu einer Verstopfung der Ausgangsoffnung des Aufsatzes fir die
Herstellung von Wurst B9 kommt, muss die Antriebseinheit ausgeschaltet, der Aufsatz
demontiert und gereinigt werden.

2) Scheibenaufsatz zum Reiben

4 Sicherheitshinweis und -empfehlung )

— Driicken Sie niemals das zu reibende/schneidende Gemuse oder Obst mit den Fingern
in den Aufsatz hinein! Fiihren Sie das Einschieben von Lebensmitteln in die Filléffnung
immer mit dem Stopfer durch, den Sie langsam und ohne groRen Druck nach unten
schieben.

— Verwenden Sie die Reibeisen niemals fiir die Verarbeitung von harten Rohstoffen,
z.B. von Eiswirfeln, Kaffeebohnen, Getreide- oder Maiskornern, Gewirzen u.a.

— In dem Fall, dass es zu einer Verstopfung des Reibaufsatzes kommt, muss die

\Antriebseinheit ausgeschaltet, der Koérper des Aufsatzes demontiert und gereinigt werden)

Zusammenbau

Bauen Sie den Reibaufsatz nach der Abbildung 3 und 4 zusammen. Gehen Sie flr die
Demontage und die Abnahme vom Kopf der Antriebseinheit in umgekehrter Reihenfolge
vor. Vor der Entnahme vom Kopf der Antriebseinheit muss jedoch zuerst die Freigabetaste
A6 gedriickt werden.

Hinweis
Beim Entfernen der Reibeisen missen Sie sie zuerst drehen und dann aushaken.

Lebensmittelzubereitung

Das Zubehor lasst sich zum Hacken, Schneiden, Reiben von fast allen Arten von Obst
und Gemise verwenden. Es lassen sich Mohren, Kartoffeln, Kraut, Gurke, rote Beete,
Pilze, Zwiebeln u.a. in Scheiben schneiden. Verwenden Sie das Schneid- und Reibeisen
zur Verarbeitung von Obst, Gemise, Kase und Lebensmitteln mit ahnlicher Struktur.
Verwenden Sie das Reissreibeisen C3 zur Verarbeitung von harten Kasen, Kartoffeln und
der Zubereitung von Semmelbréseln.

Verwendung
Stellen Sie unter den Aufsatz zum Reiben einen geeigneten Behélter. Schneiden Sie das

Gemolse in Stlicke, die fiir das Einlegen in die Full6ffnung des Reibaufsatzes geeignet sind.
Fillen Sie die Stiicke in den Aufsatz ein und driicken Sie sie mit dem Stopfer vorsichtig .Das
verarbeitete Lebensmittel tritt durch die Ausgangsoéffnung in den vorbereiteten Behalter aus.

Tipps
— Nach der Verwendung verbleibt immer am Reibeisen oder am Geréat eine bestimmte
Menge an Rohstoffen. Dies ist vollig normal und kein Grund zu Reklamation.
— Schneiden Sie groRe Stiicke im Voraus so, dass sie in die Full6ffnung passen.
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4 Tipps )

— Verwenden Sie beim Reiben von weicheren Rohstoffen eine niedrige Geschwindigkeit,
damit sich die Rohstoffe nicht zu Brei werden.

— Wenn Sie harten Kase oder Schokolade hacken, arbeiten Sie kurz. Die Rohstoffe
erwarmen sich durch das Hacken Gbermafig, sie beginnen zu schmelzen und kénnen
Brockchen bilden.

— Schneiden Sie Kraut vor dem Reiben zuerst in Wiirfel und entfernen Sie die Strunke.

— Legen Sie bei der Verwendung des Schneideisens diinne / schmale Lebensmittel

\_ horizontal ein. J

3) Beeren-, Frucht- und Gemiisepresse

4 Tipps )

— Seien Sie beim Zusammenbau der Presse besonders vorsichtig, um eine
Beschadigung des Siebs zu vermeiden.

— Vergewissern Sie sich vor dem Driicken, dass der Spiralférderer richtig angebracht ist.

— Verwenden Sie die Presse nicht, wenn das Sieb beschadigt ist, sichtbare Risse hat
oder wenn er zerrissen ist.

— Die Presse ist fir die Verarbeitung fast aller Arten von Beeren / Zitrusfriichten und
Gemlse ausgelegt.

— Verwechseln Sie die Funktion der Obst- und Gemusepresse nicht mit einer Saftpresse.
Das Zentrifugalsystem erzeugt hauptsachlich den resultierenden reinen Saft, wobei das
Pressen einen Saft mit einer bestimmten Menge Fruchtfleisch erzeugt. In einigen Fallen
kann der Saft die Konsistenz von Plree haben.

— Waschen Sie Obst oder Gemuse griindlich.

— Zur Verarbeitung sind Johannisbeeren, Trauben, Tomaten, Kiwis, Himbeeren,
Brombeeren, Blaubeeren, Preiselbeeren, Erdbeeren, usw. geeignet.

— Wir empfehlen, keine Apfel und Birnen zu pressen, da das Sieb verstopfen kann und
der resultierende Saft eine Plree-Konsistenz haben wird.

— Wir empfehlen, keine Gurken zu verarbeiten.

— Riben und Wurzelgemuse kénnen nicht in der Presse verarbeitet werden.

— Wir empfehlen, frisches und reifes Obst und Gemiise zu pressen, so erhalten Sie mehr Saft.

— Pressen Sie kein gefrorenes Obst, Gemiise oder Gemiise und Obst, das zu hart ist (z.
B. Radieschen, Kartoffeln, Ananas, Mango) oder Wurzelgemise (z. B. Karotten, Sellerie,
Meerrettich, Ruben, Petersilie usw.)! Vor der Verarbeitung dieses auftauen lassen.

— Entfernen Sie die Stangel (Weintrauben) und Stiel.

— Wenn Sie den Johannisbeersaft auspressen, lassen Sie am besten ganze Trauben.

— Entfernen Sie die Samen bzw. Kerne (z. B. fur Pflaumen, Pfirsiche, Aprikosen, Blums,
Kirschen usw.).

— Entfernen Sie die dicke Schale.

— Schaélen Sie eine Zitrusfrucht (z. B. Orange, Grapefruit, Zitrone) und entfernen Sie das
weille Fruchtfleisch und die Korner, da der Saft sonst einen bitteren Geschmack haben
kann.

— In kleinere Stiicke geschnittenes Gemiise / Obst sorgt fiir eine bessere Pressfunktion.
Schneiden Sie die Tomaten bei der Verarbeitung in Viertel mit einer maximalen Breite
von 1,5 cm. Die Tomaten haben eine feste Schale, und bei der Verarbeitung breiterer
Scheiben kann der Spiralférderer durch diese Schalen blockiert werden, wodurch die

\_ Presse nicht mehr funktionsfahig ist. Y,
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4 Tipps )

— Unterbrechen Sie nach der Verarbeitung von ca. 2 kg Rohstoffen (ca. 1,5 kg fiir
Johannisbeeren) IMMER die Arbeit und priifen Sie, ob das Sieb nicht verstopft ist.
Wenn ja, reinigen Sie es.

— Wenn der Saftfluss aus dem Pressauslauf vermindert oder vollstéandig stoppt, schalten
Sie den Roboter immer SOFORT aus, demontieren Sie die Presse, demontieren Sie sie
komplett und reinigen sie vollstdndig. Johannisbeeren enthalten kleine Kdérner, die die
Durchlassigkeit des Saftes durch das Sieb stark verringern kdnnen.

— Das gepresste Fruchtfleisch kommt nicht sofort aus dem Pressausgang, sondern erst
nach einer Weile, das ist normal.

— Wenn die Presse Uberfillt ist oder wenn die Zutaten zu festgedruickt werden, verstopft
das Sieb.

— Der Saft kann Teile des Fruchtfleisches und kleine Samen / Korner enthalten, die durch

\die Loécher im Sieb gelangen kdnnen. J

— Sieb-grobes D2 (L6cher 1 mm, weil3e Farbe) — ist fir die Verarbeitung aller Arten von
Beeren und Zitrusfriichten und -gemiise vorgesehen, die Getreide oder Kdrner enthalten
(z. B. Johannisbeeren, Brombeeren, Trauben).

— Siebfein D11 (Locher 0,6 mm, schwarze Farbe) — ist fir die Verarbeitung aller Arten von
Beeren und Zitrusfriichten und -gemiise konzipiert, die keine Kérner enthalten.

Mit beiden Sieben ist es mdglich, das bereits gepresste Fruchtfleisch im zweiten
Durchgang zu verarbeiten, wenn es noch zu viel Saft enthalt. Losen Sie vor dieser
Verarbeitung die Feststellschraube, entfernen Sie den Pressdeckel und reinigen Sie das
Sieb von aulen mit einem geeigneten Werkzeug (z. B. einem Plastikspatel). Uberpriifen
Sie mit lhren Fingern, ob die Sieb&ffnungen nicht durch Kérner blockiert sind. Wenn

ja, entfernen Sie die Presse, reinigen Sie die gesamte Presse, montieren sie wieder
zusammen, und verarbeiten die Rohstoffe weiter.

Beachtung
Wenn Sie Johannisbeeren, Brombeeren, Trauben und dhnliche Friichte mit Kdrnern
pressen, verarbeiten Sie das gepresste Fruchtfleisch NIEMALS ein zweites Mal!
Andernfalls kann das Sieb beschadigt werden.

Zusammenbau

Montieren Sie die Presse am Kopf der Antriebseinheit gemaR Abb. 4. Installieren

Sie zuerst den Korper des Fleischwolfs DO und setzen Sie den Spiralférderer D1 ein.
Schieben Sie die Spiralfiihrung so lange ein, bis er einrastet, was die richtige Verriegelung
signalisiert. Auf die Spiralfiihrung legen Sie das ausgewahlte Sieb D2 oder D11 und
danach die Schraubenmutter D3 ein, die Sie festziehen. Bei der Abdeckung schrauben
Sie die Sicherungsschraube D10 aus, damit diese nicht hinausragt und damit man die
Decke aufs Sieb hinaufschieben kann. Befestigen Sie den Deckel aufs Sieb. Nach einem
ordentlichen Zusammenbauen ziehen Sie die Schraube auf der Abdeckung D4 leicht an.
Zur Demontage verfahren Sie in umgekehrter Weise.
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Verwendung

Die Friichte schneiden Sie im Voraus in kleine Stiicke, die in die Eingangséffnung des
Trichters passen. Unter die Presse installieren Sie entweder eine rostfreie Schale oder ein
anderes geeignete Gefal, in das Sie das gepresste Fruchtfleisch auffangen werden. Unter
dem Ausgussbecken installieren Sie das Gefal} fir Saft. Die Anschlussleitung stecken Sie
in die el. Steckdose.

Die Rohstoffe legen Sie in die Full6ffnung kontinuierlich ein, um die Befiillung der Muffe
des Presskdrpers bis zum oberen Rand zu verhindern. Die Stampfe ist zur kontinuierlichen
Schiebung der Rohstoffe in den Raum der Spiralfiihrung bestimmt. Verwenden Sie diese
nach jeder Hineinlegung von einzelnen Rohstoffen in die Fill6ffnung und nicht zum
Hineindricken der vollig mit den Rohstoffen gefiillten Muffe bis zum oberen Rand. Durch
Blick in die Fill6ffnung nach der Entnahme des Stampfers Gberpriifen Sie visuell Stand
und Durchgangigkeit der Spiralfiihrung.

Falls sich die Muffe des Muhlkorpers bei der Verarbeitung mit dem Saft ibermaRig einfiillt,
schalten Sie den Antriebseinheit aus, demontieren Sie die Presse, reinigen Sie die
Spiralfihrung und Sieb. Der gepresste Saft fliel3t durch die Rinne in das vorbereitete
Gefall aus und der

Abfall (Fruchtfleisch) geht durch die Ausgangsoffnung der Abdeckung D4 aus. Nach der
Falls die Reinigung des Siebes oder der Spiralfiihrung notwendig ist, entnehmen Sie immer
vom Antriebseinheit die ganze Presse und zerlegen Sie diese anschlieRend komplett.

Durch Lésen der Schraubenmutter in solchem Zustand, wenn in der Spiralfiihrung der
Rohstoff noch angesammelt ist, kdnnte es namlich zum Durchgang von kleinen Teilen in
den Dichtungsraum kommen und nach dem erneuten Zusammenbauen ware die richtige
Dichtungsfunktion nicht sichergestellt. Im Anschluss daran kdnnte es bei der Fortsetzung
im Pressvorgang zum Durchdringen des Saftes in den hinteren Pressteil kommen.

IV. VERWENDUNGSTABELLE

Betrachten Sie die nachfolgenden Tipps als Beispiele und Inspiration. Deren Zweck

ist nicht die Gewahrleistung einer vollstdndigen Anleitung, sondern das Aufzeigen

von Maglichkeiten verschiedener Verarbeitungen von Lebensmitteln. Wahlen Sie die
Menge der zu verarbeitenden Lebensmittel so, dass es nicht zu einer Uberschreitung
des maximalen Inhalts der Behalter kommt. Eine gréRere Menge von zu verarbeitenden
Lebensmitteln muss in mehrere Fillungen geteilt werden und der Inhalt des Behalters
kontrolliert werden.

Zubehor Lebensmittel Max. Menge (g)  Zeit (min) Vorbereitung (mm)
. Rindfleisch 2500¢g 5
Fleischwolf B 1= weinefleisch | 2500 g 5 30 x 30x30
C1 Kase 500 g 1 -
C2 Mébhre 1000 g 1 -
C3 Kartoffeln 10009 1 1/2
C4 Gurke 5 pieces 1 -
Beeren-, Johannisbeere 1500 g 2 -
Frucht- und Traube 2000 g 2 -
Gemlsepresse Orange 2000g 2 in Scheiben
D Tomate 2000g 2 in Stiicke teilen 1,5 cm

63 /65



Verwenden Sie bei der Wartung keine scharfen und aggressiven Reinigungsmittel! Waschen
Sie das Zubehor sofort nach der Verwendung mit einem Spllmittelzusatz in heilem Wasser
und lassen Sie es trocknen. Wir empfehlen nach dem Waschen und Trocknen der Teile die
Schneiden, Messer und Wechselplattchen mit Speisedl einzustreichen. Wolfen Sie fiir eine
einfachere Reinigung des Fleischwolfs zum Schluss harte Brétchen (z.B. Hornchen, Brétchen).
Kunststoffteile kbnnen im Geschirrspuler gewaschen werden. Metallteile dirfen jedoch nicht
in einen Geschirrspller, weil die Reinigungsmittel deren Farbveranderung oder Verrosten
verursachen kénnen. Achten Sie bei Zubehor, das scharfe Schneidekanten / Messer (B2,
C1-C4) hat, darauf, dass sie nicht mit harten Gegenstanden in Kontakt kommen, die sie
abstumpfen und dadurch deren Wirksamkeit verringern. Arbeiten Sie bei deren Reinigung
sehr sorgfaltig, weil sie scharf sind! Einige Lebensmittel kénnen in bestimmter Weise das
Zubehdr verfarben. Dies hat jedoch auf die Funktion des Geréats keinen Einfluss und ist kein
Grund zu einer Reklamation. Diese Verfarbung verschwindet nach einer bestimmten Zeit
gewohnlich von selbst. Trocknen Sie Kunststoffspritzteile niemals tber einer Warmequelle
(z.B. Ofen, elektrischer Herd / Gasherd). Lagern Sie das Gerat einschlief3lich samtlichen
Zubehdrs ordentlich gereinigt an einem trockenen, staubfreien und sicheren Ort, auflerhalb
der Reichweite von Kindern und unbefugten Personen. Das Sieb D2, D11 kénnen Sie leicht
mit der Birste reinigen. Reinigen Sie die Siebe sorgfaltig, um Beschadigungen zu vermeiden.
Stellen Sie sicher, dass die Sitzflachen und Dichtungselemente sauber und funktionell sind.

Verfahren zum Ersetzen der Dichtung (Abb. 1)

Entfernen Sie den D1- Spiralfuhrung. Lésen Sie die Schraube mit einem geeigneten
Werkzeug (z. B. Schraubendreher). Entfernen Sie das D7-Zahnrad vom Spiralférderer.
Wenn die D8-Dichtung abgenutzt oder beschadigt ist, ersetzen Sie sie durch eine neue
(vom gleichen Typ). Gehen Sie bei der Installation in umgekehrter Reihenfolge vor.
Ersetzen Sie die Siebe, wenn sie abgenutzt oder beschadigt sind. Sie kdnnen Ersatzsiebe
(ETA002800621 - grob, ETA002800625 - fein) im Netzwerk der ETA-Elektrofachgeschafte
kaufen.

Wartungsarbeiten mit umfangreicheren Charakter bzw.
Arbeiten, die einen Eingriff in das Gerateinnere erfordern,
muss ein Fachservice ausfiihren!

Informationen zu Produktreklamationen und Reparaturen
finden Sie unter www.eta.cz/servis-eu.

V. UMWELT JENS 94

Sofern es die Male zulieRen, sind alle Teile des Gerates, die Verpackung, Komponenten und
das Zubehdér mit dem verwendeten Material sowie auch deren Recycling gekennzeichnet.

Die am Produkt oder in der Begleitdokumentation aufgefiihrten Symbole bedeuten, dass die
verwendeten elektrischen bzw. elektronischen Produkte nicht zusammen mit kommunalem
Abfall entsorgt werden diirfen. Geben Sie diese zum Zweck deren richtiger Entsorgung in dafiir
bestimmten Wertstoffsammelstellen ab, wo sie kostenlos entgegengenommen werden. Durch
eine richtige Entsorgung dieser Produkte tragen Sie dazu bei, wertvolle Rohstoffe zu erhalten
und vorbeugend negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit

zu vermeiden, was die Folgen einer falschen Entsorgung von Abfallen sein kdnnten.
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Fordern Sie weitere Einzelheiten von lhrer 6rtlichen Behdrde bzw. von der nachstliegenden
Wertstoffsammelstelle an. Bei einer falschen Entsorgung dieser Art von Abfall kénnen im
Einklang mit den nationalen Vorschriften Geldstrafen verhangt werden. Falls das Geréat definitiv
aufder Betrieb genommen werden soll, wird empfohlen, die Anschlussleitung des Gerates nach
der Trennung vom Stromnetz abzuschneiden, das Gerat wird somit unbrauchbar.

VIl. TECHNISCHE DATEN

Spannung (V) / Leistungsaufnahme (W) auf dem Typenschild des Gerats aufgefiihrt

Gewicht (kg) ca.3
Verbraucher der Schutzklasse Il.
Leistungsaufnahme im ausgeschalteten Zustand 0,00 W

Schallleistungspegel 82 dB(A) re 1pW

Anderungen im Sinne des technischen Fortschrittes behalten wir uns vor.

AUF DEM GERAT, DEN VERPACKUNGEN ODER IN DER ANLEITUNG VERWENDETE
HINWEISE UND SYMBOLE.

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Nur fiir den Hausgebrauch bestimmt. Nicht ins Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
: AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
:CRIBS, BEDS, ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.
Erstickungsgefahr. Den Kunststoffbeutel nicht in Kinderwiegen, Kinderbetten,
i Kinderwagen oder Kindergittern verwenden. Der Beutel ist kein Spielzeug.
/\ HINWEIS
E Es darf nicht mit dem Siedlungsabfall entsorgt werden
Lesen Sie die Bedienungsanleitung

Entriegelt

ol

Verriegel

Herstellerl Inverkehrbringer: ETA a.s., Kfizikova 148/ 34, Karlin, 18600 Praha 8 CZECH
REPUBLIK.

Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626 Schmdlin.
Bei Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen wenden Sie sich bitte

an unsere deutsche Servicezentrale: Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189,
Email: info@eta-hausgeraete.de
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