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Multifunkéni stolni mixér

eta 3100

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu

s pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim obsahem obalu dobfe
uschovejte.

|. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI A

— Pred prvnim uvedenim do provozu si peclivé prec¢téte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a nadvod si uschovejte pro budouci pouziti. Instrukce v ndvodu povazujte za
soucast spotiebie a postupte je jakémukoli dalSimu uzivateli spotiebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovem Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce. Vidlici
napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera odpovida
pfislusnym normam.

- Tento spotrebi¢ nesmi byt pouzivan détmi. UdrzZujte spotrebic
a jeho pfivod mimo dosah déti. Spotfebi¢e mohou pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o pouzivani spotfebice bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpecim. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.

- Pfed vymeénou pfisluSenstvi nebo pristupnych ¢asti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pred Cisténim nebo
udrzbou, spotrebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci privod tohoto spotfebiCe poskozen, musi byt
pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku nebezpecné
situace.

- VZzdy odpojte spotfebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.

- Zachovejte opatrnost, pokud se lije horka kapalina do strojku na
pfipravu a zpracovani potravin nebo do mixéru, protoze muze
vystriknout ze spotrebiCe vlivem nahlého varu.

- Pfi manipulaci s mixérem postupujte opatrné, nuz je velmi ostry!

- Nikdy spotrebiC nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci
privod nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste
spotrebi€ do odborné elektroopravny k provéreni jeho bezpecnosti

a spravné funkce.
— Je-li spotfebic¢ v ¢innosti, zabrante v kontaktu s nim domacim zvifatim, rostlinam a hmyzu.
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— Pro pritlaceni surovin k nozi pouzivejte vyhradné prilozené péchovadlo! Je
navrzeno specialné pro tento ucel.

— Pfed kazdym spusténim pohonné jednotky musi byt nadoba fadné nasazena a viko
musi byt radné umisténo, aby byla nadoba uzavirena. Ve viku musi byt krytka nebo
péchovadlo.

— Nadobu nikdy neodnimejte ani nenasazujte za chodu pohonné jednotky. Vyhnete
se tak riziku poranéni a poskozeni spotrebice.

— Po ukonéeni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od el.
sité vytazenim vidlice napajeciho privodu z el. zasuvky.

— Pohonnou jednotku, kabel ani zastréku nikdy neponorujte do vody (ani ¢astecné)
a nemyjte pod proudem vody! Zaroven zabrarite jejich politi.

— Vidlici napajeciho privodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Na spotfebi¢ neodkladejte zadné predméty.

— Spotrebi¢ nesmi byt pouzivan ve vihkém nebo mokrém prostredi a v jakémkoliv
prostredi s nebezpecim pozaru nebo vybuchu (prostory kde jsou skladovany
chemikalie, paliva, oleje, plyny, barvy a dalSi hoflavé, pfipadné tékave, latky)

— Maximalni doba zpracovani je 6 min. Poté dodrzte pauzu cca 10 min nutnou k ochlazeni
pohonné jednotky.

— Spravnym nasazenim nadoby na spotrebi¢ se uvolni bezpecnostni pojistka a spotrebi¢
Ize zapnout.

— Néadoba neni ur€ena na uchovavani a skladovani potravin. Potraviny po mixovani
umistéte do jiné nadoby vhodné na skladovani.

— Nadobu nikdy zcela nenapliujte vodou &i jinou tekutinou. PFi chodu spotiebice by se
mohla voda prelit a tim dostat do pfistroje. Dodrzujte maximalni povolené mnozstvi.

— PFi mixovani nebo michani tekutin nikdy nedavejte vétsi mnozstvi, nez 2000 ml a vzdy
pouzivejte viko. Pfi zpracovavani horkych surovin je maximalni mnozstvi 1000 ml.

— Vyrobek je ur€en pouze pro pouziti v domacnostech a podobné tcely (pfiprava pokrm
v obchodech, kancelarich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych
obytnych prostfedich, v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro
komer&ni pouziti!

— Spotrebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a nezatizeny. Kontrolujte ho po celou
dobu pfipravy potravin!

— Spotiebi¢ je vybaven tepelnou bezpecnostni pojistkou, ktera prerusi pfivod proudu
v pfipadé pretizeni motoru. Pokud k tomu dojde, spotfebi¢ odpojte od el. sité a nechte
vychladnout minimalné 10 minut.

— Nezapinejte spotrebi¢ bez viozenych substanci!

— Neodnimejte viko a nadobu pokud je pohonna jednotka v chodu!

— Nez odejmete viko nebo nadobu mixéru, nechejte rotujici €asti uplné zastavit.

— POZOR: Spotrebi¢ neni uren pro ¢innost prostfednictvim vnéjsSiho ¢asového spinace,
dalkového ovladani nebo jakékoli jiné soucasti, ktera spina spotrebi¢ automaticky, protoze
existuje nebezpedi vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné umistén

— Pred pfipravou odstrante z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek atd.).

— Neni pfipustné jakymkoli zpdsobem upravovat povrch spotfebice (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— Nepouzivejte bezpecnostni pojistky ovladané mixérem k vypinani spotfebice!

— Prislusenstvi nezasouvejte do Zadnych télesnych otvord.

— Nezpracovavejte potraviny s vyssi teplotou nez cca 80 °C.

— Mixér pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho prevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdroji (napf. kamna, sporak, varic, gril atd.)
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a vihkych povrchi (dfezy, umyvadla atd.).

— Pokud se zpracovavané potraviny zaénou zachycovat na pfislusenstvi (napf. nozi,
sténach mixéru nebo viku) spotrebi¢ vypnéte a pfisluSenstvi opatrné ocistéte stérkou.

— Spotrebi¢ pouzivejte pouze s pfislusenstvim uréenym a dodanym pro tento typ. Pouziti
jiného pfislusenstvi mize predstavovat nebezpeci pro obsluhu.

— Nikdy nevsunuijte napF. prsty, vidlicku, naz, stérku, IZici do rotujicich ¢asti spotrebice.

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

— Zabrante tomu, aby pfivodni kabel volné visel pfes hranu pracovni desky, kde by na ného
mohly dosahnout déti.

— Napdjeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem, nesmi se ponofit do vody ani ohybat pies ostré hrany.

—V pfipadé potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poskozen
a vyhovoval platnym normam.

— Spotiebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel, nez pro ktery je ur€en a popsan v tomto
navodu!

— VAROVANI: Pii nespravném pouzivani pfistroje, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Vyrobce nerudi za $kody zplisobené nespravnym pouzivanim spotrebice a pfislusenstvi
(napf. znehodnoceni potravin, poranéni o ostfi noze mixéru, pozar) a neni
odpovédny za spotfebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpeénostnich
upozornéni.

Upozornéni
Pokud je mixér ve stavu chodu naprazdno (napf. ¢epel se nedokaze dotknout potraviny),
odpojte jej od elektrické sité a potraviny uvolnéte. Mixér nesmi byt v provozu naprazdno
déle nez 10 sekund!

Il. POPIS SPOTREBICE (obr. 1

A — pohonna jednotka
A1 — hridel pohonu
A2 — aretacni trn pro usazeni nadoby
A3 — napéjeci pfivod

B — ovladaci panel
B1 — displej
B2 — tlacitko “+” pro manualni nastaveni rychlosti (zvySeni hodnoty)
B3 — tlacitko “-” pro manualni nastaveni rychlosti (snizeni hodnoty)
B4 — tlacitko “+” pro manualni nastaveni ¢asu pfipravy (zvySeni hodnoty)
B5 — tlacitko “-” pro manualni nastaveni ¢asu pfipravy (snizeni hodnoty)
B6 — tlacitko PULSE pro maximalni otacky
B7 — tlaCitko START
B8 — tlacitko POWER/STOP
B9 — tlacitko pro spusténi programu “SMOOTHIE”
B10 — tlagitko pro spusténi programu “ICE”
B11 — tlagitko pro spusténi programu “MILK”
B12 — tlagitko pro spusténi programu “PUREE”
B13 — tlacitko pro spusténi programu “NUTS”
B14 — tlacitko pro spusténi programu “QUICK_CLEAN”
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C — nadoba
C1 —drzadlo

D —-viko
D1 — krytka
D2 — tésnéni vika

E — péchovadlo

lIl. PRIPRAVA K POUZITI

Odstrante veskery obalovy material a vyjméte pfislusenstvi. Ze spotfebice odstrante

vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim doporucujeme
sklenénou nadobu nejdfive vymyt. NoZova vlozka je totiz z technologickych divodu o$etfena
zdravotné nezavadnym olejem. Proto nadobu nejdfive naplnte teplou vodou (max. 50 °C) s
malym mnozstvim Cisticiho prostfedku. Nadobu nasadte na mixér, nastavte maximalni otacky
a spustte na dobu 1 minuty. Nadobu poté vyplachnéte Cistou vodou.

Postavte sestaveny mixér s vybranym pfisluSenstvim na zvolenou rovnou, stabilni, hladkou
a Cistou pracovni plochu ve vysce minimalné 85 cm, mimo dosah déti a nesvépravnych
osob. Ponechejte volny prostor pro fadnou ventilaci. Otvory ve spotfebici zajiStuji proudéni
vzduchu pfi ventilaci a nesmi se zakryvat ani jinak blokovat. Nesmi se téz odnimat nozky.
Presvédcte se, Ze napajeci pfivod neni poSkozen a zZe neprochazi pres jakékoliv ostré

¢i horké plochy. El. zasuvka musi byt dobfe pfistupna, aby bylo mozno mixér, v pfipadé
nebezpedi, snadno odpoijit od el. sité. PFi prvnim pouZiti se mize objevit kratké, mirné
zakoureni, to v8ak neni zavada a duvod k reklamaci spotrebice.

Sestaveni spotiebice (obr. 1)

Spotrebic sestavte podle obr. 1. Spravnym usazenim nadoby C na pohonnou jednotku
dojde k uvolnéni bezpecénostni pojistky a pak Ize spotiebi¢ pouzivat. Do otvoru ve viku
vlozte bud krytku D1 nebo péchovadlo E. Pfi demontazi postupujte opacnym zplsobem.

Ovladani:
1) Zapnuti do pohotovostniho rezimu

- Pripojte pohonnou A jednotku k el. siti.

- Nasadte nadobu C na aretacni trny.

- Po nasazeni nadoby se na kratky okamzik rozsviti displej a vSechny kontrolky na
ovladacim panelu (ozve se akusticky signal). Stisknutim tlacitka B8 spotfebi¢ zapnete
(ozve se akusticky signal).

- Poté Ize nastavovat jednotlivé funkce

2) Manualni nastaveni rychlosti a casu
- Rychlost nastavite pomoci tlacitek B2 a B3. K dispozici je celkem 9 rychlosti.
- Cas nastavite pomoci tlagitek B4 a B5. Cas Ize nastavit v rozmezi od 5 sekund aZ po
6 minut.
- Nyni Ize mixér spustit pomoci tlacitka B7.
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Poznamky

— Tlacitka B2 a B3 Ize obsluhovat kratkym stisknutim.

— Tlacitka B4 a B5 Ize obsluhovat bud kratkym stisknutim nebo del§im pfidrzenim.
— Kazdé stisknuti tlacitek B2, B3, B4, B5 je indikovano akustickym signalem.

— P¥i nastavovani ¢asu je krok 5 sekund.

3) Pouziti pfednastavenych programi
- Pomoci tladitek B9-B14 zvolte pozadovany program pfipravy. Po stisknuti daného
tlaCitka se ozve akusticky signal a podsviceni zvoleného tlacitka za¢ne blikat
- Stisknutim tlacitka B7 Ize spustit zvoleny program pfipravy.
- Jednotlivé faze pfednastavenych programi jsou indikovany na displeji B1.

Nazev Celkovy o
. Vyuziti
programu cas (sec.)
SMOOTHIE 60 PFiprava ovocnych a zeleninovych napoju (smoothie)
MILK 180 Priprava mlé¢nych koktejl
NUTS 120 Sekani ofechu a tvorba masel
ICE 60 Sekani ledu
PUREE 90 Pfiprava ovocnych a zeleninovych pyré
QUICK_CLEAN 40 Udrzba a &i$t&ni mixéru
4 Poznamky
— Manualné nastavené i pfednastavené programy Ize kdykoliv ukoncit pomoci tlacitka B8.
— Pfednastavené programy maji vzdy nékolik ¢asovych fazi, pfi nichz dochazi
k automatické regulaci ota¢ek. Jednotlivé programy se také lisi v celkové dobé
pfipravy.

\— Prabéhy programu naleznete na konci jazykové mutace.

4) PouZziti tlacitka PULSE (B6)
- Stisknutim a drzenim tlacitka B6 Ize spustit maximalni otacky.
- Po uvolnéni dojde k vypnuti otacek.

IV. POUZITIi MIXERU

Suroviny pfed zpracovanim ocCistéte a umyjte, pfipadné nakrajejte na mensi kousky.

Vlozte vSechny ingredience do nadoby, uzavrete vikem s krytkou. Uzavienou nadobu se
surovinami umistéte na pohonnou jednotku. Poté pouzijte manualni nastaveni rychlosti

a Casu pfipravy nebo pouzijte jeden z prednastavenych programu (viz Ovladani).
Doporucujeme ob¢as praci pferusit, spotfebi¢ vypnout a odstranit pfipadné potraviny,

které se nalepily na niz nebo nadobu a viko. Mixér je uréen k pripravé stav, mléénych
koktejlli, smoothie, omacek, zmrzliny polévek, détské a dietni vyzivy, vyrobé pyré, apod. Pro
pfitlaeni vétSich kus( surovin k nozZi pouzivejte péchovadlo E.
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4 Doporuceni )

— Pokud budete zpracovavat vétsi mnozstvi potravin, rozdélte si je do jednotlivych davek
tak, abyste nepfretizili pohonnou jednotku.

— Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby, apod.) namocte pred zpracovanim do vody.

— Pro spravnou funkci drceni kostek ledu dodrzujte maximalni mnozstvi po rysku 1000 ml.

— PFi zpracovani ofechd na zhotoveni masla je minimalni mnozstvi 500 g. Po celou dobu
sekani je potfeba péchovadlem posunovat ofechy do prostoru zabéru noze.

— U pfipravy mensiho mnozstvi surovin pro napoje, tésta a pyré se doporucuje do nadoby
nalit malé mnozstvi tekutiny jiz na za¢atku mixovani.

— Péchovadlo E nikdy nepouzivejte samostatné bez vika D (obr. 2).

— Cim déle potraviny v mixéru zpracovavate, tim bude vysledek jemné&jsi.

— MUzete zpracovavat také horké tekutiny az do teploty 80 °C, napf. omacky, polévky.

— U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko) nikdy nenaplfiujte nadobu az po 2000 ml, aby
nedoslo k preteceni. V tomto pfipadé doporucujeme mnozstvi cca 1250 ml.

— Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotfebi¢ vypnéte, pomoci stérky suroviny
promichejte, odeberte ¢ast surovin nebo pridejte trochu tekutin.

— Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci,

\_ standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund. J

DOPORUCENE RYCHLOSTI PRO ZPRACOVANIi SUROVIN

Jedna se o vysokootackovy mixér. Otacky se pohybuiji v rozsahu 15000-26000 ot. za
minutu. Rychlost vzdy nastavujte s pfihlédnutim na druh a mnozstvi zpracovavanych
surovin a také na zralost zejména u ovoce a zeleniny. Doporu€ujeme vzdy mixér zapinat
na minimalni otaCky a pak postupné dle potieby zvySovat vykon. PFi zpracovavani
zmrazenych potravin pouzijte vzdy maximalni rychlost jiz pfi prvnim zapnuti.

RECEPTY

Nasledujici typy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci, jejich u¢elem neni
poskytnout navod, ale ukdzat moznosti rizného zpracovani potravin. MnoZstvi surovin je
uvadéno pro 1 a 4 porce. Je-li to nutné, rozdélte suroviny v daném poméru do vice davek.
Nikdy nedavejte do nadoby vétsi mnozstvi, nez je oznaceno ryskou MAX!

1) Malinové smoothie

Ingredience Mnozstvi (1 porce) Mnozstvi (4 porce)
maliny 100 g 400 g
banany 1 ks 4 ks
kokosové mléko 150 ml 600 ml

Postup:
Maliny ocistéte a omyjte. Banany zbavte slupky a nalamejte na mensi kousky. Poté
vSechny suroviny vlozte do mixéru a umixujte do jemna.

2) Brusinkové smoothie

Ingredience Mnozstvi (1 porce) Mnozstvi (4 porce)
brusinky 100 g 400 g
brusinkovy dZus 100 ml 400 ml
jogurt 50 ml 200 ml
jahody 509 200 g
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Postup

Brusinky a jahody podle potfeby ocCistéte. Poté vSechny suroviny vlozte mixéru

a umixujeme do jemna.

3) Rajcatové smoothie

Ingredience Mnozstvi (1 porce) Mnozstvi (4 porce)

raj¢ata 150 g 600 g

rajcatovy dzus 50 ml 200 ml

jable¢ny dzus 50 ml 200 ml

fapikaty celer 2049 8049

mrkev 1 ks 4 ks

kostky ledu 4 ks 16 ks
Postup

Zeleninu fadné ocistéte a nakrajejte na mensi kousky. Poté vSechny suroviny spole¢né
s ledem vloZte do mixéru a dukladné rozmixujte.

4) Melounové smoothie

Ingredience Mnozstvi (1 porce) Mnozstvi (4 porce)
vodni meloun 20049 800 g
jahody 509 200 g
voda 100 ml 400 ml
Postup

Jahody dle potfeby oplachnéte a osuste. Melounovou duzinu doporu€ujeme pied
zpracovanim vypeckovat. V pfipadé Ze pecky v duziné ponechate, je mozné nakonec
smoothie pfecedit pres sitko. Veskeré suroviny fadné rozmixujte.

5) Mangové smoothie

Ingredience

Mnozstvi (1 porce)

Mnozstvi (4 porce)

mango 1ks 4 ks
broskve 1 ks 4 ks
citron 1/2 ks 2 ks
voda 100 ml 400 ml
Postup:

Broskve omyjte, zbavte pecek. Mango rovnéz omyjte, zbavte pecky a oloupejte. Poté vSe
vlozte do mixéru. Dle potfeby dochutte vymackanou stavou z citrénu Nakonec vse fadné

rozmixu

6) Smoothie z mrkve a jablek

Ingredience

Mnozstvi (1 porce)

Mnozstvi (4 porce)

mrkev

1 ks

4 ks

jablka

1 ks

4 ks
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citréon 1/2 ks 2 ks
voda 100 ml 400 ml
Postup:

Mrkev v jablka omyjte, oloupejte a nakrajejte na mensi kousky. Poté vSe viozime do
mixéru. Dle potfeby dochutte vymackanou Stavou z citronu Nakonec vSe radné rozmixujte.

7) Smoothie ze zeleného ¢aje a mandli

Ingredience Mnozstvi (1 porce) Mnozstvi (4 porce)
zeleny ¢aj 200 ml 800 ml
mandle 2049 8049
med 2 IZice 8 Izici
Postup:

Nejdfive uvarte silny zeleny ¢aj a nechejte jej vychladnout. Poté jej spolecné s mandlemi
a medem vlozte do mixéru a fadné umixujte.

8) Bananovo-jahodova zmrzlina

Ingredience Mnozstvi (1 porce) Mnozstvi (4 porce)
banany 1ks 4 ks
jahody 50 g 200 g
Postup:

Banany oloupejte, nakrajejte na poloviny a nechejte zmrazit. Pouzijte hodné vyzralé
banany. Jahody dle potfeby ocistéte a omyjte. Chcete-li, miiZzete je také nechat zmrazit
(neni to nutné). Poté vSe vlozte do mixéru a rozmixujte. Pfi vyrobé zmrzliny pouzijte
péchovadlo pro posun surovin k nozi. Zmrazené banany krasné vytvofi zmrzlinovou

konzistenci.
9) Jahodovy koktejl
Ingredience Mnozstvi (1 porce) Mnozstvi (4 porce)
jahody 50g 200 g
mléko 200 ml 800 ml
cukr 1 IZice 4 1Zice
Postup:

Jahody dle potfeby ocCistéte a omyjte. Poté vSe vlozte do mixéru a radné rozmixujte. Pro
doslazeni doporu€ujeme pouzivat tftinovy cukr.

10) Bananovy koktejl

Ingredience Mnozstvi (1 porce) Mnozstvi (4 porce)
banany 1ks 4 ks
mléko 200 ml 800 ml
cukr 1 Izice 4 zice
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Postup:
Banany oloupejte a nakrajejte na mensi kousky. Poté vSe viozte do mixéru a radné
rozmixujte. Pro doslazeni doporu€ujeme pouzivat titinovy cukr.

V. SKLADOVANI

Spotrebi¢ ulozte na suchém, bezpraSném misté, mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

VI. UDRZBA

NepouzZivejte drsné a agresivni &istici prostfedky (napf. ostré pfedméty, Skrabky,
redidla nebo jina rozpoustédla)! Cisténi pohonné jednotky provadéjte vihkym hadfikem
s pfidavkem saponatu. VesSkeré pfislusenstvi ihned po pouziti umyjte v horké vodé

s pfidavkem saponatu (nepouzivejte mycku na nadobi). NGz vy istite tak, Ze do nadoby
nalijete cca 0,5 | Cisté vody, zvolite pfednastaveny program “QUICK_CLEAN" a spotrebic
spustite. V pfipadé vétsiho znedisténi noze postup nékolikrat opakuijte, nebo nalijte 1 |
vody, pfidejte malé mnozZstvi saponatu a zapnéte mixér na 1 minutu. Dbejte na to, aby
fezné hrany noze nepfily do styku s tvrdymi pfedméty, které je otupuiji a tim snizuji jejich
ucinnost. Nékteré pfisady mohou urcitym zplsobem pfisluSenstvi zabarvit. To vS§ak nema
na funkci spotfebice zadny vliv a toto zabarveni obvykle za ur€itou dobu samo zmizi.
Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).

VII. RESENi PROBLEMU

Problém
Spotrebi¢ se nezapne

Pric¢ina
Neni pfipojeno napéjeni

Reseni
Zkontrolujte napajeci pfivod,
vidlici a el. zasuvku

Mixovaci nadoba neni
spravné nasazena

Zkontrolujte a upevnéte nadobu
do spravné pozice tak, aby se
odjistila bezpe&nostni pojistka

Spotrebi¢ prestane
pracovat

Zpracovavaneé potraviny jsou
prilis tézké a nadoba je prilis
naplnéna. Zapusobila tepelna
ochrana a vypnula spotrebi¢

Spotrebi€ vypnéte, nechte ho
vychladnout a zpracovavané
potraviny rozdélte na mensi davky
a ty zpracovavejte postupné

Ze dna mixovaci nadoby
unikaji tekutiny

Tésnéni nebo nuz jsou
opotfebované, posSkozené
nebo Spatné umisténé

Obratte se na autorizované
servisni stfedisko

E4 - chybovy kéd na
displeji

Problém na zakladni desce

Obratte se na autorizované
servisni stfedisko

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo udrzbu, ktera vyZaduje
zasah do vnitfnich ¢asti spotrebiCe, musi provést odborny
servis! Nedodrzenim pokynu vyrobce zanika pravo na opravu!

Pfipadné dalSi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na
infolince +420 545 120 545 nebo na internetové adrese www.eta.cz.

Kontakt na vyrobce: info@eta.cz

Informace k reklamaci a opravé vyrobk( naleznete na strankach

www.eta.cz/servis-eu.
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VIIl. EKOLOGIE ﬁ?ﬁﬁng

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vyti§tény znaky materialt pouzitych na
vyrobu baleni, komponentu a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za tc¢elem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuZzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadu. DalSi podrobnosti si
tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty. Pokud ma
byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho pfivodu
od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

IX. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
Prikon (W) uveden na typovém Stitku vyrobku
Objem nadoby (ml) 2000

Hmotnost (kg) cca 5,0

Spotiebi¢ tfidy ochrany l.

Rozmeéry cca (DxHxV) (mm) 200 x 240 x 510

Prikon v pohotovostnim rezimu je < 0,5 W.
Hlu€nost: Deklarovana hladina akustického vykonu je 85 dB(A) re 1pW

Zmeéna technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.
UPOZORNENI A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Pouze pro pouziti v domacnosti. Neponorovat do vody nebo jinych tekutin.
OPEN - Otevrit

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach, postylkach,
kocarcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti.
Sacek neni na hrani.

/N UPOZORNENI
K Nesmi byt likvidovano spole¢né s komunalnim odpadem
Ctéte ndvod k obsluze

Odemceno | Unlock

Uzamceno | Lock

13/71



@

(i odemceno

uzamcéeno

CASOVY PRUBEH FAZi PREDNASTAVENYCH PROGRAMU

2
w
= w
I w =
= X »n W
Program 8 E‘ = ("'_ﬁ « g\
s z a 3}
»n =
(¢
Celkovy ¢as (sec.) 60 180 120 60 90 40
] Rychlost 7 5 8 9 8 9
" | Cas (sec) 15 30 20 1 15 3
) Rychlost 0 7 5 0 9 0
" | Cas (sec) 3 60 50 4 30 3
3 Rychlost 9 8 4 9 8 9
" | Cas (sec) 20 60 35 1 20 8
4 Rychlost 0 9 7 0 9 0
" | Cas (sec) 2 30 15 4 25 3
Rychlost 9 - - 9 - 9
5. -
Cas (sec.) 20 - - 1 - 7
6 Rychlost - - - 0 - 0
' Cas (sec.) - - - 4 - 3
Rychlost - - - 9 - 9
7. -
Cas (sec.) - - - 1 - 3
[0}
2 Rychlost - - - 0 - 0
w 8. "
Cas (sec.) - - - 4 - 3
9 Rychlost - - - 9 - 9
' Cas (sec.) - - - 1 - 7
Rychlost - - - 0 - -
10.  |—
Cas (sec.) - - - 4 - -
Rychlost - - - 9 - -
11. ~
Cas (sec.) - - - 1 - -
Rychlost - - - 0 - -
12, |—
Cas (sec.) - - - 4 - -
13.-22.
Rychlost - - - 9 - -
23. "
Cas (sec.) - - - 1 - -
Rychlost - - - - -
24, "
Cas (sec.) - - - 4 - -
Poznamka:

Rychlost = 0 - STOP (otacky pozastaveny po stanoveny ¢as)
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Multifunkcény stolny mixér

eta 3100

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu
s dokladom o predaiji a podla moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim obalu dobre
uschovajte.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A

— Pred prvym uvedenim do prevadzky si starostlivo precitajte navod na obsluhu, prehliadnite
vyobrazenie a navod uschovajte na neskorsie pouzitie. Instrukcie v navode povazujte za
sucast spotrebita a postupte ich akémukolvek dalSiemu uzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, i udaj na typovom $&titku zodpoveda napéatiu vo vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu napajacieho privodu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

— Tento spotrebi¢ nesmie byt pouzivany detmi. Udrzujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mézu pouzivat osoby so
znizenymi fyzickymi i mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli pou¢ené
0 pouzivani spotrebia bezpe¢nym spésobom a rozumeju
pripadnému nebezpecCenstvu. Deti si so spotrebiCom nesmu hrat.

— Ak je napadjaci privod tohto spotrebi¢a poSkodeny, musi byt privod
nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecne;j
situacie.

— Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montaZzou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebic vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte, pokial ma poskodeny napajaci privod
alebo vidlicu, pokial nepracuje spravne, pokial spadol na zem
a poskodil sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch zaneste
spotrebi¢ do odborného servisu na preverenie jeho bezpecnosti
a spravnej funkénosti.

— Zachovajte opatrnost, ak sa leje horuca kvapalina do stroj¢eka na
pripravu a spracovanie potravin alebo do mixéra, pretoze mdze
vystreknut zo spotrebiCa vplyvom nahleho varu.

— Pri manipulacii s mixérom postupujte opatrne, néz je velmi ostry!
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— Ak je spotrebic v ¢innosti, zabrarite v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam a hmyzu.

— Pre pritlacenie surovin k nozu pouzivajte vyhradne prilozené pechovadlo! Je
navrhnuté Specialne pre tento ucel.

— Pred kazdym spustenim pohonnej jednotky musia byt nadoba riadne nasadena
a veko musi byt riadne umiestnené, aby bola nadoba uzavreta. Vo veku musi byt
krytka alebo pechovadilo.

— Nadobu nikdy neodnimajte ani nenasadzujte za chodu pohonnej jednotky. Vyhnete
sa tak riziku poranenia a poskodenia spotrebica.

— Po skon¢€eni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi€ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely
(v obchodoch, kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch
a inych obytnych prostrediach, v podnikoch zaistujucich noclah s ranajkami)! Nie
je urceny pre komeréné pouzitie!

— Na spotrebi¢ neodkladajte ziadne predmety.

— Spotrebi¢ nesmie byt pouzivany vo vihkom alebo mokrom prostredi a v akomkolvek
prostredi s nebezpecenstvom poziaru alebo vybuchu (priestory kde st skladované
chemikalie, paliva, oleje, plyny, farby a dalSie horlavé, pripadne prchavé, latky).

— Maximalna doba spracovania je 6 min. Potom dodrzte asi 10 min prestavku, aby sa
ochladila pohonna jednotka.

— Spravnym nasadenim nadoby na spotrebi¢ sa uvolni bezpe¢nostna poistka a spotrebic
mozno zapnut.

— Né&doba nie je ur€ena na uchovavanie a skladovanie potravin. Potraviny po mixovani
umiestnite do inej nadoby vhodnej na skladovanie.

— Nadobu nikdy uplne nenaplfujte vodou ¢i inou tekutinou. Pri chode spotrebica by sa
mohla voda preliat a tym dostat do pristroja. Dodrzujte maximalne povolené mnozstvo.

— Pri mixovani alebo mieSani tekutin nikdy nedavajte vacsie mnozstvo, nez 2000 ml a vzdy
pouzivajte veko. Pri spracovavani horucich surovin je maximalne mnozstvo 1000 ml.

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do zasuvky, ani ju z nej nevyberajte
mokrymi rukami a ani tahanim za napajaci privod!

— Vyrobok nenechavajte v ¢innosti bez dozoru!

— Spotrebic je vybaveny tepelnou bezpec€nostnou poistkou, ktora prerusi privod pradu
v pripade pretazenia motora. Ak k tomu déjde, spotrebi¢ odpojte od el. siete a nechajte ho
vychladndt minimalne 10 minut.

— Zachovajte opatrnost, ak sa leje hortuica kvapalina do strojéeka na pripravu
a spracovanie potravin alebo do mixéra, pretoze méze vystreknut zo spotrebica
vplyvom nahleho varu.

— Spotrebi¢ nezapinajte bez vlozenych potravin a po cely ¢as mixovania ho kontrolujte.

— Nesnimajte vie¢ko a nadobu, ak je pohonna jednotka v €innosti!

— Pohonnu jednotku, k&bel ani zastréku nikdy neponarajte do vody (ani Ciastocne) ani
neumyvajte pradom vody. Zarover zabrarite ich poliati.

— Skor ako snimete viecko alebo nadobu mixéra, pockajte, kym sa rotujuce Casti celkom
nezastavia.

— Pred pripravou odstrarite z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).

— Dbajte na to, aby sa vlasy ¢&i volné oblecenie nedostali do prisluSenstva, vyhnete sa tak
riziku ich namotania.

— POZOR: Nepouzivajte tento spotrebi¢ v spojeni s tepelne citlivym riadiacim zariadenim,
programatorom, ¢asovacom alebo akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢
automaticky, pretoze v pripade, Ze by bol spotrebi¢ zakryty alebo premiestneny, hrozi
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nebezpecenstvo poziaru.

— Nespracuvajte potraviny s teplotou vysSou ako priblizne 80 °C.

— PrisluSenstvo nezasuvajte do ziadnych telesnych otvorov.

— Ak sa spracuivané potraviny zaénu zachytavat (napr. na nozi alebo na nadobe
mixéra), spotrebi€ vypnite a prisluSenstvo opatrne ocistite stierkou.

— Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho
prevrhnutie a v dostato¢nej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachli, sporaka,
varic¢a) alebo vlhkych povrchov (ako su vylevky, umyvadla).

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prisluSenstvom ur€enym a dodanym pre tento typ. Pouzitie
iného prislusenstva méze predstavovat nebezpecéenstvo pre obsluhu.

— Nikdy nevsuvaijte napriklad prsty, vidlicku, néz, stierku, lyzicu do rotujucich Casti
spotrebi¢a a prisluSenstva!

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

— Nenechavajte visiet napajaci privod cez hranu stolu, kde ho mézu stiahnut deti.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo hordcimi predmetmi, otvorenym
plamerfiom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany.

— V pripade potreby pouzitia predlZovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel, nez na ktory je uréeny a opisany
v tomto navode!

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spbsobené nespravnym pouzivanim spotrebica
a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie o ostrie noza mixéra,
poziar) v pripade nedodrzania zhora uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

Upozornéni
Ak je mixér v stave chodu naprazdno (napr. Cepel sa nedokaze dotknut potraviny),
odpojte ho od elektrickej siete a potraviny uvolnite. Mixér nesmie byt v prevadzke
naprazdno dlhsie ako 10 sekund!

|l. OPIS SPOTREBICA (obr. 1

A — pohonna jednotka
A1 — hriadel pohonu
A2 — aretacny tfi pre usadenie nadoby
A3 — napajaci privod

B — ovladaci panel
B1 — displej
B2 — tlacidlo “+” pre manualne nastavenie rychlosti (zvySenie hodnoty)
B3 — tlacidlo “-” pre manualne nastavenie rychlosti(znizenie hodnoty)
B4 — tlacidlo “+” pre manualne nastavenie ¢asu pripravy (zvySenie hodnoty)
B5 — tlacidlo “-” pre manualne nastavenie ¢asu pripravy (znizenie hodnoty)
B6 — tlacidlo PULSE pre maximalne otacky
B7 — tlac¢idlo START
B8 — tlacidlo POWER/STOP
B9 — tlacidlo pre spustenie programu “SMOOTHIE”
B10 — tlacidlo pre spustenie programu “ICE”
B11 — tlacidlo pre spustenie programu “MILK”
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B12 — tlacidlo pre spustenie programu “PUREE”
B13 — tlacidlo pre spustenie programu “NUTS”
B14 — tlacidlo pre spustenie programu “QUICK_CLEAN”

C — nadoba
C1 —drzadlo

D — viecko
D1 — krytka
D2 — tesnenie vieCka

E — pechovadlo

lIl. PRIPRAVA NA POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material a vyberte prisluSenstvo. Zo spotrebi¢a odstrante vSetky
pripadné prilnavé folie, nalepky alebo papier. Pred prvym pouzitim odporu¢ame sklenenu
nadobu najskér vymyt. Nozova vlozka je totiz z technologickych dévodov oSetrena
zdravotne nezavadnym olejom. Preto nadobu najskér napliite teplou vodou (max 50 °C)

s malym mnozstvom Cistiaceho prostriedku. Nadobu nasadte na robot, nastavte maximalne
otacky a spustite na 1 minutu. Nadobu potom vyplachnite €istou vodou.

Postavte zostaveny mixér s vybranym prisluSenstvom na zvolenu rovnu, stabilnu, hladka

a Cistu pracovnu plochu vo vySke minimalne 85 cm, mimo dosahu deti a nesvojpravnych
os6b. Presvedcte sa, ze napajaci privod nie je poskodeny a ze neprechadza cez akékolvek
ostré €i horuce plochy. Pripojte vidlicu napajacieho privodu k el. sieti. Ponechajte volny
priestor na dobru ventilaciu. Otvory v spotrebici zaistuju pruddenie vzduchu pri ventilacii

a nesmu sa zakryt ani inak blokovat. Elektricka zasuvka musi byt pristupna, aby sa

v pripade nebezpecenstva spotrebi¢ dal lahko odpoijit od elektrickej siet. Pri prvom pouziti
sa moze objavit kratke, mierne zadymenie, to vSak nie je porucha.

Zostavenie spotrebica (obr. 1)

Spotrebi¢ zostavte podla obr. 1. Spravnym usadenim nadoby C na pohonnu jednotku dbjde
k uvolneniu bezpecnostnej poistky a potom mozno spotrebi¢ pouzivat. Do otvoru vo veku
vlozte bud krytku D1 alebo pechovadlo E. Pri demontazi postupujte opaénym spdsobom.

Ovladanie:
1) Zapnutie do pohotovostného rezimu

- Pripojte pohonnu jednotku A k el. sieti.

- Nasadte nadobu C na aretacné trne.

- Po nasadeni nadoby sa na kratky okamih rozsvietia displej a vSetky kontrolky na
ovladacom paneli (ozve sa akusticky signal). Stlacenim tlacidla B8 spotrebi¢ zapnete
(ozve sa akusticky signal).

- Potom je mozné nastavovat jednotlivé funkcie

2) Manualne nastavenie rychlosti a ¢asu
- Rychlost nastavite za pomoci tlacidiel B2 a B3. K dispozicii je celkom 9 rychlosti.
- Cas nastavite za pomoci tla¢idiel B4 a B5. Cas je mozné nastavit v rozmedzi od 5
sekund az po 6 minut.
- Teraz je mozné mixér spustit pomocou tlacidla B7.
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Poznamky

— Tlacidla B2 a B3 mozno obsluhovat kratkym stlacenim.

— Tlacidla B4 a B5 mozno obsluhovat bud kratkym stlacenim alebo dlh§im podrzanim.
— Kazdé stlacenie tlacidiel B2, B3, B4, B5 je indikované akustickym signalom.

— Pri nastavovani ¢asu je krok 5 sekund.

3) Pouzitie prednastavenych programov
- Pomocou tlagidiel B9-B14 zvolte pozadovany program pripravy. Po stlaceni prislusného
tlacidla sa ozve akusticky signal a podsvietenie zvoleného tlacidla za¢ne blikat.
- Stlacenim tlacidla B7 mozno spustit zvoleny program pripravy.
- Jednotlivé fazy prednastavenych programov su indikované na displeji B1.

Nazov Celkovy o
. Vyuzitie
programu Cas (sec.)
SMOOTHIE 60 Priprava ovocnych a zeleninovych napojov (smoothie)
MILK 180 Priprava mlieénych kokteilov
NUTS 120 Sekanie orechov a tvorba masiel
ICE 60 Sekanie ladu
PUREE 90 Priprava ovocnych a zeleninovych pyré
QUICK_CLEAN 40 Udrzba a gistenie mixéra
Poznamky
— Manualne nastavené aj prednastavené programy mozno kedykolvek ukoncit pomocou
tlacidla B8.

— Prednastavené programy maju vzdy niekolko ¢asovych faz, pri ktorych dochadza k
automatickej regulacii otacok. Jednotlivé programy sa tiez liSia v celkovej dobe pripravy.
— Priebehy programov najdete na konci jazykovej mutacie.

4) PouZzitie tlacidla PULSE (B6)
- Stlaéenim a drzanim tla¢idla B6 mozno spustit maximalne otacky.
- Po uvolneni ddjde k vypnutiu otaCok.

IV. POUZITIE MIXERA

Suroviny pred spracovanim o istite a umyte, pripadne nakrgjajte na mensie kusky.

Vlozte vSetky ingrediencie do nadoby, uzatvorte vekom s krytkou. Uzavreti nadobu so
surovinami umiestnite na pohonnu jednotku. Potom pouzite manualne nastavenie rychlosti
a Casu pripravy alebo pouzite jeden z prednastavenych programov (pozri Ovladanie).
Odporu¢ame obcas prerusit pracu, spotrebi¢ vypnut a uvolnit potraviny, ktoré sa nalepili
na prisluSenstvo alebo nadobu, veko. Mixér je ur€eny na pripravu Stiav, mlie€nych
koktailov, smoothie, omacok, zmrzliny, polievok, detskej a diétnej vyZivy, k vyrobe pyre,
apod. Pre pritlaCenie vacsich kusov surovin k noZu pouzivajte vtla¢adlo E.
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4 Odporucanie: )

— Ak budete spracovavat vacsie mnozstvo potravin, rozdelte si ich do jednotlivych
davok tak, aby ste nepretazili pohonnu jednotku.

— Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, séjové béby, apod.) namocte pred spracovanim do vody.

— Pre spravnu funkciu drvenia kociek ladu dodrzujte maximalne mnozstvo po znacku
1000 ml.

— Pri spracovani orechov na zhotovenie masla je minimalne mnozstvo 500 g. Po celt dobu
mixovania je potrebné vtlacadlom posuvat orechy do priestoru zédberu noza.

— U pripravy mensieho mnoZstva surovin pre napoje, cesta a pyré sa odporu¢a do
nadoby naliat malé mnozstvo tekutiny uz na zaciatku mixovania.

— Vtla¢adlo E nikdy nepouzivajte samostatne bez veka D (obr. 2).

— Cim dlh&ie potraviny v mixéri spracovavate, tym bude vysledok jemnejsi.

— Mozete spracovavat tiez horuce tekutiny az do teploty 80 °C, napr. omacky,polievky.

— U tekutin, ktoré tvoria penu (napr. mlieko) nikdy nenaplifiajte nadobu az po 2000 ml,
aby nedoslo k preteceniu. V tomto pripade odporu¢ame mnozstvo cca 1250 ml.

— Ak nie ste s vysledkom spokojni, spotrebi¢ vypnite, pomocou stierky suroviny
premiesajte, odstrarite ¢ast surovin alebo pridajte trochu tekutin.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouZitych substancii,

\étandardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund. )

ODPORUCANE RYCHLOSTI SPRACUVANIA SUROVIN

Jedna sa o vysokootackovy mixér. Otacky sa pohybuju v rozsahu 15000 - 26000 ot. za
minutu. Rychlost vzdy nastavujte s prihliadnutim na druh a mnozstvo spracovavanych
surovin a tiez na zrelost najma u ovocia a zeleniny. Odporu¢ame vzdy mixér zapinat na
minimalne otacky a potom postupne podla potreby zvySovat vykon. Pri spracovavani
zmrazenych potravin pouzite vzdy maximalnu rychlost uz pri prvom zapnuti.

RECEPTY

Nasledujuce typy spracovania povazujte za priklady a inSpiraciu. Ich ucel nie je poskytnut
navod, ale ukazat moznosti rozneho spracovania potravin. Mnozstvo surovin je zohladnené
pre 1 a 4 porcie. Ak je to nutné, rozdelte suroviny v danom pomere na viac davok. Nikdy
nedavajte do nadoby vacsie mnozstvo, ako je oznacené ryskou MAX!

1) Malinové smoothie

Ingrediencie Mnozstvo (1 porcia) Mnozstvo (4 porcie)
maliny 100 g 400 g
banany 1ks 4 ks
kokosové mlieko 150 ml 600 ml

Postup:
Maliny oCistite a umyte. Banany zbavte Supky a naldmte na mensie kusky. Potom vSetky
suroviny vlozte do mixéra a zmixujte na jemné.

20/ 71



2) Brusnicové smoothie
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Ingrediencie Mnozstvo (1 porcia) Mnozstvo (4 porcie)
brusnice 100 g 400¢g
brusnicovy dzus 100 ml 400 ml
jogurt 50 ml 200 ml
jahody 50 g 2009
Postup

Brusnice a jahody podla potreby o istite. Potom vSetky suroviny vlozte do mixéra

a zmixujeme na jemné.

3) Paradajkové smoothie

Ingrediencie Mnozstvo (1 porcia) Mnozstvo (4 porcie)

paradajky 150 g 600 g

paradajkovy dzus 50 ml 200 ml

jablkovy dzus 50 ml 200 ml

stonkovy zeler 2049 8049

mrkva 1ks 4 ks

kocky ladu 4 ks 16 ks
Postup

Zeleninu riadne o istite a nakrajajte na mensie kusky. Potom vSetky suroviny spolu
s ladom vlozte do mixéra a doékladne rozmixujte.

4) Melonové smoothie

Ingrediencie Mnozstvo (1 porcia) Mnozstvo (4 porcie)
vodny melén 20049 800 g
jahody 50 g 2009
voda 100 ml 400 ml
Postup

Jahody podla potreby oplachnite a osuste. Melénovou duzinu odporu¢ame pred
spracovanim vykéstkovat. V pripade, ze kdstky v duzine ponechate, je mozné nakoniec
smoothie precedit cez sitko. VSetky suroviny riadne rozmixujte.

5) Mangové smoothie

Ingrediencie Mnozstvo (1 porcia) Mnozstvo (4 porcie)
mango 1ks 4 ks
broskyne 1ks 4 ks
citrén 1/2 ks 2 ks
voda 100 ml 400 ml
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Postup:

Broskyne umyte, zbavte késtok. Mango tiez umyte, zbavte kdstky a olupte. Potom vSetko
vlozte do mixéra. Podla potreby dochutte vytlacenou Stavou z citrona. Nakoniec vSetko

riadne rozmixujte.

6) Smoothie z mrkvy a jabik

Ingrediencie

Mnozstvo (1 porcia)

Mnozstvo (4 porcie)

mrkva 1 ks 4 ks
jablka 1 ks 4 ks
citréon 1/2 ks 2 ks
voda 100 ml 400 ml
Postup:

Mrkva a jablka umyte, olupte a nakrajajte na mensie kusky. Potom vSetko viozte do mixéra.
Podla potreby dochutte vytlacenou Stavou z citréna Nakoniec vSetko riadne rozmixujte.

7) Smoothie zo zeleného €aju a mandli

Ingrediencie Mnozstvo (1 porcia) Mnozstvo (4 porcie)
zeleny Caj 200 ml 800 ml
mandle 2049 8049
med 2 lyZice 8 lyzic
Postup:

Najskor uvarte silny zeleny €aj a nechajte ho vychladnut. Potom ho spolo¢ne s mandlami
a medom vlozte do mixéra a riadne zmixujte.

8) Bananovo-jahodova zmrzlina

Ingrediencie

Mnozstvo (1 porcia)

Mnozstvo (4 porcie)

banany 1 ks 4 ks
jahody 50g 200 g
Postup:

Banany oSupte, nakrajajte na mensie kusky a nechajte zmrazit. Pouzite velmi zrelé
banany. Jahody podla potreby odistite a umyte. Ak chcete, mozete ich tiez nechat zmrazit
(nie je to nutné). Potom vSetko viozte do mixéra a rozmixujte. Pri vyrobe zmrzliny pouzite
pechovadlo pre posun surovin k nozu. Zmrazené banany krasne vytvoria zmrzlinovu

konzistenciu.

9) Jahodovy kokteil

Ingrediencie Mnozstvo (1 porcia) Mnozstvo (4 porcie)
jahody 509 200 g
mlieko 200 ml 800 ml
cukor 1 lyzice 4 lyzica
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Postup:

Jahody podla potreby ocistite a umyte. Potom vSetko vlozte do mixéra a riadne rozmixuijte.
Pre dosladenie odporu€ame pouzivat trstinovy cukor.

10) Bananovy kokteil

Ingrediencie Mnozstvo (1 porcia) Mnozstvo (4 porcie)
banany 1ks 4 ks
mlieko 200 ml 800 ml
cukor 1 lyzice 4 lyzice
Postup:

Banany oSupte a nakrajajte na mensie kusky. Potom v3etko vlozte do mixéra a riadne
rozmixujte. Pre dosladenie odporu¢ame pouzivat trstinovy cukor.

V. SKLADOVANIE

Spotrebic po odisteni ulozte na suchom, bezpraSnom/bezpeénom mieste, mimo dosahu
deti a nesvojpravnych oséb.

VI. UDRZBA

Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky (napr. ostré predmety, Skrabky,
chemické rozpustadla alebo riedidla)! Pohonnu jednotku Cistite vihkou handri¢kou
namocenou v roztoku vody a saponatu. Prislusenstvo po pouziti ihned oplaknite v roztoku
teplej vody a saponatu (nepouzivajte umyvacku riadu). N6z vycistite tak, ze do nadoby
nalejete cca 0,5 | Cistej vody, zvolite prednastaveny program “QUICK_CLEAN” a spotrebi¢
spustite. V pripade vacSieho znedistenia noza postup niekofkokrat opakujte, alebo nalejte
11 vody, pridajte malé mnozstvo saponatu a zapnite mixér na 1 minutu. Dbajte na to, aby
sa rezné hrany nedostali do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupia a zniZia ich uc€inok.
Niektoré prisady m6zu urcitym spésobom zafarbit prisluS§enstvo. Nema to vplyv na funkciu
spotrebi€a a po ur€itom Case sa zafarbenie samé strati. Plastové vylisky nikdy nesuste nad
zdrojom tepla (napr. kachlami, elektrickym/plynovym sporakom).

Udrzbu rozsiahlejSieho charakteru alebo tdrzbu, ktora vyzaduje
zasah do vnutornych ¢asti spotrebica, musi vykonat iba
Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika
pravo na opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na
infolinke +420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.
Kontakt na vyrobcu: info@eta.cz

Informacie k reklamacii a oprave vyrobkov najdete na strankach
www.eta.cz/servis-eu.
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VII. RIESENIE PROBLEMOV

Problém
Spotrebi¢ sa nezapne

Pri¢ina

Nie je pripojené napajanie

RieSenie
Skontrolujte napéjaci privod, vidlicu
a el. zasuvku

Mixovacia nadoba nie je
spravne nasadena

Skontrolujte a upevnite nadobu do
spravnej pozicie tak, aby sa odistila
bezpecnostna poistka

Spotrebi¢ prestane
pracovat

Spracovavané potraviny
su prili§ tazké a nadoba je
prili§ naplnena. Zaposobila
tepelna ochrana a vypla
spotrebic

Spotrebi¢ vypnite, nechajte ho
vychladnut, spracovavané potraviny
rozdelte na mensie davky a tie
spracovavajte postupne

Zo dna nadoby
unikaju tekutiny

Tesnenia alebo néz su
opotrebované, poskodené
alebo zle umiestnené

Obratte sa na autorizované
servisné stredisko

E4 - chybovy kéd na
displeji

Problém na zakladnej
doske

Obratte sa na autorizované
servisné stredisko

VIIl. EKOLOGIA

SHX

PAP

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo€ne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravne;j likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na Zivotné prostredie a fudské zdravie, o by mohli byt désledky nespravnej
likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyziadajte od miestneho tradu alebo najblizsieho
zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade

s narodnymi predpismi udelené pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z €innosti,
odporuca sa po jeho odpojeni od elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak

bude nepouzitelny.

IX. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V)

Prikon (W)

Objem nadoby (ml)
Hmotnost (kg) asi

Spotrebic triedy ochrany
Rozmery (DxHxV), (mm)

uvedené na typovom Stitku vyrobku
uvedeny na typovom $§titku vyrobku

5,0
|

200 x 240 x 510

Prikon v pohotovostnom reZime je < 0,5 W.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 85 dB, ¢o predstavuje hladinu ,A”
akustického vykonu vzhfadom na referencny akusticky vykon 1 pW.
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Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstva podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Len na pouZzitie vdomacnosti. Neponarat do vody alebo inych tekutin.
OPEN - otvorit,

: TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
: FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
éCARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

: Nebezpecenstvo udusenia. NepouZivajte toto vrecusko v koliskach, postiefkach,
“ kocikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti.
: Vrecko nie je na hranie.

UPOZORNENIE
Nesmie byt likvidované spolo¢ne s komunalnym odpadom
Citajte névod na obsluhu

Odomknuté | Unlock

Bk @ ©

Uzamknuté | Lock
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CASOVY PRIEBEH FAZ PREDNASTAVENYCH PROGRAMOV

2
w
= ul
T w o
= 4 »n w
Nazov programu 8 E‘ E § % :\
= = a o
7 =)
(]
Celkovy Cas (sec.) 60 180 120 60 90 40
] Rychlost 7 5 8 9 8 9
" | Cas (sec.) 15 30 20 1 15 3
) Rychlost 0 7 5 0 9 0
" | Cas (sec) 3 60 50 4 30 3
3 Rychlost 9 8 4 9 8 9
" | Cas (sec) 20 60 35 1 20 8
4 Rychlost 0 9 7 0 9 0
" | Cas (sec) 2 30 15 4 25 3
5 Rychlost 9 - - 9 - 9
Cas (sec.) 20 - - 1 - 7
6 Rychlost - - - 0 - 0
’ Cas (sec.) - - - 4 - 3
. Rychlost - - - 9 - 9
’ Cas (sec.) - - - 1 - 3
©
3 Rychlost - - - 0 - 0
w 8. -
Cas (sec.) - - - 4 - 3
9 Rychlost - - - 9 - 9
’ Cas (sec.) - - - 1 - 7
Rychlost - - - 0 - -
10. =
Cas (sec.) - - - 4 - -
Rychlost - - - 9 - -
11. "
Cas (sec.) - - - 1 - -
Rychlost - - - 0 - -
12, =
Cas (sec.) - - - 4 - -
13.-22.
Rychlost - - - 9 - -
23, —
Cas (sec.) - - - 1 - -
Rychlost - - - 0 - -
24, —
Cas (sec.) - - - 4 - -
Poznamka:

Rychlost = 0 - STOP (otacky pozastavené po stanoveny ¢as)

26/71



&

Multipurpose blender

eta 3100

INSTRUCTIONS FOR USE

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

|. SAFETY WARNINGS A

— Before the first use, read the instructions for use carefully, look at the picture and store
the instructions for use for the future. Consider the instructions for use as a part of the
appliance and pass them on to any other user of the appliance.

— Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket.
The power supply plug has to be connected to a socket of electrical installation that
conforms to respective standards.

- Never use the appliance if the power cord or power plug are
damaged, if it is not functioning correctly or if it has fallen on the
floor and been damaged or if it has fallen into water. In such cases
take the appliance to a professional service centre to verify its
safety and correct function.

- This appliance must not be used by children. Keep the device and
its supply cord out of reach of children. The device may be used
by persons with reduced physical or mental abilities or lack of
experience and knowledge only if they are under supervision
or they have been instructed about using the appliance safely and
understand the potential dangers. Children must not play with the
appliance.

- Be careful when pouring hot liquid into the food processing device
or the mixer because it may spurt out of the appliance because
of sudden boil.

- If the power cord of this appliance is damaged, the cord must be
replaced by the manufacturer, their service technician or by
a similarly qualifi ed person, this will prevent the creation of
a dangerous situation.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave
it unattended.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance, turn off the appliance and disconnect it
from the mains by pulling the power cord from the power socket!

- Be careful when handling the blender, the knife is very sharp!
— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.
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— To press the ingredients to the knife, use the attached pusher only! It has been
designed especially for that purpose.

— Every time before the propulsion unit is switched on, the container needs to be
attached properly and the lid needs to be placed appropriately so as to close the
container. The safety cap or the pusher needs to be inserted in the lid.

— Never remove or attach the container while the propulsion unit is in operation.
Thus you avoid the risk of injury or damage to the appliance.

— After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and
disconnect it from power supply by taking the power cord connector out of the
electric socket.

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— Do not place any objects on the appliance.

— The appliance must not be used in damp or wet environment and in any
environment with the danger of fire or explosion (spaces where chemicals, fuels, oils,
gases, paints and other flammable or volatile materials are stored).

— Maximum time of processing is 6 min. After that, keep the break for approx. 10 min
necessary for the motor unit to cool off.

— Correctly placing the bowl on the appliance will release the safety lock and the appliance
may be turned on.

— The container is not designed for keeping and storing food. Put the food in another
container suitable for storage after mixing.

— Do not fill the container with water or other liquid to maximum. When in operation, the water
could overflow and get into the appliance. Please observe the maximum permitted volume.

— When mixing or stirring liquids, never add more than 2000 ml of liquid, and always use
the lid. The maximum hot food volume is limited to 1000 ml.

— Never leave the appliance unsupervised and check it during the whole time
of preparing meals!

— The appliance is equipped with thermal safety fuse which disconnects current supply
incase of engine overloading. If it occurs, unplug the appliance and let the appliance
getcooled at least 10 minutes.

— Never immerse the drive unit, its cable or plug in water or other liquids (even
partially) and do not wash it in running water! Also, prevent them from getting wet.

— Do not switch on the appliance without ingredients put in!

— Do not remove the lid and dish if the propulsion unit is in operation!

— Before removing the lid or container, let the rotating part stop.

— Do not put more liquid than marked on the dish and always use the lid when mixing
or blending liquids.

— Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

— Itis not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using
a selfadhesive wallpaper, foils, etc.).

— CAUTION: Do not use the appliance with a program, time switch or any other part
that turns the appliance on automatically as there is a risk of fire if the appliance is not
covered or placed properly.

— Do not process ingredients of higher temperature than approx. 80 °C.

— If the processed ingredients start to stick on the accessory (e.g. the knife, blender dish
or the lid), turn the appliance off and clean carefully with a spatula.

— Use the mixer only in its working position and at places where there is no risk of tipping
and in sufficient distance from heat sources (e.g. heater, stove, cooker, grill etc.) and
wet surfaces (sinks, basins etc.)
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— Do not insert the accessories into any body holes.

— Use the appliance only with accessory intended for this type of device. Using other
accessory may pose danger for the user.

— Never put e.g. fingers, forks, knives, spatulas, spoons into the rotating parts of the appliance.

— Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

— Prevent the supply cord to hang loosely over the edge of the working desk where
children could reach it.

— The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire, it must not be
sunk into water or bent over sharp edges. Never put it on hot surfaces or do not let it hang
over the edge of a table or work tables. Hitting, stumbling or pulling the power cord e.g.
by children can result in tilting over or drawing the appliance down and serious injury!

— If you need to use an extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with
the valid standards.

— Use the appliance only with original accessories from the manufacturer.

— Use the appliance only for the purpose it is intended for as specified in this manual.
Never use the appliance for any other purpose.

— WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with the
manual) of the appliance.

— The manufacturer is not responsible for damage and injuries caused by improper use of
the appliance and the accessories (e.g. food deterioration, injury, cutting) and its does
not cover the appliance in the case of failure to comply with the safety warning above.

Warning
If the blender runs idle (e.g. the blade cannot touch the ingredients), disconnect it from
the mains and release the ingredients. The blender cannot run idle for more than 10
seconds!

Il. FEATURES OF THE DEVICE (PIC. 1

A — propulsion unit
A1 — propulsion shaft
A2 — locking mandrel for attaching the container
A3 — supply cord

B — control panel

B1 — display

B2 — “+” button to manually set speed (increase in value)

B3 — “-” button to manually set speed (decrease in value)

B4 — “+” button to manually set processing time (increase in value)
B5 — “-” button to manually set processing time (decrease in value)

B6 — PULSE button to set the maximum rotation speed
B7 — START button

B8 — POWER/STOP button

B9 — button to start “SMOOTHIE” programme

B10 — button to start “ICE” programme

B11 — button to start “MILK” programme

B12 — button to start “PUREE” programme

B13 — button to start “NUTS” programme

B14 — button to start “QUICK_CLEAN” programme
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C —dish
C1 - handle

D -lid
— plug with a safety opening for adding liquids
D2 —lid seal

E — pusher
Ill. PREPARATION FOR USE

Remove all packaging material, remove the accessory. Remove all adhesive foils, stickers
or paper from the appliance. We recommend washing the glass container before using it
for the first time. The knife section is treated with oil not harmful to health for technological
reasons. Therefore first fill in the container with warm water (max. 50 °C) with a small
amount of detergent. Then put the container on the food processor, set the maximum
rotational speed and run for 1 minute. Then rinse the container with clear water. Put the
blender with the selected accessories on a flat, stable, smooth and clean work surface at
the height of at least 85 cm, out of reach of children and incapacitated people. Make sure
that the power cord is not damaged and that it does not lead through any sharp or hot
surfaces. Plug power plug A3 to the electric power. Choose the amount of the processed
food so that the maximum volume of the containers marked with the gauge line is not
exceeded. Possible short-time mild smoke when the appliance is operated for the first time
is not a defect and the appliance is not subject to a complaint for this reason.

Appliance assembling (Fig. 1)

Please assemble the appliance according to Fig. 1. If you properly put the container C on
the driver unit, the safety clutch will be released, and you can start using the appliance.
Insert the cap D1 or pusher E in the lid opening. Apply the reverse procedure to dismantle.

Control:
1) SW/tChlng to standby mode
Connect driver unit A to the mains.

- Put the container C on the arrest pins.

- After placing the container in the right place, the display and all lights on the operating
board go on for a short time (a short acoustic signal can be heard). The appliance
turns on when the B8 button is pushed (the acoustic signal can be heard again).

- Then the individual functions may be set.

2) Manual speed setting and time setting
- Speed can be adjusted by B2 and B3 buttons. 9 speed levels are available.
- Time can be adjusted by B4 and B5 buttons. The processing time may be set in the
interval from 5 seconds to 6 minutes.
- Now turn on the mixer by B7 button.

Notes

— B2 and B3 buttons can be operated by short pressing.

— B4 and B5 button can be operated by short pressing or longer holding of the
respective button.

— Each press of B2, B3, B4 and B5 button is indicated by a sound signal.

— Time adjustment step is 5 seconds.
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3) Use of pre-set programmes
- Select the required processing programme by B9-B14 buttons. After you press the
respective button, a signal will sound, and the selected button’s backlight will flash
- The selected processing programme may be started by pressing B7 button.
- The individual phases of the pre-set programmes are indicated on B1 display.

Programme Total time

Use
name (sec.)
SMOOTHIE 60 Preparing fruit and vegetable beverages (smoothies)
MILK 180 Preparing milk cocktails
NUTS 120 Chopping nuts and making butters
ICE 60 Chopping ice
PUREE 90 Preparing fruit purees and vegetable purees
QUICK_CLEAN 40 Mixer maintenance and cleaning
4 Notes
— The manually set and pre-set programmes may be terminated at any time by pressing
B8 button.
— Pre-set programmes consist of several time phases, during which the rotation speed is
automatically regulated. The individual programmes have different total processing times.
— The courses of the individual programmes are available at the end of the respective

\_ language version.

4) Using PULSE button (B6)
- By pressing and holding B6 button, the maximum rotation speed can be turned on.
- After releasing the button, the appliance will switch off.

IV. USING THE BLENDER

Clean and wash the ingredients before processing, or slice them into smaller pieces. Put

all ingredients in the container and put on the lid with cap. Put the closed container with the
ingredients on the driver unit. Then manually set the processing speed and time, or use

a pre-set programme (see Control section). From time to time, we recommend pausing
the operation, turning the appliance off and removing parts of ingredients which have stuck
on the knife or the dish, lid. The blender is intended for preparation of juices, milk cocktails,
smoothies, sauces, ice-cream, soups, baby food, diet food, purées, etc. To press larger
pieces of ingredients to the knife, use the pusher E.

RECOMMENDED SPEEDS FOR PROCESSING INGREDIENTS

This is a high-speed blender. The revolutions are within the range of 15000 - 26000 RPM.
Always set the speed with regard to the kind and amount of ingredients being processed,
and particularly with regard to ripeness of fruit and vegetables. We recommend that you
always switch on the blender to minimum revolutions and then gradually increase the
performance as required.
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When processing frozen food, always apply the maximum speed even when you are
switching the appliance on for the first time.

4 Recommendation N\

— If you process big amounts of food, divide them in separate portions so that you do not
overload the motor unit.

— Soak hard ingredients in water before processing (e.g. legume, soy beans etc.).

— For proper ice cube crushing, observe the maximum permitted volume of 1000ml (see the
gauge line).

— Minimum quantity of 5009 is necessary when processing nuts or making butter. Nuts must
be kept within the knife working area by pushing them by stamper during the chopping
process.

— If you prepare a small amount of ingredients for beverages, doughs or purees, it is
recommended to pour a small amount of liquid in the container before you start mixing.

— Never use the pusher E individually without the lid D (pic. 2).

— The longer you process the ingredients in the blender, the finer the result will be.

— You can also process hot liquids up to temperature of 80 °C, e.g. sauces, soups.

— Never fill the container with liquids which make foam (e.g. milk) up to 2000 so that they
do not overflow. In this case we recommend amounts approx. 1250 ml.

— If you are not satisfied with the result, turn the appliance off, stir the ingredients using
the spatula, remove part of the ingredients or add some liquid.

— Times of preparation (processing) depend on amount, kind and quality of substances

\_ used, normally they are in tens of seconds. )

RECIPES

Consider these following tips for processing examples and inspiration whose purpose

is not to provide a manual but to show ways of different food processing. The amount of
food to be processed is specified for 1 serving and for 4 servings. If necessary, divide the
processed food into more batches in the respective proportion. Never put food in the
container, volume of which exceeds the MAX gauge line!

1) Raspberry smoothie

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)
raspberries 100 g 400 g
bananas 1 pcs 4 pcs
cocoa milk 150 ml 600 ml
Procedure:

Clean and wash the raspberries. Remove the banana peel and break the bananas into
smaller pieces. Then place all the ingredients in the blender and mix them till smooth.

2) Cranberry smoothie

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)
cranberries 100 g 400 g
cranberry juice 100 ml 400 ml
yoghurt 50 ml 200 ml
strawberries 50¢g 200 g
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Procedure:
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Clean the cranberries and strawberries as required. Then place all the ingredients
in the blender and mix them till smooth.

3) Tomato smoothie

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)

tomatoes 150 g 600 g

tomato juice 50 ml 200 ml

apple juice 50 ml 200 ml

stalk celery 2049 8049

carrot 1 pcs 4 pcs

ice cubes 4 pcs 16 pcs

Procedure:

Clean the vegetables thoroughly and cut them into smaller pieces. Then place all the
ingredients together with the ice in the blender and mix them thoroughly.

4) Watermelon smoothie

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)
watermelon 20049 800 g
strawberries 50 g 200 g
water 100 ml 400 ml
Procedure:

Wash and dry the strawberries as required. We recommend that you rid the watermelon
flesh of the seeds before mixing. In case that you leave seeds in the flesh, you can strain
the smoothie through a strainer in the end. Mix all the ingredients thoroughly.

5) Mango smoothie

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)
mango 1 pcs 4 pcs
peaches 1 pcs 4 pcs
lemon 1/2 pcs 2 pcs
water 100 ml 400 ml
Procedure:

Wash the peaches, remove the seeds. Wash the mango, remove the seed and peel it.
Then put everything in the blender. Flavour with squeezed lemon juice, if required. Finally,

mix everything thoroughly.

6) Carrot and apple smoothie

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)
carrot 1 pcs 4 pcs
apples 1 pcs 4 pcs
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lemon 1/2 pcs 2 pcs
water 100 ml 400 ml
Procedure:

Wash the carrot and apples, peel and cut them into smaller pieces. Then put everything in the
blender. Flavour with squeezed lemon juice, if required. Finally, mix everything thoroughly.

7) Green tea and almond smoothie

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)

green tea 200 ml 800 ml

almonds 2049 8049

honey 2 spoonfuls 8 spoonfuls
Procedure:

First of all, brew strong green tea and allow it to cool down. Put it then together with
almonds and honey in the blender and mix thoroughly.

8) Banana-strawberry ice-cream

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)

bananas 1 pcs 4 pcs
strawberries 50 g 2009
Procedure:

Peel the bananas, cut them into smaller pieces and freeze them. Use very ripe bananas.
Clean and wash the strawberries as required. If you wish, you can freeze them too (it is
not necessary). Then put everything in the blender and mix it. When preparing ice-cream,
use the pusher to push the ingredients to the knife. Frozen bananas form ice-cream
consistency nicely.

9) Strawberry cocktail

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)

strawberries 50g 200g

milk 200 ml 800 ml

sugar 1 spoonful 4 spoonful
Procedure:

Clean and wash the strawberries as required. Then put everything in the blender and mix it
thoroughly. We recommend using cane sugar for additional sweetening.

10) Banana cocktail

Ingredients Amount (1 serving) Amount (4 servings)
bananas 1 pcs 4 pcs
milk 200 ml 800 ml
sugar 1 poonfuls 4 spoonfuls
Procedure:

Peel the bananas and cut them into smaller pieces. Then put everything in the blender and
mix it thoroughly. We recommend using cane sugar for additional sweetening.
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V. STORAGE
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After cleaning, store the appliance in a dry, dustless, safe place, out of reach of children

and persons sui juris.

VI. MAINTENANCE

Do not use coarse and aggressive cleaning agents (e.g. sharp objects, scrapers,
diluting agents or other solvents). Clean drive unit with a soft and wet cloth with a little
detergent. Clean all accessories in hot water with a detergent right after use (do not use

a dishwasher). To clean the knife, pour about 0.5 litre of clear water in the container, select
the pre-set programme “QUICK_CLEAN”, and turn on the appliance. In case of larger
contamination of the knife, repeat the procedure several times, or pour 1 | of water, add

a small amount of detergent and switch the blender on for 1 minute. Some ingredients can
colour the accessories in some way. But the change does not affect the function of the
appliance and it is not a reason for a claim. This colouring usually disappears after some
time. Never dry plastic moldings over a heat source (e. g. heater, electric/gas stove). Store
the appliance after cleaning at a dry, dustfree and safe place, out of reach of children and

incapacitated people.

More extensive maintenance or maintenance requiring
intervention in the inner parts of the appliance must be

carried out by professional service!

Failure to comply with the instructions of the manufacturer

will lead to expiration of the right to repair!

Manufacturer contact: info@eta.cz
The information regarding warranty and product repairs you
can find on the website www.eta.cz/servis-eu.

VIl. TROUBLESHOOTING

Problem

The appliance won't
start

Cause
Power supply not connected

Solution

Check the power cord, the plug
and the socket

The mixing bowl are not
mounted properly

Check and fasten to mixing
bowl the right position in order
to unlock the safety lock

The appliance stops
working

The ingredients being
processed are too heavy or the
container is too full. Thermal
protection was activated and it
switched off the appliance

Switch off the appliance,

let it cool down, divide the
processed food into smaller
portions and process them
gradually

Liquids leak through
the mixing container
bottom

Sealing or knife are worn,
damaged or incorrectly
placed

Please contact an authorised
service centre

E4

Problem on the main board

Please contact an authorised
service centre
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VIIl. ENVIRONMENTAL PROTECTION %‘?@1}! g

If the dimensions allow, there are labels of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electric or
electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal of the product, hand it over at special collection places where it will be taken

over free of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural
resources and to prevent possible negative impacts on the environment and human health,
which could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details
at the local authorities or in the nearest collection site. Fines can be imposed for improper
disposal of this type of waste in agreement with the national regulations.|f the appliance is
to be put out of operation for good, after disconnecting it from power supply we recommend
cutting off the power cord and thus it will not be possible to use the appliance again.

IX. TECHNICAL DATA

Voltage (V) shown on the type label of the appliance
Input (W) shown on the type label of the appliance
Container volume (ml) about 2000

Weight (kg) about 5.0

Protection class of the appliance l.

Size of the product (mm) 200 x 240 x 510

Input in standby mode is < 0.5 W.
Noise level: Acoustic noise level of 85 dB (A) re 1pW

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
. FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,
. BEDS, ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

 WARNING
It is not allowed to dispose it together with communal waste
Please read the instructions manual

Unlocked
Locked

Bk @ @
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THE COURSE OF THE PRE-SET PROGRAMME PHASES

&

<
w
= w
I 1 o
[ 4 »n w
Programme name 8 E‘ '5 (3 % :\
= z T 3]
" =]
(]
Total time (sec.) 60 180 120 60 90 40
] Speed 7 5 8 9 8 9
" | Time (sec.) 15 30 20 1 15 3
) Speed 0 7 5 0 9 0
" | Time (sec.) 3 60 50 4 30 3
3 Speed 9 8 4 9 8 9
" | Time (sec.) 20 60 35 1 20 8
4 Speed 0 9 7 0 9 0
" | Time (sec.) 2 30 15 4 25 3
5 Speed 9 - - 9 - 9
" | Time (sec.) 20 - - 1 - 7
6 Speed - - - 0 - 0
" | Time (sec.) - - - 4 - 3
; Speed - - - 9 - 9
" " | Time (sec.) - - - 1 - 3
ﬁ Speed - - - 0 - 0
o 8.
Time (sec.) - - - 4 - 3
9 Speed - - - 9 - 9
' Time (sec.) - - - 1 - 7
Speed - - - 0 - -
10.
Time (sec.) - - - 4 - -
Speed - - - 9 - -
11.
Time (sec.) - - - 1 - -
Speed - - - 0 - -
12.
Time (sec.) - - - 4 - -
13.-22.
Speed - - - 9 - -
23.
Time (sec.) - - - 1 - -
Speed - - - - -
24.
Time (sec.) - - - - -
Note:

Speed = 0 — STOP (rotation paused for the set time)
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Tobbfunkcios asztali mixer

eta 3100

KEZELESI UTMUTATO

Kdszonjik, hogy termékiinket valasztotta. A készlilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, és lehet6ség szerint a pénztari bizonylattal,
csomagolassal és a csomagolas belsd részeivel egyltt gondosan 6rizze meg.

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES A

— Elsé Gizembe helyezés el6tt figyelmesen olvassa el a kezelési utmutatot, tekintse meg az
abrakat és az Utmutatot késébbi felhasznalas céljaira gondosan 6rizze meg. Az utmutatéd
utasitasait tekintse a készulék tartozékaként és juttassa el azt a készllék barmilyen
tovabbi felhasznaldjanak.

- A berendezést soha se hasznalja, ha sérult a tdpkabel vagy
a dugo, ha rosszul miikddik, ha foldre esett és karosodott vagy
vizbe esett. llyen esetben a berendezést vigye elektroszakszervizbe
biztonsaganak és funkcidinak ellendrzése végett.

- A készlléket nem hasznalhatjak gyerekek! Tartsa a készlléket
és a kabelt tavol a gyerekektdl! A készuléket nem hasznalhatjak
fellgyelet nélkll olyan személyek, akik alacsonyabb fizikai
és szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek nincs
tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati utasitasokat, kizarolag
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulékek hasznalatarol irt
utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megértik! A gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel!

- Ha a készulék tapkabele sérult, a tapkabelt a gyartonak, szervizi
dolgozdénak vagy hasonlo képesitett személynek kell kicserélnie,
hogy elkerllje veszélyes helyzet kialakulasat.

- Legyen nagyon ovatos, amikor belednti az ételt az el6készitd
és feldolgozo6 gépbe, vagy a mixerbe Onti a forrd vizet, mert
az kifroccsenhet a készUlékbdl a hirtelen forras miatt!

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos hal6zatrdl,
ha a készulék fellgyelet nélkll marad.

- A mixel6 6vatosan jarjon el, mivel annak kése nagyon éles!

- Ne hasznalja sohasem a készuléket, ha a csatlakozdkabele vagy
a villasdugo megsérult, ha nem mikdodik megfeleléen, ha leesett
a foldre és megsérult. Ezekben az esetekben forduljon szakszervizhez
és ellendriztesse a készllék biztonsagi és mikodési funkcidit.

— A készulék mikodése kdzben kerllje a készlilék és az otthoni allatok, viragok, vagy
rovarok kozotti kontaktust!

— Az alapanyagok késhez nyomasahoz kizarolag csak a mellékelt nyomérudat
hasznalja! A nyomorud specialisan erre a célra lett kifejlesztve.

— A motoros egység miikodése kozben a mixelé edényt levenni vagy felhelyezni
tilos. Ezzel megel6zheti a személyi és a gépsériiléseket.

— A motoros egység minden bekapcsolasa el6tt a mixel6 edényt szabalyszertien kell
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a gépre felszerelni, és a mixel6 edényre a fedelet is fel kell tenni. A fedél kis nyilasat
a zarédugéval vagy a nyomoruddal kell lezarni.

— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a késziiléket az el.
halézatrél a csatlakozoé vezeték villasdugoja el.dugaszoléaljzatbol torténé kihtizasaval.

— Nedves kézzel ne dugja be és ne hlzza ki a csatlakozovezeték villasdugdjat az el.
dugaszoloaljzatba vagy ne huzza ki azt a dugaszoléaljzatbdl a csatlakozovezetéknél fogval

— Ellenérizze, hogy a tipustablan levé fesziltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszoldaljzatédban levd feszultséggel. A csatlakozdvezeték villasdugojat csak a szabvany
szerint helyesen bekotott és foldelt dugaszoldaljzatba szabad becsatlakoztatni!

— A termék otthoni és hasonlé (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— Ne tegyen a késziilékre semmilyen targyakat!

— A tartozékokat ne dugja be egyetlen testnyilasba sem.

— Ne hasznalja a késziiléket nedves, vagy vizes kdrnyezetben, vagy barmilyen
robbanas, ill, tiizveszélyes helyeken (kémiai szerek, olajok, gazok, festékek és mas
robband, ég6 anyagok tarol6 helyek kozelében).

— A maximalis feldolgozasi id6 6 perc. Utana tartsa be a kb. 10 perc sziinetet, amely
a meghajté egyseég kihlléséhez sziikséges.

— A edény készilékre torténé helyes feltételekor kiiktatja a biztonsagi biztositét
és a készuléket ezutan be lehet kapcsolni.

— Az edény nem ajanlott éleimiszerek tarolasara. Mixelés utan az élelmiszereket helyezze
at masik edénybe, olyanba,amely élelmiszer tarolasara alkalmas.

— Soha ne toltse tele az edényt vizzel, vagy mas folyadékkal. A készlilék miikodése kdzben
a viz kifolyhat és igy belefolyhat a készulékbe. Tartsa be a maximalisan engedélyezett
mennyiséget!

— Mixelésnél, vagy a folyadékok keverésénél soha ne hasznaljon 2000 ml-nél tdbb
mennyiséget és mindig hasznalja a fedelet! A forré hozzavaldk feldolgozasanal ne 1épje tul
az 1000 ml mennyiséget!

— Nem megengedett a késziilék fellletét barmilyen médon megvaltoztatni (pl. 6ntapadé
tapétaval, féliaval stb.)!

— Az el6készités elbtt tavolitsa el az élelmiszerekrdl azok esetleges csomagoléanyagat
(pl. papirt, PE-zacskokat stb.).

— FIGYELEM: Ne hasznalja a készlléket olyan programmal, idékapcsoldval vagy barmely
olyan alkatrésszel 6sszekapcsoltan, amelyek a készliléket automatikusan bekapcsolhatjak,
mivel a készulék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély keletkezhet.

— A késziiléket ne hagyja felligyelet nélkiil és az ételkészités teljes ideje alatt ellendrizze!

— A készUlék biztonsagi biztositékkal van felszerelve, amely kikapcsolja az aramellatast
a motor tulterhelése esetén. Amennyiben ez el6fordul, kérjuk hizza ki a tapkabelt az
elektromos halézatbdl és hagyja azt kihdini.

— A meghajtéegységet, a kabelét és a csatlakozét soha ne meritse vizbe (még
részlegesen sem). Ugyeljen arra is, hogy ezek ne legyenek ledntve

— A készuléket csak annak munkahelyzetében és olyan helyen hasznalja, ahol nem borulhat
fel és héforrasoktol (pl. tiizhely, kalyha, grill stb.) valamint nedves feliiletektdl
(pl. mosogato, mosdo sth.) megfeleld tavolsagban van.

— Ne kapcsolja be a készlléket a behelyezett anyagok nélkul!

— A készuléket csak annak tipusahoz késziilt (kés, Uivegedény, mixer vagy fedél) és azzal
egyutt szallitott tartozékokkal hasznalja.

— Amig a meghajtdegység lizemben van, addig ne vegye le arrdl az edényt vagy annak fedelét!

— Miel6tt levenné a mixer edényét vagy fedelét, hagyja a forgé részeket teljesen leallni.

— Mindenkor, ha a készulék felligyelet nélkil marad, akkor valassza azt le az el. halézatrél.

— Ne engedje meg, hogy gyermekek a készliléket felligyelet nélkil hasznaljak!
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— Mixelés vagy folyadékkeverés soran ne adagoljon nagyobb mennyiséget, mint ami
az edényen van megjeldlve és mindig tegye fel a fedelet.

— Ne dolgozzon fel kb. 80 °C-nal magasabb hémérsékletl élelmiszereket.

— A készulék forgasban levd részeibe ne dugja be pl. az ujjat, villat, kést, kendlapatot, kanalat.

— Ha a feldolgozasra kerUl6 élelmiszerek ra kezdenek a tartozékokra ragadni (pl. a késekre,
a mixer livegedényre vagy a fedélre) kapcsolja ki a késziléket és dvatosan tisztitsa meg
a tartozékokat a kendlapattal.

— A csatlakozé vezetéket nem szabad éles vagy forrd targyakkal, nyilt langgal megrongalni,
nem szabad azt vizbe meriteni sem éles peremeken at hajlitani.

— Az esetleges hosszabbité vezeték hasznalatakor fontos, hogy az ne legyen sértilt
és megfeleljen az érvényes szabvanyoknak.

— Ellenérizze rendszeresen a készlilék csatlakozoévezetéke allapotat.

— A készuléket ne hasznalja mas célokra, mint amire rendeltetett és ami ebben
az utmutatoban szerepel!

— FIGYELEM: olyan késziilék hasznalata, amely nem egyezik meg a hasznalati utasitassal,
esetén a sérllés veszély Iéphet el6.

— Gyartécég nem felelGs a készulék és tartozékai helytelen hasznalatabdl eredd karokeért
(pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, balesetekért, forrazasi, és tlizkarokért) és nem
garanciakoételes a fenti biztonsagi figyelmezetések be nem tartasa esetén.

FIGYELEM
Amennyiben a mixer kései Uresjaratban futnak (pl. a kések nem érik el a behelyezett
alapanyagot), akkor a készliléket kapcsolja le, a haldzati vezetéket hizza ki és az
alapanyagot nyomja le a késhez. A mixér nem futhat 10 masodpercnél hosszabb ideig
Uresjaratban!

A KESZULEK LEIRASA (1. sz. &bra

A — hajto egység
A1 — a meghajtdtengely
A2 — mixel6 edény rogzité tiske
A3 — csatlakoz6 vezeték

B — vezérlé panel

B1 — kijelz6

B2 — “+” gomb a sebesség manualis beallitasahoz (érték ndvelése)

B3 — “-” gomb a sebesség manualis beallitdsahoz (érték csdkkentése)

B4 — “+” gomb a elkészitési idé manualis beallitasahoz (érték névelése)
B5 — “-” gomb a elkészitési id6 manualis beallitasahoz (érték csokkentése)

B6 — PULSE gomb a maximalis fordulatszamhoz
B7 — START gomb

B8 — POWER/STOP gomb

B9 — “SMOOTHIE” program kapcsolé gomb

B10 — “ICE” program kapcsolé gomb

B11 — “MILK” program kapcsolé gomb

B12 — “PUREE” program kapcsol6 gomb

B13 — “NUTS” program kapcsolé gomb

B14 — “QUICK_CLEAN” program kapcsol6é gomb

C - edény
C1 — fogantyu
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D —fedél
D1 — sapka
D2 — tomités

E — tomit6 eszkoz

I1l. HASZNALATRA TORTENO ELOKESZITES

Téavolitsa el a csomagoléanyagot, vegye ki a tartozékokat. Tavolitson el a készulékrél minden
esetleges tapado foliat, Ontapado cimkét vagy papirt. Elsé Gizembehelyezés el6tt mossa

le azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel keriilnek érintkezésbe forrd, szappanos
vizzel, majd alaposan &blitse le tiszta vizzel és torélje szarazra, illetve szaritsa meg azokat.
Helyezze az mosszeallitott keverégép egyenletes, stabil, sima és tiszta munkafeliletre

a padlétél mért nminimalisan 85 cm magassagban, gyermekek és nem 6njogu személyek
altal nem elérhetd helyre. Gy6z8&djon meg arrdl, hogy a betaplald csatlakozo vezeték
nem sérllt-e és nem fekszik-e éles szél vagy forré fellileten. Csatlakoztassa az jel(
villas csatlakozodugét az el. halozatra. Az el. dugaszoldaljzat jol hozzaférhetd legyen,
hogy veszély esetén a konyhai mixer le lehessen kapcsolni az el. hal6zatrol. A készilék
els6 bekapcsolasakor jelentkezd rovid ideig tartd, gyenge flist vagy szagképz6dés nem

Késziilek 6sszeszerelése (1. abra)

A készlléket az 1. abra szerint szerelje 6ssze! A C edény meghajté egységre torténd
megfelel6 elhelyezésekor a biztonsagi biztositék kikapcsol, utana hasznalhatja a
készuléket! A fedélben lévd lyukba helyezze be a kupakot D1, vagy a t6lté eszkozt E!
Szétszerelésnél jarjon el forditott sorrendben!

Vezérlés:
1) Készenléti modba valé bekapcsolas

- Csatlakoztassa a meghajté egységet A az elektromos halézathoz!

- Helyezze az edényt C a kiallasokra!

- Miutan az tartalyt a megfelel6 helyre helyezte, a kijelz6 és minden jelzéfény
bekapcsol egy rovid idére. (egy rovid hangjelzés lesz hallhatd). A késziilék akkor
kapcsol be, ha a B8 gombot benyomjuk. (egy révid hangjelzés lesz hallhaté ismét)

- Utana belehet allitani a kiilonb6zd funkciokat!

2) Sebesség és id6 manuélis beallitasa
- A B2 és B3 gombok segitségével lehet a sebességet beallitani. Osszesen 9
sebesség érhetd el.
- A B4 és B5 gombok segitségével lehet az idét beallitani. Ezt 5 masodperc és 6 perc
kozott allithatja be!
- Most bekapcsolhatja a mixert a B7 gomb segitségével!

Megjegyzések

— A B2 és B3 gombok révid megnyomasaval vezérelhetok.

— A B4 és B5 gombokat hasznalhatja rovid megnyomassal, vagy megnyomva tartassal.
— A B2, B3, B4, B5 gombok minden megnyomasat hangjelzés jelzi.

— |d6 bedllitasnal 5 masodperc egy lépés.
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3) Elére beallitott programok hasznalata
- A B9-B14 gombok segitségével valassza ki a kivant programot. Az adott gomb
megnyomasa utan elhangzik egy hangjelzés és a kivalasztott gomb hattérvilagitasa
elkezd villogni.
- A B7 gomb megnyomasaval inditsa el a kivalasztott programot!
- Az elbre bedllitott program fazisai megjelennek a kijelz6n B1.

Teljes .
Program neve id& (mp) Hasznalat
SMOOTHIE 60 Gyumolcs- és zoldségkoktélok (smoothie) készitése
MILK 180 Tejeskoktélok készitése
NUTS 120 Diok daralasa és vajak készitése
ICE 60 Jég daralasa
PUREE 90 Gyumolcs- és zoldségplrék készitése
QUICK_CLEAN 40 Mixer karbantartasa és tisztitasa
egjegyzése
4 Megjegyzesek

— A manualisan, vagy eldre beallitott programokat barmikor befejezheti a B8 gomb

segitségével.
— Az elbre beallitott programok mindig néhany fazist tartalmaznak, mikézben

a fordulatszam valtozik. A programok az elkészitési id6ben kilénbdznek.
— A programok folyamatai a nyelv mutacié végén talalhatok.

4) PULSE (B6) gomb hasznalata
- A B6 megnyomasaval és megnyomva tartasaval lehet a maximalis fordulatszamot
bekapcsolni.
- A gomb elengedésénél a készulék kikapcsol.

IV. A MIXER HASZNALATA

A hozzavaldkat a feldolgozas elétt tisztitsa és mossa meg, ha szikséges, kisebb darabokra
vagja 6ssze! Helyezzen be mindent az edénybe és tegye ra a fedelet! A zart edényt
helyezze ra a meghajt6é egységre! Utana hasznalja a sebesség/id6 manualis beallitdsat,
vagy valamelyik el6re bedllitott programot (lassa Vezérlés)! Javasoljuk a munkat idénként
megszakitani, a készlléket kikapcsolni és az esetleg a késre vagy a fedélre ragadt
élelmiszereket eltavolitani.

A turmixgépet mixelésre, apritasra, érlésre és keverésre lehet hasznalni, példaul tejes
koktélok, gyerekételek, levesek, fézelékek, plrék, fagylaltok, sz6szok stb. készitéséhez.

A nagyobb alapanyag darabokat a nyomoéruddal E nyomja le a késhez.

AJANLOTT FORDULATSZAMOK AZ ALAPANYAGOK FELDOLGOZASAHOZ

Ez egy magas fordulatszamu mixer. A fordulatszam 15000 és 26000 1/perc kozott allithatod
be. A fordulatszamot mindig az alapanyag tulajdonsagait (mindenekel6tt a gyimaolcsdk

és zOldségek puhasagat) és mennyiségét figyelembe véve allitsa be. Javasoljuk, hogy

a fordulatszamot mindig a minimalis értéken kezdje, és csak fokozatosan névelje az
optimalis mixelési fordulatszamra. Fagyasztott élelmiszerek feldolgozasa soran az elsé
bekapcsolaskor mindig maximalis sebességet hasznaljon.
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ami 1000 ml!

Javaslatok:

— Ha nagyobb mennyiségu élelmiszert szeretne feldolgozni, ossza azt el kisebb
adagokra annak érdekében, hogy a meghajté egységet ne terhelje tul.

— A kemény alapanyagokat (pl. szdja bab, stb.) aztassa vizben feldolgozas el6tt.

— A jégdaralé megfelelé mikodéséhez tartsa be a kijeldlt maximalis mennyiséget,

— Vajakhoz valé dié feldolgozasanal hasznaljon minimalis mennyiséget, 500 g-ot! Utana
az egész feldolgozas kdzben a didkat nyomja befelé a toltd eszkdz segitségével!

— Kisebb mennyiség italokra, tésztara és plrére valé hozzavalok készitésénél 6ntson
az edénybe kisebb mennyiségli folyadékot a mixelés kezdetekor!

— A nyomorudat (E) a fedél (D) felhelyezése nélkiil hasznalni tilos (2. abra).

— Minél hosszabb ideig dolgozza fel az élelmiszereket, annal higabb lesz az eredmény.

— Forr6 folyadékok (80 °C-ig) is feldolgozhatoak, pl. f6zelékek, levesek.

— Habzo folyadékok esetén (pl. tej) soha ne téltse az edényt a 2000 feliratig, ellenkezd
esetbe az élelmiszer kifolyhat. Ebben az esetben 1250 ml-es mennyiséget javasoljuk.

— Ha nem elégedett az eredménnyel, kapcsolja ki a készuléket, keverje meg a
hozzavaldkat, vegye ki az élelmiszer egy részét, vagy ontson hozza folyadékot.

— Az elbkészitési (feldolgozasi) id6 a hozzavalok mennyiségétdl, tipusatol és

\minéségétél flgg, de alapvet6en tiz masodpercekben mozognak. )

~

RECEPTEK

A kovetkezd feldolgozasi javaslatokat csak példaként és javaslatként vegye, annak nem
célja pontos utasitas kdzlése, hanem az élelmiszerek kilénbdz6é feldolgozasi madja
bemutatdsa. A hozzavalok mennyisége az 1. és 4. adaghoz megtalalhaté. Ha szikséges,
ossza szét a hozzavaldkat adott aranyban tobb adagra! Soha ne helyezzen be az
edénybe nagyobb mennyiséget, mint amit a MAX vonal jelez!

1) Malna smoothie

Osszetevék Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)
malna 100 g 400 g
banan 1db 4 db
kdkusztej 150 ml 600 ml
Elkészités:

A malnat tisztitsa és mossa meg. A bananrél hizza le a héjat és tordelje kisebb darabokra.
Az alapanyagokat szorja a mixerbe, majd mixelje finom habosra.

2) Afonya smoothie

Osszetevok Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)
afonya 100 g 400 g
afonya gyimolcslé 100 ml 400 ml
joghurt 50 ml 200 ml
eper 50¢g 200 g
Elkészités:

Az afonyat és az epret tisztitsa és mossa meg. Az alapanyagokat szé6rja a mixerbe, majd
mixelje finom habosra.
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3) Paradicsom smoothie

Osszetevok Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)

paradicsom 150 g 600 g

paradicsomlé 50 ml 200 ml

almalé 50 ml 200 ml

zeller 209 80 g

sargarépa 1db 4 db

jégkocka 4 db 16 db
Elkészités:

A zbldségeket alaposan mossa el, majd darabolja kisebb kockakra. Az alapanyagokat
a jéggel egyutt szérja a mixerbe, majd alaposan mixelje dssze.

4) Gorogdinnye smoothie

Osszetevok Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)
goroégdinnye 2009 800 g
eper 50g 200 g
viz 100 ml 400 ml
Elkészités:

Az epret tisztitsa és mossa meg. A gordgdinnyébdl a magokat tavolitsa el. Ha nem tud
minden magot eltavolitani, akkor a kész smoothiet szlrén keresztil toltse a poharba, Az
alapanyagokat alaposan mixelje dssze.

5) Mang6 smoothie

Osszetevok Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)
mango 1db 4 db
Gszibarack 1db 4 db
citrom 1/2 db 2db
viz 100 ml 400 ml
Ikeszites:

A barackot mossa meg és tavolitsa el a magot. A mangét mossa meg, tavolitsa el

a magot és hdmozza le a héjat. Az alapanyagokat szérja a mixerbe. izlés szerint facsarjon
citromlevet az alapanyagokra, majd alaposan mixelje 6ssze.

6) Sargarépa-alma smoothie

Osszetevok Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)
sargarépa 1db 4 db
alma 1db 4 db
citrom 1/2 db 2db
viz 100 ml 400 ml
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Elkészités:

Az almat és a sargarépat mossa meg, hamozza meg és darabolja kisebb darabokra. Az
alapanyagokat szérja a mixerbe. 1zlés szerint facsarjon citromlevet az alapanyagokra, majd

alaposan mixelje dssze.

7) Zoldtea és mandula smoothie

Osszetevok Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)
zbldtea 200 ml 800 ml
mandula 2049 8049
méz 2 evOkanal 8 evdkanal
Elkészités:

El6bb f6zz6n j6 ers zoldteat, majd hiitse le. A mandulat szérja a mixerbe, mézzel

édesitse, ontse ra a zoldteat, majd alaposan mixelje 0ssze.

8) Banan-eper fagylalt

Osszetevék Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)
banan 1db 4 db
eper 50 g 2009
Elkészités:

A bananrdl a héjat huzza le, darabolja kisebb karikakra, majd tegye a fagyasztéba.

Lehet6leg édesre érett banant hasznaljon. Az epret tisztitsa és mossa meg. Az epret szintén
a fagyasztoba teheti (de nem feltétlenll szlikséges). Az alapanyagokat sz6rja a mixerbe és
jol mixelje éssze. Fagylalt készitéséhez hasznalja a nyomorudat az alapanyagok késhez

nyomasahoz. A fagyasztott banan hatasara a mixelt alapanyagokbdl fagylalt lesz.

9) Eper koktél

Osszetevok Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)
eper 509 200 g
tej 200 ml 800 ml
cukor 1 evékanal 4 evékanal
Elkészités:

Az epret tisztitsa és mossa meg. Az alapanyagokat szérja a mixerbe és jol mixelje dssze.

Az édesitéshez hasznaljon barna nadcukrot.

10) Banan koktél

Osszetevok Mennyiség (1 adag) Mennyiség (4 adag)
banan 1db 4 db
tej 200 ml 800 ml
cukor 1 evékanal 4 evékanal
Elkészités:

A bananrél a héjat huzza le és darabolja kisebb karikakra. Az alapanyagokat szérja
a mixerbe és jol mixelje dssze. Az édesitéshez hasznaljon barna nadcukrot.
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A készlléket tiszta allapotban, biztonsagos és szaraz helyen, gyermekek és nem énjogu
személyek részére nem hozzaférhetd helyen tarolja.

VI. KARBANTARTAS

Soha ne hasznaljon durva vagy agressziv tisztitoszereket (pl. éles targyakat,
kaparoét, higitokat vagy egyéb oldoszereket)! A meghajtdegység tisztitasat puha,
nedves ruhadarabbal végezze, szappanosviz oldattal. A tébbi tartozékot kézvetlentl
azok hasznalata utan mossa le forrd, szappanos vizben, dblitse le tiszta vizzel és

tordlje szarazra. A kést tisztithatja Ugy, hogy az edénybe belednt kb. 0,5 | tiszta vizet,

a “QUICK_CLEAN” programot kivalasztja és a készliléket bekapcsolja. Ha a kés

erésen elszennyez6dott, akkor az el6z6 lépést tobbszor ismételje meg, vagy 6ntsén az
edénybe 1 liter vizet és a készlléket 1 percre kapcsolja be (ha sziikséges, néhany csepp
mosogatoszert is tehet a vizbe). Néhany adalékanyag a tartozékokat bizonyos mértékig
beszinezheti. Ez azonban nincs hatassal a készulék miikddésére és ez a szinez6dés egy
id6 multan magatdl el is tlinik majd. A mlanyagbol préselt részeket ne szaritsa héforras
(pl. kalyha, el/gaztizhely) folott.

Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, amelyeknél a készilék
elektromos részeibe torténé beavatkozas sziikséges, csak
szakszerviz végezheti! A gyarto elérhetésége: inffo@eta.cz

A garanciaval és a termékjavitassal kapcsolatos informaciokat
a www.eta.cz/servis-eu weboldalon talalja.

VIl. A PROBLEMAK MEGOLDASAI

Nem kapcsol be Nincs halozati csatlakozas Ellendrizze a csatlakozé kabelt,
a készulék a villasdugot és az el.
dugaszoloéaljzatot.
Nincs helyesen elhelyezve Ellen&rizzen és rogzitsen edény
a konyhai robot edénye azok megfelel6 helyzetébe ugy,
hogy a biztonsagi biztosité kioldjon
A készulék Az edényt tllsagosan megtoltotte, | Kapcsolja ki a készliléket,
mikodése leall tul sok és nehéz alapanyagot hagyja azt kih(lni, a feldolgozott
toltott be. Melegedés elleni élelmiszereket kisebb adagokra
védelem bekapcsolt és ossza be és fokozatosan
kikapcsolta a késziiléket dolgozza fel azokat
A mixel6 edény A tomitések, vagy a kés Forduljon szakszervizhez
aljabdl folyadék elhasznalddtak, megsériltek, vagy
folyik ki nem megfeleléen vannak elhelyezve
E4 Forduljon szakszervizhez

I £ 4
VIl OKOLOGIA Ya3 . D¢

Amennyiben a méretek lehetévé teszik, a készlilék valamennyi darabjan fel vannak
tiintetve a csomagoléanyagok, komponensek és tartozékok gyartasara hasznalt anyagok
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jelei, tovabba azok Ujrahasznositasara vonatkozo jelzések. A terméken vagy annak
elektronikus termékeket nem szabad a kommunalis hulladékokkal egyutt artalmatlanitani.
A helyes artalmatlanitas céljabdl adja le azokat az arra kijelolt hulladékgy(ijtd helyeken,
ahol azokat ingyenesen veszik at. A termékek helyes artalmatlanitasaval értékes
természeti forrasokat segit megérizni és megeldzi azok nem megfeleld artalmatlanitasbdl
kovetkez6 potencidlisan negativ hatasait a kdrnyezetre és az emberi egészségre.
Tovabbi részleteket kérjen a helyi dnkormanyzattél vagy a legkozelebbi hulladékgyjté
helyen. Ezen hulladékanyagok helytelen artalmatlanitdsa néhany orszag elbirasai szerint
pénzbirsaggal is jarhat. Amennyiben a készuléket véglegesen kiselejtezi, javasoljuk
annak csatlakozovezetéke elektromos halbzatrol torténd lekapcsolasat kovetéen

a csatlakozévezetéket levagni, ezzel a késziilék hasznalhatatlanna valik.

IX. MUSZAKI ADATOK

Feszultség (V) a készlilék tipusanak cimkéjén lathato
Teljesitményfelvétel (W) a késziilék tipusanak cimkéjén lathato
Az edény (rtartalma (ml) 2000

Tomeg (kg) kb. 5,0

A készilék érintésvédelmi osztalya .

Termék méretei (mm) 200 x 240 x 510

Teljesitményfelvétel készenléti allapotban < 0,5 W.
Akusztikus zajszint szintje 85 dB (A) re 1pW

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyartoé fenntartja!

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Kizarolag haztartasi hasznalatra alkalmas. Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.
OPEN — Nyit

:TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
: FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,
BEDS, ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskdt gyermekektél elzart helyen. A zacskd
‘nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskot bolcsGkben, kisagyakban,
‘babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

FIGYELMEZTETEST
Nem szabad a haztartasi hulladékkal egytitt megsemmisiteni!

Olvassa el a hasznalati utasitast

Kioldva | Unlock

e Bk @ @

Bezarval [ ock
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ELORE BEALLITOTT PROGRAMOK FAZISAINAK MENETE

<
w
= wi
T w o
= 4 »n w
Program neve 8 é 5 § 2 :‘
= = a o
7] =]
(]
Teljes id8 (mp) 60 180 120 60 90 40
] Sebesség 7 5 8 9 8 9
’ 1d8 (mp) 15 30 20 1 15 3
) Sebesség 0 7 5 0 9 0
’ 1d8 (mp) 3 60 50 4 30 3
3 Sebesség 9 8 4 9 8 9
" | 1d6 (mp) 20 60 35 1 20 8
4 Sebesség 0 9 7 0 9 0
" | 1d6 (mp) 2 30 15 4 25 3
5 Sebesség 9 - - 9 - 9
" | 1d8 (mp) 20 - - 1 - 7
5 Sebesség - - - 0 - 0
’ 1dé (mp) - - - 4 - 3
; Sebesség - - - 9 - 9
' 1dé (mp) - - - 1 - 3
@
8 Sebesség - - - 0 - 0
' 8.
1d6 (mp) - - - 4 - 3
9 Sebesség - - - 9 - 9
" | 1d6 (mp) - - - 1 - 7
Sebesség - - - 0 - -
10.
1d6 (mp) - - - 4 - -
1 Sebesség - - - 9 - -
" | 1d8 (mp) - - - 1 - -
Sebesség - - - 0 - -
12.
1d6 (mp) - - - 4 - -
13.-22.
Sebesség - - - 9 - -
23.
1d& (mp) - - - 1 - -
Sebesség - - - - -
24.
1d6 (mp) - - - 4 - -
Megjegyzés:

Sebesség = 0 - STOP (fordulatszam megallitasa adott id6 alatt)
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Blender wielofunkcyjny

eta 3100

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dzigkujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysziosc¢.
Dotyczy to takze dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci oryginalnego
opakowania.

|. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

— Przed pierwszym uruchomieniem nalezy przeczytac¢ instrukcje obstugi, przegladng¢
i zachowac instrukcje do pozniejszego wgladu. Wskazowki w instrukcji obstugi nalezy
uwazac za czes¢ urzgdzenia i przekaza¢ innemu uzytkownikowi urzgdzenia.

— Sprawdz, czy dane dotyczace napiecia podane na tabliczce odpowiadajg napieciu
w Twoim gniazdku elektrycznym. Wtyczke przewodu zasilania nalezy podtaczy¢ do
prawidtowo uziemionego gniazda wedtug!

- Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka,
jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadto na ziemie i uszkodzito
sie lub wpadto do wody. W takich wypadkach urzgdzenie nalezy
oddac do specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

- To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj
urzadzenie i kabel w miejscu niedostepnym dla dzieci. Urzadzenia
moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej
lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i wiedza, jezeli
sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat uzywania
urzadzenia w sposbb bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu
zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem.

- Jesli przewdd zasilajgcy tego urzadzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego technika serwisowego
lub podobng wykwalifi kowang osobe tak, aby nie doszto do
powstania niebezpiecznej sytuaciji.

- Zachowaj ostroznos¢ podczas nalewania gorgcej cieczy do
urzadzenia do przygotowywania i przetwarzania zywnosci lub
miksera, moze rozpryskac sie z urzadzenia z powodu nagtego
wrzenia.

- Zawsze nalezy odtgczyC urzadzenie od zasilania, jesli
jestpozostawione bez opieki.

- Przed przystgpieniem do pracy nalezy zdjaé ostone noza.

- Podczas obstugi miksera, badz ostrozny, n6z jest bardzo ostry.

— Podczas pracy urzadzenia nalezy zapobiegac, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu
do urzadzenia.

— Do przyciskania surowcéw do noza nalezy uzywac tylko popychacza! Jest
zaprojektowany specjalnie do tego celu.
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— Pojemnik musi by¢ odpowiednio natozony przed kazdym wtaczeniem napedu,

a pokrywa musi by¢ dobrze umieszczona, aby pojemnik byt zamkniety. W pokrywie
znajduje sie zatyczka bezpieczenstwa lub popychacz.

— Nigdy nie nalezy wyjmowac¢ ani wkiada¢ pojemnika, gdy jest wiaczony naped.

W ten sposob mozna unikna¢ ryzyka obrazen i uszkodzenia urzadzenia.

— Po pracy i przed kazda konserwacje, nalezy urzadzenie wytaczy¢ i odtaczyé¢ od sieci,
wyciggajac wtyczke z gniazdka.

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych
i podobnych miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne
Srodowiska mieszkalne, w firmach $wiadczacych ustugi noclegowe ze sniadaniem)!
Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Na urzgdzenie nie nalezy umieszczaé¢ zadnych przedmiotéw.

— Urzadzenie nie moze by¢ uzywane w srodowisku mokrym lub wilgotnym, w kazdym
srodowisku z niebezpieczenstwem pozaru lub wybuchu (miejsca, gdzie sg przechowywane
chemikalia, paliwa, oleje, gazy, farby i inne tatwopalne lub lotne substancje).

— Maksymalny czas przetwarzania to 6 minut. Nastepnie nalezy zrobi¢ pauze okoto 10 minut
potrzebng do chtodzenia jednostki napedowe;.

— Wiasciwie wtozona naczynia na urzadzenie uwolni bezpiecznik i urzadzenie moze by¢
wigczone.

— W razie potrzeby uzycia przedtuzacza nalezy zapewni¢, aby nie byt on uszkodzony
i spetniat obowigzujace normy.

— Prosimy nie napetnia¢ pojemnika wodg lub innym ptynem do maksymalnego poziomu.
Podczas pracy, ptyn moze sie wyla¢ i dosta¢ do $rodka urzgdzenia. Nalezy przestrzegaé
maksymalnej dopuszczalnej ilosci.

— Podczas miksowania lub mieszania ptynéw nigdy nie wlewac¢ wiekszej ilosci niz 2000 ml,
a zawsze uzywac pokrywki. Podczas przetwarzania gorgcych sktadnikéw maksymalna ilo$¢
wynosi 1000 ml.

— Wtyczki kabla zasilajacego nie wkladaj do gniazdka elektrycznego i nie wyciagaj
mokrymi rekami i ciggnac za kabel zasilania!

— Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy i kontroluj przez caly czas
przygotowywania positkow!

— Urzadzenie wyposazone jest w bezpiecznik termiczny, ktéry przerywa zasilanie
w przypadku przecigzenia silnika. Jesli tak sie stanie, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od pradu
i pozostawi¢ do wystygniecia.

— Jednostki napedowej, przewodu ani wtyczki nigdy nie zanurzaj w wodzie (nawet
czesciowo) i my¢ pod biezaca woda! Nalezy réwniez unika¢ ich zalania.

— Mikser, nalezy uzywac tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie zagraza
niebezpieczenstwo przewrdcenia, z dala od zrédet ciepta (np. piec, piekarnik, kuchenka,
grill, itp.) i mokrych powierzchni (np. zlewozmywakéw, umywalek, itp.).

— Nie nalezy uzywac urzadzenia bez wtozonych surowcow!

— Urzadzenie nalezy uzywac tylko z akcesoriami (n6z, pojemnik, mikser lub pokrywa)
przeznaczonymi i dostarczonymi do tego typu urzadzenia.

— Nie nalezy zdejmowac pokrywy i pojemnika, gdy dziata silniki!

— Akcesoriéw nie wktadaj do otworéw w ciele.

— Przed zdjeciem pokrywy lub pojemnika z miksera, pozwdl, aby obracajace sie czesci
zatrzymaly sie catkowicie.

— Przed przygotowaniem nalezy usung¢ opakowania z zywnosci (np. papier, PE worek itp.).

— Nie wolno w zaden sposéb modyfikowa¢ powierzchni urzadzenia (np. za pomoca
samoprzylepnej tapety, folii itp.)!

— UWAGA: Nie uzywaj urzadzenia wraz z programem, wigcznikiem czasowym lub jakgkolwiek
inng czescig, ktora wigcza urzadzenie automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo
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wybuchu pozaru w przypadku zakrycia urzadzenia lub jego nieprawidtowego umieszczenia

— Podczas miksowania lub mieszania cieczy, nigdy nie dodawaj wigkszej ilosci niz jest to
zaznaczone na pojemniku i zawsze uzywaj pokrywki.

— Nie uzywaj zywnosci o wyzszej temperaturze niz 80 °C.

— Nigdy nie wsuwaj (np. palcéw, widelca, noza, topatki, tyzki) do obrotowych czesci
i akcesoriow urzadzenia.

— Jesli zywnos¢ zacznie sie lepi¢ do akcesoriow (np. noze, pojemnik, mikser, pokrywa)
urzgdzenie wylacz i akcesoria doktadnie wyczyscic topatka.

— Kabel zasilajgcy nie moze by¢ uszkodzony przez ostre lub gorgce przedmioty, otwarty
ogien, nie mozna go zanurza¢ w wodzie lub zgina¢ przez krawedzie.

— Jesli konieczne jest wykorzystanie kabla przedtuzajgcego, jest konieczne, zeby nie byt
uszkodzony i spetniat obowigzujgce normy.

— Regularnie sprawdzaj stan przewodu zasilania.

— Upewnij sie, ze przewdd nie wisi luzno na krawedzi blatu, gdzie mogtyby dosiegng¢ dzieci.

— Nigdy nie nalezy uzywac urzadzenia do innych celdw niz, dla ktérych jest przeznaczone,
oraz opisane w niniejszej instrukgiji!

— UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtowego uzycia
urzadzenia (niezgodnie z instrukcja).

— Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane przez niewtasciwe
traktowanie urzadzenia (np. pogorszenie jako$ci zywnosci, poranienia o ostrza noza
miksera, pozar) i nie ponosi odpowiedzialno$ci za dotyczace urzadzenia w przypadku
nieprzestrzegania wyzej przedstawionych zasad bezpieczenstwa.

UWAGA
Jesli blender pracuje bez obcigzenia (np. ostrze nie moze dotkng¢ jedzenia), potrzeba
odtaczy¢ go od pradu i uwolni¢ jedzenie. Blender nie moze pracowac na biegu jatowym
dtuzej niz 10 sekund!

ll. OPIS URZADZENIA (rys. 1

A — naped
A1 — wat napedu
A2 — trzpien blokujacy do osadzenia pojemnika
A3 — przewdd zasilajgcy

B — panel sterowania
B1 — wyswietlacz
B2 — przycisk “+” reczne ustawienie predkosci (zwiekszenie wartosci)
B3 — przycisk “-” reczne ustawienie predkosc (zmniejszenie wartosci)
B4 — przycisk “+” reczne ustawienie czasu przygotowania (zwiekszenie wartosci)
B5 — przycisk “-” reczne ustawienie czasu przygotowania (zmniejszenie wartosci)
B6 — przycisk PULSE maksymalnej predkosci
B7 — przycisk START
B8 — przycisk POWER/STOP
B9 — przycisk wtaczenia programu “SMOOTHIE”
B10 — przycisk wtaczenia programu “ICE”
B11 — przycisk wtgczenia programu “MILK”
B12 — przycisk wtgczenia programu “PUREE”
B13 — przycisk wtaczenia programu “NUTS”
B14 — przycisk wtgczenia programu “NUTS”
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C - pojemnik
C1 — uchwyt
D — pokrywka

D1 — zatyczka z otworem bezpieczenstwa do dolewania cieczy
D2 — uszczelnienie

E - popychacz
. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Nalezy usung¢ wszystkie elementy opakowania i wycigé urzgdzenie z akcesoriami.

Z urzadzenia nalezy usuna¢ wszelkie folie, nalepki lub papier. Podczas pierwszego
uruchomienia nalezy czesci, ktére bedg miaty kontakt z zywnoscig umy¢ w goracej wodzie
z detergentem, doktadnie sptukac czystg woda i wytrze¢ je suchg lub pozostawi¢ do
wysuszenia.

Postaw zmontowany mikser z wybranymi akcesoriami na réwna, stabilng, gtadka i czysta
powierzchnie na wysokosci, co najmniej 85 cm, w miejscu niedostepnym dla dzieci

i nieodpowiednich os6b. Zostaw miejsce dla prawidtowej wentylacji. Otwory w urzgdzeniu
zapewniajg przeptyw powietrza i nie mozna ich zakrywacé lub blokowac¢. Upewnij sie,

ze kabel zasilajgcy nie jest uszkodzony i ze nie przechodzi przez ostre lub na gorgce
powierzchnie. Gniazdko musi by¢ tatwo dostepne, aby mikser reczny w przypadku
zagrozenia, mozna byto fatwo odigczy¢ od sieci. Podczas pierwszego wigczenia moze
wystapi¢ krétkie, lekkie zadymienie lub zapach, nie jest to usterka i nie jest powodem do
reklamacji urzadzenia.

Ztozenie urzadzenia (rys. 1)

Urzadzenie zmontowac wedtug rys. 1. Przez wtasciwe natozenie pojemnika C na jednostke
napedowgq dojdzie do zwolnienia blokady bezpieczenstwa, a nastepnie uzywaé mozna
urzgdzenie. Do otworu w pokrywie albo wtéz zatyczke D1 lub popychacz E. Podczas
demontazu postepowac w odwrotny sposob.

Sterowanie:
1) Przetgczanie w tryb gotowosci

- Podigczy¢ jednostke napedowg A do gniazdka elektrycznego.

- Zatozy¢ naczynie C na bolce blokujace.

- Po umieszczniu pojemnika na miejscu, kontrolki na wyswietlaczu zapalg sie na
chwile (krétki sygnat dzwiekowy bedzie styszalny). Urzadzenie wigcza sie poprzez
nasisniecie przycisku B8 (krotki sygnat dzwiekowy bedzie styszatny)

- Nastepnie mozna wybiera¢ z poszczegoélnych funkgiji.

2) Reczne ustawienie predkosci i czasu
- Predkosc¢ ustawi¢ za pomoca przyciskow B2 i B3. Istnieje w sumie 9 predkosci.
- Czas ustawi¢ za pomocg przyciskow B4 i B5. Ten mozna ustawi¢ w zakresie od 5
sekund do 6 minut.
- Teraz mozna blender witgczy¢ za pomoca przycisku B7.
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Uwagi

— Przyciski B2 i B3 mogg by¢ obstugiwane przez krotkie naci$nigcie.

— Przyciski B4 i B5 moga by¢ obstugiwane przez krétkie naci$nigcie lub przez dtuzsze
przytrzymanie.

— Kazde nacisniecie przyciskow B2, B3, B4, B5 jest wskazane przez sygnat akustyczny.

— Podczas ustawiania czasu krok jest 5 sekund.

3) Uzycie ustawionych programoéw
- Za pomoca przyciskéw B9-B14 wybierz zgdany program. Po nacisnieciu danego
przycisku stychac sygnat akustyczny i podswietlenie wybranego przycisku zaczyna migac.
- Naciskajgc przycisk B7 mozna uruchomi¢ wybrany program przygotowania.
- Kazdy etap ustawionych programow jest wyswietlany na wyswietlaczu B1.

\EFAVE] Catkowity s
Uzycie
programu czas (sec.)
SMOOTHIE 60 Przygotowanie napojéw owocowych i warzywnych
(smoothie)

MILK 180 Przygotowanie koktajléw mlecznych

NUTS 120 Rozdrabnianie orzechéw i produkcja masta

ICE 60 Kruszenie lodu

PUREE 90 Przygotowanie przecieréw owocowych i warzywnych

QUICK_CLEAN 40 Konserwacja i czyszczenie blendera

4 Uwagi N

— Recznie ustawione i zaprogramowane programy mogg zosta¢ zakonczone
w dowolnym momencie przez nacisniecie przycisku B8.

— Programy zaprogramowane zawsze majg kilka etapéw, gdzie dochodzi do
automatycznej regulacji predkosci. Poszczegdlne programy réznig sie catkowitym
czasem przygotowania.

— Przebiegi programéw znajdujg sie na koncu mutacji jezykowe..

4) Uzycie przycisku PULSE (B6)
- Po wcisnieciu i przytrzymaniu B6 mozna uruchomic predko$¢ maksymalna.
- Po zwolnieniu przycisku nastepuje wytgczenie urzgdzenia.

IV. UZYCIE MIKSERA

Surowce przed przetworzeniem potrzeba oczysci¢, umy¢ i pokroi¢ na mniejsze kawatki,
jezeli zachodzi taka potrzeba. Umiesci¢ wszystkie sktadniki do pojemnika, zamkng¢
pokrywe.
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Zamkniety pojemnik z surowcami potrzeba umiesci¢ na jednostke napedowa. Nastepnie
uzyc¢ recznego ustawienia predkosci i czasu przygotowania lub uzy¢ jednego z ustawionych
programoéw (patrz Sterowanie). Zaleca sie, aby od czasu do czasu prace przerywac,
urzgdzenie wytaczy¢ i usungé wszystkie pokarmy, ktére przykleity sie na n6z lub pojemnik.
Blender jest przeznaczony do przygotowania sokéw, koktajli mlecznych, smoothie, soséw,
zup, lodéw i zywnosci dietetycznej dla dzieci, przecieréw itd. Do przycisniecia wiekszych
kawatkow surowca do noza uzywac popychacza E.

4 Zalecenie: )

— Jesli sg przetwarzane wigksze ilo$ci zywnosci, potrzeba podzieli¢ je na pojedyncze
dawki, aby nie przecigza¢ jednostki napedowe;.

— Twarde surowce (np. rosliny straczkowe, soja, itp.). nalezy namoczy¢ wczesniej do
wody.

— Aby prawidtowo kruszy¢ kostki lodu, potrzeba przestrzega¢ maksymalnej ilosci po znak
1000 ml.

— Podczas przetwarzania orzechéw do przygotowywania masta minimalna ilos¢ wynosi 500
g. Przez caly czas siekania potrzeba przesuwac popychaczem orzechy do komory noza.

— W celu przygotowania mniejszej ilosci surowcéw do ciast, napojéw i puree zaleca sie
wla¢ niewielkg iloscig cieczy na poczatku mieszania.

— Popychacza E nigdy nie uzywa¢ samego bez pokrywy D (rys. 2).

— Im diuzej substancja jest w mikserze przetwarzana, tym bedzie wynik bedzie
delikatniejszy.

— Mozna réwniez przetwarzac gorgce ptyny o temperaturze do 80 ° C, na przyktad, sosy,
zupy.

— Nigdy nie nalezy napetnia¢ pojemnik ptynami, ktére tworzg piane (np. mleko) az po
2000 aby nie przepetnia¢. W tym przypadku zaleca sig ilo$¢ okoto 1250 ml.

— Jesli nie jestes zadowolony z wyniku, wylacz urzadzenie, za pomoca szpatutki,
wymieszaj substancje, usung¢ czesc¢ sktadnikoéw lub dodaj troche ptynu.

— Czas przygotowania (przetwarzani) zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci substancji, ale
standardowo jest w zakresie dziesigtkach sekund.

- J

ZALECANA PREDKOSC PRZETWARZANIA SUROWCOW

Ten blender jest urzadzeniem o duzej predkosci. Zakres predkosci wynosi od 15000
do 26000 obrotéw na minute. Predko$¢ zawsze potrzeba dostosowac¢ do rodzaju

i ilosci surowcéw i ich dojrzatosci, szczegolnie w owocach i warzywach. Zalecamy
zawsze przetgczy¢ blender na minimalng predkos¢, a nastepnie stopniowo, w miare
potrzeb zwieksza¢ moc. Podczas przetwarzania zywnosci mrozonej, zawsze stosowacé
maksymalng predkos¢ juz przy pierwszym wigczeniu.

PRZEPISY

Nastepujace rady powinny by¢ traktowane, jako przykfady i inspiracja, ich celem nie jest
instruowanie, ale pokazanie réznych mozliwosci przetwarzania zywnosci. llosci surowcéw
jestdla 1i4 porcji. W razie potrzeby mozna rozdzieli¢ surowce w danym stosunku do
kilku dawek. Nigdy nie nalezy umieszczaé¢ w pojemniku wiekszych ilosci niz jest to
oznaczone przez ryske MAX!
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1) Malinowe smoothie

Sktadniki llosé (1 porcja) llos¢ (4 porcje))
maliny 100 g 400 g
banany 1 szt. 4 szt.
mleko kokosowe 150 ml 600 ml

Sposob postepowania:
Maliny oczysci¢ i umy¢. Usuna¢ skorke z banana i pokroi¢ na mniejsze kawatki. Nastepnie
umiesci¢ wszystkie sktadniki w blenderze i zmiksowac delikatnie.

2) Zurawinowe smoothie

Sktadniki llosé¢ (1 porcja) llos¢ (4 porcje))
zurawina 100 g 400 g
sok zurawinowy 100 ml 400 ml
jogurt 50 ml 200 ml
truskawki 50 g 200 g

Sposob postepowania:
Zurawine i truskawki oczy$cié, jezeli potrzeba. Nastepnie umiescié wszystkie sktadniki
w blenderze zmiksowa¢ delikatnie.

3) Pomidorowe smoothie

Sktadniki llos¢ (1 porcja) llos¢ (4 porcje))
pomidory 150 g 600 g
sok pomidorowy 50 ml 200 ml
sok jabtkowy 50 ml 200 ml
seler naciowy 2049 8049
marchewka 1 szt. 4 szt.
kostki lodu 4 szt. 16 szt.

Sposob postepowania:
Warzywa oczysci¢ i pokroi¢ na mniejsze kawatki. Nastepnie wszystkie sktadniki z lodem
wiozy¢ do blendera i miesza¢ doktadnie.

4) Arbuzowe smoothie

Skiadniki llos¢ (1 porcja) llos¢ (4 porcje))
arbuz 200 g 800 g
truskawki 50¢g 200 g
woda 100 ml 400 ml
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Sposob postepowania:

Truskawki w razie potrzeby, wyptukac i wysuszy¢. Z migzszu melona zalecamy przed
obrébkg usung¢ pestki. W przypadku, ze pestki w migzszu zostang, mozna na koncu
Smoothie przecedzi¢ przez sitko. Wszystkie sktadniki dobrze zmiksowac.

5) Mangowe smoothie

Sktadniki llos¢ (1 porcja) llos¢ (4 porcje))
mango 1 szt. 4 szt.
brzoskwinia 1 szt. 4 szt.
cytryna 1/2 szt. 2 szt.
woda 100 ml 400 ml

Sposo6b postepowania:

Brzoskwinie umy¢, usungc¢ pestki. Mango réwniez umy¢, usunaé pestki i skorke. Nastepnie
wiozy¢ wszystko do blendera. W razie potrzeby przyprawi¢ do smaku sokiem z cytryny. Na
koniec wszystko dobrze zmiksowac.

6) Smoothie z marchwi i jabtek

Sktadniki llosé (1 porcja) llos¢ (4 porcje))
marchewka 1 szt. 4 szt.
jabtka 1 szt. 4 szt.
cytryna 1/2 szt. 2 szt.
woda 100 ml 400 ml

Sposob postepowania:

Marchewke i jabtka umy¢, obra¢ i pokroi¢ na mniejsze kawatki. Wszystko potem wtozy¢ do
blendera. W razie potrzeby doprawi¢ sokiem z cytryny. Na koniec wszystko dobrze zmiksowac.

7) Smoothie z zielonej herbaty i migdatow

Sktadniki llos¢ (1 porcja) llos¢ (4 porcje))
zielona herbata 200 ml 800 ml
migdaty 2049 8049
miod 2 tyzki 8 tyzek

Sposob postepowania:

Najpierw ugotowac silng zielong herbate i ostudzi¢. Nastepnie wraz z migdatami i miodem
wtozy¢ do blendera i dobrze zmiksowac.

8) Lody bananowo - truskawkowe

Skiadniki
banany

llosé¢ (1 porcja)
1 szt.

llos¢ (4 porcje))
4 szt.

truskawki

50¢g

200 g
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Sposo6b postepowania:

Obrac¢ banany, pokroi¢ na mniejsze kawatki i zamrozi¢. Wybra¢ bardzo dojrzate banany.
Truskawki w razie potrzeby oczysci¢ i umy¢. Jesli chcesz, mozesz réwniez je zamrozic,
ale nie jest to konieczne. Nastepnie umiesci¢ wszystko w blenderze i zmiksowa¢. Podczas
produkcji lodéw nalezy uzywaé popychacza w celu przesuniecia surowcow w kierunku
noza. Mrozone banany pieknie utworzg konsystencje lodow.

9) Koktajl truskawkowy

Sktadniki llosé (1 porcja) llos¢ (4 porcje))
truskawki 50g 200g
mleko 200 ml 800 ml
cukier 1 tyzki 4 tyzek

Sposob postepowania:

Truskawki oczys$ci¢ i umy¢ w zaleznosci od potrzeb. Nastepnie umiesci¢ wszystko
w blenderze i porzadnie zmiksowac¢. Do stodzenia polecamy uzy¢ cukru trzcinowego

10) Koktajl bananowy

Sktadniki llos¢ (1 porcja) llos¢ (4 porcje))
banany 1 szt. 4 szt.
mleko 200 ml 800 ml
cukier 1 tyzki 4 tyzek

Sposo6b postepowania:
Banany obrac i pokroi¢ w mniejsze kawatki. Nastepnie umiesci¢ wszystko w blenderze
i dobrze zmiksowac. Do stodzenia zalecamy uzywac¢ cukru trzcinowego.

V. SKEADOWANIE

Po oczyszczeniu urzadzenie nalezy przechowywac w suchym, wolnym od pytow
i bezpiecznym miejscu, z dala od dzieci i oséb niekompetentnych.

VI. KONSERWACJA

Nie uzywaj szorstkich i agresywnych srodkéw czyszczacych (np. Ostre przedmioty,
skrobaczki, rozcienczalniki lub inne rozpuszczalniki)! Czyszczenie napedu nalezy
wykonac wilgotng szmatkg z detergentem. Wszystkie akcesoria bezposrednio po uzyciu,
nalezy umyc¢ w cieptej wodzie z detergentem, optukac czystg wodg i wytrze¢ do sucha.
(nie mozna uzy¢ zmywarki). Aby oczysci¢ néz, potrzeba do pojemnika wla¢ okoto 0,5
litra czystej wody, wybra¢ program “QUICK_CLEAN” i wigczy¢ urzadzenie. W przypadku
silnego zabrudzenia powtorzy¢ procedure kilka razy lub wla¢ 1 litr wody dodac¢ niewielkg,
ilos¢ detergentu i wigczy¢ blender na 1 minute. Niektére sktadniki moga przebarwic
akcesoria. Jednakze nie ma to wptywu na funkcjonowanie urzadzenia i nie jest powodem
do reklamacji urzadzenia. To zabarwienie zazwyczaj za jaki$ okres samo zniknie. Czesci
z tworzyw sztucznych nie nalezy suszy¢ nad zrodtami ciepta (np. kuchenki elektryczne/
kuchenki gazowe).
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Wymiana elementow, ktére wymagaja ingerencji do czesci
elektrycznej urzadzenia moze wykonac wytacznie
specjalistyczny serwis!

Nie przestrzeganie wskazowek producenta powoduje
utrate prawa do napraw!

Kontakt z producentem: info@eta.cz

Informacje dotyczace reklamacji i napraw produktéw mozna
znalez¢ na stronie www.eta.cz/servis-eu.

VIl. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Przyczyna Rozwigzanie

Urzadzenie nie Brak zasilania Sprawdz przewdd zasilania,

chce sie wigczy¢ wtyczke i gniazdko elektryczne
Mikser sg wtozone Sprawdzi¢ i odkre¢ mixer te czesci
niewtasciwie w odpowiedniej pozyciji, tak, aby

odblokowa¢ urzadzenie

Spotrebic Przetwarzana zywnos¢ jest Urzadzenie wytacz, niech sie

prestane pracovat | zbyt ciezka i pojemnik zbyt ochtodzi, surowce podziel na
jest napetniony. Zadziatato mniejsze dawki i wktadaj stopniowo

zabezpieczenie termiczne
i wytaczyto urzadzenie

Z dna pojemnika | Uszczelnienie lub néz sg Skontaktowac sie z autoryzowanym
do miksowania zuzyte, uszkodzone lub Zle centrum serwisowym
przecieka ptyn umieszczone

E4 Skontaktowac¢ sie z autoryzowanym centrum serwisowym

N [ )
VIIl. EKOLOGIA Fiy) D=4

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia,

jak rowniez ich przetwarzania wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych

lub elektronicznych nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym.
Produkt nalezy odnies¢ do specjalnych punktdéw zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez
optaty. Dzigki poprawnej utylizacji pomoga Panstwo zachowa¢ cenne zrodta i pomogg

w profilaktyce ewentualnych negatywnych wplywéw na $rodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie. W celu uzyskania innych, szczegétowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy
zwroci¢ sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego. Niewtasciwy sposob utylizacji
urzgdzenia moze podlegac¢ karze — zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi.
W celu catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania zaleca sie odtgczy¢ przewod
zasilania od sieci elektrycznej, przez uciecie przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie
urzadzenia nie bedzie mozliwe.

IX. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowej urzadzenia
Pobdér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
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Objetos¢ naczynia (ml) 2000
Waga napedu ok. (kg) 50

Klasa izolacyjna l.
Wymiary produktu (mm) 200 x 240 x 510

Pobdr mocy w trybie czuwania wynosi ponizej < 0,5 W.
Poziom hatasu 85 dB (A) re 1pW

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta.

SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB W INSTRUKCJI:
HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym. Nie zanurza¢ do wody lub innych cieczy.
OPEN - otworzy¢

: TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
:FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,
:BEDS, ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Niebezpieczeristwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac w kofyskach,
‘t6zeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢
w migjscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

OSTRZEZENIE
Nie wolno go wyrzucac wraz z odpadami komunalnymi
| Zapoznaj sie z instrukcjg obstugi

Odblokowany | Unlock

Zablokowany | Lock

oweBixE @ @
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PRZEBIEG CZASOWY ETAPOW USTAWIONYCH PROGRAMOW

<
w
= w
= w _|
[= 4 n w
Nazwa programu 8 E‘ = 5 n:: ;’|
= = a 3]
n =)
(<]
Catkowity czas (sec.) 60 180 120 60 90 40
) Predkos¢ 7 5 8 9 8 9
’ Czas (sec.) 15 30 20 1 15 3
5 Predkos¢ 0 7 5 0 9 0
" | czas (sec) 3 60 50 4 30 3
3 Predkos¢ 9 8 4 9 8 9
’ Czas (sec.) 20 60 35 1 20 8
. Predkos¢ 0 9 7 0 9 0
" | czas (sec) 2 30 15 4 25 3
5 Predkos¢ 9 - - 9 - 9
" | czas (sec) 20 - - 1 - 7
6 Predkosé - - - 0 - 0
’ Czas (sec.) - - - 4 - 3
. Predkosé - - - 9 - 9
’ Czas (sec.) - - - 1 - 3
§ Predkos¢ - - - 0 - 0
w 8.
Czas (sec.) - - - 4 - 3
9 Predkos¢ - - - 9 - 9
’ Czas (sec.) - - - 1 - 7
Predkos¢ - - - 0 - -
10.
Czas (sec.) - - - 4 - -
1 Predkosé - - - 9 - -
' Czas (sec.) - - - 1 - -
Predkosé - - - 0 - -
12.
Czas (sec.) - - - 4 - -
13.-22.
Predkosé - - - 9 - -
23.
Czas (sec.) - - - 1 - -
Predkosé - - - 0 - -
24,
Czas (sec.) - - - 4 - -
Uwaga:

Predkos¢ = 0 - STOP (predkos¢ zatrzymana na okreslony czas)
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Multifunktional-Tischmixer

eta 3100

BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde, wir danken Ihnen fir den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie vor
Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung und bewahren
Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Kassenbeleg und nach Méglichkeit auch mit der
Verpackung und dem inneren Inhalt der Verpackung gut auf.

|. SICHERHEITSHINWEISE UND WARNUNGEN A

— Bitte lesen Sie die folgenden Sicherheitsanweisungen sorgfaltig, bevor Sie den Heizlifter
einschalten. Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig auf und geben Sie diese
an Nachbenutzer weiter.

— Prifen Sie, ob die Angaben auf dem Typenschild mit Spannung in lhrer elektrischen
Steckdose (bereinstimmen. Der Stecker und das Speisekabel dirfen nur in die Steckdose
in einer elektrischen Installation angeschlossen werden, die den einschlagigen Normen
entspricht.

- Den Austausch des beschadigten Speisekabels dieses Gerates muss
vom Hersteller, seinen Kundendiensttechniker oder einer ahnlich
qualifizierten Person durchgefuhrt werden, damit keine Gefahr entsteht.

- Wenn das Gerat ohne Aufsicht ist, die Speisung immer ausschalten.

- Seien Sie vorsichtig, wenn heil3e Flussigkeit in das Gerat fur Verarbeitung
von Lebensmitteln oder in den Mixer gegossen wird, denn sie kann aus
dem Gerat infolge eines plotzlichen Kochprozesses ausspritzen.

- Gehen Sie beim Umgang mit dem Mixstab und dem Sichelmesser
vorsichtig vor, die Messer sind sehr scharf!

- Seien Sie vorsichtig, wenn heil3e Flussigkeit in das Gerat fur Verarbeitung
von Lebensmitteln oder in den Mixer gegossen wird, denn sie kann aus
dem Gerat infolge eines plotzlichen Kochprozesses ausspritzen.

- Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Halten Sie das
Gerat und dessen Kabel von Kindern fern. Gerate sind geeignet fur
den Gebrauch durch Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, oder ohne Erfahrung und
Wissen, sofern sie beaufsichtigt oder Uber den sicheren Gebrauch
des Gerats angeleitet werden und die damit einhergehenden
Gefahren verstehen. Kinder sollten mit dem Gerat nicht spielen.

- Vor dem Austausch der Zubehdrteile oder zuganglicher Teile, die sich
beim Betrieb bewegen, vor der Montage und Demontage, Reinigung
und/oder Wartung das Gerat ausschalten und durch Ziehen des
Steckers und des Speisekabels aus der elektrischen Dose vom
elektrischen Netz trennen!

- Es ist verboten, das Gerat zu benutzen, wenn sein Speisekabel oder
Stecker beschadigt ist, das Gerat nicht richtig funktioniert und auf
den Boden oder ins Wasser gefallen ist. In diesem Fall muss seine
sichere und richtige Funktion fachmannisch in einer elektrischen
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Reparaturwerkstatt Gberpraft werden.

— Wenn das Gerat in Betrieb ist, verhindern Sie seinen Kontakt mit den Haustieren, Pflanzen
und Insekten.

— Es ist verboten, das Gerat zu benutzen, wenn sein Speisekabel oder Stecker beschadigt
ist, das Gerat nicht richtig funktioniert und auf den Boden oder ins Wasser gefallen ist. In
diesem Fall muss seine sichere und richtige Funktion fachmannisch in einer elektrischen
Reparaturwerkstatt Uberprift werden.

— Uberpriifen Sie, ob die Dichtung richtig auf dem Mixerbecher aufliegt. Im Deckel muss sich
eine Kappe oder ein Stampfer befinden.

— Entfernen oder setzen Sie den Behalter niemals bei laufender Antriebseinheit ein. Dadurch
wird das Risiko von Verletzungen und Schaden am Gerat vermieden.

— Nach dem Ende der Arbeit und vor jeder Wartung ist das Gerat immer auszuschalten und
vom el. Netz durch Ausziehen des Steckers aus der el. Steckdose zu trennen.

— Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker niemals in Wasser (auch nicht teilweise).
Vermeiden Sie generell, dass die genannten Teile mit Wasser in Berlihrung kommen!

— Den Stecker und das Speisekabel nie mit nassen Handen in die elektrische Steckdose
einstecken, bzw. mit Ziehen an das Speisekabel ausstecken!

— Keine Gegenstande auf das Gerat stellen.

— Das Geréat in der nassen oder feuchten Umgebung oder auf den brand- oder
explosionsgefahrlichen Stellen benutzen (die Raume, in denen sich Chemikalien,
Brennstoffe, Ol, Gas, Farben oder dhnliche brennbare/fliichtige Stoffe befinden).

— Maximale Verarbeitungszeit der Lebensmittel ist 6 Minuten. Danach muss eine Pause cca
10 Minuten flr Abkiihlung des Antriebes vorgesehen werden.

— Durch ein richtiges Aufsetzen des Mixerbechers auf das Gerat wird die Sicherheitsspere
deaktiviert, und das Gerat kann eingeschaltet werden.

— Der Behalter ist nicht zum Aufbewahrung und Lagerung von Lebensmitteln

— vorgesehen. Geben Sie die Lebensmittel nach dem Mischen in einen anderen Behalter,
der zur Lagerung geeignet ist.

— Flllen Sie den Behalter niemals vollstandig mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit,
halten Sie den gekennzeichneten maximalen Pegel ein

— Beim Mixen oder Mischen von Flussigkeiten geben Sie ins Gefalk nicht eine grofiere
Menge als 2000 ml und benutzen Sie immer den Deckel. Bei der Verarbeitung von heilRen
Rohstoffen ist die maximale Menge 1000 ml.

— Das Produkt ist nur fur Einsatz im Haushalt und &hnliche Zwecke bestimmt (Vorbereitung
von Speisen in den Geschaften, Biros o. a., in Hotels, Motels und anderen Wohnraumen
und/oder in den Unterkunftseinrichtungen mit Frihstuick)! Nicht fir kommerzielle Zwecke
verwenden!

— Das Gerat nie ohne Aufsicht oder unbelastet betreiben. Wahrend der ganzen Zeit der
Speisevorbereitung muss das Gerat Uberwacht werden!

— Das Gerat ist mit einer Thermosicherung ausgestattet, die bei Motorbelastung die
Stromversorgung unterbricht. Wenn dies geschehen ist, das Gerat vom Netz trennen und
wenigstens 10 Minuten abkuhlen lassen.

— Schalten Sie das Gerat nicht ohne eingelegte Substanzen ein!

— Mixbehalter und Deckel nicht aufsetzen / abnehmen wenn Mixer noch in Betrieb ist.

— Bevor Sie das Gefall aus der Antriebseinheit abnehmen, mussen die rotierenden Teile im
Stillstand sein.

— Benutzen Sie nicht die durch den Mixer bedienten Sicherungen zum Ausschalten des Gerates!

— VORSICHT: Das Geréat ist nicht fir den Betrieb Uber einen externen Timer, eine
Fernbedienung oder eine andere Komponente vorgesehen, die das Gerat automatisch
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schaltet, da Brandgefahr besteht, wenn das Gerat abgedeckt oder falsch positioniert ist.

— Vor der Speisevorbereitung eventuelle Verpackung von Lebensmitteln
(wie Papier, PE- Titen o. &.) entfernen.

— Es ist verboten, die Oberflache des Gerates irgendwie anzupassen
(z.B. mit Hilfe der selbstklebenden Tapete, Folie usw.)!

— Das Zubehér ist in keine kérperlichen Offnungen hineinzustecken.

— Keine Lebensmittel mit Temperatur héher als ca. 80 °C bearbeiten.

— Den Tischmixer nur in der Arbeitsstellung und auf einer Oberflache benutzen, wo sein
Umkippen nicht droht. Von Warmequellen (wie Ofen, Herd, Kocher, Grillgerate usw.)
sowie feuchten Oberflachen (Spll- und Waschbecken o. 8.) fern halten.

— Wenn die bearbeitenden Lebensmittelprodukte auf der Oberflache der Zubehdrteile (z.B.
Messerstern, Tischmixerwande) anhaften, das Gerat ausschalten und die Teile behutsam
mit der Kiichenspachtel entfernen.

— Das Gerat nur mit den dazugehérigen und fiir diesen Typ mitgelieferten Zubehdrteilen
benutzen. Verwendung anderer Zubehorteile kann gefahrlich fur Bedienung sein.

— Finger, Gabel, Messer, Kiichenspachtel oder Léffel zwischen die rotierenden Teile des
Gerates nicht stecken.

— Den Zustand des Speisekabels und des Gerates regelmaRig kontrollieren

— Das Speisekabel nie Gber die Kante der Arbeitsplatte in der Reichweite von Kindern lose
hangen lassen

— Das Speisekabel darf nicht mit scharfen oder heillen Gegenstédnden oder Flamme
beschadigt, ins Wasser getaucht oder Uber scharfe Kanten gebogen werden.

— Im Falle der Verwendung eines Verlangerungskabels ist es erforderlich, dass dieses
unbeschadigt ist und den gultigen Normen entspricht.

— Das Gerat darf nur fir die in dieser Bedienungsanleitung bestimmten und beschriebenen
Zwecke benutzt werden!

— Benutzen Sie das Gerat nur mit dem fiir diesen Typ bestimmten und gelieferten Zubehor.
Die Benutzung eines anderen Zubehors kann die Gefahr fir Bedienpersonal darstellen.

— Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden durch unrichtige Nutzung des Gerates und seines
Zubehors (z.B. Wertverminderung von Lebensmitteln, Verletzung mit dem Messer, Brand).

Hinweise
Wenn der Mixer im Leerlauf ist (z. B. die Klinge nit Lebensmittel nicht beriihren kann),
trennen Sie ihn vom Stromnetz und lassen Sie das Lebensmittel los. Der Tischmixer darf
nicht Ianger als 10 Sekunden im Leerlauf sein!

Il. BESCHREIBUNG (Abb. 1

A — Antrieb
A1 — Antriebswelle
A2 — Verriegelungsstifte zum Einsetzen des Behalters
A3 — Speisekabel
B — Bedienungpanel
B1 — Display
B2 — Knopf “+” manuelle Geschwindigkeits-Einstellung (Geschwindigkeitssteigerung)
B3 — Knopf “+” manuelle Geschwindigkeits-Einstellung (Geschwindigkeitsniedrigung)
B4 — Knopf “+” manuelle Zeiteinstellung (Wertsteigerung)
B5 — Knopf “-” Zeiteinstellung (Wertniedrigung)
B6 — Knopf PULSE - hochste Geschwindigkeitsstufe
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B7 — KnopfSTART

B8 — Knopf POWER/STOP

B9 — Programmauswahl “SMOOTHIE”

B10 — Programmauswahl “ICE”

B11 — Programmauswahl “MILK”

B12 — Programmauswahl “PUREE”

B13 — Programmauswahl “NUTS”

B14 — Programmauswahl “QUICK_CLEAN”"

C — Behailter
C1 — Handgriff
D — Deckel

D1 — Abdeckung
D2 — Deckeldichtung

E — Stampfer

lIl. VORBEREITUNG FUR DEN BETRIEB

Die ganze Verpackung abnehmen und den Tischmixer und das Zubehdr herausnehmen.
Vom Gerat eventuell die Haftfolie, Selbstkleber oder Papier entfernen. Vor dem ersten
Gebrauch empfehlen wir, den Mixerbecher waschen. Der Messerstern ist aus technischen
Griinden mit einem gesundheitlich unbedenklichen Ol geschmiert. Deshalb sollte der
Mixerbecher zuerst mit warmem Wasser (max. 50 °C) mit Zugabe einer kleinen Menge vom
Waschmittel gefiillt werden. Den Mixerbecher mit dem Messerstern zusammenbauen, auf
die Antriebseinheit aufsetzen und flir ca. 15 s einschalten. Danach den Mixerbecher und
den Messerstern mit reinem Wasser spilen. Tischmixer mit dem entsprechenden Zubehor
auf eine, stabile, glatte und saubere Arbeitsoberflache in Hohe von minimal 85 cm, aulRer
Reichweite von Kindern oder Unbefugten stellen. Ausreichenden Raum fiir die Ventilation in
der Umgebung des Gerétes vorsehen. Die Offnungen am Gerét, die die Luftstrémung bei der
Bellftung ermdglichen, dirfen nicht abgedeckt oder sonst blockiert werden. Die Fiif3e nicht
abnehmen. Versichern Sie sich, dass das Speisekabel nicht beschadigt ist und an scharfen
oder hei3en Flachen nicht anliegt. Die elektrische Steckdose muss gut zugénglich sein,
damit der Tischmixer bei Gefahr vom Stromversorgungsnetz leicht abgeschaltet werden
kann. Beim ersten Gebrauch kann das Gerat etwas Rauch entwickeln. Dies ist normal und
es ist kein Grund fur Reklamation des Gerates.

AUFSETZEN DER ZUBEHORTEILE (ABB. 1)

Das Gerat montieren Sie gemaR Abb. 1 — Durch ein richtiges Aufsetzen des Mixerbechers
C auf den Antrieb wird die Sicherheitsspere deaktiviert, und das Gerat kann eingeschaltet
werden. Setzen Sie entweder die Abdeckung D1 oder den Stampfer E in das Loch im
Deckel ein. Beim Demontieren gehen Sie in der umgekehrten Reihenfolge vor.

Gebrauchen:
1) Standby-Modus einschalten
- Den Mixerbecher A auf den Antrieb setzen
- Stellen Sie den Behalter C auf die Verriegelungsstifte.
- Nach dem Einbau des Behalters leuchten das Display und alle Anzeigen auf dem
Bedienpanel kurz auf (es ertont ein akustisches Signal). Drucken Sie die Knopf BS,
um das Gerat einzuschalten (ein akustisches Signal ertont)
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- Die einzelnen Funktionen kénnen dann eingestellt werden
2) Manuelle Geschwindigkeits- und Zeiteinstellung
- Drucken sie Driicken Sie Kndpfen B2 oder B3 um die Geschwindigkeit einzustellen.
Insgesamt stehen 9 Geschwindigkeiten zur Verfigung.
- Verwenden Sie die Knopfen B4 und B5, um die Uhrzeit einzustellen. Die Zeit kann
zwischen 5 Sekunden und 6 Minuten eingestellt werden.
- Der Mixer kann jetzt mit der Knopf B7 gestartet werden.

Anmerkungen

— Die Kndpfen B2 und B3 kdénnen durch kurzes Driicken betatigt werden.

— Die Knopfen B4 und B5 kdnnen entweder durch kurzes oder langeres Halten betatigt
werden.

— Jeder Druck auf die Knopfen B2, B3, B4, B5 wird durch ein akustisches Signal angezeigt.

— Beim Einstellen der Uhrzeit betragt der Schritt 5 Sekunden.

3) Verwendung von voreingestellten Programmen
- Verwenden Sie die Knopfen B9 - B14, um das gewlinschte Kochprogramm
auszuwahlen. Wenn die Knopf gedruickt wird, ertdnt ein akustisches Signal und die
Hintergrundbeleuchtung der ausgewahlten Knopf beginnt zu blinken
- Dricken Sie die Taste B7, um das ausgewahlte Programm zu starten.
- Die einzelnen Phasen der voreingestellten Programme werden auf dem Display B1
angezeigt.

Programm  Mischzeit Nutzung
SMOOTHIE 60 Zubereitung von Obst- und Gemusegetranke (Smoothie)
MILK 180 Zubereitung von Milchcoctails
NUTS 120 Zerhacken von Nussen, Butter zubereiten
ICE 60 Eis zerkleinern

PUREE 90 Zubereitung von Obst- und Gemduseplree
QUICK_CLEAN 40 Wartung und Reinigung

4 Anmerkungen )

— Manuell eingestellte und voreingestellte Programme kdnnen jederzeit mit der Knopf B8
geschlossen werden.

— Voreingestellte Programme haben immer mehrere Zeitphasen, in denen die
Geschwindigkeit automatisch geregelt wird. Einzelne Programme unterscheiden sich
auch in der gesamten Vorbereitungszeit.

\_ Den Programmverlauf finden Sie am Ende der Sprachversion.

J

4) Verwendung der Knopf PULSE (B6)
- Taste (B6) fur Start des Programms ,PULSE*
- Mit Betatigung und Halten der Knopf B6 gedruickt wird der Betrieb desGerates mit
maximaler Leistung eingeschaltet.
- Nach Losen dieser Taste wird das Gerat ausgeschaltet.
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V. BENUTZUNG DES MIXERS

Rohe Lebensmittel missen vor der Verarbeitung gereinigt, gewaschen und eventuell

in kleine Stlicke geschnitten werden. Nach der Fillung und dem Zusammenbau des
Mixerbechers ist er auf die Antriebseinheit zu befestigen. Verwenden Sie dann die manuelle
Einstellung der Geschwindigkeit / Zeit oder eines der voreingestellten Programme (siehe
Bedienung). Die Zutaten bleiben mdglicherweise an der Mixbecherwand haften. Um Zutaten
wieder auf die Messer zu bringen, schalten Sie den Mixer aus und ziehen den Netzstecker.
Raumen Sie die Zutaten mit einem Kunststoffschaber von der Becherwand, und setzen Sie
den Mixvorgang fort. Der Mixer ist fUr die Zubereitung von Saften, Milchshakes, Smoothies,
Saucen, Eissuppen, Baby- und Diaternarung, Zubereitung von Piiree usw. vorgesehen. Um
groRere Zutatenstlcke auf das Messer zu driicken, verwenden Sie Stampfer E.

4 TIPS )

— Harte Lebensmittel (z.B. Huilsenfriichte, Sojabohnen usw.) vor der Verarbeitung ins
Wasser tauchen

— Halten Sie die maximale Menge bis zur 1000-ml-Linie, um die Eiswurfel richtig
zu zerkleinern.

— Bei der Verarbeitung von Nussen zu Butter betragt die Mindestmenge 500 g.
Wahrend des gesamten Zerkleinerung miissen die Niisse mit einem Stampfer in den
Messereinsatzbereich bewegt werden.

— Erwenden Sie den Stampfer E niemals eigenstandig ohne Deckel D (Abb. 2).

— Je langer die Lebensmittel verarbeitet werden, desto besser Ergebnis

— Sie kénnen auch heif3e Flussigkeiten bis 80 ° C verarbeiten, z. B. Saucen, Suppen

— Flllen Sie den Behalter bei schaumenden Flussigkeiten (z. B. Milch) niemals bis zu
2000 ml, um ein Uberlaufen zu verhindern. In diesem Fall empfehlen wir eine Menge

\_Vvon ca. 1250 ml. J

EMPFOHLENE GESCHWINDIGKEIT FUR ROHSTOFFEVERARBEITUNG

Es ist ein Hochgeschwindigkeits-Mixer. Die Drehzahl liegt im Bereich von 15000-26000 pro
Minute. Passen Sie die Geschwindigkeit immer unter Berlcksichtigung der Art und Menge
der verarbeiteten Rohstoffe sowie der Reife an, insbesondere bei Obst und Gemtise. Wir
empfehlen, den Mixer immer mit minimaler Geschwindigkeit einzuschalten und dann die
Leistung nach Bedarf schrittweise zu erhéhen. Verwenden Sie bei der Verarbeitung von
Tiefkihlkost immer die maximale Geschwindigkeit schon beim ersten Einschalten.

REZEPTE

Betrachten Sie die folgenden Rezepte der Verarbeitung als Beispiele und Inspiration

deren Zweck nicht darin besteht, eine Anleitung zu geben, sondern die Mdglichkeiten der
unterschiedlichen Lebensmittelverarbeitung aufzuzeigen. Die Menge der Zutaten wird flr

1 und 4 Portionen angegeben. Teilen Sie die Rohstoffe bei Bedarf in einem bestimmten
Verhaltnis in mehrere Portionen auf. Niemals mehr als die MAX-Linie in den Behalter geben!

1) Himbeer-Smoothie

Zutaten Menge (1 Portion) Menge (4 Portion)
Himbeeren 100 g 400 g
Bananen 1 Stk 4 Stk
Kokosmilch 150 ml 600 ml
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Zubereitung:

Himbeeren waschen, abtropfen lassen und verlesen. Bananen schalen, in grobe Stiicke
schneiden. Beides danach in einen Mixer geben und fein mischen.

2) Preiselbeer Smoothie

Zutaten Menge (1 Portion) Menge (4 Portion)
Preiselbeeren 100 g 400 g
Preiselbeerjuice 100 ml 400 ml
Joghurt 50 ml 200 ml
Erdbeeren 50 g 200 g

Zubereitung:

Preiselbeeren und Erdbeeren nach Bedarf reinigen. Beides danach in einen Mixer geben

und fein mischen.

3) Tomaten Smoothie

Zutaten Menge (1 Portion) Menge (4 Portion)
Tomate 150 g 600 g
Tomatenjuice 50 ml 200 ml
Apfeljuice 50 ml 200 ml
Selleriestiele 20g 80 g
Karotte 1 Stk 4 Stk
Eiswirfel 4 Stk 16 Stk

Zubereitung:

Gemise waschen, abtropfen und in grobe Stiicke schneiden.

Dann alle Zutaten

zusammen mit dem Eis in einen Mixer geben und griindlich mischen.

4) Melonen-Smoothie

Zutaten Menge (1 Portion) Menge (4 Portion)
Wassermelone 20049 800 g
Erdbeeren 50¢g 200 g
Wasser 100 ml 400 ml

Zubereitung

Die Erdbeeren nach Bedarf waschen und dann trocken. Wir empfehlen, das Melonenpulpe
vor der Verarbeitung zu entkernen. Wenn Sie die Samen im Fruchtfleisch belassen, ist
es endlich mdglich, den Smoothie durch ein Sieb zu passieren. Mischen Sie alle Zutaten

grindlich.
5) Mango-Smoothie

Zutaten Menge (1 Portion) Menge (4 Portion)
Mango 1 Stk 4 Stk
Pfirsiche 1 Stk 4 Stk
Zitrone 1/2 Stk 2 Stk
Wasser 100 ml 400 ml
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Zubereitung

Pfirsiche waschen, Samen entfernen. Waschen Sie auch die Mango, entfernen Sie
die Steine und schalen Sie. Dann geben alle Zutaten in den Mixer. Nach Bedarf mit
gepresstem Zitronensaft abschmecken. Zum Schluss alles griindlich mischen.

6) Karotten-Apfel-Smoothie

Zutaten Menge (1 Portion) Menge (4 Portion)
Karotte 1 Stk 4 Stk
Apfel 1 Stk 4 Stk
Zitrone 1/2 Stk 2 Stk
Wasser 100 ml 400 ml

Zubereitung

Die Karotten in Apfeln waschen, schalen und in kleinere Stlicke schneiden. Dann alles in
den Mixer geben. Nach Bedarf mit gepresstem Zitronensaft abschmecken. Zum Schluss

alles gruindlich mischen.

7) Griinen Tee-Smoothie mit Mandeln

Zutaten Menge (1 Portion) Menge (4 Portion)
Grlner Tee 200 ml 800 ml
Mandel 2049 8049
Honig 2 |offel 8 loffel

Zubereitung

Machen Sie zuerst starken griinen Tee und lassen Sie ihn abkiihlen. Dann zusammen mit

Mandeln und Honig in einen Mixer geben und griindlich mischen.

8) Bananen-Erdbeer-Eis

Zutaten Menge (1 Portion) Menge (4 Portion)
Bananen 1 Stk 4 Stk
Erdbeeren 50g 200 g

Zubereitung

Banane schalen, halbieren und einfrieren lassen. Verwenden Sie viele reife Bananen.
Reinigen und waschen Sie die Erdbeeren nach Bedarf. Wenn Sie méchten, kdnnen
Sie sie auch einfrieren lassen (nicht erforderlich). Dann alles in den Mixer geben und
mischen. Verwenden Sie bei der Zubereitung von Eis einen Stampfer, um die Zutaten
auf das Messer zu bringen. Gefrorene Bananen ergeben auf wundervolle Weise eine

Eiscremekonsistenz.

9) Erdbeer-Cocktail

Zutaten Menge (1 Portion) Menge (4 Portion)
Erdbeeren 509 200 g
Milch 200 ml 800 ml
Zucker 1 Loffel 4 Loffel
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Zubereitung

Reinigen und waschen Sie die Erdbeeren nach Bedarf. Dann alles in den Mixer geben und
grundlich mischen. Wir empfehlen die Verwendung von Rohrzucker zum Stf3en.

V. LAGERUNG

Das Gerat und Zubehdér nach Reinigung auf einem trockenen, staublosen und sicheren
Platz, auRBer Reichweite von Kindern und Unbefugten lagern.

VI. WARTUNG

Keine abrasiven oder aggressiven Reinigungsmittel verwenden! Fiir die Reinigung
der Antriebseinheit feuchten Tuch mit ein wenig Waschmittel verwenden. Achten
Sie darauf, dass kein Wasser in den inneren Mechanismus eindringt! Das gesamte
Zubehor (mit Ausnahme des Messersterns) sofort nach Benutzung im warmen Wasser
im Zugabe des Waschmittels waschen, in reinem Wasser spllen und trocknen. Wahlen
Sie die Funktion ,QUICK_CLEAN" (Selbstreinigung) aus, um die meisten Zutaten von der
Becherwand und den Messern zu entfernen. GielRen Sie zum Reinigen des Messers ca.
0,5 | sauberes Wasser in den Behalter, wahlen Sie das voreingestellte Programm ,QUICK _
CLEAN® und starten Sie das Gerat. Wenn das Messer schmutziger ist, wiederholen Sie
den Vorgang mehrmals oder gieRRen Sie 1 Liter Wasser ein, geben Sie eine kleine Menge
Reinigungsmittel hinzu und schalten Sie den Mixer 1 Minute lang ein. Stellen Sie sicher,
dass die Schneidkanten des Messers nicht mit harten Gegenstéanden in Kontakt kommen,
die diese stumpf machen und somit ihre Wirksamkeit verringern.

Wartungsarbeiten mit umfangreicheren Charakter bzw.
Arbeiten, die einen Eingriff in das Gerateinnere erfordern,
muss ein Fachservice ausfiihren! Dampf

Informationen zu Produktreklamationen und Reparaturen
finden Sie unter www.eta.cz/servis-eu.

ANES |
VIl. UMWELTSCHUTZ COEN g

Sofern es die Male zulief3en, sind alle Teile des Gerates, die Verpackung, Komponenten
und das Zubehdrs mit dem verwendeten Material fiir deren Recycling gekennzeichnet.
Die am Produkt oder in der Begleitdokumentation aufgeflihrten Symbole bedeuten,

dass die verwendeten elektrischen bzw. elektronischen Produkte nicht zusammen mit
dem kommunalen Abfall entsorgt werden dirfen. Geben Sie diese zum Zweck deren
richtigen Entsorgung in dafiir bestimmten Wertstoffsammelstellen ab, wo sie kostenlos
entgegengenommen werden. Durch eine richtige Entsorgung dieser Produkte tragen Sie
dazu bei wertvolle Rohstoffe zu erhalten und vorbeugend negative Auswirkungen auf

die Umwelt und menschliche Gesundheit zu vermeiden, was die Folgen einer falschen
Entsorgung von Abféllen sein kdnnten. Fordern Sie weitere Einzelheiten von lhrer ortlichen
Behorde bzw. von der nachstliegenden Wertstoffsammelstelle an. Bei einer falschen
Entsorgung dieser Art von Abfall kbnnen im Einklang mit den nationalen Vorschriften
Geldstrafen verhangt werden. Falls das Gerat definitiv auRer Betrieb genommen werden
soll, wird empfohlen die Anschlussleitung des Gerates nach der Trennung vom Stromnetz

abzuschneiden, das Gerat wird somit unbrauchbar.
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VIll. TECHNISCHE DATEN

Spannung (V) auf dem Typenschild des Produkts angefihrt
Anschlusswer (W) auf dem Typenschild des Produkts angefiihrt Volumen
des Mixbehéalters (ml) 2000

Gewicht ca. (t (kg) cca 5,0

Schutzklasse des Gerats l.

GroRe (DxHxV) (mm) 200 x 240 x 510
Leistungsaufnahme im ausgeschalteten Zustand <0,5W.

Gerauschpegel 85 dB(A) re 1pW

Der Hersteller behilt sich unbedeutende Abweichungen von der
Standardausfiihrung, die keinen Einfluss auf die Funktion des Produkts haben, vor.

AUF DEM GERAT, DEN VERPACKUNGEN ODER IN DER ANLEITUNG VERWENDETE
HINWEISE UND SYMBOLE.

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Nur fiir den Hausgebrauch bestimmt. Nicht ins Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.
OPEN - Offnen
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
) :FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,
:BEDS, ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

@ Erstickungsgefahr. Den Kunststoffbeutel nicht in Kinderwiegen, Kinderbetten,

Kinderwagen oder Kindergittern verwenden. Der Beutel ist kein Spielzeug.
HINWEIS

Es darf nicht mit dem Siedlungsabfall entsorgt werden

|| Lesen Sie die Bedienungsanleitung
‘i Entriegelt | Unlock
ﬂ Verriegel | Lock

Hersteller! Inverkehrbringer: ETA a.s., Kfizikova 148/ 34, Karlin, 18600 Praha 8 CZECH
REPUBLIK.

Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626 Schmdlin.
Bei Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen wenden Sie sich bitte

an unsere deutsche Servicezentrale: Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189,
Email: info@eta-hausgeraete.de

70/ 71



DAUER DER VOREINGESTELLTEN PROGRAMME

®)

w <

I w u

Programm 'g 2 é 3 IEIID!J 5

% * =

g

Gesamtzeit (sec) 60 180 120 60 90 40

Geschwindigkeit 7 5 8 9 8 9

- Dauer (sec) 15 30 20 1 15 3

Geschwindigkeit 0 7 5 0 9 0

z Dauer (sec) 3 60 50 4 30 3

Geschwindigkeit 9 8 4 9 8 9

s Dauer (sec) 20 60 35 1 20 8

Geschwindigkeit 0 9 7 0 9 0

+ Dauer (sec) 2 30 15 4 25 3

Geschwindigkeit 9 - - 9 - 9

> Dauer (sec) 20 - - 1 - 7

Geschwindigkeit - - - 0 - 0

6 Dauer (sec) - - - 4 - 3

Geschwindigkeit - - - 9 - 9

7 Dauer (sec) - - - 1 - 3

~°N(; 8 Geschwindigkeit - - - 0 - 0

v Dauer (sec) - - - 4 - 3

Geschwindigkeit - - - 9 - 9

o Dauer (sec) - - - 1 - 7

Geschwindigkeit - - - 0 - -

10 Dauer (sec) - - - 4 - -

Geschwindigkeit - - - 9 - -

- Dauer (sec) - - - 1 - -

Geschwindigkeit - - - 0 - -

2 Dauer (sec) - - - 4 N _
13.-
22.

93, Geschwindigkeit - - - 9 - -

Dauer (sec) - - - 1 - -

" Geschwindigkeit - - - - -

Dauer (sec) - - - - -
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