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CZ — Kuchyrisky robot

eta 2038

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu s
pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim obsahem obalu dobfe uschovejte.

|. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI A

Instrukce v navodu povazuijte za soucast spotfebice a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzwatell spotrebice.

Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce. Vidlici
napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera odpovida
pFisluSnym normam.

Tento spotiebi€ nesmi byt pouzivan détmi. Udrzujte spotfebi¢ a jeho
privod mimo dosah déti. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.
SpotrebiCe mohou pouZivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dozorem nebo byly pou€eny o pouzivani spotrebiCe
bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpedim.

Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotfebice poskozen, musi byt
nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo vzniku nebezpecné situace.
Pred vyménou prislusenstvi nebo pfistupnych Casti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pred €isténim nebo
udrzbou, nebo po ukonceni prace, spotfebic vypnéte a odpojte

od el. sité vytaZzenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

VZdy odpojte spotrebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru
a pfed montazi, demontazi nebo Cisténim.

Nikdy spotfebi€ nepouzivejte pokud ma poskozeny napajeci pfivod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, upadl na zem a poskodil se,
nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste spotfebi¢ do
odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti a spravné funkce.

PFi manipulaci s pfislusenstvim, zvlasté pfi jeho nasazovani a vyjimani
z nadob a pfi jeho &isténi, postupujte opatrné, nékteré pfislusenstvi je
ostré. Pfi nespravném pouzivani spotrebice, které neni v souladu

s navodem k obsluze, existuje riziko poranéni.

Spotrebic€, jeho kabel ani zastrcku nikdy neponorujte do vody (ani
CasteCné). Zaroven zabrante jejich politi.

Spotrebi€ je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a pro podobné ucely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani v zemédélstvi)! Neni uréen pro komeréni pouziti!
Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci pfivod!
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* Robot je vybaven elektronickym regulatorem rychlosti, ktery udrzuje rychlost pfi rizném
zatizeni. Proto muzete za provozu slySet urité odchylky rychlosti - jedna se o normalni jev.

+ Je-li spotfebic v ¢innosti, zabrarte v kontaktu s nim domacim zvifatm, rostlinam a hmyzu.

* PFi prvnim zapnuti se mUze objevit kratké a mirné zakoureni nebo zapach, tato skutecnost
neni zavadou a neni dlivodem k reklamaci spotfebice.

+ Kontrolujte spotfebi¢ po celou dobu pfipravy potravin!

» Na spotrebi¢ neodkladejte zadné predméty.

+ Spotfebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostateéné vzdalenosti od pfedmétu (jako jsou napf. zaclony, zavésy, atd.), tepelnych
zdrojl (napf. krb, kamna, sporak, vafi¢, radiatory, horkovzdusné trouby, grily)

a vihkych povrchl (napf. difezy, umyvadia).

* Tento spotfebi¢ neni uréen pro venkovni pouziti.

+ Spotrebi¢ nesmi byt pouzivan ve vihkém nebo mokrém prostiedi a v jakémkoliv prostiedi
s nebezpec€im pozaru nebo vybuchu (prostory kde jsou skladovany chemikalie, paliva,
oleje, plyny, barvy a dalSi hoflavé, pfipadné tékavé, latky).

* Spotrebi¢ nikdy neponorujte do vody (ani castecné).

+ Pred pfipravou odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek atd.).

» Nezapinejte spotfebi¢ bez vlozenych substanci!

» Vyuzivejte vzdy jen jednu funkci spotfebice, nikdy nespoustéjte vice funkci souc¢asné
(napf: zpracovavani potravin v mise B1 a souasné v mixéru F).

» Nikdy béhem chodu spotfebi¢e nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte
téz vidlicku, nliz, 1zici apod. K tomuto Uc€elu pouzivejte pouze pfilozené péchovadlo.

* Nepfekracujte maximalni dobu nepretrzitého chodu spotfebice, viz tabulku! Maximalni
doba zpracovani je 30 minut. Poté dodrzte pauzu cca 30 minut nutnou k ochlazeni
pohonné jednotky.

» Pred kazdym pfipojenim spotfebicCe k el. siti zkontrolujte, zda je vypnuty.

 Spotfebi¢ je vybaven tepelnou bezpecnostni pojistkou, ktera prerusi pfivod proudu v pfipadé
pretizeni motoru. Pokud k tomu dojde, spotfebi¢ odpojte od el. sité a nechte vychladnout.

* Pracovni nastavce z hlediska bezpecnosti nelze vyménit za chodu pohonné jednotky.

« Zacne-li pfisluSenstvi nadmérné vibrovat, snizte rychlost nebo jej zcela vypnéte
a odeberte ¢ast surovin.

» Pokud se zpracovavané potraviny za¢nou zachycovat na pfislusenstvi (napf: Slehacich
metlach, hnétacich hakach, nozi mixéru), viku nebo nadobé, spotfebi¢ vypnéte
a prislusenstvi opatrné ocistéte stérkou.

* PrisluSenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvord.

* PrisluSenstvi sestavte presné podle pokynl v navodu k obsluze, jakékoli jiné kombinace
sestaveni nejsou z hlediska spravné funkce pfipustné!

* NeZ odejmete pfisluSenstvi z pohonné jednotky nechejte rotujici €asti uplné zastavit.

 P¥i upeviiovani nebo odejimani misy nevyvijejte pfili§ velky tlak na drzadla.

» Nejdrive robot vypnéte a teprve poté odklopte jeho multifunkéni hlavu.

* POZOR - Spotrebi¢ neni uréen pro ¢innost prostfednictvim vnéjsSiho asového spinace,
dalkového ovladani nebo jakékoli jiné soucasti, ktera spina spotfebi¢ automaticky, protoze
existuje nebezpeci vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné umistén
v okamziku uvedeni spotrebi¢e do Cinnosti.

« Dbejte na to, aby se VasSe vlasy, odév a doplriky se nedostaly do nebezpeéné blizkosti
rotujicich €asti, na které by mohly byt namotany!

* Nikdy neodklapéjte multifunkéni hlavu, je-li nasazen pfidavny strojek.

* Nezvedejte a nepfenasejte robot za drzadla misy, ale vzdy pouzijte prolisy ve dné
pohonné jednotky! Pfi pfenaseni stisknéte a drzte tlacitko A16 - zamezite tak nechténému
stisknuti tlacitka A2 a odklopeni multifunkéni hlavy.
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» Napajeci pfivod nesmi byt poskozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany. Nikdy jej nepokladejte
na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky.
Zavadénim, zakopnutim nebo zatahanim za pfivod napf détmi muze dojit
k pfevrzeni Ci stazeni spotfebie a nasledné k vaznému zranéni!

* Pokud nepouzivate mixér, musi byt kryt A11 Fadné upevnén.

« V pfipadé opodstatnéné potreby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl
poskozen a vyhovoval platnym normam.

« Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotiebice.

« Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal do kontaktu s rotujici ¢asti spotfebice.

» Aby se zajistila bezpecnost a spravna funkcnost pfistroje, pouzivejte jen originalni
nahradni dily a vyrobcem schvalené pfislusenstvi.

« Tento spotfebi¢ v&etné jeho pfisludenstvi pouZivejte pouze pro ucel, pro ktery je uréen,
tak jak je popsano v tomto navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

« VAROVANI: PFi nespravném pouzivani spotiebige, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

+ Pfipadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou
pfeloZeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

» Vyrobce nerudi za $kody zpUsobené nespravnym pouzivanim spotfebice a pfisluSenstvi
(napf: znehodnoceni potravin, poranéni o ostfi noze, pozar atd.) a neni odpovédny za
spotfebi€ v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpecnostnich upozornéni.

Upozornéni!

modelu robota a navod k pfisluenstvi ().

Il. PRIPRAVA A POUZITI

Nejprve odstrante vedkery obalovy material, vyjméte robot a veskeré pfislusenstvi. Poté

z robotu i pfisluSenstvi odstrarite vSechny pfipadné adhezni folie, samolepky nebo papir.
Pfed prvnim pouzitim umyijte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé

s pfidavkem saponatu, dikladné oplachnéte Cistou vodou a vytfete do sucha, pfipadné
nechte oschnout. Postavte sestaveny robot s vybranym pfislusenstvim na rovnou, stabilni,
hladkou a Cistou pracovni plochu mimo dosah déti a nesvépravnych osob. Ponechejte
volny prostor pro fadnou ventilaci. Nesmi se téZ odnimat nozky. El. zasuvka musi byt dobre
pfistupna, aby bylo mozné robot v pfipadé nebezpeci snadno odpojit.

1. 1) KUCHYNSKY ROBOT A PRISLUSENSTVI

Popis (obr. 1)

A1 — Hlavni spina¢ A12 — Vyvod pro pfislusenstvi (F)
A2 — Uvolhovaci tlacitko multifunkéni hlavy A13 — Nap3jeci kabel

A3 — Otocny regulator rychlosti A14 — Svétlo

A4 — Svételna signalizace provozu A15 — Zdirka pFipojeni vakuovacky
A5 — Tlacitko PAUZA/START A16 — Pojistka proti stisknuti tlacitka A2
A6 — Spodni vyvod pro nastavce (C1 — C3)

A7 — Celni vyvod pro pFislusenstvi B1 — Nerezova misa (6,7 1)

A8 — Uvolhovaci tlagitko B2 — Kryt misy

A9 — Odnimatelny kryt B3 — Kryt plniciho otvoru

A10 — Multifunké&ni hlava B4 — Nerezova misa (3,5 1)

A11 —Kryt B5 — Kryt misy
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OVLADACI PANEL S DOTYKOVYMI TLACITKY

DS1 — Nastavena rychlost DS5 — Tlacitko svétla
DS2 — Vhodné pfislusenstvi pfi dané DS6 — Tlacitko vazeni
rychlosti DS7 — Tlacitko dovazovani TARE
DS3 — Ikona aktivniho odpoctu ¢asu DS8 — Ikona aktivniho vazeni
DS4 — Tlacitka nastaveni ¢asu DS9 — Nastavend jednotka hmotnosti

DS10 - Tlacitko vakuovani

Panel A Panel B
DS1 ( w DS2 DSt ( w DS2
—_ . 1
2 ? @ @) “42 ? @ @
bS8 S D O L e
S o T o B DS9 S W e T B
DS3 & ... ..M_‘ ... g DS3 & ... ..M.. ‘..
DS4
- ¥ o+ - % +
DS5 DS7
A TARE & DSS
Ds6 DS10 DS4
Poznamka

+ Jednotlivé modely KULINER mohou mit rlizné varianty ovladaciho panelu v zavislosti
na tom, zda obsahuji integrovanou vahu a vakuovaci jednotku. Tato informace je
uvedena v dokumentu tabulka s obsahem baleni ().

OVLADANI KUCHYNSKEHO ROBOTA

VYKLOPENI/SKLOPENI MULTIFUNKCNI HLAVY (OBR. 2)

Stisknutim uvolfiovaciho tlacitka A2 zvednete hlavu smérem nahoru (v zapnutém stavu
zobrazi displej OPEN). Opétovnym stiskem a stlacenim smérem dolG hlavu sklopite.

ZAPNUTI/VYPNUTi ROBOTA

Pfed zapnutim zasunite vidlici napajeciho kabelu A13 do el. zasuvky a robot zapnéte
stisknutim hlavniho spina¢e A1 do polohy (I) (zazni zvukova signalizace, rozsviti se ovladaci
panel a svételna signalizace A4). Nyni je robot v pohotovostnim rezimu. Samotné spusténi
pak provedete otd€enim regulatoru rychlosti A3. Po ukon&eni zpracovani robot vypnéte
otoCenim regulatoru A3 do polohy 0, hlavni spina¢ A1 pfepnéte do polohy (0) a odpojte od el.
sité.

ZAKLADNIi OVLADANI

Pooto&enim regulatoru rychlosti A3 zvolte nékterou z rychlosti v rozsahu 1 - 12. Pro
kratkodobé spusténi nejvyssi rychlosti (12) Ize regulator nastavit pooto¢enim doleva do
polohy “P” (PULSE). Regulator se musi v této poloze manualné drzet. Po jeho uvolnéni
se automaticky vrati do polohy 0 a otaceni se zastavi.
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Jakmile se robot spusti, displej zane zobrazovat dobu chodu aktualniho zpracovani.
Cinnost mlzete pferusit a opétovné spustit stisknutim tlacitka A5 (displej zobrazi PAUS).

4 Poznamky )

» Nastavena rychlost je zobrazena na panelu v oblasti DS1.

» Zobrazené pfisluSenstvi DS2 ukazuje, které nastavce jsou vhodné pro zpracovani
surovin pfi aktualné zvolené rychlosti. Jakmile néktera ikona nastavce za¢ne blikat,
znamena to, Ze aktualni rychlost je pro tento nastavec posledni vhodna (tedy
hrani¢ni).

Upozornéni

» Pokud dojde k pretizeni robota, signalizace A4 se rozsviti Cervené s doprovodem
zvukovych signall. V takovém pfipadé snizte rychlost, nebo odeberte ¢ast
zpracovavanych surovin.

» Pokud se na displeji zobrazi napis SERV (pfipadné ve spojeni s chybami E1 apod.),
robot vypnéte, odpojte od el. sité a nechejte alespori hodinu zchladnout. Poté jej

\_ opétovné zapnéte. Pokud se bude problém opakovat, kontaktujte servisni stfedisko. )

FUNKCE CASOVACE

Stisknutim tlacitek DS4 pridejte (+) nebo uberte (-) v kroku po 30 sek. pozadovanou dobu
zpracovani surovin. Poté pomoci oto¢ného regulatoru A3 nastavte pozadovanou rychlost.
Robot zahdji ¢innost a po uplynuti nastavené doby se vypne (zazni zvukovy signal

a displej zobrazi END).

Poznamky
» Maximalni nastaveni doby chodu je 10 minut. V pribéhu odpoctu Ize pomoci tlacitek
DS4 ¢as prabézné meénit.
» Pro opétovné zapnuti je nutné po ukonéeni odpoctu otocit regulator A3 do vypnuté
polohy (0).

ROZSIRENE FUNKCE PLATNE POUZE PRO MODELY S PANELEM A

A) FUNKCE VAZENI

Vaha disponuje unikatni funkci vazeni a dovazovani pfidavanych surovin. Funkci aktivujete
stisknutim tlacitka vazeni DS6 - vaha se spusti jiz zkalibrovana, displej zobrazi 0000.
Pokud chcete pfidat dalSi surovinu, stisknéte tlacitko DS7 a teprve poté ji pfidejte. Pak
muzete budto regulatorem A3 pfimo nastavit rychlost a zacit suroviny zpracovavat, nebo
pomoci tlacitek DS4 nastavit pozadovanou dobu chodu viz vySe. Funkci pferusite mirnym
vychylenim ovladaciho kotouée z nulové polohy, nebo tlacitky DS4.

" Poznamky )
¢ Minimalni hmotnost vazeného predmétu musi byt >5 g!
 Jednotky vazeni (kg a Ib) Ize zménit dlouhym stisknutim tlacitka vazeni DS6.
» Rezim vazeni Ize aktivovat z pohotovostniho rezimu, nebo v prabéhu &innosti
po stisku tladitka PAUZA A5.
» Rezim vazeni Ize opustit také kratkodobym otocenim regulatoru A3.
\- Nepretézujte vahu. PFi pretizeni se na displeji zobrazi "OVER". )
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B) FUNKCE VAKUOVANI

Odsavaci hadi¢ku pfipojte do zdifky pro A15. Poté v pohotovostnim rezimu stisknutim
tlagitka vakuovani DS10 zahajite odsavani, displej zobrazi napis VACU. Jakmile
vakuovacka dosahne podtlaku cca 60 kPa, odsavani se ukongi, displej zobrazi END. Pokud
neni z néjakého divodu mozné cilového podtlaku dosahnout do 2 minut, odsavani se
taktéz prerusi. Odsavani prerusite opétovnym stiskem tlacitka DS10.

Upozornéni
» Vedle dodaného pfisluSenstvi naleznete dal$i kompatibilni pfislusenstvi k vakuovacéce
specifikované v dokumentu >tabulka s obsahem baleni (<.

OSTATNi SPOLECNE FUNKCE

Osvétleni nadoby (svétlo A14)

Stisknutim tlacitka svétla DS5 zapnete nebo vypnete osvétleni nadoby, které se nachazi ze
spodni strany multifunkéni hlavy.

Zvukova signalizace

Stisknuti nékterého z tlacitek ovladaciho panelu, nebo napf. ukon&eni zpracovani je
provazeno zvukovym signalem. Pokud chcete tuto signalizaci vypnout (nebo zpét zapnout),
stisknéte dlouze tlacitko svétla DS5.

Funkce automatického vypnuti

Robot ma 2 varianty funkce automatického vypnuti:

a) Rezim spanku — po 10 min. necinnosti se robot pfepne do rezimu spanku - displej se
vypne a pomalu pulzuje signalizace A4. Rezim opustte tlacitkem A5
PAUZA/START.

b) Preruseni ¢innosti — po odpoc¢tu max. 10 min. €innosti robota se prace robota
automaticky prerusi a robot se vypne do pohotovostniho rezimu
(displej zobrazi END a zazni zvukovy signal). Pro moznost
opétovného zapnuti je nutné neprve otocit regulacni kotou¢ zpét
do polohy 0.

POJISTKA NASTAVCU MULTIFUNKCNI HLAVY

Pro demontaz a odejmuti nastavcll z ¢elniho vyvodu A7 pro pfislusenstvi postupuijte
opacnym zplsobem, nez pfi jejich instalaci. Pfed odejmutim z hlavy pohonné jednotky
je v8ak nutné nejprve stisknout uvolfiovaci tlacitko A8.

Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnoZstvi, druhu a kvalit& pouZitych substanci,
standardné se vSak pohybuji v jednotkach minut.
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l1l. 2) SLEHACI, MiSiCi METLA, HNETACI HAK

Popis (obr. 1)

C1 — Misici metla C3 — Hnétaci hak
C2 — Slehaci metla (dratova) C6 —Kili¢
[ Bezpecnostni upozornéni a doporuceni N

» Vzhledem k velikosti pracovni misy vezméte na védomi, Ze spotiebi¢ nedokaze
dostatecné vySlehat/uhnist velmi malé mnozstvi surovin. Pro optimalni vysledek zvolte
suroviny o celkové hmotnosti min. 300 g (pfi zhotoveni snéhu z vaj. bilku min. 2 vejce).

» Misu nikdy zcela nenaplriujte vodou €i jinou tekutinou. Respektujte maximalni
povolenou kapacitu (viz tabulka pouziti, kap. 1V.).

« Pfi odklapéni multifunkéni hlavy kontrolujte / brzdéte jeji pohyb rukou.

» Robot je vybaven bezpecnostnim spinacem, ktery v pfipadé odklopeni multifunk&ni
hlavy (za chodu) prerusi ¢innost a displej zobrazi OPEN. Po sklopeni hlavy do
pracovni polohy se napis na displeji zméni na PAUS. Pro pokracovani ve zpracovani

\_ je nutné stisknout tlacitko PAUZA AS5.

J

SESTAVENI PRO PRACI S NASTAVCI

Robot sestavte podle instrukci v obrazku €. 2, 3 a 4 tak, ze zvednete multifunkéni hlavu
smérem nahoru, na jeji spodni stranu nasadite kryt misy (nejprve jej nasunite stranou

v jeho zadni ¢asti (naproti pInicimu otvoru) a poté mirnym zatlaceni smérem nahoru
nasadte i druhou stranu (u plniciho otvoru); spravné umisténi je doprovazeno cvaknutim),
naplnénou misu pak umistite na spodni ¢ast robota. Poté do vyvodu vlozte zvoleny
nastavec a multifunkéni hlavu sklopte do pracovni polohy. Pfi demontazi/vyméné nastavce
postupujte opaénym zplsobem.

NASTAVENIi OPTIMALNI VYSKY NASTAVCU (OBR. 8)

Pokud nastavce narazeji na dno misy nebo nedosahuji na pfimési na dné misy, je nutné
nastavit jejich spravnou vysku.

Postupujte nasledovné: Nejprve do robotu vlozte pozadovany nastavec, prazdnou misu

a multifunkéni hlavu A10 sklopte do pracovni polohy. Poté drzte nastavec jednou rukou,
druhou povolte matici nastavce kli¢em C6. Vysku pak sefidte ruénim otaéenim nastavce
po sméru nebo proti sméru hodinovych ruci¢ek. Nastavec se bude vysouvat smérem doll
nebo zasunovat dovnitf vyvodu. Nastavec by mél byt co nejblize dnu a sténam misy,

ale nesmi se jich dotykat. Po nastaveni vySky fadné utahnéte matici.

POUZITI

A) Slehani
« Slehaci metlu C2 pouzivejte pro $lehani $lehacky, vajec, vajeénych bilkg.

#~) * V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny pfizptisobuijte rychlost

W zpracovani v rozsahu 1 az 12.
» Maximalni mnozstvi surovin uréenych na jednu davku je cca 1,41 (B1) // 0,51 (B4).
* Nikdy Slehaci metlu nepouzivejte k hnéteni tézkych tést nebo miseni lehkych tést!

Cz-11



@

B) Miseni
* Misici metlu C1 pouzivejte pro lehka tésta, dortové smési, suSenky, polevy, napinég,
bramborové kase apod.
w « V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny pfizpusobujte rychlost
zpracovani v rozsahu 1 az 8.
» Maximalni mnozstvi zpracovavaného mnozstvi pfisad na jednu davku je cca
3 kg (B1) // 1,5 kg (B4).
* Misici metlu nikdy nepouzivejte k hnéteni tézkych tést!

C) Hnéteni

» Hnétaci hak C3 pouzivejte pro hnéteni kfehkych / leh¢ich / t&ZSich tést.
7N * V zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny pfizplisobuijte rychlost
\S zpracovani v rozsahu 1 az 3.
« Pii pripravé vétSiho mnozstvi tésta jej zpracujte v nékolika davkach.
Maximalni mnoZzstvi zpracovavaného mnozstvi pfisad na jednu davku je cca
2 kg (B1) // 1 kg (B4). Nepfipravujte vice nez ¢tyfi davky za sebou. Pfed dalSim
pouzitim udélejte alespori 30 min. pfestavku.

1. 3) SKLENENY MIXER (F) @
Popis (obr. 6)
F1 — Viko nadoby F6 — Sklenéna nadoba
F2 — Podstavec mixéru F7 — Péchovadlo
F3 — Nz F8 — Aretace
F4 — Tésnéni noze F9 — Aretacni tladitko

F5 — Odnimatelna zatka

(" Bezpecnostni upozornéni a doporuceni N
* Nenechavejte mixér v chodu bez potraviny!
» Péchovadlo F7 nikdy nepouzivejte samostatné bez vika F1.
+ Do nadoby nikdy nevlévejte vfici tekutiny, vysoka teplota by mohla zpUsobit jeji
poskozeni nebo prasknuti skla. Pfed spusténim vzdy umistéte viko a zatku
na nadobu. Nikdy neodnimejte viko nadoby F1 za chodu pohonné jednotky.
* Nez odejmete viko nebo nadobu mixéru nechejte rotujici ¢asti uplné zastavit.
+ PFi mixovani tekutin nikdy nedavejte vétSi mnozZstvi, nez je oznaceno na nadobé.
» Muzete zpracovavat také horké tekutiny az do teploty 80 °C, napf. omacky, polévky.
\- Nepouzivejte aretaci F8 jako drzadlo k pfenaseni mixéru.

J

SESTAVENI

Mixér sestavte a nasadte na vyvod pro mixér A12 podle obrazka 6 a 7 (pfi nasazovani jej
nejprve umistéte proti sesazovacim znackam (e @ e) a pak jej zamacknéte a pootocenim
uzamknéte v koncové poloze. Do otvoru ve viku viozte bud zatku F5 nebo péchovadlo F7.
Pro demontaz a odejmuti z vyvodu postupujte opaénym zplisobem. Podstavec F2 radné
utahnéte, dokud necvakne tladitko F9!
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PRED PRVNIiM POUZITIM

Pfed prvnim pouzitim doporu€ujeme sklenénou nadobu nejdfive vymyt. NoZova vloZzka
je totiz z technologickych duvodd oSetfena zdravotné nezavadnym olejem. Proto nadobu
nejdfive naplrite teplou vodou (max. 50 °C) s malym mnozstvim Cisticiho prostfedku.
Nadobu nasadte na robot, nastavte maximalni otacky a spustte na dobu 1 minuty.
Nadobu poté vyplachnéte Cistou vodou.

POUZITI

Mixér je uréen k michani §tav, mlé&nych koktejlt, polévek, omacek, détské a dietni vyzivy,
piSkotového tésta, vyrobé pyré apod. Sejméte viko, vlozte nebo vlijte potravinu do nadoby
a nasadte viko zpét. Pro pfitlaceni vétsich kusu surovin k nozi pouzivejte péchovadlo F7.
Rychlost vzdy nastavujte s pfihlédnutim na druh a mnozstvi zpracovavanych surovin a také
na zralost zejména u ovoce a zeleniny. Doporu€ujeme vzdy mixér zapinat na minimalni
otacky a pak postupné dle potfeby zvySovat vykon.

Doporuc¢ena rychlost zpracovani je na stupni 1 az 12.

» Za chodu Ize pridavat pouze tekuté pfisady (napf. voda, mléko, olej atd.) otvorem
ve viku.

» Pokud budete zpracovavat vétSi mnozstvi potravin, rozdélte si je do jednotlivych davek
tak, abyste nepretizili pohonnou jednotku multifunkéni hlavy.

+ Pevnéjsi substance rozkrajejte na malé kousky. NGz F3 by se zbyteéné brzy otupil.

» Pokud chcete zpracovavat kostky ledu, nemély by jejich rozméry prekrocit 20 x 20 x
30 mm, jinak dojde k otupeni noze F3 nebo pretizeni pohonné jednotky.

+ U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko) nikdy nenapliujte nadobu az po ,MAX",
aby nedoslo k pfete€eni. V tomto pfipadé doporucujeme mnozstvi max. 1 1.

\- Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby apod.) pfed zpracovanim namocte.

J

IV. TABULKA POUZITi SPOTREBICE A PRISLUSENSTVi

Nasleduijici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout Uplny navod, ale ukazat moznosti rdzného zpracovani potravin. Mnozstvi
zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k pfekro¢eni maximalniho obsahu nadob.
Vétsi mnoZstvi zpracovavanych potravin je nutné rozdélit na nékolik davek a pribézné
kontrolovat obsah nadoby. Doporu€ujeme ob¢as praci prerusit, spotfebi¢ vypnout

a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily, popfipadé ucpaly pFisluSenstvi.

. ; X Max. mnozstvi . X
Prislusenstvi Potravina B167)) B4(35)) Cas (min) | Rychlost
:g Mouka hladka 1200 g (1600 ml) | 600 g (800 ml)
% Mouckovy cukr 600 g (750 ml) 300 g (375 ml)
Misici | & Miéko 480 ml 240 ml 2435 1a28
metla (C1) E_ Vejce 9 ks (cca400 ml) |4 ks (cca 180 ml)
8 Olej 250 ml 125 ml
& | Celkovy objem cca 3500 ml 1700 ml
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T , . Max. mnozstvi . .
Prislusenstvi Potravina Cas (min) | Rychlost
B1(6,7 1) B4 (3,51)
$lehaci _ Smetana 1400 mi 500 mi 10 1a3 12
metla (C2) (v€etné 38 % tuku)
Bilek 17 ks 8 ks 5 12
= Mouka 1200 g 600 g
Hnétaci hak |’g sul 12g 69
(C3) 2 Drozdi 15g/*40g 8g/*20g 1 minutu na 1, potom
(receptna |2 - " vys$8i rychlosti (max. 3)
chleba/* |@ Cukr 1097709 59/70g po dobu 4 minut
bezplepkovy) § Voda 750g/*700g 375g/*350 g
o Sédlo 10g/*0g 59g/*0g
Miéko 1000 ml
Mixér (F) Mrkev (max. 4 cm) 250 g 2 1az12
Led (30 x 20 x 20 mm) 340 g

V. UDRZBA

Pri udrzbé a ciSténi nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostredky! Dbejte na

to, aby dosedaci plochy a tésnici prvky pfislusenstvi byly €isté a funkéni. Pro Cisténi
nasledujicich dild mazete pouzit mycku nadobi - pfislusenstvi B2, B3, B5, C1-C3, cely
mixér F kromé odmimatelného noze F3 a F1. Nékteré potraviny mohou urgitym zplisobem
pfisluSenstvi zabarvit. To vSak nema na funkci spotfebi¢e zadny vliv a neni divodem

k reklamaci! Toto zabarveni obvykle za urcitou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu nikdy
nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).

1) Multifunkéni hlava a télo robota A
Cisténi provadéjte vihkym hadfikem s pfidavkem saponatu. Dbejte na to, aby
se do vnitfnich ¢asti nedostala voda! Pokud se znedisti napéjeci kabel, otfete jej vihkym

hadrikem.

2) Nerezova misa B1/ B4

Citéni provadéijte hadfikem s piidavkem saponatu pod tekouci vodou.

Pri Cisténi nepouzivejte draténku, ocelovy karta¢ nebo bélici prostfedky.
Vapenité nanosy odstrarite pomoci octu.

3) Slehaci/misici metly a hnétaci hak C1, C2, C3
PrisluSenstvi ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu a nechte

vyschnout.

4) Mixeér F

PrisluSenstvi ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu a nechte
vyschnout. NUz vycistite tak, Ze do nadoby nalijete cca 0,5 | Cisté vody, spustite spotfebi¢
a nékolika pulsy jej zbavite necistot. V pfipadé vétSiho znecisténi postup nékolikrat
opakujte, nebo nalijte 1 | vody, pfidejte malé mnozstvi saponatu a mixér zapnéte na 1

minutu. Pro snadnéjsi Cisténi mizete nlz F3 vyjmout z podstavce mixéru F2 podle obr. 6.
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Postup pro vyménu tésnéni

Postupuijte podle obr. 6. Pokud je t&snéni F4 opotfebované nebo poskozené nahradte
je novym (shodného typu ETA 102800260).

Udrzbu rozsahlej$iho charakteru nebo Gdrzbu, ktera vyzaduje
zasah do vnitinich €asti spotrebic¢e, musi provést odborny
servis! Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na opravu!

Pripadné dalsi informace o spotrebici a servisni siti ziskate na
infolince +420 545 120 545 nebo na internetové adrese www.eta.cz.
Kontakt na vyrobce: inffo@eta.cz

Informace k reklamaci a opravé vyrobk( naleznete na strankach
www.eta.cz/servis-eu.

VI. SKLADOVANI

Spotrebic v€etné veSkerého prislusenstvi skladujte fadné ocistény na suchém, bezprasném
a bezpe¢ném misté mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

N [ ]
Vil EKOLOGIE AN D4

Pokud to rozméry dovoluiji, jsou na vSech kusech vytistény znaky material( pouzitych

na vyrobu baleni, komponentu a pfisluSenstvi, jakoZz i jejich recyklace. Uvedené symboly
na vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaiji, Ze pouzité elektrické nebo
elektronické vyrobky nesmi byt likvidovany spoleéné s komunalnim odpadem. Za u¢elem
jejich spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou
pfijaty zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni
zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi

a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti
si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizSiho sbérného mista. PFi nespravné likvidaci
tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty. Pokud ma
byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho pfivodu
od el. sité pfivod odfiznout, spotfebic tak bude nepouzitelny.

VIIl. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) cca 84

Objem misy (1) 6,7/3,5

Objem nadoby mixeru (1) 1,5

Spotrebic tfidy ochrany l.

Pfikon ve vypnutém stavu je ow

Prikon v stand-by (pohotovostnim) rezimu je <0,8W

Hlu€nost: Deklarovana hladina akustického vykonu je 83 dB(A) re 1pW

Zmeéna technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem. Uvedené obrazky jsou pouze ilustracni.
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UPOZORNENIi A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Pouze pro pouziti v domacnosti. Neponorovat do vody nebo jinych tekutin.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY

{ FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpeci uduseni. NepouZivejte tento sacek v kolébkach, postylkach,
i ko&arcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti.
: Sagek neni na hrani.

@

POZOR: NEVSUNUJTE DO PROSTORU PRSTY ANI JINE PREDMETY
' UPOZORNENI

%Cv)téte navod k obsluze

1B @ @
®

Nesmi byt likvidovano spole¢né s komunalnim odpadem
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SK — Kuchynsky robot

eta 2038

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte ndvod na obsluhu a tento navod spolu
s dokladom o predaiji a podla moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim obalu dobre
uschovaijte.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA /A

InStrukcie v navode povazujte za sucast spotrebia a postupte ich akémukolvek dalSiemu
pouzwatelow spotrebica.

+ Skontrolujte, ¢i udaj na typovom §titku zodpoveda napétiu vo vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu napajacieho privodu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

* Tento spotrebi¢ nesmie byt pouzivany detmi. Udrzujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

» SpotrebiCe mbzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a
znalosti, ak su pod dozorom alebo boli pouc¢ené
0 pouzivani spotrebi¢a bezpe¢nym spdsobom a rozumeju
pripadnému nebezpecenstvu.

* Ak je napajaci privod poskodeny, musi byt privod nahradeny
vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne kvalifikovanou
osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej situacie.

* Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montdzou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, alebo po ukonceni prace, spotrebi€ vypnite a odpojte
od el. siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z el. zasuvky!

* VZdy odpojte spotrebi€ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

* Nikdy spotrebi¢ nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci privod
alebo vidlicu, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem a poskodil
sa alebo spadol do vody. V takychto pripadoch zaneste spotrebic
do odborného servisu na preverenie jeho bezpecnosti a funkcie.

* Pri manipulacii s prislusenstvom, zvlast pri jeho nasadzovani
a vyberani z nadob a pri jeho Cisteni, postupuijte opatrne, niektoré
prislusenstvo je ostré. Pri nespravnom pouzivani spotrebicCa, ktoré
nie je v sulade s navodom na obsluhu, existuje riziko poranenia

* Spotrebic, jeho kabel ani zastréku nikdy neponarajte do vody (ani
CiastoCne). Zaroven zabrante ich poliati.

+ Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte ju z nej
mokrymi rukami a tahanim za napéjaci privod!
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+ Spotrebic je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaisfujucich nocfah s rariajkami v polnohospodarstve)! Nie je ur¢eny pre
komercné pouZzitie!

« Kuchynsky robot je vybaveny elektronickym regulatorom rychlosti, ktory ma udrziavat
rychlost pri roznom zatazeni. Preto mozete za prevadzky pocut urcité odchylky rychlosti
spdsobené tym, Ze robot upravuje zvolenu rychlost podla zataZenia - jedna sa
0 normalny jav.

 Pri prvom zapnuti spotrebi¢a méze dojst k pripadnému kratkemu miernemu zadymeniu,
€o nie je porucha a nie je to dévod na reklamaciu spotrebica.

+ Kontrolujte spotrebi¢ po celu dobu pripravy potravin

» Na spotrebi¢ neodkladajte Zziadne predmety.

+ Spotrebi¢ pouzivajte iba na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie a v dostato¢nej
vzdialenosti od predmetov (ako su napr. zaclony, zavesy atd.), tepelnych zdrojov (napr.
kachli, sporaka, radiatorov, teplovzdusnej rury, grilu) a vihkych povrchov (drezov,
umyvadiel a pod.).

* Nepouzivajte spotrebi¢ vonku.

» Spotrebi¢ nesmie byt pouzivany vo vihkom alebo mokrom prostredi a v akomkolvek
prostredi s nebezpecenstvom poziaru alebo vybuchu (priestory kde su skladované
chemikalie, paliva, oleje, plyny, farby a dalSie horlavé, pripadne prchavé, latky).

¢ Spotrebi¢ nikdy neponarajte (ani ¢iastocne) do vody!

» Pred pripravou odstrante z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE—vrecko).

« Ak bol spotrebi¢ skladovany pri nizSich teplotach, najskér ho nechajte aklimatizovat.

* Nezapinajte spotrebi¢ bez vloZzenych substancii!

» Vyuzivajte vzdy len jednu funkciu spotrebica, nikdy nespustajte viac funkcii su¢asne (napr.
spracovavanie potravin v nadobe B1 a suc¢asne v mixéri F).

» Nikdy poc¢as ¢innosti spotrebi¢a nevsuvajte prsty ani kuchynské naradie (lyzice, noze
a pod.) do plniaceho otvoru. Na tento ucel pouzivajte vyhradne prilozené zatlac¢adlo.

» Neprekracujte maximalny ¢as nepretrzitého chodu spotrebica, pozri tabulku! Nikdy vSak
neprekracujte celkovu dobu nepretrzitého chodu 30 minut. Po nej ponechajte robot aspon
30 minut ochladit.

» Pred kazdym pripojenim spotrebiCa do elektrickej siete skontrolujte, ¢&i je regulator
v polohe 0 (vypnuté).

» Spotrebic¢ je vybaveny tepelnou bezpecnostnou poistkou, ktora prerusi privod pradu
v pripade pretazenia motora. Ak k tomu déjde, spotrebi¢ odpojte od el. siete a nechajte ho
vychladnut.

» Z bezpecnostnych dévodov nie je mozné vymenit pracovné nadstavce pocas chodu
pohonnej jednotky.

« Ak zacne pristroj nadmerne vibrovat, zniZte rychlost alebo ho Uplne vypnite a odoberte
Cast surovin.

* PrisluSenstvo nezasuvajte do ziadnych telesnych otvorov.

* PrisluSenstvo zlozte presne podla pokynov v navode na obsluhu, akékolvek iné
kombinacie zloZenia strojéekov su z hladiska spravnej funkcie nepripustné!

» Ak sa spracuvané potraviny zacnu zachytavat na prisluSenstve (napriklad na Slahacich
metlach, miesiacich hakoch, nozi), veku alebo nadobe, spotrebi¢ vypnite a prislusenstvo
opatrne odcistite stierkou.

* Nez odoberiete prislusenstvo z pohonnej jednotky nechajte rotujuce Casti celkom zastat.

« Pri upeviiovani alebo odoberani misy nevyvijajte prili§ velky tlak na rukovat.

» Ak je nasadeny pridavny strojéek, neodklapajte multifunkénu hlavu!
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Nedvihajte a neprenasajte robot za rukovat misy, ale vzdy pouzite prelisy na dne
pohonnej jednotky! Pri prenasani stlacte a drzte tladidlo A16 - zamedzite tak
nechcenému stlaceniu tlacidla A2 a otvoreniu multifunkénej hlavy.

Najskor robot vypnite a az potom odklopte jeho multifunkénu hlavu.

Ak mixér nepouzivate, kryt A11 musi byt riadne upevneny.

Dbajte na to, aby sa VaSe vlasy, odev a doplnky sa nedostali do nebezpecnej blizkosti
rotujucich €asti, na ktoré by mohli byt namotané!

POZOR: Nepouzivajte tento spotrebi€ v spojeni s tepelne citlivym riadiacim zariadenim,
programatorom, ¢asovacom alebo akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢
automaticky, pretoze v pripade, ze by bol spotrebi¢ zakryty alebo premiestneny, hrozi
nebezpedenstvo poziaru.

Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo hortucimi predmetmi, otvorenym
plamenom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany. Nedavajte
spotrebi¢ na horuce plochy a nenechéavaijte visiet napajaci privod cez hranu stolu alebo
linky, kde ho mozu stiahnut deti, pripadne urobte také bezpenostné opatrenia, aby ste
zaistili, ze sa do privodu nikto nezapletie alebo ofi méze niekto nezakopnu.

V pripade opodstatnenej potreby pouzitia predlZovacieho privodu je nutné, aby nebol
poskodeny a vyhovoval platnym normam.

Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

Dajte pozor, aby sa napajaci privod nedostal do kontaktu s rotujucou €astou spotrebi¢a.
Aby sa zaistila bezpecnost pristroja a spravna funkénost spotrebica, pouzivajte iba
originalne nahradné diely a vyrobcom schvalené prisluSenstvo.

VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom

na obsluhu, existuje riziko poranenia.

Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku,

su preloZené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

Tento spotrebi€ vratane prisluSenstva pouzivajte iba na ucel, na ktory je uréeny tak,
ako je popisané v tomto navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel.
Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia sposobené nespravnym pouzivanim
pridavnych strojekov a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie,
porezanie) a nie je zodpovedny za spotrebi¢ v pripade nedodrzania vySSie uvedenych
bezpecénostnych upozorneni.

Upozornenie!
Neoddelitelnou stéastou tohto navodu je aj tabulka s obsahom balenia () podla
prisludného modelu robota a navod na prislu$enstvo ().

Il. PRIPRAVA A POUZITIE

Najprv odstrante vSetok obalovy material, vyberte robot a vSetko prisluSenstvo. Potom

z robota aj prisluSenstva odstrarte vSetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo
papier. Pred prvym pouzitim umyte Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode
s pridavkom saponatu, dokladne oplachnite ¢istou vodou a utrite do sucha, pripadne
nechajte oschnut. Postavte zostaveny robot s vybranym prisluSenstvom na rovnu, stabilnu,
hladku a €istu pracovnu plochu mimo dosahu deti a nesvojpravnych oséb. Ponechajte
volny priestor pre riadnu ventildciu. Nesmu sa snimat nozicky. El. zasuvka musi byt dobre
pristupna, aby bolo mozné robot v pripade nebezpecenstva fahko odpojit.
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l1l. 1) KUCHYNSKY ROBOT A PRISLUSENSTVO
Popis (obr. 1)

A1 — Hlavny spinaé

A2 — Uvolfiovacie tlacidlo multifunkénej hlavy

A3 — Otocny regulator rychlosti

A4 — Svetelna signalizacia prevadzky

A5 — Tlagidlo PAUZA/START

A6 — Spodny vyvod pre nastavce C1 — C3
A7 — Celny vyvod pre prislugenstvo

A8 — Uvolfiovacie tlacidlo

B1 — Nerezové misa (6,7 1)
B2 — Kryt misy
B3 — Kryt pIniaceho otvoru

A9 — Odnimatelny kryt

A10 — Multifunkéna hlava

A11 —Kryt

A12 — Vyvod pre prisluSenstvo (F)

A13 — Napajaci kabel

A14 — Svetlo

A15 — Zdierka pripojenia vakuovacky
A16 — Poistka proti stlaceniu tlacidla A2

B4 — Nerezovéa misa (3,5 1)
B5 — Kryt misy

OVLADACI PANEL S DOTYKOVYMI TLACIDLAMI

DS1 — Nastavena rychlost

DS2 — Vhodné prisluSenstvo pri danej
rychlosti

DS3 — Ikona aktivneho odpoctu ¢asu DS4 —
Tlagidla nastavenia ¢asu

DS5 - Tlacidlo svetla

DS6 — Tlacidlo vazenia

DS7 — Tlac¢idlo dovazovania TARE
DS8 — Ikona aktivneho vazenia

DS9 — Nastavena jednotka hmotnosti
DS10 — Tlacidlo vakuovania

Panel A Panel B
DS1 ( w DS2 DSt ( W DS2
(| |
202 ? @ @ "2 ? @ @
Dss S e e L O R
S L S B DS9 S L U L S
DS3 & I 010g DS3 & I
DS4
- ¥ o+ - % o+
DS5 DS7
a TARE & <
DS6 DS10 DS4
Poznamka

+ Jednotlivé modely KULINER mézu mat r6zne varianty ovladacieho panelu v zavislosti
na tom, ¢i obsahuju integrovanud vahu a vakuovaciu jednotku. Tato informacia je
uvedena v dokumente tabulka s obsahom balenia ().

SK-20



GO

OVLADANIE KUCHYNSKEHO ROBOTA

VYKLOPENIE/SKLOPENIE MULTIFUNKCNEJ HLAVY (OBR. 2)

Stlacenim uvolfiovacieho tlacidla A2 zodvihnete hlavu smerom hore (v zapnutom stave
zobrazi displej OPEN). Opatovnym stisnutim a stlaéenim smerom dole hlavu sklopite.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE ROBOTA

Pred zapnutim zasufte vidlicu napajacieho kabla A13 do el. zasuvky a robot zapnite
stlaenim hlavného spina¢a A1 do polohy (I) (zaznie zvukova signalizacia, rozsvieti sa
ovladaci panel a svetelna signalizacia A4). Teraz je robot v pohotovostnom rezime. Samotné
spustenie potom vykonate ota¢anim regulatora rychlosti A3. Po ukonéeni spracovania robot
vypnite oto€enim regulatora A3 do polohy 0, hlavny spina¢ A1 prepnite do polohy (O)

a odpojte od el. siete.

ZAKLADNE OVLADANIE

Pooto&enim regulatora rychlosti A3 zvolte niektoru z rychlosti v rozsahu 1 - 12. Na
kratkodobé spustenie najvyssej rychlosti (12) je mozné regulator nastavit pooto¢enim
dolava do polohy “P” (PULSE). Regulator sa musi v tejto polohe manuélne drzat. Po jeho
uvolneni sa automaticky vrati do polohy 0 a ota€anie sa zastavi.

Hned ako sa robot spusti, displej za¢ne zobrazovat dobu chodu aktualneho spracovania.
Cinnost mozete prerusit a opatovne spustit stiagenim tlagidla A5 (displej zobrazi PAUS).

" Poznamky )
» Nastavena rychlost je zobrazena na paneli v DS1.
» Zobrazené prislusenstvo DS2 ukazuje, ktoré nadstavce su vhodné na spracovanie
surovin pri aktualne zvolenej rychlosti. Hned' ako niektord ikona nadstavca zacne
blikat, znamena to, ze aktualna rychlost je pre tento nadstavec posledna vhodna (teda
hrani¢na).

Upozornenie
Ak dojde k pretazeniu robota, signalizacia A4 sa rozsvieti na ¢erveno so sprievodom
zvukovych signalov. V takom pripade znizte rychlost, alebo odoberte ¢ast
spracovavanych surovin.
» Ak sa na displeji zobrazi napis SERV (pripadne v spojeni s chybami E1 a pod.), robot
vypnite, odpojte od el. siete a nechajte aspori hodinu vychladnut. Potom ho opatovne
\_ zapnite. Ak sa bude problém opakovat, kontaktujte servisné stredisko. )

FUNKCIA CASOVACA

Stlacenim tlacidiel DS4 pridajte (+) alebo uberte (=) v kroku po 30 sek. pozadovanu dobu
spracovania surovin. Potom pomocou otoéného regulatora A3 nastavte pozadovanu
rychlost. Robot zahaji ¢innost a po uplynuti nastavenej doby sa vypne (zaznie zvukovy
signal a displej zobrazi END).

Poznamky
+ Maximalne nastavenie doby chodu je 10 minut. V priebehu odpoétu je mozné
pomocou tlacidiel DS4 ¢as priebezne menit.
» Pre opatovné zapnutie je nutné po ukon&eni odpoctu otocit regulator A3 do vypnutej
polohy (0).
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ROZSIRENE FUNKCIE PLATNE IBA PRE MODELY S PANELOM A

A) FUNKCIA VAZENIA

Vaha disponuje unikatnou funkciou vazenia a dovazovania pridavanych surovin. Funkciu
aktivujete stlacenim tlacidla vazenia DS6 - vaha sa spusti uz skalibrovana, displej zobrazi
0000. Ak chcete pridat dalSiu surovinu, stlacte tlacidlo DS7 a az potom ju pridajte. Potom
mébzete bud regulatorom A3 priamo nastavit rychlost a za¢at suroviny spracovavat, alebo
pomocou tlacidiel DS4 nastavit pozadovanu dobu chodu, vid. vysSie. Funkciu prerusite
miernym vychylenim ovladacieho kotuc¢a z nulovej polohy alebo tlacidlami DS4.

4 Poznamky )
¢ Minimalna hmotnost vazeného predmetu musi byt >5 g!
+ Jednotky vazenia (kg a Ib) je mozné zmenit dlhym stlacenim tlacidla vazenia DS6.
* Rezim vézenia je mozné aktivovat z pohotovostného rezimu alebo v priebehu &innosti
po stlaceni tlaCidla PAUZA A5.
» Rezim vazenia je mozné opustit tiez kratkodobym otoCenim regulatora A3.
\- Nepretazujte vahu. Pri pretazeni sa na displeji zobrazi "OVER".

J

B) FUNKCIA VAKUOVANIA

Odsavaciu hadi¢ku pripojte do zdierky pre A15. Potom v pohotovostnom rezime stlacenim
tlaCidla vakuovania DS10 zahajite odsavanie, displej zobrazi napis VACU. Hned ako
vakuovacka dosiahne podtlak cca 60 kPa, odsavanie sa ukondi, displej zobrazi END.

Ak nie je z nejakého dévodu mozné cielového podtlaku dosiahnut do 2 minut, odsavanie sa
prerusi tiez. Odsavanie prerusite opatovnym stlacenim tlacidla DS10.

Upozornenie
+ Okrem dodaného prislusenstva najdete dalSie kompatibilné prislusenstvo pre vysavac
uvedené v dokumente tabulka s obsahom balenia. (-9

OSTATNE SPOLOCNE FUNKCIE

Osvetlenie nadoby (svetlo A14)
Stlacenim tlacidla svetla DS5 zapnete alebo vypnete osvetlenie nadoby, ktoré sa nachadza
zo spodnej strany multifunkénej hlavy.

Zvukova signalizace

StlaCenie niektorého z tladidiel ovladacieho panelu, alebo napr. ukonéenie spracovania je
sprevadzané zvukovym signalom. Ak chcete tato signalizaciu vypnut (alebo spat zapnut),
stlacte dlho tlacidlo svetla DS5.

Funkcia automatického vypnutia

Robot ma 2 varianty funkcie automatického vypnutia:

a) Rezim spanku — po 10 min. necinnosti sa robot prepne do rezimu spanku - displej sa
vypne a pomaly pulzuje signalizacia A4. Rezim opustite tlacidlom A5
PAUZA/START.

b) Prerusenie €innosti — po odpoc¢te max. 10 min. ¢innosti robota, sa praca robota
automaticky prerusi a robot sa vypne do pohotovostného rezimu
(displej zobrazi END a zaznie zvukovy signal). Pre moznost
opatovného zapnutia je nutné najprv otocit regulacny kotu¢ spat
do polohy 0.
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POISTKA NASTAVCOV MULTIFUNKCNEJ HLAVY

Pre demontaz a odobratie nastavcov z €elného vyvodu A7 hlavy pohonnej jednotky
postupujte opaénym spdsobom, nez pri ich instalacii. Pred odobratim z hlavy pohonnej
jednotky je v8ak nutné najprv stlacit uvolfiovacie tlacidlo A8.

Casy priprav (spracovania) zavisi od mnozstva, druhu a kvality pouZitych substanci,
Standardne sa vSak pohybuju v jednotkach minut.

IIl. 2) SLAHAJUCA, MIESAJUCA METLA, HNETACI HAK

Popis (obr. 1)

C1 — MieSajuca metla C3 — Hnetaci hak
C2 — Sfahajuca metla (drétova) C6 — Klu¢
[ Bezpecénostné upozornenia a odporucania N

» Vzhladom k velkosti pracovnej misy vezmite na vedomie, Ze spotrebi¢ nedokaze
dostatoc¢ne vyslahat / spracovat velmi malé mnoZstvo surovin. Pre optimalny vysledok
vyberte suroviny o celkovej hmotnosti aspor 300 g (pri zhotoveni snehu
z vaj. bielka min 2 vajcia).

* Misu nikdy uplne nenapliiujte vodou ¢&i inou tekutinou. ReSpektujte maximalnu
povolenu kapacitu (pozri tabulku pouzitie, kap. I\.).

* Pri odklapani multifunkénej hlavy kontrolujte / brzdite ju pohybmi ruk.

* Robot je vybaveny bezpecnostnym spinacom, ktory v pripade odklopenia
multifunkénej hlavy (za chodu) prerusi ¢innost a displej zobrazi OPEN. Po sklopeni
hlavy do pracovnej polohy sa napis na displeji zmeni na PAUS. Na pokracovanie

\_ v spracovani je nutné stlacit tlacidlo PAUZA AS. )

ZOSTAVENIE PRE PRACU S NADSTAVCAMI

Robot zostavte podla instrukcii v obrazku €. 2, 3 a 4 tak, Zze zdvihnete multifunk&na hlavu
smerom nahor, na jej spodnu stranu nasadite kryt misy (najprv ho nasurite stranou v jeho
zadnej Casti (oproti plniacemu otvoru) a potom miernym zatla¢enim smerom hore nasadte
aj druhu stranu (pri plniacom otvore); spravne umiestnenie je sprevadzané cvaknutim),
naplnenu misu potom umiestnite na spodnu €ast robota. Potom do vyvodu vlozte zvoleny
nadstavec a multifunkénud hlavu sklopte do pracovnej polohy. Pri demontazi / vymene
nadstavca postupujte opaénym spésobom.

NASTAVENIE OPTIMALNEJ VYSKY NADSTAVCOV (OBR. 8)

Ak nastavce narazaju na dno misy alebo nedosahuju na primesi na dne misy, je nutné
nastavit ich spravnu vysku. Postupujte nasledovne: Najprv do robotu viozte pozadovany
nadstavec, prazdnu misu a multifunkénu hlavu A10 sklopte do pracovnej polohy. Potom
drzte nadstavec jednou rukou, druhou povolte maticu nastavca kfu¢om C6. VySku potom
zriadte ruénym otacanim nadstavca v smere alebo proti smeru hodinovych ruciciek.
Nastavec sa bude vysuvat smerom nadol alebo zasuvat dovnutra vyvodu. Nastavec by mal

utiahnite maticu.
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POUZITIE
A) Srahanie
« Srahaciu metlu C2 pouzivaijte pre lahanie $lahacky, vajec, vaje¢nych bielkov.
/7\,\ » V zavislosti na mnozstve, druhu a kvality potraviny prispdsobujte rychlost
7 spracovania v rozsahu 1 az 12.
* Maximalne mnozstvo surovin uréenych na jednu davku je 1,4 | (B1) // 0,5 | (B4).

» Nikdy 8lahaciu metlu nepouZivajte na hnetenie tazkych ciest alebo mieSanie
fahkych ciest!

B) MieSanie
* MiesSajucu metlu C1 pouzivajte pre lahka cesta, tortové zmesi, susienky, polevy,
naplne, zemiakovu kasu a pod.
‘  V zavislosti na mnozstve, druhu a kvality potraviny prispésobujte rychlost
spracovania v rozsahu 1 az 8.
* Maximalne mnozstvo spracovavaného mnozstvo prisad na jednu davku
je cca 3 kg (B1) // 1,5 kg (B4).
+ MieSajuca metla nikdy nepouzivajte na hnetenie tazkych ciest!

C) Miesenie
» Hnetaci hak C3 pouzivajte pre miesenie krehkych / lahS$ich / tazSich ciest.
5\ * V zavislosti na mnozstve, druhu a kvality potraviny prispdsobujte rychlost
spracovania v rozsahu 1 az 3.
« Pri priprave vac¢sieho mnozstva cesta ho spracujte v niekolkych davkach.
Maximalne mnoZstvo spracovavaného mnozstvo prisad na jednu davku je cca
2 kg (B1) // 1 kg (B4). Nepripravujte viac ako Styri davky za sebou. Pred dalSim
pouzitim urobte aspon 30 min. prestavku.

lIl. 3. SKLENENY MIXER (F) @
Popis (obr. 6)
F1 — Veko nadoby F6 — Sklenena nadoba
F2 — Podstavec nadoby F7 — Vtlacadlo
F3 - No6z F8 — Aretacia
F4 — Tesnenie noza F9 — Aretacné tlacidlo

F5 — Odnimatelna zatka

4 Bezpecnostné upozornenia a odporucania )
* Nenechavajte mixér v chode bez potraviny!
+ Vtld€adlo F7 nikdy nepouZzivajte samostatne bez veka F1.
» Do nadoby nikdy nevlievajte vriace tekutiny, vysoka teplota by mohla spésobit jej
poskodenie alebo prasknutie skla. Pred spustenim vzdy umiestnite veko a zatku
na nadobu. Nikdy neodnimajte veko nadoby F1 za chodu pohonnej jednotky.
» Skér ako odnimete veko alebo nadobu mixéra nechajte rotujice €asti Uplne zastavit.
* Pri mixovani tekutin nikdy nedavajte vacsie mnozstvo, nez je oznacené na nadobe.
+ Mbzete spracovavat tiez horuce tekutiny az do teploty 80 °C, napr. Omacky, polievky.
\- Nepouzivajte aretaciu F8 ako drzadlo na prenaSanie mixéra.

J
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ZOSTAVENIE

Mixér zostavte a nasadte na vyvod pre mixér A12 podla obrazkov 6 a 7 (pri nasadzovani
ho najprv umiestnite proti nasadzovacim znackam e @ e a potom ho stlacte a pooto¢enim
uzamknite v koncovej polohe). Do otvoru vo veku F1 mozete vlozit namiesto zatky F5 tiez
vtla¢adlo F7, ak ho budete pouzivat. Pre demontaz a odobratie z vyvodu postupujte
opacnym spdsobom. Podstavec F2 riadne utiahnite, az kym tlacidlo F9 nezacvakne!

PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvym pouzitim odpord¢ame sklenent nadobu najskér vymyt. Nozova vliozka

je totiz z technologickych dévodov oSetrena zdravotne nezavadnym olejom. Preto nadobu
najskor naplnte teplou vodou (max 50 °C) s malym mnozstvom istiaceho prostriedku.
Nadobu nasadte na robot, nastavte maximalne otacky a spustite na 1 minutu. Nadobu
potom vyplachnite istou vodou.

POUZITIE

Mixér je ur€eny na mieSanie Stiav, mlie€nych koktejlov, polievok, omacok, detskej a diétne;j
vyzivy, piSkétového cesta, vyrobu pyré a pod. ZloZte veko, vloZte alebo vlejte potravinu

do nadoby a nasadte veko spat. Pre pritlacenie vacsich kusov surovin k nozu pouzivajte
vtla¢adlo F7.

Rychlost vzdy nastavujte s prihliadnutim na druh a mnozstvo spracovavanych surovin

a tiez na zrelost najma u ovocia a zeleniny. Odporu¢ame vzdy mixér zapinat na minimalne
otacky a potom postupne podla potreby zvySovat vykon.

Odporucéana rychlost spracovania je na stupni 1 az 12.

» Za chodu mozno pridavat iba tekuté prisady (napr. voda, mlieko, olej, atd.).

» Ak budete spracovavat vacsie mnozstvo potravin, rozdelte si ich do jednotlivych davok
tak, aby ste nepretazili pohonnu jednotku multifunkénej hlavy.

» PevnejSie substancie rozkrajajte na malé kusky. N6z F3 by sa zbyto¢ne ¢oskoro otupil.

» Ak chcete spracovavat kocky ladu, nemali by ich rozmery prekrocit 20 x 20 x 30 mm,
inak dojde k otupeniu noza F3 alebo pretazenia pohonnej jednotky.

+ U tekutin, ktoré tvoria penu (napr. Mlieko) nikdy nenaplfiajte nadobu az po ,MAX*, aby
nedoslo k prete€eniu. V tomto pripade odpori¢ame mnozstvo max. 1 I.

+ Tvrdé suroviny (napr. Strukoviny, sojové boby a pod.) Pred spracovanim namocte

\_ do vody.

J

IV. TABULKA POUZITIA SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

Nasledujuce tipy spracovania povazuijte za priklady a za inSpiraciu. Ich u¢elom nie je
poskytnut Uplny navod, ale ukazat moznosti rozneho spracovania potravin. Mnozstvo
spracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k prekroceniu maximalneho obsahu nadob.
Vacésie mnozstvo spracovavanych potravin je nutné rozdelif na niekolko davok

a priebezne kontrolovat obsah nadoby. Odporu¢ame ob¢&as pracu prerusit, spotrebi¢ vypnut
a odstranit pripadné potraviny, ktoré sa nalepili pripadne upchali prisluSenstvo.
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Max.mnozstvo x
Prislusenstvo Potravina Cas (min Rychlost
Sl v B1(6,71) B4(3,51) (min) | Ry
Muka hladka | 1200 g (1600 ml)| 600 g (800 ml)
3 | Praskovy cukor | 600 g (750 ml) | 300 g (375 ml)
o
o Miliek 4 | 240 ml
Metla na o ieko 80 m - Om180 puss .
miesenie (C1) § Vajcia 9 ks (cca 400 ml) S (:1(;)61
o
(]
4 Olej 250 ml 125 ml
Celkovy objem 3500 ml 1700 mi
Stahacia metla | SMetana 1400 mi 500 ml 10 1028
(€2) (vratane 38% tuku)
Bielka 17 ks 8 ks 5 12
Muka 1200 g 600 g
3 Sof 129 6g
- 2 .
Hnetaci hak (C3) @ Drozdie 159/*40g 8g/*20g 1vrrv1|nutlf nhall 1t: po(tom
(recept na chleba 3 P P vyssou rychlostou (max
/* bezplepkovy) | 8 Cukor 10g/*0g 5g/*0g 3) po dobu 4 mindt
o Voda 750g/*700g | 3759g/*350¢g
Sadlo 10g/*0g 5g9/*0g
Mlieko 1000 ml
Mixér (F) Mrkva (max. 4 cm) 2509 2 1az12
Lad (30 x 20 x 20 mm) 340 g

V. UDRZBA

Pri udrzbe a Cisteni nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky! Dbajte na
to, aby dosadacie plochy a tesniace prvky prisluSenstva boli Cisté a funkéné. Na Cistenie
nasledujucich dielov mézete pouzit umyvacku riadu - prislusenstvo B2, B3, B5, C1-

C3, cely mixér F okrem odnimatelného noza F3 a F1. Niektoré potraviny mézu urgitym
sposobom prislusenstvo zafarbit. To vSak nema na funkciu spotrebi¢a ziaden vplyv a nie
je dévodom k reklamécii!. Toto zafarbenie zvy€ajne za urcitd dobu samo zmizne.

Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle, el. / plynovy sporak).

1) Multifunkéna hlava a telo robota A

Cistenie vykonavajte vihkou handrigkou s pridavkom saponéatu. Dbajte na to, aby sa do
vnutornych €asti nedostala voda! Ak sa znecisti napajaci kabel, utrite ho vihkou handri¢kou.

2) Nerezova misa B1/ B4

Cistenie vykonavaijte handrikou s pridavkom saponatu pod teéticou vodou. Pri &isteni
nepouzivajte drétenku, ocelovu kefu alebo bieliace prostriedky. Vapenité nanosy odstrarite
pomocou octu.

3) Srahacia / mie$acia metla a hnetacie hak C1, C2, C3

Prislusenstvo ihned po pouziti umyte v hortcej vode s pridavkom saponatu a nechajte
vyschnut.
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4) Mixér F

Prislusenstvo ihned po pouziti umyte v horucej vode s pridavkom saponatu a nechajte
vyschnut. Néz vycistite tak, Ze do nadoby nalejete cca 0,5 | Cistej vody, spustite spotrebic

a pocas niekolkych pulzov ho zbavite necistét. V pripade vacsieho znecistenia postup
niekolkokrat opakuite, alebo nalejte 1 | vody, pridajte malé mnozstvo saponatu a mixér zapnite
na 1 minutu. Pre lahSie Cistenie moZete ndz F3 vynat z podstavca mixéra F2 podfa obr. 6.

Postup pre vymenu tesneni

Postupuijte podfa obr. 6. Ak je tesnenie F4 opotrebované alebo poSkodené nahradte
ho novym (zhodného typu ETA 102800260).

Udrzbu rozsiahlejSieho charakteru alebo tdrzbu, ktora
vyzaduje zasah do vnutornych €asti spotrebica, musi
vykonat iba Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov
vyrobcu zanika pravo na opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na
infolinke +420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk. |
info@eta.cz

Informacie k reklamacii a oprave vyrobkov najdete na strankach
www.eta.cz/servis-eu.

VI. SKLADOVANIE

Spotrebic vratane vSetkého prislusenstva skladujte riadne ocisteny na suchom,
bezpradnom bezpe&nom mieste mimo dosahu deti a nesvojpravnych oséb.

. AN\
VIl. EKOLOGIA &PA? BN E

Ak to rozmery umoziuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su pouZité
na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie. Uvedené
symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentécii znamenaju, Ze pouzité elektrické
alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym odpadom.

Za ucelom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych miestach, kde
budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete zachovat cenné prirodné
zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na Zivotné prostredie a
ludské zdravie, €o by mohli byt désledky nespravnej likvidacie odpadov.

Pri nespravne;j likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi
udelené pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z ¢innosti, odporuca sa po jeho
odpojeni od elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

VIIl. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) cca cca 8,4

Objem nadoby (1) 6,7/3,5

Objem nadoby mixéra (l) 1,5
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Spotrebic triedy ochrany l.
Prikon vo vypnutom stave je ow
Spotreba energie v pohotovostnom rezime (spanok) je <0,8W

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebi¢a je 83 dB, ¢o predstavuje hladinu ,A*
akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstva podl'a modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom. Uvedené obrazky su len ilustracné.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Len na pouzitie v domacnosti. Neponarat do vody alebo inych tekutin.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY

{ FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
 ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

i Nebezpecenstvo udusenia. NepouZivajte toto vrecusko v koliskach, postiefkach,
i ko¢ikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti.
Vrecko nie je na hranie.

@ | POZOR: NEVSUVAJTE DO PRIESTORU PRSTY ANI INE PREDMETY
| UPOZORNENIE

Citajte navod na obsluhu

“Br® @@
®

Nesmie byt likvidované spolo€ne s komunalnym odpadom

SK - 28



EN — Food Processor

eta 2038

USER‘S MANUAL

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

|. SAFETY NOTICE A

» Consider the instructions in the user's manual as a part of the appliance and provide
it to other users of the appliance.

+ Check that the voltage on the type label corresponds to the voltage in your electric power
socket.

 This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and
its power cord away from children. Children shall not play with the
appliance.

» Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.

« If the power cord of the appliance is corrupted, it has to be replaced,
by the manufacturer, its service technician or a similarly qualified
person so as to prevent dangerous situations.

» Before exchanging any accessories or accessible parts that are
moving during use, before assembly and disassembly, before
cleaning and maintenance or after finishing the work, switch off the
appliance and disconnect it from mains by unplugging the power
cord plug from the electrical socket!

» Always unplug the appliance from power supply if you leave
it unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

* Never use the appliance if the power cord or power plug are
damaged, if the appliance is not correctly operating or if it has fallen
on the floor and been damaged, or if it has fallen into water. In such
cases take the appliance to a professional service centre to verify its
safety and correct function.

* When handling the appliance, especially during installation of any
accessories, removing food from containers and cleaning, please
proceed carefully — some accessories are sharp. Injury is imminent
if the appliance is used contrary to the operation manual.

* Never immerse the appliance, its cable or plug in water or other
liquids (even partially). Also, prevent them from getting wet.

* Do not insert the power plug into the electric power socket and do not pull it out
of the electric power socket with wet hands or by pulling on the power cord!
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* When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

» Do not plug the power cord in the electrical socket and do not unplug it with wet hands
or by pulling the power cord!

» The appliance is intended for home use and for similar purposes (in shops, offices and
similar sites, in hotels, motels and other residential premises, or in facilities providing bed
and breakfast service, in agriculture). It is not intended for commercial use!

+ Watch the appliance for the entire time of food processing!

» Do not place any objects on the top of the appliance.

« Only use the appliance in the working position at places with no risk of overturning and
in a sufficient distance from other objects (such as curtains, drapes, etc.), heat sources
(e.g. fireplace, heater, stove, cooker, radiators, hot air ovens, grills) and wet surfaces
(e. g. sinks, wash basins).

» This appliance is not intended for outdoor use.

* The appliance must not be used in a damp or wet environment and in any environment
with the danger of fire or explosion (premises where chemicals, fuels, oils, gases, paints
and other flammable or volatile materials are stored).

* Never immerse the drive unit (or any part of it) in water!

« Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

« Do not turn on the appliance without any ingredients inside!

» Always use only one function of the appliance, never turn on several functions at the
same time (e.g. processing food in the bowl B1 and at the same time in the blender F).

* Do not exceed the maximum time of uninterrupted operation — see the table.

Never exceed the total time of 30 minutes of uninterrupted operation. Then let the food
processor cool down for at least 30 minutes.

« Before connecting the appliance to the mains, make sure it is turned off.

* Your foot processor is fitted with an electronic speed sensor control that is designed
to maintain the speed under different load conditions. You may therefore hear some
variation in speed during the operation as the foot processor adjusts to the load and
speed selected - this is normal.

« The appliance is equipped with thermal safety fuse which disconnects current supply
incase of engine overloading. If it occurs, unplug the appliance and let the appliance get
cooled.

+ For safety reasons, it is not possible to exchange the attachments while the drive unit
is in operation.

« If the processed foods stick to the accessories (e.g. whisks, kneading hooks, blender
blades), lid or container, turn off the appliance and clean the accessories carefully with
a spatula.

» Do not insert accessories into any body cavities.

* When assembling accessories, carefully follow the instructions for use. Any other assembly
combinations are not permissible, otherwise the appliance shall not properly work!

» Before removing accessories from the drive unit, allow the rotating parts to stop completely.

* When mounting or removing the bowl, do not apply much pressure on the bowl handle.

» Do not lift and carry the food processor using the bowl handle, but always use the
recesses at the bottom of the drive unit! When carrying, press and hold the A16
button - this will prevent you from accidentally pressing the A2 button and opening the
multifunction head.

« Prevent your hair, clothing and accessories from getting too close to the rotating parts
to prevent catching and winding them!

» Should excessive vibration occur when using this attachment, either reduce the speed
or stop the machine and remove some of the contents.
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* ATTENTION: Do not use this processor in series with an external timer, remote controller
or any other device that switches on the appliance automatically, since a fire risk exists
when the processor is accidentally covered or displaced at the moment it switches on.

* When not using the blender, the A11 cover must be properly secured.

* Make sure that the power cord does not come into contact with the rotating part of the
appliance.

» The power cord must not be damaged by sharp or hot objects, by an open flame and
it must not be submerged under water.

» Never place it on hot surfaces and do not leave it hanging over the edge of a table
or a work bench. If the cord is brushed against or pulled by for example children the
appliance may tip over or be pulled down and lead to serious injuries!

+ If the use of an extension cord is necessary, then it must not be damaged and must
meet the valid norms in force.

« Only use the appliance with original accessories from the manufacturer.

+ Use this appliance only for the purpose for which it was designed as specified in this
user‘'s manual. Never use the appliance for any other purpose.

* WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with
the manual) of the appliance.

+ All text in other languages and pictures shown on the packaging, or the product itself,
are translated and explained at the end of this language mutation.

» The manufacturer takes no responsibility for damages and injuries caused by the
incorrect use of supplementary machines and accessories (e.g. ruining of foods,
injury, cuts) and takes no responsibility on the appliance in the case that the above
safety notices were not followed.

Notice!
An integral part of this manual is also a table with the contents of the robot ()
package and instructions for accessories («).

Il. PREPARATION AND USE

First remove all packaging materials, take out the food processor and all accessories.
Then remove all adhesive foils, stickers and paper from the food processor and
accessories. Before the first use, wash all parts, which will be in contact with food, in warm
water with a mild detergent, thoroughly rinse in clear water and wipe dry or let dry. Put the
assembled food processor with the selected attachments on a flat, stable, smooth and
clean worktop, out of reach of children and incapacitated people. Provide sufficient free
space for ventilation. The feet must not be removed. Electric power socket must be easily
accessible to allow easy disconnecting of the food processor in the case of emergency.

[ll. 1) FOOD PROCESSOR AND ATTACHMENT
Description (Fig. 1)

A1 — ON/OFF button

A2 — Multifunction head release button
A3 — Speed regulating knob

A4 — Operation light signalisation

A5 — PAUSE/START button

A6 — Bottom mount for adapters C1 — C3
A7 — Front mount for attachments

A8 — Release button

A9 — Removable cover

A10 — Multifunctional head

A11 — Cover

A12 — Mount for attachments (F)

A13 — Power cord

A14 — The Light

A15 — Vacuum sealer connection socket
A16 — Fuse against pressing the A2 button
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B1 — Stainless bowl (6,7 I) B4 — Stainless steel bowl (3,5 )
B2 — Bowl lid B5 — Bowl lid
B3 — Feed tube cover

CONTROL PANEL WITH TOUCH BUTTONS

DS1 — Set speed DS6 — Weighing button
DS2 — Suitable accessories at the given DS7 — TARE button
speed DS8 — Active weighing icon
DS3 — Active time countdown icon DS9 — Set unit of mass
DS4 — Time set button DS10 — Vacuuming button
DS5 — Light button
Panel A Panel B
DSt ( w DS2 < ( W DS2
) | -
“ 3:3 3:: ? @ @ “ 20 T @ @
DS8 | O \ TN | peo o
DS3 & ‘.. .."... ... g DS3 & ... ._.'..' ..‘
DS4
- ok + - %+
DS5 DS7
a TARE & DS5
DS6 DS10 DS4
Note

» Each KULINER model may have different variants of the control panel, depending
on whether they include an integrated scale and a vacuum unit. This information is
provided in the table of contents document (»).

FOOD PROCESSOR CONTROL

FLIP/FOLD MULTIFUNCTION HEAD (OBR. 2)

Press the release button A2 to lift the head upwards (display will show OPEN when on).
Press again and press down to lower the head.

FOOD PROCESSOR TURN ON/OFF

Before turning on, insert the plug of the power cable A13 into the electrical outlet sockets
and switch on the robot by pressing the A1 ON/OFF button to position (I) (a sound signal will
sound, the control panel and light signal A4 will light up). Now, the food processor is in stand-
by mode. Turn on the food processor by turning the A3 regulator.

After processing, turn off the robot by turning the regulator A3 to position 0, switch the main
switch A1 to position (O) and disconnect from the power supply networks.

BASIC CONTROL

Turn speed regulator A3 to select one of the speeds in the range 1 — 12. For a short-term
start of the highest speed (12), the regulator can be set by turning it to the left to the "P"
(PULSE) position.
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The regulator must be manually held in this position. When it is released, it automatically
returns to position 0 and rotation stops.

As soon as the food processor starts, the display starts showing the running time of the
current processing. You can pause and restart the activity by pressing the A5 button (the
display will show PAUSE).

4 Notes )

» Set speed is shown on the control panel in DS1.

» The displayed accessories DS2 show which attachments are suitable for ingredients
processing at the currently selected speed. As soon as an extension icon starts
flashing, it means that the current speed is the last suitable for this extension (i.e.
borderline).

CAUTION
« If the robot is overloaded, the A4 signal lights up red accompanied by sound signals.
In this case, reduce the speed or remove part of the processed raw materials.
+ If SERV appears on the display (or in connection with errors E1, etc.), switch off the
robot, disconnect it from the power supply network and leave to cool for at least an
\_ hour. Then turn it back on. If the problem persists, contact the service center. )

TIMER

Press the DS4 buttons to add (+) or subtract () in 30 second increments the desired raw
material processing time. Then use the rotary regulator A3 to set the desired speed.

The robot will start working and after the set time has passed, it will turn off (a sound
signal will sound and the display will show END).

Notes
» The maximum running time setting is 10 minutes. During the countdown, the time can
be continuously changed using the DS4 buttons.
+ To turn it back on, it is necessary to turn the regulator A3 to the off position (0) after
the countdown is finished.

ADVANCED FUNCTIONS ONLY VALID FOR MODELS WITH PANEL A

A) WEIGHING FUNCTION

The scale has a unique function of weighing and importing added ingredients. You activate
the function by pressing the DS6 weighing button - the scale starts already calibrated, the
display shows 0000. If you want to add another ingredient, press the DS7 button before
adding it. Then you can either set the speed directly with the A3 controller and start
processing the raw materials, or use the DS4 buttons to set the required running time, see
above. You can interrupt the function by slightly deflecting the control disc from the zero
position, or by pressing the DS4 buttons.

4 Notes )

¢ The minimum weight of the weighed object must be >5 g!

» Weighing units (kg and Ib) can be changed by long pressing the DS6 weighing button.

» Weighing mode can be activated from standby mode, or during operation by pressing
the PAUSE A5 button.

» Weighing mode can also be exited by briefly turning the A3 regulator.

\- Do not overload the weight. In case of overload, "OVER" will appear on the display. )
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B) VACUUMING

Connect the suction tube to the socket for A15. Then in standby mode, press the DS10
vacuum button to start vacuuming, the display will show VACU. As soon as the vacuuming
machine reaches a negative pressure of approx. 60 kPa, suction stops, the display shows
END. If for some reason it is not possible to reach the target vacuum within 2 minutes,
suction is also interrupted. You can cancel suction by pressing the DS10 button again.

Caution
* In addition to the supplied accessories, you will find other compatible accessories for the
vacuum cleaner specified in the table of contents document ()

OTHER COMMON FUNCTIONS
Bowl lighting (light A14)

Press the DS5 light button to turn on or off the bowl lighting, located on the underside
of the multi-function head.

Sound signalisation

Pressing one of the buttons on the control panel, or e.g. ending processing, is
accompanied by a sound signal. If you want to turn off (or back on) this signaling, press
and hold the light button DS5.

Automatic turn off function

The robot has 2 variants of the automatic shutdown function:

a) Sleeping mode - after 10 min. of inactivity, the robot switches to sleep mode - the
display turns off and the A4 signaling slowly pulses. Exit the mode
with the A5 PAUSE/START button.

b) Activity interruption — after a countdown of max. 10 min. the robot's operation, the
robot's operation is automatically interrupted and the robot
switches off to standby mode (the display shows END and a
sound signal sounds). In order to be able to switch it on again,
it is necessary to first turn the control dial back to position 0.

MULTIFUNCTIONAL HEAD ATTACHMENT SECURITY SAFEGUARD

In order to disassemble the food processor and to remove the attachments from A7 front
mount for attachments, apply a reverse procedure. Before removing the attachments from
the motor unit head, you first have to push the release button A8.

ingredients. It usually takes several minutes under normal conditions.

1. 2) WHIPPING, MIXING WHISK, KNEADING HOOK

Description (Fig. 1)
C1 — Mixing whisk C3 — Kneading hook
C2 — Whipping (wire) whisk C6 — Release lever

[ Food processing time depends on the volume, type and quality of the processed ]
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4 Safety hints and tips )
» With regard to the bowl size, please note that the food processor is not able
to sufficiently whip/knead very small amounts of food. For optimum results input
at least 300 g of food (if you are whisking egg-whites, use at least 2 eggs).
» Never fill the bowl with water or other liquid to the maximum level. Respect the
maximum allowed capacity (see the Table of Use, Chapter 1V).
» When tilting the multifunctional head upward, control / slow down its rotation by hand.
» The robot is equipped with a safety switch, which, if the multi-functional head is
opened (during operation), interrupts the operation and the display shows OPEN.
After lowering the head to the working position, the inscription on the display changes
\_ to PAUSE. To continue processing, press the PAUSE A5 button. )

ASSEMBLY FOR WORK WITH ATTACHMENTS

Assemble the food processor according to instructions in Figure No. 2, 3 and 4 by lifting the
multifunctional head up and putting the bowl lid on its bottom side (first slide it on the side
in its back part (opposite the filling hole) and then put on the other side (by the filling hole)
with a slight upward push; the correct placement is accompanied by a click). Then put

the bowl with the food in the lower section of the food processor. Then install the desired
adapter on the mount, and tilt the multifunctional head downward to the working position.
Apply reverse sequence to remove/exchange the adapter.

SETTING THE OPTIMUM HEIGHT OF ADAPTERS (FIG. 8)

If the adapter hits the bowl bottom or does not reach the ingredients on the bowl bottom,
adjust the height.

Please proceed as follows: First install the desired adapter in the food processor, and tilt the
empty bowl and the multifunctional head A10 downward to the working position. Then hold

the adapter in one hand and release the adapter nut by an spanner C6. Adjust the height by
rotating the adapter clockwise or anticlockwise by hand. The adapter will move downward or
upward inside the unit. The adapter end should be as close as possible to the bowl bottom and
walls, but must not touch them. After the height is adjusted, properly tighten the nut.

USE
A) Whipping
» Use the whipping whisk C2 to whip cream, eggs and egg-whites.
@ + Adjust the processing speed according to the volume, type and quality of the
& food you are processing, in the interval 1 to 12.
» The maximum amount of food per processing cycle is 1.4 1 (B1) // 0.5 | (B4).
* Never use the whipping whisk for kneading heavy dough or mixing light dough!

B) Mixing
» Use the mixing whisk C1 for light dough, cake mixtures, cookies, glazes, fillings,
n) mashed potatoes, etc.
@ + Adjust the processing speed according to the volume, type and quality of the food
you are processing, in the interval 1 to 8.
* The maximum amount of ingredients per processing cycle is about 3 kg (B1)
/1 1.5 kg (B4).
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* Never use the mixing whisk for kneading heavy dough!

C) Kneading
 Use the kneading hook C3 for kneading crispy / light / heavy dough.
S + Adjust the processing speed according to the volume, type and quality of the food
you are processing, in the interval 1 to 3.
« If you process a larger amount of dough, process it in several batches. The
maximum amount of ingredients per processing cycle is about 2 kg (B1) // 1 kg
(B4). Do not run more than four consecutive cycles. Make a break of at least 30
minutes before you continue.

l1l. 3) GLASS BLENDER (F) @

Description (Fig. 6)

F1 — Container lid F6 — Glass container
F2 — Container support F7 — Pusher
F3 — Knife F8 — Lock
F4 — Knife sealing F9 — Lock button
F5 — Removable stopper
4 Safety hints and tips )

» Do not let the blender running without any food!

* Never pour boiling liquids in the container. High temperature could damage the
container and cause breaking the glass. Always put the lid and stopper on the
container before on-switching the appliance. Never remove the container lid F1 when
the motor unit is running.

+ Before removing the blender lid or container, wait until the rotating parts completely stop.

* When mixing liquids, never use larger volume than the level marked on the container.

* You may also process hot liquids up to 80 °C, for example sauces or soups.

\- Do not use the F8 lock as a handle to carry the blender. )

ASSEMBLY

Assemble the mixer and place it on the outlet for the mixer A9 according to pictures 6
and 7 (when installing, first place it against the mounting marks (e @ e) and then press it
and turn it to lock it in the end position). Instead of the plug for adding liquids F5 you can
also insert the pusher F7 in the opening in the lid if you are going to use it. Apply reverse
sequence to disassemble the unit and to remove it from the mount. Tighten the F2 base
properly until the F9 button clicks!

BEFORE THE FIRST USE

We recommend washing the glass container before using it for the first time. The knife
section is treated with oil not harmful to health for technological reasons. Therefore first fill
in the container with warm water (max. 50 °C) with a small amount of detergent.

Then put the container on the food processor, set the maximum rotational speed and

run for 1 minute. Then rinse the container with clear water.

USE

The blender is designed to mix juices, milk cocktails, soups, sauces, children food and
dietetic food, light dough, biscuit dough, puree, etc. Remove the lid, put or pour the food
into the container and replace the lid. To press larger pieces of ingredients to the knife,
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use the pusher F7. Always set the speed with regard to the kind and amount of ingredients
being processed, and particularly with regard to ripeness of fruit and vegetables.

We recommend that you always switch on the blender to minimum revolutions and then
gradually increase the performance as required.

The recommended processing speed is 1 to 12.

4 Tips N
* When the appliance is in operation, it is only possible to add liquid ingredients
(e.g. water, milk, oil, etc.).
« If you are going to process larger amount of food, divide it into batches not to overload
the motor unit of the multifunctional head.
* Never use the pusher F7 individually without the lid F1.
+ Cut tougher substances into small pieces, otherwise the knife F3 will soon become blunt.
« If you are going to mix ice cubes, their size should not exceed 20 x 20 x 30 mm,
otherwise the knife F3 becomes blunt or the motor unit is overloaded.
* Never fill the container with liquids producing foam (for example milk) up to ,MAX* level
to prevent overspill. We recommend 1 litre at maximum.
\. Soak hard food (such as legumes, soybeans, etc.) in water before further processing. )

IV. TABLE OF APPLIANCE USE AND ATTACHMENTS

Please consider the following processing tips as examples and inspiration. They are not
intended as complete instructions, they just show possible variants of food processing.
Choose the volume of the processed food so that the maximum volume of containers will
not be exceeded. Larger volumes must be divided into several batches, and the container
level must be continuously checked. We recommend occasional interrupting of operation,
switching off the appliance and removing any food stuck on or blocking attachments.

Max. amount Time
Attach Fi
ftachment ood B1(6,71) B4 (351) (min) | SPeed
. Plain flour 1200 g (1600 ml)[ 600 g (800 ml)
Q
% Powdered sugar 600 g (750 ml) 300 g (375 ml)
<3 :
ixi i o Milk 480 ml 240 ml
Mixing whisk 2 2105 1108
(c1) g Eggs 9 pcs 400 ml) | 4 pes (180 ml)
S oil 250 ml 125 ml
4
Total volume 3500 ml 1700 ml
Whipping Cream (incl. 38 % fat) 1400 ml 500 ml 10 1t012
whisk (C2) Egg-white 17 pcs 8 pcs 5 12
. o Flour 1200 g 600 g
ook(C3) | 8 Yeast 159/*40g 8g/*20g | | Minuteatd,then
(bread / * hay Suaar 00770 59770 higher speed (max.
gluten-free bread| § uga 9 9 9 9 3) for 4 minutes
reci S Water 750g/*700g | 3759g/*350¢
pe) 7]
12 Fat 10g/*0g 5g/*0g
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Max. amount Time
Attachment Food B1671) | B4(351) ) Speed
Milk 1000 ml
Blender (F) Carrot (max. 4 cm) 250 g 2 1to12
Ice (30 x 20 x 20 mm) 340¢g

V. MAINTENANCE

Do not use harsh and abrasive detergents for maintenance and cleaning! Ensure
that the contact surfaces and sealing elements are clean and functional. You can use

a dishwasher to clean the following parts - accessories B2, B3, B5, C1-C3, the whole
blender F except the removable blade F3 and F1. Some foods may colour the respective
attachment to a certain extent. However this shall not have any effect on the appliance
operability and does not constitute a reason to file a complaint! The colouring will usually
spontaneously disappear after some time. Never dry plastic mouldings above a heat
source (such as stove, electric/gas oven).

1) Multifunctional head and food processor body A

Clean them with a damp cloth soaked in water with a detergent. Avoid water getting
in the internal components! If the power cord becomes dirty, wipe it with a damp cloth.

2) Stainless bowl B1/ B4

Clean the component with a cloth soaked in water with a detergent. Do not use steel wool,
wire brush or bleaching agent for cleaning. Remove lime sediments with vinegar.

3) Whipping/mixing whisks and kneading hook C1, C2, C3
Immediately after use, wash the attachments in hot water with a detergent and let dry out.

4) Blender F

Immediately after use, wash the attachments in hot water with a detergent and let dry out.
Knife cleaning procedure: pour about 0.5 | of clear water in the container, switch on the
appliance and remove the impurities by several pulses. In the case of larger amount of
impurities, repeat the procedure several times, or pour 1 litre of water, add a small amount
of detergent and switch on the blender for 1 minute. For easier cleaning, take the knife F3
from the blender base F2 according to Fig. 6.

Sealing replacement procedure

Proceed according to Fig. 6. If the sealings F4 is worn or damaged, replace it with
a new one (of identical type ETA 102800260).

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention
in the inner parts of the appliance must be carried out by
professional service! Failure to comply with the instructions of

the manufacturer will lead to expiration of the right to repair!
Manufacturer contact: info@eta.cz

The information regarding warranty and product repairs you
can find on the website www.eta.cz/servis-eu.
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VI. STORAGE

Store the properly cleaned appliance including all accessories and attachments at a dry,
dustless and safe place, out of reach of children and incapacitated persons.

N °
VIl. ENVIRONMENT &Q@K
PAP —

If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical

or electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal, hand them over at the special collection places where they will be accepted free
of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources
and to prevent possible negative impacts on the environment and human health, which
could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at
the local authority or at a collection site. Fines can be imposed for improper disposal of this
type of waste in agreement with the national regulations. If the appliance is to be put out
of operation, after disconnecting it from power supply we recommend its cutoff and in this
way it will not be possible to use the appliance again.

VIII. TECHNICAL DATA

Voltage (V) / Input power (W) Shown on the type label of the appliance
Weight (kg) approx. ca 8,4

Volume of the stainless steel bowl (1) 6,7/3,5

Volume of the blender jug (I) 1,5

Protection class of the appliance .

Input in off mode is ow

Power consumption in stand-by mode (sleep) is <0,8W

Noise level: Acoustic noise level of 83 dB(A) re 1pW

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models. Product images are for illustrative purposes only.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING
OR IN THE INSTRUCTIONS MANUAL:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

i TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
S { FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
 ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

@ @ L’;) | CAUTION: DO NOT PUT FINGERS OR OTHER ITEMS INSIDE
/\ : CAUTION

i Please read the instructions manual

==

It is not allowed to dispose it together with communal waste
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HU — Konyhai robotgép

eta 2038

HASZNALATI UTASITAS

Kdszonjuk, hogy termékiinket valasztotta. A késziilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati itmutatot, és lehet6ség szerint a pénztari bizonylattal,
csomagolassal és a csomagolas bels6 részeivel egyutt gondosan 8rizze meg.

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES A

+ Az utmutaté utasitasait tekintse a készulék tartozékaként és juttassa el azt a készlilék
barmilyen tovabbi felhasznal6janak! )

 Ellenérizze, hogy a tipustablan levé fesziiltségérték megegyezik—e az On elektromos
dugaszoldaljzataban levé feszultséggel! A csatlakozévezeték villdsdugojat csak a
szabvany szerint helyesen bekétott és foldelt dugaszoléaljzatba szabad becsatlakoztatni!

» Ezt a készuléket gyerekek nem hasznalhatjak! Tartsa a készuléket
és a tapkabelét gyerekektdl tavol! Gyerekek nem jatszhatjak
a készulékkel!

» CsoOkkent fizikai, érzékszervi, vagy mentalis képességekkel biro,
valamint kevés tapasztalattal rendelkez6 emberek csak akkor
hasznalhatjak a készuléket, ha fellgyelet alatt vannak, kaptak
felvilagositast a készllék biztonsagos hasznalatarol és megértették
az esetlegesen fellépd veszélyeket!

* Ha a készulék csatlakozovezetéke megsérul, akkor azt a gyarto
cég, annak szerviz szakembere, vagy hasonl6 minésitéssel
rendelkezé mas személy cserélje ki, hogy ezzel elkerlilhesse
a veszélyes helyzet kialakulasat!

A tartozékok, vagy mas részek cseréje elbtt, 0sszeszerelés,
vagy szétszrelés elbtt, tisztitas, vagy karbantartas el6tt, valamint
a munka befejezése utan kapcsolja ki a készlléket és huzza
ki a tapkabelt az elektromos haldzatbol!

* Mindig valassza le a készuléket az elektromos halozatrol, ha
a készulék felugyelet nélkil marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

* Soha ne hasznalja a készuléket, ha sérult a tapkabel, vagy
a csatlakozé, ha nem mikddik megfeleléen, vagy ha féldre esett
€s megserult! llyen esetben vigye a készuléket szakszervizbe
és ellenbriztesse, biztonsagos—e!

* A tartozékok hasznalatanal, els6 sorban a tartozékok
elhelyezésénél, eltavolitasanal, vagy tisztitasanal legyen nagyon
ovatos, mert a tartozékok élesek! Nem megfeleldé hasznalat esetén,
mely a hasznalati utasitasokban leirtakkal nem egyezik meg,
sérulés veszély léphet fel!
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A készuléket, a kabelét és a csatlakoz6t soha ne meritse vizbe (még
részlegesen sem). Ugyeljen arra is, hogy ezek ne legyenek ledntve
A készilék miikodése kdzben kerlilje a készlilék és az otthoni allatok, viragok, vagy
rovarok kozotti kontaktust!

A tartozékokat ne dugja be egyetlen testnyilasba sem.

A tapkabel villasdugojat soha ne dugja a csatlakozdaljzatba, illetve soha ne hiizza onnan
ki nedves kézzel, vagy a kabelénél fogva!

Az 6n robotgépe elektromos sebességérzékel6 vezérldvel van ellatva, amely fenntartja a
sebességet a terhelés valtozasa mellett. Ezért hallhat némi valtozast a robotgép mikddésében,
amint az alkalmazkodik a kivalasztott terheléshez és sebességhez — ez normalis.

A termék otthoni és hasonlé (lzletekben, iroddkban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban, mez8gazdasagban, hasznalatra szant)! Nem kereskedelmi hasznélatra!
Ellenérizze a készuléket a teljes készitési id6 alatt!

Ne tegyen a készlilékre semmilyen targyakat!

A készuléket csak munkahelyzetben szabad hasznalni olyan helyeken, ahol nem
fenyeget annak felborulasa, és elegendd tavolsagban van mas targyaktol (mint amilyenek
pl. fliggony, drapéria, stb.), héforrasoktol (pl. kandallo, kalyha, tlizhely, f6zélap,
forroleveg6s siitd, grill) és nedves fellletektél (pl. mosogatoétal, mosdo)!

A készuléket nem szabad kulsé térben alkalmazni!

A készuléket nem szabad nedves, vizes helyeken, valamint tlizveszélyes és robbanas
veszélyes helyeken (kémia szerek, izemanyagok, olajok, gazok, festékek, stb. tarolasi
helyek) hasznalni!

Figyelem: Ne hasznalja a készliléket olyan programmal, idékapcsoloéval, vagy

barmely olyan alkatrésszel 6sszekapcsoltan, amelyek a készulléket automatikusan
bekapcsolhatjak, mivel a készllék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély
keletkezhet!

A késziiléket soha se meritse vizbe (részlegesen sem)!

Amennyiben a készuléket alacsonyabb h6mérsékleten taroltak, el6bb varja meg, amig
szobah6meérsékletre felmelegszik.

A késziléket ne kapcsolja be behelyezett hozzavalok nélkil!

Mindig csak egy funkcidjat hasznalja a készliléknek, soha se akarjon tébb funkciot
egyszerre elinditani (pl. éleimiszer—feldolgozast az edényben B1 és egyidejlileg

a mixerben F).

A készulék miikddése kdzben ne dugja be ujjat a betdltdnyilasba és villat, kést és kanalat
stb. sem hasznaljon. Erre a célra kizardlag a mellékelt nyométuskét hasznalja.

Ne Iépje tul a készllék sziinetmentes mikddtetésének maximum idejét, Isd tablazat!
Maximalis feldolgozasi idé 30 mp., perc. Utana tartsa be kb. az 30 perces szlinetet, mely
a megha;jté egység lehliléséhez sziikséges!

Minden alkalommal ellenérizze, hogy a készulék ki van—e kapcsolva miel6tt csatlakoztatja
azt az elektromos halézathoz!

A készllék biztonsagi biztositékkal van felszerelve, amely kikapcsolja az aramellatast

a motor tulterhelése esetén. Amennyiben ez el6fordul, kérjik hizza ki a tapkabelt az
elektromos halézatbdl és hagyja azt kih(ini.

A toldalék a biztonsag érdekében a meghajtéegység miikbdése kdzben nem cserélhetd!
Ha a feldolgozando élelmiszer kezd raragadni a tartozékokra (pl. a keveré seprékre,
dagaszté villlakra, a mixer késeire), a fedélre vagy az edény faléra, kapcsolja

ki a készliléket és a tartozékokat dvatosan tisztitsa meg az jell spatulyaval.

A tartozékokat ne dugja be egyetlen testnyilasba sem.
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+ A kiegészit6 tartozékot pontosan a kezelési utmutaté utasitasai szerint allitsa 6ssze,
barmilyen mas dsszeallitasi kombinacié a helyes mikddés szempontjabdl nem
megengedett!

* Ha nem hasznalja a turmixgépet, az A11 fedelet megfelel6en régziteni kell.

» Mielétt levenné a kiegészit6 tartozékot a meghajtéegységrél, hagyja annak mozgasban
levé forgd részeit teljesen leallni.

» Az edény rogzitésekor vagy levételekor ne nyomja meg tulsagosan az edény fogantyujat.

* Ne emelje fel és ne helyezze at a konyhai robotot az edény fiilénél fogva, mindig
hasznalja a hajtéegység aljan levs besajtolasokat! Hordozas kézben tartsa lenyomva
az A16 gombot — ezzel elkertlheti, hogy véletlenil megnyomja az A2 gombot és kinyitja
a tobbfunkcids fejet.

» Figyeljen arra, hogy haj, ruha, vagy mas targyak ne keriljen a forgoé részek kozelébe,
ellenkezb esetben racsavarédhatnak!

+ A csatlakozovezetéket nem szabad éles, vagy forro targyakkal, nyilt langgal megrongaini,
nem szabad azt vizbe meriteni sem éles peremeken at hajlitani. Soha
ne helyezze a vezetéket forrd fellletre, ne hagyja az asztal vagy a munkalap szélén
at talnyulni. A csatlakozovezetékbe torténd beakadaskor, bebotlaskor vagy a csatlakozo
vezeték gyermekek altal torténé megrangatasakor a készulék felborulhat vagy leeshet
és azt kovetéen komoly sériilés torténhet!

» Ha szlkséges hosszabbitdt hasznalni fontos, hogy az ne legyen sérult és megfeleljen
az érvényes szabvanyoknak!

* Rendszeresen ellendrizze a fogyaszt6 tapkabelét!

+ Vigyazzon arra, hogy a csatlakozo vezeték ne keriljon érintkezésbe a késziilék forgo részeivel.

+ A késziléket csak arra célra hasznalja, amire szanva van, és ahogy a hasznalati
utmutatoban le van irva. A készlléket soha se hasznalja mas célra.

¢ FIGYELEM: olyan készlilék hasznalata, amely nem egyezik meg a hasznalati
utasitassal, esetén a sérilés veszély |éphet elb.

« A csomagolason, illetve a késziléken talalhat6 esetleges idegen nyelvi szévegek

+ A gyarté nem felel a kiegészitd egységek és tartozékok helytelen hasznalatabol adédé
karokeért (pl. élelmiszer-megromlas, sériilés, vagott seb).

Ertesités! _
A kézikdnyv szerves részét képezi a robotcsomag tartalmat Qﬁgés a tartozékokra
vonatkozé utasitdsokat tartalmazé tablazat is .

l. ELOKESZITES ES HASZNALAT

Elsé 1épésben tavolitsa el az 6sszes csomagolé anyagot, vegye ki a robotot és

a tartozékokat. Majd tavolitson el a robotrél és a tartozékokrél minden féliat, matricat

és papirt. Els6é hasznalat el6tt mossa el azokat a részeket, amelyek az élelmiszerekkel
érintkeznek, hasznaljon enyhén mosogatészeres vizet. Utdna alaposan Oblitse el a gépet
langyos vizzel, torolje el, vagy hagyja megszaradni. Helyezze a robotot a kivalasztott
tartozékkal egy egyenes, stabil és tiszta munkafellletre, a gyerekektél és magatehetetlen
személyektdl tavol. Ne vegye le a labakat. Az elektromos konnektor kdnnyen elérheté
legyen annak érdekében, hogy szlikség esetén kilehessen a robotot kdnnyen kapcsolni!
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1. 1) KONYHAI ROBOT, TARTOZEK

Leiras (1. abra)
A1 - F6 kapcsolo
A2 — Multifunkcios fej kioldd gombja

A3 — Forgathaté sebességszabalyozé

A4 — Mukodeési fenyjelzé
A5 — SZUNET/START gomb

A6 — C1-C3 tartozékokhoz valé als6 aljzat

A7 — Tartozékokhoz val6 elsé aljzat
A8 — Kioldé gomb

A10 — Multifunkciés fej

A11 — Fedél

A12 — Tartozékokhoz val6 aljzat (F)
A13 — Tapkabel

A14 — Fény

A15 — Vakuumozé csatlakoz6 aljzat
A16 — Biztositék az A2 gomb
megnyomasa ellen

A9 — Levehet6 fedél

B1 — Rozsdamentes tal (6,7 1)
B2 — Tal fedele
B3 — Toltélyuk fedele

B4 — Rozsdamentes edény (3,5 )
B5 — Edény fedele

VEZERLO PANEL ERINTOS GOMBOKKAL

DS1 — Beallitott sebesség

DS2 — Megfelel tartozék adott sebességnél
DS3 — Aktiv hatralévé id6 ikonja

DS4 — 1d6 beallitds gombja

DS5 — Fény gombja

DS6 — Sulymérés gombja

DS7 — Hozzamérés TARE gombja
DS8 — Aktiv mérés ikonja

DS9 — Bedllitott suly egység
DS10 — Vakuumozas gombja

Panel A Panel B
DS1 f - w DS2 < . ) DS2
- A
[ 3; @7 @) 20 ? @ @
DS8 SN D R
S L A R ) S9 JEL g BN L S W
DS3 & I g DS3 & I
DS4
- ¥+ - %+
DS5 DS7
k] TARE 2 DS5
DS6 DS10 DS4
Megjegyzés

+ Egyes KULINER modellek kilonb6z6 vezérld panelekkel rendelkezhetnek attol
faggben, hogy fel vannak-e szerelve beépitett mérleggel €s vakuumozasi egységgel.
Ez az informéacié a Csomagolas tartalma tablazatban (9 megtalalhaté.

HU - 43



KONYHAI ROBOT VEZERLESE

MULTIFUNKCIOS FEJ DONTESE (2. ABRA)

Az A2 kioldé gomb megnyomasaval emelje a fejet felfelé (bekapcsolt allapotban OPEN
felirat jelenik meg a kijelz6n). Ismételt megnyomassal és lefelé vald nyomassal dontse
a fejet le.

ROBOT BE/KIKAPCSOLASA

Bekapcsolas el6tt dugja be a tapkabelt A13 az elektromos konnektorba és kapcsolja be

a robotot a f6 kapcsolé A1 (I) pozicidba valé kapcsolassal (hangjelzés hangzik el, vezérl
panel és fényjelzd A4 felvilagit). A robot készenléti médba kapcsol be. A robotot inditsa el a
forgé gomb A3 forgatasaval. Hasznélat befejezése utan forgassa a gombot A3 0 pozicidba,
f6 kapcsolot A1 kapcsolja (0) pozicidba és huzza ki a tapkabelt az elektromos halézatbdl.

ALAP HASZNALAT

A sebesség gomb A3 forgatasaval valassza ki a kivant sebességet 1 — 12 kdzott.
Legmagasabb sebesség (12) révid idére vald bekapcsolasahoz forgassa a gombot balra
“P” (PULSE) poziciéra. A gombot sziikséges lesz ebben a poziciéban tartani. Ha elengedi
a gombot, az automatikusan visszakapcsol 0 pozicidba és a késziilék megall.

A robot bekapcsolasa utan a kijelzén az aktualis funkcionak az ideje jelenik meg.
A feldolgozast atmenetileg meg lehet allitani és Gjra el lehet inditani az A5 gomb
megnyomasaval (a kijelzé6n PAUS felirat jelenik meg).

4 Megjegyzések )
A beallitott sebesség a kijelz6n DS1 megjelenik.
* A megjelent tartozék DS2 mutatja, hogy melyik tartozék megfelel6 a kivalasztott
sebességnél. Ha valamelyik ikon elkezd villogni, az azt jelenti, hogy adott
sebességhez az utolso tartozék a megfeleld (hatar esett).

Figyelmeztetés
» Robot tulterhelése esetén a fényjelz6 A4 piros szinben felvilagit és hangjelzés hangzik
el. llyen esetben csokkentse a sebességet, vagy vegye ki a hozzavaldk egy részét.
* Ha a kijelz6n SERYV felirat jelenik meg (esetleg hibakédokkal (pl. E1) egyitt),
kapcsolja ki a robotot, huizza ki a tapkabelt és hagyja a robotot legalabb egy
orat hiilni. Utana kapcsolja be ujra. Ha a probléma Ujra megjelenik, forduljon
\_ szakszervizhez. )

IDOZITO FUNKCIO

DS4 gombok megnyomasaval névelje (+), vagy csdkkentse (=) a feldolgozasi id6t 30 mp
Iépésekben. Utana allitsa be a kivant sebességet A3 gombbal. A robot elkezd mikddni és
a bedllitott id6 lejarata utan kikapcsol (hangjelzés hangzik el és END felirat jelenik meg).

Megjegyzések
* A maximalis beallithaté mikddési idé 10 perc. Visszaszamolas kdzben lehetéség van
az id6t a DS4 gombokkal valtoztatni.
« Uj bekapcsolashoz az id6 lejarata utan sziikséges az A3 gombot kikapcsolt (0)
poziciéba kapcsolni.
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A SPECIALIS FUNKCIOK CSAK A-PANELES MODELLEKRE ERVENYESEK
A) MERES FUNKCIO

A mérleg fel van szerelve egyediilallé mérési és hozzamérési funkcioval. A funkciét a DS6
gombbal lehet aktivalni — a mérleg kalibralt allapotban kapcsol be és a kijelzén 0000 felirat
jelenik meg. Ha szeretne tovabbi hozzavalét hozzaadni, nyomja meg a DS7 gombot és
csak utana adja hozza. Utana lehet A3 gombbal sebességet beallitani és a hozzavaldk
feldolgozasat elinditani, vagy DS4 gombokkal a kivant mikodési idét beallitani. A funkciot
ki lehet a forgé gomb enyhe forgatasaval, vagy DS4 gombokkal kapcsolni.

4 Megjegyzések )
* A lemért targy minimalis sulyanak >5 g-nak kell lennie!
+ Mérési egységeket (kg és Ib) lehet DS6 gomb hosszd megnyomasaval valtani.
* Mérési modot lehet készenléti médban bekapcsolni, vagy akar mikodés kézben
a PAUSE A5 gomb megnyomasaval is.
* Mérési modbol lehet A3 gomb enyhe forgatasaval kilépni.
\- Ne terhelje tul a sulyt. Tulterhelés esetén az ,OVER” felirat jelenik meg a kijelzén.

J

B) VAKUUMOZASI FUNKCIO

A szivécsOvet csatlakoztassa az A15 aljzatba. Utana készenléti mdédban vakuum gomb
DS10 megnyomasaval inditsa el a szivast, a kijelz6n VACU felirat jelenik meg. Ha
vakuumozo kb. 60 kPa nyomast eléri, a szivas befejez6dik és END felirat jelenik meg. Ha
valamilyen okbél nem lehet az emlitett nyomast elérni 2 percen bellil, a szivas befejezédik.
A DS10 gomb Ujbdli megnyomasaval megszakithatja a szivast.

Figyelmeztetés
* A mellékelt tartozékokon kivil a porszivohoz a >Csomagolas tartalma tablazatban
(9< cimii dokumentumban meghatarozott egyéb kompatibilis tartozékokat is talal.

TOVABBI KOZOS FUNKCIOK

Edény vilagitasa (A14 fény)

Fény gomb DS5 megnyomasaval kapcsolja be, vagy ki az edény vilagitasat, amely
a multifunkcios fej also6 oldalan talalhato.

Hangjelzés

Vezérl6 panelen 1évé valamelyik gomb megnyomasaval egyitt, vagy pl. feldolgozas
befejezése utan hangjelzés hangzik el. Ha szeretné a hangjelzést kikapcsolni (vagy
vissza), nyomja meg hosszan a DS5 fény gombot.

Automatikus kikapcsolas funkcio

A robot az automatikus kikapcsolas 2 opcidjaval rendelkezik:

a) Alvé méd — hasznalat nélkiili 10 perc utan a robot alvé moédba kapcsol be — a kijelzd
kikapcsol és A4 jelzd lassan pulzal. A médbdl ki lehet 1épni az A5 PAUZA/
START gomb megnyomasaval.

b) Miikodés megallitasa — 10 perces miikddés utan a robot automatikusan megall és
készenléti modba Iép be (a kijelz6n END felirat jelenik meg és
hangjelzés hangzik el). Ha szeretné a robotot ujra bekapcsolni,
el6szor forgassa a forgd gombot 0 pozicidba.
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MULTIFUNKCIOS FEJ TARTOZEKAINAK A BIZTOSITEKA

A készulék fejétdl vald tartozékok A7 eltavolitasahoz jarjon el forditott sorrendben, mint
a tartozékok 6sszeszerelésénél! Mielbtt szeretné eltavolitani a tartozékot, sziikséges lesz
a kioldé gombot A8 megnyomni!

Az elkészitési (feldolgozasi) id6k a hozzavaldk mennyiségétél, tipusatoél
és minGségétél fliggenek, de altalaban percekben mozognak.

l1l. 2) HABVERO, KEVEROLAPAT, DAGASZTO HOROG

Leiras (1. abra)

C1 — Kever6lapat C3 — Dagaszto horog
C2 — Habver6 lapat (drétos) C6 — Feloldo kar
4 Biztonsagi figyelmeztetések és javaslatok )

* A munka edény méretét figyelembe véve a készilék nem képes kis mennyiségi
hozzavalot feldolgozni. Az optimalis eredmény elérése érdekében valasszon legalabb
300 g hozzavalét (tojas fehérjébdl késziilt hab esetén legalabb 2 tojast).

» A talat soha ne téltse fel teljesen vizzel, vagy mas folyadékkal! Tartsa be a maximalis
engedélyezett kapacitast (lassa a hasznalati tablazatot, IV. fejezet)!

» A multifunkcios fej felemelésénél ellenérizze / lassitsa annak mozgasat kézzel!

» Arobot fel van szerelve biztonsagi kapcsoléval, amely a multifunkcids fej felemelése
esetén (mikodés kézben) megallitia a miikdodést és OPEN felirat jelenik meg a
kijelz6n. Ha visszakerul a multifunkciés fej munka poziciéba PAUS felirat jelenik meg.

\_ Feldolgozas folytatdsahoz szikséges a PAUZA A5 gombot megnyomni. )

ROBOT OSSZESZERELESE A TARTOZEKOKKAL TORTENO MUNKAHOZ

Szerelje 6ssze a robotot az 2, 3 és 4 sz. abra szerint Ugy, hogy felemeli a multifunkcios
fejet, az alsé részére rahelyezi a tal fedelét (el6szor a hatsoé részében csusztassa oldalra
(a betdltdnyilassal szemben), majd enyhe felfelé nyomassal tegye a masik oldalara (a
téltényilas mellé; a megfeleld elhelyezést kattanas kiséri) és a feltoltétt talat a robot also
részére helyezi! Utana az aljzatba helyezze be a kivalasztott tartozékot és a multifunkcios
fejet dontse le munkapozicioba! Szétszerelésnél ellenkezé sorrendben jarjon el!

TARTOZEKOK OPTIMALIS MAGASSAGANAK BEALLITASA (8. ABRA)
Ha a tartozékok érintik a tal alsé oldalat, vagy nem érik el a hozzavaldkat, sziikséges lesz
a magassagukat beallitani!

A kovetkezbk szerint jarjon el: El6szér helyezze be a kivalasztott tartozékot, az Ures talat
és a multifunkcios fej A10 dontse le munkapozicidba! Utana tartsa a tartozékot egy kézzel,
masik kezével pedig oldja ki a tartozék anyat egy annak megfeleld kulccsal C6! Allitsa be

a magassagot a tartozék manudlis forgatasaval! A tartozék felfelé, vagy lefelé fog mozogni.
A tartozék legyen minél kdzelebb a tal aljahoz és falaihoz, de nem szabad, hogy érintse
azokat! A magassag beallitasa utan rogzitse az anyat!
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HASZNALAT
A) Habverés

* A habver6 lapatot C2 hasznalja tejszinhab, tojas, tojasfehérje feldolgozasahoz!
777\ * Az élelmiszer mennyiségétdl, tipusatol és mindsegétdl fliggéen allitsa
%’ be a sebességet 1 — 12 kdz6tt!
+ Egy adagra val6 hozzaval6 maximalis mennyisége 1,4 | (B1) // 0,5 | (B4).
» Soha ne hasznalja a habver6 lapatot nehéz tészta dagasztasahoz, vagy konnyi
tészta keveréséhez!

B) Keverés
» A keverélapatot C1 konnyl tésztak, torta keverékek, napolyik, toltelékek,
~ krumplipiiré, stb. feldolgozasahoz hasznalja!
@ » Az élelmiszer mennyiségétdl, tipusatol és mindségétdl figgbden allitsa
be a sebességet 1 — 8 kozott!
» Egy adagra val6 hozzaval6 maximalis mennyisége kb. 3 kg (B1) // 1,5 kg (B4).
» Soha ne hasznalja a kever6lapatot nehéz tészta dagasztasahoz!
C) Dagasztas
» A dagaszté horgot C3 torékeny / konnyl / nehéz tésztak dagasztasahoz hasznalja!
7 * Az élelmiszer mennyiségétdl, tipusatol és minéségétdl figgben allitsa
\S be a sebességet 1 — 3 kozott!
» Nagyobb mennyiségU tésztakészités esetén kisebb adagokban dolgozza fel
a hozzavaldkat! Egy adagra valé hozzaval6k maximalis mennyisége kb.

2 kg (B1) // 1 kg (B4). Ne készitsen tdbb, mint 4 adagot egymas utan! A kovetkez6
hasznalat el6tt tartson legalabb 30 perces sziinetet!

1. 3) UVEGES MIXER (F) @

Leiras (6. abra)
F1 — Edény fedele F6 — Uveges edény
F2 — Edény alatétje F7 — Tolt6 eszkdz
F3 —Kés F8 — Zarszerkezet
F4 — Kés tomitése F9 — Zaré gomb

F5 — Levehet6 dugo

4 Biztonsagi figyelmeztetések és javaslatok )
* Ne hagyja a mixert élelmiszer nélkul mikodni!
» Soha ne 6ntsén az edénybe forré folyadékot, ellenkezé esetben az edény
karosodasat, vagy repedését okozhatja! Bekapcsolas el6tt mindig helyezze
ra a fedelét és a dugojat! Soha ne vegye le az edény fedelét F1 a meghajtd egység
mikoddése kozben!
» Miel6tt leveszi az edény fedelét, hagyja a forgd részeket teliesen megalini!
+ A folyadékok mixelésénél soha ne 6ntsén bele nagyobb mennyiséget, mint
az edényen lathaté!
» A meleg folyadékokat is fel lehet dolgozni 80 °C-ig, pl. fézelékeket, leveseket!
\- Ne hasznalja az F8 zarat fogantyuként a mixer hordozasahoz.
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OSSZESZERELES

Szerelje 6ssze a mixert és a mixer kimenetére A12, a 6 és 7 abrak szerint helyezze

ra (elhelyezésnél el6szor a kioldo jelek (o @ o) ellen helyezze a mixert, utana nyomja lefelé
és forgassa zart pozicidba)! A fedélben 1év6 lyukba helyezze be a kupakot F5, vagy a t6lt6
eszkodzt F7! Szétszerelésnél jarjon el forditott sorrendben! Szétszerelésénél és a mixer
kimenetérdl valoé eltavolitasnal ellenkezd sorrendben jarjon el! Hizza meg megfeleléen az
F2 alapot, amig az F9 gomb be nem kattan!

ELSO HASZNALAT ELOTT

Els6 hasznalat el6tt javasoljuk, hogy az liveges edényt el6szér mossa ki! Technoldgiai
okok miatt a késre egészséget nem karositd olajat kentek. Ezért el6szor toltse fel az edényt
enyhén mosogatdszeres meleg (max 50 °C) vizzel! Az edényt helyezze ra a robotra

és 1 percre kapcsolja be! Utana tiszta vizzel éblitse ki az edényt!

HASZNALAT

A mixert levek, tejes koktélok, levesek, fézelékek, gyerek és diétas ételek, kdnnyl tésztak,
piskota tésztak, piiré mixeléséhez hasznalhatja. Vegye le a fedelét, dntse bele, vagy tegye
bele az élelmiszert és helyezze a fedelet vissza! A nagyobb alapanyag darabokat

a nyomoruddal F7 nyomja le a késhez. A fordulatszamot mindig az alapanyag
tulajdonsagait (mindenekelétt a gyimolcsok és zoldségek puhasagat) és mennyiségét
figyelembe véve allitsa be.

Javasoljuk, hogy a fordulatszdmot mindig a minimalis értéken kezdje, és csak fokozatosan
ndvelje az optimalis mixelési fordulatszamra.
Javasolt feldolgozasi sebesség 1 - 12.

4 Tippek )

» Mikodés kézben csak folyadékokat (pl. tejet, vizet, olajat stb.) szabad a mixel6
edénybe tdlteni.

* Ha sziikséges nagyobb mennyiségu élelmiszert feldolgozni, szedje szét az élelmiszert
tobb kisebb adagra annak érdekében, hogy ne terhelje tul a multifunkcids fej meghajté
egyseégeét!

» A keményebb ételeket vagja kisebb darabokra! Ellenkez6 esetben a kést F3

foloslegesen eltompithatja!

Ha jégkockakat szeretne feldolgozni, figyeljen arra, hogy a kockak ne legyenek

nagyobbak, mint 20 x 20 x 30 mm, ellenkezd esetben a kés F3 tompitasa, vagy

a meghajté egyseég tulterhelése Iéphet fel!

* A kemény hozzavalokat (példaul hivelyesek, szojabab, stb.) feldolgozas el6tt aztassa

vizben egy ideig!

Habzd folyadékoknal (pl. tej) soha ne toltse fel az edényt a ,MAX" jelig, ellenkezd

esetben a hab kifolyhat az edénybél! Ebben az esetben javasoljuk, hogy max. 11

\_ folyadékot tegyen bele! )

IV. HASZNALAT ES TARTOZEKOK TABLAZATA

A kovetkez6 tippek csak példak és javaslatok! Nem teljes feldolgozasi utasitast jelentenek,
hanem tdbbféle készitési lehetéséget mutatnak! A feldolgozott élelmiszer mennyiséget
valassza ki ugy, hogy ne lépje tul a kijelolt teljes maximalis feldolgozasi mennyiséget!
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A nagyobb mennyiségi élelmiszert szedje szét tébb adagra és folyamatosan ellendrizze
az elkészitési folyamatot! Javasoljuk, hogy néha allitsa meg a munkafolyamatot tartozékok

falait tisztitsa le!

G Max. mennyiség Id6
Tartozék Elelmiszer Sebessé
“ SZ B1(6,71) B4(351) | (perc) 9
= Liszt 1200 g (1600 ml) 600 g (800 ml)
% Porcukor 600 g (750 ml) 300 g (375 ml)
Keverélapat | @ Tej 480 ml 240 ml
= = 2-5 1-8
(c1) 2 Tojas 9 db (400 ml) 4 db (180 ml)
3 Olaj 250 ml 125 ml
= Osszesen 3500 ml 1700 ml
Habver6 lapat | Tejszin (38 % zsir) 1400 ml 500 ml 10 1-12
(C2) Tojasfehérje 17 db 8 db 5 12
= Liszt 1200 g 600 g
Dagaszto % S6 129 69 1 percig 1
horog (C3) ) Eleszté 15g/*40g 8g/*20g sebességgel, utana
(kenyer / “kenyer | Cukor 10g/*0g 5g/*0g magasabb (max. 3)
sikérmentes 8 - " " 4 perci
receptie) & Viz 750g/*700g 3759/*350¢g percig
Zsir 10g/*0g 5g/*0g
Tej 1000 ml
Mixer (F) Sargarépa (max. 4 cm) 250 g 2 1-12
Jég (30 x 20 x 20 mm) 3409

V. KARBANTARTAS

Karbantartasnal és tisztitasnal ne hasznaljon karcol6 agressziv tisztitoszereket!
Figyeljen arra, hogy az érint6 fellletek és témitések tiszta és miik6dSképesek legyenek!

A kovetkez6 alkatrészek tisztitasahoz hasznalhatja a mosogatégépet - B2, B3, B5, C1-C3
tartozékok, az egész kever6t F, kivéve az F3 kivehetd kést (és F1). Néhany élelmiszer miatt
elszinezddhetnek a tartozékok! Ez a jelenség a késziilék funkcidjat nem befolyasolja

és nem ad okot reklamaciora! Ez a szinez6dés egy idé utan elmulik magatél! A mianyag
részeket soha ne szaritsa héforras f6l6tt (pl. kalyha, el./gaztiizhely)!

1) Multifunkcioés fej és robot teste A

A tisztitast enyhén mosodszeres, nedves ruhaval végezze! Figyeljen arra, hogy a belsé
részeikbe ne menjen bele a viz! Ha a tapkabel koszos, nedves ruhaval tisztitsa azt meg!

2) Rozsdamentes tal B1/ B4

A tisztitast végezze egy enyhén mosoészeres, nedves ruhaval! Tisztitasnal ne hasznaljon
droétos tisztitot, drotos kefét, vagy fehéritd szereket! A kalcium lerakodasokat ecet
segitségével tavolitsa el!

3) Habverd/keverdlapatok és dagaszt6é horog C1, C2, C3

A tartozékokat hasznalat utdn azonnal mossa el tisztitdszeres forrd vizben és hagyja
alaposan megszaradni!
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4) Mixer F

A tartozékokat hasznalat utan azonnal mossa el tisztitészeres, forré vizben és hagyja
azokat alaposan megszaradni! A kés tisztitasahoz 6ntson bele az edénybe kb. 0,5 | tiszta
vizet, kapcsolja be a késziléket és néhany elinditassal tavolitsa el a szennyezddéseket!
Nagyobb szennyezés esetén ismételje meg a folyamatot Ujra, vagy 6ntson bele 1 | vizet,
tegyen hozza kisebb mennyiségili mosogatdszert és kapcsolja be a mixert 1 percre!

A konnyebb tisztitas érdekében a kést F3 a mixer bazisabdl F2 ki lehet venni, az 6. abra
szerint!

Tomités cseréje
Jarjon el az 6. abra szerint! Ha a tdmités F4 elhasznalddott, vagy megseériilt, cserélje azt
egy Ujra (azonos tipusura ETA 102800260)!

Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, amelyeknél a késziilék E . : E
elektromos részeibe torténé beavatkozas sziikséges, csak L :
szakszerviz végezheti! A gyarto elérhetésége: info@eta.cz

A garanciaval és a termékjavitassal kapcsolatos informaciokat .
a www.eta.cz/servis-eu weboldalon talalja. E .
L]
.

VI. TAROLAS

A késziiléket és tartozékait tarolja megfeleléen megtisztitva szaraz, pormentes és
biztonsagos helyen, gyerekek és alkalmatlan emberektdl tavol!

o a . @.
Vil. KORNYEZETVEDELEM ReiYe) D¢

Amennyiben ezt a méretek lehetbvé teszik, a készllék valamennyi elemén fel vannak
tlintetve a csomagoloanyagok, komponensek és tartozékok gyartasahoz felhasznalt
anyagok jelzései, valamint ezek Ujrafeldolgozasa. A késziiléken vagy a mellékelt
dokumentacidban feltiintetett szimbolumok azt jelentik, hogy hasznalt elektromos

vagy elektronikus termékek megsemmisitése a haztartasi hulladékkal egyiitt tilos.

A megfelel6 megsemmisités céljabdl a terméket az e célt szolgald gyUjtéhelyre kell elvinni,
ahol ezeket téritésmentesen atveszik. A termék megfelelé megsemmisitésével segit
megdrizni az értékes természeti forrasokat és segit a potencialis negativ kbrnyezeti

és egészségi hatasok megel6zésében, amely a hulladékok helytelen megsemmisitésének
a kdvetkezménye lehetne. Tovabbi részletes informéciot a helyi dnkormanyzattél vagy

a legkdzelebbi gyjtéhelytdl kérhet. Az ilyen hulladék helytelen megsemmisitése miatt

a nemzeti szabalyozdsnak megfeleléen birsag réhato ki. Ha a készuléket véglegesen ki
kivanja vonni a hasznalatbdl, javasoljuk a csatlakozokabelt az elektromos hal6zatbdl vald
kihuzasa utan levagni s igy a készullék hasznalhatatlanna valik.

VIIl. MUSZAKI ADATOK

Fesziltség (V) a készUlék tipusanak cimkéjén lathato
Teljesitményfelvétel (W) a készilék tipusanak cimkéjén lathato
Toémeg cca (kg) cca 8,4

Nemesacél edény térfogata (1) 6,7/3,5

Mixeredény térfogata (I) 1,5
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A késziilék érintésvédelmi osztalya |

Teljesitményfelvétel kikapcsolt allapotban ow
Az energiafogyasztas készenléti izemmaoddban (alvé izemmdd) < 0,8 W
Zajkibocsatasi érték dB(A) re 1pW 83

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyarto6 fenntartja! lllusztrativ képek.

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Kizarélag haztartasi hasznalatra alkalmas. Ne meritse vizbe vagy més folyadékba.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY

i FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
 ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektél elzart helyen. A zacskd nem
i jatékszer. Ne haszndlja ezt a zacskot bolcsékben, kisagyakban, babakocsikban,
: vagy gyerek jarokakban.

@ | FIGYELEM: NE DUGJA BE AZ UJJAIT, VAGY MAS TARGYAKAT!
 FIGYELEM

§Olvassa el a hasznalati utasitast

“Br® @ ©
®

Nem szabad a haztartasi hulladékkal egyutt megsemmisiteni!
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PL — Robot kuchenny

eta 2038

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem uzytkowania,
nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowacé je na przysztosé. Dotyczy to takze
dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci oryginalnego opakowania.

A

+ Zalecenia podane w instrukcji nalezy traktowaé jako element urzgdzenia i przekaza¢
je jego kolejnym uzytkownikom.

« Sprawdz, czy napigcie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napigciu
w uzywanym przez Ciebie gniazdku.

* Nie wsuwaj wtyczki przewodu zasilajagcego do gniazdka elektrycznego
i nie wyciagaj jej mokrymi rekami ciagnac za przewéd zasilajacy!

* Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci. Urzgdzenie nalezy
trzymac z dala od dzieci. Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.

* Urzadzenie moze by¢ stosowane przez osoby o ograniczone;j
zdolnosci fizycznej, umystowej lub psychicznej, o ile zostaty
poinstruowane na temat korzystania z urzgdzenia w sposob
bezpieczny oraz zostaty poinformowane o niebezpieczenstwie
i sg nadzorowane przez osobe dorosta.

« Jezeli kabel zasilajgcy urzadzenia jest uszkodzony, musi by¢
wymieniony przez producenta, przez technika serwisowego
lub osobe kwalifikowang, aby nie dopuscic tak do powstania
niebezpiecznej sytuaciji.

* Przed montazem i demontazem akcesoriow lub czesci, przed
przystapieniem do konserwacji lub czyszczenia lub po zakonczeniu
pracy nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odtgczy¢ je od zasilania poprzez
wyciagniecie przewodu zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

» Zawsze nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez opieki, przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

» Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka,
jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadto na ziemig i uszkodzito sie lub
wpadto do wody. W takich wypadkach urzadzenie nalezy odda¢ do
specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego bezpieczenstwa i
funkcjonalnosci.

» Urzadzenia, przewodu ani wtyczki nigdy nie zanurzaj w wodzie (nawet
czesciowo). Nalezy réwniez unikac ich zalania.

» Podczas przenoszenia urzadzenia, zwtaszcza podczas instalacji dodatkowych akcesoriéw,
usuwania zywnosci z pojemnikdw oraz czyszczenia urzadzenia ze wzgledu na ostre
akcesoria nalezy zachowac ostrozno$¢. Jezeli urzgdzenie urzywane jest niezgodnie
z instrukcjg obstugi moze dojs¢ do zranienia.

» Podczas pracy urzadzenia nalezy zapobiegac, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu
do urzadzenia.
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Gdy blender nie jest uzywany, pokrywa A11 musi by¢ prawidtowo zamocowana.

Wtyczki nie wktadaj do gniazdka i nie wyjmuj z gniazdka mokrymi rekoma i nie ciggnij za kabel!
Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne srodowiska
mieszkalne, w firmach swiadczacych ustugi noclegowe ze $niadaniem, w rolnictwie)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

Robot kuchenny jest wyposazony w elektroniczny ukfad regulacji szybkosci, ktéry pozwala
na utrzymywanie szybkosci w roznych warunkach obcigzenia. Odczuwalna moze by¢

zatem pewna zmiennos$¢ szybkosci dziatania, w miare jak robot bedzie dostosowywat swojg
charakterystyke pracy do obcigzenia i wybranej szybko$ci. Taki tryb pracy miksera jest
normalny i nie jest objawem jego uszkodzenia.

Pilnuj urzadzenia przez caty czas jego dziatania!

Na urzadzenie nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotéw.

Urzgdzenie mozna uzywac tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie ma ryzyka
przewrécenia sig, z dala od tatwopalnych przedmiotow (takich jak zastony, firany, drewno,
itp.), Zrédet ciepta (np. kominek, piec, grzejniki, itp.) i mokrych (np. zlewy, umywalki itp.).
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na zewnatrz.

Urzgdzenie nie moze byé uzywane w srodowisku wilgotnym lub mokrym, w Srodowisku

z niebezpieczenstwem pozaru lub wybuchu (miejsca, gdzie sa przechowywane
chemikalia, paliwa, oleje, gazy, farby i inne substancje tatwopalne lub lotne).
Urzadzenia nigdy nie wolno zanurza¢ w wodzie lub innych cieczach (nawet czesciowo)!
Przed przygotowywania nalezy usung¢ z zywnosci opakowania (np. papier, itp.).

Jezeli urzadzenie byto przechowywane w nizszych temperaturach, najpierw musi nastapi¢
jego aklimatyzacja

Nie wiaczaj urzadzenia bez wtozonych skfadnikéw!

Nie nalezy stosowa¢ dwoch funkcji urzadzenia w tym samym czasie (na przyktad uzywac
jednej funkcji w misce B1 i drugiej w blenderze F).

Nigdy podczas pracy urzadzenia nie wktadaj palcéw do otworu dozujgcego a takze nie uzywaj
widelca, noza, tyzki itd. W tym celu nalezy uzywac wytgcznie zataczonego dociskacza.

Nie przekracza¢ maksymalnego czasu ciggtej pracy urzadzenia z kazdym z akcesoriéw
przedstawionych ponizszej w tabeli. Nigdy nie przekracza¢ catkowitego czasu ciggtej pracy
urzadzenia — 30 minut. Po pracy pozostawi¢ robot do ostygniecia, co najmniej 30 minut.
Przed kazdym podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej, upewnij sie, ze jest wytaczone.
Urzadzenie wyposazone jest w bezpiecznik termiczny, ktéry przerywa zasilanie

w przypadku przecigzenia silnika. Jesli tak si¢ stanie, nalezy odtgczy¢ urzgdzenie

od pradu i pozostawi¢ do wystygniecia.

Ze wzgleddéw bezpieczenstwa nie wymieniaj akcesoriow podczas pracy urzadzneia.

Jesli zywnosci zacznie sie lepi¢ do akcesoridw (np. na trzepaki, mieszadta, na noze miksera),
urzadzenie wylacz i akcesoria doktadnie wyczyscic topatka.

Nie wsuwaj wyposazenia do zadnych otworéw w ciele.

Urzadzenie dodatkowe potrzeba zmontowa¢ wg instrukgciji, inna kombinacja jest niedopuszczalnal
Zanim zdejmiesz urzgdzenie dodatkowe z napedu poczekaj az czesci rotujgce zatrzymaj

g sie zupeie.

Nie nalezy podnosi¢ i przenosi¢ robota za uchwyt pojemnika, ale zawsze nalezy uzywac¢
wyciecia w dolnej czesci silnika! Podczas przenoszenia wcisnij i przytrzymaj przycisk A16 -
zapobiegnie to przypadkowemu wcisnieciu przycisku A2 i otwarciu gtowicy wielofunkcyjne;j.
UWAGA: Nie uzywaj urzgdzenia wraz z programem, wigcznikiem czasowym lub jakakolwiek
inng czescig, ktora wigcza urzadzenie automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo
wybuchu pozaru w przypadku zakrycia urzadzenia lub jego nieprawidtowego umieszczenia.
Wiosy, ubrania oraz dodatki odziezy trzymacé z dala od urzadzenia, zapobiegnie

to wkreceniu sie odziezy przez urzadzenie!

Dotykajac tarek nalezy zachowa¢ szczegding ostroznos¢ — sg bardzo ostre.
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Przy powstaniu zbytniej wibracji podczas uzywania urzadzenia bgdz zmniejsz szybkos¢
albo zatrzymaj maszynke i usun z niej czes$¢ zawartosci.

Regularnie nalezy kontrolowa¢ stan kabla zasilajagcego urzadzenia.

W przypadku uzycia przedtuzacza nalezy sprawdzi¢ czy nie jest uszkodzony i czy jest
zgodny z aktualnymi normami.

Zadbaj o to, aby przewdd zasilajacy nie zetknat sie z obracajacymi sie czesciami urzadzenia.
Przewodu zasilajgcego nie wolno uszkodzi¢ ostrymi lub goracymi przedmiotami, otwartym
ptomieniem, nie wolno go réwniez zanurza¢ w wodzie.

W razie potrzeby uzycia przediuzacza nalezy zapewni¢, aby nie byt on uszkodzony

i spetniat obowigzujgce normy.

Nigdy nie ktadZ go na goracej powierzchni ani nie pozwdl, by zwisat poza krawedz stotu lub
blatu kuchennego. Na skutek zawadzenia o przewdd lub pociggniecia go np. przez dzieci
moze dojs$¢ do przewrdcenia lub $ciggniecia urzadzenia, a nastepnie do powaznych obrazen!
Nigdy nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz te, do ktérych jest przeznaczony oraz w
sposéb opisany w niniejszej instrukcji. Nigdy nie uzywaj urzadzenia do zadnych innych celéw.
« UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtowego uzycia
urzadzenia (niezgodnie z instrukcja).

Producent nie odpowiada za szkody i obrazenia spowodowane na skutek niewlasciwego
uzywania urzadzenia i wyposazenia (np. zepsucie potraw, obrazenia, rany ciete) i nie

jest odpowiedzialny za urzgdzenie w przypadku nieprzestrzegania wyzej wymienionych
wskazowek dotyczacych bezpieczenstwa.

Ogtoszenie! )
Integralng czescig niniejszej instrukc;ji jest réwniez/j\abela (9 z zawartoscig pakietu
robota oraz instrukcjami dotyczacymi akcesoriéw .

ll. PRZYGOTOWANIE | UZYCIE

Najpierw potrzeba usung¢ wszystkie elementy opakowania, wyja¢ robota i wszystkie
akcesoria. Pézniej z robota i akcesoriéw usungé samoprzylepne folie, naklejki lub papier.
Przed pierwszym uzyciem umy¢ czesci, ktére majg kontakt z Zywnoscig w gorgcej wodzie
z detergentem, sptukac czystg woda i wytrze¢ do sucha lub pozostawi¢ do wyschniecia.
Umiesci¢ zmontowany robot z wybranymi akcesoriami na ptaska, stabilng, gtadkg i czystg
powierzchnig roboczg w miejscu niedostepnym dla dzieci i oséb nieodpowiedzialnych.
Pozostawi¢ wolng przestrzen umozliwiajgca wtasciwg wentylacje. Nie wolno rowniez
Scigga¢ nézek. Gniazdko elektryczne musi by¢ tatwo dostepne, aby umozliwi¢ odtgczenie
robota w przypadku niebezpieczenstwa.

l1l. 1) ROBOT KUCHENNY | AKCESORIA

Opis (Rys. 1)
A1 — Wigcznik giowny A10 — Gtowica wielofunkcyjna
A2 — Przycisk zwalniania gtowicy A11 — Pokrywa
wielofunkcyjnej A12 — Wylot dla akcesoriéw (F)
A3 — Obrotowy regulator predkosci A13 — Kabel zasilajacy
A4 — Sygnalizacja Swietlna pracy A14 — Swiatto
A5 — Przycisk PAUZA/START A15 — Gniazdko do podtgczenia pompy
A6 — Dolny wylot dla koncéwek C1 — C3 prozniowej
A7 — Przedni wylot dla akcesoriéw A16 — Bezpiecznik przed wcisnieciem
A8 — Przycisk zwalniajacy przycisku A2

A9 — Zdejmowana ostona
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B1 — Miska ze stali nierdzewnej (6,7 I) B4 — Nierdzewna misa (3,5 1)
B2 — Pokrywa miski B5 — Pokrywa misy
B3 — Ostona otworu napetniajgcego

PANEL DO OBSLUGI Z DOTYKOWYMI PRZYCISKAMI

DS1 — Nastawione obroty DS6 — Przycisk wazenia
DS2 — Akcesoria odpowiadajace danym DS7 — Przycisk dowazania TARE
obrotom DSB8 — lkona aktywnego wazenia
DS3 — lkona aktywnego odliczania czasu DS9 — Nastawione jednostki wagi
DS4 — Przyciski nastawienia czasu DS10 — Przycisk prozniowania
DS5 — Przycisk $wiatta
Panel A Panel B
DS1 ( w DS2 < ( ) DS2
(] (]
202 ? @ @ 20 ? @ @
BsS Sk D -0
- e MDD g s9 b3 | e 12NN
DS4
- ¥+ - % o+
DS5 DS7
A me & DS5
DS6 DS10 DS4
Uwaga

» Poszczegdlne modele KULINER moga mieé rozne warianty panelu do obstugi
w zaleznosci od tego, czy posiadajg zintegrowang i jednostke do prozniowania.
Ta informacja jest podana w dokumencie tabela z zawarto$cia opakowania ().

OBSLUGA ROBOTA KUCHENNEGO

PODNOSZENIE/OPUSZCZANIE GLOWICY WIELOFUNKCYJNEJ (RYS. 2)

Naciskajgc przycisk zwalniania A2 podnie$¢ gtowice w gére (we wigczonym stanie na
wys$wietlaczu pojawi sie¢ OPEN). Ponownie naciskajgc i dociskajgc w dot opusci¢ glowice.

WLACZENIE/WYLACZENIE ROBOTA

Przed wtaczeniem wiozy¢ wtyczke kabla zasilajgcego A13 do gniazdka i wiaczy¢ robota
naciskajac wigcznik gtéwny A1 do pozyciji (I) (zabrzmi sygnalizacja dzwiekowa, zacznie
Swieci¢ panel do obstugi i sygnalizacja swietlna A4). Teraz robot jest w trybie gotowosci.
Samo uruchomienie przeprowadza sie obracajgc regulatorem obrotéw A3. Po ukonczeniu
pracy wytgczyé robota obracajgc regulator A3 do pozycji 0, wtgcznik gtéwny A1 przetgczyé
do pozyc;ji (O) i odtgczy¢ od sieci el.

PODSTAWOWA OBSLUGA

Obracajac regulatorem obrotéw A3 wybrac¢ obroty w zakresie 1 - 12. W celu krétkotrwatego
wiaczenia najwyzszych obrotéw (12) mozna regulator nastawi¢ obracajgc w lewo do
pozycji “P” (PULSE).
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Regulator trzeba w tej pozycji trzymac reka. Po jego zwolnieniu automatycznie wréci do
pozycji 0 i obroty zatrzymajq sie.

Jak tylko robot uruchomi sie, na wyswietlaczu bedzie wyswietlany czas pracy aktualnej
czynnosci. Czynno$é mozna przerwac i ponownie uruchomi¢ naciskajac przycisk A5 (na
wyswietlaczu pojawi sie PAUS).

4 Uwagi )
» Nastawione obroty sg wyswietlone na panelu w DS1.
» Wyobrazone akcesoria DS2 wskazujg, ktory przystawki nadajg sie do przetwarzania
surowcow z aktualnie nastawionymi obrotami. Jak tylko ktéras ikona przystawki
zacznie miga¢, oznacza to, ze aktualne obroty sg odpowiednie dla tej przystawki
(to znaczy graniczne).

Uwaga
» W razie przecigzenia robota sygnalizacja A4 zacznie Swieci¢ czerwono i zabrzmi
sygnat akustyczny. W takim przypadku nalezy obnizy¢ obroty, lub odebraé czes¢
przetwarzanych surowcow.
+ Jezeli na wyswietlaczu pojawi sie napis SERV (ewentualnie wspdlnie z bledami E1, itp.),
wytgczy¢ robota, odigczy¢ od sieci el. i pozwoli¢ co najmniej godzine stygng¢. Nastepnie
\_ ponownie wigczy¢. W razie trwania problemu skontaktowac sie z serwisem. )

FUNKCJA TIMERA

Naciskajgc przyciski DS4 doda¢ (+) lub odebra¢ (=) z krokiem co 30 s zgdany czas
przetwarzania surowcow. Nastepnie z pomocg obrotowego regulatora A3 nastawi¢ zgdane
obroty. Robot rozpocznie prace i po uptywie nastawionego czasu wytgczy sie (zabrzmi
sygnat dzwigkowy i na wyswietlaczu pojawi si¢ END).

Uwagi
» Maksymalne nastawienie czasu pracy wynosi 10 minut. W trakcie odliczania mozna
z pomoca przyciskow DS4 na biezgco zmienia¢ czas.
» W celu ponownego wigczenia jest konieczne po ukonczeniu odliczania obrocenie
regulatorem A3 do wytgczonej pozycji (0).

ROZSZERZONE FUNKCJE TYLKO DLA MODELI Z PANELEM A

A) FUNKCJA WAZENIA

Waga posiada unikalng funkcje wazenia i dowazania dodawanych surowcow. Funkcje
wigcza sie naciskajgc przycisk wazenia DS6 - waga witaczy sie juz skalibrowana, na
wyswietlaczu pojawi sie 0000. W celu dodania nastepnego surowca nalezy nacisng¢
przycisk DS7 i dopiero teraz go doda¢. Nastepnie mozna badz regulatorem A3 wprost
nastawi¢ obroty i zaczaé przetwarza¢ surowce, lub z pomocg przyciskow DS4 nastawié¢
zadany czas pracy patrz powyzej. Funkcje mozna przerwac¢ nieznacznie odchylajgc
pokretto z zerowej pozycji, lub przyciskami DS4.

Uwagi
* Minimalna waga wazonego obiektu musi wynosi¢ >5 g!
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Jednostki wazenia (kg i Ib) mozna zmienia¢ dtugim naci$nigciem przycisku wazenia
DS6.

Tryb wazenia mozna wiaczyc¢ z trybu gotowosci, lub w trakcie pracy po nacisnieciu
przycisku PAUZA AS5.

Tryb wazenia mozna opusci¢ réwniez krétkotrwatym obréceniem regulatora A3.

Nie przecigzaj wagi. W przypadku przecigzenia na wyswietlaczu pojawi sie napis ,OVER”.

B) FUNKCJA PROZNIOWANIA

Wezyk odsysajacy podiaczy¢ do gniazdka na A15. Nastepnie w trybie gotowosci
naciskajac przycisk prézniowania DS10 rozpocza¢ odsysanie, na wyswietlaczu pojawi
sie napis VACU. Jak tylko pompa prézniowa osiggnie podcisnienie ok. 60 kPa, odsysanie
ukonczy sie, na wyswietlaczu pojawi sie END. Jezeli z jakiego$ powodu nie mozna
osiggna¢ docelowego podcisnienia do 2 minut, odsysanie rowniez zostanie przerwane.
Mozesz przerwaé ssanie, ponownie naciskajgc przycisk DS10.

Uwaga
* Oproécz dotgczonych akcesoriow mozna znalez¢ rowniez inne kompatybilne akcesoria
do odkurzacza okreslone w dokumencie tabela z zawartoscia opakowania ()

POZOSTALE WSPOLNE FUNKCJE
Oswietlenie naczynia (Swiatlo A14)

Naciskajac przycisk swiatta DS5 wiaczy¢ lub wytaczy¢ oswietlenie naczynia, ktére znajduje
sie od spodu gtowicy wielofunkcyjne;.

Sygnalizacja dzwiekowa

Nacisnieciu ktéregos z przyciskdéw panelu do obstugi lub np. ukonczeniu przetwarzania
towarzyszy sygnat dzwiekowy. W celu wytaczenia (lub z powrotem) tej sygnalizacji nalezy
nacisnag¢ dtugo przycisk swiatta DS5.

Funkcja automatycznego wytaczenia

Robot ma 2 warianty funkcji automatycznego wytaczenia:

a) Tryb uspienia — po 10 min. bezczynnosci robot przetaczy sie do trybu uspienia -
wys$wietlacz wytaczy sie i powoli pulsuje sygnalizacja A4. Tryb mozna
opuscic¢ przyciskiem A5 PAUZA/START.

b) Przerwanie czynnosci — po odliczeniu 10 min. pracy robota czynnos¢ zostanie
automatycznie przerwana i robot wytaczy sie do trybu
gotowosci (na wyswietlaczu pojawi sie END i zabrzmi sygnat
dzwiekowy). W celu ponownego wiaczenia trzeba najpierw
obréci¢ pokrettem regulatora z powrotem do pozyciji 0.

ZABEZPIECZENIE KONCOWEK GLOWICY WIELOFUNKCYJNEJ

W celu demontazu i usuniecia koncowek z gtowicy zespotu napedowego A7, nalezy
postepowacé w odwrotny sposob niz wtedy, gdy sg one zamontowane. Przed wyjeciem
z gtowicy jednostki napedowej, konieczne jest nacisniecie przycisku zwalniajgcego A8.

Czas przygotowania (przetwarzania) zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci uzytych
substancji zazwyczaj bedzie sie waha¢ w jednostkach minut.
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111.2) KONCOWKA DO UBIJANIA, MIESZANIA, DO ZAGNIATANIA CIASTA

Opis (Rys. 1)
C1 — Koncéwka do mieszania C3 — Hak do zagniatania
C2 — Koncoéwka do ubijania (trzepaczka C6 — Dzwignia zwalniajaca
druciana)
4 Srodki bezpieczenstwa i zalecenia )

» Ze wzgledu na wielkos¢ miski roboczej potrzeba wzigé pod uwage, ze urzagdzenie
nie jest w stanie wystarczajgco ubi¢ / zagnie$¢ bardzo matg ilo$¢ surowcow. Aby
otrzymaé optymalne wyniki, potrzeba wybraé surowce o tgcznej wadze, co najmniej
300 g (podczas ubijania biatek musi by¢ min. 2 biatka z jaj).

 Miski nigdy nie napetnia¢ catkowicie woda ani innymi ptynami. Nalezy przestrzega¢
maksymalnej pojemnosci (patrz tabelka uzytkowania rozdz. 1V.).

* Przy sktadaniu gtowicy wielofunkcyjnej sprawdzi¢ / hamowac jej ruch reka.

* Robot posiada wytacznik bezpieczenstwa, ktéry w razie odchylenia gtowicy
wielofunkcyjnej (podczas pracy) przerwie prace i na wyswietlaczu pojawi sie¢ OPEN.
Po opuszczeniu gtowicy do pozycji roboczej napis na wyswietlaczu zmieni sie na

\_ PAUS. W celu kontynuowania pracy nalezy nacisnac¢ przycisk PAUZA AS. )

ZLOZENIE ROBOTA DO PRACY Z KONCOWKAMI

Robot zmontowa¢ wedtug opisu na rysunku nr 2, 3 i 4 podnoszac gtowice wielofunkcyjng
do gory, na jej spodniej stronie zatozy¢ ostone miski (najpierw wsun go na bok w tylnej
czesci (naprzeciwko otworu wlewowego), a nastepnie przetdz na drugg strone (przy
otworze wlewowym) lekkim pchnieciem do goéry; prawidlowemu umieszczeniu towarzyszy
klikniecie), napetniong miske nastepnie umiesci¢ na dolng czes¢ robota. Nastepnie do
wylotu wtozyé wybrang koncowke i glowice wielofunkcyjng przechyli¢ do pozycji robocze;j.
Podczas demontazu/ wymianie koncowek, postepowac w sposéb odwrotny.

USTAWIENIE OPTYMALNEJ WYSOKOSCI KONCOWEK (RYS. 8)

Jesli kohcowki uderzajg o dno miski lub nie dotykajg sktadnikdw na dnie miski potrzeba
ustawic¢ ich prawidtowg wysokosc.

Postepowac w nastepujacy sposob: Najpierw zatozy¢ zadang koncéwke, pusta miske

i glowicu wielofunkcyjnu A10 ustawi¢ do pozycji roboczej.Nastepnie przytrzymac koncowke
jedna reka, druga reka poluzowaé nakretke koncowki kluczem C6. Nastepnie ustawic¢
wysokos$¢ przez reczne obrocenie koncéwki w prawo lub w lewo. Kohcéwka bedzie
wysuwac sie w dot lub chowacé do wylotu. Koncéwka powinna by¢ jak najblizej dna i Scian
miski, ale nie moze ich dotykac¢. Po ustawieniu wysokos$ci prawidtowo dokreci¢ nakretke.

UZYCIE
A) Ubijanie
» Koncéwka do ubijania C2 do bitej $mietany, jajek, biatek jaj.
@ * W zaleznosci od ilosci, rodzaju i jakosci zywnosci dostosowac predkosc¢ ubijania
7 pomiedzy 1 do 12.

* Maksymalne ilosci sktadnikéw przeznaczonych na jedng dawke wynosza 1,4 | (B1)
/10,51 (B4).
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+ Nigdy nie nalezy uzywac¢ koncéwki do ubijania do wyrabiania ciezkich ciast czy
mieszania lekkich ciast!

B) Mieszanie
» Koncoéwki do mieszania C1 uzywac do lekkiego ciasta, ciast, ciasteczek, polew,
nadzien, ziemniakdéw puree itp.
@ * W zalezno$ci od ilosci, rodzaju i jakosci zywno$ci dostosowaé predkosé
przetwarzania w zakresie 1 do 8.
» Maksymalna ilo$¢ przetwarzanych sktadnikéw na jedng dawke wynosi okoto 3 kg
(B1) // 1,5 kg (B4).
» Nigdy nie uzywac¢ do wyrabiania ciast cigzkich!

C) Ugniatanie
» Uzywac¢ haka C3 do wyrabiania ciasta delikatnego / lekkiego / cigzkiego.
* W zaleznosci od ilosci, rodzaju i jakosci zywnosci dostosowacé predkosé
\S przetwarzania miedzy 1 do 3.
» Przygotowujgc duze ilosci ciasta zagnie$¢ go w kilku dawkach. Maksymalna ilosé
przetworzona na jedng dawke wynosi okoto 2 kg (B1) // 1 kg (B4). Nie przygotowywac¢
wiecej niz cztery dawki z rzedu. Przed ponownym uzyciem, zrobi¢ przerwg, co najmniej

30 minut.
[ll. 3) MIKSER SZKLANY (F) Ej
Opis (Rys. 6)
F1 — Pokrywa pojemnika F6 — Pojemnik szklany
F2 — Podstawa pojemnika F7 — Popychacz
F3 —Noz F8 — Blokowanie pokrywy
F4 — Uszczelnienie noza F9 — Przycisk blokady

F5 — Zdejmowana nasadka

4 Srodki bezpieczenstwa i zalecenia )

» Nie pozostawia¢ wtgczonego miksera bez sktadnikéw w nim!

» Popychacza F7 nigdy nie uzywa¢ samego bez pokrywy F1.

+ Nigdy nie wlewac¢ do pojemnika wrzatku, wysoka temperatura mogtaby spowodowaé
uszkodzenie lub pekniecie szkta naczynia. Przed wigczeniem zawsze umiesci¢ pokrywe i
zatyczke na pojemnik. Nigdy nie zdejmowaé pokrywy F1 podczas pracy jednostki napedowej.

» Przed usunieciem pokrywy lub pojemnika miksera obracajace sie czesci powinny
catkowicie sie zatrzymac.

» Podczas miksowania cieczy nigdy nie wkiada¢ wiekszej ilosci niz jest to zaznaczone
na pojemniku.

» Mozna réwniez opracowywac gorgce ptyny do temperatury 80 °C, np. sosy czy zupy.

\' Nie nalezy uzywac blokady F8 jako uchwytu do przenoszenia miksera. )

ZLOZENIE

Mikser zmontowac i podigczyé do wylotu miksera A12 wedtug rysunku 6 i 7 (nasadzajac
najpierw umiesci¢ go na znaki do zestawiania (e @ e) a nastepnie wcisngc¢ i obracajac
zablokowa¢ w pozycji koncowej). Zatyczke F5 lub F7 natozy¢ na pokrywe F1 przesuwajac
w dot. Podczas demontazu i usunigcia z wylotu postepowaé w przeciwny sposob.
Prawidtowo dokre¢ podstawe F2 do momentu kliknigcia przycisku F9!
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem zalecamy umy¢ szklany pojemnik. Wktadka tnaca ze wzgledow
technologicznych jest potarta olejem nieszkodliwym dla zdrowia ludzkiego. W zwigzku

z tym pojemnik najpierw wypetnia sie cieptg wodg (max. 50 °C) z niewielka iloscig
detergentu. Pojemnik ustawi¢ na robota, ustawi¢ maksymalng predkosc¢ i wigczyé

na 1 minute. Pojemnik nastepnie sptukac czystg woda.

UZYCIE

Mikser jest przeznaczony do miksowania sokéw, koktajli mlecznych, zup, soséw, odzywek
dla dzieci i odzywek dietetycznych, ciasta biszkoptowego, do produkgji puree itp. Zdjaé
pokrywke, wiozy¢ lub wla¢ potrawe do pojemnika miksera i ponownie zatozy¢ pokrywke.
Do przycisniecia wiekszych kawatkdéw surowca do noza uzywac popychacza F7.

Predkos$¢ zawsze potrzeba dostosowac do rodzaju i ilosci surowcow i ich dojrzatosci,
szczegoblnie w owocach i warzywach. Zalecamy zawsze przetaczy¢ blender na minimalng
predkos$¢, a nastepnie stopniowo, w miare potrzeb zwieksza¢ moc. Podczas przetwarzania
zywnosci mrozonej, zawsze stosowaé maksymalng predkos¢ juz przy pierwszym
wigczeniu. Zalecana predkosc¢ przetwarzania jest na stopniu 1 do 12.

4 Rady )

» Podczas pracy doda¢ mozna tylko dodatki ptynne (np. woda, mleko, olej itd.).

+ Jesli zamierzasz opracowywac wigkszg ilo$¢ sktadnikdw, rozdziel je na poszczegdine
dawki w taki sposob, aby nie obcigza¢ nadmiernie jednostki napedowej gtowicy
wielofunkcyjne;.

» Twardsze sktadniki nalezy pokroi¢ na mate kawatki. W przeciwnym wypadku dosztoby
do zbyt szybkiego stepienia noza F3.

+ Jesli chcesz opracowywac kostki lodu, ich rozmiary nie powinny przekracza¢
20 x 20 x 30 mm, w przeciwnym wypadku dojdzie do stepienia noza F3 lub
nadmiernego obcigzenia jednostki napedowe;.

* W przypadku ptynow, u ktérych tworzy sie piana (np. mleko) nigdy nie napetnia¢
pojemnika az do kreski ,MAX", aby nie doszto do wylania. W takim wypadku zalecana

\_ ilos¢ wynosi ok. 1 1. )

IV. TABELKA UZYCIA URZADZENIA | AKCESORIOW

Ponizsze rady dotyczg przetwarzania potraw, prosimy traktowac, jako przykfady i inspiracje.
Ich celem nie jest udzielanie instrukcji, ale pokazanie mozliwosci réznego rodzaju
opracowania potraw. llo$¢ opracowywanych potraw nalezy dobra¢ tak, aby nie doszto do
przekroczenia maksymalnej pojemnosci naczynia wyznaczonego za pomoca kreski. Wigeksza
ilo$¢ opracowywanych potraw nalezy rozdzieli¢ na kilka dawek i na biezaco sprawdzacé
zawarto$¢ pojemnika. Zalecamy od czasu do czasu przerwa¢ prace, wytaczy¢ urzadzenie

i usung¢ ewentualne kawatki potrawy, ktére przykleity sie¢ do akcesoriow.
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. Maks. ilos¢ Czas >
Akcesoria Surowce X Predkosé
B1(6,7 1) B4(3,51) (min)
£ Maka pszenna 1200 g (1600 ml)| 600 g (800 ml)
ﬁ Cukier puder 600 g (750 ml) [ 300 g (375 ml)
Korcowki do i Mieko 480 ml 240 ml 2do5 | 1do8
mieszania (C1)| Jajko 9 szt (400 ml) | 4 szt. (180 ml)
s Ole;j 250 ml 125 ml
Catkowita objetos¢ 3500 ml 1700 ml
Koricowka do Smietana 1400 ml 500 ml 10 | 1do12
ubijania (C2) (w tym 38. % tluszczu)
Biatko 17 szt. 8 szt. 5 12
£ Maka 1200 g 600 g
Hak do ﬁ Sel 12g 6g .
ugniatania (C3)| £ Drozdze 15g/40g | 8g/*20g | Minutenat, Zztef’
(przepis na chleb g Cukier 10g/*0g 5g9/*0g (rr;aa\ll(vgzj)zzrzreez 4or:icn
1* bezglutenowy)| & Woda 750g/*700g |375g/*350 g '
= Smalec 10g/*0g 59/*0g
Mieko 1000 mi
Mikser (F) Marchewka (max. 4 cm) 250 ¢ 2 1do12
Lod (30 x 20 x 20 mm) 3409

V. KONSERWACJA

Podczas konserwacji i czyszczenia nie nalezy uzywac szorstkich i agresywnych
detergentéw! Potrzeba sie upewni¢, ze powierzchnie uszczelniajace i elementy uszczelniajgce
akcesoriéw sg czyste i funkcjonalne. Mozesz uzy¢é zmywarki - akcesoria B2, B3, B5, C1-C3,
caly mikser F z wyjgtkiem wyjmowanego noza F3 (i F1) do czyszczenia kolejnych czesci.
Niektore produkty moga zabarwi¢ akcesoria, ale to nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia

i nie ma powodu do reklamaciji! Przebarwienie za jakis czas zwykle znika. Czesci plastikowych
nigdy nie suszy¢ nad zrédtem ciepta (np. piec, kuchenka elektryczna / gazowa).

1) Glowica wielofunkcyjna i korpus robota A

Oczysci¢ wilgotng szmatkg z detergentem. Badz ostrozny, aby nie dostata sie woda
do wewnetrznych czesci! Jesli przewdd zasilajacy ulegnie zabrudzeniu, nalezy przetrze¢ go
wilgotng szmatka.

2) Miska ze stali nierdzewnej B1/ B4

Oczysci¢ wilgotng szmatkg z detergentem. Podczas czyszczenia nie nalezy uzywac
welny stalowej, szczotki drucianej lub wybielaczy. Osady wapienne usung¢ octem.

3) Koncowki do ubijania /mieszania i hak do ugniatania C1, C2, C3

Akcesoria natychmiast po uzyciu umy¢ w cieptej wodzie z detergentem i pozostawi¢
do wyschnigcia.
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4) Mikser F

Akcesoria natychmiast po uzyciu umy¢ w cieptej wodzie z detergentem i pozostawi¢

do wyschniecia. Aby oczysci¢ n6z, potrzeba wla¢ do pojemnika okoto 0,5 litra czystej wody,
uruchomi¢ urzadzenie i pozby¢ sie zanieczyszczen za pomocg kilku impulséw.

W przypadku silnego zabrudzenia nalezy powtoérzy¢ procedure kilka razy i wla¢ 1 litr

wody, dodac¢ niewielkg ilos¢ detergentu i witgczy¢ mikser na 1 minute. W celu tatwiejszego
czyszczenia noz F3 wyja¢ mozna z podstawy miksera F2 wedtug rys. 6.

Postepowanie przy wymianie uszczelnienia

Postepowac wg rys. 6. Jezeli uszczelnienie F4 jest zuzyte lub uszkodzone, potrzeba
je wymieni¢ (za taki sam typ ETA 102800260).

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerenciji do
czesci elektrycznej urzadzenia moze wykona¢ wytacznie
specjalistyczny serwis! Nie przestrzeganie wskazowek
producenta powoduje utrate prawa do napraw! Kontakt
z producentem: info@eta.cz

Informacje dotyczace reklamaciji i napraw produktéw mozna
znalez¢ na stronie www.eta.cz/servis-eu.

VI. PRZECHOWYWANIE

Urzadzenie wraz ze wszystkimi akcesoriami nalezy przechowywaé odpowiednio
oczyszczone w suchym, wolnym od kurzu i bezpiecznym miejscu, poza zasiegiem dzieci
i 0sob nieodpowiedzialnych.

VIl. EKOLOGIA NN 974

PAP

Jezeli tylko rozmiary na to pozwalajg to na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentow i wyposazenia, jak
réwniez ich przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej
dokumentacji oznaczaja, ze zastosowane elementy elektryczne lub elektroniczne nie mozna
poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynies¢ do specjalnych
punktow zbiorczych, w ktorych beda przyjete bez optaty. Dzigki poprawnej utylizacji pomogg
Panstwo zachowac¢ cenne zrddta i wspomoga w profilaktyce ewentualnych negatywnych
wptywow na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy
niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania nastepnych szczegoétowych informagciji
dotyczacych utylizacji nalezy zwrocic sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego.
Niewtasciwy sposob utylizacji urzadzenia moze podlegaé karze — zgodnie z przepisami
krajowymi i miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania urzagdzenia z uzytkowania
zaleca sie odtgczy¢ przewdd zasilania od sieci elektrycznej, ucieciem przewodu. Dzigki
czemu uzytkowanie urzadzenia nie bedzie nastepnie mozliwe.
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VIll. DANE TECHNICZNE

Napigcie (V) podano na tabliczce znamionowej urzadzenia
Pobér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzadzenia
Masa (kg) ok cca 8,4

Pojemnos¢ nierdzewnego pojemnika (1) 6,7/3,5

Pojemnos¢ pojemnika miksera (1) 1,5

Klasa izolacyjna l.

Pobd6r mocy gdy sprzet jest wytgczony wynosi ow

Zuzycie energii w trybie gotowosci (uspienia) wynosi <0,8W

Poziom hatasu 83 dB(A) re 1pW

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriow w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta. Zdjecia stuza wytacznie jako ilustracja.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym. Nie zanurza¢ do wody lub innych cieczy.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
{ FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
 ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

i Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac¢ w kotyskach,
i tozeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢ w miejscu
i bedacym poza zasiggiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

@

/@ { UWAGA: NIE WKLADAC PALCOW LUB INNYCH PRZEDMIOTOW DO
<2/ | PRZESTRZENI ROBOCZEJ

{UWAGA

EZapoznaj sie z instrukcjg obstugi

D@ @ ©

: Nie wolno go wyrzucaé wraz z odpadami komunalnymi

PL - 63



DE — Kiichenmaschine

eta 2038

BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fiir den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie vor
Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung und bewahren
Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem dem Kassenbeleg und nach Méglichkeit auch mit
der Verpackung und dem inneren Inhalt der Verpackung gut auf.

|. SICHERHEITSHINWEISE A

« Betrachten Sie die Instruktionen der Anleitung als Bestandteil des Gerats und geben
Sie sie jedwedem weiteren Benutzer des Gerats weiter.

» Kontrollieren Sie, ob die Angabe auf dem Typenschild der Spannung lhrer Steckdose
entspricht. Der Stecker der Anschlussleitung darf nur an eine elektrische Steckdose
angeschlossen werden, die den entsprechenden Normen entspricht.

* Diese Maschine darf nicht durch Kinder bedient werden. Bewahren
Sie den Verbraucher und dessen Zuleitung aulerhalb der Reichweite
von Kindern auf. Kinder dirfen mit dem Gerates nicht spielen.

* Die Kuchenmaschine kdnnen Personen mit verringerten physischen,
geistigen sowie mentalen Fahigkeiten oder einem Mangel an
Erfahrungen und Kenntnissen verwenden, wenn sie unter Aufsicht
sind oder Uber die Verwendung des Geratesin sicherer Weise belehrt
worden sind und eventuelle Gefahren verstehen.

» Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt ist, muss
sie durch den Hersteller, dessen Servicetechniker oder einer ahnlich
qualifizierten Person ersetzt werden, damit so das Entstehen einer
gefahrlichen Situation verhindert werden kann.

» Schalten Sie die Maschine vor einem Austausch von Zubehor oder
zuganglichen Teilen, die sich bei der Verwendung bewegen, vor der
Montage und Demontage, vor der Reinigung oder Wartung, oder
nach Beendigung der Arbeit aus und trennen Sie es durch das
Herausziehen des Steckers der Anschlussleitung aus der elektrischen
Steckdose vom elektrischen Netz!

* Verwenden Sie das Gerat niemals, wenn es eine beschadigte
Versorgungsleitung oder Stecker hat, wenn es nicht richtig arbeitet,
auf den Boden gefallen ist und beschadigt oder ins Wasser gefallen
ist. Bringen Sie es in solchen Fallen in eine Fachelektrowerkstatt zur
Uberprufung von dessen Sicherheit und der richtigen Funktion.

* Gehen Sie bei der Handhabung mit Zubehor, insbesondere bei
dessen Einsetzen und der Entnahme von Behaltern und bei dessen
Reinigung vorsichtig vor, das Zubehor ist scharf. Bei falscher Nutzung
des Gerates, oder als nicht anders als in dieser Bedienungsanleitung
beschrieben, entsteht das Risiko einer Verletzung.
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» Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker niemals in
Wasser (auch nicht teilweise). Vermeiden Sie generell, dass die

genannten Teile mit Wasser in Berihrung kommen.

» Stecken Sie den Stecker der Anschlussleitung in die elektrische Steckdose und ziehen ihn
nicht an der Anschlussleitung nicht mit nassen Handen aus der elektrischen Steckdose!

» Das Gerat ist nur fir die Verwendung in Haushalten und fiir &hnliche Zwecke bestimmt
(in Geschaften, Biiros und ahnlichen Arbeitsplatzen, fiir Gaste in Hotels, Motels und
anderen Unterbringungseinrichtungen und auch in der Landwirtschaft)! Er ist nicht fiir die
gewerbliche Nutzung bestimmt!

» Die Kiichenmaschine ist mit einem elektronischen Geschwindigkeitsregler ausgestattet,
der die Geschwindigkeit bei verschiedener Belastung aufrechterhalt. Deshalb kénnen Sie
beim Betrieb verschiedene Abweichungen der Geschwindigkeit héren - es handelt sich
um eine normale Erscheinung.

* Wenn Sie den Mixer nicht benutzen, muss die Abdeckung des A11 ordnungsgemaf
befestigt sein.

+ Beim ersten Einschalten kann ein kurzes und leichtes Rauchen oder Geruch auftreten,
diese Tatsache ist kein Mangel und kein Grund zur Reklamation des Gerates.

» Kontrollieren Sie das Gerates wahrend der gesamten Zubereitungszeitraums
von Lebensmitteln!

* Verwenden Sie es nur in der Arbeitsposition an Stellen, wo nicht dessen Umkippen droht
und in ausreichender Entfernung von Gegenstanden (wie z.B. Gardinen, Vorhangen
usw.), Warmequellen (z.B. Kaminen, Ofen, Herden, Kochern, Heizungskérpern,
HeiBluftherden, Grills) und feuchten Oberflachen (z.B. Spiilen, Waschbecken).

» Dieses Gerat ist nicht fir den Gebrauch im Auf3enbereich bestimmt.

« Es darf nicht in einer feuchten oder nassen Umgebung sowie in irgendeiner Umgebung
mit Feuer- oder Explosionsgefahr verwendet werden (Raumlichkeiten, wo Chemikalien,
Kraftstoffe, Ole, Gase, Farben und weitere brennbare, eventuell I6sungsmittelhaltige
Stoffe gelagert werden).

* Tauchen Sie den Verbraucher niemals in Wasser (auch nicht teilweise)!

* Verwenden Sie immer nur eine Funktion der Maschine, starten Sie niemals mehrere
Funktionen gleichzeitig (z.B. die Verarbeitung von Lebensmitteln im Behalter B1
und gleichzeitig im Mixer F).

+ Greifen Sie niemals mit den Fingern wahrend des Betriebs in die Fulléffung und
verwenden Sie ebenfalls keine Gabel, kein Messer, keinen Loffel usw. Verwenden
Sie zu diesem Zweck nur den beigefligten Stampfer.

« Uberschreiten Sie nicht den maximalen Betriebszeitraum des Gerétes, (siehe Tabelle)!
Der maximale Zeitraum der Verarbeitung betragt 30 Minuten. Halten Sie dann eine Pause
von ca. 30 Minuten zur Abklhlung der Antriebseinheit ein.

« Kontrollieren Sie vor jedem Anschluss des Gerates an das elektrische Netz,
ob er ausgeschaltet ist.

« Das Gerat mit einer Warmeschutzsicherung ausgestattet, welche die Stromversorgung
bei einer Uberlastung des Motors unterbricht. Wenn es dazu kommt, trennen Sie Das
Gerat vom elektrischen Netz und lassen Sie es abkihlen.

« Die Aufsatze lassen sich aus Gruinden der Sicherheit nicht wahrend des Betriebs der
Antriebseinheit austauschen.

+ Setzen Sie niemals Zubehér auf der Antriebseinheit zusammen!

» Wenn sich zu verarbeitende Lebensmittel beginnen, am Zubehdr festzukleben (z.B.
an Schlagbesen, Knethaken, Mixermessern), dem Deckel oder an dem Behélter, schalten
Sie das Gerat aus und reinigen Sie das Zubehdr vorsichtig mit einem Spachtel.

« Bevor Sie Zubehor aus der Antriebseinheit entnehmen, lassen Sie sich noch rotierende
Teile vollstandig anhalten.
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+ Setzen Sie das Zubehdr genau nach den Anweisungen in der Bedienungsanleitung
zusammen, jedwede andere Kombinationen des Zusammenbaus its hinsichtlich der
richtigen Funktion unzulassig!

* Wenden Sie bei der Befestigung oder der Entnahme des Behalters einen nicht
zu grofden Druck auf den Behaltergriff auf.

* Heben Sie die Kiichenmaschine nicht am Behaltergriff an und tragen ihn nicht damit,
sondern verwenden Sie immer die Einkerbungen im Boden der Antriebseinheit! Halten
Sie beim Tragen die Taste A16 gedriickt - so verhindern Sie, dass die Taste A2 ungewollt
gedrickt wird und der Multifunktionskopf kippt.

» Achten Sie darauf, dass Ihre Haare, Kleidung und Accessoires nicht in eine geféahrliche
Nahe von rotierenden Teilen kommen, auf die sie aufgewickelt werden kénnten!

¢ ACHTUNG - Das Geréat ist nicht fir eine Benutzung bzw. Steuerung mittels eines
externen Zeitschalters, einer Fernbedienung oder irgendeines anderen Bauteils
bestimmt, das das Gerat automatisch ein- und ausschaltet. Da die Gefahr einer
Brandentstehung existiert, wenn das Gerat abgedeckt oder falsch zum Zeitpunkt der
Inbetriebnahme platziert ware.

« Die Anschlussleitung des Gerates darf nicht durch scharfe oder heil’e Gegenstande, offenes
Feuer beschadigt sein, sie darf nicht in Wasser getaucht und auch nicht tiber scharfe Kanten
gebogen werden. Legen Sie sie nicht auf heien Flachen ab, lassen Sie sie nicht Uber den
Rand eines Tisches oder einer Arbeitsplatte hangen. Durch Hangenbleiben, Stolpern oder
Ziehen an der Leitung z.B. durch Kinder kann es zu einem Umkippen sowie Herunterziehen
des Gerates und nachfolgend zu einer ernsthaften Verletzung kommen!

+ Bei der begrundeten Notwendigkeit der Verwendung einer Verlangerungsleitung ist
es notig, dass sie nicht beschadigt ist und gliltigen Normen entspricht.

+ Kontrollieren Sie regelmaRig den Zustand der Anschlussleitung des Gerates.

» Geben Sie Acht, dass die Versorgungszuleitung nicht in Kontakt mit rotierenden Teilen
des Gerates kommt.

» Damit die Sicherheit und die richtige Funktion des Gerates gesichert sind, verwenden
Sie nur originale Ersatzteile und durch den Hersteller genehmigtes Zubehor.

* Verwenden Sie diese Maschine einschlielich dessen Zubehor nur zu dem Zweck, fir
den sie bestimmt sind und wie es in dieser Anleitung beschrieben ist. Verwenden Sie das
Gerat niemals fir einen anderen Zweck.

* Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch eine falsche Verwendung des Gerats
und des Zubehdrs entstehen (z.B. die Entwertung von Lebensmitteln, die Verletzung
an einer Messerschneide, ein Brand usw.) und ist nicht fir das Gerat im Fall der
Nichteinhaltung der oben aufgefuihrten Sicherheitshinweise fur Schaden verantwortlich.

Hinweis!
Bestandteil dieser Anleitung ist auch eine Tabelle @ mit dem Verpackungsinhalt
nach dem jeweiligen Robotermodell und Anleitungen fiir einzelnes Zubehor .

Il. VORBEREITUNG UND BENUTZUNG

Entfernen Sie zuerst samtliches Verpackungsmaterial, entnehmen Sie die Kiichenmaschine
und samtliches Zubehor. Entfernen Sie dann alle Klebefolien, Aufkleber oder Papier.
Waschen Sie vor der ersten Benutzung die Teile, welche in Kontakt mit Lebensmitteln
kommen, in warmen Wasser unter Hinzugabe von Spulmittel. Spulen Sie sie griindlich

mit sauberem Wasser ab und trocknen Sie sie Stellen Sie das zusammengesetzten Gerat
mit dem ausgewahlten Zubehdr auf eine ebene, stabile, glatte und saubere Arbeitsflache
auRerhalb der Reichweite von Kindern und unbefugten Personen ab. Lassen Sie einen freien
Raum fir eine ordentliche Ventilation. Es dirfen auch die FliRe nicht abgenommen werden.
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Die elektrische Steckdose muss gut zuganglich sein, damit das Gerat bei Gefahr leicht vom

elektrischen Netz getrennt werden kann.

11l. 1) KUCHENMASCHINE UND ZUBEHOR

Beschreibung (Abb. 1)

A1 — Hauptschalter

A2 — Multifunktionskopf-Auslosetaste

A3 — Drehregler der Geschwindigkeit

A4 — Betriebsleuchte

A5 — PAUSE/START-Taste

A6 — Unterer Ausgang fiir den Aufsatz

C1-C3

A7 — Frontausgang fiir das Zubehor des

Mixers

B1 — Edelstahlschissel (6,7 1)
B2 — Schusselabdeckung mit Full6ffnung
B3 — Deckel der Full6ffnung

BEDIENFELD MIT TOUCH-TASTEN

DS1 — Geschwindigkeit einstellen

DS2 — Passendes Zubehor bei gegebener
Geschwindigkeit

DS3 — Symbol fir aktiven Countdown

DS4 — Schaltflachen zur Zeiteinstellung

DS5 — Lichttaste

A8 — Freigabetaste

A9 — Abnehmbare Abdeckung

A10 — Multifunktionskopf

A11 — Abdeckung

A12 — Ausgang (F)

A13 — Anschlusskabel

A14 — Licht

A15 — Vakuumierer- Anschlussbuchse
A16 — Anti-Druck-Sicherung A2

B4 — Edelstahlschussel (3,5 1)
B5 — Schusselabdeckung

DS6 — Taste zum Wiegen

DS7 — Tara-Taste

DS8 — Symbol fur aktives Wiegen
DS9 — Gewichtseinheit einstellen
DS10 — Vakuum-Taste

Panel A Panel B
DS1 ( w DS2 Ds1 ( W DS2
) 1| 210
“ 3:33:: ? @ @ 200 T @ @
Dss SN DS9 20200
DS3 & ‘.. ‘..'... ... g DS3 & ... ...".. ..‘
DS4
- x o+ - ¥+
DS5 DS7
a TARE & bS5
DS6 DS10 DS4
ANMERKUNG

» Einzelne KULINER-Modelle kénnen lber unterschiedliche Varianten des Bedienfelds
verfugen, je nachdem ob sie Uber eine integrierte Waage und eine Vakuumeinheit
verfiigen. Diese Informationen finden Sie im Dokumentinhaltsverzeichnis ZUBEHOR
NACH DEN EINZELNEN MODELLEN ETA GRATUS (»in der Verpackung.
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BEDIENUNG DER KUCHENMASCHINE

KIPPEN/UMKLAPPEN DES MULTIFUNKTIONSKOPFES (ABB. 2)

Dricken Sie die A2-Entriegelungstaste, um den Kopf nach oben zu heben (auf dem
Display wird OPEN angezeigt, wenn es eingeschaltet ist). Driicken Sie erneut und driicken
Sie nach unten, um den Kopf abzusenken.

DIE KUCHENMASCHINE EIN-/AUSSCHALTEN

Stecken Sie vor dem Einschalten den Stecker des Netzkabels A13 in die Steckdose.
Schalten Sie die Kiichenmaschine ein, indem Sie den Hauptschalter A1 in die Position
() driicken (ein akustisches Signal ertont, das Bedienfeld leuchtet auf und die Lampe A4
leuchtet). Die Kichenmaschine befindet sich nun im Standby-Modus. AnschlieRend wird
die Kiichenmaschine durch Drehen des Geschwindigkeitsreglers A3 gestartet. Wenn die
Verarbeitung abgeschlossen ist, schalten Sie die Kiichenmaschine durch Drehen des
Geschwindigkeitsregler A3 auf Position 0 aus. Schalten Sie den Hauptschalter A1 auf
Position (0) und trennen Sie die Verbindung vom Stromnetz.

GRUNDSTEUERUNG

Wahlen Sie durch Drehen des Geschwindigkeitsreglers A3 eine der Geschwindigkeiten
im Bereich 1 - 12. Fir einen kurzzeitigen Start der hochsten Geschwindigkeit (12) kann
der Regler durch Linksdrehen auf die Position ,P“ (PULSE) eingestellt werden.

Der Regler muss manuell in dieser Position gehalten werden. Beim Loslassen kehrt

er automatisch in die Position 0 zurtick und die Drehung stoppt.

Sobald die Kiichenmaschine startet, zeigt das Display die Laufzeit der aktuellen
Verarbeitung an. Sie kdnnen den Vorgang unterbrechen und neu starten, indem Sie
die Taste A5 drucken (auf dem Display wird PAUSE angezeigt).

4 ANMERKUNG )
* Die eingestellte Geschwindigkeit wird auf dem Panel in DS1 angezeigt.
» Das angezeigte DS2-Zubehor zeigt, welche Anbaugerate fir die Verarbeitung
von Rohstoffen bei der aktuell gewahlten Geschwindigkeit geeignet sind. Sobald
ein Erweiterungssymbol zu blinken beginnt, bedeutet dies, dass die aktuelle
Geschwindigkeit die héchste ist, die fiir diese Erweiterung geeignet ist (d. h.
grenzwertig).

HINWEIS

+ Bei Uberlastung der Kiichenmaschine leuchtet das A4-Signal rot und es ertdnt ein
akustisches Signal. Reduzieren Sie in diesem Fall die Geschwindigkeit oder entfernen
Sie einen Teil der verarbeiteten Rohstoffe.

» Wenn auf dem Display SERV angezeigt wird (oder im Zusammenhang mit Fehlern
E1 usw.), schalten Sie die Kiichenmaschine aus und trennen Sie ihn von der
Stromversorgung. vernetzen und mindestens eine Stunde abkihlen lassen. Dann
schalten Sie es wieder ein. Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich

\_ an das Servicecenter. )
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TIMER-FUNKTION

Dricken Sie die DS4-Tasten, um die gewlinschte Rohmaterialverarbeitungszeit in
30-Sekunden-Schritten zu addieren (+) oder zu subtrahieren (-). Verwenden Sie dann den
Drehregler A3, um die gewiinschte Geschwindigkeit einzustellen. Die Kiichenmaschine
beginnt zu arbeiten und schaltet sich nach Ablauf der eingestellten Zeit aus (es ertdnt ein
akustisches Signal und auf dem Display wird ENDE angezeigt).

ANMERKUNG
» Die maximale Laufzeiteinstellung betragt 10 Minuten. Wahrend des Countdowns kann
die Zeit mit den DS4-Tasten kontinuierlich verandert werden.
* Um es wieder einzuschalten, muss der Regler A3 nach Ablauf des Countdowns in die
Aus-Position (0) gedreht werden.

ERWEITERTE FUNKTIONEN NUR GULTIG FUR MODELLE MIT PANEL A

A) WIEGEFUNKTION

Die Waage verfligt Uber eine einzigartige Funktion zum Wiegen und Abwiegen der
zugegebenen Rohstoffe. Die Funktion wird durch Driicken der Wiegetaste DS6 aktiviert - die
Waage startet bereits geeicht, auf dem Display erscheint 0000. Wenn Sie einen weiteren
Rohstoff hinzufligen méchten, driicken Sie die Taste DS7, bevor Sie ihn hinzufligen. Sie
kdnnen dann entweder mit dem A3-Regler direkt die Geschwindigkeit einstellen und mit der
Verarbeitung der Rohstoffe beginnen, oder mit den DS4-Tasten die gewiinschte Laufzeit
einstellen, siehe oben. Um die Funktion zu unterbrechen, bewegen Sie den Drehregler etwas
aus der Nullstellung heraus, oder verwenden Sie die DS4-Tasten.

4 ANMERKUNG )
¢ Das Mindestgewicht des gewogenen Objekts muss >5 g sein!
+ Die Wiegeeinheiten (kg und Ib) kdnnen durch langes Driicken der Wiegetaste DS6
geandert werden.
» Der Wiegemodus kann aus dem Standby-Modus oder wahrend des Betriebs durch
Dricken der PAUSE-Taste A5 aktiviert werden.
» Der Wiegemodus kann auch durch kurzes Drehen des Controllers A3 verlassen werden.
\- Uberlasten Sie das Gewicht nicht. Bei Uberlastung erscheint ,OVER* auf dem Display. )

B) VAKUUMFUNKTION

SchliefRen Sie den Vakuumschlauch an die Buchse A15 an. Driicken Sie dann im Standby-
Modus die Vakuumtaste DS10, um das Vakuumieren zu starten, auf dem Display wird
VACU angezeigt. Wenn das Vakuum einen Unterdruck von ca. 60 kPa erreicht hat, stoppt
das Saugen, auf dem Display erscheint END. Wenn das Zielvakuum aus irgendeinem
Grund nicht innerhalb von 2 Minuten erreicht werden kann, wird der Saugvorgang ebenfalls
unterbrochen. Um die Absaugung zu unterbrechen, driicken Sie erneut die DS10-Taste.

Hinweis
Neben dem mitgelieferten Zubehor, ﬁ_r_lden Sie weiteres kompatibles Zubehdr flr gen
Vakuumierer im Dokument ZUBEHOR NACH DEN EINZELNEN MODELLEN ().
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ANDERE GEMEINSAME FUNKTIONEN

Behilterbeleuchtung (A14 Licht)

Driicken Sie die Lichttaste DS5, um die Behalterbeleuchtung, die sich an der Unterseite
des Multifunktionskopfes befindet, ein- oder auszuschalten.

Tonsignal
Wenn Sie eine der Tasten des Bedienfelds driicken oder z. B. die Bearbeitung beenden,

ertont ein akustisches Signal. Wenn Sie dieses Signal ausschalten (oder wieder
einschalten) wollen, driicken Sie die lange Lichttaste DS5.

Automatische Abschaltfunktion

Die Kiichenmaschine verfiigt Gber 2 Varianten der automatischen Abschaltfunktion:

a) Schlafmodus — nach 10 Minuten Inaktivitadt schaltet die Kichenmaschine in den
Schlafmodus - das Display schaltet sich aus und die A4-Signalisierung
pulsiert langsam. Beenden Sie den Modus durch Driicken der A5
PAUSE/START-Taste.

b) Betriebsunterbrechung — nach 10 Minuten Betrieb wird der Betrieb automatisch
unterbrochen und die Kiichenmaschine wird in den Standby-
Modus geschaltet (auf dem Display erscheint END und ein
akustisches Signal ertdnt). Um die Kiichenmaschine wieder
einzuschalten, muss der Drehregler auf die Position 0
zurlickgedreht werden.

SICHERUNG DER AUFSATZE DES MULTIFUNKTIONSKOPFES

Gehen Sie flr die Demontage und die Entnahme von Aufsatzen vom Frontausgang A7 fur
Zubehor in umgekehrter Reihenfolge wie bei deren Installation vor. Vor der Entnahme vom
Kopf der Antriebseinheit muss jedoch zuerst die Freigabetaste A8 gedriickt werden.

Die Zubereitungszeiten (Verarbeitung) hdngen von der Menge, der Art und der
Qualitat der verwendeten Zutaten ab, standardmaRig bewegen sie sich jedoch
im Minutenbereich.

[ll. 2) SCHLAGBESEN, MIXBESEN, KNETHAKEN

Beschreibung (Abb. 1)

C1 — Mischschlagbesen C3 — Knethaken
C2 — Schlagbesen (Draht) C6 — Schlussel
" Sicherheitshinweise und -empfehlungen )

* Nehmen Sie hinsichtlich der GroRe der Arbeitsschiissel zur Kenntnis, dass das Gerat
keine sehr kleine Menge an Rohstoffen schlagen/kneten kann. Wahlen Sie fir ein
optimales Ergebnis Rohstoffe mit einem Gesamtgewicht von mindestens 300 g (bei
der Anfertigung von Schnee aus Eiweif3 min. 2 Eier).

» Fullen Sie niemals die Schiissel komplett mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit.
\_ Beachten Sie die maximal zulassige Kapazitat (siehe Tabelle Verwendung, Kap. IV.). )
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+ Kontrollieren Sie beim Aufklappen des Multifunktionskopfs dessen Bewegung /
Bremsen mit der Hand.

+ Die Kiichenmaschine ist mit einem Sicherheitsschalter ausgestattet, der den Betrieb
unterbricht, wenn der Multifunktionskopf (wahrend des Betriebs) gekippt wird, und das
Display zeigt OPEN an. Wenn der Kopf in die Arbeitsposition gekippt wird, wechselt
die Anzeige zu PAUS. Um die Bearbeitung fortzusetzen, muss die Taste PAUSE A5
gedruckt werden.

ZUSAMMENBAU FUR DIE ARBEIT MIT AUFSATZEN

Setzen Sie die Kiichenmaschine nach den Anweisungen in der Abbildung Nr. 2, 3

und 4 so zusammen, dass Sie den Multifunktionskopf nach oben anheben und auf
dessen Unterseite die Schiisselabdeckung aufsetzen (zuerst seitlich an der Riickseite
(gegenuber der Einfull6ffnung) einschieben und dann leicht nach oben driicken, um die
andere Seite (an der Einfull6ffnung) einzufiihren; die richtige Positionierung wird durch
ein Klicken begleitet). Die geflllte Schussel setzen Sie dann auf den unteren Teil des
Roboters. Danach setzen Sie in den Ausgang den gewahlten Aufsatz und klappen den
Multifunktionskopf in die Arbeitsposition. Gehen Sie bei der Demontage/Entnahme des
Aufsatzes in umgekehrter Reihenfolge vor.

EINSTELLUNG DER OPTIMALEN HOHE VON AUFSATZEN (ABB. 8)

Wenn die Aufsatze an den Boden der Schiissel anstoen oder nicht an die Mischungen
auf dem Boden der Schussel reichen, muss deren richtige Hohe eingestellt werden.
Gehen Sie dabei wie folgt vor: Setzen Sie zuerst den gewahlten Aufsatz in die Maschine,
die leere Schissel in Arbeitsposition und klappen den Multifunktionskopf A10 in die
Arbeitsposition. Halten Sie den Aufsatz mit einer Hand, I6sen Sie mit der anderen den
Aufsatz mit dem Schlissel C6. Stellen Sie die Héhe dann durch manuelles Drehen des
Aufsatzes in Richtung oder entgegen dem Uhrzeigersinn. Der Aufsatz wird sich nach
unten oder in den Ausgang hinein schieben. Der Aufsatz sollte so nah dem Boden und
den Wanden der Schiissel sein, aber er sollte sie nicht berlihren. Ziehen Sie nach der
Einstellung der Hohe die Mutter ordentlich an.

VERWENDUNG
A) Schlagen
» Verwenden Sie den Schlagbesen C2 fiir das Schlagen von Schlagsahne, Eiern,
P Eiweil.
L+ PassenSiein Abhangigkeit von der Menge, der Art und der Qualitat der Lebensmittel
die Geschwindigkeit der Verarbeitung im Umfang von 1 bis 12 an.
» Die maximale Rohstoffmenge fiir eine Fiillung betragt 1,4 | (B1) // 0,5 | (B4).
* Verwenden Sie niemals den Schlagbesen zum Kneten von schweren Teigen oder
zum Mischen von leichten Teigen!

B) Mischen
» Verwenden Sie den Mischschlagbesen C1 fir leichte Teige, Tortenmischungen,
Kekse, Suppen, Fillungen, Kartoffelbrei u.a.
8’9 + Passen Sie in Abhangigkeit von der Menge, der Art und der Qualitat der Lebensmittel
die Geschwindigkeit der Verarbeitung im Umfang von 1 bis 8 an.
* Die maximale Menge der zu verarbeitenden Menge an Beimischungen fiir eine
Fillung betragt ca. 3 kg (B1) // 1,5 kg (B4).
» Verwenden Sie den Mischbesen niemals zum Kneten von schweren Teigen!
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C) Kneten

» Verwenden Sie den Knethaken C3 flir das Kneten von briichigen / leichteren /

=~ schwereren Teigen.
\S + Passen Sie in Abhangigkeit von der Menge, der Art und der Qualitat der
Lebensmittel die Geschwindigkeit der Verarbeitung im Umfang von 1 bis 3 an.

» Verarbeiten Sie ihn bei der Vorbereitung einer gréReren Menge Teig in mehreren
Fullungen. Die maximale Menge der zu verarbeitenden Menge an Beimischungen
fur eine Fullung betragt ca. 2 kg (B1) // 1 kg (B4). Bereiten Sie nicht mehr als
4 Fullungen hintereinander zu. Machen Sie vor einer weiteren Verwendung
mindestens 30 min Pause.

1. 3) GLASMIXER (F) XY
Beschreibung (Abb. 6)
F1 — Behalterdeckel F6 — Glasbehalter
F2 — Mixerunterbau F7 — Stampfer
F3 — Messer F8 — Deckel verriegeln
F4 — Messerdichtung F9 — Sperrknopf

F5 — Entnehmbarer Stopfen

4 Sicherheitshinweise und -empfehlungen )

» Lassen Sie den Mixer nicht ohne Lebensmittel in Betrieb!

* Verwenden Sie den Stampfer F7 niemals eigenstandig ohne Deckel F1.

» GielRen Sie niemals kochende Flissigkeiten in den Behalter.

» Bevor Sie den Deckel oder den Behalter des Mixers entnehmen, lassen Sie sich
rotierende Teile vollstdndig anhalten.

» GielRen Sie niemals kochende Flissigkeiten in den Behalter 80 °C.

\- Benutzen Sie das F8-Schloss nicht als Griff zum Tragen des Mixers. )

MONTAGE

Bauen Sie den Mixer zusammen und platzieren Sie ihn gemaf den Bildern 6 und 7 auf
dem Auslass fur den Mixer A9 (bei der Installation zuerst an den Montagemarkierungen
(o @ o) ansetzen und dann driicken und drehen, um ihn in der Endposition zu verriegeln).
Setzen Sie in die Offnung entweder den Stopfen F5 oder den Stampfer F7. Gehen Sie fiir
die Demontage und die Abnahme vom Ausgang in umgekehrter Reihenfolge vor. Ziehen
Sie den Sockel F2 richtig fest, bis der Knopf F9 einrastet!

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Wir empfehlen vor der ersten Verwendung den Glasbehalter zuerst auszuwaschen.

Der Messereinsatz ist namlich aus technischen Griinden mit einem gesundheitlich
unbedenklichen Ol behandelt. Filllen Sie deshalb zuerst den Behalter mit warmem Wasser
(max. 50 °C) mit einer geringen Menge Spulmittel. Setzen Sie den Behalter auf den
Roboter, stellen Sie die maximale Drehzahl ein und starten Sie ihn fir 1 Minute.

Spllen Sie dann den Behalter mit sauberem Wasser aus.

VERWENDUNG

Der Mixer ist zum Mischen von Saften, Milchcocktails, Suppen, Sofien, Kinder- und
Diatnahrung, Biskuitteig, zur Herstellung von Pliree u.a. bestimmt. Entnehmen Sie den
Deckel, fullen oder gieRen Sie die Lebensmittel in den Behalter und setzen Sie den
Deckel wieder auf. Verwenden Sie zum Hineindriicken von groReren Stiicken Rohstoffen
den Stampfer F7. Stellen Sie die Geschwindigkeit immer unter Berucksichtigung auf
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die Art und die Menge der zu verarbeitenden Rohstoffe und auch vom Reifegrad
insbesondere bei Obst und Gemise ein. Wir empfehlen den Mixer immer mit minimaler
Drehzahl einzuschalten und dann schrittweise nach Bedarf die Leistung zu erhéhen. Die
empfohlene Verarbeitungsgeschwindigkeit erfolgt auf der Stufe 1 bis 12.

4 Tipps! )

« Durch die Offnung im Deckel kénnen wéhrend des Betriebs nur flissige Zutaten
(z. B. Wasser, Milch, Ol etc.) eingefullt werden.

» Wenn Sie gréRere Mengen an Lebensmitteln verarbeiten, teilen Sie die Lebensmittel in
einzelne Portionen auf, um die Antriebseinheit des Multifunktionskopfes nicht zu tiberlasten.

» Schneiden Sie hartere Stoffe in kleine Stiicke. Das F3-Messer wiirde unnétig schnell
stumpf werden.

» Wenn Sie Eiswdrfel verarbeiten mdchten, sollten deren Abmessungen (20 x 20 x 30 mm)
nicht Gberschritten werden, sonst wird das F3-Messer stumpf oder der Antrieb Uberlastet.

+ Befiillen Sie bei Fllssigkeiten, die Schaum bilden (z.B. Milch), den Behélter niemals bis
Uber ,MAX*, damit es nicht zu einem Uberlaufen kommt. In diesem Fall empfehlen wir
eine Menge von max. 1 1.

» Weichen Sie harte Zutaten (z. B. Hulsenfriichte, Sojabohnen usw.) vor der Verarbeitung in
Wasser auf.
- J

IV. VERWENDUNGSTABELLE VON GERAT UND ZUBEHOR

Betrachten Sie die nachfolgenden Tipps als Beispiele und Inspiration. Deren Zweck

ist nicht die Gewabhrleistung einer vollstandigen Anleitung, sondern das Aufzeigen von
Méglichkeiten verschiedener Verarbeitungen von Lebensmitteln. Wahlen Sie die Menge der
zu verarbeitenden Lebensmittel so, dass es nicht zu einer Uberschreitung des maximalen
Inhalts der Behalter kommt. Eine groRere Menge von zu verarbeitenden Lebensmitteln
muss in mehrere Fillungen geteilt werden und der Inhalt des Behélters kontrolliert werden.
Wir empfehlen von Zeit zu Zeit die Arbeit zu unterbrechen, das Gerat auszuschalten und
eventuelle Lebensmittel zu entfernen, die anhaften.

. . Max. Menge (g) Zeit .
Zubeh L | h k
ubehor ebensmitte B16.71) B4(351) i Geschwindigkeit
Feines Mehl | 1200 g (1600 mi)| 600 g (800 ml)
- é Puderzucker 600 g (750 ml) | 300 g (375 ml)
Mischschlager § Milch 480 ml 240 ml ) .
£ 2 bis 5 1bis 8
(1) 33 Eier 9St @ooml) |4st(180mp| " s
R o] 250 ml 125 ml
Gesamtvolumen 3500 ml 1700 ml
Schlagschliger Sah”i;‘:/'”i:g')'eg"m 1400 ml 500 ml 10 1 bis 12
(€2) Eiweil} 17 St. 8 St. 5 12
Mehl 1200 g 600 g
Knethaken (C3)|= & Salz 129 69 1 Minute auf 1, dann eine
%E Hefe 15g/*40g 8g/*20¢g héhere Geschwindigkeit
(Rezept fiir 5 s Zucker 10g/*0g 5g/*0g |(max. 3) fireinen Zeitraum
glutenfreiem Brot )™ J] Wasser | 750g/*700g [375g/*350 g von 4 Minuten
Schmalz 10g/*0g 5g/*0g
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. . Max. Menge Zeit L
Zubehor Lebensmittel B167)) |g éi)(3,5 ) i) Geschwindigkeit
Milch 1000 ml
Mixer (F) Mohre (max. 4 cm) 250 g 2 1 bis 12
Eis (30 x 20 x 20 mm) 340 g

V. WARTUNG

Verwenden Sie bei der Wartung keine scharfen und aggressiven Reinigungsmittel!
Achten Sie darauf, dass die Auflageflachen und die Dichtelemente des Zubehors sauber
und funktionsfahig sind. Die folgenden Teile kénnen in der Spilmaschine gereinigt
werden: Zubehor B2, B3, B5, C1-C3, der gesamte Mixer F (und F1) mit Ausnahme der
abnehmbaren Klinge F3. Einige Lebensmittel kdnnen in bestimmter Weise das Zubehor
verfarben. Dies hat jedoch auf die Funktion des Geréats keinen Einfluss und ist kein
Grund zu einer Reklamation. Diese Verfarbung verschwindet nach einer bestimmten Zeit
gewohnlich von selbst. Trocknen Sie Kunststoffspritzteile niemals Uber einer Warmequelle
(z.B. Ofen, elektrischer Herd / Gasherd).

1) Multifunktionskopf und Maschinenkérper A
Reinigen Sie ihn mit einem feuchten Lappen mit Spllmittelzusatz. Achten Sie darauf, dass

in die inneren Teile kein Wasser kommt! Wenn das Versorgungskabel verschmutzt wird,
wischen Sie es mit einem feuchten Lappen ab.

2) Edelstahlschiissel B1 / B4
Reinigen Sie sie mit einem feuchten Lappen mit Spulmittelzusatz. Verwenden Sie

bei der Reinigung keine Drahtbirste, Stahlblrste oder Bleichmittel. Entfernen Sie
Kalkablagerungen mittels Essig.

3) Schlagbesen / Mischbesen und Knethaken C1, C2, C3

Waschen Sie das Zubehdr sofort nach der Verwendung mit einem Spulmittelzusatz
in heiBem Wasser und lassen Sie es trocknen.

4) Mixer F

Waschen Sie das Zubehor sofort nach der Verwendung mit einem Spulmittelzusatz

in heillem Wasser und lassen Sie es trocknen. Reinigen Sie das Messer so, dass Sie

in den Behalter ca. 0,5 | sauberes Wasser geben, das Gerat starten und mit einigen
Impulsen Sie dessen Verschmutzungen I6sen. Wiederholen Sie bei einer grof3eren
Verschmutzung die Vorgehensweise mehrmals, oder gieflen Sie 1 | Wasser hinein, geben
Sie eine geringe Menge Spllmittel hinzu und starten Sie den Mixer fir 1 Minute. Fir eine
einfachere Reinigung kénnen Sie das Messer F3 aus dem Untersatz des Mixers F2 nach
der Abb. 6 enthehmen.

Vorgehensweise fiir den Austausch einer Dichtung

Gehen Sie nach Abb. 6 vor. Wenn die Dichtung F4 abgenutzt oder beschadigt ist, ersetzen
Sie sie durch eine neue (vom gleichen Typ ETA 102800260).

Wartungsarbeiten mit umfangreicheren Charakter bzw.
Arbeiten, die einen Eingriff in das Geréateinnere erfordern,
muss ein Fachservice ausfiihren!

Informationen zu Produktreklamationen und Reparaturen
finden Sie unter www.eta.cz/servis-eu.
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VI. LAGERUNG

Lagern Sie das Gerat einschlieRlich sdmtlichen Zubehdrs ordentlich gereinigt an einem trockenen,
staubfreien und sicheren Ort, auBBerhalb der Reichweite von Kindern und unbefugten Personen.

N .
Vil. UMWELTSCHUTZ JREOY) DY

Sofern es die MaRe zulieRen, sind alle Teile des Gerates, die Verpackung, Komponenten und das
Zubehor mit dem verwendeten Material sowie auch deren Recycling gekennzeichnet. Die am Produkt
oder in der Begleitdokumentation aufgefiihrten Symbole bedeuten, dass die verwendeten elektrischen
bzw. elektronischen Produkte nicht zusammen mit kommunalem Abfall entsorgt werden durfen. Geben
Sie diese zum Zweck deren richtiger Entsorgung in daflr bestimmten Wertstoffsammelstellen ab, wo
sie kostenlos entgegengenommen werden. Durch eine richtige Entsorgung dieser Produkte tragen Sie
dazu bei, wertvolle Rohstoffe zu erhalten und vorbeugend negative Auswirkungen auf die Umwelt und
die menschliche Gesundheit zu vermeiden, was die Folgen einer falschen Entsorgung von Abféllen sein
kénnten Fordern Sie weitere Einzelheiten von lhrer drtlichen Behdrde bzw. von der nachstliegenden
Wertstoffsammelstelle an. Bei einer falschen Entsorgung dieser Art von Abfall kénnen im Einklang mit den
nationalen Vorschriften Geldstrafen verhangt werden. Falls das Gerat definitiv auBer Betrieb genommen
werden soll, wird empfohlen, die Anschlussleitung des Gerates nach der Trennung vom Stromnetz
abzuschneiden, das Gerat wird somit unbrauchbar.

VIIl. TECHNISCHE DATEN

Spannung (V) / Leistungsaufnahme (W) auf dem Typschild des Gerats aufgefiihrt
Gewicht (kg) cca 8,4

Volumen der Edelstahlschissel (1) 6,7/3,5

Volumen des Mixbehalters (1) 1,5

Verbraucher der Schutzklasse I
Leistungsaufnahme im ausgeschalteten Zustand ow

Die Leistungsaufnahme im Standby-Modus (Ruhezustand) betragt < 0,8 W

Gerauschpegel 83 dB(A) re 1pW

Die Anderung der technischen Spezifikation und des Inhalts des eventuellen Zubehérs nach
Modell des Erzeugnisses durch den Hersteller vorbehalten.

Hersteller/ Inverkehrbringer: ETA a.s., Kfizikova 148/34, Karlin, 18600 Praha 8 CZECH REPUBLIK.
Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626 Schmdlin. Bei Fragen
zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen wenden Sie sich bitte an unsere deutsche
Servicezentrale: Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189, Email: info@eta-hausgeraete.de

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Nur fiir die Verwendung im Haushalt. Nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM

: BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, ARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diesen Beutel nicht in Wiegen, Kinderbetten,
i Kinderwagen oder Kindergittern. Legen Sie den PE-Beutel auRerhalb der Reichweite
i von Kindern ab. Der Beutel ist kein Spielzeug.

ACHTUNG: NICHT IN DEN BEREICH MIT DEN HANDEN UND AUCH MIT KEINEN
i ANDEREN GEGENSTANDEN HINEINGREIFEN

. ACHTUNG

@

Lesen Sie die Bedienungsanleitung

HEE® @@

' Es darf nicht mit dem Siedlungsabfall entsorgt werden

DE-75
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