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Elektricky pomaly hrnec

eta 2138

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu

s pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim obsahem obalu dobfe
uschovejte. Elektricky hrnec je uréen k vareni pokrma jako jsou polévky, ryze, dusené
pokrmy, gulas a vSechny ostatni pokrmy, které se daiji vafit v tradi¢nim hrnci, tlakovém
hrnci nebo v nddobach na duseni a vareni v pare. Po vloZeni ingredienci umoziuje hrnec
automatické vareni dle zvoleného vykonu bez nutnosti nastaveni hodnot ¢asu.

. BEZPEGNOSTNi UPOZORNEN] JVAN

— Instrukce v ndvodu povazujte za soudast spotfebice a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotiebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfisluSnym normam.

- Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi, pokud
jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotrebiCe
bezpenym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpedim. Cisténi
a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti, pokud
nejsou starsi 8 let a pod dozorem. UdrZujte spotrebic a jeho pfivod
mimo dosah déti mladSich 8 let.

- Spotfebi¢e mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotfebiCe bezpe&nym zpusobem a rozumi pfipadnym
nebezpeclim. Déti si se spotifebiCem nesméji hrat.

- Jestlize je napajeci pfivod spotfebite poskozen, ihned odpojte
spotfebic od el. sité. Pfivod musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
tak zabranilo drazu el. proudem nebo pozaru.

- UPOZORNENI — Nékteré ¢asti tohoto spotiebi¢e se mohou stat
velmi horkymi a zpUsobit popaleni. Zvlastni pozornost musi byt
vénovana pritomnosti déti a hendikepovanych lidi.

- Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci pfivod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste
spotrebi€ do odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti
a spravné funkce.

- Vzdy odpojte spotrfebi€ od napajeni pfed montazi, demontazi nebo
Cisténim.
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— Viyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely (kuchyrnské kouty
v obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich, v zemédélstvi, hotelich, motelech
a jinych obytnych prostfedich, v podnicich zajiStujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro
komer¢ni pouzitil

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

—Tento spotfebi¢ neni uréen pro venkovni pouziti.

— Nepouzivejte spotfebi¢ k vytapéni mistnosti!

— Nepouzivejte spotfebi¢ s programem, asovym spinatem nebo jakoukoli jinou soucasti,
ktera spina spotiebi¢ automaticky, protoZe existuje nebezpeci vzniku pozaru, jestlize je
spotiebi¢ zakryt nebo nespravné umistén.

— Vyjma é&asti, uvedenych v kapitole Udrzba, spotiebié nikdy neponofujte do vody
ani nemyjte pod proudem vody!

— Pred udrzbou nebo ulozeni nechte spotfebic¢ vychladnout.

— Neni pfipustné jakymkoli zplisobem upravovat povrch spotiebice (napf. pomoci
samolepici tapety, félie, apod.)!

— Po ukonéeni prace vzdy spotfebi¢ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z elektrické zasuvky.

— Nezapinejte hrnec bez vlozené nadoby nebo bez viozenych substanci v nadobé.

— Nikdy nevarte lusténiny (napf. suché fazole a ¢oc¢ku), vzdy je nejprve namocte asi na
deset hodin do vody (viz pokyny na obalu).

— Do vnitiniho prostoru hrnce, tj. mezi vnéjsi a vnitfni nddobu se nesmi dostat voda, ani
jina kapalina.

— Mezi topnou plotnu a vnitfni nadobu nevkladejte alobal ani cokoli jiného.

— Nepouzivejte vnitfni nadobu samostatné bez hrnce (napf. k pfipravé potravin na el. /
plynovém / indukénim / halogenovém sporaku nebo na otevieném ohni). Vnitini nadobu
(ale bez vika) muzete pouzit k ohfevu potravin v mikrovinné, horkovzdus$né, parni troubé.

— Nezapinejte hrnec bez dostate€ného mnozZstvi vody v nadobé pro pfipravu pokrmu.

— Nepouzivejte hrnec bez poklice, ze spotfebi¢e by mohla vystfikovat horka voda.

— Vnitfni keramickou nadobu nepouZivejte, pokud je praskla, jakkoliv poskozena nebo ke
dlouhodobému skladovani potravin (napf. v mraznicce).

— Pokud je vnitfni keramicka nadoba horka, neponofrujte ji do studené vody ani
nemyjte pod proudem tekouci studené vody! Je-li vnitini keramicka nadoba chladna,
neponofrujte ji do horké vody ani nemyjte pod proudem tekouci horké vody! Nahla
zména teploty by mohla zpUsobit k poskozeni nadoby (prasknuti).

— Nenechévejte ve vnitfni keramické nadob& zmrznout vodu nebo potraviny obsahujici
vodu. Mohlo by dojit k poskozeni nadoby (prasknuti).

— Vnéjsi povrch (dno) keramické nadoby je drsné. Budte pfi manipulaci s nadobou opatrni,
predejdete tak pfipadnému poskozeni (poskrabani) pracovni desky kuchynskeé linky,
policky v chladnice apod.

— Neumistujte vnitfni keramickou nadobu do blizkosti hoflavych latek nebo predméta, je-li
horka.

— Neumistujte vnitfni keramickou nadobu, je-li je horka, na dfevény stul, lakovanou plochu
ani jiny druh citlivého povrchu, ktery se mize teplem poskodit.

— Pro miseni a nabirani pokrmu pouzivejte kuchyriské nacini z plastu nebo ze dreva,
protoze kovové nacini by mohlo poskodit povrch vnitfni nadoby.

— Nepouzivejte spotfebi€ v prostifedi nasyceném vybusnymi nebo hoflavymi parami.
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— Spotfebi¢ je vybaven tepelnou bezpecnostni pojistkou, ktera prerusi pfivod proudu
v pfipadé vyvareni vody nebo uvedeni prazdného hrnce do ¢innosti. Pokud k tomu dojde,
spotiebi¢ odpojte od el. sité a nechte vychladnout. Nenaplfiujte hrnec studenou vodou za
ucelem rychlého ochlazeni. Mohlo by to snizit Zivotnost topného télesa.

— Nepokladejte spotfebi¢ v blizkosti pfedmétt nebo pod pfedmeéty, které se mohou poskodit
parou, napfiklad stény, kuchynské skfinky, pfiborniky, obrazy, zaclony unikajici para by je
mohla poskodit.

— Neumistujte spotfebi¢ na nestabilni, kiehké a hoflavé podklady (napf. sklenéné,
papirové plastové, direvéné-lakované desky a rizné tkaniny/ubrusy).

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostatecné vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el./plynovy sporak, vafic
atd.) a vlhkych povrcht (dfezy, umyvadla atd.).

— Nedotykejte se pfi vareni mist, kde vystupuje horka para, hrozi nebezpeci popaleni
a opareni.

— Pfi manipulaci s nadobou a vikem pouzivejte ochranné kuchyriské rukavice nebo utérku,

— Viko je vyrobeno z kaleného bezpecénostniho skla. Toto sklo je pevnéjsi a odolné;si proti
rozbiti nez obycejné sklo. Kalené sklo se sice mlze rozbit, ale jeho stfepy nemaji ostré
hrany. Dbejte na to, aby nedoslo k poskrabani povrchu skla.

— PFi zvedani vika budte opatrni a viko odnimejte vzdy smérem od sebe.

— Béhem provozu nenechavejte na viku hrnce zadné predméty (napf. ochranné rukavice,
utérky).

— Spotfebi¢ nepfenasejte v horkém stavu, pfi eventualnim preklopeni hrozi nebezpedi
Urazu popalenim a opareni.

— Pro prenaseni spotfebice pouzivejte drzadla!

— Za ucelem udrzby nebo opravy demontujte pouze ty dily elektrického hrnce, které jsou
zminény v tomto navodu. Ostatni sou€asti nebo pfislusenstvi nikdy nerozmontovavejte
a nevymeénujte je za jiné.

— Pouzivejte hrnce pouze s napajecim pfivodem, ktery je jeho soucasti! Pokud dojde
k poskozeni napajeciho pfivodu, nikdy je nevyménujte za pfivod nestejného typu.

— Spotfebic je pfenosny a je vybaven pohyblivym pfivodem s vidlici, jenz zabezpecuje
dvoupolové odpojeni od el. sité.

— Napajeci pfivod nesmi byt poskozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody.

— Napéjeci piivod nikdy nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pres okraj
stolu nebo pracovni desky. Zavadénim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi mize dojit k
pfevrzeni Ci stazeni spotfebice a nasledné k vaznému zranéni!

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

— V pfipadé potfeby pouziti prodluZzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval plathym normam.

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze s originalnim pfisluSenstvim od vyrobce.

— Tento spotfebi€ pouzivejte pouze pro Ucel, pro ktery je uréen tak, jak je popsano v tomto
navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— Viyrobce neodpovida za Skody a zranéni zplsobené nespravnym pouzivanim spotrebice
a pfisluSenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opaieni, pozar)

a neni odpovédny ze zaruky za spotfebi¢ v pfipadé nedodrzeni vyse uvedenych
bezpe€nostnich upozornéni.
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|l. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVi

A — pomaly hrnec

A1 — ovladaci panel a displej A4 — snimac teploty
A2 — vnéjSi nddoba A5 —drzadla
A3 — topna plotna A6 — napajeci pfivod
B — vnitini nadoba
C - viko
C1 —drzadlo C2 — zavés s kloubem

Ovladaci panel

P Tlacitko pro nastaveni €asu pripravy (zvySeni hodnoty), rozmezi 0:30 - 24 hod.
@ A | (o 30 minu)

A= Tlacitko pro nastaveni €asu pfipravy (snizeni hodnoty), rozmezi 0:30 - 24 hod.
@ \ (krok 30 minut)

Tlagitko pro nastaveni na vysoky vykon (HIGH). Proces vareni se urychli ve srovnani s
/// nizkym vykonem, pfi€¢emz doba vareni se pohybuje mezi 3-5 hodinami, pfi teploté
— cca 100°C.

Tlagitko pro nastaveni na nizky vykon (LOW). Potraviny vafi/dusi po dobu asi 6-8
// hodin, pfi teploté cca 90 °C. Toto nastaveni rovnéz vyuzijete pfi vareni kfeh&ich potravin,
— kterym prospiva pomalejsi vareni, napf. varena jablka nebo mirné povarené ovoce.

chcete zachovat teplotu uvarenych potravin (cca 70 - 80 °C.).

Q& Tlacitko pro udrzovani teploty (KEEP WARM). Toto nastaveni zvolte tehdy, pokud
|

Tlacitko - hlavni vypina€. Slouzi pro zapnuti a vypnuti spotfebie a spusténi nebo
O zastaveni ohfevu. Po stisknuti zazni zvukovy signal a spotrebi¢ se zapne nebo vypne

Zvukova a svételna signalizace

* kdyz se stiskne tla¢itko nastaveni vykonu, ON/OFF (1x zvukovy signal),

« kdyz skon&i nastaveny program (1x zvukovy signal),

* kdyz skonc¢i rezim udrzovani teploty (5x zvukovy signal),

* kontrolni svétla/symboly blikaji, kdyz jsou nastavovany hodnoty pfislusného programu,
+ kontrolni svétlo/symbol sviti trvale a ,dvojtecka blika kdyz je pfisluSny program aktivni,

lIl. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrante veskery obalovy material, vyjméte hrnec a veskeré pfislusenstvi. Umistéte
hrnec na rovny a suchy povrch (napf. kuchynsky stul), ve vySce minimalné 85 cm, mimo
dosah déti. (viz odst. . BEZPECNOSTNI UPOZORNENI). Pfed prvnim pouZitim umyijte
¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé s pfidavkem saponatu, dikladné
oplachnéte Cistou vodou, vytfete do sucha, pfipadné& nechte oschnout. Nyni je spotfebi¢
pfipraven k pouziti.

Sestaveni hrnce pro vareni (obr. 1)

Z hrnce vyjméte vnitfni nadobu B, vlozte do ni (napf pomoci odmérky nebo IZice) potiebné
ingredience a naplnte ji vodou dle pfislusného receptu. Celkové mnozstvi surovin s vodou
smi dosahovat maximalné do 4/5 objemu nadoby. PFi pfipravé jidla, které béhem vareni
nabyva objemu, naplfite nadobu maximalné do 3/5. Minimalni mnozZstvi vafeného jidla vSak
nesmi byt mensi, nez 1/5 objemu nadoby.
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Vhodnou textilii nebo papirovou utérkou ocistéte horni okraj vnitfni nadoby B a pfipadné
vSechny ostatni ¢asti, které se béhem plnéni vnitini nadoby znedistily potravinou (napf:
vngjsi dno). Ocistéte takeé vnitini horni okraj hrnce A a sou€asné se ujistéte, ze na topné
plotné A3 se nenachazi zbytky potravin. Potom vloZte vnitfni nadobu B do hrnce A. Po
vloZeni s vnitfni naddobou lehce pootodte na obé strany, aby Fadné dosedla na topnou
plotnu. Uchopte viko C a zasunte zavés C2 na vnéjsi nadobu A2 poté viko za drzadlo

C1 priklopte na nadobu. Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Pfesvédcte se, ze
napajeci pfivod neni poskozen a ze neprochazi pres jakékoliv ostré i horké plochy. Pripojte
vidlici napajeciho pfivodu A6 k el. siti. El. zdsuvka musi byt dobre pfistupna, aby bylo
mozno spotiebi€, v pfipadé nebezpeci, snadno odpoijit od el. sité.

Vareni s ¢asovacem

Pomaly hrnec umoziiuje manualné nastavit ¢as, po ktery se bude potravina vafit.

1) Stisknutim tlacitka (') zapnete hrnec (na displeji se zobrazi 00:00).

2) Tlacitky nastaveni volby ¢asu vareni (@A nebo @v) zadejte pozadovany ¢as
vafeni rozmezi 0:30 - 24 hod.

3) Stisknutim tlacitka (tj. L/ = vysoky, nebo _#_= nizky, nebo @9 = udrzovani teploty)
vyberte volbu Urovné vareni.

4) Po uplynuti doby vareni zazni zvukovy signal a hrnec se automaticky pfepne do rezimu
,2Jdrzovani teploty“ (4 hod.)*“.

5) Chcete-li hrnec vypnout ru¢né, stisknéte tlacitko C) ohfev se ukon¢i (na displeji se
zobrazi 00:00). Odklopte nebo odejméte viko C tak, abyste nepfisli do kontaktu s horkou
parou. Nyni se mUze potravina vyjmout z hrnce.

Vareni bez ¢asovace

1) Stisknutim tladitka C) zapnete hrnec (na displeji se zobrazi 00:00).

2) Stisknutim tlacitka (tj. L/ = vysoky, nebo /_/= nizky, nebo ((g = udrzovani teploty)
vyberte volbu Urovné vareni (na displeji se zobrazi On).

3) Po uplynuti doby vareni (max. 24 hod.) zazni zvukovy signal a hrnec se vypne. Odklopte
nebo odejméte viko C tak, abyste nepfisli do kontaktu s horkou parou. Nyni se mize
potravina vyjmout z hrnce.

Nikdy nenechavejte hotové pokrmy v hrnci zapnutém na funkci KEEP WARM (udrzovani
teploty) po dobu del$i, nez je nezbytné nutné (max. 4 hodiny). Pokrm by se mohl zaéit kazit.

4 POZOR )

— Pfi prvnim uvedeni do provozu se muze objevit pfipadné kratké, mirné zakoureni coz
neni na zavadu a divodem k reklamaci spotfebice.

— Pokud se na displeji objevi neobvyklé znaky, odpojte spotiebi¢ od el. sité a nasledné ho
znovu pfipojte.

— Po celou dobu pfipravy vychazi para a okolo okraje vika muize tekutina i mirné unikat
coz muze byt doprovazeno charakteristickym zvukovym projevem ,sy¢enim/prskanim®.
Tento jev je naprosto normalni a neni diivodem k reklamaci spotfebice.

— Bé&hem pfipravy pokrmi se nedotykejte kovovych a sklenénych povrchu hrnce, protoze
tyto ¢asti jsou HORKE! Obzvlast dejte pozor na to, aby se hrnce nedotykaly déti!

— Doporucujeme pfi manipulaci pouzivat ochranné pracovni pomucky (napf. chiiapky),

— Neni-li viko spravné polozené na nadobé nebo pokud zcela chybi, nebude se pokrm

\_ spravné pfipravovat. J
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(" POZOR )

— Pokud v prabéhu vareni potiebujete z jakéhokoliv dlivodu odejmout viko (napf. doplnit /
dokorenit / promichat potraviny) pouzZijte vzdy drzadlo C1 a vhodné ochranné pomfcky
(napf. utérku, ochranné rukavice).

— Zpracované potraviny v keramické nadobé nikdy nekrajejte!

— Pokud vafite po delSi dobu, zkontrolujte, Ze se potraviny nevysusi nebo nespali.

— Zjistite-li béhem vareni, ze v nadobé je nedostate¢né mnozstvi vody, doplrite ji.

—V pfipadé, Ze vicekrat zvednete viko, unikne para a vareni pak potrva déle.

— Pred konzumaci zkontrolujte dostate¢né tepelné zpracovani pokrmu. Pokud
pfipravované pokrmy nejsou dostate¢né uvarené, ve vareni pokracujte. Zaroven
zkontrolujte a pfipadné doplfite dostate€né mnozstvi vody.

— Po nékolika mésicich pouzivani miize povrchova Uprava (glazura) na keramické nadobé
popraskat: to je u glazovaného nadobi bézné. Tento jev je naprosto normalni
a neni davodem k reklamaci spotrebice.

— Po dokonceni vafeni je vychozi ¢as udrzovani teploty 4 hod., poté se spotfebi€ vypne.

\C Navoleny program Ize kdykoliv ukongit stisknutim tlacitka ,Zapnuti/Vypnuti“. Y,

Rady pro vareni v elektrickém hrnci

Nasleduijici typy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci, jejichz ucelem neni
poskytnout navod, ale ukazat moznosti riizného zpracovani potravin. Casy pfiprav (vareni)
zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci, standardné se vSak pohybuiji

v jednotkach hodin. Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo pfi jejich
zpracovani k prekro¢eni maximalniho obsahu nadoby.

Dodrzujte predepsané mnozstvi vody a €asy, uvedené v receptech. Vzdy vSak pod
pokrm nalijte dostate¢né mnozstvi vody, jinak by se hrnec mohl pifed dokonéenim
procesu vareni bez vody prehiat. V hrnci je mozné najednou varit mrazené maso
nebo zeleninu s €erstvym masem nebo zeleninou. Mrazené suroviny se nerozvari.
Vsechny suroviny mohou byt ve zcela zmrzlém stavu, dbejte vSak na to, aby koreni
bylo stejnou mérou rozlozeno na v§ech surovinach. Pokrm se nerozvafri.

Hrnec je vhodny pro vareni tradi¢nich pokrmu jako jsou polévky, gulase, jidla

o jednom chodu, ryze, vejce varfena natvrdo, dusena masa, dusena zelenina,
brambory varené v celku, zeli, kompoty, jidla z hub a mnoho jinych. Po néjaké dobé
pouzivani hrnce budete pouzivat vlastni €asy, ziskané zkuSenostmi a praktickym varenim.

1. Suroviny by mély mit pokojovou teplotu, neni vhodné je pfidavat pfimo z ledni¢ky nebo
mrazni¢ky. Nicméné pfisady jako maso nebo ryby nenechavejte venku z lednic¢ky pfilis
dlouho; vyjméte je z lednicky pouze na takovou dobu, aby se vstfebal chlad, a potom
pfisady zakryjte pfilnavou folii nebo ulozte do plastového sacku. Potraviny nepfipravujte
dopredu a nenechavejte je stat mimo lednici dlouhodobé.

2. Do keramické nadoby mizeme dat i maso mrazené, musime vSak pfedem pfidat asi
0,2 | teplé vody nebo vyvaru, aby mezi masem a keramickou nadobou vznikla tepelnd
mezivrstva, ktera chrani keramickou nadobu pred rychlou zménou teplot. Souc¢asné
pocitejte s tim, Ze vareni bude o nékolik hodin delsi.

3. Pokud pfipravujete maso vcelku, podlijte ho dostate€nym mnozstvim vody.

4. Zeleninu jako napfiklad mrkey, cibuli, tufin atd. krajejte na dostate¢né malé kousky;,
protoZe se pfipravuji déle nez maso.

5. Suroviny krajejte na rozmérové shodnou velikost, aby se pfipravovaly rovhomérné.
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6. Opecenim masa a orestovanim zeleniny pfedem na samostatné panvi odstranite ¢ast
tuku z masa a také se zlepSi vzhled a chut masa i zeleniny. Neni to ovSem nezbytné.

7. Tuk (olej, maslo, sadlo) nemusite vlibec pouZzivat (pouze olej na potieni keramické
nadoby pred varfenim) zvlasté kdyz chcete, aby bylo jidlo dietni. Pokud se bez tuku
neobejdete, pak staci 2 — 3 IZice oleje podle poctu porci, které vafite.

8. Béhem vareni zvedejte poklici co nejméné Casto, protoze pfitom unika teplo a odparuji
se tekutiny. Podle toho, jak ¢asto a na jak dlouho jste poklici zvedli, bude tfeba prodlouzit
dobu vareni 0 20 az 30 minut.

9. Pri vareni v pomalém hrnci podle béZnych receptt bude tfeba pouzivat méné tekutin. Pri
pomalém vafeni se tekutiny neodpafuji tak rychle jako pfi b&Zném vareni, nicméné musi
byt v hrnci urcité minimalni mnozZstvi tekutin, které pomahaiji zajistovat prenos tepla.

10. Nadobu vzdy naplite surovinami nejméné do poloviny, aby platily doporu¢ené ¢asy

vareni. Do hrnct (objem 6 1) se vejde cca 7 porci.

11. Aby nedoslo k pfekypéni, nenaplfiujte vnitfni keramickou nadobu do vice nez 4/5.

12. MIé€né vyrobky jako napfiklad smetanu, kyselou smetanu nebo jogurt, je tfeba pridat
az ke konci pfipravy, aby se zabranilo sraZeni.

13. MraZenou zeleninu, napfiklad hrasek, nechte rozmrazit a pfidejte ji na posledni
pulhodinu az hodinu pfipravy. Zelenina si tak zachova barvu a strukturu. Zaroven
nedojde k pfiliSnému ochlazeni smési v hrnci.

14. Nejlepsich vysledkt dosahnete, kdyZ jsou vSechny ingredience ponofeny v tekutiné.

15. Z masa odfiznéte nadbyteény tuk. Maso (véetné dribeze), ryby a plody mofe dikladné
provarte.

16. Pri vareni celych kloubu (napf. kolena) je tfeba, aby se pohodiné vesly do nadoby
a vzdy pfidejte tekutiny. BE€hem vareni je prabézné obracejte.

17. PFi pouzivani teplych pfisad se vareni urychli.

18. Pro zahusténi omacky atd. smichejte trochu kukufi€éné mouky s malym mnozstvim
studené vody a promichejte. Pfipravenou smés pfidejte do keramické nadoby ke konci
pfipravy. Zakryjte hrnec vikem a dale varte, dokud omacka nezahoustne a neza¢ne
bublat.

19. V pomalém hrnci neohfivejte jidlo opakované.

Druh masa Hmotnost (kg) Vykon LOW Vykon HIGH
(Cas pfipravy v hod.) (Cas pfipravy v hod.)

Hovézi pecené 1,5 4-5 1,5
Hovézi Hrud 2-22 8 6

Krati prsa 25-3 6-7 3-4
Celé kure 2-3 6 4
Kureci kousky (s kosti) 1,5-2 4-5 1,5
Kureci prsa 2 4 3,5
PIné varené Sunky 3 4-5 3
Vepfova panenka 2-22 2-3 1,5-2
Veprova pecené 2-22 4-5 2,5
Vepioveé kotlety 1-1,5 5 2-3

10/59



IV. RESENi PROBLEMU

Problém Pfigina Reseni
Nastaven pifili§ nizky vykon

ohfevu Nastavte vy$3i vykon ohfevu

Potraviny jsou

nedostatecné | pyilig kratky cas piipravy Del$i ¢as pripravy
pfipraveny

PFili§ mnoho potravin v nddobé&| Snizte mnoZstvi potravin

Hrnec vydava
nepfijemny
zapach

Na vnitfni nadobé B nebo Zkontrolujte, pfipadné ocistéte
topné plotné A3 jsou nedistoty | dosedaci plochy nadoby a topné plotny

Neni pfipojeno napajeni Zkontrolujte pfivod, vidlici a el. zasuvku
Hrnec nefunguje

Neni nastavena funkce ohfevu | Nastavte vhodny vykon ohievu

V. UDRZBA (obr. 2

Pred kazdou udrzbou spotiebi¢ odpojte vytazenim vidlice napajeciho privodu z el.
zasuvky! Parni hrnec &istéte az po jeho vyhladnuti! Cisténi provadsjte pravidelné po
kazdém pouziti! Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostfedky (napf. ostré pfedméty,
Skrabky, chemicka rozpoustédla, fedidla, ziravé prostfedky na Cisténi trub nebo jina
rozpoustédla)! Vnéjsi a vnitfni plochy hrnce A Cistéte mékkym vihkym hadfikem. VSechny
ostatni dilce (tj. vnitfni keramickou nadobu B a sklenéné viko C) umyjte v horké vodé

s Cisticim prostfedkem, nasledné oplachnéte Cistou vodou a nechte dokonale uschnout
(mUzete pouzit mycku nadobi). Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf.
kamna, el./plynovy sporak). Pokud se znecisti napajeci pfivod, otfete jej vihkym hadfikem.
Nékteré potraviny mohou ur€itym zplsobem pfisluSenstvi zabarvit. To vS8ak nema na funkci
spotiebi¢e zadny vliv a neni divodem k reklamaci spotfebice. Toto zabarveni obvykle za
urcitou dobu samo zmizi.

POZOR
Dbejte na to, aby dosedaci plochy a tésnici prvky byly funké&ni.

Ulozeni
Pred ulozenim se ujistéte, ze je hrnec a vSechny jeho soucasti chladné. Hrnec skladujte na
bezpe¢ném a suchém misté, mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

Udrzbu rozsahlej$iho charakteru nebo Gdrzbu, ktera vyzaduje
zasah do vnitinich casti spotiebice, musi provést odborny
servis! Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na opravu!

Pripadné dalSi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na
infolince +420 545 120 545 nebo na internetové adrese www.eta.cz.

Informace k reklamaci a opravé vyrobk( naleznete na strankach
www.eta.cz/servis-eu. Kontakt na vyrobce: info@eta.cz
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VI. EKOLOGIE J¥s Bi¢

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytis§tény znaky materiall pouzitych

na vyrobu baleni, komponent( a pfisluSenstvi, jakoz i jejich recyklace.

Uvedené symboly na vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaiji, ze pouzité vyrobky
nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem spravné likvidace
vyrobku jej odevzdejte na uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijata zdarma. Spravnou
likvidaci tohoto produktu pomUzZete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by mohly byt
disledky nespravné likvidace odpadu. DalSi podrobnosti si vyzadejte od mistniho ufadu
nebo nejblizsiho shérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt

v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyrfazen
z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout,
spotrebi€ tak bude nepouzitelny.

VII. TECHNICKE UDAJE

Napéti (V) / Prikon (W) Uvedené na typovém Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) cca 6

Objem nadoby (1) 6

Spotrebic tfidy ochrany l.

Rozméry cca (DxHxV) (mm) 405 x 325 x 190

PFikon ve vypnutém stavu je 0,00 W.

Zmeéna technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.

CAUTION: TO REDUCE THE RISK OF ELECTRIC SHOCK, COOK ONLY IN
REMOVABLE CONTAINER - Pro eliminovani rizika elektrického Soku, varte pouze ve
vyjimatelné nadobé k tomu uréené.

UPOZORNENI A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:
HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Pouze pro pouziti v domacnosti. Neponofovat do vody nebo jinych tekutin.

: TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
: FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
: ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpedi uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach, postylkach, ko€arcich nebo
détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.
Nesmi byt likvidovano spole¢né s komunalnim odpadem

UPOZORNENI

Ctéte navod k obsluze

UPOZORNENI: HORKY POVRCH. Nebezpedi popaleni, které miize vzniknout dotykem
od horkych ¢asti. Budte opatrni pfi manipulaci se spotiebi¢em!

>Ern @ @
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Elektricky pomaly hrniec

eta 2138

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme vam za kupu nasho produktu. Pred uvedenim tohto pristroja
do prevadzky si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
pokladniénym dokladom a podla moznosti aj s obalom a vnutornym obsahom obalu dobre
uschovajte. Elektricky hrniec je ur€eny na varenie pokrmov, ako su polievky, ryza, dusené
pokrmy, gulas a vSetky ostatné pokrmy, ktoré sa daju varit v tradi€nom hrnci, tlakovom
hrnci alebo v nadobach na dusenie a varenie v pare. Po vlozeni ingrediencii umozniuje
hrniec automatickeé varenie podla zvoleného vykonu.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIE JVAN

— InStrukcie v navode povazujte za sucast spotrebica a postupte ich akémukolvek
dalSiemu uzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, €i udaj na typovom Stitku zodpoveda napéatiu vo Vasej elektrickej zasuvke.

— Vidlicu napéjacieho privodu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

- Nikdy spotrebi¢ nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci privod
alebo vidlicu, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem a poskodil
sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch zaneste spotrebi¢
do odborného servisu na preverenie jeho bezpecnosti a spravnej
funkcie.

- Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie
pokial su pod dozorom alebo boli pou¢ené o pouzivani tohto
spotrebica bezpec¢nym spésobom a porozumeli pripadnym
nebezpecenstvam. Deti si so spotrebicom nesmu hrat. Cistenie
a udrzbu vykonavanu uzivatefom nesmu vykonavat deti, pokud
nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi 8 let se musi drzet
mimo dosah spotrebice a jeho pfivodu.

- Spotrebi¢e mbézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi Ci
mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti
a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli poucené o pouzivani
spotrebica bezpeCnym spdsobom a rozumeju pripadnému
nebezpecenstvu. Deti si so spotrebiCom nesmu hrat.

- Ak je napajaci privod spotrebic¢a poskodeny, ihned odpojte
spotrebi€ od el. siete. Privod musi vymenit vyrobca, jeho servisny
technik alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa tak zabranilo
urazu el. prudom alebo poZiaru.

- UPOZORNENIE — Niektoré Casti tohto vyrobku sa mézu stat
velmi horucimi a spdsobit popalenie. Zvlastna pozornost musi byt
venovana pri pritomnosti deti a hendikepovanych fudi.

- Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajania pred montazou, demontazou
alebo Cistenim.
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— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je ur€eny len pre pouzitie vdoméacnostiach a pre podobné uc&ely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych
prostrediach, v podnikoch zaistujucich noclah s rariajkami)! Nie je urc¢eny pre komeréné
pouzitie!

— Tento spotrebi€ nie je uréeny na vonkajsie pouzitie.

— Nepouzivajte spotrebi¢ na vykurovanie miestnosti!

— Nepouzivajte spotrebi¢ s programom, €asovym spina¢om alebo akoukolvek inou
sucastou, ktora spina spotrebi¢ automaticky, pretoze existuje nebezpecenstvo vzniku
poZiaru, ak je spotrebi¢ zakryty alebo nespravne umiestneny.

— Okrem é&asti, uvedenych v kapitole Udrzba, spotrebié nikdy neponarajte do vody
ani neumyvajte pod pradom vody!

— Pred udrzbou alebo ulozenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

— Nie je pripustné akymkolvek sp6sobom upravovat povrch spotrebi¢a (napr. pomocou
samolepiacej tapety, folie a pod.)!

— Po ukonceni prace vzdy spotrebi€ vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim vidlice
napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Nezapinajte hrniec bez vlozenej nadoby alebo bez vlozenych substancii v nadobe.

— Nikdy nevarte strukoviny (napr. suché fazule a SoSovicu), vzdy ich najprv namocte asi na
desat hodin do vody (pozrite pokyny na obale).

— Do vnutorného priestoru hrnca, t.j. medzi vonkajSiu a vnutorni nadobu sa nesmie dostat
voda, ani ina kvapalina.

— Medzi ohrievaciu platfiu a vnutorni nadobu nevkladajte alobal ani ¢okolvek iné.

— Nepouzivajte vnutorni nadobu samostatne bez hrnca (napr. na pripravu potravin na el.
/ plynovom / indukénom / halogénovom sporaku alebo na otvorenom ohni). VVnutornu
nadobu (bez veka) mdzete pouzit k ohrevu potravin v mikrovinnej, teplovzdusnej, parnej
rure.

— Nezapinajte hrniec bez dostatoéného mnozZstva vody v nadobe na pripravu pokrmu.

— Nepouzivajte hrniec bez pokrievky, zo spotrebi¢a by mohla vystrekovat hortica voda.

— Vnutornu keramickd nadobu nepouzivajte, ak je prasknuta, akokolvek poskodena alebo
na dlhodobé skladovanie potravin (napr. v mraznicke).

— Ak je vniatorna keramicka nadoba horuca, neponarajte ju do studenej vody ani
neumyvajte pod priudom tecucej studenej vody! Ak je vnitorna keramicka nadoba
chladna, neponarajte ju do horucej vody ani neumyvajte pod pradom tecucej horucej
vody! Nahla zmena teploty by mohla spdsobit poskodenie nadoby (prasknutie).

— Nenechavajte vo vnutornej keramické nadobe zmrznut vodu alebo potraviny obsahujice
vodu. Mohlo by déjst k poSkodeniu nadoby (prasknutiu).

— Vonkajsi povrch (dno) keramickej nadoby je drsné. Budte pri manipulacii s nadobou
opatrni, predidete tak pripadnému poskodeniu (poskriabaniu) pracovnej dosky
kuchynskej linky, poli¢ky v chladni¢ke a pod.

— Neumiestnujte vnutorni keramickd nadobu do blizkosti horfavych latok alebo predmetov,
ak je horuca.

— Neumiestnujte vnutornu keramicku nadobu, ak je horuca, na dreveny stdl, lakovanu
plochu ani iny druh citlivého povrchu, ktory sa méze teplom poskodit.

— Na mieSanie a naberanie pokrmov pouzivajte kuchynské nacinie z plastu alebo z dreva,
pretoZze kovové nécinie by mohlo poskodit povrch vnutornej nadoby.

— Nepouzivajte spotrebi¢ v prostredi nasytenom vybusnymi alebo horfavymi parami.

14 /59



&

— Spotrebi€ je vybaveny tepelnou bezpeénostnou poistkou, ktora prerusi privod prudu
v pripade vyvarenia vody alebo uvedenia prazdneho hrnca do ¢innosti. Ak k tomu déjde,
spotrebi¢ odpojte od el. siete a nechajte vychladnut. Nenapliujte hrniec studenou vodou
s cielom rychleho ochladenia. Mohlo by to znizit Zivotnost ohrievacieho telesa.

— Neukladajte spotrebic v blizkosti predmetov alebo pod predmety, ktoré sa mézu poskodit
parou, napriklad steny, kuchynské skrinky, priborniky, obrazy, zaclony, unikajuca para by
ich mohla poskodit.

— Neumiestiujte spotrebi¢ na nestabilné, krehké a horfavé podklady (napr. sklenené,
papierové plastové, drevené — lakované dosky a rézne tkaniny/obrusy).

— Spotrebi¢ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostatocnej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, el./plynovy sporak,
vari¢ atd.) a vlhkych povrchov (drezy, umyvadla atd').

— Nedotykajte sa pri vareni miest, kde vystupuje horuca para, hrozi nebezpecenstvo
popalenia a oparenia.

— Pri manipulacii s nadobou a vekom pouzivajte ochranné kuchynské rukavice alebo
utierku,

— Veko je vyrobené z kaleného bezpecnostného skla. Toto sklo je pevnejsie a odolnejsie
proti rozbitiu nez oby€ajné sklo. Kalené sklo sa sice mdze rozbit, ale jeho &repy nemaju
ostré hrany. Dbajte na to, aby nedoslo k poskriabaniu povrchu skla.

— Pri zdvihani veka budte opatrni a veko odoberajte vzdy smerom od seba.

— Pocas prevadzky nenechavajte na veku hrnca Ziadne predmety (napr. ochranné
rukavice, utierky).

— Spotrebi¢ neprenasajte v horicom stave, pri eventudlnom preklopeni hrozi
nebezpedenstvo Urazu popalenim a oparenie.

— Na prenasanie spotrebia pouzivajte drzadla!

— S cielom udrzby alebo opravy demontujte iba tie diely elektrického hrnca, ktoré su
spomenuté v tomto navode. Ostatné sucasti alebo prislusenstvo nikdy nerozoberajte
a nevymienajte ich za iné.

— Pouzivajte hrnce iba s napajacim privodom, ktory je jeho su€astou! Ak dbojde k
poskodeniu napajacieho privodu, nikdy ho nevymienajte za privod nerovnakého typu.

— Spotrebi€ je prenosny a je vybaveny pohyblivym privodom s vidlicou, ktory zabezpecuje
dvojpdlové odpojenie od el. siete.

— Napéjaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo hortucimi predmetmi, otvorenym
plameriom a nesmie sa ponorit do vody.

— Napéjaci privod nikdy nekladte na horuce plochy, ani ho nenechavaijte visiet cez okraj
stola alebo pracovnej dosky. Zavadenim alebo zatiahnutim za privod napr. detmi méze
dojst k prevrhnutiu ¢&i stiahnutiu spotrebica a nasledne k vaznemu zraneniu!

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

— V pripade potreby pouzitia predizovacieho privodu je nutné, aby nebol poSkodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prislu§enstvom od vyrobcu.

— Tento spotrebi¢ pouzivajte iba na Ucel, na ktory je ureny tak, ako je popisané v tomto
navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia spésobené nespravnym pouzivanim
spotrebi€a a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, popalenie,
oparenie, poziar) a nie je zodpovedny zo zaruky za spotrebi¢ v pripade nedodrzania
vysSie uvedenych bezpeénostnych upozorneni.
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|l. POPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA (obr. 1

A — pomaly hrniec

A1 — ovladaci panel s displejom A4 — snimac teploty
A2 — vonkajSia nadoba A5 —drzadla
A3 — ohrievacia platna A6 — napéjaci privod
B — vnatorna nadoba
C - veko
C1 —drzadlo C2 — zaves s kibom

Ovladaci panel

P Tlagidlo = sluzi na nastavovanie ¢asu, zvySujeme hodnoty ¢asu v rozmezi 0:30 - 24
@ A (krok po 30 mindtach)

7~ Tlacgidlo = sluzi na nastavovanie ¢asu, znizujeme hodnoty ¢asu v rozmezi 0:30 - 24 hod.
@ v (krok po 30 minutach)

Tlagitko slizi na nastavenie pozadovaného vykonu ohrevu (vysoky vykon)
/// Proces varenia sa urychli v porovnani s nizkym vykonom, pri¢om ¢as varenia sa
— pohybuje medzi 3 — 5 hodinami, pri teplote cca 100 °C.

Tlacitko sluzi na nastavenie pozadovaného vykonu ohrevu (nizky vykon) Potraviny sa

// varia/dusia asi 6 — 8 hodin, pri teplote cca 90 °C. Toto nastavenie takisto vyuZzijete pri
— vareni krehkejsich potravin, ktorym prospieva pomalSie varenie, napr. varené jablka
alebo mierne povarené ovocie.

@) Tlagitko sluzi na nastavenie pozadovaného vykonu ohrevu (udrzovanie teploty)
¢ Toto nastavenie zvolte vtedy, ak chcete zachovat teplotu uvarenych potravin
(asi 70 — 80 °C).

| Tlacidlo sluzi na zapnutie / vypnutie spotrebi¢a a pre spustenie alebo prerusenie ¢innos-
ti zvoleného ohrevu

Svetelna a zvukova signalizacia

* ked sa stlaci tlacidlo ON/OFF (1x zvukovy signal),

* ked skonci nastaveny program, (1x zvukovy signal),

* ked skonci rezim udrziavania teploty (5x zvukovy signal),

« kontrolné svetla/symboly blika ked' su nastavované hodnoty prislus§ného programu,

« kontrolné svetlo/symbol svieti trvale a dve bodky na displeji blikaju ked je prislusny
program aktivny.

I1l. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material, vyberte hrniec a vSetky prisluSenstva. Umiestnite hrniec
na rovny a suchy povrch (napr. kuchynsky stél), vo vySke minimalne 85 cm, mimo dosahu
deti. (pozrite ods. . BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA). Pred prvym pouZitim umyte

Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode s pridavkom saponatu, dokladne
oplachnite &istou vodou, vytrite do sucha, pripadne nechajte oschnut. Teraz je spotrebic
pripraveny na pouZitie.

Zostavenie hrnca na varenie (obr. 1)

Z hrnca vyberte vnutorni nadobu B, vlozte do nej (napr. pomocou odmerky alebo lyzice)
potrebné ingrediencie a naplrite ju vodou podla prislusného receptu. Celkové mnozstvo
surovin s vodou smie dosahovat maximélne do 4/5 objemu nadoby.
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Pri priprave jedla, ktoré poc¢as varenia zvacSuje objem, naplfite nadobu maximaine

do 3/5. Minimalne mnozstvo vareného jedla vSak nesmie byt menSie, nez 1/5 objemu
nadoby. Vhodnou textiliou alebo papierovou utierkou o€istite horny okraj vnutornej nadoby
B a pripadne vSetky ostatné Casti, ktoré sa po€as plnenia vnutornej nadoby znecistili
potravinou (napr. vonkajsie dno). Ocistite aj vnutorny horny okraj hrnca A a sucasne

sa uistite, Ze na ohrievacej platni A3 sa nenachadzaju zvysky potravin. Potom viozZte
vnutornu nadobu B do hrnca A. Po vlozeni s vnutornou nadobou mierne pootocte na obe
strany, aby riadne dosadla na ohrievaciu platfiu. Uchopte veko C a nasurite zaves C2

na vonkajSiu nadobu A2, potom veko sklopte na nadobu za rukovat C1. Tejto operacii
venujte zvySenu pozornost. Presvedcte sa, Ze nie je napajaci privod poskodeny a ze
neprechadza cez akékolvek ostré ¢i horuice plochy. Pripojte vidlicu napéjacieho privodu A6
k el. sieti. Elektricka zasuvka musi byt pristupna, aby sa v pripade nebezpecenstva hrniec
dal lahko odpojit od elektrickej siete.

Varenie s ¢asovacom

Pomaly hrniec umozfiuje manualne nastavit ¢as, pocas ktorého sa bude potraviny varit.

1) Stlacenim tlacidla (') zapnite hrniec (na displeji sa zobrazi 00:00).

2) Pomocou tladidiel nastavenia ¢asu varenia (@A alebo @V) zadajte poZadovany
€as varenia v rozmedzi od 0:30 do 24 hodin.

3) Stlaéenim tlacidla (t. j. L/ = vysoka, alebo ¢/ = nizka, alebo (@ = udrziavanie teploty)
vyberte moznost Urovne varenia.

4) Po uplynuti asu varenia zaznie zvukovy signal a hrniec sa automaticky prepne do
rezimu ,Udrziavanie teploty“ (4 hodiny)“.

5) Ak chcete hrniec vypnut manualne, stlacte tlacidlo Q) ohrev sa zastavi (na displeji
sa zobrazi 00:00). Odstrante veko C, aby ste neprisli do kontaktu s horticou parou.
Potraviny teraz mozete z hrnca vybrat.

Varenie bez ¢asovaca

1) Stlagenim tlacidla Q) zapnite sporak (na displeji sa zobrazi 00:00).

2) Stlagenim tlacidla (t. j. L/ = vysoka, alebo /_/= nizka, alebo (@ = udrziavanie teploty)
vyberte Uroven varenia (na displeji sa zobrazi On).

3) Po uplynuti €asu varenia (max. 24 hodin) zaznie zvukovy signal a hrniec sa vypne.
Odnimte veko C tak, aby ste neprisli do kontaktu s horucou parou. Teraz sa méze
potravina vybrat z hrnca.

Nikdy nenechavajte hotové pokrmy v hrnci zapnutom na funkciu KEEP WARM (udrzovanie
teploty) dlhSie, nez je nevyhnutné (cca 4 hodiny). Pokrm by sa mohol zacat kazit.

4 POZOR )

— Pri prvom uvedeni do prevadzky sa méze objavit pripadné kratke, mierne zadymenie,
€o nie je na poruchu a dévodom na reklamaciu spotrebi¢a.

— Ak sa na displeji objavi nezvy&ajné znaky, odpojte spotrebi€ od el. siete a nasledne ho
znova pripojte.

— Po cely ¢as pripravy vychadza para a okolo okraja veka méze tekutina aj mierne unikat
¢o moze byt sprevadzané charakteristickym zvukovym prejavom ,sy€anim/prskanim®.
Tento jav je uplne normalny a nie je ddvodom na reklamaciu spotrebica.

— Odporu¢ame pri manipulacii pouzivat ochranné pracovné pomécky (napr. utierku,

\_ ochranné rukavice). )

17/59



&9

4 POZOR )

— Pocas pripravy pokrmov sa nedotykajte kovovych a sklenenych povrchov hrnca, pretoze
tieto ¢asti st HORUCE! Obzvlast dajte pozor na to, aby sa hrnca nedotykali deti!

— Ak nie je veko spravne poloZené na nadobe alebo ak celkom chyba, nebude sa pokrm
spravne pripravovat

— Ak v priebehu varenia potrebujete z akéhokolvek dévodu odobrat veko (napr. doplnit /
dokorenit / premieSat potraviny), pouzite vzdy drzadlo C1 a vhodné ochranné pomacky
(napr. utierku, ochranné rukavice).

— Spracované potraviny v keramickej nadobe nikdy nekrajajte!

— Ak varite v rezime dlhSi ¢as, skontrolujte, ¢i sa potraviny nevysusia alebo nespalia.

— Ak zistite po€as varenia, Ze v nadobe je nedostatoéné mnozZstvo vody, doplite ju.

—V pripade, Ze viackrat zdvihnete veko, unikne para a varenie potom potrva dihSie.

— Pred konzumaciou skontrolujte dostatocné tepelné spracovanie pokrmu. Ak
pripravované pokrmy nie su dostato€ne uvarené, vo vareni pokracujte. Zaroven
skontrolujte a pripadne doplrite dostatoéné mnozstvo vody.

— Po niekolkych mesiacoch pouzivania méze povrchova Uprava (glazura) na keramickej
nadobe popraskat: to je pri glazovanom riade bezZné. Tento jav je Uplne normalny a nie
je dévodom na reklamaciu spotrebica.

— Ak sa program dokonéi, predvolena doba udrziavania teploty je 4 hodin, potom sa
spotrebi€ vypne.

\_ Navoleny program ide kedykolvek ukongit stlacenim tlacidla ,Zapnutie / Vypnutie®. )

Rady na varenie v elektrickom hrnci

Nasledujuce typy spracovania povazuijte za priklady a za inSpiraciu, ktorej cielom nie

je poskytnut navod, ale ukazat moznosti rézneho spracovania potravin. Casy priprav
(varenia) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouzitych substancii, Standardne sa vSak
pohybuju v jednotkach hodin. Mnozstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo pri
ich spracovani k prekro€eniu maximalneho obsahu nadoby.

Dodrzujte predpisané mnozstvo vody a ¢asy uvedené v receptoch. Vzdy vsak pod
pokrm nalejte dostatoéné mnozstvo vody, inak by sa hrniec mohol pred dokonéenim
procesu varenia bez vody prehriat. V hrnci je mozné naraz varit mrazené maso

alebo zeleninu s ¢erstvym masom alebo zeleninou. Mrazené suroviny sa nerozvaria.
Vsetky suroviny moézu byt v celkom zmrznutom stave, dbajte vSak na to, aby korenie
bolo rovnakou mierou rozlozené na vsetkych surovinach. Pokrm sa nerozvari.
Hrniec je vhodny na varenie tradiénych pokrmov, ako su polievky, gulase, jedla

s jednym chodom, ryza, vajcia varené na tvrdo, dusené masa, dusena zelenina,
zemiaky varené v celku, kapusta, kompoéty, jedla z hub a mnoho inych. Po nejakom ¢ase
pouzivania hrnca budete pouzivat viastné ¢asy, ziskané skisenostami a praktickym varenim.

1. Suroviny by mali mat izbovu teplotu, nie je vhodné ich pridavat priamo z chladnicky
alebo mraznic¢ky. No prisady ako méaso alebo ryby nenechavajte vonku prilis dlho;
vyberte ich z chladni€ky iba na taky €as, aby sa vstrebal chlad, a potom prisady zakryte
prilnavou féliou alebo ulozte do plastového vrecuska. Potraviny nepripravujte dopredu
a nenechavajte ich stat mimo chladnicky dlhodobo.

2. Do keramickej nadoby mdzZzeme dat aj maso mrazené, musime vSak vopred pridat asi
0,2 | teplej vody alebo vyvaru, aby medzi masom a keramickou nadobou vznikla tepelna
medzivrstva, ktora chrani keramicki nadobu pred rychlou zmenou teplét. Sucasne
pocitajte s tym, ze varenie bude o niekolko hodin dihSie.
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. Ak pripravujete maso vcelku, podlejte ho dostato€nym mnozstvom vody.
. Zeleninu, ako napriklad mrkvu, cibulu, kvaku atd. krajajte na dostato€ne malé kusky,

pretoZe sa pripravuju dlhSie nez maso.

. Suroviny krajajte na rozmerovo zhodnu velkost, aby sa pripravovali rovhomerne.
. Opec€enim masa a orestovanim zeleniny vopred na samostatnej panvici odstranite ¢ast

tuku z masa a tiez sa zlepSi vzhlad a chut méasa aj zeleniny. Nie je to v8ak nevyhnutné.

. Tuk (olej, maslo, sadlo) nemusite vébec pouzivat (iba olej na potretie keramickej nadoby

pred varenim) najma ked chcete, aby bolo jedlo diétne. Ak sa bez tuku nezaobidete,
potom stacia 2 — 3 lyzice oleja podla poctu porcii, ktoré varite.

. Pocas varenia zdvihajte pokrievku ¢o najmenej, pretoze pritom unika teplo a odparuju

sa tgkutiny. Podla toho, ako ¢asto a na ako dlho ste pokrievku zdvihli, bude potrebné
predizit ¢as varenia o 20 az 30 minut.

. Pri vareni v pomalom hrnci podla beznych receptov bude potrebné pouzivat menej tekutin.

Pri pomalom vareni sa tekutiny neodparuju tak rychlo ako pri beznom vareni, no musi byt

v hrnci urcité minimalne mnozZstvo tekutin, ktoré poméahaju zaistovat prenos tepla.

. Nadobu vzdy naplite surovinami najmenej do polovice, aby platili odporu¢ané ¢asy
varenia. Do hrncov (objem 6 I) sa vojde asi 7 porcii.

. Aby nedoslo k prekypeniu, nenaplriujte vnatornu keramicku nadobu do viac nez 4/5.

. Mlie€ne vyrobky, ako napriklad smotanu, kysli smotanu alebo jogurt, je potrebné pridat

az ku koncu pripravy, aby sa zabranilo zrazeniu.

Mrazenu zeleninu, napriklad hrasok, nechajte rozmrazit a pridajte ju na poslednu

polhodinu az hodinu pripravy. Zelenina si tak zachova farbu a Struktaru. Zaroven

nedéjde k priliSnému ochladeniu zmesi v hrnci.

Najlepsie vysledky dosiahnete, ked su vSetky ingrediencie ponorené v tekutine.

Z masa odrezte nadbyto¢ny tuk. Maso (vratane hydiny), ryby a plody mora déklane

prevarte.

Pri vareni celych kibov (napr. kolena) je potrebné, aby sa pohodine vosli do nadoby

a vzdy pridajte tekutiny. PoCas varenia ich priebezne obracajte.

Pri pouzivani teplych prisad sa varenie urychli.

Na zahustenie omacky atd. zmieSajte trochu kukuri¢nej muky s malym mnozstvom

studenej vody a premieSajte. Pripravenu zmes pridajte do keramickej nadoby ku koncu

pripravy. Zakryte hrniec vekom a dalej varte, kym omacka nezhustne a nezaCne bublat.

V pomalom hrnci neohrievaijte jedlo opakovane.

Druh médsa Hmotnost (kg) Vykon LOW Vykon HIGH

(Cas pripravy v hod.) (&as pripravy v hod.)

Hovadzie maso 1,5 4-5 1,5
Hovadzia hrud 2-22 8 6
Morcacie prsia 2,5-3 6-7 3-4
Celé kur¢a 2-3 6 4
Kuracie kusky 1,5-2 4-5 1,5
(s kostou)

Kuracie prsia 2 4 3,5
Plne varené Sunky 4-5 3
BravCova panenka 2-2,2 2-3 1,5-2
BravCové karé 2-2.2 4-5 2,5
BravCové kotlety 1-1,5 5 2-3
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IV. RIESENIE PROBLEMOV

Problém Pri¢ina Riesenie
. , Nastaveny priliS nizky vykon Nastavte vysSi vykon ohrevu
Potraviny su ohrevu
nedostatocne Prilis kratky &as pripravy DIhsi Gas pripravy
pripravené
Prilis vela potravin v nadobe Znizte mnozstvo potravin
HmI?C vyd'ava Na vnutorpej naQobe B Skontrolujte, pripadne ocistite dosadacie
neprijemny alebo ohrievacej platni lochy nadoby a ohrievacei platne
zapach A3 su necistoty plochy y 1P

Nie je pripojené napajanie | Skontrolujte privod, vidlicu a el. zasuvku

Hrniec nefunguje |  Nije je nastavena funkcia
ohrevu

Nastavte vhodny vykon ohrevu

V. UDRZBA (obr. 2

Pred kazdou udrzbou spotrebi¢ odpojte vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z el.
zasuvky! Parny hrniec Sistite aZ po jeho vychladnuti! Cistite pravidelne po kazdom pouziti!
Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky (napr. ostré predmety, Skrabky,
chemické rozpustadla, riedidla, Zieravé prostriedky na Cistenie rur alebo iné rozpustadla)!
Vonkajsie a vnutorné plochy hrnca A Cistite makkou vlhkou handri¢kou. VSetky ostatné
diely (t.j. vnatornu keramick nadobu B a sklenené veko C) umyte v horucej vode

s Cistiacim prostriedkom, nasledne oplachnite istou vodou a nechajte dokonale uschnut
(mozete pouzit umyvacku riadu). Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr.
kachle, el./plynovy sporak). Ak sa znecisti napajaci privod, utrite ho vihkou handri¢kou.
Niektoré potraviny mézu urcitym spdsobom prisluSenstvo zafarbit. To vSak nema

na funkciu spotrebi¢a ziadny vplyv a nie je dévodom na reklamaciu spotrebi€a. Toto
zafarbenie obvykle za urcity €as samo zmizne.

POZOR
Dbajte na to, aby dosadacie plochy a tesniace prvky boli funkéné.

Ulozenie
Pred ulozenim sa uistite, Ze su hrniec a vSetky jeho sucasti chladné. Hrniec skladujte na
bezpecnom a suchom mieste, mimo dosahu deti a nesvojpravnych oséb.

Udrzbu rozsiahlejSieho charakteru alebo tdrzbu, ktora
vyzaduje zasah dovnutornych ¢asti spotrebi¢a, musi vykonat
iba Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov vyrobcu
zanika pravo na opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na
infolinke +420 545 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

Informacie k reklamacii a oprave vyrobkov najdete na strankach
www.eta.cz/servis-eu. Kontakt na vyrobca: info@eta.cz
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VI. EKOLOGIA JR=¥S D¢

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlatené znaky materialov, ktoré

su pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolocne s komunalnym
odpadom. S cielom spravne;j likvidacie vyrobku ich odovzdajte na k tomu uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete zachovat
cenné prirodné zdroje a pomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na Zivotné
prostredie a ludské zdravie, &o by mohli byt dosledky nespravnej likvidacie odpadov. Dalsie
podrobnosti si vyZiadajte od miestneho Uradu alebo najblizSieho zberného miesta. Pri
nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v stlade s narodnymi predpismi udelené
pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z ¢innosti, odportic¢a sa po jeho odpojeni od
elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitefny.

VII. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) / Prikon (W) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) asi 6

Objem nadoby (1) 6

Spotrebi¢ triedy ochranny l.

Rozmery (DxHxV), (mm) 405 x 325 x 190

Prikon vo vypnutom stave je 0,00 W.

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

CAUTION: TO REDUCE THE RISK OF ELECTRIC SHOCK, COOK ONLY IN
REMOVABLE CONTAINER — Pozor: Na eliminovanie rizika elektrického Soku, varte
vyhradne vo vyberatelnej nadobe k tomu urcenej.

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Len na pouzitie v domacnosti. Neponarat do vody alebo inych tekutin.

. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
: FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
: ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpecenstvo udusenia. Nepouzivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach, ko¢ikoch
alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

Nesmie byt likvidované spolo¢ne s komunélnym odpadom
. UPOZORNENIE
Citajte navod na obsluhu

UPOZORNENIE: HORUCI POVRCH. Nebezpe&enstvo popalenia, ktoré méze vzniknat
dotykom od horucich ych €asti. Davajte pozor pri manipulacii so spotrebicom!

> Boin @ ©
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Electric slow pot

eta 2138

INSTRUCTIONS FOR USE

Dear customer, thank you for buying our product. Before putting the appliance into
operation, read carefully these instructions for use and store this manual properly

together with a cash voucher and possibly with the package and the internal contents of
the package. The electric pot is intended for cooking meals, such as soups, rice, stewed
meals, goulash and any other meals that can be cooked in a traditional pot, a pressure pot
or in pots for stewing and steam cooking. After inserting the ingredients, the pot enables
automatic cooking according to the selected performance, without necessity to set the time
values.

. SAFETY WARNINGS JAN

— Consider the instructions for use as a part of the appliance and pass them on to any
other user of the appliance.

— Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket.

— The power cord plug has to be connected to a properly connected and grounded socket
according to the national standard.

- Never use the appliance if its power cord or plug is damaged, if it
does not work properly, if it fell down and was damaged or if it fell
into water. In this case, take the appliance to a special service to
check its safety and proper function.

- This product can be used by children at the age of 8 years and
older if they are supervised or if they were instructed regarding
use of the appliance in a safe way and if they understand possible
risks. Children must not play with the appliance. User cleaning
and maintenance must not be performed by children if they are
younger than 8 year and unsupervised. Children younger than
8 years must be kept out of reach of the appliance and its power
cord.

- The device may be used by persons with reduced physical or
mental abilities or lack of experience and knowledge only if they
are under supervision or they have been instructed about using
the appliance safely and understand the potential dangers.
Children must play with the appliance.

- If the power cord of the appliance is damaged, disconnect it
immediately from the power supply. The power cord must be
replaced by the manufacturer, its service technician or a similarly
qualified person to avoid an injury caused by the electric power or
fire.

- Always unplug the appliance from power supply before assembly,
disassembly or cleaning.
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-NOTICE — Some parts of this product may become very hot and
cause burns. Take special care when children or handicapped

persons are present.

— Do not insert or take the plug out of a socket with wet hands and do not pull the
power cord!

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— This appliance is not intended for outdoor use.

— Do not use the appliance for heating a room!

— Do not use the appliance with a program, time switch or any other part that turns the
appliance on automatically as there is a risk of fire if the appliance is not covered or
placed properly.

— Never immerse the appliance into water or wash it in running water, except for the
parts mentioned in the Maintenance chapter.

— Let the appliance cool down before maintenance or storing it.

— It is not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using a self-
adhesive wallpaper, foils, etc.)!

— After finishing work, always switch off the appliance and disconnect it from power supply
by taking the power cord connector out of the electric socket.

— Do not switch on the pot without the inserted container or without inserted substances in
the pot.

— Never cook legumes (such as dry beans and lentils), always let them soak in water for
ten hours before cooking (see instructions on the package).

— Water or any other liquid cannot get into the inner part of the pot, i.e. between the
external and the internal container.

— Do not insert an aluminium foil or anything else between the heating plate and the
internal container.

— Do not use the internal container independently without the pot (e.g. for preparing meals
on an electric / gas / /induction / halogen cooker or on open fire.

— Do not switch on the pot without sufficient amount of water in the container for
preparation of food.

— Do not use the pot without the lid; hot water could splash from the appliance.

— Do not use the internal ceramic container if it is cracked, damaged in any way, or for
long-term storage of food (e.g. in a freezer).

— If the internal ceramic container is hot, do not immerse it into cold water or do not
wash it under stream of running cold water! If the internal ceramic container is old,
do not immerse it into hot water or do not wash it under stream of running hot water!
Sudden change in temperature could cause damage to the container (cracking).

— Do not let water freeze in the internal ceramic container or food containing water. The
container could be damaged (crack).

— The outside surface (bottom) of the ceramic container is rough. Be careful when handling
the container; thus you will prevent possible damage (scratching) of the kitchen worktop,
shelves in the fridge etc.

— Do not place the internal ceramic container close to flammable substances or objects if it
is hot.

— Do not place the internal ceramic container on a wooden table, lacquered surface or any
other sensitive surface that can be damaged by heat if the internal ceramic container is hot.
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— Use plastic or wooden kitchen utensils for mixing and ladling meals as metal utensils
may damage the surface of the internal container.

— The appliance is equipped with the heat safety lock which disconnects power supply if
the steam sensor fails or if an empty pot is turned on. If it happens, unplug the appliance
from power supply and let it cool down. Do not fill the pot with cold water in order to cool
it down quickly. This could reduce life of the heating element.

— Never put the appliance close to objects or under objects that can be damaged by steam,
e.g. walls, kitchen cabinets, cupboards, paintings or curtains. Leaking steam could
damage them.

— Do not use the appliance in the environment that is saturated with explosive or flammable
steams.

— Do not place the appliance on unstable, fragile and flammable surfaces (e.g. glass,
paper and plastic, varnished wooden plates and various fabrics/table cloths).

— Use the appliance in the working position only at places with no risk of its turning over
and in sufficient distance from heat sources (e.g. heater, electric/gas stove, cooker,
etc.) and wet surfaces (sinks, wash basins, etc.).

— When cooking, do not touch places where hot steam is coming out; there is a risk
of burning and scalding.

— When handling the container and the lid, use the protective kitchen gloves or a towel,

— The lid is made of tempered safety glass. The glass is firmer and more resistant against
breaking than ordinary glass. Tempered glass can be broken, but its splinters do not
have sharp edges. Make sure that scratching of the glass surface is prevented.

— Be careful when lifting the lid and always remove the lid away from your body.

— Do not let any objects on the lid of the pot during operation (e.g. protective gloves, towels).

— Do not carry the appliance when it is hot; there is a risk of getting burned and scalded in
the case of possible tilting.

— Use handles for carrying the appliance!

— For maintenance or repairs, disassemble only those parts of the electric pot that are
mentioned in these instructions for use. Never disassemble the appliance or its parts and
do not replace them with other ones.

— Use the pot only with the power cord that makes up its part! If the power cord is
damaged, never replace it with a power cord that is not of the same type.

— The appliance is portable and it is equipped with a movable connector with a plug which
ensures double-pole disconnection from power supply.

— The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire and it must not
be sunk into water.

— Never put the power cord on hot surfaces or do not let it hang over the edge of a table or
a work top. Plugging or pulling the power cord e.g. by children can result in tilting over or
drawing the appliance down and serious injury!

— Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

— Use the appliance only with original accessories from the producer.

— If you need to use an extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with
the valid standards.

— Use the appliance only for the purpose it is intended for as specified in this manual.
Never use the appliance for any other purpose.

— The manufacturer is not responsible for damage caused by improper use of the
appliance and the accessories (e.g. food deterioration, injury, burning, scalding, fire)
and its guarantee for the appliance does not apply in situations when the safety warnings
above are not complied with.
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II. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ITS ACCESSORIES (fig. 1

A — slow pot

A1 — control panel with display A4 — temperature sensor
A2 — external container AS — handles
A3 — heating plate A6 — power cord
B - internal container
C-lid
C1—handle C2 — hinge with joint

Description of control panel

. Button = used to set the duration of the time (+ increasing the time)
@ A The minimum value is 0:30 hour and the maximum value is 24:00 hours (in 30 minute
steps).

o, Button = used to set the duration of the time (— decreasing the time)
@ " | The minimum value is 0:30 hour and the maximum value is 24:00 hours (in 30 minute
steps).

Button = used for setting the required heating output (HIGH)
/// The cooking process is faster compared with the low output, while the time of cooking
— ranges between 3 - 5 hours, at the temperature of about 100 °C.

Button = used for setting the required heating output (LOW)

// Food is cooked/stewed for about 6 - 8 hours, at the temperature of about 90 °C. You will
— also use the setting when cooking more crispy food, for which slower cooking is more
suitable, i.e. cooked apples or slightly stewed fruit.

(() Button = used for setting the required heating output (KEEP WARM)
¢ Choose the setting if you want to keep the temperature of cooked food (about 70 — 80 °C).

(I) Button = to switch the pot on/off. The button is used for turning the slow pot on/off

Light and sound signalization

» when any of the programme button on/off is pressed (1x),

» when the programme is finished (1x),

» when the temperature maintenance mode is finished (5x),

« the indicator lights/symbols is flashing when you are setting the parameters of the relevant
programme,

« the indicator light/symbol is continuously ON and ,dots” on the display is flashing when
the relevant programme is active.

lll. PREPARATION AND USE

Remove all the packing material, take out the pot and all the accessories. Place the pot

on flat and dry surface (e.g. kitchen table) in the height of at least 85 cm, out of reach of
children. (see par. . SAFETY WARNINGS). Before the first use, wash the parts that will be
in contact with food in hot water with a detergent, rinse thoroughly with clean water, wipe
till dry or let it dry. Now the appliance is ready for use.

Assembly of pot for cooking (fig. 1)
Take internal container B from the pot, insert the necessary ingredients into it (e.g. using
a measuring cup or a spoon) and fill it with water according to the respective recipe.
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The total amount of ingredients with water can reach not more than 4/5 of the container
volume. Do not fill in the container to more than 3/5 when preparing food that expands
during cooking. But the minimum amount of cooked food must not be smaller than 1/5 of
the container volume. Clean the upper edge of internal container B using a suitable cloth
or a paper wiper as well as all the other parts of the internal container that became soiled
during filling (e.g. the external bottom). Also clean the internal upper edge of pot A and at
the same time make sure there are no residues of food on heating plate A3. Then insert
internal container B into pot A. When inserted, turn the internal container a bit to both sides
so that it settles properly on the heating plate. Grasp the lid C and slide the hinge C2 onto
the outer container A2 then snap the lid onto the container by the handle C1. Pay extra
attention to this operation. Make sure that the power cord is not damaged and that it
does not lead through any sharp or hot surfaces. Connect the plug of power cord A6 to
power supply. The electric socket must be easily accessible so that the appliance can be
easily disconnected from power supply if danger appears.

Cooking with timer

The slow cooker allows you to manually set the time for which the food will cook.

1) Press the button (_) to switch on the cooker (the display shows 00:00).

2) Use the cooking time setting buttons (@A or @V to enter the desired cooking

time between 0:30 and 24 hours.

3) Press the button (i.e. L/= high, or /_/= low, or (@ = maintain temperature) to select
the cooking level.

4) When the cooking time has elapsed, an audible signal sounds and the cooker
automatically switches to the “Maintain Temperature mode (4 hours)”.

5) To manually switch off the cooker, press the O button and the heating will stop (the
display will show 00:00). Remove the lid C so that you do not come into contact with hot
steam. The food can now be removed from the pot.

Cooking without timer

1) Press the button (D to switch on the cooker (the display shows 00:00).

2) Press the button (i.e. L/= high, or /_/= low, or (@ = maintain temperature) to select
the cooking level (the display shows On).

3) After the cooking time (max. 24 hours) the cooker will sound an audible signal and
switch off. Remove the lid C so that you do not come into contact with hot steam. The
food can now be removed from the pot.

Never let cooked food in the pot set to the KEEP WARM function (keeping the temperature)
for the time longer than it is necessary (about 4 hours). The meal could start going bad.

4 CAUTION )

— Possible short-time mild smoke may appear when the appliance is operated for the
first time, which is not a defect and the appliance cannot be subject to a complaint for
this reason.

— If any unusual characters appear on the display, disconnect the appliance from the
electric power and reconnect it.

— During the whole time of preparation there is steam going out and even liquid can leak
around the edge of the lid, which can be accompanied with characteristic hissing. This

\is absolutely normal and the appliance cannot be subject to a complaint for this reason)
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4 CAUTION )

— Never touch metal and glass surface of the pot during preparation of food as these parts
can be HOT! Be especially careful and prevent children from touching the pot!

— We recommend using personal protective aids (e.g. kitchen glove) when handling.

— If the lid is not properly placed on the pot or if it is missing, food will not be prepared
properly.

— If you need to remove the lid for any reason during cooking (e.g. adding food /
seasoning / mixing food), always use handle C1 and suitable protective aids (e.g.
a towel, protective gloves).

— Never cut the processed food in the ceramic pot!

— If you cook longer time, make sure the food will not get dried or burned.

— If you find out during cooking that there is not sufficient amount of water, add some.

— If you lift the lid more times, steam will go out and cooking will last longer.

— Check sufficient heat processing of the food before consumption. If food is undercooked,
continue cooking. At the same time, check and add sufficient amount of water.

— After several months of use, the surface (glazing) on the ceramic pot may crack: this
is normal with glazed dishes. This is absolutely normal and the appliance cannot be
subject to a complaint for this reason.

— When cooking program is finish, the default keep warm hour is 4 hours, after that the
appliance will be off .

\— A selected programme can be ended at any time by pressing the OFF button. J

Advice for cooking in the electric pot

Please consider the following tips for preparing food as examples and inspiration,

the purpose of which is not to provide instructions, but to show various possibilities of
preparing food. The preparation (cooking) times depend on the amount, the kind and

the quality of used ingredients, but they are standardly in minutes. Choose the amount

of the processed food so that the maximum volume of the pot is not exceeded. Keep

the prescribed amount of water and the times mentioned in recipes. But always pour in
sufficient amount of water; failure to do so may result in overheating of the pot before the
end of cooking without water. Frozen meat or vegetables with fresh meat or vegetables
can be cooked in the pot. Frozen ingredients do not become overcooked. All ingredients
can be completely frozen; but make sure that spices are distributed evenly in all
ingredients. Food will not become overcooked. The pot is suitable for cooking traditional
meals, such as soups, goulashes, single-course meals, rice, hard-boiled eggs, stewed
meat, stewed vegetables, potatoes in jacket, cabbage, stewed fruit, meals from mushroom
and many others. After some time of using the pot you will be using your own times gained
by experience and practical cooking.

1. Ingredients should have room temperature; it is not suitable to add them right from
a refrigerator or a freezer. But do not let the ingredients, such as meat or fish, out of the
refrigerator for a long time; take them out of the refrigerator only for such time when cold
is absorbed, then cover the ingredients with an adhesive foil or put them into a plastic bag.
Do not prepare the ingredients in advance and do not let them out of the refrigerator for
along time.

2. You can also put frozen meat into the ceramic pot, but before that we have to add about
0.2 L warm water or broth so that intermediate heat layer is created between meat and
the ceramic pot that protects the ceramic pot before quick change in temperatures. But
still, you have to take into account that cooking will be for several hours longer.

3. If you prepare a big piece of meat, add sufficient amount of water.
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4. Cut vegetables, such as carrots, onions, turnip etc. to sufficiently small pieces as it takes
longer to prepare than meat.

. Cut ingredients to the same size so that they are prepared evenly.

. By roasting meat and frying vegetables in advance on a separate pan you will remove
a part of fat from meat and also the appearance and the taste of meat and vegetables
will improve. But this is not necessary.

7. You do not have to use fat (oil, butter, lard) at all (use only oil for greasing the ceramic
pot before cooking), particularly when you want your food to be diet. If you can do without
fat, 2 - 3 spoons of oil are sufficient according to the number of portions that you cook.

8. Open the lid during cooking as little as possible as heat goes away then and liquids
evaporate. Depending on how often and for how long you lifted the lid, you will have to
extend the time of cooking by 20 to 30 minutes.

9. When you cook in the slow pot according to usual recipes, you will need less liquid.

In slow cooking, liquids are not evaporated as quickly as in usual cooking, but some
minimum amount of liquid must be in the pot that helps to ensure heat conduction.

10. Always fill the pot with ingredients at least to one half so that the recommended times

of cooking apply. The pots (volume of 6 I) are for 7 portions.

11. To avoid boilover, do not fill in the internal ceramic pot to more than 4/5.

12. Dairy products, such as cream, sour cream or yoghurt need to be added at the end of
the preparation to avoid curdling.

13. Let frozen vegetables, such as peas, melt and add them for the last half an hour or the
last hour of preparation. In this way the vegetables will keep their colour and structure.
At the same time, the mixture in the pot will not be excessively cooled down.

14. You will reach the best results when all ingredients are immersed in liquid.

15. Remove excessive fat from meat. Cook meat (including poultry), fish and seafood
thoroughly.

16. When boiling entire joints (e.g. knuckles) it is important that they get into the container
easily and always add liquid. Turn them regularly during cooking.

17. When using warm ingredients, cooking will be shorter.

18. For thickening a sauce etc., mix a bit of corn flour with a small amount of cold water
and mix. Add the prepared mixture into the ceramic container at the end of the
preparation. Cover the pot with a lid and continue cooking until the sauce is thickened
and starts simmering.

19. Do not heat food in the slow pot repeatedly.

[ Né)]

. Weight LOW output HIGH output
Kind of meat . . . ) . .
(Ibs) (preparation time in hours) (preparation time in hours)
Roast beef 3 4-5 1.5
Beef breast 4-5 8 6
Turkey breast 55-6.6 6-7 3-4
Whole chicken 4-6 6 4
Chicken pieces
(with bon%) 3-4 4-5 15
Chicken breast 4 4 3.5
Fully cooked hams 6.6 4-5 3
Fillet of pork 2-3 2-3 1.5-2
Roast pork 4-5 4-5 2.5
Pork chops 2-3 5 2-3




IV. TROUBLESHOOTING

Problem

Food is undercooked

Cause

Two low heating output
set

Solution
Set higher heating output

&

Too short is set

Set longer time

Too much food in the
container

Reduce the amount of food

There is unpleasant
smell going out of the
pot

There are impurities in
internal container B or
heating plate A3

Check, or clean the settling sur-
faces of the container and the

heating plate

Power supply not co- Check the power cord, the plug

The pot does not work nnected and the electric socket
P The heating function is | Set suitable heating output
not set

V. MAINTENANCE (fig. 2

Unplug the appliance from power supply by taking the connector of the power cord out of
the socket before any maintenance! Clean the steam pot only after it has cooled down!
Clean the appliance regularly after every use. Do not use rough and aggressive detergents
(e.g. sharp objects, peelers, chemical solvents, thinning agents, caustic agents for cleaning
ovens or other solvents)! Clean the outer surfaces of pot A with a soft and wet cloth.

Wash all the other parts (e.g. internal ceramic container B and glass lid C) in hot water
with a detergent, then wash them in clean water and let them dry completely (you can

use a dishwasher). Never dry plastic mouldings over a heat source (e.g. heater, electric/
gas stove). If the power cord is soiled, wipe it with a wet cloth. Some food can colour the
accessories in some way. But this does not affect the function of the appliance and it is not
a reason for a claim. This colouring usually disappears after some time.

Storage
Before storage, make sure that the pot and all its parts have cooled down. Store the pot at
a safe and dry place, out of reach of children and incapacitated people.

ATTENTION
Take care that the binding surfaces and the sealing elements are functional.

More extensive maintenance or maintenance requiring
intervention in the inner parts of the appliance must be
carried out by professional service!

Failure to comply with the instructions of the manufacturer
will lead to expiration of the right to repair!

The information regarding warranty and product repairs you
can find on the website www.eta.cz/servis-eu.
Manufacturer contact: info@eta.cz
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VI. ENVIRONMENT K154

If the dimensions allow, there are labels of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electric or
electronic products must not be disposed of together with municipal waste.

For proper disposal of the product, hand it over at special collection places where it will be
taken over free of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable
natural resources and to prevent possible negative impacts on the environment and human
health, which could be the possible consequences of improper waste disposal.

Ask for more details at the local authorities or in the nearest collection site. Fines can

be imposed for improper disposal of this type of waste in agreement with the national
regulations. If the appliance is to be put out of operation for good, after disconnecting it
from power supply we recommend cutting off the power cord and thus it will not be possible
to use the appliance again.

VII. TECHNICAL DATA

Voltage (V) Shown on the type label of the appliance
Input (W) Shown on the type label of the appliance
Weight about (kg) 6

Weight approx (kg) 6

Protection class of the appliance .

Size of the product (mm) 405 x 325 x 190

Input in off mode is 0.00 W.

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL:

CAUTION: TO REDUCE THE RISK OF ELECTRIC SHOCK, COOK ONLY IN
REMOVABLE CONTAINER. HOT.

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

ETO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
: FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
i ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

It is not allowed to dispose it together with communal waste

. Symbol indicates a WARNING

i Please read the instructions manual

| WARNING: HOT SURFACE. BURNS CAN OCCUR FROM TOUCHING HOT PARTS.
. EXERCISE CARE WHEN HANDLING!

>E-1@ ©
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Elektromos lassu f6z6edény

eta 2138

KEZELESI UTMUTATO

Tisztelt Vevonk! Készdnjuk, hogy termékiinket megvasarolta. Ezen készilék
Uzembehelyezése elétt kérjiik, olvassa el nagyon figyelmesen annak hasznalati utasitasat
és ezt az Utmutatdt a pénztari bizonylattal és lehetéség szerint a csomagolé anyagokkal

és azok tartalmaval egyutt gondosan &rizze meg. Az elektromos f6z6edény olyan ételek
készitésére szolgal, mint levesek, rizsfélék, parolt ételek, gulyasok és valamennyi olyan
ételféleségre is, amelyeket hagyomanyos edényekben, kuktaban vagy parol6 edényekben
és g6zben torténd fézéssel készitlink. A f6zési hozzavaldk behelyezését kvetéen az elére
megvalasztott teljesitmény szerint, idébeallitas nélkulli automatikus f6zést tesz lehetévé vagy.

| BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES JIAN

— Az utmutaté utasitasait tekintse a készuilék tartozékaként és adja at azt a készilék
esetleges tovabbi felhasznaldjanak.

— Ellenérizze, hogy a tipustablan levéd fesziiltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszolbaljzataban levé fesziltséggel.

— Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozévezeték villasdugojat az elektromos
dugaszoloéaljzatba és ne huzza ki azt a dugaszoléaljzatbdl a csatlakozdvezetéknél fogval

- Ne hasznalja a készuléket akkor, ha annak csatlakoz6vezetéke
vagy villasdugdja megseérult, ha nem muikodik rendesen, ha az
leesett €s megsérult vagy ha vizbe esett. llyen esetekben adja at
a készuléket szakszervizi vizsgalatokra, annak biztonsaga és
helyes mikodése szakszeri ellenbrzése céljabdl.

- A készuléket 8 éven fellli gyermekek, a készulék mikddtetésében
jaratlan személyek is hasznalhatjak, amennyiben ezt
feligyelet mellett teszik, illetve ismerik a készllék biztonsagos
mukodtetésének maddjat és az azzal jaro veszélyeket. A gyermek
ne jatszon a készulékkel! A felhasznal¢ altal torténd tisztitast és
karbantartast gyermekek nem végezhetik, ha nincsenek legalabb
8 évesek és csak felligyelet mellett. 8 évnél fiatalabb gyermekek
csak a készulék és csatlakozé vezetéke hatosugaran kivul
tartézkodhatnak.

— A készuléket nem hasznalhatjak feligyelet nélkul olyan személyek,
akik alacsonyabb fizikai és szellemi képességekkel rendelkeznek,
vagy akiknek nincs tapasztalatuk és nem ismerik
a hasznalati utasitasokat, kizarélag abban az esetben
hasznalhatjak, ha a készulékek hasznalatarodl irt utasitasokat és
a lehetséges veszélyeket megértik! A gyermekek nem jatszhatnak
a készulékkel!

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos haldzatrdl, tovabba
annak beszerelése, leszerelése vagy tisztitasa el6tt.
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- Ha a készulék csatlakozovezetéke megseérul, akkor a készuléket
azonnal kapcsolja le az elektromos halézatrol.

A csatlakozovezeték cseréjét csak a gyartdéceg, annak szerviz
szakembere vagy hasonldan képzett személy végezheti, hogy
megakadalyozzuk ezzel az el.aram altal okozott baleseteket vagy
tlzeseteket. ]

-FIGYELMEZTETES — A készUlék egyes részei nagyon melegek
lehetnek, égési sérulést okozhatnak! Figyeljen oda a gyerekekre
€s mozgaskorlatozott emberekre!

— Nedves kézzel soha ne dugja be a csatlakozévezeték villasdugojat az el.
dugaszoloéaljzatba és ne hlzza ki azt az el. dugaszoléaljzatbél annak csatlakozo
vezetékénél fogva!

— A termék otthoni és hasonl6 (lzletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonl6 helyiségekben, ,bed and breakfast® tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— A késziléket nem szabad kiilsé térben alkalmazni.

— Ne hasznalja a készUléket helyiségfiitésre!

— Ne hasznalja a készuléket olyan programmal, id6kapcsoléval vagy barmely olyan
alkatrésszel egyutt, amelyek a készliléket automatikusan bekapcsolhatjak, mivel
a készllék letakart, vagy nem megfelelé elhelyezésekor tlizveszély keletkezhet.

— A Karbantartas c.fejezetben foglaltakat kivéve ne meritse a késziiléket vizbe és ne
oblitse azt le folyoviz alatt!

— Karbantartas vagy tarolasra térténé elhelyezés el6tt hagyja leh(ini a késziléket.

— Nem megengedett a késziilék feluletét barmilyen médon megvaltoztatni (pl. ntapado
tapétaval, foliaval stb.)!

— A munka befejezése utan mindig kapcsolja ki a készlléket és valassza le az el.halézatrél

— Ne kapcsolja be a f6z6edényt az abba behelyezett belsé edény és az edénybe helyezett
f6zési hozzavaldk nélkl.

— Ne f6zz6n hiivelyeseket (pl. szarazbabot és lencsét) azok el6zetes, mintegy tizéras
id6tartamu, vizben torténé beaztatasa nélkiil (lasd a csomagolason levé utasitasokat).

— A f6z6edény belsé terébe, azaz a kulsé és bels6é edény kdzotti térbe nem kertlhet sem
viz, sem mas folyadék.

— A fit6lap és a belsé edény kdzé ne helyezzen sem aluféliat, sem pedig barmilyen mas
anyagot.

— Ne hasznalja a bels6 edényt kiilon, a f6z6edény nélkul (pl. el. / gaz/indukciés/halogén
tizhelyen vagy nyilt langon torténd ételkészitésre).

— Ne kapcsolja be a f6z6edényt az étel elkészitéséhez szlikséges elegendd vizmennyiség
nélkul.

— Ne hasznalja a f6z6edényt fedé nélkil, mivel a késziilékbdl forréviz froccsenhet ki.

— Ne hasznalja a belsd keramiaedényt, ha az megrepedt, barmilyen moédon megsériilt, ne
hasznalja azt hosszabb ideig tarto élelmiszertarolasra (pl. mélyhtében).

— A forré belsé keramiaedényt ne meritse hideg vizbe és ne dblitse azt le hideg folyovizzel!
A hideg belsd keramiaedényt ne meritse forro vizbe és ne dblitse azt le forrd folydvizzel!
A hirtelen hémérsékletvaltozas az edény megsérilését okozhatja (megrepedhet).

— A belsé keramiaedényben ne fagyasszon vizet vagy viztartalmu élelmiszereket. Ez az
edény megsérilését okozhatja (megrepedhet).
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— A keramiaedény kiilsé felllete (alja) érdes kivitel. Az edénnyel 6vatosan jarjon el,
megelézi ezzel a konyhabutor munkafeliiletei, a hiitdszekrény polcai stb esetleges
megsérilését (megkarcolasat).

— Ne helyezze a forr6 belsd keramiaedényt éghetd anyagok vagy targyak kdzelébe.

— Ne helyezze a forro bels6 keramiaedényt fabol készlilt asztalra, lakkozott felliletre, sem
mas olyan felliletre, ami hé hatasara megkarosodhat.

— Az ételek megkeverésére és azok talalasi kivételéhez hasznaljon mianyagbdl vagy
fabol készilt konyhai eszkdzdket, mivel a fémeszkdzok megkarosithatjak a belsé edény
feluletét.

— A készulék hébiztositéval védett, ami lekapcsolja az elektromos aram hozzavezetését
akkor, ha kiforr a benne levé viz vagy ha Ures készilék kerul bekapcsolasra. Ha ez
bekdvetkezik, akkor kapcsolja le a készUléket az el. haldzatrél és hagyja azt lehdini.

A lehilés meggyorsitasa céljabdl ne toltse meg a f6z6edényt hideg vizzel. Csdkkentheti
ezzel a flitétest élettartamat.

— Ne helyezze a készliléket olyan targyak kézelébe vagy ala, amelyeket a g6z
megkarosithat, példaul falak, konyhaszekrények, talalék, festmények, fliggdnyok,

a kidramlé g6z megkarosithatja azokat.

— Ne hasznalja a készlléket robbanas- vagy tlizveszélyes gézokkel telt helyiségben.

— Ne helyezze a készliléket nem stabil, torékeny és éghet6 fellletekre (pl.lveg-, papir-,
mianyag-, fabol készult-lakkozott lapokra és kilénb6z6 szbttes anyagokra/abroszokra).

— A készuléket csak annak munkahelyzetében hasznélja olyan helyeken, ahol az nem
borulhat fel és héforrasoktdl (pl. kalyha, el. / gaztiizhely, f6z6lap stb.) valamint nedves
fellletektdl (mosogatok, mosddk stb.) megfeleld tavolsagban van.

— F6zés kdzben ne érintse meg azokat a helyeket, ahol az edénybdl forré géz aramlik ki,
égési és forrazasi veszély fenyeget.

— A f6z6edény és annak feddje megfogasakor hasznaljon konyhai védékeszty(t vagy
konyharuhat,

— A fedd hékezelt biztonsagi Gvegbdl készlil. Ez az liveg szilardabb és térésallobb, mint
a kdzdnséges Uveg. A hdkezelt Uveg ugyan széttdrhetd, de annak cserepei nem élesek.
Ugyeljen arra, hogy ne karcolédjon meg az iiveg felillete.

— A fedd felemelésekor legyen évatos és a fedelet mindig 6nmagatdél tavolodo iranyban
emelje fel.

— F6zés kézben na hagyjon az edény fed6jén semmiféle targyat sem
(pl. véddSkesztyiit, konyharuhat).

— A forré késziiléket ne helyezze at mas helyre, annak esetleges felborulasakor égési
sérlilés és leforrazas veszélye fenyeget.

— A készllék athelyezéséhez hasznalja annak fogantyuit!

— Karbantartési vagy javitasi célokra csak azokat az elektromos f6z6edény részeket
tavolitsa el, amelyeket ezen utmutat6 tartalmaz. A tébbi alkatrészt vagy tartozékot soha
ne szerelje szét és ne cserélje ki azokat més darabokra.

— A f6z6edényt csak az ahhoz tartoz6 csatlakozovezetékkel egyitt hasznalja!

Ha a csatlakozévezeték megsériil, akkor azt soha ne cserélje ki nem ahhoz tartozé
tipusu csatlakozo vezetékre.

— A készulék hordozhato kivitell és villasdugdval ellatott hajlékony csatlakozévezetékkel
rendelkezik, ami a készUllék elektromos halézatrél torténd kétsarku levalasztasat teszi
lehetéve.

— A csatlakozdvezetéket nem szabad éles vagy forro targyakkal, nyilt langgal megrongalni
és nem szabad azt vizbe meriteni.
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— Soha ne helyezze a csatlakoz6vezetéket forrd fellletre, ne hagyja az asztal vagy
a munkalap szélén at lelogni. A csatlakozévezetékbe torténd beakadaskor vagy
a csatlakozévezeték pl. gyermekek altal térténé meghuzasakor a készilék felborulhat
vagy leeshet és azt kdvetéen komoly sérulés térténhet!

— Ellenérizze rendszeresen a készllék csatlakozévezetéke allapotat.

— Az esetleges vezetékhosszabbitd hasznalatakor fontos, hogy az ép legyen és
megfeleljen az érvényes szabvanyoknak.

— A késziiléket csak annak a gyartdcég altal készitett eredeti tartozékaival egytt
hasznalja.

— A késziiléket csak arra a célokra hasznalja, amelyekre az késziilt, ahogy azt ezen
Utmutato leirdsa tartalmazza. Ne hasznalja a készuléket semmilyen mas célra.

— Gyartécég nem felelds a készlilék és tartozékai helytelen hasznalatabol ered6 karokeért
(pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, balesetekért, égési, forrazasi sériilésekeért,
tiizkarokért) és nem felelSs a készulék jotallasaért a fenti biztonsagi figyelmeztetések
be nem tartasa esetén.

ll. A KESZULEK ES TARTOZEKAI LEIRASA (1. abra

A - lassu f6z6edény

A1 — kezelb6panel + a kijelz6n A4 — héérzékeld

A2 — kilsé edény A5 — fogantyuk

A3 — fitélap A6 — csatlakoz6 vezeték
B — bels6 edény
C —fedél

C1 —fogantyu C2 — Fogantyu forgéval

Miikddtet6 panel

7~ Ez a gomb = egyes id6tartamanak a beallitasa (+ ndvelés), a minimalis érték 0:30 ora,
@ A a maximalis érték 24:00 6ra, 30 perc utan

7\ Ez a gomb = egyes id6tartamanak a beallitasa (— csokkenés), a minimalis érték 0:30
@ ' 6ra, a maximalis érték 24:00 6ra, 30 perc utan

Ez a gomb = Beallitas nagy teljesitményre (HIGH)
/// A f6zési folyamat a kis teljesitménnyel szemben meggyorsul, mikdzben a fézési id6é
3 — 5 ora kdz6tt mozog, kb.100 °C-os hé6mérsékleten.

Ez a gomb = Beallitas kis teljesitményre (LOW)

// Az ételt fézi/parolja kb. 6-8 éra hosszan, kb. 90 °C-os hémérsékleten Ugyanezt
— a beallitast hasznalhatja olyan omlos élelmiszerek f6zéséhez, amelyeknél elényds
a lassu fézés, pl. f6tt almaknal vagy csak gyengén atf6tt gylimolcsféléknél.

Ez a gomb = A hémérséklet allandé értéken torténé tartasa beallitasa (KEEP WARM)
@a Ezt a bedllitasi lehet6séget akkor valassza, ha a megfétt ételeket allando
hémérsékleten kivanja tartani (kb. 70 - 80 °C-on.).

| A jeli nyomégombok ON/OFF = be- és kikapcsolasa szolgalnak.
O A nyomogomb benyomasat.

Fény és hang jelz6

* ha megnyomjuk programozé nyomogombok ON/OFF (1x),
* ha a beallitott program befejezédik (1x),

* ha befejez6dik a hémérséklettarté tzemmod (5x),
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« fényjelzd villog / a szimbdlumok az adott program beallitasa kdzben.
« fényjelzd / a szimbélumok folyamatosan vilagit és (pontok) villog az adott program
mikodése kdzben.

IIl. ELOKESZITES ES HASZNALAT

Tavolitson el minden csomagoldéanyagot, vegye ki a f6z6t és annak valamennyi tartozékat.
Helyezze a f6z8edényt szilard, sima és szaraz fellletre (példaul konyhaasztalra), legalabb
85 cm magassagban, gyermekek részére nem hozzaférheté helyen (lasd az

I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES c. részt). Els6 lizembehelyezés el6tt mossa le azokat
a részeket, amelyek élelmiszerekkel kertlhetnek érintkezésbe meleg, szappanos vizzel,
majd alaposan 6blitse le azokat tiszta vizzel és tordlje szarazra, illetve szaritsa meg azokat.
Ezzel a készulék hasznalatra kész allapotba kerdl.

A f6z6edény f6zésre torténd osszeallitasa (1. abrak)
Vegye ki a B jelli belsé edényt a f{6z6edénybdl, helyezze be abba (pl. mérépohar vagy
kanal segitségével) a sziikséges hozzavaldkat és a megfeleld receptira szerint tdltse
azt meg vizzel. A teljes nyersanyagmennyiség nem haladhatja meg az edény (rtartalma
4/5 részét. Az olyan étel készitésénél, amelynél f6zés kdzben ndvekszik annak térfogata,
toltse meg az edényt maximalisan annak térfogata 3/5 részéig. A készitendd étel minimalis
mennyisége azonban nem lehet kevesebb, mint az edény Urtartalma 1/5 része. Megfelel®
ruhadarabbal vagy torlépapirral tisztitsa meg a B jelii bels6 edény felsé peremét, illetve
valamennyi azon részekit, amelyek a belsé edény feltdltésekor étellel kenddtek be
(pl. a kulsd aljrészt). Tisztitsa meg az A jell f6z6edény belsé felsé peremét és gy6z6djon
meg egyidejlileg arrdl, hogy az A3 jelli f(it6lapon nincsenek-e ételmaradékok.
Ezutan helyezze a B jelli bels®é edényt az A jell f6z6edénybe. Behelyezés utan a bels6
edényt forditsa el mindkét iranyban, hogy az teljes feliiletével érintkezzen a flitélappal.
Fogja meg a fedelet C és helyezze a fogantyut C2 a kiils6 edényre A2, utana fogja meg
a C1 fogantyut és helyezze a fedelet az edényre. Erre a miiveletre forditson nagyobb
figyelmet. Gy6z6djon meg arrél, hogy a betaplalé csatlakozé vezeték nem sériilt-e és
nem fekszik-e éles széll vagy forré fellileten. A csatlakozo vezeték A6 jell villasdugojat
csatlakoztassa az el. halozatba.
Fo6zés id6zit6vel
A lassu f6z6edény lehetbve teszi a f6zési id6 manualis beallitasat.
1) A gomb Q) megnyomasaval kapcsolja be az edényt (a kijelzén 00:00 érték jelenik meg).
2) F6zési id6 beallito gombokkal (@A vagy @v) allitsa be a kivant idét 0:30 - 24 6ra.
3) Gomb megnyomasaval (azaz )/ = magas, vagy ¢ = alacsony,
vagy (¢) = hémérséklet tartas) valassza ki a fozési szintet.
4) 1d6 lejarata utan hangjelzés hangzik el és az edény automatikusan ,hémérséklet tartas”
modba kapcsol be (4 orara).
5) Ha szeretné az edényt manualisan kikapcsolni, nyomja meg a (D gombot, a melegités
befejezddik (a kijelz6n 00:00 érték jelenik meg). Vegye le a fedelet C ugy, hogy a forréd
g6z ne érintse a bérét. Most lehet az ételt az edénybdl kivenni.

F6zés id6zité nelkul
1) A gomb C) megnyomasaval kapcsolja be az edényt (a kijelzén 00:00 érték jelenik meg).
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2) A gomb megnyomasaval (azaz L/= magas, vagy /_/ = alacsony, vagy
@9 = hémérséklet tartas) valassza ki a f6zési szintet (a kijelzén ON felirat jelenik meg).
3) F6zési id6 (max 24 6ra) lejarata utan hangjelzés hangzik el és az edény kikapcsol.
Vegye le a fedelet C ugy, hogy a forré g6z ne érintse a bérét. Most lehet az ételt az
edénybdl kivenni.

Ne hagyja a kész ételeket a KEEP WARM fokozatra kapcsolt f6z6ben (allando
hémérsékleten) a sziikségesnél hosszabb ideig (kb. 4 6ra) Az étel megromolhat.
FIGYELEM )

— Els6 hasznalatbavétel alkalmabdl a készllékbdl roviden, kismértékben flist
jelentkezhet, ami azonban nem jelent meghibasodast és nem valthat ki reklamaciot.

— Ha a kijelz6n a nem megszokott jelek jelennek meg, akkor kapcsolja ki a késziiléket az
el.halézatrél majd ismételten kapcsolja azt be.

— Az ételkészités teljes ideje alatt és a fedé peremén egy kevés folyadék tavozhat el amit
jellegzetes hangjelenség ,sziszegés/sistergés” kisérhet. Ez teljesen normalis jelenség,

— Etelkészités kdzben ne érjen hozza a féz6edény fém és livegbdl készillt részeihez,
mivel ezek a részek FORROK! Kiilondsen iigyeljen arra, hogy a fé6z6edényt
gyermekek ne érinthessék meg!

— Ajanlatosnak tartjuk a kezelés soran megfeleld munkavédelmi eszkdzoket (pl.hé ellen
vedd edényfogo keszty(it) alkalmazni.

— Ha a fedd nincs rendesen elhelyezve a f6z8edényen vagy arrél teljesen hianyzik, akkor
az étel nem megfeleléen késziilhet el.

— Ha f6zés kdézben barmilyen okbdl eredéen le kell venni a fedét (pl. ételt hozzatenni /
fliszerezni / megkeverni), hasznalja mindenkor a C1 jell fogantyut és megfelel6 védé
segédeszkozoket (pl. konyharuhat, véddkesztyiit).

— Az elkésziilt ételeket soha ne szeletelje kézvetleniil a keramiaedényben!

— Amennyiben beallitott hosszabb ideig f6z, ellenérizze kdzben, hogy az ételek nem
szaritddnak-e ki vagy nem égnek-e meg.

— Ha f6zés kdzben kideril, hogy az edényben nincs elegendé viz, akkor azt téltse utana.

— Abban az esetben, ha a fedelet tobbszor felemeli, akkor a g6z elillan és a f6zés tovabb
tart majd.

— Fogyasztas el6tt ellenérizze, hogy az ételek elegendéen megféttek-e. Ha az elkészitett
ételek nincsenek elegendéen megfézve, akkor folytassa azok fé6zését. Egyidejlileg
ellendrizze és szukség esetén toltse utana a vizmennyiséget.

— Néhany hénapos hasznalat utan a keramia edény fellileti bevonata (maza)
megrepedezhet: ez a mazolt fellletli edényeknél megszokott jelenség. Ez teljesen
normalis jelenség és nem ok a készilék reklamacidjara.

— Amikor a f6z6program befejezédik, az alapértelmezett melegen tartasi id6 4 6ra, utana
a készlilék kikapcsol.

(A kivalasztott programot a ,ON/OFF“ gombbal barmikor meg lehet szakitani és térélnij

Tanacsok az elektromos f6z6edényben torténo fézéshez

A kovetkez6 feldolgozasi javaslatokat csak példaként és inspiracioként vegye, annak nem
célja az utmutatas, hanem az élelmiszerek kulénb6z6 feldolgozasi modja bemutatasa.
Az elkészités (f6zés) id6tartamai a felhasznalt anyagok mennyiségétdl, fajtajatol és
minG&ségétdl fliggenek, altalaban 6ras nagysagrendekben mozognak.A feldolgozando
élelmiszer mennyiségét ugy valassza meg, hogy azok feldolgozasakor ne Iépje tul az
edény maximalis f6zési Grtartalmat.
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Tartsa be a receptekben el6irt vizmennyiséget és idéket. Mindenkor 6ntsdn elegendd
vizet a készitendd étel ala az edénybe, kilénben a f6z6edény még a fézesi folyamat
befejezése el6tt tulmelegedhet. A f6z6edényben lehetséges egyidejlileg fagyasztott hust
vagy zéldséget friss hussal vagy z6ldséggel egydtt f6zni. A fagyasztott nyersanyagokat
nem szikséges el6fézni. Valamennyi hozzavalé nyersanyag maradhat teljesen fagyasztott
allapotban, tgyeljen azonban arra, hogy a fliszerek eloszlasa azokon egyenletes legyen.
Az ételeket nem kell el6fézni. A f6z6edény hagyomanyos ételek készitésére szolgal,

mint pl. levesek, gulyasok, egytal ételek, rizsfélék, keménytojasok, parolt husok, parolt
zoldségek, egészben f6tt burgonya, kaposzta, kompoétok, gombaételek és tobb egyéb étel
elkészitésére. A f6z6edény egy bizonyos id6 utani hasznalatat kdvetéen a f6zéshez a sajat
id6it fogja majd alkalmazni, amelyeket a gyakorlatban mar kiprobalt és begyakorolt.

1. A f6zési nyersanyagok szobah&mérsékletliek legyenek, nem javasoljuk azokat
kdzvetlenul a hiitébél vagy a mélyhiitébél kivéve hozzaadni. Ugyanakkor az olyan
adalékanyagokat, mint hast vagy halféléket ne hagyjon a hiitébdl kivéve hosszabb
ideig allni; a hiit6szekrénybdl kivéve csak annyi idére hagyja azokat allni, amig egy
kissé felengednek, majd takarja le azokat tapado foliaval vagy tegye azokat mianyag
zacskoba. Ne készitsen elére ételeket és ne hagyja azokat a hitészekrényen kivdl
hosszabb ideig allni.

2. A keramia edényben fagyasztott hust is tehet, de el6z6leg abba kb. 0,2 | meleg vizet
kell 6nteni, hogy a hus és a keramiaedény fala k6zott egy termikus réteg keletkezzen,
ami védi a keramia edény falat gyors hémérsékletvaltozasokkal szemben. Egyidejlleg
szamoljon azzal is, hogy a f6zési idé néhany 6raval meghosszabbodik.

3. Ha a hust egészben f6zi, 6ntse azt ala elegendé mennyiségl vizzel.

4. A zoldségféléket mint pl. sargarépa, hagyma, karorépa stb. szeletelje kisebb darabokra,
mivel azokat a husnal hosszabb ideig kell f6zni.

5. A hozzaval6 nyersanyagokat méretben azonos nagyséagra szeletelje, hogy azok
egyenletesen f6zddjenek meg.

6. A kuldn sutén torténé hussutéssel és a zoldségek piritdsaval eltavolitia a husban levé
zsiradék egy részét és egyidejlileg a hus és a zoldségfélék kiilsé megjelenése és ize is
javul. Természetesen ez nem egy sziikséges lépés.

7. Zsirféleségeket (olaj, vaj, zsir) nem sziikséges egyaltalan alkalmazni (csak kevés olajat a
keramiaedény f6zés el6tti megkenésére) kiulondsen akkor, ha diétas ételt kivan késziteni.
Ha nem lehetséges zsir nélkil f6zni, akkor a f6z6tt adagok szamatdl fliggéen elegendd
2 — 3 kanal olajat a f6z6tt ételhez hozzaadni.

8. F6zés kdzben a fedét minél kevesebb izben emelje fel, mivel ek6zben hé tavozik az
edénybdl és folyadék parologhat el. Attol fliggéen, hogy milyen gyakran és milyen
hosszan emelte le a fedét, a fé6zési id6t 20 vagy 30 perccel meg kell hosszabbitani.

9. A lassu f6z6edényben térténd fézéskor a szokasos recepturakkal szemben kevesebb
folyadékot kell hasznalni. Lassu fé6zéskor a folyadékok nem parolognak el olyan gyorsan
mint f6zéskor altalaban, de a f6z6ben mindig elegend6 minimalis vizmennyiségnek kell
maradnia a szikséges hbéatadas biztositasara.

10. Az edényt mindig téltse meg legalabb annak Grtartalma feléig, hogy érvényben maradjanak

a javasolt f6zési idok. A f6z6edénybe (6 | Grtartalommal) 7 adag étel fér bele.

11. Hogy ne toérténhessen meg az étel kifutasa, ne téltse meg a keramia edényt annak

térfogata 4/5-nél nagyobb mennyiséggel.

12. Tejtermékeket mint pl. tejszint, tejfélt vagy joghurtot, a fézés vége felé adjon hozza,

hogy azok ne csomdsodjanak meg.

13. Fagyasztott zoldségféléket, példaul borsét, hagyjon felolvadni és azt az ételkészités

befejez6 féléraja-oraja idejére helyezze csak be az edénybe. A z6ldségnek igy megmarad
a szine és strukturaja. Egyben nem kévetkezik be a f6z6edény tartalma tulzott lehdlése.
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14. A legjobb eredményeket akkor éri el, ha valamennyi hozzavalé az edényben levd
folyadékszint ala merul.

15. A husrol vagja le a felesleges zsirt. A hust (a baromfit is beleértve), a halféléket és
a tenger gyUmolcseit alaposan f6zze meg.

16. Teljes csllok (pl. térdhus) f6zésekor fontos, hogy beleférjen az edénybe és mindig
adjon hozza elegendd folyadékot. F6zés kdzben azokat folyamatosan forditsa at.

17. Meleg adalékanyagok hasznalataval a f6zés meggyorsul.

18. Martasok stb. besiritésére adjon azokhoz kis mennyiség, vizben elkevert
kukoricalisztet és keverje 6ssze. Az el6készitett keveréket helyezze be a keramia
edénybe az ételf6zés befejezése el6tt. Fedje le a f6z6edényt fedbvel és f6zze tovabb,
amig a martyas be nem siriisédik és nem kezd bugyborékolni.

19. A lassu f6z6edényben ne melegitsen ételt ismételten.

A hasfaita Tomeg Teljesitmény LOW Teljesitmény HIGH
J (kg) (elkészitési id6 orakban) (elkészitési idé 6rakban)
Marhasiult 1,5 4-5 1,5
Marhaszegy 2-272 8 6
Pulykamell 25-3 6-7 3-4
Egész csirke 2-3 6 4
Csirkeszeletek 15-2 4.5 15
(csonttal)
Csirkemell 2 4 3,5
Egészben f6tt sonka 3 4-5 3
Sertés szlizpecsenye 2-22 2-3 1,5-2
Sertéssililt 2-272 4-5 2,5
Pork chops 2-3 5 2-3
IV. A PROBLEMAK MEGOLDASAI
Probléma Oka Eltavolitasa
Tal ?'I'ac’:’?olrlwyri b(’aallltott Allitson be nagyobb teljesitményt
Az élelmiszerek ozoteljesitmeny

nem elegendéen Tul rovid f6zési id6 kerult Hosszabb f6zési id6t

kellemetlen szag
érzédik

A B jelli belsé edény vagy az A3
jelt futéfelulet szennyez8dott

fottek Az edényben tul sok élelmiszer Csokkentse az élelmiszer
van mennyiségét
Az edénybdl Ellenérizze, sziikség esetén

tisztitsa meg az edény és
a ftdlap érintkezési fellleteit

Nem mi(ikodik a
f6z6edény

Nincs halézati csatlakozas

Ellen6rizze a csatlakozo
kabelt, a villasdugét és az el.
dugaszoloaljzatot

Nincs beéllitva a melegitési
Uzemmod vagy

Allitsa be a megfelelé melegitési
teljesitményt
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V. KARBANTARTAS (2. abra

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készlléket, huzza ki a csatlakozévezeték dugéjat az el.
dugaszoloéaljzatbdl! A f6z6edényt csak annak teljes leh(ilése utan tisztitsal A tisztitast az
edény hasznalatat kdvetéen rendszeresen végezze! Ne hasznaljon karcos és agressziv
tisztitdszereket (pl. éles targyakat, kapardkat, vegyi oldészereket, higitokat, maré hatasu,

a sUt6 tisztitasara szolgalé anyagokat vagy mas oldoszereket)! Az A jelli edény kilsé és
belsé fellleteit tisztitsa meg puha, nedves ruhadarabbal. Az edény tobbi részét (azaz a

B jell belsé keramiaedényt és a C jell Gvegfedelet) mossa el forro vizben, tisztitdszerrel,
majd oblitse le tiszta vizzel és hagyja teljesen megszaradni (hasznalhat edénymosogaté
gépet is). A mlanyagbdl készllt alkatrészeket ne szaritsa héforrasok (pl. kalyha, el/
gaztlizhely) folétt. Ha a csatlakozévezeték beszennyez8dik, akkor azt nedves ruhadarabbal
torélje meg. Néhany élelmiszer a tartozékokat bizonyos mértékig beszinezheti. Ez azonban
nincs hatassal a készlilék mikddésére és nem ad okot

) FIGYELEM
Ugyeljen arra, hogy az egymassal érintkezd fellletek és témitéelemek
mikddéképes allapotban legyenek.

Tarolas
Tarolasra torténd elhelyezés elétt gy6z6djon meg arrdl, hogy a f6z8edény és annak

alkatrészei leh(ltek. A f6z6edényt tarolja biztonsagos és szaraz, gyermekek és nem 6njogu
személyek részére nem hozzaférhetd helyen.

Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, amelyeknél a késziilék
elektromos részeibe torténd beavatkozas sziikséges, csak
szakszerviz végezheti! A gyarté elérhetésége: info@eta.cz

A garanciaval és a termékjavitassal kapcsolatos informaciokat
a www.eta.cz/servis-eu weboldalon talalja.

VI. KORNYEZETVEDELEM Xa¥s B¢

Amennyiben annak méretei megengedik, minden darabon feltlintetésre kertinek
nyomtatasban a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz felhasznalt anyagok,
valamint az Ujrahasznositasukra vonatkozé informaciok. A feltlintetett szimbolumok

a terméken vagy a kiséré dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznalt elektromos

vagy elektronikus termékek nem semmisitheték meg a haztartasi hulladékkal egyiitt.

A termék helyes megsemmisitése érdekében a hasznalni mar nem kivant készuléket

adja le az arra kijelolt gydiijtételepen, ahol bevétellk téritésmentes. A termék el6irasszeri
megsemmisitésével segiti megbrizni az értékes természeti forrasokat, valamint segit
kikliszobdlni a hulladékok helytelen megsemmisitésébdl esetlegesen ered6 negativ
kornyezeti és egészségugyi hatasokat. Tovabbi részletes informaciodkat a helyi
onkormanyzati hivatalban, vagy a legkdzelebbi hulladékgydijté telepen kérhet. A hulladékot
helytelenil megsemmisitd felhasznaléra a nemzeti jogszabalyozassal dsszhangban
blintetés réhato ki. Ha a késziléket végérvényesen ki akarja vonni a hasznalatbél, vagja el
az erbatviteli kabelt, amivel végleg hasznalhatatlanna teszi.
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VII. MUSZAKI ADATOK

Fesziltség (V) a készulék tipusanak cimkéjén lathato
Teljesitményfelvétel (W) a készliilék tipusanak cimkéjén lathato
Suly (kg) kb. 6

Suly (kg) kb. 6

A készllék érintésvédelmi osztalya l.

Termék méretei (mm) 405 x 325 x 190

Teljesitményfelvétel kikapcsolt allapotban 0,00 W.

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyartoé fenntartja!

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

CAUTION: To reduce the risk of electric shock, cook only in removable container —
Figyelem: Az aramités veszélyének csokkentése érdekében csak kivehet6 edényben
f6zz6n, amely erre a célra javasolt!

CUP — Csésze. HOT — Forr6. DO NOT COVER — Soha ne takarja le.

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Kizarélag haztartasi hasznalatra alkalmas. Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

§TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
EARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

{ Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskét gyermekektél elzart helyen. A zacské nem jatékszer. Ne
hasznalja ezt a zacskot bdlcsékben, kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

Nem szabad a haztartasi hulladékkal egyutt megsemmisiteni!

Figyelmeztetést
Olvassa el a haszndlati utasitast

FIGYELMEZTETES: FORRO FELULET. A forré részek megérintése, illetve valo érintkezés
veszélyt jelenthet az egészségére! Legyen dvatos a készilék hasznalata kbzben!

B EEn @O
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Garnek elektryczny do wolnego gotowania

eta 2138

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowny Kliencie, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed uruchomieniem
urzgdzenia, uwaznie przeczytaj instrukcje, ktdérg wraz z paragonem i, jesli to mozliwe,
opakowaniem oraz zawartoscig przechowuj w bezpiecznym miejscu. Dotyczy to takze
gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci oryginalnego
opakowania. Garnek elektryczny przeznaczony jest do gotowania potraw, takich jak zupy,
ryz, potrawy duszone, gulasz i wszystkie inne potrawy, ktére moga by¢ gotowane

w tradycyjnym garnku, w szybkowarze lub w naczyniach do duszenia i gotowania na parze.
Po wtozeniu sktadnikow umozliwia automatyczne gotowanie w zaleznosci od wybranej
mocy bez koniecznosci ustawiania czasu.

|. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

— Przed pierwszym wprowadzeniem urzadzenia do eksploatacji nalezy dokfadnie
przeczytac instrukcje obstugi, przegladna¢ rysunki i instrukcje zachowaé do p6zniejszego
wgladu. Wskazowki podane w instrukcji nalezy uwazac za czg$c¢ urzadzenia i przekazac
dalszemu uzytkownikowi urzadzenia.

— Wtyczke kabla zasilajgcego nalezy podigczy¢ do prawidtowo uziemionego gniazdka.

- Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jezeli jest uszkodzony przewdd
zasilania, wtyczka lub urzgdzenie nie pracuje wtasciwie, upadto na
ziemieg i jest uszkodzone. W takich przypadkach zanies urzadzenie
do serwisu w celu sprawdzenia jego bezpieczenstwa i wtasciwego
dziatania

- Z urzgdzenia mogq korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzadzen pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub
zostang poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania
z tego urzadzenia oraz zagrozen wigzacych sie z jego uzywaniem.
Bawienie sie urzadzeniem jest zabronione dzieciom. Czyszczenie
i konserwacja bez nadzoru dorostych jest dzieciom zabroniona.
Dzieci do lat 8 muszg trzymac sie z dala od urzadzenia i jego
przewodu.

- Urzadzenia mogg by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej lub umystowej lub z niedostatecznym
doswiadczeniem i wiedzg, jezeli sg one pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane na temat uzywania urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu zagrozeniu. Dzieci nie
powinny bawic sie urzgdzeniem.

- Jesli przewdd zasilajgcy urzgdzenia zostanie uszkodzony, nalezy
natychmiast odtgczy¢ urzadzenie od zasilania. Przewdd musi byé
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego
lub wykwalifikowang osobe w celu unikniecia porazenia pragdem
lub pozaru.
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- Zawsze nalezy odfgczy¢ urzadzenie od zasilania, przed
montazem, demontazem lub czyszczeniem.

-UWAGA: Niektore czesci tego produktu mogg by¢ bardzo gorace
i spowodowacé oparzenia. Szczegolng uwage nalezy zwrocié na

obecnos¢ dzieci i 0sdb niepetnosprawnych.

— Wtyczki przewodu zasilania nie wktadaj do gniazdka elektrycznego i nie wyjmuj
mokrymi rekami i nie ciagnij za przewodd zasilania!

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne srodowiska
mieszkalne, w firmach $wiadczacych ustugi noclegowe ze $niadaniem)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania pomieszczenia!

— Nie nalezy uzywac urzadzenia z programem, zegarem lub z jakgkolwiek inng czescia,
ktéra automatycznie wigcza urzadzenie, poniewaz istnieje ryzyko pozaru, gdy
urzgdzenie jest zakryte lub nieodpowiednio umieszczone.

— Z wyjatkiem cze$ci wymienionych w rozdziale Konserwacja, nigdy nie zanurza¢
urzgdzenia w wodzie ani my¢ pod biezacg wodg!

— Przed konserwacjg lub przechowywaniem, urzadzenie musi wychtodna¢.

— Nie wolno w zaden spos6b modyfikowaé powierzchni urzadzenia (np. za pomoca
samoprzylepnej tapety, folie itp.)!

— Po zakonczeniu pracy urzadzenie nalezy odtaczy¢ od pradu, wyciggajac wtyczke kabla
zasilajgcego z gniazdka elektrycznego.

— Nie wtagczaj garnka bez wtozonego naczynia i bez wtozonych skfadnikow.

— Nigdy nie nalezy gotowac roslin straczkowych (np. suchg fasole, soczewice), najpierw
nalezy zawsze namoczy¢ przez okoto dziesie¢ godzin do wody (patrz instrukcja na
opakowaniu).

— Do wewnetrznej przestrzeni garnka, czyli pomiedzy naczyniem zewnetrznym i
wewnetrznym nie moze dostac sie woda lub inne ptyny.

— Miedzy ptytg grzewczg i wewnetrznym pojemnikiem nie nalezy wktadac¢ folii aluminiowej
lub cokolwiek innego.

— Nie nalezy uzywa¢ wewnetrznego naczynia bez garnka (np. w celu przygotowania
zywnosci na kuchence elektrycznej / gazowej / indukcyjnej / piecyku halogenowym lub
otwartym ogniu).

— Nie uzywac¢ garnka bez wystarczajgcej iloéci wody w naczyniu do przygotowywania
Zywnosci.

— Nie uzywac¢ garnka bez pokrywki z urzgdzenia moze rozpryska¢ sie gorgca woda.

— Wewnetrznego naczynia ceramicznego nie uzywaij, jesli jest peknigte, jakikolwiek
uszkodzone lub do dtugoterminowego przechowywania zywnosci (np. w zamrazarce).

— Jesdli wewnetrzne naczynie ceramiczne jest gorgce, nie wolno go zanurzy¢ w zimnej
wodzie ani my¢ pod zimng wodg! Jedli wewnetrzne naczynie ceramiczne jest chtodne,
nie wolno go zanurzy¢ w gorgcej wodzie ani my¢ w gorgcej wodzie! Nagta zmiana
temperatury moze spowodowac uszkodzenie naczynia (peknigcie).

— Nie wolno pozwoli¢, aby we wewnetrznym naczyniu ceramicznym zamarzta woda lub
zywnos¢ zawierajgca wode. Moze to spowodowac¢ uszkodzenie naczynia (pekniecie).

— Nie wolno umieszczaé wewnetrznego naczynia ceramicznego w poblizu materiatow
palnych i przedmiotéw, jezeli sg gorace.
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— Zewnetrzna powierzchnia (dno) naczynia ceramicznego jest szorstkie. Nalezy
zachowacé ostrozno$¢ przy obchodzeniu sie z naczyniem, aby unikna¢ uszkodzen
(zarysowania) blatu kuchennego, pétki w loddwece, itp.

— Do mieszania i nabierania jedzenia, uzyj naczynia z plastiku lub drewna, poniewaz
narzedzia metalowe mogg uszkodzi¢ wewnetrzng powierzchnig naczynia.

— Nie wolno umieszczaé wewnetrznego naczynia ceramicznego, jesli sg gorgce, na
drewnianym stole, lakierowanej powierzchni - lub innym rodzaju wrazliwych powierzchni,
ktére mogg poprzez dziatanie ciepta zosta¢ uszkodzone.

— Urzadzenie wyposazone jest w bezpiecznik termiczny, ktory przerywa zasilanie
w przypadku wygotowania wody lub po wiaczeniu pustego garnka. Jesli tak sie zdarzy,
nalezy odigczy¢ urzadzenie od sieci i pozostawi¢ do wystygniecia. Nie napetniac
garnka z zimng wodg celem szybszego schtodzenia. Moze to znizy¢ trwato$¢ elementu
grzejnego.

— Nie umieszczaj w poblizu przedmiotéw lub pod przedmiotami, ktére mogg zostac
uszkodzone przez pare, takich jak $ciany, szafki kuchenne, szafy, obrazy, zastony -
uciekajgca para mogtyby je uszkodzic.

— Nie uzywaj urzadzenia w srodowisku nasyconym parami wybuchowymi lub tatwopalnymi.

— Nie nalezy umieszczaé urzgdzenia na niestabilne, delikatne i tatwopalne podkfady
(np. szkto, papier, plytki z tworzywa sztucznego, lakierowane drzewo i inne tkaniny/
obrusy).

— Urzadzenia uzywaj tylko na miejscach, gdzie nie grozi jego przewrécenie
i w dostatecznej odlegtosci od zrodet ciepta (np. piece, kuchenki elektryczne/gazowe)

i powierzchni wilgotnych (np. umywalki, zlewy,).

— Podczas gotowania nie wolno dotyka¢ miejsc, gdzie wychodzi gorgca para, wystepuje
ryzyko oparzen.

— Podczas pracy z garnkiem i pokrywg zaktadaj rekawice ochronne lub uzyj Sciereczki.

— Pokrywa wykonana jest z hartowanego szkta bezpiecznego. Szkio to jest silniejsze
i bardziej odporne na uszkodzenia niz zwykte szkto. Cho¢ szkto hartowane mozna
rozbi¢, ale jego odtamki nie majg ostrych krawedzi. Zadbaj, aby nie zarysowac¢
powierzchni szkta.

— Podczas podnoszenia pokrywy badz ostrozny i zawsze pokrywe Sciggaj w kierunku od
siebie.

— Nie pozostawiaj na pokrywie garnka zadnych przedmiotow (np. rekawice, reczniki).

— Urzadzenia nie przenos, jesli jest gorace, przy ewentualnym przechyleniu grozi
niebezpieczenstwo poparzenia.

— Do przenoszenia urzadzenia uzywaj uchwytow!

— W celu konserwacji lub naprawy, nalezy usungg tylko te czesci garnka elektrycznego,
ktére sg omdwione w niniejszej instrukcji. Innych czesci lub akcesoridow nie demontowac
i nie wymienia¢ za inne.

— Uzywaj tylko garnka z zasilaczem, ktory jest jego czescig! Jezeli zostanie uszkodzony
kabel zasilania i nigdy nie wymieniaj za kabel innego typu.

— Kabel nie moze by¢ uszkodzony przez ostre lub gorgce przedmioty, przez otwarty
ptomien, nie moze by¢ zanurzony do wody.

— Nigdy nie nalezy umieszczaé przewodu zasilajgcego na gorgce powierzchnie lub
zostawi¢ wiszgce nad stotem lub blatem lub pociagajac za kabel przez dzieci moze
zostac przewrdcony lub $ciggniety garnek i spowodowac powazne obrazenia!

— Urzadzenie jest przenosne i jest wyposazone w ruchomy przewdd z wtyczka, ktéra
zabezpiecza dwubiegunowe odigczenie od sieci.
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— Urzadzenia uzywaj tyko z oryginalnymi akcesoriami od producenta.

— Regularnie kontroluj stan przewodu zasilajgcego urzadzenia.

— W razie potrzeby uzycia przedtuzacza, nalezy uzy¢ nieuszkodzony kabel odpowiadajgcy
aktualnym normom.

— Urzadzenia nigdy nie uzywaj do zadnego innego celu, tylko do tego, do jakiego jest
przeznaczone i opisane w tej instrukcji obstugi!

— Producent nie jest odpowiedzialny za szkody powstate przez niepoprawne obchodzenie
sie z urzadzeniem i akcesoriami (np. zniszczenie sktadnikéw, poranienie,
uszkodzenie urzadzenia, pozar itp.) i nie jest odpowiedzialny za urzadzenie
w przypadku nieprzestrzegania wyzej wymienionych wskazowek bezpieczenstwa.

|l. OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW (rys. 1

A — garnek do wolnego gotowania

A1 — panel sterowania+wyswietlaczu A4 — czujnik temperatury
A2 — naczynie zewngtrzne A5 — uchwyty
A3 — ptyta grzewcza A6 — przewdd zasilania
B — naczynie wewnetrzne
C — pokrywa
C1 — uchwyt C2 — zaczep z przegubem

Opis panel sterowania

P Przycisk = do ustawiania czasu zadanego czasu (+ zwigkszenie czasu).
@ A (30 minut - 24:00 godzin, stopniowo co 30 minutowych)

A Przycisk = do ustawiania zgdanego czasu (— zmniejszenie czasu).
@ v (30 minut - 24:00 godzin, stopniowo co 30 minutowych)

Przycisk = do ustawiania na wysokg moc (HIGH)
/// Proces gotowania bedzie szybszy w poréwnaniu z niskg moca, czas gotowania wynosi
- od 3-5 godzin w temperaturze okoto 100 °C.

Przycisk = do ustawiania na niskg moc (LOW)

// Tego ustawienia uzywaj do gotowania bardzo delikatnych potraw, ktére wymagajg
— wolnego gotowania, np. gotowane jabtka lub lekko gotowane owoce. Jedzenie
gotowane i dusi do okoto 6-8 godzin w temperaturze okoto 90 °C.

Przycisk = do ustawiania temperatury (KEEP WARM)
Q& Wybierz to ustawienie, jesli chcesz utrzymaé temperature gotowanych potraw (okoto 70
do 80 °C).

(I) Przycisk ON/OFF stuzy do wiaczenie/wytaczenie urzadzenia.

Sygnalizacja swietlna i dzwiekowa

* po nacisnieciu ktéregokolwiek z przyciska ON/OFF (1x),

» gdy skonczy sie ustawiony program (1x),

« gdy skonczy sie tryb utrzymywania temperatury (5x),

« kontrolki/symboli na wyswietlaczu miga, gdy ustawione sg odpowiednie wartosci danego
programu,

« kontrolka/symbol zaswieci sie na state i kropki na wyswietlaczu miga, gdy odpowiedni
program jest aktywny.

44 /59



lIl. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Usun caty materiat opakowaniowy, wyjmij garnek i wszystkie akcesoria. Umiesci¢ garnek na
ptaskiej, suchej powierzchni (np. stét kuchenny), na wysokosci, co najmniej 85 cm z dala od
dzieci (patrz rozdz. I. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA). Przed pierwszym
uzyciem umyj czesci majace kontakt z zywnoscig w cieptej wodzie z detergentem, sptucz czystg
woda, wytrzyj do sucha lub pozostaw do wyschnigecia. Teraz urzadzenie jest gotowe do uzycia.

Zmontowanie garnka do gotowania (rys. 1)

Wyjmij z garnka wewnetrzne naczynie B, wtéz do niego (np. za pomocg miarki lub tyzka)
potrzebne sktadniki napetnij go wodg w zaleznosci od przepisu. Catkowita ilo$¢ sktadnikéw
z wodg moze by¢ do 4/5 objetosci pojemnika. Podczas przygotowywania zywnosci, ktéra
podczas gotowania zwigksza objetosé, napetnij naczynie do 3/5. Minimalna ilo$¢ gotowanej
zywnosci nie moze by¢ mniejsza niz 1/5 objetosci pojemnika. Odpowiednig tkaning lub
recznikiem papierowym, oczysci¢ gorng cze$¢ naczynia wewnetrznego B i wszystkie inne
czesci, ktére podczas napetniania naczynia zbrudzity sie zywnoscia (np. zewnetrzne dno).
Ponadto, wyczysci¢ wewnetrzng gérng krawedz garnka A i upewnij sie, Ze na ptycie grzejnej
A3 nie znajdujg sie pozostatosci zywnosci. Nastepnie wi6z wewnetrzne naczynie B do garnka
A. Po witozeniu do garnka lekko obro¢ naczyniem wewnetrznym na obydwie strony, aby
dobrze przylgneto na ptyte. Chwyci¢ wieko C i zasungé¢ zaczep C2 na zewnetrzny pojemnik
A2, nastepnie wieka za uchwyt C1 przytozy¢ do pojemnika. Zwro¢ szczegélng uwage
podczas wykonywania tej czynnosci. Upewnij sie, ze kabel zasilajacy nie jest uszkodzony,
ze nie przechodzi przez Zzadne ostre lub gorgce powierzchnie. Podtacz wtyczke A6 do pradu.
Gniazdko musi by¢ tatwo dostepne, aby urzgdzenie w przypadku zagrozenia, mozna byto
tatwo odtgczy¢ od sieci.

Gotowanie z timerem

Wolnowar umozliwia reczne nastawienie czasu przez ktéry bedzie gotowane danie.

1) Wiaczy¢ wolnowar naciskajac przycisk O (na wyswietlaczu pojawi sig 00:00).

2) Przyciskami nastawienia czasu gotowania ( @A lub @V nastawi¢ zadany czas
gotowania w zakresie 0:30 - 24 godz.

3) Naciskajac przycisk (tj. L/ = wysoki, lub /_/ = niski, lub ((0 = utrzymywanie temperatury)
nastawi¢ poziom gotowania.

4) Po uptywie czasu gotowania zabrzmi sygnat dzwiekowy i wolnowar automatycznie
przetaczy sie do trybu ,Utrzymywanie temperatury” (4 godz.)“.

|
5) W celu wytaczenia wolnowaru recznie nalezy nacisngc przycisk O ogrzewanie zostanie
ukonczone (na wyswietlaczu pojawi sie 00:00). Zdja¢ wieko C tak, aby uniknaé¢ kontaktu
z goracqg parg. Teraz mozna danie wyjg¢ z wolnowaru.

Gotowanie bez timera

1) Witaczy¢ wolnowar naciskajac przymskO (na wyswietlaczu pojawi sie 00:00).

2) naciskajgc przycisk (tj. L/ = wysoki, lub /_/ = niski, lub Q utrzymywanie temperatury)
nastawi¢ poziom gotowania (na wyswietlaczu pojawi sie On).

3) Po uptywie czasu gotowania (maks. 24 godz.) zabrzmi sygnat dzwiekowy i wolnowar
wytaczy sie. Zdjaé wieko C tak, aby unikngé kontaktu z gorgcq para. Teraz mozna danie
wyjaé z wolnowaru.

Nigdy nie zostawiaj gotowego jedzenia we wigczonym garnku na funkcji, KEEP WARM

(utrzymanie temperatury) dtuzej niz to konieczne (ok. 4 godziny). Zywno$é moze zaczaé sie

psuc.
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4 UWAGA )

— Po pierwszym uruchomieniu moze pojawi¢ sie na krétko, fagodny dym, ktéry nie
stanowi problemu i nie jest powodem do reklamacji urzadzenia.

— Jesli na wyswietlaczu pojawig sie nietypowe znaki, nalezy odigczy¢ urzagdzenie od sieci
zasilajgcej, a nastepnie podigczy¢ ponownie.

— Przez caly czas wychodzi para i wokot krawedzi pokrywy moze lekko wyciekaé¢, temu
moze towarzyszy¢ charakterystyczny dzwiek ,syczenie / praskanie”. Jest to zjawisko
catkowicie normalne i nie ma powodu do reklamacji urzadzenia.

— Podczas gotowania, nie wolno dotyka¢ powierzchni metalowych i szklanych garnka,
gdyz sg GORACE! Szczegolnie uwazac, aby garnka nie dotykaty dzieci!

— Zalecamy stosowa¢ pomoce ochronne (np. rekawice kuchenne).

— Jesli pokrywa nie jest prawidtowo potozona na naczyniu lub wogéle nie jest potozona,
jedzenie nie jest dobrze przygotowywane.

— Jezeli podczas gotowania z jakiegokolwiek powodu potrzebujesz zdjaé pokrywe
(np. uzupehic / przyprawi¢ / zamieszac) uzywaj wytacznie uchwytu C1 i odpowiednich
pomocy kuchennych (np. Sciereczki, rekawic ochronnych).

— Nigdy nie kréj zywnosci w naczyniu ceramicznym!

— Jesli przez dtugi czas gotujesz, upewnij sie, ze jedzenie nie jest wysuszone lub przypalone.

— Jesli podczas gotowania okaze sie, ze w pojemniku nie ma wystarczajacej ilosci wody,
uzupenij.

— Jesli podnosisz kilka razy pokrywe para uniknie a gotowanie trwa diuze;.

— Przed jedzeniem sprawdz czy jest zywno$¢ dobrze ugotowana. Jesli nie sg wystarczajaco
ugotowana gotowanie kontynuuj. W tym samym czasie, skontroluj i ewentualnie dolej wode.

— Po kilku miesigcach uzytkowania powierzchniowa warstwa (glazura) na naczyniu
ceramicznym moze popekac, jest to zjawisko catkowicie normalne i nie ma powodu do
reklamacji urzadzenia.

— Po zakonczeniu programu gotowania domysiny czas utrzymywania ciepta wynosi 4
godzin, po czym urzadzenie zostanie wytgczone.

— Wybrany program moze zosta¢ w dowolnym momencie zakonczony przez nacisniecie

\_ przycisku ,Wtaczenia/Wytaczania”. )

Rady dotyczace gotowania w garnku elektrycznym

Nastepujace porady nalezy postrzegac, jako przyktady i inspiracje, ktorych celem jest
pokazanie r6znych mozliwosci przygotowania zywnosci. Czas przygotowania (gotowania)
zalezy od ilosci, rodzaju i jako$ci surowcow, standardowo sg w jednostkach godzin.

llo$¢ surowcoéw wybieraj w taki sposéb, aby podczas gotowania unikng¢ przekroczenia
maksymalnej pojemnosci naczynia. Przestrzegaj wskazéwek dot. zalecanej ilosci wody

i czasu okreslonego w przepisach. Zawsze jednak pod jedzenie nalej odpowiednig ilos¢
wody, w przeciwnym wypadku garnek przed zakonczeniem procesu gotowania bez wody
moze sie przegrzewaé. W garnku mozna gotowa¢ na raz migso mrozone lub warzywa ze
Swiezym miesem lub warzywami. Mrozone surowce sig nie rozgotujg. Wszystkie surowce
mogag by¢ w stanie catkowicie zamrozonym, ale upewnij sig, ze przyprawy sg réwno roztozone
na wszystkich surowcach. Garnek nadaje sie do gotowania tradycyjnych potraw jak zupy,
gulasze, positki jednodaniowe, ryz, jajka na twardo, migso duszone, warzywa duszone,
gotowane ziemniaki w catosci, kapusta, kompoty, dania grzybowe, i wiele innych. Po pewnym
czasie uzywania garnka zdobedziesz do$wiadczenie i bedziesz uzywac wiasnych przepisow.

1. Sktadniki powinny mie¢ temperature pokojowa, nie nalezy dodawac¢ sktadnikow
bezposrednio z lodowki lub zamrazarki. Jednak nie pozostawiaj zbyt diugo sktadnikow
wyjetych z lodéwki np. migsa lub ryb; wyjmij z lodéwki tylko na tak dtugo, aby zostat
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absorbowany chtdd, a nastepnie przykryj folig spozywcza lub wtéz do plastikowej torby.
Potraw nie przygotowyuj za wczesnie i nie pozostawiaj zbyt dtugo poza lodéwka.

2. Do naczynia ceramicznego mozesz potozy¢ zamrozone migso, ale wczesniej nalezy dodac
okoto 0,2 litra cieptej wody lub bulionu, aby miedzy naczyniem ceramicznym i miesem
i byta termiczna warstwa, ktéra chroni naczynie przed gwattowng zmiang temperatury.
Oczywiscie musisz liczy¢ sie z tym, ze czas gotowania bedzie kilka godzin dtuzszy.

3. Jesli przygotowujesz cate mieso, wlej dostateczng ilos¢ wody.

4. Warzywa takie jak marchew, cebula, rzepa itp. nalezy pokroi¢ na dostatecznie mate
kawatki, gotujg sie dtuzej niz mieso.

5. Skfadniki pokroi¢ ten sam rozmiar gotowaé réwnomiernie

6. Poprzez krétkie wczesniejsze opieczenie miesa i warzyw na innej patelni usuniesz tluszcz
z migsa, a tak poprawisz wyglad i smak migsa i warzyw, ale nie jest to konieczne.

7. Tluszczu (olej, masto, smalec) nie musisz wogdle uzywac (tylko olej do potrzenia
naczynia ceramicznego do obrébki cieplnej), zwtaszcza jesli chcesz mie¢ jedzenie
dietetyczne. Jesli nie mozesz obejs¢ sie bez tluszczu, to tylko 2 do 3 tyzek oleju
w zalezno$ci od liczby porcji.

8. Podczas gotowania zdejmuj pokrywe jak najmniej, poniewaz unika ciepto i odparowuje
ciecz. W zalezno$ci od tego jak czesto i na jak dtugo podnosisz pokrywke, trzeba bedzie
przedtuzy¢ gotowanie o 20-30 minut.

9. Podczas gotowania w garnku wg zwyktych przepisow, trzeba uzywa¢ mniej cieczy.
Podczas powolnego gotowania ciecz nie wyparuje tak szybko jak przy gotowaniu
normalnym, ale musi by¢ w garnku jej minimalna ilos¢, ktéra pomaga w wymianie ciepta.

10. Naczynie zawsze wypehij sktadnikami co najmniej do potowy, ze wzglgdu na zalecany
czas gotowania. Do garnéw o objetosci 6 | wejdzie sie od 7 porciji.

11. Aby unikngé wykipienia nie wypetniaj wewnetrznego ceramicznego naczynia ponad

4/5.

12. Produkty mleczne, np. $mietana, kwasna $mietana lub jogurt, nalezy doda¢ na koncu
aby zapobiec Scieciu.

13. Mrozone warzywa, takie jak groszek, powinny by¢ rozmrozone i dodane w ostatniej pot
godzinie, godzinie gotowania . Warzywa nie straca koloru i struktury. Jednoczeé$nie nie
dojdzie do nadmiernego ochtodzenia mieszanki w garnku.

14. Aby uzyskaé najlepsze rezultaty, wszystkie sktadniki powinny by¢ zanurzone w ciecz.

15. Z miesa usun nadmiar ttuszczu. Mieso (w tym drob), ryby i owoce morza doktadnie ugotu;.

16. Podczas gotowania catej golonki musi ona swobodnie leze¢ w naczyniu i dodaj ciecz.
W czasie gotowania czasem obroc .

17. Korzystajac z cieptych skfadnikow przyspieszysz gotowanie.

18. Do zageszczania soséw itp., wymieszaj troche maki kukurydzianej z niewielka iloscig,
zimnej wody. Dodaj mieszanke do naczynia ceramicznego pod koniec gotowania.
Przykryj garnek pokrywka i gotuj, az sos zaczyna bulgotac i gestniec.

19. W garnku do wolnego gotowania nie podgrzewaj jedzenia.

Moc LOW Moc HIGH
Rodzaj miesa Ciezar (kg) (czas przygotowania (czas przygotowania
w godz.) w godz.)

Pieczen wotowa 1,5 4-5 1,5
Mostek wotowy 2-22 8 6

Piersi indyka 25-3 6-7 3-4

Caly kurczak 2-3 6 4

Kawatki kurczaka 1,5-2 4-5 1,5

(z koscig)

Pier$ z kurczaka 2 S 4 3,5



Moc LOW Moc HIGH

Rodzaj miesa Ciezar (kg) (czas przygotowania (czas przygotowania
w godz.) w godz.)

Kawatki kurczaka

(z koscia) 1,5-2 4-5 1,5

Piers z kurczaka 2 4 3,5

Szynki w peni

gotowane 3 4-5 3

Poledwica

wieprzowa 2-22 2-3 15-2

Pieczen wieprzowa 2-22 4-5 2,5

Kotlety wieprzowe 1-1,5 5 2-3

IV. ROZWIAZYWANIE PROBLMOW

Problem Przyczyna Rozwigzanie

Zywnoéé Zbyt niska moc ogrzewania |Zwieksz moc grzewczag

jest Zle ugotowana Zbyt krétki czas gotowania | Dtuzszy czas na przygotowanie
Zbyt duzo jedzenia w Zmniejsz ilo$¢ zywnosci
naczyniu

Z garnka wydostaje sie | Na naczyniu wewnetrznym | Skontroluj lub oczys¢
nieprzyjemny zapach | B lub ptycie grzewczej A3 powierzchnie przylegajace do

$q zanieczyszczenia naczynia i ptyty grzewczej
Garnek nie dziata Brak zasilania Skontroluj przewod, wtyczkag
i gniazdko elektryczne
Nieustawiona funkcja Ustaw odpowiednig moc
ogrzewania grzewczg

V. KONSERWACJA (rys. 2

Przed kazda konserwacja urzadzenie nalezy odlaczy¢ od sieci wyciagajac wtyczke
z gniazdka! Garnek nalezy czysci¢ az po jego wychtodnieciu! Czysci¢ regularnie

po kazdym uzyciu! Nie wolno uzywac¢ zracych i agresywnych srodkéw czyszczacych

np. ostrych przedmiotéw, skrobakdw, rozpuszczalnikdéw chemicznych, rozcienczalnikow,
zracych $rodkéw czyszczacych lub innych rozpuszczalnikow! Zewnetrzne i wewnetrzne
powierzchnie garnka A nalezy czysci¢ miekka, wilgotng szmatka. Wszystkie inne elementy
(tj. wewnetrzne naczynie ceramiczne B i pokrywe szklang C) umy¢ w cieptej wodzie

z detergentem, nastepnie sptukaé czystg wodg i pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia
(mozna uzywaé¢ zmywarki). Elementéw plastikowych nigdy nie suszy¢ nad zrodtem ciepta
(np. piece, kuchenki, el. / gazowe). Jesli zabrudzi sie kabel zasilajacy, wytrzyj wilgotng
szmatka. Niektore pokarmy mogg powodowac zabarwienie na akcesoriach. Jednak

nie wptywa to na dziatanie urzgdzenia i nie jest powodem do reklamacji urzadzenia.
Przebarwienia za jaki$ czas zwykle znikajg same.

UWAGA
Upewnij sie, ze powierzchnie przylegajace i elementy uszczelniajace sg funkcjonalne.

Sktadowanie
Przed przechowaniem sprawdz, czy garnek i wszystkie jego elementy sg chtodne.
Przechowuj garnek w bezpiecznym, suchym miejscu z dala od dzieci i 0s6b niezdolnych.
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Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do czesci
elektrycznej urzadzenia moze wykonaé wytacznie
specjalistyczny serwis! Nie przestrzeganie wskazowek
producenta powoduje utrate prawa do napraw!

Kontakt z producentem: info@eta.cz

Informacje dotyczace reklamacii i napraw produktéw mozna
znalez¢ na stronie www.eta.cz/servis-eu.

VI. EKOLOGIA 4N P

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatow zastosowanych do produkcji opakowan, komponentdw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetwarzania wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatagczonej
dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych lub elektronicznych
nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy odnie$¢ do
specjalnych punktéw zbiorczych, w ktorych bedq przyjete bez optaty. Dzieki poprawnej
utylizacji pomoga Panstwo zachowac¢ cenne zrodta i pomoga w profilaktyce ewentualnych
negatywnych wptywéw na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie. W celu uzyskania innych
szczegodtowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy zwrécic¢ sie do najblizszego urzedu
lub punktu zbiorczego. Niewtasciwy sposob utylizacji urzadzenia moze podlegac karze

— zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania
urzadzenia z uzytkowania zaleca sie odtgczy¢ przewodd zasilania od sieci elektrycznej,
przez uciecie przewodu. Dzigki czemu uzytkowanie urzadzenia nie bedzie mozliwe

VIl. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) / Moc poborowa (W) podano na tabliczce znamionowej urzagdzenia
Masa okoto (kg) 6

Objetos¢ pojemnika (1) 6

A késziilék érintésvédelmi osztalya l.

Wymiary produktu (mm) 405 x 325 x 190

Pobdr mocy gdy sprzet jest wytgczony wynosi 0,00 W.

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:

CAUTION: TO REDUCE THE RISK OF ELECTRIC SHOCK, COOK ONLY IN REMOVABLE
CONTAINER — Uwaga: Dla wyeliminowania porazenia pradem nalezy gotowac tylko w do

tego przeznaczonym wyjmowanym naczyniu. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER
LIQUIDS — Nie zanurzac do wody lub innych cieczy. HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do
zastosowania w gospodarstwie domowym.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG

IS NOT A TOY. Niebezpieczernstwo uduszenia. Tego worka nie

nalezy uzywac w kotyskach, t6zeczkach, wézkach lub kojcach
dziecigcych. Torebke z PE pofozyc¢ w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka
nie stuzy do zabawy!

Symbol A oznacza OSTRZEZENIE OSTRZEZENIA: GORACE POWIERZCHNIA.
|| - Zapoznaj sie z instrukcjg obstugi
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Slow Cooker

eta 2138

BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde, wir danken Ihnen fiir den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie vor
Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung und bewahren
Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Kassenbeleg und nach Méglichkeit auch mit

der Verpackung und dem inneren Inhalt der Verpackung gut auf. Der Elektrotopf ist zum
Kochen von Gerichten wie Suppen, Reis, Eintépfen, Gulasch und allen anderen Gerichten
bestimmt, die in einem herkdmmlichen Topf, Schnellkochtopf oder in Schmor- und
Dampfbehaltern zubereitet werden kdnnen. Nach dem Einlegen der Zutaten ermdglicht der
Topf das automatische Garen entsprechend der gewahlten Leistung, ohne dass Zeitwerte
eingestellt werden mussen.

|. SICHERHEITSHINWEISE UND WARNUNGEN A

— Betrachten Sie die Instruktionen der Anleitung als Bestandteil des Gerats und geben Sie
sie jedwedem weiteren Benutzer des Geréts weiter.

— Kontrollieren Sie, ob die Angabe auf dem Typschild der Spannung in Ihrer Steckdose
entspricht. Der Netzstecker darf nur an eine Steckdose angeschlossen werden, die den
einschlagigen Normen entspricht.

- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahre und alter, wenn diese
unter Aufsicht sind und wissen, wie das Geréat in einer sicheren
Weise zu nutzen ist und wenn sie die moglichen Gefahren
verstehen. Die Reinigung und Wartung des Gerates durfen von
Kindern unter 8 Jahren nicht durchgefuhrt werden. Kinder unter
8 Jahren mussen von dem Gerat und seiner Anschlussleitung
ferngehalten werden.

- Dieses Gerat von Menschen mit verminderten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt und bedient werden, sofern
sie wahrend der Geratebenutzung beaufsichtigt werden oder
unterwiesen wurden, wie das Gerat in einer sicheren Weise zu
nutzen ist und wenn sie die moglichen Gefahren verstehen. Kinder
durfen mit dem Verbraucher nicht spielen.

- Wenn die Versorgungsleitung des Verbrauchers beschadigt ist,
trennen Sie den Verbraucher sofort vom elektrischen Netz. Die
Zuleitung muss durch den Hersteller, dessen Servicetechniker oder
eine ahnlich qualifizierte Person ausgetauscht werden, damit ein
Unfall durch elektrischen Strom oder ein Brand vermieden wird.

- ACHTUNG - Einige Teile dieses Produktes kbnnen sehr
heil3 werden und Verbrennungen verursachen. Besondere
Aufmerksamkeit ist Kindern und Korperbehinderten zu widmen.
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- Verwenden Sie den Verbraucher niemals, wenn er eine
beschadigte Versorgungsleitung oder -stecker hat, wenn er nicht
richtig arbeitet oder auf den Boden gefallen ist und beschadigt
ist oder ins Wasser gefallen ist. Bringen Sie in solchen Fallen
den Verbraucher in eine Fachwerkstatt zur Uberprufung seiner
Sicherheit und der richtigen Funktion.

- Trennen Sie den Verbraucher immer von der Stromversorgung vor

der Montage, Demontage oder Reinigung.

— Das Gerat ist nur fir die Verwendung in Haushalten und fiir &hnliche Zwecke bestimmt
(in Geschéften, Buros und ahnlichen Arbeitsplatzen, in Hotels, Motels und anderen
Unterbringungseinrichtungen, in Einrichtungen, die Unterkunft mit Frihsttick absichern)!
Es ist nicht zu gewerblicher Nutzung bestimmt!

— Stecken Sie den Stecker der Anschlussleitung nicht in die el. Steckdose und ziehen Sie
ihn aus der Steckdose nicht mit nassen Handen durch Ziehen heraus!

— Dieses Gerat ist nicht zur Auflenverwendung bestimmt.

— Benutzen Sie das Gerat nicht zur Raumbeheizung!

— Benutzen Sie das Gerat nicht mit einem Programm, Zeitschalter oder einem
anderen Teil, der das Gerat automatisch schaltet, denn es besteht die Gefahr der
Feuerentstehung, wenn das Gerat im Zeitpunkt der Inbetriebsetzung des Gerates
abgedeckt oder unrichtig installiert ware.

— Ausgenommen der Teile, die im Kapitel Instandhaltung genannt sind, tauchen Sie das
Gerat nie ins Wasser sowie waschen Sie es nicht unter flieRendem Wasser!

— Vor der Instandhaltung oder Aufbewahrung ist das Gerat abzuktihlen.

— Es ist nicht zulassig, die Oberflache des Gerates aufzubereiten (z.B. mit einer
selbstklebenden Tapete, Folie usw.)!

— Nach dem Arbeitsende ist das Gerat auszuschalten und vom el. Netz durch Ziehen des
Steckers der Anschlussleitung aus der el. Steckdose zu trennen.

— Schalten Sie den Topf nicht ein, wenn der Behélter nicht eingesetzt ist oder sich die
Substanzen nicht im Behalter befinden.

— Kochen Sie niemals Hulsenfriichte (z.B. trockene Bohnen und Linsen), weichen Sie sie
immer ungefahr fiir zehn Stunden in Wasser ein (sieche Anweisungen auf der Verpackung).

— In den Innenbereich des Topfs, d.h. zwischen den Korper des Gerats und den inneren
Behalter darf kein Wasser kommen, und auch keine Flissigkeit.

— Legen Sie keine Folie oder andere Gegenstande zwischen die Heizplatte und den
Innenbehalter.

— Verwenden Sie den Behalter nicht eigensténdig (z.B. zur Zubereitung von Lebensmitteln
auf einem elektr. /Gas-/Induktions-/Halogenherd oder auf offener Flamme)

— Sie kdnnen den Innenbehalter (jedoch ohne Deckel) zum Erhitzen von Speisen in der
Mikrowelle, im HeiRluftofen oder im Dampfgarer verwenden.

— Schalten Sie den Topf nie ohne ausreichende Wassermenge im Behalter ein.

— Verwenden Sie den Topf nicht ohne Deckel, da sonst heiles Wasser aus dem Gerat
spritzen kann.

— Verwenden Sie niemals den Behélter, wenn er bedeutend mechanisch beschadigt ist
(z.B. gerissen, zerkratzt) oder zu einer langfristigen Aufbewahrung von Lebensmitteln
(z.B. im Gefrierschrank).

— Wenn der innere Keramikbehalter heil ist, tauchen Sie sie nicht in kaltes Wasser und
waschen Sie sie auch nicht unter einem kalten Wasserstrahl! Die plétzliche Anderung
der Temperatur kdnnte eine Beschadigung des Behalters oder des Deckels bewirken.
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— Lassen Sie kein Wasser oder wasserhaltige Lebensmittel im Keramik-Innenbehalter
gefrieren. Dies kdnnte den Behalter beschadigen (zerbrechen).

— Die AulRenflache (Boden) des Keramikbehalters ist grob. Seien Sie bei der Handhabung
des Behalters vorsichtig, um maégliche Schaden (Kratzer) an der Kiichenarbeitsplatte,
dem Kihlregal usw. zu vermeiden.

— Stellen Sie den inneren Keramikbehalter nicht in die Nahe von brennbaren Substanzen
oder Gegenstanden, wenn er heil? ist.

— Stellen Sie den Keramik-Innenbehalter in heilem Zustand nicht auf einen Holztisch,
eine lackierte Oberflache oder eine andere empfindliche Oberflache, die durch Hitze
beschadigt werden kdnnte.

— Verwenden Sie fir das Ruhren und die Aufnahme von Speisen Kiichengerate aus
Kunststoff oder Holz, weil Metallbesteck die Oberflache des Innenbehalters beschadigen
kénnte.

— Verwenden Sie das Geréat nicht in einer Umgebung, die mit explosiven oder
entflammbaren Dampfen gesattigt ist.

— Das Gerat ist mit einer Thermosicherung ausgestattet, die die Stromversorgung im
Falle einer Verdampfung des Wassers oder einer Inbetriebsetzung eines leeren Topfes
unterbricht. Wenn es der Fall ist, ist das Gerat vom el. Netz zu trennen und abzukihlen.
Fullen Sie den Behalter nicht mit kaltem Wasser zum Zwecke einer schnellen Abkuihlung
ein. Dies kdnnte die Lebensdauer des Heizkdrpers erniedrigen.

— Legen Sie das Gerat nicht in die Nahe der Gegenstande oder unter solche Gegenstande,
die durch Dampf beschadigt werden kénnen, z.B. Wande, Kiichenschranke,
Anrichteschranke, Bilder, Gardinen, der austretende Dampf kénnte sie beschadigen.

— Legen Sie das Gerat nicht auf instabile, zerbrechliche und brennbare Unterlagen (z.B. Glas-,
Papier-, Kunststoffplatten, lackierte Holzplatten und verschiedene Textilien/Tischtuch).

— Benutzen Sie das Gerat nur in der Arbeitslage in den Stellen, wo sein Umstlrzen nicht
droht, und in einem ausreichenden Abstand von den Warmequellen (z.B. Ofen, el./
Gasherd, Kocher usw.) und feuchten Oberflachen (Spllbecken, Waschbecken usw.).

— Berihren Sie beim Kochen nicht die Stellen mit einem Austritt des heiRen Dampfes, es
droht eine Verbrennungs- und Verbriihungsgefahr.

— Bei dem Umgang mit den Kochschalen und Deckel benutzen Sie Kiichenhandschuhe
oder Wischtuch.

— Der Deckel ist aus gehartetem Sicherheitsglas gefertigt. Dieses Glas ist starker und
bruchfester als normales Glas. Obwohl gehéartetes Glas brechen kann, haben die
Scherben keine scharfen Kanten. Achten Sie darauf, dass Sie die Oberflache des Glases
nicht zerkratzen.

— Seien Sie beim Deckelheben vorsichtig und nehmen Sie den Deckel in der Richtung von
sich ab.

— Lassen Sie wahrend des Betriebes auf dem Deckel des Gerats keine Gegensténde
(z.B. Schutzhandschuhe, Wischtlicher).

— Manipulieren Sie mit dem Geréat nicht in einem heilen Zustand, beim eventuellen
Umkippen droht eine Unfallgefahr durch Verbrennung und Verbriihung.

— Demontieren Sie zum Zweck der Wartung oder einer Reparatur nur die Teile des
elektrischen Kochtopfs, die in dieser Anleitung erwahnt werden. Demontieren Sie die
sonstigen Bestandteile oder Zubehdr niemals und tauschen Sie sie auch nicht aus.

— Verwenden Sie die Griffe zum Tragen des Gerats!

— Verwenden den Topf nur mit der Versorgungsleitung, die dessen Bestandteil ist! Wenn das
Netzkabel beschadigt ist, ersetzen Sie es niemals durch ein Kabel eines anderen Typs.

— Das Gerat ist Ubertragbar und mit einer beweglichen Anschlussleitung mit einem Stecker
ausgestattet, die eine zweipolige Trennung vom el. Netz sicherstellt.
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— Die Anschlussleitung darf nicht durch scharfe oder heille Gegenstande, offenes Feuer
beschadigt werden und darf nicht ins Wasser eingetaucht werden.

— Legen Sie die Anschlussleitung nie auf heile Oberflachen sowie lassen Sie sie nicht
Uber die Kante des Tisches oder der Arbeitsplatte hangen. Durch Ziehen oder Streifen,
z.B. seitens der Kinder kann es zum Umstlrzen oder Herunterziehen des Gerates und
zur nachfolgenden ernsten Verletzung kommen!

— Kontrollieren Sie regelmafig den Stand der Anschlussleitung des Gerates.

— Im Bedarfsfalle der Verwendung eines Verlangerungskabels darf dieses nicht beschadigt
sein und muss den geltenden Normen entsprechen.

— Das Gerat nur mit Originalzubehdr vom Hersteller benutzen.

— Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsgemaf. Das Gerat nie zu einem anderen
Zweck benutzen.

— Der Hersteller haftet nicht fir die durch einen nicht bestimmungsgemafen Umgang
mit Gerat und Zubehdr verursachten Schaden (z.B. Entwertung von Lebensmitteln,
Verbrennung, Verletzung, Verbriihung, Feuer) und haftet auch nicht aus der Garantie fiir
das Gerat im Falle der Nichteinhaltung der oben genannten Sicherheitshinweise.

Il. BESCHREIBUNG DES GERATES UND DES ZUBEHORS (Abb. 1)
A — Slow Cooker

A1 — Bedienpanel und Display A4 — Temperatursensor
A2 — AuRenbehalter A5 — Griffe
A3 — Heizplatte A6 — Stromversorgung
B — Innenbehilter
C — Deckel
C1 — Griff C2 — Scharnier mit Gelenk
Bedienpanel

P Taste zur Einstellung der Zubereitungszeit (Wert erhéhen), Bereich 0:30 - 24 Stunden
@ A | (in 30-Minuten-Schritten)

=\ Taste zum Einstellen der Zubereitungszeit (Wert verringern), Bereich 0:30 - 24 Stunden
@ \ (Schritt 30 Minuten)

Taste zum Einstellen auf hohe Leistung (HIGH). Der Garvorgang ist im Vergleich zur
/// Niedrigleistung beschleunigt, wobei die Garzeit zwischen 3 und 5 Stunden bei einer
- Temperatur von ca. 100 °C variiert.

Taste zum Einstellen auf niedrige Leistung (LOW). Es gart/dampft Speisen etwa

// 6—8 Stunden lang bei einer Temperatur von etwa 90 °C. Sie kdnnen diese Einstellung
— auch zum Garen empfindlicherer Lebensmittel verwenden, die von einem langsameren
Garen profitieren, z. B. gekochte Apfel oder leicht gekochtes Obst.

Temperatur der gekochten Speisen beibehalten mdchten (ca. 70 — 80 °C).

@a Warmbhalten-Taste (KEEP WARM). Wahlen Sie diese Einstellung, wenn Sie die
|

Taste - Hauptschalter. Sie dient zum Ein- und Ausschalten des Gerates sowie zum
‘ ’ Starten bzw. Stoppen der Heizung. Beim Driicken ertont ein akustisches Signal und das
Gerat schaltet sich ein bzw. aus

Ton- und Lichtsignalisierung
+ wenn die Einschalttaste gedriickt wird, ON/OFF (1x Piepton),
» wenn das eingestellte Programm endet (1x Piepton),
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» wenn der Temperaturhaltemodus endet (5 Pieptdne),

« die Kontrollleuchte/die Symbol blinkt, wenn die entsprechenden Programmwerte
eingestellt sind,

« die Kontrollleuchte/die Symbol leuchtet dauerhaft und die Punkte blinkt auf dem Display
wenn das jeweilige Programm aktiv ist.

[ll. VORBEREITUNG UND GEBRAUCH

Beseitigen Sie samtliches Verpackungsmaterial, nehmen Sie den Dampfgarer und
samtliches Zubehor heraus. Installieren Sie den Dampfgarer auf eine ebene und trockene
Oberflache (z.B. Kuchentisch), in der Hohe von mindestens 85 cm, auRerhalb der Kinder.
(siehe Abs. I. SICHERHEITSHINWEISE). Waschen Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in
Berlihrung kommen, vor dem ersten Gebrauch in warmem Wasser mit Spilmittel, spllen
Sie sie griindlich mit klarem Wasser ab, wischen Sie sie trocken oder lassen Sie sie
trocknen. Das Geréat ist nun einsatzbereit.

Zusammenbau des Kochtopfes (Abb. 1)

Nehmen Sie den Innenbehalter B aus dem Kocher, geben Sie (z. B. mit einem Messbecher
oder Loffel) die erforderlichen Zutaten ein und fillt ihn mit Wasser entsprechend dem Rezept
auf. Die Gesamtmenge der Zutaten mit Wasser darf 4/5 des Volumens des Behalters

nicht Gberschreiten. Bei der Zubereitung von Speisen, deren Volumen sich wahrend des
Garvorgangs ausdehnt, flllen Sie den Behalter maximal 3/5 voll. Die Mindestmenge der zu
garenden Speisen darf jedoch nicht weniger als 1/5 des Behaltervolumens betragen.
Reinigen Sie den oberen Rand des Innenbehalters B und ggf. alle anderen Teile, die beim
Beflillen des Innenbehalters mit Lebensmitteln verunreinigt wurden (z. B. den Auf3enboden),
mit einem geeigneten Tuch oder Papiertuch. Reinigen Sie auch den inneren oberen Rand
des Topfes A und achten Sie darauf, dass sich keine Lebensmittelreste auf der Heizplatte
A3 befinden. Setzen Sie dann den Innenbehalter B in den Topf A. Drehen Sie den
Innenbehélter nach dem Einsetzen leicht zu beiden Seiten, damit er richtig auf der Heizplatte
sitzt. Fassen Sie den Deckel C und schieben Sie das Scharnier C2 auf den AuRenbehalter
A2. Klappen Sie dann den Deckel am Griff C1 auf den Behalter. Achten Sie genau auf
diesen Vorgang. Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht beschadigt ist und nicht Gber
scharfe oder heiflte Oberflachen geflhrt wird. Schliefen Sie den Stecker des Netzteils A6 an
das Stromnetz an. Das Netzgerat A6 wird an das Stromnetz angeschlossen. Die Steckdose
muss gut zuganglich sein, damit das Gerat im Gefahrenfall leicht vom Stromnetz getrennt
werden kann.

Garen mit Timer

Mit dem Slow Cooker kénnen Sle die Zeit, in der die Speisen garen, manuell einstellen.

1) Driicken Slangsie die Taste (_) um den Herd einzuschalten (auf dem Display erscheint
00:00)

2) Geben Sie mit den Garzeit-Einstelltasten (@A oder @V) die gewlinschte Garzeit

im Bereich 0:30 - 24 Stunden ein.

3) Driicken Sie die Taste (z.b. %/ = hoch, oder __= niedrig, oder @) = warmhaiten) um
die Kochstufenoption auszuwahlen

4) Am Ende der Garzeit ertdnt ein akustisches Signal und der Topf wechselt automatisch
in den Temperaturhaltemodus (4 Stunden).

5) Wenn Sie den Topf manuell ausschalten méchten, driicken Sie die Taste () um das
Erhitzen zu stoppen (auf dem Display wird 00:00 angezeigt).
Entfernen Sie die Abdeckung C, um den Kontakt mit heiRem Dampf zu vermeiden. Das
Gargut kann nun aus dem Topf genommen werden.
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Kochen ohne Timer

1) Driicken Sie die Taste (!) um den Topf einzuschalten (auf dem Display wird 00:00
angezeigt).

2) Driicken Sie die Taste (z.b. /.= hoch, oder __= niedrig, oder @) = warmhalten), um
die Kochstufenoption auszuwahlen (auf dem Display wird ,Ein“ angezeigt).

3) Nach Ablauf der Garzeit (max. 24 Stunden) ertdnt ein akustisches Signal und der Topf
schaltet sich ab. Entfernen Sie die Abdeckung C, um den Kontakt mit heiRem Dampf zu
vermeiden. Das Gargut kann nun aus dem Topf genommen werden.

Lassen Sie gekochte Speisen niemals langer als unbedingt nétig (ca. 4 Stunden) auf
KEEP WARM im Herd. Die Speisen kdnnten anfangen zu verderben.

4 Vorsicht )

— Bei der ersten Inbetriebnahme kann es zu einer evtl. kurzen, leichten Rauchentwicklung
kommen, die keinen Mangel und keinen Grund zur Reklamation des Gerates darstellt.
— Wenn auf dem Display ungewdhnliche Zeichen erscheinen, trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz. Wenn das Gerat nicht an das Stromnetz angeschlossen ist, schlieRen Sie

es wieder an.

— Wahrend des Garvorgangs tritt Dampf aus, und es kann zu einem leichten
Fliussigkeitsaustritt am Rand des Deckels kommen, der von einem charakteristischen
»Zischen“ begleitet wird. Dieses Phanomen ist vollig normal und stellt keinen Grund zur
Beanstandung des Gerats dar.

— Berlihren Sie wahrend des Kochens nicht die Metall- und Glasflachen des Topfes, da
diese Teile heil} sind! Achten Sie besonders darauf, dass der Topf nicht von Kindern
angefasst wird!

— Wir empfehlen, bei der Handhabung Schutzausristung (z. B. Topflappen) zu verwenden.

— Wenn der Deckel nicht richtig auf dem Topf sitzt oder ganz fehlt, wird das Essen nicht
richtig gar.

— Wenn Sie den Deckel aus irgendeinem Grund wahrend des Kochens abnehmen
mussen (z. B. zum Nachftllen / Wirzen / Umruhren der Speisen), verwenden Sie
immer den Griff C1 und eine geeignete Schutzausriistung (z. B. Tuch, Handschuhe).

— Schneiden Sie niemals die verarbeiteten Lebensmittel im Keramikbehalter!

— Wenn Sie lange kochen, achten Sie darauf, dass die Lebensmittel nicht austrocknen
oder anbrennen.

— Wenn Sie wahrend des Kochens feststellen, dass der Wasserstand im Behélter zu
niedrig ist, fullen Sie ihn wieder auf.

— Wenn Sie den Deckel mehr als einmal anheben, entweicht der Dampf und der
Garvorgang dauert langer.

— Prufen Sie vor dem Verzehr, ob die Speisen ausreichend gegart sind. Wenn die
Speisen nicht ausreichend gegart sind, setzen Sie den Garvorgang fort. Priifen Sie
dabei den Wasserstand und fligen Sie gegebenenfalls ausreichend Wasser hinzu.

— Nach einigen Monaten des Gebrauchs kann die Oberflachenbeschichtung (Glasur) des
Keramikkochgeschirrs Risse bekommen: Dies ist bei glasiertem Kochgeschirr tblich.
Dieses Phanomen ist véllig normal und kein Grund zur Beanstandung des Gerats.

— Wenn das Garprogramm beendet ist, betragt die Standard-Warmhaltezeit 4 Stunden,

\danach schaltet sich das Gerat aus. )

Tipps zum Kochen im Slow Cooker
Die folgenden Verarbeitungsarten sind als Beispiele und Inspirationen zu verstehen,
die nicht als Anleitung dienen, sondern die Mdglichkeiten der verschiedenen
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Lebensmittelverarbeitungen aufzeigen sollen.

Die Zubereitungszeiten (Kochzeiten) hangen von der Menge, der Art und der Qualitat der
verwendeten Stoffe ab, liegen aber in der Regel in Einheiten von Stunden. Wahlen Sie die
Menge der zu verarbeitenden Lebensmittel so, dass das maximale Fassungsvermdgen des
Behalters nicht Uberschritten wird.

Halten Sie die vorgeschriebenen Wassermengen und die in den Rezepten
angegebenen Zeiten ein. GieRBen Sie jedoch immer ausreichend Wasser unter das
Gargut, sonst kann der Topf liberhitzen, bevor der Garvorgang ohne Wasser beendet
ist. Es ist moglich, gefrorenes Fleisch oder Gemiise gleichzeitig mit frischem Fleisch
oder Gemiise im Topf zu garen. Gefrorene Zutaten kénnen nicht kochen. Alle Zutaten
kénnen vollstandig eingefroren werden, aber achten Sie darauf, dass die Gewiirze
gleichmaRig liber alle Zutaten verteilt sind. Das Gericht wird nicht kochen. Der

Topf eignet sich fiir die Zubereitung traditioneller Gerichte wie Suppen, Eintépfe,
Mahlzeiten Ein-Gdnge-Meniis, Reis, hartgekochte Eier, Eintopfe, gediinstetes
Gemiise, ganze Kartoffeln, Kohl, Kompotte, Pilzgerichte und viele andere. Nachdem
Sie den Topf eine Weile benutzt haben, werden Sie lhre eigenen, durch Erfahrung
und praktisches Kochen gewonnenen Zeiten nutzen.

1. Die Zutaten sollten Zimmertemperatur haben, es ist nicht ratsam, sie direkt aus dem
Kuhlschrank oder dem Gefrierfach zuzugeben. Lassen Sie Zutaten wie Fleisch oder
Fisch jedoch nicht zu lange aus dem Kihlschrank; nehmen Sie sie nur so lange aus
dem Kuhlschrank, bis sie die Kalte aufgenommen haben, und decken Sie die Zutaten
dann mit Frischhaltefolie ab oder bewahren Sie sie in einem Plastikbeutel auf. Bereiten
Sie die Lebensmittel nicht im Voraus zu und lassen Sie sie nicht fur langere Zeit
aulerhalb des Kiihlschranks stehen.

2. Sie kdnnen auch gefrorenes Fleisch in den Keramikbehalter geben, missen aber
vorher etwa 0,2 Liter warmes Wasser oder Briihe hinzufiigen, um eine thermische
Zwischenschicht zwischen dem Fleisch und dem Keramikbehalter zu schaffen, die den
Keramikbehalter vor schnellen Temperaturschwankungen schitzt. Gleichzeitig missen
Sie mit einer langeren Garzeit von mehreren Stunden rechnen.

3. Wenn Sie das Fleisch im Ganzen zubereiten, bedecken Sie es mit ausreichend Wasser.

4. Schneiden Sie Gemuse wie Karotten, Zwiebeln, Riuben usw. in ausreichend kleine
Stilicke, da es langer zum Garen braucht als Fleisch.

5. Schneiden Sie die Zutaten auf die gleiche Grolie zu, damit sie gleichmafig garen.

6. Wenn Sie das Fleisch anbraten und das Gemise vorher in einer separaten Pfanne
anbraten, entfernen Sie einen Teil des Fetts aus dem Fleisch und verbessern aulRerdem das
Aussehen und den Geschmack von Fleisch und Gemiise. Dies ist jedoch nicht notwendig.

7. Sie brauchen (iberhaupt kein Fett (Ol, Butter, Schmalz) zu verwenden (nur Ol, um den
Keramiktopf vor dem Kochen zu beschichten), vor allem, wenn Sie das Essen diatetisch
machen wollen. Wenn Sie auf Fett nicht verzichten kénnen, reichen 2 - 3 Essloffel Ol
aus, je nach Anzahl der Portionen, die Sie kochen.

8. Heben Sie den Deckel wahrend des Kochens so wenig wie moglich an, da dadurch
Warme abgegeben wird und Flissigkeiten verdampfen. Je nachdem, wie oft und wie
lange Sie den Deckel anheben, mussen Sie die Garzeit um 20 bis 30 Minuten verlangern.

9. Wenn Sie im Slow Cooker nach herkdbmmlichen Rezepten kochen, miissen Sie
weniger Flissigkeit verwenden. Beim langsamen Garen verdampft die Flissigkeit
nicht so schnell wie beim konventionellen Garen, aber es muss eine Mindestmenge an
Flussigkeit im Topf sein, um die Warmelibertragung zu gewahrleisten.
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10. Fullen Sie den Topf immer mindestens zur Halfte mit Zutaten, damit die empfohlenen
Garzeiten eingehalten werden kénnen. Die Topfe (6 | Inhalt) fassen 7 Portionen.

11. Um ein Uberflillen zu vermeiden, fillen Sie den inneren Keramiktopf nicht mehr als 4/5 voll.

12. Milchprodukte wie Sahne, saure Sahne oder Joghurt sollten erst gegen Ende des
Kochvorgangs hinzugefligt werden, um ein Gerinnen zu vermeiden.

13. Lassen Sie gefrorenes Gemiise, wie z. B. Erbsen, auftauen und fiigen Sie es in der
letzten halben bis einer Stunde der Zubereitung hinzu. So behalt das Gemiise seine
Farbe und Konsistenz. Gleichzeitig kiihlt die Mischung im Topf nicht zu stark ab.

14. Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn alle Zutaten in Flissigkeit getaucht sind.

15. Uberschiissiges Fett vom Fleisch abschneiden. Garen Sie Fleisch (einschlieRlich
Geflugel), Fisch und Meeresfriichte griindlich.

16. Beim Garen von ganzen Stlicken (z. B. Kohlrabi) missen Sie daflr sorgen, dass sie
bequem in den Behalter passen, und immer etwas Flussigkeit hinzufigen. Wenden Sie
sie wahrend des Kochens standig.

17. Die Verwendung von warmen Zutaten beschleunigt das Garen

18. Zum Andicken der SolRe usw. etwas Speisestarke mit etwas kaltem Wasser vermischen
und umrihren. Die vorbereitete Mischung gegen Ende des Kochvorgangs in den
Keramikbehalter geben. Den Topf mit einem Deckel abdecken und weiter kochen, bis
die Sauce eindickt und zu blubbern beginnt.

19. Das Essen im Slow Cooker nicht wieder aufwarmen.

Fleischsorte Gewicht Leistung LOW Leistung HIGH
(Kg) (Vorbereitungszeit in (Vorbereitungszeit in
Stunden.) Stunden.)
Roastbeef 1,5 4-5 1,5
Rinderbrust 2-22 8 6
Truthahnbrust 25-3 6-7 3-4
Ein ganzes Huhn 2-3 6 4
Hahnchenstiicke
(mit Knochen) 15-2 4-5 15
Hihnerbrust 2 4 3,5
Vollstédndig gekochter
Schinken 3 4-5 3
Schweinefilet 2-22 2-3 1,6-2
Schweinebraten 2-22 4-5 2,5
Schweinekoteletts 1-15 5 2-3
IV. PROBLEMLOSUNG
Problem Ursache
Heizleistung zu niedrig Stellen Sie eine héhere Heizleistung
Das Essen ist | eingestellt ein
unzure!chend Zubereitungszeit zu kurz Langere Vorbereitungszeit
zubereitet
Zu viel Essen im Behalter Reduzieren Sie die Futtermenge
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Problem Ursache Lésung
Der Topf
verstrémt einen | Der Innenbehélter B oder die | Uberpriifen Sie ggf. die Kontaktflichen
unangenehmen | Heizplatte A3 sind verschmutzt| des Behalters und der Heizplatten
Geruch

Der Topf Es ist kein Strom Uberpriifen Sie dig Stromv.ersorgung,

funktioniert angeschlossen den Stecker und die Elektrik. Steckdose

nicht Die Heizfunktion ist nicht Stellen Sie die passende Heizleistung
eingestellt ein

V. WARTUNG (Abb. 2

Trennen Sie vor jeder Wartung den Verbraucher durch das Herausziehen des
Steckers der Anschlussleitung aus der elektrischen Steckdose! Reinigen Sie den
Dampfkochtopf erst nach dessen Abkiihlung! Fiihren Sie die Reinigung regelmaRig
nach jeder Verwendung durch! Verwenden Sie kein keine groben und aggressiven
Reinigungsmittel (z.B. scharfe Gegenstande, Kratzer, chemische Lésungsmittel, Verdinner,
atzende Mittel zur Reinigung von Rohren oder andere Verdunner)! Reinigen Sie die Auf3en-
und Innenflachen von Topf A mit einem weichen, feuchten Tuch. Waschen Sie alle anderen
Teile (d. h. den inneren Keramiktopf B und den Glasdeckel C) in heiRem Wasser mit einem
Reinigungsmittel reinigen, dann mit klarem Wasser abspulen und vollstandig trocknen
lassen (Sie kénnen eine Spllmaschine verwenden). Trocknen Sie Kunststoffformteile
niemals Uber einer Warmequelle (z. B. Herd, Elektro-/Gasherd). Wenn das Netzkabel
verschmutzt ist, wischen Sie es mit einem feuchten Tuch ab. Einige Lebensmittel kdnnen
die Accessoires auf eine bestimmte Weise verfarben. Dies hat jedoch keinen Einfluss

auf die Funktion des Gerates und ist kein Grund zur Beanstandung des Gerates. Diese
Verfarbung verschwindet normalerweise mit der Zeit von selbst.

VORSICHT
Stellen Sie sicher, dass die Kontaktflachen und Dichtelemente funktionsfahig sind.

Aufbewahrung
Stellen Sie sicher, dass der Topf und alle seine Teile abgekuihlt sind, bevor Sie ihn

aufbewahren. Bewahren Sie den Topf an einem sicheren und trockenen Ort auerhalb der
Reichweite von Kindern und Unbefugten auf.

Wartungsarbeiten mit umfangreicheren Charakter bzw.
Arbeiten, die einen Eingriff in das Gerateinnere erfordern,
muss ein Fachservice ausfiihren!

Informationen zu Produktreklamationen und Reparaturen
finden Sie unter www.eta.cz/servis-eu.

VI. UMWELTSCHUTZ JR4¥S9:¢

PAP

Sofern es die Malle zuliel3en, sind alle Teile des Gerates, die Verpackung, andere
Komponente und das Zubehdr mit dem verwendeten Material fiir deren Recycling
gekennzeichnet. Die am Produkt oder in der Begleitdokumentation aufgefiihrten Symbole
bedeuten, dass die verwendeten elektrischen bzw. elektronischen Produkte nicht
zusammen mit dem kommunalen Abfall entsorgt werden dirfen.
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Geben Sie diese zum Zweck der richtigen Entsorgung in dafur bestimmten
Wertstoffsammelstellen ab, wo sie kostenlos entgegengenommen werden. Durch eine
richtige Entsorgung dieser Produkte tragen Sie dazu bei wertvolle Rohstoffe zu erhalten
und vorbeugend negative Auswirkungen auf die Umwelt und menschliche Gesundheit
zu vermeiden, was die Folgen einer falschen Entsorgung von Abfallen sein kdnnten.
Fordern Sie weitere Einzelheiten von lhrer ortlichen Behorde bzw. von der nachstliegenden
Wertstoffsammelstelle an. Bei einer falschen Entsorgung dieser Art von Abfall kdnnen im
Einklang mit den nationalen Vorschriften Geldstrafen verhangt werden. Falls das Gerat
definitiv auRer Betrieb genommen werden soll, wird empfohlen, die Anschlussleitung
des Gerates nach der Trennung vom Stromnetz abzuschneiden, das Gerat wird somit
unbrauchbar.

Jeder Austausch von Teilen, der Eingriffe in die Elektroteile des Gerédtes mit sich
bringt, muss von einer Fachwerkstatt durchgefiihrt werden!

VIl. TECHNISCHE DATEN

Spannung (V) / Leistung (W) angegeben auf dem Typenschild
Gewicht (kg) ca. 6

Volumen (1) 6

Gerét der Schutzklasse I

Abmessungen ca. (LxTxH) (mm) 405 x 325 x 190
Leistung in Sparmodus 0,00 W.

Anderungen im Sinne des technischen Fortschrittes behalten wir uns vor.

AUF DEM VERBRAUCHER, DEN VERPACKUNGEN ODER IN DER ANLEITUNG
VERWENDETE HINWEISE UND SYMBOLE.

CAUTION: TO REDUCE THE RISK OF ELECTRIC SHOCK, COOK ONLY IN
REMOVABLE CONTAINER — Achtung: zur minimalisierung des risikos von elektrischem
schock kochen sie, bitte, nur in dem dazu bestimmten herausnehmbaren gefél3. DO NOT
IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nicht ins Wasser oder andere Fllissigkeiten
tauchen. HOUSEHOLD USE ONLY — Nur fiir den Hausgebrauch bestimmt.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
\ BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG

IS NOT A TOY. Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diesen Beutel
nicht in Wiegen, Kinderbetten, Kinderwaagen oder Kindergittern. Legen Sie den PE-Beutel
aulBerhalb der Reichweite von Kindern ab. Der Beutel ist kein Spielzeug.

A VORSICHT |!L!_J| - Lesen Sie die Bedienungsanleitung

& VORSICHT: HEISSE OBERFLACHE

Hersteller/Inverkehrbringer: ETA a. s., Kfizikova 148/34, Karlin, 18600 Praha 8, CZECH
REPUBLIK.

Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D-04626 Schmalin.
Bei Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen und wenden Sie sich

bitte ebenfalls an unsere deutsche Servicezentrale:

Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189, Email: info@eta-hausgeraete.de
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