Horkovzdusna fritéza - NAVOD K OBSLUZE @ 3-9
Teplovzdusna fritéza - NAVOD NA OBSLUHU (§K) 10-17
Air Fryer - USER MANUAL (EN) 18-23
Forrélevegés fiitsz - HASZNALATI UTASITAS (HU) 24-29
Frytkownica beztluszczowa - INSTRUKCJA OBSLUGI 30-35
Heiluftfritteuse - BEDIENUNGSANLEITUNG 36-41

Myaemuniv « IHCTPYKLUIS 3 EKCTTYATALLT 42-47

VISTA DIGI

11/7/2025




-' min
@ @

Obrazky jsou pouze ilustra¢ni. Obrazky su len ilustraéné. Product images are for illustrative
purposes only. lllusztrativ képek. Zdjecia stuzg wytgcznie jako ilustracja. Die aufgefiihrten
Abbildungen dienen nur zur lllustration.

2 /47



©

Horkovzdusn4 fritéza V I S T A ID I G I
eta 1168

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pied uvedenim tohoto
pristroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu s pokladnim
dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim obsahem obalu dobfe uschovejte.

|. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI JAN

— Pfed prvnim uvedenim do provozu si pozorné prectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte pro pozdé;jsi pouziti.

— Zkontrolujte, zda Udaj na typovém $titku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce. Vidlici
napajeciho pfivodu je nutné pfipojit do spravné zapojené a uzemnéné zasuvky dle CSN!

— Tento spotrebi€ nesméji pouzivat déti ve véku od 0 do 8 let. Tento
spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi, pokud jsou
trvale pod dozorem. Tento spotfebi¢ mohou pouZivat osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem
nebo byly pou€eny o pouzivani spotiebiCe bezpeEnym zpusobem
a rozumi pfipadnym nebezpecim. Cisténi a udrzbu provadénou
uzivatelem nesméji provadét déti pokud nejsou starsi 8 let a pod
dozorem. Déti mladsSi 8 let se musi drzet mimo dosah spotfebice
a jeho pfivodu.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych Casti, které se pfi
pouzivani pohybuji, pfed montazi a demontazi, pred Cisténim nebo
udrzbou a po skonceni prace spotiebiC vypnéte a odpojte od el.
sité vytaZzenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotiebi¢e posSkozen, musi byt
nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku nebezpecné situace.

- Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci pfivod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné nebo upadl na zem a poskodil
se nebo spadl do vody. V takovych pripadech zaneste spotiebi¢ do
odborného servisu k provéreni jeho bezpec€nosti a spravné funkce.

-POZOR: Spotrebi¢ neni uréen pro Cinnost prostrfednictvim vnéjsiho
Casoveého spinace, dalkového ovladani nebo jakékoli jiné soucasti,
ktera spina spotfebi¢ automaticky, protoze existuje nebezpedi
vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi€ zakryt nebo nespravné
umistén v okamziku uvedeni spotfebice do Cinnosti.

- POZOR: Plast spotfebice a jeji vnitini sou€asti jsou pfi provozu
a do jejich vychladnuti horké! K manipulaci pouzivejte ochranné
pomucky (jako napf. rukavice). V pfipadé manipulace s vnitfnimi
¢astmi (napf. nadoba) vyckejte na jejich zchladnuti.

- Vzdy odpojte spotfebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru
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- VYSTRAHA: Povrch topného télesa podléha plsobeni zbytkového
tepla po pouziti.

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a pro podobné tcely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich, v
podnicich zajiStujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komercni pouziti!

— Je-li spotfebi€ v €innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatiim, rostlinam a hmyzu.

— Spotfebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu fritovani.

— Fritézu pouzivejte pouze na mistech, kde nehrozi jeji pfevrhnuti a v dostatecné
vzdalenosti od hoflavych pfedmétu (napf. zaclony, zavésy, drevo atd.), tepelnych zdroja
(napf. kamna, el./plynovy sporak atd.) a vihkych povrchi (dfezy, umyvadla atd.).

— Neumistujte spotfebi¢ na nestabilni, kiehké a hoflavé podklady (napf. sklenéné, papirové
plastové, dfevéné—lakované desky a ruzné tkaniny/ubrusy).

— Neumistujte horkou nadobu do blizkosti hoflavych latek nebo pfedmétli (napf. na difevény
stll, lakovanou plochu ani jiny druh citlivého povrchu), ktery se mize teplem poskodit.

— Fritézu nikdy neponorujte (ani ¢aste¢né) do vody a nemyjte pod tekouci vodou!

— Nedotykejte se pfi fritovani mist, kde vystupuje para/horky vzduch, hrozi nebezpedi
popaleni a opareni. Dejte také pozor na horkou paru vystupujici po vysunuti nadoby!

— Pred pfipojenim k elektrické zasuvce musi byt fritéza spravné sestavena. Fritézu také
nikdy nezapinejte bez nadoby (koSe). Nepouzivejte toto drzadlo k pfenaseni spotfebice.

— Do fritézy nenalévejte zadné tekutiny, ani fritovaci olej! Fritovani probiha pomoci
cirkulace horkého vzduchu.

— VSechny pfipravované suroviny se musi nachazet pouze ve fritovaci nadobé, zamezte
jejich kontaktu s topnou spiralou.

— Béhem provozu nikdy nezakryvejte vstupni a vystupni ventilani otvory!

— Spotiebi¢ neumistujte proti sténé nebo jinym spotfebi¢im. Ponechejte alespori 20-30 cm
volného mista okolo a nad spotfebi¢em.

— Pokud spozorujete kouf vychézejici ze spotrebice, okamzité spotfebi€ odpojte z el. zasuvky,
vyvétrejte a po ustaleni emisi koufe odstrarite pfi€inu (jsou-li zdrojem pfipravované suroviny).

— Spotrebi¢ potfebuje po rozehrati pfiblizné 30 min. na ochlazeni a bezpe¢nou manipulaci
a cisténi.

— P¥i vysunovani nadoby pomoci rukojeti postupujte opatrné a télo fritézy druhou rukou pfidrzujte.

— Fritéza (topné téleso) je vybavena tepelnou ochranou proti prehrati.

— Napéjeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym plamenem
a nesmi se ponofit do vody. Nikdy jej nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte
viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky. Zavadénim nebo zatahanim za pfivod napf.
détmi mize dojit k pfevrzeni i stazeni fritézy a nasledné k vaznému popaleni!

— V pfipadé potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam.

— Spotrebi¢ pouzivejte pouze s originalnim pfislu§enstvim od vyrobce.

— Spotfebi€ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel, nez pro ktery je uréen a popsan
v tomto navodul!

— Pfipadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech nebo vyrobku, jsou
prelozeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Pokud se na displeji objevi neobvyklé znaky, odpojte spotfebi¢ od el. sité a nasledné ho
znovu pfipojte.

— Vyrobce neodpovida za Skody zplsobené nespravnym pouzivanim spotfebice
a prislusSenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opareni, pozar)

a neni odpovédny za spotfebic v pfipadé nedodrZeni vySe uvedenych bezpecnostnich
upozornéni.
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. POPIS SPOTREBICE (obr. 1
A — télo fritézy

A1 — odkapni rost A4 — prlzor
A2 — fritovaci nadoba na suroviny A5 — vystup vzduchu
A3 — drzadlo A6 — napajeci kabel
B - ovladaci panel
B1 — tlacitko Zap. / Vyp. / Pause B6 — ikony nastaveného programu
B2 — tla¢itko MODE B7 — zvyseni teploty / €asu
B3 — display B8 — snizeni teploty / €asu
B4 — signalizace funkce aktivniho ventilatoru B9 — nastaveni teploty / Casu

B5 — signalizace funkce aktivniho ohievu

1. POKYNY K POUZITI

Odstrante veSkery obalovy material a vyjméte fritézu s pfisluSenstvim. Z fritézy odstrarite
vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim umyjte

Casti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pfidavkem saponatu, dukladné
oplachnéte Cistou vodou a vytrfete do sucha, pfipadné nechte oschnout. Pfi prvnim zapnuti
se mUze objevit kratké a mirné zakoureni nebo zapach, tato skute¢nost neni zavadou

a neni dlvodem k reklamaci spotfebice.

Sestaveni jednotlivych dila

Pri sestaveni fritézy postupuijte podle obr. 1. Fritovaci nadobu A2 mirnym tahem vyjméte
z téla fritézy A. Vlozte odkapni rost A1. Opacnym zplsobem sestavenou nadobu pak
zasurnite zpét do téla fritézy.

Funkce tlacitek
B1 — tladitko Zap/Vyp/Pause — stisknuti v pohotovostnim rezimu fritézu zapne, opétovnym
stisknutim dojde k aktivaci nastavené funkce; stisknuti
béhem provozu se dana funkce prerusi. Stisknuti a pfidrzeni
tlacitka pfiblizné na 3 sekundy se program ukonéi,
B2 — tlacitko M=MODE - stisknutim nastavite jeden z pfednastavenych 8 programd,
B7 — zvyseni teploty / Casu — kratkym stiskem navysi teplotu o 5 °C / €as o 1 min.,
dlouhym stisknutim se navyseni zrychli,
B8 — snizeni teploty / €asu — kratkym stiskem snizi teplotu 0 5 °C / ¢as o 1 min., dlouhym
stisknutim se snizeni zrychli,
B9 — nastaveni teploty / ¢asu — kratkym stiskem vyberte nastaveni teploty nebo Casu.

Rozsah nastaveni teploty 80 — 220 °C / 40 — 80 °C, ¢asu 1 — 60 min. / 2 — 9 hod. Pokud
nedojde k aktivaci funkce, spotfebi¢ se automaticky do < 10 minutach pfepne do rezimu
vypnuto.

Fritovani

Umistéte sestavenou fritézu na rovny povrch (napf. kuchynsky stal) ve vy§ce minimalné
85 cm, mimo dosah déti. Nadobu na suroviny napliite poZadovanymi surovinami
(respektujte maximalni mnozstvi tj. 1/2 objemu nadoby) a celou fritézu Fadné sestavte.
Vidlici napajeciho pfivodu A6 pfipojte k elektrické siti. Dojde ke kratkému rozsviceni vSech
symbolu. Tyto nasledné pohasnou a v pohotovostnim rezimu zlstane svitit symbol tladitka
B1. Stisknutim tlacitka B1 dojde k rozsviceni pfednastavené teploty 220 °C na displeji,
ktera se stfidavé méni v pfednastaveny ¢as 15 minut.
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Toto nastaveni potvrdte opétovnym stiskem B1, nebo nastavte jiné parametry a ty poté
potvrdte tlacitkem B1. Vnitfni prostor je v prlibéhu funkce osvétleny a je mozné teplotu

i €as ménit. Ukon&eni funkce je doprovazeno zvukovou signalizaci. Dojde k vypnuti topného
télesa, ventilator vSak jesté kvuli odvétrani nékolik chvil dobiha. Po ukonéeni pfipravy
pomoci drzadla opatrné vysunite nadobu A2 se surovinami a nechejte chvili zchladnout.

V zavislosti na charakteru pfipravovanych surovin po vychladnuti vylejte pfipadné tekutiny

z fritovaci nadoby A2. Pfed konzumaci zkontrolujte dostatecné tepelné zpracovani pokrmu.
Pokud pfipravované pokrmy nejsou dostateéné usmazené / upe€ené, v pfipravé pokracujte.

Poznamka
Vyjmutim fritovaci nadoby dojde k pferuseni funkce spotfebice. Po op&tovném zasunuti
dojde k pokracovani nastavené funkce! Je-li vyjmutim nadoby delSi nez 60 minut, proces
se uz neobnovi a je nutné fritézu znovu zapnout.

Prednastavené programy (doporucena teplota a ¢as pfi rliznych menu jsou nasleduijici):

Surovina | Teplota (°C) | €Cas (min.) Dalsi info
@/ Kotleta 220 15— 20
SR Hranolky

ZI% | (zmrazené) 220 16-20
@ Kolac 160 15-20 el . .

W Existuji urcité rozdily ve stejnych
o Kufeci druzich ingredienci a chut kazdého
C=| paligky 220 20-25 uzivatele se maze lisit.

Tabulka slouzi pouze pro

N3 Ryba 180 20v 25 3 referencni ucely.

Cas a teplotu pfipravy muzete

= ravi | .

\&) Steak 200 10-15 upravit podie sebe

o .
=] Susent | 40_g0 | 2-9hod.

S potravin
@'} Kufeci kiidla| 220 13- 20

4 Poznamka )

Nékteré suroviny je vhodné béhem ohifevu promichat &i protfepat. Zaroven
neotacejte Ci pfiliS nenahybejte pfi protfepavani nadobu, mize obsahovat horkou

\_ tekutinu. Y,

Nasleduijici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout ndvod, ale ukazat moZnosti riizného zpracovani potravin. Casy zpracovani
potravin se pohybuji v jednotkach minut a maiji pouze informativni charakter - vzdy zalezi na
mnoha faktorech, od velikosti surovin, pfes pfipravované mnozstvi a zplisob umisténi, az po
jejich kvalitu a vychozi teplotu. Pozadovanou teplotu naleznete na etiketé potraviny nebo

v tabulce v této pfirucce.
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Potravina ‘ MIN-MAX Cés Teplota | Protfepat | o ... o
mnozstvi (g) (min.) (°C) v prubéhu?
Brambory a hranolky
Tenké hranolky 400 16-20 220 ano (1-4x) -
Tlusté hranolky 400 16-25 220 ano (1-4x) -
Grat. brambory 500 20-25 200 ano (1-2x) -
Maso
Steak 100-600 10-20 200 - otocte
Veproveé kotlety 100-600 15-20 220 - otocte
Hamburger 100-600 10-15 180 - -
Klobasky 100-600 13-15 200 - -
Kufeci stehno 100-600 20-25 220 - otocte
Kureci prsa 100-600 13-20 220 - otocte
Ryby 100-600 20-25 180 - -
Svacinka
Mrazené kureci 100-600 6-10 200 ano polotovar
nugetky
Mrazené rybi prsty 100-500 6-10 200 - polotovar
Syr 100-500 8-10 180 - polotovar
Suseni
Paprika / Feferonky 100-500 4-8 hod. 50-60 ano o&istit
Cibule / Pérek 100-500 4-8 hod. 50 ano nakrajet na
Rebarbora 100-500 6-9 hod. 60 ano prouZzky,
Lilek 100-500 | 4-8 hod. 50 ano platky
Peceni
Dort 400 20-25 160 - pouZijte
Kola¢ (Quiche) 500 15-30 160 - formu /
Muffiny 400 15-18 200 - nadobu na
Ruzné sladkosti 500 20 160 - peceni
Tipy

— Pro co nejlepsi vysledek doporucujeme pokrmy z masa a drubeze, jednou nebo
dvakrat béhem pfipravy protfepat/promichat, tak aby na horni strané nezasychaly, byly
rovnomérné propecené a kifupavé. Mazete obratit také jidla jako je steak, kufeci stehno,
aby bylo zajisténo rovnomérné zhnédnuti a propeceni. Protfepani/promichani vétsinou
vyzaduji menSi jidla, ktera jsou naskladana, jako jsou hranolky nebo nugety.

— MenS8i &asti surovin vyZzaduji obvykle kratSi dobu pfipravy. Vétsi ¢asti naopak dobu delsi.

— Stejné tak mensi mnozstvi surovin vyzaduje kratsi dobu pfipravy a naopak vétsi mnozstvi
zpravidla dobu delsi.

— Nékteré druhy surovin muazete polét trochou oleje pro jejich kfupavéjsi vysledek.

— Nepfipravujte velmi tuéné suroviny (napf. tuéné maso).

— Optimalni mnozZstvi pro pfipravu kfupavych hranolek by nemélo prekrocit 400 g.

—V pfipadé potfeby Ize do nadoby vlozit i formu na peceni dortik{l, kolackl apod.

— Fritézu muzete pouzit také k op&tovnému ohfevu hotovych surovin.
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Pred kazdou udrzbou odpojte spotrebi¢ od elektrické sité vytazenim vidlice napajeciho
pfivodu z el. zasuvky a nechte vychladnout! Vné;jsi plast utfete vihkym hadfikem.

Po kazdém pouziti otfete vnéjsi plochy mékkym vihkym hadfikem. Nepouzivejte drsné

a agresivni Cistici prostredky a kovové nastroje, které by mohly béhem d¢isténi povrch
poskrabat. Nadobu a rost umyjte v horké vodé s Cisticim prostfedkem, nasledné oplachnéte
¢istou vodou a nechte dostate¢né oschnout (mizete pouzit my¢ku nadobi). V pfipadé
potfeby Ize na tyto dily pouzit Setrné odmastovaci prostfedky. Vnitfek zakladny fritézy
opatrné vytrete vihkym hadfikem, nebo neabrazivni Gistici houbikou. V pfipadé potfeby
odstrarite zbytky necistot z topného télesa Cisticim kartackem. Vylisky z plastu nikdy nesuste
nad zdrojem tepla (napf. kamna, el/plynovy sporak). Normalni je, Ze v prdbé&hu ¢asu se
barva povrchu méni. Tato zména ale Zadnym zplsobem neméni vlastnosti povrchu a neni
dbvodem k reklamaci spotrebic¢e! Napajeci pfivod A6 otfete hadfikem. Spotfebi¢ skladujte
fadné ocistény na suchém, bezprasném misté mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

zasah do vnitfnich Casti spotiebice, musi provést odborny

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo Gdrzbu, ktera vyzaduje E en . 2 E
servis! Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na opravu!

Pripadné dalsi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na
infolince +420 545 120 545 nebo na internetové adrese www.eta.cz.

Informace k reklamaci a opravé vyrobk( naleznete na strankach E
www.eta.cz/servis-eu.Kontakt na vyrobce: info@eta.cz

V. RESENi PROBLEMU

Problém | Pficina | Reseni
Fritéza Neni pfijpojeny napajeci kabel PFipojte kabel
nefunguje Neni nastaveny program Nastavte program
Velké mnozstvi surovin Vlozte mensi mnozstvi surovin, ty
Suroviny nejsou | v nadobé pak budou rovnomérnéji zpracovany
dostané Nastavena teplota je nizka Zvyste teplotu
zpracované
Doba pfipravy je nizka Zvyste dobu pfipravy

Suroviny jsou | Nékteré suroviny je potfeba
zpracované v prubéhu pfipravy Protfepejte / promichejte suroviny
nerovhomérné | (napf. v poloviné) protfepat

Bily kouf produkuje zahfaty olej,
ktery je pfitomen ve vySSim mnozstvi

Zfritézy PHTEIEMITED FTE S Sl pravé u mastnych surovin. Toto viak
‘I:VC*JaZ' bily neovlivni chod ani vysledek fritézy
our

Nadoba obsahuje zbytky Ujistéte se, ze po kazdém pouziti
mastnoty z pfedchozich pfiprav [ nadoby fadné umyjete
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Pficina

. . Ujistéte se, Ze suroviny dostatecné
Suroviny nejsou oy v .
o . Sy . |ususSite pied pfidanim oleje
po zpracovani | Kfupavost ovliviiuje vice faktoru,
dostate¢né zejména mnoZstvi oleje a vody | Brambory nakrajejte na mensi Casti

kfupave

VI. EKOLOGIE Fi¥3 P4

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na v§ech ¢astech vytistény znaky material(i pouZzitych na
vyrobu baleni, komponent( a pfisluSenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamenaji, ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spoleéné s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadl na Zivotni prostredi a lidské
zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadd. DalSi podrobnosti si
vyzadejte od mistniho Urfadu nebo nejblizSiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci
tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty. Pokud
ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho
pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

VII. TECHNICKA DATA

Pridejte trochu vice oleje

Napéti (V) / Pfikon (W) uvedeno na typovém stitku vyrobku
Hmotnost cca (kg) 3,5

Spotfebic tfidy ochrany l.

Rozmeéry cca (D x H x V) (mm) 260 x 330 x 272

Pfikon ve vypnutém stavu je < 0,50 W

Zména technické specifikace a obsahu pfipadného prislusenstvi dle modelu vyrobku

vyhrazena vyrobcem.

UPOZORNENI A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:
‘HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

:.‘ng“z.en pro pouZiti v domacnosti. Neponorovat do vody nebo jinych tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpedi uduseni. NepouZivejte tento sacek v kolébkach, postylkach,
kocarcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti.
Sacek neni na hrani.

. UPOZORNENI

Ctéte navod k obsluze

. UPOZORNENI: HORKY POVRCH. Nebezpedi popaleni, které mize vzniknout
: dotykem od horkych ¢asti. Budte opatrni pfi manipulaci se spotrebi¢em!

E Nesmi byt likvidovano spole¢né s komunalnim odpadem
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Teplovzdusna fritéza V I S T A ID I G I
eta 1168

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu
s dokladom o predaiji a podfa moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim obalu dobre

uschovajte.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A

— Pred prvym uvedenim do prevadzky si pozorne precitajte navod na obsluhu, prezrite
si obrazky a navod si uschovajte na skorSie pouzitie.

— Skontrolujte, &i udaj na typovom Stitku zodpoveda napétiu vo vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky podfa STN!

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte ju
z nej mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je uréeny len pre pouZitie v doméacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskéch, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s rafnajkami)! Nie je ur€eny pre komeréné pouzitie!

— Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsie
pokial su pod dozorom alebo boli pou¢ené o pouZzivani tohto
spotrebi¢a bezpecnym spbésobom a porozumeli pripadnym
nebezpecenstvam. Deti si so spotrebicom nesmu hrat.

Cistenie a udrzbu vykonavanu uzivatelom nesmu vykonavat deti,
ak nejsu starsi ako 8 let a pod dozorom. Déti mladSie 8 let sa
musia drzat mimo dosah spotfebi¢a a privodu. Spotrebic¢e nesmu
pouzivat deti vo veku od 0 do 8 rokov.

— Spotrebi¢e mbézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi Ci
mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti
a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli poucené o pouzivani
spotrebi¢a bezpecnym spbésobom a rozumeju pripadnému
nebezpecenstvu. Deti si so spotrebi¢om nesmu hrat.

— Nikdy nepouzivajte spotrebi¢, ak ma poskodeny napajaci privod alebo
vidlicu, ak spravne nepracuje, spadol na zem a poskodil sa alebo spadol
do vody. V takomto pripade odneste spotrebi¢ do Specializovaného
servisu, aby preverili, Ci je bezpe€ny a spravne funguje.

— Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru.

— Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych ¢asti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montédZzou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou a po skonCeni prace spotrebi€ vypnite a odpojte od el.
siete vytiahnutim vidlice napjacieho privodu z elektrickej zasuvky!

—POZOR: Nepouzivajte tento spotrebi€ v spojeni s tepelne
citlivym riadiacim zariadenim, programatorom, ¢asovacom alebo
akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢ automaticky,
pretoze v pripade, Ze by bol spotrebi¢ zakryty alebo premiestneny,
hrozi nebezpec€enstvo poziaru.
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— Ak sa napajaci privod tohto spotrebic¢a poskodi, musi byt nahradeny
vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne kvalifikovanou
osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej situacie.

— POZOR: Plast spotrebiCa a jeho vnutorné sucasti su pri prevadzke
a do ich vychladnutia horuce! K manipulacii pouzivajte ochranné
pomdcky (ako napr. rukavice). V pripade manipulacie s vnutornymi
castami (napr. nadoba) pockajte na ich vychladnutie.

— VYSTRAHA: Povrch vyhrevného telesa je vystaveny pésobeniu
zvyskoveého tepla po pouZiti.

— Ak je spotrebi€ v ¢innosti, zabrarnite v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam a hmyzu.

— Po skonc€eni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Spotrebi¢ nenechavaijte v ¢innosti bez dozoru a poc¢as celého fritovania ho kontrolujte.

— Fritézu pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jej prevrhnutie
a v dostatoCnej vzdialenosti od horfavych predmetov (napr. zaclon, zavesov ¢i dreva),
tepelnych zdrojov (napr. kachli, sporaka, vari¢a) alebo vihkych povrchov (ako su
vylevky, umyvadla).

— Neumistujte spotfebi¢ na nestabilni, kiehké a hoflavé podklady (napf. sklenéné, papirové
plastové, dfevéné—lakované desky a rdzné tkaniny/ubrusy).

— Neumistujte horkou nadobu do blizkosti hoflavych latek nebo pfedméta.

— Neumistujte nadobu, je—li je horka, na dfevény stul, lakovanou plochu ani jiny druh
citlivého povrchu, ktery se muze teplem poskodit.

— Fritézu s vyhrevnym telesom nikdy neponarajte (ani ¢iastocne) do vody a neumyvajte
pod te€icou vodou!

— Nedotykajte sa pri fritovani miest, kde vystupuje para/hortci vzduch, hrozi nebezpecenstvo
popalenia a oparenia. Dajte tiez pozor na horucu paru vystupujicu po vysunuti nadoby!

— Pred pripojenim k elektrickej zasuvke musi byt fritéza spravne zostavena. Fritézu tiez nikdy
nezapinajte bez nadoby. Nepouzivajte toto drzadlo na prenasanie spotrebica.

— Do fritézy nenalievajte Ziadne tekutiny, ani fritovaci olej! Fritovanie prebieha pomocou
cirkulacie horuceho vzduchu.

— VSetky pripravované suroviny sa musia nachadzat iba vo fritovacej nddobe, zamedzte
ich kontaktu s vyhrevnou $piralou.

— Pocas prevadzky nikdy nezakryvajte vstupné a vystupné ventilaéné otvory.

— Spotrebi¢ neumiestnujte proti stene alebo inym spotrebi¢om. Ponechajte asport 20—30 cm
volného miesta okolo a nad spotrebiom.

— Ak spozorujete dym vychadzajuci zo spotrebica, okamzite spotrebi¢ odpojte z el. zasuvky,
vyvetrajte a po ustaleni emisii dymu odstrarite pricinu (ak su zdrojom pripravované suroviny).

— Spotrebi¢ potrebuje po rozohriati priblizne 30 min. na ochladenie a bezpeéni manipulaciu
a Cistenie.

— Pri vystvani nadob pomocou rukovate postupujte opatrne a telo fritézy druhou rukou pridrziavajte.

— Fritéza ma tepelnu poistku proti prehriatiu.

— Privod nesmie byt poskodeny ostrymi alebo hortcimi predmetmi, otvorenym plameriom
a nesmie sa ponorit do vody. Nikdy ho nekladte na horuce plochy, ani ho nenechavajte
visiet cez okraj stola alebo pracovnej dosky. Zavadenim alebo zatahanim za privod napr.
detmi méze dojst k prevrhnutiu €i stiahnutiu fritovacky a nasledne k vaznemu popaleniu!

— V pripade potreby pouzitia predlzovacieho privodu je nutné, aby nebol poSkodeny
a vyhovoval platnym norméam.
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— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prisluS§enstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prisluSenstva méze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu (napr. popalenie).

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel, nez na ktory je ur¢eny a opisany
v tomto navode!

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su
prelozené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

— Ak sa na displeji objavia neobvyklé znaky, odpojte spotrebi¢ od el. siete a nasledne ho
znova pripojte.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené nespravnym pouzivanim spotrebica
a prisluSenstva (napr. za znehodnotenie potravin, poranenia, popaleniny,
obareniny, poziar) v pripade nedodrzania vysSie uvedenych bezpecnostnych
upozorneni.

|l. OPIS SPOTREBICA (obr. 1

A — telo fritézy

A1 — odkvapovy rost A4 — priezor
A2 — fritovacia nadoba na suroviny A5 — vystup vzduchu
A3 — drzadlo A6 — napajaci kabel
B - ovladaci panel
B1 — tlacidlo Zap. / Vyp. / Pause B6 — ikony nastaveného programu
B2 — tlacidlo MODE B7 — zvySenie teploty / Casu
B3 — displej B8 — znizenie teploty / ¢asu

B4 — signalizacia funkcie aktivneho ventilatora B9 — nastavenia teploty / €asu
B5 — signalizacia funkcie aktivneho ohrevu

I1l. POKYNY NA OBSLUHU

Odstrante vSetok obalovy material a vyberte fritézu s prislusenstvom. Zo spotrebica
odstrante vSetky pripadné prilnavé félie, nalepky alebo papier. Pred prvym pouzitim
umyte vSetky Casti, ktoré sa dostanu do styku s potravinami, roztokom horucej vody so
saponatom, oplachnite Cistou vodou a dokladne ich osuste. Pri prvom zapnuti spotrebica
méze doéjst k pripadnému kratkemu miernemu zadymeniu, €o nie je porucha a nie je to
dévod na reklamaciu spotrebica.

Zostavenie jednotlivych dielov
Pri zostaveni fritézy postupujte podla obr. 1. Fritovacia nadobu A2 tahom vyberte z fritézy.
Vlozte odkvapovy rost A1. Opacnym spdsobom nadobu potom zasurite spat do fritézy.

Funkcie tlacidiel
B1 — tlacidlo Zap./Vyp./Pause — stlacenim v pohotovostnom rezime fritézu zapne,
opatovnym stlaCenim dbjde k aktivacii nastavene;j
funkcie; stlatenim poc&as prevadzky sa dana funkcia
prerusi. Po stlageni a pridrzani tlacidla priblizne na
3 sekundy sa program ukongi.
B2 — tlaCidlo M=MODE — stlagenim nastavite jeden z prednastavenych 8 programov,
B7 — zvySenie teploty/€asu — kratkym stlaCenim navysi teplotu o0 5 °C / ¢as 1 min.,
dlhym stlaéenim sa navySenie zrychli,
B8 — znizenie teploty/€asu — kratkym stlacenim znizi teplotu 0 5 °C / €as 1 min, dlhym
stlagenim sa zniZenie zrychli,
B9 — nastavenia teploty/¢asu — kratkym stlacenim vyberte nastavenie teploty alebo ¢asu.
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Rozsah nastavenia teploty 80 — 220 °C / 40 — 80 °C, ¢asu 1 — 60 min. / 2 — 9 hod.
Ak funkcia nie je aktivovana poc€as nastavovania, spotrebi¢ sa do < 10 minutach automaticky
prepne do rezimu vypnuto.

Fritovanie

Umiestnite zostavenu fritézu na rovny povrch (napr. kuchynsky stél) vo vySke minimaine

85 cm, mimo dosah deti. Nadobu na suroviny napliite pozadovanymi surovinami (reSpektujte
maximalne mnozstvo, t.j. 1/2 objemu nadoby) a celu fritézu riadne zostavte. Vidlicu
napdjacieho privodu A6 pripojte k elektrickej sieti. Déjde ku kratkemu rozsvieteniu vSetkych
symbolov. Tieto ndsledne zhasnu a v pohotovostnom reZzime zostane svietit symbol

tlacidla B1. Stlacenim tlacidla B1 dojde k rozsvieteniu prednastavenej teploty 220 °C na
displeji, ktora sa striedavo meni v prednastaveny ¢as 15 minut. Toto nastavenie potvrdte
opatovnym stlatenim B1, alebo nastavte iné parametre a tie potom potvrdte tlacidlom B1.
Vnutorny priestor je po€as funkcie osvetleny a priebehu funkcie je mozné teplotu i ¢as menit.
Ukonéenie funkcie je sprevadzané zvukovou signalizaciou. Déjde k vypnutiu vykurovacieho
telesa, ventilator vSak eSte kvéli odvetranie niekolko chvil dobieha. Po ukonéeni pripravy
pomocou drzadla opatrne vysurite nadobu A2 so surovinami a nechajte ju chvifu vychladnut.
V zavislosti na charaktere pripravovanych surovin po vychladnuti vylejte pripadné tekutiny

z fritovacie nadoby A2. Pred konzumaciou skontrolujte dostatocné tepelné spracovanie
pokrmu. Ak pripravované pokrmy nie su dostatone pecené, vo vareni pokracujte.

Poznamka
Vybratim fritovacej nadoby dojde k preruseniu funkcie spotrebi¢a. Po opatovnom
zasunuti dojde k pokracovaniu nastavenej funkcie. Ak je vybrati fritovacej nadoby dlhsi
ako 60 minut, proces sa uz neobnovi a je nutné fritézu znovu zapnut.

Prednastavené programy (odporucana teplota a ¢as pri rozliénych menu su nasledujuce):

Surovina | Teplota (°C) | Cas (min.) Dalsie info

Cf | Kotleta 220 15— 20
h\r Hranolky

Els (zmrazené) 220 16—20

™ s .

@ Kolac 160 15—20 Existuju urcité rozdiely v rovnakych

: druhoch ingrediencii a chut

N Kuracie

= palicky 220 20—25 kazdého pouzivatela sa moze
lisit. Tabulka sluzi len na
Q35| Ryba 180 20—25 | referendné ucely.
Cas a teplotu frytovania mozete

\Q;i\ Steak 200 10 — 15 upravit podla seba.

£ v .
=O| Susenie | 4580 |2—9hod.

S potravin

Kuracie
O] e 220 13— 20
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Poznamka

Niektoré suroviny je vhodné pocas ohrevu premiesat &i pretrepat. Zarovern
neotacajte Ci prili§ nenahynajte pri pretrepavani nadobu, moze obsahovat horucu
tekutinu.

Nasledujuce tipy spracovania povazujte za priklady a za inSpiraciu. Ich u¢elom nie je
poskytnut navod, ale ukazat moznosti rozneho spracovania potravin. Casy spracovania
potravin su uvedené minutach - vzdy zalezi na mnohych faktoroch, od velkosti surovin, cez
pripravované mnozstvo a spdsob umiestnenia, az po ich kvalitu a vychodiskovu teplotu.
Informaciu o pozadovanej teplote ziskate na etikete potraviny alebo v tabulke tohto navodu.

MIN-MAX
Potravina mnozstvo

(9)

Cas Teplota | Pretrepat v

(min.) (°C) | priebehu? | DalSieinfo

Zemiaky a hranolky

Tenké hranolky 400 16—20 220 ano (1—4x) —
Hrubé hranolky 400 16—25 220 ano (1—4x) —
Grat. zemiaky 500 20—25 200 ano (1—2x) —
Maso
Steak 100-600 10—20 200 — otocte
Bravcové kotlety 100-600 15—20 220 — otocte
Hamburger 100-600 10—15 180 — —
Klobasky 100-600 13—15 200 — —
Kuracie stehno 100-600 20—25 220 — otocte
Kuracie prsia 100-600 13—20 220 — otocte
Ryby 100-600 20—25 180 — —
Desiata
'r\]"urgztek’;é kuracie 100-600 6—10 200 ano polotovar
Mrazené rybacie prsty 100-500 6—10 200 — polotovar
Syr 100-500 8—10 180 — polotovar
Susenie
Paprika / Feferonky 100-500 4—8 hod. | 50—60 ano
Cibufa / Pér 100-500 |4—8hod.| 50 ano oCistit,
nakrajat
Rebarbora 100-500 6—9 hod. 60 ano na platky
Baklazan 100-500 4—8 hod. 50 ano
Pecenie
Torta 400 20—25 160 — pouzite
Kola¢ (Quiche) 500 15—30 160 — formu /
Muffiny 400 15—18 200 — nadobu na
Rozne sladkosti 500 20 160 — pecenie
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Tipy

— Pre €o najlepsi vysledok odporu¢ame pokrmy z masa a hydiny, raz alebo dvakrat po¢as
varenia pretrepat/premiesat, tak aby na hornej strane nezasychali, boli rovnhomerne
prepecené a chrumkavé.

MézZete obrétit tieZ jedla ako je steak, kuracie stehno aby bolo zabezpecené rovhomerné
zhnednutie a prepecenie. Pretrepanie vacsinou vyzaduju mensie jedla, ktoré su
naskladané, ako su hranolky alebo nugety

— MenSie €asti surovin vyzaduju obvykle kratSiu dobu pripravy. VacSie €asti naopak dobu
dihsiu.

— Rovnako tak mensie mnozstvo surovin vyZaduje kratSiu dobu pripravy a naopak vacsie
mnozstvo spravidla dobu dlhSiu.

— Niektoré druhy surovin mozete poliat trochou oleja pre ich chrumkavejsi vysledok.

— Nepripravujte velmi tuéné suroviny.

— Optimalne mnozstvo na pripravu chrumkavych hranoliek by nemalo prekrocit 400 g.

— V pripade potreby je mozné do nadoby vlozit aj formu na pecenie tort, kolacikov a pod.
Pouziti rastacich prisad (napr. kolaé¢, muffinov atd.) nepouzivajte viac ako polovicu kosa.

— Fritézu mézete pouzit tiez k opatovnému ohrevu hotovych surovin.

IV. UDRZBA

Pred kazdou udrzbou odpojte spotrebic od elektrickej siete vytiahnutim vidlice
napajacieho privodu z el. zasuvky a nechajte ho vychladnut! Po kazdom pouziti utrite
vonkajsie plochy makkou vihkou handrickou. Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace
prostriedky a kovové nastroje, ktoré by mohli povrch poskriabat po¢as Cistenia. Vonkajsi
plast utrite vihkou handri¢kou. Nadobu a odkvapovy rost umyje v hortcej vode s Cistiacim
prostriedkom, nasledne oplachnite Cistou vodou a nechajte dostato¢ne vyschnut (mozete
pouzif aj umyvacku riadu). V pripade potreby je mozné na tieto diely pouzit Setrné
odmastovacie prostriedky. Vnutro zakladne fritézy opatrne utrite vihkou handric¢kou, alebo
neabrazivnou C&istiacou hubkou. V pripade potreby odstrante zvysky necistot z vyhrevného
telesa cistiacou kefkou. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle,
el./plynovy sporak). Normalne je, Ze sa farba povrchu meni v priebehu €asu. Téato
zmena ale ziadnym spdsobom nemeni vlastnosti povrchu a nie je dévodom na reklamaciu
spotrebi¢a! Napajaci privod A6 utrite handrickou. Spotrebi¢ skladujte riadne ocisteny na
suchom, bezpraSnom mieste mimo dosah deti a nesvojpravnych osob.

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo tdrzbu, ktora
vyzaduje zasah do vnutornych ¢asti spotrebic¢a, musi vykonat
iba Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov vyrobcu
zanika pravo na opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na
infolinke +420 545 120 545 alebo na internetovej adrese
www.eta.sk. Informacie k reklamacii a oprave vyrobkov najdete na
strankach www.eta.cz/servis-eu. Kontakt na vyrobca: info@eta.cz
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V. RIESENIE PROBLEMOV

Problém | Pri¢ina Riesenie
Fritéza Nie je pripojeny napajaci kabel | Pripojte kabel
nefunguje Nie je nastaveny program Nastavte program
. . , Vlozte mensie mnozstvo surovin,
Velké mnozstvo surovin . . i
. . v nadobe/ tie potom budu rovhomernejSie

Syrovmy nlve spracované
su dostatocne
spracované Nastavena teplota je nizka Zvyste teplotu

Doba pripravy je nizka ZvySste dobu pripravy
Suroviny su Niektoré suroviny je potrebné
spracované v priebehu pripravy Pretrepte / premieSajte suroviny
nerovnomerne | (napr. v polovici) pretrepat

Biely dym produkuje zahriaty olej, ktory
. . . . je pritomny vo vy§Som mnoZstve prave

Pripravujete mastné suroviny . . -
Z fritézy u mastnych surovin. Toto v8ak _
vychadza biely neovplyvni chod ani vysledok fritézy
dym. 5 ; x

pElsE e Ielos TS z’vyslg’/ . Uistite sa, Ze po kazdom pouziti

mastnoty z predchadzajlcich . . -

. nadobu riadne umyjete

priprav

s . o, Uistite sa, Ze suroviny dostato¢ne
sr:vrl;l():lor:/laensl:u Chrumkavost ovplyviiuje viac | ususite pred pridanim oleja
PO Sp N faktorov, hlavhe mnozstvo oleja . s o x
dostatocne Zemiaky nakrajajte na menSie Casti
. a vody
chrumkavé . . .
Pridajte trochu viac oleja

VI. EKOLOGIA

SaX

PAP

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy materiél, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentéacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. S cielom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych

miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete zachovat
cenné prirodné zdroje a pomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na zZivotné
prostredie a ludské zdravie, &o by mohli byt dosledky nespravnej likvidacie odpadov. Dalsie
podrobnosti si vyZiadajte od miestneho Uradu alebo najblizSieho zberného miesta. Pri
nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi udelené
pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z ¢innosti, odporuc¢a sa po jeho odpojeni
od elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

16/ 47



VII. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W uvedené na typovom Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) asi 3,5

Spotrebi¢ ochrannej triedy I

Rozmery (D x H xV), (mm) 260 x 330 x 272

Prikon vo vypnutom stave je < 0,50 W

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podlfa modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI OBALOCH ALEBO V NAVODE:

fTO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
:FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
‘;ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

N\ Nebezpeclenstvo udusenia. NepouZivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach,
kocikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti.
: Vrecko nie je na hranie.

. UPOZORNENIE
Nesmie byt likvidované spolo¢ne s komunéalnym odpadom

Citajte navod na obsluhu

:UPOZORNENIE: HORUCI POVRCH. Nebezpecenstvo popalenia, ktoré
:méZe vzniknut dotykom od horticich Casti. Déavajte pozor pri manipulécii so
: spotrebicom!
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Alr Fryer VISTA DIGI
eta 1168

USER MANUAL

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including,
the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

|. SAFETY PRECAUTIONS JVAN

— Before first use, please read this manual, look at the figures and keep it for further reference.

— Please check if product label data conforms to voltage of your plug socket.

— Do not plug and unplug the electric socket plug with wet hands and do not pull the plug
with the power cord!

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

- This product can be used by children at the age of 8 years and
older if they are supervised or if they were instructed regarding
use of the appliance in a safe way and if they understand possible
risks. Children must not play with the appliance. User cleaning and
maintenance must not be performed by children if they are younger
than 8 year and unsupervised. Children younger than 8 years
must be kept out of reach of the appliance and its power cord. The
appliance may not be used by children 0 to 8 years of age.

- The device may be used by persons with reduced physical or
mental abilities or lack of experience and knowledge only if they
are under supervision or they have been instructed about using the
appliance safely and understand the potential dangers. Children
must play with the appliance.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move during
operation, before assembly and disassembly, before cleaning or
maintenance and after use turn off the appliance and disconnect
it from the mains by pulling the power cord from the power socket!

- Disconnect the appliance from power source immediately if the
power cord is damaged. The power cord must be replaced by the
manufacturer or by a service technician or a qualified electrician
to avoid electric shock or fire hazard.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave
it unattended.

- Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after
the appliance malfunctions, or is dropped or damaged in any manner.
Return appliance to manufacturer or the nearest authorized service
agent for examination, repair or electrical or mechanical adjustment.
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- ATTENTION: The case of the appliance and its internal
components are hot during operation and until they cool down!
Use protective equipment for manipulation (such as gloves).
When handling the internal parts (e.g. container), wait until they
cool down.

- WARNING: Heating element surface is subject to residual heat

after use.

— ATTENTION: Do not use this heater in series with an external timer, remote controller
or any other device that switches on the appliance automatically, since a fire risk exists
when the heater is accidentally covered or displaced at the moment it switches on.

— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

— Do not leave the appliance unattended while working and check it during the whole time
of frying.

— Use the deed fryer only at places where the risk of tilting over is prevented and which is far
enough from flammable objects (e. g. curtains, drapes, wood, etc.), heat sources
(e. g. heater, electric/gas stove, etc.) and from wet surfaces (sinks, wash basins, etc.).

— The deep fryer (heating element) is equipped with heat protection against overheating.

— Never immerse the fryer and the heater into water (not even partially) and do not wash
under running water!

— If the container for frying ingredients is hot, do not put it onto a wooden table, varnished
surfaces or any other type of sensitive surfaces, which could get damaged by the heat.

— When frying, do not touch the area where steam/hot air comes out, there is a danger of burning
and scalding. Also watch out for hot steam coming out after the container is pulled out!

— Before connecting the fryer to electricity, it must be assembled correctly. Never turn the fryer
on without the container.

— Do not pour any liquids, including frying oil, into the fryer! Frying is secured by hot air
circulation.

— All the ingredients being prepared must be placed in the frying container, prevent them from
coming into contact with the heating coil.

— When in use, never cover the inlet and outlet vents.

— Do not place the appliance against a wall or other appliances. Leave at least 20-30 cm of
space around and above the appliance.

— If you see smoke coming out of the appliance, immediately disconnect it from electricity,
ventilate, and after the smoke is gone, eliminate the cause (if caused by the prepared
ingredients).

— After heating up, the appliance requires approximately 30 min. to cool down for safe handling
and cleaning.

— When pulling out the containers by the handles, proceed carefully and hold the body of the
fryer with your other hand.

— The power cord must not be damaged by sharp or hot objects, by an open fl ame and it
must not be submerged under water. Never place it on hot surfaces and do not leave it
hanging over the edge of a table or a work bench. If the cord is tripped over or pulled by for
example children the deep fryer may tip over or be pulled down and lead to serious burns!

— If use of an extension cable is needed, please make sure the cable is in perfect condition
and conforming to applicable standards.

— Use the appliance only with original accessories from the manufacturer.
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— If unusual symbols appear on the display, disconnect the appliance from the mains power
supply and then reconnect it.

— Do not use the appliance for purposes other than those defined and described in this
manual!

— The manufacturer will not be liable for defects caused by improper use of the appliance
and accessories (e.g. degraded food, injury, damage, fire etc.) and provisions will
become void in the case of non-compliance with safety measures.

Il. DEVICE DESCRIPTION (pic. 1

A - body of the fryer

A1 — drip grate A4 — viewing window
A2 — container for frying ingredients A5 — air outlet
A3 — handle A6 — power cable
B — control panel
B1 — ON/OFF/PAUSE button B6 — set programme icons
B2 — MODE button B7 — temperature / time increase
B3 — display B8 — temperature / time decrease
B4 — active ventilator function signalling B9 — temperature / time setting

B5 — active heating function signalling

l1l. INSTRUCTIONS FOR USE

Before the first use, wash the parts that will be in contact with food in hot water with
detergent, rinse thoroughly with clean water and wipe till dry, or let dry. A short mild
emission of smoke may occur, this is not a defect and is no reason for complaint. Now the
appliance is ready for use.

Assembly of the individual parts
Assemble the fryer according to Fig. 1. Remove the container A2, pulling it out of the body
of the fryer A. Then slide the container back in the opposite into the body of the fryer

Button functions
B1 — ON/OFF/PAUSE button — after pushing the button in the stand-by regime, the deep
fryer is switched on, after repeated pushing the set function
is activated; after pushing during the operation, the running
function is interrupted. When you press and hold the button
for about 3 seconds, the programme will stop.
B2 — M=MODE switch — after pushing, one of the pre-defined 8 programmes is set,
B7 — temperature/time increase — after short pushing, the temperature / time is increased by
5 °C /1 min., after long pushing, the increase speeds up,
B8 — temperature/time decrease — after short pushing, the temperature / time is increased
by 5 °C/1 min., after long pushing, the decrease speeds
up,
B9 — temperature/time setting — after short pushing, setting the temperature or time.

Scope of temperature setting 80 — 220 °C / 40 — 80 °C, time 1 — 60 min. / 2 — 9 hours.
Auto low power consumption mode after < 10 min. selected operation is not confirmed by
pressing the button.
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Frying

Place the assembled fryer on a flat surface (e.g. kitchen table) at the height of at least 85
cm, out of reach of children. Fill the container with the desired ingredients (NEVER fill any
frying pot more than 1/2 full) and assemble the whole fryer properly. Connect the plug of the
A6 power cable to the mains. All symbols light up shortly. They subsequently fade away and
only the B1 button symbol remains lighted up.

By pushing button B1, the pre-set temperature of 220 °C lights up on the display and it
alternatively changes at pre-set times of 15 minutes. Confirm this setting by repeated
pushing of button B1 or set different parameters and confirm them by pushing button

B1 again. If the appliance is running, the interior will be lighted. During the course of

the function the temperature and time may be changed. Termination of the function is
accompanied by an audible signal. The heater switches off, but the fan still runs for a few
moments to ventilate. After frying, use the handle to carefully pull out the A2 container with
ingredients and leave to cool down for a while. Depending on the nature of the cooked
ingredients, pour out any liquids from the A2 container .

Note
By taking the fryting pot out, the appliance functioning is interrupted. If the the pot
out lasts longer than 60 minutes, the process cannot be restarted and the appliance
needs to be switched on again.

Pre-set programmes (the recommendation temperature and time of various menus are as
follows):

Icon | Raw material | Temperature (°C) | Time (min.) Notes
</ Meat 220 15-20
There are some
A ] differences in the same
“W/ﬂ” French fries 220 16 — 20 kind of ingredients, and
—1% (frozen) the taste of each user
may be different.
@ Cake 160 15 - 20 The table is for your

reference only.

« Chicken You can adjust the

C=| drumsticks 220 20-25 fryting time and
temperature according

to your favorite taste.

)32 Fish 180 20-25
To assure even cooking/
= browning, open the
\& Steak 200 10-15 frying basket drawer
halfway through the
T, . cooking time. Check,
2\\;6 Food drying 40 - 80 2-9hours |turn or vigorously shake
foods in the frying
(? ) ) basket.
} Chicken wings 220 13-20
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Information about the required temperature can be found on the food label or in the table of
this manual.

Note
Some ingredients require stirring or shaking during cooking. At the same time,
do not turn or tilt the container excessively when shaking, the tray may container
hot liquid.

V. MAINTENANCE

Before carrying out any maintenance disconnect the appliance from the power grid
by pulling out the plug on the power cord from the el. socket and allow it to cool
down! After each use wipe the outer surfaces with a soft damp cloth. Do not use abrasive
and aggressive cleaning agents and metal tools, which could scratch the surface during
cleaning. Wipe the outer casing with a damp cloth. Wash both container and drip grate in
hot water with detergent, then rinse with clean water and allow to dry sufficiently (you can
also wash in a dishwasher). If necessary, gentle degreasing agents can be used on these
parts. Carefully wipe the inside of the fryer base using a damp cloth or a non-abrasive
cleaning sponge. If necessary, remove residual dirt from the heater using a cleaning

brush. Never dry plastic moulded parts above a heat source (e.g. fire stoves, electric/gas
stoves, etc.). It is normal for the colour of the surface to change over time. This change in
no way changes the properties of the surface and is not a reason for complaint about the
appliance! Wipe the power cord A6 with a cloth. Store the appliance thoroughly cleaned in
a dry, dust-free location that is out of reach of children and incapacitated persons.

More extensive maintenance or maintenance requiring
intervention in the inner parts of the appliance must be
carried out by professional service!

Failure to comply with the instructions of the manufacturer
will lead to expiration of the right to repair!
Manufacturer contact: info@eta.cz

The information regarding warranty and product repairs you
can find on the website www.eta.cz/servis-eu.

V. ECOLOGY JRa¥a D¢

If the size of the appliance allows, all the parts contain marking of the materials used

for production packaging, components and accessories as well as for recycling. The
symbols on the product or in the accompanying documentation mean that the electrical or
electronic product used must not be liquidated together with communal waste. To ensure
the appropriate liquidation take the used appliance to a collection point where it will be
accepted free of charge. Correct liquidation of the product helps to protect valuable
natural resources and helps to prevent a potential negative impact on the environment and
human health which can be the outcome of inappropriate liquidation of waste. More details
can be obtained from your local authorities or the closest collection point. Inappropriate
manipulation of such waste can result in a fine according to the national legislation.
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VI. TECHNICAL DATA

Voltage (V) shown on the type label of the appliance
Input (W) shown on the type label of the appliance
Weight about (kg) 3.5

Protection class of the appliance I

Size of the product (mm) 260 x 330 x 272

Input in off mode is < 0.50 W

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL:

‘ TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
pree e FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,
BEDS, ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

 WARNING

Please read the instructions manual

WARNING: HOT SURFACE. BURNS CAN OCCUR FROM TOUCHING HOT
PARTS. EXERCISE CARE WHEN HANDLING!

A It is not allowed to dispose it together with communal waste
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Forrdlevegés fritéz V I S T A ID I G I
eta 1168

HASZNALATI UTASITAS

Kdszonjlk, hogy termékiinket valasztotta. A késziilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, és lehet6ség szerint pénztari bizonylattal,
csomagolassal és a csomagolas belsd részeivel egylitt gondosan 6rizze meg.

. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES JAN

— Az Uutmutato utasitasait tekintse a készillék tartozékaként és juttassa el azt a készilék
esetleges tovabbi felhasznalojanak. )

— Ellenérizze, hogy a tipustablan levé fesziiltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszol6 aljzataban levé fesziiliséggel. A csatlakozévezeték villasdugojat csak
a szabvany szerint helyesen bekotott és foldelt dugaszolodaljzatba szabad becsatlakoztatni!

— A termék otthoni és hasonlé (lizletekben, irodakban és mas hasonlo
munkahelyeken, szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben,

»bed and breakfast“ tipusu szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi
hasznalatra! Ne hasznalja a frit6zt kiils6 térben!

- A készlléket 8 éven fellli gyermekek, a készulék mikodtetésében
jaratlan személyek is hasznalhatjak, amennyiben ezt felugyelet
mellett teszik, illetve ismerik a készulék biztonsagos miikddtetésének
modjat és az azzal jard veszélyeket. A gyermek ne jatszon
a készulékkel! A felhasznal6 altal torténd tisztitast és karbantartast
gyermekek nem végezhetik, ha nincsenek legalabb 8 évesek és csak
feligyelet mellett. 8 évnél fiatalabb gyermekek csak a készulék és
csatlakozo vezetéke hatosugaran kivul tartézkodhatnak. A készuléket
nem hasznalhatjak 0 — 8 éves koru gyerekek!

- A készuléket nem hasznalhatjak felugyelet nélkil olyan személyek,
akik alacsonyabb fizikai és szellemi képességekkel rendelkeznek,
vagy akiknek nincs tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati
utasitasokat, kizarolag abban az esetben hasznalhatjak, ha
a készulékek hasznalatardl irt utasitdsokat és a lehetséges
veszélyeket megértik! A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel!

- Ne hasznalja a készlléket akkor, ha annak csatlakozévezetéke
vagy villasdugdja sérult, ha nem mukodik rendesen, ha az leesett
€s megsérult vagy ha vizbe esett. llyen esetekben a készuléket
adja at at szakszervizi vizsgalatokra, annak biztonsagossaga
és helyes mikodeése ellendrzése céljabdl.

- Ha a készulék csatlakozé vezetéke megsérul, akkor azt specialis
csatlakozévezetékkel vagy csatlakozé vezetéek készlettel kell
helyettesiteni, amelyek vagy a gyartdcégnél vagy annak szerviz
technikusanal szerezhetbk be.

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos halézatrdl, ha
a készulék felugyelet nélkul marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa elétt.
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-FIGYELEM: A készulék boritasa és belsé részei mikodés kdzben
€s amig nem hdlnek ki forréak lehetnek! Ha a belsé részekhez
szeretne nyulni (pl. edény), varjon amig azok ki nem hdlnek!

- FIGYELEM: A f(it6elem felllete maradé hét araszt hasznalat utan.

— Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozdvezeték villdsdugéjat az elektromos
dugaszoldaljzatba vagy ne huzza ki azt a dugaszoléaljzatbol a csatlakozévezetéknél fogval

— FIGYELEM: Ne hasznalja a készliléket olyan programmal, id6kapcsoldval, vagy barmely
olyan alkatrésszel 6sszekapcsoltan, amelyek a késziiléket automatikusan bekapcsolhatjak,
mivel a készllék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély keletkezhet!

— A készulék miikddése kdzben kerlilje a készllék és az otthoni allatok, viragok, vagy
rovarok kozotti kontaktust!

— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a készuléket az
el.halézatrol a csatlakozoé vezeték villasdugoja el.dugaszoldaljzatbol torténd kihuzasaval.

— Ne hagyja a késziléket fellgyelet nélkll és ellenérizze azt az olajban térténd sutési
folyamat teljes ideje alatt!

— A fritdzt csak annak Gizemi helyzetében, olyan helyen hasznalja, ahol nem fenyeget annak
felborulasa és éghet6 anyagoktdl (pl. fliggonytdl, drapériatol, fatargyaktol, stb.), valamint
héforrasoktol (pl.kalyhatol, el./gaztiizhelytdl stb.) és nedves fellletektl (mosogatoétol,
mosdoktol stb.) megfeleld tavolsagban van.

— Ne tegye a hozzavaldkra valé edény fa asztalra, festett, vagy mas érzékeny fellletre, amely
a meleg miatt megsérulhet!

— A fritdz (flt6teste) tulmelegedés elleni hdbiztositéval rendelkezik.

— A fritozt flitbelemmel egyiitt soha ne meritse vizbe (részben se) és ne mossa el foly6 viz
alatt!

— Hasznalat kdzben ne érjen olyan helyekhez, ahol a g6z/meleg levegé aramlik ki, ellenkezé
esetben égési sériilés léphet fel! Figyeljen a forré gbzre is, amely az edény eltavolitasa utan
csapodik kil

— Az késziilék elektromos konnektorhoz val6 csatlakozasa elétt szerelje 6ssze a késziléket
helyesen! Soha ne kapcsolja be a frit6zt addig, amig a csépdgtetd talba nem helyezte el
megfeleléen.

— A fritézbe ne 6ntsén bele semmilyen folyadékot, vagy olajat! A siités a forro levegd
cirkulaciojaval torténik

— Minden elkésziteni kivant hozzavalo6t csak az edénybe helyezzen be, figyeljen arra, hogy
ne érjenek a flitéspiralhoz!

— MUko6dés kdzben soha ne takarja le a kimeneti és bemeneti szell6zd nyilasokat!

— A késziiléket ne helyezze fallal, vagy mas késziilékekkel szembe! Mindig hagyjon legalabb
20-30 cm szabad helyet a készUlék koril és folotte!

— Ha fust észlelhetd a készulék folott, azonnal huzza ki a tapkabelt az elektromos konnektorbdl,
szell6ztesse ki a szobat és a fust eltlinése utan sziintesse meg a fist okat (,ha a flst forrasa
a készitendd hozzavald)!

— A készllék felmelegedés utan kb. 30 percen keresztll hdl ki, utana a késziilék karbantartasa
és tisztitasa biztonsagosan megtérténhet.

— A fogantyu segitségével torténé edény eltavolitasanal legyen dvatos és a fritdz testét a masik
kezével fogja meg!

— A tapkabelt ne sértse fel éles vagy forro targgyal, nyilt langgal, és ne meritse vizbe. Soha
ne tegye forro fellletre, ne hagyja az asztal vagy munkalap szélérdl l16gni. Ha a vezetékbe
pl. gyerekek belebotlanak vagy meghuzzak, a fritéz felborulhat vagy leeshet és sulyos égési
sérulést okozhat!
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— Az esetleges vezetékhosszabbité hasznalatakor fontos, hogy az ép legyen és megfeleljen
az érvényes szabvanyoknak.

— Ha a kijelzén szokatlan jelek jelennek meg, akkor a halézati vezetéket hizza ki az aljzatbdl,
majd révid idé mulva ismét dugja be.

— Ellenérizze rendszeresen a készilék csatlakozovezetéke allapotat.

— A készuléket csak annak a gyartocég altal atadott eredeti tartozékaival hasznalja.

— A készuléket ne hasznalja més célokra, mint amire az készllt és amit ezen utasitas leirasa
tartalmaz!

— Gyartdcég nem felel6s a késziilék és tartozékai helytelen hasznalatabol eredé karokért
(pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, balesetekért, égési, forrazasi, tlizkarokért stb.)
és nem felel6s a készulék a fenti biztonsagi figyelmeztetések be nem tartasa esetén.

ll. A KESZULEK LEIRASA (1.sz. abra

A — fritoz teste

A1 — csdpogtetd rost A4 — kémlel6 ablak
A2 — hozzavaldkra val6 edény AS — levegd kimenet
A3 — fogantyu A6 — tapkabel

B — vezérlépanel
B1 — bek./kik./szlinet gomb B6 — a beallitott program ikonja
B2 — MODE gomb B7 — hémérséklet/id6-emelkedés
B3 — display B8 — hdmérséklet/id6-csdkkenés
B4 — az aktiv ventilator funkcio jelzése B9 — hémérséklet/id6 kivalaszto

B5 — az aktiv melegités funkcio jelzése

|Il. KEZELESI UTASITASOK

Els6 Uzembehelyezés el6tt mossa le azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel
keriilhetnek érintkezhetnek forrd, szappanos vizzel, majd alaposan 6blitse le azokat
tiszta vizzel és tordlje szarazra, illetve szaritsa meg azokat. A rovid ideig tarto, gyenge
fustképz&dés nem hiba, és nem ok arra, hogy a késziléket reklamalja. Ezzel a készulék
hasznalatra kész.

Részek dsszeszerelése
A fritbz Osszeszerelésénél az 1. abra szerint jarjon el. Hizza ki abbdl a A2-jell hozzavaldkra
valé edény. Ezutan helyezze be a A2 edény a nyersanyagokkal egytt a fritéz

A gombok funkciéi
B1 — bek./kik./pause gomb — készenléti allapotban térténé megnyomasaval bekapcsolja
az olajsiité Uzemmadot, az Gjboli megnyomasaval aktivalja
a beallitott funkciot; miikddés kdzbeni megnyomasaval
megszakad a funkcié. A benyomott allapotban tartasaval
3 masodpercre és a program befejezédik,
B2 — M=MODE gomb — nyomja meg az egyik elére beallitott 8 program beallitasahoz,
B7 — hémérséklet/id6-emelkedés - a rovid lenyomas 5 °C-kal / 1 perccel noveli
a hémérsékletet/id6, a hosszu nyomas gyorsitja
a nbvekedeést,
B8 — hémérséklet/id6-csdkkenés - a rovid lenyomas 5 °C-kal / 1 perccel csdkkenti
a hBmérsékletet/id6, a hosszu nyomas gyorsitja
a csokkenést,
B9 — id6 és hémérséklet kivalasztd - id6 és hémérséklet kivalasztasahoz és beallitdsdhoz.

26/47



&

Hoémeérséklet beallitasi tartomany 80 — 220 °C / 40 — 80 °C, id6 1 — 60 perc. / 2 — 9 orak.
Automatikus alacsony energiafogyasztasu izemmad: ha nem toérténik semmilyen akcio
tébb mint < 10 perc.

Siités

Az Osszeszerelt frit6zt helyezze egyenes fellletre (pl. konyhaasztalra), minimum 85 cm
magassagban, gyerekektél tavol. A hozzavaldkra valé edényt tdltse fel a késziteni kivant
hozzavaldkkal (vegye figyelembe a maximalis mennyiséget) és az egész fritézt szerelje
Ossze megfeleléen. A tabkabel A6 dugojat csatlakoztassa az elektromos halézathoz.

Az 6sszes szimbdlum réviden felvillan. Ezek aztan kialszanak, és a B1 gomb szimbdluma
készenléti allapotban tovabb vilagit. A B1 gomb megnyomasaval a kijelzén az elére
beallitott hdmérséklet, 220 °C vilagit, amely atvalt az elére beallitott 15 percre valt. Erdsitse
meg ezt a bedllitast a B1 Ujboli megnyoméséaval, vagy allitson be mas paramétereket,
majd erésitse meg a B1 gombbal. A funkcio soran lehetéség van a hémérséklet és

az id6 megvaltoztatasara. Mikodés kdzben a készulék belsé része vilagit! A funkcio
megszintetését hangjelzés kiséri. A flités kikapcsol, de a ventilator még néhany pillanatig
mikddik, hogy szell6ztessen. A sités befejezése utan a fogantyu segitségével évatosan
hiuzza ki az edényt A2 a hozzavaldkkal és hagyja egy rovid ideig hdlni. Az elkészitett
hozzavaldk alapjan kihilés utan ha sziikséges, Ontse ki a folyadékot a edény A2.

Megjegyzés:
A sutd eltavolitdsa megszakitja a készulék mikddését. Ha az hozzavaldkra vald edény
eltavolitasa ideje hosszabb, mint 60 perc, akkor a beallitott programot mar nem Ujul meg,
a fritéz ismételten be kell kapcsolni.

Elére beallitott programok (alapértelmezett hdmérséklet és idé az egyes menikben):

lkon Nyersanyag Hémérséklet (°C) | 1d6 (perc) Megjegyzések
</ Huas 220 15— 20
ST/ 2
%7 Hafsabburgonya 220 16— 20 -
- (fagyasztott) Vannak kilénbségek az
A . azonos tipusu 6sszetevok
U Rak 160 15-20 kozott és az egyes
N felhasznaldk személyes
(= | Csirkecomb 220 20-25 izlése is eltérs lehet.
A tablazat csak
)33 Hal 180 20 -25 tajékoztato jellegdi.
A sutés ideje és
= Steak 200 10v 15 homérséklete
= tetszés szerint
= “ad modosithaté
=@y | Aszalasara 40 - 80 2-96ra
NS élelmiszer
(?} Szamyas hus 220 13-20
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Ezeknek a funkcidknak a hémérséklet- és idébeallitasai megvaltoztathatok a funkcio eltt
és kozben.

Megjegyzés:
Javasoljuk néhany hozzaval6 elkészités kdzben torténd megkeverését, vagy
Osszerazasat! Soha ne forgassa, vagy ne dontse meg tulsagosan
az edényt, mert az forré folyadékot tartalmazhat!

IV. KARBANTARTAS

Karbantartas el6tt minden alkalommal hizza ki a tapkabel csatlakozoéjat a konnektorbél,
és hagyja a késziiléket kihtilni! Minden hasznalat utan torélje le a kulsé feliletet puha nedves
ronggyal. Ne hasznaljon durva és agressziv tisztitoszert és fémeszk6zoket, amelyek

a tisztitas folyaman megkarcolhatjak a feliletet. A kiils6 boritast torélje at nedves ruhaval!

A hozzaval6kra valé edény és a csopogtetd rost mossa el mosészeres forrd vizben, utana
Oblitse le hideg vizzel és hagyja megfeleléen megszaradni (hasznaljon mosogatogépet)!
Sziikség esetén lehet ezekre a részekre zsiroldd szereket hasznalni. A fritéz belsejét torolje

ki 6vatosan nedves ruhaval, vagy nem karcold tisztité szivaccsal!l Szlkség esetén tavolitsa el
a szennyez6déseket a filitéelemrdl tisztitd kefe segitségével! Miianyag alkatrészeket soha ne
szaritson héforras felett (pl. kalyha, elektromos/gaztiizhely). Normalis jelenség, ha id6vel

a felllet szine megvaltozik. Ez a valtozas azonban semmilyen médon nem modositja a fellilet
tulajdonsagait, és nem ok a reklamaciora! A tapkabelt A6 térdlje meg ronggyal. A késziiléket
megfeleléen megtisztitva, szaraz, pormentes helyen tarolja, gyerekektdl és korlatozott
dontésképességl emberektdl tavol.

Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, amelyeknél a késziilék
elektromos részeibe térténé beavatkozas sziikséges, csak
szakszerviz végezheti!

A gyarto elérhet6sége: info@eta.cz

A garanciaval és a termékjavitassal kapcsolatos informaciokat
a www.eta.cz/servis-eu weboldalon talalja.

V. OKOLOGIA YaysPid

Amennyiben a méretek lehetévé teszik, a késziilék valamennyi darabjan fel van tiintetve

a csomagolbéanyagok, komponensek és tartozékok gyartdsara hasznalt anyagok jelei,
tovabba azok Ujrahasznositasara vonatkozoé jelzések. A terméken vagy annak kiséré
dokumentacidjaban feltlintetett jelzések azt jelentik, hogy az elektromos és elektronikus
termékeket nem szabad a kommunalis hulladékokkal egyttt artalmatlanitani. A helyes
artalmatlanitas céljabodl adja le azokat az arra kijel6lt hulladékgydijté helyeken, ahol

azokat ingyenesen veszik at. A termékek helyes artalmatlanitasaval értékes természeti
forrasokat segit megdrizni és megel6zi azok nem megfeleld artalmatlanitasbol kovetkezé
potencialisan negativ hatasait a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Tovabbi részleteket
kérjen a helyi dnkormanyzattol vagy a legkdzelebbi hulladékgyjté helyen. Ezen hulladék
anyagok helytelen artalmatlanitasa néhany orszag el6irasai szerint pénzbirsaggal is jarhat.
Amennyiben a késziiléket véglegesen kiselejtezi, javasoljuk annak csatlakozévezetéke
elektromos halézatrél térténd lekapcsoldsakor a csatlakozovezetéket levagni, ezzel

a készulék hasznalhatatlanna valik.
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V1. MUSZAKI ADATOK

Fesziiltség (V) / Teljesitményfelvétel (W) a készllék tipusanak cimkéjén lathato
Témeg cca (kg) 3,5

A készilék érintésvédelmi osztalya l.

Termék méretei (mm): 260 x 330 x 272

Teljesitményfelvétel kikapcsolt allapotban < 0,50 W

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyartoé fenntartja!

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

HOUSEHOLD USE ONLY DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS

§TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
:FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
: ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

, Iadasveszely Tartsa a PE zacskdt gyermekektdl elzart helyen. A zacské nem
. jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskot bolcsGkben, kisagyakban, babakocsikban,
i vagy gyerek jarokakban.

Nem szabad a héaztartasi hulladékkal egytitt megsemmisiteni!

 Figyelmeztetést
Olvassa el a hasznalati utasitast

 FIGYELMEZTETES: FORRO FELULET. A forré részek megérintése, illetve

‘valo érintkezés veszélyt jelenthet az egészségére! Legyen dvatos a késziilék
{ hasznalata kézben!
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Frytkownica beztluszczowa V I S T A ID I G I
eta 1168

INSTRUKCJA OBStUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysziosc¢.
Dotyczy to takze dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci oryginalnego
opakowania.

|. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

— Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi,
przejrzyj rysunki i zachowaj instrukcje do wgladu.

— Sprawdz, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu
w uzywanym przez Ciebie gniazdku.

— Wtyczke przewodu zasilajgcego nalezy podtgczy¢ do gniazdka zainstalowanego
i uziemionego zgodnie.

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne srodowiska
mieszkalne, w firmach $wiadczacych ustugi noclegowe ze $niadaniem)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

- Z urzgdzenia mogq korzystac¢ dzieci powyzej 8 roku zycia a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzgdzen pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia
oraz zagrozen wigzacych sie z jego uzywaniem. Bawienie sie
urzgdzeniem jest zabronione dzieciom. Czyszczenie i konserwacja
bez nadzoru dorostych jest dzieciom zabroniona. Dzieci do lat 8
muszg trzymac sie z dala od urzgdzenia i jego przewodu. Urzadzenie
nie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 0 do 8 lat.

- Urzadzenia moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej Sprawnosci
fizycznej lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem
i wiedza, jezeli sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane
na temat uzywania urzgdzenia w sposéb bezpieczny i rozumiejg
potencjalnemu zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem.

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia, jesli ma uszkodzony przewod
zasilajacy lub wtyczke, jesli nie pracuje prawidtowo lub spadto na
ziemie i uszkodzito sie. W takich wypadkach urzgdzenie nalezy
oddac do specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

- Jesli przewdd zasilajgcy tego urzadzenia jest uszkodzony, nalezy
go zastgpic specjalnym przewodem lub kompletem przewoddéw
dostepnych u producenta lub technika serwisowego.

- Zawsze nalezy odfgczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez opieki, przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.
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- UWAGI: Nie uzywaj urzgdzenia wraz z programem, wigcznikiem
czasowym lub jakakolwiek inng czes$cia, ktora wtgcza urzgdzenie
automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo wybuchu
pozaru w przypadku zakrycia urzgdzenia lub jego nieprawidtowego
umieszczenia.

-UWAGA: Ptaszcz urzadzenia i jego wewnetrzne czesci sg
podczas pracy i do ich ostygniecia gorgce! Do manipulacji uzywac
uzywac jednoczesnie srodkow ochrony (np. rekawic).

W przypadku manipulacji z czesciami wewnetrznymi (np. zbiornik)
zaczekac na ich ostygnigcie.

- OSTRZEZENIE: Po uzyciu powierzchnia elementu grzewczego

pozostaje przez pewien czas gorgca.

— Nie wsuwaj wtyczki przewodu zasilajacego do gniazdka elektrycznego i nie
wyciagaj jej mokrymi rekami ciagnac za przewdd zasilajacy!

— Podczas pracy urzadzenia nalezy zapobiegaé, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu
do urzadzenia.

— Po pracy i przed kazda konserwacje, nalezy urzadzenie wytaczy¢ i odtaczyé¢
od sieci, wyciagajac wtyczke z gniazdka.

— Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru i przez caty czas smazenia kontroluj go.

— Uzywaj frytkownicy wytacznie w miejscach, gdzie nie grozi jej przewrdcenie oraz
w dostatecznej odlegtosci od przedmiotdw tatwopalnych (np. fi ranki, zastony, drewno
itd.), zrodet ciepta (np. piecyk, kuchenka elektryczna czy gazowa itd.) i wilgotnych
powierzchni (zlewozmywaki, umywalki itd.).

— Nie nalezy umiescic¢ zbiornik frytkownicy, gdy jest gorace, na drewnianym biurku,
lakierowanej powierzchni lub innego rodzaju delikatnej powierzchni, ktéra przez ciepto
moze zostac uszkodzona.

— Nigdy nie zanurza¢ frytkownicy z grzatka (ani czesciowo) do wody i nie my¢ pod
biezaca woda!

— Nie dotyka¢ podczas frytowania miejsc, gdzie wystepuje para/gorgce powietrze, grozi
niebezpieczenstwo poparzenia. Nalezy tez uwaza¢ na goracg pare wznoszacq sie po
wysunieciu zbiornika!

— Przed podtgczeniem do gniazdka sieciowego frytkownica musi by¢ prawidtowo zestawiona.
Nigdy nie wtgczac¢ frytkownicy bez zbiornika.

— Nie wlewa¢ do frytkownicy zadnych cieczy ani oleju do frytowania! Frytowanie przebiega
z pomocg cyrkulacji gorgcego powietrza.

— Wszystkie przygotowywane surowce muszg sie znajdowaé tylko w zbiorniku frytkownicy,
to zapobiegnie ich kontaktowi ze spiralg grzewcza.

— Podczas pracy nigdy nie zakrywac wejsciowych i wyjéciowych otworéw wentylacyjnych.

— Nie umieszczaé urzadzenia przy $cienia lub innych urzadzeniach. Zostawi¢ co najmnie;j
20-30 cm wolnego miejsca wokét i nad urzgdzeniem.

— W razie pojawienia sie dymu wychodzacego z urzadzenia natychmiast odtgczy¢ urzadzenia
od gniazdka el., wywietrzy¢ i po opanowaniu dymienia usung¢ przyczyne (jezeli zrodlem sg
przygotowywane surowce).

— Urzadzenie potrzebuje po nagrzaniu w przyblizeniu 30 min. na ostygnigcie i bezpieczng
manipulacje i czyszczenie.

— Podczas wysuwania zbiornika z pomoca rekojesci nalezy postepowac ostroznie
i przytrzymywac frytkownice drugq reka.
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— Frytkownica (element grzewczy) jest wyposazona w bezpiecznik termiczny
zabezpieczajacy przed przegrzaniem.

— Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wraz z oryginalnym wyposazeniem producenta.

— W razie potrzeby uzycia przedtuzacza nalezy zapewni¢, aby nie byt on uszkodzony
i spetniat obowigzujgce normy.

— Przewodu zasilajgcego nie wolno uszkodzi¢ ostrymi lub goragcymi przedmiotami,
otwartym ptomieniem, nie wolno go réwniez zanurza¢ w wodzie. Nigdy nie ktadZ go na
goracej powierzchni ani nie pozwdl, by zwisat poza krawedz stotu lub blatu kuchennego.
Na skutek zawadzenia o przewdd lub pociggniecia go np. przez dzieci moze dojs¢ do
przewrdcenia lub $ciggniecia frytkownicy, a nastepnie do powaznego poparzenia!

— Jedli na wyswietlaczu pojawig sie nietypowe znaki, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od pradu,
a nastepnie ponownie wigczy¢.

— Nigdy nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz te, do ktérych jest przeznaczony oraz w
sposob opisany w niniejszej instrukgiji!

— Producent nie odpowiada za szkody spowodowane na skutek niewtasciwego uzycia
urzadzenia i wyposazenia (np. zepsucie potraw, obrazenia, oparzenia, pozar)

i nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku nieprzestrzegania wyzej wymienionych
zasad bezpieczenstwa.

Il. OPIS URZADZENIA (rys. 1

A - korpus frytkownicy

A1 — ruszt okapowy A4 — wziernik
A2 — zbiornik frytkownicy na surowce A5 — wylot powietrza
A3 — uchwyt A6 — kabel zasilania

B — panel do obstugi
B1 — przycisk wt. / wyt. / pause B6 — ikony nastawionego programu
B2 — przycisk MODE B7 — zwiekszenie temperatury / czasu
B3 — wyswietlacz B8 — obnizenie temperatury / czasu

B4 — sygnalizacja pracy aktywnego wentylatora B9 — ustawienia temperatury / czasu
B5 — sygnalizacja pracy aktywnego ogrzewania

1. INSTRUKCJA UZYCIA

Przed pierwszym uzyciem umyj czesci, ktore bedg w kontakcie z jedzeniem, gorgcg wodg
z dodatkiem $rodka myjacego, doktadnie optucz czystg wodg i wytrzyj do sucha,
ewentualnie pozostaw do wysuszenia. Krétkie, lekkie zadymienie nie jest usterkg

i powodem do reklamacji urzadzenia. Teraz urzgdzenie jest gotowe do uzycia.

Zestawienie poszczegoélnych czesci
Zestawiajac frytkownice nalezy postepowaé wedtug rys.1. Wyciagna¢ zbiornik frytkownicy
A2. Nastepnie umiesci¢ zbiornik ze sktadnikami do frytkownice.

Funkcje przyciskow

B1 — przycisk wt/wyt/pause — nacisnigcie w trybie gotowosci wigczy frytkownice, po
ponownym nacisnieciu wtgczy sie nastawiong funkcje;
nacisniecie w trakcie pracy przerwie dang funkcje. Po
nacisnieciu i przytrzymaniu przycisku na okoto 3 sekundy
a program zostanie zakonczony,

B2 — przycisk M=MODE - naciskajgc wybiera si¢ jeden z nastawionych 8 programow,
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B7 — zwigkszenie temperatury/czasu — krotkim nacisnieciem zwieksza sie temperature
0 5 °C/ czas o 1 min., dlugim nacisnieciem
przyspiesza sie zwigekszanie,
B8 — obnizenie temperatury/czasu — krétkim nacisnieciem obnizy temperature o 5 °C / czas
o 1 min., dtugim nacisnigciem przyspieszy sie obnizanie,
B9 — ustawienia temperatury/czasu — krétkim nacisnieciem wybranie ustawienia czasu
i temperatury.

Zakres nastawienia temperatury 80 — 220 °C / 40 — 80 °C, czasu 1 — 60 min. / 2 — 9 godziny.
Jesli funkcja nie zostanie aktywowana, urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb
wytgczenia w ciggu < 10 min. nie zostanie wykonana zadna operacja.

Frytowanie

Umiesci¢ zestawiong frytkownice na rownej powierzchni (np. stét kuchenny) na wysokosci
minimalnie 85 cm, poza zasiegiem dzieci. Zbiornik na surowce napetni¢ potrzebnymi
surowcami (dotrzymywac¢ maksymalnej ilosci) i nalezycie zestawi¢ catg frytkownice.
Podtaczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego A6 do sieci elektrycznej. Na krotkg chwile zaswiecg
wszystkie symbole. Nastepnie zgasng i w trybie gotowosci bedzie swieci¢ tylko symbol
przycisku B1. Po nacis$nieciu przycisku B1 zacznie $wieci¢ na wyswietlaczu nastawiona
temperatura 220 °C na przemian z nastawionym czasem 15 minut. Potwierdzi¢ to
nastawienie ponownie naciskajac B1, lub nastawi¢ inne parametry i potwierdzic¢ je
przyciskiem B1. Podczas dziatania urzgdzenia wnetrze jest podswietlone. W trakcie pracy
mozna zmienia¢ temperature i czas. Przerwaniu funkcji towarzyszy sygnat dzwiekowy.
Grzejnik wylgcza sie, ale wentylator jeszcze przez kilka chwil pracuje, aby przewietrzy¢.
Po ukohczeniu przygotowania z pomocg uchwytu ostroznie wysung¢ zbiornik A2

z surowcami i zostawi¢ na chwile do ostygniecia. W zaleznosci od charakteru
przygotowywanych surowcéw po ostygnieciu wyla¢ ewentualne ciecze z zbiornika A2.

Uwaga:
Wyijecie frytownicy spowoduje przerwanie dziatania urzadzenia. W przypadku wyjecie
zbiorniku na surowce dtuzej niz 60 minut proces nie zostanie przywrdcony i potrzeba
ponownie wigczyé frytkownicu.

Nastawione programy (temperatura poczatkowa a czas przy réznych menu sg
nastepujace):

lkona | Surowiec | Temperatura (°C) | Czas (min.) Ostrzezenie
@/ Mieso 220 15— 20
Istniejg okreslone réznice
i i w takich samych rodzajach
o Frytki 220 1620 n samyeh rodzal
~1% | (zamrozone) sktadnikow a gust kazdego
uzytkownika
@ Placek 160 15-20 moze sig roznic.
W/ . .
Tabela stuzy do celow
o Paluszki informacyjnych.
220 20-25
| zkurczaka Czas i temperature
pieczenia mozesz zmienic.
Q35| Ryba 180 20-25
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lkona | Surowiec | Temperatura (°C) | Czas (min.) Ostrzezenie
&) Steak 200 10-15
Istniejg okreslone réznice
= | Suszenia w takich samych rodzajach
S| zywnosc 40-80 2-990dz. | skadnikow a gust kazdego

uzytkownika
moze sie roznic.
Tabela stuzy do celow
Dréb 220 13-20 infor.macyjnych.
z kurczaka Czas i temperature
pieczenia mozesz zmienié.

@

Informacje o potrzebnej temperaturze mozna znalez¢ na etykiecie zywnosci lub w tabeli
niniejszej instrukgc;ji.

Uwaga
Niektére surowce trzeba podczas ogrzewania mieszac lub potrzgsac nimi.
Jednoczesnie nie obracac ani nie pochyla¢ nadmiernie zbiornika podczas
potrzasania, moze zawiera¢ goraca ciecz.

V. KONSERWACJA

Kazdorazowo przed konserwacja odiacz urzadzenie od sieci elektrycznej poprzez
wyciagniecie wtyczki przewodu zasilajacego z gniazdka elektrycznego i pozostaw
je do wystygniecia! Po kazdym uzyciu wytrzyj zewnetrzne powierzchnie migkka wilgotng
Sciereczka. Nie uzywaj sciernych i agresywnych srodkéw czyszczacych i metalowych
narzedzi, ktére mogtyby zarysowa¢ powierzchnie urzadzenia podczas czyszczenia.
Ptaszcz zewnetrzny wyciera¢ wilgotng szmatka. Zbiornik i ruszt okapowy umy¢ w goracej
wodzie ze $rodkiem czyszczacym, nastepnie optukaé czystg woda i zaczeka¢ na
dostateczne wyschnigcie (uzywa¢ zmywarki do naczyn). W razie potrzeby do czyszczenia
tych czesci mozna uzy¢ delikatnych srodkéw odttuszczajgcych. Wnetrze podstawy
frytkownicy ostroznie wytrze¢ wilgotng szmatka lub niescierng gabkg do czyszczenia.

W razie potrzeby usung¢ resztki zanieczyszczeh z grzatki szczoteczkg do czyszczenia.
Przewdd zasilajagcy A6 wytrzyj Sciereczka.

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerenciji do
czesci elektrycznej urzadzenia moze wykona¢ wytacznie
specjalistyczny serwis! Nie przestrzeganie wskazowek
producenta powoduje utrate prawa do napraw!

Kontakt z producentem: info@eta.cz
Informacje dotyczace reklamacji i napraw produktéw mozna znalez¢
na stronie www.eta.cz/servis-eu.

V. EKOLOGIA J¥3 D¢

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetworstwa wtérnego.
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Symbole umieszczone na produktach lub w zataczonej dokumentacji oznaczajg, ze
zastosowanych elementéw elektrycznych lub elektronicznych nie mozna poddawac
utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynies¢ do specjalnych punktéw
zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomogg
Panstwo zachowac cenne zrodta i pomogag w profi laktyce ewentualnych negatywnych
wplywow na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne
wplywy niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania nastepnych szczegotowych
informaciji dotyczacych utylizacji nalezy zwrdci¢ sie do najblizszego urzedu lub punktu
zbiorczego. Niewtasciwy sposob utylizacji urzadzenia moze podlega¢ karze — zgodnie z
przepisami krajowymi i miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania urzadzenia z
uzytkowania zaleca sie odtgczy¢ przewdd zasilania od sieci elektrycznej, przez uciecie
przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie urzadzenia nie bedzie nastepnie mozliwe.

VI. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) / Pobér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzadzenia
Waga ok. (kg) 3,5

Klasa izolacyjna l.

Wymiary produktu (mm) 260 x 330 x 272

Pobor mocy gdy sprzet jest wytgczony wynosi < 0,50 W

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:

~ {TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY |
. FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,

. ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

@ : Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac w kofyskach

‘t6zeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE pofozyé w migjscu
bedacym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

Nie wolno go wyrzucac wraz z odpadami komunalnymi
Symbol oznacza OSTRZEZENIE

|_IL!| Zapoznaj sie z instrukcjg obstugi

OSTRZEZENIA: GORACE POWIERZCHNIA. Ryzyko poparzenia, ktére moze
& i powstac przez dotkniecie gorgcych czesci. Nalezy byc ostroznym podczas
. obstugi urzadzenia!
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HeiBluftfritteuse VISTNA DIGI
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde, wir danken Ihnen fiir den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie vor
Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung und bewahren
Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Kassenbeleg und nach Méglichkeit auch mit der
Verpackung und dem inneren Inhalt der Verpackung gut auf.

. SICHERHEITSHINWEISE JVAN

— Vor der ersten Inbetriebsetzung lesen Sie sorgfaltig die Bedienungsanleitung, sehen Sie
sich die Abbildungen an und bewahren Sie die Anleitung zum spateren Gebrauch auf.

— Uberpriifen Sie, ob die Angabe auf dem Typenschild der Spannung in lhrer elektrischen
Steckdose entspricht. Der Stecker der Anschlussleitung ist an die richtig angeschlossene
und geerdete Steckdose laut EN anzuschlief3en!

— Stecken Sie den Stecker der Anschlussleitung nicht in die el. Steckdose und ziehen Sie
ihn aus der Steckdose nicht mit nassen Handen durch Ziehen heraus!

— Dieses Gerat kann von Kindern im Alter von 0 bis 8 Jahre nicht benutzt
werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahre und alter benutzt
werden, wenn diese unter dauerhafter Aufsicht sind. Dieses Gerat
kann von Menschen mit verminderten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mit Mangel an Erfahrung und
Wissen bedient werden, sofern sie wahrend der Geratebenutzung
beaufsichtigt werden oder unterwiesen wurden, wie das Gerat in einer
sicheren Weise zu nutzen ist und wenn sie die moglichen Gefahren
verstehen. Die Reinigung und Wartung des Gerates dirfen von
Kindern nicht durchgefihrt werden. Kinder unter 8 Jahren missen von
dem Gerat und seiner Anschlussleitung ferngehalten werden.

- Vor dem Austausch des Zubehors oder der zuganglichen Teile, die
sich beim Betrieb bewegen, vor der Montage und Demontage, vor
Reinigung und Instandhaltung und nach Arbeitsende schalten Sie
das Gerat aus und trennen Sie es vom el. Netz durch Ausziehen des
Steckers der Anschlussleitung aus der el. Steckdose!

- Falls die Anschlussleitung vom Gerat beschadigt ist, muss diese durch
den Hersteller, seinen Servicetechniker oder durch ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um gefahrliche Situation vorzubeugen.

- Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn dieses
unbeaufsichtigt gelassen wird.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn dieses beschadigte Anschlussleitung
oder Stecker aufweist, wenn dieses nicht richtig arbeitet, wenn dieses auf
den Boden gefallen und beschadigt ist oder ins Wasser gefallen ist. In
solchen Fallen ist das Gerat in einen Fachservice zur Uberprifung seiner
Sicherheit und der richtigen Funktion zu holen.
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— VORSICHT: Das Gerat ist nicht fur Tatigkeit mittels eines
AuRenzeitschalters, einer Fernbedienung oder eines anderen Teiles
bestimmt, der das Gerat automatisch schaltet, denn es besteht
die Gefahr der Feuerentstehung, wenn das Gerat im Zeitpunkt der
Inbetriebsetzung des Gerates abgedeckt oder unrichtig installiert ware.

-VORSICHT: Das Gehause des Gerats und seiner internen
Komponenten ist in Betrieb und bis sie heil abkuhlen! Warten
Sie beim Umgang mit internen Teilen (z. B. Behalter), bis diese
abgekuhlt sind.

-WARNUNG: Die Oberflache des Heizelements kann nach dem

Betrieb Restwarme abgeben.

— Das jeweilige Gerat ist nur zum Haushaltsgebrauch und zu den &hnlichen Zwecken
(Geschafte, Buros und dhnliche Arbeitsplatze, in Hotels, Motels und anderen
Wohnobjekten, in den B&B sicherstellenden Unternehmen) bestimmt! Es ist nicht zum
kommerziellen Gebrauch bestimmt!

— Wenn das Geréat in Betrieb ist, vermeiden Sie Kontakt mit Haustieren, Pflanzen und Insekt.

— Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt und kontrollieren Sie es fur die ganze Frittierzeit.

— Friteuse nur in den Stellen, wo ihr Umstlirzen nicht droht, und in einem ausreichenden
Abstand von brennbaren Gegensténden (z.B. Gardinen, Vorhénge, Holz usw.),
Warmequellen (z.B. Ofen, Kamin, el./Gasherd usw.) und feuchten Oberflachen
(Spulbecken, Waschbecken usw.) benutzen.

— Tauchen Sie die Fritteuse niemals mit dem Heizkorper (auch nur teilweise) in Wasser
und waschen Sie sie nicht unter flieRendem Wasser!

— Platzieren Sie den Frittierkorb nicht auf einer instabilen, zerbrechlichen und brennbaren
Unterlage (z.B. Glas-, Papier-, Kunststoff-, lackierte Holzplatten und verschiedene
Gewebe/Tischdecken).

— Berlhren Sie beim Frittieren keine Stellen, an denen Dampf / heil3e Luft austritt.

Es besteht Verbrennungs- und Verbrihungsgefahr. Achten Sie auch darauf, dass beim
Herausziehen des Behalters heiler Dampf austritt!

— Die Fritteuse muss ordnungsgemaf zusammengebaut werden, bevor sie an eine
Steckdose angeschlossen wird. Schalten Sie die Fritteuse auch niemals ohne den
Behalter ein.

— GieRen Sie keine Flussigkeiten oder Frittierdl in die Fritteuse! Das Frittieren erfolgt durch
Zirkulieren von heiRRer Luft.

— Alle vorbereiteten Rohstoffe diirfen sich nur im Frittierkorb befinden, vermeiden
Sie deren Kontakt mit der Heizspirale.

— Decken Sie niemals die Einlass- und Auslassoffnungen wahrend des Betriebs ab.

— Stellen Sie das Gerat nicht an eine Wand oder andere Gerate. Lassen Sie um und uber
dem Gerat mindestens 20-30 cm freien Platz.

— Wenn Sie Rauch vom Gerat bemerken, ziehen Sie sofort den Netzstecker. Steckdosen,
Iiften und beseitigen Sie die Ursache nach Stabilisierung der Rauchemissionen (wenn
die Quelle die zubereitenden Rohstoffe sind).

— Das Gerat benétigt nach dem Aufheizen ca. 30 Minuten. zur Kiihlung und sicheren
Handhabung und Reinigung.

— Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Behalter mit dem Griff herausziehen und den Kérper
der Fritteuse mit der anderen Hand halten.
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— Im Bedarfsfalle der Verwendung eines Verlangerungskabels darf dieses nicht beschadigt
sein und muss den geltenden Normen entsprechen.

— Das Gerat nur mit Originalzubehor vom Hersteller benutzen.

— Wenn auf dem Display ungewdhnliche Zeichen erscheinen, trennen Sie das Gerat vom
elektrischen Netz und schlieRen ihn nachfolgend wieder an.

— Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsgemaR. Das Gerat nie zu einem anderen
Zweck benutzen! Die Anschlussleitung darf nicht durch scharfkantige oder heile
Gegenstande, offenes Feuer beschadigt werden, diese darf nicht ins Wasser
eingetaucht werden. Legen Sie die Anschlussleitung nie auf heilte Oberflachen
sowie lassen Sie sie nicht tUber die Kante des Tisches oder der Arbeitsplatte hangen.
Durch Ziehen oder Streifen, z.B. seitens der Kinder kann es zum Umstlirzen oder
Herunterziehen des Gerates und zur nachfolgenden ernsten Verletzung kommen!

— Der Hersteller haftet nicht fiir die durch einen nicht bestimmungsgemaen Umgang
mit Gerat und Zubehdr verursachten Schaden (z.B. Entwertung von Lebensmitteln,
Verbrennung, Verbriihung, Verletzung, Feuer).

ll. BESCHREIBUNG DES GERATES (Abb.1
A — Korperfritteuse

A1 — Abtropfgitter A4 — Sichtfenster
A2 — Behalter flr Rohstoffe A5 — Lufteinlass
A3 — Halter A6 — Anschlusskabel
B - Bedienungspanel
B1 — Ein / Aus / PAUSE Taste B6 — Einstellbare Programmsymbole
B2 — Taste MODE B7 — Temperaturanstieg / Zeit
B3 — Display B8 — Temperaturreduzierung / Zeit
B4 — Signalisierung der aktiven Lufter B9 — Temperatureinstellung / Zeit

B5 — Signalisierung der aktiven Heizfunktion

I1l. BEDIENUNGSANWEISUNGEN

Beseitigen Sie samtliches Verpackungsmaterial und nehmen Sie die Friteuse mit dem
Zubehor heraus. Beseitigen Sie aus der Friteuse samtliche eventuelle Adhasionsfolien,
Etiketten oder Papier. Vor dem ersten Gebrauch waschen Sie die Teile, die mit den
Lebensmitteln in Kontakt kommen, im heiRen Wasser mit Saponatzusatz, spilen Sie
diese grundlich mit klarem Wasser ab und wischen Sie diese trocken oder lassen Sie diese
eventuell austrocknen. Eine eventuelle kurze, leichte Rauchentwicklung ist kein Mangel und
Grund zur Reklamation des Verbrauchers. Jetzt ist der Verbraucher zur Verwendung bereit.

Zusammenstellen der einzelnen Teile

Bei dem Zusammenstellen gehen Sie gemal Abb. 1 vor. Nehmen Sie die Behalter
A2 durch Ziehen am Biigel. Schieben Sie dann den Behalter in die entgegengesetzte
Richtung zurtck.

Tastenfunktionen

B1 — Ein/Aus/PAUSE Taste — Durch Driicken im Standby-Modus wird die Fritteuse
eingeschaltet und durch erneutes Driicken wird die
Einstellfunktion aktiviert. Driicken wahrend des Betriebs
unterbricht die Funktion. Nach dem Gedruckthalten der Taste
flr ca. 3 Sekunden ertdnt das Programm wird beendet.
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B2 — Taste M=MODE - Driicken Sie diese Taste, um eines der voreingestellten
8 Programme einzustellen,
B7 — Temperaturanstieg/Zeit — Temperaturerhdhung / Zeithéhung — Kurzdruck erhdht die
Temperatur um 5 °C / 1 Minute, Langdruck beschleunigt der
Erhdhung,

B8 — Temperaturreduzierung/Zeit — Temperaturreduzierung / Zeitreduzierung — Kurzdruck
senkt die Temperatur um 5 °C / 1 Minute, Langdruck
beschleunigt die Reduzierung,

B9 — Temperatureinstellung/Zeit — Zur Einstellung der Zeit und -temperatur.

Temperatureinstellbereich 80 — 220 °C / 40 — 80 °C, Zeit 1 — 60 Min. / 2 — 9 Stunden.
Automatischer Energiesparmodus nach < 10 Minuten, wenn die ausgewahlte Bedienung
nicht durch Driicken der Taste bestatigt wird.

Frittieren

Stellen Sie die zusammengebaute Fritteuse auf eine ebene Flache (z. B. einen Kichentisch)
in einer Hohe von mindestens 85 cm auf3erhalb der Reichweite von Kindern. Fillen

Sie den Rohstoffbehalter mit den erforderlichen Rohstoffen (beachten Sie die mit der
Hoéchstmenge) und montieren Sie die gesamte Fritteuse ordnungsgemaf. Schlief3en Sie
den Stecker des Netzteils A6 an das Stromnetz an. Alle Symbole leuchten kurz auf. Diese
erléschen dann und das Symbol flr die Taste B1 leuchtet im Standby-Modus weiter.
Durch Driicken der Taste B1 wird die voreingestellte Temperatur von 220 ° C auf dem
Display angezeigt, die sich abwechselnd auf eine voreingestellte Zeit von 15 Minuten
andert. Bestatigen Sie diese Einstellung durch erneutes Driicken von B1 oder stellen

Sie andere Parameter ein und bestatigen Sie dann mit B1. Wahrend der Funktion kénnen
Temperatur und Zeit gedndert werden. Die Beendigung der Funktion wird von einem
akustischen Signal begleitet. Die Heizung schaltet sich aus, aber der Lifter lauft noch
einige Momente, um zu liften. Beim Gang des Gerats wird der Innenraum beleuchtet.
Wahrend der Funktion kdnnen Temperatur und Zeit gedndert werden. Die Beendigung
der Funktion wird von einem akustischen Signal begleitet. Die Heizung schaltet sich aus.
Schieben Sie den Behalter A2 nach dem Kochen vorsichtig mit den Zutaten heraus und
lassen Sie ihn eine Weile abkiihlen. Giel3en Sie je nach Art der zubereiteten Zutaten nach
dem Abkihlen alle Flissigkeiten aus den Behalter A2.

Hinweis:
Durch Entfernen des Frittiergefal wird das Gerat unterbrochen. Dauert Einfligen der Behalter
fiir Rohstoffe langer als 60 Minuten wird der Prozess nicht wiederhergestellt und es ist
erforderlich den HeiRluftfritteuse wieder aufs Neue einzuschalten.

Voreingestellte Programme (In dieser Tabelle sind die Anfangstemperatur und die
Zubereitungszeit bei den einzelnen Frittierprogrammen angefiihrt):

Symbol Rohstoff Temperatur (°C) | Zeit (min.) Bemerkung

s gé‘?i]suf::e 220 15-20 Die Temperatur- und
Zeiteinstellungen dieser

Wi Pommes Funktionen kénnen

220 16 —-20 ..
— g (gefrorene) vor und wahrend
der Funktion geandert
G:U Kuchen 160 15-20 werden.
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®

Symbol Rohstoff Temperatur (°C) | Zeit (min.) Bemerkung
(\1\7' Hahnchenkeule 220 20-25
Q4 Fisch 180 20-25 Die Temperatur- und
Zeiteinstellungen dieser
) Steak 200 10-15 Funktlonen"konnen
= vor und wahrend
~t Dérren 40— 80 ” ot der Funktlodn geandert
> | Lebensmitteln . werden.
(?}\ Gefliigel 220 13-20

Informationen zur erforderlichen Temperatur finden Sie auf dem Lebensmitteletikett oder
in der Tabelle dieser Bedienungsanleitung.

Bemerkung
Einige Rohstoffe sollten wahren des Aufwarmens durchriihren oder schiitteln.
Drehen oder kippen Sie den Behalter beim Schitteln nicht zu stark, da den
Behalter mdglicherweise heil3e Flussigkeit enthalt.

IV. INSTANDHALTUNG

Vor jeder Instandhaltung ist das Gerat vom el. Netz durch Ausziehen des Steckers der
Anschlussleitung aus der el. Steckdose zu trennen und dieses ist griindlich abkihlen zu
lassen! Nach jedem Gebrauch sind die Auflenflachen mit weichem feuchtem Tuch zu
wischen. Benutzen Sie keine rauen und aggressiven Reinigungsmittel und
Metallwerkzeuge, die die Oberflache beim Reinigen verkratzen kénnen. Wischen Sie das
auRere Gehause mit einem feuchten Tuch ab. Waschen Sie Behalter und Abtropfgitter in
heilem Wasser mit Reinigungsmittel, spllen Sie sie dann mit sauberem Wasser ab und
lassen Sie sie ausreichend trocknen (Sie kdnnen auch eine Spilmaschine verwenden). Bei
Bedarf kdnnen an diesen Teilen schonende Entfettungsmittel verwendet werden. Wischen
Sie die Innenseite des Frittierbodens vorsichtig mit einem feuchten Tuch oder einem

nicht scheuernden Reinigungsschwamm ab. Entfernen Sie gegebenenfalls Schmutzreste
mit einer Reinigungsbirste vom Heizgerat. Die Kunststoffteile sind nie oberhalb einer
Warmequelle zu trocknen (z.B. Ofen, el./Gasherd). Normale Erscheinung ist, dass sich

die Oberflachenfarbe nach gewisser Zeit andert. Diese Anderung andert keinerlei die
Oberflacheneigenschaften und stellt keinen Grund zur Reklamation des Gerates dar!
Wischen Sie die Anschlussleitung A6 mit einem Tuch ab. Bewahren Sie das Gerat
ordentlich gereinigt auf einem trockenen, staubfreien Ort auf, auRerhalb der Kinder und
rechtsunfahigen Personen fernhalten.

Wartungsarbeiten mit umfangreicheren Charakter bzw.
Arbeiten, die einen Eingriff in das Gerateinnere erfordern,
muss ein Fachservice ausfiihren!

Informationen zu Produktreklamationen und Reparaturen
finden Sie unter www.eta.cz/servis-eu.
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Insofern es die Mafde zulassen, sind an allen Stiicken Symbole der Materialien, die zur
Fertigung der Verpackung, Komponenten und des Zubehdrs verwendet werden sowie
auch fir deren Recycling, aufgedruckt. Die am Produkt oder in der Begleitdokumentation
angefiihrten Symbole bedeuten, dass die verwendeten elektrischen bzw. elektronischen
Produkte nicht zusammen mit dem kommunalen Abfall entsorgt werden diirfen. Geben
Sie diese zum Zweck deren richtigen Entsorgung in dafur bestimmten Altstoffsammlungen
ab, wo sie kostenlos entgegengenommen werden. Durch eine richtige Entsorgung dieser
Produkte helfen Sie wertvolle Naturquellen zu erhalten und tragen zur Vorbeugung potenzieller,
negativer Auswirkungen auf die Umwelt und menschliche Gesundheit bei, was die Folgen
einer falschen Entsorgung von Abféllen sein kdnnten. Fordern Sie weitere Einzelheiten

von lhrer Ortlichen Behdrde bzw. von der nachstliegenden Altstoffsammelstelle an. Bei einer
falschen Entsorgung dieser Art von Abfall kdnnen im Einklang mit den nationalen Vorschriften
Geldstrafen verhangt werden. Falls das Gerat definitiv auRer Betrieb genommen werden
soll, wird empfohlen das Kabel nach der Abschaltung des Stromkabels vom Stromnetz
abzuschneiden, das Gerat wird somit unbrauchbar.

VI|. TECHNISCHE DATEN

Spannung (V) / Leistungsaufnahme (W)  angegeben auf dem Typenschild des Geréates
Gewicht (kg) 3,5

Gerat der Schutzklasse I

Abmessungen (ca. LangexTiefexHohe) (mm) 260 x 330 x 272

Leistungsaufnahme im ausgeschalteten Zustand <0,50wW

Anderungen im Sinne des technischen Fortschrittes behalten wir uns vor.

WARNZEICHEN UND SYMBOLE, DIE AUF VERBRAUCHER, VERPACKUNGEN ODER
IN DER BEDIENUNGSANLEITUNG VERWENDET WERDEN:

. DO NOT IMMERSE IN WATER O UIDS.

i Nur fiir den Hausgebrauch bestimmt. Nicht ins Wasser oder andere Flissigkeiten t.‘"?'.qc.’.f."?r,‘:i

i TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
: {FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
:ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

: Kinderwagen oder Kindergittern. Legen Sie den PE-Beutel aulRerhalb der
: Reichweite von Kindern ab. Der Beutel ist kein Spielzeug.

Es darf nicht mit dem Siedlungsabfall entsorgt werden

Vorsicht
Lesen Sie die Bedienungsanleitung

ii Vorsicht: HeilRe Oberflache VORSICHT: vor heilem Luft, Verbriihungsgefahr!

Hersteller/ Inverkehrbringer: ETA a.s., Kfizikova 148/34, Karlin, 18600 Praha 8 CZECH
REPUBLIK. Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626
Schmdlin Bei Fragen zu Reparaturen oder Ersatzteilbestellungen wenden Sie sich bitte an
unser deutsches Service Center: Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189,

E-Mail: info@eta-hausgeraete.de.
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MynbTuniy V I S TA ID I G I
eta 1168

IHCTPYKLIA 3 EKCNNYATALIT

LLIaHOBHWI KNi€HTe, AAKYEMO, L0 NPUAGANW Hall NPOAyKT. byAb nacka, yBaxHo
npoYmnTanTe IHCTPYKLO 3 ekcnayaTalii nepes BBeAeHHAM Npuaady B ekcnayaTadito Ta
36epexiTb Lo IHCTPYKLLiK0, BKIHOUAIOUM rapaHTito, Yek i, SKLLO MOXINBO, KOPOOKY

3 BHYTPILLHBLOI YNaKoBKOH.

. 3SAXOV BE3MNEK/ YN

- MNepe/ nepLINM BUKOPUCTAHHAM YBAXHO MpoymnTaiTe iIHCTPYKLItO 3 ekcrtyaTtauil,
NOAMBITLCS Ha iNtOCTpaLii Ta 36epexiTb IHCTPYKLFO 3 ekcrnayaTalii Ha MalibyTHE.
BBaxkaiTe iHCTPYKL,itO 3 eKcnayaTaLii YacTUHOK Npunagy Ta nepeganite ii 6yab-aKkomy
iHLLIOMY KOPUCTyBayeBi.

- MNepeBipTe, UM BIANOBIAAIOTL AaHi Ha eTUKeTL TUMY HanpyrKn y BaLwlin po3eTLui. Buaka
LIHYpa XWBAEHHSA Ma€ byTn MigkoYeHa 40 PO3eTKM 3a3eMJ1eHOl Ha/leXXHUM Ta
UMHOM NiAKAHYEHOI BiANOBIAHO A0 HALIOHANBLHOrO CTaHAAPTY.

- Llei npunag Moxe BUKOPUCTOBYBATUCA AiTbMU Y BiLi Bi 8 pokKiB
i cTapLue i ocobamu 3 06MexeHUMN Gi3NYHUMU, CEHCOPHUMMU
ab0 po3yMoBUMU 34i6HOCTAMM abo BiACYTHICTHO AOCBIAY | 3HAHb,
AKLLO TM BYN10 HaaHO HarNA4 abo IHCTPYKLiS LWoA0 6e3nevHoro
BVKOPUCTaHHSA Npunagy i po3yMiHHA NOB'A3aHOI
3 UMM Hebesnekn. [iTn He NOBUHHI rpaTh 3 Npunagom. Aitn He
MOBWHHI BUKOHYBATW YMLLEHHS Ta 06CNyroByBaHHs 6e3 Harnaay
Aopocnux. /liTeldl MonoALLe 8 POKIB C/liA TPUMATL nogani
BiA Npunagy Ta oro LWHypa XunBneHHs. MNpunazg He MoxXxHa
BMKOPUCTOBYBaTU AiTaM Big 0 Ao 8 pokiB.

- MPNCTPOEM MOXYTb KOPUCTYBATUCH 0COBN 3 0BMEXeHNMN
GIBNYHVUMK UM PO3YMOBUMM 34i6HOCTAMK abo 6e3 focBify
Ta 3HaHb, /MLLE AKLLO BOHW NepebyBatoThb Mig Harns4om abo
NPOIHCTPYKTOBAHI WOAO0 6e3neUYHOro BUKOPUCTaHHA Npunaay
Ta PO3YMItOTb MNOTEHLiNHY Hebe3neky. T He NOBMHHI rpaTncs
3 MPUCTPOEM.

- Mepeg 3amiHOKO akcecyapiB abo AOCTYMHUX YaCTUH, Nepej
CKNAfaHHAM i po36MpaHHAM, Nepes YnLeHHs M abo
06CNyroByBaHHAM i NiCNs BUKOPUCTAHHA BUMKHITb NpUIag,

i Big'eaHaNTe NOro Bif po3eTKu.

- AKLWO WHYP XVBNEHHS MOLUKOAXEHO, HeramHo Bifg'eqHanTe
npunag Big xXepena XumsBneHHA. LLo6 YHUKHYTU ypaXKeHHS
efIeKTPUYHNM CTPYMOM abo MoxeXXi, LUHYP XUBJIEHHSA
MNOBWHEH 3aMiHUTV BUPOBHUK, TEXHIK 3 06C/TyroByBaHHA abo
KBaNnipikoBaHUN enekTpuk.

- 3aBXAW BiA'€gHYNTE NPUaA Bij AKepena X1UBNeHHS, SKLLO
3annwaete npunag 6es Harnagy.
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-He BMKOpMCTOByMTe npwnaj i3 NOLWKOAKEHUM LLUHYPOM
UM LUTENCeNbHOK BUJIKOK, @ TaKoX MNicNs Toro, sk npwnag
BUWLLIOB 3 NaZy, yrnas uu 6yAb-SKUM YNHOM ByB NMOLLKOAXEHWIA.
MNoBepHITb Npunag BUPOOHUKY abo HANBAMNKYOMY
aBTOPU30BaHOMY CEPBICHOMY areHTy ANF OrAa4y, PEMOHTY abo
EeNIEKTPNYHOTIO UK MeXaHiYHOoro HanalTyBaHHA.

- YBATA: Kopnyc npvnagy Ta NOro BHyTPIiLLHI KOMMNOHEHTU
nig yac poboTun rapsdi! na MaHinynauin BUKOPUCTOBYINTe
3acobu 3axucTy (Hanpuknag, pykasmukm). Mig yac poboTu
3 BHYTPILWHIMW YaCcTUHaMW (Hanpuknag, KOHTerHepomMm)
3a4eKanTe, MoK BOHU OXOJIOHYTb.

- YBATA: He BuKOpucTOBYWTE Lieit MPUNaz i3 30BHILLHIM
TariMepoM, NyNbTOM ANCTAHLINHOIO KepyBaHHA abo 6yab-
HKMMiHuwMAHpMCTpOEM,ﬂKMﬁaBTOMaTMHHOBMMKaEHpMﬂaA
OCKiNbKWN iCHyE pn3nk noxexi, AKWO npunaj snnagkoso
HaKpUTM abo 3MICTUTU Nif Yac NOro BBIMKHEHHS.

- MOMEPEAXEHHSA: Micns BUKOPUCTaHHS MOBEPXHSA HarpiBaabHOro
e/ieMeHTa MOXe MaTWh 3aanNLLKOBE Ternio.

- VKonu npunag npautoe, He JonyckainTe A0 KOHTaKTy 3 HUM AOMAaLLHIX TBapuH,
pPOC/NH abo KoMax.

- He 3anuwante npunag 6es3 Harnagy nig vyac poboTu Ta nepesipsainTe Moro NPoTArom
YCbOro Yacy CMaxKeHHs:.

- BukopucToByliTe aeporpwib iviLle B MiCLSX, A€ BUK/IOYEHO pU3MK nepekngaHHs Ta
pO3TalLUOBYyliTe 4OCTaTHLO AaNeKO Bif erko3arnMncTx npeameTis (Hanpukaag, Wrop,
JepeBa TOLLO), AXepen Tenaa (Hanpuknag, obirpisava, enekTpnyHOoI/razoBoi NanTn
TOLLO) i Bifi BONOTX MOBEPXOHb (PaKOBUHW, YMUBANbHUKM TOLLLO).

- Mpwnag ocHalleHWA TenoBUM 3aXMCTOM Bif neperpisy.

- He 3aHyptoinTe npunag y Bogy (HaBiTb YaCTKOBO) i HE MUATE Nij, NPOTO4YHOIO BOAOHD!

- Mig Yac cMaxeHHs He TopkaliTecs Micus, 3BiAKM BUXOAUTL Napa/ rapsye nosiTps,
60 € Hebe3neka obnekTNCA. TakoX CAiAKYATe 3a BMXOAOM rapayoi napu nicns
BUTAryBaHHS KOHTelHepal!

- MepL HiX NigkntouaTi Npunag Ao po3eTky, Horo HeobxiAHO NPaBUIbHO CKIACTU.
He BMuKaiiTe aeporpusib, SKLLO KOHTENHeP A1t CMaXKeHHS HaNeXHUM YMHOM He
BCTaB/EHWI y NiAA0H AN Kpaneb.

- He HanuBalite B MyAbTUMIY XOAHWX PIAWH, Y TOMY YMCAT ON1it0 ANS CMaXeHHS!
CMmaxeHHs 3ab6e3neyyeTbes LIMPKYASLIED rapavoro nosiTps.

- Yci iHrpegieHTN, AKi roTytoTbCs, HEOBXIAHO MOMICTUTU Y KOHTEMHEP AN CMaXeHHs,
YHMKAKUM X KOHTAKTY 3 HarpiBasbHO Cripanto.

- Mg Yac BUKOPUCTaHHS HIKOIM He 3akpuBaliTe BXigHi Ta BUMYCKHi OTBOPW.

- He cTaBTe npunag 6ins CTiHWM Ym iHWNX NPUAaAiB. 3anmwTe npuHanMHi 20-30 cm
BiILHOIO MPOCTOPY HaBKOJ/I0 Ta Haj MPUAaAOM.

- fKwo BM bauunTe, WO 3 Npunagy hae AUM, HeramHo Bif'€AHaNTe ioro Big
efieKTpoMepexi, MPOBITPITh, a NiC/A 3HUKHEHHA ANMY YCYHbTE MPUUMHY (AKLLO BOHa
BUKJIKaHa NPUrOPSHHAM 1Xi)

- Nicns po6oTy Npunag NnoTpibHO NpnbaM3HO 30 XB. OXON0AUTU A4N18 Be3neyHoro Ta
OYMILLLEHHS.
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- Butarytoun KoHTerHep 3a pyyKy, AiiTe 06epexHo Ta MpUTPUMYyITe KOpryc
aeporpuns iHLLIOK PyKOIo.

- CTexTe, abu LWHYP XMBEHHS He MOLIKOAUTM rocTpUMKM abo rapsumnmm
npegmetamu, BiAKPUTUM BOrHeM. He MOXHa 3aHYproBaTU LLHYP XUB/EHHSA Y
BOAY. He knagiTh i0ro Ha rapsyi MoBepxHi Ta He 3aiuLaliTe MOro 3B1caTui 3 Kparo
cTony. AKLLO 3a LWHYP CNITKHYTUCS abo NOTArHYTWU (Hanpuknag, 4iTW), npuaag Moxe
nepeknHyTNCS abo BNAcTW, LLO Npu3Beje 40 Cepirno3Hmx onikis!

- SKLLIO NOTPiI6HE BUKOPUCTAHHS NMOAOBXYBaya, NepekoHarTecs, o Kabenb
B ileaslbHOMY CTaHi Ta BifNoBIJa€ YAHHUM CTaHZapTaM.

- BukopucToByiiTe npunaj nuLle 3 opuriHaNbHNUMM akcecyapami Bij BUPOBHMKaA.

- He BrKopucTOBY/iTe Npunag Ans Uinen, BiAMIHHMX Bij TUX, WO BM3Ha4YeHi Ta
onucaHi B Ui iHCTpyKuil

- BMpo6HUWK He Hece BifNOBIAaNbLHOCTI 3a fedekTn, CNPUYMHEHI HeNPaBUAbHUM
BVIKOPUCTaHHAM Npunagy Ta akcecyapis (Hanpuknag, noripieHHsa aKocTi i,
TPaBMU, NOLUKOAXKEHHS, MOXeXa TOLLO), | FapaHTiA Ha NpuAaj BTPAYaeTca y pasi
HeAOTPUMaHHS 3aX04iB 6e3neku.

Il. ONMNC INMPNCTPOKO (man. 1)

A - Kopnyc
A1 - pewuiTka A4 - ornagoBse BiKOHLE
A2 - KOHTeliHep AN CMaXeHHsN A5 - oTBip Ans BMXOAY MOBITPSA
A3 - py4ka A6 - LLHYP XUBNEHHSA
B - naHenb KepyBaHHSA
B1 - KHOMKa XvBNeHHs / naysu B3 - ancnnen
B2 - KHOMKa BMGOpPY pexmnmy B5 - curHan npo HarpisaHHA
B4 - curHan npo poboTy BeHTUAATOpa B8 - 3MeHLWeHH:A TemnepaTypu / Yacy
B6 - 3Hauku nporpam rotyBaHHs B9 - HanawTyBaHHA TeMnepaTypn / Yacy

B7 - 36inbLUeHHs TeMnepaTypu / vacy

. MArOTOBKA 10 BUKOPVCTAHHA

Po3MicTiTb cknageHy MynbTUNiY Ha PiBHIV NOBePXHi (Hanpuknag, Ha KyXOHHOMY CTONI)
Ha BUCOTI He MeHLUe 85 CM Yy HeoCTYNHOMY A5 AiTei Micyi. HanoBHITb KOHTelHep
NOTPIBHVMK iHTrpesieHTaMU (He NepeBULLYiTe MONOBUHN OB'EMY KOHTelHepa),
BCTaBTe KOHTeliHep B aeporpunb i 3adikcyriTe. MNig'eqHanTe BUIKY LLHYPA XUBEHHS
A6 10 po3eTKN. HeHaZloBro 3acBiTATLCA BCi CUMBON. 3r040M BOHU FracHyThb,

i 3aNMLLAETHCA CBITUTUCA IVLLE CUMBOA KHOMKN B1.

MEPEA, NEPLULNM BUKOPUCTAHHAM

BumuiiTe YacTuHW, ski ByAyTb KOHTaKTyBaTW 3 iKeto, y rapsayiii Bogi 3 MUHOYMM
3ac060M, peTesibHO CMOMOCHITL YNCTOK BOAOK Ta BUTPITb Hacyxo, abo fanTte
BMCOXHYTU. [pKn NepLUOMy BUKOPUCTaHHI MPUCTPOIO MOXE BUHUKHYTU TPOXU ANMY,
Le He € fedeKTOM i He € MPUBOAOM A5 CKapru.

CKNAAAHHA NPNCTPOKO

Cknagitb MynbTUNIY BigNoBigHO A0 Man.1. KoHTenHep Ana cMaxeHHs A2 MOXHa
BUTAMHYTW 3 KOpMycy A, MOTiM BCTaBUTK AOro Ha3aa,
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PyHKLiT KHONOK
B1 - BMUKaHHS / BUMUKaHHA / naysa.
Micna HaTUCKaHHSA KHOMKW B peXMMi O4ikyBaHHSA Npuiaj BMUKAETLCS, Nicns
MOBTOPHOIO HAaTUCKaHHSA aKTVBYETLCA BCTAHOB/IEHa Nporpama; nicis HaTuckaHHSA
niZ Yac onepawii nporpamMa rnepepmBaETbCs.
B2 - nepemwukay pexvmis.
Micna HaTUCKaHHSA BCTaHOBJ/IKETLCA OZHA i3 NonepeAHbL0 BU3HAYeHUX Nporpam.
B7 - 36inblUeHHs TeMnepaTypu/yacy.
Micna KOPOTKOro HaTUCKaHHSA TemmnepaTtypa/yac 36inbLyeTbesd Ha 5 °C/1xB. Micna
TPVBaNOro HaTUCKaHHS 36iNbLUEHHS MPUCKOPHOETHCS.
B8 - 3mMeHLweHHa TemnepaTypu/yacy.
Micna KOPOTKOro HaTUCKaHHA TemrnepaTtypa/yac 3MeHLWwyeTbCa Ha 5 °C/1xB. Micns
TPMBANOro HaTUCKaHHA 3MEHLLEHHS MPUCKOPHOETHLCS.
B9 - HanawTyBaHHA TeMnepaTypu/yacy.
Micns KOPOTKOro HaTUCKaHHA BCTAHOBITb TemmepaTypy abo vac.

Jiana3oH HanawTyBaHHA TemnepaTtypu: 80 - 220 °C/ 40 - 80 °C. [ianasoH
HanawTyBaHHs yacy: 1-60 XBUNWH / 2 - 9 roguH. Npunag aBTOMaTUYHO BUMKHETLCA
yepes 10 xB., AKLLO BUEpaHy onepaLito He NiIATBEPANTN HATUCKAHHAM KHOMKW.

CMAXEHHA

Mpwn HaTUCKaHHI KHOMNKK B1 Ha gucnnei 3aropseTbca nonepesHL0 BCTaHOB/EHA
Temnepatypa 220 °C, ka 3MIHIETLCS Ha NornepeiHb0 BCTAHOBAEHWI Yac 15 XBUAMH.
MigTBepAbTe Lie HanalTyBaHHA MOBTOPHWM HAaTUCKaHHAM KHOMkM B1 abo BCTaHOBITb
iHLWi NapameTpu Ta NigTBepAbTe IX NOBTOPHWUM HaTUCKaHHAM KHonku B1. Konv npunag,
NpaLoe, BHYTPILLHA YacTUHa OCBITAIOETLCS. [ig Yac npoLecy rotyBaHHA TemnepaTtypy
Ta Yac MOXHa 3MiHIOBaTU. 3aBepLUeHHS roTyBaHHS CyNpPOBOAXKYETLCS 3BYKOBUM
CUTHA/IOM, HarpiBaHHA BUMWKAETLCSA, ajie BEHTUIATOP BCe LLie NPAaLIOE KinbKa CeKyHA,.
Micna cMaxeHHs akypaTHO BUTATHITL 3a Py4Ky KOHTeliHep A2 3i CTpaBolo i 3a/MLTe Ha
AeaKNIA Yac OXONOHYTU. 3aN1eXHO Bif TUMY CTPaBW, PiAVHY MOXHa BUANTU

3 KOHTeliHepa A2.

MpumiTka
SIKLLIO B MpoLieci roTyBaHHSA BUMHATU KOHTenHep A2, poboTa npunagy byge
npunuHeHa. KO KOHTeliHep BUAHATUIA JoBLue 60 XBUAVH, NpoLec He MOXHa
po3noYaT MOBTOPHO, i MpUAag NoTPiGHO 3HOBY BBIMKHYTMU.

I'Iporpalvu/l roTyBaHHA (peKOMeH,CI,OBaHa TeMMNepaTtypa Ta Yac rotyBaHHA pi3HI/IX CTpaB:

3Hauvok MpoaykT TemnepaTtypa (°C) Yac (xB.)
€ M'aco 220 15-20
g
Tl KapTonns ¢pi (3amopoxeHa) 220 16 —-20
\:U Kekc Kpunb 160 15-20
(\:\F‘ Kypsiui rominkm 220 20-25
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3HauvokK MpoaykT Temnepartypa (°C) Yac (xB.)
T PU6a 180 20-25
\& Creiik 200 10-15
EE%% OBoui 40-80 2 — 9 roguH
S
T} Kypsiui kpunbus 220 13-20

Tabnuus HaZaHa nvLe Ana JOBiAKW. B MoXeTe peryioBaT yac i Temnepatypy
CMaXeHHS BiZNMoBiAHO O CBOro CMaky.

MNpumiTtka:
[Jesiki iHrpesieHT NOTPiIGHO NoMmiLLyBaTV abo CTpyLUyBaTW Mig Yac NPUrOTYBaHHS.
OgaHak, He noBepTanlTe i He HaXMIANTe KOHTenHep HaAMIPHO Mif Yac CTPyLLYyBaHHS,
B NiAA0HI ANs Kpanesb Moxe byTu rapsyva pigrHa.

V. YNLLEHHA NPUNAAY

MNepes ynLLeHHAM Bif'eqHaiTe Npunaz Bij enekTpoMepexi, BATArHYBLUM BUAKY LLUHYpa
XWBNEHHSA 3 po3eTkn. [aliTe npunagy oxonoHyTu! Micns KOXHOro BUKOPUCTaHHSA
NPOTMpaiTe 30BHILLHI MOBEPXHi M'AKOK BONOIOH TKAHNHOK. He BMKOPUCTOBYNTE
abpasvBHIi Ta arpecMBHi MUIOYI 3aCOBM Ta MeTaneBi IHCTPYMEHTU, SKi MOXYTb
noApsanaTy MOBEPXHIO Mif Yac oUmnLLEeHHS. MPOTPITh 30BHILLHIO MOBEPXHIO KOPMYyCY
BOJIOrOK TKaHWHO. BuMuiiTe KOHTelHep i NigA0H B rapsiyili BoAi 3 MUIOUMM 33C060M,
MOTIM CMOJIOCHITb YNCTO BOAOHK i AaliTe LOCTAaTHLO BMCOXHYTU (He BUKOPUCTOBYNTE
NOCYAOMUNHY MaLLnHY). MNpy HEOBXIAHOCTI Ha LIMX YaCTMHAaX MOXHA BUKOPUCTOBYBATH
AenikaTHi 3HeXMpotodi 3acobu. ObepexHO NPOTPITb BHYTPILLHIO KaMepy aeporpuas
BOJIOrOK0 TKaHMHOK abo HeabpasnBHO rybkoto. Mpu HeobXiAHOCTI BUAANiTL
3aNMLWKKN 6pyay 3a 4OMOMOrOH0 LWiTKW. He cyLliTh NNacTnKoBi GOPMOBaHi YaCcTUHM

Haj [xepenom Tenna (Hanpuknag, KoHGopKaMu, enekTpUYHMK/ ra3oBUMKN NAUTaMn
TOLLO). Lle HopMansHO, KoMK 3 YacoM KOJIip MOBEPXHi 3MIHIOETLCA. LI 3MiHa XOAHUM
YMHOM He 3MIHIOE BIACTMBOCTI NOBEPXHI Ta He € MPUBOLOM A5 ckapr. MpoTpiTh WHYpP
XMBIEHHA TKaHVHO. 36epiraliTe Npunaj peTeslbHO OUNULLIEHUM Y CYXOMY, BiNlbHOMY
BiZ MWAY MicCLj, HeAOCTYMHOMY ANS AiTeld Ta Hegie3aaTHMX ocib.

TexHiuHe 06cnyroByBaHHs, iKe BUMara€ BTpy4YaHHs Y BHYTPIiLLHi YacTHU
npunaay, Ma€ BUKOHyBaTUCA nNpodeciliHum cepBicom! HeBUKOHaHHSA iHCTPYKLLiiA
BMpPO6GHUKa NpusBeae A0 BTpaTU NpaBa Ha rapaHTiiHMiA peMOHT!

V. OXOPOHA HABKO/I/LLIHBOIO CEPEAOBULLIA JRENS B3¢

SAKLLO A03BONIAIOTL PO3MIPK, Ha BCiX AeTansax € eTUKETKM MaTepiais, WO
BMKOPUCTOBYIOTBCS /151 BUrOTOBIEHHS YNAKOBKM, KOMMAEKTYHOUMX | akcecyapiB, a Takox ix
nepepooKu.
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CrMBOAIK, 3a3HaYeHi Ha BUPO6i abo B CynpoBiAHIl LOKYMeHTaLil, 03HayatoThb, LLIO
BMKOPWCTaHi eNeKTpUYHi Un eNeKTPOHHI BUPO6U He MOXHA YTUAI3yBaTX pa3oM i3
No6YTOBMMU BigxoAamMu. [Ins HanexHoi yTuaisaLii NpoayKTy 34aliTe 1ioro B crneLianbHi
MicLiA 360py, Ae BiH byae 6e3KOLLITOBHO NPUAHATWIA. BignoBsigHa yTuaizauis npoaykTy
MOXe AOMOMOrTY 36eperTu LiHHI MpPUPOAHI pecypcy Ta 3anobirTi MOXINBUM HEraTUBHUM
BM/IIBaM Ha HaBKOJILLIHE CepeZioBlILLIE Ta 340POB'S NF0Ael, AKi MOXYTb ByT MOXIVMBUMUA
HacigKaMy HenpaBWAbLHOI YTUAI3aLl BiAXo4iB. 3a 6inbLu AeTanbHO iHdOopMaLiero
3BepTaniTecs 40 MICLIEBUX OpraHiB BNasn abo B HaMBAVKUMIA MyHKT 360py. 3a HeHanexHy
yTWAI3aLto LbOoro TMMy BiAX0A4iB MOXYTb ByT HakNajeHi WTpadu BignoBigHO J0
HaLjioHaNbHKX MpaBw. FKLLO NPUAaA Mae byTv BUBEAEHWIA 3 ekcrtyaTaLii Ha3aBXaw, nicns
BIAKNFOYEHHS NOro Bif, Apkepena XNB/IeHHS peKOMeHAYETbCA BiAPI3aTy LLHYP XUBAEHHS,

i TaKIM YMHOM 10ro He MOXHa byzie BMKOPUCTOBYBATU 3HOBY.

VI. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTINKIN

Hanpyra (B) 3a3HaYeHO Ha 3aBOACHKIN TabANYL NPOAYKTY,
CnoxwmBaHa NoTyXHicTb (BT) 3a3HauyeHi Ha TabanyLi ToBapy

Bara: 3,5kr

Knac 3axucty npunagy: |

rabaputu: 260 x 330 x 272

Brpo6HMK 3anmLuae 3a o600 MPaBo 3MiHIOBATY TEXHIYHI XapaKTepUCTVKK Ta akcecyapu
NS BiANOBIAHMX MOAeNei.

MonepeaxeHHs Ta CUMBOAN, LLIO BUKOPUCTOBYHOTLCSA Ha MPUAaZj, ynakoBLi abo B iHCTPyKLji
3 ekcryarawr:

HOUSEHOLD USE ONLY. - Tineku 015 domauwiH6020 sukopucmaHHs. DO NOT IMMERSE IN WATER
OR OTHER LIQUIDS. - He 3aHyprogamu y 800y a6o iHwi piduHu. HOT. DO NOT COVER. DO NOT
IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS. lapsaye. He Hakpusamu. He 3aHyprosamu y 800y abo
iHWi piduHuU.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

LlJo6 yHUKHYmuU Hebe3neku 3adyxu, 36epiealime nosiemuneHoauli nakem

nodani 8id Hemoenam i dimeli. He sukopucmosytime nakem y A1t0/IbKaX, iHeYKax, KOAACKaxX abo
MaHexcax. [TosniemuneHosul nakem - He i2pawika.

A C1IMBON 3aCTEpPEXEHHSI.

MOMEPEAKEHHA: TAPAYA NMOBEPXHA. AOTUK A0 FAPAYNX YHACTUH MOXE
MPWM3BECTW A0 OMIKIB. BYAbTE OBEPEXHI NPV MOBOXEHHI!
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