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Elektricky parni hrnec

eta 1134-10

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu s pokladnim
dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim obsahem obalu dobfe uschovejte.

|. BEZPECNOSTNI UPOZORNEN| JWAN

— Instrukce v navodu povazujte za soucast spotiebie a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.

- Tento spotfebi¢ mohou pouZivat déti ve véku 8 let a starsi, pokud
jsou pod dozorem nebo byly pou€eny o pouzivani spotrebice
bezpelnym zpusobem a rozumi pfipadnym nebezpec&im. Cisténi
a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti, pokud
nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Udrzujte spotrebic a jeho pfivod
mimo dosah déti mladSich 8 let.

- Spotfebi¢e mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotfebiCe bezpe&nym zpusobem a rozumi pfipadnym
nebezpec€im. Déti si se spotifebiCem nesméji hrat.

- Pred vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych ¢asti, pfed montazi
a demontazi, pred Cisténim nebo udrzbou, spotrebi€ vypnéte a odpojte
od el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci privod spotfebiCe poskozen, ihned odpojte
spotrebic od el. sité. Pfivod musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby
se tak zabranilo urazu el. proudem nebo pozaru

- Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez
dozoru a pred montazi, demontazi nebo cisténim.

- Nikdy spotfebi€ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci privod nebo
vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem a poskodil se
nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste spotrebi¢ do odborné
elektroopravny k provéreni jeho bezpecnosti a spravné funkce.

- POZOR: Spotfebi€ neni uren pro ¢innost prostfednictvim vnéjsiho
Casového spinace, dalkoveho ovladani nebo jakékoli jiné soucasti,
ktera spina spotrebi¢ automaticky, protoze existuje nebezpeci
vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné
umistén v okamziku uvedené spotrebice do Cinnosti.

~UPOZORNENI — Né&které &asti tohoto vyrobku se mohou stat velmi
horkymi a zpusobit popaleni. Zvlastni pozornost musi byt vénovana
pritomnosti déti a hendikepovanych lidi. Povrch topného ¢lanku
obsahuje po pouziti zbytkové teplo.
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— Vidlici napajeciho pfivodu je nutné piipaijit do spravné zapojené a uzemnéné zasuvky dle CSN!

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Je-li spotrebi¢ v ¢innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatim, rostlinam
a hmyzu.

— Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely (pfiprava pokrm0
v obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych
prostredich, v podnicich zajiStujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komeréni pouziti!

— Tento spotfebi€ neni ur€en pro venkovni pouziti.

— Nepouzivejte spotfebi€ k vytapéni mistnosti!

— Nepouzivejte spotfebi¢ s programem, €asovym spinaem nebo jakoukoli jinou soucasti,
ktera spina spotfebi¢ automaticky, protoZe existuje nebezpeci vzniku pozaru, jestlize je
spotiebi¢ zakryt nebo nespravné umistén.

— Vyjma éasti, uvedenych v kapitole Udrzba, jeho kabel ani zastréku nikdy
neponorujte do vody (ani ¢astecné). Zaroven zabraiite jejich politi.

— Doporucujeme, spotiebi¢ nenechavat v chodu bez dozoru a kontrolovat ho po celou
dobu pfipravy potravin!

— Pred udrzbou nebo uloZeni nechte spotfebic vychladnout.

— Neni pfipustné jakymkoli zpisobem upravovat povrch spotfebi¢e (napf pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— Po ukonceni prace vzdy spotfebi¢ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z elektrické zasuvky.

— Nezapinejte parni hrnec bez dostate€ného mnozstvi vody v zadsobniku.

— Nepouzivejte parni hrnec bez odkapni misky, ze spotfebice by mohla vystfikovat horka
voda.

—V zadném pfipadé do zasobniku nenalévejte vodu vzniklou odmrazenim chladnicky,
vodu ze suSic¢ky na pradlo, zkondenzovanou vodu, urcité druhy mineralnich vod, vodu
obohacenou o kofeni, alkohol apod. Pouzivejte pouze studenou €istou pitnou vodu.

— Spotfebi¢ je vybaven tepelnou bezpecénostni pojistkou, ktera prerusi pfivod proudu
v pfipadé vyvareni vody nebo uvedeni prazdného hrnce do €innosti. Pokud k tomu dojde,
spotrebi¢ odpojte od el. sité a nechte vychladnout. Nenapliujte hrnec studenou vodou
za Ucelem rychlého ochlazeni. Mohlo by to snizit Zivotnost topného télesa.

— Nepokladejte spotiebi¢ v blizkosti pfedmétt nebo pod predméty, které se mohou poskodit
parou, napfiklad stény, kuchynské skfinky, pfiborniky, obrazy, zaclony unikajici para
by je mohla poskodit.

— Nepouzivejte spotfebi€ v prostifedi nasyceném vybusnymi nebo hoflavymi parami.

— Neumistujte spotrebi¢ na nestabilni, kiehké a hoflavé podklady (napf. sklenéné, papirové
plastové, difevéné-lakované desky a rizné tkaniny/ubrusy).

— Spotrebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho prevrhnuti
a v dostatecné vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el./plynovy sporak, vafic¢
atd.) a vlhkych povrchu (dfezy, umyvadla atd.).

— Nedotykejte se pfi vareni mist, kde vystupuje horka para, hrozi nebezpeci popaleni
a opareni.

— Pfi manipulaci s varnymi miskami a vikem pouzivejte ochranné kuchynské rukavice nebo
utérku.

— Pfi zvedani vika budte opatrni a viko odnimejte vzdy smérem od sebe.

— Pro miseni a nabirani pokrm0 pouzivejte kuchyriské nacini

— B&hem provozu nenechavejte na viku hrnce zadné pfedméty (napf:, ochranné rukavice,
utérky), které by mohly zpUsobit zakryti otvor(i pro odvod pary.
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— Spotrebi¢ neprenasejte v horkém stavu, pfi eventualnim preklopeni hrozi nebezpeci
urazu popalenim a opareni.

— Za uc¢elem udrzby nebo opravy demontujte pouze ty dily elektrického hrnce, které jsou
zminény v tomto navodu. Ostatni souc€asti nebo pfislusenstvi nikdy nerozmontovavejte
a nevyménuijte je za jiné.

— Pro prenaseni spotfebie pouzivejte prolisy!

— Pouzivejte hrnce pouze s napajecim pfivodem, ktery je jeho soucasti! Pokud dojde
k poskozeni napajeciho pfivodu, nikdy je nevyménujte za pfivod nestejného typu.

— Napajeci pfivod nesmi byt poskozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody.

— Napéjeci pfivod nikdy nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pres okraj
stolu nebo pracovni desky. Zavadénim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi maze dojit
k prevrzeni Ci stazeni spotfebiCe a nasledné k vaznému zranéni!

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

— V pfipadé potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam.

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze s originalnim pfislusenstvim od vyrobce.

— Tento spotfebi¢ pouzivejte pouze pro Ucel, pro ktery je urcen tak, jak je popsano v tomto
navodu. Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— VAROVANI: Pfi nespravném pouzivani spotfebite, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Pfipadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou
preloZzeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Viyrobce neodpovida za Skody a zranéni zplsobené nespravnym pouzivanim spotrebice
a pfisluSenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opaieni, pozar)
a neni odpovédny za spotrebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpecnostnich
upozornéni.

ll. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVi (obr. 1

A - parni hrnec

A1 — zasobnik vody A4 — vyklopny plnici otvor
A2 — ovladaci panel a displej A5 — sitka
A3 — vodoznak A6 — odkapni miska

A7 — napéjeci piivod

B — varna misa (2 ks)
B1 — pfepazka (2 ks)

C — miska na ryzi/polévku

D - viko
D1 — drzadlo

I1l. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrante vesSkery obalovy material, vyjméte parni hrnec a vesSkeré pfisluSenstvi. Umistéte
hrnec na rovny a suchy povrch (napf. kuchynsky stul), ve vySce minimalné 85 cm, mimo
dosah déti. (viz odst. . BEZPECNOSTNi UPOZORNENI). Pfed prvnim pouzitim umyijte
Casti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé s pfidavkem saponatu, dukladné
oplachnéte Cistou vodou, vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout. Zasobnik naplnte
cca 0,5 | ¢isté pitné vody a poskladejte vSechny soucasti parniho hrnce.
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Nastavte ¢asovac na 30 minut a nechte vytvaret paru. Po uplynuti ¢asu nechejte hrnec
vychladnout a nasledné vylijte zbylou vodu z hrnce. Nyni je spotfebi€ pfipraven k pouziti.

Popis - ovladaci panel a displej (obr. 2)

I Tlacitko - hlavni vypina¢. Slouzi pro zapnuti a vypnuti spotfebice.
U Po stisknuti zazni zvukovy signal a spotrebic¢ se zapne nebo vypne

Tlacitko MENU - L = slouzi pro nastaveni poZzadovaného programu. Symbol
a Cislice na displeji znazornuje zvoleny program a jeho pfednastaveny ¢as
pfipravy

a Cislice na displeji znazorfiuje zvoleny program a jeho pfednastaveny Cas
pfipravy

Tlagitko pro manualni nastaveni €asu pfipravy (zvySeni hodnoty), rozmezi
1 - 99 minut (krok 1 minuta)

Tlacitko pro manualni nastaveni ¢asu pfipravy (snizeni hodnoty), rozmezi
99 - 1 minut (krok 1 minuta)

@ Tlacitko MENU - P = slouzi pro nastaveni pozadovaného programu. Symbol
|

/ i Tlacitko START / PAUSE = slouzi pro spusténi a pozastaveni programu

$S_ | Symbol = funkce naparovani

U Popis stavu:

Symbol blika = zéna je v provozu - produkce pary
Symbol sviti = produkce pary je pozastavena
Symbol nesviti = zéna je vypnuta

53 Symbol = funkce udrzovani teploty (20 minut)

& Symbol = ochrana pred nedostatkem vody (do zasobniku doplrite vodu)
(

.“ Symbol = odvapnéni (pfilis mnoho usazenin v zasobniku)
XX

Zvukova signalizace

* po pfipojeni napajeci privodu k el. siti (1x zvukovy signal),

* kdyz se stiskne tlacitko MENU, ON/OFF (1x zvukovy signal),

« kdyz skonci nastaveny program (2x zvukovy signal),

* kdyz skondéi rezim udrzovani teploty (5x zvukovy signal),

* kdyZ se aktivuje funkce automatického vypnuti spotfebice (1x zvukovy signal).

Po spravném sestaveni a pfipojeni k el. siti se rozsviti displej a ozve se 1x zvukovy signal.
nasledné se hrnec automaticky pfepne do pohotovostniho rezimu (Stand-By).

1) Ovladaci panel A2: umoznuje nastaveni Casu pfipravy o max. délce 99 minut a celkem
6 automatickych programu. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni
zvukovy signal, ohfev se ukonéi a zapne se funkce udrzovani teploty.

2) Displej A2: zobrazuje aktualni funkci spotrebice.
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3) Vodoznak A3: zobrazuje aktualni mnozstvi vody v zasobniku.

4) Odkapni miska A6: zabraruje kondenzaci vody a potravinarskych tekutin v odkapavani
zpét do nadrze. Voda v nadrzi pro tvorbu pary tak zlstava stale Cista.

5) Varné misy B: jsou pro snadnég;jsi orientaci ocislovany. Misa s Cislovkou 1 umistéte jako
prvni na zakladnu, misu s €islovkou 2 umistéte jako posledni. Dna jsou
opatreny 10 prolisy pro snadné umisténi vajec pfi vareni. Vejce pied
pfipravou propichnéte.

6) Miska na ryzi/polévku C: muZzete také pouzit k vareni potravin v tekutiné (napf. zeleniny
v omacce nebo ryb ve vodé). Do misky na ryzi dejte ryzi a vodu
(dva dily vody na jeden dil ryze = max. 250 g). Misku na ryzi
polozte do varné misy €. 2.

Sestaveni hrnce pro vareni (obr. 1, 3, 4)

Do zasobniku A1 vlozte odkapni misku A6. Naplite zasobnik istou pitnou vodou

v mnozstvi dle potfeby vafenych potravin (minimalni a maximalni mnozstvi je oznaceno
na vodoznaku A3). Sestavené a naplnéné varné misy B postupné vlozte na parni hrnec

v pfislusném poradi (tj. 1, 2). Nyni umistéte na horni misu viko D tak, aby otvory pro odvod
pary smérfovaly vzdy od Vas. Pfesvédcte se, Ze napdjeci pfivod neni poSkozen a ze
neprochazi pres jakékoliv ostré &i horké plochy. PrFipojte vidlici napajeciho pfivodu A7

k el. siti. Na ovladacim panelu A2 nastavte program a €as potfebny pro pfipravu potravin.
Dsiplej A2 zobrazuje funkci spotfebice. Po spusténi zvoleného programu se Cislice
postupné po 1 minuté snizuji. Jakmile je program u konce, zobrazi se na displeji 00

a zazni akusticky signal. Parni hrnec se pak prepne do rezimu udrZzovani teploty 20 minut.
Potravina nebo specialita se muze nyni vyjmout z misek. Navoleny program Ize kdykoliv
ukongit stisknutim tlacitka START / PAUSE.

Ovladani vyrobku

Tento vyrobek je vybaven dudlni zénou vareni. To znamenad, Ze mizete vafit ve dvou
zénach rozlisné suroviny s riznym nastavenim doby vareni.

Pomoci ovladaciho panelu mazete nastavit 2 druhy vareni:

1/ Vareni s riznou dobou ukonéeni

PFi tomto zpuUsobu si zvolte délku vareni v prvni zoné pomoci tlagitek tlacitek menu
(pfipadné upravte ¢as pomoci tlaCitek + - ) a ihned po nastaveni zapnéte stiskem tlacitka
A vaieni v nastavené zoné.

Nasledné kdykoliv nastavte stejnym zpusobem vareni v druhé zéné a zapnéte vareni v této
z6né stiskem tlacitka B . Zbyvaijici ¢as do konce vareni se zobrazuje na disleji a konec
vareni v jednotlivych zénach nastane po uplynuti €asu jednotlivych zon. Tj. kazda zéna
ukongi vafeni v rdznou dobu.

2/ Vareni se stejnou dobou ukonéeni

Pokud pozadujete, aby vafeni v obou zénach bylo ukon&eno ve stejny €as, zvolte si nejprve
délku vareni v prvni zoné pomoci tladitek tlaCitek menu (pfipadné upravte ¢as pomoci
tlacitek + - ). Nasledné nastavte stejnym zplsobem druhou zénu. AZ po nastaveni ¢asl
obou z6n stisknéte tlacitko M. Po spusténi se zapne nejprve zéna, ktera ma delSi dobu
vareni. V okamziku, kdy nastaveny ¢as druhé z6ny bude shodny s aktualnim ¢asem prvni
zapnuté zony, se zapne tato druha zoéna.
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Tim dosahnete ukon&eni vafeni obou z6n ve stejnou dobu.

Funkce automatické vypnuti
- kdyz skon&i nastaveny program,
- neprobéhne-li zadna operace béhem cca 60 sekund.

DOPORUCENI

— Pro pfipravu potravin muzete pouzit pouze jednu nebo obé varné misy.

— PFi pouziti pouze jedné naparovaci misy se pokrm naparuje krat$i dobu nez pfi pouziti 2
naparovacich mis.

— Pokrm v mise 1 se uvafi rychleji nez pokrm ve vySe poloZené mise 2. Pokud pouzivate
vice nez jednu misu, vafte pokrm v mise 2 0 5 — 10 minut déle.

— Objemoveé velké potraviny pfipravujte v mise €. 1, pfipadné je umistujte blize k okraji misy,
naopak nejmensi potraviny v mise €. 2 a blize ke stfedu misy.

— Pri pfipraveé jidla, které béhem vareni nabyva objemu, napliite misu maximalné do 3/5.

— Nevypliiujte prostor v mise velkym mnozstvim potravin, ponechejte dostatecny prostor
pro maximalni prachod pary.

— Budete — li vafit ve vSech tfech misach najednou, maso, driibez, ryby vliozte vzdy do
spodni misy a zeleniny do hornich misek, aby Stava ze syrového nebo nedostate¢né
uvafeného masa a dribeze nekapala na ostatni pokrmy.

— Skapavajici zkondenzovana para z horni misy maze ovliviiovat chut potravin v dolni mise.
Dbejte, aby se dobfe snasely chuté pokrmu v rznych naparovacich misach.

— Po celou dobu pfipravy vychazi z otvoru ve viku para, coz je doprovazeno
charakteristickym zvukovym projevem ,sy¢enim®. Tento jev je naprosto normalni a neni
dlvodem k reklamaci spotrebice.

— Zjistite— li béhem vareni, Ze v zasobniku je nedostatené mnozstvi vody, snadno
a bezpecné ji vzdy dopliite pomoci vhodné nadoby pouze pres vyklopny plnici otvor A4,
aniz byste museli zvedat varné misy (viz obr. 3B).

— Jestlize vafite dvé jidla nasledné po sobé, vyprazdnéte odkapni misku a pokud je tieba,
doplite hladinu vody v zasobniku.

—V pfipadég, Ze vicekrat zvednete viko, unikne para a vareni pak potrva déle.

4 POZOR )
— Pokud se na displeji objevi neobvyklé znaky, odpojte spotfebi¢ od el. sité
a nasledné ho znovu pfipojte.
— Neni-li viko spravné polozené na mise nebo pokud zcela chybi, nebude se pokrm
spravné naparovat.
— Na vnitfni ploSe vika, misy, odkapni misce mohou zlstat zbytky horké vody! Horka
voda také zlstane v zasobniku, prestoze, ostatni dily jsou jiz chladné. Pozor, abyste
se nezranili (neopaifili a nespalili). Pouzijte vhodné ochranné pomucky (napf. utérku,
\_ ochranné rukavice). )
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Rady pro vareni v parnim hrnci

Nasleduijici typy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci, jejichz u¢elem neni
poskytnout navod, ale ukazat moZnosti riizného zpracovani potravin. Casy pfiprav (vareni)
zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci, standardné se v8ak pohybuiji

v jednotkach az desitkach minut.

Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoSlo pfi jejich zpracovani k pfekroceni
maximalniho obsahu misek. Dodrzujte pfedepsané Casy uvedené v receptech. Vzdy vSak
nalijte dostateCné mnozstvi vody, jinak by se parni hrnec mohl pfed dokon&enim procesu
vareni bez vody prehrat. Po néjaké dobé pouzivani hrnce budete pouzivat vlastni ¢asy,
ziskané zkuSenostmi a praktickym varenim.

RYZE A OBILNINY

— Existuje mnoho typt ryZe. Ridte se pokyny pro dany typ.

— Odméfte pfesné ryzi a vodu, kterou pak smichate v mise. Zakryjte a zapnéte paru.

— Pro mék¢i ryze pridejte 1 — 2 polévkove IZzice vody k mnozstvi zaznaCeném v tabulce.
Pro tvrdSi ryzi snizte mnozstvi vody o 1 — 2 Izice.

— Zkontrolujte konzistenci ryze, az uplyne minimalni doba pro pfipravu daného typu ryze.
Ryzi také promichejte.

— Ochutit ryzi soli, pepfem nebo maslem muzete az po pareni.

. Pomér v mise na ryzi Piiblizna doba
Typ ryze ——— — s
Mnozstvi ryze | Mnozstvi vody | (v minutach)
Bila
— Obycejna 02kg | 0,31 | 35-45
ZELENINA

— Zeleninu dobrfe ocistéte, odrezte stonky, okrajejte, oloupejte ¢i nakrajejte. Malé kousky
se pfipravi rychleji nez vétsi.

— Mnozstvi, kvalita, Cerstvost, velikost a teplota jidla mohou ovlivnit dobu pareni.
Podle potfeby uzpusobte mnoZstvi vody.

— Mrazena zelenina by se neméla pfed pfipravou rozmrazovat.

— Néktera mrazena zelenina by se méla vlozit do misy na ryzi a pied vafenim zakryt
kouskem alobalu.

— Zmrazené potraviny by se mély oddélit nebo zamichat po 10—12 minutach. Pouzijte
k tomu dlouhou vidli¢ku/IZici.

Druh Hmotnost / Kusy P(.:ibr:ii:uét:::)a
Articoky, celé 4 ks s odfezanymi vr§ky 40-50
Chrest, stonkovy, fazole 0,40 kg 13-15
Mrkev 0,40 kg na jemno nakrajena 20-22
Kvétak, cely 0,40 kg 16-18
Hrasek 0,40 kg vyloupany 10-12
Spenat 0,25 kg 8-10
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RYBY A MORSKE PLODY

— Doba vareni uvedena v tabulce je pro €erstvé nebo mrazené i plné rozmrazené morské
plody a ryby.

— Mofrské plody a ryby pfed varenim ocCistéte a pfipravte.

— MIzi, ustfice a slavky se mohou otevfit po riizné dobé. Kontrolujte je, aby se neprevafrili.

— Rybi filety mUzete pfipravovat v misce na ryzi a podavat ryby a morské plody bud
neochucené ¢i s pfidanim bylinkového masla, margarinu, citront ¢i omacky.

— Doby pfipravy upravte podle potieby.

Druh Hmotnost / PFiin_iné fioba
Kusy (v minutach)
Humr
- Ocas 2 ks 20-22
- Pulky 0,4 kg 20-22
Hrebenatka (Cerstva)
- morska (ve Skebli) 0,25 -0,45 kg 8-10
Ryby
- Filety 0,25 kg 10-12
MASO
Druh Hmotnost / Pl"ibli_iné ¢':Ioba
Kusy (v minutach)
Hovézi
- Plec 0,25 kg 8-10
Kureci 0,25 kg
- Kousky 2—-4ks 12-15
Vepiové
- Kostky 0,4 kg 5-10
VAJICKA

Toto jsou uzite€né pokyny pro pfipravu vajec v paficim hrnci. D4 se pouzit k pfipravé vajec
nameékko, ztracenych vajec i michanych vajec.

VARENI| VAJEC VE SKORAPCE (NA MEKKO)

Vejce propichnéte jehlou nebo Spejli ve spodni nebo horni ¢asti skorapky.

Vejce poté umistéte do misek propichnutym koncem nahoru.

ZTRACENA VEJCE

Vejce rozbijte a vlozte do jednotlivych tepluvzdornych misek s trochou vody, poté je vliozte
do misy k vareni.

MICHANA VEJCE

Rozmichejte vajicka s trochou mléka i smetany, pak smés vylejte do misky na ryzi, viozte
ji do misy, zakryjte vikem. Jednou nebo dvakrat b&hem vareni promichejte.

POZNAMKA: Velkéa vejce se budou muset vatit o néco déle.
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Typ Mnozstvi Priblizna doba

(v minutach)
Varena ve skorapce ‘
M&kka 8 — 9 minut
Stredni 1-10(x60g) 11— 12 minut
Tvrda 15— 16 minut
Ztracena .
M&kka 6 minut
Stredni 4-10(x609) 7 —8 minut
Tvrda 10 minut
Michana 6 (x60 g) vajec s 1/3 hrnku 12 — 14 minut

mléka nebo smetany a koreni

IV. UDRZBA

Pred kazdou udrzbou spotiebi¢ odpojte vytazenim vidlice napajeciho privodu z el.
zasuvky! Parni hrnec &istéte az po jeho vyhladnuti! Ci§téni provadéijte pravidelné po
kazdém pouziti! Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostfedky (napf. ostré predmeéty,
Skrabky, chemicka rozpoustédla, redidla, ziravé prostredky na ¢isténi trub nebo jina
rozpoustédla)! Vyprazdnéte odkapni misku a zasobnik vody. Vnéjsi plochy hrnce Cistéte
mékkym vihkym hadfikem. Zasobnik vody vytfete houbou na nadobi a osuste. VSechny
ostatni dilce (ij. odkapni misku, misy, misku na ryzi a viko) umyjte v horké vodé

s Cisticim prostfedkem, nasledné oplachnéte &istou vodou a nechte dokonale uschnout
(muzete pouzit mycku nadobi). Pravidelné kontrolujte Cistotu sitek A5 umisténych v odkapni
misce. Pokud jsou zanesené, vyjméte je a vhodnym nastrojem (jemnym kartackem) proveést
jejich vycisténi. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy
sporak). Pokud se znedisti napajeci pfivod, otfete jej vihkym hadfikem. Nékteré potraviny
mohou urcitym zpUdsobem pfisluSenstvi zabarvit.

To v8ak nema na funkci spotfebic¢e zadny vliv a neni divodem k reklamaci spotrebice.

Toto zabarveni obvykle za ur€itou dobu samo zmizi.

Odstranéni vodniho kamene

Pokud se na displeji zobrazi symbol ,odvanéni“ nebo dojde ke zfetelnému prodlouZeni
doby vyvinu pary, je nutné provést vycisténi topného télesa od vapenatych a mineralnich
usazenin, které jsou obsazeny v pitné vodé. Zminéné usazeniny Ize odstranit bud pomoci
kyseliny citronové nebo octové. Nepouzivejte odstrafiova¢ vodniho kamene nebo
dekalcifika¢ni tablety! Do zasobniku nasypte cca 50 g kyseliny citronové nebo nalijte 1/2
bilého octu a doplrite vodou po rysku MAX. Hrnec zapnéte a méjte ho pod dozorem.

Po dosazeni mirného varu hrnec vypnéte a nechte i s naplini vychladnout. Nasledné napln
vylijte a nékolikrat plachnéte zasobnik vody &istou pitnou vodou z dlvodu odstranéni
pripadnych zbytkl pouzitého Cisticiho prostfedku. V pfipadé velmi silného znecisténi
muZzete cely postup zopakovat.

Ulozeni

Pred uloZzenim se ujistéte, Ze je hrnec a vSechny jeho soucasti chladné. Hrnec skladujte
na bezpe¢ném a suchém misté, mimo dosah déti a nesvépravnych osob.
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V. EKOLOGIE JiRaodd, e
Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfisluSenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamenaiji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem.
Za ucelem jejich spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech,
kde budou pfijaty zdarma.Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné
pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadd na Zivotni
prostfedi a lidské zdravi, coZz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadu.
Dalsi podrobnosti si vyZzadejte od mistniho Ufadu nebo nejbliz§iho sbérného mista.
Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy
udéleny pokuty. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo Gdrzbu, ktera vyzaduje
zasah do vnitinich ¢asti spotrebice, musi provést odborny servis!
Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na opravu!

Pfipadné dalsi informace o spotrebici a servisni siti ziskate na infolince
+420 545 120 545 nebo na internetové adrese www.eta.cz.

Informace k reklamaci a opraveé vyrobku naleznete na strankach
www.eta.cz/servis-eu.

VI. TECHNICKE UDAJE

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
Prikon (W) uveden na typovém Stitku vyrobku
Hmotnost cca (kg) 6,5

Spotrebi¢ tfidy ochrany Il

Pfikon v pohotovostnim rezimu je < 0,50 W.

Zména technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.

UPOZORNENi A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

HOT — Horké. DO NOT COVER — Nezakryvat. CAUTION: BE CAREFUL OF STEAM —
POZOR: nebezpeci opafeni. HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouZiti v domacnosti.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponorovat do vody nebo jinych
tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

A TOY — Nebezpedi uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach,
postylkach, koCarcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti.
Sacek neni na hrani.

A UPOZORNENI & UPOZORNENI: HORKY POVRCH
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Elektricky parny hrniec

eta 1134-10

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu

s pokladniénym dokladom a podla moznosti i s obalom a vnutornym obsahom obalu dobre
uschovajte pre buduce pouZitie.

. BEZPEGCNOSTNE UPOZORNENIE JAN

— InsStrukcie v navode povazujte za sucast spotrebiCa a odovzdajte ho akémukolvek
dalSiemu uzivatelovi spotrebica.

— Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie pokial
su pod dozorom alebo boli pou¢ené o pouzivani tohto spotrebica
bezpeCnym spdsobom a porozumeli pripadnym nebezpecenstvam. Deti
si so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a udrzbu vykonavanu uzivatelom
nesmu vykonavat deti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Déti
mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah spotrebice a jeho privodu.

— Spotrebite mbzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi Ci
mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti
a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli pouc¢ené o pouzivani
spotrebi€a bezpecnym spdsobom a rozumeju pripadnému
nebezpecenstvu. Deti si so spotrebiCom nesmu hrat.

— Ak je napajaci privod tohto spotrebi¢a poSkodeny, musi byt privod
nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej situacie.

— Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouZzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebic€ vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte, pokial ma poskodeny napajaci privod
alebo vidlicu, pokial nepracuje spravne, pokial spadol na zem
a poskodil sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch zaneste
spotrebi¢ do odborného servisu na preverenie jeho bezpecnosti
a spravnej funkcnosti.

—POZOR: Nepouzivajte tento spotrebic v spojeni s tepelne
citlivym riadiacim zariadenim, programatorom, ¢asovacom alebo
akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢ automaticky,
pretozZe v pripade, Zze by bol spotrebi€ zakryty alebo premiestneny,
hrozi nebezpecenstvo poZziaru.

— UPOZORNENIE - Niektoré Casti tohto vyrobku sa mézu stat velmi
horucimi a spbsobit popalenie. Zvlastna pozornost musi byt venovana pri
pritomnosti deti a hendikepovanych [udi. Povrch ohrievacieho telesa
zostava po pouziti horuci.
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— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom $§titku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.

— Vidlicu napajacieho privodu je nutné pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

— Tento spotrebi¢ nie je uréeny na vonkajsie pouzitie.

— Ak je spotrebi€ v Cinnosti, zabrarite v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam a hmyzu.

— Nepouzivajte spotrebi€ na vykurovanie miestnosti!

— Nepouzivajte spotrebic¢ s programom, ¢asovym spinacom alebo akoukolvek inou sucastou,
ktora spina spotrebi¢ automaticky, pretoze existuje nebezpecenstvo vzniku poziaru, ak je
spotrebi€ zakryty alebo nespravne umiestneny.

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely
(v obchodoch, kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch
a inych obytnych prostrediach, v podnikoch zaistujucich nocl'ah s ranajkami)!

Nie je uréeny pre komeréné pouzitie!

— Okrem casti uvedenych v kapitole Udrzba nikdy neponarajte jeho kabel ani zastrcku
do vody (ani ¢iasto€ne). Zaroven zabraiite ich poliatiu.

— Odporuc¢ame spotrebi¢ nenechavat v chode bez dozoru a kontrolovat ho po cely ¢as
pripravy potravin!

— Pred udrzbou alebo ulozenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

— Nie je pripustné akymkolvek sp6sobom upravovat povrch spotrebi¢a (napr. pomocou
samolepiacej tapety, félie, a pod.)!

— Po ukonc¢eni prace vzdy spotrebi€ vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim vidlice
napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Nezapinajte parny hrniec bez dostato¢ného mnozstva vody v zasobniku.

— Nepouzivajte parny hrniec bez odkvapkavacej misky, zo spotrebi¢a by mohla vystrekovat
horuca voda.

— V Ziadnom pripade do zasobnika nenalievajte vodu vzniknutd odmrazenim chladnicky,
vodu zo susi¢ky na bielizen, skondenzovanu vodu, uréité druhy mineralnych véd, vodu
obohatenu o korenie, alkohol a pod. Pouzivajte iba studenu cistu pitnu vodu.

— Spotrebic¢ je vybaveny tepelnou bezpecnostnou poistkou, ktora prerusi privod pradu v
pripade vyvarenia vody alebo uvedenia prazdneho hrnca do ¢innosti. Pokial k tomu déjde,
spotrebi¢ odpojte od el. siete a nechajte vychladnut. Nenaplfujte hrniec studenou vodou s
ciefom rychleho ochladenia. Mohlo by to znizit Zivotnost ohrievacieho telesa.

— Neukladajte spotrebi€ v blizkosti predmetov alebo pod predmety, ktoré sa mézu poskodit
parou, napriklad steny, kuchynské skrinky, priborniky, obrazy, zaclony unikajuca para by
ich mohla poskodit.

— Nepouzivajte spotrebi€ v prostredi nasytenom vybusnymi alebo horfavymi parami.

— Neumiestriujte spotrebi¢ na nestabilné, krehké a horlavé podklady (napr. sklenené,
papierové plastové, drevené — lakované dosky a ré6zne tkaniny/obrusy).

— Spotrebi¢ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostato€nej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, el./plynovy sporak,
vari¢ atd’.) a vlhkych povrchov (drezy, umyvadla atd’.).

— Nedotykajte sa pri vareni miest, kde vystupuje horiuca para, hrozi nebezpecenstvo
popalenia a oparenia.

— Pri manipulacii s varnymi miskami a vekom pouzivajte ochranné kuchynské rukavice alebo
utierku.

— Pri zdvihani veka budte opatrni a veko odnimajte vZdy smerom od seba.

— Na mieSanie a naberanie pokrmov pouzivajte kuchynské naradie

— Pocas prevadzky nenechavajte na veku hrnca ziadne predmety (napr., ochranné rukavice,
utierky), ktoré by mohli spésobit zakrytie otvorov na odvod pary.

— Spotrebi¢ neprenasajte v horicom stave, pri eventualnom preklopeni hrozi
nebezpedenstvo Urazu popalenim a oparenie.
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— Na prenasanie spotrebi€a pouzivajte prelisy!

— S cielom udrzby alebo opravy demontujte iba tie diely elektrického hrnca, ktoré su
spomenuté v tomto navode. Ostatné sucasti alebo prislusenstvo nikdy nerozmontujte
a nevymienajte ich za iné.

— Pouzivajte hrnce iba s napajacim privodom, ktory je jeho sucastou! Pokial dojde
k poskodeniu napajacieho privodu, nikdy ho nevymienajte za privod nerovnakého typu.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plamenom a nesmie sa ponorit do vody.

— Napajaci privod nikdy nekladte na horuce plochy, ani ho nenechavajte visiet cez okraj
stola alebo pracovnej dosky. Zavadenim alebo zatahanim za privod napr. detmi méze
dojst k prevrhnutiu &i stiahnutiu spotrebi¢a a nasledne k vaznemu zraneniu!

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

— V pripade potreby pouzitia predlzovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Tento spotrebi¢ pouzivajte iba na ucel, na ktory je ur€eny tak, ako je popisané v tomto
navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prislu§enstvom od vyrobcu.

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su
prelozené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutéacie.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia spdsobené nespravnym pouzivanim
spotrebi¢a a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, popalenie,
oparenie, poziar) a nie je zodpovedny za spotrebi¢ v pripade nedodrzania vyssie
uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

|l. POPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA (obr. 1

A — parny hrniec

A1 — zasobnik vody A4 — plniaci otvor
A2 — ovladaci panel s displejom A5 — sitka
A3 — vodoznak A6 — odkvapkavacia miska

A7 — napéjaci privod

B — varna misa (2 ks)

B1 — Separator oddelenia — prepazka (2 ks)
C — miska na ryzu/polievku
D - veko

D1 — drzadlo

lIl. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material, vyberte parny hrniec a vSetko prislusenstvo. Umiestnite
hrniec na rovny a suchy povrch (napr. kuchynsky stél), vo vySke minimalne 85 cm, mimo
dosahu deti (pozrite ods. . BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA). Pred prvym pouZitim
umyte Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode s pridavkom saponatu,
doékladne oplachnite Cistou vodou, vytrite do sucha, pripadne nechajte oschnut. Zasobnik
naplnte cca 0,5 | Cistej pitnej vody a poskladajte vSetky sucasti parného hrnca.
Nastavte ¢asovac na 30 minut a nechajte vytvarat paru.
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Po uplynuti ¢asu nechajte hrniec vychladnut a nasledne vylejte zvysna vodu z hrnca. Teraz
je spotrebi€ pripraveny na pouzitie.
Popis - ovladaci panel a displej (obr. 2)

I Tlagidlo OFF = sluzi na zapnutie / vypnutie. Po stlaéeni zaznie zvukovy
signal (pipnutie) a hrniec sa zapne alebo vypne

Tlagidlo MENU - L = sltzi pre vyber programu. Cislica a symbol na displeji
znazorfiuje zvoleny program a jeho prednastaveny ¢as pripravy

znazorfuje zvoleny program a jeho prednastaveny ¢as pripravy

Tlacidlo = sluzi pre nastavovanie ¢asu jednotlivych programov, zvySujeme
hodnoty ¢asu v rozmezi 1 - 99 minut (krok 1 minuta)

@ Tlagidlo MENU - P = slizi pre vyber programu. Cislica a symbol na displeji
|

Tlacgidlo = sluzi pre nastavovanie ¢asu jednotlivych programoy, znizujeme
hodnoty ¢asu v rozmezi 99 - 1 minut (krok 1 minuta)

Tlagidlo START / PAUSE = sluzi pre spustenie alebo prerusenie &innosti
zvoleného programu

999 _ | Symbol = funkcia para
U Popis stavu:
Symbol blika = zéna je v prevadzke s produkciou pary
Symbol svieti = produkcia pary je pozastavena v danej zéne
Symbol nesvieti = zéna je vypnuta

i}i Symbol = funkcia udrziavania teploty (20 minat)

& Symbol = ochrany pred nedostatkom vody (do zasobniku doplrite vodu)
(

“‘ Symbol = odstranenie vodného kamena (prili§ mnoho usadenin

666 |Vzasobniku)

Zvukovy signal sa ozve:

— po pripojeni napéajacého privodu k el. sieti (1x zvukovy signal),

— pri stlaceni tlacidla MENU, ON/OFF (1x zvukovy signal),

— ked skon¢i nastaveny program (2x zvukovy signal),

— ked skonci rezim udrziavania teploty (5x zvukovy signal),

— ked' sa aktivuje funkcia automatického vypnutia spotrebica (1x zvukovy signal).

Po spravnom zostaveni a pripojeni k el. sieti sa rozsvieti displej a ozve sa 1x zvukovy
signal, asledne sa hrniec automaticky prepne do pohotovostného rezimu Stand-By.

1) Ovladaci panel A2: umoZziiuje nastavenie ¢asu pripravy s max. dizkou 99 minut
a celkom 6 automatickych programov. Po uplynuti nastaveného
Casu zaznie zvukovy signal, ohrev sa ukonci a zapne sa funkcia
udrziavania teploty.
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2) Dsiplej A2: zobrazuje aktualnu funkciu spotrebica.

3) Vodoznak A3: zobrazuje aktualne mnozstvo vody v zasobniku.

4) Odkvapkavacia miska A6: zabranuje kondenzacii vody a potravinarskych tekutin
v odkvapkavani spat do nadrze. Voda v nadrzi na tvorbu pary
tak zostava stéle Cista.

5) Varné misy B: su pre lahSiu orientaciu ocislované. Misu s €islovkou 1 umiestnite ako
prvu na zakladru, misu s Cislovkou 2 umiestnite ako poslednu. Dna su
opatrené 10 prelismi pre fahké umiestnenie vajec pri vareni. Vajcia pred
pripravou prepichnite.

6) Miska na ryzu/polievku C: mdzZete ju tiez pouzit na varenie potravin v tekutine (napr.

zeleniny v omacke alebo ryb vo vode). Do misky na ryzu dajte
ryzu a vodu (dva diely vody na jeden diel ryze = max. 250 g).
Misku na ryzu polozte do varnej misy €. 2.

Funkcia automatické vypnutie
— ked skon¢i nastaveny program,
— Ak neprebehne Ziadna operacia v priebehu cca 60 sek.

Zostavenie hrnca na varenie (obr. 1, 3, 4)

Do zasobnika A1 vlozte odkvapkavaciu misku A6. Naplrite zasobnik Cistou pitnou

vodou v mnozstve podfa potreby varenych potravin (minimalne a maximalne mnozstvo
je oznacené na vodoznaku A3). Zostavené a naplnené varné misy B postupne vlozte

na parny hrniec v prislusnom poradi (t. j. 1, 2). Teraz umiestnite na horni misu veko D
tak, aby otvory na odvod pary smerovali vzdy od vas. PresvedCte sa, Ze nie je napajaci
privod poskodeny a Ze neprechadza cez akékolvek ostré ¢i horuce plochy. Pripojte
vidlicu napajacieho privodu A7 k el. sieti. Na oladacom paneli A2 nastavte ¢as potrebny
na pripravu potravin. Displej A2 zobrazuje funkciu spotrebi¢a. Po spusteni zvoleného
programu sa Cislice postupne po 1 minute znizuju. Ako nahle je program u konca, zaznie
zvukovy signal a zobrazi sa na displeji 00. Parny hrniec sa potom prepne do rezimu
udrziavania teploty (20 min.). Potravina alebo Specialita sa méze vybrat z hrnca. Navolenu
dizku pripravy / program je mozné kedykolvek ukongit tak, Ze stadite tlagidlo START/
PAUSE.

Ovladanie vyrobku
Tento vyrobok je vybaveny dualnou zénou varenia. To znamena, Ze mozete varit v dvoch
zénach rozli¢né suroviny s réznym nastavenim doby varenia.

Pomocou ovladacieho panelu mézete nastavit 2 druhy varenia:

1/ Varenie s r6znou dobou ukonéenia

Pri tomto spdsobe si zvolte druh potraviny a k nej zodpovedajicu dizku varenia v prvej
zbne. Volbu vykonajte pomocou tlacidiel menu (pripadne upravte ¢as pomocou tlagidiel
+ -) a ihned po nastaveni stlacenim tlacidla zapnite varenie v nastavenej zone.
Nasledne nastavte kedykolvek rovnakym spdsobom varenie v druhej zéne a zapnite
varenie v tejto zone stlagenim tlacidla IS . Zostavajuci ¢as do konca varenia sa
zobrazuje na displeji. Koniec varenia v jednotlivych zénach nastane po uplynuti asu
zodpovedajucich zén. To znamena, ze kazda zéna ukonéi varenie v réznom &ase.
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2/ Varenie s rovnakou dobou ukoncenia

Ak pozadujete, aby varenie v oboch zdnach bolo ukoncené v rovnaky ¢as, zvolte si
najprv potravinu a diZku varenia v prvej zéne pomocou tlagidiel menu (pripadne upravte
¢as pomocou tlacidiel + -). Nasledne nastavte rovnakym spésobom druhu zénu. Az po
nastaveni ¢asov oboch zén stlacte tlacidlo X . Po spusteni sa zapne najprv zona,
ktora ma dlhSiu dobu varenia. V okamihu, ked nastaveny ¢as druhej z6ny bude zhodny
s aktualnym ¢asom prvej uz zapnutej zony, sa zapne tato druha zéna. Tym dosiahnete
ukoncenie varenia oboch zén v rovhakom case.

ODPORUCANIA

— Na pripravu potravin mézete pouzit iba jednu, alebo dve varné misy.

— Pri pouziti iba jednej naparovacej misy sa pokrm naparuje krati ¢as nez pri pouZiti
2 naparovacich mis.

— Pokrm v mise 1 sa uvari rychlejSie nez pokrm vo vysSie polozené mise 2. Pokial
pouzivate viac nez jednu misu, varte pokrm v mise 2 0 5 — 10 minut dlhSie.

— Objemovo velké potraviny pripravujte v mise €. 1, pripadne ich umiestriujte blizSie
k okraju misy, naopak najmensie potraviny v mise €. 2 a blizSie k stredu misy.

— Pri priprave jedla, ktoré po€as varenia nabera objem, naplfite misu maximalne do 3/5.

— Nevyplriujte priestor v mise velkym mnozstvom potravin, ponechajte dostato¢ny priestor
na maximalny prechod pary.

— Ak budete varit vo vSetkych troch misach naraz, maso, hydinu, ryby vlozte vzdy do
spodnej misy a zeleniny do hornych misiek, aby $tava zo surového alebo nedostato¢ne
uvareného masa a hydiny nekvapkala na ostatné pokrmy.

— Kvapkajuca skondenzovand para z hornej misy méze ovplyvnovat chut potravin v dolnej
mise. Dbajte na to, aby sa dobre znasali chute pokrmov v réznych naparovacich
misach.

— Po cely €as pripravy vychadza z otvoru vo veku para, €o je sprevadzané
charakteristickym zvukovym prejavom ,sy¢anim®. Tento jav je Uplne normalny a nie
je dévodom na reklamaciu spotrebica.

— Ak zistite po€as varenia, Ze je v zasobniku nedostato€né mnozstvo vody, mdzete vodu
lahko doplnit pomocou vhodnej nadoby cez vyklopny plniaci otvor A4 bez toho, aby ste
museli zdvihat varné misy (pozri obr. 3B).

— Ak varite dve jedla nasledne po sebe, vyprazdnite odkvapkavaciu misku a pokial
je to potrebné, doplite hladinu vody v zasobniku.

— V pripade, Ze viackrat zdvihnete veko, unikne para a varenie potom potrva dlhsie.

4 POZOR )

— Ak sa na displeji objavi nezvy€ajné znaky, odpojte spotrebi€ od el. siete
a nasledne ho znova pripojte.

— Ak nie je veko spravne polozené na mise alebo pokial celkom chyba, nebude sa
pokrm spravne naparovat.

— Na vnutornej ploche veka, misy, odkvapovej miske mozu zostat zvySky horucej vody!
Horuca voda tiez zostane v zasobniku, napriek tomu, Ze ostatné diely su uz chladné.
Pozor, aby ste sa nezranili (neoparili a nespalili). Pouzite vhodné ochranné pomdocky

\_ (napr. utierku, ochranné rukavice). )

Rady pre varenie v parnom hrnci

Nasledujuce typy spracovania povazujte za priklady a za inSpiraciu, ktorej cielom nie

je poskytnit navod, ale ukazat moznosti rézneho spracovania potravin. Casy priprav
(varenia) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouzitych substancii, Standardne sa v3ak
pohybuju v jednotkach az desiatkach minut.

19/77



@

Mnozstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo pri ich spracovani k prekro¢eniu
maximalneho obsahu misiek. Dodrzujte predpisané ¢asy uvedené v receptoch. Vzdy

vSak nalejte dostato€né mnozstvo vody, inak by sa parny hrniec mohol pred dokon¢enim
procesu varenia bez vody prehriat. Po nejakom €ase pouzivania hrnca budete pouzivat
vlastné Casy, ziskané skusenostami a praktickym varenim.

RYZA A OBILNINY
— Existuje mnoho typov ryZe. Riadte sa pokynmi pre dany typ.
— Odmerajte presne ryZzu a vodu, ktoré potom zmieSate v mise. Zakryte a zapnite paru.
— Pre maksiu ryzu pridajte 1 — 2 polievkové lyzice vody k mnozstvu zaznacenému
v tabulke. Pre tvrdSiu ryZu znizte mnozstvo vody o 1 — 2 lyZice.
— Ochutit ryzu solou, Ciernym korenim alebo maslom mozete az po pareni.

Typ ryze Pomer v mise na ryzu Priblizna doba
Mnozstvo ryze | Mnozstvo vody (v minutach)
Biela
— Oby&ajna 0,25 kg |031 | 50 — 55
ZELENINA

— Zeleninu dobre odistite, odrezte stonky, okrajajte, olupte €i nakrajajte. Malé kusky
sa pripravia rychlejSie nez vacsie.

— Mnozstvo, kvalita, Cerstvost, velkost a teplota jedla mézu ovplyvnit €as parenia.
Podla potreby prispdsobte mnozstvo vody.

— Mrazena zelenina by sa nemala pred pripravou rozmrazovat.

— Niektora mrazena zelenina by sa mala vlozit do misy na ryzu a pred varenim zakryt
kuskom alobalu.

— Zmrazené potraviny by sa mali oddelit alebo zamieSat po 10 — 12 minutach. Pouzite
na to dihu vidlicku/lyzicu.

Druh Hmotnost / Kusy Priblizna doba
(v minatach)
Articoky, celé 4 ks s odrezanymi vrSkami 40-50
Chren, stonkovy, fazula 0,4 kg 13-15
Brokolice, stonkova 0,4 kg 16— 18
Mrkva 0,4 kg najemno nakrajana 20-22
Karfiol, cely 0,4 kg 16-18
Hrasok 0,4 kg vylupany 10-12
Spenat 0,25 kg 8-10

RYBY A MORSKE PLODY

— Cas varenia uvedeny v tabulke je pre erstvé alebo mrazené i plne rozmrazené morské
plody a ryby.

— Morskeé plody a ryby pred varenim o istite a pripravte.— Lasturniky, ustrice a slavky sa
mézu otvorit po roznom ¢ase. Kontrolujte ich, aby
sa neprevarili.

— Rybie filety mozete pripravovat v miske na ryzu a podavat ryby a morské plody bud
neochutené &i s pridanim bylinkového masla, margarinu, citrénov ¢ omacky.
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— Casy pripravy upravte podla potreby.

Druh Hmotnost / Kusy Priblizna doba (v minutach)
Humr
—Ocas 2 ks 20-22
— Povlky 0,4 kg 20-22
Hrebenacka (Cerstva)
— morska (v Skibli) 0,25-0,45 kg 8-10
Ryby
— Filety 0,25 kg | 10— 12
MASO
Druh Hmotnost / Kusy | Priblizna doba (v mindtach)
Hovadzie
— Plece 0.25 kg 8-10
Kuracie 0.45 kg
— Kusky 2-4ks 12-15
Bravcové
— Kocky 0,4 kg 5-10
VAJICKA

Toto su uzitoéné pokyny na pripravu vajec v pariacom hrnci. Da sa pouzit na pripravu vajec
namakko, stratenych vajec i mieSanych vajec.

VARENIE VAJEC V SKRUPINKE (NA MAKKO)

Vajce prepichnite ihlou alebo Spajlou v spodnej alebo hornej Casti Skrupinky.

Vajcia potom umiestnite do misiek prepichnutym koncom nahor.

STRATENE VAJCIA

Vajcia rozbite a vlozte do jednotlivych teplovzdornych misiek s trochou vody, potom

ich vlozte do misy na varenie.

MIESANE VAJCIA

RozmieSajte vajicka s trochou mlieka ¢i smotany, potom zmes vylejte do misky na ryzu,
vloZte ju do misy, zakryte vekom. Raz alebo dvakrat poCas varenia premie$ajte.
POZNAMKA: Velké vajcia sa budl musiet varit o nie¢o dihsie.

Typ Mnozstvo Priblizna doba (v minutach)
Varené v skrupine -
Makké 8 — 9 minut
Stredné 1-10(x609) 11 — 12 minat
Tvrdé 15 — 16 minut
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Stratené 6 minut
Makké

Stredné 4 - 10 (x60g) 7 — 8 minut
Tvrdé 10 minut

6 (x60 g) vajec
MieSané s 1/3 hrnéeka mlieka 12 — 14 minat

alebo smotany a korenia
IV. UDRZBA

Pred kazdou udrzbou spotrebi¢ odpojte vytiahnutim vidlice napajacieho privodu

z el. zasuvky! Parny hrniec &istite az po jeho vychladnuti! Cistenie vykonavajte
pravidelne po kazdom pouziti! Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky (napr.
ostré predmety, Skrabky, chemické rozpustadla, riedidla, zieravé prostriedky na
Cistenie rar alebo iné rozpustadla)! Vyprazdnite odkvapkavaciu misku a zasobnik vody.
VonkajSie plochy hrnca Cistite makkou vihkou handri€kou. Zasobnik vody vytrite hubou na
riad a osuste. VSetky ostatné dielce (t.j. odkvapkavaciu misku, misy, misku na ryzu

a veko) umyte v horlcej vode s Cistiacim prostriedkom, nasledne oplachnite Cistou vodou
a nechajte dokonale uschnut (mbézete pouzit umyvacku riadu). Pravidelne kontrolujte Cistotu
sitka A5 umiestnenych v odkvapovej miske. Ak su zanesené, treba ich vybrat sitka mdzete
l[ahko vy¢istit pomocou vhodnej kefky. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla
(napr. kachle, el./plynovy sporak). Pokial sa znecisti napajaci privod, utrite ho vihkou
handric¢kou. Niektoré potraviny mézu urcitym spésobom prislusenstvo zafarbit.

To v8ak nema na funkciu spotrebi¢a ziadny vplyv a nie je dévodom na reklamaciu
spotrebica. Toto zafarbenie obvykle za urcity €as samo zmizne.

Odstranenie vodného kamena

Ak sa na displeji zobrazi symbol ,odvanéni* alebo ddjde k zretelnému prediZeniu dasu
vyvinu pary, je nutné vykonat vycistenie ohrievacieho telesa od vapenatych a mineralnych
usadenin, ktoré su obsiahnuté v pitnej vode. Spominané usadeniny je mozné odstranit bud
pomocou kyseliny citrénovej alebo octovej. Nepouzivajte odstrariovaé vodného kamena
alebo dekalcifikacné tablety! Do zasobnika nasypte cca 50 g kyseliny citrébnovej alebo
nalejte 1/2 bieleho octu a doplrite vodou po rysku MAX. Hrniec zapnite a majte ho pod
dozorom. Po dosiahnuti mierneho varu hrniec vypnite a nechajte i s naplfiou vychladnut.
Nasledne napln vylejte a niekolkokrat vyplachnite zasobnik vody €istou pitnou vodou

z dévodu odstranenia pripadnych zvySkov pouzitého Cistiaceho prostriedku. V pripade
velmi silného znedistenia moZzete cely postup zopakovat.

Ulozenie
Pred ulozenim sa uistite, Ze su hrniec a vSetky jeho sucasti chladné. Hrniec skladujte
na bezpec¢nom a suchom miested mimo dosahu deti a nesvojpravnych osob.

SR

7\
V. EKOLOGIA IRciadid. E

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo€ne s komunalnym
odpadom.
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Za ucelom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych miestach,
kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomdézete zachovat cenné
prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na zZivotné
prostredie a ludské zdravie, o by mohli byt désledky nespravne;j likvidacie odpadov.
Dalsie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho dradu alebo najbliz§ieho zberného miesta.
Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v stlade s narodnymi predpismi
udelené pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z ¢innosti, odporuca sa po jeho
odpojeni od elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo tdrzbu, ktora vyzaduje
zasah do vnutornych ¢asti spotrebi¢a, musi vykonat iba
Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika
pravo na opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na
infolinke +420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

Informécie k reklamécii a oprave vyrobkov najdete na strankach
www.eta.cz/servis-eu.

V1. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedeny na typovom S§titku vyrobku
Hmotnost priblizne (kg) 6,5

Spotrebi¢ ochrannej triedy Il.
Prikon v pohotovostnom rezime je < 0,50 W.

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

HOT — Hortice. DO NOT COVER — Nezakryvat. CAUTION: BE CAREFUL OF STEAM —
POZOR: nebezpecenstvo oparenia. HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouZitie

v domacnosti. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody
alebo inych tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY. Nebezpecenstvo udusenia. NepouZzivajte toto vrecusko
v koliskach, postielkach, kocikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo
dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

A UPOZORNENIEA UPOZORNENIE: HORUCI POVRCH
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Electric steam pot

eta 1134-10

INSTRUCTIONS FOR USE

Dear customer, thank you for buying our product. Before putting the appliance into
operation, read carefully these instructions for use and store properly this manual together
with cash voucher and possibly with the package and the internal contents of the package.

|. SAFETY WARNINGS JAN

— Consider the instructions for use as a part of the appliance and pass them on to any
other user of the appliance.

— Do not insert or take the plug out of a socket with wet hands and do not pull the power cord!

- Never use the appliance if the power cord or power plug are
damaged, if it is not functioning correctly or if it has fallen on the
floor and been damaged or if it has fallen into water. In such cases
take the appliance to a professional service centre to verify its
safety and correct function.

— This product can be used by children at the age of 8 years and
older if they are supervised or if they were instructed regarding
use of the appliance in a safe way and if they understand possible
risks. Children must not play with the appliance. User cleaning and
maintenance must not be performed by children if they are younger
than 8 year and unsupervised. Children younger than 8 years must
be kept out of reach of the appliance and its power cord.

- The device may be used by persons with reduced physical or
mental abilities or lack of experience and knowledge only if they
are under supervision or they have been instructed about using the
appliance safely and understand the potential dangers. Children
must play with the appliance.

- If the power cord of this appliance is damaged, the cord must be
replaced by the manufacturer, their service technician or by
a similarly qualifi ed person, this will prevent the creation of
a dangerous situation.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance, turn off the appliance and disconnect it
from the mains by pulling the power cord from the power socket!

- CAUTION: Do not use the appliance with a program, time switch
or any other part that turns the appliance on automatically as there
is a risk of fire if the appliance is not covered or placed properly.

- NOTICE - Some parts of this product may become very hot and
cause burns. Take special care when children or handicapped
persons are present. The surface of the heating element retains
residual heat after use.
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— Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket.

— The power cord plug has to be connected to a properly connected and grounded socket
according to the EU standard.

— This appliance is not intended for outdoor use.

— Do not use the appliance for heating a room!

— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.
— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar workplaces,
in hotels, motels and other residential environments, in facilities providing accommodation

with breakfast). It is not intended for commercial use!

— Do not use the appliance with a program, time switch or any other part that turns the appliance
on automatically as there is a risk of fire if the appliance is not covered or placed properly.

— Except for the parts specified in the Maintenance chapter, never immerse its cable
or plug in water (not even partially). Also, prevent them from getting splashed.

— We recommend not leaving the appliance in operation without supervision and
checking it during the whole time of food preparation!

— Let the appliance cool down before maintenance or storing it.

— Itis not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using a self-
adhesive wallpaper, foils, etc.)!

— After finishing work, always switch off the appliance and disconnect it from power supply
by taking the power cord connector out of the electric socket.

— Do not switch on the steam pot without insufficient amount of water in the water container.

— Do not use the steam pot without the drip tray; hot water could splash from the appliance.

— Never pour water in the container that was made by defrosting a freezer, water from a clothes
dryer, condensed water, some kinds of mineral water, water with added spices, alcohol etc.

— The appliance is equipped with the heat safety lock, which disconnects power supply
if the steam sensor fails, or if an empty pot is turned on. If it happens, unplug the appliance
from power supply and let it cool down. Do not fill the pot with cold water
in order to cool it down quickly. It could reduce life of the heating element.

— Never put the appliance close to objects or under objects that can be damaged by steam,
e.g. walls, kitchen cabinets, cupboards, paintings or curtains. Leaking steam could
damage them.

— Do not use the appliance in the environment that is saturated with explosive or flammable
steams.

— Do not place the appliance on unstable, fragile and flammable surfaces (e.g. glass, paper
and plastic, varnished wooden plates and various fabrics/table cloths).

— Use the appliance in the working position only at places with no risk of its turning over and
in sufficient distance from heat sources (e. g. heater, electric/gas stove, cooker, etc.)
and wet surfaces (e. g. sinks, wash basins, etc.)

— When cooking, do not touch places where hot steam is coming out; there is a risk of
burning and scalding.

— When handling the cooking bowls and the lid, use the protective kitchen gloves or a towel.

— Be careful when lifting the lid and always remove the lid away from your body.

— Always use kitchen utensils for mixing and taking food out

— Do not let any objects on the lid of the pot during operation (e.g. protective gloves, towels)
that could cause covering the holes for steam outlet.
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— Do not carry the appliance when it is hot; there is a risk of getting burned and scalded
in the case of possible tilting. Use carry for carrying the appliance!

— For maintenance or repairs, disassemble only those parts of the electric pot that are
mentioned in these instructions for use. Never disassemble the appliance or its parts and
do not replace them with other ones.

— Use the pot only with the power cord that makes up its part! If the power cord is
damaged, never replace it with a power cord that is not of the same type.

— Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

— The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire and it must not
be sunk into water.

— Never put the power cord on hot surfaces or do not let it hang over the edge of a table
or a work top. Plugging or pulling the power cord e.g. by children can result in tilting over
or drawing the appliance down and serious injury!

— If you need to use an extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with
the valid standards.

— Use the appliance only with original accessories from the producer.

— Use the appliance only for the purpose it is intended for as specified in this manual.
Never use the appliance for any other purpose.

— WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with
the manual) of the appliance.

— The manufacturer is not responsible for damage caused by improper use of the
appliance and the accessories (e.g. food deterioration, injury, burning, scalding, fire).

Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ITS ACCESSORIES (Fig. 1)
A — steam pot

A1 — water container A4 — filling hole
A2 — control panel with display A5 — strainers
A3 — water gauge A6 — drip tray

A7 — power cord

B - cooking bowl (2 pieces)

B1 — compartment separator (2 pieces)
C —rice/soup tray
D - lid

D1 - handle

Ill. PREPARATION AND USE

Remove all the packing material, take out the steam pot and all the accessories. Place the
pot on flat and dry surface (e. g. kitchen table) in the height of at least 85 cm, out of reach
of children. (see par. . SAFETY WARNINGS). Before the first use, wash the parts that
will be in contact with food in hot water with a detergent, rinse thoroughly with clean water,
wipe till dry or let it dry. Fill in the container with about 0.5 L clean water and assemble
all parts of the steam pot. Set the timer to 30 minutes while steam is created. After lapse
of the time, let the pot cool down and then pour the remaining water from the pot. Now the
appliance is ready for use.
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Description of control panel and display (fig. 2)

I The ON/OFF button = to switch the pot on/off. The button is used for turning
U the steam pot on/off. A beep signal will be heard after pressing the button for
and the appliance is on or off

The MENU - Left side button = is used for selection of the program required.
Numbers of the display show the program selected and its pre-set baking
time

required. Numbers of the display show the program selected and its pre-set
baking timey

Button = used to set the duration of the individual programmes time
(+ increasing the time). The maximum value is 99 minutes

@ The MENU - Right side button = is used for selection of the program
|

Button used to set the duration of the individual programmes time
(— decreasing the time). The minimum value is 1 minute

This button is used to start and pause the programme

9959 _ | Symbol = for Steaming function

U Status description:

¢ Symbol light is flashing = the zone is in operation with steam generation
Symbol light is on = steam generation is paused in the zone
Symbol light is off = the zone is off
i}i Symbol = for Keep warm” function (20 minutes)
& Symbol = for protection when waterless (fill water into water container)
(

“‘ Symbol = for to descale the appliance
666

The beep sound will activate:

— if you plug the fork of the supply cord into the el. outlet (one beep),
— if you press of the button MENU, ON/OFF (one beep),

— when the programme is finished (two beep),

— when the temperature maintenance mode is finished, (five beep),*
— when automatic switch off is activated (one beep).

After correct assembling and connecting the appliance to the mains, display will light,
a signal (1 beep) will sound and then the pot is switched automatically to the stand-by
regime.

1) Control panel A2: enables setting the preparation time of the maximum length of 99
minutes and 6 automatic programs. After lapse of the set time,
the sound signal will go off, heating will stop and the appliance will
automatically go to Keep warm mode.
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2) Dislay A2: will displays all symbols with operation of the appliance.

3) Water gauge A3: displays the current amount of water in the container.

4) Drip tray A6: prevents condensation of water and food liquids and dripping back to the
container. So the water in the container for steam creation always remains
clean

5) Cooking bowls B: they are numbered for easier reference. Place bowl 1 as the first
one on the base and place bowl 2 as the last one. Bottoms have
10 moulded holes inside for easy positioning of eggs while cooking.
Pierce eggs before cooking.

6) Rice/soup tray C: you can also use for cooking food in liquid (e.g. vegetables in a sauce
or fish in water). Put rice and water inside the bowl (two parts of water
per one part of rice = max. 250 g). Put the rice tray into cooking bowl 3.

Auto shut off
— Selected operation (steaming + keep warming) is completed as per the program.
— Selected operation is not confirmed by pressing the “Cooking” start/pause button

Assembly of pot for cooking (Fig. 1, 3, 4)

Put drip tray A6 into container A1. Fill in the container with clean drinking water as needed
for cooking the food (the minimum and the maximum amount is marked on water gauge
A3). Then put the assembled and filled in cooking bowls B onto the steam pot in the
respective order (i.e. 1, 2). Now place lid D on the upper bowl so that the holes of steam
outlet are always directed from you. Make sure that the power cord is not damaged and
that it does not lead through any sharp or hot surfaces. Connect the plug of power cord A7
to power supply. Set the time necessary for preparation of food by control panel A2. The
display A2 is signals that the appliance is in operation. When the selected programme is
switched on, the digits start decreasing. When the programme finishes, the display shows
00. The steam pot switches over to the temperature maintenance mode (20 min.) The food
or speciality may now be removed from the bowls. A selected programme can be ended at
any time by pressing the START / PAUSE button.

Product control
The product is equipped with dual cooking zone, allowing you to cook different types of
food in the two zones with two different cooking time settings.

Using the control panel, you can set 2 cooking modes:

1/ Cooking with different ends of cooking time

In this mode select the type of food and appropriate cooking time for the first zone. To
make the selection, press menu buttons (or adjust the time by pressing “+ - “buttons) and
immediately after setting press the button to start the cooking programme in the set
zone.

Then use the same procedure to set the cooking in the second zone. To start the cooking
programme in this zone press button. Remaining cooking time is shown on the
display. The cooking time in each zone ends when the selected time for given zone has
expired, i.e. the end of cooking time is different in each zone.
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2/ Cooking with the same end of cooking time

If you wish the cooking process in the both zones to end at the same time, first select

the food and the cooking time for the first zone using Menu buttons (or adjust the time by
pressing “+ - “buttons). Then use the same procedure to set the cooking in the second
zone. When the cooking times for both zones are set, press the button. After starting
the cooking programme, the zone with longer cooking time starts to cook first. When the
set time of the second zone is equal to the remaining time of the first one, which is already
cooking, the second zone starts to cook too. Thus, the cooking time ending at the same
time in both zones can be achieved.

RECOMMENDATIONS

— You can use one, or the two cooking bowls for cooking food.

— When using only one steaming bowl, food is steamed for shorter time than in use of 2
steaming bowls.

— Food in bowl 1 is cooked more quickly than food in bowls 2 that are located higher. If you
use more than one bowl, cook the food in bowl 2 for 5 to 10 minutes longer.

— Food with large volume is made in bowl 1, or place it closer to the bowl wall; on the other
hand, the smallest food is put in bowl 2 and closer to the bowl centre.

— Do not fill in a bowl to more than three fifths when preparing food that expands during
cooking. You using the dual zone cooking - two different timer setting and menu.

— Do not fill in the space in the bowl with a large amount of food; leave sufficient space for
the maximum steam passage.

— If you cook in all the three bowls at the same time, put meat, poultry, fish into the lower
bowl and vegetables into the upper bowls so that the juice from raw or insufficiently
cooked meat and poultry does not drip on the other food.

— The dripping condensed steam from the upper bowl! can affect the taste of food in the
lower bowl. Make sure that tastes of food in various steaming bowls go together well.

— During the whole time there is steam going out from the hole in the lid, which is
accompanied with characteristic hissing. This is normal and the appliance cannot be
subject to a complaint for this reason.

— If you find out during cooking that there is insufficient amount of water in the container,
you can add water easily using a suitable container through filling hole A4 without having
to lift the cooking bowls (fig. 3B).

— If you cook two meals one after another, empty the drip tray and add water to the
container.

— If you lift the lid more times, steams will go out and cooking will last longer.

Advice for cooking in a steaming pot

Please consider the following tips for preparing food as examples and inspiration,

the purpose of which is not to provide instructions, but to show various possibilities of
preparing food. The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and
the quality of used ingredients, but as a standard they are in minutes to tens of minutes.
Choose the amount of the processed food so that the maximum volume of the bowls is

not exceeded. Keep the prescribed times mentioned in the recipes. But always pour in
sufficient amount of water; failure to do so may result in overheating of the steam pot
before completing cooking without water. After some time of using the pot you will be using
your own times gained by experience and practical cooking.
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RICE AND CEREALS

— There are many types of rice. Follow the instructions for the respective type.

— Measure rice and water exactly and then mix them in the bowl. Put the lid on and switch
on steam creation.

— For softer rice, add 1 to 2 tablespoons of water to the amount marked in the table. For
harder rice, remove 1 or 2 tablespoons of water.

— Check the rice texture when the minimum time for preparation of the respective type
of rice lapses. Also mix the rice.

— You can add salt, pepper or butter only after steaming.

. Combinated jelii rizs Approx. time
Type of rice - inut
Amt. Rice | Amt. Water (minutes)
White
- Regular 0.2 kg [0.31 |  35-45
VEGETABLES

— Clean vegetables properly, cut off stalks, remove skin, peel or cut. Small pieces are
prepared more quickly than bigger ones.

— The amount, quality, freshness, size and temperature of food can affect the time
of steaming. Adapt the amount of steaming as necessary.

— Frozen vegetables should not be defrosted before preparation.

— Some frozen vegetables should be put into the rice tray and covered with a piece
of aluminium foil before cooking.

— Frozen food should be separated or mixed after 10 to 12 minutes. You can use a long
fork/spoon for that.

Variety Weight / Or number Pieces | Approx Time (minutes)
Artichokes, whole 4 whole tops trimmed 40 -50
Asparagus, Spears, Beans 0.4 kg 13-15
Broccoli, Spears 0.4 kg 16 -18
Carrots 0.45 kg thinkly sliced 20-22
Cauliflower - whole 0.4 kg 16-18
Peas 0.4 kg shelled 10-12
Spinach 0.25 kg 8-10

FISH AND SEAFOOD

— The time of cooking given in the table applies to fresh or frozen and for fully defrosted
seafood and fish.

— Clean and prepare seafood and fish before cooking.

— Most kinds of fish and seafood are cooked very quickly. Prepare in small portions
or amounts as specified.

— Clams, oysters and mussels can be opened after different times. Check them to avoid
overcooking.

— Fish fillet can be prepared in the rice tray and fish and seafood can be served either
without seasoning or with addition of herb butter, margarine, lemons or sauce.

— Adapt the preparation times as necessary.
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Variety Weight / Or number pieces Approx. time( Minute)
Lobster
- Tails 2 pcs 20-22
- Split 0.4 kg 20-22
Scallops (fresh)
- Sea (shucked) 0.25-0.45kg 8-10
Fish
- Filetes 0.25 kg | 10— 12
MEAT
Variety Weight / Or number pieces | Approx. time (minutes)
Beef
- Chuck 0.25 kg 8-10
Chicken 0.25 kg
- Pieces 2 -4 pcs 12-15
Pork
- Cubes 0.4 kg 5-10
EGGS

These are useful instructions for preparing eggs in the steam pot. It can be used for
preparing soft-boiled eggs, poached eggs and scrambled eggs.

COOKING EGGS IN SHELL (SOFT-BOILED)

Pierce eggs with a needle or a pin in the lower or the upper part of the shell. Then put eggs
into the bowls with the pierced end up.

POACHED EGGS

Break eggs and put them into individual heat-resistant bowls with a bit of water, then put
them into the bowl for cooking.

SCRAMBLED EGGS
Mix eggs with a bit of milk or cream, then pour the mixture into the rice tray, put it into the
bowl and put the lid on. Mix once or twice during cooking.

NOTE: Big eggs will have to be cooked for a bit longer.

Type Quantity Approx. time (minutes)
Steamed in shell 8 — 9 minutes
Soft
Medium 1-10(x60 9) 11 — 12 minutes
Hard 15 — 16 minutes
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Poached 6 minutes
Soft
Medium 4-10(x60 g) 7 -8 minutes

Hard 10 minutes

6 (x60 g) eggs
Scrambled with 1/3 cup milk or cream 12 — 14 minutes

and seasoning
V. MAINTENANCE

Unplug the appliance from power supply by taking the connector of the power
cord out of the socket before any maintenance! Clean the steam pot only after

it has cooled down! Clean the appliance regularly after every use. Do not use rough
and aggressive detergents (e.g. sharp objects, peelers, chemical solvents, thinning
agents, caustic agents for cleaning ovens or other solvents)! Empty the drip tray
and the water container. Clean the outer surfaces with a soft and wet cloth. Wipe the
water container with a kitchen sponge and dry it. Wash all the other parts (i.e. drip tray,
bowls, rice tray and lid) in hot water with a detergent, then rinse with clean water and
let them dry completely (you can also use a dishwasher). Do not clean clear plastic
bowls and baskets with abrasive side of a sponge or pad. Check regularly the strainers
A5 for cleanliness. The strainers may be easily cleaned with the brush. Never dry plastic
mouldings over a heat source (e.g. heater, electric/gas stove). If the power cord is soiled,
wipe it with a wet cloth. Some food can colour the accessories in some way. However,
this does not affect the function of the appliance and it is not a reason for a claim. This
colouring usually disappears after some time.

Removing scale

After every 15 hours of steaming usage(only steaming, not keep warming). The logo
“descale” will blink to remind you to descale the appliance (maximum reminding time is
1-hour) or if the time of steam creation is significantly longer, the heating element has to
be cleaned from calcium and mineral sediments that are contained in drinking water. The
mentioned sediments can be removed using citric acid or acetic acid.

Do not use a scale-removing agent or decalcification tablets!

Pour about 50 g citric acid into the container or pour in 1/2 vinegar and fill with water

the maximum amount is marked on water gauge). Switch on the pot using the time switch
and supervise it. After achieving mild boiling, switch off the pot and let it cool down with
the liquid inside. Then pour out the liquid and rinse the water container several times
using drinking water to remove possible residues of the used detergent. Repeat the whole
procedure if the pot is too soiled.

Storage

Before storage, make sure that the pot and all its parts have cooled down. Store the pot at
a safe and dry place, out of reach of children and incapacitated people.
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V. ENVIRONMENT ﬁe%ng

If the size of the appliance allows, all the parts contain marking of the materials used

for production packaging, components and accessories as well as for recycling. The
symbols on the product or in the accompanying documentation mean that the electrical

or electronic product used must not be liquidated together with communal waste. To
ensure the appropriate liquidation take the used appliance to a collection point where it
will be accepted free of charge. Correct liquidation of the product helps to protect valuable
natural resources and helps to prevent a potential negative impact on the environment and
human health which can be the outcome of inappropriate liquidation of waste. More details
can be obtained from your local authorities or the closest collection point. Inappropriate

manipulation of such waste can result in a fine according to the national legislation.
More extensive maintenance or maintenance requiring intervention

in the inner parts of the appliance must be carried out by E : § E

professional service! Failure to comply with the instructions of the g am
manufacturer will lead to expiration of the right to repair! H

The information regarding warranty and product repairs you can find on

the website www.eta.cz/servis-eu. E
VI. TECHNICAL DATA DU

Voltage (V) Shown on the type label of the appliance
Wattage (W) Shown on the type label of the appliance
Weight approx (kg) 6.5

Protection class of the appliance Il
Input in standby mode is < 0.50 W.

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications
and accessories for the respective models.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING
ORIN THE INSTRUCTIONS MANUAL.:

HOT, DO NOT COVER, CAUTION: BE CAREFUL OF STEAM, HOUSEHOLD USE ONLY.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG

% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN

CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY.

/N NOTICE  /4\ WARNING: HOT SURFACE
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Elektromos ételparolo

eta 1134-10

KEZELESI UTMUTATO

Tisztelt Vevdnk! Koszonjuk, hogy termékiinket megvasarolta. Ezen készilék izembehelyezése
el6tt kérjuk, olvassa el nagyon figyelmesen annak hasznalati utasitasat és ezt az utmutatot

a pénztari bizonylattal és a lehet6ségek szerint a csomagolé anyagokkal és azok tartalmaval
egyutt gondosan 6rizze meg.

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES JAN

— Az utmutatd utasitasait tekintse a készllék tartozékaként és adja at azt a készulék
esetleges tovabbi felhasznaldjanak.

— Ellenérizze, hogy a tipustablan levé feszilltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszoloaljzataban levé fesziltséggel.

— Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozévezeték villasdugéjat az el. dugaszoléaljzatba
és ne huzza ki azt az el. dugaszoléaljzatbél a csatlakoz6 vezetékénél fogva!

- A készuléket 8 éven feluli gyermekek, a készulék mikodtetésében
jaratlan személyek is hasznalhatjak, amennyiben ezt felugyelet
mellett teszik, illetve ismerik a készulék biztonsagos mikodtetésének
maodjat és az azzal jard veszélyeket. A gyermek ne jatszon
a készulékkel! A felhasznal6 altal torténd tisztitast és karbantartast
gyermekek nem végezhetik, ha nincsenek legalabb 8 évesek és csak
felugyelet mellett. 8 évnél fiatalabb gyermekek csak a készulék és
csatlakozo vezetéke hatésugaran kivul tartdézkodhatnak.

— A készuléket nem hasznalhatjak felugyelet nélkul olyan személyek,
akik alacsonyabb fizikai és szellemi képességekkel rendelkeznek,
vagy akiknek nincs tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati
utasitasokat, kizarélag abban az esetben hasznalhatjak, ha
a készulékek hasznalatardl irt utasitasokat és a lehetséges
veszeélyeket megertik! A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel!

— Ha a készulék tapkabele sérult, a tapkabelt a gyartonak, szervizi
dolgozdénak vagy hasonlo képesitett személynek kell kicserélnie,
hogy elkerullje veszélyes helyzet kialakulasat.

— Mindig valassza le a készuléket az elektromos hal6zatrdl, ha
a készulék felugyelet nélkul marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

— Ne hasznalja sohasem a készuléket, ha a csatlakozokabele vagy
a villasdugo megseérult, ha nem muikodik megfelel6en, ha leesett a
foldre és megsérult. Ezekben az esetekben forduljon szakszervizhez
és ellenériztesse a készulék biztonsagi €s mikodési funkcidit.

— A tartozékok vagy a hozzaférhet6 alkatrészek cseréje el6tt, azok
beszerelése, kiszerelése, tisztitasa vagy karbantartasa el6tt
kapcsolja ki a készuléket és valassza le azt az el. hal6zatrél annak
villasdugoja el.dugaszoldaljzatbdl torténd kihuzasaval!

— FIGYELEM: Ne hasznalja a készuléket olyan programmal,
idékapcsoloval vagy barmely olyan alkatrésszel 6sszekapcsoltan,
amelyek a készuléket automatikusan bekapcsolhatjak, mivel a készulék
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letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély keletkezhet.

— FIGYELMEZTETES — A készulék egyes részei nagyon melegek
lehetnek, égési sérulést okozhatnak! Figyeljen oda a gyerekekre és
mozgaskorlatozott emberekre! A flitéelem felllete hasznalat utan is
meleg marad.

— A készuléket nem szabad kulsé térben alkalmazni.

— A termék otthoni és hasonlé (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlo helyiségekben, ,bed and breakfast® tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— A csatlakozovezeték villasdugoéjat csak a szabvany szerint helyesen bekotott és foldelt
dugaszoldbaljzatba szabad becsatlakoztatni!

— A késziléket ne hasznalja helyiségfiitéshez!

— A késziilék m(ikodéséhez nem szabad kiilsé id6zité kapcsoldt, vagy kilon tavvezérlé
rendszert hasznalni!

— A Karbantartas fejezetben emlitett részek kivételével soha ne meritse a kabelt vagy
a csatlakoz6t vizbe (még részben sem). Ugyeljen arra is, hogy ne érje ket folyadék.

— Tanacsosnak tartjuk, hogy a késziiléket bekapcsolt allapotban ne hagyja 6rizetleniil
és ellendrizze azt az ételkészités teljes ideje alatt!

— Karbantartas vagy tarolasra térténé elhelyezés el6tt hagyja leh(ini a késziiléket.

— Nem megengedett a készlilék felliletét barmilyen médon megvaltoztatni (pl. 6ntapado
tapétaval, foliaval stb.)!

— A munka befejezése utan kapcsolja ki a készliléket és valassza le az el.halézatrol

— Ne kapcsolja be a f6z6edényt az étel elkészitéséhez sziikséges elegendd vizmennyiség
nélkul.

— Ne hasznalja a f6z6edényt csopogtetd talca nélkil, mivel a késziilékbdl forréviz
fréccsenhet ki.

— Semmiesetre se dntsdn annak tartalyaba hiitdszekrény jég leolvasztasabdl szarmazo,

a ruhaszaritd gépbdl eredé kondenzalt vizet, bizonyos fajta asvanyvizféléket, fliszerezett
vizet, alkoholt stb.

— A készlilék hébiztositoval védett, ami lekapcsolja az elektromos aram hozzavezetését
akkor, ha kiforr a benne levé viz vagy ha ures késziilék keril bekapcsolasra. Ha ez
bekodvetkezik, akkor kapcsolja le a késziléket az el. halézatrdl és hagyja azt lehini.

A lehiités meggyorsitasa céljabdl ne téltse meg a f6z6edényt hideg vizzel. Csdkkentheti
ezzel a f(it6test élettartamat.

— Ne helyezze a készuléket olyan targyak kdzelébe vagy ala, amelyeket a g6z
megkarosithat, példaul falak, konyhaszekrények, talalok,festmények, fliggdnyok,
amelyeket a fejl6dd g6z megkarosithat.

— Ne hasznalja a készlléket robbanas- vagy tlizveszélyes gézokkel telt helyisegben.

Ne helyezze a késziléket nem stabil, térékeny és éghet6 fellletekre (pl. liveg-, papir-,
miianyag-, fabol késziilt-lakkozott lapokra és kiilonb6z6 sz6ttes anyagokra/
abroszokra).

— A készlléket csak annak tzemhelyzetében hasznalja olyan helyen, ahol az nem borulhat
fel és héforrasoktol (pl. kalyha, el./ gaztiizhely, f6z6lap stb.) valamint nedves feliiletektdl
(mosogatok, mosdok stb.) megfelel tavolsagban van.

— F6zés kézben ne érintse meg azokat a helyeket, ahol forré g6z aramlik ki, égési
és forrazasi veszély fenyeget.
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— A f6z6edények és azok fed6i megfogasakor hasznaljon konyhai véd&keszty(t vagy
konyharuhat.

— A fed6 felemelésekor legyen 6vatos és a fedelet mindig magatol tavolodo iranyban emelje.

— Az ételek keveréséhez és azok kivételekor hasznéljon megfelel6 konyhai eszkdzoket

— F6zés kdzben na hagyjon az edény fedéjén semmiféle targyat sem (pl. védékeszty(it,
konyharuhat), amelyek letakarhatjak a gézelvezeté nyilast.

— A forro késziléket ne helyezze at mas helyre, annak esetleges felborulasakor égési
sérllés és leforrazas veszélye fenyeget.

— A készulék athelyezéséhez hasznalja annak fogantyuit!

— Karbantartasi vagy javitasi célokra csak azokat az elektromos f6z8edény részeket
tavolitsa el, amelyeket ezen utmutatod kézol. A tobbi alkatrészt vagy tartozékot soha ne
szerelje szét és ne cserélje azt mas darabra.

— Az ételparolét csak az ahhoz tartozo csatlakozovezetékkel egyitt hasznalja! Ha
a csatlakozévezeték megsériil, akkor azt soha ne cserélje ki nem ahhoz tartozo tipusu
csatlakoz6 vezetékre.

— A csatlakozo vezetéket nem szabad éles vagy forro targyakkal, nyilt langgal megrongalni
és nem szabad azt vizbe meriteni.

— Ellendrizze rendszeresen a készlilék csatlakozovezetéke sértetlen allapotat.

— Soha ne helyezze a vezetéket forro fellletre, ne hagyja az asztal vagy a munkalap
szélén at lelégni. A csatlakozévezetékbe torténd beakadaskor vagy a csatlakozo6 vezeték
pl. gyermekek altal térténé meghuzasakor a készilék felborulhat vagy leeshet és azt
kdvetéen komoly sérilés térténhet!

— Az esetleges vezetékhosszabbité hasznalatakor fontos, hogy az ép legyen és
megfeleljen az érvényes szabvanyoknak.

— FIGYELEM: olyan készlilék hasznalata, amely nem egyezik meg a hasznalati utasitassal,
esetén a sérllés veszély Iéphet el6.

— A készuléket csak annak a gyartocég altal készitett eredeti tartozékaival egyutt
hasznalja. A készlléket csak arra a célokra hasznalja, amelyekre az készilt, ahogyan
azt ezen Utmutaté leirasa tartalmazza. Ne hasznélja a készuléket semmilyen mas célra.

— Gyartocég nem felel6s a késziilék és tartozékai helytelen hasznalatabol eredd karokért (pl. az
élelmiszerek tonkremeneteléért, balesetekért, égési, forrazasi sértilésekért, tlizkarokért) és
nem felel8s a késziilék jotallasaért a fenti biztonsagi figyelmeztetések be nem tartasa esetén.

Il. A KESZULEK ES TARTOZEKAI LEIRASA (1. abra

A — ételparolo

A1 — viztartaly A4 — toltényilasok
A2 — kezel6panel + a kijelzén A5 —sz(rd
A3 —vizszintjelz6 A6 — csepegtet6 talca

A7 — csatlakozé vezeték
B — f6z6edény (2 db)
B1 — rekeszelvalaszté (2 db)
C —rizs | levesf6z6 edény
D —fedél
D1 — tartéfogantyu
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1. ELOKESZITES ES HASZNALAT (1. abra

Tavolitsa el a csomagoldanyagot, vegye ki az ételparolot és annak valamennyi tartozékat.
Helyezze az ételparolét szilard, sima és szaraz fellletre (példaul konyhaasztalra), legalabb
85 cm magassagban, gyermekek részére nem hozzaférhet6 helyen. (lasd az I. bekezdést
BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES). Els6 lizembehelyezés elétt mossa le azokat a részeket,
amelyek élelmiszerekkel kerlilhetnek érintkezésbe meleg, szappanos vizzel, majd alaposan
Oblitse le azokat tiszta vizzel és tordlje szarazra, illetve szaritsa meg azokat. Toéltsén

a taroloba kb. 0,5 | tiszta ivovizet és allitsa 6ssze az ételparolé valamennyi részét. Az
id6kapcsolét allitsa 30 percre és fejlesszen gézt. Ezen id6 eltelte utan hagyja az ételparolét
kihdlni, ezutan 6ntse ki a maradék vizet a parolél. Ezzel a készllék hasznalatra kész
allapotba kerdil.

Miikddtetd panel és a kijelzén (2. abra)

A jell nyomégombok ON/OFF = be- és kikapcsolasa szolgalnak.
A nyomdgomb benyomasat és benyomasat és hangjelzés hallatszik
és a ételparold be- és kikapcsolasa

Ez a gomb MENU - L = lehetévé teszi a kivant program beallitasat.
A kijelzén levdé szamok a valasztott programot és az el6re beallitott
elkészitési id6t mutatja

A Kijelz6n levd szamok a vélasztott programot és az elére beallitott
elkészitési id6t mutatja

Ez a gomb = egyes programok id6tartamanak a beallitasa (+ novelés).
A maximalis érték 99 perc.

Ez a gomb = egyes programok idétartamanak a beallitasa (— csokkenés).
A minimalis érték 1 perc.

A nyomdgomb a program beinditasara és megszakitasara szolgal

@ Ez a gomb MENU - P = lehetévé teszi a kivant program beallitasat.
|
v/l

99 S_ | Szimbodluma = funkcié g6zol6s
-1_1- Az allapot leirasa:
A szimbolum villog = a zéna g6zfejlesztéssel mikodik
A szimbdlum vilagit = a géztermelés megszakadt az adott z6naban
A szimbdlum nem vilagit = a zéna ki van kapcsolva

535 Szimboéluma = Hémérséklettartasi funkcio (20 perc)

Szimbdluma = vizkifogyas elleni védelem (tdltse fel a tartalyt vizzel)

“‘ Szimbdluma = A vizké eltavolitasa (a viztartalyrol tavolitsa
6 66 |eclavizk8lerakodast)

A hangjelzési funkcio bekapcsol:

—ha a az jelli csatlakozévezeték villasdugojat dugja be az el. dugaszoldaljzatba
(1x csipogas),

—ha a nyomégomb Menu, ON/OFF benyomasakor (1x csipogas),
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— ha a beallitott program befejezédik (2x csipogas),
— ha befejezédik a hdmérséklettarté izemmaod (5x csipogas),
— ha a OFF aktivalodik (1x csipogas).

A megfelel6 6sszeszerelés és elektromos haldzathoz val6 csatlakozas utan a parold
megnyomasa utan hangjelzést fog hallani (1x sipol). Majd azt kdvetéen a ételparold
készenléti izemmodba kapcsol at.

1) Az A2 kezel6panel: lehet6vé teszi beallitani az ételkészités idejét max. 99 perces és
6 automatikus program idétartamra. A beallitott id6 elteltével
hangjelzés hallatszik, befejezédik a melegitési folyamat. Majd azt
kovetben a ételparold hémérséklettartasi funkcio.

2) Az A2 kijelz6n: a készulék miikodését jelzi.

3) Az A3 jelli vizszintjelzd: a taroldéban levd vizmennyiség aktualis szintjét mutatja.

4) Az A6 jelli csepegtetd talca: megakadalyozza a viz és az élelmiszerbél szarmazo
folyadék kondenzalédasat és annak a tartalyba torténd
visszajutasat. A tartalyban levd g6zfejlesztési célokra
szolgalo viz igy allandéan tiszta marad

5) A B jel(i fé6z6talcak: a kdnnyebb megklilonbdztethetéség céjabdl szamozva vannak.

Az 1 szamu talcat helyezze elséként az alapzatra, a 2 szammal
jelzett talcat pedig utolsoként. A jell fenéklapok: 10 db bepréseléssel
rendelkeznek a tojasok fézéshez torténd elhelyezésére. A tojasokat
fézés el6tt szurja at.

6) C jell rizs/levesf6zd edény: folyadékban torténd élelmiszerkészitésre hasznalhatja
(pl. z6ldség martasban torténd vagy halak vizben torténd
fézéséhez). A rizs f6z6 edényébe tegyen rizst és vizet (két
rész vizet egy rész rizshez = max. 250 g). A rizs talcajat
helyezze be a 3. sz. f6z6talcaba.

Automatikus kikapcsolas
— ha a beallitott program befejezédik,
— ha nem torténik semmilyen akcié tdbb mint 60 masodperc.

Az ételparol6 fézésre torténé osszeallitasa (1., 3., 4. abrak)

Helyezze az A1 jel(i tarolotartalyba az A6 jelli csOpdgtetd talat. Toltse meg a tartalyt tiszta
ivovizzel a fézend6 élelmiszerek szerinti kell6 vizmennyiséggel (a minimalis és

a maximalis vizmennyiség jeleit az A3 jell vizszintjelz6 mutatja). Az 6sszeallitott és
megtoltott f6z6edényeket B fokozatosan helyezze az ételparolé alaprésze félé a megfeleld
szamozasi sorrendben (1, 2). Helyezze a D jelli fedelet a felsé edényre ugy, hogy

a gézelvezetd nyilasok az Onnel ellentétes oldalon legyenek. Gyézédjén meg arrdl, hogy

a betaplal6 csatlakozé vezeték nem sérllt-e és nem fekszik-e éles széll vagy forré
felUleten. A csatlakozo6 vezeték A7 jell villasdugojat csatlakoztassa az el. halézatba.

Az A2 kezel6panel allitsa be az ételkészitéeshez szikséges program/idét.Az A2 jell kijelzén
vilagitasa a készllék mikodését jelzi. A kivalasztott program beinditasa utan

a szameértékek fokozatosan csdkkennek. Amint a program befejezddik, a kijelz6n a 00
érték jeleink meg. A ételparolé ezt kdvetéen a hdmérséklettartasi lzemmaodba kapcsol at
(20 percig). Az ételt vagy a specialitast ki lehet venni az edényekbdl.

A kivalasztott programot a START/PAUSE gombbal barmikor meg lehet szakitani és torolni.
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A termék kezelése

A termék kett6s f6zési zénaval van felszerelve. Ez azt jelenti, hogy kiilénb6z6
alapanyagokat fé6zhet két zonaban, kiilonb6z6 f6zési idébeallitasokkal.

A kezel6panel segitségével 2 f6zési mddot allithat be:

1/ F6zés kiilonb6z6 befejezési id6kkel

llyen modon véalassza ki az étel tipusat és a megfelel6 f6zési id6t az elsd zonaban.
Valassza ki a menligombokat (vagy allitsa be az idét a + - gombokkal), és a beallitas utan
azonnal nyomja meg a gombot a f6zéshez a beallitott zonaban.

Ezutan egyidejlleg allitsa be a f6zési mddot a masodik zonaban, és inditsa el a f6zést
ebben a zénaban a gomb megnyomasaval. A hatralévé f6zési id6 megjelenik

a kijelzén. A f6zés az egyes zénakban a megfeleld zonak idétartamanak letelte utan
fejezédik be. Azaz minden zéna kilonb6z6 idépontokban fejezi be a fézést.

2/ F6zés azonos befejezési idével

Ha azt szeretné, hogy mindkét zénaban a f6zés egyszerre fejezédjon be, elészor valassza
ki az ételt és a f6zési idejét az els6 zonaban a menligombok segitségével (vagy allitsa be
az id6t a + - gombokkal). Ezutan allitsa be a masodik zénat ugyanugy. Csak akkor nyomja
meg a gombot, ha mindkét zéna be lett allitva. Az inditas utan el6szoér a hosszabb
fézési idével rendelkez6 zéna kapcsol be. Ha a masodik zéna ideje megegyezik a mar
élesitett elsé zéna aktudlis idejével, akkor a masodik zona is bekapcsol. Ezzel eléri a két
zbna f6zésének egyszerre vald befejezését.

JAVASLATOK

— Az étel elkészitéséhez csak egy, vagy kett6 a harom paroléedényt felhasznalhatja.

— Egy paroléedény hasznalatakor az étel gyorsabban felmelegszik, mint 2 ételparolé edény
hasznalatakor.

— Az 1. edénybe helyezett étel gyorsabban {6 meg mint a fentebb levd 2 edénybe. Ha
egynél tébb edényt hasznal, akkor fé6zze az ételt a 2 edénybe 5 — 10 perccel hosszabb
idétartamban.

— Nagyobb térfogatu ételeket az 1. edényben készitse, illetve helyezze kdzelebb az edény
oldaladhoz, és viszont, a legkisebb ételdarabokat a 2. edényben annak kdzepére helyezze.

— Az olyan étel elkészitésekor, amelynek f6zés kdzben megndvekszik a terjedelme, téltse
az edényt maximalisan annak 3/5 térfogatrészéig.

— Hust, halat és tengeri termékeket alaposan f6zze meg. Fézés el6tt hagyja azokat teljesen
felolvadni.

— Ha egyszerre mind a harom edényben f6z, akkor a hust, a baromfit, a halat mindig az
als6 edénybe helyezze és a zoldséget a fels6 edényekbe ugy, hogy a nyers vagy nem
elegendéen atfétt baromfi hisabdl kicsopogd 1€ ne csépogjon a tobbi ételre.

— A fels6 edényben kondenzalddo és lecsopogd gbz befolyasolhatja az alsé edényben
levs étel izét. Ugyeljen arra, hogy a kiildnb6zd ételparold edényekbe helyezett ételek izei
egymashoz jél illienek.

— Az ételkészités teljes ideje alatt a fedélben levd nyilason at g6z aramlik ki, amit
jellegzetes sziszegd hang kisér. Ez teljesen normalis jelenség, és nem ok a készulék

— Ha f6zés kdzben derl ki, hogy a tartalyban nincs elegendd viz, akkor megfelelé edény
segitségével a vizet kdnnyen utanatoltheti a csépogtetd tal A4 jelli fogantyujaban levd
AB jelli toltényilasokon at anélkil, hogy fel kellene emelnie a f6z6edényeket.

— Ha egymasutan két ételt készit, akkor Uritse ki a csopdgtet6 talat és szikség esetén
toltse utana a tartalyban levé vizet.
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— Abban az esetben, ha a fedelet tobbszor felemeli, akkor a g6z elszokik és a f6zés tovabb
tart majd.

Tanacsok az ételparoléban torténé fé6zéshez

A kovetkez6 feldolgozasi javaslatokat csak példaként és inspiracioként vegye, annak nem
célja az utmutatas, hanem az élelmiszerek kulénb6z6 feldolgozasi modja bemutatasa.
Az elkészités (f6zés) idétartama a mennyiségtél a felhasznalt anyagok fajtajatol

és mindségétdl fligg, altalaban tizperces nagysagrendben mozognak.

A feldolgozando élelmiszer mennyiségét ugy valassza meg, hogy azok fézésekor ne
torténjen meg az edény maximalis tartalma tullépése. Tartsa be a receptekben el6irt
idétartamokat. Azonban mindenkor 6ntsén elegendé vizet az edénybe, kilénben a parold
még a f6zési folyamat befejezése elétt tilmelegedhet. A parol6 egy bizonyos idé utani
hasznalatat kdvetden a f6zéshez sajat idéket fog alkalmazni, amelyeket a gyakorlatban
mar kiprobalt és begyakorolt.

RIZS ES GABONAFELEK

— Tobb rizstipus |étezik. Tartsa be az adott tipusra vonatkozé utasitasokat.

— Mérje ki pontosan a rizs és a viz mennyiségét, amelyeket az edényben dssze fog keverni.
Takarja le az edényt és kapcsolja be a gézfejlesztést.

— Puhara 6tt rizs elkészitéséhez adjon hozza 1 — 2 leveseskanalni vizzel tdbbet, mint ami
a tablazatban szerepel. Keményebb féttrizs eléréséhez csdkkentse a vizmennyiséget 1 —
2 leveses kanalnyival.

— Ellenérizze a rizs allapotat, amint eltelik az adott rizstipus elkészuilése minimalis ideje.
Keverje a rizst.

— Arizs izesitését soval, borssal vagy vajjal csak annak megfétte utan tegye meg.

A rizs f6z6 edényébe tegyen rizst és o
s izet Kozelité id6
Fajta rizst vize
- — - — (percekben)
rizst mennyiségét | viz mennyiségét
Fehér
— Szabalyos 0.2 kg | 0.3 |  35-45
ZOLDSEGFELEK

— A zdldséget jol tisztitsa meg, a szarakat vagja le, hamozza meg, fejtse le vagy szeletelje
fel. A kis darabok elkészitése gyorsabban megy, mint a nagyobb darabokeé.

— Az étel mennyisége, mindsége, frissessége, mérete és hémérséklete befolyasolhatja
a fézési id6t. Szlikség szerint valtoztasson a viz mennyiségén.

— A fagyasztott z6ldséget annak elékészitése el6tt nem kell felolvasztani.

— Néhany fagyasztott zéldségfajtat helyezze be a rizsf6z6 edényébe és f6zés el6tt fedje
le egy darab aluminium féliaval.

— A fagyasztott élelmiszereket el kell kuloniteni vagy 10 — 12 percenként meg kell keverni.
Hasznaljon ahhoz hosszu villat/kanalat.
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Fajta Témeg / Darabok Kozelitd id6 (percekben)
Articsoka, egészben 4 db levagott csucsokkal 40-50
Sparga, szaras bab 0.4 kg 13-15
Brokkoli, szaras 0.4 kg 16— 18
Sargarépa 0.4 kg vékonyra szeletelve 20-22
Karfiol, egészben 0.4 kg 16 -18
Borsé 0.4 kg fejtett 10-12
Spenot 0.25 kg 8-10

HALAK ES A TENGER GYUMOLCSEI

— A tablazatban levé f6zési id6k friss vagy fagyasztott és teljesen felolvasztott tenger
gyumolcsokre és halakra vonatkoznak.

— A tenger gyimolcseit és a halakat fé6zés el6tt tisztitsa meg és készitse el6.

— A halak és a tenger gyimolcsei tobbsége eléggé gyorsan megfé. Kis adagokbanill.
mennyiségekben készitjik azokat, a tablazat szerint.

— Kagyloét, osztrigat és ehet6 kagyldt egymastdl eltéré idékben lehet felnyitni. Ellenérizze,

hogy azok ne f6zédjenek tul.

— Halfilét a rizsedényben lehet elkésziteni és a halakat valamint a tenger gyimolcseit
vagy izesités nélkul talaljuk vagy fliszeres vajjal, margarinnal, citrommal vagy martassal

izesitjuk.

— Az elkészités idejét sziikség szerint médosithatja.

Fajta Tomeg / Darabok Kozelité id6 (percekben)
Homar rak
- Farok 2db 20-22
- Féldarabok 0.4 kg 20-22
Fésliskagylo (friss)
- tengeri (kagyloban) 0.25-0.45 kg 8-10
Halfélék
- Filé 0.25 kg 10-12

HUS

Fajta Témeg / Darabok | Kozelité id6 (percekben)
Marhahus
- Lapocka 0.25 kg 8-10
Csirkehus 0.25 kg
- Darabosan 2-4db 12-15
Disznohus
- Kockak 0.4 kg 5-10
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TOJASFELEK
Az alabbiakban hasznos utasitasokat kozllink ételparoléban térténd tojasfézéshez.
Hasznéalhaté tojaskészitésre lagytojashoz, buggyant tojashoz és tojasrantottahoz.

HEJABAN FOTT TOJAS (LAGYTOJAS)
Szurja at a tojast tlivel vagy hurkapalcikaval a tojashéj alsé vagy felsé részén. Helyezze
a tojast az edénybe annak atszurt végével felfelé.

BUGGYANT TOJAS
Torje fel a tojast és dntse be héalldé edényekbe egy kevés vizzel, majd helyezze azokat
a f6z6edénybe.

TOJASRANTOTTA

Keverje 6ssze a tojast egy kevés tejjel vagy tejfollel, majd dntse a keveréket a rizsf6z8
edénybe, helyezze a parolé edénybe és fedje le a fedével. F6zés kdzben egyszer vagy
kétszer keverje meg.

MEGJEGYZES: Nagyobb tojast valamivel tovabb kell fézni.

Tipus Mennyiség Kozelito id6 (percekben)
H'ejaban fézve 8 -9 perc
Lagy
Kézepes 1-10(x60 g) 11— 12 perc
Kemény 15— 16 perc
Buggyant
Lagy 6 perc
Kézepes 4-10(x609) 7 — 8 perc
Kemény 10 perc
6 (x60 g) tojas
Rantotta 1/3 bogre tejjel vagy 12 — 14 perc
tejszinnel és fliszerrel

IV. KARBANTARTAS

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a késziiléket, huizza ki a csatlakozovezeték dugoéjat az
el. dugaszoléaljzatbél! Az ételparolot csak annak gézfejleszt6 része teljes lehiilése
utan tisztitsa! A tisztitdst minden hasznalatbavételt kdvetéen végezze el! Ne hasznaljon
karcos és agressziv tisztitdszereket (pl. éles targyakat, kaparokat, vegyi oldészereket,
higitokat, mard hatasu siité-tisztitd anyagokat vagy mas olddszereket)! Uritse ki

a csoOpogtetd edényt és a viztarolot. Az edény kiilsé fellletét tisztitsa puha, nedves
ruhadarabbal. A viztarolot térdlje ki edénytisztitd szivaccsal és szaritsa ki. Valamennyi
tobbi részt (azaz a csopogtetd edényt, az edényeket, a rizsf6z6 edényt és a fedelet)
mossa le forro vizben, tisztitdszerrel, azutan oblitse le tiszta vizzel és hagyja tokéletesen
megszaradni (erre hasznalhat edénymosogaté gépet is). Rendszeresen ellenérizze

a sz(ir§ A5 tisztasagat és a jell sz(rét jell kefével kdnnyen tisztithatja. A mianyagbol
préselt részeket ne szaritsa héforrasok (pl. kalyha, el/gaztiizhely) fol6tt.

Ha a csatlakozévezeték beszennyezédik, akkor azt nedves ruhadarabbal térélje meg.
Néhany élelmiszer a tartozékokat bizonyos mértékig beszinezheti.
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Ez azonban nincs hatassal a készlilék mikddésére és nem ad okot a készlilék

A vizké eltavolitasa

Az kijelz6n Szimbdluma = a vizké eltavolitasa (a viztartalyrdl tavolitsa el a vizk&lerakodast)
vagy abban az esetben, ha a gézképz6dés id6étartama észrevehetéen meghosszabbodik,
ki kell tisztitani a flit6testet a rarakodott kalcium és egyéb asvanyi anyagoktél, amelyeket
az ivoviz tartalmaz. A jelzett lerakodasokat citromsavval vagy ecettel lehet eltavolitani.

Ne hasznaljon vizké eltavolitét vagy vizk6oldé tablettakat! Szérjon a tartélyba kb. 50 g
citromsavat vagy 6ntson annak 1/2 részéig ecetet és egészitsed ki azt vizzel ugy,
vizszintjelz6 MAX. Id6kapcsold segitségével kapcsolja be a f6z6edényt és kisérje azt
figyelemmel. A viz forrasa elérésekor kapcsolja ki a f6z6edényt és hagya azt annak
toltetével egyditt kihdlni. Ezt kdvetéen Ontse ki a toltetet és Oblitse ki néhanyszor ellatott
tarolot tiszta ivovizzel, az esetleg bentmaradt tisztitdszer maradékok eltavolitasara. Erésebb
vizkblerakddas esetén megismételheti a teljes eljarast.

Tarolas

Elhelyezés el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a f6z6edény és annak alkatrészei lehdltek.
A késziléket tiszta allapotban, biztonsagos és szaraz helyen, gyermekek és nem énjogu
személyek eldl elzarva tarolja.

D
V. OKOLOGIA JRaad) | X

Amennyiben a méretek lehetévé teszik, a készllék valamennyi darabjan fel van tiintetve

a csomagoldanyagok, komponensek és tartozékok gyartasara hasznalt anyagok jelei,
tovabba azok ujrahasznositasara vonatkozo jelzések. A terméken vagy annak kiséré
termékeket nem szabad a kommunalis hulladékokkal egyutt artalmatlanitani. A helyes
artalmatlanitas céljabdl adja le azokat az arra kijeldlt hulladékgyijtdé helyeken, ahol

azokat ingyenesen veszik at. A termékek helyes artalmatlanitasaval értékes természeti
forrasokat segit megdrizni €s megel6zi azok nem megfeleld artalmatlanitasbdl kdvetkezé
potencialisan negativ hatasait a kérnyezetre és az emberi egészségre. Tovabbi részleteket
kérjen a helyi dnkormanyzattol vagy a legkdzelebbi hulladékgydijté helyen. Ezen hulladék
anyagok helytelen artalmatlanitasa néhany orszag el6irasai szerint pénzbirsaggal is jarhat.
Amennyiben a készuléket véglegesen kiselejtezi, javasoljuk annak csatlakozévezetéke
elektromos halozatrol torténé lekapcsolasakor a csatlakozévezetéket levagni, ezzel

a készulék hasznalhatatlanna valik.

Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, amelyeknél a késziilék
elektromos részeibe torténd beavatkozas sziikséges, csak
szakszerviz végezheti!

A garanciaval és a termékjavitassal kapcsolatos informacidkat
a www.eta.cz/servis-eu weboldalon talalja.
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VI. MUSZAKI ADATOK

Feszultség (V) a készllék tipusanak cimkéjén lathato
Teljesitményfelvétel (W) a készulék tipusanak cimkéjén lathato
Tomeg cca (kg) 6,5

A késziilék érintésvédelmi osztalya Il.
Teljesitményfelvétel készenléti allapotban < 0,50 W.

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyarté fenntartja!

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

HOT — Forré. DO NOT COVER — Nem szabad letakarni.
CAUTION: BE CAREFUL OF STEAM — VIGYAZAT: Legyen dvatos a géz.
HOUSEHOLD USE ONLY — Csak haztartasokon belili hasznalatra.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nem szabad vizbe vagy mas
folyadékba meriteni.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY.
Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekek részére nem hozzaférheté helyen.
A zacské nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskot bélcs6kben, kisagyakban,
babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

/\\ FIGYELMEZTETES

& FIGYELMEZTETES: FORRO FELULET
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Parowar elektryczny

eta 1134-10

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowny Kliencie, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed uruchomieniem
urzgdzenia, uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi i wraz gwarancja, paragonem i, jesli
to mozliwe, z opakowaniem i wewnetrzng zawartoscig schowaj na bezpieczne miejsce.

|. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

— Wskazoéwki w instrukcji nalezy uwazac za czes$¢ urzgdzenia i przekazac jakiemukolwiek
nastepnemu uzytkownikowi urzgdzenia.

— Skontroluj, czy dane na tabliczce znamionowej odpowiadajg napieciu w Twoim gniazdku
elektrycznym.

— Z urzadzenia moga korzystac¢ dzieci powyzej 8 roku zycia a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzgdzen pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang,
poinstruowane na temat bezplecznego korzystania z tego urzadzenia
oraz zagrozen wigzacych sie z jego uzywaniem. Bawienie sie
urzadzeniem jest zabronione dzieciom. Czyszczenie i konserwacja
bez nadzoru dorostych jest dzieciom zabroniona. Dzieci do lat 8
muszg trzymac sie z dala od urzgdzenia i jego przewodu.

— Urzadzenia mogg by¢ uzywane przez osoby o ograniczone;
sprawnosci fizycznej lub umystowe;j lub z niedostatecznym
doswiadczeniem i wiedzg, jezeli sg one pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane na temat uzywania urzgdzenia w sposéb
bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu zagrozeniu. Dzieci nie
powinny bawi¢ sie urzgdzeniem

— Przed wymiang akcesoriow lub dostepnych czesci, przed
montazem i demontazem przed czyszczeniem lub konserwacjg
nalezy urzadzenie wytgczy¢ i odtgczy¢ od sieci wyciggajgc
wtyczke sieciowg gniazda!

— Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka,
jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadto na ziemie i uszkodzito
sie lub wpadto do wody. W takich wypadkach urzadzenie nalezy
oddac¢ do specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

— Jesli przewdd zasilajgcy tego urzadzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego technika serwisowego
lub podobng wykwalifi kowang osobe tak, aby nie doszto do
powstania niebezpiecznej sytuacji.

— UWAGA: Nie uzywaj urzagdzenia wraz z programem, wtgcznikiem
czasowym lub jakakolwiek inng czes$cia, ktora wtgcza
urzadzenie automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo
wybuchu pozaru w przypadku zakrycia urzadzenia lub jego
nieprawidtowego umieszczenia.
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— Zawsze nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest pozostawione
bez opieki, przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

— UWAGA - Niektore czesci tego produktu moga by¢ bardzo gorgce
i spowodowaé oparzenia. Szczegblng uwage nalezy zwrdci¢ na
obecnos¢ dzieci i 0s6b niepetnosprawnych. Powierzchnia elementu
grzewczego pozostaje gorgca po uzyciu.

— Wtyczka kabla zasilania musi by¢ podtgczona do prawidtowo podtgczonego
i uziemionego gniazdka zgodnie z EU!

— Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku zewnetrznego.

— Podczas pracy urzadzenia nalezy zapobiega¢, aby zwierzeta i owady nie miaty
dostepu do urzadzenia.

— Wtyczke kabla zasilajgcego nie wkiadaj do gniazdka elektrycznego i nie wyjmuj
mokrymi rekami i nie ciagnij za kabel zasilajacy!

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne Srodowiska
mieszkalne, w firmach swiadczacych ustugi noclegowe ze $niadaniem)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania pomieszczenia!

— Z wyjatkiem cze$ci wymienionych w rozdziale Konserwacja, nigdy nie zanurzaj kabla ani
wtyczki w wodzie (nawet czesciowo). Nalezy réwniez zapobiec ich oblaniu.

— Zalecamy, aby nie pozostawia¢ bez nadzoru urzgdzenia i sprawdzi¢ go przez caty czas
przygotowywania positkdw!

— Przed przechowywaniem lub konserwacjg urzadzenie pozostawi¢ do wystygniecia.

— Nie wolno w zaden spos6b modyfikowaé powierzchni urzadzenia (np. za pomoca
samoprzylepnej tapety, folii itp.)!

— Po zakonczeniu wytgczy¢ i odtaczy¢ od pradu wyciggajac wtyczke przewodu zasilajgcego
z gniazdka elektrycznego.

— Nie wiaczaj parowaru bez wystarczajgcej ilosci wody w zbiorniku.

— Nie uzywaj parowaru bez tacki, z urzgdzenia mogtaby by¢ wystrzyknieta gorgca woda.

— Do zbiornika nie wolno wlewa¢ wody z lodéwki z rozmrazania, wody z suszarki,
skroplonej wody, niektore rodzaje wody mineralnej, wody wzbogaconej przyprawami,
alkoholem itd.

— Urzadzenie wyposazone jest w bezpiecznik termiczny bezpieczenstwa, ktéry przerywa
zasilanie w przypadku wygotowania wody lub uzycia pustego urzadzenia. Jesli tak sie
zdarzy, nalezy odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ do wystygniecia. Nie napetnia¢
garnka zimng wodg w celu lepszego schtodzenia. To moze zmniejszy¢ trwatos¢
elementu grzejnego.

— Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu obiektéw lub pod przedmiotami, ktére mogg zostac
uszkodzone przez pare, np. $ciany, szafki kuchenne, szafy, obrazy, zastony, uciekajgca
para mogtyby je zniszczyc.

— Nie uzywac¢ urzgdzenia w Srodowisku nasyconym parami wybuchowymi lub fatwopalnymi.

— Nie umieszczac urzadzenia na niestabilne kruche i palne podktady (np. szkto, papier,
plastik, drewno lakierowane panele i r6zne tkaniny / tkaniny).

— Uzywac tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie ma ryzyka przewrdcenia, z dala
od zrodet ciepta np. kuchenka el. / gazowa, piecyk itp.) oraz powierzchni wilgotnych
(zlewy, umywalki itp.).

— Podczas gotowania nie dotyka¢ miejsc, gdzie jest goraca para, wystepuje ryzyko
poparzen. Przy obchodzeniu sie z miskami do gotowania i pokrywka zaktadaj rekawice
ochronne lub uzywaj recznikdw kuchennych.

— Podczas podnoszenia pokrywy nalezy zachowac¢ ostroznos¢ i pokrywe $cigga¢ zawsze
w kierunku od siebie.

— Do mieszania i nabierania jedzenia uzy¢ naczyn kuchennych.
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— Podczas pracy, na pokrywie urzgdzenia nie nalezy zostawia¢ zadnych przedmiotéw
(np. rekawice kuchenne, Scierki), ktére mogtyby zakry¢ otwory odprowadzenia pary.

— Nie nalezy przenosi¢ goracego urzadzenia, ewentualne przechylenie grozi
niebezpieczenstwem urazu spalenia lub oparzenia.

— Do przenoszenia urzadzenia uzywac wciecia do przenoszenia!

— W celu konserwacji lub naprawy, nalezy demontowac tylko te czesci elektryczne, ktére sg
wymienione w instrukgji. Innych czesci lub akcesoriow nigdy nie nalezy demontowac
i nie wymieniac na inne.

— Nalezy uzywac tylko urzadzenia z przewodem zasilania, ktéry jest jego czescig! Jesli
dojdzie do uszkodzenia przewodu zasilania, nigdy nie wymieniaj za przewdd innego typu.

— Przewdd zasilania nie moze by¢ uszkodzony przez ostre lub gorgce przedmioty i otwarty
ogien i nie moze by¢ zanurzony we wodzie.

— Nigdy nie nalezy umieszczaé¢ przewodu zasilania na gorgcych powierzchniach lub
zostawiac wiszgcego przez krawedz stotu lub blatu. Zawadzajac lub pociagajac za
przewdd np. przez mate dzieci moze dojs¢ do przewrdcenia lub spadniecia urzadzenia
a nastepnie do waznego poranienia!

— Regularnie sprawdzaj stan przewodu zasilania.

— W razie potrzeby uzycia przedtuzacza, nalezy uzy¢ kabel nieuszkodzony odpowiadajacy
aktualnym normom.

— Urzadzenie uzywaj tyko z oryginalnymi akcesoriami od producenta.

— Urzadzenia nigdy nie uzywaj do zadnego innego celu, tylko do tego, do jakiego jest
przeznaczone i opisane w tej instrukcji obstugi!

— Nigdy nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz te, do ktdrych jest przeznaczony oraz
W sposob opisany w niniejszej instrukcji. Nigdy nie uzywaj urzadzenia do zadnych innych celéw.

— UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtowego uzycia
urzadzenia (niezgodnie z instrukcja).

— Producent nie jest odpowiedzialny za szkody powstate przez niepoprawne obchodzenie
sie z urzadzeniem i akcesoriami (np. zniszczenie surowcéw, poranienie, uszkodzenie
urzadzenia, pozar) i wedtug przepiséw gwarancyjnych nie jest odpowiedzialny za urzgdzenie
w przypadku nieprzestrzegania wyzej przedstawionych ostrzezenh bezpieczenstwa.

ll. OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW (rys. 1

A — parowar

A1 — zbiornik na wode A4 — otwor do napetniania
A2 — panel sterowania+wyswietlaczu A5 — filtr siatkowy
A3 — znak wodny A6 — taca ociekowa

A7 — zasilanie

B — miska do gotowania (2 szt.)
B1 — separator przedziatu (2 szt.)

C — miska naryz / zupe

D — pokrywa
D1 — uchwyt

lIl. PRZYGOTOWANIE | UZYCIE

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, wyjmij parowar i wszystkie akcesoria. Umiesci¢
urzadzenie na ptaskiej i suchej powierzchni np. stét kuchenny, na wysokosci, co najmnie;j
85 cm, z dala od dzieci (patrz . OSTRZEZENIA DOT. BEZPIECZENSTWA). Przed pierwszym
uzyciem umyj czesci majace kontakt z zywnoscig w cieptej wodzie z detergentem, sptucz
czystg woda, wytrzyj do sucha lub pozostaw do wyschniecia.
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Wypelnij pojemnik o 0,5 litra czystej wody pitnej i umies¢ wszystkie sktadniki do parowaru.
Ustaw czas 30 minut w celu wytworzenia pary. Po tym czasie pozostaw do ostygniecia, a nastepnie
wylej pozostatg wode z urzadzenia. Teraz urzadzenie jest gotowe do uzycia.

Opis panel sterowania i wyswietlaczu (rys. 2)

Przycisk ON/OFF stuzy do wtgczenie/wytgczenie parowaru. Po nacisnieciu
przycisku stycha¢ dzwiek i po parowaru zostanie wigczone lub zakoriczone

displeju przedstawiajg wybrany program i jego ustawiony czas
przygotowania

Przycisk MENU - P = stuzy do ustawienia danego programu. Numery na
displeju przedstawiajg wybrany program i jego ustawiony czas
przygotowania

Przycisk = do ustawiania czasu kazdego programu (+ zwiekszenie czasu).
Maksymalna wartosc¢ to 99 minut

@ Przycisk MENU - L = stuzy do ustawienia danego programu. Numery na
|

Przycisk = do ustawiania czasu kazdego programu (— zmniejszenie czasu).
Minimalna warto$¢ to 1 minuta

Przycisk = do uruchamiania i wstrzymywania programu

99 S _ | Symbol = Funkcja prasowania na parze

L | opis stanu:

cee Symbol miga = strefa pracuje z produkcjg pary
Symbol $wieci = produkcja pary jest zatrzymana w danej strefie
Symbol nie $wieci = strefa jest wylgczona

iﬁi Symbol = Funkcja utrzymywania temperatury (20 minut)

d} Symbol = Zabezpieczenie przed brakiem wody (napeti¢ zbornik woda)

“‘ Symbol = Usuwanie kamienia wodnego (zbyt duzo osadéw w zbiorniku)

(LX)

Sygnat dzwiekowy wiaczy sie:

— po wtyczkg kabla zasilania w6z do gniazdka (1 x dzwigk),

— po nacis$nieciu z przycisk MENU, ON/OFF (1 x dzwiek),

— gdy skonczy sie ustawiony program (2 x dzwiek),

— gdy skonczy sie tryb utrzymywania temperatury (5 x dzwiek),

— gdy zostanie aktywowana funkcja OFF (1 x dzwigk).

Po prawidtowym zmontowaniu i podtgczeniu do zasilania zaswieci sie wyswietlaczu i stychaé
sygnat dzwiekowy (1 sygnat dzwiekowy), parowar przetgcza sie automatycznie w tryb gotowosci.

1) Panel sterowania A2: pozwala ustawi¢ czas przygotowania na maksymalnie 99 minut
i 6 automatycznych programoéw. Po tym czasie, zabrzmi sygnat
dzwiekowy, ogrzewanie zostanie zakonczone i parowar przetgcza
sie automatycznie w funkcja utrzymywania temperatury.
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2) Wyswietlaczu A2: oznacza, ze urzadzenie dziata.
3) Znak wodny A3: pokazuje aktualng ilos¢ wody w zbiorniku.

4) Tacka ociekowa A6: zapobiega kondensacji wody i soku z zywnosci z powrotem do
zbiornika. Woda w zbiorniku do tworzenia pary i pozostaje czysta.

5) Miski do gotowania B: sg dla utatwienia numerowane. Miske z numerem 1 nalezy
umiesci¢ na podstawe, jako pierwsza, miske z numerem 2
ostatnig. Dna posiadajg 10 wycie¢ dla tatwego umieszczenia jaj
podczas gotowania. Jaja przed gotowaniem przekiuj.

6) Miska na ryz / zupe C: moze by¢ rowniez uzywana do gotowania zywnos$ci w sosie np.
warzywa w sosie lub ryba w wodzie). Do miski na ryz umies$c¢ ryz
i wode (dwie czesci wody na jedng czes¢ ryzu = max. 250 g).
Umiesci¢ miske na ryz na miske do gotowania nr 2.

Funkcja automatycznego wytaczenia
— gdy skonczy sie ustawiony program,
— jezeli w ciggu 60 sek nie zostanie wykonana zadna operacja.

Zmontowanie parowaru (rys. 1, 3, 4)

Do zbiornika A1 wtéz tacke A6. Napetnij zbiornik czystg wodg pitng w ilosci potrzebnej dla
gotowanych potraw (minimalna i maksymalna ilos¢ wskazana jest na wodoznaku A4.
Zmontowane i wypetnione miski B i stopniowo wktadaj do parowaru w odpowiedniej
kolejnosci (ij. 1, 2). Teraz umies¢ pokrywke D na miske gorng tak, aby otwory dla pary
wylotowej zawsze byty skierowane od siebie. Upewnij sig, ze kabel zasilajacy nie jest
uszkodzony i ze nie przechodzi przez zadne ostre lub gorgce powierzchnie. Podtacz
wtyczke zasilacza A7 do sieci. Panel sterowania A2 ustaw program/czas potrzebny do
przygotowania zywnosci. Wyswietlaczu A2 sygnalizuje dziatanie urzadzenia.

Po uruchomieniu programu cyfry zmniejszajq sie stopniowo. Gdy program jest zakonczony,
na wyswietlaczu pojawia sie 00 i stycha¢ sygnat akustyczny. Parowar nastepnie przetacza
sie do trybu utrzymania temperatury (20 min). Zywno$¢ lub specjalno$é mozna teraz wyjaé
z naczynia. Wybrany czas i program mozna kiedykolwiek zakohczy¢ naciskajac przycisk
START/PAUSE.

Obstuga wyrobu
Ten wyréb posiada podwajng strefe gotowania. To znaczy, ze mozna gotowac w dwoch
strefach r6zne surowce z r6znym nastawieniem czasu gotowania.

Z pomocg panelu do obstugi mozna nastawi¢ 2 rodzaje gotowania:

1/ Gotowanie z r6znym czasem ukonczenia

Przy tym sposobie nalezy wybra¢ rodzaj surowca i odpowiadajgcy mu czas gotowania
w pierwszej strefie. Wyboru dokonuje sie z pomoca przyciskéw menu (ewentualnie
dostosowuje sie czas z pomocg przyciskdéw + - ) i natychmiast po nastawieniu naciskajac
wiacza sie gotowanie w nastawionej strefie.

Nastepnie mozna nastawi¢ kiedykolwiek w taki sam sposéb gotowanie w drugiej strefie
i wiaczy¢ gotowanie naciskajac przycisk IEHIl. Pozostaty czas do korica gotowania jest
wyswietlany na wyswietlaczu. Koniec gotowania w poszczegolnych strefach nastapi po
uptywie czasu odpowiednich stref. To znaczy kazda strefa ukoriczy gotowanie w réznym
czasie.

49/77



2/ Gotowanie z jednakowym czasem ukonczenia

Jezeli gotowanie w obu strefach ma zosta¢ ukonczone w jednakowym czasie, nalezy
najpierw wybraé¢ surowiec i czas gotowania w pierwszej strefie z pomocg przyciskdw menu
(ewentualnie nastawi¢ czas z pomoca przyciskow + - ). Nastepnie nastawi¢ w taki sam
sposob druga strefe. Dopiero po nastawieniu czaséw obu stref nacisna¢ przycisk
Po uruchomieniu najpierw witaczy sie strefa, ktéra ma diuzszy czas gotowania. W chwili,
kiedy nastawiony czas drugiej strefy bedzie zgodny z aktualnym czasem pierwszej juz
wigczone;j strefy, wigczy sie ta druga strefa. W ten sposéb uzyska sie gotowanie obu stref
w tym samym czasie.

ZALECENIA

— Aby przygotowac¢ potrawy mozna uzywac tylko jednej lub dwédch miski do gotowania.

— Przy uzyciu jednej miski, jedzenie gotuje sie krétszy czas niz przy uzyciu 2 misek.

— Pokarm w misce 1 jest ugotowany szybciej niz we wyzej potozonych misce 2. Jesli
korzystasz z wiecej niz jednej miski, gotuj pokarm w misce 2, 5—10 minut dtuze;j.

— Potrawy o duzej objetosci, przygotowa¢ w misce 1 lub umiescic blizej krawedzi miski,
najmniejsze w misce 2 i blizej sSrodka miski.

— Podczas przygotowywania potraw, ktére podczas gotowania zwieksza objeto$¢, nalezy
wypetni¢ miske do 3/5.

— Mieso, ryby i owoce morza nalezy zawsze ugotowac prawidtowo. Przed gotowaniem
zawsze rozmrozic.

— Jesli gotujesz we wszystkich trzech miskach na raz, mieso, drob, ryby, zawsze
wstaw do dolnej miski mieso a do gérnych misek, warzywa, aby sok z surowego lub
niedostatecznie ugotowanego miesa nie kapat na inne produkty.

— Skondensowana para z gérnej miski moze mie¢ wptyw na smak zywnosci w dolnej
misce. Upewnij sie, ze dania sg dobrze dobrane.

— Przez caty okres przygotowania wychodzi z pokrywy z otworu para, ktorej towarzyszy
charakterystyczny dzwiek ,szumu”. Jest to zjawisko catkowicie normalne, a nie jest
powodem do reklamacji urzadzenia.

— Jesli okaze sie, ze w zbiorniku nie ma wystarczajgcej ilosci wody, mozna tatwo dodac
wode za pomocg odpowiedniego pojemnika przez otwor A4 w tacki ociekowa A6 bez
koniecznosci podnoszenia miski.

— Jesli gotujesz dwa positki za sobg, oprdznij tacke i jesli to konieczne, dodaj wode do
zbiornika.

— Jesli podnosi¢ pokrywe kilka razy, para ucieknie i gotowanie bedzie trwato dtuze;.

Rady dot. gotowania w parowarze

Nastepujace rady nalezy traktowaé jako przyktady i inspiracje, ktérych celem nie jest
dostarczenie przepisow, ale pokazanie roznych mozliwosci przetwérstwa spozywczego.
Czasy przygotowania (gotowania) zalezg od ilosci, rodzaju i jakosci surowcéw,
standardowo jednak sg w jednostkach minut do kilkudziesieciu minut. Wybierz
odpowiednig ilos¢ zywnosci, aby unikngé przekroczenia maksymalnej pojemnosci misek.
Przestrzegaj czasu okreslonego w przepisach. Zawsze wlej wystarczajgca ilos¢ wody;,

W przeciwnym razie parowar moze przegrzac sie przed zakonczeniem procesu gotowania
bez wody. Po pewnym czasie uzywania parowaru zdobedziesz doswiadczenie

i czas gotowania nie bedzie stanowi¢ problemu.
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Ryz i zboza

— Istnieje wiele rodzajow ryzu. Postepuj zgodnie z instrukcjami dla danego typu.

— Zmierz doktadnie ryz i wode, ktorg nastepnie zmieszaj w misce. Przykryj i wtacz pare.

— Do miekkiego ryzu, w ilosci oznaczonej w tabeli, dodaj 1-2 tyzki wody. Do ryzu twardego,
nalezy zmniejszy¢ ilos¢ wody o 1-2 tyzki.

— Sprawdzi¢ konsystencje ryzu po uptynieciu minimalnego czasu przygotowania
w zaleznosci od rodzaju ryzu. Wymieszaj ryz.

— Ryz dopraw do smaku solg, pieprzem lub mastem az po ugotowaniu.

Rodzaj ryzu

Stosunek ryzu i wody
W misce naryz

Przyblizony czas (min.)

llos¢ ryzu | llosé Woda
Biaty
- Zwykly 02kg | 03] 35-45
WARZYWA

— Dobrze oczys$¢ warzywa, usun todygi i obierz i posiekaj. Mate kawatki przygotowywane

szybciej niz duze.

— llos¢, jakos¢, Swiezos¢, wielkos¢ zywnosci i temperatura moze przez mie¢ wptyw na
czasu parowania. Dostosuj ilos¢ potrzebnej wody.

— Warzywa mrozone nie powinny by¢ rozmrozone przed gotowaniem.

— Niektore warzywa mrozone umiesci¢ przed gotowaniem w misce na ryz i przykry¢

kawatkiem folii aluminiowe;j.

— Mrozonki powinny by¢ oddzielone lub nalezy je zamieszac po 10-12 minutach. Uzyj

dtugiego widelca / tyzki.
Rodzaj Waga / kawatki Przyblizony czas (min.)
Karczochy, cate 4 szt. z odcietymi 30-32
wierzchotkami

Szparagi, fasola 0.45 kg 12-14
Brokuty 0.45 kg 20-22
Marchewka 0.45 kg pokrojona na drobno 18-20
Kalafior, caty 0.45 kg 20-22
Groszek 0.45 kg tupany 12-13
Szpinak 0.22 kg 14-16
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Ryby i owoce morza

— Czas gotowania pokazany w tabeli odnosi sie do swiezych, mrozonych lub catkowicie
rozmrozonych owocow morza i ryb.

— Owoce morza i ryby przed gotowaniem oczys¢ i przygotu;.

— Wiekszos$¢ ryb i owocdw morza jest gotowana bardzo szybko. Gotuj w matych porcjach
lub ilosciach, jak pokazano.

— Matze, ostrygi i omutki mogg otwierac si¢ w réznym czasie. Sprawdzaj, aby ich nie
gotowac zbyt dtugo.

— Filety rybne mozna przygotowa¢ w misce na ryz i podawac, ryby i owoce morza
nieprzyprawione lub doda¢ masto ziotowe do smaku, margaryne i sos cytrynowy.

— Czas gotowania ustawiaj w miare potrzeb.

Rodzaj Waga / sztuki Przyb(liri‘?r:l-))/ czas

Homar

- Ogon 2 szt. 20-22

- Potéwki 0.4 kg 20-22
Przegrzebek (Swiezy)

- Morski (w muszli) 0.25 - 0.45kg 8-10
Ryby

- Filety 0.25 kg 10-12
MIESO

Rodzaj Waga / sztuki Przyblizony czas (min.)

Wotowina

- Lopatka 0.25 kg 8-10

Kurczak 0.25 kg

- Kawalki 2-4 szt. 12-15
Wieprzowina

- Kawalki 0.4 kg 5-10
JAJKA

Przydatne wskazowki dotyczace przygotowania jajek w parowarze. Moze by¢ uzywany
do przygotowania jajek na miekko, jajek po benedyktynsku i jajecznicy.

GOTOWANIE jajek w skorupkach na miekko.
Igtg lub szpilkg przebij skorupke jajka na dole lub na gérze. Nastepnie umiesc¢ jaja do miski
przebitym koncem w goére.

JAJKA PO BENEDYKTYNSKU
Jaja rozbij i wtéz do poszczegdlnych misek z niewielka iloscig wody, a nastepnie umiescic
je w misce do gotowania.
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JAJECZNICA

Wymieszaj jajka z odrobing mleka lub $mietany, nastepnie wlej mase do miski na ryz,
umiesci¢ w misce, przykry¢ pokrywka. Wymieszaj raz lub dwa razy podczas gotowania.
UWAGA: duze jajka muszg gotowac sie troche dtuze;j.

Rodzaj llos¢ Przyblizony czas (w minutach)
Gotov_vane w skorupach 8-9 minut
Na miekko
Srednio 1-10 (x60 g) 11-12 minut
Na twardo 15-16 minut
Jajka'po benedyktyhsk 6 minut
Na miekko
Srednio 4-10 (x60 g) 7-8 minut
Na twardo 10 minut

6 (x60 g) jajek 1/3
Jajecznica kubl,<a mleka lub 12-14 minut
Smietany
i przyprawy

IV. KONSERWACJA

Przed kazda konserwacjq urzadzenia nalezy wyja¢ wtyczke z gniazda! Parowar
wyczysci¢ po jego wychtodnieciu! Czysci¢ regularnie po kazdym uzyciu! Nie wolno
uzywac agresywnych srodkéw czyszczacych i szorstkich (np. ostrych przedmiotéw,
rozpuszczalnikow chemicznych, rozcienczalnikow srodkéw zracych czyszczacych

lub innych rozpuszczalnikéw)! Oproznij tace ociekowg i zbiornik wody. Zewnetrzne
powierzchnie garnka czysci¢ miekka, wilgotng szmatka. Zbiornik na wode oczys$¢ gabka

i wysusz naczynie. Wszystkie inne elementy (np. taca ociekowa, miski, miske z ryzu

i pokrywy) umyj w cieptej wodzie z detergentem, nastepnie sptucz czystg woda i pozostaw
do catkowitego wyschniecia (mozna uzywa¢ zmywarki). Regularnie nalezy sprawdzaé
czystos¢ sitka A5. Wyjac sitka i sitka mozna tatwo oczysci¢ szczotka. Plastikowe czesci
nigdy nie susz nad zrédtem ciepta (np. piecyk, kuchenki, el. / gazowa). Jesli zabrudzi sie
kabel zasilania, wytrzyj wilgotng szmatkg. Niektére pokarmy moga powodowa¢ zabarwienie
akcesoriéw. Jednak to nie wptywa na dziatanie urzadzenia, i nie jest powodem do reklamac;ji
urzadzenia. Przebarwienie zwykle znika samo za jaki$ czas.

Usuwanie kamienia wodnego

Wyswietlaczu sygnalizuje Symbol = Usuwanie kamienia wodnego lub w przypadku,

gdy dojdzie do przedtuzenia czasu produkcji pary, konieczne jest, aby oczysci¢ element
grzewczy z osadu wapnia i mineratéw, ktoére znajdujg sie w wodzie pitnej. Osady te mozna
usung¢ przy uzyciu kwasu cytrynowego lub octowego. Nie nalezy stosowa¢ srodkéw do
usuwania kamienia lub tabletek do usuwania kamienia! Napetnij dozownik okoto 50 g
kwasu cytrynowego lub wlej ocet 1/2 i dodaj wode, aby maksymalna ilo$¢ wskazana jest
na wodoznaku. Urzgdzenie nalezy wigczy¢ zegarem i mie¢ pod kontrolg. Po osiggnieciu
umiarkowanego wrzenia, parowar wytaczy¢ i pozostawi¢ do wychtodniecia. Nastepnie
nalezy wode wylac i kilka razy przeptuka¢ czysta woda pitng w celu usunigcia resztek.

W przypadku silnego zanieczyszczenia powtdrzy¢ catg procedure.

Przechowywanie
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Przed przechowaniem sprawdz, czy wszystkie elementy i urzadzenie sg chtodne. Urzadzenie
przechowywaé w bezpiecznym, suchym miejscu z dala od dzieci i 0séb niezdolnych.

A [ ]
R Y
V. EKOLOGIA JRSaR=] | E

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w dotgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych lub
elektronicznych nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt
nalezy przynie$¢ do specjalnych punktdéw zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez

optaty. Dzieki poprawnej utylizacji mozna zachowac cenne zrodta i pomoc w profilaktyce
ewentualnych negatywnych wptywéw na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na co
mogtaby mie¢ negatywny wptyw niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania innych
szczegotowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy zwréci¢ sie do najblizszego urzedu
lub punktu zbiorczego. Niewtasciwy sposéb utylizacji urzgdzenia moze podlega¢ karze —
zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi.

W celu catkowitego wycofania urzgdzenia z uzytkowania zaleca sie odtgczy¢ przewdd
zasilania od sieci elektrycznej, przez uciecie przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie
urzgdzenia bedzie niemozliwe.

Wymiana elementoéw, ktére wymagajq ingerencji do czesci
elektrycznej urzadzenia moze wykona¢ wylacznie specjalistyczny
serwis! Nie przestrzeganie wskazéwek producenta powoduje
utrate prawa do napraw!

Informacje dotyczace reklamacji i napraw produktéw mozna znalez¢ na
stronie www.eta.cz/servis-eu.
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VI. DANE TECHNICZNE

Napigcie (V) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Pobor mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Waga ok. (kg) 6,5

Klasa izolacyjna 1.
Pobdr mocy w trybie czuwania wynosi ponizej < 0,50 W.

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:

HOT — Gorgce. DO NOT COVER - Nie zakrywac.

CAUTION: BE CAREFUL OF STEAM — UWAGA: BgdZ ostrozny z para.
HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.
DO NOT IMMERSE IN WATER — Nie zanurza¢ do wody lub innych cieczy.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
N/ CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY. Niebezpieczenstwo uduszenia. Torebke z PE nalezy potozy¢
w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebke z PE potozy¢ w miejscu bedgcym poza
zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

/\\ OSTRZEZENIE

A OSTRZEZENIE: GORACA POWIERZCHNIA
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Dampfgarer

eta 1134-10

BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde, wir danken Ihnen fur den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie vor
Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung und bewahren
Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Kassenbeleg und nach Méglichkeit auch mit der
Verpackung und dem inneren Inhalt der Verpackung gut auf.

. SICHERHEITSHINWEISE YN

— Betrachten Sie die Instruktionen der Anleitung als Bestandteil des Gerats und geben Sie
sie jedwedem weiteren Benutzer des Gerats weiter.

— Uberprifen Sie, ob die Angabe auf dem Typenschild der Spannung in lhrer elektrischen
Steckdose entspricht.

- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahre und alter, wenn diese
unter Aufsicht sind, und von Menschen mit verminderten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt und bedient werden, sofern sie wahrend der
Geratebenutzung beaufsichtigt werden oder unterwiesen wurden,
wie das Gerat in einer sicheren Weise zu nutzen ist und wenn sie
die moglichen Gefahren verstehen. Die Reinigung und Wartung
des Gerates durfen von Kindern unter 8 Jahren nicht durchgefuhrt
werden. Kinder unter 8 Jahren mussen von dem Gerat und seiner
Anschlussleitung ferngehalten werden.

—Vor dem Austausch des Zubehors oder der zuganglichen Teile, vor der
Montage und Demontage, vor Reinigung und Instandhaltung schalten
Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom el. Netz durch Ausziehen des
Steckers der Anschlussleitung aus der el. Steckdose!

- Falls die Anschlussleitung vom Gerat beschadigt ist, ist diese
vom el. Netz zu trennen. Diese muss durch den Hersteller, seinen
Servicetechniker oder durch ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um gefahrliche Situation wie Stromschlag oder Brand vorzubeugen.

- Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn dieses
unbeaufsichtigt gelassen wird und vor der Montage, Demontage oder
Reinigung.

-Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn dieses beschadigte
Anschlussleitung oder Stecker aufweist, wenn dieses nicht richtig
arbeitet, wenn dieses auf den Boden gefallen und beschadigt ist
oder ins Wasser gefallen ist. In solchen Fallen ist das Gerat in einen
Fachservice zur Uberprufung seiner Sicherheit und der richtigen
Funktion zu holen.

- VORSICHT: Das Gerat ist nicht fur Tatigkeit mittels eines
Aul3enzeitschalters, einer Fernbedienung oder eines anderen Teiles
bestimmt, der das Gerat automatisch schaltet, denn es besteht
die Gefahr der Feuerentstehung, wenn das Gerat im Zeitpunkt der
Inbetriebsetzung des Gerates abgedeckt oder unrichtig installiert ware.
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- HINWEIS - Einige Teile dieses Produktes konnen sehr heild werden und
Verbrennungen verursachen. Besondere Aufmerksamkeit ist Kindern
und Korperbehinderten zu widmen. Die Oberflache des Heizelements
bleibt nach dem Gebrauch heil3.

— Der Stecker der Anschlussleitung ist an richtig angeschlossene und geerdete Steckdose
laut EN anzuschlieRen!

— Stecken Sie den Stecker der Anschlussleitung nicht in die el. Steckdose und ziehen
Sie ihn aus der Steckdose nicht mit nassen Handen durch Ziehen heraus!

— Wenn das Gerat in Betrieb ist, ist sein Kontakt mit Haustieren, Pflanzen und Insekt
zu verhindern.

— Das jeweilige Gerat ist nur zum Haushaltsgebrauch und zu den ahnlichen Zwecken
(Geschafte, Buros und ahnliche Arbeitsplatze, in Hotels, Motels und anderen
Wohnobjekten, in den B&B sicherstellenden Unternehmen) bestimmt! Es ist nicht zum
kommerziellen Gebrauch bestimmt!

— Dieses Gerat ist nicht zur AulRenverwendung bestimmt.

— Benutzen Sie das Gerat nicht zur Raumbeheizung!

— Mit Ausnahme der in Kapitel Wartung genannten Teile durfen Kabel und Stecker niemals
ins Wasser getaucht werden (auch nicht teilweise). Vermeiden Sie aulerdem, dass sie mit
Flissigkeit in Kontakt kommen.

— Wir empfehlen, das Gerat nie unbeaufsichtigt in Betrieb zu lassen und dieses wahren
der ganzen Speisezubereitung zu kontrollieren!

— Vor der Instandhaltung oder Aufbewahrung ist das Gerat abzukihlen.

— Es ist nicht zulassig, die Oberflache des Gerates aufzubereiten (z.B. mit einer
selbstklebenden Tapete, Folie usw.)!

— Nach dem Arbeitsende ist das Gerat auszuschalten und vom el. Netz durch Ziehen des
Steckers der Anschlussleitung aus der el. Steckdose zu trennen.

— Schalten Sie den Dampfgarer nie ohne ausreichende Wassermenge im Behalter ein.

— Benutzen Sie den Dampfgarer nicht ohne die Abtropfschale, aus dem Gerat kdnnte heilles
Wasser ausspritzen.

— Giel3en Sie in den Behalter keinesfalls Wasser, das durch Entfrosten des Kiihlschrankes
entstanden ist, Wasser aus einem Waschetrockner, kondensiertes Wasser, gewisse Arten
vom Mineralwasser, mit Gewtirz bereichertes Wasser, Alkohol usw. ein. Benutzen Sie nur
kaltes Trinkwasser.

— Das Gerat ist mit einer Thermosicherung ausgestattet, die die Stromversorgung im Falle
einer Verdampfung des Wassers oder einer Inbetriebsetzung eines leeren Dampfgarers
unterbricht. Wenn es der Fall ist, ist das Gerat vom el. Netz zu trennen und abzukuihlen.
Fillen Sie den Dampfgarer nicht mit kaltem Wasser zum Zwecke einer schnellen
Abkihlung ein. Dies kdnnte die Lebensdauer des Heizkdrpers erniedrigen.

— Legen Sie das Gerat nicht in die Nahe der Gegenstande oder unter solche Gegensténde,
die durch Dampf beschadigt werden kdnnen, z.B. Wande, Kiichenschranke,
Anrichteschranke, Bilder, Gardinen, der austretende Dampf kdnnte sie beschadigen.

— Benutzen Sie das Gerat nicht in einer Umgebung, die mit explosiven oder brennbaren
Dampfen gesattigt ist.

— Installieren Sie das Gerat nicht auf instabile, zerbrechliche und brennbare Unterlagen
(z.B. Glas-, Papier-, Kunststoffplatten, lackierte Holzplatten und verschiedene Textilien/
Tischtuch).

— Benutzen Sie das Gerat nur in der Arbeitslage in den Stellen, wo sein Umstirzen nicht
droht, und in einem ausreichenden Abstand von den Warmequellen (z.B. Ofen, el./
Gasherd, Kocher usw.) und feuchten Oberflachen (Spllbecken, Waschbecken usw.).
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— Berlihren Sie beim Kochen nicht die Stellen mit einem Austritt des heilRen Dampfes, es
droht eine Verbrennungs- und Verbriihungsgefahr.

— Bei dem Umgang mit den Kochschalen und Deckel benutzen Sie Kiichenhandschuhe
oder Wischtuch.

— Seien Sie beim Deckelheben vorsichtig und nehmen Sie den Deckel in der Richtung von
sich ab.

— Zum Mischen und Aufnehmen von Speisen benutzen Sie immer Kiichenwerkzeuge.

— Lassen Sie wahrend des Betriebes auf dem Deckel des Dampfgarers keine
Gegenstiande (z.B. Schutzhandschuhe, Wischtiicher), die eine Abdeckung der Offnungen
zur Dampfabflihrung verursachen kénnten.

— Manipulieren Sie mit dem Geréat nicht in einem heilen Zustand, beim eventuellen
Umkippen droht eine Unfallgefahr durch Verbrennung und Verbriuhung.

— Zum Zwecke der Instandhaltung oder Instandsetzung demontieren Sie nur diejenigen
Teile des Dampfgarers, die in dieser Anleitung genannt sind. Sonstige Teile oder Zubehor
sind nie zu demontieren oder gegen andere auszutauschen.

— Zum Tragen des Gerates benutzen Sie die Durchpressungen!

— Benutzen Sie nur Dampfgarer mit einer Anschlussleitung, die sein Bestandteil ist! Falls
es zur Beschadigung der Anschlussleitung kommt, tauschen Sie es nie gegen eine
Anschlussleitung eines nicht identischen Typs aus.

— Die Anschlussleitung darf nicht durch scharfe oder heile Gegenstande, offenes Feuer
beschadigt werden und darf nicht ins Wasser eingetaucht werden.

— Legen Sie die Anschlussleitung nie auf heille Oberflachen sowie lassen Sie sie nicht
Uber die Kante des Tisches oder der Arbeitsplatte hangen. Durch Ziehen oder Streifen,
z.B. seitens der Kinder kann es zum Umstirzen oder Herunterziehen des Gerates und
zur nachfolgenden ernsten Verletzung kommen!

— Kontrollieren Sie regelmaRig den Stand der Anschlussleitung des Gerates.

— Im Bedarfsfalle der Verwendung eines Verlangerungskabels darf dieses nicht beschadigt
sein und muss den geltenden Normen entsprechen.

— Das Gerat nur mit Originalzubehdr vom Hersteller benutzen.

— Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsgemal. Das Gerat nie zu einem anderen
Zweck benutzen.

— WARNUNG: Bei einem nicht bestimmungsgemafien Gerategebrauch besteht
Verletzungsrisiko.

— Eventuelle Texte in der Fremdsprache und auf der Verpackung oder dem Produkt
angeflihrte Abbildungen sind am Ende dieser Sprachenversion tbersetzt und erklart.

— Der Hersteller haftet nicht fur die durch einen nicht bestimmungsgemaRen Umgang
mit Gerat und Zubehor verursachten Schaden (z.B. Entwertung von Lebensmitteln,
Verbrennung, Verletzung, Verbriihung, Feuer) und haftet auch nicht fiir das Gerat im
Falle der Nichteinhaltung der oben genannten Sicherheitshinweise.

ll. BESCHREIBUNG DES GERATES UND DES ZUBEHORS
A — Dampfgarer

A1 — Wasserbehalter A4 — kippbare Fll6ffnung
A2 — Bedienpanel und Display A5 — Siebe
A3 — Wasserstandanzeige A6 — Abtropfschale

A7 — Anschlussleitung

B — Kochschale (2 Stiick)
B1 — Trennwand (2 Stlick)

C — Reis-/Suppenschale
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D — Deckel
D1 — Griff

I1l. VORBEREITUNG UND GEBRAUCH

Beseitigen Sie samtliches Verpackungsmaterial, nehmen Sie den Dampfgarer und samtliches
Zubehor heraus. Installieren Sie den Dampfgarer auf eine ebene und trockene Oberflache
(z.B. Kiichentisch), in der Hohe von mindestens 85 cm, aufRerhalb der Kinder. (siehe Abs.

I. SICHERHEITSHINWEISE). Vor dem ersten Gebrauch sind alle Teile, die mit Lebensmitteln
in Kontakt kommen, in einem warmen Wasser mit einem Saponatzusatz zu waschen, diese
sind mit reinem Wasser grundlich zu spulen, trocken zu wischen, bzw. auszutrocknen.

Flllen Sie den Behalter mit ca. 0,5 | klarem Trinkwasser ein und montieren Sie alle Teile des
Dampfgarers. Stellen Sie den Timer auf 30 Minuten ein und lassen Sie Dampf bilden. Nach
dem Zeitablauf lassen Sie den Dampfgarer abkiihlen und gielRen Sie anschliefend das
restliche Wasser aus dem Dampfgarer aus. Nun ist das Gerat zum Gebrauch bereit.

Beschreibung - Bedienpanel und Display (Abb. 2)

Taste - Hauptschalter. Diese Taste dient der Einschaltung und Ausschaltung
des Gerates. Nach dem Dricken ertont ein akustisches Signal und das Gerat
wird ein- oder ausgeschaltet

Taste MENU - L = diese Taste dient der Einstellung eines Soll-Programms.
Symbol und Ziffern auf dem Display bilden das gewahlte Programm und
seine voreingestellte Zubereitungszeit ab

Taste MENU - P = diese Taste dient der Einstellung des Soll-Programms.

seine voreingestellte Zubereitungszeit ab

Taste zur manuellen Einstellung der Zubereitungszeit (Werterhéhung),
Bereich 1 - 99 Minuten (Schritt 1 Minute)

Taste zur manuellen Einstellung der Zubereitungszeit (Werterniedrigung),
Bereich 99 - 1 Minuten (Schritt 1 Minute)

Taste START / PAUSE = dient dem Start und Pause des Programms

Symbol = Aufdampffunktion

Standbeschreibung:

¢ Symbol blinkt = Zone ist im Betrieb - Dampfproduktion
Symbol leuchtet = Dampfproduktion ist gestoppt
Symbol leuchtet nicht = Zone ist ausgeschaltet

@ Symbol und Ziffern auf dem Display bilden das gewahlte Programm und
|

v/
599

$95 Symbol = Funktion der Temperaturhaltung (20 Minuten)

=
Symbol = Schutz vor Wassermangel (in Wasserbehalter ist Wasser
! einzufillen)
‘0‘ Symbol = Entkalkung (zu viel Ablagerungen im Behalter)
XX
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Akustische Signalisation
*  Nach dem Anschluss der Anschlussleitung ans el. Netz (1x akustisches Signal),
«  Nach dem Driicken der Taste MENU, ON/OFF (1x akustisches Signal),
»  Wenn das eingestellte Programm endet (2x akustisches Signal),
*  Wenn das Regime der Temperaturhaltung endet (5x akustisches Signal),
*  Wenn die Funktion der automatischen Gerateausschaltung aktiviert wird
(1x akustisches Signal).

Nach der richtigen Montage und dem Anschluss ans el. Netz leuchtet das Display auf und
es ertont 1x akustisches Signal. Der Dampfgarer geht automatisch in Stand-by-Regime Uber.
1) Bedienpanel A2: ermdglicht eine Einstellung der Zubereitungszeit mit max. Zeit von
99 Minuten und mit insgesamt 6 automatischen Programmen. Nach dem Ablauf der
eingestellten Zeit ertont ein akustisches Signal, die Erwarmung wird geendet und es
schaltet die Funktion der Temperaturhaltung ein.

2) Display A2: bildet die aktuelle Geratefunktion ab.

3) Wasserstandanzeige A3: bildet die aktuelle Wassermenge im Behalter ab.

4) Abtropfschale A6: verhindert Wasserkondensation und Kondensation von
Lebensmittelfliissigkeiten im Abtropfen zurlick in den Behalter. Das Wasser im Behalter
zur Dampfbildung bleibt so immer klar.

5) Kochschalen B: sind zur einfacheren Orientierung nummeriert. Die Schale 1 ist auf die
Basis als die erste zu platzieren, die Schale 2 installieren Sie als die letzte. Die Boden
weisen 10 Durchpressungen zur einfacheren Eierplatzierung beim Kochen auf. Die Eier
sind vor der Zubereitung zu durchstechen.

6) Reis-/Suppenschale C: man kann auch zum Kochen von Lebensmitteln in einer
Flussigkeit benutzen (z.B. Gemise in Sauce oder Fische im Wasser). Geben Sie in die
Schale Reis und Wasser (zwei Teile Wasser fiir einen Teil Reis = max. 250 g). Legen Sie
die Reisschale in die Kochschale Nr. 2.

Zusammensetzung des Dampfgarers (Abb. 1, 3, 4)

Legen Sie in den Behéalter A1 die Abtropfschale A6 ein. Fillen Sie den Behalter mit

einem klaren Trinkwasser in der Menge laut den zu kochenden Lebensmitteln ein
(minimale und maximale Menge ist auf der Wasserstandanzeige A3 dargestellt). Die
zusammengebauten und eingefiilliten Kochschalen B legen Sie auf den Dampfgarer in der
jeweiligen Reihenfolge (d.h. 1, 2). Installieren Sie nun auf die obere Schale den Deckel D
s0, dass die Offnungen zur Dampfabfiihrung von lhnen gerichtet sind. Uberzeugen Sie sich,
dass die Anschlussleitung nicht beschadigt ist und tber keine scharfen oder heil3en Flachen
gefihrt wird. SchlieRen Sie den Stecker der Anschlussleitung A7 ans el. Netz an. Auf dem
Bedienpanel A2 stellen Sie das Programm und die zur Lebensmittelzubereitung erforderliche
Zeit ein. Das Display A2 bildet die Geratefunktion ab. Nach dem Start des gewahlten
Programms werden die Ziffern kontinuierlich nach 1 Minute herabgesetzt. Sobald das
Programm am Ende ist, erscheint auf dem Display 00 und es ertdnt ein akustisches Signal.
Der Dampfgarer schaltet dann ins Regime der Temperaturhaltung von 20 Minuten um.

Die Lebensmittel oder ein spezielles Gericht kann man erst jetzt aus den Schalen
herausnehmen. Das angewahlte Programm kann man jederzeit durch Dricken der Taste
START / PAUSE beenden.

Produktbedienung

Dieses Produkt ist mit dualer Kochzone ausgestattet. Das bedeutet, dass man in zwei Zonen
unterschiedliche Rohstoffe mit unterschiedlicher Einstellung der Kochzeit kochen kann.

Mit dem Bedienpanel kann man 2 Kocharten einstellen:
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1/ Kochen mit unterschiedlicher Endzeit

Bei dieser Weise wahlen Sie die Kochzeit in der ersten Zone mit den Menitasten (bzw.
andern Sie die Zeit mit den Tasten + - ) und schalten Sie das Kochen in der eingestellten
Zone sofort nach der Einstellung durch Tastendriicken EEN .

Anschlieend stellen Sie auf dieselbe Weise das Kochen jederzeit in der zweiten Zone ein
und schalten Sie das Kochen in dieser Zone durch Tastendriicken ein. Die restliche
Zeit bis zum Kochende erscheint auf dem Display und zum Kochende in einzelnen Zonen
kommt es nach dem Zeitablauf von einzelnen Zonen. D.h. jede Zone endet das Kochen in
unterschiedlicher Zeit.

2/ Kochen mit derselben Endzeit

Wenn Sie wollen, dass das Kochen in beiden Zonen in derselben Zeit endet, wahlen Sie
zuerst die Kochzeit in der ersten Zone mit den Menutasten (bzw. andern Sie die Zeit mit
den Tasten + - ). Anschlief3end stellen Sie auf dieselbe Weise die zweite Zone ein. Erst
nach der Zeiteinstellung von beiden Zonen driicken Sie die Taste [ZM. Nach dem Start
schaltet zuerst die Zone ein, die eine langere Kochzeit aufweist. Wenn die eingestellte Zeit
der zweiten Zone mit der aktuellen Zeit der ersten eingeschalteten Zone lbereinstimmt,
schaltet diese zweite Zone ein. Damit erreicht man das Kochende von beiden Zonen in
derselben Zeit.

Funktion der automatischen Ausschaltung
- wenn das eingestellte Programm endet,
- falls wahrend ca. 60 Sekunden keine Operation stattfindet.

Empfehlung

— Zur Zubereitung von Lebensmitteln kann man nur eine oder beide Kochschalen benutzen.

— Bei der Benutzung von nur einer Aufdampfschale wird die Speise kiirzere Zeit als bei der
Verwendung von 2 Aufdampfschalen aufgedampft.

— Die Speise in der Schale 1 wird schneller als die Speise in der oberen Schale 2
zubereitet. Wenn Sie mehr als eine Schale benutzen, kochen Sie die Speise in der
Schale 2 5 — 10 Minuten langer.

— Volumenbezogen grofRe Lebensmittel bereiten Sie in der Schale 1 zu, bzw. platzieren Sie
diese ndher zum Schalenrand, die kleinsten Lebensmittel in der Schale 2 und naher zur
Mitte der Schale.

— Bei der Speisezubereitung, die beim Kochen am Volumen zunimmit, fiillen Sie die Schale
maximal in 3/5 ein.

— Fullen Sie nicht den Raum in der Schale mit einer groRen Menge der Lebensmittel,
lassen Sie geniigend Raum zum maximalen Dampfdurchgang.

— Wenn Sie in allen drei Schalen auf einmal kochen, legen Sie Fleisch, Fische, Gefligel immer
in die untere Schale und Gemuse in die oberen Schalen ein, damit Saft aus dem rohen oder
ungentigend gekochten Fleisch oder Geflligel nicht auf sonstige Gerichte abtropft.

— Der abtropfende kondensierte Dampf aus der oberen Schale kann den Geschmack der
Lebensmittel in der unteren Schale beeinflussen. Es ist darauf zu achten, dass sich der
Geschmack von Lebensmitteln in verschiedenen Aufdampfschalen zusammen gut vertragt.

— Wahrend der ganzen Zeit der Zubereitung tritt aus der Offnung im Deckel Dampf aus,
was durch charakteristische akustische Erscheinung ,Zischen® begleitet wird. Dies ist
durchaus normal und stellt keinen Grund zur Geratereklamation dar.

— Wenn Sie wahrend des Kochens feststellen, dass im Behalter ungenligend Wasser ist, ist
das Wasser einfach und sicher mit einem geeigneten Behalter nur tber die kippbare
Fulléffnung A4 nachzufiillen, ohne bevor die Kochschalen heben zu miissen (siehe Abb. 3B).
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— Wenn Sie zwei Speisen hintereinander kochen, ist die Abtropfschale zu entleeren und
das Wasser im Behalter ist im Bedarfsfalle nachzufillen.

— Wenn Sie den Deckel mehrmals heben, tritt der Dampf aus und das Kochen dauert dann
langer.

Ratschlage zum Kochen auf einem Dampfgarer

Folgende Verarbeitungstypen halten Sie flir Beispiele und Inspiration, ihr Zweck besteht
nicht in einer Anleitung sondern in einer Prasentation der Mdglichkeiten von verschiedenen
Lebensmittelzubereitungen. Die Zubereitungszeiten (Kochzeiten) hangen von Menge, Art
und Qualitat der eingesetzten Substanzen ab, diese bewegen sich standardmaRig jedoch
in Einheiten von zehn und mehr Minuten.

Die Menge der zu verarbeitenden Lebensmittel wahlen Sie so, dass es bei ihrer
Verarbeitung nicht zur Uberschreitung eines maximalen Schaleninhalts kommt. Beachten
Sie die vorgeschriebenen in den Rezepten genannten Zeiten. Gieflden Sie jedoch immer
genugende Wassermenge ein, sonst kdnnte sich der Dampfgarer vor dem Prozessende
ohne Wasser Uberhitzen. Nach gewisser Zeit des Einsatzes des Dampfgarers werden Sie
eigene Zeiten verwenden, die durch Erfahrungen und Praxis gewonnen werden.

Reis und Halmfriichte

— Messen Sie genau Reis und Wasser ab, die Sie dann in der Schale mischen. SchlieRen
Sie und schalten Sie Dampf ein.

— Kontrollieren Sie die Reiskonsistenz, wenn die Mindestzeit zur Zubereitung des
jeweiligen Reistyps ablauft. Rihren Sie den Reis auch.

. Verhiltnis in der Reisschale i L
Reistyp - Zeit ca. (in Minuten)
Reismenge | Wassermenge
Weil}
— gewdhnlich 02kg | 0,31 3545
Gemise

— Gefriergemuse sollte man vor der Zubereitung nicht entfrosten.
— Die tiefgekihlten Lebensmittel sollte man trennen oder nach 10—-12 Minuten rihren.
Dazu lange Gabel/Loffel verwenden.

Art Gewicht / Stiick Zeit ca. (in Mi-nuten)
Artischocke, ganz 4 Stiick mit abgeschnitte-nen 40-50
oberen Teilen
Spargel, Stiel, Bohnen 0,40 kg 13-15
Méhre 0,40 kg fein geschnitten 20-22
Blumenkohl, ganz 0,40 kg 16-18
Erbse 0,40 kg geschalt 10-12
Spinat 0,25 kg 8-10
Szpinak 0.22 kg 14-16
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Fische und Meeresfriichte

— Die in der Tabelle angefiihrte Kochzeit gilt fiir frische oder tiefgekiihlte sowie voll
entfrostete Meeresfriichte und Fische.

— Muscheln, Auster und Miesmuscheln kdnnen sich nach unterschiedlicher Zeit 6ffnen.
Kontrollieren Sie, ob diese nicht zu lange gekocht werden.

— Die Fischfilets kann man in der Reisschale zubereiten und die Fische und Meeresfriichte
sind entweder nicht gewlrzt oder mit der Zugabe von Krauterbutter, Margarine, Zitrone
oder Sauce zu zubereiten.

Art Gewicht / Stiick | Zeit ca. (in Mi-nuten)

Hummer

- Schwanz 2 Stlick 20-22

- Hélften 0,4 kg 20-22

Pektenmuschel (frisch)

- Meerespektenmuschel (in Muschel) 0,25-0,45kg 8-10

Fische

- Filets 0,25 kg | 10— 12

Fleisch

Art Gewicht / Stiick Zeit ca. (in Mi-nuten)

Rind
- Schulter 0,25 kg 8-10
Huhn 0,25 kg
- Stlicke 2 — 4 Stick 12-15

Schwein

- Wiirfel 0,4 kg 5-10

Eier
Dies sind nutzliche Tipps zur Eierzubereitung in dem Dampfgarer. Man kann sie zur
Zubereitung von weichgekochten Eiern, verlorenen Eiern und Ruhrei verwenden.

WEICHGEKOCHTES EI
Durchstechen Sie das Ei durch Nadel oder Speil in dem oberen oder unteren Teil der
Eierschale. Platzieren Sie die Eier dann in die Schale mit dem gestochenen Ende nach oben.

VERLORENES EI
Schlagen Sie das Ei und legen Sie dieses in einzelne warmebestandige Schalen mit ein
bisschen Wasser ein, legen Sie danach diese in die Kochschale ein.

RUHREI

Rihren Sie Ei mit ein bisschen Milch oder Sahne, gieRen Sie die Mischung in die
Reisschale ein, legen Sie diese in die Schale und schlieRen Sie mit Deckel. Einmal oder
zweimal wahrend des Kochens ist die Mischung zu rihren.

ANMERKUNG: GrofRes Ei muss man ein bisschen langer kochen.
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Typ Menge Zeit ca. (in Minuten)
Gekochtes Ei, in .
Eier-schale, Weich 8 -9 Minuten
Mittel 1-10 (x60 g) 11 — 12 Minuten
Hart 15 — 16 Minuten
Verlorenes Ei, Weich 6 Minuten
Mittel 4-10 (x60 g) 7 — 8 Minuten
Hart 10 Minuten

. 6 (x60 g) 6 Ei mit 1/3 Tasse .
Rahrei Milch oder Sahne und Gewlirz 12 =14 Minuten

IV. INSTANDHALTUNG

Vor jeder Instandhaltung ist das Gerat durch Ausziehen des Steckers der Anschlussleitung
aus der el. Steckdose zu trennen! Reinigen Sie den Dampfgarer erst nach seiner
Abkihlung! Reinigen Sie das Gerat regelmafig nach jedem Gebrauch! Benutzen Sie
dabei keine rauen und aggressiven Reinigungsmittel (z.B. scharfe Gegenstande, Spachtel,
chemische Lésungsmittel, Verdinnungsmittel, atzende Mittel zum Reinigung von Réhren
oder andere Lésemittel)! Entleeren Sie die Abtropfschale und den Wasserbehalter. Die
AuBenflachen des Geréates reinigen Sie mit einem weichen feuchten Tuch. Wischen

Sie den Wasserbehalter mit Schwamm und trocknen Sie es. Alle sonstigen Teile (d.h.
Abtropfschale, Schalen, Schale fiir Reis und Deckel) waschen Sie im warmen Wasser

mit einem Reinigungsmittel, spllen Sie es anschliefend mit klarem Wasser und lassen
Sie grundlich austrocknen (man kann auch Geschirrspuler verwenden). Kontrollieren Sie
regelmafig die Sauberkeit der Siebe A5, die in der Abtropfschale platziert sind. Wenn
diese verstopft sind, sind diese zu demontieren und mit geeignetem Werkzeug zu reinigen
(feine Burste). Die Kunststoffteile sind nie Uiber einer Warmequelle (z.B. Ofen, el./Gasherd)
zu trocknen. Im Falle der Verschmutzung der Anschlussleitung ist diese mit feuchtem Tuch
zu wischen. Einige Lebensmittel kdnnen gewissermallen das Zubehdr verfarben.

Dies hat jedoch keinen Einfluss auf die Funktion des Verbrauchers und stellt keinen Grund
zur Reklamation dar. Diese Verfarbung verschwindet nach gewisser Zeit selbst.

Entkalkung

Wenn auf dem Display Symbol ,Entkalkung® erscheint oder es zur sichtbaren
Zeitverlangerung der Dampfentwicklung kommt, ist der Heizkérper von den kalkhaltigen
Ablagerungen oder Mineralablagerungen zu reinigen, die im Trinkwasser enthalten sind.
Die genannten Ablagerungen kann man entweder mit Zitronensaure oder Essigsaure
entfernen. Benutzen Sie keinen Entkalker oder Dekalzifizierungstabletten! Geben Sie in
den Behalter ca. 50 g Zitronensaure ein oder giel3en Sie 1/2 Weildessig ein und fiillen

Sie mit Wasser unter die Markierung MAX nach. Schalten Sie den Topf ein, dieser muss
beaufsichtigt sein. Nach der Erreichung eines maRigen Siedens schalten Sie den Topf aus
und lassen Sie diesen auch mit Fillung abkihlen. GieRRen Sie die Fullung danach aus und
spulen Sie einigemal den Wasserbehalter mit klarem Trinkwasser wegen der Beseitigung
von eventuellen Resten des verwendeten Reinigungsmittels aus. Im Falle einer sehr
starken Verschmutzung kénnen Sie den ganzen Vorgang wiederholen.
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Aufbewahrung

Uberzeugen Sie sich vor der Aufbewahrung, dass der Topf und alle seiner Bestandteile
abgekuhlt sind. Den Topf auf sicherem und trockenem Ort aufbewahren, auf3erhalb von
Kindern und rechtsunfahigen Personen fernhalten.

:3‘
V. UMWELT m K

Insofern es die Male zulassen, sind an allen Stiicken Symbole der Materialien, die zur
Fertigung der Verpackung, Komponenten und des Zubehdrs verwendet werden sowie
auch fur deren Recycling, aufgedruckt. Die am Produkt oder in der Begleitdokumentation
angefliihrten Symbole bedeuten, dass die verwendeten elektrischen bzw. elektronischen
Produkte nicht zusammen mit dem kommunalen Abfall entsorgt werden durfen. Geben
Sie diese zum Zweck deren richtigen Entsorgung in dafiir bestimmten Altstoffsammlungen
ab, wo sie kostenlos entgegengenommen werden. Durch eine richtige Entsorgung dieser
Produkte helfen Sie wertvolle Naturquellen zu erhalten und tragen zur Vorbeugung
potenzieller, negativer Auswirkungen auf die Umwelt und menschliche Gesundheit bei,
was die Folgen einer falschen Entsorgung von Abféllen sein kdnnten. Fordern Sie weitere
Einzelheiten von lhrer 6rtlichen Behérde bzw. von der nachstliegenden Altstoffsammelstelle
an. Bei einer falschen Entsorgung dieser Art von Abfall kdnnen im Einklang mit den
nationalen Vorschriften Geldstrafen verhangt werden. Falls das Gerat definitiv aulRer
Betrieb genommen werden soll, wird empfohlen das Kabel nach der Abschaltung des
Stromkabels vom Stromnetz abzuschneiden, das Gerat wird somit unbrauchbar.

Wartungsarbeiten mit umfangreicheren Charakter bzw. Arbeiten,
die einen Eingriff in das Gerateinnere erfordern, muss ein
Fachservice ausfiihren!

Informationen zu Produktreklamationen und Reparaturen
finden Sie unter www.eta.cz/servis-eu.

VI. TECHNISCHE DATAN

Spannung (V) auf dem

Typenschild des Produkts angefuhrt

Anschlusswert (W) auf dem Typenschild des Produkts angefiihrt
Schutzklasse des Gerats I.

Gewicht ca. (kg) 6,5

Anschlusswert (standby mode) < 0,50 W

Jeder Austausch von Teilen, der Eingriffe in die Elektroteile des Gerétes mit sich
bringt, muss von einer Fachwerkstatt durchgefiihrt werden! Anderungen im Sinne
des technischen Fortschrittes behalten wir uns vor.

WARNZEICHEN UND SYMBOLE, DIE AUF VERBRAUCHER, VERPACKUNGEN ODER
IN DER BEDIENUNGSANLEITUNG VERWENDET WERDEN:

HOUSEHOLD USE ONLY — Nur zum Gebrauch im Haushalt. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR OTHER LIQUIDS — Nicht in Wasser oder andere Flliissigkeiten tauchen.

DO NOT COVER — Nicht abdecken. CAUTION: HOT SURFACE — ACHTUNG: hei3e
Oberflache. CAUTION: BE CAREFUL OF STEAM — ACHTUNG: Verbriihungsgefahr.
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TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY. Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diesen Beutel nicht in
Wiegen, Kinderbetten, Kinderwagen oder Kindergittern. Legen Sie den PE-Beutel
aullerhalb der Reichweite von Kindern ab. Der Beutel ist kein Spielzeug.

A HINWEIS

& HEIRE OBERFLACHE

Hersteller/ Inverkehrbringer: ETA a.s., Kfizikova 148/34, Karlin, 186 00 Praha 8 CZECH REPUBLIK.
Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626 Schmdlin.

Bei Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen und wenden Sie sich bitte
ebenfalls an unsere deutsche Servicezentrale:

Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189, Email: info@eta-hausgeraete.de
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NapoBapka

eta 1134-10

IHCTPYKLLIA 3 EKCMTYATALLIT

LLlaHOBHWI KNiEHTe, AAKYEMO, LLLO MPUAGANVN Hall NPOAYKT. byb nacka, yBaxHo
npoYmnTanTe iHCTPYKLLIO 3 ekcrilyaTaLii nepes BBeAeHHSIM Npuaagy B eKCraya- Tauito
Ta 36epexiTb Lo iHCTPYKLLIO, BKAKOUAOUM rapaHTito, YekK i, AKLLIO MOX/IMBO, KOPOBKY
3 BHYTPILLUHBO YNaKoBKOH.

|. 3SAXO/I/ BE3NEK/ JNAN

- MNepeg nepLunM BUKOPUCTAHHAM YBAXXHO NPOYMTaNTe IHCTPYKLitO 3 eKcraya- Tauii,
NOAMBITLCS Ha iNtOCTPaLii Ta 36epexiTb IHCTPYKL,itO 3 ekcriyaTayii Ha MalribyTHE.
BBaxkaiTe iHCTPYKLitO 3 ekcrayaTaLii YacTUHO Npunagy Ta nepe- garite ii 6yab-SKOMy
iHLLOMY KOPWCTyBayeBi.

- MNepeBipTe, UM BIANOBIAAIOTb AaHi Ha eTUKEeTL TUMY Hanpyrn y BaLwili po3eTy,i. Buaka
LLIHYpPa XBNEHHA Ma€E 6yTI/I I'IiAKJ'IPObIeHa A0 PO3eTKN 3a3eM/1eHOI Ha/IEXHUM Ta YMHOM
NiAKNOYEHOI BIANOBIAHO A0 HALLIOHa- JIbHOrO CTaHAAPTY.

- He BcTaBnanTe BUIKY LWHYpPa XUBIEHHSA B PO3eTKY Ta He
Bi4'€AHYNTE LUHYP MOKPUMU pyKaMm abo TArHy4M 3a LLHYP
XUBJIeHHSA!

- He BUKOpMCTOBYITE NPUIAL, SKLO MOro LLHYP XUBAEHHA ab0
LTen- cesib NOLWKOAXKEHO, AKLLO BiH He NpaLoe HanexHm
YMHOM, SIKLLIO BiH BMNaB i 6yB MOLLIKOAXXeHW abo BNaB y Bo4y. Y
LbOMY BUMNAAKY 3BEPHITLCA B aBTOPU30BAHWIA CEPBICHUIA LIEHTP,
abu nepeBipnUTK NOro 6e3reky Ta CrpPaBHICTb.

- Llein npnnaz moxe BUKOPUCTOBYBATUCS A4iTbMU Y BiLli Big 8 pokiB
i cTa- pwe i ocobamum 3 ob6MexeHUMU GisNYHNMN, CEHCOPHUMWY
ab0 po3ymMO- BUMU 34i6HOCTAMM ab0o BiACYTHICTIO AOCBIAY i
3HaHb, AKLWO M BYNI0 Ha- aHO HarNA4 abo iIHCTPYKLUIS LWoA0
6e3rneyvyHoOro BUKOPUCTAHHA Npuaagy i po3yMiHHS MOB'A3aHOI 3
UMM Hebe3snekw. [iTn He NOBUHHI rpaTy 3 Npu- nagom. it He
NOBUHHI BUKOHYBAaTW YMLLEHHS Ta 06C/1yroByBaHHs 6e3 Harnagy
popocnux. Aiten monogie 8 pokis Cnig TpMaTti nojani Big
npunagy Ta Noro WHypa XUBAEHHS.

- AKLLLO LLIHYP XMBAEHHSA MNOLKOAXKEHWNI, A0ro HeobXigHO
3aMiHUTN Y BU- pO6HMKA, abo B IOro cepBiCHOMY LIeHTpI,
abo ocobaMu 3 aHaNorivyHoOK KBanipikauiero, L6 YHUKHYTH
Hebe3nekn.

- Mepes 3amiHOO akcecyapiB abo JOCTYNHUX YACTUH, AKi
pyXxaroTbCs Nif Yac poboTun, nepes CKNajaHHAM i po36MpPaHHAM,
nepes ounLLeHHAM abo TEXHIYHMM 06CyroByBaHHAM, BUMKHITb
npunag i Big'egHarite 10ro Bif enekTpomMepexi, BUTArHyBLU
LLIHYP XXNBJIEHHA 3 po3eTKu!
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-YBATA: He BUKOPUCTOBYWTE Liel NPpWIaj, i3 30BHiLLIHIM
TariMepoM, NyNbTOM AUCTaHUIHOro kepyBaHHSA abo by/b-
HKMMiHHWMAHpMCTpOEM,ﬂKMMaBTOMaTMHFK)BMMKaEHpMHaA,
OCKiNbKWN iCHye pn3nkK rnoxexi, AKL0 npwmnajg snnagkoBo
HaKpuan abo 3MicTUAN.

- 3aBxAu BiAkIouanTe Npuaag Big fkepena XUBAEeHHS, SKLLO BY 3a/u- LLIAETe A0ro
6e3 HarnsAgy, a Takox nepeg 36MpaHHAM, po36VpaHHAM abo YNLLIEHHSM.

- Mig yac po6oTn Npunagy He fonycKaiTe KOHTAKTY 3 HUM AOMALLHIX TBAPWH, POC/IVH
ab0o Komax.

- Mpwvnag npusHayeHWi ANs 4OMALLHBOr0 BUKOPUCTaHHSA (NPUroTy- BaHHSA iXi). MNMpunag
He Npu3HaYeHUin 419 KOMepPLINnHOro BUKOPUCTaHHS!

- Leli npunag He Npu3HaveHnii An8 BUKOPUCTaHHSA Ha BiAKPUTOMY Mo- BITPI.

- He BukopucToByiiTe Npunaj Anst onaneHHs NpuMiLLeHHs!

- He 3aHyptoliTe npunag y BoAy i He MUIATe 110ro nij NPOTOYHOK BOAOH), 3@ BUHATKOM
YaCTUH, 3ragaHnx y po3gini «<HuLLeHHs».

- He 3anuwarite npautorounii npunag 6e3 Harnsgy Ta nepesipsinTe MOro NpoTarom
YCbOro Yacy npurotyBaHHS il

- [lanTe npunagy oXoN0HYTY Nepes YMLLEeHHSAM abo 36epiraHHsAM.

- He go3BonsieTbCA OyAb-AKMM CMOCOHOM 3MiHIOBATV MOBEPXHIO NpU- Nagy (Hanpuknag,
BUKOPUCTOBYOUN HaNinku, ¢onbry Towo)!

- MpocTip Haj NapoBapKoto MOBUMHEH BYTU BilbHNM. [epekoHanTecs, LWo NoBiTps
MOXe LIMPKY/0BaTV HAaBKOIO NapoBapKu.

- Micnga 3akiHYeHHSA PO6OTK 3aBXAM BUMUKaANTE NPUAaZ i Bif'€AHYMTe i0ro Big AxXepena
XUBNEHHS, BUTAratoumn BUSIKY LLHYPA XUBNEHHS 3 efle- KTPUYHOI pO3eTKU.

- He BMuKkariTe napoBapKy 6e3 J0CTaTHbOI KiIbKOCTi BOAM B KOHTEMHePI.

- He BukopucToByiiTe napoBapky 6e3 nigAaoHa ANa Kpanenb; rapsya BoAa Moxe
BUMAECHYTWCS 3 Npuiagy.

- He 3annBaiTe Bojy B KOHTeMHep, Lo byna oTprUMaHa LLISAXOM PO3- MOPOXYBaHHS
MOPO3U/IbHMKA, BOAY 3 CyLLAPKW A5 OAATY, KOHAEHCO- BaHy BO4y, AesKi BUAK
MiHepanbHOI BOAW, BOAY 3 AOAAHVMMU CreLigMUM, aIkorosieM Ta iHLLe.

- He po3milyiTe npunag 6113bko A0 06'exTiB abo nig 06'ekTamMu, ki MOXYTb 6yTH
MOLLKOXKEHI Napoto, HanNpuKknag, CTiHv, wadwu, KapTuHM abo wropwn. Butik napu
MOXe MOLKOANTN iX.

- He BukopucToByinTe npunaj y npuMilLieHHi Hacn4yeHoMy BUOYyXOHe- 6e3neyHnmmn abo
nerkosariMmncTMK napamu.

- Mpunag He NOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCA B MiCLIAX, [ie BUKOPUCTOBY- HOTbCA abo
36epiratoTbesa xiMikaTty, Gapbu Ta iHLWI Nerko3anmucTi, BUBbY- XOBI, NeToudi Ta LWKIAIMBI
PeYOBUHMU.

- He po3milyiTe npunag Ha HecTabiNbHiIl, KPUXKIi Ta N1erko3aiMmCTiii MOBepXHi
(Hanpwuknag, ckno, nanip, NAaCTUK, JaKoBaHi AepeB'aHi Tapinku Ta Pi3Hi TKaHWHW /
CKaTepTUHW).

- BukopucToByliTe npunagy pobo4oMy NofOXeHHI AnLle B MiCLAX, Ae HeEMa PU3NKy
nepeBepTaHHS Ta Ha AOCTaTHIN BiACTaHI Bif Akepen Tenna (Hanpuknag, obirpieay,
e/fleKTprYHa / rasoBa MnJimTa ToL0) Ta MOKPUX MO- BEPXOHb (Hanpuknag, PpakoBUHN,
YMUBANbHWNKN TOLLO.)

- Mig yac roTyBaHHSA He TopKaliTecs Micus, Ae BUXOAUTL rapayva napa, 60 icHye punsmk
oniKy.
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- A6 B3ATW rapsYvnin NocyA, BUKOPUCTOBYITE 3aXUCHI KYXOHHI pyKaBu- Yk abo
PYLLHNK.

- ByabTe obepexHi, NigHIMaoUM KPULLIKY | 3aBXAN BigXUASUTE KPULLKY Bif BaLIOro
Tina.

- 3aBX/AV BUKOPUCTOBYNTE KYXOHHE NPUAAAASA 415 3MiLLYyBaHHS Ta BU- IMaHHS iXi.

- He knagite npeAMeTn Ha KpULLIKY NapoBapKu Mif Yac poboTn (Hanpu- Knag, 3aXmcHi
PYKaBNUKW, PYLLUHWKM), AKi MOXYTb 3aKpUTX OTBOPW.

- He pywte npunag, Konuv BiH rapsauuia, 60 icHye pr3nkK OTPUMAaHHS Oriky y BUNaaKy
MOXJIMBOrO Haxuiy.

- YacTrHM napoBapKmM He MOXHa B1UKOPUCTOBYBATW B Meyax (MiKpOXBU- JIbOBa Miy,
KOHBeKLinHa ab0 3BMYairiHa) abo Ha NANTI.

- BukopucToByliTe pyykn s nepeHeceHHs npunagy!

- [Ans o6cnyroByBaHHSA abo peMOHTY po3bupaliTe aunLle Ti YacTMHM Na- poBapKu,
SIKi JO3BOJIEHO B Liili iHCTPYKLji. He po3bupalite npunag abo Moro YacTuHM i He
3aMiHIOMTE iX IHWMU.

- BukopucToByiiTe napoBapky fvLLe 3 ii LUHYPOM X1BAEHHA! AKLLO LLHYP XUBAEHHS
MOLLUKOZXKEHNI, HIKOAN He 3aMiHIOTe MOro LUHYPOM XW- BNEHHS, AKUIA He € TOro
X TUny.

- CTexcTe, abu LUHYP XNBIEHHSA He MOLUKOAUTU FOCTPUMM abo rapaummmn npegmetamu,
BIAKPUTUM BOTHEM, | He 3aHYPUTU Y BOAY.

- He knagiTb LWHYP XMBNEHHS Ha rapsiyi NoBepxHi i He J03BONSTE IOMY 3BMCATU
3 Kpato ctony. MigknoueHHs abo BUTATYBaHHS LLUHYPa XNB- IeHHS AITbMU MOXe
NPU3BeCTU A0 HaxXWy, NepeknaaHHs npunagy i ce- piio3Hoi Tpasmu!

- PerynspHo nepesipsliTe CTaH LWHYpa XUBNEHHS NpUAagy.

- SAKL0 BaM NOTPIGHO BUKOPUCTOBYBATWN MNOLOBXYBaY, BiH MOBUHEH 6yTK
HenoLUKOAXKEHWI | BIANOBIAATY AINCHNM CTaHAapTaM.

- BukopucToByiiTe Npuaag nviile 3 opuriHanbHUMM akcecyapaMu Bifi BAPOOHMKaA.

- BukopucToByiiTe npunag nviile 3a NpsMUM NPUsHadYeHHAM, K BKa- 3aHO Y LibOMY
NocibHNKY. He BUKOPUCTOBYVTE Npunag Ans 6yab-aKoi iH- LWOoi MeTu.

- YCi TeKCT iHO3eMHUMIM MOBaMU Ta 306paxKeHHs, NoKa3aHi Ha ynakoBL, abo Ha
CaMOMy NPOAYKTi, NepeknafaroTbCsa Ta MOACHIOITLCA B KiHLi LibOro NocibHmKa.

- YBATA: IcHy€e p3nK TpaBMyBaHHS Y BUMaAKY HeMpaBnibHOI0 BUKO- PUCTaHHSA
npunagy (He Bi4NOBIAHO A0 NOCIOHMKA).

- BUpO6GHMK He Hece BiAMOBIAANBHOCTI 3a LLKOAY, 3aM0AisHY HeHanex- H1UM
BUKOPUCTaHHAM Npunajy Ta akcecyapis (Hanpukiaz, ncyBaHHSA Xa- pUOBUX
NPOAYKTIB, TPaBMa, OMiK, NOXeXa) i rapaHTid Ha Npunag BTpa- TUTb CUAY, AKLLO
6yAb-Ka 3 BULLEe3a3HaYeHX IHCTPYKLi 3 6e3nekn He byae AOTpMMaHa.

Il. OTNTNC YACTWH TPUJTALY (man.1)

A - napoBapka

A1 - pesepByap 4151 BOAN A4 - OTBIp ANA HAMOBHEHHS
A2 - NaHesib KepyBaHHS 3 JUCM/IEEM A5 - cnTedka
A3 - MOKa3HWK PiBHA BOAN A6 - NiaAJ0H ANs Kpanesb

A7 - WWHYP XNBNEHHS
B - noTKWM Ansa rotyBaHHsA Ha napi (2 wT.)
B1 - po3ainbHVK (2 wr.)
C - KOHTelViHep ansa pucy / cyny
D - KpuLika
D1 - pyuka
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. MArOTOBKA TA BUKOPVCTAHHSA

Buganite BeCb NakyBanbHWin MaTepia, BUTAMHITL MapoBapky i BCi akcecyapu.
MNMocTaBTe NapoBapKy Ha PiBHY i CyXy MOBEPXHO (KYXOHHWV CTiN) Ha BUCOTI
LOHalriMeHLLUe 85 CM, HeJOCTYMHO ANg AiTel. MNepes nepLuriM BUKOPUCTAHHAM
NoMUIATE YaCTUHW, SKi ByAyTb KOHTaKTyBaTW 3 XXero, B rapsiyiil BOAi 3 MUKOUMM
3aco60M, peTesibHO NPOMUITE YNCTO BOAOH0, BUTPITh A0 CyXOro. 3anoBHiTb
KOHTenHep NpubnamsHo 0,5 1 uncToi Boaw Ta 36e- piTb BCi YaCTUHM MapoBapKu.
BcTaHoBITE TariMep Ha 30 XBUAKH, Napa NoYHe yTBOPtOBa- TUCA. Iicns 3aKiHYeHHSA
yacy, Hexal NapoBapKa OXONOAKYETbCS, a MOTIM 3/IMATE 3anK- KK BoAW. Tenep
NPUCTPIl rOTOBUI A0 BUKOPUCTAHHSA. MOXNVBUI HEBENVKNIA UM, KOV NPUNAS
npaLtoe BnepLue, Lie He € gedekToM, i Npuaaj He Nignarae ckapsi 3 Li€i Npu- YMHN.

Onuc naHeni kepyBaHHA Ta gucnnaes (man.2)

KHOMKa X1BAeHHs. KHomMKa BUKOPUCTOBYETLCS /15t BBIMKHEHHS/ BUMK- HEHHS
napoBapkw. Micis HaTUCKaHHS KHOMKM NPOJYHAE 3BYKOBWIA CUM-Han, | Npuiaz
BBIMKHETbCsl 360 BUMKHETbCS.

MEHHO - JliBa 6i4Ha KHOMKa = BUKOPUCTOBYETLCS A1 BUOOPY HEOOXIA- HOT
nporpamu. Lingpu Ha Ancnnei nokasyroTe 06paHy nporpamy Ta rno-
nepeAHbLO BCTAHOB/IEHWNIA Yac roTyBaHHS.

MEHHO - npaBa KHOMKa = BUKOPUCTOBYETLCA 4191 BUOOPY HEOOXiAHOI Mporpamu.
Lindpwn Ha gncnnei nokasytoTb obpaHy nporpamy Ta nonepe-
[AHbO BCTAHOB/IEHWNI YacC roTyBaHHS.

==

KHoMKa BUKOPNCTOBYETLCA A1 BCTAHOBNEHHS TPMBAJIOCTI OKpeMunx nporpam (+
36inbLIeHHs Yacy). MakcManbHe 3HaYeHHst CTaHOBUTb 99 XBUVH.

KHorka BUKOPUCTOBYETLCA 419 BCTaAHOB/IEHHA TpI/IBaﬂOCTi OKpeMumnx npo- rpam (-

—
3MeHLUeHHA Yacy). MiHiManbHe 3HadeHHs - 1 XBUINHa.
m/ I KHOMKa BUKOPUCTOBYETLCA A4J1A 3aMyCKy Ta MPU3YNNUHEHHSA NPorpamu.
599 CrMBOA 418 GYHKLIT NpuroTyBaHHA Ha napi. Onunc ctaHy:
U CBIiTNOBUI CMMBON BANMAE = 30Ha MpaLtoe 3 naporeHepadieto. CMBOA CBITUTLCA
M = yTBOPEHHS Mapw B 30Hi NMPU3ynHEHO.
CMBON He ropUTb = 30Ha BUMKHEHa.
$9 -
A CrmMBoA GYHKUIT NiATPYMaHHA TeMnepaTtypu (20 XBUAKH).
d} CVIMBOA 3axMCTy Bif KMMiHHS 6e3 BoAM (HanuiiTe BOAY B EMHICTb ANS BOAW).
v C i 6XiAHi
““‘ VMMBOJ1 CUTHaNI3y€e MPO HeObXiAHICTb BUAANEHHS HaKu1My 3 Npuiagy.
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3BYKOBUIA CUTHA MPOJIYHAE

- AKLLO BCTaBUTW BUJIKY LLHYPA XWBIEHHSA B PO3eTKY (OANH 3BYKOBUIA CUrHanN);

- AKLLO HAaTUCHYTK KHOMKY MEHHD, KHOMKY XMBAEHHS (04MH 3BYKOBWI CUTHAN);

- Nicng 3aBepLUeHHSA Nporpamu (4Ba 3BYKOBI CUIHaN);

- NiciA 3aKiHYEeHHSA peXnMy NiATPUMaHHA TemnepaTtypy, (MATb 3ByKOBUX CUT- HaNiB);
- NpW aKTMBaL,ii aBTOMaTUYHOr0 BUMKHEHHS (OANH 3BYKOBUIA CUrHAnN).

Micnsa NpaBUABLHOIO CKNAAJAHHSA | NIAKAFOUEHHA NpUagy A0 efekTpoMepexi 3a-
CBITUTBCA ANCNAER, NPOAyHaE 1 3BYKOBUIA CUMHA, MiCNA YOro napoBapka aBTo-
MaTUYHO neperije B peXmnm o4vikyBaHHS.

1) MaHenb KepyBaHHA A2: 03BOJIAE BCTAHOBUTY Yac roTyBaHHA MakCUMallb- HOHO
TpvBanicTio 99 XBUAVH i 6 aBTOMaTUYHUX Nporpam. Micna 3akiH4eHHsA BCTa-
HOBNEHOro Yacy 3BYKOBWI CUFHAN NPOAYHAE, HarpiBaHHA MPUNUHUTLCS, | NpU- Nag
aBTOMAaTUYHO Mepelije B peXxunm NigTpUMaHHSa TemnepaTypu.

2) Ancnnein A2 BifobpaxaTnme BCi CUMBOM Mig Yac poboTu Npunagy.

3) LLikana piBHsa Boan A3 BifoOpaxae MOTOUHY KiNbKiCTb BOAW B KOHTENHEPI.

4) NigzoH ans 36opy kpanenb A6 3anobirae KOHAeHcaLii BOAN Ta Xap4OBUX Pi- AWH i
KanaHHIo Ha3aj y KoHTeliHep. ToMy BOoZa B EMHOCTI /1 CTBOPEHHS Napy 3aBXAn
3a/INLLAETLCA YNCTOH.

5) JToTkn pnst rotyBaHHA Ha napi B npoHymepoBaHi 415 3py4HOCTI. [ocTtasTe IoTOK 1
nepLUVIM Ha OCHOBY, a 10TOK 2 - OCTaHHIM. JHO Ma€ 10 GopMOBaHMX OTBOPIB ANSA
3pYyYHOro po3MilLleHHs €Lk, MNPOTKHITL LS Nepes BapiHHSM.

6) mKoHTenHep ans pucy/cyny € MOXHa TakoX BUKOPUCTOBYBATU A5 MPUrOTY- BaHHS
DX B piAnHI (Hanpuknag, oBodi B coyci abo prba y Bogi). [MoMicTiTb puc i Bogy
B KOHTeliHep (4Bi YaCTVHM BOAW Ha OfHY YacTUHY pucy = makc. 250 r). NocTtasTe
KOHTEiHep 3 pUCOM Y NIOTOK.

CknagaHHsa naposapku (man. 1, 3, 4)

HanoBsHiTb pe3epByap A1 UNCTOI MUTHOK BOAOKD, HEOOXIAHOI A/1A MPUTOTY- BaHHS
DKi (MiHiManbHa Ta MakcrManbHa KinbkicTb 3a3HadeHo Ha BogoMipi A3). MNoMicTiTb
niafoH ana kpanenb A6 Ha pesepsyap A1. [oTiM NnocTaBTe 3ibpaHi Ta HaNOBHEHI
NoTK1 B Ha napoBapky y BignNoBigHOMY NOpsAAKY (To6To 1, 2). Te- nep NOMICTiTb
KpuLky D Ha BEpPXHIli NOTOK Tak, LLO6 OTBOPU A5t BUXOAY Napu 3aBXAn byan
CNpsIMOBaHi Big Bac. MNepekoHanMTecs, WO LUHYP XUBAEHHS HE MO- LUKOAKEHWNI i

He TOPKAETbCA FOCTPUX NpeAMeTiB abo rapsumx NoBepxoHb. MMif- KNoYiTe BUAKY
LUHYpa XunBneHHs A7 [0 fxepena XUBAeHHA. 3a 40NOMOror naHeni kepysaHHsA A2
BCTAHOBITb Yac, HEOOXiAHWI ANa NpUroTyBaHHS iXi. inc- nneit A2 curHanisye npo Te,
Lo npunag npautoe. Mpun BUKOHaHHI 06paHoi Npo- rpaMui BifloyBa€ETbCA 3BOPOTHUNI
Bif/iK Yacy. Koiim nporpama 3aBepLumnTbes, Ha gncninei 3'asutbca 00. MNMaposapka
neperige B pexunm NigTpMMaHHsa Temnepa- Typu (20 xB.) Tenep cTpaBy MOXHa
BUIAMaTK 3 N0TKiB. O6paHy NporpaMy MoxHa 3aBepLUnNTL B OyAb-AKNA MOMEHT,
HaTncHyBLWK KHoMKy CTAPT/MAY3A.

KOHTpo/Ib NPUrOTyBaHHS

Mpunag ocHaLLeHN NOABIIHOK 30HOK HarpiBaHHS, LLO A03BONSE rOTYBaTU Pi- 3Hi
BUAM Xi B BOX 30HAaX 3 4BOMA Pi3HVIMY HanawTyBaHHAMMN Yacy NPUroTy- BaHHS.
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3a AOMNOMOro NaHesni KepyBaHHA MOXHAa BCTAHOBUTU 2 PeXVMN FOTYBaHHS:

1/ Pe>XKuM 3 pisHUM YacoM 3aKiHYeHHS roTYBaHHSA

Y ubOoMy pexurMi BM6epiTb TN CTPaBW Ta BigNOBIAHWIM Yac roTyBaHHS 419 nep-

oI 30HU. LLlo6 3pobuTtn Bnbip, HaTUCHITL KHOMKK MeHto (abo BigperyntoriTe yac,
HaTUCHYBLUM KHOMKM «+ » ab0 « - ») i Bigpasy nicns HanalTyBaHHSA HaTUCHITb KHOMKY
EEF, L1106 3anyCTUTX NPOrpamMy roTyBaHHS y BCTAHOB/EHII 30Hi.

MoTiM BMKOHaTe Taky camy npoueaypy, o6 BCTaHOBUTY PEXUM FrOTyBaHHSA B APYrii
30Hi. LLLo6 3anycTnTy nporpamy roTyBaHHs B Liiil 30Hi, HATUCHITb KHOMKY

. Ha gncnnei Bigobpaxaerbcs vac, Lo 3aAnWMBCSA. Yac NpuUroTyBaHHSA B KOXHIl

30Hi 3aKiHUYETBCS, KON 3aKiHYYETLCA BUOPaHMiA Yac AN AaHOI 30HM, TO6TO Yac
3aKiHYeHHS MPUroTYBaHHSA B KOXHIA 30Hi Pi3HUA.

2/ Pe>knm 3 0iHAKOBUM YacoOM 3aKiHUEeHHS rOTyBaHHS

SKLLO BM baxaEeTe, W06 npoLiec roTyBaHHSA B 060X 30HaxX 3aBepLUMBCS O4HOYa- CHO,
CnoYaTKy BMBepiTh CTpaBy Ta Yac roTyBaHHS AN NepLUOi 30HK 3a OMOMO- Ot
KHOMOK MeHHo (260 HanalTynTe Yac, HAaTUCHYBLUW KHOMKM «+ » ab0 « - »). M0oTim
BMKOHaWTe Taky camy npoueaypy, o6 BCTaHOBUTU PEXMM roTyBaHHS B APYTii 30Hi.
Konu yac rotyBaHHs 4151 060X 30H BCTAHOBAEHO, HAaTUCHITL KHoNKy [KE . MNicns
3anycKy Nporpamm roTyBaHHs MepLUOr MOYNHAE rOTyBaTW 30Ha 3 HibLUMM YacoMm
roTyBaHHs. Koam BCTaHOBEHWI Yac APYroi 30HW AOPIBHIOE Yacy, L0 3anULLINBCS 415
nepLUOi, ika BXe roTyeTbCs, TOAi APyra 30Ha TakoX MOYMHAE roTyBaTh. TakKUM YMHOM
MO>Ha JOCArTU OJ4HOYACHOrO 3aKiHYEHHS Yacy roTyBaHHS B 060X 30HaXx.

PekomeHpauii:

- Ans NnpUroTyBaHHSA iXi MOXHa BUKOPUCTOBYBAaTW OA4NH abo ABa IOTKMN.

- Mpwv BUKOPWUCTaHHI nLle OAHOIO JI0TKa A4J1A FOTYBaHHA Ha rnapi ka roTyeTbCs 3a
MEHLLUMIA Yac, HiXX NpY BUKOPUCTaHHI ABOX JIOTKIB.

- Ixa B 10TKy 1 rOTYeTbCA WBUALLIE, HX DKa B IOTKY 2, AKUL pO3TaLLIOBaHO BULLE.
SIKLLLO BM BUKOPWCTOBYETE BifiblLLe OAHOrO N10TKa, FroTylTe Xy B N10TKY 2 Ha 5-10
XBUIVH JlOBLUE.

- Mopuii BennKoro o6'eMy roTyeTbcs B 10TKY 1 a60 CTaBAATLCA 6AMKYE A0 CTi- HKN
NOTKa; i HaBMaKW, HaiMeHLLi NopLjii kKnagyTb y I0TOK 2 i 6avdKye [0 LieHTpy N0TKa.

- He HanoBHIOITE NOTOK BiNbLL HiX Ha TPU M'ATUX, KOJIX FOTY€ETE XXy, iKa 36inb-
LUYETbCA B 06'€Mi MiJ Yac roTyBaHHS. SKLLO BU BUKOPUCTOBYETE JBO30OHHE rOTY-
BaHHS, BUKOPUCTOBYITE [iBa Pi3Hi HaNalLTyBaHHA TaliMepa Ta MeHH0.

- He 3anoBHIoTE NPOCTIp y NOTKY BEANKOK KiNBbKICTHO iXi; 3anuLwTe JOCTaTHbO MicLs
NS NPOXOZKEHHSA napu.

- SIKLLO BW FrOTY€ETE B YCiX TPbOX JIOTKAX OAHOYACHO, KNAAITe M'ACO, NTULO, pnby
B HVDKHIlA IOTOK, @ OBOYI — Y BEPXHI IOTKW, 06 CiK i3 cMporo abo HefoCTaTHLO
NMpoBapeHoro M'aca Ta NTUL He Kanas Ha iHLUi MPOAYKTU.

- KoHgeHcoBaHa napa, Lo Kanae 3 BePXHbOro N0TKa, MOXe BMIMHYTW Ha CMak
DKi B HVXKHBOMY NIOTKY. [epekoHaiTecs, LWo cMaku iXXi B pisHUX NoTKax fobpe
MOEHYIOTLCA.

- MpoTArom ycboro 4vacy 3 0TBOPY B KPULLL BUXOAUTb Napa, LLO CYNPOBOAXY- ETbCH
XapaKTePHUM LLMAIHHAM. Lle HopManbHO i He MOXe ByTK NpeaMeToM CKa- prit 3 L€l
NPUYNHN.

- SAKLLO Nij Yac rotyBaHHA BU BUABUTE, L0 B pe3epByapi HeJ0CTaTHLO BOAW, BU
MoXeTe s1erko AoAaTv BOAy 3a AOMOMOroH BifMOBIAHOI EMHOCTI Yepes 3aau- BHU
oTBip A4, He nigHiMaroum yawwi (man. 3B).
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- AIKLLLO BW FrOTYETe ABi CTPAaBW OZHY 3a OZAHO0, CMOPOXHITL NiAA0H ASIA Kpareb
i JojaliTe B EMHICTb BOAY.

- SAKLLO BM YacTo MigHiMaTUMeTe KPULLIKY, Napa BUXoauT1Me i cTpasa byae
ro- TyBaT1Cs AOBLLE.

4 YBATA N

- AKLWOo Ha gmcnneil 3'ABAATbCSA He3BMYalHI CUMBOAW, BiA'€qHaMTe npunag Big
eNekT- pomepexi Ta Nijg'eqHanTe Noro 3HOBY.

- SKLLO KpVLLKa HeNpaBW/bHO BCTAHOBIEHA Ha IOTOK abo ii HeMag, ixa He byae
roTy- BaTLCA Ha Napi HaNeXHUM YMHOM.

- Kpanni rapsuoi BOAY MOXYTb 3a/IMLLUTUCA Ha BHYTPILLHIA YaCTUHI KPULLKW, N0TKa
Ta nigfoHa Ana kpanens! Fapaya BoAa TakoX 3aMLLNTLCA B pe3epByapi, Ko
iHLLI Yac- TMHW BXE OXONOHYTb.

- CTexTe, W06 BM He OLNapuAnCa Ta He obnikancs. BukopucrosyiiTe BignoBiAHi

\_ 3aXMCHIi 3aC06U (Hanpuknag, PyLUHMWK, 3aXWUCHI pyKaBuUyKL). Y,

NOPAAM LLOAO MPUrOTYBAHHS XKI B MAPOBAPL|

Bi3bMiTb HaBezeHi H/XYe Nopaan LWOAO NPUroTyBaHHSA iXi SK NPUKAAAN, METOR AKX
€ He HafaHHS iIHCTPYKLI, @ MOKa3 PI3HOMaHITHUX MOX/IMBOCTEN NPUroTyBaHHS iXi.
Yac npurotyBaHHs (06p06KM) 3aN1eXUTb Big KiIbKOCTI, BUAY Ta AKOCTI BUKOPUCTaHUX
iHrpesi- eHTiB, asie 3a CTaHAAPTOM BOHW CTAHOBJIATL Bif, Ki/IbKOX XBUJINH A0
LecATKiB XBUAMH. BubumpaliTe Taky KibKiCTb MPOAYKTIB, LWO6 He 6y/10 NepeBuLLEHO
MaKCMManbHUIA 06'eM NoTKiB. lOTPUMYATECH BCTAHOBNEHOIO Yacy, 3a3Ha4YeHOoro

B peLienTax. Afie 3aBXAWN Ha- InBaiTe JOCTaTHIO KibKiCTb BOAW; SKLLO LIbOrO He
3po6UTK, NapoBapka Moxe neperpi- TNcs 6e3 BoAW A0 3aBepLUEeHHS MPUroTyBaHHS.
Yepes gesdkunii yac BUKOPUCTaHHSA Napo- Bapku BK byAeTe HanalwToByBaTL 4ac,
HabyTnl AOCBIAOM i MPaKTUYHUM NPUTOTYBaHHAM XK.

PUC I KPYNU

- € 6araTo BUAiB pucy. JoTpUMYyNTECh IHCTPYKLIA 419 BIANOBIAHOIO TUMY.

- TouHo BigMipsariTe puc i BOAyY, a MOTIM 3MiLLaiTe iX y KOHTeHepi. 3aKkpuiiTe KpULLIKY
i BBIMKHITb CTBOPEHHS Napu.

- [ns 6inbLL M'AKOro pucy AojanTe Bif 1 40 2 CTONOBUX JIOXKOK BOAM A0 KiNbKOCTI,
3a- 3Ha4veHol B Tabanui. ins 6inbLu TBEpAOro pucy BuaaniTe 1 abo 2 CTON0BI IOXKN
BOAN.

- MNepeBipTe TeKCTypy pUCy, KOAN 3aKIHYNTBCA MiHIMaNbHWIA Yac 415 NPUrOTYBaHHSA
BiZl- MOBIZHOrO TMMY puUcy. TakoX Nepemillarite puc.

- [lopasatu cinb, nepeLb abo BepLLKOBE MaC/10 MOXHaA TiIbKM NiCAS 3aKiHYeHHS roTy-
BaHHA Ha napi.

- 3miWwaTn y KoHTeiiHepi Yac roTy- BaHHs
APTEY KinbkicTb pucy KinbkicTb BOgn (xBUNUHWM)

Binni

- 3BUYaNHWA 0,2 kr 0,3n 35-45
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oBOuUl

- OBOYi NOMUTK, 3pi3aTh NJIOJOHIKKN, 3pi3aTh LLKIPKY, MOXHA Hapi3aTh LUMaTouKaMu.
ManeHbKi LUMaTOYKW FOTYHOTLCS LWBUALLIE, HiX BEUKI.
- KinbKicTb, AKiCTb, CBIXICTb, PO3MIp | TemnepaTtypa iXXi MOXYTb BMAMBATA Ha Yac

Npuro- TyBaHHs Ha napi.

- 3aMOpPOXeHi 0BOYI He C/liZi PO3MOPOXKYBaTV Nnepes NpUroTyBaHHAM.

- MNepea NpUroTyBaHHAM 3aMOPOXXeHi OBOYi MOTPIOHO MOKIACTV B KOHTeNHep 415
puycy i HaKPUTW LUMATOYKOM antoMiHIEBOT GOSbIN.

- 3aMOpOXKeHI NPOAYKTW CAij BifoKpeMnTy abo nepemiwaTn vyepes 10-12 xBUAVH. [ng
LibOro MOXHa BMKOPWUCTOBYBATU JOBIY BUAEKY/TIOXKY.

OBoui Bara a6o wrT. Yac (XxBUnnHu)
APTULLOKM LiNi 4 WT. YnLeHi 40 -50
Cnapxa, cnap>eBa KBa- cond 0,4 xr 13-15
Bpokoni 0,4 kr 16-18
MopkBa 0,45 kr TOHKO Hapi3aHa 20-22
LisiTHa kanycTa uina 0,4 kr 16-18
Fropox 0,4 Kr YnLeHn 10-12
WnuHaTt 0,25 kr 8-10

PUBA | MOPENMPOAYKTIN

- Yac npurotyBaHHs, HaBeAeHWI y TabnLi, CTOCYETbCA CBIXMX ab0 3aMOPOXKEHMX,
a TaKoX MOBHICTHO PO3MOPOXEHMX MOPENPOAYKTIB i pnou.

- MNepea roTyBaHHAM OUUCTITb Ta NIATOTYTE MOPEMNPOAYKTI Ta puoy.

- binbLwicTb BUAIB prbn Ta MOPENpPOAYKTIB rOTYHOTbCS AyXe LWBUAKO. [0TyNTe HeBenn-
KUMU MopLisiM/ a0 KiIbKOCTAMU, K 3a3HaYeHO.

- Montocku, ycTpuui Ta Migii MOXHa BifKpvBaTy B pi3HMiA vac. MNepesipTe iX, W06

YHVK- HYTW nepeBaproBaHHs.

- PnbHe dine MoxHa NpuroTyBaTi B KOHTENHEPI 4/15 PUCY, @ puby Ta MOPENPOAYKT MOXHa
nojasaTu sik 6e3 Npunpas., Tak i 3 JoAaBaHHAM Mac1a, MaprapuHy, IMMOHIB abo coycy.
- 3a noTpebun aganTyliTe Yac roTyBaHHs.

MpoAayKT Bara a6o wr. Yac (XBUINHWN)
Owmap:
- XBOCTU 2 Wr. 20-22
- PO3KONOTUI 0,4 kr 20-22
IpebiHui (cBixi):
- MOPCBKi (04YnLLEeHi) 0,25-0,45«kr 8-10
Pnba
- dine 0,25 kr 10-12
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M'ACO
MpoaykT Bara a6o wit. | Yac (XBUIMHN)
AnoBnymnHa
- lLImaTok 0,25 kr 8-10
Kypka 0,25 kr
- LUmaTkm 2-4pcs 12-15
CBMHMHa
- Tynaw 0,4 kr 5-10
AL

Lle KOpPWUCHI IHCTPYKL,iT LLOAO MPUIrOTYBaHHS €L Y NapoBapLi. MoXxHa rotysaTtu smiug
«B MiLLEeYOK», ANLA-NALLIOT Ta SAEYHHO.

MPUTOTYBAHHA A€LLb B LUKAPANYTII («B MiLLe4oK»)
MpoKoNiTh ANLA FONKOH abo LUMUALKOK B HUXHIN abo BEPXHIli YaCTUHI LUKapanynu.
Mo- TiM NOKNaAITh B OTOK LA MPOKOJIEHUM KiHLEM LOropw.

ANLSA-NALLOT
Po36uiiTe AiLs | NOMICTITh X B OKpeMi TEPMOCTINKi MUCKM 3 HEBEINKOHO KiNlbKICTHO
BOAM, @ MOTIM MOKNAAITh IX Y IOTOK A/1 BaPiHHA.

SA€EYHSA 31 3BUTUX AELb

3milanTe AMLA 3 HEBENVKOHK KiNbKiCTHO MO0Ka abo BepLUKiB, MOTIM BUANATE CyMiLll
y KOHTEeHep AN pucy, NOKAaAiThk MOro B IOTOKY i HaKpuiATe KpuULLKOto. [Mepemillarite
OAMH-ABa pa3n Nig Yac NPUroTyBaHHS.

NpumiTtka: Benvki aiiua 4oBeeTbCs BapUTY TPOXU JOBLLE.

Bupg Kinbkictb Yac
Y wikapanyni 8-9 xBuAnH
He kpyTo 1-12(no 60T) 11-12 xBUnnH
KpyTo 15-16 XBUINH
«B MiLeyok» 6 XBUIVH
He kpyTo 4-9 (no60r) 7-8 XBUNVH
KpyTo 10 XBUANH
6 feub (No60Tr)31/3
36uTi CKNSTHKX MO10Ka abo 12-14 xBUnnH
BepLLKiB
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Mepea 6yab-AKMM 06CYyroBYBaHHAM Bif'€AHaNiTe NpUAaj Bif AXepena XUBNeHHS,

BU- TArHYBLUW BU/IKY LLHYPa XUBAEHHS 3 po3eTku! OunLarite napoBapky TiIbKK ficns
TOro, Ak BOHa 0X0JIoHe! PerynispHo ouuLlainTe Npuaag nicas KOXKHOro BUKOPUCTaHHS.
He BW- KopncTOBYIiTE rpy6i Ta arpecBHi MUIHI 3aC06U (HaNpUKIag, rocTpi npesmeTy,
OUNC- HUKW, XIMiYHI PO3YMHHWKW, PO3PiJKyBaYi, iAKi 3aC00M ANA OUMLLEHHS AYXOBUX
wad abo iHLWi po3UMHHNKIM)! CMOPOXHITE NIAA0H 419 Kpanesb i EMHICTb ANS BOAM.
MpOoTPiTb 30B- HiLLHi MOBEPXHi M'AKOIO | BO/IOTOK TKaHWHO. [TpOTPIiTh EMHICTL 415
BOAW KYXOHHOO ry- 6KOI0 | BUCYLLITb ii. BUMUWIATE BCi iHLLI YaCTUHW (Hanpuknag,
KPWLLKY HarpiBa/ibHOro ejie- MeHTa, NigA0H 415 Kpanesib, 10TKW, KOHTenHep 418 pucy
Ta KPUILLIKY) B rapsvili BO4j 3 MUHOYMM 3aCO60M, MOTIM MPOMUIATE YMCTOK BOAOHO i
JaviTe iM MOBHICTIO BUCOXHYTU (BM TaKOX MOXeTe BUKOPUCTOBYBATY MOCYAOMUIAHY
MaLUVHY). He cyLwiTb NnacTnkoBi feTani Haj AKepesioM Ternna (Hanpuknag,
obirpiBayeM, eNeKkTpUYHO/ra3oBoo MANTO). AKLLO LLHYP XUBNEHHSA 3a6pYyAHEHUIA,
NPOTPITb NOro BOSIOro TKAHNHO. [leski NPOAYKTN MO- XyTb AKMMOCb YMHOM
3abapentoBat akcecyapu. OgHaK Lie He BIMBAE Ha poboTy npu- nagy i He

€ NiACTaBOO 415 NpeTeH3iil. Lie 3abapBaeHHs 3a3BMYai 3HUKAE Yepes AesKMiA Yac.

BUAANEHHA HAKUNY

Yepes KOXHi 15 rognH BUKOPUCTaHHSA (ILe roTyBaHHSA Ha napi, a He HarpiBaHHs),
iHaW- KaTop «descale» 6anmag, LWo6 HaragaT NPo HeOOXiAHICTbL BUAANEHHST HaKUMYy

3 Npu- nagy (MakCcMManbHUIA Yac HaragyBaHHSA CTaHOBUTL 1 roAmHy) abo, AKLLo Yac
YTBOPEHHS Napy 3HaYHO AOBLUWIA, HAarpiBaAbHNY eneMeHT NOTPIGHO OUNCTUTL Bij
MiHEPaNbHUX Bifl- KNafeHb, AKi MiCTATLCA Y BOAI. BigknaseHHss MOXHa BUAANUTY 3a
JOMOMOrOH NTMMOHHOT abo OLTOBOI KNCOTW.

He BMKOpNCTOBYITE 3aCO6U AN BUAANEHHS HakuNy Ta TabneTkn Ans gekanbLy- HaLii!
HacunTe B eMHicTb Npn6aM3HO 50 I IMMOHHOI KNCNOTK abo BAUIATE 1/2 CKASIHKM OUTY i
3anunliTe BOZAOM (MaKCManbHa KifbKicTb BKazaHa Ha BOAOMIpI). YBIMKHITb NapoBapKy
3a ZJ0MNOMOro TariMepa Ta CTexTe 3a Heto. [icns Hef0Broro KUMNiHHS BUMKHITb
npunag i garite oMy OXONOHYTU 3 PiAMHOIO BCepeauHi. MoTiM BUAMIATE pignHy Ta
Kinbka pasiB MpoMuiiTe pesepsyap ANA BOAM YNCTOK BOAOHO, OO BUAANNT MOXIMUBI
3a/IULLKN BU- KOPUCTAHOIO MUOYOro 3acoby. MoBTOpiTb BCIO Mpoueaypy, AKLLO
napoBapka 3aHaATo 3abpyAHeHa.

3BEPITAHHA

MNepea 36epiraHHAM NepekoHarTecs, Wo Npuag i BCi MOro YacTuHM 0xononu. 36epi-
ravte npunagy 6esneyHomy Ta Cyxomy MicLi, HeAOCTYNMHOMY A1 AiTein Ta Nrojel

3 06- MEeXeHNMU MOX/IMBOCTAMMU.

TexHiuHe 06CnyroByBaHHs, ike BUMarae BTpy4YaHHs1 Y BHYTPiLLHi YaCTUHU npu-

napy, Ma€e BUKOHyBaTucs npodeciiHum cepBicom! HeBUKOHaHHS iHCTPYKLiiA
BUW- pO6HMKa Npu3Be/e A0 BTpaTu NpaBa Ha rapaHTiiHU peMOHT!
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SHX
V. OXOPOHA HABKOJIMLLIHLOIO CEPEAOBULLA PAP

SAKLO f03BONAKOTL PO3MIPKY, Ha BCiX AeTaNAX € eTUKETKN MaTepiais, Lo BMKOPUCTOBY-
HOTbCSA A1 BUrOTOB/IEHHA YNaKOBKW, KOMIMJIEKTYHOUMX | akcecyapis, a TakoX X nepepo-
6K1. CMBOAW, 3a3HaYeHi Ha BUPO6i abo B CynpoBiAHIM AOKYMeHTaLii, 03Ha4aroTb,

LLLO BUKOPWUCTaHI eNeKTPUYHI Y1 eNeKTPOHHI BUPOBU He MOXHA YTUNI3yBaTX Pa3oM i3
nobytosnMU Bigxodamu. Ana HanexHol yTuaisaLii npoAyKTy 34aiiTe Aoro B cnewianibHi
MicLa 360py, A€ BiH 6yae 6e3KOLLTOBHO NPUIAHATUIA. BignosiagHa yTunisais npoaykTy
MOXe AOMOMOITY 36eperTu LiHHIi MPUPOAHI pecypcy Ta 3anobirti MoOXANBUM
HeraTuB- HUM BM/1MBaM Ha HaBKOJIMLLIHE CepesoBYLLe Ta 340POB'S SitoAel, AKi

MOXYTb BYTU MOX- TMBUMW HaCAiAKaMU HeNpaBUAbHOI yTUAI3aLii Bigxoais. 3a

6inbL geTanbHOK iHGOPMa- L€ 3BepTalTecs 40 MiCLLeBUX OpraHiB BAagn abo B
HaNBAVXUNIA NYHKT 360pYy. 3a He- HaneXxHy yTUi3aLito LibOro TUMy BiAXOAIB MOXYTb
6yTn HaknageHi WTpadu BiANOBIAHO A0 HaLiOHANBLHUX NPaBW.

VI. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUIKI

Hanpyra (B): BKa3aHa Ha NacnopTHiIl Tabanyyi npunagy
CnoxwvBaHa NoTyXHicTb (BT): BkasaHa Ha macnopTHin Tabanuui npunagy
MpubnunsHa Bara (kr): 6,5

Knac 3axucty npunagy: I.
CnoxvBaHHA eNnekTpoeHepril B pexunmi odvikysaHHsA: < 0,50 BT.

Bupo6HUK 3anuLuae 3a co60to0 NpaBo 3MiHIOBAaTU TEXHIYHIi XapaKTepUCTUKUN
Ta aK- cecyapu Ans BianoBigHUX Mogenei.

MonepeaXeHHs Ta CUMBOJIN, LLIO BUKOPUCTOBYIOTLCA Ha Mpuaagi, ynakoBL,i abo
B IHCTPYKLUIT 3 ekcnayaTau,ii:

HOUSEHOLD USE ONLY - Tinbkun 415 4OMAaLLUHbOTO BUKOPUCTAHHA.V
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS - He 3aHyptoBaTu y BOAy ab0 iHLLi
piaVHN.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

ATOY - W06 yHUKHYTWN Hebe3nekn 3a4yxu, 36epirante
nonieTMneHoBWIA NakeT NoAani Bif, HEMo- BAAT i iTeil. He BUKOPUCTOBYMTe NakeT y
JONbKax, NiXkeukax, Konsackax abo MaHexax. [onieTnaeHoBNM NakeT - He irpaLuka.

A CrMBON 3acTepexeHHs. A OBEPEXHO: TAPAYA MOBEPXHA.
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