Elektricky multifunkeni ryzovar « NAVOD K OBSLUZE @ 4-15
Elektricky multifunkény ryzovar - NAVOD NA OBSLUHU @ 16-27
Multifunctional electric rice cooker « INSTRUCTIONS FOR USE @ 28-39
Elektronikus multifunkcics rizs f6z6 « HASZNALATI UTASITAS @ 40-51
Urzgdzenie do gotowania ryzu « INSTRUKCJA OBSLUGI 52-63
Multi-Reiskocher « BEDIENUNGSANLEITUNG 64-77

12/5/2025 __e/'&.,



A4 A3

\7A6

|

CLICK

0.8 1
CUP4

MAX

L
Ik

0.2
CUP1
ﬁg

]

/




Obrazky jsou pouze ilustracni/Obrazky su len ilustraéné/Product images are for illustrative purposes only
/ Nlusztrativ képek / Zdjecia stuzg wytacznie jako ilustracja / Die Abbildungen dienen nur zur lllustration

cz

SK

EN

HU

PL

DE

|. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI
Il. POPIS SPOTREBICE (obr. 1)
ll. PRIPRAVA A POUZITI

IV. UDRZBA (obr. 1)

V. RESENi PROBLEMU

VI. EKOLOGIE

VIl. TECHNICKE UDAJE

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA
Il. OPIS SPOTREBICA (obr. 1)

ll. PRIPRAVA A POUZITIE

IV. UDRZBA (obr. 1)

V. RIESENIE PROBLEMOV

VI. EKOLOGIA

VIl. TECHNICKE UDAJE

. SAFETY WARNING

IIl. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (fig. 1)
IIl. PREPARATION AND USE

IV. MAINTENANCE (fig. 1)

V. TROUBLESHOOTING

VI. ENVIRONMENTAL PROTECTION

VII. TECHNICAL DATA

I. BIZTONSAGI ELOIRASOK

Il. A KESZULEK LEIRASA (1. &bra)
ll. KEZELESI UTMUTATO

IV. KARBANTARTAS (1. 4bra)

V. HIBAELHARITAS

VI. KORNYEZETVEDELEM

VII. MUSZAKI ADATOK

I. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Il. OPIS URZADZENIA (rys. 1)
Ill. PRZYGOTOWANIE | UZICIE

IV. KONSERWACJA (rys. 1)

V. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
VI. EKOLOGIA

VII. DANE TECHNICZNE

I. SICHERHEITSHINWEISE

Il. BESCHREIBUNG DES VERBRAUCHERS UND DESSEN ZUBEHOR (Abb. 1)

Ill. VORBEREITUNG UND BENUTZUNG
IV. WARTUNG (Abb. 1)

V. PROBLEMLOSUNGEN

VI. UMWELT

VII. TECHNISCHE ANGABEN

4
7
7

13

14

15

15

16
19
19
25
26
26
27

28
31
31
37
38
38
39

40
43
43
49
50
50
51

52
55
55
61
62
62
63

64
68
68
75
75
77
77



@

Elektricky multifunkéni ryZzovar

eta 8131

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zékazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Tento navod spolu
s pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim obsahem obalu dobie
uschovejte.

|. BEZPECNOSTNIi UPOZORNENI A

— Instrukce v navodu povaZzujte za soucast spotiebie a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.

- Tento spotfebi¢ nesmi byt pouzivan détmi. Udrzujte spotfebic
a jeho pfivod mimo dosah déti. SpotiebiCe mohou pouZivat osoby
se snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pou€eny o pouzivani spotfebite bezpecnym zplsobem
a rozumi pfipadnym nebezpecim. Déti si se spotfebi¢em nesméji
hrat.

- Jestlize je napajeci pfivod spotfebite poskozen, ihned odpojte
spotrebi€ od el. sité. Pfivod musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby
se tak zabranilo urazu el. proudem nebo pozaru.

- Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate
bez dozoru a pfed montazi, demontazi nebo Cisténim.

- Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci pfivod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste
spotrebi¢ do odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti
a spravné funkce.

-POZOR: Spotrebi¢ neni uréen pro €innost prostrednictvim vnéjsiho
Casoveého spinace, dalkového ovladani nebo jakékoli jiné soucasti,
ktera spina spotrebi¢ automaticky, protoze existuje nebezpedi
vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi€ zakryt nebo nespravné
umistén v okamziku uvedeni spotrebiCe do €innosti.

- Nedotykejte se pfi vareni mist, kde vystupuje horka para, hrozi
nebezpeci popaleni a opareni.

- Pfed vyménou pfislusenstvi nebo pfistupnych ¢asti, pfed montazi
a demontazi, pred Cisténim nebo udrzbou, nebo po ukonceni prace,
spotrebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice napajeciho
pfivodu z el. zasuvky!
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— Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusnym normam.

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Spotrebic je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a pro podobné ucely (v obchodech,
kancelarfich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostredich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni ur¢en pro komeréni pouziti!

— Tento spotfebi¢ neni uréen pro venkovni pouziti.

— Nepouzivejte spotfebi¢ k vytapéni mistnosti!

— Vyjma é&asti, uvedenych v kapitole Udrzba, spotiebi¢ nikdy neponofujte do vody
ani nemyjte pod proudem vody!

— Pred udrzbou nebo uloZenim nechte spotfebi¢ vychladnout.

— Neni pfipustné jakymkoli zpisobem upravovat povrch spotrebice
(napf: pomoci samolepici tapety, folie, apod.)!

— Nezapinejte ryzovar, bez vlozené nadoby.

— Nepouzivejte nadobu samostatné (napr. k pfipravé potravin na el. / plynovém / indukénim /
halogenovém sporaku nebo na otevieném ohni) nebo v mikrovinné troubé.

— Nezapinejte spotrebi¢ bez dostate¢ného mnozstvi surovin v nadobé pro pfipravu pokrmu.

— Nadobu nepouzivejte, pokud je vyrazné mechanicky poskozena (napf. praskla,
poskrabana) nebo ke dlouhodobému skladovani potravin (napf. v mraznicce).

— Nenechavejte v nadobé zmrznout vodu nebo potraviny obsahuijici vodu. Mohlo by dojit
k poskozeni nadoby (prasknuti).

— Nikdy nevarte lusténiny (napf. suché fazole a ¢oc¢ku), vzdy je nejprve namocte
asi na deset hodin do vody (viz pokyny na obalu).

— Nepouzivejte pro vareni jablek, brusinek, rebarbory, obilovin, té€stovin, rozkrajeného
hrachu a susenych polévkovych smési. Tyto potraviny maji tendenci pénit, péna a jeji
rozstfikovani mohou zablokovat odvzdusiovaci otvor krytu vzduchu.

— Do vnitfniho prostoru ryzovaru, tj. mezi télo pfistroje a vnitfni nadobu se nesmi dostat
voda, ani jina kapalina.

— Nepouzivejte spotrebic jako fritézu.

— Pokud je viko a vnitfni nadoba horka, neponorujte ji do studené vody ani nemyjte pod
proudem tekouci studené vody! Nahla zména teploty by mohla zpUsobit k poskozeni
nadoby nebo vika.

— Vedeni pary (j. chranny kryt), jenz je soucasti vika a které umoznuje Unik pary, vzdy
udrzujte v Cistoté. Soucasné pravidelné kontrolujte jeho stav, zda neni zablokovan (napf.
zbytky potravin), opotfebovan nebo poskozen.

— Neodstranujte silikonové tésnéni.

— Spotrebic je vybaven tepelnou bezpecnostni pojistkou, ktera prerusi pfivod proudu
v pfipadé vyvareni vody nebo uvedeni prazdného hrnce do ¢innosti. Pokud k tomu dojde,
spotrebi¢ odpojte od el. sité a zaneste do odborného servisu k provéreni jeho bezpecénosti
a spravné funkce.

— Pro miseni a nabirani pokrmU pouzivejte kuchyrské nacini z plastu nebo ze dfeva, protoze
kovové nacini by mohlo poskodit povrch vnitfni nadoby.

— Nepokladejte spotfebic¢ v blizkosti predmétl nebo pod predméty, které se mohou poskodit
parou, napfiklad stény, kuchynské skrinky, pfiborniky, obrazy, zaclony, unikajici para
by je mohla poskodit.

— Nenaplnujte nadobu studenou vodou za Ucelem rychlého ochlazeni. Mohlo by to snizit
zivotnost topného télesa.
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— Spotrebi¢ nesmi byt pouzivan ve vlhkém nebo mokrém prostredi a v jakémkoliv
prostiedi s nebezpeéim pozaru nebo vybuchu (prostory kde jsou skladovany
chemikalie, paliva, oleje, plyny, barvy a dalsi hoflavé, pfipadné tékave, latky).

— Prislusenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvoru.

— Neumistujte spotfebi¢ na nestabilni, kfehké a hoflavé podklady (napf. sklenéné,
papirové plastové, dievéné-lakované desky a rtizné tkaniny/ubrusy).

— Spotrebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho prevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdroji (napft kamna, el./plynovy sporak, vafi¢
atd.) a vlhkych povrchu (dfezy, umyvadla atd.).

— Pfi manipulaci s nadobou, vikem pouzivejte ochranné kuchyriské rukavice nebo utérku,

— B&hem provozu nenechavejte na viku hrnce zadné pfedméty (napf. ochranné rukavice,
utérky), které by mohly zpUsobit zakryti otvoru pro odvod pary.

— Pri odklapéni vika budte opatrni, viko odklopte vzdy smérem od sebe a tak, abyste
se nezranili.

— Spotiebi¢ nepienasejte v horkém stavu, pfi eventualnim preklopeni hrozi nebezpeci
Urazu popalenim a opareni.

— Pro pfenéseni spotfebie pouzivejte pouze drzadlo!

— Za ucelem udrzby nebo opravy demontujte pouze ty dily elektrického ryzovaru, které jsou
zminény v tomto navodu.

— Napajeci pfivod nesmi byt poskozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody.

— Napéjeci pfivod nikdy nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pres okraj
stolu nebo pracovni desky. Zavadénim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi muze dojit
k prevrzeni Ci stazeni spotfebie a nasledné k vaznému zranéni!

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

— V pfipadé potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam.

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze s originalnim pfislusenstvim od vyrobce.

— Tento spotfebi¢ pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je ur€en tak, jak je popsano v tomto
navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— Neponofujte spotfebi¢ ani jeho sifovy kabel do vody ani je neomyvejte vodou. Maze to byt
nebezpecné a mohlo by dojit k posSkozeni pfistroje, které bude mit vliv na jeho bezpecny
provoz.

— UPOZORNENI — N&které &asti tohoto vyrobku se mohou stat velmi horkymi a zpUsobit
popaleni. Zvlastni pozornost musi byt vénovana pfitomnosti déti a hendikepovanych lidi.

— VAROVANI: Pii nespravném pouzivani pfistroje, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Pripadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou
prelozeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neodpovida za $kody a zranéni zplisobené nespravnym pouzivanim spotrebice
a pfisluSenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opareni, pozar)

a neni odpovédny za spotrebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpecnostnich
upozornéni.

Elektricky multifunkéni ryzovar je vybaven mnoha funkcemi, které zajistuji jeho bezpecny
provoz.
1) Snimac teploty

RyZzovar registruje vnitfni teplotu a v zavislosti na ni automaticky reguluje intenzitu ohfivani.



2) Omezovani teploty (tepelna pojistka)
Pokud je vnitfni nadoba prazdna nebo teplota dosahne nebo prekroci povolenou
hodnotu, zafizeni automaticky prerusi pfivod elektrické energie do topné plotny.

3) Kryt
Zabrariuje tomu, aby se jidlo béhem vareni prilepovalo na odvzdu$novaci vedeni pary /
otvor a tak predchazi jeho zablokovani.

|l. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVi (obr. 1

A — Ryzovar B2 — Kryt
A1 — Ovladaci panel B3 — Tésnéni
A2 — Vnégjsi nadoba B4 — Drzadlo horniho vika
A3 - Topne Eeleso C — Vnitfni nadoba
A4 — Snimacg o i
A5 — Uchyt pro odloZeni IZice D - Pfislusenstvi
A6 — Napéjeci kabel D1 — Odmeérka (180 ml)
) D2 — Lzice
B - Viko D3 — Nadobka na kondenzat

B1 — Tlacitko pro uvolnéni vika

lIl. PRIPRAVA A POUZITI

DISPLEJ
Displej pouziva slova a Cisla pro zobrazeni ¢asu a zprav.
,Done* - hotovo / ,HEAt" - ohfev / ,Cool* - chladnuti / ,Add" - pfidat / ,End"“ - konec

D4 — Nastavec na ohfivani v pare

POZOR
— Pokud se na displeji objevi neobvyklé znaky, odpojte spotfebi€ od el. sité
a nasledné ho znovu pfipojte.
— Funkci odlozeného startu pouzivejte jen u receptu, které jste jiz pfedem s Uspéchem
vyzkouseli a tyto recepty dale nemérite.

Odstrante veskery obalovy material, vyjméte ryzovar a veskeré pfislusenstvi. Z ryzovaru
odstrante vSechny pfipadné reklamni adhezni félie, samolepky nebo papir. Varovné

Stitky prosim neodstranujte. Pfed prvnim pouzitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s
potravinami, v teplé vodé s pfidavkem saponatu, dikladné oplachnéte Cistou vodou, vytrete
do sucha, pfipadné nechte oschnout. Ponechejte volny prostor pro fadnou ventilaci. Vidlici
napajeciho pfivodu A6 zasunte do el. zasuvky. El. zasuvka musi byt dobfe pfistupna, aby
bylo mozno spotrebi¢ v pfipadé nebezpeci snadno odpojit.

Sestaveni jednotlivych dilti (obr. 2, 3)

Viko B otevrete stisknutim tlacitka aretace vika B1. Vhodnou textilii nebo papirovou utérkou
ocistéte horni okraj vnitfni nadoby C a pfipadné vSechny ostatni ¢asti, které se béhem
plnéni vnitini nadoby znedistily potravinou (napr. vnéjsi dno). Ujistéte se, Ze se na topném
télese nenachazi zbytky potravin. Vnitini nadobu C zasurite do plasté A. Nepatrné otacejte
nadobou dokud se neujistite, Ze je dobfe uloZena (posazena) na topném télese. Viko B
zaklapnutim uzavrete (uslySite cvaknuti). Nasadte plastovou nadobku D3 pro kondenzat na
zadni stranu ryZovaru. Opaénym postupem muzete vSechny dily opét vyjmout.

Funkce ,Vareni bez vika“ by méla byt vzdy pouzivana bez vika.
Upozornéni: Pokud je silikonové tésnéni poskozeno, nikdy nepokracujte ve vareni!
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DULEZITE INFORMACE PRO KAZDODENNIi POUZITi

Aby ryzovar pracoval spravné, pred kazdym pouzitim zkontrolujte: NIKDY NEVARTE
BEZ VNITRNIHO ODNIMATELNE NADOBY! Ujistéte, Ze vnéji strana vnitini nadoby na
vareni je Uplné sucha pred jejim umisténim do téla ryzovaru. Po vlozeni vnitfni nadoby

do téla ryzovaru s ni lehce otacejte, aby byl zajistén dobry kontakt mezi vnitfni nadobou

a topnym télesem na dné ryzovaru. Zkontrolujte, zda je odvzdusSnovaci kryt Cisty.

Pokud ne, vycistéte otvory, abyste odstranili ucpani. Kryt byste méli pravidelné kontrolovat
a v pfipadé potfeby vycistit.

Celkové mnozstvi surovin s vodou smi dosahovat maximalné po rysku 0,8 / v nadobé.

Pri pripravé jidla, které béhem vareni nabyva objemu, naplfite nadobu maximalné po rysku
0,4 I. Minimalni mnozstvi vafeného jidla vSak nesmi byt mensi, nez je indikovano ryskou
0,2 | (obr. 4).

OVLADACI PANEL - POPIS TLACITEK

r?,ﬂiée tlalc':vitko ’pfo nastaveni programu fll\ 5 tlac':l'tlfo pro Uasfaveni programu
whiterice | RyZe bila -’ |Parniho vareni

Natural | tla¢itko pro nastaveni programu
nacrarice | RYZ€ natural (hnéda)

tlaCitko pro nastaveni programu
Pomalého vareni

©

X

@ tla€itko pro nastaveni programu )
<=~ |Vareni s otevienym vikem

tla€itko pro nastaveni programu
Kase Ovesné viocky

!

tlaCitko pro nastaveni programu
Quinoa

tlaCitko pro nastaveni programu
Jogurt

tlaCitko pro nastaveni programu

— tlagitko pro nastaveni dasu
% ) |udrzeni teploty

Bl

\"_Q |Odlozeného startu
tlagitko pro Zapnuti zvoleného tladitko pro nastaveni volby
programu .dl.40.al| Urovné vareni

(nizka / stfedni / vysoka)

tlacgitka pro nastavovani €asu jednotlivych tlagi . .
acitko pro Zapnuti/Vypnuti

+— programu, nebo ¢asu do odlozeného startu < l ’ r 'iovarE P yp

(+ zvySujeme / — snizujeme hodnoty ¢asu) y

Popis svételné signalizace se spusti:
— kontrolni segmenty (Carky) blikaji, kdyz jsou nastavovany hodnoty pfislusného programu,
— kontrolni segmenty (€arky) sviti trvale, kdyz je spotfebi¢ v pohotovostnim rezimu Stand-By.
— kontrolni segmenty (€arky) na displeji se pohybuji, kdyz je pfislusny program aktivni

a dochazi k zahfivani ryzovaru.

e NSl Ryze bila / natural (hnada)

whiterice Naturalries T|ggitko ,Ryze" je uréeno pro pfipravu ryze.

» Nasypte omytou ryzi do vnitfni nadoby a pfidejte potfebné mnozstvi vody (napf.: pokud
pripravujete 4 odmérky suché ryze, dolijte vodu po ¢islici 4 na pravé strané
stupnice uvniti nadoby). Ryzi osolte, pfipadné dochutte, dle viastnich zvyklosti.

Dno nadoby mUzete potfit trochou oleje, tim zamezite pfipaleni ryze.
 Zavriete viko.
« Stisknéte tlacitko ,Zapnuti/Vypnuti“, na LED displeji bude svitit ,— — — -"*.

8
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« Stisknéte tlacitko ,Ryze bila“ nebo ,Ryze natural®, na LED displeji bude blikat ,— — — —*.
« Stisknéte tlacitko ,Zapnuti“, program za¢ne predehfivat hrnec a pfipravovat ryzi.

Tento krok zacne signalizovat LED displej pomoci krouzivého problikavani.

Tento krok mUze trvat pomérné dlouho dle mnozstvi pfipravované ryze.

« VV dalSim kroku bude hrnec odpocitavat poslednich 10 minut pfipravy.

* Po uplynuti doby vareni zazni zvukova signalizace a ryzovar se automaticky prepne do
rezimu ,Udrzovani teploty“. Pro lepsi vysledek nechte jesté ryzi cca 15 minut odpoc&inout
(ryze se dovafi v pafe). Na LED displeji se zobrazi, jak dlouho byl rezim ,Udrzovani
teploty“.

Suroviny Voda Ryze bila RyZe natural Quinoa
(odmérka) (odmeérka) ¢as vareni (min.) Cas vareni (min.) | €as vareni (min.)

1/2 3/4, 1, 3/4 23-26 42-45 22-26

1 11/2 25-28 43-46 25-29

2 21/2 28-31 44-47 27-32

3 31/2 30-33 48-52 30-35

4 41/2 32-35 51-54 34-39

Vareni s otevienym vikem
Tuto funkci pouzijte pro osmahnuti/restovani, typicky pfed vafenim nebo pred
pomalym vafenim. Program se obvykle pouziva pro maso, zeleninu, drubez,
osmahnuti napf. cibule, k redukci kapaliny po vafeni nebo pro ziskani omacky plné chuti pro
vase jidlo. Pokud program pouZzijete pro vareni vétSiho objemu tekutiny (napf. polévky, vody,
apod.), tak je mozné, Ze se na displeji bude po celou dobu chodu programu zobrazovat
,heat” a hrnec nezacne odpocitavat nastaveny ¢as. Dlivodem je to, Ze nedosahne potiebné
teploty pro restovani na oleji.
« Stisknéte tlacitko ,Zapnuti/Vypnuti“, na LED displeji bude svitit ,— — - —".
« Stisknéte tlacitko ,Vareni bez vika“, na LED displeji bude svitit ,0:30.
» MUZzete také ru¢né nastavit ¢as v (5-30) minutovych krocich, stisknutim tlacitek ,+“ nebo ,—".
- Stisknéte tlagitko ,Zapnuti‘, na LED displeji bude svitit ,HEAt* a poté nastaveny ,Cas"“.
* Po uplynuti doby vareni zazni zvukova signalizace ryZovar se automaticky vypne, na LED
displeji bude svitit ,End".
Nechte nadobu predehfivat po dobu 3 az 4 minut pred vlastnim vlozenim potravin.
Po dokon€eni osmahnuti/restovani stisknéte tlacitko ,Zapnuti/Vypnuti “ a zvolte dalsi
program. Nechte ryzovar zchladnout 2 - 3 minuty po ukonceni funkce ,s otevienym
vikem*, nez za¢nete vatit. BEhem programu ,Vareni s otevienym vikem®
nezavirejte viko!

Quinoa Quinoa
Tlacitko ,Quinoa“ je uréeno pro pfipravu quinoy.
* Nejdfive Quinou v nadobé fadné proplachnéte. Quinoa ma na povrchu horky povlak,
kterého je potfeba se zbavit proplachnutim.
* \VeSkerou prebyte¢nou vodu z nadoby slijte. Nadobu umistéte do hrnce.
* Viko nezavirejte.
« Stisknéte tlacitko ,Zapnuti/Vypnuti“, na LED displeji bude svitit ,— — ——".
« Stisknéte tlacitko ,Quinoa“, na LED displeji bude blikat ,— — — ="
« Stisknéte tlacitko ,Zapnuti“, zahajite osmazeni. Na LED displeji bude svitit ,HEAt".
* Béhem osmazeni quinou promichavejte, aby doslo k rychlejSimu odpafeni vihkosti.
« Jakmile se vlhkost odpafi, zazni zvukova signalizace a na displeji se zméni napis na ,Add".
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» Do nadoby pridejte pfislusné mnozstvi vody (napf.: pokud pfipravujete 2 odmérky quinoy
dolijte vodu po &islici 2 na pravé strané stupnice uvnitf nadoby) a zavrete viko. MliZete
dosolit podle chuti &i misto vody pouzit vyvar.

« Stisknéte tlacitko ,Zapnuti“, LED displej bude odpocitavat poslednich 10 minut vareni.

* Po uplynuti doby vafeni zazni zvukova signalizace ryZovar se automaticky pfepne do
rezimu ,Udrzovani teploty“. Na LED displeji se zobrazi, jak dlouho byl rezim ,Udrzovani
teploty“ spustén

=__ Udrzeni teploty
7 Po uplynuti doby vareni (s vyjimkou funkce ,Jogurt®) zazni zvukova signalizace
ryzovar se pfepne automaticky do rezimu ,Udrzeni teploty“, na displeji se bude
zobrazovat ,as” hfevu. ,Udrzeni teploty” by nemélo byt pouzivano déle nez 12 hodiny.

Kvalita a struktura uvafeného jidla se zaCne ménit jiz po 1 hodiné. Pro zruSeni jakékoliv

funkce v kterykoliv okamzik stisknéte tlacitko ,Zapnuti/Vypnuti®.

e «
]

« Stisknéte tlagitko ,Zapnuti/Vypnuti‘, na LED displeji bude svitit ,— — — ="

« Stisknéte tlacitko ,Udrzeni teploty“, na LED displeji bude blikat ,— — — —*.
« Stisknéte tlacitko ,Zapnuti“, LED displej bude zobrazovat ¢as hrevu.
* Po uplynuti doby vafeni zazni zvukova signalizace ryZovar se automaticky pfepne

do rezimu ,Udrzovani teploty*.

p /l\ 5Péra

Tlacgitko ,Para“ je ur€eno pro naparovani. Mizete naparovat napfiklad zeleninu,
2 mofrské plody nebo ohfivat jidlo s nastavcem pro vareni v pafe D4. K napareni
Cerstvé nebo zmrazené zeleniny pouzijte 1 ~ 2 Salky (180 ml) vody na 1 ~ 2 minuty.
Pouzijte tlac¢itka ,+“ nebo ,—* pro zménu délky naparovani (5-60 minut). Na rozdil od jinych
funkci vareni pracuje ryzovar béhem programu ,Para“ na piny vykon. Tento vysoky vykon
muze jidlo spalit, pokud bude jidlo v pfimém kontaktu se dnem vnitfniho hrnce. Pouzijte
proto nastavec na ohfivani v pare, ktery vlozite do vnitfniho hrnce.

«“

« Stisknéte tlacitko ,Zapnuti/Vypnuti“, na LED displeji bude svitit ,— — —-".

« Stisknéte tlacitko ,Para“, na LED displeji bude suvitit ,,0:10“.

» MUzete také ru¢né nastavit ¢as v (5-60) minutovych krocich, stisknutim tlacitek ,+“ nebo ,—*.

« Stisknéte tlacitko ,Zapnuti“, LED displej pfestane blikat a hrnec za¢ne ohfivat vodu.

« Jakmile voda zac¢ne varit, LED displej za¢ne blikat a zacne odpocet nastavené doby
vafeni v pare.

* Po uplynuti doby vareni zazni zvukova signalizace ryzovar se automaticky pfepne do rezimu
L,Udrzovani teploty“. Na LED displeji se zobrazi, jak dlouho byl rezim ,Udrzovani
teploty“.

=— Pomalé vareni
Vzhledem k povaze pomalého vafeni maso nezhnédne, jako kdyby se vafilo na panvi
nebo v troubé. Pfed pomalym varenim neni nutné maso nebo dribez osmazit, ale

mUzZete to provést, pokud vam maso takto vice chutna. Osmazeni mletého hovéziho masa,
slaniny a klobasy pfed pomalym vafenim muze byt Zadouci, pokud chcete odstranit z masa
prebytecny tuk. Vyvarujte se otevirani ryzovaru béhem pomalého vareni, protoze to zplsobi
znacné ztraty tepla a pary. Pokud musite ryzovar presto otevfit, provedte to co mozna
nejrychlejsSim zptsobem. Nékteré potraviny jako napfiklad mrkev, brambory a fepa vyzaduji
delSi vareni nez maso, proto je nakrajejte na mensi kousky predtim, nez je pfidate k masu.

« Stisknéte tlacitko ,Zapnuti/Vypnuti“, na LED displeji bude svitit ,— — — -".
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« Zvolte si pozadovanou teplotu ohfevu stisknutim tlacitka ,Pomalé vareni“ “ :
Lal] nizky: 8-10 hod. (max. teplota 90 °C) / _q(] stfedni: 5-7 hod. (max. teplota 92 °C) /

.afl vysoky: 2-4 hod. (max. teplota 96 °C)

* MUzete také ruéné nastavit ¢as pro ,Pomalé vareni“, v 30 minutovych krocich, stisknutim
tlacitek ,+“ nebo ,—*.

* Po uplynuti doby vareni zazni zvukova signalizace ryZzovar se automaticky prfepne do rezimu
LUdrzovani teploty“. Na LED displeji se zobrazi, jak dlouho byl rezim ,Udrzovani teploty*.

« Otevrete ryZovar a odklopte viko tak, aby kondenzovana kapalina odkapala do hrnce.

» Po dokonéeni vafeni odpojte napajeci kabel od el. zasuvky.

* Pred CiSténim nechte ryZovar zcela vychladnout.

4 POZOR )

— Para a horka kapalina mohou zpUsobit popaleni.

— Pfi vafeni a sou€asné i udrzovani teploty dochazi k tomu, Ze ventilem unika para, coz
je doprovazeno charakteristickym zvukovym projevem ,sy€enim®. Tento jev je naprosto
normalni a neni divodem k reklamaci spotrebice.

— Béhem provozu Ize na displeji sledovat pribéh postupu programu. S postupem
programu se Cislice nastaveného ¢asu postupné snizuji.

— Nikdy nenechavejte hotové pokrmy v ryzovaru zapnutém na funkci Udrzovani teploty
po dobu delSi, nez je nezbytné nutné. Pokrm by se mohl zacit kazit.
- Nepouzivejte funkci udrzovani tepla pro ohfivani potravin.

— Po dokonc¢eni vareni je vychozi ¢as udrzovani teploty 12 hod., poté se spotiebi¢ vypne.

(Navoleny program Ize kdykoliv ukongit stisknutim tlacitka ,Zapnuti/Vypnuti*“. )

* Vlychozi doba vareni je 8 hodin, maximalni doba vareni 10 hodin.

556 «
=t Kase
=" Tlacditko ,Kase" je ur€eno pro pfipravu kase z ovesnych vlocek.

* Do vnitfniho hrnce nasypte doporuceny pomér vody a ovesnych vio€ek, ktery je uveden
na obalu ovesnych vlo€ek. U tekuté kade se doporucuje pouzivat ovesné viocky a vodu
v poméru 1: 3.

« Zavrete viko.

« Stisknéte tlagitko ,Zapnuti/Vypnuti“, na LED displeji bude svitit ,— — ——".

- Stisknéte tlacitko ,Kase", na LED displeji bude blikat ,— — — ="

« Stisknéte tlacitko ,Zapnuti“, program zacne pfedehfivat hrnec a pfipravovat kasi. Tento
krok za¢ne signalizovat LED displej pomoci krouzivého problikavani. Tento krok mize
trvat i 30 minut dle mnozstvi pfipravované kase.

+ V dal$im kroku bude hrnec odpocitavat poslednich 10 minut pfipravy.

* Po uplynuti doby vareni zazni zvukova signalizace ryzovar se automaticky pfepne do rezimu
L2Udrzovani teploty“. Na LED displeji se zobrazi, jak dlouho byl rezim ,Udrzovani teploty*.

m Odlozeny start

- Muzete spotfebi¢ naprogramovat na odlozené vareni az o 15:30 hodin.

N- o Nedoporucujeme pouzivat tuto funkci pro potraviny, které podléhaji rychlé zkaze,

jako je maso nebo ryby, pokud jsou ponechany bez dal$iho zpracovani nékolik hodin

pfi pokojoveé teploté. Varena ryze mize zménit strukturu na mékkou, kvuli delSi dobé

namaceni, nebo ji mizete snadnéji pfipalit.

« Stisknéte tlacitko ,Zapnuti/Vypnuti‘, na LED displeji bude svitit ,— — ——".

« Stisknéte tlacitko ,0dlozeny start”. Na LED displeji se zobrazi ,2:00“, znamena,
ze zacCatek programu je odlozen o 2 hodiny.
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* MuUzete také ru¢né nastavit ¢as (1-15:30 hod.) v 30 minutovych krocich, stisknutim tlacitek
,+ nebo ,—*.

 Po vybéru doby zpozdéni zvolte program, ktery se ma poté spustit.

» Na prfednim panelu poté sviti kontrolka u tlacitka ,Odlozeny start“ a dalSi kontrolka sviti
u vami zvoleného programu.

« Stisknéte tlacitko ,Zapnuti*.

* Na displeji bude odpocitavan €as, ktery zbyva do spusténi programu.

* ,0dlozeny start“ neni mozné pouzit s programem ,Vareni bez vika / Udrzeni teploty /
Parni vareni / Pomalé vareni / Jogurt”.

POZOR
— P¥i praci s odlozenym startem nikdy nepouzivejte ingredience podléhajici rychlé
zkaze jako Cerstvé mléko, vajicka, ovoce, jogurt, syr, cibule atd. protoZze by se mohly
do zac¢atku vareni zkazit!
— Navoleny ¢as a program Ize kdykoliv ukongit stisknutim tlacitka ,Zapnuti/Vypnuti*.

Jogurt
i Toto tladitko slouzi pro vyrobu jogurtu k tomu potfebujete mléko a trochu jogurtu
s aktivni kulturou! Proces se sklada ze dvou Casti: pasterizace mléka a kultivace
jogurtu. Pro vyrobu jogurtu postupujte dle nasledujicich kroka:

Pasterizace

* Nalejte do vnitfniho hrnce 0,5 | min az 0,8 max litr mléka.

» Uzavrete viko.

« Stisknéte tlacitko ,Zapnuti/Vypnuti‘, na LED displeji bude svitit ,— — ——".

« Stisknéte tlacitko ,Jogurt®, poté stisknéte tlacitko ,Zapnuti“ az na LED displeji bude svitit
LJHEAL".

» Mléko se za€ne ohfivat na teplotu 85 °C, poté se ohfev zastavi a na LED displeji se
zobrazi ,Cool“.

* Otevrete viko.

» Nechte mléko ochladnout na cca 45 °C, na LED displeji se zobrazi ,Add".

Kultivace
Vmichejte aktivni kulturu do teplého mléka dle vaseho receptu (cca 2 IZicky bilého jogurtu
s zivymi kultirami, neslazeny, bez ovoce).

 Zavriete viko.
« Stisknéte tlacitko ,Jogurt”, na displeji ukaze ¢as ,08:00“ pro kultivaci mléka po dobu 8 hodin.
* MUzete také ru¢né nastavit ¢as (6-12 hod.) v 30 minutovych krocich, stisknutim tlacitek ,+“
nebo ,—"“.
« Stisknéte tlacitko ,Zapnuti®.
* Po dokonceni kultivace (na LED displeji se zobrazi ,Done®) odeberte jogurt z hrnce
a uskladnéte jej v chladnicce.

Rady pro vareni v elektrickém multifunkénim ryzovaru

Nasleduijici typy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci, jejichz ucelem neni
poskytnout navod, ale ukazat moZnosti riizného zpracovani potravin. Casy pfiprav (vareni)
zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci, standardné se v3ak pohybuiji

v jednotkach az desitkach minut. Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo
pfi jejich zpracovani k prekro€eni maximalniho obsahu nadoby ozna¢eného ryskou.
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Dodrzujte pfedepsané mnozstvi vody, uvedené v receptech. Vzdy vSak pod pokrm nalijte
dostatecné mnozstvi vody, jinak by se ryzovar mohl pifed dokon&enim procesu vareni bez
vody prehrat. Pfi vafeni ryZe dodrzujte maximalni mnozstvi 4 odmérek ryze. ryzovar je
vhodny pro vareni tradi€nich pokrmu jako jsou polévky, gulase, jidla o jednom chodu, ryze,
vejce varena na tvrdo, duSena masa, dusena zelenina, brambory vafené v celku, zeli,
kompoty, jidla z hub a mnoho jinych. Po n&jaké dobé pouzivani ryZovaru budete pouzivat
vlastni ¢asy, ziskané zkuSenostmi a praktickym vafenim.

. Ryzovar umistéte na suchy a rovny povrch.

. Vlozte potraviny do nadoby na vareni.

. Zavrete viko.

. Stisknéte tlacitko ,Zapnuti/Vypnuti“.

. Vyberte pfislusné tlacitko pfedvolby typu vareni na ovladacim panelu, upravte pfipadné
€as pro vafeni nebo sami ruéné nastavte pozadovany ¢as a urovné vareni (mékka /
normalni / tuha).

. Kdyz je ryzovar ohfivan, para se muze uvolfiovat kolem odvzdusnovaciho ventilu.

7. Je také v poradku, pokud béhem vareni uslySite jak se ryZzovar ohfiva a vypina, kvali

kontrole teploty v hrnci.

8. Po uplynuti doby vafeni zazni zvukova signalizace ryzovar se automaticky pfepne

do rezimu ,Udrzeni teploty“.

9. Po dokon¢eni vareni vypnéte ryzovar stisknutim tlacitka ,Zapnuti/Vypnuti“ a odpojte

napajeci kabel od el. zasuvky.

10. Pred cisténim nechte ryzovar zcela vychladnout.

4 POZOR

— V prGibéhu vareni a pfi otevieni vika muze dojit k tniku horké pary. Budte opatrni,
para a horka kapalina mohou zpUsobit popaleni!

— Plast, nadoba a kovové &asti pfistroje se pfi jeho chodu zahfivaiji!

(Pﬁ vareni, az do vychladnuti, mize z vika ryZovaru unikat para a hrozi nebezpeci opareni.

b wWwN =

(o]

\

Maso (druh) Kufeci maso Hvézi maso | Veprové maso Ryby
Cas vareni cca (min.) 20-25 25-30 20-25 15-20
Teplota cca cca (°C) 73,9 711 71,1 60,0

Zelenina (druh) Cas vareni cca (min.) | Zelenina (druh) | Cas vareni cca (min.)
chrest 7-13 kapusta 5-7
brokolice 5-10 hrach 5-6

mrkev 7-10 brambory 15-20

celer 7-9 Spenat 5-7
kukurice 7-10 cuketa 5-8

IV. UDRZBA (obr. 1

1. Pfed kazdou udrzbou spotrebi¢ odpojte vytazenim vidlice napajeciho privodu
z el. zasuvky! Ryzovar &istéte az po jeho vyhladnuti! Ci$téni provadéjte pravidelné po
kazdém pouziti! Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostfedky (napf. ostré predmeéty,
Skrabky, chemicka rozpoustédla, redidla, ziravé prostredky na ¢isténi trub nebo
jina rozpoustédia)!
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2. Po kazdém pouziti vycCistéte viko, kryt a zkontrolujte silikonové tésnéni. Pokud je
odvzdusnovaci kryt Spinavy nebo obsahuje necistoty, vylistéte jej.
. Omyjte jednotlivé dily v teplé, mydlové vodé. Tyto dily neumyvejte v my€ce na nadobi.
. Ujistéte se, Zze odvzdusnovaci ¢asti jsou Cisté, pridrzte kryt proti svétlu a prohlédnéte jej.
. Vycistéte odvzdusniovaci kryt, pokud je zablokovan nebo ¢astecné blokovan. V pfipadé
potfeby vycistéte odvzdusnovaci kryt vhodnym nastrojem (napf. malym Stétcem, Spejle)
abyste odstranili vSechny ¢astice potravin z otvorU.
6. DOkladné osuste vSechny ¢asti.
7. Vyjméte odnimatelnou vnitfni nadobu a umyjte nadobu v teplé vodé s jemnym Cisticim
prostfedkem. Tuto vnitfni nadobu je mozné umyvat v my€ce na nadobi.
8. Zabrarite vniknuti kapaliny dovnitf ryzovaru.
9. POZOR! Nikdy nenalévejte kapalinu do téla samotného ryzovaru nebo jej neponofujte
ve vodé. Vzdy se ujistéte, Ze je zafizeni pfed pouzitim uplné suché.

b w

Nékteré potraviny mohou ur€itym zplsobem nastavec na ohfivani v pare zabarvit.
To v8ak nema na funkci spotfebic¢e zadny vliv a toto zabarveni obvykle za urcitou dobu
samo zmizi.

Ulozeni

Pred ulozenim se ujistéte, ze je ryzovar chladny a suchy. Pfislusenstvi D vlozte do vnitfni
nadoby C. Ryzovar skladujte na bezpecné a suchém misté, mimo dosah déti

a nesvépravnych osob

Udrzbu rozsahlej$iho charakteru nebo Gdrzbu, ktera vyzaduje
zasah do vnitinich €asti spotiebice, musi provést odborny
servis! Nedodrzenim pokynii vyrobce zanika pravo na opravu!

Pripadné dalSi informace o spotrebici a servisni siti ziskate na
infolince +420 545 120 545 nebo na internetové adrese www.eta.cz.
Kontakt na vyrobce: info@eta.cz

Informace k reklamaci a opravé vyrobkl naleznete na strankach
www.eta.cz/servis-eu.

V. RESENi PROBLEMU

OTAZKY A ODPOVEDI
» Co znamena, pokud se displeji zobrazi ,E“? E: chyba senzoru. Obratte sa na
autorizované servisné stredisko

» Nékdy si pfi vareni vS§imnu, Ze se v ném tvofi kapky vlhkosti v oblasti otvoru pro odvod
pary. Nékdy slySim zvuk, ktery zni jako by unikla para pred ¢asem, kdy ¢asovac zacne
odpoditavat €as pro pfipravu jidla. D&lam néco Spatné? Ne. Oba tyto projevy jsou
normalni a mohou byt o€ekavany jako soucast vareni.

» Nahodné jsem stiskl nespravné tlacitko a ryzovar mi nechce povolit stisknout spravné
tlacitko. Co mohu délat? Stisknéte tlacitko ,Zapnuti/Vypnuti‘. To vdm umozni zacit
znovu a stisknout spravné tlacitko.

» Myslim, Zze ryzovar dlkladné Cistim, ale nékdy si vS§imnu, Ze pach mého posledniho jidla
zustava v hrnci. Co délam Spatné? Tésnici kruh pod vikem je vyroben ze silikonu. Silikon
rpé mnoho skvélych vlastnosti a jednou z nich je bouzel take tendence udrzovat pachy.
Casem se pfipadny zapach rozptyli.

« Pfi zapojeni se nerozsviti displej? Zkontrolujte, Ze mate spravné pfipojeny napajeci kabel
a vyzkouSejte jiné el. zasuvky.
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VI. EKOLOGIE Xy D¢

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materialt pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfisluSenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaiji, ze pouzité elektrické nebo elektronicke
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu ur€enych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomU(zete zachovat cenné pfirodni zdroje a
napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské zdravi,
coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadu. Dals$i podrobnosti si vyzadejte
od mistniho urfadu nebo nejblizSiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu
odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pokud ma byt spotrebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni
napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotiebi¢ tak bude nepouzitelny.

VII TECHNICKE UDAJE

Napéti (~V/Hz) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
PFikon (W) uveden na typovém Stitku vyrobku
Objem vnitfni nadoby min. — max. (l) 0,2-0,8
Hmotnost cca (kg) 1,8

PFikon v pohotovostnim rezimu je < 1,00 W.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci
vyrobku, si vyrobce vyhrazuje.

UPOZORNENIi A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

Caution: to reduce the risk of electric shock, cook only in removable container — Pro
eliminovani rizika elektrického Soku, varte pouze ve vyjimatelné nadobé k tomu urcené.
Do not fill inner pot over max pressure cook line — Neplrite nadobu nad rysku max pressure
cook. Do not force open the lid — Neotvirejte viko nasilim. PUSH TO OPEN — Stisknou pro
otevreni. OPEN — Otevieno. CLOSE — Zavieno. CUP — Sélek. HOT — HORKE. DO NOT
COVER — Nezakryvat. CAUTION: HOT SURFACE, DO NOT TOUCH — HORKY POVRCH,
NEDOTYKEJ SE, CAUTION: HOT STEAM — RISK OF SCALDING — HORKA PARA —
RIZIKO OPARENI. HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouZiti v domacnosti. DO NOT
IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponorovat do vody nebo jinych tekutin.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY. Nebezpeci ududeni. NepouZivejte tento sacek
v kolébkach, postylkach, kocarcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo
dosah déti. Sa¢ek neni na hrani.

See user manual for warnings — Varovani v navodu. Failure to follow directions may result
in serious injury — NedodrZeni pokyn( mize mit za nasledek vazna zranéni.

Symbol A znamena UPOZORNENI || - Ctéte navod k obsluze
m material uréeny pro styk s potravinami L .
UPOZORNENI: HORKY POVRCH
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Elektricky multifunkény ryZovar

eta 8131

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Tento navod spolu s
dokladom o predaiji a podfa moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim obalu dobre
uschovajte.

. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIE NN

— InStrukcie v navode povazujte za sucast spotrebiCa a odovzdajte ich akémukolvek
dalSiemu uzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, i udaj na typovom $titku zodpoveda napéatiu vo vasej elektrickej zasuvke.

— Vidlicu napajacieho privodu je nutné pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

— Nikdy spotrebi€ nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci privod
alebo vidlicu, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem
a poskodil sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch zaneste
spotrebi¢ do odborného servisu na preverenie jeho bezpecnosti
spravnej funkcie.

— Tento spotrebi¢ nesmie byt pouzivany detmi. UdrZujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mézu pouzivat
osoby so znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebi€a bezpecnym spésobom a rozumeju
pripadnému nebezpecenstvu. Deti si so spotrebi¢om nesmu hrat.

— Udrzuijte spotrebic a jeho privod mimo dosahu deti.

— Ak je napdjaci privod spotrebi¢a posSkodeny, ihned odpojte
spotrebi€ od el. siete. Privod musi vymenit vyrobca, jeho servisny
technik alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa tak zabranilo
urazu el. prutdom alebo poziaru.

— Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych €asti, pred
montazou a demontazou, pred Cistenim alebo udrzbou, spotrebic
vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim vidlice napajacieho
privodu z el. zasuvky!

—POZOR: Nepouzivajte tento spotrebic v spojeni s tepelne
citlivym riadiacim zariadenim, programatorom, ¢asovacom alebo
akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢ automaticky,
pretoze v pripade, Ze by bol spotrebi¢ zakryty alebo premiestneny,
hrozi nebezpecenstvo poZziaru.

— Nedotykajte sa pri vareni miest, kde vystupuje horuca para, hrozi
nebezpecenstvo popalenia a oparenia.
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— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

— Spotrebic je ur€eny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s ranajkami)! Nie je uréeny pre komeréné pouzitie!

— Tento spotrebi¢ nie je uréeny na vonkajsie pouzitie.

— Nepouzivajte spotrebi¢ na vykurovanie miestnosti!

— Okrem é&asti, uvedenych v kapitole Udrzba, spotrebié¢ nikdy neponarajte do vody
ani neumyvajte pod pradom vody!

— Pred udrzbou alebo uloZenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

— Nie je pripustné akymkolvek sp6sobom upravovat povrch spotrebi¢a (napr. pomocou
samolepiacej tapety, folie a pod.)!

— Nezapinajte ryzovar, bez viozenej nadoby.

— Nepouzivajte spotrebi¢ ako fritézu.

— Nepouzivajte nadobu samostatne (napr. na pripravu potravin na el. / plynovom /
indukénom / halogénovom sporaku alebo na otvorenom ohni alebo mikrovinnej).

— Medzi veko a nadobu nevkladajte alobal, papier na pe€enie ani okolvek iné.

— Nezapinajte spotrebi¢ bez dostato€ného mnozstva surovin v nadobe na pripravu pokrmu.

— Nadobu nepouzivajte, ak je prasknuta, akokolvek poskodena alebo na dlhodobé
skladovanie potravin (napr. v mraznicke).

— Nenechavajte v nadobe zmrznut vodu alebo potraviny obsahujuce vodu. Mohlo by ddjst
k poSkodeniu nadoby (prasknutiu).

— Né&doba nie je ur€ena na uchovavanie a skladovanie potravin. Potraviny po zpracovani
umiestnite do inej nadoby vhodnej na skladovanie.

— Nikdy nevarte strukoviny (napr. suché fazule a SoSovicu), vzdy ich najprv namocte
asi na desat hodin do vody (pozrite pokyny na obale).

— Nepouzivajte na varenie jablk, brusnic, rebarbory, cestovin, rozkrajaného hrachu
a suSenych polievkovych zmesi. Tieto potraviny maju tendenciu penit, pena a jej
rozstrekovanie mozu zablokovat odvzdusnovaci otvor alebo krytu vzduchu.

— Do vnutorného priestoru ryzovaru, tj medzi telo pristroja a vnutornt nadobu sa nesmie
dostat voda, ani ina kvapalina.

— Ak je véko a vnutorna nadoba horuca, neponarajte ju do studenej vody ani
neumyvajte pod priudom tecucej studenej vody! Nahla zmena teploty by mohla
spbsobit poskodenie nadoby alebo veka.

— Vedenie pary (tj ochranny kryt), ktory je su¢astou veka a ktory umozfuju unik pary, vzdy
udrzujte v Cistote. Sucasne pravidelne kontrolujte jeho stav, Ci nije zablokovany (napr.
zvy$ky potravin), opotrebovany alebo poskodeny.

— Neodstranujte silikénové tesnenie!

— Na mieSanie a naberanie pokrmov pouzivajte kuchynské néacinie z plastu alebo z dreva,
pretoze kovové nacinie by mohlo poskodit povrch vnutornej nadoby.

— Spotrebic je vybaveny tepelnou bezpeénostnou poistkou, ktora prerusi privod prudu
v pripade vyvarenia vody alebo uvedenia prazdneho hrnca do ¢innosti. Ak k tomu déjde,
spotrebi¢ odpojte od el. siete a zaneste do odborného servisu na preverenie jeho
bezpecnosti spravnej funkcie.

— Na prenasanie spotrebi€a pouzivajte drzadlo!

— Neukladajte spotrebi€ v blizkosti predmetov alebo pod predmety, ktoré sa mézu poskodit
parou, napriklad steny, kuchynské skrinky, priborniky, obrazy, zaclony, unikajuca para by
ich mohla poskodit.
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— Spotrebi¢ nesmie byt pouzivany vo vihkom alebo mokrom prostredi a vakomkol'vek
prostredi s nebezpe€enstvom poziaru alebo vybuchu (priestory kde su skladované
chemikalie, paliva, oleje, plyny, farby a dalSie horfavé, pripadne prchavé, latky).

— Neumiestiiujte spotrebi¢ na nestabilné, krehké a horlavé podklady (napr. sklenené,
papierové plastové, drevené — lakované dosky a rézne tkaniny/obrusy).

— PrisluSenstvo nezasuvajte do ziadnych telesnych otvorov.

— Pocas prevadzky nenechavajte na veku ryzovaru ziadne predmety (napr. ochranné
rukavice, utierky), ktoré by mohli sposobit zakrytie otvoru na odvod pary.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostato¢nej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, el./plynovy sporak,
vari¢ atd.) a vlhkych povrchov (drezy, umyvadla atd).

— Spotrebi¢ neprenasajte v horicom stave, pri eventualnom preklopeni hrozi
nebezpedenstvo Urazu popalenim a oparenie.

— Pri odklapani veka budte opatrni a veko odklapajte vzdy smerom od seba.

— S cielom udrzby alebo opravy demontujte iba tie diely elektrického ryzovaru, ktoré
s spomenuté v tomto navode.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo hordcimi predmetmi, otvorenym
plamefiom a nesmie sa ponorit do vody.

— Napajaci privod nikdy nekladte na horuce plochy, ani ho nenechavajte visiet cez okraj
stola alebo pracovnej dosky. Zavadenim alebo zatiahnutim za privod napr. detmi moze
ddjst k prevrhnutiu &i stiahnutiu spotrebi€a a nasledne k vaznemu zraneniu!

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

— V pripade potreby pouzitia predlZovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prislusenstvom od vyrobcu.

— Tento spotrebi¢ pouzivajte iba na ucel, na ktory je ur€eny tak, ako je popisané v tomto
navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny tcel.

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom
na obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku,
su prelozené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia spdsobené nespravnym pouzivanim
spotrebi¢a a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, popalenie,
oparenie, poziar) a nie je zodpovedny za spotrebi¢ v pripade nedodrzania vysSie
uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

Elektricky hrniec je vybaveny mnohymi funkciami, ktoré zaistuju jeho bezpecnu prevadzku.

1) Snimac teploty
RyZovar registruje vnutornu teplotu a v zavislosti na nej automaticky reguluje intenzitu
ohrievania.

2) Obmedzovanie teploty (tepelna poistka)
Ak je vnutorna nadoba prazdna alebo teplota dosiahne alebo prekroci povolent hodnotu,
zariadenie automaticky prerusi privod elektrickej energie do ohrievacieho telesa.

3) Kryt
Zabranuje tomu, aby sa jedlo po¢as varenia lepilo na odvzdusnovaci vedenie pary / otvor
a tak predchadza jeho zablokovaniu.
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|l. POPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA (obr. 1

A — Ryzovar B3 — Tesnenie
A1 - Ovladaci panel B4 — Drzadlo veka
A2 — Vonkajsi hrniec

A3 — Vykurovacie teleso C - Vnatorny hrniec

A4 — Snimac D — prislusenstvo
A5 — Otvor pre odloZenie lyzice D1 — Odmerka (180 ml)
A6 — Napajaci kabel D2 — Lyzica

D3 — Nadobka na kondenzat

B — Veko - . D4 — Nadstavec na ohrievanie a varenie
B1 — Tlacidlo pre uvolnenie veka v pare
B2 — Kryt P

[1l. POKYNY NA OBSLUHU

DISPLEJ
Displej pouziva slova a Cisla pre zobrazenie ¢asu a sprav.
,Done“ - hotovo / ,HEAt" - ohrev / ,Cool“ - chladnutie / ,Add“ - pridanie / ,End“ - koniec.

POZOR
— Ak sa na displeji objavia neobvyklé znaky, odpojte spotrebic od el. siete a nasledne
ho znova pripojte.
— Funkciu odlozeného Startu pouzivajte len pri receptoch, ktoré ste uz pred tym
s uspechom vyskusali a tieto recepty dalej nemerite.

Odstrante vSetok obalovy material, vyberte ryzovar a vSetko prislusenstvo. Z ryzovaru
odstrante vSetky pripadné reklamné adhézne folie, samolepky alebo papier. Samolepky

s varovanim prosim neodstranujte. Pred prvym pouzitim umyte €asti, ktoré pridu do styku
s potravinami, v teplej vode s pridavkom saponétu, dékladne oplachnite Cistou vodou, vytrite
do sucha, pripadne nechajte oschnuf. Ponechajte volny priestor na dobru ventilaciu. Vidlicu
napajacieho privodu A6 zasunte do el. zasuvky. Elektricka zasuvka musi byt pristupna, aby
sa v pripade nebezpecenstva hrniec dal lahko odpojit od elektrickej siete.

Zostavenie hrnca na varenie (obr. 2, 3)

Veko B otvorte stlacenim tlacidla aretacie B1. Vhodnou textiliou alebo papierovou utierkou
ocistite horny okraj vnutornej nadoby C a pripadne vsetky ostatné Casti, ktoré sa poCas
plnenia vnutornej nadoby znegdistili potravinou (napr. vonkajsie dno). Su€asne sa uistite,
Ze na ohrievacej platni sa nenachadzaju zvySky potravin. Vnatornd nadobu C zasunte do
plasta A. Trochu pootocéte nadobu, aby ste sa uistili, Ze je dobre upevnena (posadenad)

na vyhrievacom telese. Veko B zatvorte zaklapnutim (budete pocut cvaknutie). Nasadte
plastovi nadobku D3 pre kondenzat na zadnu stranu spotrebi¢a. Opaénym postupom
vSetky diely mézete rozlozit.

Funkcia ,Varenie bez veka“ by mala byt pouzivana bez veka.
Upozornenie: Pokial je silikonové tesnenie poskodené, nikdy nepokracujte vo vareni!

DOLEZITE INFORMACIE PRE KAZDODENNE POUZITIE
Aby ryzovar pracoval spravne, pred kazdym pouzitim skontrolujte: NIKDY NEVARTE BEZ
VNUTORNEHO ODNIMATELNEHO HRNCA!
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Uistite, Ze vonkajSia strana tejto nadoby na varenie je Uplne sucha pred jej umiestnenim
do tela ryzovaru. Po vlozeni vnutorného hrnca do tela ryzovaru s nim fahko otacajte,

aby bol zaisteny dobry kontakt medzi vnutornou nadobou a vykurovacim telesom na

dne ryzovaru. Skontrolujte, ¢i je odvzdu$novaci kryt Cisty. Ak nie, vycistite otvory, aby ste
odstranili upchatie. Kryt by ste mali pravidelne kontrolovat po kazdom pouZiti a v pripade
potreby vycistit. Celkové mnozstvo surovin s vodou smie dosahovat maximalne po rysku
0,8 I v nadobe. Pri priprave jedla, ktoré pocas varenia nabera na objeme, naplnte nadobu
maximalne po rysku 0,4 | . Minimalne mnozstvo vareného jedla vSak nesmie byt mensie,
ako je indikované ryskou 0,2 / (obr. 4).

OVLADACI PANEL — POPIS TLACIDIEL

Bil&

e tlgmdlo pre nastavenie programu ryza | .~ /|\ 5 tIaC|dI(_) pre nastavenie parného
whiterice | biela -’ |varenie
Natural | tlagidlo pre nastavenie programu ryza tlaCidlo pre nastavenie

©

naturairce | Na@tural (hneda) pomalého varenie

~
=

é@ tlacidlo pre nastavenie varenie s

tla€itko pro nastaveni programu
otvorenym vekom

kase Ovesné vilocky

!

tlaCidlo pre nastavenie programu
Quince

tlaCidlo pre nastavenie
programu Jogurt

tlaCidlo pre nastavenie €asu

00| m|C

tlacidlo pre udrziavanie teploty

\"_Q |odlozeného startu
tlagidlo pre zapnutie zvoleného tlacidlo pre nastavenie vofby
programu .dll.al.af| varenia 3 stupné

(nizka, stredna, vysoka)

tlacidla pre nastavovanie ¢asu programov

+— alebo ¢asu do odlozeného Startu (+

. "o \ spotrebica
zvySujeme / — znizujeme hodnoty ¢asu)

d) tlaCidlo pre Zapnutie / Vypnutie

Popis svetelnej signalizacie sa spusti:
— kontrolné segmenty (Ciarky) blikaju ked su nastavované hodnoty prislusného programu,
— kontrolné segmenty (Ciarky) svieti trvale ked je spotrebi€ v pohotovostnom rezime Stand-By.
— kontrolné segmenty (Ciarky) na displeji sa pohybuju ked je prislusny program aktivny
a dochadza k zahrievaniu ryZovara.
e ™N25rel Ryze bila / hnéda (Ryza biela / Ryza natural (hneda)
whiterice naturaiice T|ggidlo ,Ryze* je uréené pre pripravu ryze.
» Umytu ryzu nasypte do vnutornej nadoby a pridajte potrebné mnozstvo vody (napr.
ak pripravujete 4 odmerky suchej ryze, dolejte vodu po €islicu 4 na stupnici vnutri
nadoby). RyZou osolte, pripadne dochutte podla vlastnych zvyklosti.
» Uzatvorte veko®.
« Stlacte tlacidlo , Zapnutie / Vypnutie“, na LED displeji bude svietit ,— — — —".
- Stlacte tlacidlo ,Ryze bila“ nebo ,Ryze natural®, na LED displeji bude blikat ,— — — ="
« Stlacte tlacidlo ,Zapnutie“ program za¢ne predhrievat hrniec a pripravovat ryzu. Tento
krok bude signalizovany kruhovym blikanim LED displeja. Tento krok méze trvat pomerne
dlho v zavislosti od mnozstva pripravovanej ryze.
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» V dalsom kroku hrniec odpocita poslednych 10 minut pripravy.

* Po uplynuti doby vyprazanie sa ozve zvukovy signal a ryzovar sa automaticky prepne do
rezimu ,Udrziavanie teploty“.Ak chcete dosiahnut lepsi vysledok, nechajte ryzu asi 15
minut odpocinut (ryza sa dovari v pare). Na LED displeji sa zobrazi, ako dlho je zapnuty
rezim ,Udrziavanie teploty*.

Suroviny Voda RyZa biela RyZza natural Quinoa
(odmerka) (odmerka) | €as varenia (min.) | ¢as varenia (min.) |cas varenia (min.)

1/2 3/4, 1, 3/4 23—26 42-45 22—26

1 11/2 25—28 43-46 25—29

2 21/2 28—31 44-47 27—32

3 31/2 30—33 48-52 30—35

4 41/2 32—35 51-54 34—39

@ Varenie s otvorenym vekom
Tuato funkciu pouZite pre oprazenie/restovanie, typicky pred varenim alebo pred
= Pomalym varenim. Program sa zvy€ajne pouziva pre maso, zeleninu, hydinu,

oprazenie napr. cibule, k redukcii kvapaliny po vareni alebo na ziskanie omacky pinej chuti
pre vaSe jedlo. Ak pouzijete program na varenie vacsieho objemu tekutiny (napr. polievky,
vody atd’.), je mozné, ze sa na displeji po€as celého trvania programu bude zobrazovat
,HEALt“ a hrniec neza¢ne odpocitavat nastaveny ¢as. Dévodom je, Ze nedosiahne
pozadovanu teplotu na vyprazanie na oleji.

« Stlacte tlacidlo , Zapnutie / Vypnutie“, na LED displeji bude svietit ,— — — —".

« Stlacte tlacidlo ,Varenie bez veka“, na LED displeji bude svietit ,0:30“.

» Mozete tiez ru¢ne nastavit ¢as pre varenie bez veka v (5-30) minutovych krokoch,
stlaCenim tlacidiel ,+“ alebo ,, —*.

« Stladte tlacidlo ,Zapnutie* na LED displeji bude svietit ,HEAt“ a nasledne nastaveny ,Cas“.

* Po uplynuti doby varenie bez veka sa ozve zvukovy signal a pristroj sa automaticky
vypne, na LED displeji bude svietit ,End®.

Nechaijte hrniec predhrievat po dobu 3 az 4 minuty pred vlastnym vioZzenim potravin.

Po dokonéeni vyprazania stlacte tla¢idlo ,Zapnutie / Vypnutie “ a vyberte dalsi program.

Nechajte ryzovar vychladnut 2 - 3 mindty po ukon&eni funkcie ,Varenie s otvorenym

vekom*, nez zacnete varit. Nezatvarajte veko po€as programu ,Varenie

s otvorenym vekom®!

Quinoa Quinoa
Tlacidlo ,Quinoa“ je uréené pre pripravu quinoy.

* U Quinou v nadobe najprv poriadne preplachnite. Quinoa ma na povrchu horky
povlak, ktorého sa musi zbavit oplachnutim.

* Prebyto¢nu vodu z nadoby vylejte. Nadobu vloZte do hrnca.

* Nezatvarajte veko

« Stlacte tlacidlo , Zapnutie / Vypnutie“, na LED displeji bude svietit ,— — — ="

- Stlacte tlacidlo ,,Quinoa®, na LED displeji bude blikat ,— — — —*.

« Stlacte tlaCidlo ,Zapnutie“ spustite vyprazanie. Na LED displeji bude svietit ,HEAt".

» Po¢as smazenia quinou premiesajte, aby sa vlhkost rychlejSie odparila.

* Po odpareni vihkosti sa ozve zvukovy signal a na LED displeji bude svietit ,Add".

* Do nadoby pridajte prislusné mnozstvo vody (napr.: ak pripravujete 2 odmerky quinoy,
pridajte vodu na €islo 2 na pravej strane stupnice vnutri nadoby) a zatvorte veko. Podla
chuti moézete pridat sol alebo namiesto vody pouzit vyvar a zatvorte veko.
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« Stlacte tlaCidlo ,Zapnutie“ na LED displeji sa odpocita poslednych 10 minut varenia.
* Po uplynuti doby varenia sa ozve zvukovy signal a ryzovar sa automaticky prepne do
rezimu ,Udrziavanie teploty“. Na LED displeji sa zobrazi, ako dlho je rezim spusteny.

Udrzeni teploty (Udrzanie teploty)

Po uplynuti doby varenia (s vynimkou funkcie ,Jogurt®) sa ozve zvukovy signal a ryzovar
sa automaticky do rezimu ,Udrzeni teploty“, na displeji sa zobrazi, ako dlho je zapnuty rezim.
Udrzanie teploty by nemalo byt pouzivané dlhSie ako 12 hodin. Kvalita a Struktdra uvareného
jedla sa zacne menit uz po 1 hodine. Pre zrusenie akejkolvek funkcie v ktorykolvek okamih
stlacte tlacidlo ,Zapnutie / Vypnutie®.

« Stlacte tlacidlo ,Zapnutie / Vypnutie“, na LED displeji bude svietit ,— — — ="

- Stlacte tlacidlo ,Udrzanie teploty“, na LED displeji bude blikat ,— — — ="

« Stlacte tlaCidlo ,Zapnutie“, na LED displeji sa zobrazi, ako dlho je zapnuty rezim
,2Udrziavanie teploty"“.

* Po uplynuti doby varenia pristroj zapipa a automaticky sa prepne do rezimu ,Udrziavanie

teploty”.

P /l\ Para (Para)
jTIaéidIo .Para“ je ur€ené pre naparovanie/varenie v pare. Mozete naparovat

napriklad zeleninu, morské plody alebo ohrievat jedlo s nadstavcom pre varenie
v pare D4. K napareni Cerstvej alebo zmrazenej zeleniny pouzite 1 ~ 2 Salky (180 ml) vody
na 1 ~ 2 minuty. Pouzite tlagidla ,+* alebo , — pre zmenu dizky naparovania (5 - 60 minut).
Na rozdiel od inych funkcii varenia pracuje ryzovar po€as programu ,Para“ na piny vykon. To
méze jedlo spalit, ak bude v priamom kontakte s dnom vnutorného hrnca. PouZite
prosim nadstavec na ohrievanie a varenie potravin v pare ktory sa zmesti do vnutorného hrnca.

2

« Stlacte tlacidlo ,Zapnutie / Vypnutie“, na LED displeji bude svietit ,— — — ="

- Stlacte tlacidlo ,Para“, na LED displeji sa zobrazi ,0:10".

» Mézete tiez ruéne nastavit ¢as v minutovych krokoch (5-60 minut), stlacenim tlacidiel ,+*
alebo , -

« Stlac¢te tlacidlo ,Zapnutie“, LED displeji prestane blikat a hrniec za¢ne ohrievat vodu.

» Hned ako sa voda zac¢ne varit, LED displej za¢ne blikat a odpocitavat nastaveny ¢as
varenia v pare.

* Po uplynuti doby varenia sa ozve zvukovy signal a ryZovar sa automaticky do rezimu
L2Udrziavanie teploty“. Na LED displeji sa zobrazi, ako dlho je zapnuty rezim ,Udrziavanie
teploty“.

=— Pomalé vaieni (Pomalé varenie)

Vzhl’adom na povahu pomalého varenia méaso nezhnedne, ako keby sa varilo

na panvici alebo v rure. Pred Pomalym varenim nie je nutné méaso alebo hydinu
osmazit, ale mézete to urobit, ak vam maso takto viac chuti. Oprazenie mletého hovadzieho
masa, slaniny a klobasy pred Pomalym varenim moze byt ziaduce, ak chcete odstranit
prebytocny tuk z masa. Vyvarujte sa otvaraniu hrnca po€as Pomalého varenia, pretoze
to spbsobi znacné straty tepla a pary. Ak musite hrniec napriek tomu otvorit, urobte to ¢o
mozno najrychlejSim spdsobom. Niektoré potraviny ako napriklad mrkva, zemiaky a repa
vyzaduju dlhSie varenie ako maso, preto je nakrgjajte na mensie kusky predtym, nez ich
pridate k masu.

* Predvoleny doba varenia je 8 hodin, maximalna doba varenia 10 hodin.
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« Stlacte tlacidlo ,Zapnutie / Vypnutie“, na LED displeji bude svietit ,— — ——".

« Zvolte si pozadovanu teplotu ohrevu stlacenim tlacidla ,Pomalé varenie:

4l nizka: 8—10 hod. (max. teplota 90 °C) / A stredna: 5—7 hod. (max. teplota 92 °C) /
all vysoka: 2—4 hod. (max. teplota 96 °C)

» Mozete tiez ru¢ne nastavit ¢as pre ,Pomalé vareni“, v 30 minutovych krokoch, stlacenim
tlacidiel ,+ alebo ,, —*.

* Po uplynuti doby varenia sa ozve zvukovy signal a ryzovar sa automaticky do rezimu
L2Udrziavanie teploty“. Na LED displeji sa zobrazi, ako dlho je zapnuty rezim
L<Udrziavanie teploty“.

« Otvorte veko ryZovaru tak, aby rezidualne kvapalina odkvapkala do hrnca.

» Po dokonceni varenia odpojte napajaci kabel od elektrickej zasuvky.

* Pred cCistenim nechajte ryzovar Uplne vychladnut.

4 POZOR )

— Para a horuca kvapalina mézu spdsobit popalenie.

— Pri vareni a su€asne aj udrziavani teploty dochadza k tomu, Ze ventilom unika para, ¢o
je doprevadzané charakteristickym zvukovym prejavom ,sy€anim®“. Tento jav je Uplne
normalny a nie je dovodom na reklamaciu spotrebica.

— Pocas prevadzky ide na displeji sledovat priebeh postupu programu. S postupom
programu sa Cislice nastaveného ¢asu postupne znizuju.

— Nikdy nenechavajte hotové pokrmy v ryzovaru zapnutom na funkciu Udrziavanie
teploty po dobu dlhSiu, ako je nevyhnutné. Pokrm by sa mohol zac¢at kazit.
Nepouzivajte funkciu udrziavanie teploty pre ohrievanie potravin.

— Ak sa program dokon¢i, predvolena doba udrziavania teploty je 12 hodin, potom sa
spotrebi¢ vypne.

\_ Navoleny program ide kedykolvek ukoncit stlacenim tlacidla ,Zapnutie / Vypnutie®. )

% .
<= KasSe
o/ Tlacidlo ,Kase" je uréené pre varenie ovsené kase.
Nalejte do vnutornyho hrnca odporu¢any pomer vody a ovsenych vloCiek, ako je uvedené
na obale ovsenych vloCiek. U tekuté kase sa odporuc¢a pouzivat ovsené vlio¢ky a vodu
v pomere 1: 3.
Uzatvorte veko*.
Stlacte tlacidlo ,Zapnutie / Vypnutie®, na LED displeji bude svietit ,— — — —".
Stlacte tlacidlo ,Kase“, na LED displeji bude blikat ,— — — —*.
Stlacte tlacidlo ,Zapnutie* program zacne predhrievat hrniec a pripravovat kasu. Tento
krok bude signalizovany kruhovym blikanim LED displeja. Tento krok mdze trvat az 30
minut v zavislosti od mnozstva pripravovanej kase.
V dalSom kroku hrniec odpocita poslednych 10 minut pripravy.
Po uplynuti doby varenia sa ozve zvukovy signal a ryzovar sa automaticky do rezimu
,2Udrziavanie teploty“. Na LED displeji sa zobrazi, ako dlho je zapnuty rezim
,2Udrziavanie teploty"“.

m Odlozeny start (Odlozeny Start)

- RyZovar mézete naprogramovat na varenie odloZzené az o 15:30 hodin.

- Neodporu€ame pouzivat tuto funkciu pre potraviny, ktoré podliehaju rychlej
skaze, ako je maso alebo ryby, ak su ponechané bez dalSieho spracovania niekolko
hodin pri izbovej teplote. Varena ryza méze zmenit Struktdru na makku, kvoli dlhsej dobe
namacania, alebo ju mozete lahsie pripalit.

AN
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« Stlacte tlacidlo ,Zapnutie / Vypnutie“, na LED displeji bude svietit ,— — — —".

« Stlacte tlacidlo ,,Odlozeny start‘. Na LED displeji sa zobrazi ,2:00“, ¢o znamena,
ze zaCiatok programu je odlozeny 2 hodiny.

* MozZete tiez ru¢ne nastavit ¢as v 30 minutovych krokoch (1-15:30 hodin), stlaéenim
tlaCidiel ,+“ alebo ,, —*.

* Po vybere doby oneskorenia vyberte program, ktory sa ma potom spustit.

* Na prednom paneli potom svieti kontrolné svetlo pri tlacidle ,,Odlozeny start” a dalSia
kontrolné svetlo svieti u zvoleného programu varenia.

« Stlacte tlacidlo ,Zapnutie®.

* Na displeji bude odpoditavany €as, ktory zostava do spustenia programu.

* OdlozZeny Start nie je mozné pouzit s programom ,Varenie bez veka“ (Vyprazanie) /
Udrziavanie teploty / Parného varenie / Pomalého varenie / Jogurt”.

POZOR
— Pri praci s odloZzenym Startom nikdy nepouzivajte ingrediencie podliehajuce rychlej
skaze ako je Cerstvé mlieko, vaji¢ka, ovocie, jogurt, syr, cibula atd. pretoZze by sa mohli
do zadiatku varenia skazit!
— Navoleny ¢as a program ide kedykolvek ukoncit stlacenim tlacidla Zapnutie / Vypnutie.

Jogurt
i Toto tlacidlo sluzi na vyrobu jogurtu, potrebujete mlieko a trocha jogurtu s aktivhou
kulturou! Proces sa sklada z dvoch &asti: Pasterizacie mlieka a kultivacie jogurtu.
Pri vyrobe jogurtu postupujte podfa nasledujucich krokov:

Pasterizacia

* Nalejte do vnutornyho hrnca 0,5 — 0,8 litre mlieka.

» Uzatvorte veko®.

« Stlacte tlacidlo ,Zapnutie / Vypnutie“, na LED displeji bude svietit ,— — — ="

- Stlacte tlacidlo ,Jogurt®, potom stlacte tlacidlo ,Zapnutie“, na LED displeji bude svietit
,Heat".

» Mlieko sa zacne ohrievat na teplotu 85 °C, potom sa ohrev zastavi a na LED displeji
sa zobrazi ,Cool".

« Otvorte veko.

* Nechajte mlieko ochladnout na cca 45 °C, az na LED displeji bude svietit ,Add".

Kultivacia

Do teplého mlieka vmieSajte aktivnu kultdru podla vasho receptu (asi 2 lyzi¢ky jogurtu

(nesladeny, bez ovocia).

» Uzavrite veko.

« Stlacte tlacidlo ,Jogurt” na LED displeji sa zobrazi ,,08:00“ pre kultivaciu mlieka po dobu
8 hodin.

» Mézete tiez ruéne nastavit ¢as (6-12 hodin) v 30 minutovych krokoch, stlaCenim tlacidiel
L+ alebo , —".

« Stlacte tlacidlo ,Zapnutie®.

 Po dokonéeni kultivacie (na LED displeji bude svietit ,Done“) odoberte jogurt z hrnca
a uskladnite ho v chladnicke.

Rady pre varenie v elektrickom multifunkénom ryzovaru

Nasledujuce typy spracovania povazuijte za priklady a za inSpiraciu, ktorych u¢elom nie
je poskytn(t navod, ale ukazat moznosti rozneho spracovania potravin. Casy priprav
(varenia) zavisia na mnozstve, druhu a kvalite pouzitych substancii, Standardne sa vSak
pohybuju v jednotkach az desiatkach minut.
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Mnozstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo pri ich spracovani k prekro¢eniu
maximalneho obsahu nadoby oznaceného ryskou. Dodrziavajte predpisané mnozstvo
vody, uvedené v receptoch. Vzdy vSak pod pokrm nalejte dostato¢né mnozstvo vody, inak
by sa ryzovar mohol pred dokon&enim procesu varenia bez vody prehriat. Pri vareni ryze
dodrziavajte maximalne mnozstvo 4 odmeriek ryze. Ryzovar je vhodny na varenie
tradi¢nych pokrmov ako su polievky, gulase, jedla o jednom chode, ryza, vajcia varené na
tvrdo, dusené masa, dusena zelenina, zemiaky varené v celku, kapusta, kompoty, jedla z
hdb a mnoho inych. Po nejakej dobe pouzivania ryzovaru budete pouzivat vlastné ¢asy;,
ziskané skusenostami a praktickym varenim.

. Ryzovar umiestnite na suchy a rovny povrch.

. Vlozte potraviny do nerezovej nadoby na varenie.

. Zatvorte horné veko ota€anim v smere hodinovych ruciciek.

. Stlacte tlacidlo ,Zapnutie / Vypnutie“, na LED displeji bude svietit ,— — — ="

. Vyberte prislusné tlacidlo predvolby typu varenia na ovladacom paneli, upravte pripadne
¢as na varenie alebo sami ru¢ne nastavte pozadovany ¢as alebo Uroveri varenia (makka
/ normalne / Zuvacie).

. Ked je ryzovar ohrievany, para sa moze uvolfiovat okolo odvzdusnovacieho otvoru

7. Je tiez v poriadku, ak po€as varenia zaCujete ako sa ryZovar ohrieva a vypina, kvoli

kontrole teploty v ryZovaru.

8. Po uplynuti doby varenia sa ozve zvukovy signal a ryzovar sa automaticky do rezimu

,2Jdrzeni teploty".

9. Po dokonceni varenia vypnite ryzovar stlaCenim tlacidla ,Zapnutie/Vypnutie“ a odpojte

napajaci kabel od elektrickej zasuvky.

10. Pred &istenim nechajte ryzovar uplne vychladnut.

4 POZOR )

— V priebehu varenia a pri otvoreni veka moze dojst k uniku horucej pary. Budte
opatrni, para a hortica kvapalina mézu spésobit popalenie!

— Plast, nadoba a kovové Casti pristroja sa pri jeho chode zahrievaju!

— Pri vareni, az do vychladnutia, méze z veka ryZzovara unikat para a hrozi

abhwN =

(]

\_ nebezpecenstvo obarenia. Y,
Maso (druh) Kuracie Hovadzie Bravcové Ryby

Cas varenia asi (min.) 20—25 25—30 20—25 15—20
Teplota asi (°C) 73,9 711 71,1 60,0

Zelenina (druh) Cas varenia asi (min.) | Zelenina (druh) |Cas varenia asi (min.)
Chren 7—13 Kapusta 5—7
Brokolica 5—10 Hrasok 5—6

Mrkva 7—10 Zemiaky 15—20

Zeler 7—9 Spenat 5—7
Kukurica 7—10 Cuketa 5—8

IV. UDRZBA (obr. 1

1. Pred kazdou udrzbou spotrebi¢ odpojte vytiahnutim vidlice napajacieho privodu
z el. zasuvky! Ryzovar Cistite az po jeho vychladnuti!
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Cistenie vykonavajte pravidelne po kazdom pouziti! Nepouzivajte drsné a agresivne
Cistiace prostriedky (napr. ostré predmety, Skrabky, chemické rozpustadla, riedidla,
zieravé prostriedky na Cistenie rur alebo iné rozpustadia).

2. Po kazdom pouziti vycistite veko, kryt a skontrolujte silikonové tesnenie.
Ak je odvzdusnovaci kryt Spinavy alebo obsahuje nedistoty, vycistite ho.

3. Umyte jednotlivé diely v teplej, mydlovej vode. Tieto diely neumyvajte v umyvacke riadu.

4. Uistite sa, ze odvzdusnovacie potrubie je Cisté, pridrzte kryt proti svetlu a prezrite ho.

5. Vydistite ho, ak je zablokované alebo Ciasto¢ne blokované. V pripade potreby vycistite
odvzdusnovaci kryt malym Stetcom, aby ste odstranili v8etky €astice potravin z otvorov.

6. Dokladne osuste vSetky Casti.

7. Vyberte odnimatelny vnutorny hrniec a umyte ho v teplej vode s jemnym istiacim
prostriedkom. Tento vnutorny hrniec je mozné umyvat v umyvacke riadu.

8. Zabrarite vniknutiu kvapaliny dovnutra ryzovaru.

9. POZOR! Nikdy nenalievajte kvapalinu do samotného ryzovaru alebo ho neponarajte
vo vode. VZdy sa uistite, Ze je zariadenie pred pouzitim uplne suché.

Niektoré potraviny mozu ur€itym sposobom prisluSenstvo zafarbit. To vS§ak nema na funkciu
spotrebica ziadny vplyv a nie je dévodom na reklamaciu spotrebica. Toto zafarbenie
obvykle po ur¢itom ¢ase samo zmizne.

Ulozenie

Pred ulozenim sa uistite, zZe je ryzovar chladny. Prislusenstvo D vlozte do vnutornej nadoby
C. Ryzovar skladujte na bezpe¢nom a suchom mieste, mimo dosahu deti

a nesvojpravnych oséb.

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo tdrzbu, ktora vyzaduje
zasah do vnutornych €asti spotrebi¢a, musi vykonat iba
Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika
pravo na opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na
infolinke +420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.
Kontakt na vyrobca: inffo@eta.cz

Informacie k reklamacii a oprave vyrobkov najdete
na strankach www.eta.cz/servis-eu.

V. RIESENIE PROBLEMOV

« Co znamena, ak sa displeji zobrazi ,E*?

E: chyba senzora. Obratte sa na autorizované servisné stredisko

* Niekedy si pri vareni v§imnem, Ze sa v filom tvoria koralky vihkosti v oblasti otvoru pre
odvod pary Niekedy pocujem zvuk, ktory znie ako by unikla para pred ¢asom, kedy
Casovac zacne odpocitavat ¢as na pripravu jedla. Robim nieco zle? Nie. Oba tieto prejavy
su normalne a mdézu byt oCakavané ako sucast varenia.

* Nahodne som stladil nespravne tlacidlo a ryzovar mi nechce povolit stlacit spravne
tlagidlo. Co moZem robit? Stladte tlagidlo ,Zapnutie/Vypnutie“. To vdm umozni zadat
znovu a stladit spravne tlacidlo.

» Myslim, ze ryzovar dékladne Cistim, ale niekedy si vS§imnem, Ze pach mdjho posledného
jedla zostava v hrnci. Co robim zle? Tesniace kruh pod vekom je vyrobeny zo silikonu.
Silikdbn ma vefla skvelych vlastnosti a jednou z nich je bouzel take tendencia udrziavat
pachy. Casom sa pripadny zapach rozptyli.

26



VI. EKOLOGIA J&i¥a 974

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlatené znaky materidlov, ktoré su pouzité
na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie. Uvedené
symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité elektrické alebo
elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym odpadom. Za ucelom
spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na ur€enych zbernych miestach, kde budu prijaté
zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomdZzete zachovat cenné prirodné zdroje a
napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na Zivotné prostredie a fudske
zdravie, ¢o by mohli byt désledky nespravne;j likvidacie odpadov. DalSie podrobnosti si

tohto druhu odpadu mézu byt v stlade s narodnymi predpismi udelené pokuty. Ak ma byt
spotrebi¢ definitivne vyradeny z ¢innosti, odporuc¢a sa po jeho odpojeni od elektrickej siete
odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

VIl. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedeny na typovom Stitku vyrobku
Objem vnutornej nadoby min. — max. (1) 0,2-0,8
Hmotnost cca (kg) 1,8

Prikon v pohotovostnom rezime je < 1,00 W

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

CAUTION: To reduce the risk of electric shock, cook only in removable container — Pozor:
Na eliminovanie rizika elektrického Soku, varte vyhradne vo vyberatelnej nadobe k tomu
urc¢enej. DO NOT FILL INNER POT OVER MAX COOK LINE — Neplrite nadobu nad
rysku (max. cook). DO NOT FORCE OPEN THE LID — Neotvarajte veko nasilim. PUSH
TO OPEN — Stlac pre pro otvorenie. OPEN — otvorit. CLOSE — uzavriet. CUP — Pohar.
HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouZitie vdomacnosti. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo inych tekutin.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
% BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG
IS NOT A TOY. Nebezpecenstvo udusenia. NepouZivajte toto
vrecu$ko v koliskach, postielkach, koCikoch alebo detskych
ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.
See user manual for warnings — Varovanie v navode. Failure to follow directions may
result in serious injury — Nedodrzanie pokynov méZe mat za nasledok vazne zranenia.

Symbol /1\ znamena UPOZORNENIE.  [[1]] Citajte navod na obsluhu
1l
Qr material ur€eny pre styk s potravinami

UPOZORNENIE: HORUCI POVRCH
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Multifunctional electric rice cooker

eta 8131

INSTRUCTIONS FOR USE
Dear customer, thank you for purchasing our product. Keep these instructions, the receipt
and, if possible, the box with the internal packing.

. SAFETY WARNINGS JAN

— Consider the instructions for use as a part of the appliance and pass them on to any other
user of the appliance.

- This product can be used by children at the age of 8 years and
older and people with reduced physical or mental abilities or lack
of experience and knowledge if they are supervised or if they
were instructed regarding use of the appliance in a safe way and
if they understand possible risks. Children must not play with the
appliance. Cleaning and maintenance by the user cannot be carried
out by unsupervised children.

- Keep the appliance and its power cord out of reach of children.

- Never use the appliance if its power cord or plug is damaged, if it
does not work properly, if it fell down and was damaged or if it fell
into water. In this case, take the appliance to a special service to
check its safety and proper function.

- If the power cord of the appliance is damaged, disconnect it
immediately from the power supply. The power cord must be replaced
by the manufacturer, its service technician or a similarly qualified
person to avoid an injury caused by the electric power or fire.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

- Pay careful attention when handling the appliance to avoid injury,
(e.g. burns, scalding).

- After finishing work and before cleaning, always switch off the
appliance and disconnect it from power supply by taking the power
cord connector out of the electric socket.

— Before replacing accessories or accessible parts, before assembly
and disassembly, before cleaning or maintenance, turn off the
appliance and disconnect it from the mains by pulling the power
cord from the power socket!

- ATTENTION: Do not use this heater in series with an external timer,
remote controller or any other device that switches on the appliance
automatically, since a fire risk exists when the heater is accidentally
covered or displaced at the moment it switches on.
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— Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket.

— The power cord plug has to be connected to a properly connected and grounded socket
according to national standards!

— Do not insert or take the plug out of a socket with wet hands and do not pull the
power cord!

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities providing
accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— This appliance is not intended for outdoor use.

— We recommend that you do not leave the appliance in operation without supervision
and supervise it for the entire time that food is being prepared!

— Do not use the cooking pot on its own without the rice cooker (e.g. for preparing meals
on an electric/gas/induction/halogen stove or in a hot air/microwave/steam oven).

— Do not use the appliance for heating a room!

— Do not use the appliance as a fryer.

— Do not turn on the appliance unless there is a sufficient amount of ingredients for the
meal preparation in the pot.

— Do not use the pot if it is cracked and do not use if for a long-term storage of food
(e.g. ina freezer).

— Do not allow water, or food containing water, to freeze in the pot. It could damage the pot
(crack it).

— Do not use to cook apples, cranberries, rhubarb, cereals, pasta, sliced peas and dried
soups. These foods tend to foam, the foam and splashing may block the protective cover.

— Never immerse the appliance into water or wash it in running water, except for the
parts mentioned in the Maintenance chapter.

— Let the appliance cool down before maintenance or storing it.

— It is not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using a self-
adhesive wallpaper, foils, etc.)!

— The steam line (i.e. the protective cover), which form a part of the lid and which enable
steam to escape must always be kept clean. At the same time regularly check their
condition, whether they are blocked (e.g. by food remains), worn out or damaged.

— Do not remove the silicone seal!

— To ensure safe operation and satisfactory performance, replace the silicone sealing ring
if this has diminished, hardened, deformed, cracked or torn with this device are forbidden.

— Do not remove the lid of the rice cooker until the pressure in the rice cooker declines
(i.e. all the steam is released).

— Do not switch on the pot without the inserted container or without inserted substances
in the rice cooker.

— Water or any other liquid cannot get into the inner part of the rice cooker, i.e. between
the external and the internal container.

— Do not insert an aluminium foil or anything else between the heating plate and the internal
container.

— Use plastic or wooden kitchen utensils for mixing and ladling meals as metal utensils may
damage the surface of the internal container.

— Do not insert the accessories into any body holes.

— Never put the appliance close to objects or under objects that can be damaged by steam,
e.g. walls, kitchen cabinets, cupboards, paintings or curtains. Leaking steam could
damage them.
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— Do not use the appliance in the environment that is saturated with explosive or flammable
steams.

— Be careful when lifting the lid and always remove it in the direction away from yourself.

— Do not place the appliance on unstable, fragile and flammable surfaces (e.g. glass,
paper and plastic, varnished wooden plates and various fabrics/table cloths).

— Use the appliance in the working position only at places with no risk of its turning over and
in sufficient distance from heat sources (e.g. heater, electric/gas stove, cooker, etc.)
and wet surfaces (sinks, wash basins, etc.).

— When cooking, do not touch places where hot steam is coming out; there is a risk
of burning and scalding.

— When handling the container and the lid, use the protective kitchen gloves or a towel.

— Do not let any objects on the lid of the pot during operation (e.g. protective gloves, towels)
that could cause covering the holes for steam outlet.

— Do not carry the appliance when it is hot; there is a risk of getting burned and scalded
in the case of possible tilting.

— When moving the rice cooker use the lid handle in the bottom of the case!

— For maintenance or repairs, disassemble only those parts of the electric pot that are
mentioned in these instructions for use. Never disassemble the appliance or its parts and
do not replace them with other ones.

— The appliance is portable and it is equipped with a movable connector with a plug which
ensures double-pole disconnection from power supply.

— The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire and it must not
be sunk into water.

— Never put the power cord on hot surfaces or do not let it hang over the edge of a table
or a work top. Plugging or pulling the power cord e.g. by children can result in tilting over
or drawing the appliance down and serious injury!

— Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

— If you need to use an extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with
the valid standards.

— Use the appliance only with original accessories from the producer.

— Use the appliance only for the purpose it is intended for as specified in this manual.
Never use the appliance for any other purpose.

— The manufacturer is not responsible for damage caused by improper use of the appliance
and the accessories (e.g. food deterioration, injury, burning, scalding, fire) when the
safety warnings above are not complied with.

The electric rice cooker is equipped with many features that ensure its safe operation.
1) Temperature sensor

The rice cooker monitors the internal temperature and based on it regulates the heating
intensity.

2) Temperature control (thermal safety)
If the cooking pot is empty or the temperature reaches or exceeds the permitted level,
the device will automatically cut off electricity supply to the heating plate.

3) Cover

Prevents food from sticking to the cover during cooking and so prevents it from becoming
blocked.
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|l. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ACCESSORIES (pic. 1

A — Rice Cooker B3 — Grommet
A1 — Control panel B4 — Lid handle
A2 — Inner pot
A3 — Heating element C —Inner pot
A4 — Sensor D — Accessories
A5 — Hole for top spoon layout D1 — Measuring cup (180 ml)
A6 — Power cord D2 — Spoon
B — Lid D3 — Condensation collector

D4 — Adaptor for warming up and cooking

B1 — Cover release button of foodstuff in steam

B2 — Steam cover

Ill. PREPARATION AND USE

DISPLAY
The display uses words, and numbers to depict time and messages.

ATTENTION
— If unusual symbols appear on the display, disconnect the appliance from the mains
power supply and then reconnect it.
— Only use the delayed start function for recipes with which you have had success
before. Do not change these recipes.

Remove all packaging materials, take out the rice cooker and all accessories. Remove all
advertising adhesive foils, stickers or paper from the appliance. Please, do not remove
the warning labels. Before the first use, wash the parts that will be in contact with food in
hot water with a detergent, rinse thoroughly with clean water, wipe till dry or let it dry. After
lapse of the time, let the pot cool down and then pour the remaining water from the pot.
Leave free space for due ventilation. The electric socket must be easily accessible so that
the appliance can be easily disconnected from power supply if danger appears. Fully insert
the end of the power cord A6 into an electric power socket.

Assembly of the individual parts (pic. 2, 3)

Open the lid B by pressing the lock button B1. Use a suitable fabric or paper towel to clean
the top edge of the cooking pot C and any other parts that have got soiled by food while
the cooking pot was being filled (e.g. the outer bottom). Make sure that there are no food
remains on the heating plate. Insert the cooking pot C into case A. Keep turning with the
cooking pot slightly, until you make sure that it is positioned (seated) properly on the heating
unit. Close the lid B by snapping (you will hear a click). Place the plastic condensate
container D3 on the back of the pot. Proceed in reverse order to disassemble/remove
(or assemble) all the components.

Caution: If the silicone seal ring is damaged, stop cooking!

IMPORTANT INFORMATION FOR DAILY USE. Make sure the rice cooker is working
properly before each use:

NEVER USE PRESSURE WITHOUT INNER POT!

Ensure that the inner pot is completely dry before placing it in the pot body. After inserting
the inner pot into the body of the rice cooker, gently rotate it to ensure good contact
between the inner pot and the heater at the bottom of the rice cooker.
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Check that the steam cover is clean. You check it regularly the steam cover after every use
and you should and clean it if necessary.

The total amount of ingredients together with water must not exceed the 0.8 | mark in the

cooking pot. When preparing food, which increases in volume during the cooking process,
do not fi Il the cooking pot over the 0.4 | mark. However the amount of food being cooked

must not be less than indicated by the 0.2 I mark (pic. 4).

CONTROL PANEL - BUTTONS

sﬂéi butt.on u_sed to set the of programm ; /I\ 5 button used to set the of
whicerice | White rice \—~’ | Steam cooking

button used to set the of
Slow cooking

Natural | button used to set the of programm
ryze .
nerrarce | Natural rice

©

=

button used to set the of
programm Oatmeal

button used to set the of Sauté
Warming up / Cook w/o lid

!

i

|
i

I
il
\

button used to set the of
programm Yogurt

button used to set the of programm

Quinos )
Quinoa

—— | button used to set the of programm button used to set the of
((/ Keep warm \_Q |Delayed start
button used to Start the selected button used to set the of Choice|
programme a0 aall of cooking time - 3 levels (LOW,
Medium, High)
.but.to‘ns ulsed to set the duratlion of the | button used for ON or OEE the
+— individual programmes or delayed start ( , machine Cancel

time (+ increasing / — decreasing the time)

The signal lights will be activated:

— indicator segments (bars) is flashing when you are setting the parameters of the relevant
programme,

— indicator segments (bars) is continuously ON when the appliance in standby mode,

— indicator segments (bars) on the display are moving when the relevant programme
is active and the rice cooker is being warmed up.

Bild  Natural - .
rv¥e  ofe White rice / Natural rice

whiterice navurairee |Jse this button to program the ,White rice” or ,Natural rice".

* Put washed rice into the cooking pot and add the required amount of water (e.g. when
preparing 4 measuring cups of dry rice, add water up to level 4 on the scale inside
the pot). Add salt to the rice, or season it to suit your taste.

* Close the lid

* Press the ,ON/OFF* button, the LED display shows ,————*.

* Press the ,White rice“ or ,Natural rice“.

* Press the ,Start” button the program starts preheating the pot and preparing the rice.
This step will be indicated by circle flashing of the LED display. This step can take rather
long time, depending on the quantity of the rice to be prepared.
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* In the next step, countdown of the last 10 minutes of rice preparation will be displayed.
« After the cooking time has elapsed, the appliance beeps and automatically switches to
.Keep warm“ mode. For better results, leave the rice rest for ca. 15 minutes (rice will
cook thoroughly in the steam). The display will show how long it has been on ,Keep

warm®.

Food Water White rice Natural rice Quinoa
(easuring | (measuring cooking time cooking time cooking time
cup) cup) (min.) (min.) (min.)
12 3/4, 1, 3/4 23-26 42-45 22-26
1 11/2 25-28 43-46 25-29
2 21/2 28-31 44-47 27-32
3 31/2 30-33 48-52 30-35
4 412 32-35 51-54 34-39

@9 Sauté (frying)
Use this function for sauteing/browning, typically before cooking or Slow cooking.
T The program is usually used for meat, vegetables, poultry, egg, to brown onion,
for reducing the luquid after cooking or for obtaining a full sauce for your food.
Remark: If the program will be used for boiling a large volume of liquid (e. g. soup, water etc.),
,Heat“ remain displayed throughout the time of boiling, and the pot does not start countdown of
the program time, since the required stir-frying temperature has not been reached.

* Press the ,ON/OFF* button, the LED display shows ,— ———".

* Press the ,Sauté” button, the LED display shows ,,0:30“.

* You can also manually set the time, in 5-30-minute increments, by pressing the ,+* or ,-*
button.

* Press the ,Start” button. The display will show ,Heat“ during this phase and after ,Time".

» While the timer count down to 0, it will stop automatically, the machine will ,beep” and the
display will change to ,End".

Allow the pot to preheat for 3 to 4 minutes before insert the food. After the sauteing
browning process is complete, press the ,ON/OFF* button and select the next program.
Let the rice cooker cool down 2-3 minutes after the ,Sauté” function has finished before
you start cooking. Do not use the top lid during the ,Sauté” program.

Quinoa Quinoa
Use this button to program the ,,Quinoa“.

« First of all, wash quinoa in the pot thoroughly. Quinoa seeds have a bitter surface that
must be removed by washing.

« Pour all excessive water out of the vessel. Place the vessel into the pot. Stir quinoa during
roasting to accelerate evaporation of humidity. (e.g. when preparing 2 measuring cups
of quinoa, add water up to level 2 on the right scale inside the vessel) and close the lid.
Add salt according to your taste or use bouillon instead of water.

* Do not close the lid.

* Press the ,ON/OFF* button, the LED display shows ,————*.

* Press the ,,Quinoa“ button.

* Press the ,Start” button. To begin toasting. The first step in quality quinoa is toasting it.
The display will show ,Heat“ during this phase.
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» Once the moisture has evaporated, the machine will ,beep“ and the display will change
to ,Add".

* Its now time to add the water and close the lid.

* Press the ,Start” button. The digital display will countdown the final 10 minutes of cook time.

* When quinoa is ready, the appliance beeps and automatically switches to ,Keep warm®
mode. The display will show how long it has been on ,Keep warm* is on.

Keep warm

After the cooking time has elapsed (except for the ,Yogurt®), the rice cooker beeps
and automatically switches to ,Keep warm* and ,time“ appears on the display.
,Keep warm*“ should not be used for more than 12 hours. The quality and structure of the
cooked meal begins to change after 1 hour. To cancel any function at any time, press the
,ON/OFF* button.

* Press the ,,ON/OFF* button, the LED display shows ,— ———".

* Press the ,Keep warm* button, the LED display will flash ,— — — ="

* Press the ,Start” button, he display will show how long it has been on ,Keep warm®.

» The Keep warm time is 12 hours max., then the unit will stop automatically and come
back to Standby mode.

P /l Steam
5,,Steam“ button is designed for steaming. You can steam, for example, vegetables,

-2 " seafood or warm food with a steam cooker. To steam fresh or frozen vegetables,
se 1 ~ 2 cups (180 ml) of water for 1 ~ 2 minutes. Use the ,+* or ,-“ button to change the
length of the steaming (5-60 minutes). Unlike other cooking functions, the rice cooker
works at full during the ,Steam® program. This can burn the food if it is in direct contact
with the bottom of the inner pot. Please use a adaptor D4 for warming up and cooking of
foodstuff in steam that fits into the inner pot.

* Press the ,ON/OFF* button, the LED display shows ,— ———".

* Press the ,Steam* button. The LED display shows ,0:10“, which equals 10 minutes.

* You can also manually set the time (5-60 minutes), in 1-minute increments, by pressing

the ,+“ or ,-“ button.

* Press the ,Start” button, the LED display stops flashing and the pot starts heating water.

* As soon as the water starts boiling, LED display starts flashing and countdown of the
preset time of steam cooking will start.

« After the cooking time has elapsed, the appliance beeps and automatically switches
to ,Keep warm“ mode. The display will show how long it has been on ,Keep warm®.

=— Slow cook
Due to the slow cooking nature, the meat does not brown, as if cooked in a pan
or oven. Before slow cooking, it is not necessary to fry the meat or poultry, but

you can do this if the meat tastes more to you. Frying minced beef, bacon and sausage
before slow cooking may be desirable if you want to remove excess fat from the meat.
Avoid opening the rice cokeer during slow cooking as this will cause considerable heat and
steam loss. If you still have to open the rice cokeer, do it as quickly as possible. Some
foods such as carrots, potatoes and beets require longer cooking than meat, so cut them
into smaller pieces before adding them to the meat.

* The default cooking time is 8 hours, the maximum cooking time is 10 hours.
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* Press the ,ON/OFF* button, the LED display shows ,— ———".

« Select the desired heating temperature by pressing the ,Slow cook* button: _a(] Low:
maximum temperature 90 °C, 8-10 hours / .d(] Medium: maximum temperature 92 °C,
5-7 hours / _gf High: maximum temperature 96 °C, 2-4 hours.

* You can also manually set the ,Slow Cook* time, in 30-minute increments, by pressing the
,+* or -“ button.

« After the cooking time has elapsed, the appliance beeps and automatically switches
to ,Keep warm“ mode. The display will show how long it has been on ,Keep warm®.

» Open the lid so that the residual liquid drips into the pot.

* When cooking is complete, turn the machine off by pressing the ON/OFF button
and disconnect the power cord from the electrical outlet.

« Allow the rice cooker to cool completely before cleaning.

( ATTENTION

— Steam and hot liquid may cause burns.

— During the cooking process and while maintaining temperature, steam is released from
the valve, which makes a characteristic ,hissing“ sound. This event is completely normal
and it is not a reason for complaint.

— During operation it is possible to view the progress of the programme on the display.
As the programme progresses the digits of the set time gradually decrease.

— Never leave finished meals in the rice cooker with the Keep warm function turned on
for longer than necessary. The meal could start to spoil. Do not use keep warm function
for warming of the food.

— When cooking program is finish, the default keep warm hour is 12 hours, after that the
appliance will be off .

- A selected programme can be ended at any time by pressing the OFF button.

-‘ Oatmeal

-/ Use this button to program the ,Oatmeal®.

» Add water to the cooking pot. Follow the package instructions on your oatmeal for
suggested water to oatmeal ratio. For liquid porridge, it is recommended to use oatmeal
and water in a ratio of 1: 3.

* Close the lid.

* Press the ,ON/OFF* button, the LED display shows ,— ———".

* Press the ,Oatmeal” button.

* Press the ,Start” button the program starts preheating the pot and preparing the oatmeal.
This step will be indicated by circle flashing of the LED display. This step can take up to 30
minutes, depending on the quantity of the oatmeal to be prepared.

* In the next step, countdown of the last 10 minutes of the preparation will be displayed.

« After the cooking time has elapsed, the appliance beeps and automatically switches to
,Keep warm“ mode. The display will show how long it has been on ,Keep warm®.

Delay
- Use this program the pressure cooker to delay cooking by up to 15:30-hours.
N> We do not recommend using this feature for fast perishable foods such as meat or
fish, if left untreated for several hours at room temperature. Cooked rice may change the
texture to a soft one due to longer soaking time, or you can burn it more easily.

* Press the ,ON/OFF* button, the LED display shows ,— ——-".
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* Press the ,,Delay” button. The LED display shows ,2:00%, which equals 2 hours.

* You can also manually set the time (1-15:30 hours), in 30-minute increments, by pressing
the ,+“ or ,-“ button.

* After selecting the delay time, select the program to be started.

* The LED on the front panel then lights up at the ,Delay* button and another diode
illuminates at the selected program.

* Press the ,Start* button.

* The remaining time remaining in the program will be counted on the display.

« ,Delay“ can not be used with the ,Sauté (Cook w/o lid) / Sauté / Keep warm / Steam
cooking / Slow cooking / Yogurt” programs.

ATTENTION
— When working with the time delay never use ingredients that spoil rapidly such as
fresh milk, eggs, fruit, yoghurt, cheese, onion, etc. because they could spoil before the
cooking starts!
— A selected time and programme can be ended at any time by pressing the ON/OFF button.

Yoghurt
i Use this button to program the Yughurt and all you need is some milk and a bit of
active culture yogurt! The process consists of two parts: pasteurizing the milk and
culturing the yogurt. Complete the following steps to make yogurt:

Pasteurize

* Pour 0.5 — 0.8 liters of milk into the inner pot.

* Close the lid.

* Press the ,ON/OFF* button, the LED display shows ,— ———".

* Press the ,Yoghurt® button and then press the ,Start” button, ,HEAt" appears on the LED
display.

» The milk starts to heat to 85 °C, then the heating stops and the LED display shows ,Cool*.

* Open the lid.

* Allow the milk to cool to approximately 45 °C, until ,Add“ appears on the LED display.

Culture
Stir active culture into warm milk according to your recipe (2 tbs of yoghurt unsweetened,
without fruit).

* Close the lid.

* Press the ,Yoghurt® button,,08:00“ appears on the LED display for milk cultivation for
8 hours.

* You can also manually set the time (6-12 hours), in 30-minute increments, by pressing the
.+ or - button.

* Press the ,Start” button.

« After finishing the cultivation (the LED display shows ,Done*), remove the yogurt from the
pot and store it in the refrigerator.

Tips for cooking in an electric rice cooker

Consider the following cooking tips as examples and inspiration, the purpose of which is
not to provide instructions but to show various ways of cooking food. Preparation (cooking)
times depend on the amount, type and quality of the used ingredients, but as a rule it takes
from a few minutes to tens of minutes.
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Choose the amount of processed ingredients so that the maximum content of the cooking
pot marked by a line is not exceeded when they are processed. Adhere to the amount of
water prescribed in the recipes. However, always pour a sufficient amount of water under
the food, otherwise due to the lack of water the rice cooker could overheat before the
cooking process is completed. When cooking rice do not exceed the maximum amount

of 4 measuring cups of rice. The rice cooker is suitable for cooking traditional meals such
as soups, goulashes, single course meals, rice, hard boiled eggs, stewed meats, stewed
vegetables, whole boiled potatoes, cabbage, preserved fruits, mushroom dishes and many
others. After using the rice cooker for some time you will use your own times gained through
experience with cooking.

. Place the rice cooker on a dry and flat surface.
. Put the food in the inner pot.
. Close the top lid by turning it clockwise.
. Press the ,,ON/OFF* button, the LED display shows ,— ——-".
. Select the program button on the control panel, adjust the cooking time or manually set
the desired time or Choice of cooking time (chewy / normal / soft).
6. When the rice cooker is heated, the steam is automatically de-aerated hole and you
hear this deaeration.
. ltis also okay if you hear how the rice cooker heats and during cooking.
8. After the cooking time has elapsed, the rice cooker beeps and automatically switches
to ,Keep warm“ mode.
9. When cooking is complete, turn the machine off by pressing the ON/OFF button and
disconnect the power cord from the electrical outlet.
10. Allow the rice cooker to cool completely before cleaning.

a b wN =
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4 ATTENTION )

— During cooking and when opening the lid, a leakage of hot steam may occur. Be careful,
steam and hot liquid may cause burns!

— The case, the inner pot and the metal parts of the unit heat up when running!

— When cooking, until it cools down, steam may escape from the lid of the Rice Cooker

\__and there is a risk of scalding. J
Meat (variety) Chicken Beef Pork Fish
Cooking time (min.) 20-25 25-30 20-25 15-20
Temperature approx (°C) 73,9 711 71,1 60,0
Vegetable (variety) |Cooking time (min.) Vegetable (varety) | cooking time (min.)
Asparagus 7-13 Kale 5-7

Broccoli 5-10 Peas 5-6

Carrots 7-10 Potatoes, whole 15-20

Celery 7-9 Spinach 5-7

Corn on the cob 7-10 Zucchini 5-8

V. MAINTENANCE (pic. 1

1. Before carrying out any maintenance disconnect the appliance by pulling out the
plug on the power cord from the el. power socket! Only clean the rice cooker once
it has cooled down! Clean regularly after every use!
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Do not use abrasive and aggressive cleaning agents (e.g. sharp items, scrapers, chemical
solvents and thinners, caustic agents used for cleaning pipes or other solvents)!

. After each use clean the lid, cover, and check the silicone sealing ring. If the vent cover
is dirty or contains dirt, clean it.

. Wash the parts in warm, soapy water. Do not put these parts in the dishwasher.

. Clean the vent pipe if it is blocked or partially blocked.

. Thoroughly dry all parts.

. Remove the removable inner pot and wash the pot in warm water with a mild detergent.
This pot is also dishwasher safe.

7. Do not allow liquid to enter the rice cooker body.

N
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WARNING! Never put liquid into the rice cooker itself or immerse it in water. Always make
sure that the device is completely dry before use.

Storage

Before storing make sure that the rice cooker is cool. Insert accessories D into the cooking
pot C. Store the rice cooker in a safe dry location, out of the reach of children.

Some foods may stain the accessories in a certain way. This however has no effect on
the operation of the appliance and is not cause for a claim or complaint regarding the
appliance! After some time this staining usually goes away by itself.

More extensive maintenance or maintenance requiring
intervention in the inner parts of the appliance must be
carried out by professional service!

Failure to comply with the instructions of the manufacturer
will lead to expiration of the right to repair! Manufacturer
contact: info@eta.cz

The information regarding warranty and product repairs you can find on the website www.
eta.cz/servis-eu.

V. TROUBLESHOOTING

* What does it mean when E, appear in the display window and the unit stops working? E:
Sensor error. Contact an authorized service centre

» Sometimes when cooking, | notice beads of moisture forming in the area of the hole for
steam extraction. | also sometimes hear what sounds like escaping steam prior to the
point in time that the timer begins to count down. Is there something | am doing wrong?
No. Both are normal and can be expected as part of cooking.

* | pressed the wrong button by accident and the rice ooker is not allowing me to press the
right one. What can | do? Press ,ON/OFF* button. This will enable you to start over and
press the correct button.

» Sometimes when I’'m cooking foods such as a roast, the time doesn’t change. Why?
The rice cooker has not reached operating temperature. Countdown will begin as soon
as the rice cooker reaches operating temperature.

« | believe | am thoroughly cleaning my rice cooker, but sometimes | notice the odor of my
last meal remains in the rice cooker. Is there something | am doing wrong? The sealing
ring is made of silicone. Silicone has many wonderful properties but it does tend to retain
odors. Over time, the odor will dissipate.
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VI. ENVIRONMENTAL PROTECTION NS §:¢

Printed signs of materials used for manufacture, packing, components and accessories,
as well as their recycling, are on all the pieces if their dimensions enable it. The symbols on
the product or in the accompanying documentation mean that the used electric or electronic
products must not be disposed together with municipal wastes. Please, hand them over to
the collection points designed for their correct disposal, where they will be accepted free

of charge. By correct disposal of this product you can help to preserve valuable natural
resources and help to prevent possible negative impacts to the environment and to human
health, which could be the results of incorrect waste disposal. For further details ask the
municipal authorities or the nearest collecting point. Penalties can be charged for incorrect
disposal of such wastes, according to national regulations. If the appliance is to be put out
of operation definitely, we recommend cutting off the feeder cable, to disable its use.

VII. TECHNICAL DATA

Voltage (~V/Hz) Shown on the type label of the appliance
Wattage (W) Shown on the type label of the appliance
Volume of the cooking pot min. — max. (I) 0.2-0.8

Weight approx (kg) 1.8

Input in standby mode is < 1,00 W.

The manufacturer reserves the right for any insignificant deviations from the standard
finished product which do not have any effect on the functioning of the product.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL:

Caution: To Reduce The Risk Of Electric Shock, Cook Only In Removable Container.
Do Not Fill Inner Pot Over Max Cook Line. Do Not Force Open The Lid. PUSH TO OPEN,
OPEN, CLOSE, CUR HOT, DO NOT COVER, CAUTION: HOT SURFACE, DO NOT

TOUCH, CAUTION: HOT STEAM — RISK OF SCALDING, HOUSEHOLD USE ONLY —
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG
IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

A TOY.
See user manual for warnings. Failure to follow directions may result in serious injury.

The A symbol indicates a WARNING. || - Please read the instructions manual

Q"r material designed for contact with food

& WARNING: HOT SURFACE
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Elektronikus multifunkcios rizs f6z6

eta 8131

HASZNALATI UTMUTATO

Koszonjuk, hogy termékiinket valasztotta. A készilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, és lehetdség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, csomagolassal és a csomagolas belsd részeivel egyltt gondosan 6rizze meg.

|. BIZTONSAGI ELOIRASOK JAMN

— Az utmutaté utasitasait tekintse a készllék tartozékaként és adja at azt a készulék
esetleges tovabbi felhasznaldjanak.

- Ne hasznalja a készuléket akkor, ha annak csatlakozbvezetéke vagy
villasdugoja megseérult, ha nem mkodik rendesen, ha az leesett és
megsérult vagy ha vizbe esett. llyen esetekben adja at
a készuléket szakszervizi vizsgalatokra, annak biztonsaga és helyes
mikodése szakszerl ellenbérzése céljabol.

- A terméket 8 éves és iddsebb koru gyemekek, tovabba csokkent
fizikai és mentalis képességli vagy nem elegend6 tapasztalattal és
ismeretekkel rendelkez6 személyek is hasznalhatjak, amennyiben
felugyelet alatt allnak vagy a készulék biztonsagos hasznalatara
vonatkozdan megfelel6 mddon kioktattak ket és megértik az
esetleges veszélyhelyzetek lehet6ségét. A gyermekek nem
jatszhatnak a készulékkel. A felhasznalo altal végzett tisztitast és
karbantartast gyermekek feltigyelet nélkil nem végezhetik.

- Tartsa a készuléket és annak csatlakozé vezetékét gyermekek altal
nem hozzaférhet6 helyen.

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos halézatrdl, ha
a készulék felugyelet nélkul marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa elétt.

- Ha a készulék csatlakozovezetéke megseérul, akkor a készuléket
azonnal kapcsolja le az elektromos halozatrdl.

A csatlakozoOvezeték cseréjét csak a gyartocég, annak szerviz
szakembere vagy hasonldan képzett személy végezheti, hogy
megakadalyozzuk ezzel az el.aram altal okozott baleseteket vagy
tlizeseteket.

- A tartozékok vagy hozaférhetd részek kicserélése el6tt, amelyek
mukodeés kdzben mozognak, beszerelés és szétszerelés elbtt,
tisztitas vagy karbantartas el6tt, a készuléket kapcsolja ki és huzza
ki a tapkabel dugojanak kihuzasaval az aljzatbol!

- A készulék hasznalatakor ugy jarjon el, hogy ne torténjen sérulés
(pl. égési sebek, leforrazas).
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- FIGYELEM: Ne hasznalja a készuléket olyan programmal,
id6kapcsoloval, vagy barmely olyan alkatrésszel 6sszekapcsoltan,
amelyek a készuléket automatikusan bekapcsolhatjak, mivel
a készulék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély
keletkezhet!

— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a késziiléket az
el.halézatrol a csatlakozo vezeték villasdugoja el.dugaszoldaljzatbol torténd kinuzasaval.

— Ellenérizze, hogy a tipustablan levé fesziiltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszoloaljzataban levé fesziltséggel.

— A csatlakozdvezeték villasdugojat csak az EU elGirasai szerint helyesen bekotott
és foldelt dugaszoléaljzatba szabad becsatlakoztatni!

— Nedves kézzel soha ne dugja be a csatlakozovezeték villasdugéjat az el.
dugaszoloéaljzatba és ne hlzza ki azt az el. dugaszoléaljzatbél annak csatlakozo
vezetékénél fogva!

— A termék otthoni és hasonl6 (lUzletekben, irodakban és mas hasonld munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlo helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— A készuléket nem szabad kulsé térben alkalmazni.

— Ne hasznalja a készUléket helyiségfiitésre!

— Ne hasznalja a készuléket, mint frittézt!

— Ne hasznalja az edényt egyedil (pl. a tlizhelyen, vagy nyilt langon)!

— Ne kapcsolja be a késziléket elegend6 élelmiszer mennyiség nélkul!

— Ne hasznalja az edényt, ha az megsériilt, valamint tartés élelmiszerek tarolasahoz
(pl. fagyasztoban)!

— Ne fagyasszon le az edényben vizet, vagy vizet tartalmazé élelmiszereket!

Ellenkezd esetben az edény megsériilhet (megrepedhet).

— A Karbantartas c.fejezetben foglaltakat kivéve ne meritse a késziiléket vizbe
és ne oblitse azt le folyoviz alatt!

— Karbantartas vagy tarolasra térténé elhelyezés el6tt hagyja leh(ini a késziléket.

— Nem megengedett a késziilék feluletét barmilyen médon megvaltoztatni
(pl. 6ntapadé tapétaval, foliaval stb.)!

— Az edényt 6nalléan (nem a kuktaban) ne hasznalja (pl. az étel felmelegitésére
elektromos, indukcios, halogén, vagy gaztlizhelyen, tovabba forrélevegds vagy
gbzsutében

— Ne kapcsolja be a f6z6edényt az abba behelyezett belsd edény és az edénybe helyezett
fézési hozzavalok nélkul.

— A f6z6edény belsé terébe, azaz a kiilsd és belsd edény kozotti térbe nem kerilhet
sem viz, sem mas folyadék.

— A f(it6lap és a belsd edény kdzé ne helyezzen sem aluféliat, sem pedig barmilyen
mas anyagot.

— Ne hasznalja a belsd edényt kiildn, a f6z6edény nélkil (pl. el. / gaz/indukciés/halogén
tizhelyen vagy nyilt langon torténd ételkészitésre).

— Ne helyezze a forré bels6é edényt fabdl készllt asztalra, lakkozott felliletre, sem
mas olyan fellletre, ami hé hatasara megkarosodhat.

— Az ételek megkeverésére és azok talalasi kivételéhez hasznaljon mianyagbdl vagy
fabol készilt konyhai eszkdzdket, mivel a fémeszkdzok megkarosithatjak a belsé edény
feluletét.
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— Ne helyezze a készlléket olyan targyak kdzelébe vagy ala, amelyeket a g6z
megkarosithat, példaul falak, konyhaszekrények, talalok, festmények, fliiggdnyok,
a kidramlé g6z megkarosithatja azokat.

— Ne hasznélja a készuléket robbanas- vagy tlizveszélyes g6zdkkel telt helyiségben.

— Ne helyezze a készlléket nem stabil, torékeny és éghet6 felliletekre (pl.lveg-, papir-,
mianyag-, fabdl készlilt-lakkozott lapokra és kiilénb6z6 szbttes anyagokra/abroszokra).

— A készlléket csak annak munkahelyzetében hasznalja olyan helyeken, ahol az nem
borulhat fel és héforrasoktdl (pl. kalyha, el. / gaztlzhely, f6z6lap stb.) valamint nedves
feluletektél (mosogatok, mosdok stb.) megfeleld tavolsagban van.

— F&zés kdzben ne érintse meg azokat a helyeket, ahol az edénybdl forré géz aramlik ki,
égési és forrazasi veszély fenyeget.

— A f6z6edény és annak fed6je megfogasakor hasznaljon konyhai védékeszty(t vagy
konyharuhat.

— Almat, afonyat, rebarbarat, gabonaféléket, tésztat, borsét és porleveseket ne f6zzon alatt,
mivel ezek hamar felhabzanak és eltémithetik a szelepet.

— F6zés kozben na hagyjon az edény fed6jén semmiféle targyat sem
(pl. védbkesztyiit, konyharuhat), amelyek betakarhatjak a g6zelvezet6 nyilasokat.

— A forr6 késziléket ne helyezze at mas helyre, annak esetleges felborulasakor égési
sérlés és leforrazas veszélye fenyeget.

— Legyen 6vatos a fedél felemeléséné!

— A fedélbe szerelt és fedél szelepeket tartsa mindig tisztan. A szelepeket a hasznalatba
vétel el6tt ellendrizze le, azokon nem lehet élelmiszer maradék, sérilés vagy kopas.

— Ne tavolitsa el a szilikon tomitést régzits!

— A biztonsagos mikddés és megfeleld teljesitmény biztositasa érdekében cserélje
ki a szilikon tomitégydr(t, ha az 6sszement, megkeményedett, deformalddott, megrepedt
vagy szakadt.

— A készulék fedelét addig ne vegye le, amig abban nyomas van.

— A készuléket a fenéken kialakitott (besajtolt) fogantydknal megfogva mozgassa
(nem a fedél fogantyujanal fogva)!

— Karbantartasi vagy javitasi célokra csak azokat az elektromos f6z8edény részeket
tavolitsa el, amelyeket ezen utmutato tartalmaz. A tobbi alkatrészt vagy tartozékot soha
ne szerelje szét és ne cserélje ki azokat mas darabokra.

— A készulék hordozhato kivitell és villasdugdéval ellatott hajlékony csatlakozévezetékkel
rendelkezik, ami a készUllék elektromos halézatrél torténd kétsarku levalasztasat teszi
lehetéve.

— A csatlakozévezetéket nem szabad éles vagy forré targyakkal, nyilt langgal megrongalni
és nem szabad azt vizbe meriteni.

— Soha ne helyezze a csatlakozovezetéket forré felliletre, ne hagyja az asztal vagy
a munkalap szélén at lelogni. A csatlakozévezetékbe torténd beakadaskor vagy
a csatlakozovezeték pl. gyermekek altal torténé meghizasakor a készulék felborulhat
vagy leeshet és azt kévetéen komoly sérilés torténhet!

— Ellendrizze rendszeresen a készlilék csatlakozovezetéke allapotat.

— Az esetleges vezetékhosszabbitd hasznalatakor fontos, hogy az ép legyen
és megfeleljen az érvényes szabvanyoknak.

— A készuléket csak annak a gyartocég altal készitett eredeti tartozékaival egyutt
hasznalja.

— A készuléket csak arra a célokra hasznalja, amelyekre az készllt, ahogy azt ezen
Utmutato leirasa tartalmazza. Ne hasznalja a készliléket semmilyen mas célra.
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— Gyartécég nem felel6s a készlilék és tartozékai helytelen hasznalatabdl eredd karokért
(pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, balesetekért, égési, forrazasi sérilésekeért,
tlizkarokért).

Az elektromos készulék rendelkezik olyan védelmi funkciokkal, amelyek garantaljak
a biztonsagos lGizemeltetését.

1) H6mérséklet mérés
Az elektromos kuktaba hémérd is be van épitve, igy a készllék a hémeérséklet
fuggvényében tudja automatikusan szabalyozni a készulék flitését.

2) Homérséklet kapcsol6 (hé-biztositd)
Ha az edény Uresen lizemel, vagy abban a hémérséklet tullépi a megengedett
hémérsékletet, akkor a készulék automatikusan lekapcsolja a készilék flitését.
3) Védo fedél
A véd6 fedél megakadalyozza, hogy az étel a lyuk jusson és leblokkolja azt.

Il. A KESZULEK LEIRASA (1. abra

A —Rizs f6z6 B3 — tomités
A1 — Vezérlpanel B4 — Fedél fogantyu
A2 — Bels6 f6z6edény .
A3 - Fitsegység C - Edeny
A4 — Erzékeld D - Tartozékok
A5 — Kanal tarté nyilas D1 — mérépohar (180 ml)
A6 — Halozati csatlakozd D2 — kanal

D3 — cseppgylijté edény

D4 — Parol6 edény —az élelmiszerek
g6zben térténd melegitésére és
fézésére alkalmas edény

B — Fedél
B1 — Fedél kioldé gomb
B2 — Veédo fedél

lIl. KEZELESI UTMUTATO

KIJELZO
Az display az id6 és lizenetek abrazolasara, szavakat és szamjegyeket hasznal.
Done” - a kész / ,HEALt" - a flités / ,Cool“ - a hiités / ,Add" - a hozzdadas / ,End" - Vége.

FIGYELEM
— Ha a kijelzén szokatlan jelek jelennek meg, akkor a hal6zati vezetéket hizza ki az
aljizatbol, majd révid id6 mulva ismét dugja be.
— Az késleltetett inditas olyan ételek f6zésénél hasznalja, amelyeket el6tte mar f6zott
a kuktaban. A f6zési id6ket tapasztalat alapjan hatarozza meg.

Arizs f6z6 és a tartozékait vegye ki a csomagolasbol, azokrol tavolitson el minden
csomagoldanyagot. A késziilékrél tavolitson el minden reklamozas tapado féliat,
ontapadoés cimkét és papirt. Els6é izembehelyezés el6tt mossa le azokat a részeket,
amelyek élelmiszerekkel kerllhetnek érintkezésbe meleg, szappanos vizzel, majd alaposan
Oblitse le azokat tiszta vizzel és tordlje szarazra, illetve szaritsa meg azokat. Helyezze a A
Hagyjon elegend§ szabad teret a készilék megfelel6 szell6zéséhez.

A halézati vezeték csatlakozédugojat A6 dugja végét dugja a haldzati aljzatba.
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Az el. dugaszoldaljzat j6l hozzaférhetd legyen, hogy veszély esetén a konyhai rizsf6z6
kdnnyen le lehessen kapcsolni az el. halézatrdl.

Osszeszerelés (2., 3. abrak)

Az B jell fedél az B1 jeli nyitdgomb benyomasaval nyilik ki. Az edényre tegye ra a szitat.
Megfelel6 ruhaval, vagy papirtorlével tisztitsa ki a belsé edény C felsé oldalat és esetleg
minden mas részét is, amelyek toltés kdzben koszosak lettek (pl. belsd alj). Gyézodjén
meg arrdl,hogy a tlizhelyen nem maradt semmilyen élelmiszer maradék. A bels6 edényt
C tegye bele a boritasba A. Forgassa az edényt mind a kett6 oldalra, hogy az megfeleléen
elhelyezkedjen a tlizhelyen. A fedelet B annak bekattintdsaval zarja be (egy kattanast
hall). A kondenzviz gy(jtét D3 helyezze be az edény hatuljan kialakitott helyre. Forditott
sorrendben lehet majd a késziiléket szétszerelni.

Figyelem: ne hasznalja a késziiléket, ha a szilikongy(rl sérult!

FONTOS INFORMACIOK A NAPI HASZNALATHOZ
Minden hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a készilék megfeleléen miikddik-e.

SOHA NE HASZNALJA A KESZULEKET A EDENY NELKUL!

Bizonyosodjon meg, hogy a belsé f6z6edény teljesen szaraz mielétt behelyezi

a készilékbe. Mozgassa meg 6vatosan az edényt, hogy a lehetd legjobban illeszkedjen
a fitéegységhez. Ellendrizze, hogy a védo fedél tiszta-e.

A szlrét ellendrizze rendszeresen és ha szikseéges, tisztitsa meg minden hasznélat utan
Az alapanyagok és a viz egyUttes mennyisége nem lehet a 0,8/ jelnél magasabban. Ha
olyan alapanyagokat hasznal, amelyeknek a térfogata a f6zés soran megné, akkor az
edénybe csak a 0,4 | jelig tegyen alapanyagokat. Az alapanyagok szintje azonban nem
lehet az 0,2/ jel alatt (4. abra).

MUKODTETO PANEL — PROGRAM GOMBOK

Bila

ol - i . . |\ A jeli nyomégomb gézben valé
iz, | A Jeld nyomogomb Rizs feher \d} f6zés bedllitasa Parolas
Neve” | A jelid nyomogomb Rizs Natural A jeld nyomégomb lassu f6zés
Naturalrice (barna) beallitasa

~
X

A jeli nyomoégomb Porridge
Zabkasa

!

beallitasa

A jeli nyomégomb Quinoa A jeli nyomoégomb Joghurt

A jelli nyomégomb hémeérséklet
tartasi

A jelt nyomégomb késleltetett
inditas beallitasa

||

V]

X(X)| A jelti nyomégomb fedél nélkiili fozés
Quinoa
W

A nyomogomb a program beinditasara A jelt nyomogomb a fézési id6
,START* «clalaf) |ohetssége - 3 fokozat

Egyes programok idétartamanak

+— a bedllitasa, vagy késleltetett inditas

C) A jelG nyomégombok ON/OFF
beallitasa (+ ndvelés / — csokkenés)

= be- és kikapcsolasa
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Fényjelz6 funkcié bekapcsol:

— Kijelzén 1évé ellenérzé szegmensek (vonalak) az adott program beallitasa kozben.

— Kijelzén Iévé ellenérzé szegmensek (vonalak) folyamatosan vilagit a oldalon készenléti
allapotban Stand-By,

— Kijelzén lévé ellenérzé szegmensek (vonalak) mozognak, ha az adott program aktiv és
a melegités.

Bila Natural p: 2 A
ry¥e yse Rizs feher/Rizs natural (barna)

whiterice nawurainice  Ezzel @ programmal lehet rizs.

+ Ontse bele a megmosott rizst a belsé edénybe és 6ntsén hozza megfelels viz
mennyiséget (pl. ha 4 mérékanal rizst szeretne elkésziteni, 6ntsdn vizet az edényben
1évé 4-os szamig). S6zza meg a rizst sajat szokasai szerint.

* Zarja le aafedét.

* Nyomja meg a ,ON/OFF“ gombot, a kijelzén a ,— ———* jelenik meg.

* Nyomja meg a ,Rizs fehér” vagy ,Rizs natural“ gombot a kijelzén villogni fog ,— — — ="

* Nyomja meg a ,,,START" gombot, az edény elémelegitése és a rizs készitése elkezdddik.
Ezt a Iépést a LED kijelzdn 1évé forgd villogas jelzi. A rizs elkészitése viszonylag hosszu
ideig tarthat, a rizs mennyiségétél fliggéen.

* A kovetkez6 l1épésben az edény készités utolsé 10 percét visszaszamolja.

A fézési id6 letelte utan a készulék kikapcsol és automatikusan a ,Melegen tartas“
modba kapcsol. A jobb eredmény elérése érdekében hagyja a rizst 15 percig ,pihenni®
(a rizs fé6zése befejez6dik a paraban).

Fajta Viz Rizs fehér Rizs natural Quinoa
(mér6pohar) | (mérépohar) | Kozelits id6 (perc.) | Kbzelitd idd (perc.) | Kozelitd idd (perc.)

1/2 3/4, 1, 3/4 23-26 42-45 22-26

1 11/2 25-28 43-46 25-29

2 21/2 28-31 44-47 27-32

3 31/2 30-33 48-52 30-35

4 41/2 32-35 51-54 34-39

Fedél nélkiili f6zés beallitasa
Hasznalja ezt a funkciot sttéshez/piritashoz, alatt torténd f6zés vagy lassu f6zés
1T el6tt. A program tdbbnyire hus, zéldségek, baromfi, tojas elkészitésére,

hagymapiritasra, folyadékmennyiség csékkentésére vagy martas készitésére hasznalhato
Megjegyzés: Ha nagyobb mennyiségi folyadék f6zésére hasznalja a programot (pl. leves,
viz, stb.), lehetséges, hogy a kijelzén a teljes mikodési idén keresztil ,heat” felirat lesz
lathato és a beallitott id6 visszaszamolasa nem kezd&dik el. Ennek az oka az, hogy az
edény nem éri el az olajsiitéshez sziikséges hémérsékletet.

* Nyomja meg a ,ON/OFF“ gombot, a kijelzén a ,— ———* jelenik meg.

* Nyomja meg a ,Fedél nélkiili f6zés beallitasa“ gombot, a kijelz6n a ,0:30“ jelenik meg.

« A, +“vagy ,-“ gombokkal a f6zés id6 5-30 perces id6kdzokkel igény szerint tovabb
madosithato.

* Nyomja meg a ,START" nyomdgomb a program beinditasara. A kijelzén megjelenik
a ,Heat" és utana ,Id6" felirat.

» Ha a f6zési id6 lejart, a rizs f6z6 sipol és automatikusan leall, a kijelzén a ,End* jelenik
meg.
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Hagyja az edény melegedni 3-4 percig miel6tt beteszi az alapanyagokat. Miutan a sités
piritas befejez6d6tt, nyomja meg a ,ON/OFF* gombot és valassza ki a kbvetkezd
programot. A ,Sutés” program lejarta utan hagyja hilni a készlléket 2-3 percig, ezutan
kezdje alatti f6zést. A ,Sités" program alatt ne hasznalja a fedelet.

Quinoa Quinoa
Ezzel a programmal lehet ,Quinoa*“.
* A rizshez hasonléan f6zzUk.

Melegen tartas

A f6zési idd leteltével (kivéve ,Joghurt®), a rizs f6z6 sipol és automatikusan
,Melegen tartas“ médba valt és a kijelz6n megjelenik a ,id6" felirat. A melegen tartast
ne hasznalja 12 6ranal tovabb. A f6tt étel minésége és allaga egy o6ra elteltével kezd
megvaltozni. Barmelyik funkcié barmikor megszakithaté a ,ON/ OFF“ gomb
megnyomasaval.

* Nyomja meg a ,ON/OFF*“ gombot, a kijelzén a ,— ———* jelenik meg.
* Nyomja meg a ,Melegen tartas“ gombot, button, a kijelzén villogni fog ,— — — ="*.
* Nyomja meg a ,START" nyom6gomb a program beinditasara. A kijelzén megjelenik
visszaszamlalja a fltési id6t.
* Ha a fézési id6 lejart, a rizs f6z8 sipol és automatikusan akkor a készllék automatikusan
ledll, és visszatér a készenléti Gzemmaodba.
P /l\ Parolas
j Ezzel a programmal z6ldségeket, tenger gyiimolcseit vagy meleg ételeket lehet
\=2 parolni. Friss vagy fagyasztott zéldségek parolasahoz éntsén az edénybe 1 ~ 2
csésze (180 ml), vizet, parolja 1 ~ 2 percig. A ,+* vagy ,-“ gombokkal allitsa be a parolasi
id6t (5-60 percig). Mas f6zési funkciotdl eltéréen a ,Parolas” program alatt a kukta teljes
nyomas alatt mikodik. Ezalatt az ételek megéghetnek, ha kézvetlendil érintkeznek az
edény aljaval. Javasoljuk, hogy hasznaljon Parol6 edény D4 — az élelmiszerek gézben
torténé melegitésére és fézésére alkalmas.

* Nyomja meg a ,ON/OFF*“ gombot, a kijelzén a ,— ———* jelenik meg.

* Nyomja meg a ,Parolas“ gombot, a kijelzdn a ,0:10“ jelenik meg.

* A +“vagy ,-“ gombokkal a f6zés id6 5-60 perces id6kdzokkel igény szerint tovabb
modosithato.

* Nyomja meg a ,START" nyomégomb a program beinditasara. A kijelz6 abbahagyja
a villogast és az edény elkezdi a vizet melegiteni.

* NHa a viz a forraspontot eléri, a LED kijelz6 elkezd villogni és a beallitott parolas idejének
a visszaszamolasa elkezdddik.

* Ha a f6zési id6 lejart, a rizs f6z6 sipol és automatikusan ,Melegen tartas“ modba valt.

=_ Lassu f6zés
Lassu fézés kdzben a hus felllete nem barnul meg, ugy mint amikor serpeny&ben

vagy sitében készitik el. A lassu f6zés el6tt a husféléket nem sziikséges
megsutni, de megteheti, ha Ugy kivanja. Lassu f6zés el6tt a husokbdl egy kis sitéssel
el lehet tavolitani a felesleges zsirmennyiséget (pl. daralt marhahus, szalonna, kolbasz,
stb.). F6zés kdzben csak szikség esetén nyissa ki a f6z6t, mivel ez jelenés héveszteséget
okoz. Ha mégis sziikséges kinyitni, ezt a lehet6 leggyorsabban tegye. Egyes alapanyagok,
mint példaul a sargarépa, burgonya, répa elkészitése tébb id6t vesz igénybe, mint
a husoké, ezért a zoldségeket célszer felapritani.
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Az alapértelmezett f6zési idé 8 6ra, a maximum f6zési id6 10 éra.

« Nyomja meg a ,ON/OFF“ gombot, a kijelzén a ,— — — - jelenik meg.

« A kivant hdmérséklet beallitdsahoz hasznalja a ,Lassu f6zés* gombot: .a(] Puha: 8-10
6ra, 90 °C / 4[] Normal: 5-7 6ra, 92 °C / .4l Kemény: 2-4 éra, 96 °C.

« A +“vagy ,-“ gombokkal a f6zés idd 30 perces id6kozokkel igény szerint tovabb
modosithato.

* Ha a fézési id6 lejart, a rizs f6z8 sipol és automatikusan ,Melegen tartas“ médba valt.

+ Ovatosan emelje fel a fedét, hogy a lecsapddott para az edénybe csdpdgjon vissza.

+ A f6zés befejezése utan huzza ki a halézati csatlakozé6t a dugaljbdl.

 Tisztitas el6tt a f6z6edényt hagyja teljesen kih(ini.

4 FIGYELEM )

— A g6z és a forro folyadékok égési sériilést okozhatnak.

— F6zés és melegen tartas kdzben a géznyomas szelepen keresztlil géz aramolhat ki,
amit jellemzé sziszegd hang kisér. Ez normalis jelenség és nem ok arra, hogy
a készuléket reklamalja.

— MUkodés kdzben a kijelz6 mutatja a program futasat. A kijelzé visszafelé szamolja
a f6zési id6t, tehat az id6adat egyre kisebb lesz.

— A Melegités (melegen tartas) funkciot hasznalja ésszerilen, ne tartsa hosszu ideig
melegen az ételt. A meleg étel egy idd utan romlani kezd.

— Amikor a f6z6program befejezddik, az alapértelmezett melegen tartasi id6 12 éra, utana
a készulék kikapcsol.

\_ A kivalasztott programot a ,ON/OFF“ gombbal barmikor meg lehet szakitani és t6r6|nij

Porridge
—" Ezzel a programmal lehet ,Porridge®.

» Helyezze az ételt a belsd edénybe. Kévesse a zabpehely csomagolasan talalhato
utasitasokat a javasolt viz-zabpehely aranyra vonatkozéan. Folyékony kasahoz ajanlott
a zabpehely és a viz hasznalata 1: 3 aranyban.

* Zarja le aafedét.

* Nyomja meg a ,ON/OFF*“ gombot, a kijelzdn a ,— — — —* jelenik meg.

* Nyomja meg a ,Porridge*.

* Nyomja meg a ,START" gombot, majd az edény elémelegitése és a kasa készitése
elkezd6dik. Ezt a Iépést a LED kijelzdn 1évé forgd villogas jelzi. Ez a Iépés akar 30 percig
tarthat, a kdsa mennyisége szerint.

» Kovetkezd l1épésben az edény készités utolsé 10 percét visszaszamolja.

* A fézési id6 letelte utan a készuilék kikapcsol és automatikusan a ,Melegen tartas“ moédba
kapcsol.

m Késleltetés

° A kukta akar 15:30 oras késleltetett f6zésre is beprogramozhatja. Nem javasoljuk
N~ gyorsan megromlo ételek, példaul husok, hal, stb elkészitéséhez, ha ezeket
szobahdmeérsékleten tébb oran keresztil kezeletlendl alinak. A fétt rizs texturaja a
hosszabb aztatasi id6 miatt megvaltozhat és puhabba valik, de kdnnyebben oda is éghet.

* Nyomja meg a ,ON/OFF*“ gombot, a kijelz6n a ,— — — —* jelenik meg.
» Nyomja meg a ,Késleltetés“ gombot. A kijelz6n megjelenik a ,2:00" felirat, ez 2 6ras
késleltetést jelent.
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« A ,+“vagy ,-“ gombokkal a f6zés id6 (1-15:30 6ras) 30 perces id6kdzokkel igény szerint
tovabb médosithato.

* Az id6 beallitasa utan valassza ki a programot.

» Ezutan a ,Késleltetés” gomb és a kivalasztott program gombja vilagitani fog.

* Nyomja meg a ,START" nyomdgomb a program beinditasara.

* A program inditasaig hatralévé id6 a kijelzén lathato.

* A ,Késleltetés” beallitas nem hasznalhaté a ,Siités / Homérséklet tartasi / Gézben valo
fézés beallitasa / Lassu f6zés beallitasa / Joghurt® programmal.

FIGYELEM
— Amikor a késleltetett bekapcsolasi id6 funkciot hasznalja, akkor az edénybe ne
tegyen olyan alapanyagokat, amelyek gyorsan romlasnak indulnak, példaul friss
tejet, gyimolcsot, joghurtot, tojast, sajtot, hagymat stb. mert ezek a f6zési elinditasaig
megromolhatnak.
— A kivalasztott programot a ,ON/OFF“ gombbal barmikor meg lehet szakitani és tordlni.

Joghurt
i Ezt a gombot a program Joghurt. Minden, amire sziiksége van, a tej és egy keves,
aktiv kulturat tartalmazé joghurt! A folyamat két részbdl all: A tej pasztérozése és
a joghurt kultivalasa. A joghurt készitésénél a kovetkez6 1épések szerint jarunk el:

Paszt6rozés

+ Ontsén 0,5 — 0,8 liter tejet a edénybe.

* Zarja le a fedét.

* Nyomja meg a ,ON/OFF“ gombot, a kijelzén a ,— ———* jelenik meg.

* Nyomja meg a ,Joghurt“ gombot, a kijelz6n a ,HEAt® jelenik meg.

» A tej 85 °C hémérsékletre melegszik, majd a melegités leall és a kijelzén a ,Cool” felirat
jelenik meg.

* Vegye le a fed6t.

* Hagyja a tejet kb. 45 °C-re hilni és a kijelz6n a ,Add" felirat jelenik meg.

Kultivalas

Keverje az aktiv kulturat a meleg tejbe sajat receptje szerint (a tejhez két evékanal

joghurtot (édesités és gyiimdlcs nélkdlit).

» Zarja le aafedét.

* Nyomja meg a ,ON/OFF“ gombot, a kijelz6n a ,— — — - jelenik meg.

* Nyomja meg a ,Joghurt* gombot a kijelzén a ,,08:00“ jelenik meg, ami a tenyésztés
id6tartamat mutatja.

* A ,+“vagy ,-“ gombokkal a f6zés id6 (6-12 6ras) 30 perces id6kozokkel igény szerint
tovabb médosithato.

* Nyomja meg a ,START" nyomo6gomb a program beinditasara.

« A tenyésztés befejezése utan vegye ki a joghurtot (a kijelzén a ,Done* felirat jelenik meg,
ezutan tarolja hltészekrényben.

Tanacsok az elektromos rizs f6z6 valo f6zéshez

A kovetkezOkkel csak otleteket kivanunk adni a siitéshez-f6zéshez, az itt talalhatd
tanacsok nem sitési utasitasok és receptek, azokkal csak a kiilénb6z6 ételek elkészitési
modjaira kivanunk ramutatni. Az elkészitési (stési vagy f6zési) idd fligg az alapanyagok
mennyiségétdl, minéségétdl és fajtajatol, és néhany perctdl kezdve akar egy éranal is
hosszabb lehet.
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Az alapanyagok mennyiségét ugy valassza meg, hogy az a folyadékkal egyiitt ne 1&pje tul

a maximalisan megengedett szintet. Tartsa be a receptekben megadott viz (vagy egyéb
folyadék) mennyiségét. Az rizs f6z6 tegyen mindig elegendd mennyiségu vizet, hogy az
alapanyagok a viz hianyaban ne égjenek le. Rizs f6zése esetén az edénybe ne tegyen 4
mérépoharnal tobb rizst. Az elektromos kuktaban készithet6 ételek rovid felsorolasa: levesek,
porkoltek, egytalételek, fézelékek, rizs, tojas, parolt hus, parolt zéldség, burgonya (héjaban
és pucolva), kaposzta, kompotok, gombas és egyéb ételek. Egy id6 utan, a gyakorlati
tapasztalatai alapjan mar biztosan be fogja tudni allitani a megfeleld f6zési idét.

1. A kuktat helyezze rizs f6z6 szaraz, egyenes fellletre.
2.Helyezze az ételt a belsd edénybe.

3. A fedé6t zarja le.

4. Nyomja meg a ,,ON/OFF* gombot, a kijelz6n a ,— — — —" jelenik meg.
5. Nyomja meg a kivant program gombot és allitsa be a f6zési id6t bagy a f6zési id6

lehetésége (Csokkent / Normal / Novel).
6. A kukta melegedésekor a parolas automatikusan tavozik a lyuk, a légtelenitési folyamat

hallhato is.

7.Felftités kdzben a kuktabdl hallhaté hangok is természetesek.
8. A f6zési id6 letelte utan a készulék kikapcsol és automatikusan a ,Melegen tartas*”

modba kapcsol.

9. A f6zés befejezése utan huzza ki a haldzati csatlakozét a dugaljbdl és a készilékbdl.
10. Tisztitas el6tt a rizs f6z8 hagyja teljesen kihdlni.

4 FIGYELEM )
— F6zés kdzben és a fed6 leemelésekor forré géz tavozhat a kuktéabdl. Legyen
ovatos, a ag6z és a forro folyadékok égési sériilést okozhatnak!

— M(kodés kozben a késziilékhaz, a bels6é edény és a fém részek felforrésodnak!

— F6zés kdzben, amig a kukta leh(l, a szelepen g6z védé fedél ami égési sértiléseket
\_ okozhat. )
Hus (fajta) Csirkehus Marhahus Diszndhus Halfélék
Kozelitd id6 kb. (pérc.) 20-25 25-30 20-25 15-20
Hoémeérséklet kb. (°C) 73,9 71,1 71,1 60,0

Zo6ldség (fajta) Kozelitd id6 kb. (pérc.) |Zoldség (fajta) Kozelit6 id6 kb. (pérc.)
Sparga 7-13 Kaposzta 5-7

Brokkoli 5-10 Borso6 5-6
Sargarépa 7-10 Krumplik 15-20

Zeller 7-9 Spendt 5-7
Kukorica 7-10 Cukkini 5-8

IV. KARBANTARTAS (1. dbra

1. A késziilék karbantartasa és tisztitasa el6tt a késziiléket kapcsolja le a halézati
vezeték fali aljzatbol valo kihtizasaval! A kukta a késziiléket csak a késziilék teljes
lehiilése utan kezdje meg! A késziiléket minden hasznalat utan tisztitsa meg!
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A tisztitdshoz ne hasznaljon agressziv és karcolo tisztitdszereket valamint eszkdzoket
(pl. kaparokat, éles targyakat. oldo- és higitoszereket, savakat és lugokat stb.)!
2. Minden hasznalat utan szedje szét és tisztitsa meg a fed6t, a védo fedél és ellenérizze
a szilikon tomitégyrit. A szennyezett védé fedél tisztitsa meg.
3. Mossa le az alkatrészeket meleg, szappanos vizzel. Ne tegye ezeket az alkatrészeket
a mosogatégépbe.
. Az eltom6dott légtelenitd csovet tisztitsa meg
. Az 6sszes alkatrészt alaposan szaritsa meg.
. Vegye ki a bels6 edényt és mossa le meleg vizben, enyhe mosészerrel. A fazék
mosogatdgépben is tisztithato.
7. Ugyeljen, hogy a késziiléket belsejébe ne keriljon folyadék.
FIGYELEM! A késziilékbe soha ne 6ntson folyadékot és ne meritse vizbe.
Hasznalat el6tt mindig ellenérizze, hogy a készllék teljesen szaraz-e.

oo b

Néhany élelmiszer a tartozékokat megfestheti. Ennek azonban a készilék mikddésére

id6 utan magatal eltinik.
Tarolas
Csak a teljesen lehdilt készlléket tegye a tarolas helyére. A tartozékokat (D) az edényben

(C) tarolja. A készlléket szaraz, pormentes, gyerekektdl elzart helyen, megfelel6 médon
megtisztitott allapotban tarolja.

Nagyobb mértékii vagy olyan karbantartast, amelynél sziikséges
a késziilék elektromos részeibe térténé beavatkozas, csak
szakszerviz végezhet! A gyarto elérhetésége: info@eta.cz

A garanciaval és a termékjavitassal kapcsolatos informaciokat
a www.eta.cz/servis-eu weboldalon talalja.

V. PROBLEMAMEGOLDAS

» Mit jelent, ha az ,E" megjelenik a kijelzén és a készulék leall? E: érzékeld hiba.
Forduljon autorizalt szerviz céghez.

* [dénkeént, nyilas kornyékén nedvességcseppek jelennek meg, néha pedig a tavozéd géz
hangja hallatszik, pedig a visszaszamlalas még nem indult el. Rosszul csinalok valamit?
Nem. Mindkettd normalis jelenség.

* \életlendil rossz gombot nyomtam meg és a késziilék nem engedi, hogy a megfeleld
gombot nyomjam meg. Mit tehetek? Nyomja meg a ,Melegen tartas/Térlés" gombot.
Ez lehet6vé teszi, hogy megnyomhassa a megfelel6 gombot.

* A kuktat alaposan megtisztitom, de id6nként érzem az el6zdleg elkészitett étel illatat
rajta. Valamit rosszul csinalok? A tomitégy(ri szilikonbdl készilt. Rengeteg jo
tulajdonsaga van, de hajlamos megtartani az illatokat, ezek egy id6 utan eltlinnek.

. . D =%
VI. KORNYEZETVEDELEM ﬁ‘?%‘ﬁg

Amennyiben annak méretei megengedik, minden darabon feltiintetésre kerlilnek
nyomtatasban a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz felhasznalt anyagok,
valamint az Ujrahasznositasukra vonatkozé informaciok. A feltlintetett szimbdlumok

a terméken vagy a kiséré dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznélt elektromos vagy
elektronikus termékek nem semmisitheték meg a haztartasi hulladékkal egyditt.
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A termék helyes megsemmisitése érdekében a hasznalni mar nem kivant késziléket

adja le az arra kijeldlt gydjtételepen, ahol bevételik téritésmentes. A termék eléirasszeri
megsemmisitésével segiti meg6rizni az értékes természeti forrasokat, valamint segit
kikliszobdIni a hulladékok helytelen megsemmisitésébdl esetlegesen ered6 negativ
koérnyezeti és egészségugyi hatasokat. Tovabbi részletes informacidkat a helyi
onkormanyzati hivatalban, vagy a legkdzelebbi hulladékgy(ijté telepen kérhet. A hulladékot
helytelenil megsemmisitd felhasznaléra a nemzeti jogszabalyozassal 6sszhangban
buintetés réhato ki. A készllék elektromos részeibe val6é beavatkozast igenyld
alkatrészcseréket kizarolag szakszerviz végezhet! A gyartéi utasitasok figyelmen kivdl
hagyasa a garancialis javitasra valo jogosultsag megsziinését vonja maga utan.

VII. MUSZAKI ADATOK

Feszlltség (V) / Teljesitményfelvétel (W) a készilék tipusanak cimkéjén lathato
Edény térfogata, min. - max. (l) 0.2-0.8
Suly (kg) kb. 1,8

Teljesitményfelvétel készenléti allapotban < 1,00 W.

A gyarté fenntartja maganak a jogot a standard kivitellel szembeni Iényegtelen,
a termék miikodését nem befolyasolo eltérések alkalmazasara.

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

CAUTION: To reduce the risk of electric shock, cook only in removable container —
Figyelem: Az aramlités veszélyének cs6kkentése érdekében csak kivehetd edényben
f6zzén, amely erre a célra javasolt! DO NOT FILL INNER POT OVER MAX PRESSURE
COOK LINE — Ne téltse az edényt a jel félé (max pressure cook)! DO NOT FORCE OPEN
THE LID — Ne fejtsen ki tulzott erét a fedél kinyitasahoz!

CAUTION: Steam exiting vent is very hot. Do not touch or cover when in operation —
FIGYELEM: Miik6dés kézben a szelepet felforrosodnak! Fézés kbzben na hagyjon

az edény feddjén semmiféle targyat sem és ne érintse meg azokat a helyeket, ahol az
edénybdl forré géz. PUSH TO OPEN — Nydulas I6tés, HOT — Forré, DO NOT COVER —
Nem szabad letakarni, OPEN — Nyit, CLOSE — Kézel, CUP — Csésze, HOUSEHOLD

USE ONLY — Csak haztartasokon beliili hasznalatra. DO NOT IMMERSE IN WATER

OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba. CAUTION: BE CAREFUL
OF STEAM — VIGYAZAT: Legyen 6vatos a gbz.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS

BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY. — Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektél

elzart helyen. A zacskd nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskot
bélcsbkben, kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek jarékakban. See user manual for
warnings — Figyelmeztetés a kézikbényvben! Failure to follow directions may result in
serious injury — Az utasitasok be nem tartasa komoly sériiléseket okozhat!

Az /\\ szimbolum FIGYELMEZTETEST jelent. L] - Olvassa el a hasznalati utasitast

m az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe kerulé anyagokro

FIGYELMEZTETES: FORRO FELULET
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Urzadzenie do gotowania ryzu

eta 8131

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem uzytkowania,
nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przyszto$¢. Dotyczy to takze
dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci oryginalnego opakowania.

l. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

— Wskazoéwki w instrukcji nalezy uwazac za czes$é urzadzenia i przekazac jakiemukolwiek
nastepnemu uzytkownikowi urzadzenia.

- Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jezeli jest uszkodzony przewdd
zasilania, wtyczka lub urzadzenie nie pracuje wtasciwie, upadto na
ziemie i jest uszkodzone. W takich przypadkach zanie$ urzadzenie
do serwisu w celu sprawdzenia jego bezpieczenstwa i wtasciwego
dziatania.

- Z urzgdzenia mogq korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia, oraz
osoby z ograniczonymi zdolno$ciami fizycznymi, sensorycznymi
lub umystowymi, a takze nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia
w uzytkowaniu tego typu urzadzen pod warunkiem, ze bedg
one nadzorowane lub zostang poinstruowane o bezpiecznym
korzystaniu z tego urzgdzenia oraz zagrozen wigzgcych sie z jego
uzywaniem. Bawienie sie urzadzeniem jest zabronione dzieciom.
Czyszczenie i konserwacja bez nadzoru dorostych jest dzieciom
zabroniona.

- Jesli przewdd zasilajgcy urzadzenia zostanie uszkodzony, nalezy
natychmiast odtgczy¢ urzadzenie od zasilania. Przewdd musi by¢
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego
lub wykwalifikowang osobe w celu unikniecia porazenia pradem lub
pozaru.

- Zawsze nalezy odfgczy¢ urzgdzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez opieki, przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

- Przed wymiang wyposazenia lub dostepnych czesci, ktére
ruszajq sie podczas pracy, przed montazem i demontazem,
przed cszyczeniem lub konserwacjg nalezy wytgczy¢ urzadzenie
i odtgczyC je od sieci elektrycznej poprzez wyciggniecie wtyczki
przewodu zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

- UWAGI: Nie uzywaj urzadzenia wraz z programem, wigcznikiem
czasowym lub jakgkolwiek inng czescig, ktora wigcza urzgdzenie
automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo wybuchu
pozaru w przypadku zakrycia urzgdzenia lub jego nieprawidtowego
umieszczenia.
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- Podczas obstugi tego urzgdzenia nalezy postepowac tak,
aby unikng¢ uszkodzen (np. oparzenia).

— Skontroluj, czy dane na tabliczce znamionowej odpowiadajg napieciu w Twoim gniazdku
elektrycznym.

— Po pracy i przed kazda konserwacje, nalezy urzadzenie wytaczy¢ i odtaczyé
od sieci, wyciagajac wtyczke z gniazdka.

— Wtyczka przewodu zasilania musi by¢ podtgczona do prawidtowo podtgczonego
i uziemionego gniazdka zgodnie z UE!

— Wtyczki przewodu zasilania nie wktadaj do gniazdka elektrycznego i nie wyjmuj
mokrymi rekami i nie ciagnij za przewod zasilania!

— Urzadzenie przeznaczone jest tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym
i do podobnych celéw (przygotowanie pokarmu)! Nie jest przeznaczone
do wykorzystania komercyjnego!

— Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na zewnatrz.

— Nie nalezy korzysta¢ z urzadzenia, jako z frytkownicy.

— Nie nalezy uzywa¢ samego naczynia (np. do przygotowania jedzenia na kuchence
elektrycznej / gazowej / indukcyjnej / halogenowej lub na otwartym ogniu) lub
w kuchence mikrofalowe;j.

— Nie nalezy uzywac¢ naczynia, gdy jest uszkodzone lub do dtugiego przechowywania
Zywnosci (np. w zamrazarce).

— Nie zamraza¢ wody w naczyniu lub potraw zawierajgcych wode. Moze to spowodowac
uszkodzenie naczynia (peknigcia).

— Zalecamy, aby nie pozostawia¢ urzadzenia podczas pracy bez nadzoru i kontrolowac¢
przez caly czas przygotowywania zywnosci!

— Nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania pomieszczenia!

— Z wyjatkiem czeséci wymienionych w rozdziale Konserwacja, nigdy nie zanurzac
urzgdzenia w wodzie ani my¢ pod biezacg wodg!

— Przed konserwacjg lub przechowywaniem, urzadzenie musi wychtodngc.

— Nie wiaczaj urzadzenia bez wtozonego naczynia i bez wtozonych sktadnikdw.

— Do wewnetrznej przestrzeni garnka, czyli pomiedzy naczyniem zewnetrznym
i wewnetrznym nie moze dostaé sie woda lub inne ptyny.

— Miedzy ptytg grzewczg i wewnetrznym pojemnikiem nie nalezy wktada¢ folii aluminiowej
lub cokolwiek innego.

— Nie nalezy uzywa¢ wewnetrznego naczynia bez urzadzenia (np. w celu przygotowania
zywnosci na kuchence elektrycznej / gazowej / indukcyjnej / piecyku halogenowym lub
kuchence konwekcyjnej/mikrofalowej/piekarniku parowym).

— Nie uzywaj do gotowania jabtek, zurawiny, rabarbaru, zb6z, makaronu, krojonego groszku
i zup w proszku. Te produkty majg tendencje do pienienia sig, a piana i rozbryzgi moga
ograniczac lub catkowicie zablokowa¢ odpowietrzanie/przeptyw powietrza.

— Odprowadzenie pary (tj. ostona ochronna), ktére sg czescig pokrywy, i pozwalajg na
odprowadzenie pary i zawsze utrzymuje czyste. W tym samym czasie, nalezy zawsze
sprawdzi¢ ich stan, czy nie sg zablokowane (np. resztki zywnosci), zuzyte lub uszkodzone.

— Nie zdejmuj silikonowg uszczelke w pokrywie mocujacej.

— Aby zapewni¢ bezpieczng obstuge i zadowalajgce dziatanie, wymien silikonowy pierscien
uszczelniajacy, jesli jest on skurczony, stwardniaty, odksztatcony, pekniety lub rozdarty.

— Nie nalezy zdejmowac pokrywy z garnka, dopdki nie zmniejszy sie cisnienie
(tzn. zostanie wypuszczona para).

— Do przenoszenia urzadzenia uzywaj uchwyt pokrywy.
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— Akcesoriéw nie wktadaj do otworéw w ciele.

— Nie wolno umieszczaé wewnetrznego naczynia, jesli sg gorgce, na drewnianym stole,
lakierowanej powierzchni - lub innym rodzaju wrazliwych powierzchni, ktére mogg
poprzez dziatanie ciepta zosta¢ uszkodzone.

— Nie umieszczaj w poblizu przedmiotow lub pod przedmiotami, ktére mogg zostac
uszkodzone przez pare, takich jak Sciany, szafki kuchenne, szafy, obrazy, zastony -
uciekajgca para mogtyby je uszkodzic.

— Nie uzywaj urzgdzenia w Srodowisku nasyconym parami wybuchowymi lub tatwopalnymi.

— Nie nalezy umieszczaé urzgdzenia na niestabilne, delikatne i tatwopalne podkfady
(np. szkto, papier, ptytki z tworzywa sztucznego, lakierowane drzewo i inne tkaniny, obrusy).

— Podczas gotowania nie wolno dotyka¢ miejsc, gdzie wychodzi gorgca para, wystepuje
ryzyko oparzen.

— Podczas podnoszenia pokrywy badz ostrozny i zawsze pokrywe $ciggaj w kierunku od siebie.

— Urzadzenia uzywaj tylko na miejscach, gdzie nie grozi jego przewrécenie i w dostatecznej
odlegtosci od zrodet ciepta (np. piece, kuchenki elektryczne/gazowe) i powierzchni
wilgotnych (np. umywalki, zlewy).

— Podczas pracy z garnkiem i pokrywg zaktadaj rekawice ochronne lub uzyj Sciereczki.

— Nie pozostawiaj na pokrywie garnka zadnych przedmiotéw (np. rekawice, reczniki), ktére
mogg powodowaé zakrycie otwordw ktéredy wychodzi para.

— Urzadzenia nie przeno$, jesli jest gorace, przy ewentualnym przechyleniu grozi
niebezpieczenstwo poparzenia.

— W celu konserwacji lub naprawy, nalezy usung¢ tylko te czesci garnka elektrycznego,
ktére sg omowione w niniejszej instrukcji. Innych czesci lub akcesoriéw nie demontowac
i nie wymienia¢ za inne.

— Urzadzenie jest przenosne i jest wyposazone w ruchomy przewdd z wtyczka, ktora
zabezpiecza dwubiegunowe odfgczenie od sieci.

— Kabel nie moze by¢ uszkodzony przez ostre lub gorgce przedmioty, przez otwarty
ptomien, nie moze by¢ zanurzony do wody.

— Nigdy nie nalezy umieszczaé przewodu zasilajgcego na gorgce powierzchnie lub zostawic
wiszgce nad stotem lub blatem lub pociggajac za kabel przez dzieci moze zostac
przewrocony lub Sciggniety garnek i spowodowaé powazne obrazenia!

— Regularnie kontroluj stan przewodu zasilajacego urzadzenia.

— W razie potrzeby uzycia przedtuzacza, nalezy uzy¢ nieuszkodzony kabel odpowiadajacy
aktualnym normom.

— Urzadzenia uzywaj tyko z oryginalnymi akcesoriami od producenta.

— Urzadzenia nigdy nie uzywaj do zadnego innego celu, tylko do tego, do jakiego jest
przeznaczone i opisane w tej instrukcji obstugi!

— Producent nie jest odpowiedzialny za szkody powstate przez niepoprawne obchodzenie
sie z urzagdzeniem i akcesoriami (np. zniszczenie sktadnikow, poranienie, uszkodzenie
urzadzenia, pozar itp.) w przypadku nieprzestrzegania wyzej wymienionych wskazéwek
bezpieczenstwa.

Urzadzenie posiada wiele funkgiji, ktére zapewniajg bezpieczng prace.

1) Czujnik temperatury

Urzadzenie rejestruje wewnetrzng temperature i zalezne od niej automatycznie reguluje
intensywnosc¢ podgrzewania.

2) Ograniczenie temperatury (bezpiecznik termiczny)
Jesli wewnetrzne naczynie jest puste lub gdy temperatura osigga lub przekracza
maksymalng wartos$¢, urzadzenie automatycznie przerwie zasilanie ptyty grzewczej.

54



3) Ostona
Zapobiega przylepianiu sie¢ zywnosci podczas gotowania na otwor i zapobiega
zablokowaniu.

|l. OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW (rys. 1

A — Korpus urzadzenia B2 — Ostona
A1 — Panel sterowania B3 — Uszczelnienie
A2 — Garnek wewnetrzny B4 — Uchwyt pokrywki
22 : (EleeuTn?: tgrzewczy C — Garnek wewnetrzny
A5 — Otwor do utozenia tyzki D — Akcesoria
A6 — Przewdd zasilajacy D1 — Dozownik (180 ml)

D2 —tyzka
D3 — Naczynie na kondensat
D4 — Garnek do gotowania w parze

B — Pokrywa gérna
B1 — Przycisk zwalniajgcy gorng pokrywe

lIl. PRZYGOTOWANIE | UZYCIE

WYSWIETLACZ

Wyswietlacz wykorzystuje stowa i cyfry do wyswietlania czasu i komunikatow.

.,Done* - wykonany / ,HEAt" - oogrzewanie / ,Cool* - chtodzenie / ,Add“ - dodawanie /
L,End" - Koniec.

UWAGA
— Jesli na wyswietlaczu pojawig sie nietypowe znaki, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
pradu, a nastepnie ponownie wigczyc¢.
— Funkcji opéznionego startu nalezy uzywac tylko do przepisow, ktére zostaty
wyprébowane i tych przepiséw juz nie zmieniac.

Usun caly materiat opakowaniowy, wyjmij garnek i wszystkie akcesoria. Z urzagdzenia usun
reklamowe wszystkie ewentualne folie adhezyjne, nalepki lub papier. Podiacz wtyczke
zasilacza A6 do gniazdka elektrycznego. Upewnij sie, ze kabel zasilajacy nie jest uszkodzony
i ze nie przechodzi przez zadne ostre lub gorgce powierzchnie. Gniazdko musi by¢ tatwo
dostepne, aby garnek w przypadku zagrozenia, mozna byto tatwo odtgczy¢ od sieci.

Montaz poszczegolnych czesci (rys. 2, 3)

Pokrywke B uwolnij naciskajac na bezpiecznik aretacyjny B1 i otworz. Scierka lub
recznikiem papierowym wytrzyj gérng krawedz wewnetrznego naczynia C, orazwszystkie
inne czesci, kidre podczas napetniania wewnetrznego naczynia sg zanieczyszczone od
zywnosci (np. dno zewnetrzne). Upewnij sig, ze na elemencie grzejnym nie ma resztek
jedzenia. Naczynie wewnetrzne C zasun do obudowy A. Lekko obracaj naczyniem, dopoki
nie upewnisz sig, ze jest dobrze osadzone na elemencie grzejnym. Pokrywe B zamknij
(bedzie stychac zatrzasniecie). Umiesc¢ plastikowy pojemnik D3 na skropliny z tytu garnka.
W odwrotny sposéb mozna wszystkie czesci roztozy¢/wyjaé (lub ztozyc).

Uwaga: Jesli silikonowy pierscien uszczelniajacy jest uszkodzony, przestan gotowac!

WAZNE INFORMACJE DLA CODZIENNEGO UZYTKOWANIA. Przed kazdym uzyciem
upewnij sie, ze urzgdzenia dziata poprawnie:



NIGDY NIE UZYWAJ URZADZENIE DO GOTOWANIA RYZU BEZ WEWNETRZNEGO
GARNKA. Upewnij sig, ze garnek wewnetrzny jest catkowicie suchy przed umieszczeniem
go w korpusie urzgdzenie. Po wiozeniu wewnetrznego garnka do korpusu urzadzenia,
delikatnie obroc¢ go, aby zapewni¢ dobry kontakt miedzy wewnetrznym garnkiem

a grzejnikiem na spodzie urzadzenia. Sprawdz czy ostona jest czysty. Ostona nalezy go
regularnie sprawdzac i w razie potrzeby wyczysci¢ po kazdym uzyciu.

Catkowita ilo$¢ sktadnikow z wodg moze by¢ maksymalnie do kreski 0,8 | w pojemniku.
Podczas przygotowywania positkdw, ktdre podczas gotowania zwiekszg swojg objetosé
napetnij naczynie maksymalnie do kreski 0,4 /. Minimalna ilo$¢ gotowanych positkow nie
moze by¢ mniejsza niz 0,2 I (rys. 4).

PANEL STEROWANIA — PRZYCISKI

Bila

ryde pr.zycisk ustawienia programu Ryz 7 /l\ | przycisk ustawienia gotowanie
whiterice | Biaty \—’ | na parze
Natural | przycisk ustawienia programu Ryz przycisk ustawienia powolnego

©

nacurairice | Natural (Brgzowy) gotowania

T~
X

é@ przycisk ustawienia gotowania bez
] pokrywy

przycisk ustawienia programu
Owsianka Ptatki Owsiane

¢

przycisk ustawienia programu

Quinoa | przycisk ustawienia programu Quinoa Jogurt

przycisk ustawienia podtrzymania

— przycisk ustawienia czasu
¢ ) |temperatury

opo6znionego startu

@ przycisk wtgczenia wybranego przycisk ustawienia Wybor

| )|

o

programu .44l czasu gotowania - 3 poziomow
niska $rednia wysoka

przyciski do ustawiania czasu kazdego przycisk ON/OFF stuzy do

+_ programu lub czasu op6znionego startu ‘ > wigczenie/wytgczenie
(+ zwigkszenie / — zmniejszenie czasu) urzardenia

Funkcja sygnalizacji Swietlnej wiaczy sie:

— segmenty kontrolne (kreski) na wyswietlaczu poruszajq sie, gdy ustawione
sg odpowiednie warto$ci danego programu,

— segmenty kontrolne (kreski) na wyswietlaczu sie zaswieci na state, gdy urzadzenia
w trybie czuwania Stand-By,

— kontrolka (kropki) na wyswietlaczu miga, gdy odpowiedni program jest aktywny,

— segmenty kontrolne (kreski) na wyswietlaczu poruszajg sie, gdy program jest aktywny
i podgrzewa w urzadzeniu.

Bila Natural

rye ryze Ryz Bialy / Ryz natural (Brazowy)

whiterice naturairice Przycisk ,Ryze” przeznaczony jest do gotowania na ryz.

» Nasyp przemyty ryz do wewnetrznego naczynia i dodaj odpowiednig ilo$¢ wody (np.: masz
4 miarek suchego ryzu, dolej wody po cyfre 4 na skali wewnatrz naczynia). Ryz posol
lub dopraw wedtug wtasnych zwyczajow.

« Zamknij pokrywe.
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* Nacisnij przycisk ,ON/OFF”, na wyswietlaczu LED pojawi si¢ symbol ,— ———" jelenik meg.

* Nacisnij przycisk ,Ryz Biaty“ nebo ,Ryz Natural*.

» Nacisna¢ przycisk ,Witaczenia”, program zacznie nagrzewac¢ garnek i przygotowywac ryz.
Ten krok zacznie sygnalizowa¢ wyswietlacz LED przez okrezne miganie. Ten krok moze
trwac stosunkowo dtugo w zaleznosci od ilosci przygotowywanego ryzu.

* W nastepnym kroku garnek bedzie odlicza¢ ostatnich 10 minut przygotowania.

 Po uptywie czasu gotowania urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy i automatycznie
przetgcza sie w tryb ,Utrzymywanie temperatury”. Aby uzyskac¢ najlepsze wyniki,
potrzeba pozostawic ryz jeszcze okoto 15 minut (ryz dogotuje sie w parze).

Rodzaj Woda Ryz Biaty Ryz Natural Quinoa
(dozownik) (dozownik) czas gotowania czas gotowania czas gotowania

(min.) (min.) (min.)

1/2 3/4, 1, 3/4 23-26 42-45 22-26

1 11/2 25-28 43-46 25-29

2 21/2 28-31 44-47 27-32

3 31/2 30-33 48-52 30-35

41/2 32-35 51-54 34-39

4
é@ Gotowania bez pokrywy
Funkcji do smazenia / przyrumieniania uzywana jest zwykle przed gotowaniem lub

\ﬂ/ wolnym gotowaniem. Program jest przewaznie uzywany do migsa, warzyw, drobiu,
jajek, do zbrgzowienia cebuli, do zmniejszania ptynnosci po gotowaniu lub do uzyskania
petnego sosu. Uwaga: Jezeli program bedzie uzyty do gotowania wiekszej objetosci cieczy
(np. zupy, wody, itp.), jest mozliwe, ze na wyswietlaczu bedzie przez caty czas programu
wyswietlone ,HEAt” i garnek nie zacznie odlicza¢ nastawionego czasu. Przyczyng jest to,
ze nie osiggnie potrzebnej temperatury do restowania na oleju.

* Nacisnij przycisk ,ON/OFF”, na wyswietlaczu LED pojawi sie symbol ,— — — =" jelenik meg.

* Nacisnij przycisk ,Gotowania bez pokrywy”, na wyswietlaczu LED pojawi sie symbol
,0:30%.

* Mozesz takze recznie ustawi¢ czas w odstepach 5-30-minutowych, naciskajac przycisk

L, lub ,-".

» Nacisnij przycisk ,wlaczenia”, na wyswietlaczu LED pojawi sie ,HEAt” i potem ,Czas”.

 Po uptywie czasu gotowania urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy i automatycznie
wytgcza sie (na wyswietlaczu LED pojawi sie symbol ,End”).

Przed wiozeniem potrawy pozwdl, aby garnek nagrzat sie przez 3 do 4 minut. Po zakonczeniu
procesu smazenia/brgzowienia nacisnij przycisk ,ON/OFF” i wybierz nastepny program.
Poczekaj, az urzardenia ostygnie przez 2-3 minuty po zakonczeniu funkcji ,Smazenie”, zanim
zaczniesz gotowac. Nie uzywaj gornej pokrywy podczas programu ,Smazenie”.

Quinoa Quinoa
Przycisk ,Quinoa“ przeznaczony jest do gotowania na quinoy.
» Gotowac podobnie jak ryz.

Utrzymywanie temperatury

Po uptywie czasu pieczenia (z wyjatkiem ,Jogurtu”) Urzadzenia wydaje sygnat
dzwiekowy i automatycznie przetgcza sie w tryb ,Utrzymywanie temperatury”, a na
wys$wietlaczu pojawi sie ,czas”.
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,=Utrzymywania temperatury” nie nalezy stosowa¢ dtuzej niz 12 godzin. Jako$¢ i struktura
gotowanego positku zaczyna sie zmienia¢ po 1 godzinie. Aby anulowa¢ dowolng funkcje
w dowolnym momencie, nacisnij przycisk ,Wiaczenia/Wytaczania”.

* Nacisnij przycisk ,ON/OFF”, na wyswietlaczu LED pojawi sie symbol ,— — — =" jelenik meg.

* Naciénij przycisk ,Utrzymywanie temperatury”.

 Nacisnij przycisk ,Wtaczenia”, na wyswietlaczu LED pojawi sie czas podgrzewania.

 Po uptywie czasu gotowania urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy i automatycznie
przetacza sie w tryb ,Stand-By”.

p /|\ Para
j Przycisk ,Para” przeznaczony jest do gotowania na parze. Mozesz w ten sposob

=2 gotowac np.: warzywa, owoce morza, lub podgrzewac jedzenie za pomocg
kuchenki parowej. Do gotowania na parze swiezych lub mrozonych warzyw uzywaj 1 ~ 2
szklanek (180 ml) wody przez 1 ~ 2 minuty. Uzyj przycisku ,+” lub ,-*, aby zmieni¢ dtugos$¢
gotowania na parze (5-60 minuty). W przeciwienstwie do innych funkcji gotowania, podczas
programu ,Para” urzardenia dziata w petni. Moze to przypali¢ jedzenie, jesli bedzie miato
ono bezposredni kontakt z dnem garnka wewnetrznego. Uzyj garnek do gotowania w parze
D4 ktory pasuje do garnka wewnetrznego.

* Nacisnij przycisk ,ON/OFF”, na wy$wietlaczu LED pojawi sie symbol ,— — — =" jelenik meg.

 Nacisnij przycisk ,Para”, na wyswietlaczu LED pojawi sie symbol ,0:10”.

» Mozesz takze recznie ustawi¢ czas w odstepach 5-60-minutowych, naciskajac przycisk
,+ lub -

« Nacisnij przycisk ,wtaczenia”, wyswietlaczu LED przestanie miga¢ i garnek zacznie
ogrzewac wode.

« Jak tylko woda zacznie wrze¢, wyswietlacz LED zacznie migac i rozpocznie sie odliczanie
nastawionego czasu gotowania w parze.

« Stisknéte tlacitko ,Zapnuti“, LED displej bude odpocitavat ¢as vareni.

 Po uptywie czasu gotowania urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy i automatycznie
przetacza sie w tryb ,Utrzymywanie temperatury”.

=— Wolnowar
Ze wzgledu na powolny charakter gotowania mieso nie zarumienia sig, jakby byto
gotowane na patelni lub w piekarniku. Przed powolnym gotowaniem nie musisz

smazy¢ miesa ani drobiu, ale mozesz to zrobi¢, jesli takie mieso smakuje ci bardzie;.
Smazenie mielonej wotowiny, bekonu i kietbasy przed powolnym gotowaniem moze by¢
wymagane, jesli chcesz usuna¢ nadmiar tluszczu z miesa. Unikaj otwierania urzgdzenie
podczas powolnego gotowania, poniewaz spowoduje to znaczne straty ciepta i pary. Jesli
jednak musisz otworzy¢ urzgdzenie, zrob to tak szybko, jak to mozliwe. Niektore potrawy,
takie jak marchew, ziemniaki i buraki, wymagajq diuzszego gotowania niz mieso, dlatego
przed dodaniem ich do miesa pokr¢j je na mniejsze kawatki.

» DomysIny czas gotowania wynosi 6 godzin, maksymalny czas gotowania to 20 godzin.

* Nacisnij przycisk ,ON/OFF”, na wyswietlaczu LED pojawi sie symbol ,— — — =" jelenik meg.

» Wybierz zadang temperature ogrzewania, naciskajgc przycisk ,Preferencje”

(] niski: maks. temperatura 90 °C, 8-10 godzin / _g[] $redni: maks. temperatura 92 °C,

5-7 godzin / gl wysoki: maks. temperatura 96 °C, 2-4 godzin

* Mozesz takze recznie ustawi¢ czas ,Wolnowaru”, w odstepach 30-minutowych,
naciskajac przycisk ,+” lub ,-”.
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* Po uptywie czasu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy i automatycznie
przetaczy sie w tryb ,Utrzymywanie temperatury”.

» Otworz pokrywe prosto, aby pozostaty ptyn kapat do garnka.

 Po zakonczeniu gotowania odtgcz przewdd zasilajgcy od gniazdka elektrycznego.

* Przed czyszczeniem pozostaw urzadzenia do catkowitego ostygniecia.

4 UWAGA )

— Para i goracy ptyn mogg spowodowaé poparzenia.

— Przy gotowaniu i réwnoczes$nie przy utrzymywaniu temperatury dochodzi do tego, ze
zaworem unika para, stychac charakterystyczny dzwiek ,syczenie®. Jest to normalne
i nie jest powodem do reklamacji urzadzenia.

— Podczas pracy na wyswietlaczu mozna oglada¢ program. Cyfry stopniowo maleja.

— Nigdy nie zostawiaj gotowego jedzenia w urzadzenia wtgczonym na funkcje
utrzymywania temperatury na dtuzej, niz jest to absolutnie konieczne. Zywno$é moze
zacza¢ sie psuc. Nie uzywac funkcji utrzymywania ciepta do ogrzewania zywnosci.

— Po zakonczeniu programu gotowania domysiny czas utrzymywania ciepta wynosi
12 godzin, po czym urzadzenie zostanie wytgczone.

— Wybrany program moze zosta¢ w dowolnym momencie zakonczony przez nacisniecie

\_ przycisku ,Wtaczenia/Wylaczania”. )

9 .
,- Owsianka

N Przycisk ,Owsianka” przeznaczony jest do gotowania na kaszka.

* Umies¢ jedzenie w wewnetrznym garnku. Postepuj zgodnie z instrukcjg na opakowaniu
ptatkdbw owsianych, aby uzyska¢ sugerowany stosunek wody do ptatkéw owsianych.

W przypadku rzadkiej kaszy zaleca sig uzycie ptatkébw owsianych i wody w stosunku 1: 3.

» Zamknij pokrywe.

* Nacisnij przycisk ,ON/OFF”, na wy$wietlaczu LED pojawi sie symbol ,— — — —* jelenik meg.

* Nacisnij przycisk ,Owsianka“.

* Nacisng¢ przycisk ,Wilaczenia”., program zacznie nagrzewac garnek i przygotowywaé
kasze. Ten krok zacznie sygnalizowa¢ wyswietlacz LED przez okrezne miganie. Ten krok
moze trwac nawet 30 minut w zaleznosci od ilosci przygotowywanej kaszy.

» W nastepnym kroku garnek bedzie odlicza¢ ostatnich 10 minut przygotowania.

* Po uptywie czasu gotowania urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy i automatycznie
przetgcza sie w tryb ,Utrzymywanie temperatury”.

Opozniony start
- Umozna garnek zaprogramowac¢ na opéznione gotowanie az o 15:30 godziny.
N> Nie zalecamy korzystania z tej funkcji w przypadku szybko psujacych sie
produktow zywnosciowych, takich jak mieso lub ryby, jesli miaty by by¢ pozostawione przez
kilka godzin w temperaturze pokojowej. Gotowany ryz moze zmieni¢ teksture na miekkg
z powodu diuzszego czasu namaczania, a takze fatwiej go przypalic.

* Nacisnij przycisk ,ON/OFF”, na wyswietlaczu LED pojawi sie symbol ,— — — =" jelenik meg.
* Nacisnij przycisk ,0Op6zniony start’. Wyswietlacz LED pokazuje ,2:00”, co oznacza
2 godziny opéznienia.
» Mozesz takze recznie ustawi¢ czas (1-15:30 godziny) w odstepach 30-minutowych,
naciskajac przycisk ,+” lub ,-”
» Po wybraniu czasu opdznienia wybierz program, ktéry chcesz uruchomié.
* Nacisnij przycisk ,Wikaczenia”.
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* Nastepnie dioda LED na panelu przednim zapala sie przy przycisku ,Opézniony start”

i kolejna dioda zapala sie przy wybranym programie.
 Pozostaly czas programu zostanie odliczony na wyswietlaczu.
Funkgcji ,Op6zniony start” nie mozna uzywac z programem ,,Smazenie (Gotowania bez
pokrywy) / Podtrzymania temperatury / Gotowanie na parze / Powolnego gotowania /
Jogurt”.

UWAGA
— Podczas pracy z opdznieniem nie uzywacé nietrwatych sktadnikéw, takich jak $wieze mleko,
jaja, owoce, jogurt, ser, cebula, itp., poniewaz mogtyby zepsuc sie przed gotowaniem!
— Wybrany czas i program mozna kiedykolwiek zakonczy¢ naciskajgc przycisk ON/OFF.

Jogurt
i Ten przycisk stuzy do zaprogramowania Jogurt. Wszystko, czego potrzebujemy
to mleko i troche jogurtu z aktywng kulturg! Proces sktada sie z dwéch czesci:
Pasteryzacja mleka i kultywacja jogurtu. W celu wytwarzania jogurtu nalezy postepowac
wedtug nastepujacych krokdw:

Pasteryzacja
» Wlej 0,5 — 0,8 litry mleka do wewnetrznego garnka.
* Nacisnij przycisk ,ON/OFF”, na wyswietlaczu LED pojawi sie symbol ,— ———* jelenik meg.
* Nacisnij przycisk ,Jogurt”, a nastepnie przycisk ,Waczenia”, na wyswietlaczu LED
pojawi si¢ symbol ,HEAt”".
» Mleko zaczyna sie nagrzewac do 85 °C, nastepnie nagrzewanie zatrzymuje sie,
a wyswietlacz LED pokazuje ,Cool”.
» Otworz pokrywke.
» Pozwél mleku ostygna¢ do okoto 45 °C az na wyswietlaczu LED pojawi sie symbol ,Add”.
Kultywacja
Wmiesza¢ aktywna kulture do cieptego mleka wedtug przepisu (2 tyzki jogurtu
niestodzonego, bez owocéw do mleka).
» Zamknij pokrywke.
 Nacisnij przycisk ,Jogurt”, na wyswietlaczu LED pojawi sie ,,08:00” i zostaw mleko
do ukwaszenia przez 8 godzin.
» Mozesz takze recznie ustawi¢ czas (6-12 godziny) w odstepach 30-minutowych,
naciskajgc przycisk ,+” lub ,-”
* Nacisnij przycisk ,Wtaczenia”.
* Po zakonczeniu ukwaszania (na wyswietlaczu LED pojawi sie symbol ,Done”) wyjmij
jogurt z garnka i przechowuj go w lodéwce.

Rady dot. gotowania w urzadzenie do gotowania ryzu

Nastepujace rady dot. przetwarzania sg tylko przyktadem i inspiracja, pokazujg mozliwosci
réznego przetwarzania zywnosci. Czas przygotowania (gotowania), zalezy od ilosci, rodzaju
i jakosci uzytej substancji, ale normalnie sg w dziesigtkach minut. llo$¢ przetworzonej
zywnosci, nalezy wybiera¢ tak, aby unikng¢ w trakcie ich przetwarzania przekroczenia
maksymalnej objetosci pojemnika oznaczonego kreska. Przestrzega¢ przepisanej ilosci
wody w przepisie. Pod jedzenie wla¢ dostateczng ilos¢ wody, inaczej urzadzenie moze sie
przegrzaé przed zakonczeniem procesu gotowania bez wody. Przy gotowaniu ryzu dawac
maksymalnie 4 miarek ryzu. Urzadzenie nadaje sie do gotowania tradycyjnych potraw, takich
jak zupy, gulasze, jednodaniowe potrawy, ryz, jajka na twardo, mieso duszone, warzywa
duszone, ziemniaki gotowane w catosci, kapusta, kompoty, dania z grzybami i wiele innych.
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Po pewnym czasie uzywania urzadzenia bedziesz wiedzie¢, jaki jest najlepszy czas,
zyskasz doswiadczenie.

. Ustaw urzadzenie na suchej i ptaskiej powierzchni.

. Umies¢ jedzenie w wewnetrznym garnku.

..Zamknij pokrywke.

. Nacisnij przycisk ,ON/OFF”, na wys$wietlaczu LED pojawi sie symbol ,— — — —* jelenik meg.

. Wybierz przycisk programu na panelu sterowania, dostosuj czas gotowania lub recznie

ustaw zgdany czas lub wybor czasu gotowania (Mniej / Normalna / Wiecej).

6. Po podgrzaniu urzgdzenie para jest automatycznie odpowietrzane wokot otwor i stychac
to odpowietrzenie.

7. Jest rowniez w porzadku, jesli ustyszysz, jak garnek sie nagrzewa i gotuje.

8. Po uptywie czasu gotowania urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy i automatycznie
przetacza sie w tryb ,Utrzymywanie temperatury”.

9. Po zakonczeniu gotowania odtgcz przewdd zasilajgcy od gniazdka elektrycznego.

10. Przed czyszczeniem pozostaw urzgdzenie do catkowitego ostygniecia.

abshwN =

4 UWAGA )

— Podczas gotowania i otwierania pokrywy moze wystapi¢ wyciek gorgcej pary. Badz
ostrozny, para i goracy ptyn mogg spowodowaé poparzenia!

— Obudowa, garnek wewnetrzny i metalowe czesci urzadzenia nagrzewajg sie podczas pracy!

— Podczas gotowania, az do ostygniecia garnka, para moze wydostawac sie z ostona

\_ i istnieje ryzyko poparzenia. Y,
Mieso (rodzaj) Kurczak Wotowina Wieprzowina Ryby
Czas gotowania ok. (min.) 20-25 25-30 20-25 15-20
Temperatura ok. (°C) 73,9 711 711 60,0
Warzywo (rodzaj)| Czas gotowania ok.(min.) |Warzywo (rodzaj) | Czas gotowania ok.(min.)
Szparagi 7-13 Kaposzta 5-7
Brokuty 5-10 Groszek 5-6
Marchewka 7-10 Ziemniaki 15-20
Seller 7-9 Szpinak 5-7
Kukurydza 7-10 Cukinie 5-8

V. KONSERWACJA (rys. 1

1. Przed kazda konserwacja, nalezy odiagczy¢ urzadzenie, wyciggajac wtyczke
z gniazdka sieciowego! Urzadzenie oczysci¢ az po jego wystygnieciu! Nalezy
regularnie czysci¢ po kazdym uzyciu! Nie nalezy uzywac szorstkich i agresywnych
Srodkow czyszczgcych (np. ostre przedmioty, rozpuszczalniki chemiczne, zrace
plyny do czyszczenia rur i inne rozpuszczalniki)!

2. Po kazdym uzyciu wyczys¢ pokrywe, ostona i sprawdz silikonowy pierécien
uszczelniajacy. Jesli ostona odpowietrzajacy jest brudny lub zawiera zanieczyszczenia,
wyczys$¢ go.

. Umyj czesci w cieptej wodzie z mydiem. Nie wktadaj tych czesci do zmywarki.

. Oczys$¢ przewdd odpowietrzajacy, jesli jest zablokowany lub czesciowo zablokowany.

AW
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5. Doktadnie osusz wszystkie czesci.

6. Wyjmij wyjmowany pojemnik wewnetrzny i umyj pojemnik w cieptej wodzie z tagodnym
detergentem. Ten garnek mozna réwniez my¢é w zmywarce.

7. Nie dopusci¢ do przedostania sie ptynu do korpusu urzadzenie.

OSTRZEZENIE! Nigdy nie wlewaj ptynu do samego urzadzenie ani nie zanurzaj go
w wodzie. Zawsze upewnij sie, ze urzadzenie jest catkowicie suche przed uzyciem.

Niektore potrawy mogg w pewnym stopniu zabarwi¢ wyposazenie. Ta zmiana nie ma
zadnego wptywu na wiadciwo$ci powierzchni i nie stanowi podstaw do reklamaciji
urzgdzenia! Takie zabarwienie po pewnym czasie znika samo.

Sktadowanie

Przed utozeniem sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest zimny. Akcesoria D wiozy¢ do
wewnetrznego naczynia C. Przechowywaé w suchym i bezpiecznym miejscu,
niedostepnym dla dzieci i oséb niepowotanych.

Rozlegla konserwacje lub konserwacje, ktéra wymaga ingerencji
do wewnetrznej czesci urzadzenia, moze wykona¢ wytacznie
specjalistyczny serwis!

Nieprzestrzeganie wskazéwek producenta powoduje utrate
prawa do napraw! Kontakt z producentem: info@eta.cz

Informacje dotyczace reklamacji i napraw produktéw mozna znalezé
na stronie www.eta.cz/servis-eu.

V. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

 Co to znaczy, gdy ,E“ lub pojawiajg sie na wyswietlaczu i urzadzenie przestaje dziatac?
,E“: Btad czujnika. Skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

» Czasami podczas gotowania zauwazam, ze w obszarze ostonu tworzg sie krople wilgoci.
Czasami stysze tez co$, co brzmi jak ucieczka pary przed momentem, w ktérym stoper
zaczyna odliczaé. Czy cos robie zle? Nie. Oba przypadki sg normalne i mozna sie ich
spodziewa¢ w ramach gotowania.

 Przypadkowo nacisnatem niewtasciwy przycisk, a kuchenka nie pozwala mi nacisng¢
wiasciwego przycisku. Co moge zrobic¢? Nacisnij przycisk ,ON/OFF”. Umozliwi to
rozpoczecie programowania od nowa i nacisniecie odpowiedniego przycisku.

» Wydaje mi sig, ze doktadnie urzgdzenie, ale czasami zauwazam, ze zapach mojego
ostatniego positku pozostaje w garnku. Czy cos robie zle? Pierscien uszczelniajgcy jest
wykonany z silikonu. Silikon ma wiele wspaniatych wtasciwosci, ale ma tendencje do
zatrzymywania zapachéw. Z czasem zapach rozproszy sie.

VI. EKOLOGIA J£XG %:¢

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych lub
elektronicznych nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym.
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Produkt nalezy przynies¢ do specjalnych punktoéw zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez
optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomogg Panstwo zachowac¢ cenne zrodfa i pomogg

w profilaktyce ewentualnych negatywnych wplywdw na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie,
na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania
nastepnych szczegotowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy zwrdcic sie do najblizszego
urzedu lub punktu zbiorczego. Niewtasciwy sposéb utylizacji urzgdzenia moze podlegac karze —
zgodnie z przepisami krajowymi i migdzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania urzadzenia
z uzytkowania zaleca sie odtgczy¢ przewdd zasilania od sieci elektrycznej, przez uciecie
przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie urzadzenia nie bedzie nastepnie mozliwe.

VIl. DANE TECHNICZNE

Napigcie(V) podano na tabliczce znamionowej urzadzenia
Pobor mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzadzenia
Objetos¢ naczynia wewnetrznego min. — max. (I) 0,2-0,8

Waga ok. (kg) 1,8

Pobdr mocy w trybie czuwania wynosi ponizej < 1,00 W.

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych odchylen od wykonania
standardowego, ktore jednak nie majg wptywu na dziatanie produktu.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:
CAUTION: Steam exiting vent is very hot. Do not touch or cover when in operation —
UWAGA: zaworu sie nagrzewa sie podczas pracy! Nie wolno dotyka¢ miejsc, gdzie
wychodzi gorgca para i nie pozostawiaj na pokrywie garnka zadnych przedmiotow.
CAUTION: To reduce the risk of electric shock, cook only in removable container — Uwaga:
Dla wyeliminowania porazenia pradem nalezy gotowac tylko w do tego przeznaczonym
wyjmowanym naczyniu. DO NOT FILL INNER POT OVER MAX COOK LINE — Nie
napetnia¢ naczynia powyzej ryski (max cook). DO NOT FORCE OPEN THE LID — Nie
otwierac wieka sitg. Lid should be loose easily — Wieko powinno by¢ uwolnione i tatwo.
PUSH TO OPEN — Wecisnij Aby Otworzyc, HOT — Gorgce, DO NOT COVER — Nie zakrywac,
CAUTION: BE CAREFUL OF STEAM — UWAGA: Badz ostrozny z parg, OPEN — otworzyc,
CLOSE — zamkng¢, CUP — Puchar. HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania
w gospodarstwie domowym. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie
zanurzac do wody lub innych cieczy.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY. Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac
w kotyskach, tézeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke
Z PE potozy¢ w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!
See user manual for warnings — Ostrzezenia w instrukcji.
Failure to follow directions may result in serious injury — Nieprzestrzeganie zalecen moze
by¢ przyczyng powaznego zranienia.

Symbol A oznacza OSTRZEZENIE. || - Zapoznaj sie z instrukcjg obstugi

I
Qr materiat przeznaczonych do z zywnoscig

& OSTRZEZENIA: GORACE POWIERZCHNIA
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Multi-Reiskocher
eta 8131

BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fir den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie vor
Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung und bewahren
Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Kassenbeleg und nach Mdéglichkeit auch mit der
Verpackung und dem inneren Inhalt der Verpackung gut auf.

|. SICHERHEITSHINWEISE AN

— Betrachten Sie die Instruktionen der Anleitung als Bestandteil des Gerates und geben
Sie sie jedem weiteren Benutzer des Gerates weiter.
— Kontrollieren Sie, ob die Angabe auf dem Typschild der Spannung in lhrer Steckdose entspricht.

- Dieses entfernen Gerat darf nicht durch Kinder bedient werden.
Bewahren Sie den Verbraucher und dessen Zuleitung aul3erhalb
der Reichweite von Kindern auf. Den Verbraucher diurfen Personen
mit verringerten physischen sowie mentalen Fahigkeiten oder
einem Mangel an Erfahrungen und Kenntnissen verwenden, wenn
sie unter Aufsicht sind oder Uber die Verwendung des Gerates in
sicherer Weise belehrt worden sind und sich eventuellen Gefahren
bewusst sind. Satz entfernen durfen mit dem Verbraucher nicht spielen.

- Wenn die Anschlussleitung des Gerates entfernen entfernen
beschadigt ist, trennen Sie den Verbraucher sofort vom
elektrischen Netz. Die Zuleitung muss durch den Hersteller,
dessen Servicetechniker oder eine ahnlich qualifizierte Person
ausgetauscht werden, damit ein Unfall durch elektrischen Strom
oder ein Brand vermieden wird.

- Trennen Sie den Verbraucher immer von der Stromversorgung,
wenn Sie ihn ohne Aufsicht lassen und vor der Montage,
Demontage oder Reinigung.

- Verwenden Sie den Verbraucher niemals, wenn er eine
beschadigte Versorgungsleitung oder -stecker hat, wenn er nicht
richtig arbeitet oder auf den Boden gefallen ist und beschadigt
ist oder ins Wasser gefallen ist. Bringen Sie in solchen Fallen
den Verbraucher in eine Fachwerkstatt zur Uberprifung seiner
Sicherheit und der richtigen Funktion.

- ACHTUNG: Der Verbraucher ist nicht fur eine Tatigkeit mittels
eines externen Zeitschalters, einer Fernbedienung oder irgendeines
anderen Bauteils bestimmt, das den Verbraucher automatisch
schaltet, da die Entstehungsgefahr eines Brands existiert, wenn
der Verbraucher abgedeckt oder falsch zum Zeitpunkt der
Inbetriebnahme des Verbrauchers platziert ware.
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- Beruhren Sie nicht beim Kochen Stellen, wo heilder Dampf austritt,
es droht Verbrennungs- und Verbrihungsgefahr.

- Schalten Sie den Verbraucher vor einem Austausch von Zubehor
oder zuganglichen Teilen, vor der Montage und der Demontage, vor
der Reinigung oder der Wartung, oder nach Beendigung der Arbeit
aus und trennen Sie ihn vom elektrischen Netz durch Herausziehen

des Steckers der Anschlussleitung aus der elektrischen Steckdose!

— HINWEIS: Offnen Sie niemals den Deckel B im Verlauf der Zubereitung einer Speise und
wenn der Druck nicht ausreichend verringert ist.

— Der Stecker der Anschlussleitung darf nur an eine Steckdose der elektrischen Installation
angeschlossen werden, der den entsprechenden Normen entspricht.

— Stecken Sie nicht den Stecker der Anschlussleitung mit nassen Handen in die
elektrische Steckdose und ziehen Sie ihn nicht an der Anschlussleitung aus der
elektrischen Steckdose!

— Das Gerat ist nur fur die Verwendung in Haushalten und fur &hnliche Zwecke bestimmt
(in Geschaften, Blros und ahnlichen Arbeitsplatzen, in Hotels, Motels und anderen
Unterbringungseinrichtungen, in Einrichtungen, die Unterkunft mit Frihstlick absichern)!
Es ist nicht zu gewerblicher Nutzung bestimmt!

— Dieses Gerét ist nicht fir den Gebrauch im AuRenbereich bestimmt.

— Verwenden Sie den Verbraucher nicht zum Heizen von Raumen!

— AuBer den Teilen, die im Kapitel Wartung aufgefiihrt sind, tauchen Sie niemals den
Verbraucher in Wasser und waschen Sie ihn auch nicht unter einem Wasserstrahl!

— Lassen Sie vor einer Wartung oder Aufbewahrung den Verbraucher abkuhlen.

— Es ist nicht zulassig, in irgendeiner Weise die Oberflache des Verbrauchers anzupassen
(z.B. mittels selbstklebender Tapeten, Folien, u.a.)!

— Schalten Sie den Reiskocher nicht ohne eingelegten Behalter ein.

— Verwenden Sie den Behélter nicht eigenstandig (z.B. zur Zubereitung von Lebensmitteln
auf einem elektr. /Gas-/Induktions-/Halogenherd oder auf offener Flamme) oder in der
Mikrowelle.

— Schalten Sie den Verbraucher nicht ohne ausreichende Menge an Zutaten im Behalter
fur die Zubereitung von Speisen ein.

— Verwenden Sie niemals den Behalter, wenn er bedeutend mechanisch beschadigt ist
(z.B. gerissen, zerkratzt) oder zu einer langfristigen Aufbewahrung von Lebensmitteln
(z.B. im Tiefkihlschrank).

— Lassen Sie den Behalter nicht einfrieren oder mit Lebensmitteln, die Wasser enthalten.
Es konnte zu einer Beschadigung des Behalters kommen (Rissbildung).

— Kochen Sie niemals Hulsenfriichte (z.B. trockene Bohnen und Linsen), weichen Sie sie
immer ungefahr fir zehn Stunden in Wasser ein (siehe Anweisungen auf der Verpackung).

— In den Innenbereich des Reiskocher, d.h. zwischen den Korper des Gerats und den
inneren Behalter darf kein Wasser kommen, und auch keine Flussigkeit.

— Verwenden Sie den Verbraucher nicht als Fritteuse.

— Wenn der innere Behalter heil? sind, tauchen Sie sie nicht in kaltes Wasser und
waschen Sie sie auch nicht unter einem kalten Wasserstrahl! Die plétzliche Anderung
der Temperatur kénnte eine Beschadigung des Behalters bewirken.

— Benutzen Sie den Reiskocher fiir das Kochen von Apfeln, Preiselbeeren, Rharbarber,
Getreidearten, Pasta, geschnittener Erbse und von getrockneten Suppenmischungen
nicht. Diese Lebensmittel schdumen oft, der Schaum sowie sein Spritzen kdnnen das
Entliftungsloch oder das Schloss der Ventilation/des Entliftungsdeckels blockieren.
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— Entfernen Sie den die Silikondichtung im Deckel!

— Halten Sie immer die Dampffiihrung (d.h. die Schutzabdeckung), die Bestandteil des
Deckels sind und das Entweichen des Dampfs ermdglichen, immer sauber. Kontrollieren
Sie gleichzeitig deren Zustand, ob sie nicht blockiert sind (z.B. durch Lebensmittelreste),
abgenutzt oder beschadigt sind.

— Verwenden Sie fir das Rihren und die Aufnahme von Speisen Klichengerate aus
Kunststoff oder Holz, weil Metallbesteck die Oberflache des Innenbehalters beschadigen
koénnte.

— Der Verbraucher ist mit einer Warmeschutzsicherung ausgestattet, welche die
Stromversorgung bei einem Verkochen des Wassers oder der Inbetriebnahme eines
leeren Topfes unterbricht. Wenn es dazu kommt, trennen Sie den Verbraucher vom
elektrischen Netz und bringen Sie ihn in eine Fachwerkstatt zur Uberpriifung von dessen
Sicherheit und der richtigen Funktion.

— Stellen Sie den Verbraucher nicht in der Nahe von Gegenstanden oder unter
Gegenstanden ab, die durch Dampf beschadigt werden kénnen, z.B. Wanden,
Kichenschranken, Geschirrschranken, Bildern, Gardinen; der entweichende Dampf
kdnnte sie beschadigen.

— Fdllen Sie nicht in den Behalter kaltes Wasser zum Zweck einer schnellen Abklhlung
ein. Es konnte die Lebensdauer des Heizkorpers verringert werden.

— Der Verbraucher darf nicht in einer feuchten oder nassen Umgebung sowie in
irgendeiner Umgebung mit Feuer- oder Explosionsgefahr verwendet werden
(Raumlichkeiten, wo Chemikalien, Kraftstoffe, Ole, Gase, Farben und weitere brennbare,
eventuell I6sungsmittelhaltige Stoffe gelagert werden).

— Flhren Sie das Zubehor in keine Koérperoffnungen ein.

— Platzieren Sie den Verbraucher nicht auf einer instabilen, zerbrechlichen und brennbaren
Unterlage (z.B. Glas-, Papier-, Kunststoff-, lackierte Holzplatten und verschiedene
Gewebe/Tischdecken).

— Verwenden Sie den Verbraucher nur in der Arbeitsposition an Stellen, wo nicht dessen
Umkippen droht und in einer ausreichenden Entfernung von Warmequellen (z.B. Ofen,
elektrischen oder Gasherden, Kochern usw.) und auf feuchten Oberflachen (Spiilen,
Waschbecken usw.).

— Verwenden Sie bei der Handhabung des Behalters, des Deckels
Kichenschutzhandschuhe oder ein Geschirrtuch.

— Lassen Sie wahrend des Betriebs auf dem Deckel keine Gegensténde (z.B.
Schutzhandschuhe, Geschirrtiicher), welche die Offnungen fiir die Ableitung des Dampfs
verdecken konnten.

— Gehen Sie beim Anheben des Deckels vorsichtig vor, entnehmen Sie den Deckel immer
in Richtung von sich weg und so, dass Sie sich nicht verletzten.

— Transportieren Sie den Verbraucher nicht in heiRem Zustand, bei einem eventuellen
Umkippen droht eine Unfallgefahr durch Verbrennungen und Verbrihungen.

— Verwenden Sie beim Tragen des Verbrauchers durch den Griff!

— Demontieren Sie zum Zweck der Wartung oder einer Reparatur nur die Teile des
elektrischen Kochtopfs, die in dieser Anleitung erwahnt werden. Demontieren Sie die
sonstigen Bestandteile oder Zubehér niemals und tauschen Sie sie auch nicht aus.

— Die Anschlussleitung des Gerates darf nicht durch scharfe oder heilRe Gegenstande,
offenes Feuer beschadigt sein und sie darf nicht in Wasser getaucht werden.
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— Legen Sie das Netzkabel nicht auf heien Flachen ab, lassen Sie es nicht tiber den
Rand eines Tisches oder einer Arbeitsplatte hangen. Durch Hangenbleiben oder Ziehen
an der Leitung z.B. durch Kinder kann es zu einem Umkippen sowie Herunterziehen des
Verbrauchers und nachfolgend zu einer ernsthaften Verletzung kommen!

— Kontrollieren Sie regelmafig den Zustand der Anschlussleitung des Gerates.

— Bei der Notwendigkeit der Verwendung einer Verlangerungsleitung ist es nétig, dass
sie nicht beschadigt ist und gultigen Normen entspricht.

— Verwenden Sie den Verbraucher nur mit dem Originalzubehér vom Hersteller.

— Verwenden Sie diesen Verbraucher nur zu dem Zweck, flr den er bestimmt ist, so wie
es in dieser Anleitung beschrieben ist. Verwenden Sie den Verbraucher niemals flr einen
anderen Zweck.

— Tauchen Sie den Verbraucher und auch dessen Netzkabel nicht in Wasser und splilen
Sie ihn auch nicht mit Wasser ab. Das kann gefahrlich sein und es kdnnte zu einer
Beschadigung des Gerats kommen, die Einfluss auf dessen sicheren Betrieb haben
wird.

— HINWEIS - Einige Teile dieses Produkts kdnnen Sehr heif’ sein und Verbrennungen
verursachen. Besondere Aufmerksamkeit muss der Anwesenheit von Kindern und
Menschen mit Behinderungen gewidmet werden.

— WARNUNG: Bei falschem Gebrauch des Geréats, das sich nicht im Einklang mit der
Bedienungsanleitung befindet, existiert das Risiko einer Verletzung.

— Eventuelle Texte in Fremdsprache sowie Abbildungen, die auf Verpackungen bzw.
auf dem Produkt angefiihrt werden, sind Ubersetzt und werden am Schluss dieser
Sprachmutation erklart.

— Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden und Verletzungen, die durch eine falsche
Verwendung des Verbrauchers und des Zubehdrs verursacht wurden (z.B. die
Entwertung von Lebensmitteln, Verletzungen, Verbrennungen, Verbriihungen,
Brand).

Der elektrische Kochtopf ist mit vielen Funktionen ausgestattet, die dessen sicheren
Betrieb absichern.

1) Temperatursensor
Der Reiskocher registriert die Innentemperatur und in Abhangigkeit davon regelt
er automatisch die Heizleistung.

2) Temperaturbeschriankung (Warmeschutzsicherung)
Wenn der Innenbehalter leer ist oder die Temperatur den zulassigen Wert erreicht oder
Uberschreitet, unterbricht das Gerat automatisch die elektrische Stromversorgung fiir die
Heizplatte.

3) Abdeckung
Sie verhindert, sich das Essensreste entfernen beim Kochen am Loch absetzen und
verhindert so dessen Blockierung.
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|l. BESCHREIBUNG DES VERBRAUCHERS UND DESSEN ZUBEHOR (Abb. 1)

A — Reiskocher B2 — Abdeckung
A1 — Steuerpult B3 — Dichtung
A2 — AuRRerer Topf B4 — Griff des oberen Deckels

A3 — Heizkorper
A4 — Boden des Geréates
A5 — Loch fiir das Ablegen des oberen D — Zubehér
Loffel D1 — Messbecher (180 ml)
A6 — Anschlusskabel D2 — Loffel
D3 — Kondensatbehalter
B — Oberer Deckel - i D4 — Aufsatz zur Erwarmung und Kochen
B1 — Drucktaste fur die Ablésung des . .
von Lebensmitteln im Dampf
oberen Deckels

Ill. VORBEREITUNG UND BENUTZUNG

DISPLAY

Das Display zeigt mithilfe von Woértern und Zahlen die Zeit, den Garfortschritt und
die Meldungen an.

.,Done* - Die getan = ferig / ,HEAt" - Die Heizung / ,Cool“ - Das Abkuhlen / ,Add* -
Das Hinzufligen / ,End” - das Ende.

C — Rostsicherer Innentopf

ACHTUNG
— Wenn auf dem Display ungewoéhnliche Zeichen erscheinen, trennen Sie das Gerat vom
elektrischen Netz und schlieen ihn nachfolgend wieder an.
— Verwenden Sie die Funktion der Startverzégerung nur bei Rezepten, die Sie vorher
mit Erfolg getestet haben und Sie diese Rezepte nicht stéandig andern.

Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial, nehmen Sie das Geréat und das Zubehor
heraus. Entfernen Sie vom Kochtopf alle eventuellen Klebefolien, Aufkleber oder Papier.
Entfernen Sie bitte nicht die Warnschilder. Vor der ersten Benutzung des Gerates waschen
Sie die Teile, die mit den Lebensmitteln in Kontakt kommen, im warmen Wasser mit
Spulmittel, spllen Sie diese mit reinem Wasser ab, wischen Sie sie trocken, bzw. lassen
Sie sie trocknen. Lassen Sie einen freien Raum flir gute Liftung. Den Stecker stecken Sie
in die elektrische Steckdose ein.

Zusammenbauen von einzelnen Teilen (Add. 2, 3)

Offnen Sie den Deckel B durch Driicken des Deckeléffners B1. Mit einer geeigneten
Textilie oder einem Papiertuch wischen Sie den oberen Rand des inneren Gefalles C
und eventuell alle anderen Teile ab, die wahrend der Fillung des inneren Gefalles durch
Lebensmittel verschmutzt wurden (z.B. Aulenboden). Vergewissern Sie sich, dass sich
auf dem Heizkdrper keine Lebensmittelriickstande befinden. Das innere Gefalt C legen
Sie in den Mantel A ein. Drehen Sie langsam so lange mit dem GefaR, bis dieses gut auf
dem Heizkorper sitzt. Das Gefal} ist mit dem Deckel zu verschlielRen. Schlief3en Sie dann
den Deckel B (hérbares Einrasten). Setzen Sie die Kunststoffdose fiir den Kondensat

D3 an die hintere Topfseite auf. In umgekehrter Weise konnen Sie alle Teile wieder
herausnehmen.

Achtung: Falls die Silikondichtung beschéadigt ist, setzen Sie mit Kochen nie fort!
WICHTIGE INFORMATIONEN FUR DIE TAGLICHE BENUTZUNG
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Damit der Druckkochtopf richtig arbeitet, kontrollieren Sie vor jeder Benutzung folgendes:

KOCHEN SIE NIE OHNE DIE INNERE DOSE FURS KOCHEN!

Versichern Sie sich, dass die dulere Seite dieser Kunststoffdose vollig trocken ist,

bevor Sie sie in den Korper des Reiskocher. Nachdem Sie den Topf in den Kérper des
Reiskocher, drehen Sie ihn leicht um, damit ein guter Kontakt zwischen der inneren Dose
und dem Heizkorper am Reiskocher sichergestellt ist. Kontrollieren Sie, ob dei Abdeckung
das Loch, sauber ist. Falls es nicht sauber ist, reinigen Sie das Loch, um die Verstopfung
zu beseitigen. Die Abdeckung es sollte jedoch regelmaRig kontrolliert und im Bedarfsfall
gereinigt werden.

Die Gesamtmenge an Zutaten mit Wasser darf maximal bis zum Fillstrich 0,8 / im Behalter
reichen. Fillen Sie den Behalter bei der Zubereitung von Essen, das wahrend des Kochens
an Volumen zunimmt, den Behalter maximal bis zum Fullstrich 0,4 I. Die minimale Menge
an zu kochendem Essen darf jedoch nicht geringer sein, als wie der Flllstrich 0,2 | anzeigt
(Add. 4).

BEDIENFELD - DRUCKTASTENBESCHREIBUNG

p?/ﬂéée Taste fir die Einstellung fur den Reis | /l\ Taste fir die Einstellung
whiterice [ Wei &25 flr das Dampfgaren

Natural | Taste fur die Einstellung fir den Reis
nacurairice | Na@tural (Braun)

Taste fur die Einstellung
fur den Langsame Kochen

©

X

@ Taste flUr die Einstellung fur das )
=‘—'§= Kochen ohne Deckel

Taste fUr die Einstellung
fir das Brei / Haferflocken

:

Taste fir die Einstellung fiir das
Quinoa

Taste fir die Einstellung
fur das Joghurt

| )|

/(( Taste fur die Temperaturhaltung Taste fur die Einstellung

\"_Q |[fir den Verzégerten Start
Taste fiir die Einschaltung des Taste fiir die Einstellung
ausgewahlten Programms «tl.40.af| der Stufe des Kochens

(niedrig / mittel / hoch)

Taste fur das Einstellen der Zeit der l o

+_ einzelnen Programme, oder der Zeit flr Q Taste fir die EIN-/ AUS-
den verzogerten Start (+ Erhohung / Abschaltung Reiskocher

— Verringerung des Zeitwerts)

Die Beschreibung der optischen Signalisierung wird gestartet:

— die Kontrollsegmente (Striche) bewegen sich auf wenn sich Display, wenn die Werte des
entsprechenden Programms eingestellt sind,

— die Kontrollsegmente (Striche) leuchten dauerhaft, wenn sich Display entfernen das
entsprechende im Gerat bereit ist,

— die Kontrollsegmente (Striche) bewegen sich auf dem Display, wenn das entsprechende
Programm aktiv ist und es zu einer Erwarmung des Reiskocher kommt.
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Bild Natural o . .
rv¥e ryse  Reis weiB / Reis Natural (braun)

whiterice Naturairiee [)je Drucktaste ,,Reis” ist flr das Aufkochen bestimmt.

« Schiitten Sie den abgespllten Reis ins innere Gefal ein und gielRen Sie die erforderliche
Wassermenge hinzu (z.B.: bei der Zubereitung von 4 Messglasern trockenem Reis gielRen
Sie das Wasser bis zu Ziffer 4 auf der rechten Seite von Skala innerhalb des Gefalles
nach). Der Reis ist nach Bedarf zu salzen, bzw. abzuschmecken.

« Schlieen Sie den Deckel ab.

* Driicken Sie die Drucktaste ,EIN / AUS®, auf dem LED Display ,— — —-" leuchtet.

 Driicken Sie die Drucktaste ,Reis weil8“ oder ,Reis natural®.

* Driicken Sie die Drucktaste ,Einschaltung®, (oder nur - EIN?)“, das Programm beginnt mit
dem Vorheizen des Topfes und der Zubereitung des Reises. Dieser Schritt wird von der
LED-Anzeige durch kreisférmiges Blinken signalisiert. Dieser Schritt kann je nach Menge
des zuzubereitenden Reises ziemlich lange dauern.

* Im nachsten Schritt zahlt der Topf die letzten 10 Minuten der Zubereitung herunter.

» Nachdem dem Kochtopf das Kochen beendet, piepst er und wird automatisch ins Regime
»Temperatureinhaltung® umgeschaltet. Zur Erreichung eines besseren Ergebnisses
lassen Sie dem Reis noch ca. 15 Minuten ruhen (Reis wird im Dampf nachgekocht).

Suroviny Wasser Reis weif} Reis natural Quinoa
(Messbecher ) | (Messbecher ) | Kochzeit (Min.) Kochzeit (Min.) Kochzeit (Min.)

12 3/4, 1, 3/4 23-26 42-45 22-26

1 11/2 25-28 43-46 25-29

2 21/2 28-31 44-47 27-32

3 31/2 30-33 48-52 30-35

4 41/2 32-35 51-54 34-39

@ Kochen ohne Deckel

Diese Funktion verwenden Sie fiir das Panieren/Rdsten, typisch vor dem Kochen

I T oder vor dem langsamen Kochen. Das Programm benutzt man meistens fiir Fleisch,
Gemuse, Geflligel, Panieren z.B. Zwiebel, zur Reduktion der Flussigkeit nach dem Kochen
oder wenn man die Sosse vollen Geschmacks fir lhr das Essen haben will. Hinweis: Wenn
Sie mit dem Programm eine groRere Flussigkeitsmenge (z. B. Suppe, Wasser etc.) kochen,
kann es vorkommen, dass das Display wahrend der gesamten Programmdauer ,heat* anzeigt
und der Topf nicht beginnt, die eingestellte Zeit herunterzuzahlen. Dies liegt daran, dass es
nicht die erforderliche Temperatur zum Braten in Ol erreicht.

* Drucken Sie die Drucktaste ,EIN / AUS®, auf dem LED Display ,— — — —* leuchtet.

* Driicken Sie die Drucktaste ,Kochen ohne Deckel“, auf dem LED Display ,0:30“ leuchtet.

« Sie kdnnen auch manuell die Zeit fiir ,Langsames Kochen* einstellen, je nach 5-30 Minuten,
= entfernen und zwar mit den Drucktasten ,+“ oder ,—*.

* Driicken Sie die Drucktaste ,Einschaltung®, auf dem LED Display erscheint ,Heat"
und nach ,Zeit”.

» Nachdem der Kochtopf das Kochen beendet, piepst er und wird automatisch entfernen
das Gerat schaltet sich ab = entfernen, auf dem LED Display erscheint ,End".

Regime ,Temperaturerhaltung“ umgeschaltet.

Bevor Sie in den Topf die Lebensmittel einlegen, lassen Sie ihn 3 bis 4 Minuten vorwarmen.
Nach der Beendigung des Panierens/Réstens driicken Sie die Drucktaste ,Abschaltung®
und wahlen Sie das nachste Programm aus.
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Lassen Sie den Druckkochtopf nach dem Abschluss der Funktion ,Panieren“ 2 — 3 Minuten
auskuhlen, bevor Sie anfangen, unter dem Druck zu kochen. Wahrend des Programms
,Panieren” benutzen Sie den oberen Deckel nicht.
Quinoa Quinoa

Die Drucktaste ,Quinoa“ ist flir das Aufkochen bestimmt.
« Ahnlich wie Reis kochen.

Die Temperaturerhaltung

Nach dem Ablauf der Kochzeit (mit der Ausnahme der Funktion ,Joghurt”) piepst
der Reiskocher, er schaltet sich automatisch ins Regime ,Temperaturerhaltung” um und auf
dem Display erscheint ,Zeit". ,Die Temperatureinhaltung” sollte nicht langer als 12 Stunden
benutzt werden. Die Qualitét sowie Struktur des gekochten Gerichtes verandern sich bereits
nach einer Stunde. Wenn Sie jederzeit irgendwelche Funktion I6schen méchten, driicken
Sie die Drucktaste ,Abschaltung“.

* Driicken Sie die Drucktaste ,EIN / AUS®, auf dem LED Display ,— — — = leuchtet.

* Driicken Sie die Drucktaste ,Temperaturerhaltung®.

* Driicken Sie die Drucktaste ,Einschaltung®, auf dem LED Display erscheint wird ein
Countdown fur die Heizung.

» Nachdem der Kochtopf das Kochen beendet, piepst er und wird automatisch ins Regime
L~Stand-By“ umgeschaltet.

. /l\ Dampf

jDie Drucktaste ,Dampf* ist fir das Aufdampfen bestimmt. Man kann z.B. Gemiise,

=2 Meeresfriichte aufddmpfen und man kann das Essen im Dampf erwirmen. Zum

Aufdampfen des frischen oder gefrorenen Gemuses benutzen Sie 1 — 2 Tassen (180 Milliliter)
Wasser 1 — 2 Minuten. Benutzen Sie die Drucktasten ,+“ oder ,—*, wenn Sie die Lange des
Aufdampfens verdndern méchten (5-60 Minuten). Zum Unterschied zu anderen Funktionen
entfernen arbeitet der Reiskocher wahrend des Programms ,Dampf* in voller Leistung.
Diese hohe Leistung kann das Essen verbrennen, wenn das Essen im direkten Kontakt mit
dem Boden des inneren Topfes ist. Benutzen Sie, bitte, darum den Aufsatz zur Erwarmung
und Kochen von Lebensmitteln im Dampf D4 die man in den inneren Topf geben kann.

* Driicken Sie die Drucktaste ,EIN / AUS®, auf dem LED Display ,— — — =" leuchtet.

* Driicken Sie die Drucktaste ,Dampf*, auf dem LED Display ,0:10“ leuchtet.

* Sie kdnnen auch manuell die Zeit fiir ,Langsames Kochen* einstellen, je nach 5-60
Minuten, und zwar mit den Drucktasten ,+“ oder ,—*.

* Driicken Sie die Drucktaste ,Einschaltung®, auf dem LED Display hort das Licht auf zu
blinken und der Topf beginnt, Wasser zu erhitzen.

» Sobald das Wasser zu kochen beginnt, blinkt die LED-Anzeige und beginnt, die
eingestellte Dampfzeit herunterzuzahlen.

* Nachdem der Kochtopf das Kochen beendet, piepst er und wird automatisch ins Regime
»Temperatureinhaltung“ umgeschaltet.

=_ Langsames Kochen
Im Hinblick auf den Charakter des langsamen Kochens wird das Fleisch nicht
braun, als ob man es im Backofen oder in der Pfanne kochen wiirde. Vor dem

Langsamen Kochen muss man das Fleisch oder Geflligel nicht panieren, Sie kdnnen das
jedoch tun, wenn lhnen das Fleisch dann so besser schmeckt.
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Das Panieren des gemahlenen Rindfleischs, des Specks sowie Wurst vor dem Langsamen
Kochen kann gewiinscht sein, wenn man aus dem Fleisch das uberflissige Fett beseitigen
will. Wahrend des Langsamen Kochens vermeiden Sie, den Reiskocher zu 6ffnen, weil so
viel Warme und Dampf ausstromen konnte. Wenn Sie den Reiskocher trotzdem 6ffnen
mussen, machen Sie es so schnell wie mdglich. Einige Lebensmittel wie z.B. Mohre,
Kartoffeln und Ribe brauchen langer als Fleisch gekocht zu werden, schneiden Sie diese
entfernen, bevor Sie sie zum Fleisch zugeben.

+ Die Ausgangszeit des Kochens betragt 8 Stunden, die maximale Kochzeit betragt 10 Stunden.

* Driicken Sie die Drucktaste ,EIN / AUS®, auf dem LED Display ,— — — = leuchtet.

» Mit dem Dricken der Drucktaste ,Langsames Kochen“ kann man die gewlinschte
Temperatur des Erwarmens auswahlen: (] Niedrig: max. Temperatur 90 °C, 8-10
Stunden / _g(] Medium: max. Temperatur 92 °C, 5-7 Stunden / _gfl Hoch: max.
Temperatur 96 °C, 2-4 Stunden.

« Sie kdnnen auch manuell die Zeit fur ,Langsames Kochen* einstellen, je nach 30 Minuten,
und zwar mit den Drucktasten ,+“ oder ,—".

» Nachdem der Kochtopf das Kochen beendet, piepst er und wird automatisch ins Regime
»Temperatureinhaltung“ umgeschaltet.

« Offnen Sie den Reiskocher und heben Sie den oberen Deckel gerade oben so, dass
die UberschussigeFlussigkeit in den Topf tropft.

* Nachdem Sie mit dem Kochen fertig sind, schalten Sie das Speisekabel aus
der Steckdose und danach von dem Druckkochtopf aus.

* Bevor Sie den Reiskocher reinigen, lassen Sie den Topf vollig kiihl werden.

4 ACHTUNG )
— Der Dampf sowie die heilRe Flissigkeit konnen die Verbrennung verursachen.
— Beim Kochen und gleichzeitig auch beim Erhalten der Temperatur kommt es dazu,
dass durch das ventil Luft entweicht, was durch ein charakteristisches Tonsignal von
einem ,Zischen® begleitet wird. Diese Erscheinung ist véllig normal
und kein Grund zu Reklamation des Geréats.
— Wahrend des Betriebs lasst sich auf dem Display der Verlauf des Programms verfolgen.
Mit dem Lauf des Programms verringern sich die Ziffern der eingestellten Zeit schrittweise.
— Wenn das Garprogramm beendet ist, betragt die Standard-Warmhaltezeit 12 Stunden, danach
schaltet sich das Gerét aus.
— Lassen Sie niemals fertige Speisen fiir einen langeren Zeitraum mit der Funktion
Temperaturerhaltung halten im Reiskocher, als es notwendig ist. Die Speise kdnnte verderben.
\Verwenden Sie die Warmehaltefunktion nicht zur Erwarmung von Lebensmitteln. Y,

-‘ Brei
o/ Die Drucktaste ,Brei“ ist fir die Haferflocken bestimmt.

* Geben Sie die Lebensmittel in das Kochgefal. Befolgen Sie die Anweisungen auf der
Packung lhrer Haferflocken, um das empfohlene Verhaltnis von Wasser zu Haferflocken
zu ermitteln. Fur flissigen Brei wird empfohlen, Haferflocken und Wasser im Verhaltnis
1: 3 zu verwenden.

» Schlie3en Sie den Deckel ab.

* Driicken Sie die Drucktaste ,EIN / AUS®, auf dem LED Display ,— — — =" leuchtet.

 Driicken Sie die Drucktaste ,Brei".

* Driicken Sie die Drucktaste ,Einschaltung®, das Programm beginnt mit dem Vorheizen
des Topfes und der Zubereitung des Breis.
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Dieser Schritt wird durch ein kreisférmiges Blinken der LED-Anzeige angezeigt.
Dieser Schritt kann je nach Menge des zubereiteten Breis bis zu 30 Minuten dauern.

* Im nachsten Schritt zahlt der Topf die letzten 10 Minuten der Zubereitung herunter.

» Nachdem der Kochtopf das Kochen beendet, piepst er und wird automatisch ins Regime
~Temperaturerhaltung“ umgeschaltet.

Verzogerter Start
o Kdnnen Sie ihn fir das verzdgerte Garen von bis zu 15:30 Stunden
N programmieren. Es wird nicht empfohlen, diese Funktion fiir solche Lebensmittel
zu benutzen, die schnell verderben kdnnen, wie z.B. Fleisch oder Fisch, wenn sie ohne
weitere Bearbeitung eine langere Zeit bei der Zimmertemperatur gelassen werden. Aus
gekochtem Reis kann weicher Reis werden, wegen der langeren Zeit des Einweichens,
oder man kann ihn einfacher anbrennen.

* Driicken Sie die Drucktaste ,EIN / AUS*, auf dem LED Display ,— — — =" leuchtet.

* Driicken Sie die Drucktaste ,Verzogerter Start“. Auf dem LED Display erscheint ,2.00%,
was 2 Stunden Verspatung bedeutet.

* Sie kdnnen auch manuell die Zeit (1-15:30 Stunden) nach 30 Minuten, und zwar mit den
Drucktasten ,+“ oder ,—".

» Nachdem Sie die Zeit der Verspatung auswahlen, wahlen Sie dasjenige Programm aus,
das starten soll.

» Auf dem vorderen Panel leuchtet die Diode bei der Drucktaste ,Verzdgerter Start* und
eine weitere Diode leuchtet bei dem von lhnen ausgewahlten Programm.

* Driicken Sie die Drucktaste ,, Einschaltung®.

» Auf dem Display lauft die Zeit, in wieviel Minuten das Programm startet.

* Die Funktion ,Verzogerter Start” kann mit dem Programm “Kochen ohne Decke /
Temperaturerhaltung / Dampfgaren / Langsame Kochen / Joghurt” nicht verwendet
werden.

ACHTUNG
— Verwenden Sie bei der Arbeit mit der Zeitverzégerung niemals mit Zutaten, die
einem schnellen Verderb wie frische Milch, Eier, Obst, Joghurt, Kase, Zwiebel usw.
unterliegen,weil sie den Beginn des Kochens verderben kénnten!
— Die eingestellte Zeit und das Programm lassen sich jederzeit durch das Driicken
der Taste “Abschaltung®.

Joghurt
i Mit dieser Taste konnen Sie das Joghurt programm. Alles was Sie brauchen ist
Milch und ein wenig Joghurt mit einer aktiven Kultur! Der Prozess besteht aus
zwei Teilen: Pasteurisierung von Milch und die Kultivierung von Joghurt. Gehen Sie
folgendermalfen vor, um Joghurt zuzubereiten:

Pasteurisierung

* In den Topf gieRen Sie 0,5 — 0,8 Liter Milch.

» Schlielen Sie den Deckel ab.

* Driicken Sie die Drucktaste ,EIN / AUS*, auf dem LED Display ,— — — =" leuchtet.

* Driicken Sie die Drucktaste ,Joghurt®, driicken Sie dann die Drucktaste ,Einschaltung®,
auf dem LED Display ,HEAt" leuchtet.

* Die Milch fangt an, sich auf die Temperatur 85 °C zu erwarmen, danach wird die
Erwarmung gestoppt und auf dem Display erscheint ,Cool®.
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« Offnen Sie den Deckel.
* Lassen Sie die Milch auf ca 45 °C kuhler werden, bis auf dem LED Display ,Add*“
leuchtet.

Kultivierung
Rihren Sie die aktive Kultur nach Ihrem Rezept in die warme Milch (2 Léffel Joghurt
ungesufit, ohne Obst) ein.

« SchlieRen Sie den Deckel ab.

* Driicken Sie die Drucktaste ,Joghurt” auf dem Display die Zeit ,08:00“ fir die
Milchkultivierung in der Lange von 8 Stunden erscheint.

* Sie kdnnen auch manuell die Zeit (6-12 Stunden) nach 30 Minuten= entfernen, und zwar
mit den Drucktasten ,+“ oder ,—"“.

* Drucken Sie die Drucktaste ,Einschaltung®,

» Nachdem die Kultivierung (auf dem LED Display ,Done* leuchtet) abgeschlossen ist,
entnehmen Sie den Joghurt aus dem Topf und lagern Sie es im Kuhlschrank.

Ratschlége fiir das Kochen im elektrischen Reiskocher

Sehen Sie die nachfolgenden Tipps zur Zubereitung als Beispiele und zur Inspiration

an, deren Zweck es nicht ist, eine Anleitung zu geben, sondern Méglichkeiten der
verschiedenen Zubereitung von Lebensmitteln aufzuzeigen. Die Zubereitungszeiten
(Kochen) hangen von der Menge, der Art und der Qualitat der verwendeten Substanzen
ab, standardmaRig bewegen sie sich jedoch in Minuten. Wahlen Sie die Menge der

zu verarbeitenden Lebensmittel so, dass es nicht bei deren Zubereitung zu einer
Uberschreitung des maximalen Inhalts des mit einem Flillstrich versehenen Behalter
kommt. Halten Sie die vorgeschriebene Menge Wasser, die in den Rezepten aufgefiihrt ist,
ein. Gie3en Sie immer unter die Speise eine ausreichende Menge Wasser, anderenfalls
kdnnte sich der Reiskocher vor der Beendigung des Kochprozesses ohne Wasser
Uberhitzen. Halten Sie bei Reis die maximale Menge von 4 Messbechern Reis ein. Der
Reiskocher ist fiir das Kochen von traditionellen Speisen wie Suppen, Gulasch, Speisen als
ein Gang, Reis, hart gekochte Eier, gediinstetes Fleisch, gediinstetes Gemiise, ganz gekochte
Kartoffeln, Kraut, Kompott, Speisen aus Pilzen und viele andere geeignet. Nach einer
gewissen Verwendungszeit des Reiskocher werden Sie eigene Zeiten verwenden,

die Sie durch Erfahrungen und praktisches Kochen gewonnen haben.

. Geben Sie den Reiskocher auf die trockene und gerade Oberflache.
. Geben Sie die Lebensmittel in das Gefal flirs Kochen.
. Schlieen Sie den Deckel.
. Drucken Sie die Drucktaste ,EIN / AUS®, auf dem LED Display ,— — —-" leuchtet.
. Wahlen Sie die passende Drucktaste der Vorwahl des Kochtypen auf dem
Bedienungspanel aus, regeln Sie eventuell die Kochzeit oder stellen Sie selbst
die gewlinschte Zeit sowie Stufe des Kochens (Zah / Normal / Weich) ein.
6. Wenn der Reiskocher erwarmt wird, kann entfernen Luft in der Nahe des
Entliftungsloches stréomen.
7. Es ist auch in Ordnung, wenn Sie wahrend des Kochens hdren, wie sich der Reiskocher
erwarmt und ausschaltet, wegen der Kontrolle der Temperatur im Topf.
8. Nachdem die Kochzeit abgelaufen ist, piepst der Reiskocher und er schaltet sich
automatisch ins Regime , Temperaturerhaltung” um.
9. Nachdem Sie das Kochen beenden, ziehen Sie das Stromnetzkabel von der Steckdose.

abhwN =
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4 ACHTUNG )

10. Bevor Sie den Reiskocher reinigen, lassen Sie ihn vollig kiihl werden.

— Wahrend des Kochens und beim Offnen des Deckels kann es zum Ausstrémen
des heifsen Dampfs kommen. Seien Sie darum vorsichtig, Der Dampf sowie die heif3e
Flussigkeit kdnnen Verbrennungen verursachen!
— Der Mantel, das Gefald sowie die Metallbestandteile des Gerates werden beim Gang
\wérmer! )
Fleisch (Art) Huhn Rind Schwein Fische
Kochzeit ca. (Min.) 20-25 25-30 20-25 15-20
Temperatur ca. (°C) 73,9 711 711 60,0
Gemiuse (Art) Kochzeit ca. (Min.) | Gemise (Art) Kochzeit ca. (Min.)
Spargel 7-13 Griinkohl 5-7
Brokkoli 5-10 Erbsen 5-6
Maohre 7-10 Kartoffeln 15-20
Staudensellerie 7-9 Spinat 5-7
Mais 7-10 Zucchini 5-8

IV. WARTUNG (Abb. 1

1 Trennen Sie vor jeder Wartung das Gerat durch das Herausziehen des Steckers der
Anschlussleitung aus der elektrischen Steckdose! Reinigen Sie
den Reiskocher erst nach dessen Abkiihlung! Fiihren Sie die Reinigung regelmaRig
nach jeder Verwendung durch! Verwenden Sie entfernen keine groben und aggressiven
Reinigungsmittel (z.B. scharfe Gegenstande, Kratzer, chemische Losungsmittel, Verdinner,
atzende Mittel zur Reinigung von Rohren oder andere Verdiinner)!

2 Nach jeder Nutzung demontieren Sie und reinigen Sie den Deckel, die Abdeckung

und kontrollieren Sie die Silikondichtung. Falls der Abdeckung schmutzig ist oder
es entfernen Unreinheiten gibt, reinigen Sie ihn.

3. Die einzelnen Teile splilen Sie im warmen Wasser mit Spllmittel. Diese Bestandteile

durfen in der Spllmaschine nicht gewaschen werden.

4. Versichern Sie sich, dass die Entliftungsleitung sauber ist, halten Sie den Deckel auf

das Licht und schauen Sie ihn an.

5. Reinigen Sie die Entliftungsldcher, falls sie blockiert oder teilweise blockiert sind. Falls
nétig, reinigen Sie die Abdeckung mit einem kleinen Pinsel, um alle Lebensmittelreste
zu beseitigen.

. Trocknen Sie grindlich alle Bestandteile.

7. Nehmen Sie den abnehmbaren inneren Topf heraus und reinigen Sie ihn im warmen
Wasser mit einem feinen Reinigungsmittel. Dieser innere Topf kann in der Spulmaschine
gereinigt werden.

. Vermeiden Sie das Eindringen der Flissigkeit entfernen in den Reiskocher.

9. ACHTUNG! GielRen Sie die Flussigkeit nie in den Kérper des Reiskocher und tauchen

Sie ihn weder ins Wasser. Vor der Benutzung versichern Sie sich immer, dass das Gerat
vollig trocken ist.

(e}

(o0

Einige Zutaten kénnen das Zubehdr auf irgendeine Weise verfarben.

75



Dies hat jedoch keine Auswirkungen auf die Funktion des Gerats und ist kein
Reklamationsgrund! Diese Verfarbung verschwindet normalerweise von selbst im Laufe
der Zeit.

Bewahren Sie den Reiskocher ordnungsgemal gereinigt an einem trockenen, staubfreien
Ort aulRerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Wartungsarbeiten mit umfangreicheren Charakter bzw. Arbeiten,
die einen Eingriff in das Gerateinnere erfordern, muss ein
Fachservice ausfiihren!

Der Hersteller behilt sich unbedeutende Abweichungen von der
Standardausfiihrung, die keinen Einfluss auf die Funktion des
Produkts haben, vor.

Informationen zu Produktreklamationen und Reparaturen
finden Sie unter www.eta.cz/servis-eu.

V. PROBLEMLOSUNGEN

» Was bedeutet, wenn auf dem Display ,E* erscheint?
,E“ Sensorfehler. Ist es erforderlich das Gerat zu einem Fachservice zu bringen.

» Manchmal, wenn ich entfernen koche, merke ich, dass im Reistopf die
Feuchtigkeitsperlen im Bereich des Abdeckung entstehen. Manchmal hore ich ein
Gerausch, es scheint, als ob der Dampf entweichen wiirde, bevor es anfangt, die Zeit fur
die Essenzubereitung herunterzuzahlen. Mache ich etwas falsch? Nein. Diese beiden
Zeichen sind normal und sie erscheinen, wenn man das Essen kocht.

* Ich habe zufallig die falsche Drucktaste gedriickt und er will mir jetzt nicht erlauben,
die richtige Drucktaste zu driicken. Was kann ich in diesem Fall tun? Dricken Sie die

ACHTUNG
Kochen Sie unter dem Druck keine Suppen, die Gerste, Reis, Pasta, Kérner
enthalten weder die getrockneten Suppenmischungen, weil sie zum Schaumen neigen
und sie das Entliftungsventil blockieren kénnten. Diese Lebensmittel sollte man in die
Suppe erst nach dem Kochen mit Druckkochtopf zugeben.

Drucktaste ,ON/OFF*“. Das ermdglicht Ihnen, noch einmal anzufangen und die richtige
Drucktaste zu drticken.

« Ich denke, ich putze den Reiskocher ordnungsgemaf, aber manchmal merke ich, dass
der Geruch nach meinem letzten Gericht im Topf bleibt. Was mache ich falsch? Der
Dichtungsring unter dem Deckel ist aus Silikon hergestellt. Dieses Material zeichnet sich
durch viele tolle Eigenschaften aus, eine Eigenschaft ist leider auch die Tendenz dazu,
die Geruche einzuhalten. Im Laufe der Zeit verschwindet dieser Geruch.

» Beim Einschalten leuchtet das Display nicht? Kontrollieren Sie, dass das
Stromnetzkabelrichtig eingeschaltet ist und versuchen Sie andere Steckdosen.
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Sofern es die MaRe zuliel3en, sind alle Teile des Gerates, die Verpackung, Komponenten
und das Zubehdr mit dem verwendeten Material sowie auch deren Recycling gekennzeichnet.
Die am Produkt oder in der Begleitdokumentation aufgefiihrten Symbole bedeuten, dass die
verwendeten elektrischen bzw. elektronischen Produkte nicht zusammen mit kommunalem
Abfall entsorgt werden dirfen. Geben Sie diese zum Zweck deren richtiger Entsorgung

in dafir bestimmten Wertstoffsammelstellen ab, wo sie kostenlos entgegengenommen
werden. Durch eine richtige Entsorgung dieser Produkte tragen Sie dazu bei, wertvolle
Rohstoffe zu erhalten und vorbeugend negative Auswirkungen auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden, was die Folgen einer falschen Entsorgung von
Abfallen sein kénnten, Fordern Sie weitere Einzelheiten von lhrer rtlichen Behdrde bzw.
von der nachstliegenden Wertstoffsammelstelle an. Bei einer falschen Entsorgung dieser
Art von Abfall kénnen im Einklang mit den nationalen Vorschriften Geldstrafen verhangt
werden.

VIl. TECHNISCHE ANGABEN

Spannung (~V/Hz / )Leistungsaufnahme (W) auf dem Typschild des Produkts aufgefiihrt
Volumen Innenbehalter min. — max. (1) 0,2-0,8

Geuwicht ca. (kg) 1,8

Leistungsaufnahme im Bereitschaftsmodus < 1,00 W.

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, unbedeutende Anderungen von der
Standardausfiihrung, die keinen Einfluss auf die Funktion haben, vorzunehmen.

AUF DEM VERBRAUCHER, DEN VERPACKUNGEN ODER IN DER
BEDIENUNGSANLEITUNG VERWENDETE HINWEISE UND SYMBOLE.

Caution: to reduce the risk of electric shock, cook only in removable container — Achtung:
zur minimalisierung des risikos von elektrischem schock kochen sie, bitte, nur in dem dazu
bestimmten herausnehmbaren gefal3. Do not fill inner pot over max cook line — Flillen sie
das gefal3 nicht iiber den strich (max cook). Do not force open the lid — Versuchen sie
nicht, den deckel um jeden preis zu 6ffnen, auch wenn es nicht geht.

PUSH TO OPEN — Driicken Sie Um Zu Offnen. OPEN — Aufmachen. CLOSE — Zumachen.
CUP — Tasse. HOUSEHOLD USE ONLY — Nur zur Verwendung im Haushalt. DO NOT IMMERSE
IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.

BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE

THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.

THIS BAG IS NOT A TOY. Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diesen
Beutel nicht in Wiegen, Kinderbetten, Kinderwagen oder Kindergittern. Legen Sie den
PE-Beutel auBerhalb der Reichweite von Kindern ab. Der Beutel ist kein Spielzeug.
See user manual for warnings — Die Warnung ist in der Betriebsanleitung angefihrt.
Failure to follow directions may result in serious injury — Hélt man die Hinweise nicht ein,
kann es zu den entfernen Verletzungen und Unféllen fiihren.

% TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
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A HINWEIS M - Lesen Sie die Bedienungsanleitung

I
Qr Lebensmittelkontaktmaterial & HEIRE OBERFLACHE

Hersteller/ Inverkehrbringer: ETA a.s., Kfizikova 148/34, Karlin, 18600 Praha 8 CZECH

REPUBLIK

Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626 Schmalin.
Bei Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen und wenden Sie sich bitte
ebenfalls an unsere deutsche Servicezentrale:

Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189, Email: info@eta-hausgeraete.de
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