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Elektricky viceucelovy kuchyrisky strojek @

eta 3024

NAVOD K OBSLUZE

I. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

- Pfed uvedenim do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze, prohlédnéte vyobrazeni
a navod uschovejte.

- Zkontrolujte, zda Udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.

- Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnosti.

- Zabrarnte v manipulaci détem a nesvépravnym osobam.

- Vyrobek nenechavejte v chodu bez dozoru.

- Nikdy nevsunuijte prsty do nasypného otvoru a nepouzivejte vidlicku, ntiz, stérku, Izici
apod. K tomuto Ucelu pouzivejte pouze pfiloZzené tlagitko.

- Spravnym nasazenim vika na nadobu se uvolni bezpe¢nostni pojistka a spotfebi¢ mizete
zapnout. Bez nasazeného vika spotfebi¢ nepracuje!

- Nepouzivejte bezpecnostni pojistku ovladanou vikem nadoby k vypinani spotfebice.

- Pfed kazdym pfipojenim spotfebice k el. siti, zkontrolujte zda je pfepinac v poloze
vypnuto (O).

- Nez zvednete viko, nechte rotujici ¢asti Uplné zastavit.

- PFed prvnim pouzitim omyjte vSechny ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami.

- PFi manipulaci s pfislusenstvim postupujte opatrné, je velmi ostré.

- PFed pouzitim sejméte z noze chranice Cepeli.

- PFi mixovani nebo michani tekutin nikdy nedavejte vétsi mnozstvi, nez je ozna¢eno na
nadobé.

- Pokud se potraviny zaénou zachycovat na nozi, spotfebi¢ vypnéte a niz opatrné oCistéte
stérkou.

- Pohonnou jednotku nikdy neponofujte do vody, ani nemyjte pod proudem vody.

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotfebie poskozen, musi byt pfivod nahrazen
vyrobcem nebo jeho servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
tak zabranilo vzniku nebezpecné situace.

Il. POPIS SPOTREBICE (obr. 1)
A Nadoba

B Viko

C Tladitko - odmérka

D Bezpecnostni pojistka

E Tripolohovy prepinaé

F Regulator otacek

G Ukladani napajeciho pfivodu
H Skfinka s pfislusenstvim

DRUHY PRISLUSENSTVI (obr. 1)

CH - Srpovity niz

Pouziti: sekani (mleti), mixovani, michani, veskeré druhy ovoce, zeleniny, masa
a k pfipravé pyré. NGz nepouzivejte ke zpracovani fidkych tést.
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Sekani: poloha prepinace (©/®). Nastaveni regulatoru 5 - max.
Mixovani: poloha prepinace (®). Stupné regulatoru min. - 3.
| - Hnétaci nastavec
Pouziti: hnétani - kiehka, kynuta tésta,
poloha pfepinace (®). Stupné regulatoru min. - 4.
J - Slehaci nastavec
Pouziti: Slehani - Slehacka, vajecné bilky,
poloha pfepinace (®). Stupné regulatoru 1 - max.
K - Struhadlo dvoustranné hrubé
Pouziti: hrubé a stfedné jemné strouhani - veskeré druhy ovoce a zeleniny, rohliky, zemle,
poloha pfepinace (©/®). Stupné regulatoru 8 - max.
L - Struhadlo dvoustranné trhaci - hrubé / jemné
Pouziti: hrubé strouhani - zejména syrové brambory,
poloha pfepinace (©/®). Nastaveni regulatoru 9 - max.
jemné strouhani - veskeré druhy ovoce a zeleniny, rohliky, zemle,
poloha pfepinace (®). Nastaveni regulatoru 8 - max.
M - Kotoué dvoustranny platkovaci
Pouziti: krajeni na silné a tenké platky - veSkeré ovoce a zelenina,
poloha pfepinace (©). Nastaveni regulatoru 4 - max.
O - Kotou¢ na hranolky jednostranny
Poloha pfepinace (©). Nastaveni regulatoru 2 - 3.

lil. PRIPRAVA STROJKU K POUZITI

Vyjmuti nadoby

Spotrebi¢ pfidrzte, nadobu pootocte a sejméte ze zamku spotiebice (obr. 2).

Nasazeni nadoby

Nadobu nasadte na hfidel pohonu tak, aby sklouzla az dol{i, potom oto¢te az na doraz,
do zacvaknuti zadmku (obr. 3).

Viko

Viko snimejte a nasazuijte jen tehdy, pokud je pfepinac v poloze (O). Viko nasad’te na
nadobu tak, Ze vybrani na jeho okraji zapadne presné do vy€nivajici ¢asti na okraji
nadoby. Ryska na viku musi byt nad drzadlem (obr. 4). Viko otocte ve sméru
oznac¢eném Sipkou az do zaklapnuti pojistky bezpec¢nostniho zafizeni (obr. 5).

Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Viko je nyni zajisténo ve spravné poloze a motor
muze pracovat. Pfi snimani vika postupujte opaénym zplisobem.

Bezpecénostni pojistka

- Zabranuje uvedeni spotfebi¢e do chodu, pokud viko neni spravné nasazeno na nadobé.
- Vypne spotiebic v pfipadé, ze by doslo k odjisténi vika.

Tripolohovy prepinac (obr. 8)

- Poloha (©) - MZIK, motor bé&zi jen po dobu stisku.

- Poloha (O) - vypnuto.

- Poloha (@) - zapnuto, motor bézi trvale.

Poloha (@) je ur€ena pro strouhani, michani, pfipravu kase a velmi jemné sekani. Poloha
MZIK (©) je uréena pro kréjeni a pro normélini az hrubé sekani. Tuto polohu pouzivejte tak,
ze prepinac otocite proti sméru hodinovych ruc€i¢ek na nékolik sekund a pak ho uvolnite.
Tento postup opakujte nékolikrat, dokud nedosahnete pozadovaného vysledku.

Dalsi pokyny jsou uvedeny u jednotlivého druhu pfisluSenstvi, asy pfiprav (zpracovani)
potravin se pohybuiji v jednotkach minut.



Regulator otacek

Pomoci regulatoru otacek nastavime optimalni otacky pracovniho nastavce podle @
vyobrazeni na plasti spotrebice (obr. 8).

Tlaéitko (odmérka)

Tlacitko pouzivejte k posunu potravin v nasypce vika (obr. 9). Velké kusy potravin pfedem
zmenSete (rozdélte), aby se vesly do nasypky. Pfed zapnutim spotfebie uzaviete
naplnénou nasypku tlaéitkem. Tlagitko mlzete pouzivat jako odmérku na tekutiny apod.

Pouziti prislusenstvi
Srpovity nliz - nasadte ndz na hfidel, nechte sklouznout po hfideli pohonu a sou¢asné
oto¢te nozem ve sméru chodu hodinovych rucicek (obr. 6),
- vyjmuti noze provedte opaénym zplisobem.
Struhadla - nasadte stfedovym otvorem na hfidel pohonu (obr. 7). Struhadla, ktera jsou
oboustranna, nasazujte vzdy stranou, kterou chcete pracovat, nahoru,
- vyjmuti struhadla provedte opaénym zpusobem.
Hnétaci nastavec - nasadte nastavec stfedovym otvorem na hfidel pohonu,
- vyjmuti nastavce provedte opacnym zpusobem.
Slehaci nastavec - nasadte nastavec stfedovym otvorem na hfidel pohonu,
- vyjmuti nastavce provedte opaénym zpusobem.
Ukladani napajeciho privodu
Svinuty napajeci pfivod ulozte do pfisluSného prostoru v zadni ¢asti spotfebice (obr. 1).
Skfinka pro pfisluSenstvi
Slouzi k bezpeénému a Uspornému uloZeni veskerého pfislusenstvi, zabranuje jeho
otupeni a mechanickému poskozeni (obr. 1). Na zadni strané jsou otvory pro zaveéSeni
skfinky na sténu.

IV. DOBRE RADY

Srpovity niz (CH)

- Srpovitym nozem nikdy nezpracovavejte velmi tvrdé materialy, jako jsou kavova zrna,
muskatovy ofisek, kostky ledu apod., protoze jej otupuji. Potraviny pfedem nakrajejte na
kostky o rozmérech pfiblizné 30 x 30 x 30 mm.

- Pro hrubé az stfedné hrubé sekani (mleti) pouzijte polohu pfepinace (0©),

5 - 10 kratkych mzik{ je obvykle dostacuijici.

- Pro jemné sekani (mleti) nastavte pfepina¢ do polohy (®).

- Pfi zpracovani tekutych potravin (koktejly apod.) nastavte regulator otaCek nejvyse na
stupen 3.

Struhadlo platkovaci a hranolkovaci (M, O)

- Nejrovnomérnéjsi vysledky krajeni dosahnete pouzitim polohy pfepinace (0©).

- Posunovani potravin v nasypce provadéjte vzdy tladitkem, které posunujte pomalu
a bez velkého tlaku smérem dolu.

- Potraviny vkladejte do nasypky tésné k sobé, aby se mohly volné pohybovat.

- Pfi zpracovani velkého mnozstvi potravin zkontrolujte, zda se nehromadi pod kotou¢em.
Nadobu ¢astéji vyprazdnéte.

Struhadlo dvoustranné trhaci hrubé / jemné (L, K)

- Dbejte stejnych pokynu jako pfi krajeni, pouzivejte polohu pfepinace (©).

- Na potraviny, které dle svych zvyklosti strouhate (tvrdy syr, ofechy, ¢okolada),
radéji pouzivejte srpovity nliz, ktery je uren také pro sekani (mleti).

- Pfi zpracovéani velkého mnozstvi potravin zkontrolujte, zda se nehromadi pod struhadlem.
Nadobu Castéji vyprazdnéte.



Mixovani - srpovity naz (CH)
- Mlzete zpracovéavat také horké tekutiny az do teploty 80 °C, napf. omacky,
polévky.
- Nikdy nenapliujte nadobu nad zna¢ku maximalniho mnozstvi ,MAX".
Hnéteni - hnétaci nastavec (l)
- P¥i pfiprave vétSiho mnozstvi tésta jej zpracujte v nékolika davkach.
- V zadném pfipadé nepfipravuijte vice nez Ctyfi davky za sebou. Pfed dalSim pouzitim
udélejte alespori 30 min. prestavku.

V. UDRZBA

- Pfed kteroukoli manipulaci se spotfebi¢em vytahnéte vidlici napéajeciho pfivodu
z el. zasuvky.

- Cisténi provadéjte vihkym hadfikem. Nepouzivejte drsné a agresivni gistici prostfedky.

- Nadobu, viko a tlaéitko ihned po pouziti umyjte ve vlazné vodeé s pfidavkem saponatu.

- RGizné ¢asti spotfebiCe se mohou po zpracovani silné barevnych druhua zeleniny zabarvit.
Toto zabarveni zmizi samo pfi zpracovani dalSich pfisad.

- Pedlivé vycistéte srpovity ndz, nebo struhadla. Dbejte na to, aby fezné hrany pfislusenstvi
nepfisly do styku s tvrdymi pfedméty, které je otupuiji a tim snizuji jejich G¢innost.

- Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla.

Vyménu soucasti, které vyzaduji zasah do elektrické ¢asti spotiebice, miize
provadét jen odborna elektroopravna.

Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu.

Pripadné dalsi informace ziskate na Infolince 0800 / 192 215.

VI. TECHNICKA DATA
Napéti 230V
Prikon 400 W

Z hlediska elektromagnetické kompatibility vyrobek odpovida Direktivé 89/336/EEC

a z hlediska elektrické bezpecénosti odpovida Direktivé 73/23/EEC.

Na vyrobek bylo vydano prohlaseni o shodé dle zakona ¢. 22/97 Sb.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaiji vliv na funkci, si vyrobce
vyhrazuje.



Elektricky viacucelovy kuchynsky strojcek @

eta 3024

NAVOD NA OBSLUHU

I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

— Pred uvedenim do prevadzky si pozorne precitajte navod na obsluhu, prezrite si
zobrazenia a navod si uschovajte.

— Skontrolujte, ¢i daj na typovom §titku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.

— Vyrobok je uréeny len na pouzitie v domacnosti.

— Zabrarite detom a nesvojpravnym osobam v manipulacii so spotrebicom.

— Vyrobok nenechavajte v ¢innosti bez dozoru.

— Nikdy nevsuvaijte prsty ani kuchynské naradie (lyzZice, noZe a pod.) do nasypnika.
Na tento ucel pouzivajte vyhradne priloZzené tlacidlo.

— Spravnym nasadenim veka na nadobu sa uvolhi bezpe€nostna poistka a spotrebi¢
mébzete zapnut. Bez nasadeného veka spotrebi¢ nepracuje!

— Bezpecénostnu poistku ovladanu vekom nadoby nepouzivajte na vypinanie spotrebica.

— Pred kazdym pripojenim spotrebi¢a do elektrickej siete skontrolujte, &i je prepinac
v polohe vypnutia (O).

— Neotvarajte veko, pokym sa rotujlce ¢asti nezastavia.

— Pred prvym pouzitim oplachnite vodou vSetky ¢asti, ktoré sa dostanu do styku
s potravinami.

— S prislusenstvom manipulujte opatrne, je velmi ostré.

— Pred pouzitim odstrante z noza chranice ostria.

— Pri mixovani alebo mieSani tekutin nikdy neprekro¢te vyzna¢ené mnozstvo na nadobe.

— Ak sa potraviny zaénl zachytavat na noZi, spotrebi¢ vypnite a n6z opatrne odistite
stierkou.

— Pohonnu jednotku nikdy neponarajte do vody, ani ju neumyvajte pod priadom vody.

— Ak je privodny kabel poSkodeny, musi ho nahradit vyrobca, jeho servisny technik alebo
podobne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo vzniku nebezpecénej situacie.

Il. OPIS SPOTREBICA (obr. 1)
A Nadoba

B Veko

C Tlacgidlo — odmerka

D Bezpecnostna poistka

E Trojpolohovy prepinac

F Regulator otaok

G Ukladanie napajacieho kabla
H Skrinka s prislusenstvom

DRUHY PRISLUSENSTVA (obr. 1)

CH — Kosakovity n6z

Pouzitie: sekanie (mletie), mixovanie, mieSanie vSetkych druhov ovocia, zeleniny, masa
a priprava pyré. N6z nepouzivajte na spracuvanie riedkych ciest.

Sekanie: poloha prepinaca (©/®). Nastavenie regulatora 5 - max.
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Mixovanie: poloha prepinac¢a (@). Stupne regulatora 3 - min.
| — Miesiaci nadstavec
Pouzitie: miesenie — krehké, kysnuté cesta,
poloha prepinaca (®). Stupne regulatora 4 - min.
J — Slahaci nadstavec
Pouzitie: Sfahanie — $lahacka, vaje¢né bielky,
poloha prepinaca (®). Stupne regulatora 1 - max.
K — Strahadlo obojstranné hrubé
Pouzitie: hrubé a stredne jemné strihanie — vSetky druhy ovocia a zeleniny, rozky, Zemle,
poloha prepinaca (©/®). Stupne regulatora 8 - max.
L — strahadlo obojstranné trhacie — hrubé/jemné
Pouzitie: hrubé strihanie — najmé surové zemiaky,
poloha prepinaca (©/®). Nastavenie regulatora 9 - max.
jemné strihanie — v8etky druhy ovocia a zeleniny, rozky, Zzemle,
poloha prepinaca (®). Nastavenie regulatora 8 - max.
M — Kotué obojstranny platkovaci
Pouzitie: krdjanie na silné a tenké platky — vSetky druhy ovocia a zeleniny,
poloha prepinaca (©). Nastavenie regulatora 4 - max.
O — Kotué na hranol€eky jednostranny
Poloha prepina¢a (©). Nastavenie regulatora 2 - 3.

lil. PRIPRAVA STROJCEKA NA POUZITIE

Vybratie nadoby

Spotrebi¢ pridrzte, nadobu pootocte a snimte zo zamku spotrebica (obr. 2).

Nasadenie nadoby

Nadobu nasadte na hriadel pohonu tak, aby skizla aZ dole, potom otoéte az na doraz, kym
nezaklapne zamok (obr. 3).

Veko

Veko snimajte a nasadzujte len vtedy, ked je prepinac v polohe (O). Veko nasad’te na
nadobu tak, aby vyrez na jeho okraji zapadol presne do vyénievajucej ¢asti na okraji
nadoby. Ryska veka musi byt’ nad rukovatou (obr. 4). Veko pootocte v smere
oznacenom Sipkou az do zaklapnutia poistky bezpe¢nostného zariadenia (obr. 5).
Tejto ¢innosti venujte zvysenl pozornost.

Veko je teraz zaistené v spravnej polohe a motor méze pracovat’. Pri snimani veka
postupuijte opaénym sposobom.

Bezpecnostna poistka

— Nedovoluje uviest spotrebi¢ do chodu, ak na nadobe nie je spravne nasadené veko.
— Vypne spotrebi¢ v pripade, keby sa veko odistilo.

Trojpolohovy prepinaé (obr. 8)

— Poloha (©) — okamih (MZIK), motor je v éinnosti len po dobu stlaéenia.

— Poloha (O) — vypnuté.

— Poloha (@) — zapnuté, motor stale bezi.

Poloha (@) je uréena na strihanie, miesanie, pripravu kase a velmi jemné sekanie.
Okamihova poloha MZIK (@) je uréena na krajanie a normalne az hrubé sekanie. Tito
polohu pouzivajte tak, Ze prepinaé¢ otocite na niekofko sekind proti smeru

hodinovych ruciCiek a potom ho uvolhite. Tento postup opakujte niekofkokrat, az
dosiahnete ziadany vysledok.

Dalsie pokyny st uvedené pri jednotlivych druhoch prislugenstva, éasy priprav
(spracovania) potravin s uvedené v minatach.
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Regulator otacok @
Pomocou regulatora otacok nastavite optimalne otacky pracovného nadstavca

podla zobrazenia na plasti spotrebica (obr. 8).

Tlacidlo (odmerka)

Tlacidlo pouzivajte na posuvanie potravin v nasypniku. Vefké kusy potravin pred
spracovanim nakrajajte tak, aby sa vosli do nasypnika. Pred zapnutim spotrebic¢a naplneny
nasypnik zatvorte tlacidlom. Tla¢idlo méZete pouzivat ako odmerku na tekutiny a pod.

Pouzitie prislusenstva
Kosakovity néz — nasadte ndéz na hriadel, nechajte ho po fiom skiznut a stéasne otodte
nozom v smere hodinovych ruciciek (obr. 6).
— N6z vyberte opaénym postupom.
Struhadla — nasadte stredovym otvorom na hriadel pohonu (obr. 7). Obojstranné
strihadla nasadzujte vzdy hore tou stranou, ktorou chcete pracovat.
— Strahadlo vyberte opaénym postupom.

Nadstavec na miesenie — nasadte nadstavec stredovym otvorom na hriadel pohonu.
— Nadstavec vyberte opa¢nym postupom.

Nadstavec na Sfahanie — nasadte nadstavec stredovym otvorom na hriadel pohonu.
— Vyberte ho opaénym postupom.

Ukladanie privodného kabla

Zvinuty privodny kabel ulozte do uréeného priestoru v zadnej ¢asti spotrebica (obr. 1).

Skrinka na prislusenstvo

Skrinka zaistuje bezpeéné a Usporné uloZenie prisluSenstva, chrani ho pred otupenim

a mechanickym poskodenim (obr. 1). Na zadnej strane su otvory na zavesenie skrinky

na stenu.

IV. DOBRE RADY

Kosakovity n6z (CH)

— Kosakovitym nozom nikdy nespracuvajte velmi tvrdé hmoty, napriklad kdvové zrnka,
muskatovy orie$ok, kocky fadu, pretoZe ho otupuju. Potraviny vopred nakréjajte na
kocky asi s 30 mm stranou.

— Na hrubé az stredne hrubé sekanie (mletie) pouzite okamihovu polohu prepinaca (©),
5 az 10 okamihov zvy¢ajne stadi.

— Na jemné sekanie (mletie) nastavte prepinac do polohy (@).

— Pri praci s tekutinami (koktajly a pod.) nastavte regulator otd€ok maximalne
na 3. stupen.

Platkovacie a hranoléekovacie strahadlo (M, O)

— NajrovnomernejSie vysledky dosiahnete pouzitim polohy prepinaca (0).

— Potraviny v nasypniku posuvajte vzdy tlacidlom, rovhomerne a pomaly, bez velkého
tlaku smerom dole.

— Potraviny vkladajte do nasypnika tesne k sebe, ale tak, aby sa mohli volne pohybovat.

— Pri spractvani velkého mnoZstva potravin skontrolujte, ¢i sa nehromadia pod kotd¢om.
Néadobu CastejSie vyprazdnujte.

Obojstranné trhacie strihadlo jemné/hrubé (L, K)

— Dodrziavajte rovnaké pokyny ako pri krajani, pouzivajte polohu prepina¢a (0©).

— Na potraviny, ktoré zvycajne strihate (tvrdy syr, orechy, ¢okolada), radSej pouzite
kosékovity n6z, ktory je uréeny aj na sekanie (mletie).

— Pri spractvani velkého mnoZstva potravin skontrolujte, ¢i sa nehromadia pod kotdc¢om.
Néadobu CastejSie vyprazdnujte.
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Mixovanie — kosakovity n6z (CH)
— Mébzete spracuvat potraviny az 80 °C teplé, napriklad omacky a polievky.
— Nikdy nenapinajte nddobu nad znagku maximalneho mnozstva MAX.
Miesenie — miesiaci nadstavec (1)
— Pri priprave vacsieho mnozstva cesta ho spracuvajte v niekofkych davkach.
— V ziadnom pripade nepripravujte viac ako Styri davky po sebe. Pred dalSim pouzitim
urobte aspon 30-minudtova prestavku.

V. UDRZBA

— Pred akoukolvek manipulaciou so spotrebi¢om vytiahnite vidlicu privodného kébla
z elektrickej zasuvky.

— Spotrebic Cistite vihkou handri¢kou. Nepouzivajte drsné a agresivne prostriedky.

— Nadobu, veko a tlacidlo po pouziti ihned oplachnite vlaznou vodou so saponatom.

— Rozne ¢asti spotrebi¢a sa m6Zu po spracovani farebnych druhov zeleniny zafarbit. Toto
zafarbenie zmizne samé po spracovani dalSich prisad.

— Kosakovity n6z alebo strihadla pozorne odistite. Dbajte na to, aby sa rezné hrany
prisluSenstva nedostali do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju, a tym znizuju
ich U¢innost.

— Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla.

Vymenu suciastok, ktora si vyzaduje zasah do elektrickej casti spotrebica, méze
vykonavat’ len Specializovana elektroopravovna. Nedodrzanim pokynov vyrobcu
zanika pravo na zaruénu opravu.

VI. TECHNICKE UDAJE
Napatie 230V
Prikon 400 W

Z hladiska elektromagnetickej kompatibility vyrobok zodpoveda Direktive 89/336/EEC

a z hfadiska elektrickej bezpecnosti zodpoveda Direktive 73/23/EEC.

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny Standardného vyhotovenia, ktoré nemaju vplyv
na funkciu vyrobku.
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Food processor EB)
eta 3024

USER INSTRUCTIONS

|. SAFETY PRECAUTIONS

- Before starting the appliance into operation for the first time, read carefully this manual,
study the figures and keep the Manual for future reference.

- Check whether the voltage given in the nameplate is the same as that in your mains.

- The product is designed for home use only.

- Prevent the appliance being handled by children and incompetent persons.

- Never leave the appliance running unattended.

- Never put your fingers or any other object such as pieces of cutlery into the feeder hole of
the appliance. Always use only the pusher shipped with the food processor.

- By placing the lid on the appliance in the correct way the safety lock is released and the
appliance can be started into operation. The appliance will not operate without the lid
installed.

- Never use the lid-controlled safety lock to switch the appliance OFF.

- Before plugging the appliance in the mains, check every time whether the master switch
is in the OFF position (O).

- Before lifting the lid, wait for the rotating parts to stop completely.

- Before using the appliance for the first time, wash all parts to come into contact with food.

- Handle all accessories with care as the tools are very sharp.

- Before using the appliance remove the blade covers.

- When mixing or blending liquids never fill the bowl more than indicated.

- In case the food starts sticking to the tool, switch off the appliance and wipe the tool clean
with spatula.

- Never dip the motor unit in water and never wash it under running water.

- In case of damage to the cord of this appliance, have it replaced by a specialist to avoid
any danger.

Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Figure 1)
A Bowl

B Lid

C Pusher - measuring cup
D Safety lock

E Power setting switch

F Speed control switch

G Cord storage

H Box with accessories

TYPES OF ACCESSORIES (Figure 1)

CH - Shredding blade

Use: Shredding (chopping), mixing, blending, for all types of vegetables, meat and for
cooking puree. Never use the tool for processing thin dough.
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EB) Shredding: Power switch position (©/@). Speed setting up to 5.
Mixing: Power switch (®). Speed setting at least 3.
I - Kneading tool
Use: kneading dough for crisp and leavened cake.
Power switch (®). Speed setting at least 4.
J - Beating tool
Use: beating cream or egg whites.
Power setting (®). Speed setting no more than 1.
K - Two-side rough grater tool
Use: rough to medium grating - all types of fruit and vegetables, rolls, buns.
Power setting (©/®). Speed setting up to 8.
L - Two-side chipping tool - rough/fine
Use: chipping - mainly uncooked potatoes.
Power setting (©/®). Speed setting up to 9.
Fine grating - all types of fruit and vegetables, rolls, buns.
Power setting (@). Speed setting up to 8.
M - Two-side slicing blade
Use: Slicing to thin or thick slices - all fruit and vegetables.
Power setting (©). Speed setting up to 4.
O - Chipping tool
Power setting (©). Speed setting 2 - 3.

lll. PREPARING THE FOOD PROCESSOR FOR USE

Removal of the bowl.

Hold the appliance body, turn the bowl and remove it off the lock (Figure 2).

Installing the bowl

Place the bowl onto the drive shaft so that it slides down along the shaft and rotate the

bowl as far as the locks engage (Figure 3).

Lid

Operate the lid only when the power switch is in position (O). When installing the lid on

the bowl, make sure that the recess at its edge fits against the lug on the bowl.

The line on the lid must be placed over the handle (Figure 4). Rotate the lid in the

indicated direction so far that the safety lock is engaged (Figure 5). This procedure

is to be followed with care. The lid is now secured in its service position and the motor can

be started. To remove the lid, follow the above procedure in the reverse order.

Safety lock

- The safety lock prevents the appliance to be started into operation for as long as the lid
fails to be attached properly.

- The safety lock switches the appliance OFF once the lid is unlocked.

Power/mode switch (Figure 8)

Position (©) - pulse action - the motor is ON only while the switch is depressed

Position (0O) - switched OFF

Position (@) - switched ON - the motor is switched on permanently

The (@) position is intended to be used for grating, mixing, processing of puree and very

fine chopping. The pulse position (©) is intended for slicing and normal to rough chopping.

When using the position, turn the knob anti-clockwise for a few seconds and release it.

Repeat the procedure as many times as necessary to achieve the desired effect.
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Additional instructions are included with the different accessories. The food EB)
processing times are given in minutes.

Speed setting knob

The speed setting knob is used to set the right speed of the tool currently used according
to the instructions on the appliance body (Figure 8).

Pusher (measuring cup)

Used the pusher to move food in the lid hopper (Figure 9). Big pieces of food must be cut
beforehand so that to fit in the hopper. Before switching the processor ON, place the
pusher in the hopper. The pusher can be used as measuring cup for food.

Installation of accessories
Shredding blade - place the blade on the shaft and let it slide down along the shaft while
rotating it clock-wise (Figure 6),
- remove the blade by following the above procedure in the reverse
order.

Grater - place the grater with the centre bore on the drive shaft (Figure 7). Take care that
the two-side grater is placed on the shaft with the side you want to use facing
upwards,

- remove the grater by following the above procedure in the reverse order.

Kneading tool - place the kneading tool with its centre bore onto the drive shaft,

- remove the blade by following the above procedure in the reverse order.

Beating tool - place the beating tool with its centre bore onto the drive shaft,

- remove the tool by following the above procedure in the reverse order.

Cord storage

The rolled cord can be stored in the cord storage compartment in the back of the appliance

(Figure 1).

Accessories box

The accessories box serves for safe and space-saving storage of the appliance

accessories. Accessories stored in the box are safe from damage or tools blunting

(Figure 1). The box can be hung on the wall by the holes in its rear wall.

IV. USEFUL TIPS

Shredder blade (CH)

- To prevent damage to the tool, never use the shredder blade to process hard food such
as coffee beans, nutmeg, ice cubes etc. Cut the food to be processed to cubes about
30 x 30 x 30 mm in size before you put it in the appliance.

- For rough to medium shredding (chopping) use the power switch position (©). Five to ten
pulses are usually enough to obtain the desired result.

- For fine shredding (chopping), use position (®).

- To prepare liquid food (cocktails etc.), set the speed to up to 3.

Slicing and chipping grater tool (M, O)

- The best slicing results are obtained with the mode switch set to (©).

- Always use the pusher to move the food in the hopper. Move the food slowly and be
careful to use only small pressure.

- Stack the food in the hopper so that the bits can move freely.

- When processing large quantities of food, check whether the processed food moves
away freely from the cutter. Empty the bowl frequently.
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EB) Two-side rough/fine grating tool (L,K)
- Follow the same instructions like for slicing, using the mode setting (©)

- For food you usually grate by hand such as hard cheese, walnuts, chocolate, it may be
better to use the shredder blade (CH) which is intended also for shredding (chopping)

- When processing large quantities of food, check whether the processed food moves
away freely from the cutter. Empty the bowl frequently.

Mixing - shredding blade (CH)

- Also hot liquids such as soups or sauces can be processed, up to 80 degrees Celsius
hot.

- Never overfill the bowl over the MAX mark.

Kneading - kneading tool (l)

- In case large quantity of dough is to be processed, split it into batches.

- Never process more than four such batches in a row. Before further use of the appliance,
wait please about 30 minutes.

V. MAINTENANCE

- Before doing any maintenance of the appliance, never forget to remove the cord plug
from the socket.

- Always clean the mixer with wet cloth. Never use abrasive or corrosive detergents.

- Wash the bowl, the lid and the pusher in lukewarm water containing a few drops of
detergent immediately after use.

- Some parts of the appliance can colour when specific types of vegetables are processed.
The colouring will disappear when other food is processed.

- Clean the shredding blade and graters carefully. Take care to protect the blade edges
from contact with hard objects to prolong the tool life.

- Never dry the plastic parts over a direct source of heat.

Any replacement of parts requiring that the electrical systems of the appliance are
modified with may be made by a specialised electrical repair shop only.
Failure to observe the manufacturer’s instructions voids the warranty.

VI. SPECIFICATIONS
Voltage 230V
Rated power 400 W

In terms of electromagnetic compatibility and electric safety the product meets Directives
89/336/EEC and 73/23/EEC respectively.

The manufacturer reserves the right to make minor changes against the standard design
which have no adverse effect for the appliance performance.
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ONEeKTPUYECKHNA KYXOHHBIA KOM6aiH
etazo024

NHCTPYKLUWNA MO SKCIITYATALNN

I. MPABUJIA BESOMNACHOCTU TPYOA

- Mepep BBOAOM Nprbopa B 3KCNyaTauumio TWwaTelbHO NPOYECTb MHCTPYKLMIO NO
3KCMnyaTaumm, NPOCMOTPETb PUCYHKUN U YIIOXUTb MHCTPYKLMIO HA XpaHEHMe.

- NpoBepuTb AaHHbIEe HA PUPMEHHOM TabnnyKe Ha COOTBETCTBME HaNpPshKeHUo B Bawien
3MTEKTPUYECKOMN LUTENCENbHOM PO3EeTKeE.

- Usgenve npegHasHa4yaeTCs UCKIOYMTENbHO ANA 6bITOBbIX HYXA,.

- MpepoTeBpaTUTb AOCTYN K NPM6OPY AETAM M HEAEeecnoCO6HbIM nuuam.

- He octaBnaTb paboTatowumii npubop 6e3 npucmoTpa.

- Hukorpa He npocoBbIBaTh NanbLpl B 3arpy304HOE OTBEPCTUE U HE MONb30BaTHLCA
BWJTKOM, HOXKOM, LUNATENEeM, JIOXKKOW 1 T.M. [01b30BaTbCA UCKITIKOUUTENBHO
npunaraemMbiM TONKaTeNeM.

- [Mpw NnpaBKnbHON YCTaHOBKE KPbILLKM HA EMKOCTU OTMNYCKaeT NpeAoXpaHnTenb, nocne
Yero MOXXHO BKJTHOUMTb KoMbariH. bes ycTaHOBMEHHOM KpbIWKK Npubop He paboTaeT!

- He nonb3oBaTtbcsi NpegoXpaHnTENEM C ynpaBfeHMeM OT KPbILWKK Npubopa B KayecTse
BbIKto4aTensa npubopa.

- Mepep KaxapiM BKIOYEHMEM NPUOOPa B 3NEKTPOCETH MPOBEPUTL HA UCMIPABHOCTb
NONOXXEHNE «BbIKMOYEHO» (O).

- He nogHMmaTh KpbILWKY A0 NMOSHON OCTAHOBKM BpaLlatoLeincs YacTu.

- Mepep nepBbIM BBOAOM B 3KCMyaTaLmio 06MbITb BCE CONMpMKacaroLmecs ¢ NULLEeBbIMMI
npoAyKTamm 4acTu.

- Mpw obpalleHnn ¢ NPUHAAIEXXHOCTSAMI AEACTBOBATb OCTOPOXKHO, MOCKOMbKY PeXyLUme
KPOMKW BeECbMa OCTpbI.

- [Mepep BBOAOM B 3KCMyL@TALMIO CHATb C HOXKa KOXKYXMU KPOMOK.

- B x04e MUKCMPOBaHNA XXMAKOCTEN HAKOrAa He 3anmBaTh COAEPXKUMOE Bbille METKN Ha
cocyae.

- Ecnu nuweBble NpoAyKTbl HAYHYT HANMMMNAaTb Ha HOXXE, BbIKTHOYMTL NPUoop
N OCTOPOXKHO OYUCTUTb HOX LUMATENEM.

- MpuBog HUKOrAa He Norpy>kaTe B BOAY U HE MbITb NOJ KPAHOM.

- B cnyyae noBpexaeHust WHypa nutaHus npubopa WHYpP NOANEXMUT 3aMeHe cunamm
N3roTOBUTENS, CEPBUCHOMO TEXHUKA MOCNEAHETO, NN aHaNornyHo
KBanNMMULMPOBaHHOIO LA BO U36exXaHne BO3HUKHOBEHUSI OMACHOW CUTyaLumm.

IIl. ONMNCAHUE NMPUBOPA (puc. 1)
Cocyp

Kpbliwka

TonkaTenb - MepHasa nocyga
MpepoxpaHuTesnb
Tpexno3nLUMOHHbBIN NepeknYaTenb
PerynsTtop uncna o6opoToB
YKnagka wHypa nutaHus

AWK ¢ NpUHaANEXHOCTAMM

IOTMmMOOm>
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RU MPUHAONEXXHOCTMU (puc. 1)
CH- Hox ceprnoBuAHbIl

HasHa4deHue: pybka (pa3mon), MMKCUpoBaHue, CMeLLnBaHmne, niobble BUAbI (OPYKTOB,
0BOLLEN MAca U NPUroToBneHue nope. He Nosb3oBaTbCA HOXXOM AnNs
3aMeca XNAKUX TecT.

Py6ka: nonoxeHve nepeknoyartens (©/®). YcTaHoBka perynstopa 5 - makc.

MukcupoBaHue: nosnoXxeHue nepekniovaTens (@). YctaHoBKa perynatopa MuH. - 3.

| - Hacapgka gns 3ameca

HasHa4deHue: 3amec - NeCOYHOE, APOXKEBOE TECTO,
NosioXKeHne nepeknoyaTens (®). YctaHoBKa perynsatopa MuH. - 4.

J - Bsbusanka

HasHa4eHue: B36vBaHMe - B3OUTbIe CNUBKU, AN4HbINA OEMOoK,
nonioXxeHue nepeknodarens (®). YcraHoska perynartopa 1 - Mmakce.

K - Tepka 0601040CTOPOHHSASA rpybas

HasHayeHue: WnHKOBaHNE 1 cpefHETOHKOE HaTMpaHue - Nnobble BUAbl (OPYKTOB
1 OBOLLEN, poranuku, 6ynku,
nonoxxeHve nepeknoyatens (©/®). YctaHoBKa perynstopa 8 - Makc.

L - Tepka 060i040CTOPOHHSISA LWWMHKOBAasbHaA - rpy6as/ToHKas

HasHayeHue: WNHKOBaHME - NPEMMYLLECTBEHHO CbIPO KapTodesb,
nonoxxeHve nepeknoyatens (O/®). YcraHoBka perynsatopa 9 - Makc.
HaTvpaHue - niobble BuAbl (OPYKTOB 1 OBOLLEN, poranvku, 6ynku,
NnosioXKeHne nepeknoyaTtens (@). YctaHoBka perynatopa 8 - Makc.

M - lnck 0601040CTOPOHHUIA ANA Hape3aHUs NoMTUKamm

HasHa4deHue: Hape3aHune TONCTbIMU Y TOHKUMW NTIOMTUKaMu - ftobble BUAbl (OPYKTOB
1 OBOLLEN,
nonoxxeHne nepeknoyartens (). YcTaHoBKa perynaTopa 4 - Makc.

O - Ouck gnsa kapTodenbHoW CONTIOMKN O4HOCTOPOHHUIA

MonoxeHune nepekntoyarens (©). YcTaHoBka peryngaropa 2 - 3.

lll. APUTOTOBJNIEHME KOMBAMHA K 3KCMNYATALMU

MaBne4yeHune cocyga

Mpubop npugepxaTb, COCYA NOBEPHYTb M CHATbL C 3amKa npubopa (puc. 2).

YcraHoBKa cocyga

Cocyp HacaguTb Ha Ban nNpuboaa Tak, YTobbl OH COCKOMb3HYN BHU3 A0 ynopa, 3aTem

MOBEPHYTb 0 0TKasa - 40 3allefIKuBaHus 3amkoB (puc. 3).

Kpbiwka

KpbILWKy CHUMATb M yCcTaHaBIMBaTb UCKIIOYUTENBHO B MONOXEHUN NepeknodaTens (O).

YCTaHOBUTb KPbIWKY Ha cocyAe Tak, 4Tobbl 6YpPTUK Ha Kpailo cocyAa BOWes TOYHO

B KaHaBKy Ha Kpalo KpbIWKK. Pucka Ha KpbilKe AOfXHa HaxoauTbecs Hag

PYKOATKOMI (puc. 4). loBepHYTb KpPbILKY NO CTpesike Ao cpabaTtbiBaHUs

npeaoxpaHuTensa (puc. 5). YNomsHyToW onepauun yaensaTb MOBbILEHHOE BHUMAaHMWE.

TeM cambiM KpbILWKa 3aKOHTPeHa B NPaBMIbHOM MONOXEHUN U ABUXOK MOXET paboTaThb.

CHumasi KpbIWKyY, AeNCcTBOBaTb B 06paTHOW NocnenoBaTenbHOCTH.

MpepgoxpaHuTenb

- MpepoTBpalyaeT BKAOYEHUE Npubopa Npu HENPaBUbLHO YCTAHOBMEHHOW Ha cocy e
KpbILLKE.

- BoikntovaeT npubop B cnyydae pacthKCUpoBaHUS KPbILLIKW.
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Tpexno3uLMOHHbLIN nepeknioyaTesnb (puc. 8)
- Monoxexwne (©) - MOMEHT, aBuxok paboTaeT TONMbKO B XO4e HaXkaTus.

- MonoxxeHue (O) - BbIKMIOYEHO.

- [onoxkeHve (@) - BKNIOYEHO, ABMXXOK paboTaeT HenpepbIBHO.

MonoxeHune (®) NpegHasHavaeTcs ANa HATUPaHNUS, NepemMeLlnBaHust, MPUroTOBEHUS
nope 1 BecbMa TOHKON pybku. MNonoxxeHne MOMEHT (©) npegHasHa4vaeTcsa ans
Hape3aHus 1 ANns cTaH4apTHOW 1 BNOTb A0 rpybow pybkn. 3kcnnyaTnposaTtb
NOOXXeHWe, NOBEPHYB NepeknovaTesnb NPOTUB HacoBOW CTPESIKWN Ha HECKOSbKO CEKYHA,
n 3aTem oTnycTuB ero. CkasaHHOe NOBTOPUTb HECKOJbKO pas3 A0 NonyyYeHusi
»XenaTenbHOro pesynbraTa.

Mpoyne NHCTPYKLUMK NpunararnTcs K OTAeNbHbIM NPUHAAMEXHOCTSIM, BPEMS
npuroToBneHns (06paboTKM) NULLEBLIX NPOAYKTOB COCTaBMAET CHATaHbIE MUHYTHI.
PerynaTtop uucna o6opoTos

C nomouyblo perynsatopa vmcna 060poToB HACTPOMTb ONTUMasIbHOE YNCO0 060POTOB
pabouyen HacagKu COrfacHo PUCYHKY Ha KoXyxe npubopa (puc. 8).

TonkaTenb (MepHasi nocyaa)

Monb3oBaTtbcs TONKaTenem Ans Noga4vn NPOAYKTOB B BOPOHKE KPbILKM (puyC. 9).
KpynHble KyCKun NPOAYyKTOB 3apaHee yMeHbLWNTb (Pa3fgennTtb) Bo obecreyeHne nx
NPOXOXAEHUS Yepes3 BOPOHKY. Mepes BKto4eHWeM Npubopa 3aKpbiTb HAMOTHEHHYIO
BOPOHKY TofikaTenem. Tonkarenem MOXHO NoNb30BaTbCs B KAY4ECTBE MEPHOMN NOCyAbl
ONS XKNOKOCTEN 1 T.N.

Monb3oBaHWe NpUHAAIEXXHOCTAMM
Hoxk cepnoBuAHbIA - HaaeTb HOX Ha Bar, AaTb €My COCKOMb3HYTb MO Basny npusoja
1 O4HOBPEMEHHO MOBEPHYTb €ro Mo 4YacoBOMW CTpeske (puc. 6),
- CHUMaTb HOX B 06paTHOW NocneoBaTenbHOCTY.

TepKku - HageBaTb Yepes LeHTpanbHoe OTBEPCTUE Ha Ban npusoga (puc. 7).
0601040CTOPOHHUE TEPKM HAJeBaTh Tak, YHTO6bl paboyasi CTopoHa 6bina
HanpasneHa KBepxy,

- CHUMaTb TepKy B 06paTHOM NOCnefoBaTelbHOCTU.
Hacapgka ans 3aMmeca - HageBaTb HacafKy Yepes LeHTpasibHoe OTBEPCTUE Ha Barn
npueBoAa.
- CHMMaTb HacagKy B 06paTHOM NocneaoBaTeNbHOCTH.

BabuBanka - HageBaTb B36MBasKy Yepes LeHTpanbHOe OTBEPCTUE Ha Bas NpusBoAa,
- CHUMaTb B36UBasky B 06paTHOM nocnesoBaTenbHOCTY.

YKnagka wHypa nutaHus

CBepHYThIN LWHYP NUTaHNS YNOXUTb B COOTBETCTBEHHYHO NOJSIOCTb B 3aHE YacTu

npuéopa (puc. 1).

AWK ans npuHagnexxHocten

MpegHa3HavaeTca 4NA HAAEXHON N IKOHOMHOW YKNaAKWN BCeX NMPUHAAMEXHOCTEN,

npegoTBpaLlaeT 3aTynneHne nx n MexaHn4deckoe nospexgenue (puc. 1). C s3agHen

CTOPOHbI NPeAyCMOTPEHbI OTBEPCTUSA A4S NOABELUMBAHUA ALLMKA HA CTEHY.
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RU IV. NTONE3HbIE COBETbI
Hox cepnosuaHblii (CH)

- Hn B koem cny4dae He obpabaTbiBaTb CEpnoBUAHLIM MOXXOM OYEHb TBEPAbIA MaTepuan,
Takow Kak KodherHble 3epHa, MyCKaTHbIN opex, NeAsHble KyOuKn 1 T.M. BO n3bexxaHne
3aTynneHns Hoxa. MNuileBble NPOAYKTbI 3apeHee Hape3aTb KybrMKamu BEMMYMHDI
npumepHo 30x30x30 mMm.

- ins rpy6on n cpepHerpybor pybku (pa3morna) Nofib30BaThCs NOSIOXKEHNEM
nepeknoyatens (0), 5 - 10 KOPOTKMX MOMEHTOB 0ObIYHO AOCTATOYHbI.

- AN ToHKOW pybKM + (pasmona) ycTaHOBUTb NepekoyeTerb B NOMOXEHNE (®).

- [py NpUroToBNEHNN XNAKNX NPOAYKTOB (KOKTEWN 1 T.M.) yCTAHOBUTbL PErYNIATOP
yucna o60pOTOB He Bbille CTyMeHu 3.

Tepka ons NoMTUKOB U conoMku (M, O)

- Hanbonee paBHOMepHOe Hape3aHve [OCTUraeTcs B NOJIOXEHNM nepeksodaeTcs (0)

- NogaBaTb NpoAyKTbl B BOPOHKE UCKITKOYUTENBHO ToNKaTenem, Asurasi ero 6e3
YpEe3MEepPHOro HaXXNMa BHU3.

- He 3arpy>xatb BOPOHKY NpoAyKTaMu NI0THO BO obecneyeHrne cBO60AHOro nx
LBVDKEHMS.

- ObpabaTtbiBasi 3Ha4UMTESbHbBIN 06BEM NPOAYKTOB, NPeAoTBpaLaTh CKOMNEHNE NX MOJ,
anckom. Cocyp, valle OnopoXHATb.

Tepka 0601040CTOPOHHASA WNMHKOBasbHas rpy6as / ToHkas (L, K)

- Cobnopatb Te e npasuia, YTo Npu Hape3aHuw, B MONIOXXeHUn nepeknoyarens (0).

- Y NnpoayKTOoB, KOTOpble Bbl N0 cBOEMY 0OLIKHOBEHUIO HATUpPaeTe (TBEPAbIV CbIp, OPeEXH,
LIOKOMaz), pEKOMEHAYEeTCS NPUMEHATb CEPMNOBUAHBIA HOX, NPeAHa3HavaoLwmmncs
Takxe gnsa pyoku (pasmona).

- B cnyyae 06paboTKu 3HaUNTENBHOro 06BbEMa NPOAYKTOB NpeaoTBpallaTh CKOMNIeHme
ux nog avckom. Cocypa yaile OnopoXXHATb.

MukcnpoBaHue - cepnoBuaHbIN HOX (CH)

- MO>XHO MpUroTOBMIATL TaKXXe ropsyme XnaKocTu BNAOTb Ao Temnepatypbl 80 °C,
Hanpumep coychbl, Cyrbl.

- Hn B KOem cny4yae He HanoMHATL CoCyA Bbille METKM MakcMmanbHoro oobema «MAKC».

3amec - Hacagka gns 3ameca (|)

- MNpw npuroToBneHNn 3HaunTENLHOrO o6bema Tecta obpabaTbiBaTb €r0 HACKOIbKUMUN
nopuuamu.

- Hu B k0em cny4dae He 3amewwmBaTh 60nee YeTbipex nopumi ogHa 3a gpyron. lMNepepg
cnepyoulen skecnnyaTtaymen npubopa genatb nepepbiB He MeHee 30 MUH.

V. TEXHUYECKOE OBCIJTY>KUBAHUE

- MNepep ntobbiM obpaLleHnemM ¢ NPMHGOPOM BbIHYTb BUNKY LUHYpa NUTaHWSA U3 PO3ETKMU.

- BblumcTuTh NpMbOpP BNaXkHOW BETOLLID. He NoNb30BaThCs XXECTKMMU U arpecCUBHbLIMU
MOILLMMU CpeLCTBaMW.

- Cocypa, KpbILWKY 1 TONKaTeNb He3ameannTeNbHO Benes 3a NpUMeHeHneM BbiMbITb
B KOMHaTHOW BoAe ¢ AobaBrieHneM noBepXHOCTHO-aKTMBHOMO BELLECTBA.

- PaanuyHble yactu npnbopa MoryT nocrie 06paboTKn BeCbMa KpacsLmx BUAOB OBOLLEN
NPUHATb UX OKpacKy. YNoMsHyTas okpacka ucyesaeTt cama no cebe B xoae 06paboTku
cneayoLwmx KOMMOHEHTOB.

- TwaTenbHO BbIYMCTUTbL CEPMNOBUAHbIA HOX UK Tepku. Cnegntb 3a Tem, 4TobbI
pexyLime KpoOMKU NpUHaANeXXHOCTEeN He conprkacanucb ¢ TBepabiMu npegmeTammn Bo
nsbexxaHve Nx 3aTynneHnst u CHMXKEHUs aPEKTUBHOCTHU.

- MnacTukoBble WTaMNOBKU HUKOTAa He CYLUMTb Haj UCTOYHMKOM Tenna.
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3amMeHy yacTell, Tpebylolylo BMellaTeIbCTBa B 3/1IeKTpoYacTb npubopa,
MOXXET BbINOSIHATL TONIbLKO cheunanM3MpoBaHHas a/1eKTPOPEMOHTHas
upma.

HecobnioaeHve npaBun U3rotToBUTENA Bie4eT 3a coboi yTpaTy npaBa Ha
rapaHTUAHbLIA PEMOHT.

VI. TEXHWYECKWE OAHHbIE
HanpsixeHve 230B
MogBoanmas MOLWHOCTb 400 Bt

B pakypce aneKTpoMarHMTHOM COBMECTMMOCTH NpMOop yA0BNETBOPSAET TPeboBaHNAM
OupekTtunebl 89/336 EC, a B pakypce anekTpobe3onacHocTn TpebosaHusam [MpeKTuBbl
72/23/EC.

M3roTtoBuTens octaBnseT 3a CO60M NPaBo Ha HECYLECTBEHHbIE OTKIIOHEHNS OT
CTaH4apTHOrO UCMOJSTHEHWSA, HE OKa3blBaKoLWWe BMAHNS Ha (DYHKUWIO.

21



ED Wieloczynnosciowy elektryczny robot kuchenny

eta 3024

INSTRUKCJA OBStUGI

I. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

- Przed pierwszym uzyciem robota nalezy starannie zapoznac si¢ z instrukcjg obstugi oraz
rysunkami, a instrukcje zachowaé.

- Skontrolowaé czy dana na tabliczce znamionowej odpowiada napigciu sieci uzytkownika.

- Pozostawienie robota pod napieciem bez dozoru stanowi niebezpieczeristwo
dla dzieci oraz os6b niepetnosprawnych.

- Nie wolno pozostawia¢ wigczonego robota bez dozoru.

- Robot przeznaczony jest wytgcznie dla gospodarstw domowych.

- Nie wolno wktada¢ palcéw, widelca, noza, topatki, tyzki, itp. do wirujgcych
elementéw miksera oraz nasadek. W tym celu nalezy uzywac¢ wytgcznie dostarczonego
przycisku (ttoczka).

- Po prawidtowym wiozenia pokrywy na naczynie zwolniony zostanie wytgcznik
bezpieczenstwa i robot mozna wtaczy¢. Bez wtozonej pokrywy robot nie dziata!

- Nie wolno uzywac wytacznika bezpieczeristwa wigczanego i wytaczanego pokrywa
w celu wyfaczania robota.

- Przed kazdym podtgczeniem robota do sieci elektrycznej sprawdzié czy przetgcznik jest
w wytgczonej pozycji (O).

- Pokrywe naczynia wolno podnosic tylko po catkowitym zatrzymaniu sie
elementéw obrotowych.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢ wszystkie czesci, ktére dostang sie do kontaktu
s produktami.

- Podczas pracy z wyposazeniem robota nalezy zachowac¢ ostroznosé poniewaz sg bardzo
ostre.

- Przed uzyciem nalezy zdjg¢ z noza ostony ostrzy.

- W wypadku miksowania lub mieszania ptyndw nie wolno napetnia¢ naczynia powyzej
0znaczonego poziomu.

- Jezeli produkty zaczng przyczepia¢ sie do noza, nalezy robot wytgczy¢ i néz ostroznie
otrze¢ topatka.

- Nie wolno zanurzaé uktadu napedowego w wodzie, ani my¢é go pod biezgcg wodg.

- W wypadku uszkodzenia przewodu przytgczeniowego robota, przewdd musi by¢
zastgpiony specjalnym przewodem przez producenta lub technika serwisowego, ew. inng
upowazniong osobg, aby nie doszto do powstania niebezpiecznej sytuacji.

Il. OPIS ROBOTA (rys. 1)

Naczynie

Pokrywa

Przycisk - miarka

Whytacznik bezpieczernstwa
Przetgcznik biegéw trzypozycyjny
Regulator obrotéw

MmMoOOW>
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G Sktadanie przewodu przytgczeniowego PL
H Szafka z wyposazeniem J

RODZAJE WYPOSAZENIA (rys. 1)

CH - N6z sierpowy

Zastosowanie: rozdrabnianie (mielenie), miksowanie, wszystkie rodzaje owocdéw, warzyw,
miesa oraz przygotowanie pyré. Nie wolno uzywaé noza do wyrabiania
rzadkich ciast.

Rozdrabnianie: pozycja przetgcznika (©/®). Ustawienie regulatora 5 - max.

Mieszanie: pozycja przetgcznika (®). Stopien regulatora min. - 3.

| - Nasadka do ugniatania:

Zastosowanie: wyrabianie ciast - ciasta kruche i drozdzowe,
pozycja przetgcznika (®). Stopien regulatora min. - 4.

J - Nasadka do ubijania

Zastosowanie: ubijanie - bitej Smietany, biatka,
pozycja przetgcznika (@). Stopien regulatora 1 - max.

K - Tarka dwustronna gruba

Zastosowanie: tarcie na grubo i sredniodrobno - wszystkie rodzaje owocéw i warzyw,
rogaliki, butki,
pozycja przetgcznika (©/®). Stopien regulatora 8 - max.

L - Tarka dwustronna rozdrabniajgca - gruba / drobna

Zastosowanie: tarcie na grubo-w szczegdélnosci surowe ziemniaki,
pozycja przetgcznika (©/®). Stopien regulatora 9 - max.
tarcie na drobno - wszystkie rodzaje owocow i warzyw, rogaliki, bufki,
pozycja przetgcznika (@). Ustawienie regulatora 8 - max.

M - Tarcza dwustronna do krojenia (na ptatki)

Zastosowanie: krojenie na grube i cienki ptatki - wszystkie rodzaje owocdow i warzyw,
pozycja przetgcznka (©). Ustawienie regulatora 4 - max.

O - Tarcza jednostrona do frytek

Pozycja przetgcznika (©). Ustawienie regulatora 2 - 3.

lll. PRZYGOTOWANIE ROBOTA DO PRACY

Wyjecie naczynia

Trzymajac robot naczynie obrdéci¢ i zdjgé z zamka (rys. 2).

Wtozenie miski

Naczynie wtozy¢ na watek napedu tak, aby weszto na dét i nastepnie obrécic¢ do oporu,
aby zamek przeskoczyt (rys. 3).

Pokrywa

Pokrywe wolno zdejmowac i wktadaé tylko jezeli przetgcznik znajduje sie w pozyciji (O).
Pokrywe wiozy¢ na naczynie tak, aby wgtebienie na jego brzegu doktadnie

weszto w wystepy na brzegu naczynia. Kreska na pokrywie musi znajdowac¢ sie nad
raczka (rys. 4). Pokrywe obroci¢ w kierunku oznaczonym strzatkg tak, aby
bezpiecznik urzadzenia zabezpieczajgcego wpadt (rys. 5). Czynnosci tej nalezy
poswiecac¢ szczegdlng uwage. Pokrywa po wpadnigciu jest zabezpieczona w prawidtowym
potozeniu i silnik moze pracowac. Pokrywe zdejmujemy w odwrotnej kolejnosci.
Wytacznik bezpieczenstwa

- Uniemozliwia wigczenie urzgdzenia jezeli pokrywa wtozona jest nieprawidtowo.

- Wytgczy robot w wypadku odbezpieczenia pokrywy.
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J Przetacznik biegow trzypozycyjny (rys. 8)

- Pozycja (©) - CHWILOWGO, silnik pracuje tylko przy wcisnietym przetgczniku.

- Pozycja (O) - wytgczono.

- Pozycja (@) - wigczono, silnik pracuje ciagle.
Pozycja (@) przeznaczona jest dla tarcia, mieszania, wyrabiania kaszy i bardzo drobnego
rozdrabniania (siekania). Pozycja CHWILOWO (©) przeznaczona jest dla krojenia oraz
normalnego rozdrabniania na grubo. Pozycje te nalezy stosowac tak, ze przetgcznik
przekrecimy na kilka sekund w kierunku przeciwnym ruchowi wskazéwek zegara
i nastepnie zwolnimy. Czynno$c¢ nalezy powtorzy¢ kilka razy, aby produkt byt nalezycie
rozdrobniony.
Pozostate czynnoéci podane sg dla poszczegdlnych rodzajow wyposazenia, czasy
przygotowania potraw wahajg sie w przedziale kilku minut.
Regulator obrotow
Za pomoca regulatora obrotéw nastawi¢ optymalne obroty nasadki roboczej zgodnie
z rysunkami na obudowie robota (rys. 8).
Przycisk (miarka)
Przycisk (ttoczek) nalezy uzywac do popychania produktow w otworze wsypowym pokrywy
(rys. 9). Duze kawatki produkiéw nalezy wstepnie zmniejszy¢ (podzieli¢), aby weszty do
otworu wsypowego. Przed wigczeniem robota zamkng¢ napetniony otwér wsypowy
przyciskiem. Przycisk mozna uzywacé jako miarke ptyndw, itp.

Uzywanie wyposazenia
No6z sierpowy - n6z wiozyé na watek aby wpadt po watku napedowym i jednoczes$nie
obrdci¢ w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara (rys. 6),
- néz wyjmujemy w odwrotny sposob.
Tarki - wtozy¢ otworem Srodkowym na watek napedowy (rys. 7). Tarki dwustronne nalezy
zawsze wkfada¢ do gory strona, ktérg chcemy aby pracowata,
- tarke wyjmujemy w odwrotny sposéb.

Nasadka do ugniatania - nasadke wtozy¢ na watek napedowy otworem Srodkowym,

- nasadke wyjmujemy w odwrotny sposéb.
Nasadka do ubijania - nasadke wtozy¢ na watek napedowy otworem Srodkowym,

- nasadke wyjmujemy w odwrotny sposéb.
Sktadanie przewodu przytgczeniowego
Zwiniety przewdd przytgczeniowy umiesci¢ w przestrzeni w czeéci tylnej robota (rys. 1).
Szafka wyposazenia
Szafka stuzy do bezpiecznego i 0szczednego umieszczenia catego wyposazenia,
zapobiega stepieniu i mechanicznemu uszkodzeniu wyposazenia (rys. 1). Na stronie tylnej
znajdujg sie otwory do powieszenia szafki na $cianie.

IV. DOBRE RADY

N6z sierpowy (CH)

- Néza sierpowego nie wolno nigdy uzywac¢ do twardych produktdw, np. kawy ziarnistej,
orzeszkéw muszkatowych, kostek lodu, itp. dlatego, ze sig stepi. Produkty nalezy
wstepnie pokroi¢ na kostki o wymiarach okoto 30x30x30 mm.

- Do grubego i $redniogrubego rozdrabniania (mielenia) uzywac pozycje przetgcznika (0),
5 - 10 krétkich wigczen (chwilowo) zazwyczaj wystarczy.

- Do drobnego rozdrabniania (mielenia) przetacznik ustawi¢ w potozenie (®).

- W przypadku mieszania ptynnych produktow (koktajle, itp.) regulator ustawl¢ na
najwyzszy stopien obrotéw 3.
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Tarka do krojenia na ptatki i do frytek (M, O) ED

- Produkty pokrojone zostang najrownomiernej w pozycji przetgcznika (0).

- Produkty popychamy w otworze wsypowym tylko za pomocg przycisku (ttoczka)
pomatu, bez wigkszego nacisku ku dotowi.

- Produkty nalezy wktadaé do otworu wsypowego po sobie tak, aby miaty luz.

- Przy krojeniu duzej iloSci produktow nalezy kontrolowac czy nie gromadzg sie pod tarka.
Naczynie nalezy czesto oprézniac.

Tarka dwustronna do krojenia na grubo /drobno (L, K)

- Przestrzegac nalezy zasad podanych dla krojenia, uzywa¢ potozenia przetacznika (©).

- Dla produktéw, kitdre zgodnie z przyjetym zwyczajem sg tarte (twardy ser, orzechy,
czekolada) zalecamy raczej stosowac noéz sierpowy, kidry przeznaczony jest do
rozdrabniania (mielenia).

- W wypadku rozdrabniania wigkszej ilosci produktéw nalezy sprawdzié,
czy nie gromadzg sie pod tarkg. Naczynie nalezy oprézniac czescie;.

Mieszanie - n6z sierpowy (CH)

- Mozna réwniez miesza¢ ptyny gorgce do maksymalnej temperatury 80 °C,
np. sosy, zupy.

- Nie wolno napetniaé¢ naczynia powyzej znaku “MAX”.

Ugniatanie - nasadka do ugniatania (I)

- W wypadku wyrabiania wigkszej ilosci ciasta, nalezy to robi¢ w kilku dawkach.

- W zadnym wypadku nie wolno wyrabiac¢ kolejno po sobie wigcej niz cztery dawki.
Do nastepnego uzycia robota nalezy poczeka¢ min. 30 min.

V. KONSERWACJA

- Przed jakakolwiek manipulacjg z robotem nalezy wyjaé wtyczke z gniazda sieci.

- Robot nalezy czyscié wilgotng szmatkg.Nie wolno uzywaé szorstkich i zrgcych
Srodkéw do mycia.

- Naczynie, pokrywe i przycisk (ttoczek) natychmiast umyc¢ po uzyciu w wodzie letniej ze
Srodkiem myjgcym.

- Rézne elementy robota mogg sie zabarwi¢ podczas rodrabniania produktéw intensywnie
zabarwionych. Zabarwienie to zniknie przy rozdrabnianiu dalszych produktéw.

- Starannie oczy$ci¢ néz sierpowy i tarki. Nalezy zwraca¢ uwage aby krawedzie tnace, nie
dostaty sie do kontaktu z twardymi przedmiotami, o ktére moga sie stepi¢ i tym samym
pogorszy sie rozdrabnianie.

- Elementéw z tworzyw sztucznych nie wolno suszy¢ nad zrédtem ciepta.

Wymiane elementow, ktére wymagajg manipulacji z instalacja elektryczng robota,
moze wykonywac tylko specjalistyczny elektrotechniczny zaktad naprawczy.
Nie przestrzeganie instrukcji producenta spowoduje utrate prawa do gwarancji.

VI. DANE TECHNICZNE
Napiecie 230V
Pobdr mocy 400 W

Pod wzgledem kompatybilnosci elektromagnetycznej robot odpowiada dyrektywie
89/336/EEC, a pod wzgledem bezpieczenstwa elektrycznego dyrektywie 73/23/EEC.
Producent zastrzega sobie prawo do nieznacznych odchytek od wykonania
standardowego, ktére nie bedg miaty wptywu na dziatanie wyrobu.
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@ Univerzalis elektromos konyhagép

eta 3024

HASZNALATI UTASITAS

I. BIZTONSAGI ELOIRASOK

- Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a kezelési utasitast, tanulmanyozza at az abrakat,
majd az Gtmutatét gondosan 8rizze meg.

- Ellendrizze, hogy a tipuscimkén feltintetett adatok megfelelnek-e a halézati
feszlltségnek.

- A termék kizarolag haztartasi célokra késziilt.

- Gyermekek és nem 6njogu személyek a késziiléket nem hasznalhatjak.

- A késziiléket ne hagyja bekapcsolt allapotban felligyelet nélkil.

- Soha ne nyuljon bele a betdltényilasba és ne hasznaljon villat, kést, spatulat, kanalat, stb.
E célra csak a mellékelt tdm6t haszndlja.

- A munkatartaly fedelének a helyes rdhelyezésével kiold a biztonsagi zar és a készlléket
bekapcsolhatjuk. Felhelyezett fedél nélkiil a fogyaszté nem muikédik!

- Ne hasznalja a fedél biztonsagi zarat a készilék kikapcsolasahoz.

- A készlléknek a haldézatba valé csatlakoztatasa el6tt mindig ellendrizze, hogy a kapcsold
kikapcsolt allasban van-e (O).

- Miel6tt leveszi a munkatartaly fedelét varja meg, amig a készllék forgorészei teljesen
megalinak.

- Els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a készllék azon részeit, melyek érintkeznek az
élelmiszerrel.

- A készllék tartozékaival banjon évatosan, nagyon élesek.

- Hasznalat el6tt vegye le a késbetétrdl az élvédét.

- Folyadék turmixolasanal vagy keverésénél csak maximdlisan betélthet6
folyadékmennyiséget hasznaljon.

- Ha az élelmiszer raragad a késre, kapcsolja ki a készliléket és a kést spatulaval 6vatosan
tisztisa meg.

- A meghajtéegységet ne meritse soha vizbe és nem mossa folyd viz alatt.

- Ha a készllék csatlakozékabele megséril, a gyartoval, szerviztechnikussal vagy
hasonlé képesitéssel rendelkez8d személlyel ki kell cseréltetni, nehogy
veszélyhelyzet Iépjen fel.

Il. A KESZULEK LEIRASA (1. 4bra)
Munkatartaly

Fedél

Nyomé — méréedény

Biztonsagi zar

Haromallasu kapcsold
Fordulatszdm szabalyoz6

A csatlakozokabel elhelyezése
Doboz a tartozékokkal

ITIOTMTMOOT>
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TARTOZEKOK (1. abra) /\I:I)
CH — késbetét
Hasznalata: apritas (daralas), turmixolas, keverés, mindenfajta gyimaélcs, zoldség,
hus feldolgozasa és pirésités. A kést ne hasznaljuk hig tészta
feldolgozasahoz.
Apritas: a kapcsol6 alldsa (©/®). A szabalyozé bedllitdsa 5 - max. kozott.
Turmixolas: a kapcsolé allasa (®). A szabalyoz6 fokozata min. - 3 kdzott.
| — Dagaszt6 feltét
Hasznalat: dagasztas — omlds tészta, kelt tészta,
a kapcsolé allasa (®). A szabalyozé fokozata min. — 4 kdzott.
J — Habverd feltét
Hasznalat: habverés — tejszin, tojasfehérje,
a kapcsol6 allasa (®@). A szabalyozé fokozata 1 - max. kdzott.
K — Kétoldalu durva reszel6
Hasznalat: durva és kdzepesen finom reszelés — minden gydmolcs- és zdldségfajta, kifli,
zsemle,
a kapcsolé allasa (©/®). A szabalyozo fokozatai 8 - max. kdzott.
L — Kétoldalu szaggat6é — durva / finom reszel6
Hasznalat: durva reszelés — f6leg nyers burgonya,
a kapcsolé allasa (©/®). A szabalyozo bedllitasa 9 - max. kdzott,
finom reszelés — minden gyimolcs- és zdldségfajta, kifli, zsemle,
a kapcsolé6 allasa (@). A szabalyozé beadllitdsa 8 - max. kézott.
M — Kétoldall szeletelGtarcsa
Hasznalat: vastag és vékony szeletelés — minden gyimélcs és zoldség,
a kapcsolé allasa (0). A szabalyozé beadllitasa 4 - max. kézott.
O - Egyoldali hasabburgonya-vagoé
A kapcsolo dllasa (0). A szabalyozdé beallitasa 2 — 3 kdzott.

lil. HASZNALATRA VALO ELOKESZITES

A munkatartaly kiemelése

Fogja meg a késziiléket, a tartélyt forditsa el és vegye le a készilék zarardl (2. abra)

A munkatartaly felhelyezése

Helyezze a tartdlyt a meghajtétengelyre Ugy, hogy az teljesen lecsusszon, majd forditsa el
Utkdzésig, amig a zar be nem kattan (3. abra).

Fedél

A fedelet csak akkor vegye le, vagy helyezze vissza, ha a kapcsol6 (O) helyzetben van.
Helyezze a fedelet a tartalyra gy hogy a szélén levé mélyedés pontosan a tartaly
szélén levo kiall6 részbe keriiljon. A fedélen levo jelzésnek a fogantyu felett kell
lennie (4. abra). A fedelet forditsa el a nyil iranyaban, amig be nem kattan

a biztonsagi zar (5. dbra). E m(iveletnek fokozott figyelmet szenteljen. A fedél most
megfeleld biztonsagos helyzetben van és a motor Gizemelhet. A fedelet e miveletek
forditott sorrendben torténé elvégzésével vegye le.

Biztonsagi zar

- Meggatolja a készlilék elinditasat, ha a fedél nincs megfeleléen rahelyezve a tartalyra.
- Kikapcsolja a késziiléket, ha fedél leker(l a tartalyrol.

Haromallasu kapcsolé (8. 4bra)

- (0) 4llas - PILLANATKAPCSOLO, a motor csak a megnyomas idejéig miikédik

- (O) éllas - kikapcsolva

- (@) allas - bekapcsolva, a motor allandéan miikédik.
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@ A (@) allas reszelésre, keverésre, plrésitésre és nagyon finom apritasra szolgal.

A (0) pillanatkapcsol6 allas, mely szeletelésre és kdzepes, valamint durva apritasra
szolgal. Ezt az allast ugy hasznaljuk, hogy a kapcsol6t néhany masodpercre elforditjuk az
6ramutato jardsaval ellentétes iranyban és ezutan elengedjik. Ezt az eljarast addig
ismételjuk, amig el nem érjuk a kivant eredményt.

A tovabbi utasitasok az egyes tartozékfajtdknal vannak feltintetve.

Az élelmiszer elkészitése (feldolgozasa) néhany percet vesz igénybe.
Fordulatszam-szabalyozé6

A fordulatszam-szabdlyozé segitségével allithaté a munkafeltét optimalis fordulatszama
a készlilék palastjan levé abra szerint (8. abra).

Nyomo (méréedény)

A nyomot az élelmiszer tovabbitasahoz hasznalja a fedél bedntényilasaban (9. abra).

A nagyobb darabokat el6z6leg kisebbekre kell vagni, hogy beférjenek a bedntényilasba.
A nyomot mérbedényként is hasznalhatja folyadék stb. mérésére.

A tartozékok hasznalata

Késbetét - helyezze a kést a tengelyre, cslsztassa le a meghajté tengelyen és forditsa el
egyben a kést az dramutatd jarasaval megegyezd iranyban (6. abra),

- a kést a miiveletek forditott sorrendben val6 elvégzésével vegye ki.

Reszel6k - helyezze a kdzéps6 nyilasaval a meghajté tengelyre (7. abra). A kétoldalu
reszel6t helyezze a tengelyre Ugy, hogy a reszelésre hasznalt része felll
legyen.

- a reszel6t a miveletek forditott sorrendben vald elvégzésével vegye ki.

Dagaszt6 feltét - helyezze a feltétet k6zépsd nyilasaval a meghajtéd tengelyre,

- a feltétet a miveletek forditott sorrendben val6 elvégzésével vegye ki.

Habverd feltét - helyezze a feltétet kozépsé nyilasaval a meghajté tengelyre,
- a feltétet a miveletek forditott sorrendben val6 elvégzésével vegye ki.
A csatlakozokabel elhelyezése
Az dsszetekert csatlakozdkabelt helyezze a késziilék hatulsé részén levd nyilasba
(1. abra).
Doboz a tartozékok szamara
Valamennyi tartozék biztonsagos és takarékos elhelyezésére szolgél, megakadalyozza
ezek mechanikus megseérllését (1. abra). A doboz hatulsé oldalan nyildsok vannak a falra
valé felliggesztéshez.

IV. NEHANY JO TANACS

Késbetét (CH)

- A késbetétet sohase hasznaljuk nagyon kemény anyagok feldolgozasahoz, mint
amilyenek a kdvészemek, szerecsendio, jégkocka stb., mert eltompul az éle.
Az élelmiszert el6bb kérllbelil 30x30x30 mm-es kockékra vagjuk.

- Durva és kdzepesen durva apritdshoz (daralashoz) allitsa a kapcsolét (©) allasba,
5 — 10 révid bekapcsolas éaltaldban elegendé.

- Finom apritashoz (daralashoz) éllitsa a kapcsolét (@) allasba.

- Folyékony élelmiszer feldolgozasakor (koktélok stb.) a fordulatszabéalyozét legfeljebb
a 3. fokozatra allitsa.
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Szeletel6 és hasabburgonya-vagé (M, O) /\I:I)

- Legegyenletesebb szeletelést (©) kapcsoldallassal érhet el.

- A betdltdnyilasban az élelmiszer tovabbitasat mindig nyomoval végezze, melyet
lassan és nagyobb nyomas kifejtése nélkll nyomjon lefelé.

- A betoltényilasba ugy helyezze az élelmiszert egymashoz, hogy szabadon mozoghasson.

- Nagyobb mennyiségu élelmiszer feldolgozasakor ellen8rizze, nem gy(ilt-e 6ssze a tarcsa
alatt. A munkatartalyt gyakrabban uritse ki.

Kétoldalu durva / finom szaggaté reszel6 (L, K)

- A szeleteléssel azonos utasitdsok érvényesek, a kapcsolé allasa (0).

- Azokndl az anyagoknal, melyeket altaldban reszelni szokott (kemény sajt, did,
csokoladé), haszndlja inkébb a késbetétet, mely szintén apritasra (daralasra) szolgal.

- Nagyobb mennyiség( élelmiszer feldolgozasakor ellendrizze, nem gy(ilt-e 6ssze
a reszel6 alatt. A munkatartalyt gyakrabban uritse ki.

Turmixolas — késbetét (CH)

- Forr6 folyadék is feldolgozhato, egészen 80 °C-ig, példaul martasok, levesek.

- Az edényt csak a “MAX” maximalis mennyiség jelzéséig téltse meg.

Dagasztas — dagaszto feltét (1)

- Nagyobb mennyiségu tészta elkészitésekor a feldolgozast tdbb részletben végezze.

- Semmi esetre sem készitsen tdbb mint négy adagot egymas utan. Tovabbi hasznalat
el6tt tartson legalabb 30 perc szlnetet.

V. KARBANTARTAS

- Tisztitas, karbantartas el6tt hiizza ki a haldzati csatlakozdkabelt a konnektorbdl.

- A tisztitast nedves ronggyal végezze. Ne hasznéljon durva és agressziv tisztitdszereket.

- A munkatartalyt, a fedelet és a nyomot kdzvetlendl a hasznalat utan mossa meg
mosogatdszeres langyos vizben.

- A készllék egyes részei er8sen szines zéldségfélék feldolgozasakor elszinez8dhetnek.
Ez az elszinez6dés tovabbi élelmiszer feldolgozdsakor megsz(inik.

- A késbetétet és a reszel6t gondosan tisztitsa meg. Ugyeljen arra, hogy a tartozékok élei
kemény targyakkal ne keruljenek kapcsolatba, mert eltompulnak és csékken
a hatékonysaguk.

- A mianyagbdl sajtolt részeket ne szaritsa héforras felett.

Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, melyek a fogyaszto elektromos részeibe valo
beavatkozast igényelnek, kizarélag szakszerviz végezheti el.

A gyarto utasitasainak a be nem tartasa esetén megsziinik a garancialis
javitasi kételezettség.

VI. MUSZAKI ADATOK
Feszlltség 230V
Teljesitményfelvétel 400 W

Az elektromagneses kompatibilitds szempontjabdl a termék a 89/336/EEC
Direktivanak felel meg, az elektromos biztonsag szempontjabél a 73/23/EEC
Direktivanak.

A gyart6 fenntartja a termék mikoédését nem befolyasold, a standard kiviteltdl
eltérd, jelentéktelen valtozasok jogat.
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Aparat electric multifunctional de bucétarie
eta 3024

INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

I. MASURI DE SIGURANTA

- inainte de punere in functionare cititi cu atentie instructiunile de folosire, studiati ilustratiile
si pastrati instructiunile.

- Controlati, daca datele de pe eticheta corespund cu tensiunea de la priza electrica a Dv.

- Produsul este destinat doar pentru folosirea casnica.

- Nu permiteti manipularea de catre copii sau persoane necompetente.

- Nu lasati produsul in functionare fara supraveghere.

- Niciodata nu introduceti degetele in orificiul pentru umplere si nu folositi furculita, cutitul,
paleta de sters, lingura etc. Pentru acest scop folositi doar dispozitivul de apasat anexat.

- Prin agezarea corecta a capacului pe vas siguranta devine libera si puteti conecta
aparatul. Fara asezarea capacului aparatul nu functioneaza!

- Nu folositi siguranta actionata de capacul vasului pentru deconectarea aparatului.

- naintea fiecarei conectari a aparatului la reteaua electrica, controlati daca intrerupatorul
este n pozitia oprit (O).

- inainte de a ridica capacul, lasati partile care se rotesc sa se opreasca complet.

- inainte de prima folosire spélati toate partile care vin in contact cu alimentele.

- La manipularea cu accesorii fiti atenti, sunt foarte ascutite.

- inainte de folosire luati de pe cutit aparitoarea de pe tais.

- La mixarea sau amestecarea lichidelor niciodata nu puneti cantitate mai mare decét este
indicat pe vas.

- in cazul c& alimentele incep s& se prinda pe cutit, opriti aparatul si curatiti cu atentie cutitul
cu paleta de sters.

- Unitatea de angrenaj nu o introduceti niciodata in apa si nu o spalati sub jet de apa.

- Daca cablul de alimentare a produsului este deteriorat, cablul trebuie sa fie tnlocuit de
catre producator sau de tehnicianul de servis sau de alta persoana calificata, impiedicand
astfel nasterea unor situatii periculoase.

Il. DESCRIEREA PRODUSULUI (fig. 1)
A Vasul

B Capacul

C Dispozitivul de apasat - masuratoare
D Siguranta

E Intrerupator cu trei pozitii

F Regulatorul de turatii

G Strangerea cablului de alimentare

H Cutia cu accesorii
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FELURILE ACCESORIILOR (fig. 1)

CH- Cutit secera

Folosire: La taierea (macinare), mixarea, amestecarea, tuturor felurilor de fructe, legume,
carne si la pregatirea pireului. Nu folositi cutitul pentru prelucrarea cociilor
rare.

Tairea: pozitia intrerupatorului (©/®). Reglarea regulatorului 5 - max.

Mixarea: pozitia intrerupatorului (®). Gradele regulatorului min. - 3.

|- Dispozitiv de framantare

Folosire: La framantare - coca frageda dospita,
pozitia intrerupatorului (@). Gradele regulatorului min. - 4.

J- Dispozitiv de batere

Folosire: La batere - frisca, albus de ou,
pozitia intrerupatorului (®). Gradele regulatorului 1 - max.

K- Razatoare aspra bilaterala

Folosire: La razuire aspra si fina mijlocie - toate feluri le de fructe si legume, cornuri, chifle,
pozitia intrerupatorului (©/@). Gradele regulatorului 8 - max.

L- Razatoare bilaterala de sfagiere - aspra/fina

Folosire: La razuire aspra - in special cartofi cruzi,
pozitia intrerupatorului (©0/e). Reglarea regulatorului 9 - max.
razuire fina - toate feluri de fructe si legume, cornuri, chifle,
pozitia intrerupatorului (®). Reglarea regulatorului 8 - max.

M - Disc bilateral pentru taiere de felii

Folosire: La taierea de felii groase si subtiri - toate feluri le de fructe si legume,
pozitia intrerupatorului (©). Reglarea regulatorului 4 - max.

O - Disc unilateral pentru prisme (cartofi pai)

pozitia intrerupatorului (©). Reglarea regulatorului 2 - 3.

ll. PREGATIREA APARATULUI PENTRU FOLOSIRE :

Scoaterea vasului

Tineti aparatul, intoarceti vasul si scoateti-l din lacatul aparatului (fig. 2).

Asezarea vasului

Vasul il asezati pe axul de angrenare asa incéat sa alunece pana jos, dupa aceea

intoarceti pina la refuz si la inchiderea lacatelor (fig. 3).

Capacul

Luati si puneti capacul numai atunci cind intrerupatorul este in pozotia (O). Capacul

il agezati pe vas asa incat scobitura de pe marginea sa sa intre perfect in partea

iesita in afara de pe marginea vasului. Semnul de pe capac trebuie sa fie deasupra

manerului (fig. 4). Capacul il intoarceti in directia aratata de sageata pana la

inchiderea sigurantei a dispozitivului (fig. 5). Acestei operatii fi acordati atentie mai

mare. Capacul este acum asigurat in pozitie perfecta si motorul poate sa lucreze. La luarea

capacului procedati in mod contrar.

Siguranta de securitate

- impiedica punerea in functiune a aparatului, atunci cind capacul nu este bine asezat pe
vas.

- Decupleaza aparatul in cazul in care capacul nu este asigurat.
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@ intrerupétor cu trei pozitii (fig. 8)

- Pozitia (©) - MZIK, (Clipa) motorul functioneaza doar pe timpul apasarii.
- Pozitia (O) - decuplat.
- Pozitia (@) - cuplat, motorul merge continuu.
Pozitia (@) este destinata pentru razuire, amestecare, pregatirea pireului si taiere foarte
find. Pozitia MZIK (Clip4) (©) este destinati pentru téiere si pentru spargere normald pani
la spargere aspra. Pentru a folosi aceasta pozitie intoarceti intrerupatorul contrar sensului
acelor ceasornicului pentru cateva secunde, dupa care il eliberati. Acest procedeu
il repetati de mai multe ori, pana cand ajungeti la rezultatul dorit.
Alte instructiuni sunt trecute la fiecare fel de accesorii, timpul pregatirii (prelucrarii)
alimentelor se calculeaza in numar de minute.
Regulatorul turatiilor
Cu ajutorul regulatorului reglam turatiile optime ale dispozitivului de lucru conform desenului
de pe mantaua aparatului (fig. 8).
Butonul de apasare (masuratoare)
Butonul il folositi pentru impingerea alimentelor in palnia capacului (fig. 9). Bucatile mari de
alimente inainte le micsorati (impartiti), ca s& intre in palnie. Inainte de pornirea aparatului
fnchideti palnia umpluta cu butonul de apésare. Butonul puteti sa-I folositi ca masuratoare
pentru lichide si altele.

FOLOSIREA ACCESORIILOR
Cutitul secera - fixati cutitul pe ax, lasati sa alunece pe axul de angrenare si in acelasi timp
ntoarceti cutitul Tn sensul acelor casornicului (fig. 6).

- scoaterea cutitului o faceti in mod contrar.
Razuitoarele - fixati cu orificiu din mijloc pe axul de angrenare (fig. 7). Razuitoarele care

sunt bilaterale, le fixati intotdeauna cu partea cu care vreti sa lucrati, in sus.

- scoaterea razuitoarei o faceti in mod contrar.
Dispozitivul de framantare - fixati dispozitivul cu orificiul din mijloc pe axul de angrenare.
- scoaterea dispozitivului o faceti in mod contrar.
Dispozitivul de batere - fixati dispozitivul cu orificiul din mijloc pe axul de angrenare.
- scoaterea dispozitivului o faceti in mod contrar.

Stringerea cablului de alimentare
Cablul de alimentare infasurat il puneti in locul din partea din spate a aparatului
(fig. 1).
Cutia pentru accesorii
Serveste pentru pastrarea sigura si economica a tuturor accesoriilor, impiedica tocirea lor si
deteriorarea mecanica (fig. 1). Pe partea din spate sunt orificii pentru agatarea cutiei pe
perete.

IV. SFATURI BUNE

Cutitul secera (CH)

- Cu cutitul secera nu prelucrati niciodata materiale foarte dure cum sunt boabe de cafea,
nucsoara, cuburi de gheata etc., deorece il tocesc. Alimentele Tnainte le taiati in cuburi de
aproximativ 30 x 30 x 30 mm.

- Pentru spargere aspra pana la spargere aspra mijlocie (macinare) folositi pozitia
intrerupatorului (©), 5 - 10 apasari de moment este de obicei deajuns.

- Pentru spargerea fina (macinare) reglati intrerupatorul in pozitia (®).
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- La prelucrarea alimentelor lichide (cocteile etc.) reglati regulatorul de turatii cel mult
la gradul 3.

Razatoare pentru a face felii si prisme (cartofi pai) (M, O)

- La cele mai uniforme rezultate a taierii feliilor ajungem folosind pozitia intrerupatorului (©).

- impingerea alimentelor in palnie o faceti intodeauna cu butonul de ap&sare, pe care
Tl impingeti incet si fara forta mare in jos.

- Alimentele le puneti in palnie des, ca sa nu se poata misca liber.

- La prelucrarea de cantitatilor mai mari de alimente controlati daca acestea nu se aduna
sub disc. Goliti vasul mai des.

Razatoare bilaterala de sfasiere aspra /fina (L, K)

- Respectati aceleasi instructiuni ca la taire; folositi pozitia intrerupatorului (©).

- Pentru alimentele care de obicei le razuiti (cascaval, nuci, ciocolatd) mai bine folositi cutitul
secera care este destinat de asemenea pentru spargere (macinare).

- La prelucrarea de cantitatilor mai mari de alimente controlati daca acestea nu se aduna
sub razatoare. Goliti vasul mai des.

Mixarea - cutitul secera (CH)

- Puteti prelucra de asemenea lichide fierbinti pana la temperatura de 80 °C, de pilda sosuri,
supe.

- Niciodata nu umpleti vasul peste semnul de cantitate maxima “MAX”.

Framantarea - dispozitivul de framantat (l)

- La pregatirea de cantitatii mai mari de coca, prelucrati in mai multe doze.
- in nici un caz nu pregatiti mai mult de patru doze una dupa alta. inaintea folosirii in
continuare, faceti cel putin treizeci de minute pauza.

V.INTRETINEREA

- inaintea oric&rei manipuldri cu aparatul scoateti furca de alimentare din reteaua electrici.

- Curatarea o faceti cu carpa umeda. Nu folositi mijloace de curatat aspre si agresive.

- Vasul, capacul si butonul de apasare spalati-le imediat dupa folosire in apa calduta
adaugéand saponat.

- Diferite parti ale aparatului se pot colora dupa prelucrarea legumelor foarte colorate.
Aceasta colorare dispare singura in cursul prelucrarii altor ingrediente.

- Curatati cu grija cutitul secera, sau razatoarele. Aveti grija ca partile taietoare ale
accesoriilor sa nu vina in contact cu obiecte tari, care le tocesc, micsorand eficacitatea lor.

- Piesele din plastic nu le uscati niciodata deasupra sursei de caldura.

Schimbarea pieselor, care solicita interventia in partea electrica a aparatului, poate
sa o efectueze doar atelierul electric de specialitate.

Prin nerespectarea instructiunilor producatorului, se pierde dreptul la reparatie in
timpul garantiei.

VI. DATELE TEHNICE
Tensiunea 230V
Puterea 400 W

Din punct de vedere a compatibilitatii electromagnetice, produsul corespunde Directivei
89/337/EEC iar din punct de vedere a securitatii electrice, corespunde Directivei
73/23/EEC.

Abaterile neesentiale de la realizarea standard, care nu influenteaza functionarea,
producatorul si le rezerva.
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@ Elektricni viSenamanski kuhinjski aparat

eta 3024

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

|. BEZBEDNOSNO UPOZORENJE :

- Pre prve upotrebe pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu, pogledajte slike i uputstvo
saCuvajte.

- PrekontroliSite da li napon naveden na natpisnoj tablici odgovara naponu u vasoj
elektriénoj uti¢nici.

- Aparat je odredjen za upotrebljavanje samo u domacéinstvima.

- Nemojte dozvoliti da deca i retardirane osobe manipuliSu sa aparatom.

- Aparat nemojte ostavljati uklju¢en bez nadzora.

- Nikada nemojte stavljati prste u levak ili upotrebljavati viljusku, noz, metlicu, kasiku i sl.
Za ove svrhe upotrebljavajte jedino prilozeni pritiskivac.

- Ispravnim postavljanjem poklopca na posudu ¢e se osloboditi osigura¢ i aparat moze biti
uklju¢en. Bez poklopca aparat nece raditi!

- Nemojte upotrebljavati osigura¢ napojeni na poklopac posude za isklju€ivanje aparata.

- Pre svakog priklju¢enja na elektriénu mrezu prekontrolidite da li je prekida¢ u polozaju
isklju¢eno (O).

- Sacekajte da se rotirajuci delovi potpuno zaustave pre nego $to podignete poklopac.

- Pre prve upotrebe operite sve delove koji ¢e do¢i u dodir sa namirnicama.

- Sa dodacima manipuliSite oprezno, veoma su ostri.

- Pre upotrebe skinite sa noza zastitnik seciva.

- Pri miksiranju ili meSanju tekuc¢ina nemojte nikada stavljati veéu koli¢inu nego sto je
oznaceno na posudi.

- Ukoliko se namirnice nahvataju na noz, isklju€ite aparat i pazljivo ocistite noz metlicom.

- Pogonsku jedinicu nemojte nikada potapati u vodu ili prati ispod mlaza vode.

- Ukoliko je napojni kabal aparata o$te¢en mora biti zamenjen proizvodja¢em ili njegovim
servisnim tehni¢arom ili sli¢no kvalifikovanim licem da bi se izbegla opasnost.

POPIS APARATA (slika br. 1)
A Posuda

B Poklopac

C Pritiskiva€ - merica

D Osigura¢

E Prekida¢ sa tri polozaja

F Regulator obrtaja

G Odlaganje napojnog kabla
H Kutija sa dodacima

VRSTE DODATAKA (slika br. 1)
CH - Zaobljeni noz
Upotreba: secenje (mlevenje), miksiranje, meSanje, sve vrste voca, povréa, mesa
i priprema pireja. Noz nemojte upotrebljavati za pripremu retkih testa.
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Secenje: polozaj prekidaca (©/®). Polozaj regulatora 5 - max.
Miksiranje: polozaj prekidaca (®). Polozaj regulatora min. - 3. @
| - Nastavak za meSanje
Upotreba: mesanje - krta, kisela testa,
polozaj prekidaca (@). Polozaj regulatora min. - 4.
J - Nastavak za mucéenje
Upotreba: mucenje - Slag, belanca,
polozaj prekidaca (®). Polozaj regulatora 1 - max.
K - Rende dvostrano grubo
Upotreba: grubo i srednje grubo rendisanje - sve vrste voca i povrcéa, kifle, zemicke,
polozaj prekidaca (©/®). Polozaj regulatora 8 - max.
L - Rende dvostrano za seckanje - grubo / fino
Upotreba: grubo rendisanje - posebno sirov krompir,
polozaj prekidaca (©/@). Polozaj regulatora 9 - max.
fino rendisanje - sve vrste voéa i povrca, kifle, zemicke,
polozaj prekidaca (®). Polozaj regulatora 8 - max.
M - Disk dvostrani za pravljenje reznjeva
Upotreba: secenje na deblje i tanje reznjeve - sve vrste voca i povréa,
polozaj prekidaca (©). Polozaj regulatora 4 - max.
O - Disk za pravljenje pomfrita jednostrani
Polozaj prekidaca (©). Polozaj regulatora 2 - 3.

lll. PRIPREMA APARATA ZA UPOTREBU

Vadjenje posude

Aparat pridrzite, posudu okrenite i skinite sa aparata (slika br. 2).

Stavljanje posude

Posudu stavite na osovinu pogonske jedinice tako da sklizne skroz dole i okrenite do kraja
dok ne zapadne u leziate (slika br. 3).

Poklopac

Poklopac skidajte i stavljajte samo kada je prekida¢ u polozaju (O). Poklopac stavite na
posudu tako da udubljenje na njegovoj ivici tacno zapadne u izbo€inu na ivici
posude. Zarez na poklopcu mora biti iznad rucke (slika br. 4). Poklopac okrecite

u smeru strelice dok ne zapadne osigurac (slika br. 5). Ovaj postupak radite posebno
pazljivo. Poklopac je sada zaklju¢an u svom polozaju i motor moze raditi. Poklopac skidajte
obrnutim postupkom.

Osigurac

- SpreCava uklju€enje aparata ako poklopac na posudi ne lezi ispravno.

- Iskljuéuje aparat ako se poklopac otkagi.

Prekidac sa tri polozaja (slika br. 8)

- Polozaj (©) - TRENUTAK, motor je uklju¢en samo dok je prekidag pritisnut.

- Polozaj (O) - isklju¢eno.

- Polozaj (@) - uklju¢eno, motor je uklju¢en trajno.

Polozaj (@) je odredjen za rendisanje, meSanje, pripremu pireja i veoma fino seckanje.
Polozaj TRENUTAK (©) je odredjen za seCenje normalno ili grubo seckanje. Ovaj polozaj
upotrebljavajte tako §to okrenete prekidac protiv smera rucica na satu na nekoliko sekundi
i opet ga pustite. Ovaj postupak ponavljajte nekoliko puta dok ne postignete trazeni
rezultat.

Ostala uputstva su navedena kod pojedinih dodataka, vreme pripreme namirnica je
nekoliko minuta.
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Regulator obrtaja

Pomodu regulatora obrtaja namestite na optimalne obrtaje radni nastavak prema
slici na zidu aparata (slika br. 8).
Pritiskiva¢ (merica)
Pritiskiva¢ upotrebljavajte za guranje namirnica kroz levak poklopca (slika br. 9). Vece
komade namirnica unapred smanijite (podelite) da se smeste u levak. Pre uklju¢enja
aparata zatvorite napunjeni levak pomocu pritiskivaca. Pritiskivaé mozete upotrebljavati
kao mericu za tekuéine i sli¢no.

Upotreba dodataka
Zaobljeni noz - nasadite noZ na osovinu, ostavite da sklizne po osovini pogonske jedinice
i ujedno okrenite nozom u smeru kazaljki na satu (slika br. 6),
- noz izvadite obrnutim postupkom.
Rende - nasadite otvorom u sredini na osovinu pogonske jedinice (slika br. 7).
Renda koja su obostrana stavljajte uvek radnom stranom nagore,
- rende izvadite obrnutim postupkom.
Nastavak za meSanje - nastavak nasadite otvorom u sredini na osovinu pogonske
jedinice,
- nastavak izvadite obrnutim postupkom.
Nastavak za muéenje - nastavak nasadite otvorom u sredini na osovinu pogonske
jedinice,
- nastavak izvadite obrnutim postupkom.
Odlaganje napojnog kabla
Slozeni napojni kabal stavite u prostor za to namenjen u zadnjem delu aparata
(slika br. 1).
Kutija za dodatke
Sluzi za bezbedno i prakticno smestanje svih dodataka, spreava njihovo istupljenje
i mehani¢ko osteéenje (slika br. 1). Na zadnjoj strani su otvori za povesivanje na zid.

IV. DOBRI SAVETI

Zaobljeni noz (CH)

- Zaobljenim nozem nemojte nikada pripremati veoma tvrde materije kao $to su zrnca kafe,
orah od muskatle, kocke leda i sli€no da se ne bi otupio. Namirnice unapred isecite na
kockice veli€ine priblizno 30x30x30 mm.

- Za grubo ili srednje grubo seckanje (mlevenje) upotrebite polozaj prekidaca (©), dovoljno
je vec¢inom pustiti aparat na 5 - 10 trenutaka.

- Za fino seckanje (mlevenje) okrenite prekida¢ u polozaj (®).

- Prilikom pripremanja te¢nih namirnica (koktela i sl.) namestite regulator obrtaja
maksimalno na stepen 3.

Rende za reznjeve i pomfrit (M, O)

- Najpravilnije oblike pri seckanju éete posti¢i upotrebom polozaja prekidaca ( @).

- Namirnice gurajte kroz levak uvek pritiskivatem koji treba pomerati polako i bez velikog
pritiska nadole.

- Namirnice stavljajte u levak sabijene da bi se mogle lako pomerati.

- Prilikom pripremanja vece koli¢ine namirnica kontroliSite da li se one ne sakupljaju ispod
diska. Posudu ¢e&ce ispraznjavajte.
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Rende dvostrano za seckanje grubo/fino (L, K)

- Pridrzavajte se istih uputstava kao pri seckanju, upotrebljavajte polozaj prekidaca @
(0).

- Za namirnice koje ste navikli rendisati (tvrdi sir, orahe, ¢okolada) upotrebljavajte radije
zaobljeni noz koji je namenjen i za seckanje (mlevenje).

- Prilikom pripreme vece koli¢ine namirnica kontroliSite da li se one ne sakupljaju ispod
rendeta. Posudu treba ¢eSc¢e isprazniti.

Miksiranje - zaobljeni noz (CH)

- MozZzete pripremati i vruce tekuéine do temperature 80 °C, napr. sosove, supe.

- Nikada nemoijte puniti posudu iznad oznacenja za maksimalnu koli¢inu “MAX”.

MesSanje - nastavak za mesanje (l)

- Vece koli¢ine testa pripremajte postepeno.

- Ni slu¢ajno medjutim nemojte pripremati testo vise od Cetiri puta uzastopce. Pre sledece
upotrebe mora pro¢i najmanje 30 minuta.

V. ODRZAVANJE

- Pre bilo kakve manipulacije sa aparatom izvucite utika¢ napojnog kabla iz uti¢nice.

- Aparat Cistite vlaznom krpom. Nemojte upotrebljavati gruba i agresivna sredstva
za Ciscenje.

- Posudu, poklopac i pritiskivaé odmah posle upotrebe operite u mlakoj vodi sa
deterdzentom.

- Razli¢iti delovi aparata se mogu prilikom pripreme jako obojenog povrcéa obojiti.
Ova boja ¢e sama nestati prilikom pripreme sledeéih namirnica.

- Dobro ocistite zaobljeni noz ili rende. Pazite da seciva dodataka ne dodju u dodir
sa tvrdim predmetima da se ne bi otupila ¢ime se smanjuje njihova efikasnost.

- Plasti¢ne delove nemojte nikada susiti nad toplotnim izvorom.

Zamenu delova koji su direktno povezani sa strujom moze izvesti samo strucni
elektroservis.
Ne dodrzavanjem uputstava proizvodjaca se gubi pravo na garancijsku popravku.

V1. TEHNICKI PODACI
Napon 230V
Snaga 400 W

Sa gledista elektromagnetskog kompatibiliteta proizvod odgovara Direktivi 89/336/EEC

a sa gledista elektri¢ne bezbednosti odgovara Direktivi 73/23/EEC.

Proizvodja¢ zadrzava pravo na neznatne izmene od standardne proizvodnje koje nemaju
uticaj na funkciju aparata.
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@ Elektrinis virtuvés robotas

eta 3024

NAUDOJIMOSI TAISYKLES

I. SAUGUMO TAISYKLES

- Prie$ jungdami prietaisg atidziai perskaitykite naudojimosi taisykles, perzitrékite
paveikslélius. Naudojimosi taisykles saugokite.

- Patikrinkite ar duomenys pateikti etiketéje atitinka Jusy elektros tinklo jtampa.

- Prietaisas yra skirtas naudoti buityje.

- Neleiskite prietaisu naudotis vaikams ir neveiksniems asmenims.

- Nepalikite prietaisa jjungta ir be priezitiros.

- Maisto produktus j indg pilkite atsargiai, saugokités, kad rankomis neprisiliestuméte prie
antgaliy, nenaudokite $akutés, peilio, $auksto ir kt. jrankiy. Siam tikslui naudokite
specialiai tam skirta, roboto prieduose esantj jrankj.

- Sandariai uzdenkite dangtj, apsaugos elementas nebetrukdys prietaisg jjungti, prietaisg
galite jjungti. Atidengtas prietaisas neveikia!

- Apsaugos elementa, kuris yra valdomas indo dangg¢iu, nenaudokite prietaiso iSjungimui.

- Prie$ prietaisg jjungdami visuomet patikrinkite ar perjungéjas yra ramybés padétyje (O).

- Palaukite kol prietaisg sukantis mechanizmas pilnai sustos, po to galite nuimti dangtj.

- Prie$ pirmajj naudojimg visas prietaiso sudétines dalis j kurias bus dedami maisto
produktai, nuplaukite.

- Su prietaiso antgaliais elkités atsargiai, nes yra labai astris.

- Prie$ peilio naudojimg nuo jo aSmeny nuimkite apsauga.

- Plakimui ar skyscio maiSymui nepilkite skysciy daugiau nei yra pazyméta ant indo.

- Jeigu maisto produktai susikaups ant peilio, prietaisg iSjunkite, o peilj atsargiai nuvalykite
tam skirtu valytuvu.

- Saugokite variklj nuo vandens ir jo neplaukite po tekanciu vandeniu.

- Jeigu yra pazeistas prietaiso maitinimo laidas, jis turi buti pakeistas specialiu maitinimo
laidu. Dél saugumo iSsaugojimo jais apripina gamintojas arba servisg atliekantis
technikas.

I. PRIETAISO SUDETIS (pav. 1)
A Indas

B Dangtis

C Mygtukas — matuoklis

D Apsaugos elementas
E

F
G
H

Triju greiiy perjungéjas
Apsisukimy reguliuotojas
Vieta maitinimo laidui
Dézuté su priedais
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PRIEDY RUSYS (pav. 1) @

CH - Pjautuvo formos peilis

Naudojimas: |vairiy rasiy vaisiy, darzoviy, mésos smulkinimui, malimui, plakimui,
maisymui ir tyreliy paruoSimui. Peilj negalima naudoti skystu tesly
gamybai.

Malimas: perjungéjo padétis (©/@). Reguliuotojo padétis 5 — maks.

Plakimas: perjungéjo padétis (®). Reguliuotojo padétis min. — 3.

| — Antgalis minkymui

Naudojimas: minkymas — lengvai, puriai mieliniai teslai.
Perjungéjo padétis (®). Reguliuotojo padétis min. — 4.

J — Antgalis plakimui

Naudojimas: plakimas — grietinélei, kiauSiniy baltymams plakti.
Perjungéjo padétis (@). Reguliuotojo padétis 1 - maks.

K — Abipusis grubus trintuvas

Naudojimas: jvairiy rasiy vaisiams, darzovéms , bulkutéms, bandeléms smulkinti.
Perjungéjo padétis (©/e®). Reguliuotojo padétis 8 - maks.

L — Abipusis trintuvas tarkavimui - grubus / smulkus

Naudojimas: naudojamas nevirtoms bulvéms grubiai tarkuoti.
Perjungéjo padétis (©/@). Reguliuotojo padétis 9 - maks.
Smulkiam tarkavimui - jvairiy rasiy vaisiams , darzovéms , bulkutéms,
bandeléms.
Perjungéjo padétis (@). Reguliuotojo padétis 8 - maks.

M — Abipusis diskas pjaustymui griezlémis

Naudojimas: jvairiy vaisiy ir darzoviy pjaustymui storais ir plonais sluoksniais.
Perjungéjo padétis (©). Reguliuotojo padétis 4 - maks.

O - Vienpusis diskas pjaustymui lazdelémis

Perjungéjo padétis (©0). Reguliuotojo padétis 2 — 3.

lll. PRIETAISO PARUOSIMAS NAUDOJIMUI

Indo i§émimas

Prietaisg prilaikykite, indg pasukite ir iSimkite i$ prietaiso (pav. 2).

Indo jdéjimas

Indg uzdékite ant laikanciosios aSies taip, kad jj pastimus nusileistu zemyn, po to sukite
kol spragtelés jtvirtinimas (pav. 3).

Dangtis

Nuimkite ir uzdékite dangtj tik tada, kai perjungéjas yra (O) padétyje. Indg uzdenkite taip,
kad jo krastas sandariai susiliestu su dangciu. Pazyméta dang¢€io vieta turi buti virs
laikiklio (pav. 4). Dangtj pasukite nurodyta kryptimi kol spragtelés apsaugos
elemento mechanizmas (pav. 5). Sig operacijg atlikite ypa¢ atidziai. Dangtis yra
reikiamoje padétyje, variklis gali pradéti dirbti. Norédami nuimti dangtj visa tai atlikite
atvirkstine eilés tvarka.

Apsaugos elementas

- Saugo prietaisg nuo jjungimo, kol teisingai neuzdengiamas dangtis.

- I8jungia prietaisg, jeigu dangtis atsilaisvina.

Triju grei€iy perjungéjas (pav. 8)

- Padétis (©) — nuspaudus §j mygtukag variklis pradeda veikti tuoj pat.
- Padétis (O) — i§jungta.
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- Padétis (@) — jjungta, variklis dirba istisai.

Padeétis (@) skirta tarkavimui, maiSymui, koSiy paruoSimui ir labai smulkiam

malimui. Padétis (©) skirta pjaustymui ir normaliam grubiam malimui. Sig padét;
naudokite taip: perjungéjg keletai sekundziy pasukite prie$ laikrodzio rodykle, o po to jj
paleiskite. Kartokite tai kelis kartus, kol gausite reikiamg rezultatg.
Sekantys patarimai pateikti prie atskiry priedy, produkty paruosimo laikas skaiciuojamas
minutémis.
Apsisukimu reguliuotojas
Pasirinkto antgalio optimalius apsisukimus nustatykite apsisukimuy reguliuotoju, pagal ant
prietaiso pateiktus paveikslélius (pav. 8).
Mygtukas ( matuoklis)
Mygtuka naudokite produkty perkélimui (pav. 9). Didelius maisto produkty gabalus, kad jie
tilpty j indg, iSanksto sumazinkite (susmulkinkite). Maisto produktais pripildytg indg
uzdarykite. Mygtukg galite naudoti kaip skys¢€iy matuoklj ir pan.

Priedy panaudojimas
Pjautuvo formos peilis - Uzdékite peilj ant sukancios variklio aSies, nuleiskite jj ja zemyn
ir peilj pasukite pagal laikrodzio rodykle (pav. 6).
- ISimkite atvirkstine eilés tvarka.
Trintuvai - Uzdékite ant sukancios variklio asSies (pav. 7). Abiejy pusiy trintuvus dékite
j virSy ta puse, kurig norite panaudoti darbui.
- Trintuvg iSimkite atvirkstine eilés tvarka.
Antgalis minkymui - Uzdékite antgalj ant sukancios variklio aSies.
- Antgalj nuimkite atvirkStine eilés tvarka.
Antgalis plakimui - Uzdékite antgalj ant sukancios variklio aSies
- Antgalj nuimkite atvirkStine eilés tvarka.
Maitinimo laidas
Maitinimo laidg sudékite, jam laikyti skirtoje, prietaiso uzpakalinéje dalyje (pav. 1).
Dézuté priedams
Ji yra naudojama saugiam visy prietaiso priedy laikymui, saugo juos nuo atSipimo ir
mechaniniy pazeidimy (pav. 1). IS nugaros pusés, dézuté turi skylutes skirtas jos
pakabinimui ant sienos.

IV. NAUDINGI PATARIMAI

Pjautuvo formos peilis (CH)

- Kietus produktus, tokius kaip kavos pupelés, muskato rieSutai, ledo gabaléliai ir pan.
Niekados nepjaustykite pjautuvo formos peiliu, nes peilis gali tapti neaStriu. Maisto
produktus susmulkinkite kvadratéliais apie 30x30x30 mm dydzio.

- Grubiam ir vidutiniSkai grubiam malimui naudokite (©) perjungéjo padétj, 5 — 10 trumpuy
momenty paprastai pakanka.

- Smulkiam malimui nustatykite perjungéja j (@) padét;.

- Dirbdami su skystais produktais ( kokteiliy paruoSimas ir t.t.) apsisukimy reguliuotojg
nustatykite ne auksStesnéje kaip 3 padétyje.

Pjaustytuvas pjaustyti griezinéliais, lazdelémis (M, O)

- Geriausiy rezultaty pasieksite, kai perjungéjas bus (©) padétyje .

- Prietaiso inde maisto produkty nestumdykite rankomis, naudokite tam skirtg prieda, juo
stumdykite 1étai ir nespausdami.

- Maisto produktus sudékite j indg taip, kad jie galéty laisvai judéti.
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- Jeigu naudosite didesnj maisto produkty kiekj, patikrinkite ar maisto produktai @
nesikaupia po disku. Indg dazniau iSvalykite.

Abipusis trintuvas tarkavimui — grubus / smulkus (L, K)

- Laikykités ty paciy patarimy, kaip ir pjaustymui, naudokite perjungéjo (©) padét;.

- Maisto produkty (suris, Sokoladas, rieSutai), kuriuos pagal jpratimg tarkuojate,
apdorojimui galite naudoti pjautuvo formos peilj, kuris taip pat yra naudojamas
kapojimui (malimui).

- Naudojant didesnj maisto produkty kiekj patikrinkite ar jie nesikaupia po disku.

Indg dazniau iSvalykite.

Plakimas — pjautuvo formos peilis (CH)

- Galite naudoti karStus skystus produktus iki 80 °C, pvz. padazai, sriubos.

- Niekados j indg nepilkite daugiau produkty, nei yra leidziama. Vadovaukités
zyméjimu "MAX”.

Minkymas — antgalis minkymui (1)

RuoSdami didesnj teSlos kiekj, ruoskite jg mazesnémis porcijomis.

Jokiu bldu neruoskite daugiau nei keturias porcijas i$ karto. Sekancias porcijas ruoskite

po 30 min. pertraukos.

V. PRIEZIURA

- Visuomet laikykite prietaisg iSjungta iS tinklo.

- Valykite drégnu skuduréliu. Nenaudokite stipriy ir astriy valymo priemoniy.

- Indg, dangtj ir mygtuka, panaudodami valymo priemones, nedelsiant nuplaukite Siltame
vandenyije.

- Kai kurios prietaiso detalés, naudojant dazancius maisto produktus, gali nusidazyti.
Tai iSnyksta naudojant kitus produktus.

- Kruops¢iai valykite pjautuvo formos peilj ir trintuvus. Saugokite, kad Sie priedai
nesusiliesty su kietais daktais, kurie juos galétu sugadinti.

- 18 plastmasés pagamintus prietaiso priedus nedziovinkite vir§ Silumos Saltiniy.

Prietaiso elektros detales gali pakeisti tik kvalifikuota elektros prietaisy servisg
atliekanti stotis.
Nesilaikant nurodymu garantinis remontas netaikomas.

VI. TECHNINIAI DUOMENYS
[tampa 230V
Galingumas 400 W

Gaminys atitinka EU normas 89/336/EEC, 73/23/EEC ir reikalavimus, keliamus elektros
prietaisams.

Gali bati smulkis neatitikimai su standartiniu variantu, kurie gaminio funkcijom jtakos
neturi.
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V Ceské republice opravy v zaruéni i pozaruéni dobé u spotfebiéli osobné
dorucenych provadi

v Praze ¢ ETA a.s. - servis, Kfizikova 75, 186 00 Praha 8,
v Brné  ETA a.s. - servis, Dvorakova 4, 600 02 Brno (pouze zaru¢ni opravy)

Zarucni i pozaruéni opravy spotiebiélil osobné doruéenych i zaslanych postou provadi
opravny:

e ETA a.s. - servis, Policska 1535, 539 01 Hlinsko ¢ ETA a.s. - servis, Dlouha 253,
753 66 Hustopece n. Beévou ¢ ETA a.s. - zavod Litovel, Palackého 34, 784 04 Litovel
ELEKTROSERVIS MIK, Voskovcova 983, 152 00 Praha 5, sbérny oprav: Radlicka 26/664,
150 00 Praha 5 - Smichov, U Vall 2/862, 161 00 Praha 6 - Ruzyné  ELKO v.d., Bfeznicka 88,
261 01 Pfibram ¢ ELEKTRO EDISON, Nadrazni 231, 269 01 Rakovnik, sbérna oprav:
Varova 907 272 01 Kladno ¢ ANTONIN ROTEK, J. Dvoréaka 592, 277 46 Veltrusy  SERVIS
MULAC, Staré Mésto 9, 293 01 Mlada Boleslav ¢ MVS sdruzeni, Planska 2, 301 64 Plzen
(Roudnd) ¢ F+V ELEKTRO, Plzeriska 157, 335 01 Nepomuk ¢ S+M ELEKTROSERVIS,
Nejda 29, 363 01 Ostrov n. Ohfi, sbéma oprav: Zavodu miru 1913, 356 01 Sokolov ¢
ELMOT v.o.s., Blahoslavova 1, 370 01 Ceské Budgéjovice * ELEKTROSERVIS, Pod Kovosvitem
1096, 391 02 Sezimovo Usti ¢ ELEKTROINSTALA vd. VPodhdji 30,
400 01 Usti nad Labem ¢ ERCE s.ro., Masarykova 159, 400 01 Usti nad Labem e
ELEKTRO MaP, TyrSova 33, 407 21 Ceska Kamenice * ELEKTROINSTALA v.d., Jezuitska 6,
412 01 Litoméfice » SERVIS PERUN, Sklady Ovo-frukt 110, 434 01 Most - Vtelno
VEKO-ELEKTRONIK, Rumjancevova 127/22, 460 01 Liberec « ELEKTROSERVIS, Chelcického
279, 500 02 Hradec Kralové « OPRAVY ELEKTRO VLCEK, Spojenecka 69/17, 541 38 Trutnov *
PERFEKT  SERVIS, Véclavska 1, 603 00 Brmo ELEKTROSERVIS,
Smila Osovského 21, 674 01 Trebi¢ ¢ ELEKTROS, Dobrovského 621, 697 01 Kyjov
V. ELEKTRONIK, Susilova 3, 709 00 Ostrava - Marianské Hory ¢ UNIVERSAL, Junacka 1,
736 01 Havifov, sbérna oprav ROLEX: Lidicka 31, 703 00 Ostrava - Vitkovice ¢« PCHOS s.r.0,
Slezska 3201, 738 01 Frydek-Mistek » KOFR-ELSPO, U Drahy 144, 763 02 Zlin - Louky ¢
ELEKTROSERVIS KOMAREK, Rooseveltova 81, 779 00 Olomouc * HROTA, Bartultovicka 1,
794 01 Krnov, sbérna oprav: Bezru¢ova 10, 794 01 Krnov *

Odjinud zasilejte vSechny opravy na adresu ETA a.s. - servis, Poli¢ska 1535, 539 16 Hlinsko.

V Slovenskej republike opravy v zaruénej lehote vykonavaju tieto opravovne:

e ETA-Slovakia, - servis, Mytna 17, 811 05 Bratislava ¢ ETA-Slovakia, Kamenna 11,
010 01 Zilina, » SERVIS ELEKTROSPOTREBICOV, Suvorovova 36, 010 01 Zilina, * SERVIS
MOLNAR, Gudernova 3, 040 11 Kosice * KONEX ELEKTRO TC, Safarikova 112,
048 01 Roznava * VILLA MARKET s.ro., Duklianska 6, 052 01 SpiSska Nova Ves e
VELS - SERVIS, Levoéska 7, 080 00 Presov ¢ Ladislav Goban - LAGON, Jurkovi¢ova 18,
080 01 PreSov * EL SERVIS, Legionarska 5, 911 01 TrenCin * ELBA, Novozamocka 9,
943 42 Gbelce * ABC SERVIS, Stefanikova 50, 949 03 Nitra ¢ ELSPO, Spojova 19,
974 01 Banské Bystrica « KRSKA, Rubanisko |1, 984 03 Lugenec ¢

Vsetky opravy v zarucnej lehote z inych miest zasielajte na adresu:
ETA a.s., servis, Mytna 17, 811 05 Bratislava

Opravy po zarucnej lehote zverte iba Specializovanym elektroopravovniam.

S otazkami a pripomienkami sa obracajte na:
ETA Slovakia, servis, Mytna 17, 811 05 Bratislava, tel.: 07/52 49 14 19
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Postup pri reklamaci

Pri reklamaci v zaruéni dobé se obracejte na servisy podle adres v navodu k obsluze. Vyrobek odeSlete,
nebo predejte osobné vZdy s navodem k obsluze, jehoZ nedilnou soucdsti je zarucni list.
Na dodatecné zaslané, nebo osobné predané navody se zarucnim listem nelze brat zfetel. K odeslanému
vyrobku pripojte pravodni dopis s udanim divodu reklamace a SVOJI PRESNOU ADRESU. Pri reklamaci
v zarucni dobé se Ize obratit na prodejnu, kde byl vyrobek zakoupen. \lyrobek vycistéte a zabalte tak, aby
nedoslo k jeho poskozeni pii prepravé. Z hygienickych ddvodd nepriiméme znecisténé vyrobky do
opravy.

Postup pri reklamacii

Pri reklamacii v zarucénej lehote sa obracajte na opravovne podla adries uvedenych v navode na obsluhu.
VWrobok odosielajte postou, alebo odovzdajte osobne vzdy s navodom na obsluhu, ktorého
neoddelitelnou sucastou je zaruény list. Dodatocne zaslané alebo odovzdané ndvody so zarucnym
listom nebudu akceptované. K odoslanému vyrobku priloZte sprievodny list s udanim dévodu reklamécie
a SVOJU PRESNU ADRESU. Pri reklamdcii v zarucnej lehote sa méZete obratit na predajriu, v ktorej ste
vyrobok zakupili. Vyrobok ocistite a zabalte tak, aby sa pri preprave neposkodil. Z hygienickych dévodov
neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zaruc¢nich opravach:
Zaznamy o zaruénych opravach:

Vlyrobek byl v zaruéni opravé od do Razitko a podpis opravny
Vyrobok bol v zaru¢nej oprave  od do Peciatka a podpis pracovnika
Zakazka cCislo opravovne

Zakazka cislo

Vlyrobek byl v zaruéni opravé od do Razitko a podpis opravny
Vyrobok bol v zaru¢nej oprave  od do Peciatka a podpis pracovnika
Zakazka cCislo opravovne

Zakazka cislo

Vyrobek byl v zarucni opravé od do Razitko a podpis opravny
Vyrobok bol v zaru¢nej oprave  od do Peciatka a podpis pracovnika
Zakazka cCislo opravovne

Zakazka cCislo
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