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Prislusenstvi ke kuchyriskym robotiim GRATUS EVO (ETA1028), KULINER Il (ETA2038),
GRATUS (ETA0028, ETA0038), GRATUSSINO (ETA0023), GUSTUS (ETA0128/1128/3128
14128), MENO/IMEZO (ETA0030/0033/0034) a mlynku na maso BESTO ETA6075

Mlynek na maso

eta 102891000

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pred uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prec¢téte navod k obsluze a tento navod spolu

s pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim obsahem obalu dobfe
uschovejte.

|. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI A

— Instrukce v ndvodu povaZujte za soucast spotfebice a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

- Tento spotrebi¢ nesmi byt pouzivan détmi. Udrzujte spotrebic
mimo dosah déti. Spotrebi¢e mohou pouzivat osoby se snizenymi
fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti
a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouZzivani
spotrebice bezpe€nym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpecim.
Déti si se spotfebic¢em nesméji hrat.

- Pfed vyménou pfislusenstvi nebo pfistupnych ¢asti, které se pri
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pred CiSténim nebo
udrzbou, spotrebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho privodu z el. zasuvky!

- Vzdy odpojte spotfebi€¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.

— Je-li spotfebi¢ v €innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatim, rostlinam a hmyzu.

— Po ukongéeni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od el.
sité vytazenim vidlice napajeciho privodu z el. zasuvky.

— Nikdy nepouzivejte pfidavny strojek, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se. V takovych pfipadech zaneste pfidavny strojek do odborného servisu
k provéreni bezpecnosti a spravné funkce.

—Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v doméacnostech a podobné ucely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komeréni pouziti!

— Pfidavny strojek sestavte prfesné podle pokynl v navodu k obsluze, jakékoli jiné
kombinace sestaveni strojkd nejsou z hlediska spravné funkce pfipustné!

— Pridavny strojek nikdy nesestavujte na pohonné jednotce!

— Sestaveny pfidavny strojek upevriujte a odnimejte jen tehdy, jeli pohonna jednotka
vypnuta a vidlice napajeciho pfivodu odpojena od el. sité.

— Pridavny strojek nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu
pfipravy potravin!

— Dlouhé vlasy, volny odév nebo dopliiky a Sperky mohou byt zachyceny rotujicimi ¢astmi
pfidavného strojku. Dbejte na to, aby se Vase vlasy, odév a doplfiky se nedostaly do
nebezpecné blizkosti rotujicich casti!
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— Pridavny strojek nebo jeho soucasti nezasouvejte do zadnych télesnych otvoru.

— Neprekracujte maximalni dobu nepfetrzitého chodu spotiebi¢e/pohonné jednotky!

— Nez odejmete pridavny strojek z pohonné jednotky necheijte rotujici ¢asti Uplné zastavit.

— Pfidavny strojek neodnimejte za chodu z pohonné jednotky.

— Pfidavny strojek pouzivejte pouze s pohonnou jednotkou / robotem uréenym pro tento typ.
Pouziti jiné pohonné jednotky / robota mlze predstavovat nebezpeci pro obsluhu.

— Nenechavejte pfidavny strojek v chodu, je-li nasypka prazdna.

— Nikdy nevsunuijte pfedméty (napf. prsty, vidlicku, ntiz, stérku, Izici) do nasypného
otvor( a rotujicich ¢asti pfidavného strojku.

— Pokud se zpracovavané potraviny zaénou zachycovat v pfidavném strojku, pohonnou
jednotku vypnéte, strojek demontujte a vycistéte.

— Neni pfipustné jakymkoli zpisobem upravovat povrch pfidavného strojku (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— Pred pfipravou odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).

— Pridavny strojek je také vybaven mechanickou pojistkou. Ozubené kolo umisténé na
spiralovém podavadi je sestrojeno tak, aby se v pfipadé&, Ze se do mlynku na maso
dostanou kosti nebo kuchyriské nacini, zlomilo a zabranilo tak poskozeni motoru. Pokud
takova situace nastane, postupuijte dle pokynt v odstavci V. UDRZBA.

— Pridavny strojek pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je uréen tak, jak je popsano v tomto
navodu. Pridavny strojek nikdy nepouzivejte pro zadny jiny tcel.

— VAROVANI: Pfi nespravném pouzivani spotfebite, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Pfipadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech nebo vyrobku, jsou pfelozeny
a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neodpovida za Skody a zranéni zplsobené nespravnym pouzivanim pfidavného
strojku a pfisluSenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, pofezani) a neni odpovédny
za spotrebi€ v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpenostnich upozornéni.

Upozornéni
Dukladné prostuduijte a fidte se také bezpecnostnimi pokyny, které jsou uvedeny
v navodu k obsluze kuchynského robotu nebo mlynku na maso.

Il. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI

DA — mlynek na maso o priiméru 62 mm (obr. 1)

DAO — Télo mlynku na maso (=J0) DA9 — Mleci desti¢ka pro hrubé mleti
DA1 — Spiralovy podavacé DA11 — Separator

DA2 — Rezaci &epel DA12 — Nastavec na vyrobu uzenin
DA3 — Matice DA13 — Drzak tvofitka na cukrovi
DA4 — Nasypka DA14 — Tvofitko na cukrovi

DA5 — Péchovadlo DA15 — Tvarovag

DA6 — Ozubené kolo DA16 — Kuzel

DAY — Mleci destiCka pro jemné mleti DA17 — Uvolriovaci kli¢

DA8 — Mleci destic¢ka pro stfedni mleti
Tyto nastavce je mozné zakoupit jako volitelné pfisluSenstvi napf. na www.eta.cz.

Popis Typové Cislo Obrazek

Mleci desti¢ka pro velmi hrubé mleti| DA10 ETA207500105 *,.:.‘\C
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Cistici nastroj DA18 ETA207500160

Nastavec na vyrobu uzenin DA19-DA22 | ETA002891020 y"‘/) @(\:

lll. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrarite veskery obalovy material, vyjméte mlynek na maso a veskeré pfislusenstvi.

Z mlynku na maso i pfisluSenstvi odstrarite vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky
nebo papir. Pfed prvnim pouzitim umyijte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami,

v teplé vodé s pfidavkem saponatu, dikladné oplachnéte Cistou vodou, vytfete do sucha
a pfipadné nechte oschnout.

Mlynek na maso (D

1. Mleti masa U@\")

Sestaveni (obr. 2)

VloZte spiralovy podava¢ DA1 do mlynku na maso DA ozubenym kolem napied. Na podavaé
nasadte fezaci Cepel DA2, pfi¢emz Fezaci hrany musi byt vpredu. V zavislosti na konzistenci
mleti nasurite na podava¢ vyménnou desticku (DA7, DA8, DA9) tak, aby zafez desticky
pasoval do vystupku mlynku na maso DA. Nakonec na mlynek na maso nasroubujte matici
DA3 a piimérenou silou dotahnéte. Pro snadné povoleni matice pouZzijte uvolfiovaci kli¢ DA17.

Montaz na multifunkéni hlavu (obr. 6)

Zasufite sestaveny mlynek na maso DA do vyvodu robota pod uhlem asi 45° a potoenim
proti sméru hodinovych ruciek ho zajistéte do vodorovné polohy (uslySite cvaknuti). Na
horni ¢ast mlynku na maso DA nasunte nasypku DA4 (obr. 7). Nyni je mlynek na maso
pfipraven k pouziti. Pro demontaz celého mlynku na maso stisknéte na robotu uvolfiovaci
tlacitko, pootocte mlynkem ve sméru chodu hodinovych ruci¢ek a vysunte ho z vyvodu
multifunkéni hlavy.

Pouziti

Mlynek na maso umozriuje semleti vSech druhd mas zbavenych kosti, Slach a kiGze.
Pouzitim vyménnych desticek (DA7, DA8, DA9) s riznymi otvory mizete zvolit bud jemné
nebo hrubé mleti masa. Maso si pfedem nakrajejte na prouzky cca. 3 x 3 x 3 cm.

Pod mlynek umistéte bud nerezovou nadobu nebo jinou vhodnou nadobu, do které budete
zachytavat umleté maso. Vidlici napajeciho pfivodu-zasurite do el. zasuvky. Spotfebi¢
spustte oto¢enim regulatoru rychlosti na néktery z rychlostnich stupriti, vhodnych pro umleti
Vasich potravin (viz tabulka). Jednotlivé kousky masa vkladejte do plniciho otvoru nasypky
tak, aby je spiralovy podavac stacil pobirat a péchovadlem DAS je lehce stlacujte. Pri tomto
zplUsobu zpracovani nedochazi k pfetéZzovani pohonné jednotky. Po ukonéeni zpracovani
mlynek na maso vypnéte oto€enim regulatoru do polohy 0.

Poznamka: Mlynek na maso je také vybavena mechanickou pojistkou. Ozubené kolo
umisténé na Snekovém podavacdi je sestrojeno tak, aby se v pfipadé, ze se do mlynku
dostanou kosti nebo kuchyriské nacini, zlomilo a zabranilo tak poskozeni motoru. Pokud
takova situace nastane, postupujte dle pokynt v odstavci V. UDRZBA.

Doporuceni
— Nemelte zmrazené maso.
— Aby jste zabranili zaseknuti nepouzivejte nadmeérny tlak na potraviny.
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4 Doporuceni )

— Cas zpracovani se pohybuje v jednotkach minut a zavisi na mnoZstvi, druhu a kvalité
pouzitého masa.

— Doporucujeme obd&as praci prerusit, spotfebi¢ vypnout a odstranit pfipadné potraviny,
které se nalepily, popfipadé ucpaly pfisluSenstvi.

—V prabéhu zpracovani masa pravidelné kontrolujte prichodnost otvori mleci desticky.
Pokud pfi mleti masa s riznou konzistenci (napf. bacéek, jatra) dojde k ucpani
otvoru desti¢ky, mohou stavy protéct kolem hridele Snekového podavace az do
pohonné jednotky robota. Dbejte proto zvySenou kontrolou na plynulou prichodnost
zpracovavanych surovin skrz mleci desti€ku a pfi jejim sniZzeni vZzdy robot ihned

\_ vypnéte, mlynek na maso rozeberte a provedte fadné vycisténi vSech soucasti. )

2. PInéni uzenin (klobasy, parky, jitrnice apod.) &)f
Sestaveni (obr. 3) N

Vlozte spiralovy podava¢ DA1 do mlynku na maso DA ozubenym kolem napred. Na
podavac nasadte separator DA11 tak, aby zarez separatoru pasoval do vystupku mlynku
DA. Prilozte trubicku DA12 na separator a zajistéte ji naSroubovanim matice DA3 na
mlynku D. Matici pfiméfenou silou dotdhnéte. Sestaveny mlynek na maso instalujte na
multifunk&ni hlavu dle postupu v bodé 1. Nyni je mlynek na maso pfipraven pro plnéni
uzenin. Pfi demontazi postupujte opaénym zpuisobem. Pro demontaz celého mlynku
stisknéte uvolnovaci tlacitko, pooto¢te mlynkem ve sméru chodu hodinovych ruci¢ek

a vysunte ho z vyvodu multifunkéni hlavy.

Pouziti

Namleté maso vlozte na nasypku mlynku DA4. Pouzijte péchovadlo DA5 pro jemné
zatlac¢eni masa do mlynku D. Stfivko na pInéni nejdfive nechte macet v teplé vodé (cca
10 min), aby se zlepSila jeho elasti¢nost. Poté ho nasunte jako ,harmoni¢ku® na vystupni
otvor. Na konci stfivka nechte volnych 5 cm a zavazte nebo zaspejlujte.

Vidlici napajeciho pfivodu-zasunte do el. zasuvky. Spotfebi¢ spustte oto¢enim regulatoru
rychlosti-na néktery z rychlostnich stupfid, vhodnych pro pfipravu vasich potravin.

Do plniciho otvoru vkladejte pfipravenou smés a péchovadlem DAS5 lehce stlacujte. Pfi
plnéni postupujte dle zvoleného druhu uzeniny (napf. jitrnice, klobasy, Spekacky atd.).
Po ukon€eni zpracovani masofezku vypnéte otoenim regulatoru-do polohy 0.

4 Doporuceni )
— PInéni doporu€ujeme provadét dvéma osobam najednou, tzn. jeden vklada smeés
a druhy pfidrzuje stfivko na otvoru. Stfivka plrite tak, aby se dovnitf nedostal vzduch.
— Pokud se stfivko (kize) zachyti na nastavci pro plnéni klobas, namocdte jej vodou.
— Cas zpracovani se pohybuje v jednotkach minut a zavisi na mnoZstvi pouzitého masa.
— V pfipadé, Ze dojde k ucpani vystupniho otvoru trubi¢ky DA12, je nutné pohonnou
jednotku vypnout, trubicku demontovat a procistit. Maso, které zustalo v mlynku DA je
\_ nerozemleté a je nutno jej znovu rozemlit. )

3. Priprava Kebbe - masovych trubiéek v*‘

Sestaveni (obr. 4)

VlozZte spirdlovy podava¢ DA1 do mlynku na maso D ozubenym kolem napred. Na spiralovy
podavac nasadte tvarova¢ DA15 tak, aby zafez tvarovaCe pasoval do vystupku mlynku DA.
Prilozte kuzel DA16 na tvarovacC a zajistéte jej naSroubovanim matice DA3 na mlynek DA.
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Matici pfimérenou silou dotahnéte. Sestaveny mlynek namontujte na multifunkéni hlavu dle
postupu v bodé 1. Nyni je mlynek na maso pfipraven pro pfipravu Kebbe. Pfi demontazi
postupujte opaénym zplsobem. Pro demontaz celé mlynku stisknéte uvolfiovaci tlagitko,
pootoéte mlynkem ve sméru chodu hodinovych rugiéek a vysurite ho z vyvodu multifunkéni hlavy.

Pouziti

Pfipravené pomleté maso vioZte na nasypku mlynku DA4. V pfipadé potieby pouZijte
péchovadlo DAS5 pro zatlaceni masa do mlynku DA. PFistroj bude vytlacovat duté trubicky,
které zafiznéte na pozadovanou délku. Vidlici napajeciho pfivodu-zasurite do el. zasuvky.
Spotfebi¢ spustte otocenim regulatoru rychlosti-na néktery z rychlostnich stuprit, vhodnych
pro pfipravu VaSich potravin.

Recept naleznete v navodu k pfisluSnému robotu (na internetu).

Doporuceni
— Cas zpracovani se pohybuje v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi, druhu
a kvalité pouzitého masa.
— Pro tvorbu Kebbe mUzete vytvorené trubic¢ky naplnit vhodnou smési (napf. masovou,
zeleninovou apod.)
— V pfipadé, Ze dojde k ucpani vystupniho otvoru kuzelu DA16, je nutné pohonnou
jednotku vypnout, kuzel demontovat a procistit.

4. Tvarovani tésta (cukrovi) =5
Sestaveni (obr. 5) W

Vlozte spiralovy podava¢ DA1 do mlynku na maso DA ozubenym kolem napred. Na
podaval nasadte separator D7A11 tak, aby zafez separatoru pasoval do vystupku
mlynku na maso DA. Do matice DA3 vlozZte drz4k tvofitka DA13 a matici pfiSroubujte na
mlynek na maso DA a pfimérenou silou dotdhnéte. Na drzak DA13 pak nasurite tvofitko
DA14 s riznymi tvary profilt tésta. Sestaveny mlynek na maso instalujte na multifunkéni
hlavu dle postupu v bodé 1. Nyni je spotfebi¢ pfipraven pro pfipravu tvarovaného tésta.
PFi demontaZzi postupujte opaénym zpusobem. Pro demontaz stisknéte uvolfiovaci
tlacitko pooto&te mlynkem na maso ve sméru hodinovych ruci¢ek a vysurite ho z vyvodu
multifunkeni hlavy.

Pouziti

Pripravené tésto vlozte na nasypku mlynku na maso DA4. V pfipadé potfeby pouzijte
péchovadlo DAS5 pro zatlageni tésta do mlynku na maso DA. Pristroj bude vytlacovat tésto
v pozadovaném nastaveném tvaru. Vidlici napajeciho pfivodu zasurite do el. zdsuvky.
Spotrebic spustte otoCenim regulatoru rychlosti na néktery z rychlostnich stupnli, vhodnych
pro vytlaGovani tésta.

4 Doporuceni )
— Vytlatované tésto v pozadovaném tvaru doporucujeme pfidrzovat (podpirat) tackem,
aby se netrhalo.
— Pro zachovani dokonalé celistvosti téstovin, je nutné zajistit dostateény pfisun tésta
do strojku.
— Ttésta zafiznéte v kratSich délkach cca 5-7 cm.
— Cas zpracovani se pohybuje v jednotkach minut a zavisi na mnoZstvi, druhu a kvalité
pouzitého tésta.
—V pfipadé, Ze dojde k ucpani vystupniho otvoru tvofitka DA14, je nutné pohonnou
\_ jednotku vypnout a tvofitko vycistit. J
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Doporuceni

—V téle mlynku na maso zUstava mala ¢ast nezpracovaného tésta; z tohoto diivodu
doporucujeme zpracovavat vétsi davky (cca od 300 g mouky).

IV. TABULKA POUZITi SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI

Nasleduijici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich ucelem neni
poskytnout Uplny navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin.

MnozZstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k pfekroceni maximalniho obsahu
nadob. Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné rozdélit na nékolik davek

a priibézné kontrolovat obsah nadoby. Doporucujeme obc&as praci prerusit, spotiebi¢
vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily popfipadé ucpaly pfisluSenstvi.

PrisluSenstvi Potravina Max.mnozstvi Cas (min) Rychlost PEL‘::;“
. Hovézi 2000g 3
Mlynek Vepfove 2000g 3 6 30x30x30

V. UDRZBA (obr. 8 - 10

Pred jakoukoliv manipulaci se spotirebicem vytahnéte vidlici napajeciho privodu

z el. zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostredky! Mlynek na maso
véetné vedkerého pfislusenstvi, ihned po pouZiti umyjte v horké vodé s pfidavkem
saponatu. Plastové ¢asti je mozné myt v my&ce nadobi. Veskeré kovové dily se vSak do
mycky vkladat nesmi, protoze Cistici prostfedky mohou zpUsobit jejich ztmavnuti €i rezivéni.
Dbejte na to, aby dosedaci plochy a té&snici prvky byly €isté a funkéni.

Pri Cisténi Fezaci Cepele DA2 pracujte velmi opatrné! Dbejte na to, aby fezné hrany ¢epele
nepfisly do styku s tvrdymi pfedméty, které je otupuji a tim snizuji jejich a€innost. Vyménné
mleci desticky DA7, DA8, DA9 muzete také snadno vygistit pomoci vhodného jemného
kartacku. Po umyti a osu$eni dild doporu€ujeme natfit Cepel-a vyménné desticky stolnim
olejem. Pro snadngjsi isténi mlynku na maso semelte nakonec tvrdé pecivo (napf. rohlik,
zemli). Péchovadlo DAS je duté a slouzit k uchovavani dalSich nastavcd DA11, DA12, DA15,
DA16 obr. 9.

Nékteré potraviny mohou urcitym zpUsobem pfisluSenstvi zabarvit. To vS8ak nema na funkci
spotfebice zadny vliv a neni ddvodem k reklamaci spotfebice! Toto zabarveni obvykle za
urcitou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna,
el./plynovy sporak). Pfidavny strojek skladujte Fadné ocisténé na suchém, bezpraSném
misté mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

Postup pro vyménu zlomeného ozubeného kola.

Vyjméte spiralovy podava¢ DA1. Pomoci vhodného nastroje (napf. Sroubovaku) uvolnéte
Sroub. Vyjméte ozubené kolo DA6 ze Snekového podavace. Nové ozubené kolo vloZte na
Snekovou hfidel a fadné utahnéte Sroubem (obr. 8).

Udrzbu rozsahlej$iho charakteru nebo tdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitfnich asti
spotfebice, musi provést odborny servis! Nedodrzenim pokyn( vyrobce zanika pravo na
opravu!
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Pripadné dalSi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na
infolince +420 545 120 545 nebo na internetové adrese www.eta.cz.

Informace k reklamaci a opravé vyrobku naleznete na strankach
www.eta.cz/servis-eu.

VI. EKOLOGIE J&¥3 D¢

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponentu a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za Gcelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUZzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadl na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadu. DalSi podrobnosti si

tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty.

VII. TECHNICKA DATA

Hmotnost (kg) ccal4d

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci
vyrobku, si vyrobce vyhrazuje.

UPOZORNENI| A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Pouze pro pouziti v doméacnosti. Neponofovat do vody nebo jinych tekutin.

i TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
:FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
:ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkéach, postylkach,
‘kogarcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti.
- Sacek neni na hrani.

Nesmi byt likvidovano spoleéné s komunalnim odpadem
UPOZORNEN: dodrzte smér zakladani fezaci ¢epele!
Ctéte navod k obsluze

POZOR: nevsunujte do prostoru prsty ani jiné pfedméty.
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Prislusenstvo pre kuchynské roboty GRATUS EVO (ETA1028), KULINER Il (ETA2038),
GRATUS (ETA0028, ETA0038), GRATUSSINO (ETA0023), GUSTUS (ETA0128/1128/
3128/4128), MENOIMEZO (ETA0030/0033/0034) a mlync¢eku na méso BESTO ETA6075
Mlyncéek na méso

eta 102891000

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu
s dokladom o predaiji a podfa moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim obalu dobre
uschovajte.

|. BEZPEGNOSTNE UPOZORNENIA JAN

— InsStrukcie v navode povazujte za sucast spotrebiCa a postupte ich akémukolvek dalSiemu
pouzivatelovi spotrebica.

— Tento spotrebi€ nesmie byt pouzivany detmi. UdrZujte spotrebic
mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mbzu pouzivat osoby so znizenymi
fyzickymi &i mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebica bezpeCnym spésobom a rozumeju
pripadnému nebezpecfenstvu. Deti si so spotrebicom nesmu hrat.

— Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych €asti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebi€ vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— Ak je spotrebic€ v Cinnosti, zabrante v kontakte s nim domacim

zvieratam, rastlinam a hmyzu.

— Po skoncéeni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Vyrobok je ureny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s rarfiajkami)! Nie je uréeny pre komeréné pouZitie!

— Pridavny strojéek zloZte presne podfa pokynov v ndvode na obsluhu, akékolvek iné
kombinacie zlozenia strojéekov su z hfadiska spravnej funkcie nepripustné!

— Pridavny strojéek nikdy nezostavujte na pohonnej jednotke!

— Zostaveny pridavny strojéek upeviujte a odnimaijte len vtedy, ak je pohonna jednotka
vypnuta a vidlica napajacieho privodu odpojena od el. siete.

— Pridavny strojéek nenechavajte v ¢innosti bez dozoru a kontrolujte ho po celd dobu
pripravy potravin!

— DIhé vlasy, volny odev alebo doplnky a Sperky mozu byt zachytené rotujucimi Castami
pridavného strojéeka. Dbajte na to, aby sa Va$e vlasy, odev a doplnky nedostali do
nebezpecnej blizkosti rotujucich Casti!

— Pridavny stroj¢ek alebo jeho sucasti nezasuvaijte do Ziadnych telesnych otvorov.

— Neprekracujte maximalnu dobu nepretrzitého chodu pohonnej jednotky / robota!

— NezZ odoberiete pridavny strojéek z pohonnej jednotky nechajte rotujuce €asti celkom zastat.
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— Pridavny strojéek neodnimajte za chodu z pohonnej jednotky.

— Pridavny strojéek pouzivajte iba s pohonnou jednotkou / robotom uréenym pre tento typ.
Pouzitie iného prislusenstva méze predstavovat nebezpefenstvo pre obsluhu.

— Nikdy nepouzivajte pridavny strojCek, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem
a poskodil sa. V takych pripadoch zaneste pridavny strojéek do odborného servisu na
preverenie bezpecnosti a spravnej funkcie.

— Nenechavajte pridavny stroj¢ek v chode, ak je ndsypka prazdna.

— Nikdy nevsuvajte predmety (napr. prsty, vidliCku, néz, stierku, lyzicu) do nasypného otvora
a rotujucich Casti pridavného strojéeka.

— Pred pripravou odstrarite z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko, a pod.).

— Ak sa spracuvané potraviny zaénu zachytavat v pridavnom stroj¢eku, pohonnu jednotku
vypnite, strojcek demontujte a vycistite.

— Nie je pripustné akymkolvek spésobom upravovat povrch pridavného strojéeka (napr.
pomocou samolepiacej tapety, félie, a pod.)!

— Pridavny strojcek je taktiez vybaveny mechanickou poistkou. Ozubené koleso umiestnené
na Snekovom podavaci je zostrojené tak, aby sa v pripade, Ze sa do mlyn&eka dostanu
kosti alebo kuchynské nacinie, zlomilo a zabranilo tak poSkodeniu motora. Ak taka situacia
nastane, postupujte podla pokynov v odseku V. UDRZBA.

— Pridavny strojéek pouzivajte iba na Ucel, na ktory je uréeny tak, ako je popisané v tomto
navode. PrisluSenstvo nikdy nepouzivajte na Ziadny iny ucel.

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su
prelozené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené nespravnym pouzivanim doplnkového
prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, porezanie) v pripade nedodrzania
zhora uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

Pozor
Dékladne prestudujte a riadte sa tiez bezpe&nostnymi pokynmi, ktoré su uvedené
v navode na obsluhu kuchynského robota alebo mlynéeku na maso.

POPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

DA — mlynéek na méso o priemeru 62 mm (obr. 1)

DAO — Telo mlyn¢eka na ma DA9 — Mlecia dosticka pre hrubé mletie
DA1 — Spiralovy podavaé DA11 — Separator

DA2 — Rezna Cepel DA12 — Nadstavec na vyrobu udenin
DA3 — Matica DA13 — Drziak formi¢ky na cukrovinky
DA4 — Nasypka DA14 — Formi€ka na cukrovinky

DA5 — Vilacadlo DA15 — Tvarova¢

DA6 — Ozubené koleso DA16 — Kuzel

DA7 — Mlecia dosticka pre jemné mletie DA17 — Uvolhovacia paka

DA8 — Miecia dosticka pre stredné mletie

Toto prisluSenstvo je mozné zakupit ako volitelné prislusenstvo napr. na www.eta.sk.

Popis Typové cislo Obrazok

Mlecia dosticka pre velmi hrubé mletie| DA10 ETA207500105 s
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Nastroj na Cistenie DA18 ETA207500160

Nadstavec na vyrobu udenin DA19-DA22 | ETA002891020 y"‘/) @C

I1l. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrarite vSetok obalovy material, vyjmite pridavny strojéek a vSetko prisluSenstvo.

Z strojCeka aj prislusenstva odstrante vSetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo
papier. Pred prvym pouzitim umyte Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode s
pridavkom saponatu, dokladne oplachnite Cistou vodou a vytrite do sucha, pripadne nechajte
oschnut.

Mlynéek na maso (D

1. Miletie méasa Up@

Zostavenie (obr.2) '\

Vlozte Spiralovy podava¢ DA1 do mlynéeka na maso DA ozubenym kolesom napred. Na
podavac nasadte rezaciu Cepel DA2, pri¢om rezacie hrany musia byt vpredu. V zavislosti
od konzistencie mletia nasurite na podava¢ vymennu dosticku (D7, D8, D9) tak, aby zarez
dosticky pasoval do vystupku mlynéeka na maso D. Nakoniec na mlyncek naskrutkujte
maticu DA3 a dotiahnite primeranou silou. Pre povolenie matice pouzite uvolfiovaciu paku
DA17.

Montaz na multifunkénd hlavu (obr. 6)

Zasunte zostaveny mlynéek na maso DA do vyvodu robota pod uhlom asi 45° a pooto¢enim proti
smeru chodu hodinovych ruci¢iek ho zaistite do vodorovnej polohy (budete poc¢ut cvaknutie).
Na hornu ¢ast mlynceka DA nasurite nasypku DA4 (obr. 7). Teraz je mlyncek pripraven na
pouzitie. Na demontaz celého mlynéeka stlacte na robotu uvolfiovacie tlacidlo, pootocte
mlynéekom v smere chodu hodinovych ruciciek a vysunte ho z vyvodu multifunkénej hlavy.

Pouzitie

Mlyn&ek na maso umoznuje zomletie vSetkych druhov masa zbavenych kosti, Sliach

a koze. Pouzitim vymennych dosti¢iek (D7, D8, D9) s roznymi otvormi mézete zvolit bud
jemné alebo hrubé mletie masa. Maso si vopred nakrjajte na kiiso¢ky cca. 3 x 3 x 3 cm.
Pod mlynéek umiestnite bud nadobu z nehrdzavejlcej ocele alebo ind vhodnu nadobu,

v ktorej sa bude zachytavat pomleté maso. Vidlicu napajacieho privodu zasunte do elektrickej
zasuvky. Spotrebi¢ spustite otoc¢enim regulatora rychlosti na niektory z rychlostnych stupriov
vhodnych na pomletie vaSich potravin (pozri tabulka). Jednotlivé kiisky mésa vkladajte do
plniaceho otvoru nasypky tak, aby ich $piralovy podavaé stadil poberat a tigéikom DAS5 ich
zlahka pritlacajte. Pri tomto spdsobe spracovania nedochadza k pretazovaniu pohonnej
jednotky. Po ukongeni spracovania vypnite mlynéek otocenim regulatora do polohy 0.

Upozornenie

Mlynéek na maso je tiez vybaven mechanickou poistkou. Ozubené koleso umiestnené na
Snekovom podavacdi je zostrojené tak, aby sa v pripade, Ze sa do mlyn€eka dostanu kosti
alebo kuchynské nacinie, zlomilo a zabranilo tak poSkodeniu motora. Ak taka situacia
nastane, postupujte podla pokynov v odseku V. UDRZBA.
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4 Odporucania )

— Nemelte zmrazené maso.

— Cas spracovania sa pohybuije v jednotkach minGt a zavisi od mnozstva, druhu a kvality
pouzitého masa.

— Odportéame pracu obcas prerusit, vypnut spotrebic a odstranit pripadné potraviny,
ktoré sa nalepili, pripadne upchali prisluSenstvo.

—V priebehu spracovania masa pravidelne kontrolujte priechodnost otvorov mlecej
dosticky. Pokial pri mleti masa s réznou konzistenciou (napr. Bo¢ik, pecen) dojde
k upchatiu otvorov dosti¢ky, mézu stavy pretiect okolo hriadela zavitovkového
podavaca az do pohonnej jednotky robota. Dbajte preto zvySenou kontrolou na plynulu
priechodnost spracovavanych surovin cez mleciu dosti¢ku a pri jej znizeni vzdy robot

\ihned‘ vypnite, mlynéek na maso rozoberte a riadne vydcistite vietky sucasti. )

2. PInenie adenin (klobasy, parky, jaternice apod.) &)‘

Zostavenie (obr. 3) N

Vlozte Spiralovy podava¢ DA1 do mlynéeka na méaso DA ozubenym kolesom napred. Na
Snekovy podavac nasadte separator DA11 tak, aby zarez separatora pasoval do vystupku
mlynceka DA. Na separator prilozte trubiCku DA12 a zaistite ju naskrutkovanim matice DA3
na mlynéek DA. Maticu dotiahnite primeranou silou. Zostaveny mlynéek namontujte na
multifunkénd hlavu podla postupu v bode 1. Teraz je mlynéek na maso pripraven na plnenie
udenin. Pri demontazi postupujte opacnym spésobom. Na demontaz celého mlynéeka stlacte
uvolfiovacie tlacidlo, pooto¢te mlynéekom v smere chodu hodinovych ruciCiek a vysurite ho
vyvodu multifunkénej hlavy.

Pouzitie

Namleté méso vloZte na nasypku mlynéeka DA4. Pouzite ticik DA5 na jemné zatladenie
masa do mlynéeka D. Crievko na pinenie nechajte najskér madat v teplej vode (cca 10 min.),
aby sa zlepSila jeho elastickost a potom ho nasurite ako ,harmoni¢ku® na vystupny otvor. Na
konci Crievka nechajte volnych 5 cm a zaviaZzte alebo zoSpajlujte. Vidlicu napéajacieho privodu
zasunte do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ spustite oto¢enim regulatora rychlosti na niektory

z rychlostnych stupfiov vhodnych na pripravu vasich potravin. Do plniaceho otvoru vkladajte
pripravent zmes a zlahka stlagajte ticikom DAS5. Pri plneni postupuijte podfa zvoleného druhu
udeniny (napr. jaternice, klobasy, Spekaciky atd.). Po ukon&eni spracovania vypnite mlynéek
oto€enim regulatora do polohy 0.

4 Odporucania )

— Plnenie odporu¢ame vykonavat dvom osobam naraz, tzn. jeden vklada zmes a druhy
pridrzuje &rievko na otvore. Crievka pliite tak, aby sa dovnutra nedostal vzduch.

— Pokial sa ¢rievko (koza) zachyti na nastavci pre plneni klobas, namocte jej vodou.

— Cas spracovania sa pohybuije v jednotkach minut a zavisi od mnoZstva pouzitého masa.

—V pripade, ze dbjde k upchatiu vystupného otvoru trubicky DA12, je nutné pohonnu
jednotku vypnut, trubicku odmontovat a vycistit. Maso, ktoré zostalo v mlynéeku DA je

\_ nepomleté a je nutné ho znovu pomliet. J

3. Priprava Kebbe méisovych - trubiéiek v?‘

Zostavenie (obr. 4)

Vlozte Spiralovy podava¢ DA1 do mlynceka na maso DA ozubenym kolesom napred.

Na Snekovy podavac nasadte tvarova¢ DA15 tak, aby zarez tvarovaca pasoval do vystupku
mlynéeka DA.
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Prilozte na tvarovac kuzel DA16 a zaistite ho naskrutkovanim matice DA3 na mlyncek DA.
Maticu dotiahnite primeranou silou. Zostaveny mlynéek namontujte na multifunkénd hlavu
podla postupu v bode 1. Mlyncek je teraz pripraven na pripravu trubi€iek. Pri demontazi
postupujte opaénym spdsobom. Na demontéz celého mlynéeka stlacte uvolfiovacie tlacidlo,
pootoéte mlynéekom v smere chodu hodinovych ruciciek a vysurite ho z vyvodu multifunkénej
hlavy.

Pouzitie

Pripravené pomleté méso vlioZte na nasypku mlynceka DA4. V pripade potreby pouzite

tisik DA5 na zatladenie masa do mlyn&eka DA. Pristroj bude vytiagat duté trubicky, ktoré
odreZete na pozadovanu dizku. Vidlicu napajacieho privodu zasufite do elektrickej zasuvky.
Spotrebi¢ spustite otocenim regulatora rychlosti na niektory z rychlostnych stupriov vhodnych
na pripravu vasich potravin. Po ukon&eni spracovania vypnite mlynéek oto¢enim regulatora
do polohy 0.

Recept najdete v navode k prislusnému robotu (na internete).

Odporutcania
— Cas spracovania sa pohybuje v jednotkach minGt a zavisi od mnozstva, druhu
a kvality pouzitého masa.
— Vytvorené trubicky mozete pripadne naplnit vhodnou zmesou (napr. masovou,
zeleninovou apod.).
— V pripade, Ze déjde k upchatiu vystupného otvoru kuzela DA16, je nutné vypnut
pohonnu jednotku, odmontovat a vycistit kuzel.

4. Tvarovanie cesta (cukrovinky) g}
Zostavenie (obr. 5) W

Vlozte Spiralovy podava¢ DA1 do mlynéeku na méso DA ozubenym kolesom napred.
Na podavac nasadte separator DA11 tak, aby zérez separatora pasoval do vystupku
mlynceka na maso DA. Do matice DA3 vlozte drziak tvoridla DA13, maticu priskrutkujte
na mlyn¢ek na maso DA a primeranou silou dotiahnite. Na drziak DA13 potom nasurite
tvoridlo DA14 s roznymi tvarmi profilov cesta. Zostaveny mlynéek na maso namontujte
na multifunkénu hlavu podla postupu v bode 1. Spotrebic je teraz pripraveny na pripravu
tvarovaného cesta. Pri demontazi postupujte opacnym sposobom. Na demontaz celého
mlynceku na maso stlaéte uvolfiovacie tlacidlo, pootocte mlynéekem v smere chodu
hodinovych rugiciek a vysunite z vyvodu multifunkénej hlavy.

Pouzitie

Pripravené cesto vlozte na nasypku mlynéeku na maso DA4. V pripade potreby pouZite tigik
DADS5 na zatlaCenie cesta do mlyn&eku DA. Pristroj bude vytla€at cesto v pozadovanom tvare.
Vidlicu napajacieho privodu zasurite do elektrickej zasuvky. Spotrebi€ spustite otocenim
regulatora rychlosti na niektory z rychlostnych stupriov vhodnych na vytlacanie cesta.

Odporuacania
— Vytla¢ané cesto v pozadovanom tvare odporu¢ame pridfzat (podopierat) tackou,
aby sa netrhalo.
— Pre zachovanie dokonalej celistvosti cestovin, je nutné zaistit dostato¢ny prisun cesta
do strojceka.
— Tvar cesta zrezte v kratSich dizkach cca 5-7 cm.
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Odporucania

— Cas spracovania sa pohybuje v jednotkach minat a zavisi od mnozstva, druhu
a kvality pouZzitého cesta.

— V pripade, Ze déjde k upchatiu vystupného otvoru tvoridla DA14, je nutné vypnut
pohonnu jednotku, odmontovat a vydcistit ho.

— V tele mlynéeka na méaso zostava mala ¢ast nespracovaného cesta, z tohto dévodu
odporu¢ame spracovavat vacsie davky (cca od 300 g muky).

IV. TABULKA POUZITIA SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

Nasledujuce tipy spracovania povazujte za priklady a za inSpiraciu. Ich u¢elom nie je
poskytnut Uplny navod, ale ukdzat moznosti rézneho spracovania potravin. Mnozstvo
spracovavanych potravin volte tak, aby nedos$lo k prekroc¢eniu maximalneho obsahu nadob.
Vacsie mnozstvo spracovavanych potravin je nutné rozdelit na niekofko davok a priebezne
kontrolovat obsah nadoby. Odpori¢ame pracu obc&as prerusit, spotrebi¢ vypnut a odstranit
pripadné potraviny, ktoré sa nalepili pripadne upchali prisluSenstvo alebo steny nadob.

PrisluSsenstvo  Potravina Max.mnozstvo Cas (min) Rychlost  Priprava (mm)
Mivnéek Hovadzie 2000g 3
y Bravcové 2000g 3 6 30x30x30

V. UDRZBA (obr. 8 - 10

Pred akoukolvek manipulaciou so spotrebicom vytiahnite vidlicu napajacieho
privodu z elektrickej zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne cCistiace prostriedky!
Mlyncek na maso vratane vSetkého prislusenstva, po pouziti ihned umyte v hortcej vode
s pridavkom saponatu. Plastové Casti je mozné umyvat v umyvacke riadu. Kovové dielce
sa v8ak do umyvacky vkladat nesmu, pretoze Cistiace prostriedky mozu spdsobit ich
stmavnutie ¢i zhrdzavenie. Dbajte na to, aby dosadacie plochy boli Cisté a funkéné. Pri
Cisteni rezacej Cepele DA2 pracujte velmi opatrne! Dbajte na to, aby rezné hrany epele
alebo noza neprisli do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju a tym znizuju ich
ucinnost. Vymenné dostiCky DA7, DA8, DA9 mdzete tiez lahko vycistit pomocou vhodného
jemnej kefky. Po umyti a osuSeni dielcov odporu¢ame &epel a vymenné dosticky natriet
stolnym olejom. Pre lahSie Cistenie mlynéeku pomelte nakoniec tvrdé pecivo (napr. rozok,
zemlu). ZatlaGadlo DAS je duté, mdze sluzit na uchovavanie dalSich nadstavcov DA11,
DA12, DA15, DA16 vid. obr. 9.

Niektoré potraviny mézu prisluSenstvo ur€itym sposobom zafarbit. To vS§ak nema na
funkciu spotrebi€a Ziadny vplyv a nie je ddvodom na reklamaciu spotrebica! Toto
zafarbenie obvykle po urgitom ¢ase samo zmizne. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad
zdrojom tepla (napr. kachle, elektricky/plynovy sporak). Spotrebi¢ skladujte riadne o&isteny
na suchom, bezprasnom mieste mimo dosah deti a nesvojpravnych osdb.

Postup na vymenu zlomeného ozubeného kolesa

Vyjmite Spiralovy podava¢ DA1. Pomocou vhodného nastroja (napr. skrutkovaca) uvolnite
skrutku. Vyjmite ozubené koleso DA6 zo Snekového podavaca. Nové ozubené koleso
vlozte na Snekovy hriadel a riadne dotiahnite skrutkou (obr. 8).

Udrzbu rozsiahlejSieho charakteru alebo tidrzbu, ktora vyzaduje zasah do vnitornych
Casti spotrebi¢a, musi vykonat iba Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov
vyrobcu zanika pravo na opravu!
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Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na
infolinke +420 545 120 545 alebo na internetovej adrese
www.eta.sk.

nformécie k reklamacii a oprave vyrobkov najdete na strankach
www.eta.cz/servis-eu.

VI. EKOLOGIA X3 D:S

Ak to rozmery umozniuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky

materialov, ktoré su pouzité na obalovy material, komponenty a prisludenstvo, ako aj

na ich recyklovanie. Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii
znamenaju, ze pouzité elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované
spolo€ne s komunalnym odpadom. Za u¢elom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte
na uréenych zbernych miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto
produktu pomdZzete zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych
negativnych dopadov na Zivotné prostredie a fudské zdravie, ¢o by mohli byt désledky
nespravnej likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyziadajte od miestneho tradu alebo
najblizSieho zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt

v sulade s narodnymi predpismi udelené pokuty.

VII. TECHNICKE UDAJE

Hmotnost (kg) cca 1,4

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny Standardného vyhotovenia, ktoré nemaju
vplyv na funkciu vyrobku.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Len na pouzitie v domacnosti. Neponarat do vody alebo inych tekutin.

:TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
:FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
§ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

i Nebezpecenstvo udusenia. Nepouzivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach,
‘ kocikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti.
:Vrecko nie je na hranie.

Nesmie byt likvidované spoloéne s komunalnym odpadom
_UPOZORNENIE

Citajte ndvod na obsluhu

POZOR: nevsuvajte do priestoru prsty ani iné predmety

®®EBIM @ @
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Attachment for the Kitchen machines GRATUS EVO (ETA1028), KULINER Il (ETA2038),
GRATUS (ETA0028, ETA0038), GRATUSSINO (ETA0023), GUSTUS (ETA0128/1128/
3128/4128), MENO/MEZO (ETA0030/0033/0034) and meat grinder BESTO ETA6075
Meat grinder

eta 102891000

USER'S MANUAL

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

. SAFETY NOTICE JWAN

— Consider the instructions in the user's manual as a part of the appliance and provide
it to other users of the appliance.

- Never use the appliance, if it is not functioning correctly or if it has
fallen on the fl oor and been damaged or if it has fallen into water.
In such cases take the appliance to a professional service centre
to verify its safety and correct function.

- This appliance must not be used by children. Keep the device out of
reach of children. The device may be used by persons with reduced
physical or mental abilities or lack of experience and knowledge
only if they are under supervision or they have been instructed
about using the appliance safely and understand the potential
dangers. Children must not play with the appliance.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave
it unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance, turn off the appliance and disconnect it
from the mains by pulling the power cord from the power socket!

—-When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects

to get in contact with it.

— After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and disconnect it
from power supply by taking the power cord connector out of the electric socket.

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— Do not leave the appliance in operation without supervision and supervise it for the entire
time that food is being prepared!

— Itis not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using
a selfadhesive wallpaper, foils, etc.)!

— Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

— Do not turn on the appliance without any ingredients inside!
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— Use the appliance only with accessories designed for this model. The use of other
accessories may present a danger for the user.

— When mixing or blending liquids, never use a greater volume than is indicated on the bowl.

— Do not insert accessories into any body cavities.

— Never insert your fi ngers into the fi lling opening and do not use a fork, knife, spatula,
spoon, etc. Use only the supplied pusher for this purpose.

— Do not exceed the maximum continuous operating time of the appliance, see table!

— The appliance is also equipped with a mechanical safety. The cog wheel located on the
conveyor screw is designed to, in the case that bones or kitchen utensils get into the meat
mincer, to break and so prevent causing damage to the motor. If such a situation occurs,
follow the instructions in paragraph V. MAINTENANCE.

— Due to safety it is not possible to change the attachments while the drive unit is in operation.

— If the funnel is empty, do not leave the extra attachment running.

— Never use the extra attachment if it is not working properly, if it fell to the ground and got
damaged. In such cases take the extra attachment to a specialized service to check its
safety and proper function.

— When assembling the extra attachment, follow the instructions for use carefully. In order
to ensure proper functioning, any other way of assembling the extra attachment is not
permissible!

— Long hair, loose clothes or accessories and jewellery can get caught by the rotating parts
of the extra attachment. Make sure that your hair, clothes and accessories do not get
into dangerous vicinity to the rotating parts!

— Before removing the extra attachment from the drive unit, allow the rotating parts to stop
completely.

— If the processed foods start to stick to the accessories (e.g. on the blades), turn off the
appliance and carefully clean the accessories (e.g. with a spatula).

— Only use the appliance with original accessories from the manufacturer.

— Use this appliance only for the purpose for which it was designed as specifi ed in this
user's manual. Never use the appliance for any other purpose.

— WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with the
manual) of the appliance.

— All text in other languages and pictures shown on the packaging, or the product itself, are
translated and explained at the end of this language mutation.

— The manufacturer takes no responsibility for damages and injuries caused by the incorrect
use of supplementary machines and accessories (e.g. ruining of foods, injury, cuts) and
does not apply in the case of non—compliance with the safety instructions above.

Safety hints
Read and follow the safety instructions in the manual to the optional attachment and
food processor or the meat mincer.

Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ACCESSORIES
DA — Meat grinder (@ 62 mm), (Fig. 1)

DAO — Mincer body DAS — Pusher

DA1 — Spiral feeder DA6 — Cogwheel

DA2 — Cutting blade DA7 — Fine mincing disc
DA3 — Nut DA8 — Medium mincing disc
DA4 — Hopper DA9 — Coarse mincing disc
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DA11 — Separator DA15 — Former
DA12 — Adapter for smoked food DA16 — Cone
DA13 — Confectionery decoration nozzle holder DA17 — Release lever

DA14 — Confectionery decoration nozzle

These accessories are not included in box with this product. It is possible to buy.

w Name w Description Match illustration
Extra coarse mincing disc DA10 ETA207500105 ":.:\/::
Cleaning tool DA18 ETA207500160
Making sausages DA19-DA22 | ETA002891020 %"/‘\) SV,

[ll. PREPARATION AND USE

Remove all packaging materials, take out the food processor and all accessories. Remove
all adhesive foils, stickers or paper from the food processor and accessories. Before first
use clean the parts that will come in contact with food using warm water with detergent,
thoroughly rinse with clean water and wipe dry, if necessary allow to dry.

Meat grinder (D)

1. Mincing meat U
Assembly (pic. 2)

Insert the conveyor screw DA1 into the meat mincer DA with the cog wheel fi rst. Attach the
cutting blade DA2 to the conveyor screw with the cutting edges facing forward. Depending on
the consistency of the mincing slide the interchangeable plate (DA7, DA8, DA9) so that the
slot of the blade fi ts into the mount of the meat mincer DA. Finally screw nut DA3 on to the
meat mincer and tighten with reasonable force. Loosen the nut using the release lever D17.

Installation on to the multi-function head (pic. 6)

Insert the assembled meat mincer DA into the mount at an angle of approximately 45° and
secure in a horizontal position by turning anticlockwise (you will hear a click). To the top part
of the meat mincer DA attach the fi lling funnel DA4 (fig. 7). Now the meat mincer is ready
for operation. To disassemble the entire meat mincer press the release button, turn the meat
mincer clockwise and pull it out of the multi-function head mount.

Application

The meat mincer makes it possible to mince all types of meats free of bones, sinew and skin.
By using the interchangeable plates (DA7, DA8, DA9) with various openings you can select
either fi ne or coarse meat mincing. Cut the meat into strip pieces of approximately 3 x 3 x 3
cm in advance. Under the meat mincer place either the bowl or another appropriate container,
which will catch the minced meat. Insert the power cord plug into a power socket. Put the
appliance into operation by turning the speed dial to one of the speed levels appropriate for
mincing your ingredients (see table). Insert the individual meat pieces into the filling opening of
the fi ling funnel so that the conveyor screw is able to take them in and gently push them down
using the pusher DAS. This processing method prevents the drive unit from being overloaded.
After finishing processing, turn off the meat mincer by turning the dial to position 0.
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To manually control the meat mincer turn the dial to position and hold it in this position.
The conveyor screw will rotate while the dial is held. After releasing it the dial automatically
returns to position 0 and the rotation will stop.

Attention:

The meat mincer is also equipped with a mechanical safety. The cog wheel located on the
conveyor screw is designed to, in the case that bones or kitchen utensils get into the meat
mincer, to break and so prevent causing damage to the motor. If such a situation occurs,
follow the instructions in paragraph V. MAINTENANCE.

4 Recommendation )

— Do not mince frozen meat.

— The processing takes several minutes and depends on the amount, type and quality
of the meat used.

— We recommend that you interrupt your work from time to time and remove any food
which has become stuck or clogged the attachment.

— Check the clearness of the holes in the mincing plate during the processing of the meat.
If the holes in the plate get plugged when mincing meat of different consistence (e.g.
flitch of bacon, liver) Pay special attention to the fluency of processing of the ingredients
through the mincing plate. If it becomes lower, turn off the machine immediately, take

\_ the mincer apart and clean all parts thoroughly. Y,

2. Filling of smoked goods (sausages, frankfurters, white pudding, etc.) &)(
Assembly (pic. 3) N

Insert the conveyor screw DA1 into the meat mincer DA with the cog wheel fi rst. Attach the
separator DA11 to the conveyor screw so that the separator slot fi ts into the mount of the
meat mincer D. Push the tube DA12 to the separator and secure in position by screwing

the nut DA3 on to the meat mincer DA. Tighten the nut with reasonable force. Install the
assembled meat mincer on to the multi-function head according to the procedure in point

1. Now the meat mincer is ready for fi lling smoked goods. To disassemble proceed in the
reverse sequence. To disassemble the entire meat mincer press the release button, turn the
meat mincer clockwise and pull it out of the multi-function head mount.

Application

Place the minced meat into the meat mincer’s fi lling funnel DA4. Use pusher DA5 to gently
push meat into the meat mincer D. Allow the casing to soak in warm water (approx. 10 min)
so that its elasticity is improved and then slide it on to the output opening like an ,accordion®.
Leave 5 cm at the end of the casing free and tie or skewer it. Insert the power cord plug

into a power socket. Put the appliance into operation by turning the speed dial to one of the
speed levels appropriate for preparing your ingredients. Place the prepared mix into the

fi lling opening and gently push in using the pusher DA5. When fi lling proceed according

to the selected type of smoked good (e.g. white pudding, sausage, cabanossi, etc.). After
finishing processing, turn off the meat mincer by turning the dial to position 0.

Recommendation
— We recommend that fi lling is done by two people at once, i.e. one inserts the mix and
the other holds the casing at the opening. Fill the casing so that air does not get inside.
— If the skin gets stuck onto the sausage horn.
— The processing takes several minutes and depends on the amount of meat used.
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Recommendation

— If the output opening of the tube DA12 becomes clogged, it is necessary to turn off the
drive unit and to, disassemble the tube and to clean it. The meat remaining in the meat
mincer DA is not minced and it is necessary to mince it again.

3. Preparing KEBBE - tubes —

Assembly (pic. 4) ;

Insert the conveyor screw DA1 into the meat mincer DA with the cog wheel first. Attach the
mould DA15 to the conveyor screw so that the mould slot fi ts into the mount of the meat
mincer DA. Push the cone DA16 to the mould and secure it in position by screwing the

nut DA3 on to the meat mincer DA. Tighten the nut with reasonable force. Install the
assembled meat mincer on to the multi-function head according to the procedure in point 1.
Now the meat mincer is ready to prepare KEBBE. To disassemble proceed in the reverse
sequence. To disassemble the entire meat mincer press the release button, turn the meat
mincer clockwise and pull it out of the multi-function head mount.

Application

Place the prepared minced meat into the meat mincer's fi lling funnel DA4. If necessary
use the pusher DA5 to push the meat into the meat mincer DA. The appliance will press
out hollow tubes, which you will cut down to the desired length. Insert the power cord plug
into a power socket. Put the appliance into operation by turning the speed dial to one of the
speed levels appropriate for preparing your ingredients. After finishing processing, turn off
the meat mincer by turning the dial to position 0.

Recommendation
— The processing takes several minutes and depends on the amount, type and quality
of the meat used.
— You can also fill the tubes with an appropriate mix (e.g. meat, vegetable, etc.).
— If the output opening of the cone DA16 becomes clogged, it is necessary to turn off the
drive unit, disassemble the cone and clean it out.

4. Shaping of dough (cookies) g}
Assembly (pic. 5) W

Insert the conveyor screw DA1 into the meat mincer DA with the cog wheel first. Attach the
separator DA11 to the conveyor screw so that the separator slot fi ts into the mount of the
meat mincer DA. Insert the mould holder DA13 into the nut DA3 and screw the nut on to
the meat mincer DA and tighten with reasonable force.

Then slide the mould DA14 with various dough profi le shapes on to the holder DA13.
Install the assembled meat mincer on to the multi-function head according to the procedure
in point 1. Now the appliance is ready to prepare shaped dough. To disassemble proceed
in the reverse sequence. To disassemble the entire meat mincer press the release button,
turn the meat mincer clockwise and pull it out of the multi-function head mount.

Application

Place the prepared dough into the meat mincer’s filling funnel DA4. If necessary use the
pusher DAS5 to push the dough into the meat mincer DA. The appliance will press out the
dough in the desired set shape. Insert the power cord plug into a power socket. Put the
appliance into operation by turning the speed dial to one of the speed levels appropriate for
pressing out dough.
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4 Recommendation N
— We recommend that you hold (support) the pressed dough in the desired shape
with a plate so that it does not tear.
— Cut the shaped dough to shorter lengths of approx. 5-7 cm.
— To maintain perfect integrity of the pasta, it is necessary to ensure sufficient supply of
dough into the machine.
— The processing takes several minutes and depends on the amount, type and quality
of the dough used.
— If the output opening of the mould DA14 becomes clogged, it is necessary to turn off
\_ the drive unit, disassemble the mould and clean it out. Y,

IV. TABLE FOR THE USAGE OF THE APPLIANCE AND ACCESSORIES

Please consider the following cooking tips as examples and as inspiration. Their purpose is
not to be a complete guide, but to demonstrate the possibilities of various food preparation
methods. Chose the amount of ingredients to be processed so that the maximum content
of the containers marked by a line is not exceeded. A larger amount of processed
ingredients must be divided into several batches and the contents of the container should
be regularly inspected. We recommend that you interrupt your work from time to time and
remove any food which has become stuck or clogged the attachment or is on the walls of
the containers, blender and lid.

Accessories Food Max.amount  Time (min) Speed Preparation
(mm)
Meat mincer Beef 20009 3
Pork 2000g 3 6 30x30x30

V. MAINTENANCE (pic. 8 - 10

Pull out the power plug from the power socket before handling the device in any
way! Do not use abrasive and aggressive cleaning agents! Meat mincer and including
all accessories immediately after use in hot water with detergent. The plastic parts can be
washed in a dishwasher. However, the metal parts must not be washed in a dishwasher
because the detergents may cause them to turn dark or to rust. Take care that the binding
surfaces and the sealing elements are functional. When cleaning the cutting blade DA2,
work very carefully! Ensure that the cutting blades do not come into contact with hard
objects, which blunt them and reduce the effectiveness. The interchangeable plate may be
easily cleaned with the brush. After cleaning and drying the parts we recommend that you
apply cooking oil to the blades and the interchangeable plates. For easier cleaning of the
meat mincer, fi nish off by grinding some hard pastry (e.g. a bread roll, bun). The tamper
DA7 is hollow; it can be used to store parts of accessories DA11, DA12, DA15, DA16

pic. 9. Some foods may stain the accessories in a certain way. This however has no effect
on the operation of the appliance and is not cause for a claim or complaint regarding the
appliance! After some time this staining usually goes away by itself.

Never dry plastic moulded parts above a heat source (e.g. fire stove, electric/gas stove).
Store the appliance thoroughly cleaned in a dry, dust-free location that is out of reach of
children and incapacitated persons.
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Procedure for replacing a broken cog wheel

Remove the conveyor screw DA1. Using an appropriate tool (e.g. a screwdriver) loosen
the screw. Remove the cog wheel DA6 from the conveyor screw. Place a new cog wheel
on the conveyor screw shaft and fi rmly tighten with a screw (pic. 8).

More extensive maintenance or maintenance requiring
intervention in the inner parts of the appliance must be
carried out by professional service!

Failure to comply with the instructions of the manufacturer
will lead to expiration of the right to repair!

The information regarding warranty and product repairs you can find
on the website www.eta.cz/servis-eu.

VI. ENVIRONMENT JX¥s B¢

If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specifi

ed on the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical

or electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal, hand them over at the special collection places where they will be accepted free
of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources
and to prevent possible negative impacts on the environment and human health, which
could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at
the local authority or at a collection site. Fines can be imposed for improper disposal of this
type of waste in agreement with the national regulations.

VIl. TECHNICAL DATA

Weight (kg) approx. 1.4
The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL.:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

{TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG

: AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
:CRIBS, BEDS, ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.
It is not allowed to dispose it together with communal waste

Symbol indicates a WARNING maintain the direction for inserting the
: cutting blade!
i Please read the instructions manual

CAUTION: Do not put fingers or other items inside

@@EBIE&Q%
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Konyhai robotokhoz val6 tartozékok GRATUS EVO (ETA1028), KULINER Il (ETA2038),
GRATUS (ETA0028, ETA0038), GRATUSSINO (ETA0023), GUSTUS (ETA0128/1128/
3128/4128), MENO/MEZO (ETA0030/0033/0034) és husdaralo BESTO ETA6075
Husdaralo

eta 102891000

HASZNALATI UTASITAS

Kdszonjik, hogy termékiinket valasztotta. A készlilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, és lehetéség szerint a pénztari bizonylattal,
csomagolassal és a csomagolas belsd részeivel egylitt gondosan 6rizze meg.

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES A

— A hasznalati Utmutatot a késziilék részének tekintse és adja tovabb az Ujabb felhasznalonak.

— A termék otthoni és hasonl6 (lzletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
széllodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— A berendezést soha se hasznalja ha sériilt a, ha rosszul miikddik, ha foldre esett és
karosodott vagy vizbe esett. llyen esetben a berendezést vigye elektroszakszervizbe
biztonsaganak és funkciodinak ellenérzése végett.

- A készuléket nem hasznalhatjak gyerekek! A készuléket nem
hasznalhatjak felugyelet nélkul olyan személyek, akik alacsonyabb
fizikai és szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek nincs
tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati utasitasokat, kizarolag
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulékek hasznalatarol irt
utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megértik! A gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel!

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos hal6zatrdél, ha
a készulék felugyelet nélkul marad, tovabba annak beszerelése,

leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

— A készilék miikodése kozben kerlilje a készlilék és az otthoni allatok, viragok, vagy
rovarok kozotti kontaktust!

— A munka befejezése utan és karbantartas elétt mindig valassza le a készuléket az
el.halézatrél a csatlakozo vezeték villasdugdja el.dugaszoldaljzatbdl térténd kihtizasaval.

— A tartozékok vagy hozaférhetd részek kicserélése el6tt, amelyek miikédés kdzben
mozognak, beszerelés és szétszerelés elbtt, tisztitas vagy karbantartas el6tt,
a késziléket kapcsolja ki és huzza ki a tapkabel dugdjanak kihuzasaval az aljzatbol!

— Mindig kapcsolja le a késziléket a halézatrol, ha felliigyelet nélkil hagyja.

— Az el6készités elbtt tavolitsa el az élelmiszerekrdl azok esetleges csomagolasat
(pl. papirt, PE- zacskokat stb.).

— A készuléket ne kapcsolja be behelyezett hozzavalok nélkil!

— A készlléket csak erre a tipusra szant tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok hasznalata
veszély kockazatat hordozza a kezel6személyre.

— A tartozékokat ne szurja semmilyen testnyilasba.

— Soha se szurja az ujjat a toltényilasba és ne hasznaljon otvoru villat, kést, kanalat stb. Erre
a célra csakis a tartozék adagoldcsonkot hasznalja.
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— Ne Iépje tul a készilék sziunetmentes mikddtetésének maximum idejét, Isd tablazat!

— A kiegészit6 tartozékot pontosan a kezelési utmutaté utasitasai szerint allitsa 6ssze,
barmilyen mas 6sszeallitasi kombinacié a helyes miikédés szempontjabdl nem
megengedett!

— A készulék mechanikus biztositékkal rendelkezik. Az orsés adagolon levé fogaskerék
ugy van kialakitva, hogyha a hisvagoba csontok vagy konyhai eszk6zok keriilnének,
eltorjon és megakadalyozza a motor karosodasat. Ha ilyen helyzet all el6, az V. bekezdés
utasitasai szerint jarjon el KARBANTARTAS.

— Az 6sszeallitott kiegészitd tartozékot csak akkor helyezze fel vagy vegye le, ha
a meghajtéegység kikapcsolt allapotban van és a csatlakoz6vezeték villasdugdja nincs
rakapcsolva az el.halozatra.

— Ne hagyja a kiegészité tartozékot felligyelet nélkiil és azt az ételkészités teljes ideje alatt
ellendrizze!

— Hosszu hajat, b6 oltézékét vagy annak tartozékait és ékszereit a kiegészitd tartozek
forgé részei elkaphatjak. Ugyeljen arra, hogy az On haja, 6ltézéke és annak tartozékai ne
kerlljenek a forgé alkatrészek veszélyes kozelébe!

— Mielétt levenné a kiegészit6 tartozékot a meghajtéegységrél, hagyja annak mozgasban
levé forgo részeit teljesen leallni.

— A tartozékokkal manipulalasnal 6vatosan jarjon el, nagyon élesek.

— Ha a feldolgozott élelmiszerek elkezdenek a tartozékokra ragadni (pl. éleken), a készuléket
kapcsolja ki és a tratozékokat évatosan tisztitsa meg (pl. ronggyal).

— A készuléket csak eredeti tartozékkal hasznalja a gyartétol.

— A készuléket csak arra célra hasznalja, amire szdnva van, és ahogy a hasznalati
Utmutatoban le van irva. A készlléket soha se hasznalja mas célra.

— FIGYELEM: olyan késziilék hasznalata, amely nem egyezik meg a hasznalati utasitassal,
esetén a sérulés veszély Iéphet el6.

— A csomagolason, illetve a késziiléken talalhat6 esetleges idegen nyelvii szévegek és

— A gyarté nem felel a kiegészité egyseégek és tartozékok helytelen hasznalatabél adédo
karokért (pl. élelmiszer-megromlas, sériilés, vagott seb) és a fenti biztonsagtechnikai
figyelmeztetések figyelmen kivul hagyasabdl eredd készilékre vonatkozo felelésségéért.

Biztonsagi figyelmeztetések

Figyelmesen olvassa el és tartsa be a biztonsagi utasitasokat, amelyek a tartozékot és
konyhai robot, vagy husdaral6 hasznalati utasitdsaban talalhatdak!

Il. A KESZULEK ES TARTOZEKOK LEIRASA
DA — Husdaralé (@ 62 mm), (1. abra)

DAOQ — Husdaralo test DA9 — Daral6 lap durva daralashoz
DA1 — Orsos adagold DA11 — Szeparator

DA2 — Vagoépenge DA12 — Kolbaszféeleket készitd

DA3 — Anya DA13 — Siitemény készit6 tartoja
DA4 — Bedntd DA14 — Siitemény készitd

DAS — Tolt6 eszkoz DA15 — Formazé

DAG6 — Fogaskerék DA16 — Kup

DA7 — Daral6 lap finom daralashoz DA17 — Kioldo kar

DA8 — Daral6 lap kdzepes daralashoz
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Megvasarolhatéak mint opcionalis tartozék.

W ey kiegésziték i Leiras

Daral¢ lap nagyon durva DA10 ETA207500105 -
daralashoz .
Tisztitoeszkdz DA18 ETA207500160

Hasznalati utasitas DA19-DA22| ETA002891020 ‘y"/) Q)

lIl. ELOKESZITES ES HASZNALAT

Tavolitson el minden csomagoldanyagot, vegye ki a husvagé és minden tartozékot.

A husvago és a tartozékokrol minden csomagoloféliat, tapadocimkét vagy papirt tavolitson el.
Elsd hasznalat elétt mossa el a részeket, amelyek élelmiszerrel érintkezésbe kertilnek, meleg
mosogatoszeres vizben, jél Oblitse le tiszta vizzel, tordlje szarazra vagy hagyja megszaradni.

1. Husérlés \)p@

Osszeallitas (kép. 2) ©

Tegye az orsés adagolot DA1 a hisvagéba DA a fogaskerékkel elére. Az adagoléra tegye
fel a DA2 vagoélt, mikozben az élnek eldl kell lennie. Az érlés allaga szerint tegye az
adagoléra a cserélhetd lapot (DA7, DA8, DA9) ugy, hogy a lap bevagasa passzoljon

a husvago kimenetébe DA. Végll a husvagora csavarozza fol az anyacsavart DA3 és
aranyos erével huzza be. Az anya kioldasahoz hasznalja a kiold6 kart DA17.

Felszerelés a multifunkcioés fejre (kép 6)

Tolja be az dsszeallitott husvagoét DA a kimenetbe kb. 45° szdg alatt és az
6ramutatdjarassal ellentétes irdnyban elforgatassal rogzitse vizszintes helyzetben (kattanast
hall). A hasvago felsd részére DA tolja fol a atdlt6lapot DA4 (kép 7). Most a husvago
hasznalatra kész. Az egész husvago szétszereléséhez nyomja meg a kioldé6 gombot,
forditsa el a husvagét 6ramutatojaras iranyaban és vegye le a multifunkcios fej kimenetérdl.

A gép hasznalata

A husvago lehetévé teszi csonttdl, intdl, bértél megszabaditott minden husfajta ériését.

A cserélhetd lapok (DA7, DA8, DA9) kiilonb6zd nyilasokban hasznalataval valaszthat fi
nom vagy durva husdérlés kozott. A hust elébb vagja fel kb. 3 x 3 x 3 cm kockaékra.

A husvago ala tegyen nemesacél edényt vagy mas megfelelé edényt, amibe az 6rolt has
kerul. A tapkabel dugojat szurja a halozati aljzatba. A készuléket inditsa el

a sebességszabalyz6 eltekerésével a kivalasztott élelmiszerek 6riéséhez megfeleld
fokozatok egyikére (Isd tablazat). Az egyes husdarabokat tegye a téltényilasba a télt6lapon
ugy, hogy az ors6s adagol6 6ssze tudja szedni és az adagolécsonkkal DAS enyhén nyomja
le. Ezen mddszerrel nem kdvetkezik be a meghajtoegység tilterhelése. A feldolgozas
befejezése utan a husvagot kapcsolja ki a sebességszabalyzo6 0 helyzetbe allitasaval.

Figyelmeztetés

A husvagé mechanikus biztositékkal rendelkezik. Az ors6s adagolén levé fogaskerék

ugy van kialakitva, hogyha a husvagoba csontok vagy konyhai eszkdzdk kertilnének,
eltdrjén és megakadalyozza a motor karosodasat. Ha ilyen helyzet all el§, az V. bekezdés
utasitasai szerint jarjon el V. KARBANTARTAS.
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4 Javaslat )

— Ne 8r6ljon fagyott hust.
— A feldolgozasi id6 percekben mérhetd és fligg a hasznalt his mennyiségétdl, fajtajatol
és min&ségétol.
— Javasolt a munkat id6nként megszakitani, a készuléket kikapcsolni és eltavolitani
az esetleges felragadt élelmiszereket.
— Feldolgozas kézben rendszeresen ellenérizze a daral6 lapokban [évd lyukakat.
Ha a kiilonb6z6 allagu hus daralasa esetén (pl. oldalas, m3j) a lyukak eltdmdédnek,
akkor a folyadékok befolyhatnak az orsés adagolé mellett akar a meghajté egységbe is.
Figyeljen arra, hogy a feldolgozott élelmiszerek a lyukakon keresztill jojjenek ki
és ha a lyukak eltom&dnek, azonnal kapcsolja ki a robotot, szerelje szét a husdaralét
\_ és rendesen tisztitsa meg minden részét. J

2. Fustélt husok toltése (kolbasz, virsli, hurka stb.) &),
Osszeallitas (kép. 3) A\

Tegye az orsos adagolot DA1 a husvagoba DA a fogaskerékkel elére. Az adagoléra tegye
az elkulonitét DA11 ugy, hogy az elkulonitd bevagasa passzoljon a husvagoé kimenetébe
DA. Tegye a DA12 csdvet az elkildnitére és rogzitse a DA3 anyacsavar husvagora DA
csavarasaval. Az anyacsavart aranyos erével hizza be. Az ¢sszeallitott husvagot szerelje
a multifunkcios fejre az 1-es pont utasitasai szerint. Most a husvago kolbasz toltésére kész.
Szétszerelésnél forditott mddon jarjon el. Az egész husvagd szétszereléséhez nyomja meg
a kioldd gombot, forditsa el a husvagét 6ramutatéjaras iranyaban és vegye le

a multifunkcids fej kimenetérdl.

A gép hasznalata

Az 86rolt hust tegye a husvago toltélapjaba DA4. Hasznalja az adagol6csonkot DAS a hus
enyhe benyomasahoz a husvagéba DA. A belet hagyja elébb meleg vizben azni

(kb 10 perc), hogy javuljon a rugalmassaga és mint ,harmonikat” tolja a kimeneti nyilasra.

A bél végén hagyjon 5 cm-t és kdsse be vagy fogja 6ssze. A tapkabel dugodjat szurja

a halozati aljzatba. A készlléket inditsa el a sebességszabalyzé eltekerésével a kivalasztott
élelmiszerek készitéséhez megfelel6 fokozatok egyikére. A tolidnyilasba toltse az elkészitett
keveréket és az adagolécsonkkal DA5S enyhén nyomja le. A toltésnél a kivalasztott flistolt
hus szerint jarjon el (pl. hurka, kolbasz stb.). A feldolgozéas befejezése utan a husvagot
kapcsolja ki a sebességszabalyz6 0 helyzetbe allitasaval.

Javaslat
— A toltést javasolt két személynek végeznie, azaz egyik rakja a hozzavalét és a masik
a belet a nyilashoz tartja. A belet ugy téltse, hogy ne keriljén bele levegé.
— A feldolgozasi idd percekben mérhetd és fligg a hasznalt his mennyiségétél.
— Ha eltdtm6dne a csé DA12 kimeneti nyilasa, ki kell kapcsolni a meghajtéegységet,
leszerelni a csbvet és megtisztitani. A husvagdéban DA maradt hust nincs megérélve
és ujra kell 6rdlni.

3. Kebbe - csévek készitése v?‘
Osszeallitas (kép. 4)

Tegye az orso6s adagolot DA1 a husvagédba DA a fogaskerékkel elére. Az orsés adagolora
tegye a formazét DA15 ugy, hogy a formazo bevagasa passzoljon a husvago kimenetébe.
Tegye a tolcsért D16 a formazéra és rogzitse a DA3 anyacsavar husvagora DA csavarasaval.
Az anyacsavart aranyos erével hizza be.
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Az Osszeallitott husvagot szerelje a multifunkcids fejre az 1-es pont utasitasai szerint. Most
a husvagod Kebbe készitésére kész. Szétszerelésnél forditott modon jarjon el. Az egész
husvagé szétszereléséhez nyomja meg a kioldé gombot A5, forditsa el a husvagét
o6ramutatéjaras iranyaban és vegye le a multifunkciés fej kimenetérdl.

A gép hasznalata

Az elbkészitett daralt hust tegye a husvago toltélapjaba DA4. Sziikség esetén hasznalja
az adagolécsonkot DAS hus benyomasahoz a husvagéba D. A késziilék cséveket fog
kinyomni, amit a kivant hosszra vag. A tapkabel dugéjat A11 szurja a hal6zati aljzatba.
A késziléket inditsa el a sebességszabalyzé eltekerésével a kivalasztott élelmiszerek
készitéséhez megfeleld fokozatok egyikére. A feldolgozas befejezése utan a husvagot
kapcsolja ki a sebességszabdlyz6 OFF helyzetbe allitasaval.

Javaslat
— A feldolgozasi id6 percekben mérhetd és fligg a hasznalt hus mennyiségétél, fajtajatol
és minGségétdl.
— Esetleg az elkésziilt cséveket megtdltheti megfelel6 keverékkel (pl. husos, zéldséges
stb.).
— Ha eltémédik a tolcsér kimeneti nyildsa DA16, ki kell kapcsolni a meghajtéegységet,
leszerelni a tdlcsért és megtisztitani.

2
4. Tésztagyuras (cukros) g))
Osszeallitas (kép. 5) U

Tegye az orsés adagolot DA1 a husvagoba DA a fogaskerékkel elére. Az adagoldra tegye az
elkilonitét DA11 agy, hogy az elkildnité bevagasa passzoljon a husvagoé kimenetébe DA.

Az anyacsavarba DA3 tegye a formatartét DA13 és az anyacsavart csavarozza vissza

a husvagora DA és aranyos erével huzza be. A tartéra DA13 ezutan tegye fel a format DA14
a kiilénb6zd tésztaformakkal. Az dsszeallitott husvagot szerelje a multifunkcios fejre az 1-es
pont utasitasai szerint. Most a késziilék a formazott tészta készitésére kész. Szétszerelésnél
forditott médon jarjon el. Az egész hisvagé szétszereléséhez nyomja meg a kioldé gombot,
forditsa el a husvagét 6ramutatdjaras iranyaban és vegye le a multifunkcios fej kimenetérdl.

A gép hasznalata

Az el6készitett tésztat tegye a husvago toltdlapjaba DA4 Szilkség esetén haszndlja az
adagolécsonkot DAS tészta benyomasahoz a husvagoéba DA. A készilék a tésztat

a kivant beallitott formaban nyomja ki. A tapkabel dugojat szurja a halézati aljzatba.

A késziléket inditsa el a sebességszabalyzé eltekerésével a tészta kinyomasanak megfelel
fokozatok egyikére.

4 Javaslat )

— A kivant formaju kinyomott tésztat javasolt tartani (alatamasztani) talcaval, hogy ne
szakadjon el.

— A tészta tOkéletes allapotanak megdrzése érdekében biztositson elegendd tészta
mennyiségét a készilékben.

— A tésztat vagja le kb 5-7 cm hosszban.

— A feldolgozasi id6 percekben mérhetd és fligg a hasznalt tészta mennyiségétdl,
fajtajatol és minéségétol.

— Ha eltdomédik a forma kimeneti nyilasa D15, ki kell kapcsolni a meghajtéegységet,

\Ieszerelni a forma és megtisztitani. )
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IV. TABLAZAT A KESZULEK ES TARTOZEKOK HASZNALATAHOZ

A kovetkezd feldolgozasi tippeket vegye példanak és inspiracionak. A céljuk nem a teljes
utmutatas, hanem a kiilénb6z6 feldolgozasi lehetéségek bemutatasa. A feldolgozandé
élelmiszerek mennyiségét ugy valassza ki, hogy ne Iépje tul az edény maximum térfogatat,
amit jelzés jeldl. Nagyobb mennyiségl élelmiszer esetén tobb adagra kell osztani és
folyamatosan ellendrizni az edény tartalmat. Ajanlott idénként félbeszakitani a munkat,
kikapcsolni a késziiléket és eltavolitani az esetleges élelmiszereket, amik a tartozékokra
vagy az edény, mixer falara és feddre ragadtak vagy eltémddtek.

Tartozékok Elelmiszer Max. mennyiség I1dé (perc) Sebesség Elbkészités
(mm)
Marhahus 2000g 3
Husvaaé
‘ USVage M hisznohus 20009 3 6 30x30x30

V. KARBANTARTAS (kép. 8 - 10

A késziilékkel manipulalas el6tt el6bb hizza ki a tapkabelt a halézati aljzatbol!

Ne hasznaljon durva és agressziv tisztitoszereket! A husvagot DA beleértve minden
tartozékot, hasznalat utan azonnal mossa el forré vizben mosogatészer hozzdadasaval.

A mianyag részek mosogatégépben moshaték. A fém részek azonban nem rahhatdak
mosogatdgépbe, mivel a mosogatoszerek azok elsttétedését vagy rozsdasodasat okozhatja.
Figyeljen arra, hogy minden felllet tiszta és miikdd6képes legyen. A vagbdélek DA2
tisztitasanal nagyon dvatosan jarjon el! A cserélhetd lap a mellékelt jell kefével kdnnyen
tisztithatja. Ugyeljen arra, hogy a vagdélek ne keriilienek érintkezésbe kemény targyakkal,
amelyik eltompitjak és csokkentik hatasfokukat. ElImosas és szaritas utan javasolt

a vagoéleket, késeket és cserélhet6 lapokat bekenni étolajjal. A husvago kdnnyebb tisztitasa
érdekében végul kemény pékarut 6roljon le (pl. kifl). A szabotazs DA5 Ureges; akkor lehet
hasznalni, hogy tarolja részeire tartozékok DA11, DA12, DA15, DA16 kép. 9. Néhany
élelmiszer a tartozékokat megfestheti. Ennek azonban a készllék miikédésére nincs

utan magatol eltlinik. A miianang dntvényeket soha se szaritsa héforras folott (pl. fitétest,
gaz-/villanytlizhely). A készlléket rendesen megtisztitva szaraz, pormentes helyen
gyerekektdl és nem onellatd személyektdl tavol tartsa.

Torott fogaskerék cseréje.

Vegye le az orsos adagolot DA1. Megfelelé eszkdzzel (pl. csavarhizd) lazitsa ki a csavart.
Vegye ki a fogaskereket DA6 az orsés adagolobdl. Az Uj fogaskereket tegye az orsés
adagolora és jol hizza be a csavart (kép. 8).

Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, amelyeknél a készilek
elektromos részeibe t6rténé beavatkozas sziikséges, csak
szakszerviz végezheti!

A garanciaval és a termékjavitassal kapcsolatos informaciokat
a www.eta.cz/servis-eu weboldalon talélja.
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VI. KORNYEZETVEDELEM J¥SP:¢

Amennyiben ezt a méretek lehetévé teszik, a készilék valamennyi elemén fel vannak
tintetve a csomagoléanyagok, komponensek és tartozékok gyartasahoz felhasznalt
anyagok jelzései, valamint ezek uUjrafeldolgozésa. A késziléken vagy a mellékelt
dokumentaciéban feltiintetett szimbolumok azt jelentik, hogy hasznalt elektromos vagy
elektronikus termékek megsemmisitése a haztartasi hulladékkal egyditt tilos.

A megfelel6 megsemmisités céljabol a terméket az e célt szolgalo gyjtéhelyre kell elvinni,
ahol ezeket térittsmentesen atveszik. A termék megfeleld6 megsemmisitésével segit
meg6rizni az értékes természeti forrasokat és segit a potencialis negativ kdrnyezeti és
egészségi hatasok megel6zésében, amely a hulladékok helytelen megsemmisitésének
a kdvetkezménye lehetne. Tovabbi részletes informaciot a helyi dnkormanyzattol vagy
a legkozelebbi gyjtéhelytdl kérhet. Az ilyen hulladék helytelen megsemmisitése miatt
a nemzeti szabalyozasnak megfeleléen birsag réhato ki.

VIl. MUSZAKI ADATOK

Témeg cca (kg) 1,4

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyarto fenntartja! lllusztrativ képek.

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Kizérélagvhéztartési hasznalatra alkalmas. Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

: TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
: FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
:ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskét gyermekektdl elzart helyen. A zacskd nem
. jatekszer. Ne hasznalja ezt a zacskot bolcsdkben, kisagyakban, babakocsikban,
- vagy gyerek jarokakban.

Nem szabad a haztartasi hulladékkal egytitt megsemmisiteni!

Figyelmeztetést

;OIvassa el a hasznalati utasitast

FIGYELEM: Ne dugja be az ujjait, vagy mas targyakat!

®®E> ™ @O
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Akcesoria do robota kuchennego GRATUS EVO (ETA1028), KULINER Il (ETA2038),
GRATUS (ETA0028, ETA0038), GRATUSSINO (ETA0023), GUSTUS (ETA0128/1128/
3128/4128), MENO/MEZO (ETA0030/0033/0034) i maszynki do mielenia miesa BESTO
ETA6075

Maszynka do mielenia miesa

eta 102891000

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem uzytkowania,
nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztosé. Dotyczy to takze
dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci oryginalnego opakowania.

. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA JIAN

— Zalecenia podane w instrukcji nalezy traktowac jako element urzadzenia i przekazaé
je jego kolejnym uzytkownikom.

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadto
na ziemie i uszkodzito sie lub wpadto do wody. W takich wypadkach
urzadzenie nalezy oddac¢ do specjalistycznego serwisu w celu
sprawdzenia jego bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

- To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenia mogg
by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej lub
umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i wiedza, jezeli
sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat uzywania
urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu
zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzagdzeniem.

- Zawsze nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez opieki, przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

- Podczas pracy urzadzenia nalezy zapobiegac, aby zwierzeta

i owady nie miaty dostepu do urzadzenia.

— Po pracy i przed kazda konserwacje, nalezy urzgdzenie wytaczy¢ i odtaczyé od sieci,
wyciggajac wtyczke z gniazdka.

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne Srodowiska
mieszkalne, w firmach Swiadczacych ustugi noclegowe ze sniadaniem)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Nie pozostawiaj pracujgcego urzadzenia bez nadzoru i kontroluj je przez caty czas
przygotowywania potraw.

— Przed wymiang wyposazenia lub dostepnych czesci, ktdre ruszajg sie podczas pracy,
przed montazem i demontazem, przed cszyczeniem lub konserwacjg nalezy wytaczy¢
urzgdzenie i odigczy¢ je od sieci elektrycznej poprzez wyciggniecie wtyczki przewodu
zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

— Przed przygotowaniem nalezy usuna¢ z zywnosci opakowania (np. papier, torby PE, itp.).
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— Nie wiaczaj urzadzenia bez wtozonych sktadnikéw!

— Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wytgcznie wraz z wyposazeniem przeznaczonym do tego
typu. Korzystanie z innego wyposazenia moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla obstugi.

— Nie wsuwaj wyposazenia do zadnych otworéw w ciele.

— Nie przekraczaj maksymalnego czasu ciggtej pracy urzgdzenia, por. tabela!

— Nigdy nie wsuwaj palcéw do otworu wsypowego i nie uzywaj widelca, noza, topatki, tyzki
itp. Do tego celu uzuywaj wytgcznie dostarczonego popychacza.

— Urzgdzenie jest wyposazone w mechaniczny bezpiecznik. Koto zgbate umieszczone
na podajniku slimakowym jest skonstruowane tak, aby w przypadku przedostania sie
do maszynki do mielenia migsa kosci lub narzedzi kuchennych doszto do jego ztamania,
co zapobiega uszkodzeniu silnika. Jesli dojdzie do takiej sytuacji, postepuj zgodnie ze
wskazéwkami podanymi w rozdziale V. KONSERWACJA.

— Aby zapewni¢ bezpieczenstwo, nie nalezy wymienia¢ nasadek roboczych w trakcie pracy
jednostki napedowe;j.

— Diugie wiosy, luzne ubrania lub dodatki i bizuteria mogg by¢ uchwycone przez czesci
obrotowe urzadzenia dodatkowego. Badz ostrozny, aby Twoje witosy, odziez i dodatki,
nie dostaty sie zbyt blisko czesci wirujgcych!

— Urzadzenia dodatkowego nie wolno zdejmowac¢ podczas pracy napedu.

— Zanim zdejmiesz urzgdzenie dodatkowe z napedu poczekaj az czeéci rotujace zatrzymajq
sie zupetnie.

— Jesli opracowywane potrawy zaczng sie przykleja¢ do akcesoriéw (np. nozy), wytacz
urzadzenie i ostroznie wyczy$¢ akcesoria (np. za pomoca topatki).

— Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wraz z oryginalnym wyposazeniem producenta.

— Nigdy nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz te, do ktérych jest przeznaczony oraz w
sposéb opisany w niniejszej instrukgji. Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do zadnych innych celéw.

— UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtowego uzycia
urzgdzenia (niezgodnie z instrukcja).

— Wszystkie teksty w innych jezykach, a takze obrazki na opakowaniu lub produkcie sg
przettumaczone i wyjasnione na koricu odpowiedniej mutacji jezykowe;.

— Producent nie odpowiada za szkody i obrazenia spowodowane na skutek niewtasciwego
uzywania urzgdzenia i wyposazenia (np. zepsucie potraw, obrazenia, rany ciete)

i nie udziela $wiadczen w przypadku niedostosowania sie do wyzej wymienionych
ostrzezen dotyczacych bezpieczenstwa.

Srodki bezpieczenstwa
Dodatkowe informacje na temat bezpieczenstwa znajdujg sie w instrukcji obstugi
dodatkowe wyposazenie i robota kuchennego lub maszynce do mielenia migsa,
do ktérego przeznaczona jest nasadka.

l. OPIS URZADZENIA | WYPOSAZENIA

DA — Miynek do mielenia migsa @ 62 mm, (rys. 1)

DAO — Korpus mtynka do mielenia migsa DA9 — Sitko do mielenia grubego

DA1 — Podajnik slimakowy DA11 — Separator

DA2 — Ostrze tnace DA12 — Kohcéwka do produkcji wedlin
DA3 — Nakretka DA13 — Uchwyt formy na ciastka

DA4 — Misa zatadowcza DA14 — Forma na ciastka

DA5 — Popychacz DA15 — Formowanie

DAG6 — Koto zebate DA16 — Stozek

DA7 — Sitko do mielenia delikatnego DA17 — Dzwignia zwalniajaca

DAS8 — Sitko do mielenia sredniego
33/47



Te akcesoria nie sg czescia tego zestawu. Istnieje mozliwos$¢ ich dokupienia.

w Nazwa w— Opis Number Rysunek
Sitko do mielenia bardzo grubego | DA10 ETA207500105 ‘:T?:::
Narzedzie do czyszczenia DA18 ETA207500160
Robienia kielbas DA19-DA22 | ETA002891020 .y'*/’) IV

lIl. PRZYGOTOWANIE | UZYCIE

Usun wszelki materiat opakowaniowy i wyjmij maszynka do miesa wraz z wyposazeniem.
Usun z maszynka do miesa i wyposazenia wszelkie folie, naklejki czy papier. Przed
pierwszym uzyciem umyj czesci, ktére bedg w kontakcie z jedzeniem, goraca woda,

z dodatkiem $rodka myjgcego, doktadnie optucz czystg wodg i wytrzyj do sucha,
ewentualnie pozostaw do wysuszenia.

Maszynka do miesa (D

1. Mielenie migsa (&)

Montaz (rys. 2) ©

W16z podajnik slimakowy DA1 do maszynki do migsa DA kotem zgbatym do przodu. Nat6z
na podajnik ostrze tnace DAZ2, przy czym krawedzie tngce muszg by¢ z przodu.

W zaleznosci od gestosci mielenia nasun na podajnik wymienne sitko (DA7, DA8, DA9) tak,
aby naciecie sitka pasowato do wystajgcej czesci maszynki do miesa D. W kohcu natéz na
maszynke nakretke DA3 i dokre¢ jg uzywajgc stosownej sity. Aby poluzowaé nakretki, uzyé
dzwigni zwalniajacej DA17.

Montaz na glowicy wielofunkcyjnej (rys. 6)

Wsun zmontowang maszynke do miesa DA do wyjscia pod katem ok. 45° i poprzez
przekrecenie w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara zablokuj ja w pozyc;ji
poziomej (ustyszysz dzwiek zatrzasniecia). Nasun na goérng cze$¢ maszynki do miesa

DA otwor wsypowy DA4 (rys. 7). Teraz maszynka do miesa jest gotowa do uzytku. Aby
zdemontowa¢ maszynke do migsa, wcisnij przycisk zwalniajacy, przekre¢ maszynke w
kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara i wysun jg z wyjscia glowicy wielofunkcyjne;.

Sposoéb uzycia

Maszynka do migsa umozliwia mielenie wszelkiego rodzaju mies pozbawionych kosci,
Sciegien i skory. Dzieki uzyciu wymiennych sitek (DA7, DA8, DA9) z r6znej wielkosci otworami
mozesz wybraé mielenie miesa na drobno lub na grubo. Mieso nalezy najpierw pokroi¢

na kawatki o rozmiarach ok. 3 x 3 x 3 cm. Umies$¢ pod maszynka do migsa nierdzewny
pojemnik lub inne odpowiednie naczynie, do ktérego bedzie wpada¢ mielone mieso. Wsun
wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka elektrycznego. Uruchom urzadzenie poprzez
przekrecenie regulatora predkosci na jeden ze stopni predkosci odpowiednich do zmielenia
miesa (por. tabela). Wktadaj poszczegolne czesci migsa do otworu wsypowego tak, aby
podajnik slimakowy nadazat je odbierac i lekko przyciskaj je popychaczem DAS. Przy tej
metodzie mielenia migsa nie dochodzi do nadmiernego obcigzania jednostki napgedowe;j.
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Po zakonczeniu pracy wytacz maszynke do miesa poprzez przekrecenie regulatora na
pozycje 0.

Uwaga:

Maszynka do miesa jest wyposazona w mechaniczny bezpiecznik. Koto zebate
umieszczone na podajniku slimakowym jest skonstruowane tak, aby w przypadku
przedostania sie do maszynki do mielenia migsa kosci lub narzedzi kuchennych doszto do
jego ztamania, co zapobiega uszkodzeniu silnika. Jesli dojdzie do takiej sytuacji, postepuj
zgodnie ze wskazéwkami podanymi w rozdziale V. KONSERWACJA.

4 Zalecenia )

— Nie zmielone mrozone mieso.

— Czas opracowywania jest w zakresie jednostek minut i zalezy od iloéci, rodzaju
i jakosci uzytego miesa.

— Zalecamy od czasu do czasu przerwac prace, wytgczy¢ urzadzenie i usunaé ewentualne
kawatki potrawy, ktore przykleity sie do $cianek lub zapchaly wyposazenie.

— W trakcie mielenia nalezy sprawdza¢ przepustowos$¢ dziurek w sitku. Moga one zostaé
zapchane przez mielenie migsa o roznej konsystencji (boczek, watrobka etc.). Bardzo
wazna jest ptynno$¢ procesu mielenia. Jezeli ta ptynnos¢ sie zmniejszy to nalezy

\niezw{ocznie wytgczy¢ urzadzenie, rozkrecié i przeczyscic Yy,

2. Produkcja wedlin (kietbas, paréwek, watrobianek itp.) &)f
Montaz (rys. 3) N

Witz podajnik slimakowy DA1 do maszynki do migsa DA kotem zgbatym do przodu.
Natéz na podajnik separator DA11 tak, aby wyciecie separatora pasowato do wystajgcej
czesci maszynki do migsa DA. Przytdz rurke DA12 na separator i zablokuj ja poprzez
przykrecenie nakretki DA3 na maszynke do migsa DA. Dokre¢ nakretke uzywajac
stosownej sity. Zmontowang maszynke do miesa zamontuj na gtowicy wielofunkcyjnej
zgodnie ze wskazéwkami podanymi w punkcie 1. Teraz maszynka do migsa jest gotowa
do produkcji wedlin. Podczas demontazu postepuj w odwrotny sposéb. Aby zdemontowac
catg maszynke do miesa, wcisnij przycisk zwalniajacy, przekre¢ maszynke w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara i wysun jg z wyjscia glowicy wielofunkcyjne;j.

Sposoéb uzycia

Wi6Z mielone migso do otworu wsypowego maszynki do mielenia miesa DA4. Skorzystaj

z popychacza DAS, aby delikatnie wepchna¢ mieso do maszynki DA. Jelito, ktére bedzie
wypetniane nalezy najpierw namoczy¢ w cieptej wodzie (przez ok. 10 min), aby zwiekszy¢
jego elastycznos$¢, a nastepnie wsunag je jak ,harmonijke na otwor wyjsciowy. Na koncu
jelita nalezy pozostawi¢ wolnych 5 cm, zawigzac je lub spig¢ spinka. Wsun wtyczke przewodu
zasilajgcego do gniazdka elektrycznego. Uruchom urzadzenie poprzez przekrecenie
regulatora predkosci na jeden ze stopni predkosci odpowiednich do przygotowania potrawy.
Wktadaj do otworu wsypowego przygotowang mieszanke i lekko jg popychaj popychaczem
DAS5. Podczas napetiania jelita postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi wybranego
rodzaju wedlin (np. watrobianki, kietbas, serdelkéw itp.). Po zakohAczeniu pracy wytacz
maszynke do miesa poprzez przekrecenie regulatora na pozycje 0.
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4 Zalecenia )
— Zalecamy produkowanie wedlin w dwie osoby, tzn. jedna osoba wktada mieso,
a druga przytrzymuje jelito przy otworze. Jelita nalezy wypetniac tak, aby do srodka
nie dostato sie powietrze.
— Jezeli jelito zaczepi sie na koncoéwce do kietbas, namocz jg w wodzie.
— Czas opracowywania jest w zakresie jednostek minut i zalezy od ilosci, rodzaju
i jakosci uzytego miesa.
— Jesli dojdzie do zapchania otworu wyj$ciowego rurki DA12, nalezy wytaczy¢ jednostke
napedowa, zdjg¢ rurke i wyczyscic¢ jg. Mieso, ktdre pozostato w maszynce DA, nie jest
\_ zmielone i nalezy je ponownie zemle¢. )

3. Produkcja KEBBI - rurek @

Montaz (rys. 4) ‘

W16z podajnik $limakowy DA1 do maszynki do migsa DA kotem zgbatym do przodu.
Nat6z na podajnik slimakowy foremke DA15 tak, aby wyciecie foremki pasowato do
wystajacej czesci maszynki do miesa D. Przytéz stozek DA16 na foremke i zablokuj go
poprzez przykrecenie nakretki DA3 na maszynke do miesa DA. Dokre¢ nakretke uzywajac
stosownej sity. Zmontowang maszynke do miesa zamontuj na gtowicy wielofunkcyjnej
zgodnie ze wskazéwkami podanymi w punkcie 1.

Teraz maszynka do miesa jest gotowa do produkcji KEBBE. Podczas demontazu

postepuj w odwrotny sposéb. Aby zdemontowac catg maszynke do migsa, wcisnij przycisk
zwalniajacy, przekre¢ maszynke w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara

i wysun jg z wyjscia gtowicy wielofunkcyjne;j.

Sposéb uzycia

W16z przygotowane mieso mielone do otworu wsypowego maszynki do mielenia miesa
DA4. W razie potrzeby uzyj popychacza DA5 w celu wepchnigcia migsa do maszynki
do miesa DA. Urzadzenie bedzie wypychac puste w srodku rurki, ktére nalezy pocig¢ na
odpowiednig diugos¢. Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka elektrycznego.
Uruchom urzadzenie poprzez przekrecenie regulatora predkosci na jeden ze stopni
predkosci odpowiednich do przygotowania potrawy. Po zakohczeniu pracy wytgcz
maszynke do miesa poprzez przekrecenie regulatora na pozycje OFF.

Zalecenia
— Czas opracowywania jest w zakresie jednostek minut i zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci
uzytego miesa.
— Przygotowane KEBBE mozna ewentualnie wypetni¢ mieszankg (np. miesna, warzywng
itp.).
— Jesli dojdzie do zapchania otworu wyjsciowego stozka DA16, nalezy wytaczy¢ jednostke
napedowa, wyjac stozek i wyczysci¢ go.

4. Produkcja ciasta (ciastek) g})
Montaz (rys. 5) W/

W16z podajnik slimakowy DA1 do maszynki do miesa DA kotem zgbatym do przodu. Nat6z
na podajnik separator DA11 tak, aby wyciecie separatora pasowato do wystajgcej czesci
maszynki do miesa DA. W6z uchwyt foremki DA13 do nakretki DA3 i przykreé nakretke do
maszynki do miesa DA. Dokre¢ nakretke uzywajgc stosownej sity.
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Nastepnie nasun na uchwyt DA13 foremke DA14 z réznymi ksztattami ciasta. Zmontowang
maszynke do migsa zamontuj na gtowicy wielofunkcyjnej zgodnie ze wskazéwkami
podanymi w punkcie 1. Teraz urzadzenie jest gotowe do produkcji ciasta Podczas
demontazu postepuj w odwrotny sposob. Aby zdemontowac catg maszynke do miesa, wcisnij
przycisk zwalniajacy, przekre¢ maszynke w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara i
wysun jg z wyjscia gtowicy wielofunkcyjne;j.

Sposob uzycia

WitéZ przygotowane ciasto do otworu wsypowego maszynki do mielenia miesa DA4.

W razie potrzeby uzyj popychacza DA5 w celu wepchnigcia ciasta do maszynki do migsa
DA. Urzadzenie bedzie wypychac ciasto w ustawionym ksztatcie. Wsun wtyczke przewodu
zasilajgcego do gniazdka elektrycznego. Uruchom urzgdzenie poprzez przekrecenie
regulatora predkosci na jeden ze stopni predkosci odpowiednich do wyciskania ciasta.

4 Zalecenia )

— Zalecamy przytrzymywanie (podpieranie) wyciskanego ciasta o odpowiednim ksztaicie
tak, aby sie nie rozrywato.

— Aby zachowac¢ doskonatg spéjnos¢é makaronu, nalezy zapewni¢ podawanie
wystarczajgcej ilosci ciasta do urzadzenia.

— Ciasto nalezy pocig¢ na kawatki o dtugosci ok. 5-7 cm.

— Czas opracowywania jest w zakresie jednostek minut i zalezy od ilosci, rodzaju
i jakosci uzytego ciasta.

— Jedli dojdzie do zapchania otworu wyj$ciowego foremke D15, nalezy wytaczy¢ jednostke

\_ napedowa, wyjac¢ foremku i wyczysci¢ go. )

IV. ZASADY UZYCIA URZADZENIA | WYPOSAZENIA

Ponizsze rady dotyczace opracowania potraw prosimy traktowac jako przyktady

i inspiracje. Ich celem nie jest udzielanie instrukcji, ale pokazanie mozliwosci réznego
rodzaju opracowania potraw. llo$¢ opracowywanych potraw nalezy dobra¢ tak, aby nie
doszto do przekroczenia maksymalnej pojemnos$ci naczynia wyznaczonego za pomocg
kreski. Wiekszg ilo$¢ opracowywanych potraw nalezy rozdzieli¢ na kilka dawek i na
biezaco sprawdzaé zawartos¢ pojemnika. Zalecamy od czasu do czasu przerwac prace,
wytgczy¢ urzadzenie i usung¢ ewentualne kawatki potrawy, ktére przykleity sie do scianki
pojemnika, miksera czy pokrywki.

Wyposazenie Potrawa Max. ilos¢ Czas (min.) Predkos Przygotowanie
(mm)
Maszynka Wotowina 2000g 3
do miesa Wieprzowin 2000g 3 6 30x30x30

V. KONSERWACJA (rys. 8 - 10

Przed przenoszeniem urzadzenia wyciagnij wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka
elektrycznego! Nie uzywaj sciernych i agresywnych srodkéw czyszczacych!

Maszynke do miesa tgcznie z wyposazeniem, nalezy natychmiast po uzyciu umyé

w gorgcej wodzie ze srodkiem do mycia. Plastikowe czesci mozna umyé w zmywarce do
naczyn. Metalowych czesci nie nalezy wktada¢ do zmywarki, poniewaz srodki czyszczace
moga spowodowac ich przyciemnienie lub zardzewienie. Upewnij sie, ze powierzchnie
przylegajace sa czyste i funkcjonalne.
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Podczas czyszczenia ostrza thacego DA2 nalezy zachowaé zwiekszong ostroznos¢! Zadbaj
o to, aby krawedzie tnace ostrza lub noza nie zetknety sie z twardymi przedmiotami, ktére
powodujg ich stepienie i obnizenie efektywnosci. Wymienne sitko do mielenia mozna tatwo
oczysci¢ zatgczong szczotkg. Po umyciu i wysuszeniu czesci zalecamy nasmarowanie
ostrza i wymiennych sitek olejem stotowym.

Aby tatwiej wyczysci¢ maszynke do migsa, zmiel pod koniec pracy twarde pieczywo
(np. rogal czy butke). Popychacz DAS jest pusty i moze stuzy¢ do przechowywania innych
nasadek DA11, DA12, DA15, DA16 (rys. 9).

Niektoére potrawy mogg w pewnym stopniu zabarwi¢ wyposazenie. Ta zmiana nie

ma zadnego wptywu na wtasciwosci powierzchni i nie stanowi podstaw do reklamaciji
urzadzenia! Takie zabarwienie po pewnym czasie znika samo.

Plastikowych czesci nigdy nie susz nad zrédtem ciepta (np. nad piecykiem czy kuchenkg
elektryczna lub gazowa). Urzadzenie nalezy przechowywac starannie wyczyszczone

w suchym, niezakurzonym miejscu z dala od dzieci i os6b upos$ledzonych.

Wymiana uszkodzonego kota zebatego

Wyjmij podajnik slimakowy D1. Odkre¢ srube za pomocg odpowiedniego narzedzia

(np. srubokreta). Wyjmij koto zebate D13 z podajnika slimakowego. Wtz nowe koto zebate
na wat slimakowy i mocno dokre¢ srube (rys. 8).

Wymiana elementéw, ktére wymagajg ingerencji do czesci
elektrycznej urzadzenia moze wykonac wytgcznie
specjalistyczny serwis!

Nie przestrzeganie wskazoéwek producenta powoduje
utrate prawa do napraw!

Informacje dotyczace reklamacji i napraw produktéw mozna
znalez¢ na stronie www.eta.cz/servis-eu.

VI. EKOLOGIA Yt pid

Jezeli tylko rozmiary na to pozwalajg to na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetwdérstwa wtdérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej
dokumentacji oznaczaja, ze zastosowane elementy elektryczne lub elektroniczne nie mozna
poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynie$¢ do specjalnych
punktow zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomoga
Panstwo zachowaé cenne Zrodta i wspomoga w profilaktyce ewentualnych negatywnych
wptywow na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wpltywy
niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania nastepnych szczegoétowych informagciji
dotyczacych utylizacji nalezy zwréci¢ sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego.
Niewtasciwy sposob utylizacji urzagdzenia moze podlegaé karze — zgodnie z przepisami
krajowymi i miedzynarodowymi.

VII. DANE TECHNICZNE
Masa (kg) ok 1,4
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Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym. Nie zanurza¢ do wody lub innych
cieczy.

{TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
:FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
: ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.
‘ Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywaé w kotyskach,
@ ‘t6zeczkach, wozkach lub kojcach dziecigcych. Torebke z PE potozy¢

Nie wolno go wyrzucaé wraz z odpadami komunalnymi

i Symbol oznacza OSTRZEZENIE: przestrzegaé kierunku zaktadania ostrze
‘tnace!

|!L!| Zapoznaj sie z instrukcjg obstugi

@ UWAGA: nie wktada¢ palcéw lub innych przedmiotéw do przestrzeni robocze;.
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Zubehor zur Klichenmaschine GRATUS EVO (ETA1028), KULINER Il (ETA2038), GRATUS
(ETA0028, ETA0038), GRATUSSINO (ETA0023), GUSTUS (ETA0128/1128/3128/4128),
MENO/MEZO (ETA0030/0033/0034) und Fleischwolf BESTO ETA6075

Fleischwolf

eta 102891000

BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde, wir danken Ihnen fiir den Kauf unseres Produkts. Bitte lesen Sie
vor Inbetriebnahme dieses Gerats sehr aufmerksam die Bedienungsanleitung durch und
bewahren Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Kassenbeleg und je nach Mdglichkeit
auch mit der Verpackung und deren Inhalt gut auf.

|. SICHERHEITSHINWEISE VAN

— Betrachten Sie die Instruktionen in der Anleitung als Bestandteil des Gerats und geben
Sie diese an jedem nachfolgenden Benutzer des Gerats weiter.

- Dieses Gerat darf nicht von Kindern bedient werden. Das Gerat
aulRerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren. Die Gerate
konnen von Personen mit verminderten korperlichen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnden Erfahrungen und Wissen bedient
werden, sofern sie unter Aufsicht sind oder unterwiesen wurden, wie
das Gerat auf sichere Art und Weise zu nutzen ist, und eventuelle
Risiken verstehen.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

- Vor dem Austausch des Zubehors oder zuganglicher Teile, die
sich bei der Verwendung bewegen, vor der Montage und der
Demontage, vor der Reinigung oder der Wartung schalten Sie das
Gerat aus und durch Ausziehen des Steckers der Speiseleitung aus
der elektrischen Steckdose, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz!

- Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn Sie
es unbeaufsichtigt lassen.

— Falls das Gerét in Betrieb ist, verhindern Sie den Kontakt mit Haustieren, Pflanzen und Insekten.
— Nach der Beendigung der Arbeit und vor jeder Wartung schalten das Gerat immer
aus und trennen Sie es durch Ausziehen des Steckers der Speiseleitung aus der

elektrischen Steckdose vom Stromnetz.

— Verwenden Sie nicht das zusatzliche Gerat, sofern es nicht richtig arbeitet, auf den
Boden gefallen ist und beschadigt wurde. In solchen Fallen bringen Sie das zusatzliche
Gerét in die Fachwerkstatt zur Uberpriifung derer Sicherheit und der richtigen Funktion.

— Das Produkt ist nur fiir den Gebrauch in Haushalten und fiir ahnliche Zwecke bestimmt
(in Geschéaften, Blros und in dhnlichen Arbeitsstatten, in Hotels, Motels und anderen
Wohnraumen, in denen Frihstiick angeboten wird)! Es ist nicht fir den kommerziellen
Gebrauch bestimmt!

— Bauen Sie das zusétzliche Gerat genau nach den Anweisungen in der
Bedienungsanleitung zusammen, alle anderen Zusammenbaukombinationen der Gerate
sind in Bezug auf die richtige Funktion nicht zulassig!

40/ 47



— Bauen Sie das zusatzliche Gerat nie an der Antriebseinheit zusammen!

— Befestigen Sie das zusammengebaute zusatzliche Gerat und nehmen Sie es immer
dann ab, wenn die Antriebseinheit ausgeschaltet ist und der Stecker der Speiseleitung
vom Stromnetz getrennt ist.

— Lassen Sie das zusatzliche Gerat nicht ohne Aufsicht im Betrieb und kontrollieren Sie es
fur die ganze Dauer der Lebensmittelzubereitung!

— Lange Haare, weite Kleidungsstiicke oder Accessoires oder Schmuck kénnen durch die
rotierenden Teile des zusatzlichen Gerates gefangen werden. Achten Sie darauf, dass
Ihre Haare, Bekleidung und Accessoires nicht in die gefahrliche Nahe der rotierenden
Teile gelangen!

— Das zusatzliche Gerat oder dessen Komponenten schieben Sie in keine Kérperéffnungen
ein.

— Uberschreiten Sie nicht die maximale Zeit des ununterbrochenen Betriebs des Gerats/
der Antriebseinheit!

— Bevor Sie das zuséatzliche Gerat von der Antriebseinheit abnehmen, lassen Sie die
rotierenden Teile laufen, bis sie ganz stehen bleiben.

— Das zuséatzliche Gerat nehmen Sie nicht beim Betrieb der Antriebseinheit ab.

— Das zusatzliche Gerat verwenden Sie nur mit der Antriebseinheit / dem Roboter, die/
der fir diesen Typ bestimmt ist. Die Verwendung einer anderen Antriebseinheit/eines
anderen Roboters kann fur das Bedienungspersonal gefahrlich sein.

— Lassen Sie das zuséatzliche Gerat nicht im Betrieb, wenn das Flilltablett leer ist.

— Stecken Sie keine Gegenstéande (z. B. Finger, Gabel, Messer, Spachtel, Loffel) in die
Full6ffnung oder in die rotierenden Teilen des zusatzlichen Gerates ein.

— Wenn die verarbeiteten Lebensmittel im zuséatzlichen Gerat stecken bleiben, schalten
Sie die Antriebseinheit aus, demontieren Sie das Gerat und reinigen Sie es.

— Es ist nicht zulassig, die Oberflache des zusatzlichen Gerates auf jede beliebige Weise
zu behandeln (z. B. mit selbstklebender Tapete, Folie etc.)!

— Vor der Zubereitung entfernen Sie von den Lebensmitteln eventuelle Verpackungen (z.
B. Papier, PE-Tlite, etc.).

— Das zusatzliche Gerat ist auch mit der mechanischen Sicherung ausgestattet. Das
Zahnrad, das an der Férderschnecke angebracht ist, ist so konstruiert, dass es im
Falle, wenn Knochen oder Kiichenbedarf in den Fleischwolf gelangen, bricht und so
die Motorbeschadigung verhindert. Wenn eine solche Situation auftritt, gehen Sie nach
Anweisungen im Absatz V. WARTUNG vor.

— Verwenden Sie das zusatzliche Gerat nur zu dem bestimmten Zweck so, wie in dieser
Betriebsanleitung beschrieben ist. Das zuséatzliche Gerat verwenden Sie zu keinem
anderen Zweck.

— WARNUNG: Beim falschen Gebrauch des Gerats, die nicht im Einklang mit der
Bedienungsanleitung ist, droht Verletzungsgefahr.

— Eventuelle fremdsprachige Texte und Abbildungen an Verpackungen oder dem Produkt
sind am Ende dieser Sprachversion ibersetzt und erklart.

— Der Hersteller haftet nicht fur Schaden und Verletzungen, die durch den falschen
Gebrauch des zusatzlichen Gerats und des Zubehors verursacht wurden (z. B. durch
Lebensmittelentwertung, Verletzung, Schnittwunden).

Hinweis
Lesen Sie sorgfaltig und beachten Sie die Sicherheitshinweise, die in der
Bedienungsanleitung zum Kiichenroboter oder dem Fleischwolf angefiihrt sind.
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ll. BESCHREIBUNG DES GERATS UND DES ZUBEHORS
DA — Fleischwolf (@ 62 mm), (Abb. 1)

DAOQ — Gehause des Fleischwolfs DA9 — Lochscheibe fiir grobes Mahlen

DA1 — Spiralzufiihrung DA11 — Separator

DA2 — Schneideklinge DA12 — Aufsatz fiir die Herstellung von Wurst
DA3 — Mutter DA13 — Halter fur Formaufsatz fur Platzchen
DA4 — Fillltrichter DA14 — Formaufsatz fir Platzchen

DA5 — Stampfer DA15 — Formstiick

DA6 — Zahnrad DA16 — Kegel

DA7 — Lochscheibe fir feines Mahlen DA17 — Schlissel

DA8 — Lochscheibe fir mittleres Mahlen
Optional Erhiéltliches zu Behor:

w Benennung w Beschreinbung Typnummer Abbildung
- m AT
Lochscheibe fiir sehr DA10 ETA207500105 _;..\:

grobes Mahlen
Reinigungsmittel DA18 ETA207500160

Aufsatz fir die
Herstellung von Wurst

. 111. VORBEREITUNG UND VERWENDUNG

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, nehmen Sie den Fleischwolf und

das samtliche Zubehor heraus. Vom Fleischwolf und dem Zubehér entfernen Sie alle
eventuellen selbsthaftenden Folien, Selbstkleber oder Papier. Vor dem ersten Gebrauch
waschen Sie mit warmem Wasser unter Zugabe eines Spulmittels jene Teile, die in Kontakt
mit Lebensmitteln kommen, spiilen Sie diese mit sauberem Wasser griindlich ab, wischen
Sie sie, bis sie trocken sind, und lassen Sie sie eventuell abtrocknen.

FLEISCHWOLF (D

DA19-DA22 | ETA002891020 | A2V

1. Fleisch mahlen ©®
Zusammenbau (Abb 2) ()

Legen Sie die Férderschnecke DA1 in den Fleischwolf DA mit dem Zahnrad nach vorne hinein.
Auf die Férderschnecke setzen Sie die Schneideklinge DA2 auf, wobei die Schneidekanten
vorne sein missen. In der Abhangigkeit von der Mahlkonsistenz setzen Sie auf die
Forderschnecke die entsprechende Austauschscheibe (DA7, DA8, DA9) so auf, dass die
Kerbe der Scheibe in die Auskragung des Fleischwolfs DA reinpasst. Zum Schluss schrauben
Sie den Fleischwolf auf die Mutter DA3 und ziehen Sie mit angemessener Kraft fest. Verwenden
Sie fir ein leichtes Lésen der Mutter den Schliissel DA17.

Montage am Multifunktionskopf (Abb. 6)

Stecken Sie den zusammengebauten Fleischwolf DA in den Anschluss des Roboters unter
dem Winkel von etwa 45° ein und durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn sichern Sie ihn
in der horizontalen Lage ab (sie héren ein Einrasten). Am oberen Teil des Fleischwolfs

DA stecken Sie das Flltablett DA4 (Abb. 7) auf. Jetzt ist der Fleischwolf betriebsbereit.
Zur Demontage des ganzen Fleischwolfs driicken Sie am Roboter den Léseknopf, drehen
Sie den Fleischwolf im Uhrzeigersinn und schieben Sie ihn aus dem Anschluss des
Multifunktionskopfes hinaus.
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Verwendung

Der Fleischwolf ermdglicht das Mahlen von allen Fleischsorten, die frei von Knochen,
Flechsen und Haut sind. Mit der Verwendung der Austauschscheiben (DA7, DA8, DA9)
mit verschiedenen Offnungen kénnen Sie entweder feines oder grobes Fleischmahlen
wahlen. Schneiden Sie das Fleisch vorher in Wiirfel von ca. 3 x 3 x 3 cm. Legen Sie eine
Edelstahlschale oder ein anderes geeignetes Gefall unter den Fleischwolf, in welches
Sie das gemahlene Fleisch auffangen. Den Stecker der Speiseleitung stecken Sie in die
Steckdose ein. Starten Sie das Gerat durch Drehen am Geschwindigkeitsreglers auf eine
der Geschwindigkeitsstufen, die zum Mahlen ihrer Lebensmittel geeignet sind (siehe
Tabelle). Einzelne Fleischstlicke legen Sie in die Filléffnung des Fiilltabletts so ein, dass
es die Forderschnecke schafft, alles mitzunehmen, und mit dem Stopfer DAS5 pressen
Sie sie leicht hinein. Bei dieser Art der Verarbeitung kommt es nicht zur Uberlastung der
Antriebseinheit. Nach der Beendigung der Verarbeitung schalten Sie den Fleischwolf durch
Drehen des Reglers in die Position 0 aus.

Anmerkung: Der Fleischwolf ist auch mit der mechanischen Sicherung ausgestattet. Das
Zahnrad an der Forderschnecke ist so gebaut, dass es im Falle, dass in den Fleischwolf
Knochen oder Kiichenbedarf gelangen, bricht und so die Motorbeschadigung verhindert.

Falls eine solche Situation auftritt, gehen Sie nach den Anweisungen im Absatz
V. WARTUNG vor.

4 Empfehlung )

— Mahlen Sie kein eingefrorenes Fleisch.

— Um Festklammern zu verhindern, entwickeln Sie kein ibermafRigen Druck auf die
Lebensmittel.

— Die Verarbeitungszeit bewegt sich in Minuten und ist von der Menge, der Sorte und der
Qualitat des Fleisches abhangig.

— Wir empfehlen, die Arbeit ab und zu zu unterbrechen, das Gerat auszuschalten und
eventuelle Lebensmittel zu entfernen, die an das Zubehdr angeklebt blieben, bzw. das
Zubehor verstopften.

— Waéhrend der Fleischverarbeitung kontrollieren Sie regelmafig die Durchgangigkeit
der Offnungen der Mahlscheibe. Wenn es beim Mahlen von Fleisch mit verschiedener
Konsistenz (z.B. Bauchfleisch, Leber) zur Verstopfung der Offnungen in der Scheibe
kommt, kénnen die Safte um Spindel der Férderschnecke bis in die Antriebseinheit der
Roboters durchflieRen. Achten Sie deshalb auf erhdhte Kontrolle der Durchgéngigkeit
der verarbeiteten Rohstoffe durch die Mahlscheide und bei ihrer Verschlechterung

\_ schalten sie den Fleischwolf aus und reinigen ihn Y,

2. Wurstfiillen (Bratwiirste, Wiirstchen, Leberwiirste, etc.) &)f
Zusammenbau (Abb. 3) N

Legen Sie die Forderschnecke DA1 in den Fleischwolf DA mit dem Zahnrad nach vorne
hinein. Auf die Férderschnecke setzen Sie den Separator D7 so ein, dass die Kerbe in die
Auskragung des Fleischwolfs reinpasst DA. Legen Sie das Rohr DA11 auf den Separator
und sichern Sie es mit dem Aufschrauben der Mutter DA3 am Fleischwolf DA. Ziehen Sie
die Mutter mit angemessener Kraft fest. Den zusammengebauten Fleischwolf installieren
Sie an den Multifunktionskopf laut der Vorgehensweise im Punkt 1. Jetzt ist der Fleischwolf
zum Waurstflillen vorbereitet. Bei der Demontage gehen Sie umgekehrt vor. Zur Demontage
des ganzen Fleischwolfs driicken Sie den Léseknopf, drehen Sie den Fleischwolf im
Uhrzeigersinn und schieben Sie ihn aus dem Anschluss des Multifunktionskopfes hinaus.
Verwendung

Legen Sie das gemahlene Fleisch auf das Filltablett des Fleischwolfs DA4.
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Verwenden Sie den Stopfer DA5 zum leichten Hineinpressen von Fleisch in den Fleischwolf
DA. Lassen Sie den Wurstdarm zum Fiillen im warmen Wasser einweichen (ca. 10 min),
um seine Elastizitat zu verbessern. Danach ziehen Sie ihn wie eine ,kleine Harmonika“ auf
die Austritts6ffnung auf. Am Ende des Wurstdarms lassen Sie 5 cm frei und knoten Sie

zu oder knoten Sie mit einem Speil zu. Stecken Sie den Stecker der Speiseleitung in die
Steckdose ein. Starten Sie das Gerat mit Drehen am Geschwindigkeitsregler auf eine der
Geschwindigkeitsstufen, die fir die Zubereitung lhrer Lebensmittel geeignet sind. Legen
Sie in die Full6ffnung die zubereitete Mischung und mit dem Stopfer DAS5 pressen Sie diese
leicht hinein. Beim Fillen gehen Sie je nach der gewahlten Wurstware vor

(z.B. Leberwdrste, Bratwirste, Knackwirste etc.) vor. Nach der Beendigung der
Verarbeitung schalten Sie den Fleischwolf mit Drehen des Reglers in die Position 0 aus.

4 Empfehlung )
— Wir empfehlen, dass zwei Personen das Fiillen durchfiihren, d. h. eine Person legt die
Mischung hinein und die andere halt den Darm an der Offnung. Fiillen Sie die Darme

so, dass keine Luft rein gelangt.
— Wenn der Darm (die Haut) an dem Aufsatz zum Waurstfiillen anklebt, machen Sie ihn nass.
— Die Verarbeitungszeit bewegt sich in Minuten und ist von der Menge des verwendeten
Fleisches abhangig.
— Wenn es zur Verstopfung der Austritts6ffnung des Rohrs DA12 kommt, ist es noétig, die
Antriebseinheit zu demontieren und das Rohr zu reinigen. Fleisch, das im Fleischwolf
\_ D blieb, ist nicht gemahlen und es ist nétig, es wieder zu zermahlen. Yy,

3. Kebbe-Zubereitung - Fleischbalichen v?‘
Zusammenbau (Abb. 4)

Legen Sie die Forderschnecke DA1 in den Fleischwolf DA mit dem Zahnrad nach vorne
hinein. An die Férderschnecke setzen Sie den Formaufsatz DA15 so auf, dass die Kerbe
des Formaufsatzes in die Auskragung des Fleischwolfs DA reinpasst. Legen Sie den Kegel
DA16 auf den Formaufsatz auf und sichern Sie ihn mit dem Aufschrauben der Mutter DA3
an den Fleischwolf D. Ziehen Sie die Mutter mit angemessener Kraft fest. Montieren Sie
den zusammengebauten Fleischwolf an den Multifunktionskopf laut der Vorgehensweise
im Punkt 1. Jetzt ist der Fleischwolf fiir die Kebbe-Zubereitung vorbereitet. Bei der
Demontage gehen Sie umgekehrt vor. Zur Demontage des ganzen Fleischwolfs driicken
Sie den Loéseknopf, drehen Sie mit dem Fleischwolf im Uhrzeigersinn und schieben Sie ihn
aus dem Anschluss des Multifunktionskopfes hinaus.

Verwendung

Legen Sie das vorbereitete gemahlene Fleisch auf das Fiilltablett DA4. Bei Bedarf
verwenden Sie den Stopfer DA5 zum Hineinpressen von Fleisch in den Fleischwolf b. Das
Gerat wird hohle Ballchen auspressen, die Sie auf die gewlinschte Lange zuschneiden
kdénnen. Den Stecker der Speiseleitung stecken Sie in die Steckdose ein. Starten Sie das
Gerat mit Drehen am Geschwindigkeitsregler auf eine der Geschwindigkeitsstufen, die fir
die Zubereitung lhrer Lebensmittel geeignet sind.

Das Rezept finden Sie in der Bedienungsanleitung zum jeweiligen Roboter (im Internet).

Empfehlung
— Wenn es zur Verstopfung des Austrittskegels DA16 kommt, ist es nétig, die
Antriebseinheit auszuschalten, den Kegel zu demontieren und zu reinigen.

44/ 47



Empfehlung

— Die Verarbeitungszeit bewegt sich in Minuten und ist von der Menge, der Sorte und
der Qualitét des verwendeten Fleisches abhangig. Zum Kebbe-Formen kénnen Sie
die geformten Ballchen mit einer geeigneten Mischung fiillen (z. B. mit Fleisch-,
Gemisemischung u.a.).

4. Teigformen (Gebéck) éj

Zusammenbau (Abb. 5)

Legen Sie die Férderschnecke DA1 in den Fleischwolf DA mit dem Zahnrad nach vorne
hinein. Setzen Sie auf die Férderschnecke den Separator DA11 so auf, dass die Kerbe
des Separators in die Auskragung des Fleischwolfs DA reinpasst. Legen Sie in die Mutter
DA3 die Gebackformschiene DA13 und schrauben Sie die Mutter an den Fleischwolf

DA und ziehen Sie mit angemessener Kraft fest. Auf die Schiene DA13 stecken Sie

dann die Gebackform DA14 mit verschiedenen Teigprofilformen auf. Installieren Sie den
zusammengebauten Fleischwolf nach der Vorgehensweise im Punkt 1. Jetzt ist das Gerat
zur Zubereitung des geformten Teigs vorbereitet. Bei der Demontage gehen Sie umgekehrt
vor. Zur Demontage driicken Sie den Léseknopf, drehen Sie mit dem Fleischwolf im
Uhrzeigersinn und schieben Sie ihn aus dem Anschluss des Multifunktionskopfs hinaus.

Verwendung

Legen Sie den zubereiteten Teig auf das Flltablett des Fleischwolfs DA4. Bei Bedarf
verwenden Sie den Stopfer DA5 zum Hineinpressen des Teigs in den Fleischwolf DA. Das
Gerat wird den Teig in der gewlinschten eingestellten Form herauspressen. Den Stecker
der Speiseleitung stecken Sie in die Steckdose ein.

Starten Sie das Gerat mit Drehen am Geschwindigkeitsregler auf eine der
Geschwindigkeitsstufen, die zum Auspressen des Teigs geeignet sind.

4 Empfehlung )
— Wir empfehlen, den ausgepressten Teig in der gewlinschten Form mit einer Platte zu
halten (zu stitzen), damit der Teig nicht reif3t.
— Zur Erhaltung einer perfekten Kompaktheit der Teigwaren ist es nétig, die
ausreichende Zufuhr vom Teig ins Gerat sicherzustellen.
— Schneiden Sie den Teig in ca. 5-7 cm groRe Stlicke zu.
— Die Verarbeitungszeit bewegt sich in Minuten und ist von der Menge, der Sorte und
der Art des verwendeten Teigs abhangig.
— Wenn es zur Verstopfung der Austritts6ffnung der Gebackform DA14 kommt, ist es
notig, die Antriebseinheit auszuschalten und die Gebackform zu reinigen.
— Im Korper des Fleischwolfs bleibt ein kleiner Teil vom nicht verarbeiteten Teig, aus
\_ diesem Grunde empfehlen wir, gréRere Mengen zu verarbeiten (ca. ab 300 g Mehl). )

IV. TABELLE DER VERWENDUNG DES GERATS UND DES ZUBEHORS

Die folgenden Verarbeitungstipps halten Sie flr Beispiele und eine Inspiration. Der Zweck ist
nicht, eine vollstandige Anleitung zu geben, sondern Optionen bei der Lebensmittelzubereitung
zu zeigen. Wahlen Sie die Menge der verarbeiteten Lebensmittel so, dass es nicht zur
Uberschreitung des maximalen GefaRvolumens kommt. Bei groReren Mengen der
verarbeiteten Lebensmittel ist es notig, diese in kleinere Stlicke zu verteilen und den Inhalt des
Gefaldes durchlaufend zu kontrollieren. Wir empfehlen, die Arbeit ab und zu zu unterbrechen,
das Gerat auszuschalten und eventuelle Lebensmittel zu entfernen, die angeklebt sind bzw.
das Zubehor verstopfen.
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Zubereitung
(mm)

Zubehor Lebensmittel Max.Menge Zeit (min) Geschwindigkeit

Rind 2000g 3

Fleischwolf 6 30x30x30

Schwein 2000g 3

V. WARTUNG (Abb. 8 - 10

Vor jeder Zusammensetzung mit dem Gerét ziehen Sie den Stecker der Speiseleitung
aus der Steckdose aus! Verwenden Sie keine rauen oder aggressiven Reinigungsmittel!
Waschen Sie den Fleischwolf, inklusive des ganzen Zubehdrs sofort nach der Verwendung
im heiflen Wasser unter Zugabe eines Spulmittels. Die Kunststoffteile konnen Sie

im Geschirrspuler waschen lassen. Samtliche Metallteile kann man jedoch in den
Geschirrspler nicht einlegen, weil die Reinigungsmittel ihre Verdunkelung oder Verrostung
verursachen kénnen. Achten Sie darauf, dass die Aufsetzflachen und Dichtungselemente
sauber und funktionsfahig sind.

Bei der Reinigung der Schneideklinge DA2 arbeiten Sie sehr vorsichtig! Achten Sie darauf,
dass die Schneidekanten der Klingen nicht in Kontakt mit harten Gegenstédnden kommen,
die diese abstumpfen und so ihre Wirksamkeit senken. Die Austauschscheiben zum Mahlen
DA7, DA8, DA9 kdnnen Sie auch mit Hilfe einer geeigneten Biirste reinigen. Nach dem
Waschen und Abtrocknen der Teile empfehlen wir, die Klingen und die Austauschscheiben
mit dem Tafeldl zu beschmieren. Zur einfacheren Reinigung des Fleischwolfs mahlen Sie zu
Ende ein hartes Geback (z.B. Hérnchen, Brotchen). Der Stopfer DAS ist hohl und dient zur
Aufbewahrung der weiteren Aufsatze DA11, DA12, DA15, DA16 Abb. 9

Manche Lebensmittel kdnnen auf bestimmte Art und Weise das Zubehor verfarben. Dies
hat jedoch keinen Einfluss auf die Funktion des Gerats und ist kein Grund zur Reklamation
des Gerats! Diese Verfarbung verschwindet tblicherweise selbst nach einer bestimmten
Zeit. Lassen Sie die Pressteile aus Kunststoff nie iber einer Warmequelle abtrocknen
(z.B. Ofen, elektrischer/Gasherd). Lagern Sie das zuséatzliche Gerat ordentlich gereinigt
an einer trockenen, staubfreien Stelle, auRerhalb der Reichweite von Kindern und
unmundigen Personen.

Vorgehensweise beim Austausch eines gebrochenen Zahnrads.
Nehmen Sie die Forderschnecke DA1 heraus. Mit Hilfe eines geeigneten Werkzeugs

(z. B. eines Schraubenziehers) I6sen Sie die Schraube. Nehmen Sie das Zahnrad DA6 aus
der Férderschnecke heraus. Das neue Zahnrad legen Sie an die Schneckenspindel und
ziehen Sie mit der Schraube griindlich fest (Abb. 8).

Wartungsarbeiten mit umfangreicheren Charakter bzw.
Arbeiten, die einen Eingriff in das Gerateinnere erfordern,
muss ein Fachservice ausfiihren!

Informationen zu Produktreklamationen und Reparaturen
finden Sie unter www.eta.cz/servis-eu.

VI. UMWELT JE&¥a D¢

Sofern es die Abmessungen erlauben, sind an allen Stiicken Symbole des Materials, das
fur die Herstellung der Verpackung, der Komponenten und des Zubehdrs verwendet wurde
und dessen Recycling ausgedruckt.
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Die angefiihrten Symbole an dem Produkt oder in der Begleitdokumentation bedeuten,
dass die verwendeten elektrischen oder elektronischen Produkte nicht zusammen mit dem
Kommunalmiill entsorgt werden dirfen. Zum Zwecke ihrer richtigen Entsorgung geben

Sie diese an den dazu bestimmten Deponien ab, wo sie kostenfrei aufgenommen werden.
Mit der richtigen Entsorgung dieses Produktes helfen Sie bei der Erhaltung von wertvollen
Naturquellen und Sie unterstutzen die Pravention gegen potentielle negative Auswirkungen
auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit, was eben die Folgen einer falschen
Abfallentsorgung sein kénnten. Weitere Details kdnnen Sie sich bei der ortlichen Behorde
oder bei der Deponie in ihrer nahen Umgebung einholen. Bei der falschen Entsorgung
dieser Abfallart kénnen im Einklang mit nationalen Vorschriften, Strafen verhangt werden.

VIl. TECHNISCHE DATEN

Gewicht (kg) cald

Der Hersteller behilt sich die Anderung der technischen Spezifikation und des
Inhaltes des eventuellen Zubehérs laut Modell des Produktes vor.

HINWEISE UND SYMBOLE AN DEM GERAT, DEN VERPACKUNGEN ODER IN DER
BEDIENUNGSANLEITUNG:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
Nur fir den Hausgebrauch bestimmt. Nicht ins Wasser oder andere FlUssigkeiten tauchen.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
' : ARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

| Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diesen Beutel nicht in Wiegen,

@ Kinderbetten, Kinderwagen oder Kindergittern. Legen Sie den PE-Beutel
auerhalb der Reichweite von Kindern ab. Der Beutel ist kein Spielzeug.

EVorsicht: Halten Sie die Richtung der Einstellung der Schneideklinge ein!

Lesen Sie die Bedienungsanleitung

Raum ein.

@ éVORSICHT: Stecken Sie Ihre Finger oder andere Gegensténde nicht in den

Hersteller/Inverkehrbringer: ETA a.s., Kfizikova 148/34, Karlin, 18600 Praha 8 CZECH
REPUBLIK

Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626 Schmdlin.
Bei Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen wenden Sie sich bitte an
unsere deutsche Servicezentrale: Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189,

Email: info@eta-hausgeraete.de

471 47



e.€.40/2014
© DATE 29/7/2014




