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Obrazky jsou pouze ilustraéni. Obrazky su len ilustraéné. Product images are for illustrative
purposes only. lllusztrativ képek. Zdjecia stuzg wytagcznie jako ilustracja.
Die aufgefuihrten Abbildungen dienen nur zur lllustration.
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Prislusenstvi k pekarné chleba

eta 3147990x0

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné pfectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zarucnim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim obsahem obalu
dobfe uschovejte.

|. BEZPECNOSTNI UPOZORNEN| JVAN

— Instrukce v ndvodu povazujte za soudast pfisluSenstvi a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli pfisluSenstvi.

- Toto pfisluSsenstvi mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starSi
a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi & mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud
jsou pod dozorem nebo byly pou€eny o pouzivani pfislusenstvi
bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpecim. Déti
si s pfislusenstvim nesméji hrat. Cisténi a udrzbu provadénou
uzivatelem nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod
dozorem. Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah pfisluSenstvi.

- Pfed vyménou pfislusenstvi, pfed montazi a demontazi, pfed
¢isténim nebo udrzbou, nebo po ukonéeni prace, spotfebi€ vypnéte
a odpojte od el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el.
zasuvky!

- UPOZORNENI — ¢asti tohoto vyrobku se mohou stat velmi horkymi
a zpusobit popaleni. Zvlastni pozornost musi byt vénovana
pritomnosti déti a hendikepovanych lidi.

- Nepfekracujte maximalni mnozstvi mouky (870 g) a kypficich pfisad,
jako jsou susené kvasnice (10 g), (neplati pro Bezlepkovy chiéb).

— Neni pfipustné jakymkoli zplsobem upravovat povrch pfislusenstvi (napf. pomoci
samolep'ici'tapety, folie, apod.)!

— VAROVANI: Pfi nespravném pouzivani prislusenstvi, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— PrisluSenstvi je uréeno pouze pro pouziti v domacnostech a pro podobné ucely (pfiprava
pokrmu v obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech
a jinych obytnych prostfedich, v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréeno pro
komer¢ni pouziti!

— PrisluSenstvi doporu€ujeme b&hem peceni nevyzkoudeného receptu kontrolovat!

— Neumistujte horké pfislusenstvi do blizkosti hoflavych latek nebo pfedmétu.

— Neumistujte pecici formu, je—li je horka, na dfevény stul, lakovanou plochu ani jiny druh
citlivého povrchu, ktery se mize teplem poskodit.

— Pred pfipravou odstrante z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek atd.).

— P¥i pfipravé je mozné samovzniceni pfipravovanych potravin. V pfipadé nahlého vzplanuti
odpojte spotiebi€ od elektrické sité a oher uhaste.
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— Prfipadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou
pfelozeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Toto pfisluSenstvi pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je ur€eno tak, jak je popsano
v tomto navodu. PFisluSenstvi nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— Vyrobce neodpovida za $kody zplsobené nespravnym pouzivanim pfisluSenstvi (napf.

znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opareni, pozar apod.) a neni odpovédny
ze zaruky za spotfebi€ v pfipadé nedodrzeni vyse uvedenych bezpeénostnich upozornéni.

|l. POPIS PRISLUSENSTVi (obr. 1

C — Pecici forma na chleba

C1 — sklopné drzadlo C2 — hridele
D - Drzak pecici formy
D1 — pecici forma na rohliky D3 — pecici forma na muffiny

D2 — pecici forma na bulky
E - Hnétaci haky

PrisluSenstvi podle jednotlivych modeli:

Typ / Prislusenstvi

ETA314799010 - - v (1 ks) V(2 ks) - -
ETA314799020 - - - - - v (2ks)*
ETA314799030 - - - - V(2 ks) * -
ETA314799040 [ v (1ks) [V (2ks) - - - -

\ je soudasti baleni, — neni sougasti baleni, * PouzZitelné pouze s pfisluenstvim ETA314799010

Poznamka

— P¥i pouziti dvojité formy, ktera je uréena pro pfipravu chleba o velikosti 2 x 500 g,
je nutné tyto ingredience rovhomérné rozdélit do obou pecicich komor, tzn. do kazdé
komory dat 250 g chlebové smési + odpovidajici mnozZstvi vody a kvasnic.

— P¥i pouziti dvojité formy, ktera je uréena pro pfipravu rohlik/bulka/muffin (o velikosti
1 x 400 g), doporucujeme ingredience zpracovat pouze v jedné komore.

lIl. PRIPRAVA K POUZITi A POSTUP PECENI

Odstrarite veSkery obalovy material vyjméte pfisluSenstvi. Odstrarite vSechny pfipadné
adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim umyjte €asti které pfijdou do styku
s potravinami v horké vodé s pfidavkem saponatu, dikladné oplachnéte €istou vodou a vytiete
do sucha, pfipadné nechte oschnout.

4 Doporucéeni )
Pfed prvnim pouzitim doporu€ujeme potfit pecici formy a hnétaci haky teplu vzdorujicim
tukem. Poté vlozte formu s hnétacimi haky do pekarny. Ponechejte viko oteviené

a nastavte program PECENI a zapnéte na 10 minut pekarnu bez vloZenych surovin.
Pripadné kratké, mirné zakoureni neni na zavadu. Poté nechejte pekarnu vychladnout.
Nasledné ocistéte (vylestéte) pecici formy a haky od tuku papirovym ubrouskem.
Toto se doporu€uje provést na ochranu nepfilnavého povrchu.
\_ Tento postup muze byt ¢as od ¢asu opakovan. J
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Postup peceni chleba:

1. Umistéte pekarnu na suchy rovny povrch. Tahem za drzadlo C1 z ni vyjméte formu.

2. Do formy C umistéte hnétaci haky E na hfidele C2 (rovné plochy hnétacich hak( musi
sméfovat doll).

3. Do formy C vlozte suroviny pro pfipravu chleba dle daného receptu. Vzdy dodrzte

zakladni pravidlo — nejdfive vSechny tekuté suroviny poté vSechny sypké suroviny

a nakonec kvasnice pripadné zlepSujici pripravky.

Poté vlozte formu C se surovinami do pekarny.

Pekarnu pfipojte k el. siti.

Pomoci tlagitek (napt. MENU, VELIKOST, BARVA, CAS) nastavte pozadovany program.

Tla¢itkem START/PAUSE/STOP spustte nastaveny program.

Vyckejte na dokon&eni programu (zazni akusticky signal).

Po dokonéeni programu vyjméte formu C z pekarny a polozte ji dnem nahoru na tepelné

odolnou podlozku (napf. prkénko). Pokud chléb nevypadne z formy na podlozku, hybejte

hfidelemi nékolikrat sem a tam dokud se chléb neuvolni.

10. Pfed konzumaci nechte chléb vychladnout.

©xo~No O

Upozornéni
— Pfi manipulaci s horkou pecici formou a jejimi ¢astmi (tj. drzadlem C1) pouzivejte
ochranné pracovni pomucky (napf. chnapky). Nikdy nepouzivejte hrubou silu na stény
pecici formy, abyste uvolnili hotovy bochnik! Opaénym postupem vSechny dily muzete
rozlozit / vybrat.
— Nadmérné mnozstvi tésta s vysokym podilem kvasnic mGze zapfi€init preteceni
a pfipeceni se na topném télese.

Postup peceni rohlikd, bulek a muffint (obr. 2):

1. Dle pfipravovaného pokrmu pouzijte vhodné pfislusenstvi (D1 nebo D2 nebo D3).

2. Pfipravte si dle vhodného receptu tésto (napf. za pomoci vhodného programu TESTO,
HNETENI nebo VLASTNI). Pouzijte dvojitou formu a suroviny vioZte do jedné komory.

3. Vyckejte na preruSeni programu (vypracovani tésta).

4. Z pekarny vyjméte pecici formu na chleba C.

5. Vykynuté tésto nasledné dobie zpracujte a vytvarujte na odpovidajici velikost i tvar
bagety / rohliku a vlozte ho do formy (pro muffiny, doporuc¢ujeme pouzit “Cukrarskeé kosiky
@ 45 mm).

6. Uchopte draténou konstrukci a vlozte do ni obé formy D1 nebo D2 nebo D3.

7. Do peciciho prostoru vlozte drzak D s formami a uzaviete viko.

8. Pomoci tlagitek (napf. MENU, BARVA, CAS) nastavte odpovidajici teplotu i &as pFipravy
a pozadovany program PECENI.

9. Stisknutim tlagitka START/STOP spustte program PECENI.

10. Vyckejte na dokonc€eni programu (zazni akusticky signal).

”

Vysledek peceni zavisi na podminkach v misté (mékka voda, vysoka relativni vihkost vzduchu,
vysokd nadmofiska vyska, kvalita a konzistence pouzitych ingredienci atd.). Jestlize jeden
nebo jiny recept nevyjde napoprvé, nenechte se odradit. Snazte se najit dlivod a zkuste to
znovu obménou podill. Recepty a tipy pro pfipravu naleznete v naSem receptafi, ktery je ke

stazeni ve formatu PDF zde: http://eta.cz/recepty-pro-domaci-pekarnu-chleba

IV. CISTENi A UDRZBA

Pred kazdou udrzbou nechte prislusenstvi radné vychladnout! K ¢isténi nepouzivejte
zadné agresivni chemické latky a rozpoustédia!
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Pecici formu a hnétaci haky ocistéte co nejdfive po pouziti. Nejdou-li haky E pohodiné
sundat z hfideli, naplite formu teplou vodou a nechejte odmogit (cca 30 min.). Poté hnétaci
haky vyjméte. Vnitfek pecici formy a hnétaci haky ocistéte pomoci hadfiku (houbicky)

a vody s trochou saponatu. Vnéjsi ¢asti pecici formy C a formy na peceni D1, D2, D3
ocistéte vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte k ¢iSténi kovové nebo ostré predméty!
Pecici formu nikdy neponofrujte celou do vody! Mohlo by to negativné ovlivnit rotaci
hiideli. Po udrzbé nechejte vSechny &asti fadné oschnout. Normalni je, ze v pribéhu ¢asu
se barva povrchu méni. Tato zména ale Zadnym zpusobem neméni vlastnosti povrchu.
Ulozeni

PFed ulozenim se ujistéte, Ze je pfisluSenstvi chladné a suché. Skladujte ho na bezpe¢ném
a suchém misté, mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zaru¢ni opravu! Pfipadné dalsi
informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545 nebo na
internetové adrese www.eta.cz.

V. EKOLOGIE ¥ Pi¢

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponent( a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich spravné
likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty zdarma.
Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostiedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpad. Dal$i podrobnosti si

tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty.

VI. TECHNICKA DATA

Hmotnost cca (g) 330 + 2x94 / 2x112 / 2x93 / 580

Zmeéna technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.

UPOZORNENIi A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY. — Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento salek
v kolébkach, postylkach, kocarcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo
dosah déti. Sacek neni na hrani.
HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouZiti v domacnosti,

L Il
Symbol A znamena UPOZORNENI. material ur€eny pro styk s potravinami
@ - Ctéte navod k obsluze
UPOZORNENI: HORKY POVRCH
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Prislusenstvo pre pekarné chleba

eta 3147990x0

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si vefmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
zaruénym listom, dokladom o predaiji a podla moznosti aj s obalom a vnatornym vybavenim
obalu dobre uschovaijte.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA JVAN

— Instrukcie v navode povazujte za sucast spotrebica a postupte ich akémukolvek dalSiemu
uzivatelovi spotrebica.

— Toto prisluSsenstvo mézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie
a osoby so znizenymi fyzickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial su pod dozorom
alebo boli pou€ené o pouzivani tohto prislusenstva bezpeénym
sp6sobom a porozumeli pripadnym nebezpecenstvam. Deti si
so prisluSsenstvom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu vykonavanu
uzivatelom nesmu vykonavat deti, pokial nie su starSie ako 8
rokov a pod dozorom. Deti mladSie ako 8 rokov sa musi drzat
mimo dosahu prisluSenstva.

— Pred vymenou prislusenstva, pred montazou a demontazou, pred
Cistenim alebo udrzbou, spotrebi¢ vypnite a odpojte od el. siete
vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— UPOZORNENIE - Casti tohto vyrobku sa mézu stat’ velmi horacimi
a sposobit’ popalenie. Zvlastna pozornost musi byt venovana pri
pritomnosti deti a hendikepovanych fudi.

— Neprekracujte maximalne mnoZzstvo muky (870 g) a kypriacich prisad,
ako su susené kvasnice (10 g), (nie je platné pre Bezlepkovy chlieb).

— Neni pfipustné jakymkoli zptisobem upravovat povrch prislusenstva (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani prislusenstva, ktoré nie je v sulade s navodom
na obsluhu, existuje riziko poranenia.

— PrisluSenstvo je ur€eny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné tcely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s rafnajkami)! Nie je uréeny pre komercné pouzitie!

— PrisluSenstvo odporu¢ame pocas pecenia podla nevyskuSaného receptu kontrolovat.

— Neumiestriujte prisluSenstvo do blizkosti horfavych latok alebo predmetov, ak su horuce.

— Neumiestriujte prisluSenstvo ak je horuca, na dreveny stdl, lakovanu plochu ani iny druh
citlivého povrchu, ktory sa moze teplom poskodit.

— Pred pripravou odstrarite z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE—vrecko).

— Pri manipulacii s prisluSenstvom postupuijte tak, aby ste sa neporanili (napriklad nepopalili
alebo neoparili).

— PrisluSenstvo neprenasajte v hordcom stave, pri eventualnom preklopeni hrozi
nebezpecenstvo Urazu popalenim.
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— Pripravované potraviny sa mézu samy vznietit. V pripade nahleho vzplanutia pokrmu
odpojte spotrebic od elektrickej siete a oheri uhaste.

— Toto prislusenstvo pouzivajte iba na ucel, na ktory je ur€eny tak, ako je popisané v tomto
navode. PrisluSenstvo nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku,
su prelozené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené nespravnym pouzivanim prislusenstva
(napriklad znehodnotenie potravin, poranenie, popalenie, oparenie, poziar) a nie
je povinny poskytnut zaruku na prisluSenstvo v pripade nedodrzania zhora uvedenych
bezpecénostnych upozorneni.

Il. OPIS PRISLUSENSTVA (obr. 1

C — Forma na pecenie chleba

C1 — sklopné drzadlo C2 — hriadele

D — Drziak formy na pecenie
D1 — forma na pecenie rozkov
D2 — forma na pecenie na hrciek

D3 — forma na pecenie muffinov

E — Miesiace haky
Prislusenstvo podrla jednotlivych modelov:

Typ / PrisluSenstvo C E D D1 D2 D3
ETA314799010 - - V(1ks) | V(2ks) - -
ETA314799020 - - - - - V(2 ks)*
ETA314799030 - - - - V(2 ks) * -
ETA314799040 |  (1ks) | V(2ks) - - - -

\ je stgastou balenia, — nie je stidastou balenia, * PouZitelny iba s prislusenstvom ETA314799010

Poznamka

— Pri pouziti dvojitej nadoby, ktora je uréend pre pripravu chleba o velkosti 2 x 500 g, je
nutné tieto ingrediencie rovnomerne rozdelit do obidvoch komér na pecenie, tzn. do
kazdej komory dat 250 g chlebovej zmesi + zodpovedajice mnozstvo vody a kvasnic.

— Pri pouziti dvojitej nadoby, ktora je uréena pre pripravu rozkov, hréiek a muffinovo
velkosti 1 x 400 g, odporu¢ame ingrediencie spracovat iba v jednej komore.

I1l. PRIPRAVA NA POUZITIE A POSTUP PECENIA

Odstrarite vSetok obalovy material vyberte prisluSenstvo. Odstrante vSetky pripadné adhézne
folie, samolepky alebo papier. Pred prvym pouzitim umyte Casti ktoré pridu do styku

s potravinami v horucej vode s pridavkom saponatu, dékladne oplachnite Cistou vodou a utrite
dosucha, pripadne nechajte oschnut.

4 Odporucania )
Pred prvym pouzitim odpori¢ame potriet formy na pecenie a hnetacie haky teplu
vzdorujucim tukom. Potom vlozte formu s hakmi na miesenie do pekarne. Ponechajte
veko otvorenéa nastavte program PECENIE a zapnite na 10 minut pekarefi bez
vlozenych surovin. Pripadné mierne zadymenie nie je poruchou. Potom nechajte pekaren
vychladnut. Nasledne o istite (vylestite) formy na pecenie a haky od tuku papierovym
obruskom. Toto sa odporuc¢a vykonat na ochranu neprilnavého povrchu. Tento postup
\_ mbzete Cas od Casu zopakovat. )
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Postup pecenia chleba:

1.

2.

©OeNo O~

Umiestnite pekarefi na suchy rovny povrch. Tahom za sklopna rukovat C1 nej vyberte
formu.

Do formy C umiestnite miesiace haky E na hriadele C2 (rovné plochy hnetacich hakov
musia smerovat nadol).

Do formy C vlozte suroviny na pripravu chleba podla daného receptu. Vzdy dodrzte
zakladné pravidlo - najskor vSetky tekuté suroviny potom vsetky sypké suroviny
a nakoniec kvasnice.

Potom vlozte formu C so surovinami do pekarne.

Pekaren pripojte k el. sieti.

Pomocou tlacidiel MENU, VELKOST, FARBA, CAS nastavte pozadovany program.
Tlacidlom START/PAUSE/STOP spustite nastaveny program.

Pockajte na dokoncenie programu (zaznie akusticky signal).

Po ukon&eni programu vyberte formu C z pekarne a polozte ju dnom nahor na tepelne
odolnu podlozku (napr. dosticka). Ak chlieb nevypadne z formy na podlozZku, hybte
hriadefmi niekofkokrat sem a tam kym sa chlieb neuvorni.

. Pred konzuméciou nechajte chlieb vychladnut.

Upozornenie
Pri manipulacii s horicou formou na pecenie a jej Castami pouzivajte ochranné
pracovné pomdcky (napr. chfiapky). Nikdy nepouzivajte hrubu silu na steny formy
na pecenie, aby ste uvolnili hotovy bochnik! Opaénym postupom vSetky diely mézete
rozlozit' / vybrat (pripadne zlozit).

— Nadmerné mnoZstvo cesta s vysokym podielom kvasnic méze pretiect a pripecie sa

na vykurovacom telese.

Postup pecenia rozkov, hréieka a muffinov (obr. 2):

1.
2.

3.
4.
5.
6.
7.

8.

9.

10.

Podla pripravovaného pokrmu pouzite vhodné prisluSenstvo (D1 alebo D2 alebo D3).
Pripravte si podla vhodného receptu cesto (napr. za pomoci programu napr. CESTO,
MIESENIE alebo VLASTNI). Pouzite dvojitou formu a suroviny viozte do jednej komory.
Pockajte na prerusenie programu (vypracovanie cesta).

Z pekarne vyberte formu na pecenie C.

Vykysnuté cesto nasledne dobre spracujte a vytvarujte na primeranu velkost / tvar
bagety a vlozte ho do formy (odpori¢ame pre muffiny pouzit “Cukrarske kosicky”

0 @ 45 mm).

Uchopte drétend konstrukciu a vlozte do nej obe formy D1 alebo D2 alebo D3.

Do priestoru na pecenie vlozte drziak D formami a uzavrite veko.

Pomocou tlagidiel MENU, FARBA, CAS nastavte teplotu i &as pripravy a pozadovany
program PECENIE.

Stlagenim tlagidla START/STOP zapnete pekareri a spustite nastaveny program
PECENIE.

Pockajte na dokoncenie programu (zaznie akusticky signal).

Vysledok pecenia zavisi od miestnych podmienok (mékka voda, vysoka relativna vlhkost
vzduchu, vysoka nadmorska vyska, konzistencia prisad a podobne). Ak sa vam nepodari
vyrobok podfa receptu dokonale pripravit na prvy raz, nenechajte sa odradit, ngjdite dévod
neuspechu, zmente napriklad pomer surovin a skuste to znovu. Recepty a tipy na pripravu
najdete v nasSom receptari, ktory je na stiahnutie vo formate PDF tu: http://eta.cz/recepty-
pro-domaci-pekarnu-chleba
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IV. CISTENIE A UDRZBA

Pred kazdou udrzbou nechajte prisluSenstvo riadne vychladnut’! Na Cistenie
nepouzivajte ziadne agresivne chemické latky a rozpust'adla! Na Cistenie nepouzivajte
Ziadne agresivne chemické latky a rozpustadla! Formu na pecenie a hnetacie haky ocistite
€o najskér po pouziti. Ak sa haky nedaju pohodine zloZit z hriadeflov, naplrite formu teplou
vodou a nechajte odmodit’ (asi 30 min.). Potom miesiace haky vyberte. Vnutro formy na
pecenie C, D1, D2, D3 a hnetacie haky E ocistite pomocou handri¢ky (hubky) a vody

s trochou saponatu. Vonkajsie €asti formy na pecenie ocistite vihkou handri¢kou. Nikdy
nepouzivajte na ¢istenie kovové alebo ostré predmety! Formu na pecenie nikdy
neponarajte celi do vody! Mohlo by to negativne ovplyvnit’ rotaciu hriadelov.

Po udrzbe nechajte vSetky Casti riadne uschnut. Normaine je, Ze v priebehu €asu sa farba
povrchu meni. Tato zmena ale ziadnym spdésobom nemeni vlastnosti povrchu.

Ulozenie
Pred uloZzenim sa uistite, Ze je prisludenstvo chladné a suché. PrisluSenstvo skladujte na
bezpecnom a suchom mieste, mimo dosahu deti a nesvojpravnych oséb.

Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu! Ak sa vam nepodari
problém odstranit alebo potrebujete dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti, ziskate
je na infolinke +420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

V. EKOLOGIA JR4Y7 D¢

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlatené znaky materialov, ktoré su pouzité
na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie. Uvedené
symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentéacii znamenaju, ze pouzité elektrické alebo
elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym odpadom. Za ucelom
spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na ur€enych zbernych miestach, kde budu prijaté
zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pombzete zachovat’ cenné prirodné zdroje

a napomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na Zivotné prostredie a fudské
zdravie, &o by mohli byt dosledky nespravnej likvidacie odpadov. DalSie podrobnosti si
vyZiadajte od miestneho Uradu alebo najblizSieho zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii
tohto druhu odpadu mézu byt v stlade s narodnymi predpismi udelené pokuty.

VI. TECHNICKE UDAJE
Hmotnost priblizne (g) 330 + 2x94 / 2x112 / 2x93 / 580

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY. — Nebezpecenstvo udusenia. NepouZivajte toto

vrecusko v koliskach, postielkach, koCikoch alebo detskych
ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.
HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouZitie v domacnosti.

Symbol A znamena UPOZORNENIE material uréeny pre styk s potravinami

UPOZORNENIE: HORUCI POVRCH [ []]] Citajte navod na obsluhu
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Accessories for bread maker

eta 3147990x0

USER MANUAL

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

. SAFETY PRECAUTIONS JWAN

— Consider the instructions for use as a part of the appliance and pass them on to any other
user of the accessories.

- This accessories can be used by children at the age of 8 years
and older and people with re duced physical or mental abilities or
lack of experience and knowledge if they are supervised or if they
were instructed regarding use of the accessories in a safe way
and if they understand possible risks. Children must not play with
the accessories. Cleaning and maintenance by the user cannot be
carried out by unsupervised children.

- Before replacing accessories before assembly and disassembly,
before cleaning or maintenance, turn off the appliance and
disconnect it from the mains by pulling the power cord from the
power socket!

-NOTICE - Some parts of this accessories may become very hot
and cause burns. Take special care when children or handicapped
persons are present.

- Do not exceed the maximum quantities of flour (870 g) and raising

ingredients such as dry yeast (10 g), (not valid for Gluten Free bread).

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities providing
accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— If the pot is hot, do not put it onto a wooden table, varnished surfaces or any other type of
sensitive surfaces, which could get damaged by the heat.

— Use the accessories in a manner preventing any injury (e.g. burning, scalding). During
use, hot steam escapes the ventilation slots and the appliance surface is hot.

— Do not move the accessories when hot; potential tipping over may result in burning injury.

— While cooking there is a risk of self-ignition of the prepared food. In the case of sudden
ignition, disconnect the appliance from power supply and extinguish the fire.

— Only use this accessories for the purpose it was designed for, as specified in this manual.
Never use the accessories for any other purpose.

— The accessories does not undertake any responsibility for damage or injuries caused
by improper use of the accessories (e.g. food deterioration, injuries, cuts) and its
guarantee does not cover the accessories in the case of failure to comply with the safety
warnings above.
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Il. DESCRIPTION OF THE ACCESSORIES (Fig. 1

C - Baking pan for bread
C1 —foldable handle C2 —shafts

D — Baking pan holder
D1 — baking pan buns D3 — baking pan muffins
D2 — baking pan baguettes

E — Kneading hooks
Attachments for the respective ETA models:

Type / Accessories C E D D1 D2 D3
ETA314799010 - - V(1 pes) | V(2 pces) - -
ETA314799020 - - - - - V(2 pes) *
ETA314799030 - - - - V(2 pcs) * -
ETA314799040 | v (1 pcs) | ¥ (2 pes) - - - -

Vincluded, —not included, * Can be used only with accessories ETA314799010

Note

— When double pan is used for preparation of 2 x 500 g of bread the ingredients should
be equally divided into both baking chambers, i.e. each chamber will house 250 g of the
bread mix + corresponding volume of water and yeast.

— When double pan is used for preparation of 1 x 400 g of buns, baguettes and muffins.

Ill. PREPARATION FOR USE AND MAKING PROCESS

Before first use, wash all the parts which will come into contact with food in hot water with
detergent, rinse them properly with fresh water and wipe or let them dry.

Bread-making process:

1. Place the bread maker on a flat and dry surface. Remove the pan C, pulling it out of
the appliance.

2. Place the kneading hooks E on the shafts C2 in the pan C (the flat areas of the

kneading hooks must point downwards).

Place the ingredients in pan C according to the recipe. Always follow the basic rule

- add all the liquid ingredients first, followed by loose ingredients and finally

yeast.

Place the bread pan C with the ingredients into the bread maker.

Connect the bread maker to the mains.

With the MENU, SIZE, COLOUR and TIME buttons, set the required programme.

Start the selected programme with the START/PAUSE/STOP button.

Wait till the programme finishes (you will hear a signal sound).

When the programme is finished, remove the pan C from the bread maker and place

it upside down on a heat-resistant mat (e.g. a chopping board). If the bread is stuck to

the pan, move the kneading shafts a few times back and forth until the loaf is released.

10. Allow the bread to cool down before serving.

w

©oNO O A
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Buns, baguettes and muffins-making process (see Fig. 2):

1. The wire rack and insert both the baking forms in it (i.e. D1 or D2 or D3). Proceed in
reverse order to disassemble/remove all the components.

2. Following an appropriate recipe, prepare the dough (e.g. using the DOUGH, KNEADING or
CUSTOM programme).

3. Wait till the last kneading cycle is finished, programme is interrupted.

4. Remove the bread-baking form from the bread maker.

5. The well-risen dough must then be kneaded properly, shaped into the appropriate size
and form of a Baguette/Buns, and put into the form (for the MUFFINS we recommend using
the “Cupcakes” @ 45 mm).

6. Depending on the food processed, use suitable accessory (i.e. D1 or D2 or D3).

7. Insert the holder D with form with the baguettes to the baking area and close the lid.

8. With the MENU, COLOUR and TIME buttons, set the (temperaturu, time) and required
programme BAKING.

9. By pressing the START/STOP button, switch on the bread maker now.

10. Wait till the programme finishes (you will hear a signal sound).

The baking result depends on local conditions (soft water, high air relative humidity, high
altitude, consistency of ingredients etc.). If one or other recipe fails, don‘t let it discourage
you. Try to find reason and try it again with modified proportions. The recipes and tips on how
to make can be found in our recipe book which can be downloaded in a PDF format here:

http://eta.cz/recepty-pro-domaci-pekarnu-chleba

V. CLEANING AND MAINTENANCE

Let the bread maker cool down properly before any maintenance work! Do not use
any aggressive chemicals or solvents for cleaning! Clean the accessories as soon as
possible after use. If the hooks are not easy to remove from the shafts, fill the pan with warm
water and leave them to soak (for about 30 min.). Remove the kneading hooks.Clean the
inside of the pan C, D1, D2, D3 and kneading hooks with a cloth (sponge) and water with
a little detergent. Clean the outside of the pan with a wet cloth. Never use metal or sharp
objects for cleaning! Never immerse the whole pan in water! It could have a negative
impact on the shaft rotation. Let all the parts dry properly after maintenance.The surface
colour will change over time which is normal. This change does not affect the surface properties.

Storage
Make sure that the accessories is cold and dry before storage. Store the accessories in
a safe and dry place, out of the reach of children and incapacitated persons.

By failing to follow the instructions issued by the manufacturer, the right to the
warranty service will be invalidated!

If you are unable to fix the problem, or if you need any further information about the
appliance or service centres, please contact your distributor.

V. ENVIRONMENT JNENE B¢

If the size of the appliance allows, all the parts contain marking of the materials used for
production packaging, components and accessories as well as for recycling. The symbols
on the product or in the accompanying documentation mean that the electrical or electronic
product used must not be liquidated together with communal waste.
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To ensure the appropriate liquidation take the used appliance to a collection point where it
will be accepted free of charge. Correct liquidation of the product helps to protect valuable
natural resources and helps to prevent a potential negative impact on the environment and
human health which can be the outcome of inappropriate liquidation of waste. More details
can be obtained from your local authorities or the closest collection point. Inappropriate
manipulation of such waste can result in a fine according to the national legislation.

VI. TECHNICAL DATA

Weight approx (g) 330 + 2x94 / 2x112 / 2x93 / 580

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL:

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOTA TOY. HOUSEHOLD USE ONLY

The A symbol indicates a WARNING || - Please read the instructions manual

m material designed for contact with food

& WARNING: HOT SURFACE
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Kenyérsiitégép tartozékok

eta 3147990x0

HASZNALATI UTASITAS

Kdszonjik, hogy termékulnket valasztotta. A készulék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, és lehetéség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, csomagolassal és a csomagolas belsd részeivel egyitt gondosan 6rizze meg.

. BIZTONSAGI ELOIRASOK JAN

— Az Utmutaté utasitasait tekintse a készUlék tartozékaként és juttassa el azt a tartozékok
barmilyen tovabbi felhasznaldjanak.

- Ezt a tartozékok 8 éves koru és idésebb gyemekek, tovabba
csokkent fi zikai és mentalis képességl vagy nem elegendd
tapasztalattal és ismeretekkel rendelkez6 személyek is
hasznalhatjak, amennyiben felligyelet alatt allnak vagy a tartozékok
biztonsagos hasznalatara vonatkozéan megfelel6 modon kioktattak
Oket és megértik az esetleges veszeélyhelyzetek értelmezését.

A gyermekek nem jatszhatnak a tartozékok. A felhasznal¢ altal
torténd tisztitast és karbantartast gyermekek nem végezhetik, ha
nincsenek legalabb 8 évesek és csak felugyelet mellett. 8 évnél fi
atalabb gyermekek csak a tartozékok

- A tartozékok vagy hozaférhetd részek kicserélése elbtt, beszerelés
és szétszerelés elbtt, tisztitas vagy karbantartas el6tt, a készuléket
kapcsolja ki és huzza ki a tapkabel dugéjanak kihuzasaval az aljzatbol!

- Figyelmeztetés — A tartozékok egyes részei nagyon melegek
lehetnek, égési sérulést okozhatnak! Figyeljen oda a gyerekekre
€s mozgaskorlatozott emberekre!

- Ne Iépje tul a liszt (870 g) és keleszt6 hozzavalodk, pl. szaraz éleszt6
(10 g) max. megengedett mennyiségét (nem érvényes Gluténmentes kenyér).

— Gyartécég nem felelds a tartozékai helytelen hasznalatabdl eredd karokért és sériilésekeért
(pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, sériilésekért, sebesiilésekért) és nem felelds
a tartozékai jotallasaért a fenti biztonsagi figyelmeztetések be nem tartasa esetén.

— A termék otthoni és hasonld (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— A késziiléket kizarolag az el6irt médon, felborulassal nem fenyegeté helyen, héforrasoktol
(pl. kalyha, tiizhely, f6z6lap, forrélevegés siitd, grill), gyulékony anyagoktdl (pl.
fliggonyok stb.) és nedves fellletektél (pl. mosogatotal, mosdotal sth.) megfeleld
tavolsagban hasznélja.

— Ne tegye a forrd edényt fa asztalra, festett, vagy mas érzékeny felliletre, amely a meleg
miatt megsérilhet!

— Fbézés az elkészitendd ételek dngyulladasa is megtérténhet. Hirtelen fellobbanas esetén
kapcsolja le a késziiléket az elektromos halézatrdl és oltsa el a tizet.

— A tartozéka csak arra célra hasznalja, amire szanva van, és ahogy a hasznalati
Utmutatoban le van irva. A a tartozéka soha se hasznalja mas célra.
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Il. A TARTOZEKAI LEIRASA (1. abra

C - Siitéforma

C1 — lehajthato fogantyu

D - Siité6forma tartéja
D1 - sutéforma zsemlét
D2 - sutéforma bagette

E — Dagaszt6 karok

Tartozékok az ETA modellek szerint:

C2 — tengelyek

D3 - siitéforma muffint

Tipus / Tartozékok C E D D1 D2 D3
ETA314799010 - - V(1db) | V(2db) - -
ETA314799020 - - - - - v (2db)*
ETA314799030 - - - - V(2 db) * -
ETA314799040 | v (1db) | V(2 db) - - - -

 csomagolasban, — ninc csomagolasban, * Kiegészit eszkéz az ETA314799010 ETA314799010

Megjegyzés

— Kett6s edény hasznalatakor, ami 2 x 500 g kenyér elkészitéséhez sziikséges, akkor
a hozzavaldkat egyenld mértékben elosztjuk a két stitbkamraba, azaz mindegyik
kamraba 250 g kenyérkeveréket + a megfeleld vizet és éleszt6t dolgozzuk be.

— Kettés edény hasznalatakor, ami 1 x 400 g zsemlét, bagettet és muffint elkészitéséhez

1. A HASZNALAT ELOKESZITESE ES A KENYERSUTES MENETE

Elsd Gzembehelyezés el6tt mossa le azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel kerllhetnek
érintkezésbe forrd, szappanos vizzel, majd alaposan 6blitse le azokat tiszta vizzel és torélje
szarazra, illetve szaritsa meg azokat.

A kenyérsiités menete:

1.
2.

3.

© N O

Helyezze a kenyérsitét szaraz, sima felliletre. Hizza ki abbdl a C-jell format.

Helyezze be a C formaban levé C2 tengelyre a E jelli dagasztokarokat (a dagasztokarok
sima felilete lefelé kell, hogy iranyuljon).

A C formaba helyezzék be az adott recept szerint késziil6é kenyér nyersanyagait. Tartsa
be mindig az alapszabalyt - helyezze be el6szor az 6sszes folyékony nyersanyagot,
ezutan az 6mlesztett anyagokat, végiil az élesztét.

Ezutan helyezze be a C format a nyersanyagokkal egyitt a kenyérsitébe.
Csatlakoztassa be a kenyérsitét az el. halézatba.

A MENU, MERET, SZIN, IDO nyomégombokkal allitsa be a kivant programot.

A START/PAUSE/STOP nyomdgombbal kapcsolja be a beallitott programot.

Varjak meg a program befejez6dését (akusztikai hangjelzés hallatszik).

A program befejez&dése utan vegye ki a C format a kenyérsitébdl és helyezze azt
aljaval felfelé héallo alatétre (pl. falapra). Amennyiben a kenyér magatol nem esik ki

a formabdl az alatétre, akkor a hajtétengelyeket néhanyszor mozditsa el mindkét
irdnyban, amig a kenyér nem lazul meg.

10. Fogyasztasa el6tt hagyja a kenyeret lehdini.
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A készitési zsemlét, bagettet és muffint (az abra szerint 2. abra):

1. A készitendd étel szerint hasznalja a megfeleld tartozékokat (D1 vagy D2 vagy D3).
Forditott sorrendben lehet majd a készuléket szétszerelni.

2. Készitse el a tésztat a megfelelé recept szerint (pl. a TESZTA vagy TESZTAKESZITES
vagy GLUTENMENTES program segitségével).

3. Varjak meg a program befejez6dését.

4. A kenyérsutébdl vegye ki a kenyérsiité format C.

5. Akelt tésztat mindig gyurja 6ssze alaposan és formazzon megfelel6 bagett méretet,
alakot, ezutan tegye be a formaba (mert muffint javasoljuk hasznalni “Fehér cukrasz
mignon papir kapszli“ @ 45 mm).

6. Szerelje a drot szerkezetet és helyezze be a két format D1 vagy D2 vagy D3.

7. Helyezze be a bagett format és csukja le a fedelét.

8. A MENU, SZiN, ID& nyomdégombokkal (sziikséges idStartamot allithatja be, hdmérséklet)
és allitsa be a kivant programot SUTES.

9. A START/PAUSE/STOP gomb megnyomasaval kapcsolja be a sit6t.

10. Varjadk meg a program befejez6dését (akusztikai hangjelzés hallatszik).

A siités eredménye a helyi feltételektél fiigg (lagy viz / magas relativ paratartalom / nagy
tengerszint feletti magassag / a hozzavalok allaga stb.). Amennyiben az egyik vagy

a masik recept nem sikerul elsére, ne veszitse el a batorsagat. Igyekezzen kideriteni

a sikertelenség okat és probaljon ki mas mennyiségi aranyokat. A tovabbi receptet és
tippet talalhat a receptgyijteményiinkben, amely PDF formatumban itt télthetd le: http://
eta.cz/recepty-pro-domaci-pekarnu-chleba

IV. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Minden egyes karbantartas el6tt hagyja a tartozékrendben kihilni! A tisztitdshoz ne
hasznaljon sem agressziv vegyi anyagokat és oldészereket! A sutéformat C, D1, D2, D3
és a dagasztokarokat hasznalatuk utan mielSbb tisztitsa meg. Ha nem lehet a karokat
koénnyen levenni a tengelylkrél, akkor téltse meg a format meleg vizzel és hagyja azokat
kiazni (kb. 30 percig). Ezutan vegye ki a dagasztokarokat. A sitéforma belsejét és

a dagaszto karokat egy ruhadarab (szivacs) és viz valamint kevés mosoészer segitségével
tisztitsak meg. A tisztitashoz soha ne hasznaljon fémbdl késziilt vagy éles targyakat!
A sutéformat soha ne meritse teljesen viz ala! Negativ hatasu lehet a tengely
forgasara. Karbantartas utan hagyja annak valamennyi részét rendben megszaradni.

A hasznalat soran idével a fellilet szine megvaltozik, ami normalis jelenség. Ez a valtozas
azonban semmiképpen sem befolyasolja a fellilet tulajdonsagait.

Tarolas

A tarolasi elhelyezése elétt gy6z6djon meg arrdl, hogy a tartozék lehilt és szaraz-e.

A tartozék tarolja biztonsagos és szaraz, gyermekek és nem 6njogu személyek részére
nem hozzaférhetd helyen.

Az utasitasok be nem tartasa a jotallasi kotelezettségek megsziinését vonja maga utan! Ha
nem sikeriil Onnek megoldani a problémat vagy sziiksége lenne tovabbi informaciokra
a készlilék és annak szervizhaldzata vonatkozasaban,akkor vegye fel a kapcsolatot eladojaval.
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V. KORNYEZETVEDELEM JE&Y Pid

Amennyiben a méretek lehetévé teszik, valamennyi készuléken fel vannak tiintetve

a csomagolbéanyagok, komponensek és tartozékok gyartasara szolgal6 anyagok jelei, tovabba
azok reciklalasara vonatkozo jelzések. A terméken vagy annak kiséré dokumentacidjaban
feltlintetett jelzések azt jelzik, hogy az elektromos és elektronikus termékeket nem szabad
a kommunalis hulladékokkal egyutt likvidalni. A helyes likvidalas céljabol adja le azokat az
arra kijelolt hulladékgyjtd helyeken, ahol azokat ingyenesen veszik at. A termékek helyes
likvidalasaval segiti meg6rizni az értékes természeti forrasokat és segiti megel6zni azokat
a potencidlisan negativ behatasokat a kdrnyezetre és az emberi egészségre, amelyek

a helytelen likvidalasbol erednek. Tovabbi részleteket kérjen a helyi énkormanyzattél vagy
a legkdzelebbi hulladékgydijté helyen. Ezen hulladék anyagok helytelen likvidalasa az egyes
orszagok elbirasai szerint pénzblntetéssel is jarhat. Ha a késziiléket véglegesen Gizemen
kivil szeretnénk helyezni, akkor javasoljuk, hogy az elektromos csatlakozé vezetéket annak
aramtalanitasa utan teljesen vagjak le, igy a készllék hasznélhatatlanna valik.

VI. MUSZAKI ADATOK

Tdémeg cca (g) 330 + 2x94 / 2x112 / 2x93 / 580

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyartoé fenntartja!

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:

HOUSEHOLD USE ONLY — Csak haztartasokon beliili hasznalatra.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY. — Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektdl

elzart helyen. A zacské nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskot bélcsékben,
kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

Az /\\ szimbolum FIGYELMEZTETEST jelent. [[L]] - Olvassa el a hasznalati utasitést

m az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe kerilé anyagokré

& FIGYELMEZTETES: FORRO FELULET
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Akcesoria do wypieku chleba

eta 3147990x0

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem uzytkowania,
nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztos¢. Dotyczy to takze
gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czgsci oryginalnego opakowania.

|. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA JAN

— Wskazowki zawarte w instrukcji obstugi nalezy przekaza¢ innemu uzytkownikowi akcesoria.
- Z akcesoria mogg korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia, oraz osoby
z ograniczonymi zdolnosciami fi zycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzgdzen pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania z tego akcesoria

oraz zagrozen wigzgcych sie z jego uzywaniem. Bawienie sie
urzgdzeniem akcesoriami jest zabronione dzieciom. Czyszczenie
i konserwacja bez nadzoru dorostych jest dzieciom zabroniona.
Dzieci do lat 8 muszg trzymac sie z dala od akcesoria.

- Przed wymiang wyposazenia lub przed montazem i demontazem,
przed cszyczeniem lub konserwacjg nalezy wytgczyé akcesorie
i odtgczy¢ je od sieci elektrycznej poprzez wyciggniecie wtyczki
przewodu zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

-UWAGA - Niektore czesci tego produktu mogg by¢ bardzo gorgce
i spowodowac oparzenia. Szczegolng uwage nalezy zwrdéci¢ na
obecnos$¢ dzieci i 0sdb niepetnosprawnych.

- Nie przekracza¢ maksymalnej ilosci maki (870 g) i substanciji
spulchniajgcych, takich jak suche drozdze (10 g), (nie jest wazne
dla Chleb bezglutenowy).

— Producent nie jest odpowiedzialny za szkody powstate przez niepoprawne obchodzenie
sie z akcesoriami (np. zniszczenie skladnikéw, poranienie, uszkodzenie urzadzenia,
pozar itp.) i nie jest odpowiedzialny za urzgdzenie w przypadku nieprzestrzegania wyzej
wymienionych wskazoéwek bezpieczehstwa.

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne srodowiska
mieszkalne, w firmach swiadczgcych ustugi noclegowe ze $niadaniem)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Nie nalezy umies$ci¢ naczynia, gdy jest gorgce, na drewnianym biurku, lakierowanej

powierzchni lub innego rodzaju delikatnej powierzchni, ktéra przez ciepto moze zosta¢
uszkodzona.

— Podczas gotowanie jest mozliwy samozapton przygotowywanej zywnosci. W przypadku
nagtego zapalenia, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i ugasic¢ pozar.

— Nigdy nie uzywaj urzadzenia do innych celdw niz te, do ktérych jest przeznaczony oraz
w sposoOb opisany w niniejszej instrukcji. Nigdy nie uzywaj urzadzenia do zadnych innych
celow.
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Il. OPIS AKCESORIOW (rys. 1

C - Forma do pieczenia chleba
C1 — skladany uchwyt

D — Uchwyt na forma do pieczenia
D1 — forma do pieczenia buteczki
D2 — forma do pieczenia bagietki

E — Mieszadta (haki)

Akcesoria wg poszczegolnych modeli:

Type / Akcesoria
ETA314799010

Cc

E

C2 — waly

D3 — forma do pieczenia babeczki

D1
V(2 szt)

D2

D3

ETA314799020

V(2 szt) *

ETA314799030

V(2 szt) *

ETA314799040

V(1 szt)

V(2 szt)

\ w zestawie, — nie dotgczone, * Wyposazenie tylko z przystawka ETA314799010

Uwaga

— Podczas korzystania z podwéjnego pojemnika, ktéry jest przeznaczony do przygotowania
chleba 2 x 500 g, nalezy sktadniki podzieli¢ rowno do dwdch komor, czyli do kazdej
komory 250 g mieszanki chlebowej plus odpowiadajgcg ilo$¢ wody i drozdzy.

— Podczas korzystania z podwdéjnego pojemnika, ktory jest przeznaczony do przygotowania
buteczki, bagietki i babeczki 1 x 400 g.

lIl. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA | SPOSOB PIECZENIA

Przed pierwszym uzyciem przemyc¢ czesci, ktore stykajg sie z zywnoscig w gorgcej wodzie
z detergentem, doktadnie optukaé czystg wodg i wytrze¢ do sucha lub pozostawi¢ do wyschniecia.

Procedura pieczenia chleba:

1. Postawi¢ automat na suchg ptaska powierzchnig. Wyciagna¢ forme C.

2. Do formy C wiozy¢ mieszadia E na wat C2 (réwne powierzchnie mieszadet (hakow)
muszg by¢ skierowane w dot).

Do formy C wiozy¢ sktadniki do przygotowania chleba wg danego przepisu. Zawsze
nalezy przestrzega¢ podstawowej zasady — najpierw wszystkie ptynne sktadniki,
a nastepnie wszystkie skfadniki luzem na koncu drozdze.

Nastepnie umiesci¢ forme C ze sktadnikami do automatu.

Automat podtgczy¢ do pradu.

Za pomocg przycisku MENU, WIELKOSC, KOLOR, CZAS ustawié zgdany program.
Nacisng¢ przycisk START/PAUSE/STOP, aby uruchomi¢ wybrany program.
Poczekac¢ na zakonczenie programu (sygnat akustyczny).

Po zakonczeniu programu wyjgc forme C z automatu i umiesci¢ do géry dnem

na odporng na ciepto podktadke (np. deske). Jesli chleb nie wypadnie z formy na
podktadke, porusza¢ watem tam i z powrotem kilka razy, az chleb wypadnie.

10. Przed jedzeniem chleba ostudzi¢.

W

©oNOOA
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Procedura pieczenia buteczki, bagietki i babeczki (patrz rysunek 2):

1. W zalezno$ci od rodzaju przygotowywanej potrawy nalezy uzy¢ przeznaczone do tego
wyposazenie dodatkowe (D1 lub D2 lub D3).

2. Przygotowac ciasto wedtug odpowiedniego przepisu (np. za pomocg programu
CIASTO lub PRYGOTOWANIE CIESTA lub VLASTNi=indywidualnego ustawienia
kazdego etapu).

3. Poczekac na zakonczenie programu (przetwarzanie ciasta).

Z urzadzenia do pieczenia chleba wyjg¢ forme na chleb C.

5. Wyrosniete ciasto potem dobrze zagnies¢ i zrobi¢ bagietki o odpowiedniej wielkosci
i odpowiednim ksztatcie i wtozy¢ do formy (dla babeczki zalecemy uzycie “Foremki
cukiernicze” & 45 mm).

6. Do konstrukcje z drutu i wtozy¢ do niej dwie formy D1 lub D2 lub D3.

7. Do przestrzeni umiesci¢ uchwyt D i forme do pieczenia bagietek i zamkng¢ pokrywe.

8. Zapomoca przycisku MENU, KOLOR, CZAS ustawi¢ (wymagany czas, temperaturze)
i zadany program PIECZENIE.

9. Naciskajgc przycisk START/STOP wigczy¢ urzgdzenie do wypieku.

10. Poczekac na zakonczenie programu (sygnat akustyczny).

&

Wynik pieczenia zalezy od warunkéw w miejscu (woda miekka, wysoka wilgotnosci
powietrza, wysoko$é nad poziomem morza, sktadniki, konsystencja, itp.). Jesli jeden lub
inny przepis nie wyjdzie po raz pierwszy, nie nalezy sie zniecheca¢. Sprébuj znalez¢
przyczyne i sprébuj ponownie. Przepisow i wskazéwek do pieczenia znalez¢ mozna

w naszej ksigzce kucharskiej, ktora jest do pobrania w formacie PDF tutaj: http://eta.cz/
recepty-pro-domaci-pekarnu-chleba

V. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed kazdym czyszczeniem nalezy akcesoriéow odpowiednio schtodzi¢! Podczas
czyszczenia nie nalezy stosowa¢ zadnych srodkéw chemicznych i agresywnych
rozpuszczalnikéw! Forme do pieczenia C, D1, D2, D3 i mieszadta do wyrabiania
oczyscic¢ jak najszybciej po uzyciu. Jesli mieszadet nie mozna tatwo wyjgé z watéw
potrzeba napetni¢ forme gorgcg wodg i odmoczy¢ (30 min). Nastepnie wyja¢ mieszadta.
Whnetrze formy do pieczenia i mieszadta oczysci¢ Sciereczkg (ggbkg) i woda z matg iloscig
detergentu. Zewnetrzne czesci formy do pieczenia oczysci¢ wilgotng Sciereczkg. Nigdy
nie nalezy uzywaé¢ metalowych lub ostrych przedmiotéw! Nigdy nie zanurza¢ catej
formy do pieczenia do wody! Moze to mie¢ negatywny wplyw na obracanie watu. .
Po czyszczeniu pozostawi¢ wszystkie czesci do wyschniecia. Normalne jest, ze z czasem
zmieni sie kolor powierzchni. Zmiana ta jednak nie zmienia wtasciwosci powierzchni.

Sktadowanie
Przed sktadowaniem nalezy si¢ upewnic¢, ze akcesoriow jest zimny i suchy. Skladowaé
akcesoriéw w bezpiecznym, suchym miejscu z dala od dzieci i oséb nieodpowiedzialnych.

Nie przestrzeganie wskazéwek producenta powoduje utrate prawa do napraw
gwarancyjnych! Jesli nie uda sie rozwigzac¢ problemu lub potrzebujesz wiecej informacji
na temat urzadzenia sieci serwisow, nalezy skontaktowac sie ze sprzedawcy.
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Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej
dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych lub elektronicznych
nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy przynies¢
do specjalnych punktéw zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez optaty. Dzieki poprawnej
utylizacji pomogg Panstwo zachowaé cenne zrédta i pomoga w profilaktyce ewentualnych
negatywnych wptywow na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na co mogtaby mie¢
negatywne wptywy niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania nastgpnych
szczegotowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy zwrdci¢ sie do najblizszego urzedu
lub punktu zbiorczego. Niewtasciwy sposob utylizacji urzgdzenia moze podlegac karze

— zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania
urzgdzenia z uzytkowania zaleca sie odtgczy¢ przewdd zasilania od sieci elektrycznej,
przez uciecie przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie urzgdzenia nie bedzie nastepnie
mozliwe.

VI. DANE TECHNICZNE

Waga ok. (g) 330 + 2x94 / 2x112 / 2x93 / 580

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:

HOUSEHOLD USE ONLY - Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY. — Niebezpieczenistwo uduszenia. Tego worka nie nalezy
uzywac w kotyskach, tézeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢
w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

Symbol A oznacza OSTRZEZENIE @ - Zapoznaj sie z instrukcjg obstugi

Il
Qr materiat przeznaczonych do z Zzywnoscig

OSTRZEZENIA: GORACE POWIERZCHNIA
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Brotbackautomatzubehér

eta 3147990x0

BEDIENUNGSANLEITUNG

Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fur den Kauf unseres Produkts. Bewahren Sie diese
Anleitung gemeinsam mit dem Garantieschein, dem Kassenbeleg und nach Mdglichkeit auch
mit der Verpackung und dem inneren Inhalt der Verpackung gut auf.

. SICHERHEITSHINWEISE JAN

— Lesen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme sorgféltig die Bedienungsanleitung durch,
sehen Sie sich die Abbildungen an und bewahren die Anleitung fur einen zukinftigen
Gebrauch auf.

— Das Zubehor ist fir den Betrieb zur Anwendung im Haushalt sowie fiir ahnliche Zwecke
bestimmt (Zubereitung von Speisen)! Es ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt!

- Dieses Zubehor darf von Kindern bis 8 Jahren und alteren und /
oder Personen mit eingeschrankten physischen, sinnlichen oder
geistigen Fahigkeiten oder mit ungenliigenden Erfahrungen und
Kenntnissen nur in dem Fall verwendet, dass diese unter Aufsicht
sind oder Uber die sichere Verwendung belehrt wurden und die
moglichen Gefahren verstehen. Kinder durfen mit dem Zubehor
nicht spielen. Die seitens Benutzer durchgeflhrte Reinigung und
Wartung darf nicht von Kindern durchgeflihrt werden, falls sie nicht
alter als 8 Jahre und unter Aufsicht sind. Kinder unter 8 Jahren
mussen aulder Reichweite des Zubehor und seinem Anschluss
gehalten werden.

- Uberschreiten Sie nicht die maximale Menge von Mehl (870 g) und
der Backzutaten wie Trockenhefe (10 g), (dies gilt nicht fur
glutenfreien Teig).

— Entfernen Sie vor dem Backen eventuelle Verpackungen (z.B. Papier, PE-Beutel usw.).

— Wir empfehlen den Backautomaten beim Backen von nicht ausprobierten Rezepten
wahrend des gesamten Backvorgangs zu beobachten.

— Benutzen Sie den Zubehdr nur an Stellen, wo kein Umkippen droht und in ausreichender
Entfernung zu brennbare[\ Gegenstanden (z.B. Gardinen, Vorhangen, Holz usw.) sowie
von Warmequellen (z.B. Ofen, Elektro-/Gasherde) und feuchten Oberflachen
(z.B. Splilbecken, Waschbecken).

— Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch falschen Gebrauch des Zubehors
verursacht werden (z.B. Wertminderung der Lebensmittel, Verletzung, Verbrennung,

Verbriihung, Brand, u.A.) und ist nicht von der Garantie fiir das Zubehérs her im Fall der
Nichteinhaltung der obig angefiihrten Sicherheitshinweise verantwortlich.

ll. BESCHREIBUNG DES ZUBEHORS (Abb. 1

C — Backform
C1 - Bigel C2 — Wellen

D - Backformhalter
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D1 — Backform Brotchen D3 — Backform Muffins

D2 — Backform Baguettes
E — Knethaken
Zubehor laut einzelnen Modellen:

Type / Zubehor

ETA314799010

ETA314799020

ETA314799030

ETA314799040 | v (1 Stk.) | V(2 Stk.)

v im Lieferumfang enthalten, — nicht im Lieferumfang enthalten,
* Zubehér zum Backformen Brdtchen ETA314799010

Anmerkung
— Beim Gebrauch das DoppelgefélRes, das zur Zubereitung des Brots mit einer GroéRRe

von 2 x 500 g bestimmt ist, miissen diese Zutaten gleichmafig auf beide Backkammern

verteilt werden, d.h., in jede Kammer 250 g Brotmischung + entsprechende Menge
Wasser und Hefe geben.

— Beim Gebrauch das DoppelgefalRes, das zur Zubereitung des Muffins, Brétchen, und
Baguettes mit einer Grofie von 1 x 400 g.

-

Bemerkung

Sie keine scharfen Gegenstande; das kdnnte die Beschichtung der Backform
beschadigen. Warten Sie ab, bis das Brot abgekuhlt ist und stiirzen Sie die Backform
mittels klopfen nach unten auf z.B. ein Schneidebrett oder Kuchengitter!

— Die Ubermenge von Teig mit hohem Anteil der Hefen kann ein UberflieRen und

\_ Verbraten zum Heizkorper verursachen.

— Wir empfehlen bei der Handhabung mit der heiRen Backform, dem Bugel, dem Haken
u.A. Arbeitsschutzmittel zu benutzen (z.B. Topflappen). Wenden Sie nie grobe Gewalt
auf die Wande der Backform an, um den fertigen Brotlaib herauszunehmen. Verwenden

~

J

l1l. VORBEREITUNG ZUM GEBRAUCH UND BACKVORGANG

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, nehmen sowie das Zubehor heraus.

Entfernen Sie vom Zubehor alle eventuellen, anhaftenden Folien, Aufkleber bzw. Papier.

Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch die Teile, die in Beriihrung mit Lebensmitteln

kommen, mit heiRem Wasser unter Spulmittelzugabe ab, spllen sie griindlich mit reinem

Wasser ab und wischen sie trocken, ggf. lassen sie trocknen.

Bemerkung

Geben Sie die abgetrockneten Bauteile zuriick in den Backautomaten und lassen

den Deckel gedffnet. Stellen Sie anschlieRend das Programm PECENI (BACKEN)

ein und schalten den Backautomaten fir 10 Minuten ohne eingelegte Rohstoffe ein,
lassen Sie danach den Backautomaten auskiihlen. Eine eventuelle kurze, leichte
Rauchschwarzung ist kein Fehler und kein Grund zur Reklamation des Gerats. Die

Ausduinstungen / Gerliche sind bei der 1. Inbetriebnahme vollig normal und notwendig.
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Die Art und Weise des Backens von Brots:

1. Stellen Sie den Backautomaten auf eine feste, ebene und trockene Oberflache
(z.B. Kiichentisch), aufier der Reichweite von Kindern.

2. Erfassen Sie mit beiden Handen die Form C, setzen sie in den Backautomaten ein.

3. Wir empfehlen die Wellen und Haken mit einer geeigneten, hitzebestéandigen Margarine

| Fett einzuschmieren, das ermdglicht ein leichteres Entfernen der Haken aus dem Brot.

Stecken Sie anschlieend Knethaken E auf die Wellen in der Backform.

5. Geben Sie die Zutaten mithilfe der vorgeschriebenen Reihenfolge des betreffenden
Rezepts in die Form. Halten Sie aber immer die Grundregel ein — zuerst alle
flissigen Rohstoffe, danach alle griffigen Rohstoffe und zum Schluss Hefe, ggf.
Verbesserungsmittel.

6. Stellen Sie am Bedienfeld das gewiinschte Programm mithilfe der Tasten MENU /

FARBE / ZEIT ein.

Driicken Sie zum Schluss die Taste START/PAUSE/STOP.

8. Nach der Beendigung des Backens ertdnt ein Tonsignal (Piepen), dass das Brot oder
die Spezialitdt aus dem Backautomaten genommen werden kann.

B

N

Ende der vorprogrammierten Phasen

Nehmen Sie die Backform C durch Ziehen am Bligel heraus, legen sie mit dem Boden
nach oben auf eine hitzebestandige, feste Unterlage (z.B. ein Schneidebrett). Bewegen
Sie, falls das Brot nicht aus der Form auf die Unterlage fallt, die Knetwellen mehrmals
hin und her, solange bis das Brot freigegeben wird. Mithilfe des Utensils entfernen Sie die
Knethaken mihelos, falls sie im Brot stecken bleiben.

Die Art und Weise des Backens von Hornchen, Brétchen und Muffins (Bild Nr. 2):

1. Nutzen Sie laut dem zubereitenden Gericht das entsprechende Zubehor (D1 oder D2
oder D3

2. Bereiten Sie laut dem passenden Rezept den Teig zu (z.B. mit Hilfe des Programms
TEIG oder KNETEN oder INDIVIDUELL).

3. Warten Sie kurz ab, bis das Programm unterbrochen wird (d.h. bis der Teig bereit ist).

Nehmen Sie aus der Brotbackmaschine die Brotbackform C heraus.

5. Verarbeiten Sie dann gut den aufgegangenen Teig und formen Sie ihn zu der
entsprechenden Form sowie Grolie der Baguette/des Hornchens und legen Sie ihn in
die Backform (fiir Muffins empfehlen wir die Nutzung von ,Konditorkérbchen“ & 45
Millimeter).

6. Ergreifen Sie die Drahtkonstruktion und geben Sie da beide Formen D1 oder D2 oder D3.

7. Legen Sie in das Gebiet des Backens den Halter D auch mit den Backformen ein und
machen Sie den Deckel zu.

8. Stellen Sie am Bedienfeld das gewiinschte Programm BACKEN mithilfe der Tasten
MENU / FARBE / ZEIT ein.

9. Schalten Sie den Backautomaten mit dem Driicken der Drucktaste START/STOP ein.

10. Warten Sie, bis das Programm am Ende ist (Sie héren das akustische Signal).

B

Das Backergebnis ist von den Bedingungen vor Ort abhangig (weiches Wasser, hohe relative
Luftfeuchtigkeit, hoher Meeresspiegel, Qualitat sowie Konsistenz von benutzten Ingredienzen
usw.). Darum stellen die in den Rezepten angefiihrten Angaben die sog. Referenzpunkte dar,
die im entsprechen MaR angepasst werden kénnen. Versuchen Sie, daflr einen Grund zu
finden und versuchen Sie es noch einmal, und zwar so, dass Sie die Teile wechseln. Diese
Rezepte sowie Tipps zur finden Sie in unserem Rezeptbuch, das Sie als PDF Datei unter dem
folgenden Link herunterladen kénnen: http://eta.cz/recepty-pro-domaci-pekarnu-chleba.

26 /27



IV. REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Nehmen Sie die Reinigung immer am abgekiihlten Gerat und regelméBig nach jedem
Gebrauch vor! Wir empfehlen die neue Backform C, D1, D2, D3 und die Knethaken

vor deren erstem Gebrauch mit hitzebestéandigem Fett einzuschmieren und sie im
Backautomaten Uber die Dauer von etwa 10 Minuten erwarmen zu lassen. Reinigen Sie
(polieren) die Backform nach deren Abkiihlung von Fett mit einem Kichentuch. Das wird
empfohlen zum Schutz der Antihaftbeschichtung. Dieser Vorgang kann von Zeit zu Zeit
wiederholt werden. Verwenden Sie zur Reinigung ein mildes Reinigungsmittel. Verwenden
Sie nie chemische Reinigungsmittel, Benzin, Backofenreiniger bzw. Reinigungsmittel,

die kratzen oder sonst die Schicht zerstéren. Diese Anderung veréndert jedoch auf keine
Weise die Eigenschaften der Oberflache.

V. UMWELT oY P:¢

Insofern es die MalRe zulassen, sind an allen Stiicken Symbole der Materialien, die zur
Fertigung der Verpackung, Komponenten und des Zubehdrs verwendet werden sowie auch
fur deren Recycling, aufgedruckt. Geben Sie diese zum Zweck deren richtigen Entsorgung
in dafiir bestimmten Altstoffsammlungen ab, wo sie kostenlos entgegengenommen werden.
Durch eine richtige Entsorgung dieser Produkte helfen Sie wertvolle Naturquellen zu
erhalten und tragen zur Vorbeugung potenzieller, negativer Auswirkungen auf die Umwelt
und menschliche Gesundheit bei, was die Folgen einer falschen Entsorgung von Abfallen
sein kdnnten. Fordern Sie weitere Einzelheiten von Ihrer ortlichen Behérde bzw. von der
nachstliegenden Altstoffsammelstelle an. Bei einer falschen Entsorgung dieser Art von
Abfall kdnnen im Einklang mit den nationalen Vorschriften Geldstrafen verhangt werden.

VI. TECHNISCHE DATEN
Gewicht ca. (g) 330 + 2x94 / 2x112 / 2x93 / 580

Unbedeutende Abweichungen von der Standardausfiihrung, die keinen Einfluss auf
die Funktion des Produkts haben, behilt sich der Hersteller vor. Anderungen im
Sinne des technischen Fortschrittes behalten wir uns vor.

WARNZEICHEN UND SYMBOLE, DIE AUF VERBRAUCHER, VERPACKUNGEN ODER
IN DER BEDIENUNGSANLEITUNG VERWENDET WERDEN:

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
a BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY. Erstickungsgefahr. Verwenden Sie diesen Beutel nicht

in Wiegen, Kinderbetten, Kinderwagen oder Kindergittern. Legen Sie
den PE-Beutel aul3erhalb der Reichweite von Kindern ab. Der Beutel ist kein Spielzeug.
HOUSEHOLD USE ONLY — Nur zum Gebrauch im Haushalt.

A HINWEIS |_IL!| - Lesen Sie die Bedienungsanleitung

I
Qr Lebensmittelkontaktmaterial & HEIRE OBERFLACHE

Hersteller/ Inverkehrbringer: ETA a.s., Kfizikova 148/34, Karlin, 186 00 Praha 8 CZECH REPUBLIK.
Service: Omega electric GmbH, Servicezentrale, Industriering 2, D- 04626 Schmdlin.

Bei Fragen zu Reparaturen und Bestellung von Ersatzteilen und wenden Sie sich bitte
ebenfalls an unsere deutsche Servicezentrale: Tel.: 034491/58860, Fax: 034491/5886189,
Email: info@eta-hausgeraete.de
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ZARUCNIi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaruénim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Gtyfi
mésicl od data prodeje spotfebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v prabéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych materialG.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

PFi reklamaci je nutné predloZit: reklamovany vyrobek, originalni ndkupni doklad, ve kterém
je zfeteln& uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotiebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zarucni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zarucni opravu nebo bezplatny servis v pripadé:

» zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

* nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

» poskozeni pristroje vlivem Zivelné pohromy.

* pouZzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

» pouzivani vyrobku k profesionalni &i jiné vydéleéné Cinnosti.

* pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfisluSenstvim.

* nespravné udrzby vyrobku.

* nepravidelného Cisténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zpusobena zbytky
potravin, vlasti, domovniho prachu nebo jinych nedistot.

« vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmétd nebo
tekutin (véetné elektrolytu z baterii) dovnitf.

» mechanického poskozeni vyrobku zplisobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zboZi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
prepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktudlni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

PFipadné dalSi dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskere naleZitosti uvedené v tomto zarucnim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni €islo:

Razitko a podpis prodavajiciho:




SK
ZARUCNY LIST

ZARUENE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru¢nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsatstyri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zacne zaru¢na doba plynut az odo dia uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdriov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaruénej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaru¢nych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zarucny list.

Vyrobok je treba pouzivat podla navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietové napatie.

Pokial vyrobok pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby
sa zabranilo poSkodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

VSetky nalezitosti uvedené v tomto zaru¢nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné &islo:

Peciatka a podpis predajca:
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

1)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktéw produkowanych pod markg ETA, zakupionych

w sklepach na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywajg sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zaktadzie Serwisowym.

Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi czgsciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzgdzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoriéw oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odméwi¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne $lady przerébek, jezeli numery produktéw okaza sie inne
niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data zakupu
na dokumencie réznig sie z danymi na Karcie Gwarancyjne;j.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zaktad
Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zakfad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku
koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Gwarancjg nie sa objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np. znaczgce
zabrudzenie urzadzenia, zaréwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami itp.) lub
uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwtaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, srodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem oséb trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku podtgczenia urzgdzenia do niewtasciwej instalaciji
wspotpracujgcej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania wodg, uzycia nieodpowiednich baterii

(np. tadowanych powtérnie baterii nie bedacych akumulatorami)

produkty nie posiadajace wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedace Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajace w jego
imieniu i nie bedgce przez niego upowaznionymi)

kable przytgczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzgdzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powoddz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznosci)

czynno$ci zwigzane ze zwyktg eksploatacjg urzgdzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzadzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegdlnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania nosnikéw danych zawartych w urzadzeniu, co moze
skutkowac utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wigczanie si¢)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sg
przypadki wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz
catkowite koszty transportu urzadzenia pokrywa nabywca.
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9) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zakfad Serwisowy
wyceni naprawe urzgdzenia i na zyczenie klienta moze dokona¢ naprawy odptatne;.
Uszkodzenia urzadzenia powstate w wyniku wypadkow opisanych w pkt. 8 powodujg utrate
gwarang;ji.

10) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktore zostaty w ramach naprawy gwarancyjne;j
wymienione na nowe, stajg sie wiasnoscig Gwaranta.

11) W wypadku gdy naprawa urzgdzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
termindw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspétmiernych do wartos$ci urzagdzenia Gwarant moze wymieni¢
Klientowi urzgdzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzgdzenia w komplecie Gwarant moze wymieni¢ jedynie zwrécone
czesci urzadzenia lub dokonac¢ zwrotu zaptaconej ceny jednak wowczas jest upowazniony
do odjecia kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii,
stuchawek, zasilacza) wraz z reklamowanym urzgdzeniem.

12) Okres gwarancji przedtuza sie o czas przebywania urzgdzenia w Autoryzowanym
Zaktadzie Serwisowym.

13) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

14) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy
zaistniejg zaktocenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi
okolicznosciami (tj. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

15) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodnosci towaru z umowg sprzedazy.

16) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami maja zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany
kompletnego urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przylaczeniowe lub inne
akcesoria NIE PRZYSYLAJ catego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem
w celu uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci
przesytania catego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Pieczec i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Pieczec i Podpis Serwisanta: Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Pieczec¢ i Podpis Serwisanta: Pieczec¢ i Podpis Serwisanta:
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