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NAVOD K POUZIT A INFORMACE O VYROBKU
ETA 6900, ETA 6901, ETA 6902, ETA 6903, ETA 6905, ETA 6906, ETA 6907, ETA 6908,
ETA 6909, ETA 6910, ETA 6911, ETA 6912, ETA 6915, ETA 6916, ETA 6917, ETA 6918.

Rozhodli jste se spravné pro koupi tohoto vyrobku. Kazda &ast Vadeho nadobi prosla
béhem vyrobniho procesu kontrolou. Zakladni korpus nadob je vyroben technologii
gravitacniho nebo tlakového liti ze smési hliniku, kfemiku a magnézia, ktera zarucuje
optimalni rozvod tepla rovhomérné po celé nadobé. Panve jsou na vnitfni strané opatfeny
tfivrstvym antiadhéznim systémem s dvojitym vnitinim vyztuzenim, pfi€emz prvni i druha
vrstva obsahuje Castice titanové keramiky, které diky tvrdosti a odolnosti vici otéru
zabranuji poSkozeni panve. Dna nadob jsou obrabéna specialnimi diamantovymi nastroji
za vysokych otacek. Takto obrobené dno zarucuje optimalni pfenos tepla mezi tepelnym
zdrojem a potravinou. Sklenéné poklice se vyznacuji vysokou odolnosti proti narazim.
Nadoba i poklice je opatfena drzadlem z plastu (neplati pro ETA6907 a ETA 6908), které
odola teploté do 260 °C, (u ETA 6915 do 130 °C).

Pred prvnim pouzitim

Pozorné si prectéte navod k obsluze. Pro zachovani kvality nadobi, je nutno dodrzet
nasledujici doporuceni. Odstrante veSkery obalovy material (v€etné pfipadné adhezni
félie, samolepky, papiru atd.) z plochy a vyjméte nadobi. Pfed prvnim pouZzitim umyjte
¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pfidavkem saponatu, dikladné
oplachnéte Cistou vodou a vytfete do sucha, pfipadné nechte vyschnout. Ke sklenéné
poklici spravné pfipevnéte drzadlo viz obrazek. Lehce ubrouskem vytfete vnitfni plochu
tukem nebo olejem, mirné zahfejte cca 3-5 min. a po zahfati opét vytrete. Pfed kazdym
pouzitim nadobu vzdy dikladné prohfejte cca 5-7 min. na teplotu 170-180 °C. Pro ovéreni
teploty doporuCujeme provést zkousku vodou tak, ze do nadoby stifiknéte par kapek
vody, které se pfi spravné teploté rozprsknou, za¢nou perlit a rychle se odpafi. Tehdy
ma nadoba spravnou teplotu a ihned do nadoby vlozte suroviny, které chcete vafrit,
péct ¢i smazit. Béhem pouzivani se nedotykejte nadoby (vyjma plastovych drzadel),
protoze je HORKA! Pokud v$ak budete nadobi uzivat v troubé (napf. el./plynové/
horkovzdusné), pouzijte pfi manipulaci ochranné rukavice! Obzvlast’ dejte pozor na
to, aby se nadoby nedotykaly déti a nesvépravné osoby!

Pouziti

Nadobi mlzete pouzivat na jakémkoliv zdroji tepla — plyn, elektfina, sklokeramicka deska.
U plynu doporucujeme uziti litinové rozptylovaci plotynky plamene z divodu jednodussi
udrzby stfibrného dna. Po rozpaleni nadoby na spravnou teplotu (170-180 °C, pfiblizné
5-7 minut, ovéite zkouskou s vodou) polozte maso do nadoby, nechejte chvili zatahnout
a poté pokracujte v Upravé uz na stfednim nebo nizSim stupni teploty. V naSem nadobi se
nemusite ucit vafit. Vafite jak jste zvykli, pouze se naucite ovladat tepelny zdroj. Nadobi
zbyte€né& neprehfivejte — Setfite energii i vlastni penize! Velkou vyhodou téchto nadob
je, ze neabsorbuji pachy, takze v jedné nadobé Ize vafit, smazit i péct. Nepohybujte
nadobim po sklokeramické varné desce, zabranite tak poskozeni povrchu varné
desky (napf. obrouseni dekoru, poskrabani povrchu, vzniku tmavych skvrn).
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Udrzba

Po varfeni nemastnych pokrmu staci vytfit nadobu obycejnym papirovym ubrouskem.

Obecné existuji tfi moznosti ¢isténi:

1. do rozpalené nadoby nalijeme studenou vodu. Zbytky jidla se uvolni, odplavi a cely
obsah vylijeme (tzv. tepelny $ok) = DOPORUCUJEME,

2. nechame nadobu trochu zchladnout a vytfeme papirovym ubrouskem,

3. pravidelné nadobu oplachujte tekutym mycim prostfedkem k CiSténi nadobi, pfedejdete
tak nahromadéni tuku a zbytkd po pecCeni. Nadobu je mozné myt v mycce, ale
nedoporucujeme to.

Upozornéni

Pouzivejte pouze dfevéné, umélohmotné a kovové zaoblené kuchyriské nacini. Prazdné
nadoby nikdy zbytecné nepfepalujte, mohlo by dojit k poSkozeni (degradaci) vrchni
organické PTFE vrstvy. Velkou pfednosti panve je nepfilnavost potravin k povrchu, takze
jakékoliv nasili pfi vafeni neni tfeba.

Zavér

Toto v8echno jsou zakladni informace, jak efektivné vyuzivat nadobi. K tomuto nadobi
nepotiebujete zadné specialni kucharky. Zakladem je naucit se varfit s vyuzitim
regulace tepla a s minimalnim stupném zdroje. Ostatni jiz zaleZi pouze na Vasi bohaté
fantazii.

Ekologie éé@‘n)g

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiadll pouZitych na
vyrobu baleni, komponentt a pfisluSenstvi, jakoZ i jejich recyklace. Spravnou likvidaci
tohoto produktu pomlzZete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadl na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coZz by mohly byt
dUsledky nespravné likvidace odpadi. DalSi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu

odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty.

Legislativa

Na vyrobek bylo vydano prohlasSeni o shodé podle zakona €. 258/2000 Sb. o ochrané
vefejného zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi poZzadavkim
stanovenym vyhlaskou MZ ¢. 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky
uréené pro styk s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského
parlamentu a Rady ¢. 1935/2004/ES o materidlech a pfedmétech uréenych pro styk
s potravinami. Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na

funkci vyrobku, si vyrobce vyhrazuje.

Zaruka se nevztahuje na tyto skute€nosti:

- posSkozeni plastové rukojeti nadoby nebo vika vlivem vysoké teploty (nad 260 °C, u ETA
6915 nad 130 °C). Napf. pfi umisténi rukojeti do blizkosti hofaku, Zhavici spiraly, stény
trouby apod.,

- poskozeni povrchu (poskrabani, profiznuti) ostrym kovovym nastrojem (napf. nuz,
vidlicka) nebo poSkozeni povrchu (posSkrabanim) pfi pouziti drsnych a agresivnich
Cisticich prostfedkl (napf. ziravé prostiedky na €isténi trub) nebo poskozeni povrchu
(otlu€enim) pfi neopatrné manipulaci (napf. vikem). Tyto ,stopy“ nemaji sebemensi vliv
na kvalitu pfipravy jidla ani celkovou Zivotnost nadoby, pouze je naruSen esteticky vzhled,
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- poskozeni povrchu (spaleni) vlivem nastaveni vysoké teploty zdroje tepla,
- poskozeni vnéjSiho zabrouSeného dna vlivem vysoké teploty zdroje tepla (napf.
plynovym hoirakem), tj. nepouZiti rozptylovaci ploténky plamene.

Pripadné dal$i informace o nadobi ziskate na Infolince +420 577 055 333 nebo internetové
adrese www.eta.cz.

HOUSEHOLD USE ONLY - Pouze pro pouziti v domacnosti.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY. Nebezpeci uduseni. PE sacek odkladejte mimo
dosah déti. Sacek neni na hrani.

Distributor: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Ceska republika.
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NAVOD NA OBSLUHU A INFORMACIE O VYROBKU
ETA 6900, ETA 6901, ETA 6902, ETA 6903, ETA 6905, ETA 6906, ETA 6907, ETA 6908,
ETA 6909, ETA 6910, ETA 6911, ETA 6912, ETA 6915, ETA 6916, ETA 6917, ETA 6918

Rozhodli ste sa spravne pre zakupenie tohto vyrobku.

Kazda Cast Vasho riadu presla pocas vyrobného procesu kontrolou. Zakladny korpus
nadob je vyrobeny technoldgiou gravitacného alebo tlakového liatia so zmesou hlinika,
kremika a magnézia, ktora zaru€uje optimalny rozvod tepla rovhomerne po celej nadobe.
Panvice su na vnutornej strane pokryté trojvrstvovym antiadhéznym systémom s dvojitym
vnutornym vystuzenim, priCom prva i druha vrstva obsahuje Castice titdnové keramiky,
ktoré vdaka tvrdosti a odolnosti voci zodratiu zabrafiuju poskodeniu panvice. Dna vSetkych
nadob su obrabané Specialnymi diamantovymi nastrojmi pri vysokych otackach. Takto
vypracované dno zarucuje optimalny prenos tepla medzi tepelnym zdrojom a potravinou.
Sklenené pokrievky sa vyznacuju vysokou odolnostou proti narazom. Sucastou nadoby
i pokrievky je drzadlo z plastu (neplatné pre ETA 6907 a ETA 6908), ktoré odoléa teplote do
260 °C, (pre ETA 6915 do 130 °C).

Pred prvym pouzitim

Pozorne precitajte navod na obsluhu. Pre zachovanie kvality riadu, je potrebné dodrzat
nasledujuce pokyny. Odstrante vSetok obalovy material z dosky (vratane pripadnej
prilnavej folie alebo papiera) z plochy a vyberte riad. Pred prvym pouzitim umyte Casti,
ktoré sa dostanu do styku s potravinami teplou vodou s pridavkom saponatu, dokladne
ich oplaknite Cistou vodou a vyutierajte ich dosucha alebo nechajte uschnut. Sklenené
veko zostavte podla obrazku. Zlahka vytrite oby€ajnou papierovou servitkou vnutornu
plochu tukom, alebo olejom, mierne zahrejte a po zahriati opat vytrite. Pred kazdym
pouzitim riad vzdy dokladne prehrejte asi 5-7 min. na teplotu 170-180°C. Pre overenie
teploty odporu€ame vykonat skusku vodou tak, ze do nadoby striekneme par kvapiek
vody, ktoré sa pri spravnej teplote rozprsknu, za¢nu perlit a rychlo sa odparia. Vtedy ma
nadoba spravnu teplotu a ihned do nadoby vlozZte suroviny ktoré chcete varit, piect i
smazit. Po€as pouzivania sa nedotykajte nadoby (okrem plastovych drzadiel) pretoze
je HORUCA! Pokial' véak budete riad pouzivat' v (el./plynovejiteplovzdusnej) rure,
pouzite pri manipulacii ochranné rukavice! Najma dbajte na to, aby sa nadoby
nedotkli deti a nesvojpravne osoby!

Pouzitie

Pre ohrev riadu je mozné pouzit akykolvek zdroj tepla — plyn, elektriku, sklokeramicku
dosku. Pri plyne odpori¢ame pouzitie liatinovej rozptylovacej platnicky plamena z dévodu
naslednej jednoduchsej udrzby strieborného dna. Po rozpaleni nadoby na spravnu teplotu
(170-180 °C, priblizne 5-7 minut, overte skusSkou s vodou) poloZzte maso do nadoby,
nechajte ho chvilu zatiahnut a nasledne pokracujte v Uprave uz na strednom alebo nizS§om
stupni teploty. Pri naSom riade sa nemusite ucit' varit. Varte tak, ako ste zvyknuty, jediné
¢o sa naucite ovladat je tepelny zdroj. Riad zbytoCne neprehrievajte — Setrite energiu
i vlastné peniaze! Velkou vyhodou tychto nadob je, Ze neabsorbuju pachy, takze v jednej
nadobe je mozné varit, smazit' i piect. Nepohybujte nadobami po sklokeramickej varnej
doske, zabranite tak poskodeniu povrchu varnej dosky (napr. obruseniu dekoru,
poskrabaniu povrchu, vzniku tmavych skvrn).



Udrzba

Po vareni nemastnych pokrmov staci vytriet nadobu oby€ajnou papierovou servitkou.

VSeobecne existuju tri moznosti Cistenia:

1. do rozpalenej nadoby nalejeme studenu vodu, zvysky jedla sa uvolnia, odplavia a cely
obsah vylejeme (tzv. tepelny $ok) = ODPORUCUJEME,

2. nechame nadobu trocha ochladnut a vytrieme papierovou servitkou,

3. pravidelne panvicu oplachujeme tekutym Cdistiacim prostriedkom, aby sme predosli
nahromadeniu tuku a zvySkov po peceni. Panvicu je mozné umyvat v umyvacke na riad,
ale neodporu¢ame to.

Upozornenie

Pouzivajte vyluéne drevené, umelohmotné a kovové zaoblené kuchynské pomocky.
Prazdne nadoby nikdy zbytocne neprepalujte, mohlo by dojst k posSkodeniu (degradacii)
vrchnej organickej PTFE vrstvy. Velkou prednostou panvice je neprifnavost potravin
k povrchu, takze akékolvek nasilie pri vareni nie je potrebné.

Zaver

Toto vSetko su zakladné informacie, ako efektivne vyuzivat riad. K tomuto riadu
nepotrebujete Zziadne Specidlne kucharske recepty. Zakladom je naucit’ sa varit’
s vyuzitim regulacie tepla a s minimalnym stupfiom zdroja. Ostatné uz zalezi vyhradne
na Va$ej bohatej fantazii.

Ekologia &b £k X

Ak to rozmery umoziuju, na vSetkych dieloch su vytlatené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prislusenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Po skonéeni Zivotnosti spotrebiéa tieto komponenty zlikvidujte. Dal$ie podrobnosti si
vyziadajte od miestneho uradu alebo najblizSieho zberného miesta (vid www.envidom.
sk). Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi
udelené pokuty.

Legislativa

Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podla zakona &. 272/1994 Z.z. o ochrane
zdravia fudi v platnom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Eurépskeho parlamentu
a Rady €. 1935/2004/ES o materidloch a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.
Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny Standardného vyhotovenia, ktoré nemaju vplyv
na funkciu vyrobku.

Zaruka sa nevzt'ahuje na tieto skuto€nosti:

- poskodenie plastovej rukovate nadoby alebo veka pdsobenim vysokej teploty (nad
260°C, pre ETA 6915 nad 130 °C). Napr. pri umiesteni rukovate do blizkosti horaka,
rozpalenej Spiraly, steny rary apod.,

- poskodenie povrchu (poskriabanie, prerezanie) ostrym kovovym nastrojom (napr. noéz,
vidlicka) alebo poskodenie povrchu (poskriabanim) pri pouziti drsnych a agresivnych
Cistiacich prostriedkov (napr. zieraviny na Cistenie rury) alebo poskodene povrchu
(potl€enim) pri neopatrnej manipulacii (napr. vekom). Tieto ,stopy“ nemaju Ziaden vplyv
na kvalitu pripravy jedla ani celkovu Zivotnost nadoby, vyluéne je naruSeny esteticky
vzhlad,

- poskodenie povrchu (spalenie) vplyvom nastavenia vysokej teploty zdroja tepla,
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- poskodenie vnutorného zabruseného dna vplyvom vysokej teploty zdroja tepla (napr.
plynovym horakom), t.j. nepouziti rozptylovacej platnicky plamena.

Pripadné dalSie informacie o spotrebi¢i a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 577 055 333 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie v domacnosti.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES
OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY. Nebezpedenstvo udusenia. PE, PP vrecko
odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

VYROBCA: ETA, a. s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Ceska republika.
VYHRADNY DOVOZCA PRE SR: ETA-Slovakia, spol. s r.o., Stara Vajnorska 8, 831 04
Bratislava 3.



INSTRUCTIONS FOR USE AND INFORMATION ABOUT PRODUCT
ETA 6900, ETA6901, ETA6902, ETA6903, ETA 6905, ETA 6906, ETA 6907, ETA 6908, ETA
6909, ETA6910, ETA 6911, ETA 6912, 6915, ETA 6916, ETA 6917, ETA 6918.

You have made the right decision to purchase this product. Every part of your kitchenware
underwent a check during the production process. The core body of the dishes is made by
the technology of gravitation or pressure casting from the compound of aluminum, silicon
and magnesium which ensures optimum distribution of heat evenly in the whole dish.
The inner part of pans is covered with three-layer antiadhesive system with double inner
reinforcement while the first and the second layer contains of particles of titanium ceramics
which prevents damage of the pan thanks to toughness and resistance to abrasion. The
bottoms of dishes are machined with special diamond tools in high revs. The bottom
machined in this way ensures optimum transmission of heat between the heat source
and food. Glass lids have strong shock resistance. The dish and the lid are equipped with
a plastic handle (invalid type ETA 6907 and ETA 6908) which is resistant to the temperature
of up to 260 °C, (for ETA 6915 the temperature of up to 130 °C).

Before the first use

Read the instructions for use carefully. For keeping the quality of the kitchenware, the
following recommendations have to be complied with. Remove all packing material
(including possible adhesive foil, adhesive labels, paper, etc.) from the surface and take
out the kitchenware. Before the first use, wash the parts that will be in contact with food
in hot water with detergent, rinse thoroughly with clean water and wipe till dry, or let dry.
Fix the handle to the glass lid properly, see the figure. Use a napkin to spread fat or oil
gently on the inner part, heat it lightly for about 3 to 5 minutes and wipe again after heating.
Heat the dish thoroughly before each use for about 5 to 7 minutes to the temperature of
170 — 180 °C. To check the temperature we recommend carrying out water test when you
spray a few drops of water to the dish that shatter in the proper temperature, they start to
pearl and evaporate quickly. Then the dish has the proper temperature; put in the ingredients
that you want to cook, bake or fry. Do not touch the dish while using (except for plastic
handles) because it is HOT! But if you use kitchenware in an oven (e. g. electric/gas/hot
air), use protective gloves when handling! Be specially careful and prevent children
and incapable persons from touching the dish!

Use

The kitchenware can be use on any heat source — gas, electricity, ceramic hob. For gas
we recommend using cast iron heat dispersing cooking plates for easier care for the silver
bottom. After heating the dish to the proper temperature (170 — 180 °C, about 5 — 7 minutes,
do the water test), put meat to the dish, fry it on the surface of a moment and then prepare
the meat at the medium or lower temperature. You do not have to learn to cook in our
kitchenware. You can cook in the way you are used to, you only learn how to operate the
heat source. Do not overheat the kitchenware uselessly — you save energy and your own
money! Big advantage of the dishes is that they do not absorb smells so you can cook, fry
and bake in the same dish.



Maintenance

After cooking non-fatty food, all you have to do is to wipe the dish with a paper towel.

Generally there are three options how to clean:

1. Put cold water to the heated dish. Food residues will be released, washed away and you
can then pour out the whole contents (so called heat shock) = RECOMMENDED.

2. Let the dish cool down a bit and wipe with a paper towel.

3. Rinse the dish regularly with liquid detergent suitable for dish washing, you will avoid
accummulation of fat and baking residues. The dish can be washed in a dishwasher, but
it is not recommended.

Warning

Use only round wooden, whole-plastic and metal kitchenware. Never overburn empty dishes
uselessly, the upper organic PTFE layer could get damaged (degraded). A big advantage of
the pan is its resistance to adhesion to the surface so any force in cooking is not necessary.

Legislature

This is the basic information of how to use the kitchenware effectively. You do not need any
special cookery books for the kitchenware. The main thing is to learn how to cook using
heat regulation and with the minimum level of the source. The rest only depends on your
rich imagination .

Environment 83’,3 @‘ﬂ E

If the size of the appliance allows, all the parts contain marking of the materials used
for production packaging, components and accessories as well as for recycling. Correct
liquidation of the product helps to protect valuable natural resources and helps to prevent
a potential negative impact on the environment and human health which can be the outcome
of inappropriate liquidation of waste. More details can be obtained from your local authorities
or the closest collection point. Inappropriate manipulation of such waste can result in a fine
according to the national legislation.

Conformity

The product is in conformity with the European Parliament and European Committee
Regulation No. 1935/2004/ES re. Materials and objects designed for contact with food. The
manufacturer reserves the right for any insignificant deviations from the standard finished
product which do not have any effect on the functioning of the product.

Guarantee does not apply to the following:

- Damage of the plastic handle or the lid due to high temperature (over 260 °C, for
ETA 6915 the temperature over 130 °C). E.g. in placing the handle close to a burner,
a heating spiral, a tube wall, etc.

- Damage of the surface (scratching, cutting) with a sharp metal tool (e.g. knife, fork)
or damage of the surface (scratching) while using rough and aggressive detergents
(e.g. caustic preparations for cleaning ovens) or damage of surface (by contusion) in
careless handling (e.g. lid). These “marks” do not have any effect on the quality of the
prepared food or the overall life of the pot, only the esthetic look is impaired,

- Damage of the surface (burning) due to setting high temperature of the heat source,

- Damage of the outer ground bottom due to high temperature of the heat source (e.g. by
gas burner), i. e. not using the flame dispersion plate.
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The purchaser was made familiar with the function and handling the product. The
product was tested before dispatching from the production plant. The producer guarantees
that the product will keep the properties specified in the respective technical standards
for the whole guarantee period under the condition that the customer uses it in the way
described in the instructions for use.

HOUSEHOLD USE ONLY. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC

BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY.

1
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HASZNALATI UTASITAS ES TAJEKOZTATAS A TERMEKROL
ETA 6900, ETA 6901, ETA 6902, ETA 6903, ETA 6905, ETA 6906, ETA 6907, ETA 6908,
ETA 6909, ETA6910, ETA 6911, ETA 6912, ETA6915, ETA 6916, ETA 6917, ETA 6918

Helyesen dontott e termék megvasarlasa mellett.

TISZTELT VEVONK! KOSZONJUK, HOGY TERMEKUNKET MEGVASAROLTA. Els§
hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast. Az edény min&ségének
a meglrzéséhez be kell tartani az alabbi javaslatokat. A edények valamennyi része
a gyartasi folyamat soran le lett ellenérizve. Az edénytest gravitacios ontési technoldgiaval
készult aluminium, szilicium és magnézium o6tvozetébdl, mely biztositja az optimalis és
egyenletes héelosztast az edényben. A serpeny6k belsé oldalukon harom tapadasgatléd
réteggel vannak ellatva kivald minéségl durit resisit anyagbol, melynek az elsd rétege titan
és keramia részecskéket tartalmaz, amelyek megakadalyozzak a serpenyd belsé részének
a serllését. Az edények aljat specidlis gyémantszerszammal munkaltdk meg magas
fordulatszam mellett. Az igy megmunkalt alj biztositja az optimalis héatvitelt a héforras és
az étel kozott. Az livegfeddk rendkivil Gtésallok. Az edény és a fedé mianyag fogantyaval
(érvénytelen tipusu ETA 6907 és ETA 6908) van ellatva, mely 260 °C-ig ellenall a h6nek
(ETA 6915 csak 130 °C-ig).

Els6 hasznalat el6tt

Tavolitsa el a csomagoléanyagot (beleértve az esetleges tapadé féliakat, cimkéket, papirt
stb.) az edényrdl és vegye ki a terméket. Els6é hasznalat el6tt mossa meg mosogatoszeres
forré vizben azokat a részeket, amelyek érintkeznek az étellel, alaposan &blitse le tiszta
vizzel és tordlje szarazra, esetleg hagyja megszaradni. Az edényt mossa el forré vizben
és szaritsa meg. Az 1. abra szerint allitsa 0ssze az uvegfeddt és a mlanyag fogantyukat.
A belsé fellletét vékonyan kenje be zsiradékkal vagy olajjal, enyhén melegitse meg és
felmelegedés utan ismét kenje be. Tovabbi hasznalatkor az edényt alaposan melegitse
at. A h6mérséklet értéke ellenbrzésére az edénybe néhany csepp vizet cseppentsen,
amelyek megfelel6 hémérséklet esetén szétporladnak, gydngytzédnek és gyorsan
elparolognak. Ekkor az edény hdmérséklete éppen megfeleld és behelyezheti az edénybe
a fézésre vagy sutésre el6készitett nyersanyagokat. Ezutan fé6zhet, vagy suthet zsiradék
tovabbi hasznalata nélkil. Hasznalat k6zben ne érjen az edényhez (kivéve a mlanyag
fogantytkat), mert FORRO! Ha viszont az edényt (elektromos / géaz- / légkeverd)
siitében hasznalja, vegyen fel védokesztyiit! A késziiléket mozgasukban korlatozott
és csOkkent mentalis képességgel vagy a készilék hasznalatara vonatkozé
gyakorlattal és tudassal nem rendelkezé személyek (beleértve a gyerekeket is) nem
hasznalhatjak, kivéve ha a feliigyeletiik biztositott, vagy a biztonsagukért felel6s
személy altali késziilék hasznalatra vonatkozé utasitast adtak. Ugyelni kell, hogy
a gyerekek ne jatszanak a késziilékkel.

Hasznalat

Az edény barmilyen héforrashoz — gaz, elektromos aram vagy keramialap — hasznalhato.
Gaz esetében javasoljuk ontottvas langeloszté hasznalatat az ezist alj egyszeriibb
karbantartasa miatt. Ezeknek az edényeknek nagy elénye, hogy a szagokat nem szivjak
magukba, ugyhogy ugyanabban z edényben lehet f6zni vagy sutni. A felforrésitashoz
maximalisan 4-7 percig hasznaljon magas fitési fokozatot, helyezze a hust a serpenyébe
és az ételkészitést folytassa kdzepes vagy alacsonyabb héfokon. Ehhez az edényhez
nem kell fézni tanulni. Ugy fézhet, ahogyan megszokta, csak meg kell tanulni a héforras
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kezelését. Az edényt foloslegesen ne forrdsitsa fel tul magas hémérsékletre — ezzel
energiat és pénzt takarit meg! Ezen edények nagy elénye, hogy nem veszik fel magukba
a szagokat, ugyhogy ugyanabban z edényben lehet f6zni, rantani vagy sitni. Azokban
lehet ételeket késziteni teljesen zsiradékmentesen. Ne huzza az edényt az
tivegkeramial/indukciés fézélapon at, elkeriili ezzel a f6z6lapok feliilete karosodasat
(pl. a diszitések ledorzsolését, a feliilet karcolasat, sotét foltok keletkezését).

Karbantartas

Zsiradékot nem tartalmazo ételek f6zése utan elegend6 az edény kitérlése kdzdnséges

konyhai téri6papirral. Altalaban haromféle tisztitasi lehetéség létezik:

1. a felforrdsitott edénybe hideg vizet Ontink és az edény teljes tartalmat kidntjik
(4n. hésokk) = JAVASOLJUK

2. megvarjuk, amig az edény kissé kih(l és ezutan konyhai torlépapirral kitoroljik

3. a serpeny6t rendszeresen kioblitjik folyékony mosogatészerrel, hogy megelézzik
a zsiradék és a sutés utani maradékok lerakédasat.

Javaslat

Javasoljuk a felforrésitott edény kiodblitését hideg vizzel minél elébb a f6zés utan — un.
hésokk. Az ételmaradékok fellazulnak és az oOblitéssel eltavolithatok. Az oblitést az
edények tisztitdsahoz hasznalatos barmilyen mosogatoszerrel elvégezhetjik. A serpenyd
mosogatégépben is elmoshatd, de ezt nem javasoljuk.

Figyelmeztetés

Csak fabdl készilt, mianyag vagy lekerekitett élii fém konyhai eszkdzt hasznaljon. Ne
hasznaljon éles targyakat és ételt sohase az edényben vagja szét! Az éles fémtargyak
nagyobb nyomas esetében nyomot hagyhatnak, amely viszont egyaltalan nem befolyasolja
az ételkészités minéségét, sem pedig az edény élettartamat. Ne hasznaljon durva
szemcséjli és agressziv tisztitdszereket (pl. mardanyagokat siték tisztitdsahoz)!
A fellilet ilyen megvaltozasara a garancia nem vonatkozik. A serpenyd nagy elénye, hogy
az étel nem ragad ra a fellletére, ugyhogy f6zés kdzben semmilyen erészakra nincs
szukség.

Befejezés

Ezek az alapvetd informaciok arrdl, hogyan kell hatékonyan kihasznalni az edényeket.
Ezekhez az edényekhez nincs szlkség semmilyen specidlis szakacskonyvre. Az
egésznek az alapja az, hogy meg kell tanulni f6zni a hé megfelel6 szabalyozasaval

KORNYEZETVEDELEM E,?Q@‘nﬁ

Amennyiben ezt a méretek lehetévé teszik, a készllék valamennyi elemén fel vannak
tintetve a csomagoléanyagok, komponensek és tartozékok gyartasahoz felhasznalt
anyagok jelzései, valamint ezek Ujrafeldolgozasa. A konvektor élettartamanak
a befejez8dése utan ezeket az elemeket az e célra létesitett gyijtéhaldzat kozvetitésével
semmisitse meg.

A termék dsszhangban van az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe
kerllé anyagokrol és targyakrol szolé 1935/2004/ES sz. eurdpai parlamenti és tanacsi
rendelettel.A gyarté fenntartja maganak a jogot a standard kivitellel szembeni Iényegtelen,
a termék mikddését nem befolyasold eltérések alkalmazasara.
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A JOTALLAS NEM ERVENYESITHETO A KOVETKEZO ESETEKBEN:

- A fedé mlanyag fogantyuja és az edénytartok magas (260 °C feletti, ETA 6915 csak
130 °C-ig) hdémérséklet altal tortént megkarosodasa esetén. Pl. a fogantyuk égék,
ft6testek, a sutd oldala kézelében térténd elhelyezésekor stb.

- Eles fémeszkdzzel (pl. kés, villa) altal okozott feliileti megkarosodasoknal (karcolas,
vagas) vagy olyan fellileti sériiléseknél, amelyeket karcos és agressziv tisztitdszerek
hasznalata valtott ki (pl. sutok tisztitasara szolgalé maré hatasu anyagok) vagy
a feddvel tortént figyelmetlen eljaras okozta fellleti sériiléseknél (it6dések). Ezek
a ,nyomok” semmilyen hatassal sincsenek az elkészitett étel minéségére, sem pedig az
edény teljes élettartamara, csak azok esztétikai megjelenése szenved Kart.

- Fellileti megkarosodas (égés) a héforras magas hémérséklete beadllitasa kdvetkeztében.

- A kulsé koszorllt edényfenék megkarosodasa a héforras magas hoémérséklete
kovetkeztében (pl. gazégdénél), azaz ha a f6zés langterel§ lemez hasznalata nélkdl
tortént.

A vasarlé megismerte termék funkcidjat és kezelését.

A terméket az Uzembdl valé elkuldése el6tt kiprobaltak. A gyarté szavatolja, hogy
a termék a jotallas teljes idészaka alatt a megfeleld miiszaki szabvanyok altal megallapitott
tulajdonsagokkal fog rendelkezni azzal a feltételezéssel, hogy a terméket a fogyasztd
ugy fogja hasznalni, ahogyan ez fel van tiintetve a hasznalati utasitasban. A termék nem
rendeltetésszerli hasznalatabdl eredé meghibasodasokra a jétallas nem vonatkozik.

HOUSEHOLD USE ONLY — Csak haztartasokon bellli hasznalatra.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATIO, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES, OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY. A megfulladas veszélye. Gyermekek elél elzarva
tartand6. A miianyag zacské nem jatékszer.

Gyartja: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Cseh Koztarsasag.
Forgalmazé: Metaker Kft., 2851 Kornye, Alkotmany ut. 6-10.
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INSTRUKCJA OBSLUGI

ETA 6900, ETA 6901, ETA 6902, ETA 6903, ETA 6905, ETA 6906, ETA 6907, ETA 6908,
ETA 6909, ETA 6910, ETA 6911, ETA 6912, ETA 6915, ETA 6916, ETA 6917, ETA 6918.

Zdecydowali sie Panstwo na produkt naszej firmy, to dobry wybdr. Kazda czesé
naczynia byla kontrolowana podczas procesu produkcyjnego. Podstawowy korpus
naczyn jest wyprodukowany technologig grawitacyjnego lub cisnieniowego odlewania
z mieszaniny aluminium, krzemu i magnezu, ktére zapewniajg optymalng dystrybucje
ciepta rownomiernie na catej powierzchni naczynia. Patelnie na wewnetrznej stronie
posiadajg dwie warstwy nieprzylegajgcej powtoki i podwdéjne wewnetrzne wzmocnienie,
przy czym pierwsza i druga warstwa posiada czagstki ceramiczne, ktére ze wzgledu na
twardo$¢ i odporno$¢ na Scieranie, zapobiegajg uszkodzeniu patelni. Dna naczyn sg
wykonane przy uzyciu specjalnych diamentowych narzedzi przy duzych predkosciach.
W ten sposdb wykonane dno zapewnia optymalng dystrybucje ciepta miedzy zrodtem
ciepta i jedzeniem. Szklane pokrywki posiadajg wysoka odpornos¢ na uderzenia. Pokrywka
lub naczynie posiada plastikowg raczke (nie ETA6907 i ETA 6908), ktéra jest odporna na
temperatury do 260 °C (z ETA 6915 do 130 °C).

Przed pierwszym uzyciem

Nalezy przeczyta¢ doktadnie instrukcje. Aby utrzymac¢ wysoka jako$¢ naczyn, konieczne
jest dostosowanie sie do nastepujacych zaleceh. Nalezy usung¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe (w tym folie, naklejki, papier, itp.) z powierzchni i wyjaé naczynie. Przed
pierwszym uzyciem nalezy umyC czesci bedace w kontakcie z zywnoscig w cieptej
wodzie z detergentem, optukac czystq wodg i wytrze¢ suchg Scierkg lub pozostawi¢ do
wyschniecia. Nalezy delikatnie przetrze¢ powierzchnie wewnetrzng ttuszczem lub olejem,
lekko ogrzewajgc 3-5 minuty i przetrze¢ ponownie po podgrzaniu. Przed kazdym uzyciem
nalezy naczynie doktadnie podgrza¢ okoto 5-7 minut do temperatury 170-180 °C. Aby
sprawdzi¢ temperature, zaleca sie wykonanie testu z woda. Do naczynia nalezy nastrzykac
kilka kropli wody, ktére w odpowiedniej temperaturze rozprysng sie, woda pryska
i szybko wyparuje. Naczynie wtedy ma odpowiednig temperature i nalezy witozy¢ surowce,
ktoére sg przeznaczone do gotowania, pieczenia lub smazenia. Podczas uzywania nie
wolno dotyka¢ naczynia (z wyjatkiem plastikowych uchwytéw), jest gorace! Podczas
przygotowywania potraw w piekarniku (elektryczny / gazowy / na gorace powietrze),
nalezy podczas pracy uzywa¢ rekawic ochronnych! Szczegélnie nalezy uwaza¢, aby
naczyn nie dotykaty dzieci i osoby nieupowaznione!

Uzycie

Naczynia mogg by¢ uzywane na jakimkolwiek zrodle ciepta - gaz, prad, ptyta ceramiczna.
W przypadku gazu, zalecamy korzystanie z Zeliwnych ptyt rozpraszajacych ptomien ze
wzgledu na tatwiejsze utrzymanie srebrnego dna. Po rozgrzaniu naczynia na odpowiednig
temperature (170-180 °C, okoto 5-7 minut, - test z wodq), nalezy wiozy¢ mieso do
naczynia, chwile podsmazy¢ a nastepnie zmniejszyé na $redni lub mniejszy stopien
temperatury. W naszym naczyniu nie muszg Panstwo uczy¢ sie gotowac. Gotujg Panstwo,
jak sa przyzwyczajeni, nalezy tylko nauczy¢ sie kontrolowac zrédto ciepta. Naczynia nie
nalezy zbytecznie przegrzewa¢ - oszczednos¢ energii i wlasnych pieniedzy! Wielkg
zaletg tych naczyn jest to, ze nie pochtaniajg zapachéw, mozna, wiec w jednym naczyniu
gotowac, piec i smazy¢. Nie nalezy rusza¢ naczyniem po ptycie ceramicznej, aby
zapobiec uszkodzeniu powierzchni plyty (np. szlifowane wykonczenia, zarysowanie
powierzchni, tworzenie ciemnych plam).
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Po ugotowaniu dan beztluszczowych wystarczy przetrze¢ naczynie zwyklym papierowym

recznikiem. Generalnie istniejg trzy mozliwosci czyszczenia:

1. do goragcego naczynia nala¢ zimng wode. Resztki jedzenia sg uwalniane i nalezy wyla¢
catg zawartosc¢ (np. szok termiczny) = ZALECANE,

2. pozostawiamy naczynie, aby nieco ostygto i wytrzemy papierowym recznikiem,

3. regularnie przeptukujemy naczynie z ptynnym $rodkiem do czyszczenia naczyn, aby
unikng¢ gromadzenia sie tluszczu i pozostato$ci po pieczeniu. Naczynie mozna my¢
w zmywarce, ale nie jest to zalecane.

Ostrzezenia

Nalezy uzywac¢ tylko drewnianych, plastikowych i metalowych zaokraglonych pomocy
kuchennych. Puste naczynia nie powinny by¢ zbytecznie przegrzewane, przegrzewanie
moze spowodowac uszkodzenie (degradacje), wierzchniej warstwy PTFE. Duza zaletq jest
nie przyleganie zywnosci do powierzchni patelni, wszelkie akty sity podczas gotowania nie
sg konieczne.

Zakonczenie

Sa to podstawowe informacje na temat jak skutecznie korzysta¢ z naczyn. Do tych naczyn
nie trzeba Zzadnych specjalnych ksigzek kucharskich. Podstawg jest, aby nauczy¢ sie
gotowac przy uzyciu regulacji ciepta i z minimalnym stopniem. Wszystko inne juz zalezy
wytgcznie od Panstwa bogatej wyobrazni.

EKOLOGIA &bk K

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatow zastosowanych do produkcji opakowan, komponentow i wyposazenia, jak
réwniez ich przetwarzania wtérnego. Produkt nalezy odnie$¢ do specjalnych punktéw
zbiorczych, w ktorych bedg przyjete bez optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomoga
Panstwo zachowac cenne zrodta i pomogg w profilaktyce ewentualnych negatywnych
wptywéw na s$rodowisko naturalne i zdrowie ludzkie. W celu uzyskania innych
szczegotowych informaciji dotyczacych utylizacji nalezy zwrécic¢ sie do najblizszego urzedu
lub punktu zbiorczego (www.elektroeko.pl). Niewtasciwy sposéb utylizacji urzgdzenia moze
podlegac karze — zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi.

Legislatywa

Produkt jest zgodny z rozporzadzeniem 1935/2004/ES Parlamentu Europejskiego i Rady
w sprawie materiatdow i produktéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia. Producent
zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych zmian od wykonania standardowego, ktore
nie ma wptywu na dziatanie produktu.

Gwarancja nie obejmuje nastepujacych faktow:

- uszkodzenia plastikowego uchwytu pokrywki lub naczynia pod wplywem wysokiej
temperatury (powyzej 260 °C i ETA 6915 powyzej 130 °C) np. potozenie uchwytu
w poblizu palnika, spirali, $ciany pieca, itp.,

- uszkodzenia powierzchni (zadrapania, przeciecia), ostrym metalowym narzedziem
(np. n6z, widelec), lub uszkodzenie powierzchni (zarysowania) przy stosowaniu ostrych
i agresywnych $rodkoéw czyszczacych (np. zracych plynoéw do piekarnikéw) lub
uszkodzenie powierzchni (obicie) przy nieostroznym obchodzeniu sie (np. pokrywka).
Te ,$lady” nie majg najmniejszego wplywu na jako$¢ przygotowania zywnosci lub ogdiny
czas uzytkowania naczynia, ma to tylko wptyw na estetyczny wyglad,

16



- uszkodzenia powierzchni (spalenie) z powodu wysokiej temperatury zrodta ciepta,
uszkodzenie zewnetrznego dna ze wzgledu na wysoka temperature zrédta ciepta
(np. palniki gazowe), tj. niestosowanie plytki rozpraszajace ptomien,

- nie przestrzeganie wskazéwek producenta powoduje utrate prawa do napraw
gwarancyjnych!

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych odchyled od wykonania
standardowego, ktére nie majg wplywu na dziatanie produktu. Kupujacy byt zapoznany
z dziataniem i obchodzeniem sie z produktem.

Produkt byt sprawdzony przed wysytkg z zaktadu. Producent gwarantuje, ze przez caty
okres gwarancji produkt bedzie posiadat wiasnosci ustanowione przez odpowiednie
normy techniczne pod warunkiem, ze uzytkownik bedzie go uzywa¢ w sposdb opisany
w instrukcji. Gwarancjg nie sg objete wady spowodowane przez niewtasciwe uzytkowanie
produktu. Udzielona gwarancja zostanie przedtuzona o czas przez ktory produkt byt
w naprawie gwarancyjnej. W przypadku wymiany produktu lub odstgpienia od umowy
kupna sprzedazy obowigzujg przepisy Kodeksu Cywilnego. Niniejsza gwarancja jest takze
,Swiadectwem kompletnosci i jakosci produktu®.

HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY. Niebezpieczenstwo uduszenia. Przetrzymywac
poza zasiegiem dzieci. Torebka plastikowa nie jest zabawka.

PRODUCENT: ETA a.s., ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Republika

Czeska.
IMPORTER: DIGISON Polska sp. z 0.0., ul. Krzemieniecka 46, Wroctaw 54 613 Poland.
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Postup pri reklamaci

Kupujici je povinen pri reklamaci predlozit s reklamovanym vyrobkem doklad o jeho koupi, pfip.
zarucni list, uvést diuvod reklamace a vadu popsat. Pri reklamaci v zaruéni dobé se obracejte na
servisy podle adres na www.eta.cz. Vyrobek odeslete nebo predejte osobné vidy s navodem k
obsluze, jehoZz nedilnou soucasti je zarucéni list Na dodatecné zaslané nebo osobné predané
navody se zarucnim listem nelze brat zretel. K odeslanému vyrobku pfipojte privodni dopis s udanim
divodu reklamace a SVOJI PRESNOU ADRESU. Pii reklamaci v zaruéni dobé se Ize obrétit na
prodejnu, kde byl vyrobek zakoupen. Vyrobek vycistéte a zabalte tak, aby nedoSlo k jeho poskozeni
pri pfepravé. Z hygienickych divodi neprijimame znecisténé vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Kupujuci je povinny pri reklamacii predlozit s reklamovanym vyrobkom doklad o jeho kupe,
pripadne zarucny list, uviest dévod reklamacie a zavadu popisat. Pri reklamacii v zarucnej lehote
sa obracajte na opravovne podla adries uvedenych na www.eta.sk. Vyrobok odosielajte postou,
alebo odovzdajte osobne vidy s navodom na obsluhu, ktorého neoddelitelnou stcastou je
zaruény list. Dodatocne zaslané alebo odovzdané navody so zaru¢nym listom nebud( akceptované.
K odoslanému vyrobku prilozte sprievodny list s udanim dévodu reklaméacie a SVOJU PRESNU
ADRESU. Pri reklamacii v zarucnej lehote sa mbzZete obratit na predajriu, v ktorej ste vyrobok
zakupili. Vyrobok ocistite a zabalte tak, aby sa pri preprave nepoSkodil. Z hygienickych dévodov
neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zarucnich opravach « Zaznamy o zdaruénych opravach

Viyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Viyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Viyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od od od
do do do
Zakazka cislo Zdkazka cislo Zakazka cislo Zékazka cislo Zakézka cislo Zakazka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika
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ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST

Zarucni doba 2 4 mésicu ode dne prodeje spotiebiteli
Zaruénd lehota mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Typ Série (vyrobni ¢islo)
Typ 690X, 691x Séria (vyrobné &islo)
Napéti « Napétie

Datum a TK zavodu
Datum a TK zavodu

Datum prodeje Razitko prodejce a podpis
Datum predaja Peciatka predajcu a podpis

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl seznamem s funkci a se zachazenim s vyrobkem.
Kupujuci bol oboznameny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

Viyrobek byl pred odeslanim ze zavodu prezkousen. Vyrobce ruci za to, Ze vyrobek bude
mit po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami
za toho predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uzZivat zpliisobem, ktery je popsan
v navodu. Na vady zpusobené nespravnym pouzivanim vyrobku se zaruka nevztahuje.
Adresy zarucnich opraven jsou uvedeny na internetu www.eta.cz. Poskytovana zaruka se
prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek v zarucni opravé. Pro pripad vymény vyrobku
nebo zruSeni kupni smlouvy plati ustanoveni obanského zakoniku. Tento zarucni list je
zaroveri ,Osvédcenim o kompletnosti a jakosti vyrobku®.

© DATE 23/1/2013

Viyrobok bol pred odoslanim zo zavodu preskusany. Vyrobca ruci za to, Ze vyrobok
bude mat po celi zaruénu lehotu viastnosti stanovené prislusnymi technickymi
normami za predpokladu, Ze ho bude spotrebitel' pouzivat spésobom, ktory je
opisany v navode na obsluhu. Na chyby spésobené nespravnym pouZivanim vyrobku
sa zaruka nevztahuje. Adresy zaruénych opravovni st uvedené na internete www.eta.sk.
Poskytovana zaruka sa prediZuje o ¢as, pocas ktorého bol vyrobok v zaruénej oprave. V
pripade vymeny vyrobku alebo zruSenia kupnej zmluvy platia ustanovenia obcianskeho
zakonnika. Tento zarucny list je zaroveri ,Osvedcenim o kompletnosti a akosti vyrobku”.

..........................................................................................................................................

Kupon ¢. 1 Kupon ¢. 2 Kupon ¢é. 3
Typ 690x, 691x : [ 7yp 690x, 691x | Ty0 690x, 691x
Série Série Série

Zakézka &islo : | Zakézka cislo : | Zakazka cislo
Datum Datum Datum

Razitko a podpis . | Razitko a podpis . | Razitko a podpis
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