€

Head Office Address:
Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK
www.kenwoodworld.com
Designed and engineered by Kenwood in the UK
Made in China 19325/2

KENWOOQOD

smoothie

SB320 series CDthEIiL

instructions and recipe ideas 2-8
gebruiksaanwijzing en recepten 9-16
mode d’emploi et idées de recettes 17 - 24
Anleitung und Rezeptvorschlage 25 - 32
istruzioni e idee per le ricette 33 - 40

instrucciones e ideas para recetas 41 - 48

anvisningar och recepttips 49 - 55
bruksanvisning og oppskrifter 56 - 62
kadyttoohjeet ja valmistusohjeita 63 - 69
odnyieg Kal 1I3€€G yIa CUVTAYEG 70 -79
instrucoes e ideias para receitas 80 - 88
vejledning og ideer til opskrifter 89 - 95

MHCcTpyKumua no akcnnyaraumm,

peuenTbl 96 - 105
Navod k pouziti a receptar 106 - 113

Hasznalati utasitas és recept-otletek 114 - 121

Instrukcja obstugi i przepisy 122 - 130

Kullanim Ydnergeleri ve soguk

icecek tarifleri 131 - 138

navody a napady na recepy 139 - 146

iHCTpyKUii Ta igei peuenTiB 147 - 156

slae¥l G,k e 585 o laslas Y1 - Vo
Q

QV
S




You can use your Smoothie Blender
for making delicious and nutritious
cold drinks. It's easy to use and the
smoothie drink can be dispensed
directly into a cup or glass. We've
also included a stirring device to
assist with the blending.

A selection of recipes can be found
at the back of the instructions, but
the handy markings on the goblet
allow you to mix ingredients of your
choice. Combinations of fruit and
yoghurt (both fresh and frozen), ice
cream, ice cubes, juice and milk can
be used.

before using your Kenwood
appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels.

safety

® Switch off and unplug:
o before fitting and removing parts
o after use
o before cleaning.

® Never let the power unit, cord or
plug get wet.

® Keep hands and utensils, other than
the stirrer out of the goblet when it’s
on the power unit.

® Never use a damaged machine. Get

it checked or repaired : see ‘service’.

® Never use an unauthorised
attachment.

® Never leave the machine on
unattended.

® \When removing the Smoothie
Blender from the power unit, wait
until the blades have completely
stopped.

® Only operate the Smoothie Blender
with the lid and stirrer or cap in
place.

® Never use the stirrer unless the lid is
fitted to the goblet.

The unit may also be used for
making soups. Liquids should be
allowed to cool to room temperature
before blending.

Always take care when handling the
blade assembly and avoid touching
the cutting edge of the blades when
cleaning.

Only use the Smoothie Blender with
the blade assembly supplied.
Always use the Smoothie Blender on
a secure, dry, level surface.

Never place this appliance on or
near a hot gas or electric burner or
where it could touch a heated
appliance.

Misuse of your Smoothie Blender
can result in injury.

This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

Only use the appliance for its
intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.




before plugging in

® Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
underside of the appliance.

® This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

before using for the first time
Wash the parts: see ‘care &
cleaning’.

key

@ stirrer

@ cap

® Id

@ goblet

® handle

® tap assembly - tap lever (@)
- tap body (b)

@ sealing ring

blade assembly

® off button (O)

pulse button (P)

@ speed ‘I’ button

@ speed ‘I’ button

® dispensing button

to use your smoothie
blender

1 Fit the sealing ring into the blade
assembly.

2 Screw the goblet onto the blade
assembly.

3 Screw the tap assembly onto the
goblet. Check that the dispensing
tap lever is in the off position @.

4 Place the assembled goblet on the
power unit.

5 Place the liquid ingredients into the
goblet.

® This includes fruit (not frozen), fresh
yoghurt, milk and fruit juices. These
can be placed into the goblet to the
level marked ‘liquids’ for either 3 or 6
servings.

6 Add ice or frozen ingredients to the
goblet.

® This includes frozen fruit, frozen
yoghurt, ice cream or ice. These can
be added up to the level marked
‘frozen ingredients’ for the
corresponding number of servings.

7 Push the lid onto the goblet.

8 Either push the cap into the lid or
place the stirrer in the hole.

® The stirrer can be used when
blending thick mixtures or when
large quantities of frozen foods with
liquids are used.

9 Plug in.

® \When the smoothie blender is
connected to the power supply with
the assembled goblet in place, the
off button will illuminate indicating
that the unit is ready for use. When
a function button is selected the
illumination will change from the off
button to the button selected and
then transfer back to the off button
when switched off.

10 Press speed ‘1’ and allow to mix for
up to 30 seconds, this is to start the
mixing process, then press speed
“11”. Allow the ingredients to blend
until smooth.

® Use the stirrer by moving it in an anti
clockwise direction.

11 Press the off button to switch off.

12 Place a glass underneath the tap,
press the dispensing button and pull
forward the dispensing tap lever.

® Thinner drinks may dispense without
having to use the dispensing button.

® Use the stirrer to assist when
dispensing thick smoothie drinks.

® To help dispense the last amount of
a thick smoothie drink, add a few
tablespoons of liquid to increase the
flow.

13 When the glass is full, switch off and
release the tap lever. Unplug after
use.

OR
Switch off, remove the goblet and
pour the drink. Unplug after use.



hints

To make a thinner smoothie drink
add more liquid.

To make a thicker smoothie drink
add more frozen ingredients but do
not exceed the frozen limit marked
on the goblet.

Before fitting the lid, push the solid
ingredients into the liquid using the
stirrer.

Use the pulse button to operate the
power unit in a start stop action to
control the texture of your drink.
Take care as this automatically
selects the higher speed and may
cause the drink to be thrown up the
sides and onto the lid of the goblet.
After blending, some drinks may not
be completely smooth due to seeds
or the fibrous nature of ingredients.
Some drinks may separate on
standing, therefore, it’s best to drink
them straight away. Separated
drinks should be stirred before
drinking.

important

Never blend more than the
maximum capacity marked on the
goblet.

Never blend dry ingredients (eg
spices, nuts) or run the Smoothie
Blender empty.

Don’t use the Smoothie Blender as
a storage container. Keep it empty
before and after use.

Some liquids increase in volume and
froth during blending e.g. milk, so do
not overfill and ensure the lid is
correctly fitted.

To ensure long life of your Smoothie
Blender, never run it continuously for
longer than 60 seconds.

Never blend food that has formed a
solid mass during freezing, break it
up before adding to the goblet.

care & cleaning

® Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

® Never let the power unit, cord or
plug get wet.

® Empty the goblet before unscrewing
the blade unit.

® Always wash immediately after use.
Don’t let food dry onto the goblet
assembly as this will make cleaning
difficult.

® Don’t wash the sealing ring, tap
assembly or blade assembly in the
dishwasher.

® Dismantle the tap and clean the
parts thoroughly after every use.
Smoothie Blender unit
Before dismantling the Smoothie
Blender, half fill the goblet with warm
water. Fit the lid and stirrer then
place on the power unit. Press
speed ‘|’ and whilst running open
the tap and allow the water to drain
into a container to clean the valve.
This can be repeated until the water
runs clear.
power unit

® Wipe with a damp cloth, then dry.

blade unit

1 Remove and wash the sealing ring.

2 Don’t touch the sharp blades - brush

them clean using hot soapy water,

then rinse thoroughly under the tap.

Don’t immerse the blade assembly in

water.

Leave to dry upside down away from

children.

goblet, lid, cap and stirrer

Wash by hand, rinse with clean

water then dry.

cleaning the tap

Unscrew the tap assembly from the

goblet.

2 Dismantle the tap by unscrewing the
tap lever from the tap body @. Do
not remove the white plastic
component of the assembly.

3 Wash the components then rinse
and dry thoroughly.

w
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4 Reassemble the tap by reversing the
above procedure.

5 Refit the tap to the goblet ensuring
that the seals are correctly
positioned on the goblet @.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOQOD repairer.

If you need help with:

® using your appliance or

® servicing, spare parts or repairs
Contact the shop where you bought
your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.

recipes

strawberry lemon
surprise

3 x 150g pots strawberry yoghurt
600ml lemonade

500g frozen strawberries

Makes 5 large glasses

Place the yoghurt and lemonade into
the goblet. Add the frozen
strawberries. Switch to speed ‘I’ for
10 seconds then to speed ‘11’ for 10
seconds. Serve immediately.

thick banana milkshake

3 large bananas (cut into chunks)
600mls semi skimmed milk

7 small scoops vanilla ice-cream
(approximate weight 3509)
Makes 5 large glasses

Place the bananas and milk into the
goblet. Add the ice cream. Switch to
speed ‘I’ for 10 seconds then to
speed ‘ II’ for 10 seconds. Serve
immediately.

pineapple and coconut
refresher

1 can (4259g) pineapple pieces in
juice

300m! pineapple juice

150ml coconut milk

7 small scoops vanilla ice cream
(approximate weight 3509)
Makes 5 large glasses

Place the contents of the can of
pineapple in juice into the goblet
together with the additional
pineapple juice and coconut milk.
Add the ice cream. Switch to
speed ‘|’ for 10 seconds then to
speed ‘11’ for 30 seconds. Serve
immediately.



raspberry cream

4 x 1509 pots raspberry yoghurt
300ml orange juice

1759 frozen raspberries

1759 (approximately 2 scoops)
frozen yoghurt dessert, vanilla flavour
Makes 5 large glasses

Place the fresh yoghurt and orange
juice into the goblet. Add the frozen
raspberries and frozen yoghurt.
Switch to speed ‘1’ for 10 seconds
then to speed ‘11" for 30 seconds.
Serve immediately.

choco mint shake

475ml semi skimmed milk

few drops peppermint essence to
taste

5 small scoops chocolate ice cream
(approximate weight 250g)

Makes 2-3 large glasses

Place the milk and essence into the
goblet. Add the ice cream. Switch to
speed ‘|’ for 10 seconds then to
speed ‘11’ for 10 seconds. Serve
immediately.

ice cool fruity

4 peeled kiwi fruit, quartered
350g fresh strawberries
425ml orange juice

10 ice cubes

Makes 5 glasses

Place the fruit and orange juice into
the goblet. Add the ice cubes.
Switch to speed ‘1’ for 20 seconds,
then speed ‘11" for 20 seconds.
Serve immediately

ginger smoothie

350ml milk

7 - 8 pieces of stem ginger or to
taste

35 ml juice from stem ginger

5 small scoops vanilla ice cream
(approximate weight 250g)
Makes 2 to 3 glasses

Place the milk, stem ginger and juice
into the goblet. Add the ice cream.
Switch to speed ‘1’ for 15 seconds,
then speed ‘11’ for 30 seconds.
Serve immediately.

pineapple and apricot
smoothie

250ml pineapple juice

250ml Greek yoghurt

250g fresh pineapple, cut into pieces
4 fresh apricots, stones removed
and flesh cut up

12 ice cubes

Makes 4 to 5 large glasses

Place the pineapple juice, yoghurt,
pineapple and apricot into the
goblet. Add the ice cubes. Switch to
speed ‘I’ for 20 seconds, then
speed ‘11’ for 30 seconds. Serve
immediately.

breakfast in a glass

175ml skimmed milk

125ml low fat yoghurt

1 large banana cut into chunks
1 large apple, cored and cut up
10ml wheatgerm

15ml runny honey

5 ice cubes

Makes 2-3 large glasses

Place the milk, yoghurt, banana,
apple, wheatgerm and honey into
the goblet. Add the ice cubes.
Switch to speed ‘1’ for 30 seconds,
then speed ‘11’ for 20 seconds.
Serve immediately.



coffee smoothie

250ml Espresso coffee

175ml milk

30-45ml Baileys liqueur (optional)
sugar to taste

5 small scoops vanilla ice cream
(approximate weight 250g)
Makes 2-3 large glasses

Place the coffee, milk, liqueur and
sugar (if used) into the goblet. Add
the ice cream. Switch to speed ‘1’
for 10 seconds, then speed ‘11’ for
10 seconds. Serve immediately.

banoffee smoothie

2 large bananas, cut up

250ml milk

5 small scoops toffee ice cream
(approximate weight 250g)
Makes 2-3 large glasses

Place the banana and milk in the

goblet. Add the ice cream. Switch to

speed ‘I’ for 10 seconds and then
speed ‘11’ for 20 seconds. Serve
immediately.

fruit smasher

2-3 nectarines, stones removed and
flesh cut up

1259 fresh raspberries

1259 fresh strawberries

125ml lemonade

125ml apple juice

7 ice cubes

Makes 4 glasses

Place all the fruit and juice into the

goblet. Add the ice cubes. Switch to

speed ‘|’ for 10 seconds and then
speed ‘I’ for 20 seconds. Serve
immediately.

raspberry refresher

950ml cranberry juice

300g frozen raspberries

4 small scoops raspberry sorbet
(approximate weight 275g)
Makes 6 large glasses

Place the cranberry juice into the
goblet, then add the frozen
raspberries and sorbet. Switch to
speed ‘|’ for 15 seconds then
speed ‘11’ for 15 seconds. Serve
immediately.

tropical ginger

475ml ginger beer

350g mixture frozen pineapple,
melon and mango

Makes 2-3 large glasses

Place the ginger beer into the goblet,
then add the frozen fruit. Switch to
speed ‘I’ for 15 seconds then
speed ‘11’ for 30 seconds. Serve
immediately.

fruits of the forest zinger

850ml lemonade

2 large meringue shells, broken up
550g frozen black forest fruits
Makes 6 large glasses

Place the lemonade and meringue
into the goblet, then add the frozen
fruit. Switch to speed ‘| for 15
seconds then speed ‘11’ for 30
seconds. Serve immediately.



oriental splendour

1 can lychees, drained weight 2509
(juice not required)

600ml orange juice

125g créme fraiche

12 ice cubes

Makes 4-5 large glasses

Place the drained fruit, orange juice
and creme fraiche into the goblet,
then add the ice cubes. Switch to
speed ‘I’ for 15 seconds then
speed ' II’ for 15 seconds. Serve
immediately.

cool as cucumber

550ml apple juice

half cucumber, cut up
2-3 kiwi fruit, cut up

5 mint leaves

12 ice cubes

Makes 5 large glasses

Place the apple juice, cucumber, kiwi
and mint leaves into the goblet, then
add the ice cubes. Switch to

speed ‘I’ for 15 seconds then
speed ‘11" for 15 seconds. Serve
immediately.

berry blast

725ml cranberry juice
250g condensed milk
600g frozen mixed berries
Makes 5 large glasses

Place the cranberry juice and
condensed milk into the goblet, then
add the frozen fruit. Switch to

speed ‘|’ for 15 seconds then
speed ‘11" for 15 seconds. Serve
immediately.



Nederlands

Vouw v66r het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Met uw smoothie blender kunt u
heerlijke, voedzame koude dranken
maken. Hij is gemakkelijk te
bedienen en de smoothie kan direct
in een kop of glas worden
geschonken. We hebben een
roerlepel toegevoegd om het
mengproces te vergemakkelijken.

Achter in de gebruiksaanwijzing
staan enkele recepten, maar dankzij
de handige merkstrepen op de
beker kunt u ook uw eigen
ingrediénten mengen. U kunt
combinaties van fruit en yoghurt
(zowel vers als bevroren), ijs,
ijsblokjes, sap en melk gebruiken.
voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

Lees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

Schakel de blender uit en trek de

stekker uit het stopcontact:

o voordat u onderdelen aanbrengt
of verwijdert

O na gebruik

O vOor u het apparaat reinigt

Laat het motorblok, het snoer of de

stekker nooit nat worden

Steek niet uw handen of

keukengereedschap, met

uitzondering van de roerlepel, in de

beker als deze op het motorblok is

aangebracht.

Gebruik nooit een beschadigd

apparaat. Laat het nakijken of

repareren: zie Onderhoud.

Gebruik nooit een niet-goedgekeurd

hulpstuk.

Laat het apparaat nooit onbeheerd

aanstaan.

Haal de smoothie blender pas van

het motorblok nadat de messen

volledig tot stilstand zijn gekomen.

Zet de smoothieblender uitsluitend in

werking als het deksel en de

roerlepel of de dop geinstalleerd zijn.

Gebruik de roerlepel alleen als het
deksel op de beker geinstalleerd is.
Het apparaat kan ook worden
gebruikt om soep te maken. Laat
warme vloeistoffen eerst tot
kamertemperatuur afkoelen voordat
u ze in de blender verwerkt.

Wees voorzichtig wanneer u de
messeneenheid hanteert en raak het
snijvlak van de messen bij het
reinigen niet aan.

Gebruik de smoothie blender
uitsluitend met de bijgeleverde
messeneenheid.

Gebruik de smoothie blender altijd
op een vaste, droge, viakke
ondergrond.

Plaats dit apparaat nooit op of in de
buurt van een hete gas- of
elektrische brander of waar het in
aanraking kan komen met een heet
apparaat.

Misbruik van uw smoothie blender
kan tot letsel leiden.

Dit apparaat is niet bedoeld voor
gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het
apparaat hebben gekregen van de
persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Op kinderen moet toezicht
gehouden worden om er zeker van
te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.

Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.



voor u de stekker in het
stopcontact steekt

Zorg dat de elektriciteitsvoorziening
dezelfde spanning heeft als op de
onderkant van het apparaat wordt
aangegeven.

Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

voor het eerste gebruik
Was de onderdelen: zie Onderhoud
en reiniging.

legenda

roerlepel

dop

deksel

beker

handvat

tapkraan — hendel van de tapkraan
®

tap as - hoofddeel van de kraan ®
afsluitring

messeneenheid

uit-knop (O)

pulseerknop (P)

snelheidsknop ‘I’

snelheidsknop ‘11’

serveerknop tJ

QOO

CISIEICICICIS)

uw smoothie blender
gebruiken

1 Zet de afdichtring op de
meseenheid.

Schroef de beker op de
meseenheid.

Schroef de tapkraan op de beker.
Controleer of de hendel van de
tapkraan in de uitstand staat @.
Zet de bekerconstructie op het
motorblok.

Doe de viloeibare ingrediénten in de
beker.

® Gebruik hiervoor bijvoorbeeld fruit

(niet bevroren), verse yoghurt, melk

en vruchtensap. Vul de beker tot het

maatstreepje ‘liquids’ (vloeistoffen)
voor 3 of 6 porties.

Voeg ijsblokjes of bevroren

ingrediénten toe aan de beker.

Gebruik hiervoor bijvoorbeeld

bevroren fruit, bevroren yoghurt, ijs

of ijsblokjes. Deze kunnen worden
toegevoegd tot aan het
maatstreepje ‘frozen ingredients’

(bevroren ingrediénten) voor het

overeenkomstige gewenste aantal

porties.

Duw het deksel op de beker.

Duw de dop in het deksel of zet de

roerlepel in het gat.

De roerlepel kan gebruikt worden bij

het verwerken van dikke mengsels of

als een grote hoeveelheid bevroren
voedsel met vioeistoffen gebruikt
wordt.

Steek de stekker in het stopcontact.

Als de smoothieblender is

aangesloten op de netvoeding en de

geassembleerde beker zit op zijn
plaats, wordt de uit-knop verlicht; dit
geeft aan dat het apparaat gereed is
voor gebruik. Als u een functieknop
selecteert, wordt de uit-knop niet
langer verlicht, maar wordt de
geselecteerde knop verlicht; de uit-
knop wordt weer verlicht op het
moment dat de functieknop wordt
uitgeschakeld.

10 Druk op snelheid ‘1 * en laat de
blender 30 seconden werken;
hierdoor wordt het mengproces in
gang gezet. Druk vervolgens op
snelheid ‘ 11”. Meng de ingrediénten
tot ze glad zijn.

® Gebruik de roerlepel door hem
linksom te bewegen.

11 Druk op de uit-knop om het
apparaat uit te schakelen.

12 Zet een beker onder de tapkraan,
druk op de serveerknop en trek de
hendel van de tapkraan naar voren.

10



® Dunnere dranken kunnen worden
geserveerd zonder op de
serveerknop te hoeven drukken.
® Gebruik de roerlepel bij het serveren
van dikke smoothies.
® Om de laatste hoeveelheid van een
dikke smoothie uit de blender te
laten lopen, voegt u een paar
eetlepels vioeistof toe, zodat de
drank beter stroomt
13 Als het glas vol is, schakelt u het
apparaat uit en laat u de hendel los.
Trek na gebruik de stekker uit het
stopcontact.
OF
Schakel het apparaat uit, verwijder
de beker en giet de drank uit. Trek
na gebruik de stekker uit het
stopcontact.
tips
U kunt een smoothie dunner maken
door er meer vioeistof aan toe te
voegen.
Om de smoothie dikker te maken,
voegt u meer bevroren ingrediénten
toe; pas op dat u de gemarkeerde
liin op de beker voor bevroren
ingrediénten niet overschrijdt.
Voordat u het deksel op het
apparaat zet, duwt u de vaste
ingrediénten met de roerlepel in de
vloeistof.
Gebruik de pulseerknop om de
motor in en uit te schakelen tot uw
drankje de gewenste consistentie
heeft bereikt. Pas op: hierdoor wordt
automatisch de hogere snelheid
geselecteerd waardoor de drank
tegen de zijkanten en het deksel van
de beker geslingerd wordt.
Na het mengen zijn sommige
dranken mogelijk niet helemaal glad
door de aanwezigheid van zaden of
de vezelige aard van sommige
ingrediénten.
Sommige dranken kunnen schiften
als u ze laat staan; u kunt ze daarom
het best onmiddellijk opdrinken.
Geschifte dranken moeten geroerd
worden voordat ze genuttigd worden.

11

belangrijk

Meng nooit meer dan de maximum
capaciteit die op de beker wordt
aangegeven.

Meng nooit droge ingrediénten (bijv.
specerijen, noten) en laat de
smoothie blender nooit draaien als
hij leeg is.

Gebruik de smoothie blender niet als
opslagcontainer. Houd het apparaat
voor en na gebruik leeg.

Sommige vloeistoffen, zoals melk,
nemen in volume toe en schuimen
tijdens het mixen; doe de beker dus
niet te vol en zorg ervoor dat het
deksel er goed op zit.

Om een lange levensduur van uw
smoothie blender te garanderen,
mag u hem nooit langer dan 60
seconden achter elkaar gebruiken.
Meng nooit voedsel dat door
bevriezing een vaste massa is
geworden; breek het in stukken
voordat u het in de beker doet.

onderhoud & reiniging

® \/oordat u het apparaat reinigt, dient
u het apparaat altijd uit te schakelen,
de stekker uit het stopcontact te
halen en het apparaat uit elkaar te
nemen.

Laat de motor, het snoer of de
stekker nooit nat worden

Leeg de beker voordat u de
messeneenheid losschroeft.

Na gebruik altijd onmiddellijk
afwassen.

Laat geen voedsel in de beker
opdrogen; dit bemoeilijkt de
reiniging.

Was de afsluitring, tapkraan of
meseenheid niet in de
afwasmachine.

Haal de tapkraan uit elkaar en reinig
de onderdelen grondig na elk
gebruik.
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Smoothie blender

Voordat u de smoothieblender uit
elkaar haalt, vult u de beker voor de
helft met warm water. Zet het deksel
met de roerlepel op de beker en
plaats het geheel op het motorblok.
Schakel het apparaat in op snelheid
‘1’ en open de kraan terwijl het
apparaat draait; om de kraan te
reinigen, laat u het water in een
container lopen. Dit kan herhaald
worden totdat het water helder blijft.

motor
Met een vochtige doek afvegen en
daarna drogen.

messeneenheid

Verwijder en was de afdichtring.
Raak de scherpe messen niet aan —
borstel ze met heet zeepsop schoon
en spoel ze vervolgens onder de
kraan goed af. Dompel de
messeneenheid niet in water onder.
Laat hem ondersteboven en uit de
buurt van kinderen drogen.

beker, deksel, dop en
roerlepel
Met de hand afwassen, met schoon

water spoelen en vervolgens drogen.

de kraan reinigen

Schroef de tapkraan van de beker.
Haal de tapkraan uit elkaar door de
hendel van het hoofddeel af te
schroeven @. Verwijder het
witte plastic onderdeel niet.
Was de onderdelen en spoel en
droog ze daarna zorgvuldig.

Zet de kraan weer in elkaar door
bovenstaande procedure in
omgekeerde volgorde uit te voeren.
Bevestig de tapkraan aan de beker;
zorg dat de zegelringen goed op de
beker zijn geplaatst @.

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie
kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \/ervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR
DE CORRECTE VERWERKING VAN
HET PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN 2002/96/EC
Aan het einde van de levensduur van het
product mag het niet samen met het
gewone huishoudelijke afval worden
verwerkt. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling
van de gemeente worden gebracht, of
naar een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en de
gezondheid die door een ongeschikte
verwerking ontstaan en zorgt ervoor dat
de materialen waaruit het apparaat
bestaat, teruggewonnen kunnen worden
om een aanmerkelijke besparing van
energie en grondstoffen te verkrijgen.
Om op de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische huishoudelijke
apparatuur te wijzen, is op het product
het symbool van een doorgekruiste
vuilnisbak aangebracht.



recepten

verrassing met
aardbeien en citroen

3 potten van 150 g met
aardbeienyoghurt

600 ml citroenlimonade

500 g bevroren aardbeien

Dit is voldoende voor 5 grote glazen.

Breng de yoghurt en citroenlimonade
in de kom. Voeg de bevroren
aardbeien eraan toe. Zet de machine
10 seconden lang op snelheid ‘1" en
daarna 10 seconden lang op
snelheid “ I1”. Onmiddellijk opdienen.

dikke bananenmilkshake

3 grote bananen (in stukken
gesneden)

600 ml halfvolle melk

7 schepjes vanilleijs

(ca. 350 g)

Dit is voldoende voor 5 grote glazen.

Breng de bananen en melk in de
kom. Voeg het ijs toe. Zet de
machine 10 seconden lang op
snelheid ‘1’ en daarna 10 seconden
lang op snelheid  11’. Onmiddellijk
opdienen.

verfrissing met ananas
en kokos

1 blik (425 g) met stukjes ananas op
sap

300 ml ananassap

150 ml kokosmelk

7 schepjes vanilleijs

(ca. 350 g)

Dit is voldoende voor 5 grote glazen.

Breng de inhoud van het blik met
ananas op sap in de kom samen met
het extra ananassap en de kokosmelk.
Voeg het ijs toe. Zet de machine 10
seconden lang op snelheid ‘1’ en
daarna 30 seconden lang op

snelheid ‘ 11”. Onmiddellijk opdienen.

frambozencréme

4 potten van 150 g met
frambozenyoghurt

300 ml sinaasappelsap

175 g bevroren frambozen

175 g (ongeveer 2 scheppen)
bevroren yoghurt met vanillesmaak
Dit is voldoende voor 5 grote glazen.

Breng de verse yoghurt en het
sinaasappelsap in de kom. Voeg de
bevroren frambozen en bevroren
yoghurt toe. Zet de machine 10
seconden lang op snelheid ‘1" en
daarna 30 seconden lang op
snelheid ‘11", Onmiddellijk opdienen.

milkshake met chocolade
en pepermunt

475 ml halfvolle melk

naar smaak een paar druppels
pepermuntaroma

5 schepjes chocoladeijs (ca. 250 g)
Voldoende voor 2-3 grote glazen

Breng de melk en aroma in de kom.
Voeg het ijs toe. Zet de machine 10
seconden lang op snelheid ‘1’ en
daarna 10 seconden lang op
snelheid ‘ 11”. Onmiddellijk opdienen.

jskoud vruchtengerecht

4 geschilde kiwi’s, in vier parten
350 g verse aardbeien

425 ml sinaasappelsap

10 ijsblokjes

Voldoende voor 5 glazen

Breng het fruit en sinaasappelsap in
de kom. Voeg de ijsblokjes toe. Zet
de machine 20 seconden lang op
snelheid ‘|’ en daarna 20 seconden
lang op snelheid ‘ 11”. Onmiddellijk
opdienen.

13



gembersmoothie

350 ml melk

7 — 8 stukken gember, of naar
smaak

35 ml gemberwortelsap

5 schepjes vanilleijs (ca. 250 g)
Dit is voldoende voor 2-3 glazen.

Breng de melk, de gemberwortel en
het sap in de kom. Voeg het ijs toe.
Zet de machine 15 seconden lang
op snelheid ‘I’ en daarna 30
seconden lang op snelheid ‘11"
Onmiddellijk opdienen.

ananas/abrikozen-
smoothie

250 ml ananassap

250 ml Griekse yoghurt

250 g verse ananas, in stukjes
gesneden

4 verse abrikozen waaruit de pitten
zijn verwijderd en waarvan het
vruchtvlees in stukjes is gesneden
12 ijsblokjes

Dit is voldoende voor 4-5 grote
glazen.

Breng het ananassap, de yoghurt,
de ananas en de abrikozen in de
kom. Voeg de ijsblokjes toe. Zet de
machine 20 seconden lang op
snelheid ‘1’ en daarna 30 seconden
lang op snelheid * 11”. Onmiddellijk
opdienen.

ontbijt in een glas

175 ml taptemelk

125 ml magere yoghurt

1 grote banaan, in stukken
gesneden

1 grote appel, van het klokkenhuis
ontdaan en in stukken gesneden
10 ml tarwekiemen

15 ml vioeibare honing

5 ijsblokjes

Dit is voldoende voor 2-3 grote
glazen.

Breng de melk, yoghurt, banaan,
appel, tarwekiemen en honing in de
kom. Voeg de ijsblokjes toe. Zet de
machine 30 seconden lang op
snelheid ‘1’ en daarna 20 seconden
lang op snelheid * 11”. Onmiddellijk
opdienen.

koffiesmoothie

250 ml espressokoffie

175 ml melk

30-45 ml Baileys likeur (facultatief)
suiker naar smaak

5 schepjes vanilleijs

(ca. 250 g)

Dit is voldoende voor 2-3 grote
glazen.

Breng de koffie, melk, likeur en
suiker (indien gebruikt) in de kom.
Voeg het ijs toe. Zet de machine 10
seconden lang op snelheid ‘1’ en
daarna 10 seconden lang op
snelheid * 11”. Onmiddellijk opdienen.



banoffie-smoothie

2 grote bananen, in stukken
gesneden

250 ml melk

5 schepjes toffeeijs (ca. 250 g)
Dit is voldoende voor 2-3 grote
glazen.

Breng de banaan en melk in de
kom. Voeg het ijs toe. Zet de
machine 10 seconden lang op
snelheid ‘I’ en daarna 20 seconden
lang op snelheid * 11”. Onmiddellijk
opdienen.

fantastisch fruitgerecht

2-3 nectarines waaruit de pitten zijn
verwijderd en waarvan het
vruchtvlees in stukjes is gesneden
125 g verse frambozen

125 g verse aardbeien

125 ml citroenlimonade

125 ml appelsap

7 ijsblokjes

Dit is voldoende voor 4 glazen.
Breng al het fruit en sap in de kom.
Voeg de ijsblokjes toe. Zet de
machine 10 seconden lang op
snelheid ‘1’ en daarna 20 seconden
lang op snelheid * 11”. Onmiddellijk
opdienen.

verfrissing met frambozen

950 ml Preiselbeeresap

300 g bevroren frambozen

4 schepjes frambozensorbet

(ca. 275 g)

Dit is voldoende voor 6 grote glazen.

Breng het Preiselbeeresap in de kom
en voeg de bevroren frambozen en
sorbet eraan toe. Zet de machine 15
seconden lang op snelheid ‘1 ” en
daarna 15 seconden lang op
snelheid ‘ 11”. Onmiddellijk opdienen.

tropische gember

475 ml gemberbier

350 g mengsel van bevroren ananas,
meloen en mango

Dit is voldoende voor 2-3 grote
glazen.

Breng het gemberbier in de kom en
voeg het bevroren fruit eraan toe.
Zet de machine 15 seconden lang
op snelheid ‘I en daarna 30
seconden lang op snelheid “11°.
Onmiddellijk opdienen.

krachtige
bosvruchtendrank

850 ml citroenlimonade

2 grote stukken schuimgebak

550 g bevroren zwarte bosvruchten
Dit is voldoende voor 6 grote glazen.

Breng de citroenlimonade en
gebroken schuimpjes in de kom en
voeg het bevroren fruit eraan toe.
Zet de machine 15 seconden lang
op snelheid ‘1" en daarna 30
seconden lang op snelheid ‘11"
Onmiddellijk opdienen.

oosterse glorie

1 blikje lychees, uitlekgewicht 250 g
(sap is niet nodig)

600 ml sinaasappelsap

125 g creme fraiche

12 ijsblokjes

Dit is voldoende voor 4-5 grote
glazen.

Breng het uitgelekte fruit, het
sinaasappelsap en de creme fraiche
in de kom en voeg dan de ijsblokjes
eraan toe. Zet de machine 15
seconden lang op snelheid ‘1’ en
daarna 15 seconden lang op
snelheid * I1”. Onmiddellijk opdienen.



z0 koel als een
komkommer

550 ml appelsap

een halve komkommer, in plakjes
gesneden

2-3 kiwi’s, in stukjes gesneden

5 muntblaadjes

12 ijsblokjes

Dit is voldoende voor 5 grote glazen.

Breng de appelsap, komkommer,
kiwi en muntblaadjes in de kom en
voeg dan de ijsblokjes eraan toe.
Zet de machine 15 seconden lang
op snelheid ‘I " en daarna 15
seconden lang op snelheid “I1’.
Onmiddellijk opdienen.

bessenversnapering

725 ml Preiselbeeresap

250 g gecondenseerde melk

600 g bevroren, gemengde bessen
Dit is voldoende voor 5 grote glazen.

Breng het Preiselbeeresap en de
gecondenseerde melk in de kom en
voeg het bevroren fruit eraan toe.
Zet de machine 15 seconden lang
op snelheid ‘I’ en daarna 30
seconden lang op snelheid ‘11’
Onmiddellijk opdienen.
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Avant de lire, dépliez la premiére page pour voir les illustrations

Vous pouvez utiliser votre mélangeur
pour cocktails (smoothie) pour
préparer de délicieuses boissons
fraiches et nourrissantes. Il est facile
a utiliser et le cocktail peut étre versé
directement dans une tasse ou un
verre. Nous avons également
incorporé un dispositif d’agitateur
pour aider au mélange des
ingrédients.

Vous trouverez une sélection de
recettes au dos du mode d’emploi et
des marquages pratiques sur le bol
vous permettent de mélanger les
ingrédients de votre choix. Vous
pouvez associer des fruits et du
yaourt (qu'ils soient frais ou
surgelés), de la glace, des glagons,
des jus de fruit et du lait.

avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

® | isez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes.

sécurité

® Fteignez et débranchez I'appareil :

o avant de mettre en place et de
retirer des éléments

O apres utilisation

o avant le nettoyage.

Ne mouillez jamais le bloc moteur, le

cordon d’alimentation ou la prise.

Lorsque le bol se trouve sur le bloc

moteur, ne mettez pas vos mains et

d’ustensiles autres que I'agitateur a

I'intérieur.

N’utilisez jamais un appareil

endommagé. Faites-le vérifier ou

réparer : se reporter a la section «

entretien ».

N’utilisez jamais un accessoire non

recommande.

Ne laissez jamais I'appareil sans

surveillance lorsqu’il fonctionne.
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Lorsque vous retirez le mélangeur
pour cocktails (smoothie) du bloc
moteur, attendez que les lames se
soient completement arrétées.
N’utilisez le mélangeur pour cocktails
(smoothie) que si le couvercle,
I'agitateur et le bouchon sont en
place.

N’utilisez jamais I'agitateur si le
couvercle n’est pas a sa place sur le
bol.

Vous pouvez également utiliser
I'appareil pour préparer des soupes.
Laissez les liquides refroidir a
température ambiante avant de les
placer dans le mélangeur.

Prenez toujours des précautions
lorsque vous manipulez I'ensemble
porte-lames et évitez de toucher le
bord tranchant des lames lors du
nettoyage.

Utilisez le Mélangeur pour cocktails
exclusivement avec I'ensemble
porte-lames fourni.

Utilisez toujours le Mélangeur pour
cocktails sur une surface slre, séche
et plane.

Ne placez jamais cet appareil a
proximité ou sur une plagque de
cuisson électrique ou un brlleur a
gaz. Veillez a ce qu'il ne puisse pas
étre en contact avec un appareil
chaud.

Une mauvaise utilisation de votre
Meélangeur pour cocktails peut
provoquer des blessures.

Cet appareil n’est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de
I'expérience nécessaires, a moins
qu’elles n'aient été formées et
encadrées pour I'utilisation de cet
appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés
afin qu'ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.



® N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher 'appareil
Assurez-vous que votre alimentation
électrique correspond a celle qui est
indiquée sur la partie inférieure de
I’appareil.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au reéglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.
avant la premiére utilisation
Lavez les éléments : voir « entretien
et nettoyage ».

légende

agitateur

bouchon

couvercle

bol

poignée

ensemble du robinet

— levier du robinet (@)
— corps du robinet ()
anneau d’étanchéité
bouton d’arrét (O)
bouton pulse (P)
bouton de vitesse « | »
bouton de vitesse « I »
bouton verseur E]

@OOO®EO

GISICICICIS)

pour utiliser votre
mélangeur pour
cocktails (smoothie)
mélangeur

1 Placez I'anneau d’étanchéité sur
’'ensemble porte-lames.

2 Vissez le bol sur I'ensemble porte-
lames.
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3

Vissez I'ensemble du robinet sur le
bol. Vérifiez que le levier du robinet
est en position arrét @.

Placez le bol assemblé sur le bloc
moteur.

Placez les ingrédients liquides dans
le bol.

Cela comprend les fruits (non
surgelés), les yaourts frais, le lait et
les jus de fruit. Vous pouvez les
mettre dans le bol jusqu’au niveau
indiqué ‘liquids’(liquides) pour 3 ou 6
portions.

Ajoutez des glagons ou les
ingrédients surgelés dans le bol.
Cela comprend les fruits, les
cremes glacées au yaourt, la glace
ou les glagons. Vous pouvez ajouter
ces ingrédients jusqu’au niveau
indiqué ‘frozen ingredients’
(ingrédients surgelés) pour le nombre
de portions correspondant.

Poussez le couvercle dans le bol.
Poussez le bouchon dans le
couvercle ou placez I'agitateur dans
I'orifice.

Vous pouvez utiliser I'agitateur
lorsque vous mélangez des mixtures
épaisses ou lorsque vous utilisez de
grandes quantités d’ingrédients
surgelés avec des liquides.
Branchez I'appareil.

Quand le mélangeur pour cocktails
est connecté a I'alimentation
électrique avec le bol en place, le
bouton d’arrét s’illumine pour
indiquer que I'appareil est prét a étre
utilisé. Quand un bouton de fonction
est sélectionné, I'illumination passe
du bouton d’arrét au bouton
sélectionné puis revient au bouton
d’arrét une fois le bouton de
fonction éteint.

10 Appuyez sur le bouton de vitesse

« | »jusqu’a 30 secondes pour
initier le processus de mélange, puis
appuyez sur le bouton de vitesse

« |I ». Mixez les ingrédients jusqu’a
I’'obtention d’une consistance
homogene.



® Utilisez I'agitateur en le déplagant
dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre.

11 Appuyez sur le bouton d’arrét pour
éteindre.

12 Placez un verre sous le robinet.
Appuyez sur le bouton verseur puis
tirez le levier du robinet vers 'avant.

® | es boissons les moins épaisses
peuvent parfois étre servies sans
avoir a utiliser le bouton verseur.

® Aidez-vous de I'agitateur pour verser
des cocktails épais.

® Pour vous aider a verser le reste
d’un cocktail épais, ajoutez quelques
cuilleres a soupe de liquide pour un
meilleur débit.

13 Lorsque le verre est plein, éteignez
I'appareil et relachez le levier.
Débranchez aprés utilisation.
ou
Eteignez I'appareil, retirez le bol et
versez la boisson. Débranchez aprés
utilisation.

conseils

® \/ous pouvez obtenir un cocktail
moins épais en ajoutant du liquide.

® Pour faire un cocktail plus épais,
ajoutez des ingrédients surgelés
mais ne dépassez pas la limite des
ingrédients surgelés indiquée sur le
bol.

® Avant de placer le couvercle,
enfoncez les ingrédients solides
dans le liquide a I'aide de I'agitateur.

® Utilisez la fonction Pulse pour faire
fonctionner I'appareil de maniere
intermittente et controler la texture
de votre boisson. Faites attention car
ce mode sélectionne
automatiquement la vitesse la plus
élevée et cela peut provoquer une
projection de la boisson le long des
parois et sur le couvercle du bol.

® Apres avoir mélangé certaines
boissons, il est possible qu’elles ne
soient pas complétement
homogeénes a cause des pépins ou
de la nature fibreuse des ingrédients.

® | es ingrédients de certaines
boissons peuvent se séparer
lorsqu’ils reposent. Il est donc
conseillé de consommer ces
boissons immédiatement. Mélangez
les boissons dont les ingrédients se
sont séparés avant de les
consommer.
important

® Ne dépassez jamais la capacité
maximale indiquée sur le bol.

® Ne mélangez jamais d’ingrédients
secs (noix, épices) et ne faites pas
fonctionner le Mélangeur pour
cocktails a vide.

® N'utilisez pas le Mélangeur pour
cocktails comme récipient de
stockage. Laissez-le vide avant et
apres utilisation.

® Certains liquides (par exemple le lait)
augmentent en volume et forment de
la mousse pendant le mélange,
veillez par conséquent a ne pas trop
remplir le bol et assurez-vous que le
couvercle est correctement installé.

® Afin de prolonger la durée de vie de
votre Mélangeur pour cocktalils, ne le
faites jamais fonctionner pendant
plus de 60 secondes.

® Ne mélangez jamais des aliments
ayant formé une masse solide
pendant la congélation. Brisez-les
avant de les placer dans le bol.

entretien et nettoyage

® Fteignez, débranchez et démontez
toujours I'appareil avant le
nettoyage.

® Ne mouillez jamais le bloc moteur, le
cordon d’alimentation ou la prise.

® \/idez le bol avant de dévisser
I’'ensemble porte-lames.

® | avez toujours immédiatement apres
I'utilisation. Ne laissez pas les
aliments sécher sur I'ensemble de
bol, cela rendrait le nettoyage
difficile.

® Ne lavez pas I'anneau d’étanchéité,
le robinet et I'ensemble porte-lames
au lave-vaisselle.
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Démontez le robinet et nettoyez les
éléments apres chaque utilisation.

Unité du mélangeur pour
cocktail

Avant de démonter votre Mélangeur
pour cocktails, remplissez a moitié le
bol d’eau tiede. Positionnez le
couvercle et I'agitateur puis placez-
les sur le bloc moteur. Sélectionnez
la vitesse « | » et pendant que
I’appareil fonctionne, ouvrez le
robinet et laissez I'eau s’écouler
dans un récipient pour nettoyer la
soupape. Vous pouvez répéter cette
opération jusqu’a ce que I'eau qui
s’écoule soit propre.

bloc moteur

Essuyez avec un chiffon humide,
puis séchez.

ensemble porte-lames

Retirez et nettoyez I'anneau
d’étanchéité.

Ne touchez pas les lames
tranchantes — pour les nettoyer,
brossez-les avec de I'eau chaude
savonneuse, puis rincez
soigneusement en les passant sous
le robinet. N'immergez pas
I’'ensemble porte-lames dans I'eau.
Laissez sécher a I'envers, hors de
portée des enfants.

bol, couvercle, bouchon et
agitateur

Lavez a la main, rincez a I'eau claire,
puis séchez.

nettoyage du robinet

Dévissez I'ensemble du couvercle du
bol.

Démontez le robinet en dévissant le
levier du reste du robinet. @. Ne
pas retirer I’élément en
plastique blanc de I’ensemble.
Lavez les éléments, puis rincez et
séchez entierement.

Remontez le robinet en répétant la
procédure ci-dessus dans le sens
inverse.

5 Replacez le robinet sur le bol en
vous assurant que les joints sont
correctement placés sur le bol @.

service apres-vente

® Si le cordon est endommagé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

® |'utilisation de votre appareil

® ['entretien ou les réparations
Contactez le magasin ou vous avez
acheté votre appareil.

® Congu et développé par Kenwood
au Royaume-Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE
2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit &tre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
|'administration communale ou auprés
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources.Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.
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recettes

surprise fraise - citron

3 yaourts a la fraise de 1509
600m! citronnade

500g fraises surgelées

Pour 5 grands verres

Versez le yaourt et la citronnade
dans le bol. Ajoutez les fraises
surgelées. Appuyez sur le bouton
vitesse « | » pendant 10 secondes,
puis sur vitesse « Il » pendant 10
secondes. Servez immeédiatement.

milk-shake épais a la
banane

3 grosses bananes (coupées en gros
dés)

600m! lait demi-écrémeé

7 petites boules de glace a la vanille
(850g environ)

Pour 5 grands verres

Mettez les bananes et le lait dans le
bol. Ajoutez la glace. Appuyez sur le
bouton vitesse « | » pendant 10
secondes, puis sur vitesse « |1 »
pendant 10 secondes. Servez
immédiatement.

fraicheur a 'ananas et a
la noix de coco

1 boite (425g) de morceaux
d’ananas au jus de fruit

300ml jus d’ananas

150 ml de lait de coco

7 petites boules de glace a la vanille
(environ 350g)

Pour 5 grands verres

Versez le contenu de la boite
d’ananas au jus de fruit dans le bol
avec le jus d’ananas et le lait de
coco. Ajoutez la glace. Appuyez sur
le bouton vitesse « | » pendant 10
secondes, puis sur vitesse « || »
pendant 30 secondes. Servez
immédiatement.
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nectar de framboise

4 yaourts a la framboise de 150g
300ml jus d’orange

175g framboises surgelées

175g (environ 2 boules) creme
glacée au yaourt a la vanille

Pour 5 grands verres

Versez le yaourt et le jus d’orange
dans le bol. Ajoutez les framboises
surgelées et la creme glacée au
yaourt. Appuyez sur le bouton
vitesse « | » pendant 10 secondes,
puis sur vitesse « I » pendant 30
secondes. Servez immédiatement.

milk-shake menthe-
chocolat

475ml lait demi-écrémé

Quelques gouttes d’essence de
menthe a volonté

5 petites boules de glace au
chocolat (environ 2509)

Préparation pour 2 a 3 grands verres

Versez le lait et I'essence de menthe
dans le bol. Ajoutez la glace.
Appuyez sur le bouton vitesse « | »
pendant 10 secondes, puis sur
vitesse « |l » pendant 10 secondes.
Servez immédiatement.

fraicheur fruitée

4 kiwis pelés et en quartiers
350g fraises fraiches

425ml jus d’orange

10 glagons

Préparation pour 5 verres

Mettez les fruits et le jus d’orange
dans le bol. Ajoutez les glagons.
Appuyez sur le bouton vitesse « | »
pendant 20 secondes, puis sur
vitesse « || » pendant 20 secondes.
Servez immédiatement.



cocktail au gingembre

350ml lait

7 - 8 morceaux de gingembre confit,
ou a volonté

35 ml jus de gingembre confit

5 petites boules de glace a la vanille
(environ 250q)

Pour 2 ou 3 verres

Versez le lait, le gingembre confit et
le jus dans le bol. Ajoutez la glace.
Appuyez sur le bouton vitesse « | »
pendant 15 secondes, puis sur
vitesse « || » pendant 30 secondes.
Servez immédiatement.

cocktail a I'ananas et a
I’abricot

250ml jus d’ananas

250ml yaourt grec

250g ananas frais en morceaux
4 abricots frais dénoyautés et
découpés en morceaux

12 glagons

Pour 4 ou 5 grands verres

Versez le jus d’ananas, le yaourt,
I’ananas et I'abricot dans le bol.
Ajoutez les glagons. Appuyez sur le
bouton vitesse « | » pendant 20
secondes, puis sur vitesse « || »
pendant 30 secondes. Servez
immédiatement.

petit-déjeuner dans un
verre

175ml lait écrémé

125ml yaourt allégé

1 grosse banane coupée en gros
dés

1 grosse pomme, enlever le trognon
et la couper en morceaux

10ml germes de blé

15ml miel liquide

5 glagons

Pour 2-3 grands verres

Versez le lait, le yaourt, la banane, la
pomme, les germes de blé et le miel
dans le bol. Ajoutez les glagons.
Appuyez sur le bouton vitesse « | »
pendant 30 secondes, puis sur
vitesse « Il » pendant 20 secondes.
Servez immédiatement.

cocktail au café

250ml expresso

175ml lait

30-45ml Baileys (en option)

sucre a volonté

5 petites boules de glace a la vanille
(environ 250q)

Pour 2-3 grands verres

Versez le café, le lait, le Baileys et le
sucre (le cas échéant) dans le bol.
Ajoutez la glace. Appuyez sur le
bouton vitesse « | » pendant 10
secondes, puis sur vitesse « I »
pendant 10 secondes. Servez
immédiatement.
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cocktail banoffee

2 grosses bananes, coupées en
morceaux

250ml lait

5 petites boules de glace au caramel
(environ 250 @)

Pour 2-3 grands verres

Versez la banane et le lait dans le
bol. Ajoutez la glace. Appuyez sur le
bouton vitesse « | » pendant 10
secondes, puis sur vitesse « || »
pendant 20 secondes. Servez
immédiatement.

cocktail aux fruits

2-3 nectarines, épépinées et
découpées en morceaux

125¢g framboises fraiches

1259 fraises fraiches

125ml citronnade

125ml jus de pomme

7 glagons

Pour 4 verres

Mettez tous les fruits et le jus dans le
bol. Ajoutez les glagons. Appuyez
sur le bouton vitesse « | » pendant
10 secondes, puis sur vitesse « || »
pendant 20 secondes. Servez
immédiatement.

fraicheur a la framboise

950ml jus de canneberge
300g framboises surgelées

4 petites boules de sorbet a la
framboise (environ 275 g)
Pour 6 grands verres

Versez le jus de canneberge dans le
bol puis ajoutez les framboises
surgelées et le sorbet. Appuyez sur
le bouton vitesse « | » pendant 15
secondes, puis sur vitesse « || »
pendant 15 secondes. Servez
immédiatement.
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gingembre tropical

475ml boisson gazeuse au
gingembre (type Canada Dry)
350g mélange d’ananas, de melon
et de mangues surgelés

Pour 2-3 grands verres

Versez la boisson gazeuse au
gingembre dans le bol puis ajoutez
les fruits surgelés. Appuyez sur le
bouton vitesse « | » pendant 15
secondes, puis sur vitesse « || »
pendant 30 secondes. Servez
immédiatement.

cocktail au fruits des bois

700ml citronnade

2 grands fonds de meringue, cassés
en morceaux

450g fruits des bois surgelés

Pour 5 grands verres

Versez la citronnade et la meringue
dans le bol, puis ajoutez les fruits
surgelés. Appuyez sur le bouton
vitesse « | » pendant 15 secondes,
puis sur vitesse « |1 » pendant 30
secondes. Servez immédiatement.

splendeur orientale

1 boite de 250g (poids égoutté) de
litchis (sans le jus)

600ml jus d’orange

125g creme fraiche

12 glacons

Pour 4-5 grands verres

Versez les fruits égouttés, le jus
d’orange et la creme fraiche dans le
bol puis ajoutez les glagons.
Appuyez sur le bouton vitesse « | »
pendant 15 secondes, puis sur
vitesse « |l » pendant 15 secondes.
Servez immédiatement.



fraicheur au concombre

550ml jus de pomme

un demi concombre en morceaux
2-3 kiwis, en morceaux

5 feuilles de menthe

12 glagons

Pour 5 grands verres

Versez le jus de pomme, le
concombre, les kiwis et les feuilles
de menthe dans le bol, puis ajoutez
les glagcons. Appuyez sur le bouton
vitesse « | » pendant 15 secondes,
puis sur vitesse « |l » pendant 15
secondes. Servez immédiatement.

nectar aux baies

725ml jus de canneberge
250g lait concentre

600g baies variées surgelées
Pour 5 grands verres

Versez le jus de canneberge et le lait
concentré dans le bol puis ajoutez
les fruits surgelés. Appuyez sur le
bouton vitesse « | » pendant 15
secondes, puis sur vitesse « |1 »
pendant 15 secondes. Servez
immédiatement.

24



Bevor Sie die Bedienungsanleitung lesen, bitte Deckblatt mit
lllustrationen herausklappen

Mit Ihrem Smoothie Mixer kénnen
Sie leckere und nahrhafte kalte
Drinks zubereiten. Er ist leicht zu
bedienen, und der Smoothie Drink
kann direkt in eine Tasse oder ein
Glas eingeschenkt werden. Ein
integriertes Ruhrwerk unterstltzt das
Mixen.

Am Ende dieser
Bedienungsanleitung finden Sie eine
Auswahl von Rezeptvorschlagen;
aber mit den praktischen
Markierungen am Mixbecher k&nnen
Sie auch Zutaten Ihrer Wahl
verarbeiten. Sie kdnnen beliebige
Kombinationen von Friichten und
Yoghurt (frisch oder tiefgefroren),
Eiskrem, Eiswurfel, Saft und Milch
verwenden.

Vor Gebrauch lhres Kenwood-
Gerates

® | esen Sie diese Anleitung sorgféltig
durch und bewahren Sie diese zur
spateren Benutzung auf.

® Entfernen Sie jegliches
Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.

Sicherheit

® Abschalten und den Netzstecker

ziehen:

o vor dem Anbringen und
Abnehmen von Teilen

o nach dem Gebrauch

o vor dem Reinigen.

Motoreinheit, Netzkabel oder

Netzstecker nicht nass werden

lassen.

Hande und Geréate, ausgenommen

den Ruhrer, aus dem Mixbecher

fernhalten, wenn sich dieser auf der

Motoreinheit befindet.

Nie ein beschadigtes Geréat weiter

verwenden, sondern Uberprifen

oder reparieren lassen: siehe

‘Kundendienst’.

Nie Zusatzteile verwenden, die nicht

fr den Smoothie Mixer vorgesehen

sind.
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Das Gerat nie unbeaufsichtigt
eingeschaltet lassen.

Vor dem Abnehmen des Smoothie
Mixers von der Motoreinheit, warten,
bis der Messerkopf vollstandig zum
Stillstand gekommen ist.

Smoothie Mixer nur mit
aufgesetztem Deckel und Ruhrer
oder Verschlusskappe betreiben.
Den Ruhrer nur verwenden, wenn
der Deckel auf den Mixbecher
aufgesetzt ist

Das Gerat kann auch zur
Zubereitung von Suppen verwendet
werden. Die flissigen Zutaten sollten
vor dem Mixen auf
Zimmertemperatur abgekuhit sein.
Seien Sie immer vorsichtig im
Umgang mit dem Messerkopf und
vermeiden Sie es, bei der Reinigung
die scharfen Kanten der Messer zu
berthren.

Verwenden Sie den Smoothie Mixer
nur in Verbindung mit dem
mitgelieferten Messerkopf.

Setzen Sie den Smoothie Mixer
immer auf einer sicheren, trockenen
und ebenen Arbeitsflache ein.
Stellen Sie dieses Gerat nie auf oder
in die Nahe eines warmen Gas- oder
Elektroheizkorpers bzw. an Orte, wo
der Mixer mit einem erhitzten Gerat
in Berlihrung kommen koénnte.

Die unsachgemaBe
Anwendung/Zweckentfremdung
lhres Smoothie Mixers kann zu
Verletzungen fuhren.

Dieses Gerat darf weder von
physisch noch von geistig
behinderten oder in ihrer Bewegung
eingeschrankten Personen
(einschlieBlich Kinder) benutzt
werden. Auch durfen Personen die
weder Erfahrung noch Kenntnis im
Umgang mit dem Gerét haben,
dieses erst nach Anweisungen durch
eine fUr ihre Sicherheit zustandige
Person in Betrieb nehmen.



Kinder mUssen Uberwacht werden,
damit sie mit dem Gerét nicht
spielen.

Verwenden Sie das Gerat nur fur
seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgemaBer
Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Vor dem Einschalten

Stellen Sie sicher, dass die unten auf
dem Geréat angegebene
Stromversorgung mit lhrem
Netzstrom Ubereinstimmt.

Das Gerat entspricht der EG-
Richtlinie 2004/108/EG und der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27/10/2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Bertihrung
zu kommen.

Vor der ersten Verwendung
Spulen der Teile: siehe ‘Pflege &
Reinigung’.
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Rdhrer
Verschlusskappe
Deckel
Mixbecher
Handgriff
Zapfhahn - Hebel (@
- Hahn ®
Dichtungsring
Messerkopf

Aus-Taste (O)
Puls-Taste (P)

Taste Schwach , |’
Taste Stark , 11"’
Zapftaste \fl
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Verwendung des
Smoothie Mixers

1 Den Dichtring in den Messerkopf
einlegen.

2 Den Mixbecher auf den Messerkopf
aufschrauben.

Schrauben Sie den Zapfhahn am
Mixbecher fest. Vergewissern Sie
sich, dass sich der Hebel des
Zapfhahns in der Aus-Position
befindet @.

Setzen Sie den so
zusammengebauten Mixbecher auf
die Motoreinheit.

Die flussigen Zutaten in den
Mixbecher geben.

Dazu gehoren frische (ungefrorene)
Fruchte, frischer Yoghurt, Milch und
Fruchtséfte. Diese kdnnen flr 3 oder
6 Portionen bis zur Markierung
‘liquids’ (Flussigkeiten) in den
Mixbecher eingefllt werden.

6 Eis oder tiefgefrorene Zutaten in den
Mixbecher hinzugeben.

Dazu gehdren tiefgefrorene Friichte,
gefrorener Yoghurt, Eiskrem und Eis.
Diese Zutaten koénnen fur die
entsprechende Anzahl Portionen bis
zur Markierung ‘frozen ingredients’
(Gefrorene Zutaten) eingefillt
werden.

Den Deckel auf den Mixbecher
drlicken.

Entweder die Verschlusskappe in
den Deckel eindrlicken oder den
Ruhrer in die Offnung einsetzen.

Der Ruhrer kann verwendet werden
flr das Mixen dickflissiger
Mischungen oder fur das Mixen
groBer Mengen gefrorener Zutaten
mit Flissigkeiten.

AnschlieBen ans Netz.

Wenn der Mixbecher korrekt
aufgesetzt ist und der Smoothie
Mixer an den Netzstrom
angeschlossen wird, leuchtet die
Aus-Taste auf, d. h. das Gerat ist
betriebsbereit. Bei Betatigung einer
Funktionstaste leuchtet diese statt
der Aus-Taste auf. Beim Ausschalten
der Funktion leuchtet wieder die
Aus-Taste auf.

10 Driicken Sie die Taste Schwach , |
" und lassen Sie den Mixvorgang 30
Sekunden lang auf schwacher Stufe
anlaufen. Drlicken Sie anschlieBend
die Taste Stark , 1l " und mixen Sie
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die Zutaten, bis sie ganz vermischt
sind.

® Bewegen Sie den Ruhrer gegen den
Uhrzeigersinn.

11 Drlicken Sie die Aus-Taste, um das
Mixen zu beenden.

12 Stellen Sie ein Glas unter den Hahn,
drlicken Sie die Zapftaste und
ziehen Sie den Hebel des Zapfhahns
nach vorne.

® Dunnflissigere Drinks lassen sich
gewdhnlich ohne Betétigen der
Zapftaste eingieBen.

® Beim Zapfen dickflissiger Smoothie
Drinks mit dem Ruhrer nachhelfen.

® Der letzte Rest eines dickflissigen
Smoothie Drinks lasst sich leichter
zapfen, wenn Sie ein paar Essloffel
Flussigkeit zugeben.

13 Wenn das Glas voll ist, das Geréat
ausschalten und den Zapfhebel
loslassen. Nach Gebrauch
Stromstecker ziehen.

ODER

Schalten Sie das Gerat aus, nehmen
Sie den Mixbecher ab und gieBen
Sie das Getrank in das Glas. Nach
Gebrauch Stromstecker ziehen.

Tipps

® Durch Zugabe von mehr FlUssigkeit
wird der Smoothie Drink
dunnflUssiger.

® Ein Smoothie Drink wird
dickflissiger, wenn Sie mehr
gefrorene Zutaten hinzugeben. Dabei
jedoch auf keinen Fall die Markierung
flr gefrorene Zutaten Uberschreiten.

® Bevor Sie den Deckel aufsetzen, mit
dem Ruhrer die festen Zutaten in die
Flussigkeit drlicken.

® \Mit der Puls-Taste kdnnen Sie den
Motor im Start/Stopp-Betrieb laufen
lassen, um die Konsistenz Ihres
Getréanks zu kontrollieren. Vorsicht:
Dabei wird automatisch die héhere
Stufe gewahlt, so dass das Getrank
auf die Seiten des Mixbechers bis
hinauf zum Deckel spritzen kann.

® Samen und faserige Bestandteile der
Zutaten machen manche Drinks
nicht ganz glatt.

® Manche Drinks kdnnen sich bei
l&ngerem Stehen absetzen — sie
sollten daher am besten sofort
getrunken werden. Drinks, die sich
abgesetzt haben, vor dem Genuss
aufrihren.
Wichtig

® Mixen Sie nie mehr als die maximale
Flllmenge, die auf dem Mixbecher
angegeben ist.

® Mixen Sie niemals trockene Zutaten
(z.B. Gewlrze, Nisse) und lassen
Sie den Smoothie Mixer niemals
laufen, wenn er leer ist.

® Den Mixer nicht als Vorratsbehélter
verwenden. Vor und nach Gebrauch
immer leeren.

® Manche FlUssigkeiten, z.B. Milch,
vergréBern beim Mixen ihr Volumen
und bilden Schaum — daher den
Mixbecher nicht zu voll machen und
darauf achten, dass der Deckel
richtig aufgesetzt ist.

® F(r eine lange Lebensdauer Ihres
Smoothie Mixers das Gerét nie
l&nger als 60 Sekunden
ununterbrochen laufen lassen.

® Nie Nahrungsmittel verarbeiten, die
zu einer festen Masse gefroren sind.
Solche Zutaten immer vor dem
Einflllen in den Mixbecher
zerkeinern.

Pflege & Reinigung

® \or dem Reinigen Gerat immer
abschalten, den Netzstecker ziehen
und zerlegen.

® Motoreinheit, Netzkabel und
Netzstecker nie nass werden lassen.

® Den Mixbecher ausleeren, bevor Sie
den Messerkopf abschrauben.

® |mmer unmittelbar nach Gebrauch
spulen.
Trocknen Sie keine Nahrungsmittel
auf dem Mixbecher, da dies das
Reinigen erschwert.
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Dichtungsring, Zapfeinheit oder
Messerkopf niemals in der
Spulmaschine reinigen.

Zapfhahn nach jeder Verwendung
zerlegen und alle Teile grindlich
reinigen.

Smoothie Mixereinheit

Bevor Sie den Smoothie Mixer
zerlegen, sollten Sie den Mixbecher
zur Halfte mit warmem Wasser
flllen. Bringen Sie den Deckel und
den Ruhrer an und stellen Sie den
Becher auf die Motoreinheit.
Schalten Sie auf Schwach , |
Offnen Sie bei laufendem Gerét den
Zapfhahn und lassen das Wasser in
einen Behadlter ablaufen, um das
Ventil zu reinigen. Dieser Vorgang
kann so lange wiederholt werden,
bis das Wasser klar ablauft.

Motoreinheit
Mit einem feuchten Tuch abwischen
und trocken reiben.

Messerkopf

Dichtring abnehmen und spdlen.
Die scharfen Messerklingen nicht
berlihren — in heiBem Spllwasser
abbdrsten, dann unter flieBendem
Wasser griindlich abspllen.

Den Messerkopf nicht in Wasser
Tauchen.

FUr Kinder unerreichbar auf dem
Kopf stehend trocken lassen.

Mixbecher, Deckel,
Verschlusskappe und Riihrer

Von Hand spdlen, mit klarem Wasser

abspulen, dann abtrocknen.

Reinigen des Zapfhahns

Die Zapfeinheit vom Mixbecher
abschrauben.

Einheit zerlegen, indem Sie den
Zapfhebel vom Zapfkorper
abschrauben @. Auf keinen Fall
das weiBe Plastikteil aus der
Einheit entfernen.

Einzelteile waschen, grtindlich
abspulen und abtrocknen.

4 Zapfeinheit wieder zusammensetzen,
indem Sie die obigen Schritte in
umgekehrter Reihenfolge ausfihren.

5 Die Zapfeinheit wieder am Mixbecher
anbringen; dabei darauf achten,
dass die Dichtungen richtig am
Mixbecher anliegen @.

Kundendienst und
Service

® Fin beschadigtes Netzkabel darf aus
Sicherheitsgriinden nicht selbst
repariert werden, sondern muB von
KENWOOQOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Hinweise zur:
® \erwendung lhres Kenwood Gerates
® \Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Ihrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

® (estaltet und entwickelt von
Kenwood GB.
® Hergestellt in China.



WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmull
entsorgt werden.

Es muss zu einer ortlichen
Sammelstelle fir Sondermdill oder zu
einem Fachhandler gebracht werden,
der einen Rucknahmeservice anbietet.
Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerates vermeidet mdgliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die menschliche Gesundheit, die
durch eine nicht vorschriftsméaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem
ermoglicht dies die Wiederverwertung
der Materialien, aus denen das Gerat
hergestellt wurde, was erhebliche
Einsparungen an Energie und
Rohstoffen mit sich bringt.

Rezepte

Erdbeer-Zitronen-Surprise

3 Becher Erdbeeryoghurt &4 150 g
600 ml Zitronenlimonade

500 g tiefgefrorene Erdbeeren
Ergibt 5 groBe Gléaser

Yoghurt und Limonade in den
Mixbecher geben, die gefrorenen
Erdbeeren zugeben. 10 Sekunden

auf Stufe Schwach , | ’ laufen
lassen, dann weitere 10 Sekunden
auf Stufe Stark , 11 . Sofort
servieren.

29

Dicker
Bananenmilchshake

3 groBe Bananen (in Stlicke
geschnitten)

600 ml teilentrahmte Milch

7 Kleine Kugeln (etwa 350 g) Vanille-
Eiskrem

Ergibt 5 groBe Glaser

Bananen und Milch in den
Mixbecher geben, die Eiskrem
zugeben. 10 Sekunden auf Stufe

Schwach , | ' laufen lassen, dann
weitere 10 Sekunden auf Stufe
Stark , Il ’. Sofort servieren.

Ananas und Kokosnuf3-

Refresher

1 Dose (425 g) Ananasstlicke in Saft
300 ml Ananassaft

150ml Kokosnussmilch

7 kleine Kugeln (etwa 350 g) Vanille-
Eiskrem

Ergibt 5 groBe Glaser

Den Inhalt der Dose Ananas in Saft,
zusammen mit dem zusatzlichen
Ananassaft und der Kokosmilch in
den Mixbecher geben. Die Eiskrem
zugeben. 10 Sekunden auf Stufe

Schwach , |’ laufen lassen, dann
weitere 30 Sekunden auf Stufe
Stark , 11 *. Sofort servieren.

Himbeercreme

4 Becher Himbeeryoghurt a 150 g
300 ml Orangensaft

175 g tiefgefrorene Himbeeren

175 g (etwa 2 Kugeln) tiefgefrorenes
Yoghurt-Dessert, Vanille-Geschmack
Ergibt 5 groBe Gléaser

Frischen Yoghurt und Orangensaft in
den Mixbecher geben, tiefgefrorene
Himbeeren und tiefgefrorenen
Yoghurt zugeben. 10 Sekunden auf
Stufe Schwach , | ’ laufen lassen,
dann weitere 30 Sekunden auf Stufe
Stark , Il ’. Sofort servieren.



Schoko-Minz-Shake

475 ml teilentrahmte Milch
einige Tropfen Pfefferminzessenz
nach Geschmack

5 kleine Kugeln (etwa 250 g)
Schokolade-Eiskrem

Ergibt 2-3 groBe Glaser

Milch und Essenz in den Mixbecher
geben, Eiskrem zugeben. 10
Sekunden auf Stufe Schwach , |’
laufen lassen, dann weitere 10
Sekunden auf Stufe Stark , 11 .
Sofort servieren.

Eiskalter Fruchtedrink

4 geschélte Kiwi, geviertelt

350 g frische Erdbeeren

425 ml Orangensaft

10 Eiswurfel

Ergibt 5 Glaser

Friichte und Orangensaft in den

Mixbecher geben, Eiswirfel
zugeben. 20 Sekunden auf Stufe

Schwach , | ’ laufen lassen, dann
weitere 20 Sekunden auf Stufe
Stark , Il . Sofort servieren.

Ingwer-Smoothie

350 ml Milch

7 - 8 Stlcke Ingwerwurzel oder nach
Geschmack

35 ml Ingwersaft

5 kleine Kugeln (etwa 250 g) Vanille-
Eiskrem

Ergibt 2 bis 3 Glaser

Milch, Ingwerwurzel und Ingwersaft
in den Mixbecher geben, Eiskrem
zugeben. 15 Sekunden auf Stufe

Schwach , | ' laufen lassen, dann
weitere 30 Sekunden auf Stufe
Stark , 11 ’. Sofort servieren.

Ananas-Aprikosen-

Smoothie

250 ml Ananassaft

250 ml griechischen Yoghurt

250 g frische Ananas, in Stlicke
geschnitten

4 frische Aprikosen, entsteint und in
Stiicke geschnitten

12 Eiswurfel

Ergibt 4 bis 5 groBe Glaser

Ananassaft, Yoghurt, Ananas und
Aprikosen in den Mixbecher geben,
Eiswurfel zufligen. 20 Sekunden auf
Stufe Schwach , | ’ laufen lassen,
dann weitere 30 Sekunden auf Stufe
Stark , 11 ’. Sofort servieren.

Fruhstlck im Glas

175 ml entrahmte Milch

125 ml fettarmer Yoghurt

1 groBe Banane, in Stlicke
geschnitten

1 groBer Apfel, entkernt und in
Stiicke geschnitten

10 ml Weizenkeime

15 ml flissiger Honig

5 Eiswurfel

Ergibt 2-3 groBe Glaser

Milch, Yoghurt, Banane, Apfel,
Weizenkeime und Honig in den
Mixbecher geben, Eiswirfen
zufligen. 30 Sekunden auf Stufe

Schwach , | ’ laufen lassen, dann
weitere 20 Sekunden auf Stufe
Stark , 11 ’. Sofort servieren.
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Kaffee-Smoothie

250 ml Espresso

175 ml Milch

30-45 ml Baileys Liqueur (optional)
Zucker nach Geschmack

5 kleine Kugeln (etwa 250 g) Vanille-
Eiskrem

Ergibt 2-3 groBe Glaser

Kaffee, Milch, Liqueur und evtl.
Zucker in den Mixbecher geben,
Eiskrem zufligen. 10 Sekunden auf
Stufe Schwach , | ’ laufen lassen,
dann weitere 10 Sekunden auf Stufe
Stark , 11 *. Sofort servieren.

Banoffee-Smoothie

2 groBe Bananen, in Stlicke
geschnitten

250 ml Milch

5 kleine Kugeln (etwa 250 g) Toffee-
Eiskrem

Ergibt 2-3 groBe Glaser

Banane und Milch in den Mixbecher
geben, Eiskrem hinzufiigen. 10
Sekunden auf Stufe Schwach , | ’
laufen lassen, dann weitere 20
Sekunden auf Stufe Stark , 11 .
Sofort servieren.

Frichte-Smasher

2-3 Nektarinen, ohne Stein, in
Stiicke geschnitten

125 g frische Himbeeren

125 g frische Erdbeeren

125 ml Zitronenlimonade

125 ml Apfelsaft

7 Eiswurfel

Ergibt 4 Glaser

Frlchte und Saft in den Mixbecher
geben, Eiswdrfel hinzufigen. 10
Sekunden auf Stufe Schwach , | ’
laufen lassen, dann weitere 20
Sekunden auf Stufe Stark , 11 .
Sofort servieren.

Himbeer-Refresher

950 ml Cranberry-Saft

300 g tiefgefrorene Himbeeren
4 kleine Kugeln (etwa 275 g)
Himbeersorbet

Ergibt 6 groBe Gléaser

Den Cranberry-Saft in den
Mixbecher gieBen, die tiefgefrorenen
Himbeeren und das Sorbet zugeben.
15 Sekunden auf Stufe Schwach , |
" laufen lassen, dann weitere 15
Sekunden auf Stufe Stark , 11 .
Sofort servieren.

Tropischer Ingwerdrink

475 ml Ingwerbier

350 g tiefgefrorene Ananas, Melone
und Mango, gemischt

Ergibt 2-3 groBe Glaser

Das Ingwerbier in den Mixbecher
gieBen, die tiefgefrorenen Frichte
hinzufigen. 15 Sekunden auf Stufe

Schwach , | ’ laufen lassen, dann
weitere 30 Sekunden auf Stufe
Stark , 11 ’. Sofort servieren.

Waldbeeren-Zinger

850 ml Zitronenlimonade

2 groBe Baiserhélften, grob
zerkleinert

550 g tiefgefrorene Waldbeeren
Ergibt 6 groBe Glaser

Limonade und Meringue in den
Mixbecher geben, die tiefgefronenen
Friichte hinzufiigen. 15 Sekunden

auf Stufe Schwach , | ' laufen
lassen, dann weitere 30 Sekunden
auf Stufe Stark , 11 ’. Sofort
servieren.
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Orientalischer
Luxusdrink

1 Dose Lychees, abgetropft 250 g
(Saft ist nicht erforderlich)

600 ml Orangensaft

125 g Creme fraiche

12 Eiswurfel

Ergibt 4 - 5 groBe Glaser

Abgetropfte Friichte, Orangensaft
und Creme fraiche in den Mixbecher
geben, Eiswdirfel hinzufigen. 15
Sekunden auf Stufe Schwach , |’
laufen lassen, dann weitere 15
Sekunden auf Stufe Stark , Il .
Sofort servieren.

Gurken-
Erfrischungsdrink

550 ml Apfelsaft

% Gurke, in Stlicke geschnitten
2-3 Kiwis, in Stlicke geschnitten
5 Minzblatter

12 Eiswrfel

Ergibt 5 groBe Glaser

Apfelsaft, Gurke, Kiwi und
Minzblatter in den Mixbecher geben,
Eiswurfel hinzufligen. 15 Sekunden

auf Stufe Schwach , | ’ laufen
lassen, dann weitere 15 Sekunden
auf Stufe Stark , 11 . Sofort
servieren.

Berry-Blast

725 ml Cranberry-Saft

250 g Kondensmilch

600 g tiefgefrorene gemischte
Beeren

Ergibt 5 groBe Glaser

Cranberry-Saft und Kondensmilch in
den Mixbecher geben, die
tiefgefrorenen Frichte hinzufligen.
15 Sekunden auf Stufe

Schwach , | ’ laufen lassen, dann
weitere 15 Sekunden auf Stufe
Stark , 11 ’. Sofort servieren.
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Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
c

Con questo Frullatore Smoothie
potrete preparare fresche bevande
deliziose e nutrienti. Usarlo & facile e
i frullati possono essere versati
direttamente in un bicchiere o in una
tazza. Il frullatore include anche un
dispositivo miscelatore per meglio
amalgamare gli ingredienti.

Alla fine di queste istruzioni troverete
un utile ricettario, ma grazie ai
comodi contrassegni sulla caraffa
potrete frullare insieme qualunque
ingrediente, a vostro piacimento. E
possibile preparare frullati di frutta e
yogurt (utilizzando ingredienti sia
freschi che surgelati), gelato, cubetti
di ghiaccio, succhi di frutta e latte.

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood
Leggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le
etichette.

sicurezza

Spegnere |'apparecchio e disinserire

la spina dalla presa elettrica:

O prima di montare od estrarre i
componenti

O dopo I'uso

O prima della pulizia.

Non lasciare mai che il corpo

motore, il cavo o la spina elettrica si

bagnino.

Fatta eccezione per il dispositivo

miscelatore, non mettere mai le mani

0 qualunque utensile all’interno della

caraffa, dopo che la si & collocata

sul corpo motore.

Non usare mai un apparecchio

danneggiato. Farlo controllare o

riparare: vedere alla sezione

‘assistenza tecnica’.

Non usare mai un accessorio non

approvato.

Non lasciare mai I'apparecchio

incustodito dopo averlo acceso.

nterno troverete le
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strazioni

® Nello staccare il Frullatore Smoothie

dal corpo motore, attendere fino a
quando le lame si siano
completamente fermate.

Azionare il Frullatore Smoothie solo
con il coperchio e il dispositivo
miscelatore o il tappo in posizione.
Non usare mai il dispositivo
miscelatore se prima non si & messo
il coperchio sulla caraffa.

Questo apparecchio puo essere
usato anche per preparare zuppe e
minestre. Lasciare raffreddare i liquidi
a temperatura ambiente prima di
lavorarli nel frullatore.

Fare sempre attenzione nel
maneggiare le lame, evitando di
toccare il filo di taglio durante la
pulizia.

Usare il Frullatore Smoothie solo con
le lame in dotazione.

Usare sempre il Frullatore Smoothie
su una superficie solida, asciutta e in
piano.

Non collocare mai questo
apparecchio sopra o vicino a un
fornello caldo a gas o elettrico,
oppure dove potrebbe venire a
contatto con apparecchi caldi.

uso incorretto del Frullatore
Smoothie potrebbe causare infortuni.
Non consentire I'uso
dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-
fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno
che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un
responsabile della loro incolumita.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con I'apparecchio.
Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui € stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.



prima di collegare
IPapparecchio alla rete
elettrica

® Accertarsi che la tensione della
vostra rete sia la stessa di quella
indicata sulla base dell’apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

prima di usare ’apparecchio
per la prima volta

® | avare i componenti: vedere la
sezione ‘cura e pulizia’.

legenda

dispositivo miscelatore

tappo

coperchio

caraffa

manico

gruppo del beccuccio — levetta (@
gruppo del beccuccio — corpo ®
anello di tenuta

gruppo delle lame

tasto Spento (O)

tasto Impulsi (P)

tasto velocita ‘1’

tasto velocita ‘11’

tasto di erogazione E’

CISICICICICIOMNCICICICICIC)

come usare il vostro
frullatore smoothie

1 Inserire I'anello di tenuta nel gruppo
delle lame.

2 Awvitare la caraffa sul gruppo delle
lame.

3 Awvitare il gruppo del beccuccio sulla
caraffa. Controllare che la levetta
dell’erogatore sia nella posizione
chiusa @.

4 Inserire la caraffa assemblata sul
corpo motore.

5 Versare gli ingredienti liquidi nella
caraffa.

® Questo include frutta (non surgelata),
yogurt fresco, latte e succhi di frutta.
Questi ingredienti possono essere
versati nella caraffa fino al
contrassegno del livello ‘liquids’
(liquidi), per ottenere 3 o 6 porzioni.

6 Aggiungere nella caraffa il ghiaccio e
gli ingredienti surgelati.

® Questo include frutta surgelata,
yogurt surgelato, gelato o ghiaccio.
Questi ingredienti possono venire
aggiunti fino al livello
contrassegnato con ‘frozen
ingredients’ (ingredienti surgelati), per
il numero corrispondente di porzioni.

7 Spingere il coperchio sulla caraffa.

8 Spingere il tappo nel coperchio,
oppure inserire il dispositivo
miscelatore nell’apertura.

® Potrete usare il dispositivo
miscelatore quando si frullano
miscele dense o si usano grandi
quantita di ingredienti surgelati
insieme a liquidi.

9 Inserire la spina nella presa elettrica.
® Quando il Frullatore per Smoothie &
collegato all’alimentazione, con la
caraffa in posizione, il tasto Spento

si illumina, indicando che
I'apparecchio € pronto per essere
usato. Selezionando un tasto di
funzione, il tasto Spento si spegne e
il tasto selezionato si accende.
Spegnendo tale tasto, il tasto
Spento si illuminera di nuovo.

10 Per iniziare la miscelazione, premere
il tasto di velocita ‘1’ e frullare gli
ingredienti per un massimo di 30
secondi. In seguito, premere il tasto

di velocita ‘ I1”. Lavorare dli
ingredienti fino a quando risultano
omogenei.

® Utilizzare il dispositivo miscelatore
muovendolo in senso antiorario.

11 Premere il tasto Spento per
spegnere I'apparecchio.

12 Mettere un bicchiere sotto il
beccuccio, premere il tasto di
erogazione e tirare in avanti la
levetta dell’erogatore.
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® Potrebbe non essere necessario
usare il tasto di erogazione per
versare le bevande poco dense.

® Usare il dispositivo miscelatore per
versare con piu facilita i frullati pit
densi.

® Per versare il fondo dei frullati molto
densi, aggiungere qualche cucchiaio
di liquido per renderli piu fluidi.

13 Quando il bicchiere € pieno,
spegnere e rilasciare la levetta.
Disinserire la spina dalla presa
elettrica dopo I'uso.

OPPURE

Spegnere, togdliere la caraffa
dall’apparecchio e versare la
bevanda. Disinserire la spina dalla
presa elettrica dopo I'uso.

consigli

® Per un frullato meno denso,
aggiungere pit liquido.

® Per uno Smoothie piu denso,
aggiungere piu ingredienti surgelati,
ma non superare il limite per tali
ingredienti contrassegnato sulla
caraffa.

® Prima di mettere il coperchio,
spingere gli ingredienti solidi nel
liquido, usando il dispositivo
miscelatore.

® Usare il tasto ad impulsi per azionare
il corpo motore in modo intermittente
e controllare cosi la consistenza della
bevanda. Fare attenzione, poiché in
tal modo si seleziona
automaticamente la velocita
superiore, con il rischio che la
bevanda venga scagliata contro i lati
e il coperchio della caraffa.

® Dopo aver frullato gli ingredienti,
alcune bevande potrebbero non
risultare totalmente uniformi per via
della presenza di semi o della
consistenza fibrosa degli ingredienti.

® Alcune bevande potrebbero
separarsi se lasciate senza
mescolarle, quindi & meglio berle
subito. Mescolare le bevande
separate prima di berle.

importante

® Non frullare mai pit ingredienti della
capacita massima indicata sulla
caraffa.

® Non frullare mai ingredienti asciutti
(es. spezie, frutta secca) o mettere in
funzione il Frullatore Smoothie vuoto.

® Non usare il Frullatore Smoothie
come recipiente per conservare dli
alimenti. Tenerlo sempre vuoto,
prima e dopo l'uso.

® Alcuni liquidi aumentano di volume e
producono schiuma quando i si
frulla, come il latte, dunque non
riempire eccessivamente la caraffa e
controllare che il coperchio venga
inserito in modo corretto.

® A garanzia della durata del vostro
Frullatore Smoothie, non azionarlo
mai continuamente per piu di 60
secondi.

® Non frullare mai alimenti surgelati
che hanno formato una massa
solida. Frantumarli prima di versarli
nella caraffa.

cura & pulizia

® Prima della pulizia, spegnere sempre
I'apparecchio, togliere la spina dalla
presa elettrica e smontarlo.

® Non lasciare mai che il corpo
motore, il cavo o la spina elettrica si
bagnino.

® Svuotare la caraffa prima di svitare il
gruppo delle lame.

® | avare sempre immediatamente
dopo I'uso. Non lasciare che gli
alimenti si secchino nella caraffa,
poiché questo rendera molto
difficoltoso pulirla.

® Non lavare in lavastoviglie I'anello di
tenuta, il gruppo del beccuccio o il
gruppo delle lame.

® Smontare il beccuccio e pulire a
fondo i componenti dopo ciascun
uso.
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frullatore Smoothie

Prima di smontare il Frullatore
Smoothie, riempire la caraffa a meta
di acqua tiepida. Inserire il coperchio
e il dispositivo miscelatore, quindi
montare sul corpo motore. Premere
il tasto di velocita ‘1’ e, con
|'apparecchio in funzione, aprire il
beccuccio e lasciare che I'acqua si
scarichi in un contenitore, per pulire
la valvola. E possibile ripetere la
procedura fino a quando I'acqua che
fuoriesce risulta pulita.

corpo motore
Passare con un panno umido ed
asciugare.

gruppo delle lame

Togliere e lavare 'anello di tenuta.
Non toccare le lame affilate: pulirle
spazzolandole con acqua saponata
calda, poi sciacquarle a fondo sotto
il getto del rubinetto. Non immergere
in acqua il gruppo delle lame.
Lasciare asciugare in posizione
capovolta, fuori dalla portata dei
bambini.

caraffa, coperchio, tappo e
dispositivo miscelatore
Lavare a mano, sciacquare con
acqua pulita e infine asciugare.

per pulire il beccuccio

Svitare il gruppo del beccuccio dalla
caraffa.

Smontare il beccuccio svitando la
sua levetta @. Non rimuovere il
componente in plastica dal
gruppo.

Lavare i componenti, sciacquarli e
asciugarli a fondo.

Rimontare il beccuccio invertendo la
suddetta procedura.

Rimontare il beccuccio sulla caraffa,
verificando che le tenute siano
posizionate correttamente sulla
caraffa @.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un addetto KENWOOD
autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® uso dell’apparecchio o

® manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si €
acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto €& riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.
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ricettario

frullato di fragola al
gusto limone

3 vasetti da 150g di yogurt alla
fragola

600ml di limonata

500g di fragole surgelate

Per 5 bicchieri grandi

Versare nella caraffa lo yugurt e la
limonata. Aggiungere le fragole
surgelate. Azionare il frullatore
premendo il tasto velocita ‘1 ' per 10
secondi e quindi velocita ‘11" per altri
10 secondi. Servire immediatamente.

frappé denso alla
banana

3 banane grandi (tagliate a pezzi)
600m! di latte parzialmente scremato
7 palline di gelato alla vaniglia

(peso: 3509 circa)

Per 5 bicchieri grandi

Versare nella caraffa le banane e il
latte. Aggiungere il gelato. Azionare il
frullatore premendo il tasto

velocita ‘1’ per 10 secondi e quindi
velocita ' II” per altri 10 secondi.
Servire immediatamente.

37

frullato di ananas e
cocco gusto fresco

1 barattolo (425g) di ananas a
pezzetti con succo di frutta
300ml di succo di ananas
150ml di latte di cocco

7 palline di gelato alla vaniglia
(peso: 350g circa)

Per 5 bicchieri grandi

Versare nella caraffa il contenuto
del’ananas a pezzetti con succo di
frutta, insieme al succo di ananas e
al latte di cocco. Aggiungere il gelato.
Azionare il frullatore premendo il tasto
velocita ‘1’ per 10 secondi quindi
passare a velocita ‘ 11’ per 30
secondi. Servire immediatamente.

crema di lamponi

4 vasetti di 150g di yogurt ai lamponi
300ml di succo d’arancia

175g di lamponi surgelati

1759 (2 palline circa) di dessert allo
yogurt surgelato, gusto vaniglia

Per & bicchieri grandi

Versare nella caraffa lo yogurt fresco
e il succo d’arancia. Aggiungere i
lamponi surgelati e lo yogurt
surgelato. Azionare il frullatore
premendo il tasto velocita ‘1" per 10
secondi e quindi velocita ‘11’ per altri
30 secondi. Servire immediatamente.

frappé di cioccolato alla
menta

475ml di latte parzialmente scremato
qualche goccia di essenza di menta
piperita, secondo i gusti

5 palline di gelato al cioccolato
(peso: 250g circa)

Per 2-3 bicchieri grandi

Versare nella caraffa il latte e
I'essenza di menta. Aggiungere il
gelato. Azionare il frullatore
premendo il tasto velocita ‘I per 10
secondi e quindi velocita ‘11’ per altri
10 secondi. Servire immediatamente.



frutta frrrrreschissimal

4 kiwi sbucciati e tagliati in 4
350g di fragole fresche
425ml di succo d’arancia
10 cubetti di ghiaccio

Per 5 bicchieri

Versare nella caraffa la frutta e il
succo d’arancia. Aggiungere i
cubetti di ghiaccio. Azionare il
frullatore premendo il tasto
velocita ‘1" per 20 secondi, quindi
passare a velocita ‘11’ per 20
secondi. Servire immediatamente.

frullato allo zenzero

350m! di latte

7 - 8 pezzi di radice di zenzero
oppure secondo i gusti

35 ml di succo spremuto dallo
zenzero

5 palline di gelato alla vaniglia
(peso: 2509 circa)

Per 2 — 3 bicchieri

Versare nella caraffa il latte, lo
zenzero e il succo di zenzero.
Aggiungere il gelato. Aziozionare il
frullatore premendo il tasto
velocita ‘1’ per 15 secondi, quindi
passare a velocita ‘ 11" per 30
secondi. Servire immediatamente.

frullato di ananas e
albicocche

250ml di succo di ananas

250ml di yogurt alla greca

2509 di ananas fresco, a pezzetti
4 albicocche fresche, tagliate a
pezzetti e senza noccioli

12 cubetti di ghiaccio

Per 4 — 5 bicchieri grandi

Versare nella caraffa il succo di
ananas, lo yogurt, 'ananas e le
albicocche. Aggiungere i cubetti di
ghiaccio. Azionare il frullatore
premendo il tasto velocita ‘|’ per 20
secondi, quindi passare a

velocita ‘I’ per 30 secondi. Servire
immediatamente.

colazione in bicchiere

175ml di latte scremato

125ml di yogurt magro

1 banana grande tagliata a pezzi
1 mela grande, senza torsolo e
tagliata a pezzi

10ml di germe di grano

15ml di miele non molto denso
5 cubetti di ghiaccio

Per 2-3 bicchieri grandi

Versare nella caraffa latte, yogurt,
banana, mela, germe di grano e
miele. Aggiungere i cubetti di ghiaccio.
Azionare il frullatore premendo il tasto
velocita ‘1’ per 30 secondi, quindi
passare a velocita ‘ 11’ per 20
secondi. Servire immediatamente.



frullato al caffe

250ml di caffé espresso
175ml di latte

30-45ml di liquore Baileys
(facoltativo)

zucchero secondo i gusti

5 palline di gelato alla vaniglia
(peso: 2509 circa)

Per 2-3 bicchieri grandi

Versare nella caraffa caffe, latte, liquore
e zucchero (se usato). Aggiungere il
gelato. Azionare il frullatore premendo il
tasto velocita ‘1’ per 10 secondi,
quindi passare a velocita ‘ 11" per 10
secondi. Servire immediatamente.

frullato al gusto di
caramella

2 banane grandi, tagliate a pezzi
250ml di latte

5 palline di gelato al gusto caramella
(peso: 250g circa)

Per 2-3 bicchieri grandi

Versare nella caraffa le banane e il
latte. Aggiungere il gelato. Azionare il
frullatore premendo il tasto

velocita ‘1" per 10 secondi e quindi
passare a velocita ‘I’ per 20
secondi. Servire immediatamente.

tutto-frutta

2-3 pesche, a pezzetti e senza
noccioli

1259 di lamponi freschi

125g di fragole fresche

125ml di limonata

125ml di succo di mela

7 cubetti di ghiaccio

Per 4 bicchieri

Versare nella caraffa tutta la frutta e il
succo di frutta. Aggiungere i cubetti
di ghiaccio. Azionare il frullatore
premendo il tasto velocita ‘1" per 10
secondi e quindi passare a

velocita ' I’ per 20 secondi. Servire
immediatamente.
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frullato rinfrescante al

lampone

950m! di succo di mirtilli

300g di lamponi surgelati

4 palline di sorbetto al lampone
(peso: 2759 circa)

Per 6 bicchieri grandi

Versare nella caraffa il succo di
mirtilli, poi aggiungere i lamponi
surgelati e il sorbetto. Aggiungere i
cubetti di ghiaccio. Azionare il
frullatore premendo il tasto
velocita ‘1’ per 15 secondi quindi
passare a velocita ‘11’ per 15
secondi. Servire immediatamente.

frullato tropicale allo
Zenzero

475ml di bevanda allo zenzero
350g di miscela tropicale con
ananas, melone e mango surgelati
Per 2-3 bicchieri grandi

Versare nella caraffa la bevanda allo
zenzero, poi aggiungere la frutta
surgelata. Azionare il frullatore
premendo il tasto velocita ‘1" per 15
secondi quindi passare a velocita ‘11’
per 30 secondi. Servire
immediatamente.

frullato ai frutti di bosco

850ml di limonata

2 meringhe grandi, spezzettate
550g di frutti di bosco surgelati
Per 6 bicchieri grandi

Versare nella caraffa la limonata e le
meringhe, poi aggiungere a frutta
surgelata. Azionare il frullatore
premendo il tasto velocita ‘| * per 15
secondi quindi passare a velocita ‘11’
per 30 secondi. Servire
immediatamente.



sapori d’Oriente

1 barattolo di litchi (peso
sgocciolato: 2509)

(non serve il succo)
600ml di succo d’arancia
1259 di creme fraiche

12 cubetti di ghiaccio
Per 4-5 bicchieri grandi

Versare nella caraffa la frutta
sgocciolata, il succo d’arancia e la
creme fraiche, poi aggiungere i
cubetti di ghiaccio. Azionare il
frullatore premendo il tasto
velocita ‘1" per 15 secondi quindi
passare a velocita ‘I’ per 15
secondi. Servire immediatamente.

frullato fresco al cetriolo

550ml di succo di mela
mezzo cetriolo a pezzetti
2-3 kiwi, a pezzetti

5 foglioline di menta

12 cubetti di ghiaccio
Per & bicchieri grandi

Versare nella caraffa il succo di mela,
il cetriolo, i kiwi e le foglioline di
menta, poi aggiungere i cubetti di
ghiaccio. Azionare il frullatore
premendo il tasto velocita ‘1’ per 15
secondi quindi passare a velocita ‘|1
per 15 secondi. Servire
immediatamente.

bomba ai frutti di bosco

725ml di succo di mirtilli

250g di latte condensato

600g di frutti di bosco misti, surgelati
Per 5 bicchieri grandi

Versare nella caraffa il succo di mirtilli
e il latte condensato, poi aggiungere
la frutta surgelata. Azionare il
frullatore premendo il tasto

velocita ‘1’ per 15 secondi quindi
passare a velocita ‘I’ per 15
secondi. Servire immediatamente.
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Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

Puede utilizar su mezcladora
Smoothie para hacer bebidas frias
deliciosas y nutritivas. Es facil de
usar, y la bebida smoothie se puede
servir directamente en una taza o un
vaso. También hemos incluido un
agitador para facilitar el mezclado

Podré encontrar varias recetas en la
parte posterior de las instrucciones,
aunque las préacticas marcas de la
copa le permiten mezclar los
ingredientes que Ud. elija. Pueden
utilizarse combinaciones de fruta y
yogur (tanto fresca como
congelada), helado, cubitos de hielo,
zumos Y leche.

antes de utilizar su aparato
Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

® Quite todo el embalaje y las
etiquetas.

seguridad

® Apague y desenchufe el aparato:

O antes de poner y retirar las piezas
O después del uso

O antes de limpiar el aparato.

No permita que se mojen la unidad
de potencia, el cable o el enchufe.
Mantenga las manos y los utensilios,
aparte del agitador, fuera de la copa
cuando esté montada en la unidad
de potencia.

Nunca utilice un aparato dafiado.
Para solicitar que lo revisen o lo
reparen: consulte “Servicio técnico”.
Nunca utilice un accesorio no
autorizado.

Nunca deje este aparato
desatendido cuando se esté
utilizando.

Al extraer la mezcladora Smoothie
de la unidad de potencia, espere
hasta que las cuchillas se hayan
parado por completo.

41

® Haga funcionar la mezcladora
Smoothie Unicamente con la
tapadera y el agitador o el tapon
colocados en su sitio.

Nunca utilice el agitador a menos
que la tapadera esté fijada a la copa.
Esta unidad también se puede
utilizar para hacer sopa. Deje enfriar
los liquidos calientes hasta que
alcancen la temperatura ambiente
antes de mezclarlos.

Maneje siempre con cuidado el
conjunto de cuchillas y evite tocar el
borde cortante de las cuchillas al
limpiar el aparato.

® Utilice la mezcladora Smoothie con
el conjunto de cuchillas que se
facilita.

Utilice siempre la mezcladora
Smoothie sobre una superficie plana,
segura y seca.

No coloque el aparato encima o
cerca de un quemador de gas o
eléctrico o alli donde pudiera entrar
en contacto con una aparato
caliente.

El uso incorrecto de su mezcladora
Smoothie puede producir lesiones.
Este aparato no esta pensado para
ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
disminuidas, o con falta de
experiencia o conocimientos, a
menos que hayan recibido
instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato por
parte de una persona responsable
de su seguridad.

Los nifios deben ser vigilados para
asegurarse de que no juegan con el
aparato.

Utilice este aparato Unicamente para
el uso domeéstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.



antes de enchufar el aparato
Asegurese de que el suministro de
energia eléctrica sea el mismo que el
que aparece en la parte inferior del
aparato.

Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1935/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

antes de utilizar por primera
vez
® Para lavar las piezas: consulte

“cuidado y limpieza”.
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agitador

tapon

tapadera

copa

asa

montaje del grifo — palanca del
grifo @

montaje del grifo — cuerpo del
grifo ®

anillo sellador

conjunto de cuchillas

botén de desconexion (O)
botén intermitente (P)

boton de velocidad “I

botén de velocidad “ 11

botén dispensador Ej

@OOOEO

CISIEICICICIS)

para utilizar su
mezcladora smoothie

1 Coloque el anillo sellador en la
unidad de cuchillas.

Enrosque el vaso en la unidad de
cuchillas.

Enrosque el ensamblaje del grifo en
la copa. Compruebe que la palanca
del grifo esté en posicion off
(cerrado) @.

Cologue la copa ensamblada en la
unidad de potencia.
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5 Ponga los ingredientes liquidos en la
copa.

Esto incluye fruta (sin congelar),
yogur fresco, leche y zumos de
frutas. Se pueden poner en el vaso
hasta el nivel que marca “liquids”
(liquidos) tanto para 3 como para 6
porciones.

Afada hielo o ingredientes
congelados a la copa.

Esto incluye fruta congelada, yogur
congelado, helado o hielo. Se
pueden poner hasta el nivel que
marca “frozen ingredients”
(ingredientes congelados) para el
numero correspondiente de
porciones.

Ponga la tapadera en la copa
ejerciendo presion.

Introduzca el tapén en la tapadera
ejerciendo presion o ponga el
agitador en el agujero.

Puede utilizarse el agitador para
mezclas espesas 0 cuando se
utilizan grandes cantidades de
alimentos congelados con liquidos.
Enchufe.

Cuando la mezcladora Smoothie
esté conectada a la toma de
corriente con el vaso colocado en su
lugar, el boton de desconexion (off)
se iluminard, lo que indica que la
unidad esta lista para el uso. Al
seleccionar un botdn de funcion, la
iluminaciéon cambiara del boton de
desconexion (off) al botén
seleccionado vy, después, otra vez al
botéon de desconexion al
desconectarlo.

10 Presione la velocidad “1 “ y deje que
los ingredientes se mezclen hasta
un maximo de 30 segundos, esto
es para empezar el proceso de
mezclado, luego presione el botén
“11“. Deje que los ingredientes se
mezclen hasta que queden sin
grumos.

Utilice el agitador moviéndolo en
sentido contrario a las agujas del
reloj.



11 Presione el botén de desconexion
(off) para desconectar el aparato.
12 Ponga un vaso bajo el grifo, apriete
el boton dispensador vy tire hacia

delante de la palanca del grifo.

® | as bebidas menos espesas podran
servirse sin tener que usar el botén
dispensador.

® Utilice el agitador cuando sirva
bebidas smoothie espesas.

® Para ayudar a servir la Ultima parte
de una bebida smoothie espesa,
afiada algunas cucharadas de
liquido para aumentar el flujo.

13 Cuando el vaso esté lleno, apague y
suelte la palanca del grifo.
Desenchufe el aparato después de
SU USO.

O

Desconecte el aparato, retire el vaso
y sirva la bebida. Desenchufe el
aparato después de su uso.

consejos

® Para hacer una bebida smoothie
menos espesa, ahada mas liquido.

® Para hacer una bebida smoothie
mas espesa, ahada mas
ingredientes congelados pero no
sobrepase el limite de ingredientes
congelados marcado en el vaso.

® Antes de colocar la tapadera,
empuije los ingredientes solidos en el
liquido utilizando el agitador.

® Use el boton intermitente (P) para
accionar la unidad de potencia de
forma intermitente a fin de controlar
la textura de la bebida. Tenga
cuidado ya que esto selecciona
automaticamente la velocidad més
alta, y puede hacer que la bebida se
salga por los lados y en la tapadera
del vaso.

® Después del mezclado, es posible
que algunas bebidas no estén
completamente suaves debido a
semillas o a la naturaleza fibrosa de
los ingredientes.

® Algunas bebidas podrian separarse
si reposan, por lo tanto, es mejor
beberlas al instante. Las bebidas
que se hayan separado deben
agitarse antes de beberlas.
importante

® Nunca bata cantidades superiores a
la capacidad méaxima indicada en el
vaso.

® Nunca mezcle ingredientes secos (p.
€j. especias, nueces) ni haga
funcionar la mezcladora Smoothie
cuando esté vacia.

® No utilice la mezcladora como
recipiente para conservacion.
Manténgala vacia antes y después
del uso.

® Algunos liquidos aumentan de
volumen y producen espuma
durante el proceso de mezclado, por
ejemplo, la leche, asi que no llene
demasiado el aparato, y asegurese
de que la tapadera esté colocada
correctamente.

® Para garantizar una larga vida a su
mezcladora Smoothie, no la haga
funcionar nunca mas de 60
segundos seguidos.

® Nunca mezcle comida que haya
formado una masa solida durante la
congelacion, trocéela antes de
introducirla en la copa.

cuidado y limpieza

® Siempre apague, desenchufe y
desmonte el aparato antes de
limpiarlo.

® No permita que se mojen la unidad
de potencia, el cable o el enchufe.

® \/acie la copa antes de
desenroscarla de la unidad de las
cuchillas.

® | ave siempre el aparato
inmediatamente después de su uso.
No deje que se seque comida en el
ensamblaje de la copa, ya que se
dificultaré la limpieza.

® No lave el anillo sellador, el montaje
del grifo o la unidad de cuchillas en
el lavavajillas.
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® Desmonte el grifo y limpie las piezas
a fondo después de cada uso.

unidad de la mezcladora
Smoothie
Antes de desmontar la mezcladora
Smoothie, llene el vaso hasta la
mitad con agua tibia. Coloque la
tapadera y el agitador; después
coléquela en la unidad de potencia.
Presione la velocidad “1 "y, durante
el funcionamiento, abra el grifo y
deje verter el agua en un recipiente
para limpiar la valvula. Esto puede
repetirse hasta que salga agua
limpia.
unidad de potencia

® | impiela con un pafio humedo vy, a
continuacion, séquela.

unidad de las cuchillas

Quite el anillo sellador y lavelo.

2 No toque las cuchillas afiladas —
limpielas con un cepillo utilizando
agua caliente con jabon, a
continuacion, aclarelas bien debajo
del grifo.

No sumerija la unidad de las cuchillas
en agua.

3 Déjelas secar boca abajo fuera del
alcance de los nifios.

—

copa, tapadera, tapén y
agitador

Lavelos a mano, aclarelos con agua
limpia y, a continuacion, séquelos.

limpieza del grifo

Desenrosque el ensamblaje del grifo

del vaso.

2 Desmonte el grifo desenroscando la
palanca del grifo del cuerpo del grifo
©@. No quite el componente de
plastico blanco del
ensamblaje.

3 Lave todas las piezas y, a
continuacion, aclarelas y séquelas
bien.

4 Vuelva a montar el grifo siguiendo
las instrucciones anteriores en el
orden inverso.

—_

5 Vuelva a acoplar el grifo al vaso, y
compruebe que los anillos selladores
estén correctamente posicionados
en el vaso @.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

® ¢l servicio técnico o reparaciones
Péngase en contacto con el
establecimiento en el que comprd el
aparato.

® Diseflado y creado por Kenwood en
el Reino Unido.
® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especfficos de
recogida diferenciada dispuestos por las
administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodomeéstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente vy la salud derivadas de una
eliminacién inadecuada, y permite reciclar
los materiales que lo componen,
obteniendo asi un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacion de eliminar por separado los
electrodomeésticos, en el producto aparece
un contenedor de basura movil tachado.



recetas

sorpresa de limon y
fresa

3 x 150 g de yogures de fresa
600 ml de limonada

500 g de fresas congeladas
Hacen 5 vasos grandes

Ponga el yogur y la limonada en la
copa. Afada las fresas congeladas.
Pulse velocidad “1” durante 10
segundos y después velocidad “I1”
durante 10 segundos. Sirvalo de
inmediato.

batido espeso de
platano

3 platanos grandes (cortados en
trozos)

600 ml de leche semi-desnatada

7 cucharas pequefias de helado de
vainilla (350 g aproximadamente)
Hacen 5 vasos grandes

Ponga los platanos vy la leche en la
copa. Afiada el helado. Pulse
velocidad “1” durante 10 segundos
y después velocidad “11” durante 10
segundos. Sirvalo de inmediato.

refresco de pifa y coco

1 lata (425 g) de pifia en su jugo
300 ml de zumo de piha

150 ml de leche de coco

7 cucharas pequefias de helado de
vainilla (350 g aproximadamente)
Hacen 5 vasos grandes

Ponga el contenido de la lata de
pifia en su jugo en la copa junto con
el zumo de pifa y la leche de coco.
Afada el helado. Pulse velocidad “1”
durante 10 segundos y después
velocidad “11” durante 30 segundos.
Sirvalo de inmediato.
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crema de frambuesa

4 x 150 g yogures de frambuesa
300 ml de zumo de naranja

175 g de frambuesas congeladas
175 g (aproximadamente 2
cucharas) de yogur congelado, de
vainilla

Hacen 5 vasos grandes

Ponga el yogur fresco y el zumo de
naranja en la copa. Ahada las
frambuesas congeladas y el yogur
congelado. Pulse velocidad “1”
durante 10 segundos y después
velocidad “11” durante 30 segundos.
Sirvalo de inmediato.

batido de chocolate con
menta

475 ml de leche semi-desnatada
unas gotitas de esencia de
hierbabuena, al gusto

5 cucharas pequenas de helado de
chocolate (250 g aproximadamente)
Para 2-3 vasos grandes

Ponga la leche y la esencia en la
copa. Afada el helado. Pulse
velocidad “1” durante 10 segundos
y después velocidad “11” durante 10
segundos. Sirvalo de inmediato.

copa de fruta congelada

4 kiwis pelados, en cuartos
350 g de fresas frescas
425 ml de zumo de naranja
10 cubitos de hielo

Para 5 vasos

Ponga la fruta y el zumo de naranja
en la copa. Afiada los cubitos de
hielo. Pulse velocidad “1” durante 20
segundos y después velocidad “11”
durante 20 segundos. Sirvalo de
inmediato.



smoothie de jengibre

350 ml de leche

7-8 trozos de jengibre en rama o al
gusto

35 ml de zumo de raiz de jengibre
5 cucharas pequenas de helado de
vainilla (250 g aproximadamente)
Hacen entre 2 y 3 vasos

Ponga la leche, el jengibre de raiz y
el zumo en la copa. Ahada el
helado. Pulse velocidad “1 " durante
15 segundos y después

velocidad “I1” durante 30 segundos.
Sirvalo de inmediato.

smoothie de pifa 'y
albaricoque

250 ml de zumo de piha

250 ml de yogur griego

250 g de pifa fresca, cortada en
trocitos

4 albaricoques frescos, sin hueso
y la carne cortada

12 cubitos de hielo

Hacen entre 4 y 5 vasos grandes

Ponga el zumo de pifia, el yogur, la
pina y el albaricoque en la copa.
Afada los cubitos de hielo. Pulse
velocidad “1” durante 20 segundos
y después velocidad “11” durante 30
segundos. Sirvalo de inmediato.

desayuno en un vaso

175 ml de leche semi-desnatada
125 ml de yogur desnatado

1 platano grande cortado en trozos
1 manzana grande sin corazén y
cortada en trozos

10 ml de germen de trigo

15 ml de miel liquida

5 cubitos de hielo

Hacen 2-3 vasos grandes

Ponga la leche, el yogur, el platano, la
manzana, el germen de trigo y la miel
en la copa. Afiada los cubitos de hielo.
Pulse velocidad “1” durante 30
segundos; después velocidad “11”
durante 20 segundos. Sirvalo de
inmediato.

smoothie de café

250 ml de café Espresso

175 ml de leche

30-45 ml de licor de Baileys
(opcional)

azlcar al gusto

5 cucharas pequefias de helado de
vainilla (250 g aproximadamente)
Hacen 2-3 vasos grandes

Ponga el café, la leche, el licor y el
azUcar (si se usa) en la copa. Afada
el helado. Pulse velocidad “1”
durante 10 segundos y después
velocidad “11” durante 10 segundos.
Sirvalo de inmediato.



smoothie de platano y
café

2 platanos grandes cortados en
trozos

250 ml de leche

5 cucharas pequefas de helado de
toffee (250 g aproximadamente)
Hacen 2-3 vasos grandes

Ponga el platano y la leche en la
copa. Aflada el helado. Pulse
velocidad “1” durante 10 segundos
y después velocidad “11” durante 20
segundos. Sirvalo de inmediato.

delicias de fruta

2-3 nectarinas, sin hueso y la carne
cortada

125 g de frambuesas frescas

125 g de fresas frescas

125 ml de limonada

125 ml de zumo de manzana

7 cubitos de hielo

Hacen 4 vasos

Ponga toda la fruta y el zumo en la
copa. Aflada los cubitos de hielo.
Pulse velocidad “1” durante 10
segundos y después velocidad “11”
durante 20 segundos. Sirvalo de
inmediato.

refresco de frambuesa

950 ml de zumo de ardndanos

300 g de frambuesas congeladas

4 cucharas pequenas de sorbete de
frambuesa (275 g aproximadamente)
Hacen 6 vasos grandes

Ponga el zumo de arandanos en la
copa, a continuacion afada las
frambuesas congeladas y el sorbete.
Pulse velocidad “1” durante 15
segundos y después velocidad “11”
durante 15 segundos. Sirvalo de
inmediato.

jengibre tropical

475 ml de gaseosa de jengibre
350 g de una mezcla de pifia,
melén y mango congelados
Hacen 2-3 vasos grandes

Ponga la gaseosa de jengibre en la
copa, a continuacion afada la fruta
congelada. Pulse velocidad “1”
durante 15 segundos y después
velocidad “ |1 durante 30 segundos.
Sirvalo de inmediato.

frutas del bosque

850 ml de limonada

2 bolas grandes de merengue
partidas

550 g de frutas del bosque
congeladas

Hacen 6 vasos grandes

Ponga la limonada y el merengue en
la copa, a continuacion afiada la
fruta congelada. Pulse velocidad “|
durante 15 segundos y después
velocidad “ 11" durante 30 segundos.
Sirvalo de inmediato.

»

esplendor oriental

1 lata de lychees, peso en escurrido
250 g (no se necesita el zumo)

600 ml de zumo de naranja

125 g de nata fresca

12 cubitos de hielo

Hacen entre 4 y 5 vasos grandes

Ponga la fruta escurrida, el zumo de
naranja y la nata fresca en la copa, a
continuacion, anada los cubitos de
hielo. Pulse velocidad “1” durante
15 segundos y después

velocidad “11” durante 15 segundos.
Sirvalo de inmediato.



refresco de pepino

550 ml de zumo de manzana
medio pepino, cortado

2-3 kiwis, cortados

5 hojas de menta

12 cubitos de hielo

Hacen 5 vasos grandes

Ponga el zumo de manzana, el
pepino, los kiwis y las hojas de
menta en la copa, a continuacion
anada los cubitos de hielo. Pulse
velocidad “1” durante 15 segundos
y después velocidad “I1” durante 15
segundos. Sirvalo de inmediato.

explosion de frutos

725 ml de zumo de arandanos
250 g de leche condensada
600 g de frutos mezclados y
congelados

Hacen 5 vasos grandes

Ponga el zumo de arandanos y la
leche condensada en la copa, a
continuacion afada la fruta
congelada. Pulse velocidad “1”
durante 15 segundos y después
velocidad “11” durante 15 segundos.
Sirvalo de inmediato.
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Vik ut friimre omslaget innan du bérjar lésa, sa att du kan félja med pa
bilderna.

Med din smoothie-mixer kan du gora
goda och nyttiga kalla drycker. Den
ar enkel att anvanda och du kan
témma upp din smoothie direkt i en
mugg eller ett glas. En omrérare
medfolier ocksé som forenklar
mixningen.

Langst bak i instruktionsboken hittar
du recept och den pratiska
maérkningen pa muggen gor det
enkelt att blanda de ingredienser du
Onskar. Du kan kombinera frukt och
yoghurt (bade farsk och fryst), glass,
isbitar, juice och mjolk.

innan du anvander din
Kenwood-apparat

® | 3s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla
etiketter.

sakerhet

® Sténg av apparaten och dra ut

stickkontakten:

O innan du monterar eller
demonterar delar

o efter anvandning

o fére rengdring.

Drivenhet, sladd och stickkontakt far

inte bli blota.

Stoppa inte ned handerna, eller

nagot annat redskap an omréraren, i

bagaren medan mixern &r ansluten

till strémférsdriningen.

Anvand inte apparaten om den &r

skadad. Lamna den for kontroll eller

reparation. Se 'service’.

Anvénd aldrig tilloehér som inte &r

godkénda.

Lamna aldrig mixern utan uppsikt

nar den &r paslagen.

Véanta alltid tills knivbladen stannat

helt innan du lossar smoothie-mixern

fran drivenheten.

Smoothie-mixern far endast

anvandas néar locket och omréraren

eller proppen sitter pa plats.

Anvand aldrig omrdraren om inte

locket monterats pa bagaren.
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® Du kan aven anvanda mixern for att
gora soppor. Lat alltid vatskor svalna
till rumstemperatur innan du mixar
dem.

Var alltid forsiktig nér du hanterar
knivsatsen och undvik att réra vid
den vassa eggen vid rengdring.
Smoothie-mixern far endast
anvandas med den medfdljande
knivsatsen.

Smoothie-mixern far endast
anvandas pa underlag som ar
stabila, torra och jamna.

Placera aldrig apparaten pa eller i
narheten av en varm gas- eller
elplatta, eller pa platser dar den kan
komma i kontakt med varmekallor.
Om du anvénder smoothie-mixern
pa fel satt kan det leda till skador.
Den héar apparaten &r inte avsedd for
anvandning av personer (inklusive
barn) med begréansad fysisk eller
mental formaga eller begransad
kénsel. Den ér inte heller avsedd for
anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap,
om de inte 6vervakas eller far
instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som
ansvarar for deras sakerhet.

Barn far inte lov att leka med
apparaten. Ld&mna dem inte
ensamma med den.

Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte foljs.

innan du satter i
stickkontakten

Kontrollera att spanningen i
vagguttaget &r densamma som
anges pa apparatens undersida.
Den har apparaten foljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.



innan du anvéander brédrosten
for forsta gangen

® Diska delarna: se 'skotsel och
rengoéring’

oversikt

omroérare

propp

lock

bégare

handtag

kran — tappningsspak (@
kran — huvuddel ®
tatningsring

knivsats

av-knapp (O)

pulsknapp (P)
hastighetsknapp ‘1"’
hastighetsknapp ‘11’
knapp for tdmning E]

GISICICICICICMNCICICICICIC)

sd har anvander du
smoothie-mixern

1 Montera tatningsringen pa
knivsatsen.

Skruva fast kannan pa knivsatsen.
Skruva fast kranen pa bagaren.
Kontrollera att tappningsspaken ar i
avstéangt lage @.

Placera den monterade bagaren pa
drivenheten.

Tillsatt de flytande ingredienserna i
bagaren.

Anvand frukt (gj fryst), farsk yoghurt,
mjolk eller fruktjuice. Du kan tillsatta
de har ingredienserna i muggen upp
till markningen ‘liquids’ (vatskor) for 3
eller 6 portioner.

Tillsatt is eller frysta ingredienser i
bagaren.

Anvéand fryst frukt, fryst yoghurt,
glass eller is. Du kan tillsatta de har
ingredienserna upp till markningen
‘frozen ingredients’ (frysta
ingredienser) for respektive antal
portioner.

Tryck pé locket pa bagaren.

Tryck ned proppen i locket eller
placera omroraren i halet.
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® Du kan anvanda omroraren for att

mixa tjocka blandningar eller nér du

anvander stora kvantiteter av frysta
ingredienser med vatskor.

Anslut stickkontakten.

Né&r smoothie-mixern ar ansluten till

stromforsdrjiningen och bagaren ar

monterad, lyser av-knappen som
tecken pa att enheten ar Kklar for
anvandning. Nér en funktionsknapp
trycks in t&nds istéllet denna knapp.

Nér funktionsknappen slapps

slocknar den och av-knappen tands

igen.

10 Tryck pa hastighet ‘1 * i upp till 30
sekunder s& att mixningen paborjas.
Tryck sedan pa hastighet ‘ I1”. Kor
mixern tills ingredienserna férdelats.

® Anvand omrdraren genom att vrida
den moturs.

11 Stang av genom att trycka pa av-
knappen.

12 Placera ett glas under kranen, tryck
pa knappen for tomning och for
tappningsspaken framat.

® Tunnare drycker kan tommas upp

utan att du behdéver trycka pa

knappen.

Anvéand omrdraren nér du ska

témma upp en tjockare smoothie.

Det gér enklare att tomma upp den

sista mangden av en tjock smoothie

om du tillsatter ett par matskedar
vatska s& att den rinner lattare.

13 Nar glaset &r fullt stnger du av
apparaten och slépper spaken. Dra
ut stickkontakten efter anvandning.
ELLER
Stang av apparaten, lossa bagaren
och tém upp drycken. Dra ut
stickkontakten efter anvandning.
tips

® Tillsatt mer vatska om du vill ha en
tunnare smoothie.

® Tillsatt mer frysta ingredienser om du
vill ha en tjockare smoothie, men
Overskrid inte maxmarkeringen pa
bagaren.



Innan du monterar locket ska du
trycka ned de fasta ingredienserna i
vatskan med omroraren.

Anvand pulslaget for att starta och
stoppa drivenheten och anpassa
konsistensen pé& drycken. Var
forsiktig eftersom detta innebar att
apparaten automatiskt Gvergar till
hogre hastighet, vilket kan innebara
att drycken skvatter upp langs
sidorna och upp péa bagarens lock.
Vissa drycker &r eventuellt inte helt
slata efter att de mixats pa grund av
att de innehdller fron eller fiberhaltiga
ingredienser.

Vissa drycker kan separera om de
star en lang stund. Darfor ar det bast
att dricka upp dem direkt. Om
ingredienserna har separerat ska du
réra om drycken innan du dricker
den.

viktigt

Mixa aldrig mer &n den maxkapacitet
som anges pa bagaren.

Mixa aldrig torra ingredienser (t.ex.
kryddor, nétter) och kér inte
smoothie-mixern tom.

Anvénd inte smoothie-mixern som
forvaringsbehéllare. Den ska vara
tom fore och efter anvandning.
Vissa vatskor kan ¢ka i volym och
skummangd nér de mixas (t.ex.
miolk). Overfyll darfor inte bagaren
och kontrollera att locket &r korrekt
monterat.

Kor aldrig din smoothie-mixer
kontinuerligt under langre tid &n 60
sekunder. D& garanterar du basta
mojliga livslangd hos apparaten.
Mixa aldrig livsmedel som bildat en
fast massa medan de varit frysta;
bryt i delar innan du placerar dem i
bagaren.

skotsel och rengdring

® Fore rengdring ska apparaten alltid
stdngas av, stickkontakten ska dras
ut och apparaten ska demonteras.
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Drivenhet, sladd och stickkontakt far
inte bli bldta.

TOm bagaren innan du skruvar loss
den fran knivsatsen.

Diska alltid direkt efter anvandning.
L&t inte livsmedel torka in pa
bagaren. Da blir det svarare att gora
ren den.

Tétningsring, delarna till kranen och
knivsatsen far ej diskas i diskmaskin.
Demontera kranen och rengér
delarna noggrant efter varje
anvandning.

Smoothie-mixer

Innan du demonterar smoothie-
mixern ska du fylla bagaren till
halften med varmt vatten. Montera
locket och omréraren och placera
bagaren pa drivenheten. Tryck pa
hastigheten ‘1, 6ppna kranen
medan apparaten ar igang och lat
vattnet rinna ut i en behallare sa att
ventilen rengdrs. Detta kan upprepas
tills vattnet som rinner ut ar rent.

drivenhet
Torka av med en fuktig trasa och
torka torrt.

knivsats

Ta bort och diska tatningsringen.
Rr inte vid de vassa bladen. Diska
dem i varmt vatten med diskmedel
och skdlj sedan noggrant med
rinnande vatten.

Doppa inte ned knivsatsen i vatten.
Placera den upp-och-ned pa en
plats som ar oatkomlig for barn nar
den ska torka.

bagare, lock, propp och
omrorare

Diska for hand, skolj med rent vatten
och torka torrt.

rengdring av kranen

Skruva loss kranen fran béagaren.
Demontera kranen genom att skruva
loss tappningsspaken fran kranens
huvuddel @. Ta inte bort den
vita plastkapan fran enheten.
Diska delarna, skolj och torka
noggrant.



4 Atermontera kranen i omvand
ordning.

5 Nér du atermonterar kranen pa
bagaren ska du se till att tatningarna
ar korrekt placerade pa béagaren @.

service och kundtjanst

® Om sladden &r skadad maste den av
sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOQOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:

att anvanda apparaten eller
service eller reparationer
Kontakta &terforsaljaren dar du
kopte apparaten.

Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd &r dver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan &verlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.
Néar du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt sétt undviker du
de negativa konsekvenser for miljién
och halsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du mojliggor
aven atervinning av materialen vilket
innebar en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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recept

jordgubbs- och

citronsurpris

3 x 150 g jordgubbsyoghurt

6 dI laskedryck med citronsmak
500 g frysta jordgubbar

Récker till 5 stora glas

Hall yoghurten och l&skedrycken i
bégaren. Tillsatt de frysta
jordgubbarna. Stall in hastighet ‘1" i
10 sekunder och sedan

hastighet ‘11" i 10 sekunder. Servera
omedelbart.

tjock bananmilkshake

3 stora bananer (skurna i bitar)
6 dl mellanmjolk

7 sma kulor vaniliglass

(vikt ca 350 g)

Récker till 5 stora glas

Lagg bananerna i bagaren och hall i
mjolken. Tills&tt glassen. Stall in
hastighet ‘1’ i 10 sekunder och
sedan hastighet ‘11" i 10 sekunder.
Servera omedelbart.

frasch ananas- och

kokosndtsdryck

1 burk (425 g) ananasbitar i fruktlag
3 dl ananasjuice

150 ml kokosndtsmjolk

7 sma kulor vaniliglass

(vikt ca 350 g)

Récker till 5 stora glas

Hall innehallet i ananasburken med
fruktlagen i bagaren tillsammans
med ananasjuicen och
kokosndtsmjdlken. Tillsatt glassen.
Stall in hastighet ‘1’ i 10 sekunder
och sedan hastighet ‘11" i 30
sekunder. Servera omedelbart.



hallonrdra

4 x 150 g hallonyoghurt

3 dl apelsinjuice

175 g frysta hallon

175 g (ca 2 kulor) fryst yoghurt med
vanilismak

Récker till 5 stora glas

Hall den farska yoghurten och
apelsinjuicen i bagaren. Tillsatt de
frysta hallonen och den frysta
yoghurten. Stall in hastighet ‘1’ i 10
sekunder och sedan hastighet ‘11" i
30 sekunder. Servera omedelbart.

chokladshake med
mintsmak

4% dI mellanmijolk

nagra droppar pepparmintessens
efter smak

5 sma kulor chokladglass

(vikt ca 2509g)

Récker till 2-3 stora glas

Hall mjélken och essensen i
b&garen. Tillsatt glassen. Stéll in
hastighet ‘1’ i 10 sekunder och
sedan hastighet ‘11" i 10 sekunder.
Servera omedelbart.

iskall fruktdryck

4 skalade kiwifrukter, skurna i
fiardedelar

350 g farska jordgubbar

4% dl apelsinjuice

10 isbitar

Récker till 5 glas

Hall kiwin, jordgubbarna och
apelsinjuicen i bagaren. Tillsatt
isbitarna. Stéll in hastighet ‘1" i 20
sekunder och sedan hastighet ‘11" i
20 sekunder. Servera omedelbart.
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smoothie med
ingefarssmak

3% dl mjolk

syltad ingeféra, 7 - 8 bitar eller efter
smak

3.5 dl lag fran den syltade ingefaran
5 sma kulor vaniliglass (vikt ca 250 g)
Récker till 2 till 3 stora glas

Hall mjélken, ingeféran och lagen i
bagaren. Tillsatt glassen. Stéll in
hastighet ‘I " i 15 sekunder och
sedan hastighet ‘11" i 30 sekunder.
Servera omedelbart.

smoothie pa ananas och
aprikos

2% dl ananasjuice

2% dl grekisk yoghurt

250 g farsk ananas skuren i bitar
4 farska aprikoser, urkarnade
och skurna i bitar

12 isbitar

Récker till 4 till 5 stora glas

Hall ananasjuicen, yoghurten,
ananasen och aprikoserna i bagaren.
Tillsétt isbitarna. Stall in hastighet ‘1’
i 20 sekunder och sedan

hastighet ‘11" i 30 sekunder. Servera
omedelbart.

frukost i ett glas

1% dI 1attmjolk

1% dI lattyoghurt

1 stor banan skuren i bitar

1 stort dpple, urkérnat och skuret i
bitar

1.0 dl vetegroddar

1 5 dI flytande honung

5 isbitar

Récker till 2-3 stora glas

Hall mjélken, yoghurten, bananen,
applet, vetegroddarna och honungen
i bagaren. Tillsatt isbitarna. Stall in
hastighet ‘1 * i 30 sekunder och
sedan hastighet ‘11’ i 20 sekunder.
Servera omedelbart.



kaffesmoothie

2% dl espressokaffe

1% dl mjclk

3.0 - 4.5 dl Baileys-likor (kan
uteslutas)

socker efter smak

5 sma kulor vaniliglass

(vikt ca 250q)

Récker till 2-3 stora glas

Hall kaffet, mjolken, likbren och
eventuellt socker i bagaren. Tillsatt
glassen. Stéll in hastighet ‘1”1 10
sekunder och sedan hastighet ‘11" i
10 sekunder. Servera omedelbart.

banankola-smoothie

2 stora bananer, skurna i bitar

2% dl mjolk

5 sma kulor kolaglass (vikt ca 250g)
Récker till 2-3 stora glas

Lagg bananerna i bagaren och hall i
mijolken. Tillsatt glassen. Stall in
hastighet ‘17 i 10 sekunder och
sedan hastighet ‘11" i 20 sekunder.
Servera omedelbart.

fruktfest

2-3 nektariner, urkdrnade och med
fruktkottet skuret

125 g farska hallon

125 g farska jordgubbar

1% dl laskedryck med citronsmak
1% dl &ppeljuice

7 isbitar

Récker till 4 glas

Hall frukten, baren och juicen i
bagaren. Tillsatt isbitarna. Stall in
hastighet ‘1’ i 10 sekunder och
sedan hastighet “ 11" i 20 sekunder.
Servera omedelbart.

frasch hallondryck

9% dl lingonjuice

300 g frysta hallon

4 sma kulor hallonvattenglass
(vikt ca 275 g)

Racker till 6 stora glas

Hall lingonjuicen i bagaren och tillsatt
sedan de frysta hallonen och
vattenglassen. Stéll in hastighet ‘1" i
15 sekunder och sedan

hastighet ‘11’ i 15 sekunder. Servera
omedelbart.

tropisk ingefara

4% dl laskedryck med ingefarssmak
350 g fryst blandning ananas, melon
och mango

Récker till 2-3 stora glas

Hall laskedrycken i bagaren och
tillsatt sedan den frysta frukten. Stéll
in hastighet ‘1 * i 156 sekunder och
sedan hastighet ‘11" i 30 sekunder.
Servera omedelbart.

skogsbarsskum

8% dl laskedryck med citronsmak
2 stora maréanger, brutna i bitar
550 g frysta skogsbér

Récker till 6 stora glas

Hall laskedrycken och maréngbitarna
i bagaren och tillsatt sedan de frysta
béren. Stéll in hastighet ‘1" i 15
sekunder och sedan hastighet ‘11" i
30 sekunder. Servera omedelbart.



orientalisk lyxdryck

1 burk litchifrukt, vikt utan lag 250 g
(lagen anvands inte)

6 dl apelsinjuice

125 g creme fraiche

12 isbitar

Récker till 4-5 stora glas

Hall den avrunna frukten, apelsinjuicen
och creme fraiche i bagaren och
tillsétt sedan isbitarna. Stall in
hastighet ‘1" i 15 sekunder och
sedan hastighet ‘11" i 15 sekunder.
Servera omedelbart.

svalkande gurkdryck

5% dl appeljuice

halv gurka i bitar

2-3 kiwifrukter i bitar
5 myntablad

12 isbitar

Récker till 5 stora glas

Hall appeljuicen, gurkan,
kiwifrukterna och myntbladen i
b&garen och tillsétt sedan isbitarna.
Stall in hastighet ‘1" i 15 sekunder
och sedan hastighet ‘11" i 15
sekunder. Servera omedelbart.

barexplosion

7% dl lingonjuice

2% dl kondenserad mjolk
600 g frysta blandade bar
Récker till 5 stora glas

Hall lingonjuicen och den
kondenserade mjolken i bagaren och
tillsatt sedan de frysta baren. Stall in
hastighet ‘1’ i 15 sekunder och
sedan hastighet ‘11" i 15 sekunder.
Servera omedelbart.

55



For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

Du kan bruke hurtigmikseren til &
lage deilige, neeringsrike kalde
drikker. Den er enkel & bruke og
drikken kan helles direkte i en kopp
eller et glass. Vi har ogsa inkludert
en rorepinne som hjelper deg med
miksingen.

P& baksiden av instruksjonsheftet
finner du et utvalg oppskrifter, men
de nyttige markeringene pa begeret
gjer at du kan bruke de
ingrediensene du selv vil.
Kombinasjoner av frukt og yoghurt
(o&de fersk og frossen), iskrem,
isbiter, juice og melk kan brukes.

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk
® | es noye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.
® Fjern all emballasje og eventuelle
merkesedler.

sikkerhet

® Sla av og dra ut kontakten:

o for du setter pa og fierner deler

o etter bruk

o for rengjering

La aldri stremenheten, ledningen
eller kontakten bli vate.

Hold hender og verktoy, unntatt
rerepinnen, unna begeret nar det er
koblet til stramenheten.

Bruk aldri en skadet maskin. For & fa
den kontrollert eller reparert ser du
Service.

Bruk aldri uautorisert tilbeher.

La aldri maskinen st& pa uten tilsyn.
Nar du kobler hurtigmikseren fra
stramenheten, venter du til bladene
har stanset helt.

Bruk hurtigmikseren (Smoothie
Blender) kun nar lokket og
rerepinnen eller dekselet er pa plass.
Bruk aldri rerepinnen hvis ikke lokket
er festet pa begeret.

Enheten kan ogsa brukes til & lage
supper. Flytende veesker ma kjoles
ned til romtemperatur for de blandes
inn.
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Veer alltid forsiktig nar du handterer
bladet og unngé & ta pa
skjeerekanten av bladene ved
rengjering.

Bruk bare hurtigmikseren med bladet
som fulgte med.

Bruk alltid hurtigmikseren pa en
sikker, torr og rett overflate.

Plasser aldri apparatet pa eller i
neerheten av en kokeplate eller et
sted hvor den kan komme i kontakt
med et oppvarmet apparat.

Feil bruk av hurtigmikseren kan fore
til skader.

Apparatet er ikke ment brukt av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn eller
oppleering i hvordan apparatet skal
betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for a sikre at de
ikke leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen

for du kobler til

Sorg for at stremforsyningen tilsvarer
den som vises pa undersiden av
apparatet.

Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.

for forstegangs bruk
For vask av delene ser du
Vedlikehold og rengjering.
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rorepinne

deksel

lokk

beger

héandtak

kranmontering - kranhandtak (@)
kranmontering - kran ®
tetningsring

blad

av-knapp (O)
stramknapp (P)
hastighet ‘1 ’-knapp
hastighet * 11’-knapp
pafylingsknapp 6

slik bruker du
hurtigmikseren
(smoothie blender)

CISICICICICICINCICICICIC)IC)

1 Fest tetningsringen i bladet.

2 Skru begeret pa bladet.

3 Skru kranen pa begeret. Kontroller at
péfyllingskranens handtak er i av-
posisjonen @.

4 Plasser begeret pa stremenheten.

5 Hell de flytende ingrediensene i
begeret.

® Dette inkluderer frukt (ikke frossen),
fersk yoghurt, melk og fruktjuice.
Dette kan helles i begeret til nivaet
som er markert med "liquids"
(vaeske) for enten 3 eller 6 porsjoner.

6 Legg iskrem eller frosne ingredienser
i begeret.

® Dette inkluderer frossen frukt,
frossen yoghurt, iskrem eller isbiter.
Disse kan legges i opptil nivaet
som er markert med "frozen
ingredients" (frosne ingredienser) for
tilsvarende antall porsjoner.

7 Duytt lokket pa begeret.

8 Enten dytt dekselet inn i lokket eller
plasser rorepinnen i hullet.

® Rarepinnen kan brukes nar du
blander tykke blandinger eller nar
store mengder frosne ingredienser
med flytende veeske brukes.

9 Koble til.

® Nar hurtigmikseren (smoothie
blender) er koblet il
stramforsyningen med begeret
montert pa plass, lyser av-knappen
og indikerer at enheten er Klar til
bruk. Nér en funksjonsknapp velges,
gér lyset fra av-knappen til den
valgte knappen og deretter tilbake til
av-knappen nar enheten slas av.

10 Trykk pa hastighet ‘1" og la
innholdet blande seg i 30 sekunder.
Dette er for & starte
blandeprosessen. Trykk deretter pa
hastighet ‘11’. Bland ingrediensene
til konsistensen er jevn.

® Bruk rerepinnen ved a bevege den i
retning mot urviseren.

11 Trykk pa av-knappen for & sla av.

12 Plasser et glass under kranen, trykk
pa pafyllingsknappen og dra
handtaket til pafyllingskranen
fremover.

® Tynnere drikker kan helles ut uten a
bruke péafylingsknappen.

® Bruk rerepinnen til & hjelpe deg néar
du skal fa ut tykkere drikker.

® For & fa ut siste rest av en tykk
smoothie, fyller du pa med et par
spiseskjeer vaeske for a oke flyten.

13 Nar glasset er fullt, slar du av
enheten og slipper kranhandtaket.
Koble fra etter bruk.

ELLER

Sla av, ta ut begeret og hell ut
drikken. Koble fra etter bruk.
hint

® Hyis du vil ha en tynnere smoothie,
tilsetter du mer vaeske.

® For a lage en tykkere smoothiedrikk,
tilsetter du flere frosne ingredienser,
men ikke overstig grensen for frosne
ingredienser som er markert pa
begeret.

® For du setter pa lokket, dytter du de
faste ingrediensene ned i de flytende
med rerepinnen.
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Bruk stremknappen til & starte og
stoppe stremenheten for &
kontrollere drikkens konsistens. Veer
forsiktig siden denne automatisk
velger den hoyeste hastigheten og
kan fore til at drikken kastes oppover
sidene og lokket til begeret.

Etter blanding kan det hende at
noen drikker ikke er helt jevne pa
grunn av fre eller konsistensen pa
ingrediensene.

Noen drikker skiller seg nar de blir
staende, og derfor er det best &
drikke dem med en gang. Drikker
som har skilt seg, ber reres fer du
drikker dem.

viktig

Aldri bland mer enn maksimal
kapasitet som er merket av pa
begeret.

Aldri bland terre ingredienser (f.eks.
krydder, natter) eller kjor
hurtigmikseren nar den er tom.
Ikke bruk hurtigmikseren som
oppbevaringsboks. Den skal veere
tom for og etter bruk.

Noen veesker, f.eks. melk, oker i
volum og skummer nar de blandes,
sé ikke overfyll enheten og serg for
at lokket sitter riktig pa plass.

For & serge for lang levetid for
hurtigmikseren, kjerer du den aldri
kontinuerlig i mer enn 60 sekunder.
Aldri bland mat som har blitt til en
fast masse ved frysing. Del den opp
for du legger den i begeret.

vedlikehold og
rengjering

® SI3 alltid av, dra ut kontakten og
demonter for rengjering.

® | 3 aldri stromenheten, ledningen
eller kontakten bli vate.

® Tom begeret for du skrur av
bladenheten.

® \ask alltid oyeblikkelig etter bruk.
Ikke la mat torke i begeret da dette
vil gjore det vanskelig & fa rent.
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® |kke vask forseglingsringen, kranen
eller bladet i oppvaskmaskin.
Demonter kranen og rengjer delene
skikkelig etter hver bruk.

Hurtigmikseren

For du demonterer hurtigmikseren
(Smoothie Blender), fyller du begeret
halvveis med varmt vann. Sett pa
lokket og rerepinnen og plasser den
deretter pa stremenheten. Trykk pa
hastighet ‘1 * og mens enheten
kjores, apner du kranen og lar
vannet temmes i en beholder for &
rengjore ventilen. Dette kan gjentas
til vannet som kommer ut, er rent.

stromenhet
Vask med en fuktig klut og la den
torke.

bladenhet

Fjern og vask tetningsringen.

lkke ta pa de skarpe bladene. Borst
dem rene med varmt sdpevann og
skyll dem skikkelig i springen.

Ikke legg bladet i vann.

La det terke opp ned og utenfor
barns rekkevidde.

-

beger, lokk, deksel og
rorepinne

Vask for hand, skyll med rent vann
og la torke.

rengjore kranen

Skru kranen av begeret.

Demonter kranen ved & skru av
kranhandtaket fra kranen @. lkke
fjern de hvite plastdelene pa
enheten.

Vask komponentene for de skylles
og terkes skikkelig.

Monter enheten igjen ved & folge
prosedyren over i motsatt rekkefelge.
Sett kranen pa begeret igjen og serg
for at forseglingene er riktig plassert
pa begeret @.



service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med a:

® bruke apparatet eller

® service eller reparasjoner
kontakt forhandleren der du kjopte
apparatet.

® Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
® | gget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

P& slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tjenesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en seppelkasse
med kryss over.

oppskrifter

jordbeer- og

sitronoverraskelse

3 x 150 g beger jordbaeryoghurt
600 ml lemonade

500 g frosne jordbaer

Gir 5 store glass

Ha yoghurt og lemonade i
mikserglasset. Sett til de frosne
jordbaerene. Sl& pa hastighet ‘1’110
sekunder, og deretter pa

hastighet * 11" i 10 sekunder.
Serveres straks.

tykk bananmilkshake

3 store bananer (skaret i biter)
600 ml lettmelk

7 sma kuler vaniljeis (ca. 350 g)
Gir 5 store glass

Ha bananene og melken i
mikserglasset. Ha i iskremen. Sl& pa
hastighet ‘I * i 10 sekunder, og
deretter pa hastighet ‘11" i 10
sekunder. Serveres straks.

ananas- og kokosdrikk

1 boks (425 g) ananasbiter i saft
300 ml ananassaft

150 ml kokosmelk

7 sma kuler vaniljeis (ca 350 g)
Gir 5 store glass

Ha innholdet i ananasboksen i
mikserglasset sammen med
ananassaften og kokosmelken. Ha i
iskrem. Sla pa hastighet ‘1’ i 10
sekunder, og deretter pa

hastighet " 11" i 30 sekunder.
Serveres straks.
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bringebaerkrem

4 x 150 g beger bringebaeryoghurt
300 ml appelsinjuice

175 g frosne bringebaer

175 g (ca 2 kuler)

frossen yoghurtdessert, vaniliesmak
Gir 5 store glass

Ha den friske yoghurten og
appelsinjuicen i mikserglasset. Ha i
de frosne bringebaerene og den
frosne yoghurten. Sl& pa hastighet ‘I
" i 10 sekunder, og deretter pa
hastighet ‘11" i 30 sekunder.
Serveres straks.

sjokomynteshake

475 ml lettmelk

noen f& draper peppermynteessens
etter smak

5 sma kuler sjokoladeis (ca. 250 g)
Gir 2-3 store glass

Ha melk og essens i mikserglasset.
Ha i iskrem. Sl& pa hastighet ‘1" i 10
sekunder, og deretter pa

hastighet ‘11" i 10 sekunder.
Serveres straks.

iskald fruktdrikk

4 skrelte kiwifrukt, delt i fire
350 g friske jordbaer

425 ml appelsinjuice

10 isterninger

Gir 5 glass

Ha frukt og appelsinjuice i
mikserglasset. Ha i isterningene. Sla
pa hastighet ‘1’ i 20 sekunder, og
deretter pa hastighet ‘11" i 20
sekunder. Serveres straks.
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ingefeer-shake

350 ml melk

7 - 8 biter fersk ingefeer, eller etter
smak

35 ml juice fra ingefaerglasset

5 sma kuler vanilieis (ca. 250 g)
Gir 2 til 3 glass

Ha melken, ingefeer og juice i
mikserglasset. Ha i iskremen. Sla pa
hastighet ‘1" i 15 sekunder, og
deretter pa hastighet ‘11" i 30
sekunder. Serveres straks.

ananas- og aprikos-
shake

250 ml ananasjuice

250 ml gresk yoghurt

250 g frisk ananas, i biter

4 friske aprikoser, uten stein
og med fruktkjottet oppskaret
12 isterninger

Gir 4 til 5 store glass

Ha ananasjuice, yoghurt, ananas og
aprikos i mikserglasset. Ha i
isterningene. Sla pa hastighet ‘1 i
20 sekunder, og deretter pa
hastighet ‘11" i 30 sekunder.
Serveres straks.

frokost pa glass

175 ml skummet melk

125 ml lettyoghurt

1 stor banan skaret i biter

1 stort eple - ta ut kjernehuset og
skjeer i biter

10 ml hvetekim

15 ml Klar honning

5 isterninger

Gir 2-3 store glass

Ha melk, yoghurt, banan, eple,
hvetekim og honning i mikserglasset.
Ha i isterningene. Sla pa

hastighet ‘1" i 30 sekunder, og
deretter pa hastighet ‘11" i 20
sekunder. Serveres straks.



milkshake med kaffesmak

250 ml espressokaffe

175 ml melk

30-45 ml Baileys liker (valgfritt)
sukker etter smak

5 sma kuler vanilieis (ca. 250 g)
Gir 2-3 store glass

Ha kaffe, melk, liker og sukker (hvis
du vil) i mikserglasset. Ha i iskremen.
Sl& pé hastighet ‘1’ i 10 sekunder,
og deretter pa hastighet ‘11" i 10
sekunder. Serveres straks.

banan- og karamellshake

2 store bananer, oppskaret

250 ml melk

5 sma kuler karamellis (ca 250 g)
Gir 2-3 store glass

Ha banan og melk i mikserglasset.
Ha i iskremen. Sla péa hastighet ‘1" i
10 sekunder, og deretter pa
hastighet ‘11" i 20 sekunder.
Serveres straks.

fruktblanding

2-3 nektariner, steinene fiernet og
fruktkjottet skjeert opp

125 g friske bringebeer

125 g friske jordbeer

125 ml lemonade

125 ml eplesaft

7 isterninger

Gir 4 glass

Ha all frukten og saften i
mikserglasset. Ha i isterningene. Sla
pa hastighet ‘1’ i 10 sekunder, og
deretter pa hastighet ‘11" i 20
sekunder. Serveres straks.

oppkvikkende
bringebeerdrikk

950 ml tranebeerjuice

300 g frosne bringebaer

4 sma kuler bringebaersorbet
(ca 275 @)

Gir 6 store glass

Ha tranebeerjuice i mikserglasset, og
ha deretter i de frosne bringebaerene
og sorbeten. Sl& pa hastighet ‘1" i
15 sekunder, og deretter pa
hastighet ‘11" i 15 sekunder.
Serveres straks.

tropisk ingefaerdrikk

475 ml ingefeerol

350 g blanding av frossen ananas,
melon og mango

Gir 2-3 store glass

Ha ingefeeralet i mikserglasset, og sa
den frosne frukten. Sla pa

hastighet ‘1’ i 15 sekunder, og
deretter pa hastighet ‘11" i 30
sekunder. Serveres straks.

skogsbeerdrikk

850 ml lemonade

2 store marengs, i biter
550 g frosne skogsbaer
Gir 6 store glass

Ha lemonaden og marengsen i
mikserglasset, og deretter de frosne
baerene. Sl& pa hastighet ‘1’115
sekunder, og deretter pa

hastighet ‘11" i 30 sekunder.
Serveres straks.



orientalsk herlighet

1 boks litchi, avrent vekt 250 g
(saften trenges ikke)

600 ml appelsinjuice

125 g creme fraiche

12 isterninger

Gir 4-5 store glass

Ha avrent frukt, appelsinjuice og
creme fraiche i mikserglasset, og ha
sa i isterningene. Sl& pa hastighet ‘1’
i 15 sekunder, og deretter pa
hastighet ‘11" i 15 sekunder.
Serveres straks.

kjolig agurkdrikk

550 ml eplesaft

en halv agurk, oppskaret
2-3 kiwi, oppskaret

5 peppermynteblader
12 isterninger

Gir 5 store glass

Ha eplesaft, agurk, kiwi og
peppermynteblader i mikserglasset,
og sett til isterninger. Sla pa
hastighet ‘1’ i 15 sekunder, og
deretter pa hastighet ‘11" i 15
sekunder. Serveres straks.

baereksplosjon

725 ml tranebeerjuice
250 g kondensert melk
600 g frosne baer

Gir 5 store glass

Ha tranebeerjuice og kondensert
melk i mikserglasset, og sa de frosne
beerene. Sla pa hastighet ‘17115
sekunder, og deretter pa

hastighet ‘11" i 30 sekunder.
Serveres straks.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki kuvien esiinsaamiseksi

Smoothie-sekoittimella valmistetaan
herkullisia ja ravitsevia kylmia juomia.
Se on helppokayttdinen, ja
smoothie-juoma voidaan annostella
suoraan kuppiin tai lasiin. Laitteen
mukana toimitetaan myos
hammennin.

Kéayttdohjeiden lopussa on valikoima
valmistusohjeita, mutta
sekoitusmaljassa olevien katevien
ohjeiden ansiosta voit valmistaa
juoman mieleisistasi aineksista.
Laitteessa voidaan sekoittaa tuoreita
tai pakastettuja hedelmia ja jogurttia,
jaateloa, jadpaloja, mehua ja maitoa.

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan
tdta Kenwood-kodinkonetta

® | ue n@ma ohjeet huolella ja sailyta
ne mybhempaé tarvetta varten.

® Poista pakkauksen osat ja
mahdolliset tarrat.

turvallisuus

® Katkaise virta ja irrota pistotulppa

pistorasiasta

O ennen osien kiinnittdmista tai
irrottamista

O kayton jalkeen

O ennen puhdistamista.

Ala koskaan anna moottoriosan,

virtajohdon tai pistotulpan kastua.

Ala tydnna késia tai tydvalineita

hammenninta lukuun ottamatta

sekoitusmaljaan, kun se on kiinnitetty

moottoriosan péaalle.

Ala koskaan kayta vioittunutta

konetta. Toimita se tarkistettavaksi

tai korjattavaksi. Lisatietoja on

huollosta kertovassa kohdassa.

Ala kayta lisslaitteita, joita valmistaja

ei ole hyvaksynyt.

Ala jat4 laitetta padlle iiman

valvontaa.

Odota, etté terd on pysahtynyt taysin

ennen kuin irrotat Smoothie-

sekoittimen moottoriosasta.

Kayta Smoothie-sekoitinta vain

kannen ja hd&mmentimen ollessa

paikoillaan.

63

Ala koskaan kayta hammenninta,
ellei kansi ole kiinnitettyna
sekoitusmaljaan.

Laitetta voidaan kayttad myods
valmistettaessa keittoja. Nesteiden
on annettava jaahtya
huoneenlampdisiksi ennen
sekoittamista.

Kasittele teria varovaisesti. Valta
koskemasta terien leikkaavaan
reunaan puhdistamisen aikana.
Kaytd Smoothie-sekoitinta vain
mukana toimitettujen terien kanssa.
Kaytd Smoothie-sekoitinta vain
vakaalla, kuivalla ja vaakasuoralla
tasolla.

Ala aseta laitetta kuuman kaasu- tai
sahkdlevyn lahelle tai paikkaan, jossa
se voi osua kuumaan laitteeseen.
Smoothie-sekoittimen vaarinkayttod
voi aiheuttaa loukkaantumisen.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden kayttdon, joilla
ei ole taysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet
(mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild
ei ole opastanut heitéa kayttamaan
laitetta tai jos heita ei valvota.
Lapsia tulee pitda siimalla sen
varmistamiseksi, etté he eivét leiki
laitteella.

Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti® ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai néité ohjeita ei ole
noudatettu.

ennen liittamista
verkkovirtaan

Varmista, etté laitteen pohjassa
esitetty jannite vastaa kaytettdvan
verkkovirran jannitetta.



® Tama laite tayttaa
sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja saatelevan EU-
maérayksen 1935/2004 vaatimukset.

ennen ensimmaista
kayttokertaa

® Pese osat Puhdistus-kohdassa
kuvatulla tavalla.

kuvien selitykset

hammennin

korkki

kansi

sekoitusmalja

kahva

hana - hanan vipu (@
- hanan runko ®

tiivisterengas

tera

katkaisupainike (O)

sykayspainike (P)

nopeuspainike “1”

nopeuspainike “ 11"

annostelupainike Ej

CISICICICICICINCICICICIC)IC)

smoothie-sekoittimen
kayttaminen sekoitin

Aseta tiivisterengas terdosaan.
Kierra kannu kiinni terdasetelmaan.
Kierré hana kiinni sekoitusmaljaan.
Tarkista, ettd hanan vipu on off-
asennossa @.

Aseta sekoitusmalja moottoriosan
paélle.

Laita nestemaiset ainekset
sekoitusmaljaan.

Voit kéayttad hedelmia (ei jaisia),
jogurttia, jaatelda tai hedelmamehuja.
Niitd voidaan laittaa sekoitusmaljan
‘liquids’ (nesteille merkittyyn tasoon)
asti 3 tai 6 annosta varten.

Lis&a jadkuutiot tai jaiset ainekset
sekoitusmaljaan.

—
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Voit kayttaa jaadytettyja hedelmia,
jogurttijaateloa, jaateloa tai jaata.
Niitd voidaan lisata ‘frozen
ingredients’ (jéisille aineksille
merkittyyn tasoon) saakka
annosten méaaraa vastaavalla tavalla.
Paina kansi sekoitusmaljaan.
Kiinnita joko korkki kanteen ja
k&anna tai aseta hammennin
aukkoon.

Hammenninta voidaan kayttéaa

sekoitettaessa paksuja seoksia tai

kaytettdessa suuria maaria jaisia
aineksia.

Tydnna pistoke pistorasiaan.

Kun Smoothie-sekoitin on yhdistetty

virtaldhteeseen ja kannu on

paikallaan, katkaisupainikkeessa
palaa valo sen merkkina, etta laite on
kayttévalmis. Kun toimintopainike
valitaan, valo siirtyy
katkaisupainikkeesta valittuun
painikkeeseen ja takaisin
katkaisupainikkeeseen.

10 Voit aloittaa sekottamisen 30
sekunnin ajaksi painamalla “1 -
painiketta. Paina tdman jéalkeen “11”-
painiketta. Sekoita aineosia, kunnes
juoma on tasaista.

® \/oit kayttdd hammenninta siitdmalla
sita vastapaivaan.

11 Voit katkaista virran painamalla
katkaisupainiketta.

12 Aseta lasi hanan alle. Paina

annostelupainiketta ja veda hanan

vipua eteenpain.

Ohuemmat juomat saattavat tulla

ulos tarvitsematta kayttaa

annostelupainiketta.

Kaytd hammenninta paksujen

smoothie-juomien laskemiseksi ulos.

Saa loput paksusta smoothie-juomasta

ulos sekoitusmaljasta lisdamalla

muutaman ruokalusikallisen nestetta.

13 Kun lasi on taysi, kytke laite pois paatta

ja vapauta vipu. Irrota sahkdpistoke

pistorasiasta kayton jalkeen.

TAI

Katkaise virta, irrota kulho ja kaada

juoma. Irrota pistoke pistorasiasta

kayton jalkeen.



vihjeita
Saat ohuempaa smoothie-juomaa
lisddmalla nestetta.

Saat paksumpaa smoothie-juomaa
lisaamalla jaisia aineita. Ala
kuitenkaan vylitd kulhoon merkittya
rajaa.

Ennen kannen kiinnittdmista tyénna
kiinte&t aineet nesteeseen
hammentimella.

Voit sdataé juoman rakennetta
kayttdmalla sykayspainiketta. Ole
varovainen, silla tama toiminto toimii
automaattisesti suuremmalla
nopeudella, jolloin juoma voi roiskua
kulhon reunoihin ja kanteen.
Kaikista juomista ei tule taysin
tasaisia sekoituksen jélkeen, jos
niissa on siemenia tai kuituisia
aineksia.

Joidenkin juomien ainekset voivat
erottua juoman seistessa, joten
juoma on parasta juoda heti.
Erottunut juoma on sekoitettava
ennen nauttimista.

tarkeaa

Ala sekoita suurempaa maaraa kuin
kulhoon on merkitty.

Ala koskaan sekoita kuivia aineksia,
kuten mausteita tai pahkinéita, alaka
kayta Smoothie-sekoitinta tyhjanéa.
Ala kéyta Smoothie-sekoitinta
sailytysastiana. Pida se tyhjana
ennen kayttda ja kayton jalkeen.
Joidenkin nesteiden (esim. maidon)
tilavuus kasvaa ja ne vaahtoavat
sekoitettaessa, joten ala taytd maljaa
liian t&yteen ja kiinnita kansi oikein.
Voit pidentdd Smoothie-sekoittimen
ikaa kayttamalla sita korkeintaan 60
sekuntia kerrallaan.

Ala sekoita ruokaa, joka on
jahmettynyt kiinteéksi massaksi
pakastuksen aikana. Riko se
palasiksi ennen sekoitusmaljaan
lisd8mista.
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hoitaminen ja puhdistus

® Ennen puhdistamista katkaise
laitteesta virta, irrota pistoke
pistorasiasta ja irrota osat.

Ala koskaan anna moottoriosan,
virtajohdon tai pistotulpan kastua.
Tyhjenna sekoitusmalja ennen kuin
kierrat sen irti terasta.

Pese laite aina heti kéyton jalkeen.
Al& anna ruoan kuivua maljaan, silla
tama vaikeuttaa puhdistamista.
Ala pese tiivisterengasta, hanaa tai
teria astianpesukoneessa.

Irrota hana aina kayton jalkeen ja
pese osat huolellisesti.

sekoitin

Ennen sekoittimen osien irrottamista
tayta kulho puolilleen lampimalla
vedelld. Kiinnité kansi ja sekoitin.
Aseta kulho moottoriosan péélle.
Paina “1” -painiketta ja avaa hana
koneen kaydessa. Anna veden valua
astiaan venttiilin puhdistamiseksi.
Tama voidaan toistaa, kunnes
hanasta tuleva vesi on puhdasta.

moottoriosa
Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.

tera

Irrota ja pese tiivisterengas.

Ala koske teravia teria. Harjaa ne
puhtaaksi kuumalla saippuavedelld ja
huuhtele hyvin juoksevalla vedella.
Ala upota koko terdosaa veteen.
Anna kuivua ylésalaisin poissa lasten
ulottuvilta.

sekoitusmalja, kansi, korkki ja
h@mmennin

Pese kasin, huuhtele puhtaalla
vedelld ja kuivaa.

hanan puhdistaminen

Irrota hana kulhosta.

Irrota hana irrottamalla vipu hanan
rungosta @. Al irrota valkoista
muoviosaa hanasta.

Pese osat, huuhtele ja kuivaa
perusteellisesti.



4 Kokoa hana tekemalla edella kuvatut
toimet painvastaisessa
jarjestyksessa.

5 Kiinnita hana kulhoon ja varmista,
etta tiivisteet tulevat oikein paikoilleen

0.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyista vaihdettava.
Vaihtotyon saa tehdd KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

laitteen kayttdmisessa tai

laitteen huolto- tai korjaustéissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittaa yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa sen
lopullisen kaytosta poiston yhteydessa.
Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai anna
se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali
kyseinen palvelu kuuluu jélleenmyyjan
toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt
virheellisen tai vaaran romutuksen
aiheuttamilta terveysriskeittd, mikali havitat
kodinkoneen eriléén muista jatteista. Nain
my&s kodinkoneen siséltamat kierratettévat
materiaalit voidaan keraté tafteen, jolloin
sééstat energiaa ja luonnonvaroja.
Tuotteessa on ristilla peitetty roskaséilion
merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa
etté kodinkoneet on havitettava erikseen
muista kotitalousjétteista.
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valmistusohjeita

mansikka-sitruunayllatys

3 x 150 g purkkia mansikkajogurttia
6 dI sitruunanmakuista
virvoitusjuomaa

500 g jaisia mansikoita

Maéra: 5 suurta lasillista

Laita jogurtti ja virvoitusjuoma
sekoitusmaljaan. Lisaa jaiset
mansikat. Kayté konetta nopeus “|”
10 sekuntia ja sen jalkeen

nopeus “11” 10 sekuntia. Tarjoile
valittdmasti.

paksu banaanipirteld

3 suurta banaania (pilkottu isoiksi
paloiksi)

6 dl kevytmaitoa

7 pientd kauhallista vaniljajaateléa
(noin 350 g)

Maara: 5 suurta lasillista

Laita banaanit ja maito
sekoitusmaljaan. Lisaé jaateld. Kayta
konetta nopeus “1” 10 sekuntia ja
sen jalkeen nopeus “11” 10 sekuntia.
Tarjoile valittdtmasti.

raikas ananas-
kookosjuoma

1 tlk (425 g) ananaspaloja omassa
liemessaan

3 dl ananasmehua

150 ml kookosmaitoa

7 pienta kauhallista vaniljajaateloa
(noin 350 g)

Maéra: 5 suurta lasillista

Laita ananastolkin sisalto liemineen
sekoitusmaljaan yhdessa
ananasmehun ja kookosmaidon
kanssa. Lisaé jaateld. Kayta konetta
nopeus “1” 10 sekuntia ja sen
jélkeen nopeus “11” 30 sekuntia.
Tarjoile valittémasti.



vadelmaunelma

4 x 150 g purkkia vadelmajogurttia
3 dl appelsiinimehua

175 g jaisia vadelmia

175 g (noin 2 palloa)
vanilianmakuista jogurttijaateloa
Maaré: 5 suurta lasillista

Laita jogurtti ja appelsiinimehu
sekoitusmaljaan. Lisaa jaiset
vadelmat ja jogurttijaateld. Kayta
konetta nopeus “1” 10 sekuntia ja
sen jalkeen nopeus “11” 30 sekuntia.
Tarjoile valittomasti.

minttusuklaapirtel®

4% dl kevytmaitoa

muutama tippa piparminttuesanssia
(maun mukaan)

5 pientd kauhallista suklaajaatelda
(noin 250 g)

Maaré: 2-3 suurta lasillista

Laita maito ja piparminttuesanssi
sekoitusmaljaan. Lisaa jaateld. Kayta
konetta nopeus “1” 10 sekuntia ja
sen jalkeen nopeus “11” 10 sekuntia.
Tarjoile valittémasti.

hedelmajaa

4 Kkiivig, kuorittuina ja paloiteltuina
neljadn osaan

350 g tuoreita mansikoita

4% dl appelsiinimehua

10 jadkuutiota

Maéra: 5 lasillista

Laita hedelmat ja appelsiinimehu
sekoitusmaljaan. Lis&a jadkuutiot.
Kayta konetta nopeus “1” 20
sekuntia ja sen jélkeen nopeus “11”
20 sekuntia. Tarjoile valittomasti.

inkivaari-smoothie

3% dl maitoa

7-8 palaa varsi-inkivaaria tai maun
mukaan

2 rkl inkivaarijuuren lienta

5 pientd kauhallista vaniljajaatel6a
(noin 250 g)

Maéra: 2-3 lasillista

Laita maito, inkivaarijuuri ja liemi
sekoitusmaljaan. Lisaa jaateld. Kayta
konetta nopeus “1” 15 sekuntia ja
sen jalkeen nopeus “11” 30 sekuntia.
Tarjoile valittdmasti.

ananas-aprikoosi-
smoothie

2% dl ananasmehua

2% dl maustamatonta (kreikkalaista)
jogurttia

250 g tuoretta ananasta, paloiksi
leikattuna

4 tuoretta aprikoosia, kivet irrotettuina
ja hedelméliha paloiteltuna

12 jadkuutiota

Maéra: 4-5 suurta lasillista

Laita ananasmehu, jogurtti, ananas
ja aprikoosit sekoitusmaljaan. Lisda
jadkuutiot. Kayta konetta nopeus “1”
20 sekuntia ja sen jalkeen

nopeus “11” 30 sekuntia. Tarjoile
valittdmasti.



aamiainen lasissa

1% dI rasvatonta maitoa

1% dI vahérasvaista jogurttia

1 suuri banaani, pilkottu isoiksi paloiksi
1 suuri omena, pilkottu ja
siemenkota poistettu

2 tl vehnanalkioita

1 rkl juoksevaa hunajaa

5 jaékuutiota

Maéra: 2-3 suurta lasillista

Laita maito, jogurtti, banaani, omena,
vehnanalkiot ja hunaja sekoitusmaljaan.
Lis&a jaékuutiot. Kayta konetta
nopeus “1 7 30 sekuntia ja sen jalkeen
nopeus “11” 20 sekuntia. Tarjoile
valittdmasti.

kahvi-smoothie

2% dl vahvaa kahvia

1% dl maitoa

(2-3 rkl Baileys-likooria)

sokeria maun mukaan

5 pienté kauhallista vaniljajaateloa
(noin 250 g)

Maéra: 2-3 suurta lasillista

Laita kahvi, maito, likd0ri ja sokeri
(jos niita kaytetaan) sekoitusmaljaan.
Lisaa jaateld. Kayta konetta

nopeus “1” 10 sekuntia ja sen
jalkeen nopeus “I11” 10 sekuntia.
Tarjoile valittdmasti.

banaanitoffee-smoothie

2 suurta banaania, pilkottu

2% dl maitoa

5 pienté kauhallista toffeejaateloa
(noin 250 g)

Maéra: 2-3 suurta lasillista

Laita banaanit ja maito
sekoitusmaljaan. Lisaa jaateld. Kayta
konetta nopeus “1” 10 sekuntia ja
sen jalkeen nopeus “ 11”7 20 sekuntia.
Tarjoile valittdmasti.

hedelmapommi

2-3 nektariinia, kivet irrotettuina ja
hedelmaliha paloiteltuna

125 g tuoreita vadelmia

125 g tuoreita mansikoita

1% dI sitruunanmakuista
virvoitusjuomaa

1% dl omenamehua

7 jaékuutiota

Maéra: 4 suurta lasillista

Laita kaikki hedelmét ja mehu
sekoitusmaljaan. Lisaa jaékuutiot.
Kayté konetta nopeus “1” 10
sekuntia ja sen jalkeen nopeus “I1”
20 sekuntia. Tarjoile valittdmasti.

raikas vadelmajuoma

9% dI karpalomehua

300 g jaisia vadelmia

4 pienta kauhallista vadelmasorbettia
(noin 275 g)

Maara: 6 suurta lasillista

Kaada karpalomehu
sekoitusmaljaan. Liséa sitten jaiset
vadelmat ja sorbetti. Kéyta konetta
nopeus “1” 15 sekuntia ja sen
jélkeen nopeus “11” 15 sekuntia.
Tarjoile valittdmasti.

eksoottinen
inkivaarijuoma
4% dl inkivaérijuomaa
350 g sekoitus jaisia ananas-,
meloni- ja mangopaloja
Maéra: 2-3 suurta lasillista
Kaada inkivaarijuoma
sekoitusmaljaan. Lisa4 sitten jaiset
hedelmat. K&yta konetta nopeus “1”
15 sekuntia ja sen jalkeen
nopeus “11” 30 sekuntia. Tarjoile
valittdmasti.



metsamarjayllatys

8% dl sitruunanmakuista
virvoitusjuomaa

2 suurta marenkia, rikottu

550 g jaisia metsamarjoja
Maéra: 6 suurta lasillista

Laita sitruunajuoma ja marenki
sekoitusmaljaan. Lis&a sitten jaiset
metsémarjat. Kayta konetta
nopeus “1” 15 sekuntia ja sen
jalkeen nopeus “11” 30 sekuntia.
Tarjoile valittdmasti.

idan hohto

1 18lkki litsiluumuia,

250 g valutettuina (lienté ei tarvita)
6 dl appelsiinimehua

125 g ranskankermaa

12 jaakuutiota

Maaré: 4-5 suurta lasillista

Laita valutetut hedelmét,
appelsiinimehu ja ranskankerma
sekoitusmaljaan. Lis&a jadkuutiot.
Kayta konetta nopeus “1” 15

sekuntia ja sen jalkeen nopeus “11”

15 sekuntia. Tarjoile valittémasti.

villea kurkkujuoma

5% dl omenamehua
puolikas kurkku, paloiteltuna
2-3 Kiivia, paloiteltuina

5 mintunlehted

12 jadkuutiota

Maéra: 5 suurta lasillista

Laita omenamehu, kurkku, Kiivi ja

mintunlehdet sekoitusmaljaan. Lisda
jdékuutiot. Kayté konetta nopeus “|

15 sekuntia ja sen jalkeen
nopeus “11” 15 sekuntia. Tarjoile
valittdmasti.

marjaherkku

7% dl karpalomehua

250 g maitotiivistetta

600 g jaisia sekamarjoja

Maara: 5 suurta lasillista

Kaada karpalomehu ja maitotiiviste
sekoitusmaljaan. Liséa jaiset marjat.
Kéayta konetta nopeus “1” 15
sekuntia ja sen jalkeen nopeus “11”
15 sekuntia. Tarjoile valittémasti.
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Mpiv a1ré TNV avayvwaon, TapakaAw EESITAWOTE TNV PTTPOCTIVA 0EAida dTTou

TOPEXETAI N EIKOVOYPAPnon

Mropeite va xpnolUomoLeiTe TO
MrAévtep Smoothie yia va
PTIAXVETE ATIOAQUOTIKA Kal
BpemTiKA Kpua popnuata. Eival
€UKOAO OTNn Xprion kat To
TIOATOTIOINMEVO POPNUA Propei va
oepPlplotel aneubeiag oe pAITCavL
N oe notpL. Exoupe oupreptAdBet
KAl Pnxaviopéd avadeuong rnou
Bonba otnv ToAToMOINON.

EmAeyupéveg ouvtayéq uropeite
va Bpeite 0TO MioW PEPOG TWV
odnyLWV aAAA OL TIPAKTIKEG
evdei&elq emdvw oTo KUTIEAAO
ETUTPETIOUV VA AVAUELYVUETE
OUOTATIKA TNG EMAOYNG 0aG.
Mropeite va xpnoluomnoleite
ouvduacpoug anod ¢ppouTa Kat
YLa0oUpTL (PppEoka Kat
KATEPUYHEVA), TIAYWTA, TTAYAKLA,
XUMOUG Kal YaAa.

TIPIV XPNOIUOTTOINOETE TN
ouokeun Kenwood

® AoBAOTE TTPOCEKTIKA AUTEG TIG
odnyieg kal QUAGETE TIG yia
HEANOVTIKA avagopd.

©® A@paipéoTe TN CUOKEUQTIO Kal TIG
ETIKETEG.

aocpaiela

® OETETE EKTOG AelTOoUpYiag Kat
QArOCUVOEETE TN OUCKEUT| ard To
peupa:
O TIPWV TIPOOAPHOOETE Kal

apalp€oeTe PNEPN TNG OCUCKEUNG

O META amod Tn XPron
O TPV arod Tov KaBaplopo.

® []OTE unVv a@rvete tn povada tou
KIVNTAPA, TO KAAWJSLO N TO BUoua
va Bpaxouv.

® KpatdTe Ta X€pla 0ag Kat Ta
epyaleia, eKTOG Anod Tov
avadeutnpa, €Ew anod To KUMeAAO
oétav Bpioketal eEnavw oTn povada
TOU KLvNTARPaA.

® [10TE YNV XPNOLUOTIOLEITE CUOKEUT)
TIou €xel TIABeL BAGRN. ZTEIATE TN
yla EAEYXO0 N ETIOKEUT): BAETIE
evotnTa ‘0€pPIg’.

® []OTE PNV XPNOUOTIOLEITE WN)
EYKEKPLUEVO EEAPTNUA.

® [10oTE UnVv aQrveTe Tn CUCKEUT O
AetToupyia Xwpig va v
emBAEMETE.

® ‘Otav agalpeite To MnAévTep
Smoothie ané ™ povada tou
KIVNTAPA, TIEPLUEVETE HEXPL OL
AeTiideg va OTaUATAOOUV TEAEIWG
va KivouvTat.

® O¢teTe Oe Aettoupyia To MmAévtep
Smoothie pévov epdoov To Kamdkl,
0 avadeuTtnPaAg A To KAAUPUQ
Bpiokovtal otn B€on TOUG.

® [10oTE UnVv XPNOLJOoTIoLEiTE TOV
avadeutrpa v dev EXETE
TIPOCAPHOCEL TO KATIAKL OTO
KUTIEAO.

® Mropeite va XPnOLUOTIOINOETE TN
OUOKEUN Kal Yla va PTageTe
oourneg. Ta uypa MPETEL va €X0UV
Bepuokpacia dwuatiou Tpv and
v avauelgn toug.

® [14dvta va €i0Te TPOCEKTIKOL OTAV
XEPiGeoTe TN HovAda Aemidwv Kat
va arnopeUyeTe TNV EMAPT| HE TNV
atur Twv Aemidwyv 6Tav TIG
KaBapiceTe.

® Xpnouworoleite To MmAévtep
Smoothie pévo pe ™ povada
AeTtidwv Tou TapExeTaL.

® Xpnouoroleite mavta to
MrAévtep Smoothie enavw oe
QAOMAAT), OTEYV| Kal EMIMEdN
empavela.

® Mnv TonoBeteite MOTE AUTN N
OUOKEUN EMAvw 1) KovTa og (e0Tn
£0Tia NAEKTPIKNG KouLivag 1
Kougivag agpiou 1) o€ onueio 6IoU
uriopei va €pBel oe enagn Pe GAAN
(eOTn OUOKEUN).

® H kakr) xpnon tou MmAévtep
Smoothie propei va mpokaAéoel
TPAUMATIONO.
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® H ouokeur) autr| dev npoopifeTal
yla xpnon ané aroua
(OUMTIEPIAOUBAVOUEVWV TWV
TIABLOV) PE TIEPLOPIOUEVEG
(PUOIKEG, ALoBNTAPLEG 1)
OlAVONTIKEG LKAVOTNTEG 1) EAAELYN
EUMELPiag Kal YvOoewy, mapd
Hovov eav BpiokovTatl umnod v
emiBAeyn atopou mou eivat
UTEUBUVO Yia TNV aoPAaAeld Toug
akoAouBouv TIg 0dnyieg Tou
OXETIKA We TN AelToupyia Tng
OUOKEUNG.

Ta nadia Ba mpéemnet va Bpiokovtat
und napakoAouBbnan, €10l MOTE va
Slao@aiCetal ot dev Taifouv ue
TN OUOKEUT).

XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN POVO yia
TNV OIKIOKH XPAON YIa TV oTToia
mpoopileTal. H Kenwood d¢ @épel
oTToI0dATTOTE EUBUVN AV N CUCKEUR
XpnoigotroinBei pe AavBaopévo
TPOTIO f} O€ TTEPITITWON [N
OUPMOPPWONG HUE QUTEG TIG OONYiEG.
TIpIV amoé Tn ouvdeon 6TO peUpa
BeBawwbeite 6TL n mapoxn Tou
NAEKTPIKOU PEUUATOG CUMTTTTTEL PE
ekeivn Tou avaypAageTal 0TO KATW
UEPOG TNG CUOKEUNG.

AUTI N OUOKEUT) CUPLOPPOVETAL
ue Tnv odnyia g EK 2004/108/EK
OXETIKA Pe TNV HAEKTPOUAYVNTIKT)
oupBaTOTNTA KAl TOV KAVOVIOUO
EK urt’ apiBuév 1935/2004 tng
27/10/2004 oXeTIKA He TA UAIKA
TIou TipoopiovTal va €pbouv oe
£TIAPN Ue TPOPLUQ.

TIPIV aTIé TNV MPATN XPAON
MAUveTe T pEPN: BA. evoTnTa
«(ppovTida Kal kaBaplopog».
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ene&nynon ocupRoAwv

avadeutnpag

KAAUPUQA

KATAKL

KUTIEAAO

Aapn

ouoTnua pe Kavoula

— HOXAGG kKAGvouAag ®

— kavouha (b

OAKTUALOG €PUNTIKOU KAELCIUATOG
povada Aemidwv

kouumni Aettoupyiag (O)

Kouumi Aettoupyiag maApou (P)
Kouprti Taxutntag ‘I’

kouprti Tayxutntag ‘11’

Kouurti oepBlpioparoq \fl

CJCICIOICIC)

SISISICICICIS)

nwg va
XPNOLUOTIO|OETE TO
MTTAEVTEP smoothie
MITAEVTEP

1 lMpooapupoote To SAKTUALO
£PMUNTIKOU KAELOIMATOG OTN povada
TWV AETHOWV.

Bidwote v kavarta enavw otn
Olata&n Aemidwv.

BidwoTe TO OUCTNUA UE KAVOUAQ
eMavw oTo KUMEANO. EAEYETE OTL O
HOXAOG oepPBlpioparog anod v
KAvouAa eival otn B€on off @.
TomoBeTNOTE TO CUVAPHOAOYNUEVO
KUMEAAO eMAGvw OTn povada Tou
KivnTthea.

TormoBeTNOTE TA UAIKA O€ UYpn
HopPN HECA OTO KUTIEAAO.

AuTd Ta UAIKA propei va givat
ppouTa (OxL KaTeYuyuéva),
(PPECKO YLOOUPTL, YAAQ N
PPOUTOXUMOL. Ta UAIKA Urtopouv
va TornoBeTnBouv pEca oTo
KUTTEAAO PEXPL TNV EVOELEN
«liquids» (uypd) yia 3 1) 6 pepideq.
MpooBeoTe nayo 1) naywpeva
UAIKG OTO KUTIEANO.



® Auta Ta UAIKG uropei va eivat
KATEWPUYHEVA PppoUTa, TAYWHEVO
YLaoUpTL, TaywTd N nayog. Ta
UAIKA Priopouv va mpooTtebouv
HEXPI TNV EvOel&n frozen
ingredients (kaTeWuypéva UALKA)
yla Tov avtioTolxo aptBuod
uepidwv.

7 TomoBeTnOTe TO KAMAKL EMAVW OTO
KUTIEAAO, £TELTA OTPEYTE.

8 TormoBeTnoTe TO KAAUNUA LECA
OTO KAMaKL, énetra otpePte. H
TOTOBETAOTE TOV AvadeuTrpa
Héoa otnv TPUaA.

® O avadeutnpag propei va
XpnotoroinBei 6Tav avaueryvuete
maxuppeuota pelypara fy étav
XPNOLUOTIOLEITE HEYAAEQ
TIOOOTNTEG KATEWUYHUEVWV UAIKOV
0g OUVOUAOoUO UE UYpA.

9 ZuvdéoTe OTO pelpa.

MOAG TO purnAévtep smoothie

ouvdeBel oTnV MApoxn PEUHATOg

UE TO CUVAPHUOAOYNUEVO KUTTIEAAO

oTn B€on Tou, TO Kouuri

Aeltoupyiag Ba avayel deixvovtag

WG N Hovada eivatl £Tolun ya

Xpron. MOAG eruAEEeTE Eva

Kouurti Aeltoupyiag, o PwTIONOG Ba

aAAdEel anod To kKoupuri Aettoupyiag

OTO KOUWTTL TIOU €TUAEEQTE KA, OTN

OUVEXELQ, TIAAL OTO KOoUT

AelToupyiag 6Tav arnevepyorolneei

n OUOKeun.

10 Matnote 1o Kouyri TaxutnTag ‘ |’
KAl agprioTe TN CUCKEUN va
avapuei&el Ta UAIKA €wg kat yua 30
OeUTEPOAETTTA, YIa vVa EEKIVAOEL N
AelToupyia avauelgng Kat, otn
OUVEXELQ, TIATACTE TO KOUWTTL
Taxumntag ‘ 1l . AQROTE Ta UAIKA
va avapelxBouv pexpt va
QrOKTNoouV Agia upn.

©® XpnolJomomoTe ToV avadeuTrpa
avakateuovtag avtibeta npog I
@opda Tou PoAOYLOU.

11 MNathoTe TO KOuuTi AetToupyiag
Yla va arevePYOTIo|OeTE TN
OUOKEeUN).

12 TonoBeTAOTE £va TOTNPL KATW arod
TNV KAvouAdq, MATtrnoTe TO KOUWTTE
oepPBlpiopatog Kat TEoTe ToV
HOoxXAS6 oepPBipioparog.

® Mropeite va ogpBipeTe poPpripata
JE TILO apaln ugr Xwpig va eivat
arapaitnTo va XPnOolUOTIOOETE TO
Kouuri oepPLpiopatog.

® Xpnouworoleite yla Borbela Tov
avadeuTnpa 6Tav oepPipete
TIAXUPPEUCTA POPTIUATA TIOU EXETE
enegepyaoTtel OTO PMAEVTEP.

® [0 va oepPipeTe O EUKOAQ KAl
Tnv TeAeutaia oodTNTA EVOG
TaxUPPEUCTOU POPTUATOG ATIO TO
UTAEVTEP, TIPOCBECTE UEPIKEQ
KOUTOALEG TNG ooumnag evOg UAIKOU
Og Uypr) HOPPT| Yla va augnoeTe Tn
pon.

13'Otav yepioel 1o MOTNPL, BEOTE TN
OUOKEUN EKTOG AelToupyiag kat
arneAeuUBEP®OTE TO HOXAD
oepBlpiopatog. Meta and
Xpnon, BYAATe Tn cuoKeun ano
v Tpica.

H

O€E0TE TN OUCKEUN EKTOG
Aettoupyiag, apapéoTte To
KUTEAAO Kal oepPRipeTe TO POPNUA.
Meta anoé t xpnon, BYAATe
OUOKeUN anod tnv Tmpica.

TIPAKTIKEG CUNBOUAEG

® [0 va apalwoeTe €va pod@nua Tou
EXETE eTeEepyaoTel OTO UMAEVTED,
TIPOOBECTE UAIKO OE Uypn Hopen.

® [la va yivel 1o maxuppeuoTo eva
POPNUA TIoU £XeTE eTegepyaoTel
OTO UMAEVTEP, TIPOOBEDTE Kal AAAQ
KatePuypeva UAIKA, aAAd unv
uriepPaivete 10 OpLO
KATEWUYHEVWV UAIKQOV TIOU
avaypageTal 0To KUTIEAAO.

® [lpLv TIPOCAPUOCETE TO KATIAKL,
OTPWETE TA OTEPEA UAIKA PECQ
OTO UYPO XPNOLUOTIOLOVTAG TOV
avadeutrpa.
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® XPNOLUOTIOINOTE TO KOUWTTL
AelToupyiag MaApou yla va BEcete
oe Aettoupyia t povada Tou
KlvnTrpea n oroia 6a otauatd Kat
Ba EeKklva emTPEMOVTAG 0ag va
EAEYXETE TNV UPT) TOU POPRUATOG
0ag. Na €ioTe TPOCEKTIKOL KABWG
HE auTOV TOV TPOTIO ETIAEYETAL
auTtopata n uPnAdTeEPN TAXUTNTA
KAl TO POPNUA UMopEel va TeTaxTei
OTa TOXWHATA KAl ETIAVW OTO
KATAKL TOU KUTTEAAOU.

Apou avaueixBouv, UePIKA
POPNUATA UTTOPEL Va unv
TIAPOUCLAZoUV eVTEA®G Agia uPn)
ETELDT) TIEPLEXOUV KOUKOUTOLA KAl
iveq oTn ovuoTaoT) Toug.

Mepika popripata propei va
SlaxwploTouv eav dev
KATAVOAWOETE APEOWS, YU auTd
eival kaAUtepa va ta mivete
auéowg. Poprjuata mou €xouv
SlaxwpLloTel MPEMeL va ta
avakateUeTe TPV TA TUEITE.

onMavTikn Anpogopia

MoTé unv avaulyvUuete moooTNTE]
HEYAAUTEPEG AMO TN HEYLOTN
€voelEn mou avaypagetal 0To
KUTEAAO.

MoTé unv avapetyvuete Enpd UAIKA
(X Mnaxapikd, Enpoug kaproug)
KAl Pnv B€TeTe TO MMAévTep
Smoothie oe Aettoupyia eva eival
adelo.

Mnv xpnotuoroteite 1o MnAéviep
Smoothie wg amoBnkeuTiko doxeio.
Na To datnpeite adelo mpLv kat
UeTd ard Tn xpnon.

Mepika uypa augdavovtal oe OYKO
Kal appifouv Kata tnv avaueign
TL.X. TO YAAQ, YU QUTO Unv Yepitete
TO KUTIEAAO HEXPL ETMAV® Kal
BeBalwbeite OTL TO KAMAKL £XEL
TIPOCAPHOOTEL OWOTA.

lMa va dlacpaAioete peyain
dlapkela Cwng ya To MnAévtep
Smoothie, ToTE pUnv 10 aPnvete oe
ouvexn Aettoupyia ya
TneploooTePO anod 60
SeutepodAeTa.
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® [10oTE UnVv avapelyvUeTe TPOPES
TIOU £XOUV OTEPEOTIONBEL KATA TNV
Katayuén, Bpuppatiote TIg MpLv TIg
TIPOOBECETE OTO KUTIEAAO.

PppovTida Kal
KABapLonOg

® [ladvta BETeTE EKTOG AgtToupyiag,
QArOOUVOEETE Ao TO peUpa Kal
QArOCUVAPHOAOYEITE TN OUCKEUN
TPV Ao TOV KaBapLopo.

[MoTé unv agrvete tn povada tou
KIvnThpa, To KaA®dlo 1 To Bucoua
va Bpayxouv.

AdeldleTe TO KUMEANO TIPLV TO
EeBOwoeTE Ao TN povada Twv
Aemidwv.

Mavta MAEVETE TN CUOKeUN
auéowg Petd amod n xpnon. Mnv
APrVETE TIG TPOPEG va Eepabouv
eMAVW OTO OUOTNUA TOU KUTIEAAOU
Kabwg o kabBaplopodg Ba eival o
OUOKOAOG.

Mnv mAévete 0TO MAUVTINPLO
TIATWY TO SAKTUALO EPUNTIKOU
KAgloipatog, To cuoTnua g
KavouAag 1) Tn dlatagn Aemidwv.
AMOCUVAPHOAOYAOTE TNV KAVOUAQ
Kat kaBapioTte MOAU KaAd Ta uEpn
NG OUCKEUNG META Ao KABe
xpron.

povada Tou MmAévrep Smoothie
Mptv aroouvapuoAoynoeTe TO
MnAévtep Smoothie, yepiote to
KUTEAAO PEXPL TN pEoN Pe (e0TO
vepo. MpooapudoTe TO KAMAKL KAl
Tov avadeuTnpa Kat Enetta
TOTIOBETNOTE TA EMAVW OTN
povada Tou kivntnpa. MNatnote 1o
KOUTti TaxutnTtag * | ' Kal, Vi n
OUOKeUN BOUAEUEL, avoigTe TNV
KAVOUAQ Kal apnoTe To vepod va
adeldoel péoca oe éva doxeio ya
va kabapioete TN BaABida.
Mnopeite va enavaAaBete
Sladikaoia pexpL va apxioetl va
Byaivel kaBapod vepod.
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povada Tou KivnThpa
Mepaote pe éva uypod mavi, Enetta
OTEYVWOTE.

Hovada Twv Aemidwv

ApalpéoTe Kal TAUVETE TOV
OAKTUALO €pUNTIKOU KAELOIMATOG.
Mnv ayyigete TIG KOPTEPEG
Aemideg — kabapiote TIG pe
BoupTOoa XPNOLLOTIOWVTAG KAUTY)
oarouvada, £metta EERYAATE TIOAU
KaAd KATw amnod Tn Bpuon.

Mnv BubBifeTe TN povada Twv
Aemidwv o vePo.

Apnote va oteyvawoel avanoda,
Hakpla ano nadid.

KUTTEAAO, KaTTaki, KaAupua Kai
avadeutnpag

[MAUveTE OTO XEpPL, EEPYAATE e
KaBapod vePO, EMELTA OTEYVWOTE.

Yia va kaBapioceTe TNV KAvoula
=eBOwOoTE TO CUOTNUA TNG
KAvoUAQq ard To KUTIEAAO.
AmnoouvapuoAoynoTe TNV KAvouAa
EepLdwvovTag To HOXAO
oepBlpioparog anod v kKavoula
@. Mnv apaipeite To AcUko
TAAOTIKO €EapTnpa amd 1o
ouoTnHa.

MAUveTe Ta e€apTruara, Enetra
EeBYAATE Kal OTEYVWOTE TIOAU
KAAQ.

EmnavacuvapuoAoynote v
KAQVOUAQ avTIOTPEPOVTAG TNV
rnapanavw dladikacia.
Emnavanpocapudote TV KAVOUAQ
OTO KUTIEAAO Kal BeBaiwbeite mwg
Ol aoPAAELEG £XOUV TOTOBETNOEL
OWOoTA EMAVW OTO KUTIEANO @.

o€pPIC Kal
eEurmpetnon neAatwyv

® Edv 10 KOA®DLO €XeL unooTei {nuia,
TIPETEL, Yia AOyouqg acpaleiag, va
avtikataotabei aré v KENWOOD
N arnd e£0UcLOd0TNUEVO KEVTPO
emokeuwv g KENWOOD.
Edv xpelaleote Bonbela oXeTIKA
pe:

® TN Xpron TG CUCKEUNG N

® TO O£PPIG 1 TIG ETILOKEUEQ
ETIKOVWVTOTE UE TO KATAOTNUA
ano To oroio ayopdoaTe Tn
OuUOKeun 0ag.

® >xedlA0TNKE Kal avarttuxenke arod
mv Kenwood oto Hvwuévo Baoilelo.
® Kataokeuaotnke otnv Kiva.

MpoeIdomoINOEIG YIa T OWOTH
31a6gon Tou MPOIOGVTOG CUMPWVA ME
Tnv Eupwraiki O8nyia 2002/96/EK
210 TEAOG TNG WPEAUNG NG TOoU,
TO TIPOLOV dev TPEMEL va dlaTiBeTal
ME TA a0TIKA anoppippaTa.

[Mpérel va dlatebel oe e18IKA KEVTPQA
SlaPOPOTIOINKEVNG CUAAOYNG
AMOPPIMATWV TTIOU OpICouV OL
ONUOTIKEG APXEG, 1) OTOUG (POPEIG TIOU
TIaPEXOUV QUTHV TNV urmpeoia. H
Xwplot SlBeon JUaG OKIOKNAG
NAEKTPLKAG OUCKEUNG ETUTPETEL TNV
arnopuyn TBAVLV apVNTIKOV
OUVETIELWV YLa TO TEPIBAANOV Kal TV
uyeia arod mv akat@AAnAn didBeon
KABMG KAl TNV AVAKUKAWOT UAIKOV
arid Ta oroia aroTeAETaL WOTE va
ETUTUYXAVETAL ONAVTIKY
€EOIKOVOUNOT EVEPYELOG KAL TIOPWV.
a v emonuavon g UMOXPEWTIKNAG
XWPLOTNG SLABEONG OLKIOKWV
NAEKTPIKWV CUCKEUWV TO TIPOLOV
PEPEL TO OT)UA TOU SLIAYPAUUEVOU
TPOXOPOPOU KABOU QrOPPLUMAT!V.
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2uvTayEG

Op0o0IOTIKOG XUMOG
@paouAa Aeuovi

3 x 150yp doxeia yiaoUpT @pdouAa
600ml Aepovada

500yp KOTEWUYUEVEG PPAOUAEG

MNa 5 peydha motrpia

TotoBeTACTE TO YIAOUPTI KAl TN
Aepovdda péoa oTo KUTTEAAO.
MpooBEaTE TIG KATEWUYHEVEG
PpAaouAeg. @€oTe o€ AeiToupyia Tn
OUOKEUT TTATWVTAG TOV SIOKOTITN
TaxutnTa ‘ |’ yia 10 deuTePOAETTTA
£TTEITA TTOTAOTE TOV OIOKOTITN
Taxutnta ‘ Il yia 10
OeUTEPOAETTITA. ZePPIpETE AUEOWG.

TTaXUPPEUCTO UIAKOEIK
pTTaVAva

3 peyAAeg ptmavaveg (KOPUEVES O€
HEYAAQ KOPUATIO)

600mls nuiatroBouTupwuévo yaAa
7 PIKPEG PITTAAEG TTAYWTO Bavihia
(Bapog mepitrou 350yp)

MNa 5 peydha otpia

ToTroBETACTE TIG UTTAVAVEG Kal TO
yéAa péoa oto kUtreANO. MpoabéoTe
TO TTAYWTO. @EaTE O€ AcIToupyia Tn
OUOKEUT TTATWVTAG TOV SIOKOTITN
TaxutnTa ‘ |’ yia 10 deuTePOAETTTA
£TTEITA TTOTAOTE TOV OIOKOTITN
Taxutnta ‘ Il yia 10
OeUTEPOAETTTA. ZePPIPETE AUEOWG.

QVAWUKTIKO PE avava
Kal Kapuda

1 KovoépBa (425yp) avavdg ot
KOMMATIO péoa o€ XUPO

300mls xupdg avava

150ml yéha kapudag

7 HIKPEG PTTAAEG TTaywTO Bavidia
(Bapog Tepitrou 300yp)

MNa 5 peydha Totrpia

ToTTOBETADTE TO TTEPIEXOPEVO TNG
KovOo£pRag e Tov avavd o€ Xupod
péoa oTo KUTTEAAO padi pe Tov
TTPOCOETO XUMS Kal TO YAAQ
Kapudag. MpocBéaTe TO TTAYWTO.
O£0TE O€ AcITOUpYia TN OUCKEUN
TTATWVTOG TOV SIAKOTITN
TaxutnTa ‘ | " yia 10 SeutepdAeTITa
£TTEITA TTATAOTE TOV JIOKOTITN
Taxutnta ‘ 1l yia 30
OeUTEPOAETTTA. ZEPPIPETE AUETWG.

KpEpa Barduoupo

4 x 150yp doxeia yiaoUpT
Batéuoupo

300ml Xupog TTopTOKAAI

175yp katewuypéva Batépoupa
175yp (TTePITTOU 2 PTTAAEG)
KATEWUYPEVO ETTIOOPTTIO YIAOUPTIOU
dpwpa Baviliag

MNa 5 peydAa motrpia
ToToBeTrOTE TO PPETKO YIAoUPTI
Kl TOV XUPG TTopTOKaAIOU péga OoTo
KUTTEANO. MpoaBéaTe Ta
KaTeWuypéva Batduoupa Kal To
KOTEWUYUEVO YIaoUpTI. OEaTe O€
A€IToupyia TN CUOKEUN TTOTWVTAG
Tov JIaKOTITN TaXuTnTa * | " yia 10
OEUTEPOAETITA ETTEITA TTATAOTE TOV
BIakoTITN TaxuTTa “ Il ° yia 30
OEUTEPOAETTTA. ZEPPBIPETE AUETWG.
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MIAKOEIK OOKOAATA PEVTA

475ml nuiatroBouTupwpéVO YaAa
HEPIKEG OTAYOVEG ATTOCTAYHA
HEVTOG, avaAoya e TNV TTPOTINCH
oag

5 HIKPEG PTTAAEG TTAYWTO COKOAATA
(Bapog repitrou 250yp)

MNa 2-3 peyaAa otApia

TotobetoTe TO YaAa Kal TO
amrdéoTAYHA PECA OTO KUTTEAAO.
MpooBéaTe TO TTAYWTO. OEaTE OF
AeIToupyia TN GUOKEURA TTATWVTAG
ToV JIaKOTITN TaxuTTa “ | *yia 10
OEUTEPOAETTTA £TTEITA TTATAOTE TOV
SiokoTrTn TAXUuTTa ‘117 yia 10
OeUTEPOAETTTA. ZEPPIPETE AUEOWG.

OpOCIOTIKO PPOUTOTTOTO

4 kaBapiopéva @pouTa kiwi,
KOMPpéva oTa TEooepa
350yp @péaKeg PPAOUAES
425ml xupdg TTopTOKAAI

10 TTayaKia

MNa 5 otApia

TotmobeTaTe T POoUTa KAl TOV
XUMG TTopTOKaAIOU P€CT OTO
KUTTEANO. MpocBéoTe Ta TTayAKIA.
©¢oTe O€ AeIToupyia TN CUOKEUR
TIOTWVTAG TOV SIOKOTITN

TaxumnTa ‘ |’ yia 20 SeuTePOAETTTA,
£TTEITA TTOTACTE TOV JIAKATITN
Taxutmta ‘11 yia 20
OeuTEPOAETITA. ZePPipETE AUEOWG.

po@nua pe TTePOPICa

350ml yaAa

7 — 8 KoppaTIa pioyxol mrepdpIfag
f avdAoya Ye TNV TTPOTIUNCT 0ag
30ml xupdg amod pioxoug
TTEPOPILag

4 pIKpEG PTTAAEG TTaywTé Bavilia
(Bapog epitrou 200yp)

MNa 2 éwg 3 TotpIa

TotoBeTraTE TO YAAQ, TNV
TTTEPOPICa Kal TOV XUPO PECA OTO
KUTEAAO. MpocBéaTe TO TTAYWTO.
O¢0TE O AcITOUPYia TN OUCKEUN
TTATWVTOG TOV JIAKOTITN

TaXUTNTa “ 1’ yia 15 deutepOAETITA,
ETTEITA TTATAOTE TOV JIOKAOTITN
Taxumnta ‘ 11’ yia 30
OEUTEPOAETTTA. ZEPPIPETE AUEOWG.

POPNUa PE avava Kal
Bepikoko

250ml xupog avavd

250ml yiaoUpTi

250yp @péokog avavdg, KOUPEVOG
o€ KOPpATIa

4 ppéoka Bepikoka, Xwpig
KouKoUTOla, KaBapIopéva Kai
KOMUMEVA O€ KOUPATIa

12 Trayakia

MNa 4 €éwg 5 peydAa ToTAPIA

TotoBeTraTE TOV XUPO avavd, To
yiaoUpTI, TOV avavd kal Ta Bepikoka
péoa ato KUTTEANO. MpooBéaTe Ta
TTaydkia. O@¢oTe o€ Aeitoupyia Tn
OUOKEUN TTATWVTAG TOV BIAKATITH
Taxutnta ‘ |’ yia 20 SeutepOAeTTTa,
£TTEITA TTATAOTE TOV JIOKOTITN
Taxutnta “ 1l yia 30
OeUTEPOAETTTA. ZEPPIPETE APETWG.



TPWIVO O€ TTOTNPI

175ml atmoBouTupwpévo yaAa
125ml yiaoUpTi pe xapnA& Airapd
1 peydAn ptravdava Koupévn o€
HeyaAa KopudTa

1 peydAo pAAo, xwpig KoukoUTola
KOl KOUPEVO OE KOMPATIO

10ml @UTpEG oITapIoU

15ml péNI o€ peuoTr) popen

5 TTayaKia

Ma 2-3 peyadAa TotApia
TormobetaTe 1O YdAaQ, TO yiaoUpTI,
N prravava, 1o PAAo, TiIg eUTPEG
aITapioU Kal To péNI péoa oTo
KUTTEANO. MpocBéoTe Ta TTayAKIA.
O¢oTe o€ AsItoupyia Tn oUOKEUN
TTATWVTAG TOV JIOKATITN

TaxutnTa ‘ |’ yia 30 deutePOAETTTA,
£TTEITA TTATAOTE TOV OIOKOTITN
Taxumnta ‘ Il yia 20

OeuTEPOAETITA. ZEPPIPETE AUEOWG.

POPNUa e Kapé

250ml kagég eoTTPécO

175ml yéAa

30-45ml Aikép Baileys (TrpoaipeTikd)
Cayapn avaAoya pe TV TTPOTiUNoA
oag

5 pIKpEG PTTAAEG TTaywTO Bavidia
(Bapog mrepitou 250yp)

Ma 2-3 peydAa otApIa
ToTroBeTACTE TOV KAYE, TO YAAQ, TO
AIkép Kal Tn {axapn (av
XPNOIUOTTOIRCETE) péCa GTO
KUTTEANO. MpoaBéaTe TO TTaywTo.
O¢oTe o€ Asitoupyia Tn oUOKEUN
TTOTWVTAG TOV SIOKOTTTN

TaxumTa ‘ |’ yia 10 SeutepdAeTTTa,
£TTEITA TTATAOTE TOV JIAKOTITN
Taxutta ‘11 yia 10

OeUTEPOAETTTA. ZEPPIPETE APEOWG.

POPNUA PE PTTAVAVA KAl
KapauéAa

2 peyAAeg PTTAVAVEG, KOPUEVES OE
KOUpdTIa

250ml yaAa

5 HIKPEG PTTAAEG TTAYWTO KAPOPEAT
(Bapog epitrou 250yp)

MNa 2-3 peydAa Totrpia
TotoBeTAOTE TN PTTAVAVA Kal TO
yaAa péoa oTo KUTTEAAO. MpoobéaTe
TO TTAywTd. @£0TE OE AeIToupyia T
OUOKEUN TTATWVTAG TOV SIOKOTITN
TaxuTnTa ‘ |’ yia 10 deutepOAeTITal
Kal ETTEITA TTATAOTE TOV SIOKOTITN
Taxumnta ‘ 11’ yia 20
OEUTEPOAETTTA. ZEPRIPETE AUEOWG.

(PPOUTOTTOTO

2-3 vekTapivia, Xwpig koukouTald,
KaBaplopéva Kal KOPUEVa o€
KOMMATI

125yp @péoka Bartdpoupa

125yp @péokeg PPAOUAEG

125ml Aepovada

125ml xupdg prAou

7 Trayakia

MNa 4 otApia

TotoBeTraTe dAa Ta epoUTa Kal ToV
XUpO péoa ato KUTTEAAO. MNpooBéaTe
Ta TTaydkia. ©€0Te Oog AelIToupyia T
OUOKEUN TTATWVTAG TOV SIOKOTITN
TaxuTnTa ‘ 1’ yia 10 deutepOAeTITal
Kal ETTEITA TTATAOTE TOV SIOKOTITN
Taxumnta ‘ 11’ yia 20
OEUTEPOAETTTA. ZEPRIPETE AUEOWG.



QAVOWUKTIKO ME
BaTtéuoupa

950ml xupoég Batépoupou

300yp kaTewuypéva Batdpoupa

4 PIKPEG PTTAAEG GOPUTTE BaTOHOUPO
(Bapog mrepitrou 275yp)

MNa 6 peydAa otApIa

TotoBeTACTE TOV XUMS Batdpoupou
péoa oTo KUTTEANO, £TTEITal
TTPOOOECTE TA KATEWUYHEVA
Bartoépoupa Kal ToO GOPUTTE. @E0TE OF
AEITOUpYia T CUOKEUN TTOTWVTOG
Tov dIOKOTITN Taxutnta * | " yia 15
OeUTEPOAETTTA ETTEITA TTATAOTE TOV
SiokoéTTTN TAXUTTA ‘117 yia 15
OeuTEPOAETITA. ZePPipETE AUEOWG.

po@Nua TTITTEPOPIOG PE
TPOTTIKA ppoUTa

475ml ptrUpa mITTepdpIfag

350yp piypa KaTeWuypévou avavd,
TeTToVIoU Kal Jayko

Ma 2-3 peyaAa otApia
TomoBeTAaTE TNV PTTUPA
mmEPOPIag PEoa oTo KUTTEAAO,
£TTEITA TTIPOCOECTE TA KATEWUYHEVA
@pouTta. @éoTe o€ AelIToupyia Tn
OUOKEUN TTATWVTAG TOV JIOKOTITN

TaxutnTa ‘ |’ yia 15 deutepOAETITa
£TTEITA TTOTAOTE TOV JIAKATITN
Taxutta ‘Il yia 30

OeUTEPOAETTTA. ZEPPIPETE APEOWG.

avalwoyovnTiIKOe

pPOPNUa PE pPOUTa TOU
daooug

850ml Aepovada

2 peydAa TTOOTAKIO PAPEYKAG,
KOMUEVA OE KOPUATIO

550yp KaTEWUYPEVO POUTA YIa TNV
TTapaokeur] yAukou black forest

MNa 6 peydAa Totrpia

TotroBeTroTE TN Acpovada Kai T
papéyka péoa aT1o KUTTEAAO, £TTEITA
TTPOOBETTE T KATEWUYUEVA PpOoUTa.
O¢oTe O AcITOUPYia TN OUCKEUN
TTATWVTOG TOV SIAKOTITN

TaxutnTa ‘ | yia 15 SeutepdAeTITa
£TTEITA TTATAOTE TOV JIOKOTITN
Taxutnta “ 1l yia 30
OeUTEPOAETTTA. ZEPPIPETE AUETWG.

yeUon avatoAng

1 kovaoépBa Aitol (kivéEQIko @pouTo),
KaBapo6 Bdapog 250yp

(0 Xupog dev eival aTTaPaiTNTOG)
600ml xupog TropTokKaAiol

125yp kpépa yAAaKTOG

12 Trayakia

MNa 4 — 5 peyadAa TTotApIa

TotoBeTraTE Ta PPOUTA, TOV XUHO
TTOPTOKAAIOU Kal TRV KPEUQ
yA&AokTog péoa aT1o KUTTEAAO, ETTEITa
TPoOoBEDTE Ta TTAYAKIa. @E0TE OF
A€IToUpyia TN CUOKEUT TTOTWVTAG
Tov JIaKOTITN TaXUTNTA “ |’ yia 15
OEUTEPOAETTTA ETTEITAl TTATIOTE TOV
BIakAOTITN Taxutta ‘ 11 " yia 15
OEUTEPOAETTTA. ZEPPIPETE AUEOWG.



OpOOCIOTIKO POPNUA PE
ayyoupl

550ml xupog prhou

HIoG ayyoupl, KOMPEVO OE KOUUATIO
2-3 ppouta kiwi, koppéva og
KOMMATIO

5 @uUAAapdkia pévta

12 TTayaKia

MNa 5 peydAa otApia
ToToBeToTE TOV XUPO PAAOU, TO
ayyoupl, Ta Kiwi kal Ta QUAAaPAKIQ
HévTa péoa oTo KUTTEANO, ETTEITT
TTpocBéaTe Ta TTaydkia. @éoTe o€
A€IToupyia TN CUOKEURA TTATWVTAG
Tov JIaKOTITN TaXuTnTa “ |’ yia 15
OEUTEPOAETITA ETTEITA TTATAOTE TOV
SIakOTITN TaxuTnNTa “ Il * yia 15
OeUTEPOAETTTA. ZEPPIPETE APEOWG.

POPNUa PE UTTEPOXN
yeuon poupwv

725ml xupog Batdpoupou

250yp ydAa eBatropé

600yp KATEWUYPEVA QVANIKTA poupa
MNa 5 peydha motnpia

TomoBeTACTE TOV XUPS BaTdpoupou
Kal To YaAa eBatropé péoa oTo
KUTTEANO, €TTEITO TTPOCBEDTE TO
KOTEWUYPEVA @pouTa. ©@€0Te OF
AeIToupyia TN GUOKEURA TTATWVTAG
Tov SIaKOTITN TaxutnTa ‘ |’ yia 15
OEUTEPOAETTTA £TTEITA TTATAOTE TOV
SiokoTrTn TAXUuTTa ‘ 11’ yia 15
OeUTEPOAETTTA. ZePPIPETE APEOWG.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracoes

Pode utilizar a sua Misturadora de
Batidos para confeccionar deliciosas
e nutritivas bebidas geladas. E facil
de usar e o seu batido pode ser
repartido directamente em copos ou
num jarro. Incluimos também uma
colher misturadora para o ajudar a
misturar.

Encontra uma selecgao de receitas
na parte de tras das instrugoes, e as
marcas Uteis do copo permitem-lhe
misturar ingredientes a sua escolha.
Podem ser usadas combinac¢des de
frutos e iogurtes (ambos frescos ou
congelados), gelados, cubos de
gelo, sumos e leite.

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

® | cia atentamente estas instrucdes e
guarde-as para consulta futura.

® Retire todas as embalagens e
eventuais etiquetas.

seguranga

® Desligue e retire da corrente
eléctrica:
O antes de colocar e remover 0s

acessorios

O depois de utilizar
O antes de limpar.

® Nunca deixe a unidade eléctrica, o
cabo ou a ficha apanharem
humidade.

® Mantenha as maos e utensflios,
excepto a colher misturadora,
afastados do copo misturador
enquanto estiver ligado a corrente
eléctrica.

® Nunca utilize um aparelho
danificado. Mande-o verificar ou
reparar: ver “assisténcia técnica”.

® Nunca utilize acessoérios ndo
autorizados.

® Nunca deixe a maquina a funcionar
sem vigilancia.

® Quando retirar a Misturadora de
Batidos da unidade motriz, espere
até que as laminas estejam
completamente paradas.

® Utilize sempre a Misturadora
Smoothie com a tampa e o
misturador ou tampao encaixados.

® Nunca utilize o misturador com a
tampa levantada.

® A unidade pode ser também
utilizada para fazer sopas. Os
liguidos devem ser misturados a
temperatura ambiente.

® Tenha sempre muito cuidado
quando manusear 0 mecanismo das
laminas, evitando tocar nas partes
cortantes quando as limpar.

® Utilize sempre a Misturadora de
Batidos com o mecanismo de
laminas fornecido.

® Utilize sempre a Misturadora de
Batidos numa superficie estavel,
seca e nivelada.

® Nunca coloque a unidade perto ou
sobre um bico de gas ou eléctrico
quentes, ou em locais em que possa
estar em contacto com aparelhos
quentes.

® O uso inapropriado da sua
Misturadora de Batidos pode
resultar em ferimentos.

® Fste electrodoméstico ndo devera
ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou
com falta de experiéncia e
conhecimento, a ndo ser que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre
0 uso do electrodoméstico por uma
pessoa responsavel pela sua
seguranca.

® As criangas devem ser vigiadas para
garantir que n&o brincam com o
electrodoméstico.

® Use o0 aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrugcdes nao sejam respeitadas.
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antes de ligar a corrente
Certifique-se que a sua corrente
eléctrica tem a mesma poténcia que
a mostrada na parte debaixo da sua
unidade.

Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

antes de utilizar pela primeira
vez

® | ave todos os acessorios: ver
“cuidados e limpeza”.

—
D
«Q
[}
>
o
Q

colher misturadora
tampéao

tampa

copo misturador

pega

torneira

— manipulo da torneira (@
— corpo da torneira ®
anel vedante

dispositivo da lamina
botéo off (O)

botao de impulso (P)
botéo de velocidade “1”
botdo de velocidade “11”
bot&o distribuidor

@OOOEO

GISICISICICIS)

para usar a sua
misturadora de batidos
(smoothie)

1 Encaixe o anel vedante no
dispositivo da lamina.

Aparafuse 0 copo no dispositivo da
lamina.

Atarraxe a torneira no copo
misturador. Confirme que a torneira
esté fechada @.

Cologue o copo misturador ja
montado na unidade motriz.

Coloque os ingredientes liquidos
dentro do copo misturador.

Inclui frutos (ndo congelados),
iogurtes frescos, leite e sumo de
frutos. Estes podem ser colocados
no copo até ao nivel que marca
‘liquids’ (liquidos) para 3 ou 6 doses.
Adicione gelo ou ingredientes
congelados ao copo misturador.
Inclui frutos e iogurtes congelados,
gelados ou gelo. Estes podem ser
adicionados até ao nivel que marca
“frozen ingredients” (ingredientes
congelados) para o nimero
correspondente de doses.

Empurre para baixo a tampa no
copo misturador.

Introduza o tamp&o na tampa ou
coloque a colher misturadora no
buraco.

A colher misturadora pode ser
usada quando misturar ingredientes
espessos ou grandes quantidades
de alimentos congelados com
liquidos.

Ligue a corrente.

Quando a misturadora smoothie
esta ligada e corrente eléctrica com
o conjunto de copo montado, o
botao off ilumina-se para indicar que
a unidade esta pronta a usar.
Quando um botéao de funcéo é
seleccionado a iluminacéo muda do
botéo off para o botao seleccionado
e quando desligado volta ao botao
off.

10 Pressione o botao de velocidade “1”
e permita que misture até 30
segundos para iniciar o processo de
mistura, pressionando em seguida o

botéo de velocidade “11”. Deixe os
ingredientes misturarem até ficarem
macios.

Utilize a colher misturadora
movendo-a na direc¢éo contraria a
dos ponteiros do relégio.

11 Carregue no botéo off para desligar.
12 Coloque um copo por baixo da
torneira, pressione o botao
distribuidor e abra a torneira,
virando o manipulo para a frente.
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® Bebidas finas podem ser servidas
sem ter que utilizar o botéao
distribuidor.

® Utilize a colher misturadora para o
ajudar quando deita nos copos
batidos espessas.

® Para o ajudar a aproveitar todo o
liquido do batido espesso que fica
no fundo do copo misturador,
adicione algumas colheres de liquido
para que figue mais fluido.

13 Quando o copo estiver cheio,
desligue e feche a torneira. Retire
da tomada eléctrica depois de
utilizar.
ou
Desligue, remova o copo misturador
e sirva a bebida. Retire da corrente
depois de utilizar.

dicas

® Para fazer um batido mais fino,
adicione mais liquido.

® Para fazer uma bebida mais grossa,
adicione mais ingredientes
congelados mas nao exceda o limite
para congelados marcado no copo.

® Antes de colocar a tampa, empurre
os ingredientes solidos para baixo
utilizando a colher misturadora.

® Pressionar o botao de impulso para
operar a unidade motriz numa acgao
de iniciar/parar para controlar a
textura da sua bebida. Tenha
cuidado porque esta ac¢ao
selecciona automaticamente a
velocidade mais alta e pode atirar o
liquido para as paredes do copo
misturador ou para a tampa.

® Apds a mistura, algumas bebidas
podem nao ficar completamente
suaves por causa das sementes ou
da natureza fibrosa dos ingredientes.

® Algumas bebidas podem separar-se
com o tempo de espera. E portanto
aconselhavel o seu consumo
imediato. Bebidas que se separem
devem ser misturadas antes de
serem consumidas.

importante

® Nunca misture mais do que a
capacidade maxima marcada no
copo misturador.

® Nunca misture ingredientes secos
(ex. especiarias, nozes) nem ponha
a trabalhar a Misturadora de Batidos
vazia.

® Nao utilize a Misturadora de Batidos
como recipiente de armazenamento.
Mantenha-a vazia depois de utilizar.

® Alguns liquidos aumentam de
volume e produzem espuma durante
a mistura, como por exemplo o leite,
convém portanto néo encher
demasiado e confirmar que a tampa
esta correctamente colocada.

® Para assegurar uma longa vida da
sua misturadora de batidos, nao a
faca funcionar mais de 60 segundos
de cada vez.

® Nunca misture alimentos que
formem uma massa sdlida , deve
parti-los aos bocados antes de os
colocar no copo misturador.

cuidados e limpeza

® Desligue sempre o cabo eléctrico da
tomada e retire os acessorios antes
de limpar.

® Nunca deixe a unidade eléctrica, o
cabo ou a ficha apanharem
humidade.

® [svazie o copo misturador antes de
desapertar a lamina.

® Depois de utilizar lave
imediatamente. Nao deixe os
alimentos secarem no copo
misturador, pois isso dificulta a sua
limpeza.

® Nao lave o anel vedante e o
conjunto da torneira ou da lamina na
maquina de lavar louga.

® Desmonte a torneira e lave os
acessorios cuidadosamente apds
cada utilizagao.
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Unidade Misturadora de
Batidos (Smoothie)

Antes de desmontar a Misturadora
Smoothie, encha até metade o copo
misturador com agua morna.
Coloque a tampa e a colher
misturadora e depois coloque tudo
na unidade motriz. Pressione o
botéo de velocidade “I” e com a
torneira aberta deixe que a agua
corra para um recipiente para limpar
a vélvula. Esta operagao pode ser
repetidas as vezes necessarias até
que a &gua saia limpa.

unidade motriz
Limpe com um pano humido e
seque em seguida.

mecanismo da lamina

Remova e limpe o anel vedante.
Nao toque nas laminas afiadas —
utilize uma escova com agua com
sab&o e passe por agua debaixo da
torneira. N&o submerja em agua o
mecanismo das laminas.

Deixe secar virado para baixo e
afastado de criangas.

copo misturador, tampa,
tampao e colher misturadora
Lave a méo, passe por agua e
seque.

limpeza da torneira
Desaparafuse todo o conjunto da
torneira do copo misturador.
Desmonte a torneira
desaparafusando o manipulo desta
do seu corpo @. Nao remova o
componente de plastico
branco do conjunto.

Lave os componentes, passe por
agua limpa e seque
cuidadosamente.

Monte novamente a torneira fazendo
0 inverso do processo acima
descrito.

Reajuste a torneira ao copo
misturador assegurando-se que o
anel vedante fique correctamente
posicionado no copo misturador @.

assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
devera, por motivos de seguranga,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
@ tilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparacdes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto
nao deve ser eliminado conjuntamente
com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse
servigo. Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas
para 0 ambiente e para a salde
publica resultantes da sua eliminagao
inadequada, além de permitir reciclar
0s materiais componentes, para,
assim se obter uma importante
economia de energia e de recursos.
Para assinalar a obrigagéo de
eliminar os electrodomésticos
separadamente, o produto
apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.



receitas

surpresa de morango e
limao
3 iogurtes de morango de 150 g
600 ml de limonada

500 g de morangos congelados
Faz 5 copos grandes

Coloque o iogurte e a limonada no
copo misturador. Adicione os
morangos congelados. Seleccione
Velocidade “| “ e faga funcionar o
aparelho por 10 segundos e depois
mude para Velocidade “11“ e faga-o
funcionar por 10 segundos. Sirva
imediatamente.

batido de banana
espesso

3 bananas grandes (cortadas em
bocados)

600 ml de leite meio-gordo

7 bolas pequenas de gelado de
baunilha (peso aproximado 350 g)
Faz 5 copos grandes

Cologue as bananas e o leite no
copo misturador. Adicione o gelado.
Seleccione Velocidade “1 “ e faga
funcionar o aparelho por 10
segundos e depois mude para
Velocidade “11* e faga-o funcionar
por 10 segundos. Sirva
imediatamente.

bebida refrescante de
ananas e coco

1 lata de 425 g de bocados de
ananas em sumo

300 ml de sumo de ananas

150 ml de leite de coco

7 bolas pequenas de gelado de
baunilha (peso aproximado 300g)
Faz 5 copos grandes

Coloque o contetdo da lata de
ananas em sumo No Copo
misturador, juntamente com o sumo
de ananas adicional e o leite de
coco. Adicione o gelado. Seleccione
Velocidade “1 “ e faga funcionar o
aparelho por 10 segundos e depois
mude para Velocidade “11* e faga-0
funcionar por 30 segundos. Sirva
imediatamente.

creme de framboesa

4 iogurtes de framboesa de 150 g
300 ml de sumo de laranja

175 g de framboesas congeladas
175 g (aproximadamente 2 bolas) de
sobremesa de iogurte congelado
com aroma de baunilha.

Faz 5 copos grandes

Coloque o iogurte fresco e 0 sumo
de laranja no copo misturador.
Adicione as framboesas congeladas
e o iogurte congelado. Seleccione
Velocidade “1“ e faga funcionar o
aparelho por 10 segundos e depois
mude para Velocidade “11“ e faga-0
funcionar por 30 segundos. Sirva
imediatamente.



batido de chocolate e
hortela-pimenta

475 ml de leite meio-gordo
algumas gotas de esséncia de
hortela-pimenta

5 bolas pequenas de gelado de
chocolate (peso aproximado 200 g)
Faz 2-3 copos grandes

Coloque o leite e a esséncia no

copo misturador. Adicione o gelado.

Seleccione Velocidade “1 “ e faga
funcionar o aparelho por 10
segundos e depois mude para
Velocidade “11* e faga-o funcionar
por 10 segundos. Sirva
imediatamente.

ice cool fruity

4 kiwis pelados e cortados em
quartos

350 g de morangos frescos
425 ml de sumo de laranja

10 cubos de gelo

Faz 5 copos

Coloque a fruta e 0 sumo de laranja
no copo misturador. Adicione os
cubos de gelo. Seleccione
Velocidade “1 “ e faga funcionar o
aparelho por 20 segundos e depois
mude para Velocidade “ 11" e faca-o
funcionar por 20 segundos. Sirva
imediatamente.

batido smoothie de
gengibre

350 ml de leite

7 - 8 bocados de raiz de gengibre
fresco ou ao seu gosto

35 ml de sumo de raiz de gengibre
5 bolas pequenas de gelado de
baunilha (peso aproximado 250g)
Faz entre 2 a 3 copos.

Coloque o leite e a raiz e sumo de
gengibre no copo misturador.
Adicione o gelado. Seleccione
Velocidade “1 “ e faga funcionar o
aparelho por 15 segundos e depois
mude para Velocidade “11* e faca-o
funcionar por 30 segundos. Sirva
imediatamente.

smoothie de ananas e
alperce

250 ml de sumo de ananas

250 ml de iogurte grego

250 g de ananas fresco, cortado em
bocados.

4 alperces frescos e descarogados
com a polpa cortada

12 cubos de gelo

Faz entre 4 a 5 copos grandes

Coloque 0 sumo de ananas, iogurte,
ananas e alperce no copo
misturador. Adicione os cubos de
gelo. Seleccione Velocidade “1 “ e
faga funcionar o aparelho por 20
segundos e depois mude para
Velocidade “11* e faga-o funcionar
por 30 segundos. Sirva
imediatamente.



peqgueno-almoco num
Copo

175 ml de leite magro

125 ml de iogurte magro

1 banana grande (cortada em
bocados)

1 maga grande, descarogada e
cortada aos bocados

10 ml de germe de trigo

15 ml de mel

5 cubos de gelo

Faz 2 a 3 copos grandes

Coloque o leite, iogurte, banana,
maca, germe de trigo e mel no copo
misturador. Adicione os cubos de
gelo. Seleccione Velocidade “1 “ e
faca funcionar o aparelho por 30
segundos e depois mude para
Velocidade “ 11" e faga-o funcionar
por 20 segundos. Sirva
imediatamente.

smoothie de café

250 ml de café Expresso

175 ml de leite

30-45 ml de licor Baileys (opcional)
agucar a gosto

5 bolas pequenas de gelado de
baunilha (peso aproximado 250 g)
Faz 2-3 copos grandes.

Coloque o café, leite, licor e agucar
(se o utilizar) no copo misturador.
Adicione o gelado. Seleccione
Velocidade “1 “ e faga funcionar o
aparelho por 10 segundos e depois
mude para Velocidade “ 11" e faca-o0
funcionar por 10 segundos. Sirva
imediatamente.

smoothie de banana e
caramelo

2 bananas grandes (cortadas em
bocados)

250 ml de leite

5 bolas pequenas de gelado de
caramelo (peso aproximado 250 g)
Faz 2-3 copos grandes.

Coloque a banana e o leite no copo
misturador. Adicione o gelado.
Seleccione Velocidade “I “ e fagca
funcionar o aparelho por 10
segundos e depois mude para
Velocidade “11* e faga-o funcionar
por 20 segundos. Sirva
imediatamente.

festa de fruta

polpa de 2-3 nectarinas descarogadas
125 g de framboesas frescas

125 g de morangos frescos

125 ml de limonada

125 ml de sumo de maga

7 cubos de gelo

Faz 4 copos

Coloque toda a fruta e sumo no
copo misturador. Adicione os cubos
de gelo. Seleccione Velocidade “1“ e
faga funcionar o aparelho por 10
segundos e depois mude para
Velocidade “11* e faga-o funcionar
por 20 segundos. Sirva
imediatamente.
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bebida refrescante de
framboesa

950 ml de sumo de arando

300 ml de framboesas congeladas
4 bolas pequenas de sorvete de
framboesa (peso aproximado 275 g)
Faz 6 copos grandes

Cologue 0 sumo de arando no copo
misturador, depois adicione as
framboesas congeladas e o sorvete.
Seleccione Velocidade “I “ e faga
funcionar o aparelho por 15
segundos e depois mude para
Velocidade “ 11" e faga-o funcionar
por 15 segundos. Sirva
imediatamente.

gengibre tropical

475 ml de ginger beer

350 g de uma mistura de ananas,
meléo e manga congelados

Faz 2-3 copos grandes.

Cologue a ginger beer no copo
misturador e adicione a fruta
congelada. Seleccione

Velocidade “1 “ e faga funcionar o
aparelho por 15 segundos e depois
mude para Velocidade “11“ e faga-o
funcionar por 30 segundos. Sirva
imediatamente.

frutos silvestres

850 ml de limonada

2 merengues simples grandes,
partidos aos bocados.

550 g de frutos silvestres
congelados

Faz 6 copos grandes.

Cologue a limonada e os merengues

no copo misturador e depois
adicione a fruta congelada.
Seleccione Velocidade “I “ e faga
funcionar o aparelho por 15
segundos e depois mude para
Velocidade “ 11" e faga-o funcionar
por 30 segundos. Sirva
imediatamente.

esplendor oriental

1 lata de 250 g de lichias, escorridas
(sumo n&o é necessario)

600 ml de sumo de laranja

125 g de creme fraiche

12 cubos de gelo

Faz 4-5 copos grandes

Coloque a fruta escorrida, 0 sumo
de laranja e o creme fraiche no copo
misturador e depois adicione os
cubos de gelo. Seleccione
Velocidade “1 “ e faga funcionar o
aparelho por 15 segundos e depois
mude para Velocidade “11* e faca-o
funcionar por 15 segundos. Sirva
imediatamente.

fresco como um pepino

550 ml de sumo de maga

metade de um pepino, em bocados
2-3 kiwis em bocados

5 folhas de hortela

12 cubos de gelo

Faz 5 copos grandes

Coloque o sumo de maga, pepino,
kiwi e folhas de hortelda no copo
misturador e depois adicione os
cubos de gelo. Seleccione
Velocidade “1 “ e faca funcionar o
aparelho por 15 segundos e depois
mude para Velocidade “11“ e faga-o
funcionar por 15 segundos. Sirva
imediatamente.



exploséo de fruta

725 ml de sumo de arando
250 g de leite condensado
600 g de frutos vermelhos

congelados

Faz 5 copos grandes

Cologue o sumo de arando € o leite
condensado no copo misturador e
depois adicione a fruta congelada.
Seleccione Velocidade “I “ e faga
funcionar o aparelho por 15
segundos e depois mude para
Velocidade “ 11" e faga-o funcionar
por 15 segundos. Sirva
imediatamente.
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Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

Du kan bruge din Smoothie blender
til at lave leekre og neerende kolde
drikke. Den er let at anvende og
Smoothie drikken kan heeldes
direkte op i en kop eller et glas. Vi
har ogsa inkluderet en omrarer, der
kan veere en hjeelp ved blandingen.

Bag pa vejledningen findes nogle
opskrifter, men de praktiske
markeringer pa blenderglasset ger
det let for dig at blande ingredienser
efter eget valg. Du kan brug
kombinationer af frugt og yoghurt
(o&de frisk og frossen), is isterninger,
juice og meelk.

for Kenwood-apparatet tages i
brug

® | zes denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

® Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhed

® Sluk og tag stikket ud:

o for du monterer og afmonterer
dele

o efter brug

o for rengering

Lad aldrig motordelen, kablet eller

stikket blive vade.

Hold haender og redskaber, bortset

fra omrereren, ude af blenderglasset,

nar det star pa motordelen.

Brug aldrig en beskadiget maskine.

Fa den efterset og repareret. Se

under ‘service’.

Brug aldrig uautoriseret tilbehor.

Lad aldrig maskinen veere uden

opsyn nar den er teendt.

Nar Smoothie blenderen tages af

motordelen, skal du vente til knivene

er standset helt.

Brug kun Smoothie-blenderen med

laget og omrarer pa plads.

Brug aldrig omrereren, med mindre

laget er sat pa blenderglasset.

Blenderen kan ogsé anvendes til at

lave suppe. Lad varme veesker kole

af til stuetemperatur, for de blendes.
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® Vaer altid forsigtig nér du handterer
knivenheden, og undga at berere de
skarpe knive under rengering.

Brug kun din Smoothie blender med
den medfelgende knivenhed.

Serg altid for at bruge din Smoothie
blender pa en sikker, tor og jeavn
overflade.

Maskinen mé aldrig placeres pa eller
i neerheden af et varmt elektrisk
komfur eller gaskomfur, eller et sted
hvor den kunne komme i kontakt
med varmt udstyr.

Misbrug af din Smoothie blender kan
forérsage personskade.

Dette apparat er ikke tilsigtet brug af
personer (inklusiv barn) med
reducerede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kendskab, undtagen hvis
de er blevet vejledt eller givet
instrukser i brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Born ber overvages for at sikre, at
de ikke leger med apparatet.
Anvend kun apparatet til
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig ikke erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

for stikket saettes i
stikkontakten

Kontrollér at stremforsyningen svarer
til den, der fremgar af maskinens
bund.

Denne anordning er i
overensstemmelse med EC-
direktivet 2004/108/EC om
elektromagnetisk forligelighed og
EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der
tilsigtes at fa kontakt med fedevarer.

for maskinen tages i brug
Vask delene: se ‘vedligeholdelse &
rengering’.



indhold

omrarer

heette

lag

blenderglas

héandtag

haneenhed - greb @
hus ©

teetningsring

knivenhed

afbryderknap (O)

pulsknap (P)

hastigheds- "1 knap

hastigheds- " 11" knap

aftapningsknap E’

CISICICICICICINCICICICIC)IC)

sé&dan anvendes
Smoothie blenderen

1 Seet teetningsringen ind i
knivenheden.

2 Skru blenderglasset pa knivenheden.

3 Skru haneenheden pa
blenderglasset. Se efter at hanens
dispenserarm er i off-positionen @.

4 Seet det samlede blenderglas pa
motordelen.

5 Anbring de flydende ingredienser i
blenderglasset.

® Det kan veere frugt (ikke frossen),
frisk yoghurt, meelk og frugtjuice. De
kan placeres i blenderglasset til
niveauet maerket ‘liquids’ (vaesker) til
enten 3 eller 6 portioner.

6 Kom is eller frosne ingredienser i
blenderglasset.

® Det kan veere frossen frugt, frossen
yoghurt, fladeis eller isterninger. De
kan tilseettes op til markeringen
"frozen ingredients’ (frosne
ingredienser) til det relevante antal
portioner.

7 Tryk laget fast pa blenderglasset.

8 Skub enten haetten ind i laget eller
anbring omrereren i hullet.

® Omroreren kan anvendes ved
blanding af tyktflydende blandinger,
eller nar der anvendes store
meengder frosne ingredienser.

9 Seet i stikkontakten.

® Nar smoothie-blenderen er sluttet til
stromforsyningen, og det samlede
blenderglas er pa plads, vil
afbryderknappen lyse op for at vise
at enheden er klar til brug. Nar der
vaelges en funktionsknap, vil lyset
skifte fra afboryderknappen til den
valgte knap, og derefter skifte tilbage
til afbryderknappen nar der slukkes.

10 Tryk pa hastigheden ‘1’ og bland i
op til 30 sekunder, dette vil starte
blandingsprocessen og derefter
trykkes pa hastigheden “I1’. Bland
ingredienserne indtil de er jeevne.

® Brug omroreren ved at beveege den
mod uret.

11 Tryk pa afbryderknappen for at
slukke.

12 Placér et glas neden under hanen,
tryk pa aftapningsknappen og treek
héndtaget pa aftapningshanen
fremad.

® Tyndere drikke kan aftappes uden at
bruge aftapningsknappen.

® Brug omrereren som hjeelp, nar du
heelder tyktflydende Smoothie drikke
op.

® [or at fa det sidste af en tyk
Smoothie drik ud, tilsaettes et par
skefulde veeske for at fa den til at
stromme lettere ud.

13 Nar glasset er fuldt, slukkes der og
hanens handtag slippes. Traek
stikket ud efter brug.

ELLER

Sluk, fiern blenderglasset og skeenk
drikken op. Treek stikket ud efter
brug.

tips

® Tilsest mere veeske for at fremstille
en mere tyndtflydende Smoothie
drik.

® Tilsest flere frosne ingredienser for at
fremstille en mere tyktflydende
smoothie-drik, men overskrid ikke
greensen for frosne ingredienser,
som er markeret pa blenderglasset.

® [or |laget seettes pa skubbes de
faste ingredienser ned i vaesken med
omrgreren.
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Brug pulsknappen for at betjene
motordelen pa en start-stop manér,
for at kontrollere drikkens
konsistens. Pas pa, da der derved
automatisk veelges den hejere
hastighed, hvilket kan forarsage at
drikken kastes op af siderne og op
pa blenderglassets lag.

Efter blanding er nogle drikke méske
ikke helt jesvne pa grund af kerner
eller ingrediensernes fiberindhold.
Nogle drikke skiller maske, nér de
star. Det er derfor bedst at drikke
dem med det samme. Skilte drikke
skal omrores, for de drikkes.
vigtigt

Blend aldrig mere end op til den
maksimale kapacitet, som er
markeret pa blenderglasset.

Blend aldrig terre ingredienser (f.eks.
krydderier, nedder) og ker aldrig med
Smoothie blenderen, nar den er tom.
Brug ikke blenderen til opbevaring,
Sorg for at den er tom for og efter
brug.

Nogle veesker ager volumen og
danner skum under blanding, f.eks.
meelk. Blenderen ma derfor ikke
overfyldes, og det skal kontrolleres
at laget sidder godt fast.

Du kan sikre at din Smoothie blender
holder leenge ved aldrig at lade den
kere mere end 60 sekunder i treek.
Blend aldrig mad, der er blevet til en
fast masse under frysning, bryd det
op for det kommes i blenderglasset.

vedligeholdelse &
rengering

® Sluk, tag stikket ud og skil maskinen
ad for rengering.

Lad aldrig motorenhed, ledning eller
stik blive vade.

Tom blenderglasset, for det skrues
af knivenheden.

Skal altid vaskes umiddelbart efter
brug. Lad ikke madvarer terre ind pa
blenderglasset, da dette vil
vanskeliggere rengeringen.
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Lad veere med at vaske
teetningsringen, haneenheden eller
knivenheden i opvaskemaskinen.
Hanen afmonteres og delene
rengeres grundigt efter hver brug.

Smoothie blenderenheden

For Smoothie-blenderen adskilles,
fyldes blenderglasset halvt op med
varmt vand. Laget og omrereren
sasttes pa plads og den placeres pa
motordelen. Tryk pa hastigheden ‘1’
og hanen abnes mens den karer, og
vandet draenes ud i en beholder for
at rengere ventilen. Dette kan
gentages, til vandet er Klart.

motorenhed
Tor med en fugtig klud og lad den
torre.

knivenhed

Afmonter og vask teetningsringen.
Beror ikke de skarpe knive — borst
dem rene med varmt saebevand og
skyld grundigt under hanen. Leeg
ikke knivenheden i bled i vand. Leeg
ikke knivenheden i bled i vand.

Lad den terre med bunden i vejret
og uden for berns raekkevidde.

blenderglas, lag, haette
omrorer

Vaskes i handen, skylles med rent
vand og terres.

rengoring af hanen
Haneenheden skrues af
blenderglasset.

Afmontér hanen ved at skrue hanens
handtag fra huset @. Lad vaere
med at fjerne det
gennemsigtige plasticbetraek
fra enheden.

Komponenterne vaskes, og skylles
og terres derefter grundigt.

Hanen samles pa samme méde,
bare i omvendt raekkefolge.

Hanen sesttes pa blenderglasset
igen, og serg for at teetningerne er
korrekt placerede pa blenderglasset

0.



service og kundepleje

® Hyis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOQOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:

® at bruge apparatet eller

® servicering eller reparation
Kontakt den butik hvor du oprindelig
kebte dit produkt.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EF
DIREKTIV 2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv
ma produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af upassende bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestar af, og dermed
opna en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden af at
bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.

opskrifter

jordbaer-citron surprise

3 x 1509 baegre jordbaeryoghurt
600m! limonade

500g frosne jordbaer

Til 5 store glas

Kom yoghurt og limonade i
blenderglasset. Tilseet frosne
jordbeer. Tryk pa hastighed ‘1" i 10
sekunder og derefter pa
hastighed ‘11" i 10 sekunder.
Serveres straks.

tyk banan-milkshake

3 store bananer (skéret i stykker)
600m! letmeelk
7 sma kugler vanilleis (ca. 350 g)
Til 5 store glas

Kom bananer og maelk i
blenderglasset. Tilseet isen. Tryk pa
hastighed ‘1" i 10 sekunder og
derefter pa hastighed ‘11" i 10
sekunder. Serveres straks.

ananas- 0og
kokosforfriskning

1 dase (425g) ananasstykker i saft
300 ml ananasjuice

150 ml kokosmeelk

7 sma kugler vanilleis (ca. 350 g)
Til 5 store glas

Kom déasens indhold af ananas i saft
i blenderglasset sammen med
ananasjuice og kokosmeelk. Tilsaet
is. Tryk pé hastighed ‘1" i 10
sekunder og derefter pa hastighed
“11I"i 30 sekunder. Serveres straks.



hindbaercreme

4 x 150 g baegre hindbaeryoghurt
300 ml appelsinjuice

175 g frosne hindbaer

175 g (ca. 2 skefulde frossen
yoghurtdessert, vaniliesmag

Til 5 store glas

Kom frisk yoghurt og appelsinjuice i
blenderglasset. Tilsaet de frosne
hindbaer og frossen yoghurt. Tryk pa
hastighed ‘1’ i 10 sekunder og
derefter pa hastighed ‘11" i 30
sekunder. Serveres straks.

choko-mint shake

475 ml letmaelk

et par draber pebermynteessens
eller efter smag

5 sma kugler chokoladeis (ca. 250 g)
Til 2-3 store glas

Kom meelken og essensen i
blenderglasset. Tilsast is. Tryk pa
hastighed ‘1" i 10 sekunder og
derefter pa hastighed ‘11" i 10
sekunder. Serveres straks.

iskold frugtdrik

4 skreellede kiwifrugter i kvarter
350 g friske jordbaer

425 ml appelsinjuice

10 isterninger

Til 5 glas

Kom frugten og appelsinjuicen i
blenderglasset. Tilsaet isterninger.
Tryk pé hastighed ‘1’ i 20 sekunder
og derefter pa hastighed ‘11" i 20
sekunder. Serveres straks

93

ingefeer-smoothie

350 ml meelk

7 - 8 stykker kandiseret ingefeer eller
efter smag

35 ml juice fra frisk ingefeer

5 sma kugler vanilleis (ca. 250 g)

Til 2 til 3 glas

Kom meelk, frisk ingefeer og juice i
blenderglasset. Tilseet isen. Tryk pa
hastighed ‘1" i 15 sekunder og
derefter pa hastighed ‘11’ i 30
sekunder. Serveres straks.

ananas- og abrikos-
smoothie

250 ml ananasjuice

250 ml greesk yoghurt

250 g frisk ananas, skaret i stykker
4 friske abrikoser uden sten, skaret i
stykker

12 isterninger

Til 4 til 5 store glas

Kom ananasjuice, yoghurt, ananas
og abrikos i blenderglasset. Kom
isterningerne i. Tryk pa hastighed ‘1’
i 20 sekunder og derefter pa
hastighed 11’ i 30 sekunder.
Serveres straks.

morgenmad pa glas

175 ml skummetmaelk

125 ml mager yoghurt

1 stor banan (skaret i stykker)

1 stort aeble, uden kerner, skaret i
stykker

10 ml hvedekim

15 ml flydende honning

5 isterninger

Til 2-3 store glas

Kom meelk, yoghurt, banan, aeble,
hvedekim og honning i
blenderglasset. Tilsaet isterninger.
Tryk pé hastighed ‘1’ i 30 sekunder
og derefter pa hastighed ‘11" i 20
sekunder. Serveres straks.



kaffe-smoothie

250 ml espressokaffe

175 ml meelk

30-45 ml Baileys (kan udelades)
sukker efter behag

5 sma kugler vanilleis (ca. 250 g)
Til 2-3 store glas

Kom kaffe, meelk, liker og sukker
(evt.) i blenderglasset. Tilseet is. Tryk
pé hastighed ‘1" i 10 sekunder og
derefter pa hastighed ‘11" i 10
sekunder. Serveres straks.

banan-karamel-
smoothie

2 store bananer, skaret i stykker
250 ml meelk

5 sma kugler karamelis (ca. 250 g)
Til 2-3 store glas

Kom banan og meelk i
blenderglasset. Tilsast is. Tryk pa
hastighed ‘1" i 10 sekunder og
derefter pa hastighed ‘11" i 20
sekunder. Serveres straks.

frugtkveernen

2-3 nektariner uden sten, skéret i
stykker

125 g friske hindbaer

125 g friske jordbeer

125 ml limonade

125 ml aeblejuice

7 isterninger

Til 4 glas

Kom al frugt og juice i
blenderglasset. Tilsaet isterninger.
Tryk pé hastighed ‘1" i 10 sekunder
og derefter pa hastighed ‘11" i 20
sekunder. Serveres straks.

hindbaerforfriskning

950 ml tranebeerjuice

300g frosne hindbaer

4 smé kugler hindbaersorbet
(ca. 275 g)

Til 6 store glas

Kom tranebeerjuice i blenderglasset
og tilseet de frosne hindbaer og
hindbeersorbet. Tryk pa hastighed ‘1’
i 15 sekunder og derefter pa
hastighed ‘11’ i 15 sekunder.
Serveres straks.

tropisk ingefeer

475 ml ingefeerol
350 g blandet frossen ananas,
melon og mango
Til 2-3 store glas

Kom ingefeerol i blenderglasset og
tilseet frossen frugt. Tryk pa
hastighed ‘1" i 156 sekunder og
derefter pa hastighed ‘11" i 15
sekunder. Serveres straks.

smarte skovbasr

850 ml limonade

2 store marengsskaller i stykker
550g frosne sorte skovbaer

Til 6 store glas

Kom limonade og marengs i
blenderglasset og tilsest frossen
frugt. Tryk pé hastighed ‘1" i 15
sekunder og derefter pa
hastighed ‘11" i 30 sekunder.
Serveres straks.
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orientalsk glans

1 dése kinesiske blommer, dreenet
vaegt 250 g (saften skal ikke bruges)
600 ml appelsinjuice

125 g creme fraiche

12 isterninger

Til 4-5 store glas

Kom dreaenet frugt, appelsinjuice og
creme fraiche i blenderglasset og
tilsast isterninger. Tryk pa
hastighed ‘1’ i 15 sekunder og
derefter pa hastighed ‘11" i 15
sekunder. Serveres straks.

en sej agurk

550 ml aeblejuice

% agurk i stykker

2-3 kiwifrugt i stykker
5 mynteblade

12 isterninger

Til 5 store glas

Kom aeblejuice, agurk, kiwi og
mynteblade i blenderglasset og
tilseet isterninger. Tryk pa
hastighed ‘I’ i 15 sekunder og
derefter pa hastighed ‘11" i 15
sekunder. Serveres straks.

baereksplosion

725 ml tranebeerjuice

250 g kondenseret maelk
600 g frosne, blandede beer
Til 5 store glas

Kom tranebeerjuice og termaelk i
blenderglasset og tilseet derefter den
frosne frugt. Tryk pa hastighed ‘1" i
15 sekunder og derefter pa
hastighed ‘11" i 15 sekunder.
Serveres straks.
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CM. unniocTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

BneHgep Smoothie ncnonbayetcs
ONS NPUroTOBMNEHUSI BKYCHBIX U
nuTaTenbHbIX XONOAHbIX HAMUTKOB.
BreHpep npocT B akcnnyaTauuu;
NPUrOTOBIEHHbIN C €ro0 NOMOLLbIO
HanuTOK HanMBaeTCcsi MPSIMO B
Yaluky unm ctakaH. B komnnekt
TakkKe BXOAMT NepemMeLumBatoLLee
YCTPOICTBO, KOTOpOE obrneryaeTt
npoLecc CMeLLBaHus.

B KOHLe AaHHOW MHCTPYKLMK
npuBeaeH psg peuenToB. Takke Bbl
MOXeTe BOCNoNb30BaTbCA MeTKaMu
Ha valle Ans cmeluvBaHus
WNHIPeaneHTOoB No CBOEMY BKYCY.
Bbl MOXeTe nepemelumsath B
pPasnnyHbIX KOMOUHaAUMAX DPYKTbI U
orypTbl (kak cBexwue, Tak un
3aMOPOXEHHbIE), MOPOXEHOE,
KyOUKM NbAa, COKU U MOOKO.

Mepen ucnonb3oBaHem
anekTponpu6opa Kenwood

® BHUMAaTENbHO NPOYTUTE U
COXpaHUTE 3Ty MHCTPYKLMIO.

® Pacnakyite usgenve u CHUMUTE
BCE YNaKOBOYHbIE APIIbIKM.

Mepbl 6e3onacHocTM

® Briknovarite npubop 1 BbiHUMaNTe
BUIIKY U3 PO3ETKU NUTaHWSA:

O nepepn pa3bopkon nnu cbopko;
O mocre Ucnonb3oBaHus;

O nepepn YUCTKOW;

He ponyckanTe nonaganvsa Boabl
Ha 6ok anekTpoaBuraTens, WHyp
NN BUIKY.

Korpa 4awa yctaHoBneHa Ha 6noke
aneKkTpoABuraTens, He nomeLLaiTe
B HEE PYKU U KYXOHHble Npubopsl,
3a UCKNI0YeHneM
nepemeLLMBaoLLEro yCTPoOMCTBa.
Hukorga He nonb3yiiTech
HeuncnpasHbIM NPMGOPOM.
OTHecuTe anekTponpuéop B
MacTepcKyto, rae ero NpoBepsaT n
oTpeMoHTVpytoT. CM. pasaen
«ObcnyxuBaHue».
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3anpellaeTcs nonb3oBaThCs
Hacazikamu, He nNpegHa3HayYeHHbIMU
ans gaHHoro npubopa.

Hukorpa He ocTaBnsiiTe
BKITHOYEHHbIN anekTponpubop 6e3
nprucmoTpa.

Mpu cHaTUM GneHgepa Smoothie ¢
6noka anekTpoasuraTens,
nofoXauTe, Noka HOXM MOMHOCTHI0
OCTaHOBSITCS.

PaspeluaeTcs akcnnyaTvpoBaTth
6neHgep Smoothie Tonbko ¢
YCTaHOBMEHHbIMW HAa MECTO
KPbILLKOW, onaTkon Ans
nepemMeLLnBaHUs 1 KOMMayKoMm.
3anpellaeTcs Nonb3oBaThCs
nepemeLLnBaloLLM YCTPOCTBOM,
€CINU Ha valle He ycTaHoBreHa
KpblLLKa.

MpnGop MOXHO MCNoNb30BaTh AN
npuroToBrexus cynos. Mepeq
CMelLUVBaHUEM XUOKOCTb
HeobxoaMMo oxnaguTb 40
KOMHaTHOWN Temneparypsbl.

ByabTe 0CTOPOXHbBI NPU yCTaHOBKe
HOXel B NpnGop u He
[oTparMBanTech pykamm 0 OCTPbIX
KOHLIOB HOXEN NPU YMCTKE.
PaspeluaeTcs ncnonb3osatb
TOMBbKO HOXM, KOTOPbIE
NMOCTaBASIOTCSA B KOMMIIEKTe C
6neHgepom Smoothie.

Bcerpa yctaHasnuaite 6nengep
Smoothie Ha 6e3onacHyto, cyxyto,
rnagkyt noBepxHOCTb.
3anpelyaeTcst pa3veLyatb npuéop
Ha ra3oByl0 WUIIN AMEKTPUYECKYIO
nnuTy, B 61IM3M HAX UKW ApYrnX
HarpeBaTenbHbIX NPUGOPOB.
HenpaBunbHoe nonb3oBaHve
6nenaepom Smoothie MoxeT
NpMBECTY K NosioMke npudopa.



® [lioasm (Bknovas geTen) ¢
orpaHuM4eHHbIMM PU3NHECKUMU,
CEHCOPHbIMY UK MCUXUYECKUMMN
CMOCOBHOCTAMU, a Takke npu
HefocTaTke onbITa U 3HaHUI
paspeluaeTcs nonb3oBaTbcs
OaHHbIM 6bITOBBIM NpMBopoM
TOnbKO Nof HabnogeHnem nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a MX
6e3onacHocTb, 1 nocne
MHCTPYKTaXa Mo MCMomnb30BaHUI0
npubopa.

[eTn oomkHbl ObITb NoA,
NPUCMOTPOM 1 He urpaTb C
npubopom.

OT10T GbITOBOM anekTponpubop
paspeLlaeTcs UCMonb3oBaTh
TOMBKO MO ero npsiMomy
HasHaveHuto. Komnanuna Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, ecrn
npubop Mcrnonb3yeTcst He No
Ha3HaYeHWIo UNn He B
COOTBETCTBUM C AAHHO
MNHCTPYKLMEN.

Mepea BKIOYEHUEM B CeTb
Y6enuTech, YTO HanpsixeHne
3MEKTPOCETU COOTBETCTBYET
yKkasaHHOMY Ha OCHOBaHWUW
npubopa.

[laHHOe yCTpOWCTBO COOTBETCTBYET
avpektnse EC 2004/108/EC no
311eKTPOMarHNTHOM
COBMECTUMOCTU, a TakKe Hopme
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
maTtepuanam, npegHasHa4yeHHbIM
0N KOHTaKTa ¢ NULLEBLIMA
npoaykramu.

Mepen nepBbimM
Ucnonb3oBaHUEM

[MpomonTe getanu: cM. pasgen
«YucTtka»
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O0o03HayeHus

@ w™ewarnka

@ «ronnayok

® Kpbllka

@ vawa

® pykosTKa

(® «KpaH B cbope — pydka kpaHa (@)

— kopnyc ®

@ ynnoTHUTENbHOE KoMbLIO

HOXXeBoW 6nok

® kHonka «BbIk.» (O)

KHOMKa BKITOYEHWS UMMYNbCHOTO
pexwuma (P)

@ KHOMKa NEpPEeKITIOYEHNSI CKOPOCTU
O

@ KHOMKa NEepeKItYEHNs CKOPOCTU
ar

® KHOMKa pa3nBa HanuTkos |

Kak nonb3oBaTtbcs
©nengepom Smoothie

1 YcraHoBWTe ynnoTHUTENbHOe
KOMNbLO Ha HOXEeBOW 6ok
BBepHUTe Yaluy B HOXeBOW Gnok.
YcTaHoBUTE KpaH Ha value.
YpocTtoBepbTeCh, YTO
pacnpefenuTenbHbIN pblYaXok
KpaHa HaxoauTcs B MONIOXeHne
«3aKpbITO» @.

YcTaHoBuTE CObpaHHyto Yally Ha
6ok anekTpoaBuraTens.
MonoxuTe B Yaluy xuakue
VNHIpeaneHTbI.

K >nakum nHrpegmneHTam
OTHOCATCA PPYKThI (HE
3aMOPOXEHHbIE), CBEXME MOorypThl,
MOJOKO U (PPYKTOBbIE COKM.
STUMKM NpoayKTaMmn MOXXHO
3anonHATL Yawy A0 0TMETKU
‘liquids’ (kmakocTtn) Ans
NpUroToBneHus kak 3, Tak n 6
nopuumin.

[o6aBbTe B Yawly neg unm
3aMOpPOXKEHHbIE NPOAYKTHI.



® K TBepAbIM UHrpeameHTam
OTHOCATCS 3aMOPOXEHHbIE hPYKTbI,
MNOrypT, MOpPOXeHoe unu nea.
OTUMU NpoayKTamu MOXHO
3aMOMHATb Yally He Bbllie
oTmeTku ‘frozen ingredients’
(3aMOpOXeHHble MHrpeaneHTbl) Ans
NPUrOTOBIEHNS COOTBETCTBYIOLLIETO
KonmnyecTsa Nnopumin.

7 HapeHbTe KpbILLKY Ha Yaluy.

8 BcTaBbTe KONNavoK B KPbILLKY UK
nomecTuTe nepemeLLnBarLlee
YCTPOWCTBO B COOTBETCTBYIOLLIEE
oTBEpPCTME.

® [lepemelunBaioLlee yCTPONCTBO
ncnone3yeTcs Ans
nepemeLLMBaHNs rycTbiX cMecei
U1 B Cryyae nepemeLLnBaHus
6onbLLIOro KonuyecTea
3aMOPOXEHHbIX NMPOAYKTOB.

9 Bkntounte npubop B ceTb.

Mpu nogkntoveHun GneHpepa ¢

YCTaAHOBMNEHHON Yallew K UCTOYHUKY

NUTaHWs, 3aropuTcs KHomka

«BbIKI1.», YKa3blBatoLLlas Ha

roToBHOCTb npubopa K

akcnnyatauuu. MNpu HaxaTum

060 PYHKLMOHANBHOM KHOMKW,

VHAMKATOP KHOMKM «BbIKI.»

OTKITOYUTCS, a 3aropuTcs

MHAMKATOP BbIOPaHHOW KHOMKMU.

Mpw BbIKNOYEHUM NpuGopa CHoBa

3aropuTCs MHAMKATOP KHOMKU

«BbIKI1.».

10 Ytobbl HayaTb npoLiecc
nepemeLLnBaHus, Bolbepute
CKOpOCTb ‘|’ M NnepemelunBanTe B
TeveHue 30 cekyHA, a 3aTem
nepekmnioymTe Ha CKopocTb ‘|1,
MepemelunBaiTe UHrpeaneHTbl 4O
nonyyYeHns OAHOPOAHON Macchl.

® [loBopaumBavite
nepemelunBatoLLee yCTponCcTeo B
HanpaeneHun NPoOTUB YaCOBOWA
CTpEenku Bo BpemMsi paboThbl
npubopa.

11 Ytobbl BbIkNOUMTL BreHaep,
HaXXMUTE KHOMKY "BbIKN.”

12 MopcTaBbTe cTakaH NoA KpaH,
HaXXMUTE KHOMKY pasnuea
HanuTKOB, M NOTSIHUTE 3a pblyar
CMMBHOrO KpaHa.

® Foree Xuakve HanuTku MOXHO
pasnuBatb, He Ucnonb3ys
COOTBETCTBYHOLLYIO KHOTMKY.

® /Icrnonb3yliTe nepemeluvBaioLLee
YCTPOWCTBO ANS ynpoLLeHns
npouecca CnuBaHus U3 Yawum
NPUroTOBIEHHbLIX B GrieHaepe
rYCTbIX HaNWUTKOB.

® [1ns Toro 4Ytobbl CNUTL U3 Yalun
OoCTaTKu NPUrOTOBINEHHOIO B
6neHaepe ryctoro HanuTka,
nobaBbTe B HEE HECKOSbKO
CTOMOBbIX JIOXKEK XUAKOCTU. DTO
YBEMUYNT TEKYYECTb HanuTKa.

13 Korga ctakaH HanonHuTes,
BbIKIOUUTE NPMBOP M OTNyCTUTE
pblyar CrIMBHOrO KpaHa.
OTkntounTe Npubop oT ceTn nocne
MCMOMb30BaHWs.

%

BbikntounTe npubop, n3snekute
Yally 1 HanewTe HanuToK.
OTKnOYMTE OT CETU Mocre
MNCMNONb30BaHUs.

Mone3Hble coBeTbl

® [1ns npurotoBneHus 6onee
Xnakoro Hanutka, nobasbTe
GonbLuee KONMYECTBO XUAKNX
NHrpeaneHToB.

® YT06bI NpUroToBUTHL GONee rycton
hPYKTOBBIV KOKTENIb, f06aBbTE
6onblue 3aMOPOXKEHHbIX
WNHIpeaVNeHTOB, HO He NpeBbllanTe
OTMETKY ANs 3aMOPOXEHHbIX
NPOAYKTOB.

® [lepe yCTAHOBKOW KPbILLKN
n3MenbymTe TBEPAbIE UHTPEANEHTbI
C NOMOLLbIO NepemeLLnBatoLero
ycTpolicTBa.
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® [Ins obGecneveHns Heobxoanmon
KOHCUCTEHUMW HanuTka,
MCnosnb3yiTe KHOMKY MMMYIbCHOrO
pexumMa Ans ynpaesieHusi CMIoBbIM
6nokom («cTapT-cTony»). byabte
OCTOPOXKHbI, NPV UCMONb30BaHNM
OaHHOro pexuma npuéop
aBToMaTuyeckn BbiGupaeT 6one
BbICOKYH0 CKOPOCTb, YTO MOXET
NPUBECTYU K BbINMECKUBaHMIO
HanuTka.

Mocne nepemMellMBaHUS HEKOTOPbIE
HanuTK1U MOryT UMETb He
NMOSTHOCTBLI0 OAHOPOAHYHO
KOHCUCTEHLMI0. TO NponcxoauT
13-3a TOrO, YTO UHTPEANEHTbI, U3
KOTOPbIX FOTOBUTCS HAMUTOK,
coaepkaTt 3epHbILLKA U UMET
BOJIOKHUCTYIO CTPYKTYpPY.
HekoTopble HanUTk1 MOTyT CO
BpemeHeM oTcTamBatbes. [1oaTomy
nydlle BCero ynoTpebnatb Takue
HanuTKU cpasy e rnocne
cvelumBaHus. OTcTosiBLUMECS
HanuTK1 nepeg ynotpeGreHmem
HeobxoaMMO nepemeLLaThb.

BaxHas uHcopmaums

He npeBbiwanTe MakcumanbHO
0ONyCTUMbI 06bEM, YKa3aHHbIA Ha
vaile.

Hukorga He ucnonbaylite bneHpep
Smoothie ana n3menbyeHns cyxmx
npoaykToB (Hanpumep, cneuuin,
OpexXoB) U He BKIoYanTe npubop
[0 3arpy3ku HrpeaueHToB.

He ucnonbayiite 6neHaep
Smoothie B kayecTBe koHTelHepa
0N XpaHEHUs! UHTPEANEHTOB.
OnopoxHsiiiTe ero nocne
MCMNonNb30BaHUs.

HekoTopble xuakoctu
yBENMYMBAOTCA B 06beme 1
BCMEHMBAIOTCS, HaNpumep, MOSoKo,
nosToMy He MpeBbILaiiTe
[onycTuMbli o6bem v cneguTte 3a
Tem, 4ToObI KpbillKa Gbina Bceraa
NpaBunbHO YCTaHOBIEHA.
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® Yt06bI 6neHaep Smoothie cnyxumn
Bam J0Jro, HUKoraa He
ncnonb3yiite ero 6onee 60 cekyHa
B HENpepbIBHOM pexume.

Huikoraa He nepemelumnBainTe
NPOAYKTbI, KOTOPbIE NP
3aMopaxmBaHuM NpeBpaTUnUCL B
TBEPAYH Maccy, pasmenbuute nx
nepes TeMm, Kak NOMeCTUTb B YaLlly.

Yxop v umcTka

® [Nepen yMCTKON 06S3aTENBHO
BbIKMIOUMTE NPUBOP, OTKIIOYNTE €ro
OT ceTu u pasbepurte.
® He gonyckariTe nonagaHuns BoAabl
Ha 6ok anekTpoasuraTens, WHyp
NI BUNKY.
® [Nepep TeM, KaK BbIKPYTUTb
HOXeBOW 60K, OMOPOXHUTE Yaluy.
® Bcerga movite 6neHaep cpasy xe
nocne ucnonb3oBaHus. He
JonycKanTe 3aTBepaeBaHus
OCTaTKOB MPOAYKTOB Ha
NOBEPXHOCTM Yaluu, T.K. 3TO
3HAYUTENBHO YCMNOXHUT
OanbHEeWLMn NpoLecc YUCTKM.
He moiiTe ynnoTHUTENbLHOE KOMbLO,
y3€en CMMBHOrO KpaHa Unm HOXeBoW
6ok B MOCY4OMOEYHON MaLUMHe.
Pasbupaiite kpaH 1 TLaTensHO
ouvLLanTe getanu nocre Kaxgoro
MNCMNONb30BaHUs.

Brnok 6neHgepa

Mpexae Yem pasobpatb GneHaep
Smoothie, HanonHuTe yYaluy
HanonoBWHY TeNnson BOAOMN.
YcTaHoBUTE KPbILWKY 1 nonaTtky Ans
nepemeLLnBaHuns, 3aTeM NnocTaBbTe
6neHaep Ha curoBoi GIok.
BbibepuTe ckopocTtb ‘I " m
BKItounTe npubop. Bo Bpems
paboTbl Nnpubopa OTKPOWTE KpaH U
cnenTte Bogy B kakyto-nnbo
€eMKOCTb 151 OYUCTKM knanaHa. JTty
onepaumio MOXHO NOBTOPATb A0
Tex nop, noka BoAa He CTaHeT
NpOo3paYvHoA.
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Bnok anektpoasuratens
[MpoTpuTe BNaxHoOW BETOLLbIO,
3aTem npocyLimTe.

HoxeBon 6nok

CHuUMUTE 1 BbIMOWTE
YNNOTHUTENBHOE KOMbLO

He npukacaiitecb K OCTpbIM HOXaMm,
BbIMOWTE MX LLETKON B ropsyen
MbINIbHOW BOAE, a 3aTeM
TLWaTeNbHO NPOMOWTE NOA, KPaHOM.
He norpyxaiite HoxeBon 6nok B
Boay.

MonoxuTe ero cyluMTbCS OCTPUEM
BHW3 B HEOCTYNHOE Ans AeTen
MecTO.

Yawa, KpbiLwKa, Konna4vok u

nepemellMBatollee YyCTPOMUCTBO
BbIMoiiTe Bpy4HYt0, ONOMOCHUTE B
YNCTON BOAeE, @ 3aTeM MpPOCYyLUUTE.

Yucrka kpaHa

CHMMUTE y3en kpaHa C Yaluu.
PasbepuTte KkpaH, oTKpyymBas
pblyar ot Kopnyca kpaHa. @ He
CHUManTe 6enylo NNacTUKOBYHO
peTtanb y3na.

MpomoiiTe getanu, 3atem
CMOJIOCHWTE U NpoCcyLInTE.
CobepuTe KpaH, BbIMOMHUB
onucaHHble AencTBua B obpaTHOM
nopsiake.

3aTem ycTaHOBWTE KpaH Ha MecTo,
npeaBapuTenbHO NPOBEPUB, YTO
NpoKnaaku NpaBunbHO
YCTaHOBMEHbI Ha Yalle @.

O6cnyxnBaHune n
3aboTta o nokynarensx

® [Npun NoOBpEXAEHUN LLIHYpa B Liensx
6e30MacHOCTV OH AOMKEH BbITh
3aMeHeH B NpeacTaBUTENbCTBE
KOMMNaHuu unn B
cneunanusmpoBaHHON MacTepcKomn
no pemoHTy arperatoe KENWOOD.

Ecnu Bam Hy)XHa NomoLLb B:

® nonb3oBaHUM NpMBopom unm

® Texo6CnyXMBaHUN U PEMOHTE
O6paTtuTech B MarasuH, B KOTOPOM
Bbl Mpuobpenu npubop.

® CnpoekTMpoBaHo 1 pa3paboTaHo
KomnaHuen Kenwood,
CoepguHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.

|
BAXHAA NH®OPMALIMA NO
NMPABUINTbHON YTUNU3ALIUKU
M3OENUA COrNACHO
OWPEKTUBE EC 2002/96/EC.
[Mo ncreyeHnn cpoka cnyxGbl
n3fenue Henb3s BblbpacsIBaTh kak
GbITOBbIE (rOPOACKME) OTXOAbI.
Wanenve cnenyet nepenats B
crieLparnbHbIi KOMMYHarbHBIA MyHKT
pasfernsbHoro cbopa 0TXoa0B MECTHOE
yupexaeHvie unv B Npeanpusitue,
OKas3blBatoLLIEe NMoaoGHbIE YCIyru.
OtaenbHas yTrnmsaums GbIToBbIX
NpvbopoB NO3BOIISET NPEAOTBPATUTL
BO3MOXHble HeraTuBHbIE NOCTELCTBUS
L1151 OKpYXKatoLLIel Cpefibl U 300pOoBbS,
KOTOpbIMY YpeBaTa HeHaanexallas
YTUNM3aLMS, U NO3BOIISIET BOCCTAHOBUTL
maTepviarbl, BXoAsLLME B COCTaBe
nagenui, obecrneumnsas 3HauMTENbHYIO
3KOHOMUIO BHEPTM 1 pecypcoB. B
Ka4ecTBe HarnoMUHaHVIs O
HeobXOAVMOCT OTAESBHON yTUNM3aLmm
ObITOBBIX NMPYBOPOB Ha U3aenve
HaHeCeH 3HaK B BiJE NepeyepKHyTOoro
MYCOpHOro 6aka Ha Konecax.
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PeuenTbl

Kny6HNUYHO-NMMOHHbIN
cropnpu3a

3 x 150 r cTakaHa kny6Hu4YHOro
norypTa

600 mn numoHana

500 r 3aMOpOXXeHHON KyBHMKM
MonyyaeTtca 5 6onblumx cTakaHa
HanuTka

Hanevite orypTt n numoHap B
Yauly. [lo6aBbTe 3aMOPOXKEHHYIO
kny6HmKy. Ha 10 cekyHA BkmoumnTe
pexum ckopocTb ‘|, 3aTem Ha 10
CeKyHA pexum ckopocTb ‘II’. Cpasy
)Xe nopasaiiTe Ha CTof.

"'ycTor 6aHaHOBbIV
MOJIOYHbIV KOKTEWNb

3 KkpynHbIX GaHaHa (pa3pexbTe Ha
KyCKW)

600 Mn Moroka MOHVKEeHHOW
XMPHOCTU

7 MarneHbKVNX MEepPHbIX TOXeK
BaHWITbHOrO MOPOXEHOTo
(npubnuautensHo 350 r)
Monyyaetcs 4 GonbLuMx cTakaHa
HanuTka

MomecTute 6aHaHbl U MONOKO B
vawy. [lo6aBbTe MopoxeHoe. Ha
10 ceKyHA BKIOYUTE peXnM
cKopocTb ‘| ’, 3aTem Ha 10 cekyHf
pexum ckopocTb ‘|1, Cpa3sy xe
nopasaiTe Ha cTon.

OcBexarowmm HannToK
C aHaHacoMm U
KOKOCOBbIM OpPEXOM

1 6aHKa KOHCEPBUPOBAHHbIX
aHaHacoB (425 1)

300 mn aHaHacoBOro coka

150 M KOKOCOBOrO MosioKa

7 ManeHbKMX MepHbIX NOXeK
BaHWMbHOrO MOPOXEHOTO
(npubnusutensHo 300 r)
Monyyaetcsa 5 Gonblunx cTakaHa
HanuTka

Mepeneiite cogepxumoe GaHkn
KOHCEPBMPOBaHHbIX aHAHACoB B
COKy B Yally, BfieiTe aHaHaCcoBblI
COK 1 KOKOCOBO€e Moroko. [lobaBbTe
mopoxeHoe. Ha 10 cekyHg
BKITIOYUTE PEXUM CKOPOCTb ‘|,
3ateM Ha 30 CeKyH[ pexum
ckopocTb ‘I1’. Cpasy xe nogasanTte
Ha cTon.

ManunHoBbIN Kpem

4 x 150 r ctakaHa ManuHOBOro
norypra

300 mMn anenbCMHOBOro coka

175 r 3aMOpPOXXEHHON ManuHbl

175 r (NnpnbnM3nTEnbHO 2 MepHble
TIOXKM) 3aMOPOXEHHOro fecepTa u3
norypra, BaHUbHas aCCeHuuns
Monyyaetcs 5 Gonblunx cTakaHa
HanuTka

Hanevite cBexwin norypt u
anenbCYHOBbLIN COK B Yally.
[o6aBbTe 3aMOPOXKEHHYO ManuHy
1 3aMOpPOXeEHHBbIN horypT. Ha 10
CEKYH[1 BKITIOUUTE PEXUM
ckopocTb ‘|, 3aTem Ha 30 cekyHA
pexum ckopocTb ‘|I’. Cpasy xe
nogaBanTe Ha CTon.
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LLlokonagHbI KOKTENIb
C MATOMN

475 MmN Moroka NOHKEHHOM
XKUPHOCTH

Heckonbko Kanenb acceHuum
nepeyYHoin MaTbl NO BKyCy

5 ManeHbkue MepHbIe NOXKN
LLIOKOMaAHOro MOPOXKEHOTO
(npubnuamtensHo 250 r)
[octaTo4Ho Ans HanonHeHus 2-3
60bLUMX CTakaHOB

Hanevite Monoko B vatly u
nobasbTe acceHymto. [lobaBbTe
MopoxeHoe. Ha 10 cekyHa
BKITIOYNTE PEXMM CKOPOCTb ‘|7,
3ateM Ha 10 cekyHp, pexum

ckopocTb ‘|I’. Cpasy xe nogasante

Ha cTon.

XonoaHble PpyKTbl CO
nbaom

4 OYMLLIEHHbBIX OT KOXYpbI Nnoga
KMBW, paspesaHHbiX Ha 4 yactun

350 r cBexew knybHUKN

425 mn anenbCYHOBOroO coka

10 kybukoB nbga

[ocTaToyHo Anst HanonHeHust 5
cTakaHoB

MomecTute pyKTbI U
anenbCYHOBIV COK B Yaluy.
[obaBbTe Ky6ukm nbaa. Ha 20
CeKyH BKITIOUNTE PEXUM
ckopocTb ‘|, 3aTem Ha 20 cekyHA
pexum ckopocTb ‘11", Cpasy xe
rnofasainTe Ha cTon.

NMBUpHbI mycc

350 mn monoka

7 - 8 kyckoB cTebnew umbups nnu
o BKycy

35 mn coka u3 ctebenbkoB UMGUPS
5 ManeHbknue MepHbIe MOXKU
BaHWUMNbHOrO MOPOXEHOro
(npubnusutensHo 250 r)
MonyyaeTcs 2-3 ctakaHa HanuTka

Hanevite monoko B Yaluy,
pob6aebTe ctebenbku Mmbups n
cok. [lobaBbTe MopoxeHoe. Ha 15
CEeKyH[] BKITIOUUTE PEXUM
ckopocTb ‘I, 3aTem Ha 30 cekyHA
pexum ckopocTb ‘11”. Cpasy xe
nofasaiTe Ha cTon.

Mycc C aHaHacamMmn n

abpukocamm

250 mn aHaHacoBOro coka

250 mn rpeyeckoro norypTa

250 r cBeXux aHaHacoB,
Nope3aHHbIX Ha KyCoYKn

4 cexwx abpukoca (yaanutb
KOCTOUKM U Hagpe3aTb MSIKOTb)

12 kybuKoB nbaa

MonyyaeTcs 4-5 6onbLuMx cTakaHa
HanuTka

Hanelite B Yally aHaHacoBbI COK
1 iorypT, nob6aBbTe aHaHacbl 1
abpukochbl. [lobaBbTe kyOUkK Nbaa.
Ha 20 cekyHA BKNOUUTE pPEXUM
cKopocTb ‘I, 3aTem Ha 30 cekyHn
pexwum ckopocTb ‘|11”. Cpasy xe
nofasaiTe Ha cTon.

102



3aBTpak B cTakaHe

175 Mn cHATOro mMornoka

125 mn orypTa XMPHOCTbIO
MOHWXEHHOMN XUPHOCTN

1 KpynHbI 6aHaH, pa3pesaHHbIli Ha
KyCKM

1 kpynHoe sa6noko, paspesaHHoe, ¢
yAaneHHou cepaLeBUHON

10 mMn 3apoAbiluelt NeHnL bl

15 Mn xuakoro Meaa

5 kybuka nbaa

Monyyaetcs 2-3 6onbLUMX CTakaHa
HanuTka

Hanevite B Yally MOMOKO K #orypT,
nobasbTe GaHaH, S610Ko,
3apoAbILLM NWeHULbl 1 Mea,.
[o6aBbTe kybukn nbaa. Ha 30
CEKYH[, BKITIOYUTE PEXUM
ckopocTb ‘|7, 3aTeM Ha 20 cekyHA
pexum ckopocTb ‘11", Cpasy xe
nogasanTe Ha CTon.

KodbenHbin mycc

250 mn kodhe acnpecco

175 mn monoka

30-45 mn nukepa Baileys (no
XKenaHuio)

caxap o BKycy

5 ManeHbkue MepHbIe NOXKN
BaHUMbHOrO MOPOXEHOrO
(npnbnuantensHo 250 r)
Monyyaetcs 2-3 GonbLUMX CTakaHa
HanuTka

Hanerite B yawwy Kode, MOMoKo,
nvkep n fobaBbTe caxap (ecnu oH
ncnoneb3yetcs). flobasbTe
MopoxeHoe. Ha 10 cekyHa
BKITOUUTE PEXUM CKOPOCTb ‘|,
3aTeM Ha 10 cekyHa pexum
ckopocTb ‘|I’. Cpasy xe nopgasante
Ha cTon.

baHaHoBbIN MycC

2 kpynHbIX 6aHaHa, pa3pe3aHHbix
Ha KyCcku

250 mn mornoka

5 ManeHbkne MepHbIe MOXKN
MOPOXEHOTO C PUCOM
(npubnuautensHo 250 r)
MonyyaeTcs 2-3 6ornbLUMX CTakaHa
HanuTka

MomecTnTe B YaLy 6aHaHbl 1
mornoko. [lo6aBbTe MopoxeHoe. Ha
10 cekyHA BKNOYMTE pexmm
ckopocTb ‘|7, 3aTeM Ha 20 cekyHA
pexum ckopocTb ‘11’. Cpa3y xe
nofasaiTe Ha cTon.

OpyKTOBbIN CM3LLU

2-3 HekTapuHa (yAanuTb KOCTOYKM
1 HagpesaTb MsIKOTb)

125 r cBeXen ManuHbl

125 r cBexel knyoHWKN

125 mn numoHana

125 mn s6n04HOro coka

7 kybukoB nbaa

[ocTtaTto4yHo Ana HanonHexust 4
cTakaHoB

MomecTuTe B Yally Bce OpyKTbl 1
cok. lo6aBbTe kybukm nbaa. Ha 10
CEKYH[ BKITIOUUTE PEXUM

ckopocTb ‘|, 3aTem Ha 20 cekyHA
pexum ckopocTb ‘|I’. Cpasy xe
nogaBanTe Ha CTon.
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MannHoBbIN
OCBeXarLmi HannToK

950 Mn KIOKBEHHOrO Ccoka

300 r 3amMOpOXXEHHON ManuHbI

4 ManeHbKue MepHble NOXKN
ManuHoBsoro wepbeta
(npubnuantensHo 275 r)
MonyyaeTcsa 6 6onblUMX CTakaHOB
HanuTka

Hanerite B Yally KIOKBEHHbIN COK,
3aTem fobaBbTe 3aMOPOXEHHYIO
mManuHy u wepbet. Ha 15 cekyHa
BKITOUUTE PEXUM CKOPOCTb ‘|,
3ateM Ha 15 cekyHp, pexum
ckopocTb ‘ II’. Cpasy xe nopasavite
Ha cTon.

Tponunyeckum
NMOMPHbBIAN HANUTOK

475 mMn umbupHoro nmea

350 r cmecu U3 3aMOpPOXKEHHOTO
aHaHaca, AblHW 1 MaHro
Monyyaetcs 2-3 GonbLUMX CTakaHa
HanuTka

Haneite B yawwy nmbmpHoe nuBo,
3aTeM fob6aBbTe 3aMOPOXKEHHbIE
dpykTbl. Ha 15 cekyHa BknounTe
pexum ckopocTb ‘| ’, 3aTem Ha 30
CeKyH[, pexum ckopocTb ‘II’. Cpasy
Xe nogasavitTe Ha cTon.

JlakomcTBO «J1ecHble
PpPYKTbI»

850 mn nMMoHaga

2 KpYNHbIX MepeHrn B doopmax
550 r 3aMOpPOXEHHbIX NECHbIX
pykTOB

MonyyaeTcsa 6 6onblUMX CTakaHOB
HanuTka

HaneliTe B yawwy numoHag, a 3atem
no6aBbTe MepeHry u
3amopoXeHHble dpykTbl. Ha 15
CEKYHZ BKIOYUTE PEXUM

ckopocTb ‘|, 3aTem Ha 30 cekyHA
pexum ckopocTb ‘ |I’. Cpasy xe
rnogasanTe Ha cTon.

BocTouHas pockoLub

1 6aHka nuun (kuTanckas cnmea),
250 r nocne cnuBaHus coka (Cok He
HY>KEH)

600 mMn anenbCMHOBOrO CoKa

125 r cnueok

12 ky6uKoB nbaa

Mony4yaeTcs 4-5 Gonblumx cTakaHa
HanuTka

MomecTuTe B Yally OTAenNeHHbIe OT
coka (OpyKTbl, anenbCUHOBBIA COK U
CNuBKK, a 3aTem fobaBbTe Kyoukm
nbaa. Ha 15 cekyHa Bknounte
pexum ckopocTb ‘I, 3aTem Ha 15
CeKyHA pexum ckopocTb ‘II’. Cpasy
e nofasaiTe Ha cTon.

XOSO4HbIN OrypeyHbIn
HanuMToK

550 mn a6no4Horo coka
nosioBMHKa orypua, nopesaHHasi
Kycoukamu

2-3 nnopa KuBK, nopesaHHble
Kycoukamu

5 nucTuka MAaTbI

12 kybukoB nbaa

Mony4yaeTtcsa 5 Gonblunx cTakaHa
HanuTka

Hanevite B Yaluy a6n0oYHbI COK,
nob6aBbTe orypeL, KUBM 1 NUCTUKN
MSATbI, @ 3aTem fobaBbTe Kyoukm
nbaa. Ha 15 cekyHa Bknounte
pexum ckopocTb ‘|, 3aTem Ha 15
CeKyH pexum ckopocTb ‘ II’. Cpasy
e nofasaiTe Ha CTon.
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AroaHbIA HANUTOK

725 Mn KMNIOKBEHHOTO COKa

250 r cryuieHHoro mosoka

600 r 3aMOpOXXEHHOWN CcMecu 13
pasHbIx Aroa

MonyyaeTtcsa 5 GonbluMx cTakaHa
HanuTka

HanevitTe B Yally KIOKBEHHbINA COK
1 CryLLeHHOe MOIOKO, 3aTeMm
[06aBbTe 3aMOPOXKEHHbIE AroAbI.
Ha 15 cekyHa BKmounTe pexum
ckopocTb ‘|, 3aTemM Ha 30 cekyHA
pexum ckopocTb ‘|1, Cpasy xe
nogasaiTe Ha cTon.
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Pred ¢tenim rozlozte predni stranku s ilustraci

Svuj mixér Smoothie Blender °

muzete pouzivat k pfipravé
lahodnych a vyzivnych studenych

napoju. Snadno se pouziva a °

jemné namixované napoje Ize
rozlévat pfimo do $alkt nebo

sklenic. Souc¢asti dodavky je °

michaci zafizeni, které je vhodnou
pomuickou pfi mixovani.

Na zadni strané navodu k pouziti je
vybér receptd; na mixovaci nadobé
jsou umistény praktické znacky,
které vam umozni mixovani slozek
dle vaseho vybéru. Lze pouzivat
kombinaci ovoce (jak Cerstvého, tak
mrazeného) a jogurtu, zmrzliny,
kostkového ledu, dZzusu a mléka.

pred pouzitim tohoto zafrizeni
Kenwood

® Prectéte si peclivé pokyny v této
pfirucce a uschoveijte ji pro budouci
pouziti.

® QOdstrante veSkery obalovy material
a nalepky.

bezpecnost o

® Vypnuti a vypojeni ze zasuvky:

O pfed nasazovanim nebo
snimanim soucastek

O po pouziti
O pred cisténim.

® Nikdy nenechte hnaci jednotku,
napajeci kabel nebo zastréku
navlhnout.

® Pokud je mixovaci nadoba
nasazena na hnaci jednotce,
nestrkejte do ni ruce a nadobi, s
vyjimkou michadla.

® Nikdy nepouzivejte poskozeny
pristroj. Nechte jej zkontrolovat
nebo opravit: viz oddil ,servis*.

® Nikdy nepouzivejte nepovolené
pfidavné zafizeni.

® Nikdy neponechavejte pfistroj bez
dozoru.

® Pred sejmutim mixéru z hnaci
jednotky pockejte, dokud se noze
zcela nezastavi.
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Napojovy mixer uvadéjte do chodu,
pouze pokud je fadné nasazeno
viko s michadlem &i s uzavérem.
Pokud neni na mixovaci nadobé
nasazeno viko, nikdy nepouzivejte
michadlo.

Tento pfistroj Ize rovnéz pouzivat k
pfipravé polévek. Pfed mixovanim
je tfeba tekutiny nechat zchladnout
na pokojovou teplotu.

S nozovou soustavou manipulujte
vzdy opatrné a pfi Cisténi se
nedotykejte Cepeli nozu.

S jemnym mixérem pouzivejte
pouze dodanou noZovou soustavu.
Mixér pouzivejte vzdy na
bezpecném, suchém a rovném
misté.

Nikdy neumistujte tento pfistroj na
nebo do blizkosti horkého
plynového nebo elektrického
horédku a zabrarite kontaktu
pfistroje s jakymkoli horkym
spotrebicem.

PFi nespravném pouzivani mixéru
muze dojit ke zranéni.

Toto pfislusenstvi by nemély
pouzivat osoby (v€etné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi €i
psychickymi poruchami ani osoby
bez nélezitych znalosti a
zku$enosti. Pokud jej chtéji
pouzivat, musi byt pod dozorem
osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo je tato osoba
musi poucit o bezpeéném
pouzivani prislusenstvi.
Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem
nehraly.

Toto zafizeni je ur€eno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vyluéuje veskerou
odpovédnost v pfipadé, ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.



pred pripojenim do elektrické
zasuvky

® Ujistéte se, Zze vas zdroj proudu
odpovida pozadovanému zdroji,
ktery je uveden na spodni strané
pristroje.

® Tento spotfebic splfiuje smérnici EC
2004/108/EC o elektromagnetické
kompatibilité a smérnici EC ¢.
1935/2004 ze dne 27/10/2004 o
materidlech uréenych pro kontakt s
potravinami.
pred prvnim pouzitim

® Umyijte soucasti: viz oddil ,,udrzba
a cisténi“.

jednotlivé soucasti

michadlo
vicko
viko
nadoba
drzadlo
kohout — paka kohoutu (@
— télo kohoutu ®
tésnici krouzek

nozova soustava

Vypina¢ (O)

Impulsni tlacitko (P)
Rychlostni tlacitko ,, 1
Rychlostni tlacitko ,, I1*
Davkovaci tlagitko {

GISICICICICICINCICICICICIC)

pouzivani mixéru
Smoothie Blender

1 Osadte tésnici krouzek do nozové
jednotky.

2 Nasroubujte nadobu na nozovou
jednotku.

3 Nasroubujte kohout na nadobu.
ZKkontrolujte, zda se vypoustéci
paka kohoutu nachazi v uzavrené
poloze @.

4 Nasadte nadobu s kohoutem na
pohonnou jednotku.

5 Nalijte tekuté slozky do mixovaci
nadoby.

6

Tam patfi ovoce (nezmrzlé), Cerstvy
jogurt, mléko a ovocné Stavy a
dzusy. Muzete je umistit do nadoby
az po uroven oznacenou popiskem
LJiquids® (tekutiny) bud pro tfi nebo
Sest porci.

Pfidejte do mixovaci nadoby led
nebo mrazené slozky.

Tam patfi zmrzlé ovoce, zmrzly
jogurt, zmrzlina a led. Ty mohou byt
pfidany az po Uroven oznacenou
Jfrozen ingredients” (zmrzlé
pfisady) pro odpovidajici pocet
porci.

Nasadte viko na mixovaci nadobu.
Nasadte vicko na viko nebo do
otvoru vlozte michadlo.

Michadlo se mlze pouzit v pripadé,
ze se mixuji husté smési, nebo
pokud se pouzije velké mnozstvi
mrazenych potravin s tekutinami.
Pripojte do elektrické zasuvky.
KdyZ napojovy mixér se radné
nasazenou nadobou pfipojite ku
zdroji energie, rozsviti se vypinac,
coz znamena, Ze jednotka je
pfipravena k pouziti. Po zvoleni
funkéniho tlacitka se misto
vypinace rozsviti zvolené tlacitko —
po vypnuti znovu dojde k
rozsviceni vypinace a vypnuti
prislusného funkéniho tlacitka.

10 Stisknéte rychlost , | “ a nechte

mixovat po dobu 30 vtefin, coz je
doba pro rozjeti procesu mixovani,
pak stisknéte rychlost , 11“. Nechte
mixovat az do dosazeni potfebné
jemnosti.

Otacejte michadlo proti sméru
hodin.

11 Vypnéte stisknutim vypinace.
12 Pod kohoutek dejte sklenici,
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stisknéte davkovaci tlacitko a
pritahnéte k sobé packu
davkovaciho kohoutku.

U fidSich napojli maze dojit k
vyteceni bez pouziti davkovaciho
tlacitka.



® P¥irozlévani hustych koktejlovych
napoju pouzijte jako pomucku
michadlo.

® Chcete-li usnadnit naliti posledni
davky koktejlového napoje, pridejte
nékolik polévkovych IZic tekutiny.
Tim se zvysi prutok.

13 Kdyz je sklenice plna, vypnéte
pristroj a uvolnéte packu kohoutku.
Po pouziti odpojte od zdroje
proudu.

NEBO

Vypnéte, sundejte nadobu a napoj
prelijte. Po pouziti odpojte od
zdroje proudu.

tipy

® Chcete-li pfipravit fidsi koktejlovy
napoj, pridejte vice tekutiny.

® Pokud chcete hustsi ovocny napoj,
pridejte vice zmrzlych pfisad, ale
neprekracujte mez oznacenou pro
zmrzlé pfisady na nadobé.

® Pred nasazenim vika zatlacte tuhé
slozky pomoci michadla.

® Pokud chcete mit strukturu svého
napoje pod kontrolou, uZijte pro
ovladani napajeci jednotky impulsni
tlacitko, kdy mixér mixuje po dobu
stisknuti tlacitka. Budte opatrni,
protoZe pfi této volbé mixér
automaticky voli vyssi rychlost, coz
muze zpUsobit vysSplichnuti napoje
na strany a viko nadoby.

® Po namixovani nemusi byt nékteré
napoje zcela jemné. Je to
zpUsobeno seminky nebo vlaknitou
strukturou slozek.

® Neékteré napoje se pfi stani usazuji,
je tudiz nejlepsi je vypit ihned po
pripravé. Usazené napoje by se
pred pitim mély promichat.
dulezité

® Nikdy pfi mixovani neprekracujte
maximalni obsah vyznaéeny na
nadobé.

® Je zakdzano v mixéru michat
suroviny za sucha (tzn. kofeni nebo
orechy) nebo pouzivat jemny mixér
bez obsahu.

® Nepouzivejte mixér jako nadobu na
skladovani. Pred i po pouZziti jej
ponechavejte prazdny.

® Nékteré tekutiny pfi mixovani
zvétsuji svlj objem a vytvareji
pénu, napfiklad mléko, nikdy je
tedy nepreplfiujte a zkontrolujte,
zda je viko nasazeno spravné.

® Chcete-li zajistit dlouhou Zivotnost
mixéru, nikdy jej nenechéavejte bez
preruseni bézet déle nez 60 vtefin.

® Nikdy nemixujte potraviny, které pfi
zmrazeni ztuhly do kompaktniho
kusu. Pred pfidanim do mixovaci
nadoby je vzdy rozmélnéte.

udrzba a Cisténi

® Pred cisténim vzdy pfistroj vypnéte,
odpojte od napajeci sité a
rozeberte.

® Nikdy nenechte hnaci jednotku,
napajeci kabel nebo zastréku
navlhnout.

® Pred vySroubovanim mixovaci
nadoby z nozové jednotky nadobu
vzdy vyprazdnéte.

® Okamzité po pouziti ji umyjte.
Nenechte potraviny pfischnout v
mixovaci nadobég, protoze to
znacné komplikuje cisténi.

® Neumyvejte tésnici krouzek,
jednotku kohoutku a noZzovou
jednotku v mycce.

® Po kazdém uziti kohoutek
rozmontujte a kazdy dil fadné
omyjte.

jednotka mixéru Smoothie
Blender

Pred rozmontovanim napojového
mixéru naplite nadobu do poloviny
teplou vodou. Nasadte viko a
michadlo a pak osadte napajeci
jednotku. Stisknéte rychlost , | “ a za
chodu otevrete kohoutek a nechte
vodu vytéct do pfipravené nadobky,
¢imz dojde k cCisténi zaklopky. Tento
postup mUzete opakovat tak
dlouho, dokud nebude vytékajici
voda Cista.
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hnaci jednotka
® Otrete vlhkou latkou, nechte
oschnout.

nozova jednotka

Sejméte a umyjte tésnici krouzek.

Nedotykejte se ostrych nozl -

ocCistéte je kartaCkem v horké

mydlové vodé, potom ddkladné

proplachnéte pod tekouci vodou.

Neponofujte noZovou sestavu do

vody.

3 Ponechte ji oschnout v obracené
poloze, mimo dosah déti.

N =

nadoba, viko, vicko a michadlo

Omyjte ru¢né, oplachnéte v ¢isté

vodé a potom osuste.

¢isténi kohoutu

Odsroubuijte jednotku kohoutku od

nadoby.

2 Rozmontujte kohoutek
odSroubovanim packy kohoutku od
téla kohoutku @. Nesundavejte
bilou umélohmotnou souéastku z
jednotky.

3 Umyjte soucastky a pak oplachnéte
a nechte fadné osusit.

4 Slozte jednotku znovu uzitim
opacného sledu krokd
predchazejiciho postupu.

5 Nasadte kohoutek znovu na
nadobu, pfi¢emz se ujistéte, Ze
tésnéni jsou ku nadobé ve spravné
poloze @.

N

servis a udrzba

® Je-li napajeci kabel poskozen, musi
jej z bezpecnostnich ddvodl
vyménit KENWOOD nebo
autorizovany servisni technik
KENWOOD.

Pokud potfebujete pomoc:

® s obsluhou a udrzbou prislusenstvi
nebo

® servisem Ci opravou,
obratte se na prodejnu, v niz jste
pFistroj zakoupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® \/yrobeno v Ciné.

INFORMACE PRO SPRAVNEM
SESROTOVANI VYROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMERNICE
2002/96

Po ukonéeni doby své Zivotnosti
nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né
s domacim odpadem. Je tfeba
zabezpecit jeho odevzdani na
specializovana mista sbéru tfidéného
odpadu, zfizovana méstskou spravou
anebo prodejcem, ktery zabezpecuje
tuto sluzbu. Oddélené seSrotovani
elektrospotiebicl je zarukou
prevence negativnich vlivd na Zivotni
prostredi a na zdravi, které zpusobuje
nevhodné nakladani, umoznuje
recyklaci jednotlivych materiall, a tim
i vyznamnou Usporu energii a surovin.
Pro ucely zddraznéni povinnosti
tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebic¢i je na vyrobku
zaskrtnuty pFislusny symbol pro sbér
tfidéného odpadu.
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recepty

citrbnové prekvapeni s
jahodami

3 150g jahodové jogurty
jahodového jogurtu,

600 ml limonady,

500 g mrazenych jahod.

Staci na pfipravu 5 velkych sklenic.

Nalijte jogurt a limonadu do mixovaci
nadoby. Pfidejte mrazené jahody. Na
10 vtefin spustte rezim Rychlost | “
a poté na 10 vtefin pfepnéte do
rezimu Rychlost ,, 11*. Ihned
podaveite.

husty bananovy mlécny
napoj
3 velké banany (nakrajené na
kousky)
600 ml polotuéného mléka,
7 malych porci vanilkové zmrzliny
(pfiblizna vaha 350 g).
Staci na pfipravu 5 velkych sklenic.
Do mixovaci nadoby nalijte mléko a
pridejte banany. Pfidejte zmrzlinu.
Na 10 vtefin spustte rezim
Rychlost , | “ a poté na 10 vtefin
pfepnéte do reZimu Rychlost ,, 1.
Ihned podaveijte.

0SsVézujici ananasovy a
kokosovy napoj

1 plechovka (425 g) krajeného
ananasu ve vlastni stave,

300 ml ananasového dzusu,

150 ml kokosového mléka

7 malych porci vanilkové zmrzliny
(pfiblizna vaha 350 g).

Staci na pfipravu 5 velkych sklenic.
Nalijte obsah plechovky ananasu ve
vlastni stavé do mixovaci nadoby
spolu s dalS§im ananasovym
dZusem a kokosovym mlékem.
Pridejte zmrzlinu. Na 10 vtefin
spustte rezim Rychlost , 1 “ a poté
na 30 vtefin prepnéte do rezimu
Rychlost , 11“ Ihned podaveijte.

malinovy krém

4 150g malinové jogurty,

300 ml pomerancového dzusu,
175 g mrazenych malin,

175 g (pfiblizné 2 porce)
mrazeného jogurtového dezertu s
vanilkovou pfichuti.

Staci na pfipravu 5 velkych sklenic.
Nalijte Cerstvy jogurt a
pomerancovy dzus do mixovaci
nadoby. Pfidejte mrazené maliny a
mrazeny jogurt. Na 10 vtefin
spustte rezim Rychlost , | “ a poté
na 30 vtefin prepnéte do rezimu
Rychlost , 11“ Ihned podaveijte.
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michany ¢okoladovy a
matovy napoj

475 ml polotuéného mléka,
nékolik kapek esence z maty
peprné na ochuceni,

5 malé porce ¢okoladové zmrzliny
(pfiblizna vaha 250 g).

MnozZstvi pro 2-3 velké sklenice
Nalijte mléko a esenci do mixovaci
nadoby. Pridejte zmrzlinu. Na 10
vtefin spustte rezim Rychlost , | “ a
poté na 10 vtefin pfepnéte do
rezimu Rychlost ,, 11" Ihned
podavejte.

ledové chladny ovocny
napoj
4 kusy oloupaného kiwi roz¢tvrtte,
350 g cerstvych jahod,
425 ml pomerancového dZusu,

10 kostek ledu.
Mnozstvi pro 5 sklenic

Nalijte pomeran€ovy dzus do
mixovaci nadoby a pridejte ovoce.
Pridejte kostky ledu. Na 20 vtefin
spustte rezim Rychlost , | “ a poté
na 20 vtefin prepnéte do rezimu
Rychlost , 11“. Ihned podavejte.

zazvorovy koktejl

350 ml mléka,

7 - 8 kouskUl celého zazvoru (nebo
podle chuti)

35 ml dZzusu z lodyh zazvoru,

5 malé porce vanilkové zmrzliny
(pfiblizna vaha 250 g).

Staci na 2 az 3 sklenice.

Nalijte mléko a dzus do mixovaci
nadoby, pridejte lodyhy zazvoru. Pridejte
zmrzlinu. Na 15 vtefin spustte rezim
Rychlost , | “ a poté na 30 vtefin
prepnéte do rezimu Rychlost ,, 11°.
lhned podavejte.

ananasovy a merun-
kovy koktejl

250 ml ananasového dZusu,
250 ml feckého jogurtu,

250 g Cerstvého ananasu
nakrajeného na kousky,
Nakrajena duzina ze 4 Cerstvych
vypeckovanych merunék,

12 kostek ledu.

Staci na pfipravu 4 az 5 velkych
sklenic.

Nalijte ananasovy dzus a jogurt do
mixovaci nadoby, pfidejte ananas a
meruriky. Pfidejte kostky ledu. Na
20 vtefin spustte rezim Rychlost ,, |
a poté na 30 vtefin prepnéte do
rezimu Rychlost , I1“. Ihned
podavejte.

snidané do skla

175 ml odstfedéného mléka,

125 ml nizkotuéného jogurtu,

1 velky banan nakrajeny na kousky
1 velké nakrajené jablko bez jadfince
10 ml pSeni¢nych klickd,

15 ml tekutého medu,

5 kostky ledu.

Staci na pfipravu 2 - 3velkych
sklenic.

Nalijte miéko a jogurt do mixovaci
nadoby, pfidejte banan, jablko, pSeni¢né
klicky a med. Pridejte kostky ledu. Na
30 vtefin spustte rezim Rychlost ,, | “
a poté na 20 vtefin prepnéte do
rezimu Rychlost , 11“. Ihned
podaveijte.
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kavovy koktejl

250 ml kavy Espresso,

175 ml mléka,

30-45 ml likéru Baileys (mozno
vynechat),

cukr podle chuti,

5 malé porce vanilkové zmrzliny
(pfiblizna vaha 250 g).

Staci na pfipravu 2-3 velkych
sklenic.

Nalijte kavu, mléko a likér do
mixovaci nadoby, pfidejte cukr
(pokud jej pouzijete). Pridejte
zmrzlinu. Na 10 vtefin spustte reZim
Rychlost , | “ a poté na 10 vtefin
pfepnéte do rezimu Rychlost , I1*.
Ihned podavejte.

bananovo-karamelovy
koktejl

2 velké banany, nakrajené na kousky
250 ml mléka,

5 malé porce karamelové zmrzliny
(pfiblizna vaha 250 g).

Staci na pfipravu 2-3 velkych sklenic.
Do mixovaci nadoby nalijte mléko a
pridejte banan. Pridejte zmrzlinu. Na
10 vtefin spustte rezim Rychlost , | “
a poté na 20 vtefin prepnéte do
rezimu Rychlost , 11“. Ihned
podavejte.

ovocna bomba

Nakrajena duzina ze 2-3
vypeckovanych nektarinek,
125 g Cerstvych malin,

125 g Cerstvych jahod,
125 ml limonady,

125 ml jable€ného dZusu,
7 kostek ledu.

MnozZstvi pro 4 sklenic

Nalijte dZus do mixovaci nadoby a
pridejte vSechno ovoce. Pridejte
kostky ledu. Na 10 vtefin spustte
rezim Rychlost , | “ a poté na 20
vtefin pfepnéte do rezimu
Rychlost , 11“. Ihned podavejte.

osvézujici malinovy
napoj
950 ml brusinkového dZusu,
300 g mrazenych malin,
4 malé porce malinového Serbetu
(pfiblizna vaha 275 g).
Staci na pfipravu 6 velkych sklenic.
Nalijte brusinkovy dZus do mixovaci
nadoby, potom pfidejte mrazené
maliny a Serbet. Na 15 vtefin
spustte rezim Rychlost , | “ a poté
na 15 vtefin pfepnéte do rezimu
Rychlost , 11“. Inned podavejte.

tropicky zazvorovy

napoj
475 ml zazvorové limonady,
350 g smichaného mrazeného
ananasu, melounu a manga.
Staci na pfipravu 2-3 velkych
sklenic.
Nalijte zazvorovou sodovku do
mixovaci nadoby, potom pfidejte
mrazené ovoce. Na 15 vtefin
spustte rezim Rychlost , | “ a poté
na 30 vtefin pfepnéte do rezimu
Rychlost , 11“. Ihned podavejte.

ovocna lesni senzace

850 ml limonady,

2 velké rozdrolené pusinky

550 g mrazenych tmavych lesnich
plodu.

Staci na pfipravu 6 velkych sklenic.

Nalijte zazvorovou limonadu do
mixovaci nadoby, potom pfidejte
pusinky a mrazené ovoce. Na 15
vtefin spustte rezim Rychlost | “ a
poté na 30 vtefin pfepnéte do
rezimu Rychlost ,, 11*. Thned
podaveijte.
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orientalni nadhera

1 plechovka €inskych Svestek,
hmotnost po odkapani 250 g (Stava
neni zapotrebi),

600 ml pomerancového dZusu,

125 g créme fraiche (husty krém
mirné okyseleny podmaslim),

12 kostek ledu.

Staci na pfipravu 4 — 5 velkych
sklenic.

Nalijte pomerancovy dzus a créme
fraiche do mixovaci nadoby, potom
pridejte odkapané ovoce a kostky
ledu. Na 15 vtefin spustte rezim
Rychlost , | “ a poté na 15 vtefin
prepnéte do rezimu Rychlost ,, 11"
lhned podaveijte.

okurkovy napoj

550 ml jable€ného dzusu,

pulka nakrajené okurky,

2-3 kusy kiwi nakrajené na kousky,
5 listky maty peprné,

12 kostek ledu.

Staci na pripravu 5 velkych sklenic.

Nalijte jablkovy dZus do mixovaci
nadoby, pfidejte okurku, kiwi a
listky maty peprné a pak kostky
ledu. Na 15 vtefin spustte rezim
Rychlost , | “ a poté na 15 vtefin
prepnéte do rezimu Rychlost ,, 1.
lhned podavejte.

brusinkova bomba

725 ml brusinkového dZzusu,

250 g kondenzovaného mléka,

600 g mrazené smési bobulovitého
ovoce.

Staci na pfipravu 5 velkych sklenic.

Nalijte brusinkovy dzus a
kondenzované mléko do mixovaci
nadoby, potom pfidejte mrazené
ovoce. Na 15 vtefin spustte rezim
Rychlost , | “ a poté na 30 vtefin
prepnéte do rezimu Rychlost ,, 1.
lhned podavejte.
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Az hasznalati utasitas abrai az els6 oldalon lathatok — olvasas kézben hajtsa ki ezt az

oldalt
® Amikor a Smoothie Blender

A Smoothie Blender turmixgépet
finom és taplalo hideg italok
készitésére hasznalhatja. Kénnyi
kezelni, és a turmixot egyenesen

pohérba vagy csészébe ontheti °

belsle. Adunk Onnek egy
kavaroeszkozt is, mellyel még

kénnyebb a keverés. °

Az utasitasokat kdvetéen valogatott
recepteket talal, de a
keverépoharon Iévé egyszerl
jelolések segitségével tetszés
szerinti alapanyagokat mixelhet.
Hasznalhatja gyiimolcsok és
joghurt kombinaciéjahoz (akar friss,
akar fagyasztott), fagylalthoz,
jégkockakhoz, gylimdlcslevekhez
és tejhez.

a Kenwood-késziilék hasznalata
elétt

® Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

® Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkét!

biztonsag

® Kapcsolja ki és huzza ki a fali
aljzatbol:
o alkatrészek fel- és leszerelése

elétt

0 hasznalat utan
o tisztitas el6tt.

® A meghajté egységet, a zsinort és a
villasdugoét soha ne érje nedvesség!

® Ne tegye kezét és evéeszkozoket —
a kever6lapat kivételével — a
keverépoharba, amikor az a
meghajté egységen van!

® Soha ne hasznaljon sérlt gépet!
Vizsgéltassa vagy javittassa meg:
lasd a 'szerviz’ fejezetet!

® Soha ne hasznaljon nem
jovahagyott tartozékot!

® Bekapcsolt allapotban soha ne
hagyja felugyelet nélkul!
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turmixgépet leveszi a meghajtod
egységrol, varja meg, amig a kések
teliesen le nem allnak!

Csak ugy hasznalja a Smoothie
mixert, ha a teteje, vagy a
keverérud és a fedele a helyén van.
A keverdlapatot csak akkor
hasznalja, ha a fedelet rahelyezte a
keverépoharra!l

A berendezés levelesek
elkészitésére is alkalmas.
Turmixolas elétt a folyadékoknak
szobahémérsékletre kel kihdinitk.
A késszerelvényt koriltekintéen
kezelje és tisztitas kozben ne
érintse meg a kés élét!

A Smoothie Blender turmixgépet
kizarélag a vele egyitt adott késsel
hasznalja!

A Smoothie Blender turmixgépet
mindig stabil, szaraz és vizszintes
fellileten hasznalja!

Soha ne helyezze ezt a készlléket
forré gaz- vagy villamos tlizhelyre
vagy azok kdzelébe, illetve olyan
helyre, ahol forr6 készilékkel
érintkezhet!

A Smoothie Blender turmixgép nem
rendeltetésszer(i hasznalata
sériléshez vezethet.

A késziléket nem uUzemeltethetik
olyan személyek (a gyermekeket is
beleértve), akik mozgasukban,
érzékszerveik tekintetében vagy
mentalis téren korlatozottak, illetve
amennyiben nem rendelkeznek
kell6 hozzaértéssel vagy
tapasztalattal, kivéve ha egy, a
biztonsagukért felelésséget vallald
személy a készlilék hasznalatat
felugyeli, vagy arra vonatkoz6an
utasitasokkal latta el 6ket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy
a készulékkel jatsszanak.



® A késziléket csak a
rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznalja! A
Kenwood nem vallal felel6sséget,
ha a készliléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak,
illetve ha ezeket az utasitasokat
nem tartjak be.

a halézatra csatlakoztatas el6tt:

® Ugyeljen ra, hogy taparam azonos
legyen a késziilék alatt feltlintetett
értékkel.

® Ez a készllék megfelel a
2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrol
sz6l6 EK Iranyelvnek és a
2004.10.24-ei 1935/2004 szamu,
élelmiszerekkel érintkezésre szant
anyagokkal kapcsolatos EK
jogszabalynak.
az elsé hasznalat el6tt

® Mossa el az alkatrészeket: lasd a
“karbantartas és tisztitas” fejezetet!

jelmagyarazat

keverélapat

kupak

fedél

keverépohar
fogantyu
csapszerelvény

— csapforgaté kar @
— csaptest ©®
tomitégyrd
forgdkés egység
fékapcsold (O)
impulzus gomb (P)
.|, sebesség gomb
.11, sebesség gomb
adagolé gomb E’

@OO®EO

CISIEICICICIS)

a smoothie turmixgép
hasznalata

1 Tegye ra a tomitégy(r(it a késes
szerelvényre.

2 Csavarozza be a talpas poharat a
késes szerelvénybe.

3 Csavarozza ra a csapszerelvényt a
keverépoharra!l Az adagol6csapnak
az @ allasban kell lennie.

4 Helyezze ra az 6sszeszerelt

keverépoharat meghajté egységre!

5 Tegye bele a folyékony

alapanyagokat a keverépoharba!

® Ez magaban foglalja a (nem

fagyasztott) gylimdlcsoket, friss
joghurtot, tejet és a
gyumolcsleveket. Ezek betdltheték
a talpas poharba a “liquids”
(folyadék) jelig 3 vagy 6 adaghoz.

6 Tegye bele a jeget vagy a

fagyasztott alapanyagokat a
keverépoharbal

® Ez magaban foglalja a fagyasztott

gylmolcsoket, a fagyasztott
joghurtot, jégkrémet vagy jeget.
Ezek legfeljebb a “frozen
ingredients” (fagyasztott
alkotoelemek) jelig tolthetdk be a
megfelel6 szamu adaghoz.

7 Nyomija ra a fedelet a

keverépoharra!

8 Nyomja a kupakot a fedélbe, illetve

helyezze bele a keverdlapatot!

® A keverdlapatot akkor lehet

hasznalni, amikor sir{ turmixot kell
megkeverni vagy nagyobb
mennyiségl fagyasztott ételt
hasznal folyadékkal.

9 Csatlakoztassa a halézatba.
® Ha a mixert a talpas poharral a

helyén dugaszolja be az
aramcsatlakozéba, a fékapcsolo
vilagitani fog, hogy jelezze, a
készilék hasznalatra kész. Ha
funkcié gomb van kivalasztva, a
vilagitas atvalt a fékapcsolordl a
kivalasztott gombra, és
kikapcsolaskor vissza a
fékapcsoloéra.

10 Nyomja le az , |, sebesség
gombot, és hagyja a mixert
dolgozni max. 30 méasodpercig,
ezzel kezd6dik a keverés, majd
nyomja le a , 11, sebesség gombjat.
Hagyja, hogy az alkotoelemek
simara keveredjenek.
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® A kever@lapatot az orajarassal
ellenkezd irdnyba mozgatva
hasznalja!

11 Nyomja le a f6kapcsolot a késziilék
kikapcsolasahoz.

12 Tegyen egy poharat a csap ala,
nyomja le az adagolé gombot, és
huzza elére az adagolé csap karjat.

® A higabb italok az adagolé gomb
nélkil is adagolhatok.

® A keverdlapat hasznalataval
engedje ki a s(rlbb turmix-italokat.

® A siriibb turmixok utolsé adagjanak
kidontéséhez tegyen bele néhany
evOkanalnyi folyadékot a kifolyas
elésegitéséhez.

13 Ha a pohar tele van, kapcsolja ki,
és engedje fel a csap karjat.
Hasznalat utan aramtalanitsa.
VAGY
Kapcsolja ki, vegye ki a talpas
poharat, és Ontse at az italt.
Hasznalat utan aramtalanitsa.

tippek

® Higabb turmix készitéséhez
hasznaljon tébb folyadékot!

® Ha s(iribb, sima italt kivan
késziteni, tegyen bele tébb
fagyasztott alkotéelemet, de nem
Iépje tul a talpas poharon bejeldlt
fagyasztasi hatarértéket.

® A fedél felhelyezése el6tt a
keverélapat segitségével nyomja
bele a szilard anyagokat a
folyadékba!

® Az impulzus gombot hasznalja a
tapegység lzemeltetésére a start-
stop eljaras soran az ital
texturajanak szabalyozasara.
Legyen 6vatos, mivel ez
automatikusan nagyobb
sebességet valaszt, és azt
okozhatja, hogy az ital oldalra és a
talpas pohar fedelére kilottyen.

® Az alapanyagok rosttartalma miatt
bizonyos italok nem teljesen siméak
keverés utan.

® Egyes italok allas utan letlepednek,
azért célszerl azokat kdzvetlendl
turmixolas utan fogyasztani. A
lellepedett italokat fogyasztas el6tt
fel kell keverni.

fontos

® Soha ne mixeljen tébbet a talpas
poharon bejel6lt maximalis
mennyiségnél.

® Ne turmixoljon széraz
alapanyagokat (pl. fliszert, diot,
mogyorot), illetve ne jarassa uresen
a Smoothie Blender késziléket!

® Ne hasznalja a Smoothie Blender
turmixgépet taroléként! Hasznalat
el6tt és utan Uritse ki!

® Egyes folyadékok (pl. tej) térfogata
megné vagy felhabosodnak
turmixolas kézben, ezért ne toltse
tul a keverépoharat és lgyeljen ra,
hogy a fedél megfeleléen legyen
felhelyezve!

® A Smoothie Blender turmixgép
hosszu élettartamanak biztositasa
érdekében soha ne miikodtesse
folyamatosan 60 masodpercnél
hosszabb ideig!

® Soha ne turmixoljon a fagyasztas
soran osszedllt anyagokat, hanem
ezeket torje 0ssze a keverépoharba
helyezés elétt!

karbantartas és tisztitas

® Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki és
huzza ki a fali aljzatbol és szedje
szét a késziléket!

® A meghajté egységet, a zsinort és a
villasdugot soha ne érje nedvesség!

® A forgokés egység lecsavarasa
el6tt Uritse ki a keverépoharat!

® Mindig kdzvetlenul hasznalat utan
mossa el Ne hagyja, hogy az étel
raszaradjon a keverépoharra, mert
ez megneheziti a tisztitast!

® Mosogatogépben ne mosogassa a
tomité gydrdt, a csap szerelvényt
vagy a késes szerelvényt.

® \egye le a csapot, és alaposan
tisztitsa meg az alkatrészeket
minden hasznalat utan.
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Smoothie Blender egység

A Smoothie mixer szétszerelése
el6tt félig toltse fel a talpas poharat
meleg vizzel. Tegye a helyére a
fedelet és a keveré rudat, majd
csatlakoztassa a tapforrashoz.
Nyomja le a “| “ sebességet, és
mikddés kdzben nyissa ki a
csapot, és hagyja a vizet lefolyni a
tartoba, hogy megtisztitsa a
szelepet. Ez addig ismételhetd,
amig tiszta nem lesz a kifolyé viz.
meghajté egység

Tordlje at nedves ruhaval, majd
szaritsa meg!

forgokés egység

vegye le és mossa el a tomitd
gy(rt!

Ne érjen az éles késekhez, hanem
mosogatoszeres vizzel és kefével
tisztitsa meg, majd bé vizzel 6blitse
le! A forgokés egységet ne meritse
vizbe!

Elével lefelé forditva hagyja
szaradni, gyermekek altal nem
elérhet6 helyen!

keverdépohar, fedél, kupak és
keverélapat

Kézzel mossa el, tiszta vizzel
Oblitse le, majd szaritsa meg!

a csap tisztitasa

Csavarozza ki a csap szerelvényt a
talpas poharbol.

Szerelje le a csapot ugy, hogy
kicsavarozza a csap karjat a csap
hazabol @. Ne vegye le a
szerelvény fehér miianyag
komponensét!

Mosogassa el a komponenseket,
majd oOblitse le, és alaposan
szaritsa meg.

Szerelje 6ssze a csapot a fentiek
forditott sorrendjében.

Ugy tegye vissza a csapot a talpas
pohéarra, hogy a tomitések
pontosan a talpas poharon
legyenek @.

szerviz és
veviszolgalat

® Ha a hal6zati vezeték sérllt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD altal jévahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van sziiksége:

® 3 készulék hasznalataval vagy

® 3 karbantartéssal és a javitassal
kapcsolatban,
Iépjen kapcsolatba azzal az
elarusitéhellyel, ahol a késziiléket
véasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesiilt Kiralysagban.
® Keszilt Kinaban.
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A TERMEK MEGFELELG MODON
TORTENO
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EC
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett késziléket nem szabad a
lakossagi hulladékkal egyitt kezelni.
A leselejtezett termék az
dnkormanyzatok éltal kijelolt szelektiv
hulladékgydijtékben (hulladékgy(ijté
udvar) vagy az elhasznalédott
készUllékek visszavételét vegozd
keresked6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi készulékek
szelektiv gyljtése és kezelése
lehet6évé teszi a nem megfeleléen
végzett hulladékkezelésbdl adédo, a
kémyezetet és az egészséget
veszélyeztetd negativ hatasok
megelézését és a készllék
alkotorészeinek Ujrahaszonsitasat,
melynek révén jelentés energia-és
eréforras-megtakaritas érheté el.

Az elektromos haztartasi készllékek
szelektiv gy(jtésére és kezelésére
vonatkozo kotelezettséget a terméken
feltlintetett athuzott szemétgydijté
edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.

receptek

eper- citrom
meglepetés

3x150 g epres joghurt
600 ml limonadé

500 g fagyasztott eper
5 nagy pohar turmixhoz

Tegye a joghurtot és a limonadét a
keverépoharba. Adja hozza a
fagyasztott epret. Kapcsoljunk

.|, sebesség allasba 10 mp-ig,
majd , |1, sebesség allasba tovabbi
10 mp-ig. Azonnal szervirozzuk.

s{rd banan-milkshake

3 nagy banan (feldarabolva)

600 ml félzsiros tej

7 kis gdmb vaniliafagylalt (kb. 300
9)

5 nagy pohér turmixhoz

Tegye a keverépoharba a banant
és a tejet. Adja hozza a fagylaltot.
Kapcsoljunk , |, sebesség allasba
10 mp-ig, majd , I1,, sebesség
allasba tovabbi 10 mp-ig. Azonnal
szervirozzuk.

ananaszos-kokuszos
udité
1 doboz (425g) darabolt ananasz
levében
300 ml ananaszlé
150 ml kdkusztej

7 kis gémb vaniliafagylalt (kb. 350g)
5 nagy pohar turmixhoz

Tegye az ananaszt sajat levével, a
kiegészité ananaszlével, valamint a
kokusztejjel egydtt a
keverépoharba. Adja hozza a
fagylaltot. Kapcsoljunk

.|, sebesség allasba 10 mp-ig,
majd , |1, sebesség allasba tovabbi
30 mp-ig. Azonnal szervirozzuk.
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malnakrém

4 pohar 150 g-os malnas joghurt
300 ml narancslé

175 g fagyasztott malna

175 g (kb 2 gdmb) fagyasztott
joghurtos desszert, vanilia iz(

5 nagy pohar turmixhoz

Tegye a friss joghurtot és a
narancslevet a keverépoharba. Adja
hozza a fagyasztott malnat és a
fagyasztott joghurtot. Kapcsoljunk
»|, sebesség allasba 10 mp-ig,
majd , |1, sebesség allasba tovabbi
30 mp-ig. Azonnal szervirozzuk.

kokuszos menta-shake

475 ml félzsiros tel

néhany csepp borsmenta-esszencia
izesitésnek

5 kis gdmb csokoladéfagylalt (kb.
250 g)

2-3 nagy poharhoz elegend6

Tegye a tejet és az esszenciat a
keverépoharba. Adja hozza a
fagylaltot. Kapcsoljunk

,|, sebesség allasba 10 mp-ig,
majd , |1, sebesség allasba tovabbi
10 mp-ig. Azonnal szervirozzuk.

jéghideg gyumaolcsmix

4 meghamozott kivi, négy részre
vagva

350 g friss eper

425 ml narancslé

10 jégkocka

5 poharhoz elegendé

Tegye a gyimolcsoket és a
narancslét a keverépoharba. Adja
hozz4 a jégkockakat. Kapcsoljunk
.|, sebesség allasba 20 mp-ig,
majd , I1,, sebesség allasba tovabbi
20 mp-ig. Azonnal szervirozzuk.

gyombéres turmix

350 ml tej

7 - 8 darab gydombérbefétt, illetve
izlés szerinti mennyiség

35 ml gydmbérlé

5 kis gémb vaniliafagylalt (kb. 250g)
2-3 pohar turmix lesz bel6le

Tegye a tejet, a gydombért és a
gyémbérlevet a keverépoharba.
Adja hozza a fagylaltot.
Kapcsoljunk , |, sebesség éallasba
15 mp-ig, majd , I1,, sebesség
allasba tovabbi 30 mp-ig. Azonnal
szervirozzuk.

ananasz-sargabarack
turmix

250 ml ananaszlé

250 ml gorog joghurt

250 g friss ananasz, darabolt

4 friss sargabarack, kimagozva és
darabolva

12 jégkocka

4-5 nagy pohar turmixhoz

Tegye az ananaszlét, a joghurtot,
az ananaszt és a sargabarackot a
keverépoharba. Adja hozza a
jégkockakat. Kapcsoljunk

|, sebesség allasba 20 mp-ig,
majd , |1, sebesség allasba tovabbi
30 mp-ig. Azonnal szervirozzuk.
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folyékony reggeli

175 ml zsirszegény tej

125 ml zsirszegény joghurt

1 nagy banan felvagva

1 nagy, kimagozott és feldarabolt
alma

10 ml buzacsira

15 ml folyés méz

5 jégkocka

2-3 nagy pohar turmixhoz

Tegye a tejet, a joghurtot, a banant,
az almat, a buzacsirat és a mézet a
keverépoharba. Adja hozza a
jégkockakat. Kapcsoljunk

»|, sebesség allasba 30 mp-ig,
majd , |1, sebesség allasba tovabbi
20 mp-ig. Azonnal szervirozzuk.

kavéturmix

250 ml Espresso kavé

175 ml tej

30-45 ml Baileys likor (tetszés
szerint)

cukor (izlés szerint)

5 kis gdmb vanilia fagylalt (kb. 250g)
2-3 nagy pohar turmixhoz

Tegye a kavét, a tejet, a likért és a
cukrot (ha akar beletenni) a
keverépoharba. Adja hozza a
fagylaltot. Kapcsoljunk

»| ., sebesség allasba 10 mp-ig,
majd , |1, sebesség allasba tovabbi
10 mp-ig. Azonnal szervirozzuk.

bananos-karamellas
turmix

2 nagy banan felvagva

250 ml tej

5 kis gdmb karamell fagylalt (kb.
2509)

2-3 nagy pohar turmixhoz

Tegye a banant és a tejet a
keverépoharba. Adja hozza a
fagylaltot. Kapcsoljunk

»| ., sebesség allasba 10 mp-ig,
majd , |1, sebesség allasba tovabbi
20 mp-ig. Azonnal szervirozzuk.

gyumolcsozon

2-3 nektarin, kimagozva és
feldarabolva

125 g friss méalna

125 g friss foldieper

125 ml limonadé

125 ml rostos almalé

7 jégkocka

4 pohérhoz elegend6

Tegye a gyimolcsoket és a lét a
keverépoharba. Adja hozza a
jégkockakat. Kapcsoljunk

.|, sebesség allasba 10 mp-ig,
majd , |1, sebesség allasba tovabbi
20 mp-ig. Azonnal szervirozzuk.

malna-uditd

950 ml afonyalé

300 g fagyasztott malna

4 kis gdbmb malna-jégkasa (kb.
275q)

6 nagy pohar turmixhoz

Tegye az afonyalét a
keverépoharba, majd adja hozza a
fagyasztott malnat és a jégkasat.
Kapcsoljunk , |, sebesség allasba
15 mp-ig, majd , I1,, sebesség
allasba tovabbi 15 mp-ig. Azonnal
szervirozzuk.

tropusi gyombeér

475 ml gyébmbérsor

350 g fagyasztott ananasz-, dinnye-
és mangodkeverék

2-3 nagy pohar turmixhoz

Tegye a gydmbérsort a
keverépoharba, majd adja hozza a
fagyasztott gylimolcsot.
Kapcsoljunk , |, sebesség éallasba
15 mp-ig, majd , I1,, sebesség
allasba tovabbi 30 mp-ig. Azonnal
szervirozzuk.
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erdei gyumolcs-
kulonlegesség

850 ml limonadé

2 nagy habcsok 6sszeroppantva
550 g fagyasztott, fekete erdei
gyuimolcs

6 nagy pohar turmixhoz

Tegye a limonadét és a morzsolt
habcsokot a keverépoharba, majd
adja hozza a fagyasztott
gyuimolcsot. Kapesoljunk

.|, sebesség éllasba 15 mp-ig,
majd , I1,, sebesség allasba tovabbi
30 mp-ig. Azonnal szervirozzuk.

keleti varazslat

1 doboz litchi, lesz(irve 250 g (a
lére nincs sziikség)

600 ml narancslé

125 g tejszin

12 jégkocka

4-5 nagy pohar turmixhoz
Tegye a lesz(rt litchit, a
narancslevet és a tejszint a
keverépoharba. Adja hozza a
jégkockakat. Kapcsoljunk

»|, sebesség allasba 15 mp-ig,
majd , |1, sebesség allasba tovabbi
15 mp-ig. Azonnal szervirozzuk.

hisitd6 uborka-koktél

550 ml almalé

fél uborka, darabolva

2-3 kivi, feldarabolva

5 mentalevél

12 jégkocka

5 nagy pohar turmixhoz

Tegye az almalevet, az uborkat, a
kivit és a menteleveleket a
keverépoharba, majd adja hozza a
jégkockakat. Kapcsoljunk

»| ., sebesség allasba 15 mp-ig,
majd , |1, sebesség allasba tovabbi
15 mp-ig. Azonnal szervirozzuk.

turmix bogyos
gyUumadlcsokbél

725 ml afonyalé

250 g sUritett tej

600 g fagyasztott bogyds gyiimdlcs-
keverék

5 nagy pohar turmixhoz

Tegye az afonyalevet és a s(ritett
tejet a keverépoharba, majd adja
hozza a fagyasztott gylimolcsot.
Kapcsoljunk , |, sebesség allasba
15 mp-ig, majd , I1,, sebesség
allasba tovabbi 15 mp-ig. Azonnal
szervirozzuk.
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Przed przystapieniem do zapoznawania sie z instrukcja obstugi otworzy¢ na

pierwszej stronie zawierajacej schemat pogladowy.

Mikser Smoothie Blender umozliwia
przygotowywanie smacznych i
pozywnych zimnych napojéw. Jest
fatwy w obstudze, a przygotowane
koktajle mozna nalewac¢
bezposrednio do filizanki lub
szklanki. Do kompletu dotaczono
takze utatwiajgce mieszanie
mieszadto.

Na koncu instrukcji obstugi znajduje
sie wybor przepiséw. Praktyczne
oznaczenia na dzbanku pozwalajg
na mieszanie dowolnych,
wybranych przez uzytkownika
sktadnikow. Mozna stosowac rézne
potaczenia owocow, jogurtow
(zaréwno $wiezych, jak i
mrozonych), lodéw, sokéw, mleka i
lodu w kostkach.

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

® Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

® Wyjmij wszystkie materiaty
pakunkowe oraz wszelkie etykiety.

bezpieczenstwo obstugi

® Wylaczy¢ mikser i wyjaé wtyczke z
gniazda sieciowego:
O przed przystgpieniem do
montazu i demontazu czesci
O po uzyciu
O przed przystgpieniem do
czyszczenia.
® Nie wolno dopusci¢ do zamoczenia
podstawy zasilajgcej, przewodu
sieciowego lub wtyczki.
® W momencie, gdy dzbanek
znajduje sie na podstawie
zasilajacej, nie nalezy do niego
wktadac¢ rak badz przyboréw
kuchennych (poza mieszadtem).
® Uszkodzonego urzgdzenia nie
wolno uzywac¢. W razie awarii
odda¢ mikser do sprawdzenia lub
naprawy (zob. cze$¢ pt. ,Serwis”).

® Nigdy nie stosowac
niekompatybilnych nasadek.

® \Wigczonego urzadzenia nie nalezy
pozostawia¢ bez dozoru.

® Przed zdjeciem miksera Smoothie
Blender z podstawy zasilajacej
zaczekac, az ostrza catkowicie sig
zatrzymajq.

® Miksera Smoothie Blender uzywacé
wytgcznie z zamknietg pokrywa z
zamontowanym mieszadtem lub
zakrywka.

® Nie nalezy uzywac mieszadta, jezeli
dzbanek nie jest przykryty pokrywa.

® Mikser mozna stosowaé¢ do
przygotowywania zup. Przed
miksowaniem, ptyn nalezy ostudzi¢
do temperatury pokojowe;.

® Wyjmujac i zaktadajac zespot ostrzy
nalezy zachowac¢ ostrozno$¢.
Podczas mycia nie dotykac¢
krawedzi thacych.

® \W mikserze Smoothie Blender
stosowaé wytgcznie ostrza
zalgczone w zestawie.

® Podczas pracy urzadzenie umiesci¢
na suchej, rownej i stabilnej
powierzchni.

® Miksera nie wolno stawia¢ na ani w
poblizu goracego palnika
elektrycznego lub gazowego lub w
miejscu, w ktorym mogtby sie
styka¢ z nagrzanym urzadzeniem.

® Niezgodne z przeznaczeniem
stosowanie miksera Smoothie
Blender moze grozi¢ wypadkiem.

® Niniejsze urzadzenie nie powinno
by¢ uzywane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
umystowych lub o zaburzonych
zmystach, jak réwniez przez osoby
niedo$wiadczone i nie znajace si¢
na urzadzeniu, dopdki nie zostang
one przeszkolone na temat zasad
eksploatacji tego urzadzenia lub nie
bedg nadzorowane przez osobe
odpowiadajacy za ich
bezpieczenstwo.
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® Nalezy sprawowac kontrole nad
dzieémi, zeby nie bawity sie
urzadzeniem.

® Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku
niewtasciwego korzystania z
urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukgiji.
przed podtaczeniem

® Sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe
odpowiada danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy
urzadzenia.

® Niniejsze urzadzenie jest zgodne z
dyrektywg 2004/108/WE dotyczaca
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz z
rozporzadzeniem WE nr 1935/2004
z dnia 24 pazdziernika 2004 r.
dotyczacym materiatow
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.
przed pierwszym uzyciem

® Umyc¢ czesci (zob. ustep pt.
,Konserwacja i czyszczenie”).

legenda

mieszadto

zakrywka

pokrywa

dzbanek

uchwyt

zespot nalewajacy

— dzwignia kranika @

— kranik @

pierscien uszczelniajacy
zespot ostrzy

przycisk podtaczenia do sieci (O)
przycisk pracy przerywanej (P)
przycisk wolnych obrotéw | ”
przycisk szybkich obrotow , 117
przycisk nalewania E]

@O

CIEEICICICIS)

obstuga miksera
Smoothie Blender

1 Na zespét ostrzy zatozy¢ pierscien
uszczelniajacy.

2 Przykreci¢ dzbanek na zespot
ostrzy.

3 Przykreci¢ zespot nalewajgcy do
dzbanka. Sprawdzi¢, czy dzwignia
kranika znajduje sie w pozycji
zamknigtej — ,,off” @.

4 Ziozony dzbanek umiesci¢ na
podstawie zasilajace;.

5 Do dzbanka wla¢ sktadniki ptynne.

® Skiadniki ptynne obejmuja owoce
(nie mrozone), $wiezy jogurt, mleko
i soki owocowe. Dzbanek mozna
napetnia¢ do poziomu oznaczonego
stowem ,liquids” (sktadniki ptynne)
na 3 lub 6 porgiji.

6 Do dzbanka doda¢ 16d lub sktadniki
mrozone.

® Skiadniki mrozone obejmujg
mrozone owoce, mrozony jogurt,
lody lub 16d w kostkach. Dodajac
sktadniki nie wolno przekracza¢
poziomu oznaczonego ,frozen
ingredients” (sktadniki mrozone) dla
odpowiedniej liczby porcji.

7 Na dzbanek nasadzi¢ pokrywe.

8 W otworze pokrywy umiescic¢
zakrywke lub mieszadto.

® Mieszadto mozna stosowac¢ do
mieszania gestych mieszanek lub
przy dodawaniu duzej ilosci
sktadnikow mrozonych.

9 Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.

® Gdy urzgdzenie z zamontowanym
dzbankiem jest podtgczone do
pradu, przycisk podtaczenia do
sieci Swieci si¢ wskazujac, ze
urzadzenie jest gotowe do uzycia.
Wigczenie innego przycisku
funkcyjnego powoduije, ze
pods$wietlony zostanie wybrany
przycisk. Po wytaczeniu danej
funkcji ponownie zaswieci sig¢
przycisk podtaczenia do sieci.
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10 Nacisna¢ przycisk wolnych obrotow
»1” na maksymalnie 30 sekund,
aby rozpocza¢ proces miksowania.
Nastepnie wcisna¢ przycisk

szybkich obrotéw ,, 11”. Miksowaé
sktadniki az do uzyskania jednolitej
konsystenciji.

® Mieszadta uzywac obracajac je w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

11 Nacisna¢ przycisk podtaczenia do
sieci, aby wytaczy¢ urzadzenie.
12 Pod kranikiem umies$ci¢ szklanke,
nacisng¢ przycisk nalewania, a
dzwignie kranika dozujacego

przycisng¢ w dot.

® Rzadsze napoje mozna nalewacé
bez konieczno$ci wigczania
przycisku nalewania.

® Aby utatwi¢ nalewanie gestych
napojoéw, mozna uzy¢ mieszadta.

® Ostatnig porcje gestego napoju
fatwiej nala¢ po dodaniu do
dzbanka kilku tyzek stotowych
ptynu, co poprawia przeptyw
napoju.

13 Po napetnieniu szklanki wytaczy¢
urzadzenie i zwolni¢ dzwignie. Po
zakonczeniu pracy wyja¢ wtyczke z
gniazda sieciowego.

LUB

Wytaczy¢ urzadzenie, zdjac
dzbanek i nala¢ napdj. Po
zakonczeniu pracy wyja¢ wtyczke z
gniazda sieciowego.

wskazowki

® Rzadszy koktajl uzyskuje sie
dodajac wiecej ptynu.

® Aby napdj byt gestszy, nalezy
dodac¢ wigcej sktadnikow
mrozonych (nie nalezy jednak
przekracza¢ zaznaczonego na
dzbanku poziomu sktadnikow
mrozonych).

® Przed zatozeniem pokrywy za
pomocg mieszadta wymieszacé
dodane sktadniki mrozone z
ptynem.
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Przycisk pracy przerywanej
pozwala na kontrolge konsystencji
przygotowywanego napoju. Nalezy
zachowac ostroznos¢, poniewaz
mikser automatycznie wybiera
wyzsze obroty, co moze
spowodowac rozchlapanie ptynu na
boki i pokrywe dzbanka.

Po wymieszaniu sktadnikow,
konsystencja niektorych napojow
pozostaje niejednolita ze wzgledu
na znajdujace sie w sktadnikach
nasiona lub wiokna.

Skfadniki niektérych napojow moga
po odstawieniu ponownie sie
rozdzieli¢, dlatego napoje te
najlepiej wypija¢ od razu.
Rozdzielone sktadniki nalezy przed
wypiciem ponownie wymieszac.

uwaga
Nie przekracza¢ oznaczonej na
dzbanku maksymalnej pojemnosci.
Nie miksowa¢ sktadnikéw suchych
(np. przypraw lub orzechéw) ani nie
uruchamia¢ miksera z pustym
dzbankiem.

Nie uzywac¢ miksera jako pojemnika
do przechowywania. Nieuzywany
mikser powinien by¢ pusty.
Niektore ptyny powiekszajg swojq
objetosc¢ lub pienig sie podczas
mieszania (np. mleko), dlatego nie
nalezy przepetnia¢ dzbanka i
sprawdzac, czy pokrywa jest
prawidtowo zatozona.

Dtugi okres uzytkowania miksera
mozna zapewni¢ nie uzywajgc
urzadzenia przez okres dtuzszy niz
60 sekund ciagtej pracy.

Nie miesza¢ sktadnikéw, ktére
zbrylity sie podczas zamrazania.
Przed umieszczeniem w dzbanku
nalezy je pokruszyc.



konserwacja i
czyszczenie

® Przed przystgpieniem do
czyszczenia mikser nalezy
wytgczyé¢, wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego i rozmontowac
urzadzenie.

® Nie wolno dopuszczaé¢ do

zamoczenia podstawy zasilajace;j,

przewodu sieciowego lub wtyczki.

Przed odkreceniem ostrzy dzbanek

nalezy oproznic.

® Po uzyciu natychmiast umy¢. Nie
dopusci¢, by sktadniki zaschty na
dzbanku i jego czesciach, poniewaz
utrudnia to czyszczenie.

® Uszczelki, kranika ani zespotu

ostrzy nie nalezy my¢ w zmywarce

do naczyn.

Po kazdym uzyciu kranik nalezy

rozkreci¢ i doktadnie umy¢

wszystkie czesci.

zespot miksujacy

Przed rozmontowaniem miksera,
dzbanek nalezy napetni¢ do potowy
cieptg woda. Zatozy¢ pokrywe i
mieszadto, a nastepnie umiesci¢ na
podstawie zasilajacej. Nacisna¢
przycisk wolnych obrotéw , 17, a
nastepnie w trakcie pracy otworzy¢
kranik i pozwoli¢, by woda sptyneta
do podstawionego pod kranik
pojemnika, oczyszczajac w ten
spos6b zawoér. Czynno$¢ mozna
potarza¢ do momentu, az
sptywajgca woda bedzie czysta.
podstawa zasilajaca

® \Wytrze¢ wilgotng szmatka, a

nastepnie wysuszyc.

zespot ostrzy

Zdjac i wyptukac pierscien

uszczelniajacy.

2 Nie dotykac¢ ostrzy. Nalezy je
oczysci¢ szczoteczka i goraca
wodg z ptynem do naczyn, a
nastepnie doktadnie optuka¢ pod
biezacg woda. Nie zanurzac
zespotu ostrzy w wodzie.

N

3 Pozostawi¢ zespét ostrzy do
wyschniecia do géry nogami, w
miejscu niedostepnym dla dzieci.
dzbanek, pokrywa, zakrywka,
mieszadto

Umy¢ recznie, optuka¢ czystg wodag

i wysuszyc.

czyszczenie kranika

Odkreci¢ kranik od dzbanka.

2 Zdja¢ kranik, odkrecajac dzwignie
od korpusu kranika @. Nie
zdejmowac biatej, plastykowej
czesci kranika.

3 Umyé, wyptukac¢ i doktadnie
wysuszy¢ czesci.

4 Ponownie ztozy¢ kranik, wykonujac
powyzsze czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

5 Przymocowac kranik z powrotem
do dzbanka, pamigtajac o tym, by
prawidtowo umiesci¢ uszczelki w
otworze wylotowym dzbanka @.

-

obstuga i ochrona
konsumenta

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo,
jesli uszkodzony zostat przewdd,
musi on zosta¢ wymieniony przez
specjaliste firmy KENWOOD lub
przez upowaznionego przez te
firme specjaliste .
Jesli potrzebujesz pomocy w
zwigzku z:

® eksploatacjg swojego urzadzenia
albo

® obstugg lub naprawg
skontaktuj sie ze sklepem, w
ktorym nabytes$ urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® Wyprodukowano w Chinach.
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UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z
DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu
uzytecznosci produktu nie nalezy
wyrzucac¢ go do odpadow miejskich.
Mozna dostarczy¢ go do
odpowiednich o$rodkow
segregujacych odpady
przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek
zapewniajgcych takie ustugi. Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala
unikng¢ negatywnych skutkow dla
Srodowiska naturalnego i zdrowia
wynikajacych z jego
nieodpowiedniego usuwania i
umozliwia odzyskiwanie materiatow, z
ktoérych jest ztozony, oraz osiggniecia
w ten sposéb znaczacej oszczednosci
energii i zasobow.

Na obowigzek osobnego usuwania
sprzetu AGD wskazuje umieszczony
na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.

przepisy

niespodzianka
truskawkowo-cytrynowa

3 kubki (po 150 g) jogurtu
truskawkowego

600 ml lemoniady

500 g mrozonych truskawek

llos¢ sktadnikéw na 5 duze szklanki
Umiesci¢ jogurt i lemoniade w
kielichu. Doda¢ mrozone truskawki.
Uruchomié mikser przy ustawieniu
wolne obroty , 1 ” na 10 sekund, a
nastepnie przy ustawieniu szybkie
obroty , I1” réwniez na 10 sekund.
Serwowac bezposrednio po
przygotowaniu.

gesty bananowy koktajl
mleczny

3 duze banany (pokrojone na
kawatki)

600 ml mleka potttustego

7 matych tyzek lodéw waniliowych
(waga okoto 350 g)

llos¢ sktadnikéw na 5 duze szklanki

Umiesci¢ banany i mleko w
kielichu. Doda¢ lody. Uruchomié
mikser przy ustawieniu wolne
obroty , 1 ” na 10 sekund, a
nastepnie przy ustawieniu szybkie
obroty , I1” réwniez na 10 sekund.
Serwowac bezposrednio po
przygotowaniu.
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ananasowo-kokosowy
napdj orzezwiajacy

1 puszka (425 g) krojonych
ananasow w soku

300 ml soku z ananaséw

150 ml mleka kokosowego

7 matych tyzek lodéw waniliowych
(waga okoto 350 g)

llos$¢ sktadnikéw na 5 duze szklanki

Umiesci¢ zawartos$¢ puszki
ananasow w soku w kielichu razem
z dodatkowym sokiem z ananaséw
i mlekiem kokosowym. Dodac lody.
Uruchomi¢ mikser przy ustawieniu
wolne obroty , | " na 10 sekund, a
nastepnie przy ustawieniu szybkie
obroty ,, 11” na 30 sekund.
Serwowac bezposrednio po
przygotowaniu.

krem malinowy

4 kubki (po 150 g) jogurtu
malinowego

300 ml soku pomaranczowego
175 g mrozonych malin

175 g (okoto 2 tyzki) mrozonego
deseru jogurtowego o smaku
waniliowym

llos$¢ sktadnikéw na 5 duze szklanki
Umiesci¢ $wiezy jogurt i sok
pomaranczowy w kielichu. Doda¢
mrozone maliny i mrozony jogurt.
Uruchomi¢ mikser przy ustawieniu
wolne obroty , | " na 10 sekund, a
nastepnie przy ustawieniu szybkie
obroty ,, 11” na 30 sekund.
Serwowaé bezposrednio po
przygotowaniu.

koktajl mleczny
czekoladowo-mietowy

475 ml mleka potttustego

kilka kropel esencji mietowej do
smaku

5 mate tyzki lodéw czekoladowych
(waga okoto 250 g)

llos¢ sktadnikdéw na 2-3 duze szklanki
Umiesci¢ mleko i esencje w
kielichu. Doda¢ lody. Uruchomié
mikser przy ustawieniu wolne
obroty , 1 " na 10 sekund, a
nastepnie przy ustawieniu szybkie
obroty , I1” réwniez na 10 sekund.
Serwowac bezposrednio po
przygotowaniu.

owocowy koktajl lodowy

4 obrane owoce kiwi pokrojone na
cwiartki

350 g $wiezych truskawek

425 ml soku pomaranczowego

10 kostek lodu

llos¢ sktadnikéw na 5 szklanek

Umiesci¢ owoce i sok
pomaranczowy w kielichu. Doda¢
kostki lodu. Uruchomi¢ mikser przy
ustawieniu wolne obroty , | ” na 20
sekund, a nastepnie przy
ustawieniu szybkie obroty , 11"
rowniez na 20 sekund. Serwowac
bezposrednio po przygotowaniu.

koktajl imbirowy

350 ml mleka

7 - 8 kawatkéw imbiru w syropie lub
do smaku

35 ml soku z imbiru w syropie

5 mate tyzki lodéw waniliowych
(waga okoto 250 g)

llos¢ skfadnikéw na 2-3 szklanki
Umiesci¢ mleko, imbir w syropie i
sok w kielichu. Dodaé¢ lody.
Uruchomi¢ mikser przy ustawieniu
wolne obroty | ” na 15 sekund, a
nastepnie przy ustawieniu szybkie
obroty , II” na 30 sekund. Serwowac
bezposrednio po przygotowaniu.
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koktajl mleczny
ananasowo-morelowy

250 ml soku z ananasoéw

250 ml jogurtu po grecku

250 g $wiezych ananaséw
pokrojonych na kawatki

4 Swieze morele z usunietymi
pestkami i pokrojonym migzszem
12 kostek lodu

llo$¢ sktadnikéw na 4-5 duze
szklanki

Umiesci¢ sok z ananaséw, ananasy
i morele w kielichu. Doda¢ kostki
lodu. Uruchomié mikser przy
ustawieniu wolne obroty , | ” na 20
sekund, a nastgpnie przy
ustawieniu szybkie obroty , II” na
30 sekund. Serwowaé
bezposrednio po przygotowaniu.

Sniadanie w szklance

175 ml chudego mleka

125 ml jogurtu o niskiej zawartosci
ttuszczu

1 duzy banan pokrojony na kawatki
1 duze jabtko, bez ogryzka i
pokrojone na kawatki

10 ml kietkéw pszenicy

15 ml ptynnego miodu

5 kostki lodu

llo$¢ sktadnikow na 2-3 duze
szklanki

Umiesci¢ mleko, jogurt, banana,
jabtko, kietki pszenicy i miéd w
kielichu. Dodac¢ kostki lodu.
Uruchomié mikser przy ustawieniu
wolne obroty , 1 " na 30 sekund, a
nastepnie przy ustawieniu szybkie
obroty ,, 11” na 20 sekund.
Serwowaé bezposrednio po
przygotowaniu.
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koktajl kawowy

250 ml kawy z ekspresu

175 ml mleka

30-45 ml likieru Baileys (opcjonalnie)
cukier do smaku

5 mate tyzki lodéw waniliowych
(waga okoto 2509)

llos¢ sktadnikéw na 2-3 duze szklanki

Umiesci¢ kawe, mleko, likier i
cukier (jesli uzywany) w kielichu.
Dodac¢ lody. Uruchomi¢ mikser przy
ustawieniu wolne obroty , | " na 10
sekund, a nastepnie przy
ustawieniu szybkie obroty , 11" na
10 sekund. Serwowac
bezposrednio po przygotowaniu.

koktajl bananowy

2 duze banany pokrojone na kawatki
250 ml mleka

5 mate tyzki lodéw waniliowych
(waga okoto 250 g)

llos$¢ sktadnikéw na 2-3 duze szklanki

Umiesci¢ banany i mleko w
kielichu. Doda¢ lody. Uruchomié
mikser przy ustawieniu wolne
obroty , 1 ” na 10 sekund, a
nastepnie przy ustawieniu szybkie
obroty ,, 11" na 20 sekund.
Serwowac bezposrednio po
przygotowaniu.



miks owocowy

2-3 nektaryny z usunietymi
pestkami i pokrojonym migzszem
125 g $wiezych malin

125 g $wiezych truskawek

125 ml lemoniady

125 ml soku jabtkowego

7 kostek lodu

lloé¢ sktadnikéw na 4 szklanek

Umiesci¢ wszystkie owoce i sok w
kielichu. Doda¢ kostki lodu.
Uruchomi¢ mikser przy ustawieniu
wolne obroty , | ” na 10 sekund, a
nastepnie przy ustawieniu szybkie
obroty , 11" na 20 sekund.
Serwowac bezposrednio po
przygotowaniu.

ods$wiezajacy napdj
malinowy

950 ml soku zurawinowego

300 g mrozonych malin

4 mate tyzki sorbetu malinowego
(waga okoto 275 g)

llos$¢ sktadnikéw na 6 duzych
szklanek

Umiesci¢ sok zurawinowy w
kielichu, a nastepnie dodac¢
mrozone maliny i sorbet. Uruchomi¢
mikser przy ustawieniu wolne
obroty ,,1 ” na 15 sekund, a
nastepnie przy ustawieniu szybkie
obroty , 11” réwniez na 15 sekund.
Serwowaé bezposrednio po
przygotowaniu.

tropikalny imbir

475 ml piwa imbirowego

350 g mieszanki mrozonych
ananaséw, melonéw i mango

llos¢ sktadnikéw na 2-3 duze szklanki
Umiesci¢ piwo imbirowe w kielichu,
a nastepnie doda¢ mrozone owoce.
Uruchomi¢ mikser przy ustawieniu
wolne obroty , 1 ” na 15 sekund, a
nastepnie przy ustawieniu szybkie
obroty , 11" réwniez na 15 sekund.
Serwowac¢ bezposrednio po
przygotowaniu.

napoj z owocow
lesnych

850 ml lemoniady

2 duze pokruszone spody bezowe
550 g mrozonych czarnych owocow
lesnych

llos¢ sktadnikéw na 6 duzych
szklanek

Umiesci¢ lemoniade i spody
bezowe w kielichu, a nastepnie
doda¢ mrozone owoce. Uruchomic
mikser przy ustawieniu wolne
obroty , | ” na 15 sekund, a
nastepnie przy ustawieniu szybkie
obroty , 11" réwniez na 15 sekund.
Serwowac¢ bezposrednio po
przygotowaniu.
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splendor orientu

1 puszka $liwek liczi, waga po
odcedzeniu 250 g (sok nie jest
konieczny)

600 ml soku pomaranczowego
125 g creme fraiche

12 kostek lodu

llo$¢ sktadnikow na 4-5 duze
szklanki

Umiesci¢ odcedzone owoce, sok
pomaranczowy i creme fraiche w
kielichu, a nastepnie dodac kostki
lodu. Uruchomié mikser przy
ustawieniu wolne obroty , | ” na 15
sekund, a nastgpnie przy
ustawieniu szybkie obroty ,, 1"
réwniez na 15 sekund. Serwowac
bezposrednio po przygotowaniu.

orzezwiajacy napoj
ogorkowy

550 ml soku jabtkowego
pét pokrojonego ogoérka
2-3 pokrojone owoce kiwi
5 liscie miety

12 kostek lodu

llo$¢ sktadnikéw na 5 duze szklanki

Umiesci¢ sok jabtkowy, ogérka, kiwi

i liscie mietowe w kielichu, a
nastepnie doda¢ kostki lodu.

Uruchomi¢ mikser przy ustawieniu

wolne obroty , | ” na 15 sekund, a

nastepnie przy ustawieniu szybkie

obroty , 11" réwniez na 15 sekund.
Serwowac¢ bezposrednio po
przygotowaniu.

jagodowy poryw

725 ml soku zurawinowego

250 g mleka skondensowanego
600 g mieszanki mrozonych jagéd
llos¢ sktadnikéw na 5 duze szklanki
Umiesci¢ sok zurawinowy i mleko
skondensowane w kielichu, a
nastepnie doda¢ mrozone owoce.
Uruchomi¢ mikser przy ustawieniu
wolne obroty , 1 ” na 15 sekund, a
nastepnie przy ustawieniu szybkie
obroty , 11" réwniez na 15 sekund.
Serwowac¢ bezposrednio po
przygotowaniu.
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Okumaya baslamadan 6nce 6n kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Smoothie Blender’'inizi lezzetli ve
besleyici soguk icecekler yapmak
icin kullanabilirsiniz. Kullanimi

kolaydir ve smoothie igeceginiz °

direkt olarak bir fincana veya
bardaga dokilebilir. Karistirmaya
yardimci olmasi amaciyla bir

karistirma cihazi da eklendi. o

Tarifler, talimatlarin arkasindadir ve
kabin Gzerindeki el isaretleri
istediginiz malzemeleri
karistirmanizi saglar. Meyve ve
yogurt (taze veya donmus)
karigimlari, dondurma, buz kupleri,
meyve suyu ve sit kullanilabilir.

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

® Bu talimatlar dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

® TUm ambalajlari ve etiketleri
cikartin.

Guvenlik

® Kapatin ve fisten gekin:
O pargalari yerlestirmeden ve
ctkartmadan 6nce
O kullandiktan sonra
O temizlemeden 6nce.
® Gug Unitesinin, kablonun veya fisin
1slanmasina asla izin vermeyin.
® Gl¢ Unitesinin tGzerindeyken
ellerinizi ve karistirici hari¢
malzemeleri kaptan uzak tutun.
® Asla hasarli bir makine
kullanmayin. Kontrol veya tamir

ettirin: bkz. ‘servis’. °

® Asla onaysiz bir ek kullanmayin.
® Makineyi asla basibos birakmayin.

® Smoothie Blender’i gii¢ Unitesinden @

cikartirken bigaklar tamamen
durana kadar bekleyin.

® Smoothie Blender’l sadece
karistirici ve kapak yerine takiliyken
calistirin.

® Karistiriclyl, kapagi kaba takmadan
kullanmayin.

® Unite, ayni zamanda, gorba
yapmak i¢in de kullanilabilir. Sivilar
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karistirimadan dnce oda
sicakligina sogumaya
birakilmahdirlar.

Bigak tertibatini tutarken daima
dikkatli olun ve temizlerken
bigaklarin kesici kenarlarina
dokunmaktan kaginin.

Smoothie Blender’i daima saglanan
bigak tertibati ile kullanin.
Smoothie Blender’i daima glvenli,
kuru bir ylizeyde kullanin.

Cihazi asla sicak bir gazin veya
elektrikli ocagin yanina veya
Uzerine veya 1sinmig bir cihazla
temas edebilecegi bir yere
yerlestirmeyin.

Smoothie Blender’inizin hatali
kullanimi yaralanmaya neden
olabilir.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan
gozetim altinda olmayan fiziksel,
duyusal veya zihinsel engelli kisiler
(cocuklar dahil), cihazin kullanilisi
hakkinda agiklama almamis kisiler
ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak Gzere
tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari
gerektigi konusunda
bilgilendiriimelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldidi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

fise takmadan once

Elektrik kaynaginin cihazin altinda
gosterilenle ayni oldugundan emin
olun.

Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas
eden malzemeler hakkgndaki EC
yonetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.



ilk kullanimdan énce
® Parcalarin yikanmasi: bkz. ‘bakim
ve temizlik’.
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karigtirici

kapak

kapak

kap

tutacak

musluk tesisati

— musluk kolu (@

— musluk gévdesi ©®
sizdirmazlik halkasi
bigak tertibati
kapama dugmesi (O)
puls digmesi (P)

hiz *1” digmesi

hiz “11” digmesi
dagilim dugmesi @
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smoothie blender’inizi
kullanmak igin

1 Sizdirmazlk halkasini bigak
tertibatinin igine yerlestirin.

2 Kabi bigak tertibatinin izerine
vidalayin.

3 Musluk tertibatini kabin (izerine
vidalayin. Dagitim musluk kolunun
kapall pozisyonda @ oldugundan
emin olun.

4 Kabi gig Unitesine yerlestirin.

5 Sivi malzemeleri kabin igine
yerlestirin.

® Meyve (donmus degil), taze yogdurt,
sut ve meyve sulari olabilir.
Malzemeler, 3 veya 6 kez servis
yapabilmek igin ‘liquids’ (sivilar)
olarak isaretlenmis seviyeye kadar
kabin igine doldurulabilir.

6 Kaba buz ya da donmus
malzemeler ekleyin.

® Donmus meyve, donmus yogurt,
dondurma veya buz olabilir. Esit
sayida servis yapabilmek i¢in
bunlar, “frozen ingredients”
(donmus malzemeler) seviyesine
kadar doldurulabilir.

7 Kapagi kabin Gzerine bastirin.

8 Kabi kapaga bastirin ya da
karistiriciyi delige yerlestirin.

® Karistirici yogun kivamlari
karistirmada ya da ¢ok miktarda
donmus yiyecek ve sivilarin
karistinimasinda kullanilabilir.

9 Fise takin.

® EgJer smoothie blender kap
yerindeyken gl¢ kaynagina
bagliysa, cihazin hazir oldugunu
gostermek igin kapama digmesi
yanar. Eger bir fonksiyon tusu
segiliyse 1s1k kapama tusundan
segcili tusa geger ve kapatildiginda
tekrar kapama tusuna geri doner.

10 Hiz tusuna ‘|’ basin ve 30 saniye
kadar karismasina izin verin, bu
karistirma islemini baslatmak
icindir, daha sonra hiz’a ‘11’ basin.
Akiskan olana kadar malzemeleri
karigtirin.

® Karistiriclyr saat yoninin tersine
dogru hareket ettirerek kullanin.

11 Kapamak igin kapama tusuna
basin.

12 Muslugun altina bir bardak
yerlestirin, dagitim tusuna basin ve
dagitim musluk kolunu ileri ¢ekin.

® Daha likit icecekler dagitim tusu
kullaniimadan da dagitilabilir.

® Karistiriclyl yogun smoothie’ler
dagitirken yardimci olarak kullanin.

® Yogun kivamli smoothie’nin kalan
son boluminl dékmek igin birkag
yemek kasigi sivi ekleyerek akisi
hizlandirin.

13 Bardak doldugunda kapatin ve
musluk kolunu serbest birakin.
Kullanimdan sonra figini ¢ekin.
VEYA
Kapatin, kabi ¢ikarin ve icecegi
dokin. Kullanimdan sonra fisi
cekin.
ipuclar

® Daha akiskan bir icecek yapmak
icin daha fazla sivi ekleyin.

® Daha yogun bir icecek yapmak icin
daha fazla donmus malzeme
ekleyin fakat kaptaki isaretli limiti
gecmeyin
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® Kapag! kapatmadan 6nce kati
malzemeleri karistiricinin yardimi
ile sivinin igine bastirin.

® Puls tusunu iceceginizin kivami
kontrol etmek icin gl¢ Unitesini
baslatma durdurma hareketi igin
kullanin. Dikkatli olun, ¢linki bu
islem otomatik olarak daha yliksek
bir hiz1 segecegi igin, icecegin
yanlardan dokulmesine ve kabin
kapaginin tzerine sigramasina
sebep olabilir.

® Karistirmadan sonra, bazi icecekler
cekirdekler veya malzemelerin
posasi nedeniyle tamamen akiskan
olmayabilir.

® Bazi icecekler duruma gore
ayrilabilirler, bu nedenle en iyisi
onlari hemen igmektir. Ayrilan
icecekler igilmeden énce
karistinimalidir.

onemli

® Asla kap uzerinde belirtilen
maksimum kapasiteden fazla
karistirmayin.

® Asla kuru malzemeler (6r.
Baharatlar, findiklar) karistirmayin
ya da Smoothie Blender’i bos
calistirmayin.

® Smoothie Blender’i saklama kabi
olarak kullanmayin. Kullanimdan
once ve sonra bos tutun.

® Karistirma esnasinda st gibi bazi
sivilarin hacmi artabilir veya
kopurebilirler bu nedenle tagirmayin
ve kapagdin diizgin
yerlestirildiginden emin olun.

® Smoothie Blender’inizin uzun
omurlt olmasi igin asla araliksiz
olarak 60 saniyeden fazla
calistirmayin.

® Donma sirasinda kati bir hal alan
yiyecekleri asla karistirmayin, kaba
eklemeden 6nce kirin.

bakim ve temizlik

® Temizlemeden 6nce daima kapatin,
fisten gekin ve pargalara ayirin.

® Glg Unitesinin, kablonun veya fisin
iIslanmasina asla izin vermeyin.

® Bicak unitesinin vidalarini agmadan
once kabi bosaltin.

® Daima kullandiktan sonra hemen
yikayin.

Temizligi zorlastiracagindan
yiyeceklerin kap Uzerinde
kurumalarina izin vermeyin.

® Sizdirmazlik contasini, musluk
tertibatini veya bigak tertibatini
makinede yikamayin.

® Her kullanimdan sonra muslugu
dlzenli olarak sokin ve pargalari
diizgiin bir sekilde temizleyin.
Smoothie Blender linitesi
Smoothie Blender’i sokmeden 6nce
kabin yarisini sicak su ile doldurun.
Kapagi ve karistiriciyi takin ve giic
Uinitesine yerlestirin. Vanayi
temizlemek igin cihaz galisirken hiz
1’ tusuna basin ve muslugu
acarak suyun bir kaba akmasini
saglayin. Bu islem, su temiz akana
kadar tekrarlanabilir.
glic¢ Unitesi

® |slak bir bezle silin, sonra kurulayin.

bigak linitesi

Sizdirmazlik halkasini sékin ve

yikayin.

2 Keskin bigaklara dokunmayin —
sicak sabunlu su kullanarak
firgalayin, sonra muslugun altinda
iyice durulayin. Bigak tertibatini
suya batirmayin.

3 Cocuklardan uzak tutarak ters
gevirip kurumaya birakin.

-

kap, kapak , kapak ve karistirici
Elle yikayin, temiz suyla durulayin
sonra kurutun.
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muslugun temizlenmesi

Musluk tertibatini kabin tzerinden

sokin.

2 Muslugu musluk kolunu musluk
govdesinden sokerek cikartin @.
Tertibatin lizerindeki beyaz
plastigi parcayi ¢ikartmayin.

3 Bilesenleri yikayin, durulayin ve
dikkatlice kurulayin.

4 Yukaridaki prosediri tersine
uygulayarak muslugu yeniden
birlestirin.

5 Contalarin kap lizerinde dogru
pozisyonlandiriimis oldugundan
emin olun ve muslugu kaba
yeniden takin @.

=N

servis ve musteri
hizmetleri

® Kablo hasar gérirse, guvenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

® servis veya tamir
Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistirilmigtir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
iLE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESI
iCiN ONEMLI BILGI.

Kullanim émriiniin sonunda Grdn
evsel atiklarla birlikte atiimamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturtimelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi
cevre uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mimkin olan
malzemelerin geri dontsiminu
saglayarak 6nemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri garpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.

soguk icecek tarifleri

cilekli limon saskisi

3 adet 150 gram cilekli yogurt
600ml limonata

500gr donmus ¢ilek

Bu iceriklerle 5 blyuk bardak gilekli
limon saskisi icecegi yapabilirsiniz.
Yogurdu ve limonatayi strahiye
doldurunuz. Arkasindan donmus
cilekleri ekleyiniz. Hiz ‘| isaretli
yerde 10 saniye calistiriniz ve
arkasindan hiz ‘11" isaretli yerde 10
saniye daha cgalistiriniz. Arkasindan
icecegi hemen iginiz.
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muzlu koyu calkalama
sut

3 adet buylk boyda muz (iri
dilimlere ayiriniz)

600ml yarim yagl stt

7 adet kiguk kepge vanilyall
dondurma (yaklasik 350gr)

Bu igeriklerle 5 blyuk bardak muzlu
koyu calkalama sut icecegi
yapabilirsiniz.

Muzlari ve sutl surahiye
doldurunuz. Arkasindan
dondurmayi katiniz. Hiz ‘| * isaretli
yerde 10 saniye calistiriniz ve
arkasindan hiz ‘11" isaretli yerde 10
saniye daha calistiriniz. Arkasindan
icecegi hemen iginiz.

ananas ve hindistan
cevizli serinletici

1 adet konserve kutu (425gr)
dilimlenmis sulu ananas

300ml ananas suyu

150ml hindistan cevizi st

7 adet kiglk kepge vanilyal
dondurma (yaklasik 350gr)

Bu iceriklerle 5 blyuk bardak
ananas ve hindistan cevizli
serinletici icecegi yapabilirsiniz.
Konserve kutudaki dilimlenmis sulu
ananasi sirahiye doldurduktan
sonra ek ananas suyunu ve
hindistan cevizi sitiinl ekleyiniz.
Arkasindan dondurmayi katiniz.
Hiz ‘|’ isaretli yerde 10 saniye
calistiriniz ve arkasindan hiz ‘11’
isaretli yerde 30 saniye daha
calistiriniz. Arkasindan icecegi
hemen iginiz.

ahududulu kaymak

4 adet 150gr ahududu yogurdu
300ml portakal suyu

175gr donmus ahududu

175gr (yaklasik 2 kepge) donmus
tatli yogurt, vanilya cesnisi

Bu iceriklerle 5 blyik bardak
ahududulu kaymak icecegi
yapabilirsiniz.

Taze yogurdu ve portakal suyunu
surahiye doldurunuz. Arkasindan
donmus ahududulari ve donmus
yogurdu ekleyiniz. Hiz ‘| " isaretli
yerde 10 saniye calistiriniz ve
arkasindan hiz ‘11" isaretli yerde 30
saniye daha galistiriniz. Arkasindan
icecegi hemen iginiz.

cikolatall calkalama
naneli sut

475ml yarim yagl sit
secgeneginize gore birkag damla
nane 6z

5 adet kiciik kepge cikolatall
dondurma (yaklasik 250gr)

Bu iceriklerle 2 ya da 3 buyuk
bardak gikolatali ¢calkalama naneli
sut icecegi yapabilirsiniz.

Siti ve nane 6zunl siirahiye
doldurunuz. Arkasindan
dondurmayi katiniz. Hiz *| " isaretli
yerde 10 saniye calistiriniz ve
arkasindan hiz ‘11’ isaretli yerde 10
saniye daha galistiriniz. Arkasindan
icecegi hemen iginiz.
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buzlu meyve lezzeti

4 adet soyulmus kivi, her parcayi
dérde béluniz

350gr taze cilek

425ml portakal suyu

10 adet kip buz

Bu igeriklerle 5 bardak buzlu meyve
icecegi yapabilirsiniz.

Meyveyi ve portakal suyunu
surahiye doldurunuz. Arkasindan
kip buzlar katiniz. Hiz ‘1 * isaretli
yerde 20 saniye calistiriniz ve
arkasindan hiz ‘|1’ isaretli yerde 20
saniye daha galistiriniz. Arkasindan
icecegi hemen iginiz.

hafif sutlt zencefil

350ml st

7-8 adet sap zencefil, segeneginize
bagl

35ml sikma zencefil suyu

5 adet klguk kepge gikolatali
dondurma (yaklasik 250gr)

Bu igeriklerle 2 ya da 3 bardak hafif
sUtlll zencefil icecegi yapabilirsiniz.
Sutd, sap zencefili ve sikma
zencefil suyunu sirahiye
doldurunuz. Arkasindan dondurma
katiniz. Hiz ‘|’ isaretli yerde 15
saniye calistiriniz ve arkasindan
hiz ‘11" isaretli yerde 30 saniye daha
calistiriniz. Arkasindan icecegi
hemen iginiz.

hafif ananas ve kayisi

250ml ananas suyu

250ml kaymakli yogurt

250gr taze ananas, klguk parcalara
boéliniz

4 adet taze kayisi, cekirdeklerini
cikariniz ve dilimleyiniz

12 adet kip buz

Bu igeriklerle 4 ya da 5 bardak hafif
ananas ve kayisi icecegi
yapabilirsiniz.

Ananas suyunu, yogurdu,
ananaslari ve kayisilari strahiye
doldurunuz. Arkasindan kiip buzlari
ekleyiniz. Hiz *| " isaretli yerde 20
saniye galistiriniz ve arkasindan

hiz ‘11" isaretli yerde 30 saniye daha
cahistiriniz. Arkasindan icecegi
hemen iginiz.

bardakta kahvalti

175ml yarim yagl sut

125ml az yagh yogurt

1 adet blyuk boyda dilimlenmis muz
1 adet blyuk boyda elma,
cekirdeklerini ayiklayiniz ve
dilimleyiniz

10ml bugday gobegi

15ml sivi bal

5 adet kip buz

Bu igeriklerle 2-3 buylk bardak
bardakta kahvalti hazirlayabilirsiniz.

Sitd, yogurdu, muzlari, elmayi,
bugday gdébegini ve bali slirahiye
doldurunuz. Arkasindan kip buzlari
ekleyiniz. Hiz ‘|’ isaretli yerde 30
saniye calistiriniz ve arkasindan

hiz *11" isaretli yerde 20 saniye daha
calistiriniz. Arkasindan icecegi
hemen iginiz.
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hafif sutlt espresso
kahve

250ml espresso kahve

175ml sit

30-45ml Bailey likori (secenege
baglr)

segenege bagl biraz seker

5 adet kiguk kepge vanilyali
dondurma (yaklasik 250gr)

Bu iceriklerle 2-3 biiyiik bardak hafif
espresso kahve icecegi sutll
yapabilirsiniz.

Kahveyi, std, likdri ve sekeri
(segenege gore) surahiye
doldurunuz. Arkasindan dondurma
ekleyiniz. Hiz *| " isaretli yerde 10
saniye calistiriniz ve arkasindan

hiz ‘11" isaretli yerde 10 saniye daha
calistiriniz. Arkasindan igecegi
hemen iginiz.

hafif muzlu sutli
karamela

2 adet buyik boyda muz,
dilimlenmisg

250ml st

5 adet kiguk kepge karamelali
dondurma (yaklasik 250gr)

Bu igeriklerle 2-3 blyik bardak hafif
muzlu sutll karamela icecegi
hazirlayabilirsiniz.

Muzu ve situ sirahiye doldurunuz.
Arkasindan dondurma ekleyiniz.
Hiz ‘|’ isaretli yerde 10 saniye
cahistiriniz ve arkasindan hiz ‘|1’
isaretli yerde 20 saniye daha
calistiriniz. Arkasindan icecegi
hemen iginiz.

ezme meyveli

2-3 adet tuyslz seftali, cekirdegini
cikariniz ve dilimleyiniz

125gr taze ahududu

125gr taze gilek

125ml limonata

125ml elma suyu

7 adet kip buz

Bu igeriklerle 4 bardak buzlu meyve
icecegi yapabilirsiniz.

Meyveleri ve meyve suyunu
strahiye doldurunuz. Arkasindan
kip buzlari ekleyiniz. Hiz ‘| " isaretli
yerde 10 saniye calistiriniz ve
arkasindan hiz ‘11" isaretli yerde 20
saniye daha galistiriniz. Arkasindan
icecegi hemen iginiz.

cilekli serinletici

950ml agag cilegi suyu

300gr donmus ahududu

4 kuglik kepge ahududulu
dondurma (yaklasik 275gr)

Bu iceriklerle 6 blyuk bardak gilekli
serinletici icecek hazirlayabilirsiniz.

Adac cilegi suyunu slrahiye
doldurduktan sonra donmus
ahududulari ve ahududulu
dondurmayi katiniz. Hiz '| " isaretli
yerde 15 saniye calistiriniz ve
arkasindan hiz ‘11’ isaretli yerde 15
saniye daha calistiriniz. Arkasindan
icecegi hemen iginiz.

donencel zencefil

475ml zencefilli bira

350gr donmus ananas, kavun ve
mango karisimi

Bu iceriklerle 2-3 buyuk bardak
doénencel zencefil icecegi
hazirlanayabilirsiniz.

Zencefilli birayi surahiye
doldurunuz. Arkasindan donmus
meyveleri katiniz. Hiz *1 " isaretli
yerde 15 saniye calistiriniz ve
arkasindan hiz ‘11’ isaretli yerde 15
saniye daha galistiriniz. Arkasindan
icecegi hemen iginiz.
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orman meyveleri

850ml limonata

2 adet bolca yumurta aki ve seker
cirpma kuru kaymak, ufalayiniz
550gr donmus visne

Bu igeriklerle 6 biylk bardak
orman meyveleri iceregi
hazirlayabilirsiniz.

Limonatayi ve kuru kaymak
parcalarini stirahiye doldurunuz.
Arkasindan donmus meyveleri
katiniz. Hiz ‘| isaretli yerde 15
saniye calistiriniz ve arkasindan

hiz “11” isaretli yerde 30 saniye daha
calistiriniz. Arkasindan igecegi
hemen iginiz.

dogunun gorkemi

1 konserve kutu Cin bektasi Gizim,
susuz agirhgr 250gr

(suyunu kullanmayiniz)

600mI portakal suyu

125gr creme fraiche

12 adet kiip buz

Bu iceriklerle 4 ya da 5 bulyik
bardak dogunun gérkemi icecegi
hazirlayabilirsiniz.

Suyu alinmis meyveyi, portakal
suyunu ve créme fraicheyi stirahiye
doldurunuz. Arkasindan kip buzlari
katiniz. Hiz ‘|’ isaretli yerde 15
saniye galistiriniz ve arkasindan

hiz * 11" isaretli yerde 15 saniye daha
calistiriniz. Arkasindan igecegi
hemen iginiz.

serinletici salatalik

550ml elma suyu

dilimlenmis yarim salatalik
2-3 adet kivi, dilimleyiniz

5 adet yaprak nane

12 adet kiip buz

Bu iceriklerle 5 blyik bardak
serinletici salatalik icecegi
hazirlayabilirsiniz.

Elma suyunu, salatalg, kivileri ve
yaprak naneyi sirahiye doldurunuz.
Arkasindan kiip buzlar katiniz.
Hiz ‘|’ isaretli yerde 15 saniye
calistiriniz ve arkasindan hiz ‘11’
isaretli yerde 15 saniye daha
calistiriniz. Arkasindan icecegi
hemen iginiz.

agac cilegi esintisi
725ml eksimor suyu
250gr koyutulmus st
600gr donmus gilek karigimi
Bu igeriklerle 5 biylk bardak agac
cilegi esintisi icecegi
hazirlayabilirsiniz.
Eksimor suyunu ve koyutulmus sutl
surahiye doldurunuz. Arkasindan
donmus meyveleri katiniz. Hiz ‘1’
isaretli yerde 15 saniye calistiriniz
ve arkasindan hiz ‘11" isaretli yerde
15 saniye daha calistiriniz.
Arkasindan igcecegi hemen iginiz.

138



Otvorte ilustracie z_titulnej strany

Mixér Smoothie mézete pouzit na
pripravu lahodnych a vyzivnych
studenych napojov. Jednoducho sa
pouziva a pripraveny napoj mozete
z nadoby vypustit priamo do $alok
alebo poharov. K mixéru sme pridali
aj pomdcku na mieSanie pre
ulahéenie mixovania.

Na konci instrukcii najdete vyber
receptov, ale praktické znacky na
nadobe vam umoznia mixovat
ingrediencie podla vasho vyberu.
Mézete pouzit rozne kombinacie
ovocia a jogurtu (v oboch pripadoch
Cerstvého i mrazeného), zmrzliny,
kociek ladu, dzusu &i mlieka.

pred pouzitim zariadenia
Kenwood

® Starostlivo si precitajte tieto
indtrukcie uschovajte ich pre
buducnost.

® QOdstrante vSetky obaly a $titky.

bezpecCnost

® Vypnite a odpojte zo siete:

o pred namontovanim a
odmontovanim sucasti,

O po pouziti,
o pred cCistenim.

® Pohonnu jednotku, $ndru ani
zastréku nikdy nevystavujte
vlhkosti.

® Ruky a nastroje, okrem lopatky na
miesanie, nestrkajte do nadoby,
ked je nasadena na pohonnu
jednotku.

® Nikdy nepouzivajte poSkodené
zariadenie. Poskodené zariadenie
dajte skontrolovat alebo opravit:
pozri ast ,Servis"”.

® Nikdy nepouzivajte ziadne
neschvalené prislusenstvo.

® Nikdy nenechavajte zapnuté
zariadenie bez dozoru.

® Ked chcete mixér Smoothie zlozZit z
pohonnej jednotky, pockajte, kym
sa noze Uplne nezastavia.

® Mixér Smoothie pouzivajte len s
nasadenym vekom a lopatkou na
miesanie alebo vrchnakom.

® Nikdy nepouzivajte lopatku na
miesanie, kym nie je na nadobe
nasadené veko.

® Toto zariadenie sa da tieZ pouzit na
pripravu polievok. Tekutiny musia
byt pred mixovanim ochladené na
izbovu teplotu.

® Pri manipulacii s nozmi davajte
velky pozor a pri ich Cisteni sa
vyhnite dotyku s reznymi hranami
nozov.

® Mixér Smoothie pouzivajte len s
dodanou supravou nozov.

® Mixér Smoothie pouzivajte vzdy len
na pevnom, suchom a rovnom
povrchu.

® Nikdy ho nekladte na alebo do
blizkosti plynovych alebo
elektrickych varicov, ani na miesta,
kde by sa mohol dotykat hortcich
predmetov.

® Nespravne pouzivanie mixéra
Smoothie méze viest k poraneniu.

® Toto zariadenie nesmu pouzivat
Ziadne osoby (vratane deti), ktoré
maju obmedzené fyzické,
senzorické alebo mentélne
schopnosti, alebo maju malo
skusenosti s podobnymi
zariadeniami, iba ak by tak robili
pod kvalifikovanym dohladom alebo
ak vopred obdrzia dostato¢né
instrukcie o obsluhe tohto
zariadenia od osoby, ktora
zodpoveda za ich bezpecnost.

® Deti musia byt pod dohladom, aby
sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

® Toto zariadenie pouzivajte len v
doméacnosti na stanoveny ucel.
Firma Kenwood nepreberie Ziadnu
zodpovednost za nasledky
nespravneho pouZivania
zariadenia, ani za nasledky
nere$pektovania tychto instrukcii.
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pred zapojenim do siete

Overte si, ¢i ma vasa elektricka siet
také isté parametre, aké su
uvedené na spodnej strane
zariadenia.

Toto zariadenie vyhovuje eurépskej
smernici 2004/108/EC o
elektromagnetickej znasanlivosti a
predpisu €. 1935/2004 zo dna
27/10/2004 o materialoch, ktoré su
vhodné na kontakt s potravinami.
pred prvym pouzitim

Poumyvaijte jednotlivé ¢asti: pozrite
Cast ,OSetrovanie a Cistenie“.

popis sucasti

@OOOEO

CISIEICICICIS)

lopatka na mieSanie
vrchnak

veko

nadoba

rukovat

suprava kohutika

- pagka kohutika (@
suprava kohutika

- telo kohutika ®
tesniaci krazok
sUprava nozov
tlacidlo na vypnutie (O)
tlacidlo impulzov (P)
tlacidlo rychlosti , 1 “
tlacidlo rychlosti ,, 11*
vypustné tlacidlo Ej

pouzivanie mixéra

S

1

2

4

5

moothie

Tesniaci krazok upevnite do
supravy nozov.

Na supravu nozov naskrutkujte
nadobu mixéra.

Na nadobu naskrutkujte stpravu
kohutika. Uistite sa, ¢i je packa
vypustného kohutika v polohe pre
zavrety kohutik @.

ZloZzenU nadobu ulozte na pohonnu
jednotku.

Do nadoby pridajte tekuté
ingrediencie.
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Medzi ne patri ovocie (nie
mrazené), Cerstvy jogurt, mlieko a
ovocné dzusy. Tieto ingrediencie
moézu nadobu zaplnit az po znacku
LJiquids® (tekutiny) pre 3 alebo 6
porcii.

Do nadoby pridajte lad alebo
mrazené ingrediencie.

Medzi ne patri mrazené ovocie,
mrazeny jogurt, zmrzlina alebo lad.
Tieto ingrediencie mozete pridavat
az po znacku ‘frozen ingredients”
(mrazené ingrediencie) pre
prislusny pocet porcii.

Na nadobu pritlacte veko.

Na veko nasadte vrchnak alebo do
otvoru vlozZte lopatku na miesanie.
Lopatku na mieSanie mozete pouzit
pri mixovani hustych zmesi alebo
pri pouziti velkého mnozstva
mrazenych potravin.

Zapojte zariadenie do siete.

Po pripojeni mixéra do elektrickej
siete so zlozenou nadobou
nasadenou na prislusné miesto sa
rozsvieti tlacidlo vypnut, ¢o indikuje,
Ze zariadenie je pripravené na
pouzitie. Ak zvolite niektoré z
funkénych tlacidiel, namiesto
tlacidla vypnut sa rozsvieti zvolené
tlacidlo a po vypnuti pristroja sa
opat rozsvieti tlacidlo vypnut.

10 Stlacte tlacidlo rychlost , 1 “ a

nechajte mixér bezat 30 sekund,
aby sa spustil proces mixovania,
potom stlacte rychlost ,, 11°.
Ingrediencie mixujte tak dlho, kym
nebudu dohladka vymiesané.
Lopatkou na mieSanie mieSajte
proti smeru hodinovych ruciciek.

11 Viypnite zariadenie stlacenim

tlacidla vypnut.

12 Pod kohutik polozZte pohar, stlacte

vypustné tlacidlo a packu
vypustného kohutika potiahnite
dopredu.

® Redsie napoje sa mézu vypustat

bez toho, Zze by ste museli pouzit
vypustné tlacidlo.



® Pri vypustani hustych mieSanych
napojov si pomozte lopatkou na
miesanie.

® Na ulahcenie vypustenia poslednej
davky hustého mieSaného napoja
pridajte par polievkovych lyzic
tekutiny, aby ste zvysili prietok.

13 Po naplneni pohara zariadenie
vypnite a uvolnite packu kohutika.
Po pouziti odpojte zariadenie zo
siete.

ALEBO

Vypnite zariadenie, vyberte nadobu
a nalejte napoj do pohara. Po
pouziti odpojte zariadenie zo siete.
pokyny

® Ak chcete pripravit redsi mieSany
napoj, pridajte viac tekutiny.

® Ak chcete pripravit hustejsi
miesany napoj, pridajte viac
mrazenych ingrediencii, ale
neprekracujte limit pre mrazené
ingrediencie vyznaceny na nadobe.

® Pred nasadenim veka potlacéte
lopatkou na mieSanie tuhé
ingrediencie do tekutiny.

® Na ovladanie pohonnej jednotky, na
jej spustenie a zastavenie pouzite
tlacidlo impulzov, aby ste tak mohli
dohliadnut na Struktdru napoja.
Davajte pozor, pretoze tymto
tlacidlom sa automaticky zvoli
vyssia rychlost, €¢o mbze zapricinit,
Ze sa napoj rozstrekne po stranach
a na veko nadoby.

® Po mixovani nemusia byt vSetky
népoje vymiesané upine dohladka,
ak niektoré ingrediencie obsahuju
semienka alebo maju vlaknita
povahu.

® V niektorych napojoch sa po odstati
mozu jednotlivé zlozky oddelit,
preto je najlepsie napoj vypit hned.
Napoje s oddelenymi zlozkami
treba pred konzumovanim
premiesat.
dolezité upozornenie

® Nikdy nemixujte viac, ako je
maximalne mnozstvo vyznacené na
nadobe.

® Nikdy nemixujte suché ingrediencie
(napr. korenie ¢i orechy) a
nespustajte mixér Smoothie
naprazdno.

® Mixér Smoothie nepouzivajte ako
nadobu na skladovanie. Pred
pouzitim i po flom ho udrziavajte
prazdny.

® Niektoré tekutiny, napr. mlieko,
pocas mixovania zvacsuju svoj
objem a penia, preto nadobu
neprepifajte a uistite sa, Ze veko je
spravne nasadené.

® \/ zaujme zachovania dlhej
Zivotnosti mixéra Smoothie ho nikdy
nespustajte nepretrzite dihsie ako
60 sekdnd.

® Nikdy nemixujte potraviny, ktoré
tvoria savisli zamrznutd hmotu.
Pred pridanim do mixovacej nadoby
ich najskor rozdrvte na mensie
kusky.

oSetrovanie a distenie

® Zariadenie pred Cistenim vzdy
vypnite, odpojte zo siete a
rozoberte.

® Pohonnu jednotku, $ndru ani
zastréku nikdy nevystavujte
vihkosti.

® Nadobu pred odskrutkovanim z
jednotky s noZmi najprv
vyprazdnite.

® V/zdy ju hned po pouziti umyte.
Nenechajte jedlo na nadobe
zaschnut, pretoze to stazi jej
Cistenie.

® Tesniaci kruzok, supravu kohutika
ani supravu nozov nedavajte do
umyvacky riadu.

® Rozoberte kohutik a po kazdom
pouziti dokladne vycistite vSetky
jeho casti.
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Jednotka mixéra Smoothie
Mixovaciu nadobu pred
rozmontovanim mixéra Smoothie
naplrite do polovice teplou vodou.
Nasadte na riu veko a lopatku na
miesanie a potom ju uloZte na
pohonnu jednotku. Stlacte tladidlo
pre rychlost ‘ | “ a po€as chodu
otvorte kohutik a nechajte vodu
vytiect do nadobky, aby sa vycistil
ventil. Tento proces mozete
opakovat, kym nebude vytekat
Cista voda.

pohonna jednotka

Poutierajte vihkou handri¢kou a
vysuste.

jednotka s nozmi

Odstrante a poumyvaijte tesniaci
kruzok.

Nedotykajte sa reznych hran noZov
— vycistite ich kefkou v horucej
mydlovej vode a nasledne
doékladne oplachnite pod tecucou
vodou.

Supravu nozov neponarajte do
vody.

Nechaijte ju vyschnut oto€enu dole
hlavou mimo dosahu deti.

nadoba, veko, vrchnak a lopatka
Umyte ich ru€ne, oplachnite Cistou
vodou a vysuste.

Cistenie kohutika

Odskrutkujte supravu kohutika z
nadoby.

Odskrutkovanim packy z tela
kohutika rozoberte kohutik @.
Nerozoberajte bielu plastovu
suciastku supravy.

Jednotlivé diely umyte, oplachnite a
dokladne vysuste.

Kohutik znova poskladajte
obratenym postupom popisanym
vyssie.

Kohutik znova nasadte na nadobu
tak, aby bolo tesnenie spravne
umiestnené na nadobe @.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka
Snura, musi ju z bezpecnostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Pokial' potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia

® servis alebo opravy
Kontaktujte obchod, v ktorom ste si
zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/EC.

Po skonéeni Zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislusné zberné
miesto na roztriedenie odpadu, alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto
likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich
spotrebi¢ov sa vyhneme negativnym
ucinkom odpadu na Zivotné prostredie
a ohrozeniu zdravia vzniknutého
nevhodnou likvidaciou. Umozni sa tak
aj recyklacia zakladnych materialov,
¢im sa dosiahne znaéna Uspora
energii a prirodnych zdrojov. Na
pripomenutie nutnosti separatnej
likvidacie domacich spotrebicov je
produkt oznaceny preskrtnutym
kontajnerom na zber domaceho
odpadu.
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recepty

jahodovo-citronové
prekvapenie

3 x 150 g téglik jahodového jogurtu
600 ml citronady

500 g mrazenych jahéd

Pripravite 5 velkych poharov

Do mixovacej nadoby vloZte jogurt
a citronadu. Pridajte mrazené
jahody. Na 10 sekund zapnite
rychlost | “ a potom prepnite na 10
sekund na rychlost , 11“. Hned
podavaijte.

husty bananovy mliecny
koktail

3 velké banany (nakrajané na
kusky)

600 ml polotué¢ného mlieka

7 malych kopéekov vanilkovej
zmrzliny

(priblizna hmotnost 350 g)
Pripravite 5 velkych poharov

Do mixovacej nadoby vlozZte
banany a mlieko. Pridajte zmrzlinu.
Na 10 sekund zapnite rychlost , | “
a potom prepnite na 10 sekind na
rychlost , 11“. Hned podavaijte.

ananasovo — kokosové
osviezenie

1 konzerva (425 g) ananasovych
kuskov v stave

300 ml ananasového dzusu

150 ml kokosového mlieka

7 malych kopéekov vanilkovej
zmrzliny

(priblizna hmotnost 350 g)
Pripravite 5 velkych poharov

Do mixovacej nadoby vloZte obsah
konzervy ananasu v Stave spolu s
ananasovym dzusom a kokosovym
mliekom.

Pridajte zmrzlinu. Na 10 sekdnd
zapnite rychlost , | “ a potom
prepnite na 30 sekund na rychlost
»11“. Hned podavaijte.

malinovy krém

4 x 150 g téglik malinového jogurtu
300 ml pomarancového dzuasu

175 g mrazenych malin

175 g (priblizne 2 kopceky)
mrazeného jogurtového dezertu s
vanilkovou prichutou

Pripravite 5 velkych poharov

Do mixovacej nadoby vloZte Cerstvy
jogurt a pomarancovy dzus. Pridajte
mrazené maliny a mrazeny jogurt.
Na 10 sekund zapnite rychlost , | “
a potom prepnite na 30 sekdnd na
rychlost , 11“. Hned podavaijte.
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cokoladovo-matovy
koktail

475 ml polotuéného mlieka

par kvapiek matovej esencie podla
chuti

5 malych kopéekov ¢okoladovej
zmrzliny

(priblizna hmotnost 250 g)
Pripravite 2-3 velké pohare

Do mixovacej nadoby vlozte mlieko
a esenciu. Pridajte zmrzlinu. Na 10
sekund zapnite rychlost 1 “ a
potom prepnite na 10 sekind na
rychlost , 11“. Hned podavaijte.

ladovy ovocny koktail

4 olupané kivi, rozstvrtené
350 g cerstvych jahdd

425 ml pomarancového dzusu
10 kociek ladu

Pripravite 5 poharov

Do mixovacej nadoby vlozte ovocie
a pomarancovy dzus. Pridajte
kocky ladu.

Na 20 sekund zapnite rychlost | “
a potom prepnite na 20 sekund na
rychlost , 11“. Hned podavaijte.

zazvorové pohladenie

350 ml mlieka

7 - 8 kuskov zazvoru alebo podla
chuti

35 ml Stavy z korena zézvoru

5 malych kopcekov vanilkovej
zmrzliny

(priblizna hmotnost 250 g)
Pripravite 2 - 3 pohare

Do mixovacej nadoby vlozte mlieko,
kusky zazvoru a Stavu. Pridajte
zmrzlinu.

Na 15 sekund zapnite rychlost | “
a potom prepnite na 30 sekund na
rychlost , 11“. Hned podavaijte.

ananasovo —
marhufové pohladenie

250 ml ananasového dzusu
250 ml gréckeho jogurtu

250 g Cerstvého ananasu
nakrajaného na kusky

4 Cerstvé odkostkované a
nakrajané marhule

12 kociek ladu

Pripravite 4 - 5 velkych poharov

Do mixovacej nadoby viozZte
ananasovy dzus, jogurt, ananas a
marhule. Pridajte kocky ladu. Na 20
sekund zapnite rychlost , 1 “ a
potom prepnite na 30 sekdnd na
rychlost , 11“. Hned podavaijte.

ranajky v pohari

175 ml nizkotuéného mlieka

125 ml nizkotu€éného jogurtu

1 velky banan nakrajany na kusky
1 velké jablko s odstranenym
jadrovnikom a nakrajané

10 ml pSeni¢nych klickov

15 ml tekutého medu

5 kociek ladu

Pripravite 2 - 3 velké pohare

Do mixovacej nadoby vloZte mlieko,
jogurt, banan, jablko, pseni¢né
klicky a med. Pridajte kocky ladu.
Na 30 sekund zapnite rychlost , | “
a potom prepnite na 20 sekdnd na
rychlost , 11“. Hned podavaijte.
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kavoveé pohladenie

250 ml kavy espreso

175 ml mlieka

30 - 45 ml likéru Baileys (volitelné)
cukor podla chuti

5 malych kop¢&ekov vanilkovej
zmrzliny

(priblizna hmotnost 250 g)
Pripravite 2 - 3 velké pohare

Do mixovacej nadoby vlozte kavu,
mlieko, likér a cukor (ak ho
pridavate). Pridajte zmrzlinu. Na 10
sekdnd zapnite rychlost , | “ a
potom prepnite na 10 sekdnd na
rychlost , 11“. Hned podavaijte.

bananovo — karamelové
pohladenie

2 velké banany, nakrajané

250 ml mlieka

5 malych kopéekov karamelovej
zmrzliny

(priblizna hmotnost 250 g)
Pripravite 2 - 3 velké pohare

Do mixovacej nadoby vlozte
banany a mlieko. Pridajte zmrzlinu.
Na 10 sekund zapnite rychlost | “
a potom prepnite na 20 sekdnd na
rychlost , 11“. Hned podavaijte.

ovocna bomba

2 - 3 odkdstkované a nakrajané
nektarinky

125 g Cerstvych malin

125 g Cerstvych jahdd

125 ml citronady

125 ml jablkového dzusu

7 kociek ladu

Pripravite 4 pohare

Do mixovacej nadoby viozZte vSetko
ovocie a dzus. Pridajte kocky ladu.
Na 10 sekund zapnite rychlost | “
a potom prepnite na 20 sekund na
rychlost , 1. Hned podavajte.

malinové osviezenie

950 ml brusnicového dZusu

300 g mrazenych malin

4 malé kopceky malinovej mlienej
zmrzliny

(pribliznad hmotnost 275 g)
Pripravite 6 velkych poharov

Do mixovacej nadoby vioZte
brusnicovy dzus, potom pridajte
mrazené maliny a mlie€nu zmrzlinu.
Na 15 sekund zapnite rychlost , | “
a potom prepnite na 15 sekdnd na
rychlost , 11“. Hned podavaijte.

tropicky zazvor

475 ml zazvorového piva

350 g zmesi z mrazeného ananasu,
meléna a manga

Pripravite 2 - 3 velké pohare

Do mixovacej nadoby viozZte
zazvorové pivo, potom pridajte
mrazené ovocie. Na 15 sekund
zapnite rychlost , | “ a potom
prepnite na 30 sekund na rychlost
, I1“. Hned podavajte.

hit z lesného ovocia

850 ml citronady

2 velké snehové pusinky, nalamané
550 g mrazenych ¢ernic

Pripravite 6 velkych poharov

Do mixovacej nadoby vlozZte
citronadu a snehové pusinky, potom
pridajte mrazené ovocie. Na 15
sekund zapnite rychlost , 1 “ a
potom prepnite na 30 sekdnd na
rychlost , 11“ Hned podavajte.
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orientalny skvost

1 konzerva li¢i, hmotnost po
odkvapkani 250 g

(Stava nie je potrebna)

600 ml pomarancového dzdsu
125 g créme fraiche

12 kociek ladu

Pripravite 4 - 5 velkych poharov

Do mixovacej nadoby vlozZte
odkvapkané ovocie, pomarancovy
dzUs a crZme fraiche, potom
pridajte kocky ladu. Na 15 sekund
zapnite rychlost , | “ a potom
prepnite na 15 sekund na rychlost
, I1“. Hned podavajte.

Uzasne svieza uhorka

550 ml jablkového dzusu
polovica uhorky, nakrajana
2 - 3 kivi, nakrajané

5 listkov maty

12 kociek ladu

Pripravite 5 velkych poharov

Do mixovacej nadoby vloZte
jablkovy dzus, uhorku, kivi a listky
maty, potom pridajte kocky ladu. Na
15 sekund zapnite rychlost , | “ a
potom prepnite na 15 sekind na
rychlost , 11“. Hned podavaijte.

bobulkova smrst

725 ml brusnicového dzusu

250 g kondenzovaného mlieka
600 g mrazenej zmesi bobulového
ovocia (€ucoriedky, maliny, jahody
atd.)

Pripravite 5 velkych poharov

Do mixovacej nadoby vlozte
brusnicovy dzus a kondenzované
mlieko, potom pridajte mrazené
ovocie. Na 15 sekund zapnite
rychlost , | “ a potom prepnite na 15
sekund na rychlost , 11“. Hned
podavajte.
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YKpaiHCbka

Byab nacka, po3ropHitb nepuly CTOPiHKYy 3 ManioHKamu

BneHgep Smoothie
BMKOPUCTOBYETLCS AN15
NPUroTyBaHHSA CMayHUX Ta
MOXMUBHUX XONOAHUX HanoiB. BiH €
Ayxe npocTMM B eKkcrnyaTauii, a
Harnoi po3nMBalTLCsl Came B Kennx
abo valky. [lo KomMnnekTy npunagy
BXOAWTb NonaTtka ans
nepemillyBaHHs, sika nonerwye
BUMIiLLYBaHHS.

Y KiHLUi AaHOT iHCTPYKLiT 3a3HaveHi
Oesiki peLienTy NpUroTyBaHHS
HanoiB. TakoXx BN MOXeTe
KOPUCTYBaTUCS 3pyYHUMMN
no3Haykamu Ha valli gns
3MillyBaHHSA IHrpeaieHTiB 3a BaLlmMm
BMacHUM cmakom. Bu moxeTe
nepemillyBaT y pisHUX
KOoMBiHaLisix dpyKTK Ta KorypT (sK
CBiXi, TaK i 3aMOPOXeEHi), MOPO3MBO,
KyBuKM nbogy, Cik Ta MOJIOKO.

Mepea nepwnm BUKOPUCTAHHAM
npunapy Kenwood

® YBaXKHO NMpoYUTanTe IHCTPYKLUilo Ta
36epexiTh ii Ans noganbLioro
BMKOPUCTaHHSI.

® 3HiMiTb YyNakoBKy Ta BCi €TUKETKU.

3axoaun 6es3nekun

® 3apxau BUMMKaKTe npunag ta
BigKntovariTe Moro Bif Mepexi
eneKkTponocTavyaHHs:
O nepepn YCTaHOBKOIO Ta 3HIMaHHAM

netanen

O nicns BUKOPUCTaHHSA
O nepepn YULLEHHSIM.

® He gonyckaviTe nonagaHHsi BOnoru
Ha 610K eNneKkTpoaABUryHa, LLUHYP
abo BuIky.

® He onyckanite pyku Ta KyXOHHI
npunagas, 3a BUHSTKOM nlonaTku
st NepeMillyBaHHs, Y vaLly, siky
BCTaHOBMNEHO Ha 6ok
eneKkTpoaBUryHa.

® He BYKOPUCTOBYWMTE MOLUKOAKEHWIA
npunag. MNepesipka abo peMoHT
3[IMCHIOITLCA Y creuianbHuX
LeHTpax: AMBUCh po3ain « TexHiuHe
obcnyroByBaHHSA».

® He BVKOPUCTOBYITE Hacagku, L0
He Mpu3HaYveHi Ans Lboro npunagy.

® He 3anuwarite npunag, wo
npautoe 6e3 Harnagy.

® Akuio Bam NoTpibHO 3HATW BneHaep
Smoothie i3 6rnoky
eneKkTpoaBUryHa, JovekanTech
MOBHOI 3YMWNHKN HOXOBOIO GIIOKY.

® Excnnyatauisi 6neHgepa Smoothie
[03BONSAETLCA TiNbKY i3
BCTAHOBMNEHUMM Ha MicLe
KPULLIKOO, NoNaTkoto Ans
nepemillyBaHHS Ta KOBMayKoM.

® He BVKOPUCTOBYITE nonaTky ANs
nepemillyBaHHs, SIKLLO KPULLKY He
6yno BCTAHOBMNEHO Ha valLly.

® [punag MoXHa BUKOPUCTOBYBaTH
Ans npurotyeaHHsa cynis. MNepen
3MiLlYBaHHSIM PiguHKU, OCTYAiTb i
[0 KIMHaTHOT Temneparypu.

® ByabTe 06epexHi 3 HOXOBUM
6rokom, Mif Yac YMLLEHHS He
TOPKaMTECH FOCTPUX NE3 pyKamu.

® Excnnyatauisi 6neHgepa Smoothie
[03BONSAETHLCSA TiMIbKU i3 HOXXOBUM
6110OKOM, L0 BXOAUTL [0 KOMMIEKTY
npunagy.

® 3aBxaun BCTaHOBMoVTE BneHaep
Smoothie Ha 6e3neyHy cyxy piBHY
NOBEPXHHO.

® He cTaBTe npunag Ha rasosiii abo
eneKTPUYHIN NNUTI Yn nopyd 3
HUMK, a TakoX y MicLsX, Ae BiH
MOXe TOPKaTUCS iHLLOro HarpiToro
npunagy.

® HeHanexHe KOpUCTyBaHHS
6neHgepom Smoothie moxe
HaHeCcTu TpaBMmy.
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® He pekoMeHAyeTbCA KopUcTaTnCh
UMM npunagom ocobam
(BpaxoBytoun giten) i3
obmexeHnMun isnyHnmm abo
MEHTaNbHUMM MOXIIMBOCTSIMU, abo
TUM, XTO Ma€ HeOCTaTHLO AOCBIAY
B eKkcnnyaTtauii uboro npunagy.
BueHassaHum ocobam
[03BONSAETLCSA KOPUCTYBATUCA
npunagom Tinbku nicns
NPOXOMXKEHHS IHCTPYKTaxy Ta nig
HarnsaoM O0CBiAYeHOi MaMHN,
AKa Hece BianoBiganbHICTb 3a iX
6e3neky.

® He sanuwaiTe giteii 6e3 Harnagy i
He Jo3BonsinTe imM rpaTtucs i3
npunagom.

® |len npunag npusHadeHun
BUKIMIOYHO NS BUKOPUCTaHHS Y
nobyTi. Komnanisi Kenwood He Hece
BiANOBiAANbHOCTI 3a HEBIAMNOBIAHE
BMKOPUCTaHHS npunagy abo
NnopyLLIEeHHs NpaBun ekcnnyaTtadwii,
BUKMafAEHUX y L iIHCTPYKLUi.

Mepea NiakNOYEHHAM A0 Mepexi
erneKTponocTa4yaHHsA

® [lepekoHaWTecs, Lo Hanpyra
enekTpomepexi y Ballomy AOMi
BiANOBiAae NokasHWKam, BkasaHuM
Ha 3BOPOTHII YacTuHi Nnpunagy.

® |leli npunag BignoBigae BuMoram
avpektusn €C 2004/108/EC
«EnekTpomarHiTHa cymicHicTb» Ta
nonoxeHHs €C Ne 1935/2004 Big
27/10/2004 cTtocoBHO MaTepianis,
o 6e3nocepeHbO NoB’s3aHi 3
xeto.
Mepea nepwnm BUKOPUCTAHHAM

® [IpomuiiTe BCi KOMMOHEHTU: AMB.
po3ain «[Jornag Ta YALLEeHHS».

Mokaxkyunk

rnonaTka Ansi NepeMillyBaHHs
KOBMa4ok

KpuLLKa

Yaiwa

nepxak

BY30/ KpaHa — Baxinb kpaHa ()
tap assembly — kopnyc kpaHa ©
yLinbHIOBanbHe KinbLie
HOXOBWI Bnok

KHOMKa «BUMKHYTU» (O)

KHOMKa «iMMynbCHWiA pexum» (P)
KHOMKa «LIBUAKICTb ‘| '»

KHOMKa «LWBUAKICTb ‘11"»

KHOTKa «PO3NnTH» \f}

SISICICICICIOMNCICICIOIOIC)

SIK KOpUCTyBaTUCSA
6neHgepom smoothie

1 BcTaHoBITh yLlinbHIOBanbHe KinbLe
Ha HOXOBUIA BNOK.

2 TlpuKpyTiTb Yally 4O HOXOBOrO
61oky.

3 TMpukpyTiTb By30N kpaHa A0 Yalui.
MepekoHawiTecs, WO Baxinb
PO3NVBHOTO KpaHa 3HAXOAUTLCS Y
NONOXEHHI «3a4nHEHO» @.

4 YcTaHoBITb 3ibpaHy yally Ha 6nok
eneKTpoABUryHa.

5 Hanwuite pigki iHrpegieHTu y yaiuy.

® |le MOXyTb ByTK ppyKTK (HE
3aMOPOXEHi), CBXWIA MOrypT,
MOJSIOKO Ta (PPYKTOBI COKM. Taki
iHrpeaieHTi MOXyTb
3aBaHTaXyBaTWCS Y Yallly He BuLle
nosHayku ‘liquids’ (piauHu) ans
NpUroTyBaHHsa 3 4n 6 nopuin.

6 [opaiite nig abo 3aMOpPOXeHi
iHrpegieHTV ao Yalui.

® |le MOXyTb ByTW 3aMOpPOXEHI
PYKTU, XONOAHWUN KOTYPT,
Mopo3uBo abo nig. O6’'em
3aBaHTaXeHWX iHrpedieHTiB He
NOBUHEH NepeBuLLYBaTH NO3HAYKY
‘frozen ingredients’ (3amopoxeHi
iHrpeaieHTV) Anst NPUroTyBaHHsA
BiANOBIAHOI KiNbKOCTI NOPLiA.

7 BKpyTiTb KPULLKY y KOPMYC Yali.
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8 OTBip Ha KpULLL|i 3akpuinTe
KoBnaykom abo yCcTaHOBITb NonaTky
ONs nepemillyBaHHs.

® [lonaTky Ans nepemillyBaHHs
MOXHa BUKOPUCTOBYBATU ANt
BMMILLYBaHHS TyCTUX Cymilueli abo

ONSa nepeMillyBaHHS BENMKNX
KiNbKOCTEN 3aMOPOXEHNX
iHrpeieHTiB, WO MICTATb piauHY.

9 TMigkntodiTe Npunag oo Mepexi
eneKkTponocTayvaHHs.

® Akuio 6neHaep i3 BCTaHOBNEHOW
yallow nigknioYeHo Ao Mepexi
enekTponocTayaHHsi, cnanaxHe
KHOMKa «BUMKHYTU», LLO
o3HavaTume, Lo Npunag roToBui
0o noyatky po6otu. Micna Toro, sik
BW HaTMUCHETEe KHOMKY NOTPibHOI
nporpamu, cnanaxHe obpaHa
kHonka. Konu nporpama
3aKiH4YMTbCS | Npunag,
BiAKMIOYNTLCSA, 3HOBY cnanaxHe
KHOMKa «BUMKHYTUY.

10 Wo6un noyatu npouec 3aMiLLyBaHHS,
HaTUCHITb KHOMKY «LUBUAKICTEY ‘| i
3anuwTe npunag nonpawosaTi

npotsirom 30 cekyHA, a nicns Lboro
HaTUCHITb KHOMKY «LUBUAKICTbY |1’
MpoaoBxynTe npouec 3MillyBaHHS,
[OKW He OTPUMAaETe OAHOPIAHY
CyMiLL.

® [lig yac BUMiLLyBaHHSA nepecysaiite
nonaTtky y Hanpsimy npotu
rOAVHHMKOBOI CTPINKN.

11 Wo6un BUMKHYTV Npunag, HaTUCHITb
KHOTKY «BUMKHYTU»

12 MocTaBTe Kenux nonia kpaH Ta
HaTUCHITb KHOMKY «PO3nNunTU», Nicns
LbOro NOTSAMHITL BaXinb
PO3NMBHOro KpaHy Ao cebe.

® [N po3nNMBaHHA PiaKiLLMX HANoiB
He NOTPiIGHO BUKOPUCTOBYBaHMUM
KHOMKY «PO3NUTU».

® BuykopucTOBYyITE nonarky Ans
nepemillyBaHHs, Wobu nonerwmntn
PO3NMUBAHHS TYCTUX CyMiLLEN.

® [InA 3n1BaHHA 3anuLLKIB ryctoro
Hanot, goganTte Aekinbka
CTONOBWX NOXOK PiAMHK, LWobun
36iNbLWNTY MOro NIIMHHICTb

149

13 Micnga Toro, K KenuMx HanoBHUTLCH,

BUMKHITb Npunag ta po3tnokynte
BaXinb KpaHy. BigkniouiTe Big
MepeXxi enekTponocTavaHHs nicns
BUKOPUCTAHHS.

ABO

BuMKHITL Npunag, 3HiMiTb Yally Ta
posnuiiTe Haniv. Bigkntovits Big
Mepexi enekTponocTavyaHHs nicns
BMKOPUCTaHHS.

KopwucHi nopaau

[ns npuroTyBaHHA pigkiLoro
Hanoto, godaBanTe GinbLue piguHW.
[Ing NnpuroTyBaHHA rycTilloro
Hanoto, goaasanTe binblie
3aMOpPOXKEHWX IHrpedieHTiB, ane He
nepeBuLLyATE NO3HAYKY
MakcvMmarnbsHO NpunycTMMoro
3aBaHTaXeHHS, 3a3HayeHy Ha Yalli.
Mepen TMM, SK 3aKPUTW KPULLIKY,
noapibHiTb TBepAi iHrpedieHTn 3a
[0MNOMOro0 nonaTtk1 Ans
nepemillyBaHHs.

BukopucToBy#iTe KHOMKY
«IMMYNbCHUIA peXxunm», LWobu
KepyBaTy GIIOKOM eneKkTpoaBUryHa
Y PEXUMI «MyCK-CTON» Ans
OTPUMaHHSA NOTPIBHOT KOHCUCTEHLiT
Harnoto.

ByabTe obepexHi, ockinbkn npu
Takomy pexumi npunag obupae
BWCOKY LUBWUAKICTb, HaMin MOXe
po36pu3KyBaTUCS Aoropu no 6okam
Yalli Ta Ha KPULLIKY.

Micns 3akiH4YeHHA npouecy
BMMILLYBaHHS Aesiki Hanoi MatoTb
HeopaHopiaHy TekcTypy. Lle
TpannseTbcsa B pe3ynbTaTi Toro, Wwo
iHrpeieHTw, Lo nepemillyroTbes,
MICTATb 3epHATa aT BONOKHUCTY
CTPYKTYPY.

[eski Hanoi MOXyTb 3rogom
BigcToloBaTucs. Tomy
PEKOMEHAYETbCS BXMBATH iX
oapasy nicnsi NpurotyBaHHs. Hanoi,
LLIO BiACTOSNNCS, pEKOMEHAYETLCA
300BTaTV Nepes BXUBaHHSM.



YBara!

Hikonu He nepeswuLLyiiTe NO3HAYKY
MaKkcUMarnbHO NpUMycTUMOro
3aBaHTaXeHHs, fKa po3TalloBaHa
Ha vaLui.

Hikonn He BukopucToByWiTe
6neHaep Ans nepemillyBaHHs
CYXMX iHFpeAieHTiB (Ha KLuTanT,
cnedwji, ropixu) i He BMuKaiiTe
npunag 6e3 NpoaykTiB.

He BukopucToByiiTe BGrneHaep
Smoothie gns 36epiraHHs
npoaykTie. BiH mae 3anuwartucs
NopoXHiM Ao Ta nicns
BMKOPUCTaHHSI.

Oeski piavHn 36inbLyoTbCsA B
o6’emi Ta yTBOPIOIOTb NiHY Mig Yac
nepemillyBaHHs1, TOMy He
nepenoBHtonTe 6neHaep i
nepekoHawTecs, Lo KpuLLKy 6yno
BCTAHOBMNEHO MPaBUIIbHO.

LLlo6bu npopoBxunTn TEPMIH Aji
6neHagepa, Smoothie He
KOPUCTYITEeCh HUM BinbLue 60
CeKyHA.

He nepemilwyite 3aMopoxeHi
iHrpegieHTK, WO NepeTBOpUImMCSa Ha
TBEpAy mMacy nia Yac 3aMOpo3Ku.
MoapibHITE Lo Macy Ha HeBenuki
LUMaTOYKKM, a NoTiM noknagiTe ix Ao
vaui.

[ornag 1a YmLeHHs

Mepen YMLLEHHAM BUMKHITb
npunag, BigKMoYiTh i3 po3eTku Ta
po36epiTb.

He ponyckaiiTe nonagaHHsa Bonoru
Ha GIoK eNeKTPoABUIyHa, LLHYP
abo BuInkKy.

CroyaTky BMMOPOXHIiTb Yally, a
noTiM BiAKPYTITb il BiA HOXOBOro
6noky.

3aBxaun muiiTe getani ogpasy
nicna BUKopucTaHHsa. He
npunyckaiTe, Wobu 3anuLuku
npucuxanu 4o valli, ocKinbku ue
OyXe YCKINaaHIE NPOLEC YNLLEHHS.

® He mMuiiTe yLwinbHIOBasbHe KinbLe,

-
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BY30/ KpaHy Ta HOXO0BWIA GNoK y
NOCYAOMWIHIN MaLLVHI.
Po36epiTb kpaH Ta peTenbHo
NoOYmnCTITb AeTani nicns
BUKOPUCTaHHS.

Bnok 6neHaepa Smoothie
Mepea Tum, sik posibpatn GneHaep
Smoothie, HaNoBHITb YaLly Tennow
BO/JOH [10 MOMOBUHU. YCTaHOBITb
KpULLKY Ta nonarky Ans
nepemillyBaHHs Ha micue Ta
noctaeTe Yally Ha 6nok
enekTpoasuryHa. HatucHitb
wBMAKicTb ‘1" i nig Yac poboTn
npunagy BiaKpuiTe KpaH, LWobu
BoAa Bunveanacs go 6yap-skoi
€MHOCTi 3 METOI YMLLIEHHS
knanany. Lito onepadito MmoxHa
NOBTOPOBATK, [OKU BOAA HE CTaHe
UUCTOIO.

Brnok enekTpoaBuryHa
[MpoTpiTk cnoyaTtky Boforoto, a
NOTIM CYXOH FaH4ipKoto.

HoxoBuit 6nok

3HimMiTb Ta nomuiite
yLinbHIoBasnbHe KinbLe.

He Topkatoumcs rocTpux HoOxis,
NPOMWUIATE X rapsiyot0 MUMbHO
BO/JOI0, @ MOTIM peTenbHO
CMOMOCHITb Mif KpaHOM.

He onyckarite HoxoBwWiIA 610K y
BoAy.

[MepeBepHiTb HiX AOropn AHOM Ta
3anuwiTe npocuxatu B
HeAOCTYMHOMY Ans AiTen micL.
Yawa, Kkpuuika, KOBNavyok ta
nonarka Ana nepemiwyBaHHsA
[MpomwuiiTe Bpy4HyY, CMOMOCHITL Ta
NpOCYLUiTh.

YuiweHHnA kpaHa

BiakpyTiTb By3on kpaHa Bif, Yalui.
Po36epiTb kpaH, BiAKPYTMBLIN
BaXinb KkpaHa Bif, KOpnycy kpaHa
@. Yeara! He 3Himarite 6iny
nnacTukoBy Aetarnb.

MNomuiiTe aeTtani, CNONOCHITL Ta
peTenbHO NPOCYLUiTh.



4 306epiTb KpaH, BUKOHYOUM BCi Aii B
3BOPOTHOMY MOPSAKY.

5 TMepekoHalitecs, WO BC
yLlinbHioBayi 6ynun npaBunbHO
BCTaHOBMeEHi y Yawwi @ Ta
YCTaHOBITb KpaH Ha MicLe.

O6cnyroByBaHHs Ta
PEMOHT

©® [OLIKOMKEHWI LUHYP XUBMEHHS i3
MeToto 6esnekun nignarae 3amiHi Ha
nignpuemctaax cipmn KENWOOD
abo B aBTOPU3OBaHOMY CepBiCHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Ao BaM HeobxigHa KOHCynbTaList
3 npuBoAy:

® BUKOPUCTaHHS Npunagy abo

® o6cnyroByBaHHs, NpuabaHHs
3anacHux getaneit abo peMoHTy
3BEpPHITbCSA A0 MarasuHy, B sikomy
BU npuabanu uel npunag.

® CrnipoekToBaHO Ta po3pobneHo
komnaHieto Kenwood, O6’eaHaHe
KoponiscTBo.

® 3pobneHo B Kutai.

BAXINUBA IHOOPMALIA
CTOCOBHO HANEXHOI
YTURISAUIT MPOOYKTY 3riQHO 13
OUPEKTOBOLO EC 2002/96/EC.
[Micnsa 3akiHYeHHs TepMiHy
ekcnnyaTtauii He BUKuganTte uen
npunag 3 iHWwuMu nobyToBUMU
Biaxogamu.

BigHeciTb npunag Ao micuesoro
crnevyjianbHOro aBTOpU3oBaHoro
LeHTpy 36upaHHsa Biaxoais abo oo
annepa, KM Moxe HagaTtu Taki
nocnyru.

BigokpemneHa yTunisaisi no6yToBmnx
npunagis JO3BOMSAE YHUKHYTU
MOXIMBUX HEraTUBHUX Hacnigkie Ans
HaBKONMWLLHBLOrO cepeaoByLLa Ta
3[0pOB’S NIOAVHM, SIKi BUHUKAOTb Y
pasi HenpaBunbHOI yTUni3aujii, a
TaKoX HaJae MOXNMBICTb NepepobuTn
mMarepianu, 3 sikux 6yno BUroToBneHo
[aHvin npunag, Wwo, B CBOK Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHLWi BaXnuBi
pecypcu. MNMpo HeobxigHiCTb
BiJoKpeMneHol yTunisauii nobyToBmnx
npunagis Haragye cneuianbHa
no3Hayka Ha NpoaykTi y BUrnagi
nepeKkpecneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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peuenTtn

[MoNyHUYHO-NTMMOHHNI
cropnpu3a

3 x 150r kenunxis NOMYHNYHOrO
norypty

600 mn numoHaay

500r 3aMOpOXeHOT NonyHML
[nsi npuroTyBaHHa 5 BenuKknx
Kenuvxis Hanowo

Hanwuiite orypt Ta numoHag y
vawy. [logavite 3aMopoXeHy

NONYHULO. YBIMKHITb LUBMAKICTb ‘|’

Ha 10 cekyHA, a noTim

weuakicte ‘11’ we Ha 10 cekyHA.
PekomeHayeTbCsa BXMBaTU oapasy
nicnsi MpUroTyBaHHs1.

N'yctnin 6aHaHoBMI
MOJIOYHUIM KOKTEWIb

3 Benuknx BGaHaHa (nNopixTe Ha
LIMaTOYKM)

600 MmN HaniBXWpHOro Moroka
7 ManeHbKUX Mip4mx NoXokK
BaHiNbHOro Mopo3mea
(npnbnusHo 350 r)

[Ina npuroTyBaHHA 5 BeNMKMX
Kenwvxie Hanoto

Moknagite 6aHaHW Ta HanunTe
Monoko y yauwly. [lopavite
MOPO3MBO. YBIMKHITb LUIBMAKICTb ‘|’
Ha 10 cekyHA, a noTim

WBKMAKICTb ‘11’ we Ha 10 cekyHA.
PekomeHayeTbca BXmBaTH oapasy
nicna npuroTyBaHHs.

Ocsixaro4umi Hanin 3
aHaHacom Ta
KOKOCOBWM FOPiXOM

1 GaHka KOHCEPBOBAHUX HapizaHUX
aHaHaciB (425 r) y BnacHOMYy COKYy
300 mn aHaHacoBOro Coky

150 Mn KOKOCOBOro Monoka

7 ManeHbKMX Mipymx fOXoK
BaHiNbLHOro Mopo3unBea

(npubnusHo 350 r)

[na npuroTyBaHHA 5 BENMKMX
Kenuxis Hamnoto

Hanwuiite BmicT 6aHku
KOHCEepPBOBaHUX aHaHaciB y
BMacHOMY COKy Yy Yally pa3om i3
aHaHacoBMM COKOM Ta KOKOCOBUM
MOJIOKOM.

[opaiite MoOpo3nBO. YBIMKHITb
WwBKAKIcTb ‘1’ Ha 10 cekyHA, a
noTim wewmakicte ‘11" we Ha 30
ceKkyHa. PekomeHayeTbCs BXMBATU
ofpasy nicnsa npuroTyBaHHs.

ManuHoBuI Hanin

4 x 150r kenuxis ManuHoOBOro
norypty

300 mn nomapaH4eBOro Coky

175 r 3amMOpOXeHOI ManuHu

175 1 (NpUBAM3HO 2 MIpYMX NOXKN)
3aMOPOXEHOro NorypTy-aecepry,
BaHiNbHOI eceHLji

[lns npuroTyBaHHA 5 BENMKMX
Kenuxis Hamnoto

Hanuiite cBixii norypt Ta
nomMapaH4eBuii Cik y valuy.
[opaiite 3aMopoXeHy ManuHy Ta
3aMOPOXKEHWIA orypT.

YBIMKHITb WBMAKICTb ‘|’ Ha 10
CekyHfl, a NoTiM LBKUAKICTb ‘11 Wwe
Ha 30 cekyHp. PekomeHayeTbest
BXWUBaTV oapasy nicns
NPUroTyBaHHS.
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LLlokonagHuin KOKTennb
3 M'ATOH

475 mMNn MOmnokKa 3HWKEHOT XMPHOCTI
[ekinbka kpanenb eceHuii M'aTu
nepeyHoi 3a cMakom

5 ManeHbKUx Mip4mx noxok
LLIOKONaHOTO MOpO3nBa
(npnbnusHo 250 r)

[nsi npurotyBaHHsa 2-3 BENUKNX
Kenuxis Hamoto

Hanwuiite Mmonoko Ta eceHdito y
vauwy. [logante MOpo3nBoO.
YBIMKHITb WBMAKICTb ‘| ” Ha 10
CeKyHA, a NoTiM LWBMAKICTb ‘|1 e
Ha 10 cekyHA. PekomeHayeTbesa
BXMUBaTV odpasy nicns
NPUroTyBaHHs.

XonogHi QpyKTn i3
NnboAoM

4 ynweHux KiBi, KOXXHWUIA NopisaTtu
Ha 4 4acTuHK

350 r cBibxoi nonyHuui

425 mn nomapaH4yeBOro coky

10 ky6ukKiB nboay

[ina npuroTyBaHHA 5 kenuxis
Harnoto

Moknagitb dpyKT! Ta HanuiTe
nomMapaH4eBuii Cik y vatuy.
Hopaiite ky6ukm neogy.

YBIMKHITb WBMAKICTb ‘|’ Ha 20
CeKyHZ, a MoTiM LBMAKICTb ‘|1’ we
Ha 20 cekyHA. PekomeHayeTbes
BXMBATW odpasy nicns
NPUroTyBaHHS.
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IMBUpPHUIN mycc

350 mn monoka

7 - 8 ctebnuHok imbupy abo 3a
cMakoM

35 mn coky 3i cTeGNMHOK IMBUpY
5 ManeHbKMX MipUmx fOXOK
BaHiNbHOro Mopo3unBa
(npubnusHo 250 r)

[ins npurotyBaHHA 2-3 kenuxis
Haroto

HanuiTte monoko, gopanTe cik Ta
cTebnuHkn iMbupy y vauy.
[opavite Mmopo3unBo.

YBIMKHIiTb LWBKUAKICTb ‘|’ Ha 15
CeKyHZ, a MoTiM LWBKAKICTb ‘11’ Wwe
Ha 30 cekyHa. PekomeHayeTbeA
BXUBaTW oapasy nicns
NPUroTyBaHHS.

Mycc 3 aHaHacamu Ta
abpukocamu

250 mn aHaHacoBOro COKy

250 mn rpewbkoro norypTy

250 r cBXvX aHaHacis, nopisaTtu Ha
LLUIMaTOYKM

4 cBixux abpukocu, Buganite
KICTOYKM Ta HaAphKTe M'AKOTb

12 kybukiB nbogy

[ns npurotyBaHHsA 4-5 BENMKMX
Kenvxis Hanoro

Hanwuiite aHaHacoBwiA cik, MorypT y
Yaluy, JoaaiiTe aHaHacu Ta
abpukocu. [lopanTe kybuku nboay.
YBIMKHIiTb LWBKAKICTb ‘| " Ha 20
CeKyHA, a NoTiM LWBKAKICTb ‘|17 we
Ha 30 cekyHp. PekomeHayeTbCst
BXUBaTV oapasy nicns
NPUroTYBaHHS.



CHigaHoK y kenuxy

175 MN CyXoro 3HeXnpeHoro
Moroka

125 mn orypTy 3 HU3bKUM BMICTOM

Xupis

1 Benuknin 6aHaH (nopixTe Ha
LLIMAaTOYKN)

1 Benuke s6nyko, BUAaniTe
CepLEeBVHY Ta MopiKTe Ha
LUMaTOYKN

10 Mn 3apoakKiB NLeHnLj

15 mn pigkoro megy

5 kybukiB nbogy

[nsi npurotyBaHHsa 2-3 BENUKNX
Kenuxis Hamoto

Hopaiite Mmonoko, orypT, 6aHaH,
a6nyKo, 3apoaku NweHuui Ta meg
0o vawi. [logante kybuku nboay.
YBIMKHITb WBMAKICTL ‘|’ Ha 30
CeKyHZ, a MoTiM LUBMAKICTb ‘11’ we
Ha 20 cekyHp. PekomeHpyeTbes
BXMBaTW oapasy nicnsi
NPUroTyBaHHS.

KaBoBuin mycc

250 mn kaBu ecnpeco

175 mn monoka

30-45 mn nikepy Baileys (Beinic)
(3a BnacHUM GaxaHHsM)

LlyKOp 32 CMakom

5 ManeHbKMX Mip4mx NOXOoK
BaHinNbHOro Mopo3vBea
(npnbnusHo 250 r)

[nsi npuroTyBaHHsa 2-3 BENUKNX
Kenuxis Hanoto

[opanTte kaBy, MONokKo, nikep Ta
LlyKOp (SIKLLIO BiH
BMKOPUCTOBYETLCS) A0 Yallli.
[oparnte Mopo3nBo. YBIMKHITb
weuakicte ‘| Ha 10 cekyHa, a
noTim wewmakicts ‘11’ we Ha 10
cekyHA. PekoMeHayeTbCs BXUBaTU
ofpa3sy nicnsi NpUroTyBaHHs.

baHaHoBUM mycc

2 Benukux 6aHaHa, nopixkTe Ha
LLUMaTOYKM

250 mn monoka

5 ManeHbKMx Mipymx ook
MOpO3¥uBa 3 ipuckamm
(npnbnusHo 250 r)

[ns npurotyBaHHA 2-3 BENUKMX
Kenuxis Harot

Moknapfite 6aHaHy Ta HanuiTe
MOMOKO Yy Yawy. [logante
MOPO3MBO. YBIMKHITb LUBUAKICTb ‘|’
Ha 10 cekyHA, a noTim

WBMAKICTb ‘11" Wwe Ha 20 cekyHA.
PekomeHayeTbCs BXMUBaTU oApa3y
nicnsa NpUroTyBaHHs.

@DpyYKTOBUIN KOKTENSb

2-3 HeKTapuHu, BUAAniTe KiCTOYKM
Ta HafpiKTe M'SKOTb

125 r cBixOi ManuHm

125 r cBixOi nonyHuuj

125 mn numoHany

125 mn 56ny4HOro coky

7 xybwikiB nboay

[ina npuroTyBaHHA 4 kenuxis
Harmoto

Moknagite BCi hpyKTN Ta HanunTe
cik y yawy. [logaiite kybuku nbogy.
YBIMKHIiTb WBMAKICTb ‘| ” Ha 10
CeKyHA, a NoTiM LWBKAKICTb ‘|17 e
Ha 20 cekyHp. PekomeHayeTbCst
BXMBaTW ogpasy nicns
NPUroTyBaHHS.
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OcBixkatouni Hanin 3
MaruHo

950 Mn XXypaBnnHOro Coky
300 r 3aMOpOoXeHOi ManuHm
4 mManeHbKi Mipyi NOXKK
ManvHoBOro LepbeTy
(npnbnmnsHo 275 )

[nsi npuroTyBaHHs 6 BENUKNX
Kenwvxis Hanowo

Hanwuiite >xxypaBnuHuii cik y vay,
noTiM foaanTe 3aMOPOXeHy
ManuHy Ta wepbeT. YBIMKHITL
WBKMAKICTb ‘| ' Ha 15 cekyHa, a
noTim wewuakicTe ‘11’ we Ha 15
CeKyHA. PekomeHayeTbCcs BXUBaTU
oppasy nicns npuroTyBaHHs.

TponivyHWi iIMOUPHWUIA
Haniu

475 mn im6upHoro nuea

350 r cymiwi i3 3aMopoXxeHoro
aHaHacy, AVHI Ta MaHro

[Ina npuroTyBaHHA 2-3 BEMUKUX
Kenuxis Hanoto

Hanwuiite iMGrpHe nuBo y Yatuy,
noTiM AoaanTe 3aMOpPOXKeEHi
DPYKTU. YBIMKHITb LIBMAKICTL ‘| Ha
15 cekyHA, a noTiM wemakicts “ 11’
we Ha 30 cekyHa. PekomeHayeTbest
BXMBATW odpasy nicns
NPUroTyBaHHS.
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Nacoui «Jlicosi
dPYKTU»

850 mn numoHaay

2 BENUKNX TOBYEHUX MOMOBUHKN
MepeHrn

550 r 3amMOpOXXeHMX MicCoBMX
dpykTiB

[ns npuroTyBaHHsa 6 BENMKNX
Kenuxis Hanoto

[opaite nMMoHag Ta MepeHry Ao
yalli, NoTiM NoKnagiTe 3aMOPOXeEHI
hpyKTU. YBIMKHITb LIBUAKICTb ‘| ' Ha
15 cekyHa, a noTiM LWBMAKICTb ‘|1’
e Ha 30 cekyHa. PekomeHayeTbes
BXUBaTW oapasy nicns
NPUroTyBaHHS.

MepnnHa cxony

1 6aHka nivi (kMTancbka cnuea),
250 r nicns 3nMBaHHSA COKy

(cik He BUKOPUCTOBYETLCS)

600 mMn nomapaH4yeBoro Coky
125 r BepLkiB

12 ky6ukiB nbogy

[na npuroTyBaHHA 4-5 BENUKNX
Kenuxis Hamnoto

[opanTte dinbTpoBaHi OpPyKTH,
nomMapaH4yeBuii Cik Ta BEPLUKU A0
Yaui, a nicns uboro noknagite
KyOMKM nboAy. YBIMKHITb LUBUAKICTb
‘I” Ha 15 cekyHa, a noTim
wBmAkicTb ‘11’ we Ha 15 cekyHA.
PekomeHayeTbCs BXMBaTU oapasy
nicnsa NpuroTyBaHHs.



XonogHum oripkoBum
Hanin

550 mn s1611y4HOro Coky
MonosuHKa oripka, nopisaTtn
2-3 nnoga Kisi, nopisatun

5 nuctoukiB M'ATH

12 kybukiB nboay

[nsi npuroTyBaHHa 5 BeNuKnx
Kenuxis Hanoto

[opaite 96ny4YHUIA CiK, NONOBUHKY
oripka, KiBi Ta nMcTs M'SSTU 40 YaLui,
a nicnsa Lporo noknagite Kyomku
nboAy. YBIMKHITb WBKUAKICTL ‘|’ Ha
15 cekyHA, a noTiM WBuaKicTsb ‘11’
e Ha 15 cekyHa. PekomeHayeTbea
BXMBaTV ogpasy nicns
NpUroTyBaHHs.

ArigHniA Hanin

725 Mn >XypaBrnMHOro COKy

250 r 3ryLeHoro monoka

600 r cymiLLi i3 3aMOpOXeHUX Arig
[nsi npuroTyBaHHa 5 BeNuKnx
Kenwvxis Hanowo

[opanTe XypaBnuHuii cik Ta
3rylueHe MOMoko A0 Yalli, MoTim
noknagiTb 3aMOpPOXeHi PpyKTH.
YBIMKHITb LWBKUAKICTb ‘|’ Ha 15
CeKyHA, a NoTiM LWBMAKICTb ‘|1 e
Ha 15 cekyHp. PekomeHpyeTbes
BXMBaTV ogpasy nicnsi
NPUroTyBaHHs.
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