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Elektricky kontaktni gril

eta 6155

NAVOD K OBSLUZE o

I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

— Pfed prvnim uvedenim do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte pro pozdéjsi pouziti. Instrukce v navodu povazujte za
soucast spotfebie a postupte je jakémukoliv dalSimu uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusSnym normam.

- Nikdy spotiebi€ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci
privod nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste
spotfebi¢ do odborného servisu k provéfeni jeho bezpecnosti
a spravné funkce.

- Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starSi a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi i mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem
nebo byly pou€eny o pouzivani spotfebice bezpenym zpusobem
a rozumi pfipadnym nebezpecim. Déti si se spotfebiCem nesméji
hrat. Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi 8 let se
musi drzet mimo dosah spotrebiCe a jeho pfivodu.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych Casti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, prfed Cisténim nebo
udrzbou, spotfebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotfebic¢e poskozen, musi
byt pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku
nebezpecné situace.

- Vzdy odpojte spotiebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez
dozoru a pfed montazi, demontazi nebo cisténim.

- PFi manipulaci s grilem postupujte tak, aby nedo$lo k poranéni
(napf. popaleni, opareni). Pfi manipulaci se spotfebi¢em
pouzivejte drzadlo.

— Je-li spotfebi¢ v ¢innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatim, rostlinam a hmyzu.

— Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni ur¢en pro komeréni pouziti!

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!
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— Nepouzivejte gril venku!

— Nepouzivejte gril k vytapéni mistnosti!

— Na kontaktni gril neodkladejte Zzadné predméty.

— Nepouzivejte spotiebi¢ s programem, asovym spinaem nebo jakoukoli jinou soucasti,
ktera spina spotfebi¢ automaticky, protoZe existuje nebezpedi vzniku poZaru, jestlize je
spotfebi¢ zakryt nebo nespravné umistén.

— Gril nikdy neponofujte do vody (ani ¢astecné) a nemyjte pod tekouci vodou!

— Gril nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu pfipravy potravin!

— Gril nepouzivejte k jinym ucellim (napt. k suseni vyrobku z textilu, obuvi atd.) nez
doporucuje vyrobce.

— Neumistujte gril na nestabilni, kiehké a hoflavé podklady (napf. sklenéné, papirové
plastové, dievéné-lakované desky a rizné tkaniny/ubrusy).

— Gril pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho prevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od hoflavych pfedmétl (napf. zaclony, zavésy, dievo
atd.), tepelnych zdroji (napf. kamna, el./plynovy sporak atd.) a vihkych povrcht (dfezy,
umyvadila atd.).

— Neni pfipustné jakymkoli zpldsobem upravovat povrch spotfebice (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— Pred grilovanim odstrante z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE-sacek atd.).

— Pouzivejte kvalitni olej nebo tuk doporu€eny vyrobcem na grilovani.

— P¥i grilovani tu¢ného masa nebo uzenek davejte pozor na vystfikujici tuk.

— P¥i grilovani je mozné samovzniceni pfipravovanych potravin. V pfipadé nahlého
vzplanuti odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a ohen uhaste.

— Po ukonceni prace vzdy spotfebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z elektrické zasuvky.

— Spotfebi¢ neprenasejte v horkém stavu, pfi eventualnim preklopeni hrozi nebezpedi
urazu popalenim.

— Napéjeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody. Nikdy jej nepokladejte na horké plochy, ani jej
nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky. Zavadénim, zakopnutim nebo
zatahanim za pfivod napt. détmi mize dojit k pfevrzeni i stazeni spotfebi¢e a nasledné
k vaznému zranéni!

— Spotfebi¢ je pfenosny a je vybaven pohyblivym pfivodem s vidlici, jenz zabezpecuje
dvoupodlové odpojeni od el. sité.

— Z hlediska pozarni bezpeé&nosti gril vyhovuje CSN 06 1008. Ve smyslu této normy se
jedna o spotfebic, ktery Ize provozovat na stole nebo podobném povrchu s tim, Ze ve
sméru hlavniho salani, tj. nad deskou, musi byt dodrzena bezpeéna vzdalenost od
povrchu hoflavych hmot 200 mm a v ostatnich smérech min. 100 mm.

— V pfipadé potfeby pouZiti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam.

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze s originalnim prisluSenstvim od vyrobce. Pouziti jiného
prislusenstvi muze predstavovat nebezpeci pro obsluhu.

— Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel, nez pro ktery je uréen a popsan v tomto
navodu!

— Pripadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou pfelozeny
a vysvétleny na konci této jazykové mutace.
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— Vyrobce neodpovida za $kody zpusobené nespravnym pouzivanim spotiebice
a pfislusenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opareni, pozar)
a neni odpovédny ze zaruky za spotfebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych
bezpecnostnich upozornéni.

Il. POPIS SPOTREBICE (obr. 1)

A — gril
A1 — ovladaci panel A5 — grilovaci desky
A2 — odklapéci viko A6 — vyklopné podpéry
A3 — tlacitko aretace vika A7 — napéjeci pfivod
A4 — drzadlo

B - odkapni nadoba — Tuk v odkapni nadobé nepouzivejte pro dal§i zpracovani a po
vychladnuti jej odstrante!

Ovladaci panel
Tlagitko(W= slouzi k zapnuti a vypnuti spotiebice.
Tlagitko ¢ = 8asovaé slouzi pro aktivovani funkce odpogitavani asu.
Tlacitko SEAR (Max. teplota) = slouzi pro nastaveni maximalni teploty 260 °C po dobu 90 sec.
Tlagitka (= +) = slouzi pro nastaveni (snizovani =) a (zvySovani +) teploty v rozsahu
(155 — 230 °C, v krocich po 15 °C ) nebo €asu v rozsahu
(1 = 20 minut, v krocich po 1 minuté).

Funkce zvukového signalu se spusti:

— kdyz se stiskne kterékoliv z tlaCitek (1x kratké pipnuti),
— kdyz gril dosahne nastavené teploty (4x dlouhé pipnuti),
— kdyz se uplyne nastaveny €as (4x dlouhé pipnuti).

Po pfipojeni grilu do el. zasuvky se na displej rozsviti symbol (= = =). Kdyz se desky zahfivaji
nebo naopak chladnou ¢&islovka na displeji ,blika“. Dosahne-li teplota nastavené hodnoty,
Cislovka na displeji sviti ,trvale®.

POZOR
— Pokud se na displeji objevi neobvyklé znaky, odpojte spotfebi€ od el. sité a nasledné
ho znovu pfipojte.

Casovaé

Funkce ¢asova¢ umozriuje nastavit si délku pfipravy v rozsahu 1 — 20 minut. Pro aktivaci
funkce stisknéte tlacitko ,(@ “ (na displeji se zobrazi islovka 5) nasledné pomoci tlacitek
= nebo * nastavte zvolenou délku ¢asu. V priibéhu pfipravy se &islice nastaveného

Casu postupné snizuji po 1 minuté. Po uplynuti nastaveného €asu (zazni zvukovy signal)
a potravina nebo specialita se mize vyjmout.

POZOR

— Casovaé doporudujeme pouzivat jen u recepttl, které jste jiz predem s Uspé&chem
vyzkouSeli a tyto recepty dale nemérnite.

— Casovaé nelze pouzit u funkce SEAR.

— Po uplynuti ¢asu se gril automaticky pfenastavi do zakladni/vychozi teploty (na displeji se
zobrazi hodnota 155 °C) a tuto teplotu bude udrzovat, dokud neuplyne 60 minut nebo ho
nevypnete tlagitkem .
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SEAR

Slouzi k rychlému zahfati grilu na maximalni teplotu. Pro aktivaci funkce stisknéte tlacitko
SEAR (na displeji se zobrazi Cislovka 260). Po dobu nahfivani hodnota na displeji blika.
Jakmile gril dosahne teplotu (hodnota na displeji sviti trvale) bude ji po dobu 90 sekund
udrzovat, nasledné se prepne do zakladni teploty 155 °C a tuto teplotu bude udrZovat,
dokud neuplyne 60 minut nebo ho nevypnete tlacitkem ().

Rozevieni grilu (obr. 2)

Uchopte viko A2 za drzadlo A4 a odklopte ho do aretacni polohy (cca 50°), nasledné
stlacte tlacitko A3 az na doraz a viko odklopte tak, aby se gril rozevfel do horizontaini
polohy (180°). V tomto stavu miZzete pfipravovat na kazdé samostatné grilovaci desce
rzné druhy potravin (napf. uzenky, palacinky, sazené vejce apod.). Opétovné slozeni grilu
provedete pouhym pfiklopenim vika.

Vyklopné podpéry (obr. 3)

Gril je vybaven vyklapécimi podpérami A6, které zajisti takovy sklon spodni desky,

aby z ni nesklouzavaly (napf. parky, sendvice) pficemz je dokonale zajiSténo odvadéni
maximalniho mnozZstvi tuku do odkapni nadoby. Pro naklonéni desky grilu obé& podpéry
na spodni strané grilu, vyklopte.

ll. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrante veskery obalovy material a vyjméte gril s pfisluSenstvim. Z grilu odstrarite
vSechny pfipadné adhezni folie, samolepky nebo papir. PFi prvnim uvedeni do provozu
nastavte maximalni teplotu 260 °C a pfi otevieném okné nechte ,rozevieny” gril v innosti
cca 10 minut, potom ho vypnéte a nechte vychladnout. Pfipadné kratké, mirné zakoureni
neni na zavadu a divodem k reklamaci spotfebice. Po vychladnuti otfete ¢asti, které
pfijdou do styku s potravinami mékkym, vihkym, Cistym hadfikem nebo papirovou utérkou
(viz odst. V. UDRZBA). Nyni je spotfebi& pfipraven k pouZiti.

IV. POKYNY K OBSLUZE

Gril umistéte na pevny rovny a suchy povrch (napf. kuchyrisky stul), ve vySce minimalné

85 cm, mimo dosah déti. Vidlici napajeciho pfivodu A7 zasurite do el. zasuvky

a zkontrolujte, zda napajeci pfivod neni poSkozen, neprochazi pod grilem ani pres jakékoliv
ostré ¢i horké plochy. El. zasuvka musi byt dobfe pfistupna, aby bylo mozno gril v pfipadé
nebezpeci snadno odpojit od el. sité. Ujistéte se, Ze v grilu je vioZzena odkapni nadoba

B (obr. 4). Gril nastavte do pozadovaného sklonu nebo do rovné polohy, pfipadné ho
muzete zcela rozevfit. Dle zpracovavaného typu potravin nastavte na ovladacim panelu A1
vhodnou teplotu a pfipadné i Cas pfipravy. Gril s pfiklopenym vikem A2 nechte pfedehrat
bez vlozenych potravin. Displej a zvukova signalizace informuji o dosazeni pracovni teploty.
Potraviny ulozte na spodni desku A5 (nejlépe na jeji stfed) a pfiklopte viko. Plovouci zavés
automaticky pfizplsobi vy$ku horniho vika tloustce/sile potraviny. BEhem grilovani mizete
pomoci drzadla A4 ,lehce” pfitlacit desky k sobé. Nékolik minut pfed ukon&enim grilovani
spotfebi¢ vypnéte, protoze desky jsou dostateéné horké pro dogrilovani potravin. Pokrm
vyjméte pomoci vhodné dievéné nebo umélohmotné obracecky.
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POZOR

— Béhem grilovani se nedotykejte kovovych €asti grilu nebo desek, protoze tyto ¢asti jsou
HORKE! Obzvlast' dejte pozor na to, aby se grilu nedotykaly déti! Pro prenaseni
(ve vychladlém stavu) pouzivejte pouze drzadlo A4.

— Doporucéujeme pfi manipulaci pouzivat ochranné pracovni pomucky (napr. chinapky).

— Nenechavejte zapnuty prazdny gril déle nez 30 minut.

— PFi zméné teploty prabéhu grilovani bude trvat cca 5 az 10 minut nez deska dosahne
nastavené teploty (viz informace na displeji).

— Nepouzivejte kovové klesté, obracecky, nliz nebo jiné ostré kovové kuchyriské nacini,
mohly by poskodit nepfilnavou povrchovou Upravu grilovacich desek.

— Zpracované potraviny na deskach nikdy nekrajejte!

— Gril neni vhodny pro grilovani potravin obalenych ve strouhance.

— Uzenky maiji pfi grilovani tendenci praskat. Abyste tomu predesli, propichnéte je na
nékolika mistech vidlickou nebo nafiznéte nozem.

— Na vliné/pachy, paru a koufr, vznikajici béhem pfipravy potravin, mohou citlivé reagovat
domaci zvifata (napf. exotiti ptaci). Z tohoto divodu doporucujeme pripravu potravin
provadét v jiné mistnosti.

— P¥i pouzivani grilu dochazi vlivem dilatace materialt k ob¢asnému vydani
charakteristického zvuku (praskani). Tento jev je naprosto normalni a neni divodem
k reklamaci spotrebice.

TIPY PRO DOSAZENI NEJLEPSICH VYSLEDKU PRI GRILOVANI MASA

Nasledujici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci, jejichz ucelem neni
poskytnout navod, ale ukazat moznosti riizného zpracovani potravin. Casy pfiprav
(zpracovani) potravin jsou pouze pFiblizné a pohybuiji se v jednotkach minut. Cas grilovani
se bude ménit podle teploty grilu, okolniho prostfedi a typu pfipravované potraviny.
Délku pFipravy si mizete upravit dle Vasi chuti, ¢im déle bude pfiprava probihat tim bude
potravina vypecenéjsi, kiupaveéjsi.

Veskeré ¢asy pripravy pokrm( doporu¢ované v odborné literatufe (kucharkach)
predpokladaji, ze maso ma teplotu chladnicky. Pfiprava zamrazeného masa muze trvat
podstatné déle. Potraviny pfi grilovani peclivé sledujte a ¢as pfipravy upravte podle
vasi potfeby. Cast&j$im obracenim potraviny lépe propedete. Pied grilovanim zeleniny,
ryb nebo libového masa, doporu€ujeme potfit desku rostlinnym olejem nebo postrikat
specialnim sprejem proti napékani potravin. V pfipadé pfipravy masa s obsahem tuku
¢i marinovanych potravin neni tfeba desku takto oSetfovat. PouzZivejte pouze Cerstvé
potraviny (ne mrazené).

Z masa odstrarite Slachy, pfebyte¢ny tuk a z ryb odstrante kosti. Potraviny, které chcete
grilovat, nakrajejte na platky cca 1 — 1,5 cm silné. Pokud chcete maso zjemnit, mizete
potravinu pfedem naloZit, okofenit, potfit omackou nebo olejem.

Nez za€nete s grilovanim marinovaného masa, nejdfive ho, ale zbavte prebytecné
marinady a vlhkosti. Nékteré marinady obsahuji vysoké mnozstvi cukru, ktery by se

pfi grilovani mohl napékat na desky. Maso pfi grilovani nepropichujte a pfili§ dlouhou
pfipravou zbyte€¢né nevysusuijte.

Pokud budete pfipravovat rtizné druhy potravin za sebou (napf. maso, ryby, zelenina,
ovoce), doporuéujeme mezi jednotlivymi chody desky odistit od zbytk(h pomoci dfevéné
obracecky, stérky nebo papirovou utérkou. Horké desky necistéte vodou!
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Jako pomucku pro stanoveni pfiblizné doby grilovani mazete pouzit nasledujici tabulku:

Potravina Teplota Cas Kontrola stavu
pripravy
(°C) (min.)

Kufeci prsa, platek cca
1 cm silny 170 5-6 maso nesmi byt rizové

Veprova krkovice, platek
cca 1 cm silny SEAR + 170 3-5 maso nesmi byt rdzové

Hovézi zadni, platek cca

1 cm silny SEAR + 170 6-9 podle chuti
Klobasy/parky (tenkeé,

silngjsi), hamburger, slanina 155-170 7-10 Casto otacet, podle chuti
Sendvice 155 3-5 podle chuti

Zelenina (lilek, cuketa, sladké
brambory), houby, platek
cca 1 cm silny 200 6-8 podle chuti

Mofrské plody (rybi filety/steaky,
krevety) 190 2-4 podle chuti

Poznamka: ¢as nutny k pfedehfati grilu neni zahrnut v uvedenych €asech pfiprav.

V. UDRZBA

Pred kazdou udrzbou odpojte spotiebi¢ od el. sité vytazenim vidlice napajeciho
privodu z el. zasuvky! Gril éistéte az po jeho vychladnuti! Cisténi provadéijte pravidelné
po kazdém pouziti otiranim mékkym vihkym hadfikem! Nepouzivejte drsné a agresivni
Cistici prostfedky (napf. ostré predméty, ziravé prostiedky na €isSténi trub apod.).
Nepouzivejte také zadné zafizeni na tlakové myti (napf. mycku, wapku, parni Gistice)!

Z grilu odstrante pfipadné stopy tuku a zbytky potravin, které se pfichytily na deskach

napf. pomoci bézné, plastové kuchyriské obracecky. Odkapavaci nadobu B umyjte v horké
vodé s pfidavkem saponatu a utfete do sucha (mizete pouzit mycku nadobi). V§eobecné
plati, Ze byste méli gril Cistit vzdy, kdyz byl pouzit. Pfed dalSim pouzitim Fadné osuste
vesSkeré soucasti a povrch grilu. Pokud se znedisti napajeci pfivod, otfete jej vihkym
hadfikem. Normaini je, Ze v pribé&hu ¢asu se barva povrchil méni. Tato zména ale Zadnym
zpUusobem neméni vlastnosti povrchu a neni divodem k reklamaci spotrebice!

Ulozeni

PFed ulozenim se ujistéte, Ze jsou desky chladné. Napéjeci pfivod A7 navirnte na drzak

v zadni ¢asti grilu (obr. 5). Gril skladujte na bezpe€ném a suchém misté, mimo dosah déti
a nesvépravnych osob.
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VI. RESENi PROBLEMU

Problém Pfigina Reseni

Potraviny jsou Nastavena pfilis nizka

nedostatecné teplota Informace o teploté a ¢asu naleznete
pfipraveny na etiketé potravin

Kratky Cas pFipravy

PFiliS§ mnoho potravin Snizte mnozstvi potravin
na desce
Gril vydava Na grilu jsou necistoty Gril vygistéte, viz odst. V. Udrzba
nepfijemny (zbytky tuku, potravin)
zapach
Gril nefunguje Neni pfipojeno napajeni Zkontrolujte pfivod, vidlici a el.
zasuvku
Neni nastavena teplota Nastavte vhodnou teplotu

N (]
Vil EKOLOGIE 4 ER X
Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vyti§tény znaky materialt pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfisluSenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly
na vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, ze pouzité vyrobky nesmi byt
likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem spravné likvidace vyrobku jej
odevzdejte na ur€enych sbérnych mistech, kde budou pfijata zdarma. Spravnou likvidaci
tohoto produktu pom(iZzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadud na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by mohly byt
disledky nespravné likvidace odpadu. DalSi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Uuradu
nebo nejbliz§iho sbérného mista (viz www.elektrowin.cz). PFi nespravné likvidaci tohoto
druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty.
Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporu€uje se po odpojeni
napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotiebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tGdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
casti spotrebic¢e, musi provést odborny servis! NedodrZzenim pokynu vyrobce zanika
pravo na zarucni opravu!

Pripadné dalsi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VIIl. TECHNICKA DATA

Napéti (V) Uvedené na typovém Stitku vyrobku
Prikon (W) Uvedené na typovém Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) cca 2,9

Pfikon v pohotovostnim rezimu je < 1,00 W.
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Na vyrobek bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zakona €. 22/1997 Sb. v platném

znéni. Vyrobek spliiuje pozadavky nize uvedenych nafizeni vlady v platném znéni:

— NV €. 17/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na elektricka zafizeni
nizkého napéti (odpovida Smérnici Rady €. 2006/95/ES v platném znéni).

— NV €. 616/2006 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na vyrobky z hlediska jejich
elektromagnetické kompatibility (odpovida Smérnici Rady ¢. 2004/108/ES v platném
znéni).

Na vyrobek bylo vydano prohlaSeni o shodé podle zakona €. 258/2000 Sb. o ochrané
vefejného zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi poZzadavkdm
stanovenym vyhlaskou MZ €. 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky
urené pro styk s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského
parlamentu a Rady €. 1935/2004/ES o materialech a predmétech uréenych pro styk

s potravinami.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci
vyrobku, si vyrobce vyhrazuje.

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouZziti v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponorovat do vody nebo
jJinych tekutin. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpeci uduseni. NepouZivejte tento saek v kolébkach, postylkach, kocarcich nebo
détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

VYROBCE: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Ceska republika.
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Elektricky kontaktny gril

eta 6155

NAVOD NA OBSLUHU

I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

— Pred prvym uvedenim do prevadzky si starostlivo precitajte navod na obsluhu, prezrite si
vyobrazenie a navod uschovajte na neskorsie pouzitie. InStrukcie v navode povazuijte za
sucast spotrebita a postupte ich akémukolvek dalSiemu uzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom $titku zodpoveda napéatiu vo Vasej elektrickej zasuvke.

— Vidlicu napajacieho privodu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte ju
z nej mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je uréeny len pre pouzitie vdomacnostiach a pre podobné ucely
(v obchodoch, kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch
a inych obytnych prostrediach, v podnikoch zaist'ujucich noclah s ranajkami)! Nie
je urceny pre komeréné pouzitie!

— Nikdy spotrebi¢ nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci privod
alebo vidlicu, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem a poskodil
sa alebo spadol do vody. V takychto pripadoch zaneste spotrebic
do odborného servisu na preverenie jeho bezpecnosti a spravnej
funkcie.

— Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie
a osoby so znizenymi fyzickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial su pod dozorom
alebo boli pou€ené o pouzivanie tohto spotrebi¢a bezpenym
spbsobom a rozumie pripadnym nebezpecenstvom. Deti si
so spotrebi€om nesmu hrat. Cistenie a udrzbu vykonavanu
uzivatelom nesmu vykonavat' deti bez dozoru.

— Ak je napajaci privod tohto spotrebi¢a poSkodeny, musi byt privod
nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej
situacie.

— Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouZzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebic vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— VZdy odpojte spotrebi¢ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

— Pri manipulécii s grilom postupuijte tak, aby nedo$lo k poraneniu
(napr. popalenie, obarenie). Pri manipulacii so spotrebiCom
pouzivajte drzadla.
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— Ak je spotrebic v Cinnosti, zabrarite v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam a hmyzu.

— Nepouzivajte gril vonku!

— Gril nepouzivajte na vyhrievanie miestnosti!

— Na kontaktny gril neodkladajte Ziadne predmety.

— Nepouzivajte tento spotrebi€ v spojeni s programatorom, ¢asovacom alebo akymkolvek
inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢ automaticky, pretoze v pripade, ze by bol
spotrebi€ zakryty alebo premiestneny, hrozi nebezpecenstvo poziaru.

— Gril nikdy neponarajte do vody (ani ¢iasto€ne) a neumyvajte ho pod te¢liicou vodou!

— Spotrebi¢ nenechavaijte v €innosti bez dozoru a pocas celého grilovania ho kontrolujte!

— Gril nepouzivajte na iné ucely (napr. na susenie textilu alebo obuvi), ako uvadza vyrobca.

— Nepokladajte gril na nestabilné, krehké a horfavé podklady (napr. sklenené, papierové,
plastové, lakované dosky a rézne tkaniny/obrusy).

— Giril pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde sa neméze prevrhnut
a v dostato¢nej vzdialenosti od horfavych predmetov (napr. zaclon, zavesov ¢i dreva),
tepelnych zdrojov (napr. kachli, sporéaka, vari¢a) alebo vihkych povrchov (ako su
vylevky, umyvadla).

— Nie je pripustné akymkolvek spdsobom upravovat povrch spotrebi¢a (napr. pomocou
samolepiacej tapety, folie, a pod.)!

— Pred grilovanim odstrarite z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).

— Pouzivajte kvalitny olej alebo tuk odporu¢any vyrobcom na grilovanie.

— Pri grilovani tuéného masa alebo udenin davajte pozor na vystrekujuci tuk.

— Pripravované potraviny sa mézu samy vznietit. V pripade nahleho vzplanutia pokrmu
odpojte spotrebi€ od elektricke] siete a oher uhaste.

— Po skonceni prace spotrebi¢ vypnite a odpojte od elektrickej siete vytiahnutim vidlice
napajacieho privodu z el. zasuvky.

— Spotrebi¢ neprenasajte horuci, pri pripadnom prevrateni hrozi nebezpec€enstvo popalenia.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo hordcimi predmetmi, otvorenym
plamefiom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany. Nedavajte
spotrebi¢ na horuce plochy a nenechavaijte visiet napajaci privod cez hranu stolu alebo
linky, kde ho mézu stiahnut’ deti, pripadne urobte také bezpecnostné opatrenia, aby ste
zaistili, ze sa do privodu nikto nezapletie alebo ofi méze niekto nezakopnut!

— Spotrebic je prenosny a ma pohyblivy privod s vidlicou, ktora zabezpecuje dvojpdlové
odpojenie od elektrickej siete.

— Z hladiska poziarnej bezpecnosti moze gril pracovat’ na stole alebo povrchoch
podobnych stolu pod podmienkou, Ze v smere hlavného salania (nad doskou) musi byt
dodrzana bezpecénostna vzdialenost’ od horfavych predmetov min. 200 mm, v ostatnych
smerov min. 100 mm.

— V pripade potreby pouzitia predlzovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prisluSenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prislusenstva moze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

— Spotrebi€ nikdy nepouzivajte na Ziadny iny ucel, nez na ktory je ureny a opisany v tomto
navode!

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su
prelozené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spbsobené nespravnym pouzivanim spotrebica
a prisluSenstva (napr. za znehodnotenie potravin, poranenia, popaleniny, obareniny,
poziar) a nie je povinny poskytnut zaruku na spotrebi¢ v pripade nedodrzania vysSie
uvedenych bezpecnostnych upozorneni.
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Il. OPIS SPOTREBICA (obr. 1)

A — gril
A1 — ovladaci panel A5 — grilovacie dosky
A2 — odklapacie veko A6 — vyklopné podpery
A3 — tlacidlo aretacie veka A7 — napajaci privod
A4 — rukovat

B — odkvapkavacia nadoba — Tuk v odkvapkavacej nadobe nepouzivajte pre dalSie
spracovanie a po vychladnuti ho odstrarite!

Ovladaci panel

Tlagidlo ()= sluzi na zapnutie a vypnutie spotrebica.

Tlagidlo () = €asovac sluzi pre aktivovanie funkcie odpocitavania ¢asu.

Tlacidlo SEAR (Max. teplota) = slizi na nastavenie maximalnej teploty 260 °C po dobu

90 sekund.

Tlacidla (= +) = sluzi pre nastavenie (znizovanie =) a (zvySovanie +) teploty v rozsahu
(155 - 230 °C, v krokoch po 15 °C) alebo €asu v rozsahu (1 - 20 minut,
v krokoch po 1 minute).

Funkcia zvukového signalu sa spusti:

— Ked sa stlaci ktorékolvek z tlacidiel (1x kratke pipnutie).
— Ked gril dosiahne nastavenu teploty (4x dlhé pipnutie).
— Ked uplynie nastaveny €as (4x dlhé pipnutie).

Po pripojeni grilu do el. zasuvky sa na displeji rozsvieti symbol (= = =). Ked' sa dosky
zahrievaju alebo naopak chladnu, Cislovka na displeji ,blika“. Ak dosiahne teplota
nastavenu hodnotu, Cislovka na displeji svieti ,trvalo®.

POZOR
— Pokial sa na displeji objavia nezvycajné znaky, odpojte spotrebi€ z el. zasuvky a znovu
ho zapoijte.

Casovaé

Funkcia 8asova& umozriuje nastavit si dizku pripravy v rozsahu 1 — 20 minut. Pre
aktivaciu funkcie stlacte tlacidlo ,, () , (na displeji sa zobrazi Cislovka 5), nasledne pomocou
tlagidiel = alebo + nastavte zvolenu dizku asu. V priebehu pripravy sa gislice nastaveného
¢asu postupne znizuju po 1 minute. Po uplynuti nastaveného ¢asu (zaznie zvukovy signal)
sa potravina alebo Specialita méze vybrat.

POZOR

— Casovaé odporti¢ame pouzivat len u receptov, ktoré ste uz vopred s Gspechom
vyskus$ali a tieto recepty dalej nemerite.

— Casovaé nemozno pouzit u funkcie SEAR.

— Po uplynuti ¢asu sa gril automaticky prednastavi do zakladnej / vychodiskovej teploty
(na displeji sa zobrazi hodnota 155 °C) a tuto teplotu bude udrziavat, kym neuplynie
60 minuat alebo ho nevypnete tlacidlom (V.
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SEAR

Sluzi k rychlemu zahriatiu grilu na maximalnu teplotu. Pre aktivaciu funkcie stlacte tlacidlo
SEAR (na displeji sa zobrazi islovka 260). Po dobu nahrievania hodnota na displeji
blika. Akonahle gril dosiahne teplotu (hodnota na displeji svieti trvale), bude ju po dobu
90 sekund udrziavat, nasledne sa prepne do zakladnej teploty 155 °C a tuto teplotu bude
udrziavat, kym neuplynie 60 minat alebo ho nevypnete tlagidlom (V).

Roztvorenie grilu (obr. 2)

Uchopte veko A2 za drzadlo A4 a odklopte ho do aretacné polohy (cca 50°), nasledne
stlacte tlaCidlo A3 az na doraz a veko odklopte tak, aby sa gril roztvoril do horizontalnej
polohy (180°). V tomto stave mézete pripravovat na kazdej samostatnej grilovacej doske
rozne druhy potravin (napr. parky, palacinky, sadené vajcia a pod). Opatovné zloZenie grilu
vykonate jednoduchym priklopenim veka.

Vyklopné podpery (obr. 3)

Gril je vybaveny vyklapacimi podperami A6 (noziCkami), ktoré zaistia taky sklon spodnej
dosky, aby z nej neskizol (napr. parky, sendviée), pricom je dokonale zabezpe&ené
odvadzanie maximalneho mnozstva tuku do odkvapovej nadoby. Pre naklopenie grilu obe
podpery na spodnej strane grilu vyklopte.

Délezité upozornenia

— Pocas grilovania sa nedotykajte kovovych €asti grilu alebo dosiek, pretoze su
HORUCE! Najma dbajte na to, aby sa grilu nedotkli deti! Na prenasanie
(v chladnom stavu) pouzivajte drzadlo A4.

— Odporu¢ame pri manipulacii pouzivat ochranné pracovné pomécky (napr. chiiapky).

— Nenechavajte zapnuty prazdny gril dlhSie ako 30 minut.

— Pri zmene teploty priebehu grilovania bude trvat cca 5 az 10 minut kym doska
dosiahne nastavenu teploty (vid informacie na displeji).

— Nepouzivajte kovové klieste, obracacky, ndz alebo iné ostré kovoveé kuchynské
nacinie, mohli by poskodit neprifnavi povrchovu upravu grilovacich dosiek.

— Potraviny nekrajajte na doskach!

— Giril nie je vhodny pre grilovanie potravin obalenych v struhanke.

— Parky maju pri grilovani tendenciu praskat. Aby ste tomu predisli, prepichnite ich na
niekolkych miestach vidlickou alebo narezte noZzom.

— Na véne/pachy, paru a dym, vznikajuci pocas pripravy potravin, mézu citlivo reagovat
domace zvierata (napr. exotické vtaky). Z tohto dévodu odporu¢ame potraviny
pripravovat v inej miestnosti.

— Pri pouzivani grilu dochadza vplyvom dilatacie materialov k obasnému vydaniu
charakteristického zvuku (praskanie). Tento jav je Uplne normalny a nie je dbvodom
na reklamaciu spotrebica.

ll. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material a vyberte gril s prislusenstvom. Z grilu odstrante vSetky
pripadné prifnavé fdlie, nalepky alebo papier. Pri prvom uvedeni do ¢innosti nastavte
maximalnu teplotu 260 °C a pri otvorenom okne nechaijte ,roztvoreny® gril v innosti asi 10
minut, potom ho vypnite a nechajte vychladnut. Pripadné kratke, slabé zadymenie nie je
na zavadu a dévodom na reklamaciu spotrebica. Po vychladnuti utrite vSetky Casti, ktoré
sa dostanu do styku s potravinami makkou, vihkou, €istou handri¢kou alebo papierovou
utierkou (vid ods. V. UDRZBA). Teraz je spotrebié pripraveny na pouZitie.
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IV. POKYNY NA OBSLUHU

Gril umiestnite na vhodny rovny a suchy povrch (napriklad kuchynsky st6l) s minimalnou
vyskou 85 cm, mimo dosahu deti. Vidlicu napajacieho privodu A7 pripojte do elektrickej
siete a skontrolujte, €i napajaci privod nie je poSkodeny, neprechadza pod grilom ani nie
je vedeny po ostrych &i horucich plochach. Elektricka zasuvka musi byt pristupna, aby sa
v pripade nebezpecenstva rura dala fahko odpojit od elektrickej siete. Uistite sa, Ze v grile
je vlozena odkvapkavacia nadoba B. Gril nastavte do pozadovaného sklonu alebo do
rovnej polohy, pripadne ho mdzete Uplne roztvorit. Podla spracovavaného typu potravin
nastavte na ovlddacom paneli vhodnu teplotu a pripadne i €as pripravy. Gril s priklopenym
vekom nechajte predhriat bez vlozenych potravin. Displej a zvukova signalizacia informuju
o dosiahnuti pracovnej teploty. Potraviny ulozte na spodnu dosku A5 (najlepSie na jej
stred) a priklopte veko. Plavajuci zaves automaticky prispdsobi vySku horného veka hrubke
/ sile potraviny. Poc¢as grilovania mézete pomocou drzadla A4 ,lahko* pritlacit dosky

k sebe. Niekolko minut pred ukon&enim grilovania spotrebi€ vypnite, pretoze dosky su
dostato¢ne horuce na dogrilovanie potravin. Pokrm vyberte pomocou vhodnej drevenej
alebo umelohmotnej obracacky.

TIPY PRE DOSIAHNUTIE NAJLEPSICH VYSLEDKOV PRI GRILOVANi MASA
Nasledujuce priklady spracovania povazujte za priklady a inSpiraciu. Ich u¢elom nie je
poskytnut navod, ale ukézat moznosti roznej pripravy potravin. Casy priprav (spracovania)
potravin su iba priblizné a pohybujl sa v jednotkach minut. Cas grilovania sa bude menit
podla teploty grilu, okolitého prostredia a typu pripravovanych potravin. DiZzku pripravy si
mézete upravit podla Vasej chuti, &im dlhSie bude priprava prebiehat, tym bude potravina
vzru8ujucejSia, chrumkavejsia.

VSetky €asy pripravy pokrmov odporu¢ané v odbornej literature (kucharkach)
predpokladaju, ze maso ma teplotu chladni¢ky. Priprava zmrazeného masa méze trvat
podstatne dlhSie. Pokrm pri grilovani pozorne sledujte a ¢as pripravy upravte podla
potreby. Castej§im obracanim sa potraviny lep$ie prepeéu. Pred grilovanim zeleniny, ryb
alebo chudého méasa odporucame potriet dosku rastlinnym olejom alebo ho nastriekat’
Specialnym sprejom proti pripekaniu potravin. Ak pripravujete mastnejsie alebo marinované
maso, platriu takto netreba pripravovat. Pouzivajte iba Cerstvé potraviny (nie zmrazené).

Z masa odstranite Slachy a tuk. Z ryb odstrante kosti. Potraviny, ktoré chcete grilovat,
nakrajajte na tenké mensie platky hrubé asi 1 — 1,5 cm. Ak chcete maso zjemnit, mbzete
potravinu vopred naloZit, okorenit, potriet omackou alebo olejom.

Nez zacnete s grilovanim marinovaného méasa, najskor ho, ale zbavte prebytocnej
marinady a vlhkosti. Niektoré marinady obsahuju vysoké mnozstvo cukru, ktory by sa pri
grilovani mohol napekat na dosky. Maso pri grilovani neprepichujte a prili§ dlhou pripravou
zbyto€ne nevysuSujte. Pokial budete pripravovat rézne druhy potravin po sebe (napriklad
maso, ryby, zelenina, ovocie), odpori¢ame medzi jednotlivymi chodmi dosky ocistit od
zvy8kov pomocou drevenej obracacky, stierky alebo papierovou utierkou. Horuce dosky
necistite vodou!

Ako pomdcku na urcenie pribliznej doby grilovania mbézete pouzit’ nasledujicu tabulku:
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Potravina Teplota Cas Kontrola stavu
pripravy
(°C) (min.)

Kuracie prsia, platok hruby
asi1cm 170 5-6 maso nesmie byt ruZzové

Bravéova krkovicka, platok hruby
asi1cm SEAR + 170 3-5 maso nesmie byt ruzové

Hovadzie zadné, platok hruby

cca1cm SEAR + 170 6-9 podla chuti

Klobasy / parky (tenké, silnejsie),

hamburger, slanina 155 -170 7-10 Casto otacat, podla chuti
Sendvice 155 3-5 podla chuti

Zelenina (baklazan, cuketa, sladké
zemiaky), huby, platok hruby
asi1cm 200 6-8 podfa chuti

Morskeé plody (rybie filé / steaky,
krevety) 190 2-4 podfa chuti

Poznamka: ¢as potrebny na predhriatie grilu nie je zahrnuty v uvedenych €asoch priprav.

V. UDRZBA

Pred kazdou udrzbou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete vytiahnutim vidlice
napajacieho privodu z elektrickej zasuvky! Gril &istite az po jeho vychladnuti! Cistite
ho po kazdom pouziti makkou vihkou handri¢kou! Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace
prostriedky (napr. ostré predmety, zieraviny uréené na Cistenie rur a pod.)!

Nepouzivajte tiez ziadne zariadenia na tlakové mytie (napr. umyvacku riadu, vysokotlakovy
Cisti¢, parné Gistice)! Z grilu odstrante pripadné stopy tuku a zvySky potravin, ktoré

sa prichytili na doskach napr. pomocou beznej, plastovej kuchynskej obracacky.
Odkvapkavacu nadobu B umyte v horucej vode s pridavkom saponatu a utrite do sucha
(mozno pouzit umyvacku riadu). VSeobecne plati, ze by ste mali gril &istit vzdy, ked bol
pouzity. Pred dalSim pouzitim riadne osuste vSetky sucasti a povrch grilu. Ak sa znedisti
napajaci privod, utrite ho vihkou handri¢kou.

Normalne je, Ze po€as prevadzky sa meni farba povrchu. Toto je vSak bezvyznamné,

z funkéného a hygienického hladiska, nie je to ani dévod na reklamaciu spotrebica!

Ulozenie

Pred uloZzenim sa uistite, Ze dosky su chladné. Napajaci privod A7 navirite na drziak

v zadnej €asti grilu (obr. 5). Spotrebi¢ skladujte riadne olisteny na suchom, bezpraSnom
mieste mimo dosahu deti a nesvojpravnych osob.
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VI. RIESENIE PROBLEMOV

Problém Pri€ina RieSenie

Potraviny su Zvolili ste prili§ nizku

nedostatocne teplotu potravin Spravnu teplotu a ¢as najdete na

pripravené obale vyrobku, ktory chcete smazit,
Potraviny ste nesmazili alebo v tabulke

dostato¢ne dlho

Na doske je prili§ vela Nikdy negrilujte vaésiu davku
potravin potravin, ako je velkost platni
Gril silno a neprijemne | Na grile su necistoty Gril umyte, pozrite ods. V. Udrzba
zapacha (zvysky tuku alebo
potravin)
Gril nepracuje Nie je pripojené napajanie | Skontrolujte kabel, vidlicu a el.
zasuvku

Nie je nastavena teplota Nastavte vhodnu teplotu

AN |
VIl EKOLOGIA 5= EA E

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlatené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, Ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. S ciefom spravnej likvidacie vyrobku ich odovzdajte na k tomu uréenych
zbernych miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu
pomdzete zachovat cenné prirodné zdroje a pomahate prevencii potencialnych
negativnych dopadov na Zivotné prostredie a ludské zdravie, €o by mohli byt désledky
nespravne; likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyZiadaijte od miestneho tradu alebo
najblizSieho zberného miesta (pozrite ww.envidom.sk). Pri nespravnej likvidacii tohto druhu
odpadu mézu byt v stlade s narodnymi predpismi udelené pokuty.

Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z €innosti, odportca sa po jeho odpojeni

od elektrickej siete odrezat’ napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo udrzbu, ktora si vyzaduje zasah
do vnutornych €asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis!
Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebili a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.
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VIIl. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedeny na typovom Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) asi 29

Prikon v pohotovostnom rezime je < 1,00 W.

Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podla zakona €. 264/1999 Z. z. v platnom
zneni. Vyrobok spifia poZiadavky niz$ie uvedenych nariadeni vlady v platnom zneni:
— NV ¢&. 308/2004 Z. z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych poziadavkach
a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivaju v urcitom
rozsahu napatia (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2006/95/EC v platnom zneni).
— NV €. 245/2004 Z.z. o podrobnostiach o technickych poziadavkach na vyrobky
z hladiska elektromagnetickej kompatibility (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2004/108/EC
v platnom zneni).

Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podla zakona €. 272/1994 Z.z. o ochrane
zdravia fudi v plathnom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Eurdpskeho parlamentu
a Rady ¢. 1935/2004/EC o materialoch a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny Standardného vyhotovenia, ktoré nemaju
vplyv na funkciu vyrobku.

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat’ do vody alebo

inych tekutin. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpecenstvo udusenia. NepouZivajte toto vrectusko v koliskach, postielkach, ko¢ikoch
alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na
hranie.

VYROBCA: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Ceska republika.

VYHRADNY DOVOZCA PRE SR: ETA - Slovakia, spol. s.r.o0., Stara Vajnorska 8, 831 04
Bratislava 3.
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Electric contact grill

eta 6155

INSTRUCTIONS FOR USE

I. SAFETY WARNINGS

— Before the first use, read all the instructions for use carefully, look at the picture and keep
the instructions for later use. Consider the instructions for use as a part of the appliance
and pass them on to any other user of the appliance.

— Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket.

— The power cord plug has to be connected to a properly connected and grounded socket
according to the Czech national standard.

— Do not insert to or take the plug out of a socket with wet hands and do not pull the
power cord!

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

- Never use the appliance if the power cord or power plug are
damaged, if it is not functioning correctly or if it has fallen on the floor
and been damaged or if it has fallen into water. In such cases take
the appliance to a professional service centre to verify its safety and
correct function.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards involved. Children shall
not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall

not be made by children without supervision. Children younger
than 8 years must be kept out of reach of the appliance and its

power cord.

- Pay careful attention when handling the grill to avoid injury, (e.g.
burns, scalding). When handling the appliance use the handles.

- If the power cord of this appliance is damaged, the cord must be
replaced by the manufacturer, their service technician or by
a similarly qualified person, this will prevent the creation of
a dangerous situation.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance, turn off the appliance and disconnect it
from the mains by pulling the power cord from the power socket!

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.
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— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

— Never use the grill outdoors! Never use the grill for heating a room!

— Do not put any objects on the contact grill.

— Do not use the appliance with a program, time switch or any other part that turns the appliance
on automatically as there is a risk of fire if the appliance is not covered or placed properly.

— Never immerse the panel (or its part) in water and do not clean it in running water!

— Never leave the appliance in operation when unsupervised and check it during the
whole time of preparing meals!

— Do not use the grill for other purposes (e.g. for drying textile products, footwear, etc.)
than those recommended by the producer.

— Do not place the grill on unstable, fragile and flammable surfaces (e.g. paper, glass,
paper and plastic, varnished wooden plates and various fabrics/cloths).

— Use the grill in the work position only at places where the risk of tilting over is prevented and
which is far enough from flammable objects (e.g. curtains, drapes, wood, etc.), heat sources
(e.g. heater, electric/gas stove, etc.) and from wet surfaces (sinks, wash basins, etc.).

— Itis not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using
a self-adhesive wallpaper, foils, etc.)!

— Before grilling, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

— Use quality oil or fat recommended by the producer for grilling.

— When grilling fatty meat or sausages, be careful about splashing fat.

— While grilling there is a risk of self-ignition of the prepared food. In the case of sudden
ignition, disconnect the appliance from power supply and extinguish the fire.

— After finishing work, always switch off the appliance and disconnect it from power supply
by taking the power cord connector out of the electric socket.

— Do not carry the appliance when it is hot; there is a risk of getting burned in the case of
possible tilting.

— The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire and it must
not be sunk into water. Never put it on hot surfaces or do not let it hang over the edge of
a table or work tables. Hitting, stumbling or pulling the power cord e.g. by children can
result in tilting over or drawing the appliance down and serious injury!

— The appliance is portable and it is equipped with a movable connector with a plug which
ensures double-pole disconnection from power supply.

— With regards to fire safety, the grill complies with EN 60 335-2-6. Within the intention of
the standard, this appliance can be operated on a table or on a similar surface while safe
distance must be maintained from flammable materials of at least 200 mm in the direction
of the main heat radiation, i.e. above the plate, and at least 100 mm in the other directions.

— If you need to use an extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with the
valid standards.

— Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

— Use the appliance only with original accessories from the producer. Using another
appliance can represent a risk for the operator.

— Never use the appliance for any other purpose than that described in these instructions for
use!

— All text in other languages and pictures shown on the packaging, or the product itself, are
translated and explained at the end of this language mutation.

— The manufacturer is not responsible for damage caused by improper use of the appliance
and the accessories (e.g. food deterioration, injury, burning, scalding, fire) and its
guarantee for the appliance does not apply in situations when the safety warnings above
are not complied with.
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Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)

A — grill
A1 — control panel A5 — grill plates
A2 — hinged lid A6 — tilting supports
A3 — lid lock button A7 — power cord
A4 —handle

B — drip container — Do not use fat in the drip container for the further processing!

Control panel
Button (U= used for switching the appliance on and off.
Button with the , (© , = timer is used for activating the countdown function.

Button SEAR (Max. temperature) = it serves for setting the maximum temperature to 260
°C for 90 seconds.
Buttons (= +) = serve for setting (reduction =) and (increase +) of temperature in the range
of (155 — 230 °C, in steps of 15 °C) or time in the range of (1 - 20 minutes,
in steps of 1 minute).

Sound signal function is started:

— when any button is pushed (1 short beep),

— when the grill reaches the set temperature (4 long beeps),
— when the set time elapses (4 long beeps).

In connecting the grill into an electric socket, the symbol of (= = =) comes up on the display.
When plates are heated or if they cool down, a number on the display is ,flashing®. If the
temperature reaches the set value, the number on the display lights ,continuously*.

ATTENTION
— If unusual signs appear on the display, disconnect the appliance from the electric socket
and connect it again.

Timer

The timer function makes it possible to set the preparation time from 1 to 20 minutes.
For activating the function, press the @ » button (number 5 appears on the display) and
set the selected time using buttons = or +. During preparation there is countdown on the
display in steps of 1 minute. After lapse of the set time (you will hear a sound signal), the
food or delicacy can be taken out.

ATTENTION

— It is recommended to use the timer only for recipes that you have successfully tried
before; do not change the recipes.

— The time cannot be used with function SEAR.

— After lapse of the time, the grill is automatically set to the default/initial temperature (the
value of 155 °C is shown on the display) and it will be maintaining the temperature until
60 minutes lapse or until you turn it off by button (!).
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SEAR

It serves to quick heating of the grill to the maximum temperature. Press button SEAR to
activate the function (number 260 appears on the display). The value flashes during heating.
As soon as the grill reaches the temperature (the value lights on the display continuously), it
keeps it for 90 seconds, then it switches to the basic temperature of 155 °C and it maintains
the temperature for 60 minutes or you can switch it off by button (}).

Grill opening (Fig. 2)

Hold lid A2 with handle A4 and lift it off to the blocked position (about 50°), then push button
A3 to the maximum position and lift it off so that the grill is opened to the horizontal position
(180°). In this state you can prepare various kinds of food on each separate grill plate (e.g.
sausages, pancakes, fried eggs etc.) You can fold the grill by snapping the lid shut.

Tilting supports (Fig. 3)

The grill is equipped with tilting supports A6 that ensure such angle of the lower plate that
food does not slide from it (e.g. sausages, sandwiches) while perfect drain of maximum
amount of fat into the drip container is ensured. For tilting the grill plate, tilt both supports on
the lower part of the grill.

lll. PREPARATION AND USE

Remove all the packing material and take out the grill with the accessories. Remove all
possible adhesion foils, stick-on labels or paper from the grill. After the first putting into
operation, set the maximum temperature of 260 °C and let an ,open® grill in operation with

a window open for about 10 minutes, then turn it off and let it cool down. Possible short-time
mild smoke is not a defect and the appliance is not subject to a complaint for this reason.
After the appliance cools down, swipe the parts that come in contact with food with a soft,
wet and clean cloth or a paper towel (see par. V. MAINTENANCE). Now the appliance is
ready for use.

ATTENTION

— Do not touch metal parts of the grill or plates during grilling as the parts are HOT! Be
especially careful and prevent children from touching the grill! Use only handle
A4 for carrying (in the cooled down state).

— We recommend using personal protective aids (e.g. kitchen glove) when handling.

— Do not let an empty grill in the on position longer than 30 minutes.

— When the temperature is changed during grilling, it will last about 5 to 10 minutes
before the plate reaches the set temperature (see information on the display).

— Do not use metal pliers, turners, a knife or other sharp metal kitchenware, it could
damage the non-stick surface finish of the grilling plates.

— Never cut the prepared food on the plates!

— The grill is not suitable for grilling food coated with breadcrumbs.

— Sausages tend to crack when grilled. To prevent it, pierce them at several places with
a fork or cut them with a knife.

— Pets (e.g. exotic birds) can be sensitive to smells/odours produced during preparation
of food. For this reason we recommend preparation of food in another room.

— When using the grill, occasional characteristic sound (cracking) may be heard due to
dilatation of materials. This is absolutely normal and the appliance is not subject to
a complaint for this reason.
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IV. INSTRUCTIONS FOR USE

Place the grill on a flat and dry surface (e. g. kitchen table) at least 85 cm high out of
reach of children. Insert the power cord fork A7 into the electric socket and make sure the
power cord is not damaged, it goes under the grill or through any sharp or hot surfaces.
The electric socket must be easily accessible so that a grill can be easily disconnected
from power supply if danger appears. Make sure that drip container B is inserted in the
grill (Fig. 4). Set the grill to the required decline or on a flat surface, or you fully open it.
Set suitable temperature on control panel A1 according to the processed type of food,

or the preparation time. Let the grill heat without inserted food with lid A2 snapped shut.
The display and the sound signalling inform about reaching the work temperature. Put
food on lower plate A5 (preferably on its centre) and snap the lid shut. The floating hinge
automatically adapts height of the upper lid to thickness/strength of food. During grilling,
you can push plates ,slightly“ to each other using handle A4. Turn off the appliance several
minutes before the end of grilling because the plates are hot enough for finishing grilling.
Remove food using suitable wooden or plastic turner.

TIPS FOR ACHIEVING THE BEST RESULTS WHEN GRILLING MEAT

Consider the following tips for preparing food as examples and inspiration, the purpose of
which is not to provide instructions, but to show various possibilities of preparing food. The
times of food preparation (processing) are only approximate and they are given in minutes.
The time of grilling will vary according to the temperature of the grill, the environment and
the type of the prepared food. You can adjust the preparation time to your taste; the longer
the preparation takes, the crispier the food will be.

All times of food preparation recommended in professional literature (cookery books)
anticipate that food has the refrigerator temperature. Preparation of frozen meat can last
much longer.

Watch the food carefully when grilling and adjust the time of preparation at your wish. Food
will be grilled more thoroughly if you turn it more frequently. Before grilling vegetables, fish
or lean meat we recommend greasing the plate with vegetable oil or spraying it with special
oil against food sticking. If you prepare fatty meat or marinated food, the plate does not
have to be treated in this way. Use fresh food only (not frozen).

Remove tendons and excessive fat from meat and fish bones from fish. Cut food you want
to grill to slices about 1 to 1.5 cm thick. If you want to make your meat tenderer, you can
salt the food in advance, put spices on it, cover with sauce or oil.

Before you start grilling marinated meat, remove excessive marinade and humidity from it.
Some marinades contain a lot of sugar that could stick to the plates during grilling. Do not
pierce meat during grilling and do not dry it excessively by extended preparation.

If you prepare various kinds of food one after another (e. g. meat, fish, vegetables, fruit),
we recommend cleaning food residues from the plates using a wooden turner, a spatula or
a paper towel. Do not clean hot plate with water!

You can make use of the following table to help you determine the approximate time of
grilling.
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Food Temperature| Preparation | Checking the state
time
(°C) (min.)

Chicken breast, slice about
1 cm thick 170 5-6 meat must not be pink

Neck of pork, slice about
1 cm thick SEAR + 170 3-5 meat must not be pink

Beef steak, slice about 1 cm thick | SEAR + 170 6-9 to taste

Sausages/frankfurters (thin,
thicker), hamburger, bacon 155-170 7-10 turn frequently, to taste

Sandwiches 155 3-5 to taste

Vegetables (aubergine, zucchini,
sweet potatoes), mushrooms,
slice of about 1 cm 200 6-8 to taste

Seafood (fish fillets/steaks,
shrimps) 190 2-4 to taste

Note: the time necessary for pre-heating the grill is not included in the provided preparation
times.

V. MAINTENANCE

Unplug the appliance from power supply by taking the plug of the power cord out
of the socket! Clean the grill only after it has cooled down! Clean the appliance
regularly after every use by wiping with a wet soft cloth. Do not use rough and aggressive
detergents (e.g. sharp objects, caustic agents for cleaning ovens etc.).

Do not use any pressure-cleaning appliance (e. g. dishwasher, WAP, steam cleaners)!
Remove possible residues of fat and food that got stuck on the plates, using a common,
plastic kitchen turner. Clean drip container B in hot water with a detergent and wipe till dry
(you can use a dishwasher). Generally, you should clean the grill whenever it has been
used. Before every other use, dry all parts and surface of the grill thoroughly. If the power
cord is soiled, wipe it with a wet cloth. It is normal that the surface colour changes over the
time. But the change does not alter the surface properties in any way and the appliance is
not subject to a complaint for this reason!

Storage

Make sure that the plates are cool before storage. Wind power cord A7 onto a holder at the
back of the grill (Fig. 5). Store the grill at a safe and dry place, out of reach of children and
incapacitated people.
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VI. TROUBLESHOOTING
Problem Cause Solution

Food is undercooked | Too low temperature is set | Information about temperature and
time can be found on the food label

Preparation time too short

Too much food on the

plate Reduce the amount of food

There is unpleasant There are impurities on the | Clean the grill, see par.

smell going out of grill (residues of fat, food) |V. Maintenance

the grill

The grill does not work | Power supply not Check the power cord, the plug and
connected the electric socket
Temperature is not set Set suitable temperature

24 3¢
VII. ENVIRONMENTAL PROTECTION &% BA S
If the dimensions allow, there are labels of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electric or
electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal of the product, hand it over at special collection places where it will be taken
over free of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural
resources and to prevent possible negative impacts on the environment and human health,
which could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more
details at the local authorities or in the nearest collection site. Fines can be imposed for
improper disposal of this type of waste in agreement with the national regulations.
If the appliance is to be put out of operation for good, after disconnecting it from power
supply we recommend cutting off the power cord and thus it will not be possible to use the
appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service! Failure to comply with
the instructions of the manufacturer will lead to expiration of the right to warranty
repair!

VIIl. TECHNICAL DATA

Voltage (V) Shown on the type label of the appliance
Input (W) Shown on the type label of the appliance
Weight about (kg) 29

Input in standby mode is < 1,00 W.
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The product has received ES declaration of conformity according to Act as amended. The

product matches the requirements of the below statutory order as amended:

— Committee Regulation No. 2006/95/ES as amended, setting the technical requirements
of the electrical appliance as low.

— Committee Regulation No. 2004/108/ES as amended, setting the technical requirements
of products in terms of their electromagnetic compatibility.

The product is in conformity with the European Parliament and European Committee
Regulation No. 1935/2004/ES re. Materials and objects designed for contact with food.

The manufacturer reserves the right for any insignificant deviations from the
standard finished product which do not have any effect on the functioning of the
product.

HOT. DO NOT COVER. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.
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Elektromos kontaktgrill

eta 6155

HASZNALATI UTASITAS

I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

— Els6 Uzembe helyezés el6tt figyelmesen olvassa el a teljes kezelési utmutatét, tekintse
meg az abrakat és az utmutatot késdbbi felhasznalas céljaira gondosan 8rizze meg.
Az Utmutato utasitasait tekintse a készlilék tartozékaként és adja at azt a készulék
esetleges tovabbi felhasznaldjanak.

— Ellenérizze, hogy a tipustablan levé fesziiltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszoloéaljzataban levé fesziltséggel.

— A csatlakozovezeték villasdugdjat csak a szabvany szerint helyesen bekotott és foldelt
dugaszoldaljzatba szabad becsatlakoztatni!

— Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozévezeték villasdugojat az elektromos
dugaszoldaljzatba és ne huzza ki azt a dugaszoldéaljzatbdl a csatlakozévezetéknél fogva!

- A készuléket 8 éven fellli gyermekek, illetve csokkent fizikai,
erzekelési vagy szellemi képességekkel rendelkezd, vagy
a készulék mikodtetésében jaratlan személyek is hasznalhatjak,
amennyiben ezt felugyelet mellett teszik, illetve ismerik a készulék
biztonsagos mikddtetésének modjat és az azzal jard veszélyeket.
A gyermek ne jatszon a készulékkel! Fellgyelet nélkll a gyermek
nem végezheti el a készulék tisztitasat, karbantartasat!.

- Ha a készllék csatlakozovezetéke megsérll, akkor azt a gyartd
cég, annak szerviz szakembere vagy hasonl6é mindsitéssel
rendelkezd mas személy cserélje ki, hogy elkeruljuk ezzel
veszeélyes helyzet kialakulasat.

- Soha ne hasznalja a készuléket, ha sérilt a tapkabel vagy
a csatlakozé, ha nem mikédik megfeleléen, vagy ha a foldre esett
és megserult. llyen esetben vigye a készuléket szakszervizbe és
ellendriztesse, biztonsagos-e.

- A tartozékok vagy hozaférhet6 részek kicserélése elbtt, amelyek
mikodés kdzben mozognak, beszerelés és szétszerelés elbtt,
tisztitas vagy karbantartas el6tt, a készuléket kapcsolja ki és
huzza ki a tapkabel dugdjanak kihuzasaval az aljzatbdl!

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos halézatrél, ha
a készulék feligyelet nélkll marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

- A grillstité hasznalata soran kertlje a sériléseket (pl. égési vagy

egyéb sériilés). A készilék mozgatasakor hasznalja a fogantyukat.

— A termék otthoni és hasonld (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— Ne hasznalja a grillt kiils6térben!

— Ne hasznalja a grillt helyiségfiitésre!
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— A készulék mikddése kozben kerllje a készilék és az otthoni allatok, viragok, vagy
rovarok kozotti kontaktust!

— Ne helyezzen a kontakt grillre semilyen targyat sem.

— Ne hasznalja a készlléket olyan programmal, idékapcsoloval vagy barmely olyan
alkatrésszel 6sszekapcsoltan, amelyek a készuléket automatikusan bekapcsolhatjak, mivel
a készulék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély keletkezhet. A grillt soha
ne meritse vizbe (még részlegesen sem) és ne mossa le azt folyévizben!

— Ne hagyja a grillt feliigyelet nélkiil és azt az ételkészités teljes ideje alatt ellendrizze!
Ne hasznalja a grillkészuléket a gyarto altal javasoltaktol eltéré mas célokra (pl.
textiltermékek, labbelik stb. szaritasara).

— Ne helyezze a készuléket nem stabil, térékeny és éghetd fellletekre (pl. liveg-, papir-,
miianyag-, fabol késziilt-lakkozott lapokra és kiilonb6z6 sz6ttes anyagokra/abroszokra).

— A grillt csak annak lizemi helyzetében, olyan helyen hasznalja, ahol nem fenyeget annak
felborulasa és éghetd anyagoktdl (pl. fliggonytél, drapériatol, fatargyaktol stb.),
valamint héforrasoktdl (pl. kalyhatol, el/gaz tiizhelytdl stb.) és nedves felliletektdl
(mosogaték, mosddk stb.) megfelel tavolsagban van.

— Nem megengedett a késziilék fellletét barmilyen médon megvaltoztatni (pl. 6ntapadé
tapétaval, foliaval stb.)! Grillezés el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrdl azok esetleges
csomagolasat (pl. papirt, PE-zacskoékat stb.).

— Hasznaljon a gyartocég altal grillezésre javasolt jomindségi olajat vagy zsirt.

— Zsiros hus vagy virsli grillezésekor tgyeljen az esetlegesen kifréccsend zsirra.

— Grillezéskor az elkészitend6 ételek ongyulladasa is megtorténhet. Hirtelen fellobbanas
esetén kapcsolja le a készlléket az elektromos haldzatrdl és oltsa el a tlizet.

— A munka befejezése utan kapcsolja ki a késziiléket és valassza le az el.halozatrol
a csatlakozévezeték villasdugoja elektromos dugaszoldaljzatbol torténd kihtizasaval.

— A forré késziiléket ne tegye at mas helyre, annak esetleges felborulasakor égési sérilés
veszélye fenyeget.

— A csatlakozé vezetéket nem szabad éles vagy forrd targyakkal, nyilt langgal megrongalni
és nem szabad azt vizbe meriteni. Soha ne helyezze azt forro felliletre, ne hagyja az
asztal vagy a munkalap szélén at tdlnyulni. A csatlakozovezetékbe torténé beakadaskor,
bebotlaskor vagy a csatlakozé vezeték gyermekek altal torténé megrantasakor a készulék
felborulhat vagy leeshet és azt kovetéen komoly sértilés torténhet!

— A készulék hordozhatd kivitell és villasdugoval ellatott hajlékony csatlakozévezetékkel
rendelkezik, ami a készulék elektromos halozatrol torténd kétsarku levalasztasat teszi
lehetbve.

— TUzbiztonsag szempontjabol a grilkésziilék megfelel a EN 60 335-2-6 sz. szabvanynak.
Ezen szabvany értelmében olyan késziilékrél van szd, amelyet asztalon vagy mas
hasonlo feluleten Gzemeltethetlink azzal, hogy a f6 hésugarzasi iranyban be kell tartani az
éghet6 anyagoktdl mért min. 200 mme-es biztonsagi tavolsagot, a tdbbi iranyban pedig ez
a tavolsag min. 100 mm legyen.

— Az esetleges vezetékhosszabbitd hasznalatakor fontos, hogy az ép legyen és megfeleljen
az érvényes szabvanyoknak.

— Ellenérizze rendszeresen a készulék csatlakozovezetéke allapotat.

— A készlléket csak annak a gyartdcég altal atadott eredeti tartozékaival egyutt hasznalja.
Mas tartozékok hasznalata a kezeld részére veszélyet jelenthet.

— A készuléket ne hasznalja mas célokra, mint amire az készult és amit ezen utasitas leirasa
tartalmaz!

— A csomagolason, illetve a készuléken talalhat6 esetleges idegen nyelvi szévegek
és képek magyarazata és forditasa a nyelv mutaciéjanak végén talalhato.
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— Gyartocég nem felel6s a késziilék és tartozékai helytelen hasznalatabodl eredd karokért
(pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, balesetekért, égési, forrazasi sériilésekért,
tlizkarokért) és nem felelds a késziilék jotallasaért a fenti biztonsagi figyelmeztetések
be nem tartasa esetén.

Il. A KESZULEK LEIRASA (1.sz. 4bra)
A - grillkésziilék

A1 — kezel6panel A5 — grillez6 lapok
A2 — billen6 fedél A6 — kihajthat6 tamaszok
A3 — fedélrogzitd nyomégomb A7 — csatlakoz6 vezeték

A4 — fogantyu
B — csepegteto talca — A csepegtetd talban 1évé zsirt ne hasznalja fel gjra!

Kezel6panel

A (Unyomégomb = a készlilék bekapcsolasara és kikapcsolasara szolgal.

Az, @ “nyomoégombja = id6zité nyomdgomb, amely az id6 visszaszamlalasi funkcid
aktivalaséara szolgal.

A SEAR (Max. hémérsékleti) nyomégomb = a maximalis hémérséklet 260 °C értékben 90

mp idétartamra torténé beallitasara szolgal.

A (= +) nyomdégombok = a h6mérsékletértékek beallitasara (csdkkentésre =) és
(n6velésre +) szolgal (155 — 230 °C terjedelemben, 15 °C
értékl fokozatokban ) vagy az id6 beallitdsara (1 — 20 perc
terjedelemben, 1 perces fokozatokban).

A hangjelzési funkcié bekapcsol:

— barmelyik nyomégomb benyomasakor (1x révid hangjelzés),

— amikor a grill eléri a beallitott hémérsékletet (4x hosszu hangjelzés),
— a beallitott idd leteltével (4x hosszu hangjelzés).

A grill elektromos halézatra torténd csatlakozasakor a kijelzén a (= = =) szimboélum kezd
vilagitani. Amig a lapok felmelegednek, vagy forditva, lehllnek akkor a kijelzé szamértéke
,illog”. Ha a hémérséklet eléri a beallitott értéket, akkor a kijelzdn levé szamérték
Lartosan” vilagit majd.

FIGYELEM
— Ha a kijelz6n a nem megszokott jelek jelennek meg, akkor kapcsolja ki a készuléket majd
ismételten kapcsolja azt be.

Idékapcsolo

Az id6kapcsold lehetéveé teszi az étel elkészitési ideje beallitasat 1 — 20 perces idékézben.
A funkcio aktivalasara nyomja meg a @ ” nyomégombot (a kijelzén az 5 szamjegy jelenik
meg), azt kdvetden a = vagy a + nyomdégombokkal a kivant idétartamot allithatja be.
Etelkészités soran a szamjegyek 1 percenként csdkkend értéket mutatnak. A beallitott id6
leteltével (hangjelzés hallatszik) ki lehet venni a kész ételt vagy a specialitast.
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FIGYELEM

— Az id6kapcsolo funkcidjat csak olyan recepturaknal alkalmazza, amelyeket elézetesen
mar sikeresen kiprébalt és ezeket a recepturakat a késébbiekben ne valtoztassa meg.

— Az id6kapcsolo a SEAR funkcional nem alkalmazhato.

— Az idd leteltekor a grill automatikusan az alap/kiindulasi hémérsékletre all be (a kijelzén
a 155 °C-os érték lathato) és ezen a hémérsékleten marad mindaddig, amig nem telik el
60 perc vagy azt a (Hnyombdgombbal nem kapcsolja ki.

SEAR

A grill maximalis hémérsékletre torténd felflitésére szolgal. A funkcié aktivalasra nyomja
meg a SEAR jelii nyomégombot (a kijelzén a 260-as szam jelenik meg). A felmelegedés
ideje alatt ez az érték villog a kijelzén. Amint a grill eléri a megfelel6 hémérsékletet (a
kijelzén levo érték tartésan kezd vilagitani) akkor azt 90 masodpercig allando értéken
tartja, majd azt kdvetden 155 °C-os alaph6mérsékletre kapcsol at és ezen a hémérsékleten
tartja, amig nem telik le 60 perc, vagy nem kapcsolja ki a késziiléket a (Dnyomdégombbal.

A grill felnyitasa (2. sz.abra)

Fogja meg az A2 jell fedél A4 jell fogantyujat és billentse azt annak zard helyzetébe
(kb. 50°), ezutan nyomja be tkdézésig az A3 jeli nyomégombot és billentse fel a fedelet
ugy, hogy a grill vizszintes helyzetbe nyiljon ki (180°). Ebben az allapotban mindegyik
kulénallé grill lapon mas-mas ételt készithet (pl. virsliket, palacsintat, tikortojast stb.).

A grill 6sszecsukasat egyszeriien annak fedele visszahajtasaval teheti meg.

Kihajthato tamaszok (3. abra)

A grillkészilék A6 jell kihajthatd tamaszokkal rendelkezik, amelyek az also lapot abban

a helyzetben tartjak, hogy arrél ne csusszon le az étel (pl. virslik, szendvicsek) és kézben
biztositva legyen a maximalis eltavoz6 zsirmennyiség elvezetése a zsiradékgydijtd talcaba.
A grillezd lap behajtasahoz billentse ki a grill alsé felén levé tdmaszokat.

ll. ELOKESZITES ES HASZNALATBAVETEL

Tavolitson el minden csomagolé anyagot, majd vegye ki a grillkészuléket és tartozékait.
Tavolitson el a grillr6l mindennem( esetleges tapadé féliat, cimkét vagy papirt. Elsé
lzembehelyezéskor allitsa be a 260 °C értékl maximalis h6mérsékletet és nyitott

ablak mellett hagyja a ,szétnyitott” grillt kb.10 percig bekapcsolt allapotban, majd
kapcsolja azt ki és hagyja kihdlni. A rovid ideig tartd, gyenge flistképz6dés nem jelent
meghibasodast és nem ok reklamaciora. Kihilés utan torélje meg azokat a részeket,
amelyek az élelmiszerekkel érintkezésbe kerlilnek puha, nedves, tiszta ruhadarabbal vagy
papirszalvétaval (lasd az V. KARBANTARTAS elnevezésii bekezdést). Ezzel a késziilék
hasznalatra kész allapotba kerdl.

IV. KEZELESI UTASITASOK

Helyezze a grillt szilard, sima és szaraz fellletre (példaul konyhaasztalra), legalabb 85 cm
magassagban, gyermekek részére nem hozzéaférhetd helyen. A csatlakoz6 vezeték A7 jelli
villasdugojat helyezze be az el.dugaszoldaljzatba és ellendrizze, hogy a csatlakozovezeték
nem sérilt-e, nem kerUlt-e a grill ala és éles vagy forro fellletre. Az el.dugaszoldaljzat

jol hozzaférhet6 legyen, hogy veszély esetén a grillt kdnnyen le lehessen kapcsolni az
el.halézatrol. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a grillben a B jeli csepegtetétalca benne van-e.
(4. abra) Allitsa be a grillt a megkivant hajlasszégbe vagy vizszintes helyzetbe, esetleg azt
teljesen szétnyithatja.
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A feldolgozando élelmiszertipus szerint az A1 jel( kezel6lapon allitsa be a megfelel
hémérsékletet és esetleg az ételkészitési idét is. A grill A2 jelli fedelét zarja le és hagyja
azt elémelegedni az élelmiszer behelyezése nélkiil. A kijelz6 és hangjelzés informalja Ont
a munkahémérséklet elérésérdl. Helyezze az élelmiszert az A5 jelli also lapra (legjobban
annak kozepére) és hajtsa ra a fedelet. A fels6 fedél automatikusan hozzaidomul
magassagban az élelmiszer vastagsagahoz/méretéhez. Grillezés kdzben az A4 jell
fogantyuval a lapokat ,enyhén“ egymashoz nyomhatja. Par perccel a grillezés befejezése
el6tt kapcsolja ki a késziléket, mivel a lapok az élelmiszerek grillezése befejezéséhez
még megfeleléen forréak. A kész ételt megfeleld kivitell, fabdl vagy mlanyagbdl készult
forditélapattal vegye ki.

FIGYELEM

— Grillezés kdzben ne érintse meg a grill vagy a lapok fémrészeit, mivel azok
FORROAK! Kiildndsen arra tigyelien, hogy a grillhez gyermekek ne érhessenek
hozza! Athelyezéshez (kihilt allapotban) hasznalja az A4 jelii fogantyuit.

— Tanacsosnak tartjuk a kezelés soran megfelel6 munkavédelmi eszkdzoket (pl.hé ellen
védod keszty(t) alkalmazni.

— Az Ures grillt ne hagyja 30 percnél hosszabb idére bekapcsolt allapotban.

— A beadllitott hdmérséklet grillezés kozbeni valtoztatasakor 5-10 percig eltarthat amig
a lap hémérséklete eléri a beallitott hémérsékletet (lasd a kijelzén lathaté informaciot).

— Ne hasznaljon fémbdl késziilt fogdt, forditolapatot, kést vagy mas éles, fémbdl késziilt
konyhai segédeszkozoket, megkarosithatjak a grillezé lapok tapadasmentes feliileti
bevonatat.

— A feldolgozand¢ élelmiszereket soha ne szeletelje a grillez6é lapokon!

— A grill nem alkalmas zsemlemorzsaban forgatott élelmiszerek grillezésére.

— A virslik grillezés k6zben megrepedhetnek. Ennek megel6zésére azokat néhanyszor
villaval szurja meg vagy késsel vagja fel.

— Az étel elkészitése soran annak illatara/kiparolgasaira, gézeire és flstjére érzékenyen
reagalhatnak egyes haziallataink (pl. exotikus madarak). Emiatt az ételkészitést egy
kilén helyiségben javasoljuk végezni.

— A grill hasznalatakor hétagulasok kévetkeztében idénként jellegzetes (pattogd) hang
hallatszik. Ez normalis jelenség, és nem ok a készulék reklamacidjara.

TIPPEK A HUS GRILLEZESEKOR ELERHETO LEGJOBB EREDMENYEKHEZ

A kovetkezd feldolgozasi javaslatokat csak példaként és inspiracioként tekintse, azok célja
nem a tényleges utmutatas, hanem az élelmiszerek kilénb6zé feldolgozasi lehetésége
bemutatasa. Az élelmiszerek elékészitési (feldolgozasi) ideje csak kdzelitd értéki és
perces nagysagrendben mozog.

A grillezési idd a grill hémérséklete, a kérnyezeti h6mérséklet és a készitett élelmiszer
tipusa szerint valtozik. Az elkészitési id6t izlése szerint valtoztathatja, minél hosszabb

az ételkészités ideje, annal izletesebb, ropogdsabb lesz az étel.

Az ételek elkészitésére a szakirodalomban (szakacskonyvekben) kdzolt idéadatok
feltételezik, hogy a hus h6mérséklete a hitészekrény hémérsékletével egyezik.

A fagyasztott hus el6készitése Iényegesen hosszabb id6t igényel.

Grillezés kdzben kisérje figyelemmel az élelmiszereket és az elkészités idejét sziikség
szerint valtoztassa. Gyakrabb térténé megforditassal az élelmiszer jobban atsil.
Zoldségfélék, halak vagy sovany hus esetén javasoljuk a lapokat névényolajjal megkenni
vagy specialis, az élelmiszerek raégését megakadalyozé specialis spray-el befujni.
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A zsiros husok el6készitésnél vagy marinirozott élelmiszereknél nem kell a grillezd lapokat
ilyen moédon kezelni. Csak friss élelmiszereket hasznaljon fel (ne fagyasztottakat).
Tavolitsa el a husbdl az ineket, a felesleges zsirt, a halakat pedig filézze ki. A grillezni
kivant élelmiszereket vagja 1 — 1,5 cm vékony szeletekre. Ha a hust finomabba kivanja
tenni, akkor az élelmiszert el6z6leg pacolja be, fliszerezze meg, kenje meg martassal vagy
olajjal.

Miel6tt elkezdené a marinalt hast grillezni, tavolitsa el arrdl a felesleges pacot és
nedvességet. Némely pacanyag nagyobb mennyiség( cukrot is tartalmaz, ami ratapadhat
a grillezé lapokra. A hust grillezéskor ne szurkalja at és hosszadalmas el6készitéssel azt
feleslegesen ne szaritsa ki.

Ha kilonboz6 fajta élelmiszereket kivan egymast kdvetden elékésziteni (pl. hust, halat,
z6ldséget, gyuimolcsot) javasoljuk, hogy az egyes fogasok kozott a grillez6 lapokat fa
forditékanal, kenblap vagy papirszalvéta segitségével tisztitsa meg az ételmaradékoktol.
A forré lapokat ne tisztitsa vizzel!

A grillezés kozelitd ideje megallapitasahoz segitségként a kdvetkezd tablazatot
hasznalhatja:

Elelmiszer Hoémérséklet | Az elkészités| Ellendrzés
ideje
(°C) (perc)
Csirkemell, kb. 1 cm vastag szelet 170 5-6 a hus nem lehet
rozsaszin(

Sertéstokany, kb.1cm vastag
szelet SEAR + 170 3-5 a hus nem lehet
rézsaszin(

Marhahus hatulja, kb.1 cm vastag
szelet SEAR + 170 6-9 izlés szerint

Kolbaszfélék/virslik (vékony,

vastagabb), hamburger, szalonna 155-170 7-10 Gyakran forgatni, izlés
szerint
Szendvicsek 155 3-5 izlés szerint

Zoldsegfélék (padlizsan, cukkini,
édes burgonya), gombafélék,
kb.1 cm vastag szeletekben 200 6-8 izlés szerint

Tengeri termékek (halfilék/szeletek,
garnélarakok) 190 2-4 izlés szerint

Megjegyzés: A kozolt elkészitési id6k nem tartalmazzak a grill elémelegitési idejét.
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V. KARBANTARTAS

Minden egyes karbantartas el6tt kapcsolja ki a késziiléket, hiizza ki

a csatlakozovezeték dugojat az elektromos dugaszoléaljzatbol! A grillt csak

annak kihtilése utan tisztitsa! A tisztitast rendszeresen, minden hasznalat utan, puha,
nedves ruhadarabbal térténd torléssel végezze! Ne hasznéljon karcos és agressziv
tisztitoszereket (pl. éles targyakat, siit6tisztito maré anyagokat stb.) Ne hasznaljon
nyomas alatti mosdberendezéseket sem (pl. mosogatdgépet, wap mosdéberendezést,
g6ztisztitd berendezést)! A grillrdl tavolitsa el az esetleges zsir és ételmaradékot, amelyek
a grillezé lapokra tapadtak pl. az altaldnosan hasznalt konyhai miianyag kenélapatokkal.
A B jelli zsiradékgyjté edényt forrd, szappanos vizzel mossa el és t6rdlje szérazra
(mosogatégépet is hasznalhat). Altalanosan érvényes, hogy a grillt mindig, annak
hasznalatat kdvetben tisztitsa. Tovabbi hasznalatbavétel elétt a grill valamennyi alkatrészét
és felllletét gondosan szaritsa meg. Ha a csatlakozovezeték beszennyezddik, akkor azt
nedves ruhadarabbal tordlje meg. A hasznalat soran idével a fellilet szine megvaltozik,
ami normalis jelenség. Ez a véaltozas azonban semmiképpen sem valtoztatja meg a felllet
tulajdonsagait és nem ad okot a készilék reklamacidjara!

Tarolas

A készllék tarolasi elhelyezése elétt gyéz6djon meg arrdl, hogy a lapok kihlltek-e. Az A7
jelt csatlakozo vezetéket tekercselje fel a grill hatsé részén levé tartora (5. abra). A grillt
biztonsagos és szaraz, gyermekek és nem 6njogu személyek részére nem hozzaférhetd
helyen téarolja.

VI. A PROBLEMAK MEGOLDASAI
Probléma Oka Eltavolitasa

Az élelmiszerek nem | Tul alacsony hémérséklet

elegendd elkészitése | kerult beallitasra A hémérsékletekre és idétartamokra
vonatkozo informacidkat az
Roévid elkészitési idd élelmiszer cimkéjén talalja

A grillezé lapon tul nagy Csokkentse az élelmiszer
mennyiségl az élelmiszer | mennyiségét

A grillbél kellemetlen A grill szennyez6détt (zsir | Tisztitsa meg a grillt, lasd az
szag érzddik és élelmiszer maradékok) |V. Karbantartas c. fejezetet

A grill nem mikodik Nincs halozati csatlakozas | Ellenérizze a csatlakozo
kabelt, a villasdugot és az el.
dugaszoldéaljzatot

Nincs hémérsékleti Allitsa be a megfelel6 hémérsékletet
beallitas
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vil. 6KoLOGIA ZD R X

Amennyiben annak méretei megengedik, minden darabon feltlintetésre kertilnek
nyomtatasban a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz felhasznalt anyagok,
valamint az Ujrahasznositasukra vonatkozé informaciok. A feltlintetett szimbdlumok

a terméken vagy a kiséré dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznalt elektromos

vagy elektronikus termékek nem semmisithet6k meg a haztartasi hulladékkal egyitt.

A termék helyes megsemmisitése érdekében a hasznalni mar nem kivant készuléket

adja le az arra kijeldlt gydjtételepen, ahol bevétellk téritésmentes. A termék elbirasszerl
megsemmisitésével segiti megbrizni az értékes természeti forrasokat, valamint segit
kikiszdbdlni a hulladékok helytelen megsemmisitésébdl esetlegesen eredé negativ
kornyezeti és egészségligyi hatasokat. Tovabbi részletes informaciokat a helyi
onkormanyzati hivatalban, vagy a legkdzelebbi hulladékgyijté telepen kérhet. A hulladékot
helytelenil megsemmisité felhasznaléra a nemzeti jogszabalyozassal 6sszhangban
biintetés réhato ki. Ha a készliléket végérvényesen ki akarja vonni a hasznalatbdl, vagja el
az erbatviteli kabelt, amivel végleg hasznalhatatlanna teszi.

A késziilék elektromos részeibe val6 beavatkozast igényl6 alkatrészcseréket
kizarolag szakszerviz végezhet! A gyartoi utasitasok figyelmen kiviil hagyasa
a garancialis javitasra valo6 jogosultsag megsziinését vonja maga utan!

VIil. MUSZAKI ADATOK

Feszlltség (V) a készulék tipusanak cimkéjén lathatd
Teljesitményfelvétel (W) a készulék tipusanak cimkéjén lathato
Suly (kg) kb. 2,9

Teljesitményfelvétel készenléti allapotban < 1,00 W.

Elektromagneses kompatibilitas szempontjabdl a termék megfelel a termékekkel szemben
tamasztott mlszaki kdvetelményekrél szél6 2004/108/EK sz. eurdpai tanacsi iranyelvnek,
elektromos biztonsag szempontjabdl pedig a 2006/95/EK sz. eurdpai tanacsi iranyelvének.
A termék 6sszhangban van az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien érintkezésbe kertld
anyagokrél és targyakrol szolé 1935/2004/EK sz. eurdpai parlamenti és tanacsi rendelettel.

A gyarté fenntartja maganak a jogot a standard kivitellel szembeni Iényegtelen,
a termék miikodését nem befolyasolo eltérések alkalmazasara.

HOUSEHOLD USE ONLY — Kizéarolag héztartasi hasznalatra alkalmas.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy méas
folyadékba. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY. Fulladasveszély. Tartsa a PE
zacskot gyermekektdl elzart helyen. A zacské nem jatékszer. Ne hasznélja ezt a zacskot
bélcsbkben, kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek jarékakban.

GYARTJA: ETA ass., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Cseh Koztarsasag.
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Elektryczny grill kontaktowy

eta 6155

INSTRUKCJA OBStUGI

I. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

— Przed pierwszym wprowadzeniem urzadzenia do eksploatacji nalezy doktadnie przeczytaé
instrukcje obstugi, przegladna¢ rysunki i instrukcje zachowac do p6zniejszego wgladu.
Wskazowki podane w instrukcji nalezy uwazac za czes¢ urzadzenia i przekaza¢ dalszemu
uzytkownikowi urzadzenia.

— Nalezy skontrolowa¢, czy dane na tabliczce znamionowej odpowiadajg napieciu w Twoim
gniazdku elektrycznym.

— Wtyczke kabla zasilajgcego nalezy podtaczy¢ do prawidtowo uziemionego gniazdka.

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka,
jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadto na ziemie i uszkodzito
sie lub wpadto do wody. W takich wypadkach urzgdzenie nalezy
oddac do specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

- Z urzgdzenia mogq korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia, oraz
osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi
lub umystowymi, a takze nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia
w uzytkowaniu tego typu urzadzen pod warunkiem, ze bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane na temat bezpiecznego
korzystania z tego urzadzenia oraz zagrozen wigzacych sie z jego
uzywaniem. Bawienie sie urzgdzeniem jest zabronione dzieciom.
Czyszczenie i konserwacja bez nadzoru dorostych jest dzieciom
zabroniona. Dzieci do lat 8 musza trzymac sie z dala od urzadzenia
i jego przewodu.

- Przed wymiang wyposazenia lub dostepnych czesci, ktére
ruszajq sie podczas pracy, przed montazem i demontazem,
przed cszyczeniem lub konserwacjg nalezy wytaczy¢ urzadzenie
i odtgczyC je od sieci elektrycznej poprzez wyciggniecie wtyczki
przewodu zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

- Zawsze nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest pozostawione
bez opieki, przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

- Jesli przewdd zasilajgcy tego urzadzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego technika serwisowego
lub podobng wykwalifikowang osobe tak, aby nie doszto do
powstania niebezpiecznej sytuaciji.

- Podczas przenoszenia grilla postepuj tak, aby nie doszto do obrazen

(np. oparzenia). Podczas przenoszenia urzadzenia uzywaj uchwytow.
— Podczas pracy urzadzenia nalezy zapobiega¢, aby zwierzeta i owady nie miaty
dostepu do urzadzenia.
— Nie nalezy uzywac grilla na zewnatrz!
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— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych
i podobnych miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne
srodowiska mieszkalne, w firmach swiadczacych ustugi noclegowe ze sniadaniem)!
Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Wtyczki nie nalezy wklada¢ do gniazdka i nie wyjmowa¢ z gniazdka mokrymi
rekoma i nie wolno ciaggna¢ za kabel!

— Nie nalezy uzywac grilla do ogrzewania pokoju!

— Na grill kontaktowy nie nalezy umieszczaé zadnych przedmiotéw.

— Nie nalezy uzywac urzgdzenia z programem, zegarem lub inng czes$cia, ktéra
automatycznie wigcza urzadzenie, poniewaz istnieje ryzyko pozaru, jezeli urzagdzenie jest
zakryte lub ustawione nieprawidtowo.

— Grilla nie wolno zanurza¢ w wodzie (ani czesciowo) i nie my¢ pod biezaca woda!

— Grilla nie nalezy pozostawia¢ wiagczonego bez dozoru i nalezy kontrolowac przez
caly czas przygotowywania positkow!

— Grilla nie nalezy uzywac do innych celéw (np. do suszenia wyrobéw wiékienniczych,
obuwia, itp.) niz zaleca producent.

— Grilla nie nalezy umieszczac na niestabilnym, fatwopalnym miejscu (np. szkto, papier,
plastik, drewno, lakierowane plyty i r6zne tkaniny/obrusy).

— Grilla nalezy uzywac¢ tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie ma ryzyka
przewrdcenia sie, z dala od tatwopalnych przedmiotéw (takich jak zastony, draperie,
drewno, itp.), Zrodet ciepta (np. grzejnikéw, kuchenek elektrycznych/gazowych, itp.)
i mokrych (np. zlewy, umywalki, itp.).

— Nie wolno w zaden sposéb modyfikowa¢ powierzchni urzadzenia (np. za pomoca
samoprzylepnych tapet, folii itp.)!

— Przed grillowaniem nalezy usung¢ z zywnosci opakowania (np. papier, torby PE, itp.).

— Nalezy uzywac dobrej jakosci oleju lub ttuszczu zalecanego przez producenta.

— Podczas grillowania ttustego miesa lub wedzonek nalezy zwréci¢ uwage na wystrzykujacy
ttuszcz.

— Podczas grillowania jest mozliwy samozapton przygotowywanej zywnosci. W przypadku
nagtego zapalenia, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i ugasic¢ pozar.

— Po pracy nalezy zawsze wytaczy¢ i odtgczy¢ urzadzenie od zasilania wyciagajac wtyczke
zasilania z gniazdka elektrycznego.

— Urzadzenia nie mozna przenosic¢ w stanie gorgcym, przy ewentualnym przewrdceniu grozi
ryzyko zranienia lub oparzenia.

— Zasilanie nie moze by¢ uszkodzone przez ostre lub gorace przedmioty, otwarty ogien
i nie moze by¢ zanurzone w wodzie. Nigdy nie nalezy umieszczaé przewodu na gorace
powierzchnie lub pozostawi¢ wiszacego na krawedzi stotu lub blatu. Przez zawadzenie,
potkniecie lub pociagniecie na przyktad przez dzieci moze zostac¢ przewrécone lub
Sciggniete i spowodowac powazne obrazenia!

— Urzadzenie jest przenosne i posiada ruchomy kabel z wtyczka, ktdra zabezpiecza
dwubiegunowe odtgczenie od sieci.

— Pod wzgledem bezpieczenstwa pozarowego grill spetnia EN 60 333-2-6. Zgodnie z tg,
norma jest urzagdzeniem, ktére moze dziata¢ na stole lub podobnej powierzchni, pod
warunkiem, ze w kierunku gtéwnego promieniowania, czyli nad ptytg jest bezpieczna
odlegto$¢ od fatwopalnych powierzchni materiatéw 200 mm w innych kierunkach min.
100 mm.

— Jesli konieczne jest wykorzystanie kabla przedtuzajacego, jest konieczne, zeby nie byt
uszkodzony i spetniat obowigzujgce normy.

— Nalezy regularnie sprawdzac¢ zasilanie urzadzenia.
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— Z urzadzeniem nalezy uzywac tylko oryginalnych akcesoriéw od producenta. Uzycie
innych akcesoriow moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla obstugi.

— Urzadzenia nie nalezy uzywac do celéw innych niz, dla ktérych jest przeznaczone, oraz
opisane w niniejszej instrukgciji!

— Wszystkie teksty w innych jezykach, a takze obrazki na opakowaniu lub produkcie sg
przettumaczone i wyjasnione na koricu odpowiedniej mutacji jezykowe;.

— Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane przez niewtasciwe
traktowanie urzgdzenia (np. pogorszenie jakosci zywnosci, poranienia, poparzenia,
pozar) i nie ponosi odpowiedzialnosci za gwarancje dotyczace urzadzenia w przypadku
nieprzestrzegania wyzej przedstawionych zasad bezpieczenstwa.

Il. OPIS URZADZENIA (rys. 1)

A - grill
A1 — panel sterowania A5 — plyty grillujace
A2 — zamykana pokrywa A6 — podporki
A3 — przycisk blokowania pokrywy A7 — przewdd zasilajacy
A4 — uchwyt

B - tacka na ttuszcz —Ttuszcz w miseczce nie nalezy dalej uzywac i po wychtodnieciu
powinien by¢ wylany.

Panel sterowania
Przycisk ()= jest uzywany, aby wiaczy¢ i wytaczy¢ urzadzenie.
Przycisk @ “ = timer, aby uaktywni¢ funkcje odliczania czasu.
Przycisk SEAR (Maks. temperatura) = stuzy do ustawienia maksymalnej temperatury
260 °C przez 90 sek.
Przycisk (= +) = stuzy do regulacji (zmniejszania =) i (zwiekszenia +) temperatury
w zakresie (od 155 do 230 °C w krokach, co 15 °C) lub czas w przedziale
(1 - 20 minut, w odstepach, co 1 minute).

Funkcja sygnatu dzwiekowego jest wyzwalana:

— po nacisnieciu dowolnego przycisku (1 krotki sygnat),

— gdy grill osiggnie zadang temperature (4 dtugie dzwigki),
— gdy minie ustawiony czas (4x dtugi sygnat).

Po podtaczeniu grilla do gniazdka elektrycznego na wyswietlaczu $wieci sie
symbol (= = =). Kiedy ptytki nagrzewajq sie lub chtodng cyfra na ekranie ,miga*“. Jesli
temperatura osiggnie ustawiong wartos¢, cyfra na wyswietlaczu swieci sie ,na state”.

UWAGA
— Jesli na wyswietlaczu pojawig sie nietypowe znaki, nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania, a nastepnie podtgczy¢ go ponownie.

Czasomierz

Funkcja czasomierza umozliwia ustawienie czasu trwania przygotowania w zakresie od

1 do 20 minut. Aby wigczy¢ nalezy nacisnaé @ “ (na wyswietlaczu pojawi sie liczba

5) a nastepnie za pomocg przyciskow = lub +, nalezy ustawi¢ wybrany okres. W trakcie
przygotowania, cyfry stopniowo zmniejszajg sie po 1 minucie. Gdy ustawiony czas uptynie
(sygnat dzwiekowy) zywnos$¢ lub specjat moga zostac wyjete.
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UWAGA

— Czasomierza zaleca sie uzywac tylko w przepisach, ktore juz sg wyprébowane
z powodzeniem i nie bedg zmieniane.

— Czasomierza nie mozna uzy¢ z funkcjg SEAR.

— Po uplywie czasu, grill automatycznie przestawi sie do podstawowej/wyjsciowej
temperatury (na wyswietlaczu pokazuje warto$¢ 155 °C) i temperature bedzie utrzymywac,
az do 60 minut lub bedzie wytgczony przyciskiem (V).

SEAR

Stuzy do szybkiego podgrzania grilla do maksymalnej temperatury. Aby wigczy¢, nalezy
nacisng¢ przycisk Sear (na wyswietlaczu pojawi sie liczba 260). Podczas nagrzewania
warto$¢ na wyswietlaczu miga. Gdy grill osiagnie temperature (warto$¢ na wyswietlaczu
Swieci sie w sposob ciagty) bedzie jg utrzymywac przez 90 sekund, a nastepnie przetacza
sie na temperature podstawowg 155 °C i taka temperatura bedzie utrzymywana az do
uptywu 60 minut lub wytaczenia ().

Otwarcie grilla (rys. 2)

Nalezy chwyci¢ pokrywe A2, za uchwyt A4 i roztozy¢ do pozycji blokowania (ok. 50°),

a nastepnie nacisna¢ przycisk A3 do oporu i pokrywe otworzy¢ w taki sposoéb, aby grill
otworzyt sie do pozycji poziomej (180°). W tym stanie mozna przygotowac na kazdej ptytce

wykonuje sie przez zamkniecie pokrywy.

Podporki (rys. 3)

Grill wyposazony jest w podporki A6 , ktore zapewniajg takie pochylenie dolnej ptyty, aby nie
spadaty (np. paréwki, kanapki) i jest doskonale zapewnione usuwanie duzej ilosci ttuszczu
na tacke. W celu naktfonienia ptyty grilla nalezy obydwie podpérki na spodzie grilla odktonic.

lll. PRZYGOTOWANIE | UZYCIE

Nalezy usung¢ wszystkie opakowania i wyjac grill z akcesoriami. Z grilla, nalezy usungc¢
wszelkie folie, papier lub naklejki. Podczas pierwszego uruchomienia, nalezy ustawic¢
maksymalng temperature 260 °C i przy otwartym oknie, pozostawi¢ ,otwarty” grill dziatajacy
okoto 10 minut, a nastepnie go wytaczy¢ i ostudzic. Krétkie, tagodne zadymienie nie jest
problemem i powodem do reklamacji urzadzenia. Po schtodzeniu nalezy czesci, ktére
wchodzg w kontakt z zywnoscig, wytrze¢ miekka, wilgotng, czystg szmatkg lub recznikiem
papierowym (patrz punkt V. KONSERWACJA). Teraz urzadzenie jest gotowe do uzycia.

IV. INSTRUKCJA OBStUGI

Grill nalezy umiesci¢ na twardej powierzchni ptaskiej i suchej (np. stét kuchenny), na
wysokosci, co najmniej 85 cm w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nalezy podtgczy¢
wtyczke przewodu A7 do gniazdka i nalezy sprawdzi¢, czy przewdd nie jest uszkodzony,
nie przechodzi pod grillem lub na przez powierzchnie ostre lub gorgce. Gniazdo musi

by¢ tatwo dostepne, aby byto mozliwe grill w razie wypadku tatwo odtaczy¢ od sieci.
Nalezy upewnic sie, ze w grillu jest umieszczona tacka B (rys. 4). Nalezy ustawi¢ grill pod
wymaganym katem lub do réwnej powierzchni lub mozna catkowicie roztozy¢. W zaleznosci
od rodzaju zywnosci przetworzonej nalezy ustawi¢ na panelu sterowania A1, odpowiednig
temperature i ewentualnie czas przygotowania. Grill z pokrywa A2 nalezy podgrzaé bez
wiozonej zywnosci. Wyswietlacz i alarm dzwiekowy informuje o osiagnietej temperaturze.
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Surowce nalezy utozy¢ na dolnej ptytcie A5 (najlepiej w srodku) i zamknac¢ pokrywe.
Plywajacy zawias automatycznie dostosowuje wysokos¢ gornej pokrywy do grubosci
zywnosci. Podczas grillowania mozna za pomocg uchwytu A4 ,lekko® przycisng¢ piyty
do siebie. Kilka minut przed korncem pieczenia urzgdzenie nalezy wytgczy¢, bo ptyty
sgq wystarczajgco gorace do dogrilowania zywnosci. Nalezy wyjg¢ pokarm odpowiednig
topatkg drewniang lub plastikowa.

UWAGA

— Podczas grillowania, nie wolno dotyka¢ metalowych czesci grilla lub ptyty, poniewaz sg
GORACE! Szczegoélnie nalezy uwaza¢, aby grilla nie dotykaty dzieci! W przypadku
przenoszenia (po ochtodzeniu) nalezy uzywacé tylko uchwytu A4.

— Zalecany przy obchodzeniu sie stosowac srodki ochrony indywidualnej (np. rekawice).

— Nie nalezy zostawiac grilla, jezeli jest pusty i wtgczony nie dtuzej niz 30 minut.

— Zmiana temperatury podczas pieczenia trwa okoto 5-10 minut zanim ptyta osiggnie
zadang temperature (patrz informacje na wyswietlaczu).

— Nie nalezy uzywa¢ metalowych szczypcow, topatki, noza lub innych ostrych naczyn
metalowych, ktére mogg spowodowac¢ uszkodzenie powierzchni ptyty grilla.

— Nigdy nie nalezy kroi¢ jedzenia na ptytach!

— Grill nie nadaje sie do grillowania zywnosci panierowane;j.

— Kietbasy maja tendencje do pekania podczas grillowania. Aby tego unikngg¢, nalezy
przebic¢ w kilku miejscach widelcem lub nacig¢ nozem.

— Na zapachy, dym i pary wytworzone podczas przygotowywania positkéw, moga
by¢ wrazliwe zwierzeta domowe (np. egzotyczne ptaki). Z tego powodu zalecamy
przygotowywanie zywnosci w innym pokoju.

— Przy uzyciu grilla dochodzi do rozszerzenia materiatu i wydawania charakterystycznych
dzwigkoéw (praskania). Jest to zjawisko catkowicie normalne i nie ma powodu do
reklamacji urzadzenia.

PORADY DOTYCZACE OSIAGNIECIA NAJLEPSZYCH WYNIKOW PODCZAS
GRILOWANIA MIESA

Nastepujace porady przetwarzania prosimy traktowac, jako przyktady i inspiracje, ktérych
celem nie jest przepis, ale pokazanie réznych opcji przygotowania zywnosci. Czasy
przygotowania zywnosci tylko sg przyblizone i sg w minutach. Czas grillowania bedzie sig
rézni¢ w zaleznosci od temperatury grilla, Srodowiska i rodzaju przygotowywania positkow.
Dtugos¢ przygotowania, mozna dostosowac w zalezno$ci od smaku, tym dtuzej bedzie
zywno$¢ przygotowywana, tym bedzie bardziej opieczona i chrupigca.

Wszystkie czasy przygotowania potraw, zalecane w literaturze (ksigzki kucharskie)
zaktadaja, ze mieso ma temperature jak po wyjeciu z lodéwki. Przygotowanie zmrozonego
migsa moze trwaé znacznie diuzej. Zywnos$¢ na grillu nalezy obserwowaé uwaznie a czas
przygotowania dostosowac do potrzeb. Przez czeste obracanie potrawy bedzie ona lepiej
opieczona. Przed grillowaniem warzyw, ryb lub chudego miesa, zalecamy przetrze¢ plytki
olejem roslinnym lub specjalnym sprayem przeciw przypalaniu zywnosci. W przypadku
przyrzgdzania migsa z ttuszczem lub marynowanego nie jest konieczne ptytke w taki
sposob traktowaé. Nalezy uzywac tylko swiezych produktéw spozywczych (niemrozone).
Z miesa nalezy wyja¢ sciegna, nadmiar tluszczu i usung¢ kosci. Pokarmy, ktére chcemy
grillowac, nalezy pokroi¢ w plasterki ok. 1 - 1,5 cm grubosci.

Jesli chcemy, aby mieso byto delikatne mozna wczesniej zywnos$c¢ przyprawic, przetrze¢
sosem lub olejem.
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Przed rozpoczeciem grillowania marynowanego migsa, najpierw nalezy pozby¢ sie
nadmiaru wilgoci i marynaty. Niektére marynaty zawierajg duze ilosci cukru, ktéry bedzie
podczas grillowania przypala¢ sie ptytkach. Miesa podczas grillowania nie nalezy przebija¢
i niepotrzebnie zbyt dtugo nie wysuszaé. Jesli bedziemy przygotowywac rézne rodzajow
zywnosci razem (np. mieso, ryby, warzywa, owoce) zaleca sie pomiedzy grillowaniem
oczy$ci¢ ptytki od zanieczyszczenh przy pomocy drewnianej topatki, szpachelki lub
recznikiem papierowym. Gorgcych ptytek nie nalezy czysci¢ woda!

Jako pomoc do okreslenia przyblizonego czasu grillowania mozna korzysta¢ z ponizszej
tabeli:

Zywnosé Temperatura Czas Kontrola stanu
przygotow.
(°C) (min.)
Pier$ z kurczaka, plasterek
o grubosci 1 cm 170 5-6 Mieso nie moze by¢
rézowe

Wieprzowa karkowka, plasterek
o grubo$ci okoto 1 cm SEAR + 170 3-5 Mieso nie moze by¢
rézowe

Wotowe tylne plasterek o grubosci

okoto 1 cm SEAR + 170 6-9 Wedtug smaku

Kietbasy/parowki (cienkie,

grubsze), hamburger, boczek 155 -170 7-10 Czesto obracac, wedtug
smaku

Kanapki 155 3-5 Wedtug smaku

Warzywa (baktazan, cukinia,
stodkie ziemniaki), grzyby, plaster
o grubosci 1 cm 200 6-8 Wedtug smaku

Owoce morza (filety rybne/steki,
krewetki) 190 2-4 Wedtug smaku

Uwaga: Czas potrzebny do podgrzania grilla nie jest wliczony w czasach przygotowania.

V. KONSERWACJA

Przed kazda konserwacja nalezy odlaczy¢ urzadzenie od zasilania wyciagajac
wtyczke zasilania z gniazdka! Grill nalezy czysci¢ az po schiodzeniu! Nalezy czysci¢
regularnie po kazdym uzyciu przez wytarcie miekka wilgotng szmatka! Nie nalezy
stosowac zracych i agresywnych srodkéw czyszczacych (np. ostrych przedmiotow,
srodkow zracych do czyszczenia piekarnikéw, itp.).
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Nie nalezy uzywac urzgdzen cisnieniowych (takich jak zmywarka do naczyn, urzgdzenia
czyszczace za pomoca pary)! Z grilla nalezy usung¢ wszelkie $lady ttuszczu i resztki
zywnos$ci, ktore sg na ptytach np. za pomoca plastikowej szpatutki. Tacke na ttuszcz B
nalezy umy¢ w gorgcej wodzie z detergentem i wytrze¢ do sucha (mozna uzy¢ zmywarki).
Ogdlnie rzecz biorac, grill nalezy czysci¢, zawsze, gdy jest uzywany. Przed dalszym
uzyciem nalezy prawidtowo osuszy¢ wszystkie czesci i powierzchnie grilla. Jesli przewod
jest brudny, nalezy przetrze¢ go wilgotng szmatkg. Normalne jest, ze z czasem zmieni

sie kolor powierzchni. Zmiana ta jednak nie zmienia wiasciwosci powierzchni i nie jest
powodem do zgdania reklamacji!

Utozenie

Przed przechowywaniem nalezy upewni¢ sie, ze ptytki sg zimne. Przewdd zasilania A7
nalezy nawing¢ na uchwyt z tytu grilla (rys. 5). Grill nalezy przechowywac¢ na bezpiecznym,
suchym miejscu, z dala od dzieci i 0s6b nieuprawnionych.

VI. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Przyczyna Rozwigzanie

Zywno$é jest Ustawiona zbyt niska Informacje na temat temperatury
niedostatecznie temperatura i czasu mozna znalez¢ na etykietach
przygotowana Zywnosci

Krétki czas przygotowania

Zbyt duzo zywnosci
na ptycie Zmniejszy¢ ilo$¢ zywnosci

Grill wydaje Na grillu sg Oczysci¢ grill, patrz punkt
nieprzyjemny zapach | zanieczyszczenia (resztki |V. Konserwacja
tluszczu, zywnosci)

Grill nie dziata Nie jest podtaczona Sprawdz zasilanie, wtyczke gniazdko
wtyczka. elektryczne.

Nie ustawiono temperatury | Ustaw wtasciwg temperature

2 o2
vi.exoLocia S TAE
Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatow zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia,
jak rowniez ich przetwarzania wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub
w zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych
lub elektronicznych nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym.
Produkt nalezy odnies¢ do specjalnych punktéw zbiorczych, w ktérych beda przyjete bez
optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomoga Panstwo zachowa¢ cenne zrédta i pomoga
w profilaktyce ewentualnych negatywnych wptywow na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie. W celu uzyskania innych szczegdtowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy
zwrdci¢ sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego (zobacz www.elektroeko.pl ).
Niewtasciwy sposob utylizacji urzgdzenia moze podlegac¢ karze — zgodnie z przepisami
krajowymi i miedzynarodowymi.

41/66



W celu catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania zaleca sie odtaczy¢ przewod
zasilania od sieci elektrycznej, przez uciecie przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie
urzadzenia nie bedzie mozliwe

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do elektrycznej czesci urzadzenia
moze wykona¢ wyltacznie specjalistyczny serwis! Nieprzestrzeganie wskazéwek
producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!

VIl. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowej urzagdzenia
Moc poborowa (W) podano na tabliczce znamionowej urzagdzenia
Masa okoto (kg) 2,9

Pobdér mocy w trybie czuwania wynosi ponizej < 1,00 W.

Produkt spetnia wymogi Dyrektywy 2004/108/ES wtacznie z dodatkami w zakresie
kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz wymogi Dyrektywy 95/2006/ES wiacznie
z dodatkami w zakresie bezpieczenstwa elektrycznego.

Jest zgodny z rozporzadzeniem 1935/2004/ES Parlamentu Europejskiego i Rady
w sprawie materiatdw i wyrobdw przeznaczonych do z zywnoscia.

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych zmian od wykonania
standardowego, ktére nie ma wplywu na dziatanie produktu.

HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurzac do wody lub
innych cieczy. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac w kotyskach, té6zeczkach,
woézkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢ w migjscu bedgcym poza
zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

PRODUCENT: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Republika Czeska.
Importer: DIGISON Polska sp. z 0.0., ul. Krzemieniecka 46, Wroctaw 54 613 Poland

42 /66



OneKTpUYECKU KOHTAKHbIN FPUNb

eta 6155

NHCTPYKUWA MO SKCMNYATALUUN

I. IPABUINNA BE3OMNMACHOCTHU

— MNepen nepBbIM NpMeHeHneM npubopa cnegyeTt BHUMATENbHO 03HAKOMUTLCS C
coAepXXaHNeM HacTosALLEeNn NHCTPYKLUKN BKINOYAS PUCYHKN U MHCTPYKLUIO COXPaHUTb.
MHCTpyKUUM B pYKOBOACTBE creayeT cuntaTh YacTbio npnbopa n nx Heobxoammo
nepegatb nobOMy Apyromy nonb3oBaTesnto Nprudopom.

— BHMMaHue: npu NoAKMOYEeHUN K INeKTPUYECKON CeTU usgenue OOJKHO ObITb
3asemMneHo!

— Y6eamTecb B TOM, YTO AaHHbIE HA TUMOBOM LUMTKE Npubopa cooTBETCTBYIOT
HanpsbkeHuio Baluen anektpuyeckon cetn. Bunky nutatensHoro npnbopa Heobxoanmo
npv COeAMHUTb K NPaBUITbHO NOAKMOYEHHON 1 3a3emneHol po3eTke! Yoeauteck, 4to
HanpspKeHWe ANEKTPUYECKON CETU N YacToTa ToKa COOTBETCTBYIOT HANPSHKEHMIO
W YacToTe, yKasaHHbIM Ha LWnTKe n3genus. B uenax obecneyeHns aneKkTpuyeckom
©e3onacHOCTN NpMBOP AOIMKEH ObITh MOAKITHOYEH K CETU C MOMOLLIbIO ABYXMOCHON
PO3ETKM C UCMPAaBHbIM 3a3eMMSIOLLMM KOHTaKkTOM. B cnyyae oTcyTcTBus B Bawen
KBapTMpe OBYXMNOMOCHOM PO3ETKN C 3a3eMIISIHOLLMM KOHTAKTOM, ee HeobXxoaMMOo
yCTaHOBUTb. B kauecTBe 3a3emMnsitoLLLero NpoBoAa NPUMEHSIETCA MeAHbIN NPOBOS,
ceyeHneM He MeHee 1,5 MM? unu antoMUHUEBBIN NPOBO CEYEHNEM He MeHee 2,5 MM2.

— Hukorga He nonb3yitech NpUBopoM, Y KOTOPOro NOBPEXAEH NUTATENbHbIA NPOBOS,
UK BUIIKa, B Criyyae ero HenpasuIibHOM paboTbl, ero NageHus Ha nos 1 NoBpeXaeHus,
Unu nageHus B Bogy. B Takom crnyyae oTHecuTe n3genve B cneunann3vpoBaHHyo
3NEeKTPoOMacTEPCKy Ha NPOBEpPKY ero 6e30MacHOCTU 1 NpaBubHOM paboThl.

— LLitencenbHyl0 BUSIKY NUTaTeNibHOro NpoBoAa He BCTaBnsAUTe B WITeNncenbHoe
rHe3go 311. ceTu U He BbIHAMAaNTe ee U3 3J1. PO3eTKA MOKPbIMU pyKaMu Unun
BblaepruBaHuemM Kabensi nuraHus!

— AnekTponpubop npeaHasHa4YeH UCKNIOYUTENBHO A4Sl ObITOBLIX HYXA U TOMY
nopoGHbIX uenen (npurotoBneHune nuwm)! OH He NpegHa3HaYeH A1 KOMMePYECKoro
MCNOMNb30BaHUA 1 A4S UCMOMNb30BaHNA B MeCTax, Takux Kak KyXHU Anst COTPYOHUKOB
MarasnHoB, 0P1COB NN hepMeEPCKUX XO3ANCTB, UNK B Apyrux paboumx mectax. Mpubop
Takke He npeaHasHayYeH Anst UCNoNb30BaHUS KIMEHTaMM B FOCTMHULIAX, MOTENSX,
obbekTax obecneynBaloLLMX HOUMET C 3aBTPaKOM U APYTUX XUMULLHBIX YYPEXKOEHUSAX.

— [aHHbIi Npnbop MOXET NCMOMb30BaThCA AeTbMU CTapLue 8 fneT, a Takke noabMu
C OrpaHMyeHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU CEHCOPHOW CUCTEMbI, OFPaHNYEHHBIMN (PU3NYECKUMMU
UNWN UHTENMEeKTyanbHbIMY BO3MOXHOCTAMU, NULLAMU C HEAOCTAaTOYHbIM OMNbITOM U
3HaHUSIMX NPU YCIOBUM O3HAKOMITIEHMSI C NpaBunaMm 6e30MacHOCTU 1 ONacHOCTbIO,
CBSI3aHHOW C 3KCMiyaTaumen AaHHoro npudopa, unv nog HabngeHvem nuu,
OTBETCTBEHHbIX 32 06ecneyeHne 6€30MacHOCTN BO BPEMS €70 MPUMEHEHUS.

He noseonsante getam urpatb ¢ npubopoM. Yuctka gaHHoro npubopa, a Takke ero
MCNonb3oBaHNe AeTbMU, AOMKHbI MPOUCXOAWTb TONBKO NOA NPUCMOTPOM B3POCHbIX.

— Henb3sa nonb3oBatbca rpunem Ha ynuue!

— Hukorpa He nonb3ynTtech rpunem ans oTonneHus nomeLleHumn!

— He noxwmTte Ha KOHTaKTHBbIN FPUib Kakne NMbo NOCTOPOHHME NPEeAMETbI.
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He vcnonbayiite npubop ¢ NnporpamMmmoi, TanMepom Unn nodbiM APYrMM KOMMOHEHTOM,
KOTOpbIV BKIIOYAET YCTPONCTBO aBTOMATUYECKN, TaK Kak B Criydae 3aKkpbITUSa Unm
HenpaBWbLHOIO PacnonoXeHnsi npmbopa CyLLecTBYeT ONacHOCTb BO3HUKHOBEHMS NoXapa.
Hukoraa rpunb He norpyxante B BoAy (Qaxe 4aCTM4YHO) U He MOMTEe ero nop
npoTo4Hou Bogomn!

OneKTpuYecKkum rpunb He ocTaBnsANTe BKIIOYEHHbIM 6e3 npucMoTpa, creguTe 3a
npubopoM B TeYEHUM LIeNoro npouecca NpUroToBrieHUsi NPoAyKToB!

3anpeLleHo Nonb30BaThCs rpunem Ans Apyrux Lenemn Kpome Tex, KoTopble onpeaeneHsl
npounssoauTenem (Hamp., Ana CYLWKWA TKaHeBbIX U3aenumn, ooysu u T.n.).

He nomewaniTe rpunb Ha HecTabunbHoOe, XPyrnKkoe 1 NIerkoBo3ropaeMoe OCHOBaHue
(Hanp., cTeknsiHHble, 6yMaXHble, NNaCTUKOBLIe, AepeBsAHHbIe NTaKMPOBaHHbIe JOCKMU
M pa3Hble TKaHeBble MaTepuarnsbl).

punem nonb3ynTeck NULLbL B MECTax, FAe OH HE MOXET OMPOKUHYTLCS U HA AOCTaTOYHOM
paccTosAHUN OT NEerkoBo3ropaemMbix NpeamMeToB (Hamp., THONen, 3aHaBecok, AepeBa

M T.A.), UICTOYHMKOB Tenna (Hanp., Ne4Ykun, ra3oBOMN U ANEKTPUYECKOWN NNUTbI) U
BMaXHbIX MOBEPXHOCTEN (Hanp., pakoBUHbI, yMbIBasNlbHUKA).

Hu B KOoem crniydae He fgonyckaeTcs kakum nmbo cnocobom obpabaTtbiBaTb MOBEPXHOCTb
npubopa (Hanp., NpPU NOMOLLW caMokKrnesiLuxcsi o6oeB, NIIEHOK, U T.M.)!

Bo n3bexaHve nony4eHns TpaBMbl (Hanp., oxora), Npyu MaHUnynsauum ¢ rpunem
cobntogante oCTOPOXHOCTb. [INs MaHMnynsauum ¢ NpMGopoM UCTONb3YNTE PYKOATKN.
Mepen obxapuaHvem Ha rpune yaanuTe 13 npuroToBnsieMblX NPOAYKTOB BCHO YMaKOBKY
(nanp., bymary, NonMaTUNIEHOBBLIN NakeT, U T.0.).

Monb3ynTecb 0683aTENLHO TONMBKO KAYECTBEHHBIM XUPOM UMW PacTUTENbHLIM Macrnom,
peKkoMeHOO0BaHHbIM UX MPOM3BOAMTENEM AN 06XapuBaHusa Ha rpune.

Bo Bpems obxapuBaHns XXNMPHOro Msca unv Konbacok, cnegure 3a pa3bpbi3aruBalowmnumcs
XMPOM.

Bo Bpems o6apuBaHMs MOXET NPOM30ONTU CaMOBO3ropaHne NpUroToBnsieMbIX
npoaykToB. B cnyyae BHe3anHOro caMoBO3ropaHust OTKIYMTE NpUOOpP OT SNEKTPUYECKON
CeTW 1 OroHb noracuTe.

Mocne okoH4YaHusi paboTbl ANEKTPONpMGop 0653aTENBHO BBIKIIOYNTE Y U3BIIEYEHNEM
BWITKM NUTaTENbHOMO NPOBOAA M3 NEKTPUYECKON PO3ETKN OTCOEAMHNUTE ero OT 1. CeTu.
[lns npegoTBpalLeHnsi onacHOCTU MONyYeHNs OXXOroB He nepemMellante npubop

B ropsiyem COCTOSIHUM.

MuTaTenbHbIN NPOBOA HE AOMKEH ObiTb NOBPEXAEH OCTPLIMU UM TOPSIYMMU NPEAMETaMU,
OTKPbITBIM OTHEM, HE JOMMKEH NOrpy>aTtbCsa B BOAYy Unn nepernbartbesi Yepes rpaHu.
Hwvkorga ero He nNoxuTe Ha ropsvme NOBEPXHOCTU, UMM HE OCTaBIAWTE BUCETb Yepes
Kpawn ctona wunu paboyen gocku. B cnyyae ecnu 3auenutech Unn CNOTKHETECh 3a
nuTaTenbHbIA NPOBOA, UK 3a Hero ByayT AepraTb Hanp., 4ETU, TO 3TO MOXET NPUBECTU K
OMNPOKMABIBAHUIO MU MageHuo Npubopa u B pedynbTrate 3Toro

K MOMyYeHWI0 Cepbe3HbIX TpaBm!

Mpubop nepeHoCHON, OH OCHAaLLEeH NOABWXHbLIM kabenem ¢ BUNKON, koTopas
obecneynBaeT ABYXMNOMOCHOE OTCOEAMHEHUE OT 311. CETU.

C TOYKM 3peHnsi NPOTMBOMNOXapHON 6e30MacHOCTU rpub ABNAETCA U3AENMEM, KOTOPbIM
MOXHO MONb30BaTbCA Ha CTONE MUK TOMY NOAOOHBLIX MOBEPXHOCTAX NPY YCNOBUU, YTO

B HanpaBeHNN rMaBHOro TENOU3NYYeHus, T. €. Hag NNnToNn, Heobxoaumo cobnogaTs
6e3onacHoe paccTosiHMe OT NMOBEPXHOCTM ropHYnX BelecTs MUH. 200 Mm,

W B OCTanbHbIX HaMpaBneHnsax MuH. 100 Mm.

B cnyyae Heobx04MMOCTM NCMONBb30BaHUSA YANMHUTENBHOrO kKabenst Heo6XxoaAMMO, YTOObI
kabenb Gbln HENOBPEXAEH U COOTBETCTBOBAN AENCTBYHOLLMM HOPMaTUBaM.
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— PerynsipHo npoBepsiTe COCTOSAHME NUTATENBHOIO NPOBOAA arekTponpubopa.

— B cny4yae noepexaeHus nutaTensHOro nposoga npubopa ero Heo6XxoAMMO 3aMeHNTb
y Npou3BOAMTENS UMW Y €ro CEPBUCHONO TEXHWKA, NN Yy APYroro KBanuguumpoBaHHOro
cneunanucta. Tak npegoTspaTUTe BO3HUKHOBEHME OMACHON CUTyaLuu.

— N3penue ncnonb3yite TONbKO BMECTe C OpUrMHanbHbIMK akceccyapamu,
nocTasnsieMbiMy NPOU3BOANTENEM A8 3TOro Tuna. Micnons3oBaHue apyrux
akceccyapoB MOXET NpeAcTaBnsiTe ONACHOCTb AN 06cnyxuBatoLero nepcoHanal

— 3anpeLleHo Nonb3oBaThCs rpunem Ang Apyrux Lernen, Kpome Tex, KOTopble yKa3aHbl
B 3TOW MHCTPYKUMK!

— NpousBoaunTens He HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a YyLLep6, BbI3BaHHbIA HENPAaBUILHON
aKcnnyatauunen nsgenus (Hamp., Nopyy NPoAyKToB, Nony4YyeHne TpaBMbl, OXKOrW,
noxap) 1 rapaHTuiiHble 06A3aTeNnbCTBa He PacnpoCTPaHATCA Ha HENCMPaBHOCTU
1 NOBPEXAEHUS, Bbl3BaHHbIE HECOOMOAEHNEM BbILLE YKa3aHHbIX NpaBuI
no6esonacHoCTw.

Il. ONUCAHUE NPUBOPA (puc. 1)

A - rpunb
A1 — naHernb ynpasneHus A5 — paboune NoBEPXHOCTUN rpunsi
A2 — oTKMOHasA KpbILWKa A6 — BbIABWKHbLIE HOXKM
A3 — kHoMkKa chukcaTopa KpbILLKN A7 — nuTaTenbHbIN NPOBOA

A4 — pykosaTka
B — noTtok ans c6opa xupa - BHumaHune! Ctekaemblli B KOHTEMHEP XUP, HE NpUroaeH
Ansi nocrnenywLero npumeHeHus!

MaHenb ynpaBneHus

Kronka (D= npegHasHaueHa Ans BKMIOYEHNS U BbIKIIOYEHNS Nprbopa.

KHonka @ “ = Tanmep NpegHa3HavYeH Ans akTVBMPOBaHWS (PYHKLMKN OTCHeTa BPEMEHMW.

KHonka SEAR (Makc. Temnepatypa) = npegHasHayeHa Ans yCTaHOBKU MaKCUMarnbHOM

Temnepatypbl 260 °C B TedeHne 90 cekyH.

KHonka (= +) = npegHasHaveHa ong yCTaHOBKU (MOHWXKEHNS =) 1 (MoBbiweHns +)
Temnepatypbl B npegenax (155 — 230 °C, ¢ warom 15 °C ) unm Bpemerun
B npegenax (1 — 20 MuHyT, € warom 1 MuHyTa).

®DYHKUMUA 3BYKOBOW CUTHaNM3aLunm BKIIOYNTCS:

— Nocre HaxaTus Kakon nNnbo KHomnkM (1 KOPOTKMIA 3BYKOBOW curHan),

— Korga rpunb 4OCTUIHET YCTaHOBMEHHOW TemnepaTypbl (4 MPOAOIHKUTENbHBIX 3BYKOBbIX
curHana),

— nocrne UcTeyYeHnst yCTaHOBMEHHOIO BpeMeHM (4 NpoaormKMTenbHbIX 3BYKOBbIX CUrHana).

Mocne noaknoYeHus rpunst K CETEBOW po3eTke Ha Ancnnee oTobpasnTcs CMMBOI
(= — =—). B Te4yeHnn BpemeHn HarpeBa paboumx NOBEPXHOCTEN rpuns unm HaobopoT
oxnaxageHus, undpa Ha gucnnee ,Muraet “. Ecnu Temnepatypa gocturHet
YCTaAHOBJIEHHOMO 3HAYEeHUS, TO undpa Ha Ancnnee ropuT ,MOCTOSAHHO".

BHUMAHUE
— Ecnu Ha ancnnee otobpassTca HeobblYHbIE 3HAKW, TO OTCOoeaMHUTE NpMBOop OT an. ceTn,
a 3aTem ero CHoBa MoAKMNoYUTE.
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Tanmep

PyHKLUMS TariMepa NO3BOMSET YCTAHOBUTL NPOLOIMKUTENBHOCTL NMPUIrOTOBIEHMS

B npeaenax ot 1 Ao 20 MuHyT. [INs akTMBUPOBaHNS (PYHKLIMN HAXMUTE Ha KHOTMKY,, @ “(Ha
avcnnee otobpasuTces umdpa 5) nocne aToro Npu NOMOLLM KHOMOK = unu + yctaHoBuTe
BbIOPaHHYI0 NPOAOIMKUTENBHOCTL BpeMeHW. Bo Bpems npouecca npurotoBneHns Lmdpel
YCTaHOBIIEHHOIO BPEMEHMN MOCTEMNEHHO MOHWKaTcs Ha 1 MuHYTY. Mocne nctevenns
YCTaHOBIEHHOIO BpEMEHU (MPO3BYYMT 3BYKOBOW CUrHamM) 1 NPOAYKTbl NN oMpMeHHoe
OnA0 MOXHO BbITALLUTD.

BHUMAHMUE

— Tanimep pekomeHayeM UCMoNb30BaTh TOMBKO Y PELIENTOB, KOTOPbIE YXKe paHee yCrneLlHO
UCMbITanu 1 3TU peuenTbl B fanbHENLLIEM HE MEHSINTE.

— Tanmep Henb3s ncnonb3oBaTtb BMecTe ¢ pyHKumen SEAR.

— Mocne ucteyeHnss BpEMEHU rpurb aBTOMaTUYECKN NEPEHACTPOUTCSA HA OCHOBHYO/
NCXOOHYI TemnepaTtypy (Ha aucnnee otobpasutca 3HadeHune 155 °C), aTa Temnepatypa
OyneT nogaepxunBaTbcs B TeHEHUM 60 MUHYT UMK NOKa HE BbIKIIOYUTE FPUNb HAXaTUeM
Ha kHonky (V.

SEAR

MpegHa3HaveHa Ansa ObICTPOro Harpesa rpunst Ha MakcMMarnbeHyo Temnepatypy. [ns
aKTMBMpoBaHMA YHKUMK HaxMuTe Ha kHonky SEAR (Ha gucnnee otobpasutcs

undpa 260). B TeyeHre BpeMeHn HarpeBa 3HayeHue Ha gucnnee muraet. Kak Tonbko
pabo4ne NoBepXHOCTU rpuUns AOCTUTHYT YCTAHOBIEHHOW TemnepaTypbl (3Ha4YeHne Ha
Jvcrnnee ropuT NOCTOSIHHO), TO 3Ta Temnepartypa OyaeT nooaepKuBaThCs B TEYEHNe

90 cekyHA 1 nocre 3TOro NepeKIIiYMTCA Ha OCHOBHYHO TemnepaTypy 155 °C, ata
Temnepatypa OyaeT nogaepxuBaTbCcs B Te4eHnM 60 MUHYT UNK NOKa He BBIKIMIOYUTE rpusb
HaxxaTueM Ha kHorky (V).

OTkpbITHE rpuns (puc. 2)

BoabmuTte KpbilwKy A2 3a pykosaTky A4 1 OTKMHbTE ee B (hUKCUpytoLee nosioxxeHne
(mpnbnuantensHo 50°), 3aTem HaxmnTe Ha KHOMKy A3 10 ynopa 1 OTKPOMTE KPbILLKY Tak,
4YTOObI rPYMb OTKPLINCS B rOpM3oHTanbHoe nonoxeHve (180°). B 3Tom NonoxeHnn moxete
roTOBUTb OTAENBbHO Ha KaXaon paboyert NOBEPXHOCTU rpuns pasHbie BUAbI NPOAYKTOB
(Hanp., konbacku, GrIMHYMKK, NaLoT AKLa 1 T.M.). NoBTOpHY cOOPKY rpuns NnpoBeaeTe
NPOCTbIM 3aKPbITUEM KPbILLKU.

BbiaBMXKHBIE HOXKM (pUc. 3)

ONeKTPUYECKNI rPpUNb OCHALLEH BbIABMXHbIMU HOXKaMmu AB, koTopble obecneyar Takomn
HaKINOH HWbKHeN paboyei NoBepxXHOCTH, YTODObI C Hee He cockanb3biBanu NpoayKTel (Hanp.,
COCWCKW, COHABMYM), HO MpW 9TOM ObIN Kak cregyeT obecneyeH 0TBOA MaKCMMarbHOro
KonMyecTBa Xupa B NOTOK Ans cbopa xupa. [nsa HaknoHa paboyen NOBEpXHOCTM rpuns
BbICYHbTEe 06€ HOXKW B HKHEN YacTu rpuns.
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lll. NOAroToBKA U NMPUMEHEHUE

YpanuTe BeCb yNakoBOYHbIA MaTepuan n AoCTaHbTe rpuslb U ero akceccyapsbl.

C NOBEPXHOCTU rpuns yaanuTte BCce Cry4varnHble npuneratroLme nneHkn, Haknemkm

unu 6ymary. Npy NnepBomM BBEAEHWM B SKCMNIyaTaLMo yCTAHOBUTE MaKCUMaIlbHYHO
Temnepatypy 260 °C 1 npu OTKPbITOM OKHE OCTaBbTE ,O0TKPbITLIA® rpUMb paboTaTb
NpUMeEpPHO B Te4eHnr 10 MUHYT, NOCne 3TOro ero BbIKIKOYMTE U OCTaBbTE OCTbIThb.
Cny4yaliHoe KopoTKOBpeMeHHOe HebonblLUoe 3aabIMieHne He ABnseTcs AehekToM 1 He
SIBNSAETCA NOBOAOM K peknamaumm nagenus. lNocne oxnaxageHus, npotepuTe getanu,
KOTopble ByayT conpukacaTbCs C NPOAYKTaMu, MATKOMW, BAAXHON, YNCTOWN TPSAMKON Unn
B6yMaHbIM nonoTeHueMm (cMm. ab3ay V. YXOO). Tenepb nsgenue npurotoBrneHo Ans
NpUMEHEHNS.

IV. UHCTPYKLAM MO IKCMNNYATALUN

punb NocTaBbTe Ha YCTOMYMBYIO POBHYIO MOBEPXHOCTb (HaMp., KyXOHHbIA CTOM), Ha
BbICOTE MUHMManbHO 85 cM, BHE nNpeaenoB JocsaraeMocTun aeten. Bunky kabens nutaHus
A7 BcTaBbTe B pO3ETKY 3J1. TOKa U NPOBEPbLTE, eCnv Kabernb He SBNSETCA NOBPEXAEHbIM,
He NpOXoAWT MO rPUMeM, Unm Yepes kakme nmbo OCTpble UMW ropsyne NoBEPXHOCTMY.
OnekTpuyeckasa po3eTka JOMKHa ObITb XOPOLLO AOCTYMNHON, YTOGLI B CryYyae onacHOCTU
6bINO0 BO3MOXHO rpUrib Nerko OTKIIOYUTb OT 1. ceTu. YbeamTech, Y4To B rpune yCTaHOBMEH
notok anga cbopa xupa B (puc. 4). YcTtaHoBUTE HEOOXOAUMBIV HAKMOH TPUAst, UK
NnocTaBbTe €ro B POBHOE NOMOXEHWE, UM MOXETE ero NofiHOCTbI0 OTKPbITh.

B 3aBucumocTM OT TUnNa nepepabaTbiBaeMblx NPOAYKTOB YCTAaHOBUTE Ha NaHenm
ynpaeneHusa A1 Heobxoaumyto TemnepaTypy, a B criyqyae Heo6xoaMMOCTU Takke BpeEMsI
NPUroToBreHus. [punb C 3aKpbITOW KPbILLKON A2 OocTaBbTe pa3orpetbcst 6e3 BNOXEHbIX
NpoAyKTOB. [lMcnnen n 3BykoBasa curHanusaums MHOOPMUPYIOT O OCTUKEHUM paboyen
Temnepatypsbl. [poayKTbl NONOXUTE Ha HUXHIOK pabo4yto NoBepxHOCTb A5 (nyylue

BCEro Ha ee cepeaunHKy) U NMPUKPOMTE KPbILLKOW. MNnaBatoLwuii LiapHUp aBToMaTUyeCcKkn
NPUCNOCOBUT BLICOTY BEPXHEN KPbILLKM TOMLMHE 0bXapuBaembix NpoaykToB. Bo Bpems
obxapmBaHNs MOXETe € NMOMOLLbI0 PyKOATkM A4 npuxaTh” paboyme NoBepXHOCTH

k cebe. 3a HECKONMbKO MUHYT A0 KOHLLA 0GxapuBaHus npnbop BbIKOYMTE, Tak kak paboune
MOBEPXHOCTU AOCTATOYHO ropsayMe AN OKOHYaTenbHOro obxapvBaHns NPOAYKTOB.
CHVMUTE NPOAYKTbI C MOMOLLbIO NOAXOASLWEN AePEeBAHHOW UMW NITACTUKOBOW NONaTKu.

BHUMAHUE

— Bo Bpems obxapvBaHus He npyKacanTecb K MeTanIM4eckum getanam rpuns nunu
paboymm NOBEpXHOCTSIM, Tak kak aTu getanu asnstcs FTOPAYUMU! OcobeHHO
cnepuTe 3a TeM, YTOGbI K rpuInto He npukacanucb aetu! [Ina nepeHocku
(B XONOAHOM COCTOSIHVM) UCMOMb3YNTE TOMNBKO PYKOATKY A4,

— PekomeHgyem BO BpeMs MaHUMNymsLMN CMONb30BaTh 3alMTHbIE paboyne cpeacTea
(Hanp., npuxBaTkun).

— He octaBnsnTe rpunb BKMtOYeHHbIM 6€3 npoaykToB Ha 6onee yem 30 MUHYT.

— Mpun nsmeHeHnn TemnepaTypbl NpoLecca obxapvBaHnsa OyaeT AnNUTLCA NPUMEPHO
ot 5 o 10 MuHyT, Noka paboyasi NOBEPXHOCTb AOCTUTHET HOBOW YCTaHOBIIEHHOM
Temneparypbl (CM. MHOpPMaLuM Ha gucnnee).

— He nonb3yntecb MeTannmnyeckMm Wunuamu, nonatkamm, HOXXoOM Unu ApyruMm
OCTPbIMN METaNINYECKUMMN KyXOHHLIMU UHCTPYMEHTaMM, TaK Kak OHW MOrnn Gbl
NOBpPeAUTb aHTUNPUrapHYH NMOBEPXHOCTb Paboymx NOBEPXHOCTEN rPUNS.

— Hukorpa He pexxbTe Ha paboynx NOBEPXHOCTAX NepepabaTbiBaeMble NPoAyKTbI!
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— 'punb He yaobeH ans obxapuBaHusi NPOAYKTOB OBBaNeHHbIX B CyxapsX.

— Konbacku nmetot Bo Bpemsl 0GxxapuBaHusa TeHAEeHUMIo rionatbes. Bo nsbexaHue aToro
NPOKOMMTE UX B HECKONBbKMX MECTax BUMKOW UM HAOPEXbTE NX HOXOM.

— Ha 3anaxwu, nap u abim, BO3HUKaOLLMECS BO BPEMS NMPUTOTOBIIEHUS MPOAYKTOB, MOTyT
YyBCTBUTENbBHO pearnpoBaTh JOMALLUHWE XUBOTHbIE (Hanp., 3K30TUYECKEe NTULI).
Mo aToW NpuYnHe pekoMeHayeM NPUroToBreHEe NPOAYKTOB NPOBOAUTE B APYrOM
NoMeLLEHNN.

— Bo Bpems ncnonb3oBaHns rpuns, Nog BIUSHUEM AuneTauuy MaTepuanos, NpOUCXoanT
peakoe BblgaBaHVe XapaKTepUCTUYECKOTO 3ByKa (TpellaHue). Takoe sBneHne
ABMNAETCH HOPMarbHbLIM Y HE AaeT NOBOA K peknaMaunv n3aenus.

COBETbI ONnA OOCTUXEHUA NyYLLUX PE3YNbTATOB BO BPEMA OBXXAPUBAHUA
CnepytoLume npuMepbl NPUMEHEHNUSI cCYUTaNTE PEKOMEHAAUMUSIMU, TaK KaK Mbl HE
npegnaraem Bam TOYHYO MHCTPYKLMIO NO 06XapuBaHWo, a NMULLb XOTUM NokasaTb
BO3MOXHbI€ CNocobbl NPUroTOBIEHMS MPOAYKTOB. Bpemsi npurotoBneHns npoaykToB
TONbKO NpMGNU3MTENBHOE, OHM KONEeBNIoTCS B eanHuLax MMHyT. Bpemsi obxapvBaHus
OyAeT MeHSTbCA B 3aBUCMMOCTM OT TemnepaTtypbl rpuns, OKpyXatoLLen cpegbl u Buaa
npurotosnsemMon nuwmn. B npouecce obxaprBaHns BHUMATENbLHO CneauTe 3a NpoayKramu
1 npucrnocobbTe BpeMsi NOArOTOBKM B 3aBUCMMOCTM OT Balumx noxenaxuii. Yem gonblue
Oynet AnuTbca obxapuBaHune, TeM 6onbLue NpoayKThl ByayT NpoXKapeHHbIe N XpYCTALLME.
Bpems npurotoBneHusi eabl pekoMeHA0BaHHOE crneLmanbHON NUTepaTypon (KyNMHapHbIMA
KHUramun) npegnonaraeT, YTO MACO UMEET TeMnepaTypy XonoaunbHuka. Bpems
NMPUrOTOBIEHMS 3aMOPOXKEHHOIO MSCa MOXET MPOAOIMKATLCA 3HAYUTENBHO AONMbLUE.
TwaTtensHO cneauTe 3a NPoAyKTaMu BO BpeMs npouecca obxapusaHusa 1 Bpems
NpuUroToBrneHus npucrnocobbTe Bawmm notpebHocTsm. MNpu Gonee yactom
nepeBopaYMBaHnM NPoayKTbl NpoxapuTe nydie. MNepen obxapkoi oBoLLER, pbIb unu
Msica pekoMeHAyeM HamasaTb peLleTKy pacTUTeNbHbIM MaciioM Unu xmpom. B cnyyae
obxxapmBaHMs MAca cogepKaLlero X1p Unm MapmHoBaHHbIX MPOAYKTOB, NAUTY CMa3biBaTb
He Hago. Vlcnonb3yliTe TONbKO CBEXME NPOAYKTLI (HE 3aMOPOXKEHHBIE).

M3 msaca yganute xunbl un wnuk. 3 pei6 ynanute koctu. MNpoaykTbl, KOTOpblE XOTUTE
obxxapuBaTb NOpeXbTe NIOMTUKaAMK TONLWKUHOM npuMmepHo 1 — 1,5 cm. Ecnn xoTute
coenatb Msico 6onee MArkum, To NPOAYKTbl MOXETE 3apaHee 3amMapuHOBaTh, NOTeEpPeTb
COYCOM WM MacrnoMm unu JobaBuTb CNeLun.

Mpexpae, Yem HavyHeTe ¢ obxapvBaHMEM 3aMapUHOBaHHOIO Msica, He0OX04MMO ero
CcHavana n3baBuTb OT U3MULLHEro MapvHaga u BrnaxHocTn. Msico BO BpeMsi obxxapvBaHus
He npokarnbiBanTe 1 He BbICYLUMBANTE CMAMLLKOM NPOAOIMKUTENbHBIM 0GXaprBaHUEM.

Mpu nocnenoBaTensHOM NPUrOTOBMEHNUM pa3HbIX BUOOB NPOAYKTOB (Hanp., Msica, pbiObl,
OBOLLEN, (PPYKTOB), peKOMEHAYEM MeEXAY OTAENbHbIMY GritoaamMm paboyme NoBepxXHOCTH
OYMCTUTb OT OCTATKOB AEPEBSIHHON NIONATOYKOM, LNAaTenemM unmn 0yMakHbIM NONOTEHLEM.
opsyre paboune NoBEPXHOCTU FPUns He MoliTe Bogon!

[ns onpenenexHusi npubnM3nTenbLHOro BpeMeHN 0GXapuBaHms MOXETE UCMONb30BaTh
cnepytoLLyto Tabnuuy.
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MNpoAaykTbl Temnepatypa Bpewmsa OcmMoTp cocToAHUA
NpUroToB.
(°C) (MnH.)
KypuHHas rpyamnHka, TonwuHom
npuonnaunTensHo 1 cm 170 5-6 MSICO HE JOMKHO
NoapPYMSHUTBLCS

CBWHHbIE OTOMBHbIE, TOMLLMHOMN
npnénmaunTensHo 1cm SEAR + 170 3-5 MSICO HE JOIMKHO
NoApYMSIHUTBCSA

CTelik, roBsganHa, TONLWMHON
npnénunaunTensHo 1cm SEAR + 170 6-9 B 32BMCUMOCTN OT BKyCa

Konb6ackwu/cocucku (ToHkue,

6onee ToncTble), rambyprep,
KonyeHoe carno 155 -170 7-10 YacTo nepeBopaynBaThb,
B 3aBMCUMOCTU OT BKyCa

CaHaBnun 155 3-5 B 3aBMCUMOCTM OT BKyCa

OBowwy (6aknaxaH, LyKKUHM,
crnagkvn kaptoderns), rpubsbi,
NOMTUKN TOSILLMHON

npumepHo 1cm 200 6-8 B 32BMCUMOCTN OT BKyCa

MopenpoaykTbl (dhvne us poidbl/
CTEVKWN, KPEBETKM) 190 2-4 B 3aBMCUMOCTU OT BKyCa

I'Ipumeqalme: Bpema Heobxoanmoe ans noporpesa rpuna He BXoguT B yKasaHHOE BpeMA
NpuUroToBNeHns.

V. yXxoa

MNepea Hayanom kaxpaoro yxoaa 3a npudéopom crieayeT OTCOeANHUTL BUIKY
nuTaTeribHOro NpPoBoJa OT PO3eTKMU anekTpuyeckon cetu! MNpunb YACTUTE TONBLKO
nocre ero nonHoro oxnaxaeHus! O4YNCTKy NPOBOAUTE PErYNAPHO, NOCME KaXaoro
NCMONb30BaHWA NPOTepUTE ANekTponpubop MArkom srnaxHon candetkon! [ns ounctku
anekTponpubopa He NpuMeHsiTe abpasuBHbIE U arpeccrBHbIE MOKOLLME CpeacTBa
(Hanp., ocTpble NpeameTbl, €AKUe CpeacTBa ANA OYUCTKM AYXOBOK U T.Nn.)! Takke He
NoMb3yNTeCh MOKLLMM annapaTom Ans MbiTbs NOA AABEHVWEM (Hanp., NOCYA0MOEYHOW
MaLUMHOW, annapaToM BbICOKOrO AaBneHns, MapoBbiM annapaTtom)!

Mpu nomoLn, Hanp., 06bIYHON, NNACTUKOBOM KYXOHHOWM NonaTtku, yaanute nus rpuns
criyyarHble cnefbl Xupa u ocTaTku NpoayKTOB, KOTOPbIE NPUNUMIN K paboynm
NMOBEPXHOCTSAM.
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JloTok ansi cbopa xwupa B nomonTe B ropsiver Boae ¢ AoOaBneHMeM MOKOLLIEro cpeacTea
N BbITEPUTE HACyX0 (MOXHO MCMOMb30BaTh NOCYAOMOEYHYIO MaLLmnHy). Kak npasuno
rpynb HEOBXOAMMO OYMUCTUTL NOCIEe Kaxaoro npumMeHeHus. MNMepen crnegyowmm
MCMONb30BaHMEM BbICYLLUTE BCE AETaNU 1 NOBEPXHOCTb rpuns. Ecnun nutaTenbHbIii
nposop 6yaeT nucnavkaH, To ero crieyeT NpoTepeTb BRakHoOW Tpsinkon. Cuntaetcs
HOpMarsbHbIM, YTO B TEYEHME BPEMEHU LIBET NMOBEPXHOCTN MEHSETCA. OTO UBMEHEHNE
He MeHSIeT KakMM nMbo cnocobom KayacTBa MOBEPXHOCTM U He SBMNSETCA NPUYMHON ANns
peknamauun nagenus!

XpaHeHue

Mepen xpaHeHnem ybeamTech B TOM, YTO paboume NOBEPXHOCTY MPUNst XONOAHbIE.
MuTaTeneHbI NpoBog A7 HamoTaWTe Ha AepXaTernb B 3aQHeN vacTu rpuns (puc. 5).
pynb xpaHuTe Ha 6€30MacHOM 1 CyXOM MeCTe, BHe NpeaernoB JOCAraeMoCcTy AeTen
1 HeAeecrnocoOHbIX NuL,.

V1. PELUEHUE HEUCNPABHOCTEN

Mpo6nema MpuunHa PeweHune

MpoaykTbl YcTaHoBreHa CnuLKoM WHdopmauuto o Temnepartype
HefoCTaToOvHO HM3Kas Temnepartypa 1 BPEMEHU MPUTrOTOBIEHNS HaKaeTe
obxapeHsl 3TUKETKe NPOOYKTOB.

YCTaHOBMAEHO CANULLIKOM
KOPOTKOE BpeMA

CnuLIKOM MHOro YMEHbLUUTE KONMYECTBO NPOAYKTOB
NpoayKToB Ha paboyen
NoBepPXHOCTU
[punb BblgaeT Ha rpune HaxogaTcsa punb ouncTute cm. absay V. Yxoq
HEMPUATHbIA 3anax HEeYMCTOThI (OCTaTKM

XMPOB, MPOAYKTOB)

punb He paboTaeT He nogcoeanHeHo MpoBepbTe kKabenb NUTaHUS, BUIKY
nuTaHne 1 31. pO3eTKY
He yctaHoBneHa YcTaHoBUTE NOAXOASALLYIO
Temneparypa Temneparypy
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VIl. OXPAHA OKPYXXAIOLLEW CPE[bI e BN

Ha Bcex yacTsix noctaBnsieMoro npuéopa, pasmepbl KOTOPbIX 3TO AOMYCKatoT, ykazaHo
0603Ha4eHne MaTepuana, crnosib30BaHHOIO AJ1s U3rOTOBMIEHUS YNaKoBKM, KOMMOHEHTOB
¥ NPUHAANEXHOCTEN € ykasaHneM crnocoba nx nepepaboTku. YkasaHHble CUMBOSIbI Ha
U3genun UnNu B CONPOBOAMUTENBHOWM AOKYMEHTaLMM O3HAYatoT TO, YTO MUCMONb30BaHHbIE
3MEKTPUYECKUNE UNW SNEKTPOHHBIE U3AENUSI HEe [OMKHbI NIMKBUAVPOBATLCS BMECTE C
6bITOBbIMM OTX0AAMU. [oCcre NMOSIHOro OKOHYaHWSA 3KCnyaTauuy u3genus, cregyet ero
KOMMOHEHTbI MMKBMAMPOBATL MOCPEACTBOM A5 9TOW Lienv npegHasHavyeHHown ceTu cbopa
YTUNb—CbIPbS.

[ns nonHoro BbIBoAa nprbopa 13 akcnyataumy peKoMeHayeTCsl NOCrne OTKIoYeHUs
npubopa 13 po3eTkUN SNEKTPUYECKOIN CeTU OTpe3aThb kabenb nuTaHus. MNMocne aToro
NpMBopOM Hemnb3si NONb30BaTbCS.

TexHuyeckoe obcnyxMBaHMe KanuTanbHOro xapakrepa unm Tpeéytowiee
BMelLaTeNnbCTBO BO BHYTPEHHNE YacTu npubopa, MoXeT NPOBOAUTbL TONbKO
cneunanusnpoBaHHasi peMoHTHasA mactepckas! HecobniogeHue ykasaHumn
npou3sBoauTens nuiiaeT NoTpeduTensa npasa Ha rapaHTUNHBLINA PEMOHT!

VIil. TEXHUWYECKUE OAHHbIE

Hanpsokenue (B) YKasaHo Ha TUMOBOM LUUTKE n3genus
MoTtpebnaemas mowHoOCTb (BT) YkasaHa Ha TUNOBOM LLUMTKE 13genus
Macca (kr) 2,9

MoTtpebnsaemasn mowHocTb (standby mode) <1,00 Bt

W3penue cooTBeTCTBYET AEMCTBYIOLMM HOPMaM TEXHUKKN Ge3onacHocTu 1 OupekTieam
EBponevickoro napnameHTta n Coeeta 2006/95/EC 1 2004/108/EC.

WM3pgenve cootBeTCcTBYET YKasdy EBponerickoro napnameHnta n Coeta Ne 1935/2004/EC
06 maTepuanax u npegmMmeTax npegHasHa4YeHHbIX A1 KOHTakTa ¢ NpoAyKTamMu.

3aBoa—M3roToBUTENb OCTABMSAET 3a cOboN npaBo BHOCUTb B KOHCTPYKUWUIO n3nenua
HecCylwleCTBEeHHblE N3BMEHEHUA, HeBNMUAKOLLMEe Ha ero pa60Ty.

HOT — lNopsiuee.

DO NOT COVER - He 3akpbiBathb.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS - He norpyxatb B Bogy unv gpyrue
XKUAKOCTHU.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION,KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM

BABIESAND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR

PLAYPENS.THIS BAG IS NOT A TOY.

UTto6bl M36exaTb ONACHOCTU yAYLIEHUS, XpaHUTE MONIMSTUINEHOBbBIE NAKeTbl B MeCTax

HeJOCTYMHbIX ANna MnageHues u geten. HE MCMOJNb3YNTE aToT nakeT B KpoBaTKax

1 MaHexu. MNMonnaTuneHoBble NakeTbl He UrpyLuKa Ans AeTen!

NMPOU3BOOUTENDb: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Ceska @'
republika. ME10
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Elektrinis kontaktinis grilius

eta 6155

NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

. SAUGOS REIKALAVIMAI

— Prie$ pirmaijj prietaiso jjungima atidziai perskaitykite instrukcijg ir perzitrékite
paveikslélius, instrukcijg pasilikite naudojimui ateityje. Instrukcijg laikykite prietaiso
sudedamaja dalimi ir perduokite jg kitam prietaiso vartotojui.

— Patikrinkite ar duomenys prietaiso lenteléje atitinka jtampai jasy elektros tinklo lizde.

— Maitinimo laido Sakute galima jungti | tinkamai prijungta ir Zemintg elektros instaliacijos
lizda,!

- Ma&inimo laido Sakutés nekiskite j elektros maitinimo lizda ir iS elektros maitinimo
lizdo netraukite Slapiomis rankomis ar tempdami uz maitinimo laido!

— Prietaisas yra skirtas naudoti tik buitinémis ir kitomis panasiomis salygomis
(maisto produkty Sildymui ir apdorojimui)! Néra skirtas naudoti komerciniais
tikslais ir naudoti tokioje aplinkoje, kaip pavyzdziui parduotuvés, kanceliarijos arba
Zemeés Ukio personalo virtuve, arba kitoje darbo aplinkoje! Prietaisas néra skirtas
naudoti vieSbuciuose, moteliuose, apgyvendinimo jrengimuose su pusryciais ar kituose
apgyvendinimo jrengimuose.

- Sj prietaisg gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei asmenys
su silpnesniais fiziniais, jutimo ir protiniais gebéjimais arba
neturintys patirties ir Ziniy, su salyga, kad jie bus pamokyti saugiai
saugiai naudoja prietaisa, ir su sglyga, kad jie bus supazindinti
su susijusiais pavojais. Vaikams draudziama Zaisti su prietaisu.
Vartotojo atliekamy valymo ir priezidros veiksmy negali atlikti
vaikai be priezilros.

- Niekuomet nenaudokite prietaiso, kurio maitinimo laidas ar
kiStukas yra paZeistas, jei prietaisas veikia netinkamai ar buvo
pazeistas nukritus jam ant Zemés arba | vanden|. Tokiu atveju
nuneskite prietaisg | specializuotas elektros prietaisy remonto
dirbtuves, kad buty patikrintas ar jj yra saugu naudoti ir ar jis
tinkamai bei saugiai veikia.

- Jeigu prietaiso maitinimo laidas buvo pazeistas, siekiant iSvengti
pavojaus jj privalo pakeisti gamintojas, serviso technikas arba
panasios kvalifikacijos asmuo.

- Naudodami griliy elkités taip, kad nesusizeistuméte (pvz.
nusideginimas, nusiplikinimas). Eksploatuodami griliy naudokite
rankena.

— Prietaiso veikimo metu, venkite kontakto su gyviinais, augalais ar vabzdziais.

— Nenaudokite grilio lauke!

— Nenaudokite grilio kambariy Sildymui!

— Ant kontaktinio grilio nedékite jokiy daikty.

— Niekad nenardinkite grilio | vandenj (net dalinai) ir neplaukite jo po tekanciu vandeniu!
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— Nenaudokite prietaiso su programa, laiko jungikliu arba bet kuria kita funkcija, kuri
prietaisg jjungia automatiskai, nes jeigu prietaisas yra uzdengtas arba netinkamai
patalpintas gali kilti gaisras.

— ljungto grilio nepalikite be prieziiros ir kontroliuokite jj visa maisto ruosimo laika!

— Nenaudokite grilio kitiems tikslams (pvz. tekstilés gaminiy, avalynés ir pan.
dziovinimui), nei rekomenduoja gamintojas.

— Nestatykite grilio ant nestabilaus, trapaus ir degaus pagrindo (pvz. stiklinio, popierinio,
plastikinio, medinio ar lakuoty lenty ir jvairiy medziagu/staltiesiy).

— Griliy naudokite tik darbinéje padétyje ir vietose, kur jis negali apvirsti bei atokiau degiy
daikty (pvz. uzuolaidy, portjery, medzio ir pan.), Silumos $altiniy (pvz. zidinio, el./
dujinés viryklés ir pan.) ir drégny pavirSiy (pvz. kriauklés, praustuvo ir pan.).

— Bet kuriuo bidu draudziama keisti prietaiso pavirSiy (pvz. savaime prisiklijuojanéiu
tapetu, folija ar pan.)!

— Prie$ kepimag maisto produktus iSimkite i$ jpakavimo (pvz. popieriaus, PE-maiseliy
ir pan.).

— Naudokite kokybiSka aliejy arba riebalus, kurios rekomenduoja griliaus gamintojas.

— Kepdami riebig mésg arba rakytus gaminius elkités atsargiai dél tySkanciy riebaly.

— Kepimo metu maisto produktai gali uzsidegti savaime. Jeigu maisto produktai staigiai
uzsidegs iSjunkite prietaisqg i$ elektros tinklo ir uzgesinkite ugnj.

— UZbaige darbg visada i$junkite prietaisa i$ elektros tinklo, iStraukite maitinimo laido
Sakute i$ elektros lizdo.

— Neneskite prietaiso, kol jis yra karstas, galite jj apversti ir nusideginti.

— Maitinimo laidas negali biti pazeistas astriais arba karstais daiktais, atvira ugnimi, negali
badti nardinamas | vandenj. Niekada jo nedékite ant karSto pavirSiaus ir nepalikite jo ant
stalo arba darbo lentos krasto. Uzkliuvus arba patempus maitinimo laida, pvz. tai gali
atsitikti vaikams, gali prietaisas apvirsti ir sunkiai suzeisti!

— Prietaisas yra neSiojamas ir turi judry maitinimo laidg su Sakute, kuri uztikrina dviejy poliy
iSjungima i$ el. tinklo.

— Grilius atitinka gaisro saugos normai EN 60 335-2-6. Pagal Sig norma tai yra prietaisas,
kurj galima eksploatuoti ant stalo arba panasaus pavirSiaus nuo degiy medziagy,
iSlaikant 200 mm saugy atstuma, o kitomis kryptimis ne maziau, kaip 100 mm.

— Jeigu yra bitina naudoti prailginimo laidg, naudokite tik nepazeistg maitinimo laida, kuris
atitinka galiojancias normas.

— Periodiskai kontroliuokite prietaiso maitinimo laido bakle.

— Prietaisg naudokite tik su originaliais gamintojo priedais. Kity priedy naudojimas prietaisg
aptarnaujan¢iam personalui gali kelti pavojy.

— Niekada nenaudokite prietaiso kitiems tikslams, nei yra nurodyta Sioje instrukcijoje!

— Jeigu prietaisas arba jo priedai naudojami neteisingai, gamintojas neatsako uz zalg
(pavyzdziui: maisto produkty sugadinima, susizeidimus, nudegima, gaisra ir pan.)
ir garantija netaikoma tuo atveju, jei nesilaikoma auk$€iau nurodyty saugos instrukcijy.

Il. PRIETAISO APIBUDINIMAS (pav. 1)

A — grilius
A1 — valdymo panelis A5 — grilio plokstelés
A2 — atidaromas dangtis A6 — atramos su nustatoma padétimi

A3 — dangdio uzrakinimo mygtukas A7 — maitinimo laidas
A4 — rankena
B - indas riebaly nulaséjimui - konteineryje susikaupusiy riebaly ar aliejaus daugiau
nenaudokite - iSpilkite utilizavimui
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Valdymo panelis

Mygtukas (D= naudojams prietaisui jjungti ir igjungti.

Mygtukas , (O “ = laikrodis naudojamas funkcijos jjungimui ir laiko matavimui.

Mygtukas SEAR (Maks. temperatira) = naudojamas maksimaliai 260 °C temperatdrai

nustatyti 90 sek. laikotarpiui.

Mygtukai (= +) = naudojami temperatdrai nustatyti (sumazinti =) ir (padidinti +) (nuo 155
iki 230 °C, nustatant Zingsnius po 15 °C) arba pagal laikg (nuo 1 iki 20
minuciy, zingsniais po 1 minute).

Garso signalo funkcija pradeda veikti:

— kai paspaudziamas bet kuris mygtukas (1x trumpas pypteléjimas),
— kai grilius jkaista iki nustatytos temperatiros (4x ilgi pypteléjimai),
— kai praeina nustatytas laikas (4x ilgi pypteléjimai).

liungus griliy j el. lizdg displéjuje uzsidega Zzenklas (= = =). Kai plokstelés kaista arba
atvirkSc€iai vésta displéjuje ,blyk&ioja“ signalas. Pasiekus nustatytg temperatlrg, signalas
dega ,nuolat”.

DEMESIO
— Jeigu displéjuje atsiranda nejprasti zenklai, prietaisg iSjunkite i$ el. tinklo, o po to vél
jl junkite.

Laikrodis

Laikrodzio funkcija leidZia nustatyti ruo$imo laika nuo 1 iki 20 minuciy. Funkcija jjungiama
paspaudus mygtuka ,, @ “ (displéjus rodo skaiciy 5), po to su mygtuku = arba + nustatykite
reikiama laika. RuoSimo metu nustatytas laikas mazéja po 1 minute. Praéjus nustatytam
laiku (suveikia garso signalas) maisto produktus arba patiekalg galima iSimti.

DEMESIO

— Laikrodj rekomenduojame naudoti tik su tais receptais, kurios s€ékmingai iSbandéte ir Siy,
recepty véliau nekeiskite.

— Laikrodzio negalima naudoti funkcijai SEAR.

— Praéjus nustatytam laikui grilius automatiSkai persijungia | pagrinding/prading
temperatirg (displéjuje rodoma 155 °C) ir Sig temperatirg palaiko 60 minuciy arba iki
prietaiso i§jungimo, kuris i$jungiamas mygtuku ().

SEAR

Naudojama greitam grilio jkaitinimui iki maksimalios temperatdros. Funkcijos jjungimui
paspauskite mygtuka SEAR (displéjuje rodoma 260 °C temperatira). |kaitimo laikotarpyje
temperatiros skaicius displéjuje blyksi. Kai grilius jkaista iki reikiamos temperattros
(displéjuje skaicius dega nuolat) ji yra iSlaikoma 90 sekundziy, po to persijungia

i pagrindine 155 °C temperatira ir Sig temperatirg palaiko 60 minuciy arba iki prietaiso
iSjungimo, kuris i§jungiamas mygtuku ().

Griliaus atidarymas (pav. 2)

Paimkite dangtj A2 uz rankenos A4 ir jj atidarykite iki fiksavimo padéties (apie 50°), po
to paspauskite mygtuka A3 iki galo ir atidarykite dangtj iki galo, kad grilis atsidaryty iki
horizontalios padéties (180°). Dabar galite ant kiekvienos plokstelés déti jvairius maisto
produktus (pvz. rikytus gaminius, blynelius, kepti kiauSinius ir pan.). Grilius uzdaromas
paprastai - uzdaromas jo dangtis.
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Atramos su nustatoma padétimi (pav. 3)

Grilius turi atramas su nustatoma padetimi A6, kurios uztikrina tokj apatinés plokstelés
nuolydj, kad nuo jos nesljsty maisto produktai (pvz. deSrelés, sumustiniai), ir baty
uztikrintas maksimalus riebaly nutekéjimas j inda. Grilio plokstelés padéties nustatymui
apatinéje griliaus dalyje nustatykite abiejy atramy padét;.

lll. PARUOSIMAS IR NAUDOJIMAS

Griliy ir priedus iSimkite i$ jpakavimo. Nuimkite nuo griliaus adhezyvine folija, lipdukus

ir popieriy. Pirma karta griliy jjungus nustatykite maksimalig 260 °C temperatira ir esant
atidarytam langui ,praverta* griliy palikite veikti 10 minuciy, po to jj i§junkite ir leiskite
atvesti. Lengvai sklindantys dimai néra pretenzijos priezastimi nei prietaiso trdkumu.

Po to kai prietaisas atvés dalis, kurios liesis su maistu iSvalykite minkstu, Svariu skuduréliu
arba popieriniu rank$luostuku (2r. V. PRIEZIORA). Prietaisas yra paruostas naudojimui.

IV. APTARNAVIMO INSTRUKCIJA

Pastatykite griliy ant tvirto ir sauso pagrindo (pvz. virtuvés stalo), minimaliai 85 cm
aukstyje vaikams nepasiekiamoje vietoje. Maitinimo laido Sakute A7 ikiSkite | el. lizdq ir
patikrinkite ar laidas néra pazeistas, ar néra po griliumi arba bet po kuriais kitais astriais
arba karstais daiktais. El. lizdas privalo bati patogiai prieinamas, kad pavojaus atveju bty
galima griliy greitai iSjungti. |sitikinkite, kad yra jdétas riebaly nulaséjimo indas B (pav.

4). Nustatykite griliy | pageidaujamg padétj arba | horizontalig pozicija, galite jj visiSkai
atidaryti. Priklausomai nuo naudojamy maisto produkty valdymo panelyje A1 nustatykite
reikiama temperatirag ir paruoSimo laika. Griliy su uzdarytu dangciu A2 jkaitinkite be maisto
produkty. Displéjus ir garso signalas informuoja apie pasiekta darbine temperatlra, maisto
produktus sudékite ant apatinés plokstelés A5 (geriausia per vidurj) ir uzdenkite dangtj.
Prietaisas automatiskai pritaikys virSutinio dang&io aukstj maisto produkty storiui. Kepimo
metu su rankena A4 ,lengvai“ prispauskite ploksteles vieng prie kitos. Kelias minutes

prie$ kepimo pabaigg prietaisg jjunkite, nes plokstelés yra pakankamai karstos ir uzbaigs
maisto produkty kepima. Paruostg patiekalg iSimkite su medine arba dirbtinés medziagos
lopetéle.

DEMESIO

— Kepimo metu nelieskite metaliniy grilio daliy arba plok$éiy, nes jos yra KARSTOS!
Ypatingai saugokite, kad prie griliaus neprisiliesty vaikai! Neskite tik atvésusj
prietaisg laikydami jj uz rankenos A4.

— Rekomenduojame naudoti apsaugines priemones (pvz. virtuvines pirstines).

— Nepalikite jjungto grilio ilgiau nei 30 minuciy.

— Pasikeitus temperatrai kepimas uztruks 5 — 10 minuciy, kol ploksté jkais iki nustatytos
temperatiros (Zr. informacija displéjuje).

— Nenaudokite metaliniy repliy, peilio arba kity astriy metaliniy, virtuviniy jrankiy, gali
pazeisti kepimo ploksciy pavirsiy.

— Niekada nepjaustykite kepamy maisto produky ant plokstés!

— Grilius netinka dziuvéséliuose apvolioty produkty kepimui.

— Rukytos desrelés kepimo metu trakinéja. Kad to iSvengtuméte pradurkite jas Sakute
arba jpjaukite su peiliu.

— | kvapus/garus ir dmus iSsiskiriancius kepimo metu gali jautriai reaguoti naminiai
zvéreliai (pvz. egzotiniai pauksciai). Dél Siy priezasciy rekomenduojame maisto
produktus kepti kitoje patalpoje.

— Naudojant griliy dél medziagy dilatacijos girdimi tipiSki garsai (sproginéjimas). Tai yra
normalus reiSkinys ir negali bati pretenzijy priezastimi.
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GERIAUSIY MESOS KEPIMO REZULTATUY PASIEKIMAS

Pateikiamus pavyzdzius laikykite inspiracija, kurios tikslu néra pateikti recepta, bet
supazindinti su jvairiomis maisto ruosimo galimybémis. Ruosimo laikas yra tik ,mazdaug
apie“ ir jj sudaro kelios minutés. Kepimo laikas priklauso nuo grilio temperataros, aplinkos
ir ruoSiamo maisto produkty rasies. Ruosimo laikg galite pritaikyti savo pageidavimams,
kuo ilgiau kepsite, tuo maisto produktas bus labiau iSkepes bei trapesnis.

Visas maisto ruosimo laikas specializuotoje literataroje (virimo knyguose) nurodomas
Saldytuvo temperatiros maistui. Maisto ruoSimas i$ Saldyty produkty gali uZtrukti ilgiau.
Maisto produkty kepimo metu atidziai stebékite ir paruoSimo laikg pritaikykite savo
poreikiams. Jeigu produktg dazniau vartysite geriau jj iSkepsite. Prie$ darzoviu, Zuvies arba
liesos mésos kepimg rekomenduojama plokstele patepti augaliniu aliejumi arba iSpurksti
specialiu purskikliu, skirtu maisto produkty apsaugai nuo prisvilimo. Jeigu gaminsite
riebesne mésa arba marinuotus produktus plokstelés tepti nebdtina. Naudokite tik Sviezius
maisto produktus (ne Saldytus). PaSalinkite i§ mésos sausgysles, perteklinius riebalus,

0 i$ Zuvies pasalinkite kaulus. Maisto produktus, kurios norite kepti, supjaustykite 1-1,5
cm storio riekelémis. Jeigu norite, kad mésa buty subtilesné galite jg i§ anksto marinuoti,
pabarstyti prieskoniais, patepti padazu arba aliejumi. Prie§ marinuotos mésos kepima
pirmiausia nupilkite marinatg ir pasalinkite drégme. Kai kuriuose marinatuose yra didelis
kiekis cukraus, kuris kepimo metu gali svilti prie plokstelés. Kepamos mésos nebadykite

ir neidziovinkite bereikalingai ilgu ruosSimu. Jeigu gaminsite jvairios risies maista (pvz.
mésa, Zuvj, darzoves, vaisius) rekomenduojama kiekvieng kartg prie$ kitos risies maisto
kepima griliy iSvalyti medine lopetéle arba popieriniu rankSluostuku nuo prie$ tai gaminto
maisto liku€iy. Karstos plokstelés neplaukite vandeniu!

Kaip pagalbine priemone kepimo laiko nustatymui galite naudoti Zemiau pateiktg lentele :

Maisto produktas Temperatira| Paruosimo | Buklés kontrolé
laikas
(°C) (min.)
Vistienos kritinélés, 1 cm storio 170 5-6 Mésa negali bati ruzava
Kiauliena, 1 cm storio SEAR + 170 3-5 Mésa negali biti ruzava

Jautiena, uzpakaliné dalis,
1 cm plocio SEAR + 170 6-9 Pagal skonj

DeSrelés/pienisSkos desrelés
(plonos, storesnés),

hamburgeris,lasinukai, 155 -170 7-10 Daznai vartyti, pagal
skonj
Sumustiniai 155 3-5 Pagal skonj

Darzoves (baklazanai, cukinijos,
saldzios bulvés), grybai,
1 cm storio 200 6-8 Pagal skonj

Jiros gérybés (Zuvies file/kepsniai,
krevetés) 190 2-4 Pagal skonj
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Pastaba: grilio jkaitinimo laikas néra jskaiciuotas | lenteléje nurodytq laika.

V. PRIEZIURA

Pries kiekvieng prietaiso valyma iSjunkite jj i$ el. tinklo, iStraukite maitinimo laido
Sakute i$ kistukinio lizdo! Griliy valykite tik jam atvésus! Po kiekvieno naudojimo
iSvalykite mink$tu drégnu skuduréliu! Nenaudokite Siurks¢iy ir $arminiy valymo priemoniy
(pvz. astriy daikty, ésdinanciy valymo priemoniy, skirty orkaitéms ir pan.).
Nenaudokite jokiy sléginio plovimo jrengimy (pvz. indaploviy, gariniy valymo priemoniy
ir pan.)! ISvalykite riebalus ir prie plokstelés prilipusius maisto likuc€ius, pvz. paprasta
plastikine virtuvine mentele. Riebaly nulaséjimo indg B plaukite karStu vandeniu su
saponatu ir sausai iSSluostykite (galite plauti indaplovéje). Galioja tai, kad griliy reikia valyti
po kiekvieno naudojimo. Prie$ sekantj naudojimg i§Sluostykite visa dalis ir griliaus pavirsiy.
Jeigu yra neSvarus maitinimo laidas valykite jj drégnu skuduréliu. Per kurj laikg pavirSiaus
spalva gali pasikeisti, tai yra normalu. Sis pasikeitimas neturi jtakos pavirsiaus savybéms
ir negali bati pretenzija!

Laikymas

Prie§ padédami saugoti jsitikinkite, kad plokstelés yra Saltos. Maitinimo laidg A7
suvyniokite ant rankenos uzpakalinéje grilio dalyje (pav. 5). Griliy laikykite saugioje
ir sausoje vietoje, vaikams ir nejgaliems asmenims nepasiekiamoje vietoje.

V1. PROBLEMUY SPRENDIMAS

Problema Priezastis Sprendimas
Maisto produktai Nustatyta per Zema Informacijg apie temperatirag ir laikg
nepakankamai iSkepti | temperatdra rasite maisto produkty etiketéje

Trumpas ruoSimo laikas

Per daug maisto produkty |Sumazinkite maisto produkty kiekj
ant plokstelés

Grilius skleidzia Grilius yra ne$varus Griliy iSvalykite, zr. V. Priezidra

nemalony kvapa (riebaly ir maisto likuciai)

Grilius neveikia Nejjungtas maitinimas Patikrinkite maitinimo laidg, Sakute
ir el. lizdg

Nenustatyta temperatira | Nustatykite tinkamg temperattrg

VIl EKOLOGIJA 2B &k K

Jeigu prietaiso dydis leidzia, visos prietaiso dalys, jpakavimas, komponentai ir priklausiniai,
pazyméti zenklais medziagu, i$ kuriy buvo pagaminti, o taip pat ir zenklu, nurodanciu
antrinio perdirbimo galimybe. Ant gaminio nurodyti Zenklai reiSkia, kad elektriniai arba
elektroniniai prietaisai negali bati likviduojami kartu su komunalinémis atliekomis. Gaminius
likviduokite pristatydami juos | specialiy atlieky, nemokamo likvidavimo surinkimo vietas.
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Tinkamai likviduodami §j prietaisg padésite sumazinti negatyvig jtaka aplinkai bei Zmoniy
sveikatai, saugosite nuo neigiamy pasekmiy, kurias galéty sukelti netinkamas atlieky
likvidavimas. ISsamesnés informacijos kreipkités j vietine savivaldybe arba artimiausig
specialiy atlieky surinkimo vietg . Jeigu Sios rtSies atliekas likviduosite netinkamai, pagal
nacionalinés teisés aktus jums gali bati paskirta bauda.

Jeigu prietaisas negali bati naudojamas, patariame jj iSjungus i$ elektros tinklo nupjauti
prietaiso maitinimo laida, prietaisas taps nepanaudojamu.

Platesnés apimties remontg arba prieziiira, reikalaujantj prietaiso iSardymo,
privalo atlikti specializuotas servisas! Jeigu nesilaikoma naudojimo instrukcijos
prarandama teisé j garantija!

VIIl. TECHNINIAI DUOMENYS

Maitinimo jtampa (V) nurodyta techniniy duomeny skydelyje
Vartojama galia (W) nurodyta techniniy duomeny skydelyje
Svoris (kg) 2,9

Vartojama galia (standby mode) <1,00 W

Gaminys atitinka galiojancias saugos normas ir Europos Parlamento bei Tarybos direktyva
2006/95/EB bei 2004/108/EB.

Gaminys atitinka Europos Parlamento ir Tarybos jsakyma ir Nr. 1935/2004/EB dél
medziagy ir daikty, skirty salyCiui su maisto produktais.

Gamintojas pasilieka teise atlikti gaminio konstrukcijos pakeitimus, neturincius
itakos gaminio veikimui.

HOUSEHOLD USE ONLY — Naudojimui tik buityje.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nemerkite prietaiso | vandenj ar
kitus skyscius.

HOT — Karsta. DO NOT COVER — Neuzdengti. DO NOT IMMERSE IN WATER — Nekisti |
vandenj.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY. Norint iSvengti uzdusimo pavojaus, plastikinius
maiSelius laikykite atokiau nuo kadikiy ir vaiky. Nenaudokite Siy maiSeliy vaikiSkose
lovelése, lovose, Zaidimy aikstelése. Sis mai$as néra Zaislas.

GAMINTOJAS: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Cekijos Respublika.
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EnekTpUYHMI KOHTaKTHUI FPUNb

eta 6155

IHCTPYKUIA AO SACTOCYBAHHA

. TIPABWUJIA BE3MNEKU

— lNepen nepLuyM 3aCTOCYBaHHSAM YBaXXHO MOBHICTIO NpoYMTaniTe iHCTPYKLItO, NepernsHbTe
MaroHKM i IHCTPYKLito 36epexiTb AK AOBIAHMK HA ManbyTHe. BkasiBku y IHCTPYKLIi cnig
BBaKaTV YaCTUHOI MPUCTPOLO | NepeaaT ix KOXKHOMY HaCcTyMHOMY KOPUCTYBaYeBi
NPUCTPOIO.

— MNepekoHanTecs, WO AaHi Ha TUNOBOMY LUMTKY BignoBigawTb Hanpysi y Bawwin en.
po3eTui.

— Bunky LHypy XMBNEHHS HEOOXiAHO YBIMKHYTW Y PO3eTKY, MPaBUbHO NiOKMIOYeHy Ta
3a3emneHy!

— Hikonu He BMKOPUCTOBYITE NPUCTPIN 3 NOLLKOAXKEHUM LLIHYPOM XMUBMEHHS abo BUIKOH,
SIKLLO BiH He Mpautoe NpaBuibHO, ynaB Ha 3emnio i OyB NoLKoaxeHuin abo Bnas y Boay.
Y Takux Bunagkax cnig BigHECTU NPUCTPIN Y NPOdECIHNIA CEPBICHUI LEHTP ANs
nepe.ipkx noro 6e3neku i NpaBnnbLHOT poGoTK.

— Bunky WHypy XUBMEHHA He 3acyBanTe Yy en. po3eTKy i He BUTAramTe MOKpMMMU
pykamu abo NOTArHyBLUM 3a LUHYP XKUBMEHHsA!

— MpucTpint npusHavyeHU BUKITHOYHO AN No6yToBOro Ta iHworo nogiéHoro
3acTocyBaHHA (npurotyBaHHs ixi)! MpucTpiii He Npu3Ha4YeHnin AN KOMEPLINHOTo
BVKOPWUCTaHHSA Ta 4115 BUKOPUCTaHHS Yy TakoMy CcepeoBULLI, SIK KyXHi AN npauiBHUKIB
MarasuHiB, ogiciB un depm, abo x y iHwWomMy poboyomy cepeposui. Mpunag He
Npu3HavYeHUn Ans BUKOPUCTAHHS KieHTaMy B roTensax, MoTensx, o6'ekrax, Lo
3abe3neyytoTb Hidnir i CHigaHOK Ta iHLWKMX 06'eKTax TMMYaCOBOrO NPOXMBAHHS.

— Lium npoaykToM MOXyTb KOPUCTYBaTUCS AiTU Y BiLi Big 8 pokiB i cTapLui Ta ocobu
3 06MexeHor isuyHo abo po3yMoBO 3AiOHICTIO Y HeJOCTaTHIM 4OCBIAOM Ta
3HaHHAMM, SKLLO BOHW 3Haxo4ATbCs Nig Harnsgom abo 6ynu npoiHdopmoBaHi Npo
©e3neyHe 3aCTOCyBaHHS MPUCTPOIO i 3pO3YMINM MNOTEHUIHI pU3UKK. [iTM HE MOBUHHI
rpaTmcs 3 NPUCTPOEM. YULLIEHHS | TEXHIYHE 0OCNYroByBaHHS, AKe 3AiNCHIOETHCS
KopuctyBadyem, 3a60pOHEHO BUKOHYBaTU AiTaM 6e3 Harnsaay.

— He BukopucroBynTe rpunb Ha Bynuui!

— He BukopuctoBynTe rpunb AnsA obirpiBaHHA KimHaTu!

— He knagiTb Ha KOHTAKTHUI rPUIb XXOOHI NpeaMeTu.

— He BuKopucTOBYIMTE NPUCTPIN 3 NPOrpamMoto, TauMepoM Y1 iHLIMM KOMMNOHEHTOM, LLIO
3abesneyye aBTOMaTNYHE YBIMKHEHHS NPUCTPOIO, TOMY, LLIO iCHYE PU3MK 3arOpPSHHS,
AKLO NPUCTPIN NPUKPUTUI abo po3TalloBaHUA HENPaBUILHO.

— 'punb Hikonu He 3aHyplonTe Yy BoAy (HaBiTb YaCTKOBO) i HE MUITE Nig NPOTOYHOIO
Bogoto!

— He 3anuwanTe rpunb npautoBaty 6e3 Harnagy i cnigkynTe 3a HUM BNPOAOBXK
yCbOro nepiogy npurotyBaHHS ixi!

— He BuKkopucToBy#TE rpunb ANd iHWKX Linen (Hanpyknag, CywiHHA TEKCTUIbHUX
BUpPOOGIB, B3YTTH, TOLWO), HiX SKi peKOMeHA0BaHi BUPOOHMKOM.

— He cTaBTe rpunb Ha HeCTINKi, KpUxKi Ta nerko3anMmcTi NOBEPXHIi (Hanpuknaz, CKNsHi,
nanepoBi, NNacTUKOBI, AepeB‘AHi NakoBaHi naHeni Ta pi3Hi TKAHWHU/CKaTEPTUHM).
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— [punb cnig BUKOPUCTOBYBATU TifTbKM B POGOYOMY MOSTOXKEHHI B MiCLISIX, 1€ HEMAE HisIKOro
pU3KKY, LLO BiH MEPEKNHETLCS, | 4aneko Bif Nerko3anmMucTux NnpeaMeTiB (Hanpuknag,
wtopwu, dipaHku, AepeBo TOLLO), JKepen Tenna (Hanpuknag, KamiH, nidv, nnuTka,
BYXOBKa, rpuib, TOLWO) Ta BOJIOrMX NOBEPXOHb (PAKOBUHU, YMUBaNbHUKU TOLLO).

— 3abopoHeHO 3MiHIOBaTV NOBEPXHIO rpunto Byab-aknm cnocobom (Hanpuknag, 3a
[,0MOMOrolo KrnerMKux wnanepis, NniBku, Towo)!

— MaHinynioBaTtu 3 rpunem cnig 06epexHo i Tak, Wwob YHUKHYT TpaBm (Hanpvknag, omniku).
[Mpun mMaHinynauii 3 npuCTpoeM crif, KOPUCTYBATUCS PYYKOHO.

— lMNepLu Hi>XX CMaxXnTMeTe Xxap4oBi NPOAYKTW Ha rpuni, 3HIMITb 3 HUX YNakoBKy (Hanpuknag,
nanip, nonieTuneHoBMM NakeT, TOLO).

— BukopucTtoByiiTe sikicHy onito abo Xup, pekoMeHA0BaHi BUpOOHMKOM AN NPUroTyBaHHS
Ha rpuni.

— ['oTytoum Ha rpuni xxupHe abo koBbacu, nam‘aranTe, WO 3 HUX MOXe BUOPU3HYTU XK1P.

— Iig yac cmaxeHHs Ha rpuni MoXe HacTaTy caMmo3anMaHHS iXi, Aka caMe roTyeTbCs.

Y pasi panToBoro cnanaxy BiAKMoYiTe NPUCTPI Big Mepexi i 3araciTe BOroHb.

— Micns 3akiH4eHHs1 po6OTK 3aBX AW BUMKHITb MPUCTPIN i Big'eaHanTe noro Big mepexi. Ans
LbOro Crif BUTATHYTU LUHYP XWUBIEHHS 3 €MEeKTPUYHOI PO3ETKMU.

— He nepeHociTb NPUCTPIN y rapsavyomMy CTaHi, y pasi nepeknaaHHsa BUHUKaE pU3nK
OTPUMaHHSA TpaBMM - OMiKiB.

— lNpoBia XMBNEHHA He cMie ByTU MOLLKOKEHWI roCTpMMK abo rapsaunmy npegmeTamu,
BIAKPUTUM BOrHEM, 3a60POHEHO TaKOX 3aHyproBaTu MOro y BoAy. Hikonu He ctasTe noro
Ha rapsiyii NoBepxHi Ta He 3anuLuanTe BUCITU Yepes kpar cTona abo CTinNbHUL.

Y BMNagKy, SKWo AMTnHa abo iHwa ocoba 3avenmTbesa abo cniTkHeTbes 06 WHyp abo
NOTHArHe 3a HbOro, NPUCTPIN MOXe NepeknHyTucsa abo BnacTu, a Lie MoXe NpUMBECTU A0
BVHUKHEHHS CEPNO3HUX TpaBm!

— NpuncTpin € nopTaTMBHUM, i 1Oro 06nagHaHO PyXOMMM LUHYPOM 3 BUSIKOK, SKWUIA
3abe3neyye OBOMOMKOCHE BiOKMIOYEHHS Big en. Mepexi.

— 3 ToukM 30py noxexHoi 6e3neku rpunb Bignoeigae sumoram EN 60 335-2-6. 3rigHo
3 UMM CTaHAapTOM AaHui NPUCTPI € TakuMm, Lo MOXe npaLoBaTi Ha cTtoni abo
noAibHUX MOBEPXHSAX, @ Y OCHOBHOMY HanpsiMKy BUMPOMIHIOBaHHS, TOGTO Haj MnacTMHOK
cnig poTpumyBaTu 6es3nevHy Bigaanb Bid NOBEPXHi nerko3anmMmctux Mmatepianis 200 mm,
a B iHWMX Hanpsimkax MiH. 100 Mm.

— lNpun HeobXiAHOCTI BUKOPUCTaHHA NOAOBXYBaYa cnifg 3abesneuntu, wob BiH He 6yB
NOLLKOZKEHWI | BigNoBigaB BMMOram fito4mx cTaHgapTiB.

— PerynsipHo nepeBipsAiTe CTaH LUHYPY XUBIEHHS NPUCTPOLO.

— SAKLLO LWHYP XKMBMNEHHSI NMPUCTPOR MOLLKOPKEHWI, NOrO NMOBUHEH 3aMiHUTU BUPOBHNK,
CepBiCHUI TexHiK BUpobHmka abo kBanicikoBaHW haxiBeLb - Lie JOMOMOXE YHUKHYTU
Hebe3neyvyHnx cutyauin.

— BukopucToByiTe TifbKU MPUCTPOI 3 OPUTiHANbHUMU MPUCTOCYBAHHSAMM Bif, BUPOBHMKA.
BukopucTaHHS iHLWMX TUMIB MPUCTOCYBaHHS Moxe B6yTn Hebe3dneyHum ans ocobu, ska
npucTpi o6cnyroBye.

— Hikonwn He 3acTocoBynTe NPUCTPIN ANA IHWKX Linen, HXX ANs SKMX NOro npusHayveHo
i SIKi ONMCcaHo y Ui iHCTpyKUii!

— Brpo6Huk He Hece BiQNOBiAanbHICTb 3a LWKOAY, 3anofisiHy Y HAaCMiAoK HeNpaBuITbHOro
3acToCyBaHHS NPUCTPOIO Ta MOro NPUCTOCYBaHb (Hanpuknag, 3HeLiHEHHS Xap4yoBuX
NPOAYKTIB, MOPaHEHHS, ONiKK, NOXexa) Ta He HaJae rapaHTilo Ha NPUCTPIN y BUNaaKy He
OOTPUMaHHSI BULLE BKa3aHWX NpaBun 6e3neku.
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Il. ONUC NPUNALRY (man. 1)

A - rpunb
A1 — naHenb ynpaeniHHA A5 — nnacTvHu rpunto
A2 — BigkngHa KpuLika A6 — BUCYBHI HIXXKM
A3 — kHoMKa 610KyBaHHS KPULLIKK A7 — LUHYP XMBMNEHHS
A4 — py4ka

B — nocyn ans crikaro4oro coky - BHumanue! CTekaembivi B KOHTEWHED XUp, He
NPUrofeH Ans nocregyLero npumeHeHus!

MaHenb ynpaBniHHA

KHonka ()= cnyxuTb ANs BMUKaHHS Ta BUMUKaHHSI MPUCTPOIO.

Kronka ,(D, = Tavimep cnyxuTb ANa aktusauii pyHKLUiT Bigniky yacy.

KHonka SEAR (Makc. Temnepatypa) = CnyXutb AN HanawTyBaHHS MakCUMarbHoi

Temnepatypu 260 °C npoTtarom 90 cekyHa.

KHonku (= +) = cnyxaTb Ana HanawTyBaHHA (3MeHLEHHS =) i (36inbleHHs +)
Temnepatypu B mexax (155 — 230 °C, 3 kpokom 15 °C) abo yacy B Mmexax
(1 — 20 xBMNUH, 3 KPOKOM 1XBUMMHA).

DYHKLiA 3BYKOBOro CUrHany BMUKa€eTbCA:

- MPU HaTUCKaHHI Byab-sKOi 3 KHOMOK (1X KOPOTKMI 3BYKOBWIA cUrHan),
- KONW rpunb gocsrae noTpibHoi Temnepatypwu (4 [OBri ryaku),

- KON 3aKiHYNTbCA HanawToBaHW Yac (4 JOBri ryaKn).

lMicns nigknoYeHHs rpunto 4o en. po3eTku Ha aucnnei 3aropaeTbes cumeor (= = =). Konu
nnacTvHW HarpiBaloTbca abo, HaBnNaku, XONOHYTh Ludpa Ha aucnnei ,onumae“. Axkwo
Temnepartypa Jocsarae 3agaHoro 3HavyeHHs, umdpa Ha gucnnei ropuTb ,MoCTinHO .

YBATA
— Akwo Ha ancnnei BigobpaxaeTbcs HE3BUKITI 3HAKM, BiOKMNOYiTb MPUCTPIN Big en. Mepexi,
a noTiM NiAKMYiTb NOro 3HOBY.

Tanmep

PyHKLiA Tanmepa O03BOMSE HanawwTyBaTy TpMBanicTb NPUroTyBaHHA B dianasoHi Big 1 oo
20 xBuUnuH. Ans akTmBauii yHKUil HATUCHITL Ha kHorky , D), (Ha Aucnnel 306pasnTbest
undpa 5), a noTim, 3a JONOMOroK KHOMOK = abo +, HanawTyiTe Bubpanun vac. lig vyac
NpUroTyBaHHA iXi LMdPKU 3a4aHOro Yacy NOCTYMNOBO 3HUXKYBATUMYTLCS MO 1 XBUMUHI.
Konu 3agaHwnii yac 3akiHunTbCa (MponyHae 3BYKOBUI curHan) ixxy abo genikatecu MoxHa
BUAHATW.

YBATA

— Tarimep pekoMeHAYyeEMO BMKOPUCTOBYBATU TiNbKW ANS peuenTis, siki By Bxe paHiwe
yCnilwHi BuNnpobyeanu, i ui peuenTn GinbLue He MiHATK.

— Tanmep He MOxHa 3actocyBaTtu Ans yHkuii SEAR.

— lNicnga 3akiHYeHHs Yacy rpunb aBTOMaTUYHO NOBEPHETLCH A0 NO4YaTKOBOro/6a3oBoro
HanawTyBaHHA Temnepatypu (Ha gucnnei 6yae 306paxeHo 3HauyeHHst 155 °C)
i nigTpumyBaTUMeE L0 Temnepatypy npoTsirom 60 xBunuH, abo gokn By He BUMKHETE
ioro kHomkoto (V).

61/66



SEAR

PyHKLiA cny>XnTb ANS WBWMAKOrO HarpiBaHHA rpymo 40 MakcuMarnbHOI TemnepaTtypu.

[ns aktmsauii dyHKLUiT HaTUCHITL Ha kHonKy SEAR (Ha aucnnei 3‘aButbes umudpa 260).
MpoTsArom HarpiBaHHS 3Ha4YeHHs1 Ha aucnnei 6nvmae. MNicns Toro, sIK rpunb AOCArHe
TemnepaTtypu (3HavyeHHs Ha aucnnei ropuTb NOCTiHO), Big NigTpumyBaTUMe i MIPOTAroM
90 cekyHA, a MOTiIM NMepeEMKHETLCA Ha OCHOBHY TemnepaTypy 155 °C i nigTpumyBaTrmMe Lo
TemnepaTtypy npotsrom 60 xBunuH, abo Aokn By He BUMKHeTE 1oro kHorkoto (V).

BigkpuTTsa rpunto (marn. 2)

BisbMmiTb KpunwiKy A2 3a pyuky A4 i BigkvHbTe i y NnonoxeHHs Ansa 6nokysaHHaA (6ing 50°),
NOTIM HATUCHITb Ha KHOMKY A3 10 ynopy i BiAKMHbTE KPULLIKY Tak, LWo6 rpunb BigKpUBCS

y ropu3oHTanbHe nonoxeHHa (180°). Y uboMy CTaHi BU MOXETE roTyBaTh Ha KOXHIl
NNacTUHi TP OKPEMO Pi3HI BUAM Xap4yoBUX NPOAYKTiB (Hanpuknaz, koBbacu, MnuHuj,
CcMaxeHi anug, i T.4.). o6 3HOBY cknacTu rpurnb NPOCTO 3aKPUATE NOrO KPULLIKY.

BiakugHi Hixkku (man. 3)

"punb obnagHaHo BUCYBHUMM Hixkamu AB, Ski 3abesnevaTb TakMx HaxXum HUXKHBOT
nnacTuHu, Wwob 3 Hei He KoB3arna ka (Hanpuknazg, COCUCKW, CaHABIYi), MPUYOMY JOCKOHAIo
3abe3neyeHo BiABeAEeHHS MaKCUManbHOI KiNMbKOCTI XWUPY Y NOCYA AMS CTiIKato4oro COKy.
LLlo6 HaxunuTy NNacTuHy rpunto, cnig BUCYHYTU 0OUABI HXKKM HA HWXKHIA CTOPOHI rpurito.

lll. NIQrOTOBKA | 3BACTOCYBAHHA

YcyHbTe BCi nakyBarbHi Matepianu i BUAMIiTb rpyib 3 NPUCTOCYBaHHAMU. BUNMITL 3

TPUIIO YCHO KIEeWKy MiiBKy, Haknenkn Ta nanip. MNepen nepwyM yBiMKHEHHSM HanawTynTe
MakcuMarbHy TemnepaTypy 260 °C i npu BigkpuTOoMy BiKHI 3anuwiTe ,BiAKPUTUI® rpunb
npautoBaT 6mM3bko 10 XBUMH, NOTIM BUMKHITb MOrO i 3anuwTe oxonoHyTu. Moxnvse
KOpPOTKOYaCHE BUHVMKHEHHS HEBENUKOI KINbKOCTI AMMY He € Ha 3aBafy | He € niacTaBoto Ans
peknamadii npucTpoto. Iicns Toro, sIK rpunb OXONMOHE, BUTPITb YacTUHW, AKi OyayTb Yy KOHTaKTi
3 NpoAyKTaMm, M‘GKOK0 BOSIOrOH), YUCTOIO raHyipkol abo nanepoByM PYLLHWUKOM (AMB.
yactuHy V. TEXHIYHE OBCINTYTOBYBAHHA). Tenep npucTpili roToBuUiA 4,0 BUKOPUCTaHHS.

IV. BKA3IBKU LLIO 4O 3ACTOCYBAHHA

"punb BCTAHOBITb Ha TBEPAIV PiBHIN i Cyxil NOBepxHi (Hanpuknag, Ha KyXOHHOMY CTOfi), Ha
BMCOTi He MeHLe 85 cm, Aaneko Big AiTen. Bunky wHypa xuBneHHa A7 nigknodiTe 40 en.
PO3ETKM | BNEBHITLCS, LLIO LUHYP XXMUBMEHHS HE € NOLUKOXEHWI, He Beae nig rpunem abo
yepes Oyab-sKi roCTpi UM rapsyi noBepxHi. EN. posetka noBnHHA 6yTu nerko AOCTYMHOM,
wo6 moxHa Oyno rpunb Nerko Bif'eQHaTV Big enekTpoMepexi B pasi BUHUKHEHHSI
Hebe3neyHoi cutyadii. BneBHiTbCS, WO B rpunb BKNaaeHo nocya Ans crikatwyoro coky B
(man. 4). HanawrtyiTe rpunb nig HeobXxiaHMM Haxmnom abo y piBHE NOMOXeHHs1, abo X 1oro
MOXXHa BiIKPUTU MOBHICTI0. 3anexHO Bif TOro, Ski NpoaykTn byaeTe roTyBaTu, HacTaBTe Ha
naHeni ynpaeniHHg A1 BignoBigHy TemnepaTypa i, y pasi HeobXiAHOCTI, Yac NPUroTyBaHHS.
punb 3 onyLeHoto Kpuikoto A2 3anuwiTe nigirpisatucs 6e3 BknageHoi ixi. Qucnnei

i 3ByKOBa curHanisauis noBigoMnsoTb NPO AOCArHEHHst poboyoi Temnepatypu. LmaTtku

i NoknagiTe Ha HYWXKHIO NnacTuHy A5 (GaxxaHo B LEHTPI) i NpukpuiiTe Kpuywkoto. Mnasatovi
LIAPHIpU aBTOMaTUYHO MPUCTOCYIOTb BUCOTY BEPXHBOI KPULLKM OO TOBLUMHU Wwmartkis. [Mig
Yyac cMaxeHHs Bu moxeTe 3a gonomoroto pyyku A4 ,3nerka“ npuTUCHYTU NNAaCTUHN OAHY A0
OHOI. 3a Kinbka XBUIWH 0 3aKiHYEHHS NPUrOTYBaHHS Ki BUMKHITb NPUCTPIN - NNaCTUHKU €
[OCUTb rapsuumm ns Toro, Wwob ixka gocmaxunacs. BuiiMits ixxy 3a ,onomMoroto BignosigHoi
OepeB‘siHOi abo NNacTMKOBOT NONAaTKM.
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YBATA

— [MpOTAroM CMa)KeHHs He TOPKaNTECS Hi MeTaneBMX YaCTUH rpumto, Hi nnacTtuH. Lli
yacTtuHu - TAPAYI! Oco6nmBo a6anTte Npo Te, WO rPUIio He Topkanucsa gitu! [ns
nepeHeceHHst (y XoNogHOMY CTaHi) KOPUCTYMTECS TiNbKn pyykoro Ad.

— IMig yac maninynauii pekomeHAyEMO KOPUCTYBaTUCS 3aXMCHUMKU poboynm 3acobamm
(Hanpuknag, pykaBnykamu).

— He 3anuwwante nopoxHin rpunb yBIMKHYTUM Binblue 30 XBUNUH.

— IMpu 3miHi TemnepaTtypu B nNpoLeci 3acMaxyBaHHs 6yae TpuBaTtn npnbnmaHo 5-10
XBUIVH OOKU MIACTVHU AOCATHYTb NOTPiIGHOI TeMnepaTypu (avB. iHdopmaLliito Ha
ancnner).

— He BMKOpUCTOBYWTE MeTaneBi WML, MONaTtky, HiXX abo iHLWWIA rocTpi MeTaneBsi KyXOHHi
NPUCTOCYBaHHSA, SKi MOrnM 6 NOLLIKOAUTU aHTUNPUrapHe NOKPUTTSA MAACTUH FPULO.

— XapyoBi npoAyKTu, AKi 6ygeTe cMaXuTu, HiKONKU He pixkTe Ha nnacTuHax!

— ['pynb He NpUAaTHUI ANsi CMaXXEHHSI NMPOAYKTIB y CyXapsiX.

— KoBbacu matoTb TEHAEHL0 TpickaTuCs Mif Yac 3acMmaxyBaHHS. LLlo6 yHukHyTM uporo,
NMPOKONITb iX B AEKINIbKOX MiCLIIX BUOENKOK abo HaapiXkTe HOXEM.

— Ha 3anaxw, napy Ta Aum, WO BUHMKAIOTb NPU MPUFOTYBaHHI iXXi, MOXYTb YyTNMBO
pearyBaTu AOMaLLHi TBApUHY (Hanpuknag, ek30TUYHi nTaxu). 3 i€l npuinHn mu
pekoMeHAYyEMO 3AINCHIOBaTU NPUIOTYBaHHS Xi B iHLWUIM KiMHATI.

— [pw BUKOPUCTaHHI rpurns MoXe y Hacnigok posliMpeHHs maTepianis, iHOA4I BUHUKATH
XapaKkTepHui 3BYK (Tpick). Lle siBuLLE € € LjinkoM HoOpManbHUM i He € NiacTaBoto Ans
peknamadii npucTpoto.

MOPAOM ANA OOCAMHEHHSA HAMKPALLMX PE3YIIbTATIB NMPU 3ACMAXYBAHHA
MACA

HacTtynHi pekomeHaauii BBaxxanTe npuknagamu i iHchipauieto, iX MeTO € He HaaaTu
IHCTPYKLit0, @ noKasaTu MOXIMBOCTI Pi3HOTo CripaLoBaHHs Xap4yoBUX NPoAykKTiB. Yacu
NPUrOTYBaHHS (CMaXKeHHS) DKi € TiNbKu NpUBNN3HNMK | KONMBAKOTLCA B OAMHULIAX
XBUNVH. Yac 3acmaxyBaHHs Oyae 3MiHIOBaTUCS B 3a5EXHOCTI Big, TeMnepaTypu rpunto,
HaBKONWLLUHLOIO cepeaoBuLLa i BUAIB ixi, AKy BM OyaeTte rotyBaTi. Yac 3acMaxKyBaHHs
Bu moxeTe HanalwTyBaTK Ha CBii cMak, YiM AoBLUE Oyae NpuroTyBaHHA ki TpMBaTh, TUM
GinbLUe NponeYeHoo Ta XPYCTKOK BOHa byae.

Y BCiX YaciB NpuUroTyBaHH4, ski PEKOMEHAYIOTbCA B niTepaTtypi (MoBapeHi KHurm),
BBaXatoTb, LLO M'ACO Mae TemnepaTtypy XonoaunbsHuka. MNpurotyBaHHA MOPOXEHOro m‘saca
MOXe TpuBaTu HabaraTo goBLue.

IMig yac 3acmaxxyBaHHS Xi 3a HElO Crif yBaXXHO CRiAKyBaTy i IpUCTocyBaTh 4Yac
npuroTyBaHHs o Bawwux noTtpeb. Akwo wmatkm ixi byaeTte yacriwe obepratu, BOHU
KpaLlle nponevyTbes. MNepu, Hix Byaete 3acmaxyBaTu oBoui, puby abo nicHe m‘aco,
peKoOMEeHAYEMO 3aMaCcTUTK NITAaCTUHY POCIMHHOK onieto, abo 3acTocyBaTy crevlianbHun
cnpen NpoTu npunikaHHsA ixi. Mpn npuroTyBaHHi M‘aca 3 BMICTOM XuMpy abo MapMHOBaHUX
NpoAyKTiB 3MalllyBaTh NnacTuHy He Tpeba. BukopucToByiiTe Tinbky CBixXi NpoayKTn (He
3aMOpPOXEHI).

Bupanite 3 M‘Aca CyxoXunns i HaanuLoK Xupy, a 3 pubu BUAMITb KiCTKW. Xap4oBi
NpoAYyKTU, SiKi BU XO4EeTe 3aCMaXnTU, HApiXKTe Ha LUMaTKX 3aBTOBLLUKU NPUOMM3HO

1-1,5 cm. Akwo Bu xoueTe, w06 m‘aco 6yno GinbLu HXXKHUM, TO MOXeTe nonepeaHbo
3aMapuHyBaTu 1Oro, nocunaTu cnelisiMv, 3mMmacTuT coycom abo ornieto.
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MepL HiXX NoYaTn CMaXUTN MapuHOBaHe M'SICO, YCyHbTE 3 HbOTO 3alBy BOMOTy i MapuHag.
Hesaki MmapuHagn MiCTATb BENUKY KiNbKICTb LKPY, AKUA MOXE NPUNEKTUCS Ha NnacTuHax
nig Yac 3acMaxyBaHHs. M‘aco npoTsairom 3acmMakyBaHHS HE NMPOKONIOWUTE i He roTyhTe
3aHaATo A0Bro, Wo6 BOHM HE BUCYLUMIOCS.
Akwo x Bu 6ygeTe rotyBaTtu pisHi BUAM NPOAYKTIB OAMH 3a O4HUM (Hanpwvknag, m‘sco,
pnby, oBOYi, PPYKTK), TO PEKOMEHAYETLCA MiXK OKPEMUMY BUAAMU MPOAYKTIB NOYNCTUTH
NnacTMHKW Bif 3anyLLUKIB Xi 32 JOMOMOrol AepeB‘saHOi nonaTtku, wnartens abo naneposum
PYLUHMKOM. ["apsayi NnacTuHW He chif YicTuTh BoAoto!

[1ns BU3Ha4eHHs I'IpMGJ'IVISHOFO TPpMBaHHA 3aCMaKyBaHHA Ha rpuni MoXxHa ckopuctaTucs

HaCTynHoO Tabnuueto:

MpoaykT Temnepatypa Yac MepeBipka cTaHy
NpUroToB.
(°C) (MuH.)

Kypsiya rpyaka, Lmarok

TOBLLMHOW Bnmn3bKo 1 cm 170 5-6 M'SICO He cmie ByTu
poXeBUM

CBUWHMHA - OLLIMIOK, LUMATOK

TOBLLMHOW OnNmn3bko 1 cm SEAR + 170 3-5 M'ICO He cMie ByTn
poXeBuUM

AnoBuYMHA, LLIMATOK TOBLLIMHOK

06nn3bko 1 cm SEAR + 170 6-9 3a CMaKoMm

KoGacu / cocucku (TOHKi, TOBCTI),

rambyprepu, 6ekoH 155-170 7-10 yacTo obepTtaty, 3a
cMakom

CaHpBiuvi 155 3-5 3a CMaKkom

OBoui (baknaxaHu, kabayku,

conofka kapTonns), rpuéu,

HapiXTe CKMBOoYKaMm 3aBTOBLLIKM

06nn3bko 1 cm 200 6-8 3a CMakom

MopenpoaykTtu (puba dine/crerik,

KpeBeTKu) 190 2-4 3a CMakom
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MpumiTka: yac, HeoOXigHUI AN MiAIrpiBY rPUNO HE BXOAWTL B Yacy 3aCMaxyBaHHS.

V. TEXHIYHE OBCITYITOBYBAHHA

MNMepen KOXHUM TEXHIYHUM OGCNYroBYBaHHSAM 3aBXAWU BUTATHITb BUSKY LUHYpPY
XXUBIEHHS i po3eTky, Wob Big‘egHaTH NnpucTpin Big Mepexi! Ynctutn rpunsb

cnip nicnAa Toro, AIK BiH oxonoHe! [punb crig YNCTUTK perynsapHo nicrs KOXHOro
BMKOPUCTaHHS, MPOTMPao4M M‘SKOK BOMOroK TKaHWHOW! He BUKOPUCTOBYWMTE XOPCTKI

Ta arpecuBHi MUIOYi 3acobu (Hanpuknag, rocTpi npeameTH, igki 3acobu onsa YMLLEHHSA
AYXOBKM Ta iH).

He BMKOPUCTOBYINTE TaKoX XOAHE YCTaTKyBaHHA ANst MUTTSA Nid TUCKOM (Hanpuknag,
nocyioMUiiHa MalluvHa, NPUCTPIN ANs MUTTSA Nig, BACOKMM TUCKOM, NapooyuLLyBadi)!

3 rpunto ycyHbTe Cnigw Xupy i 3anuLLKM XapyoBUX NPOAYKTIB, AKi NPUMINUUCS A0 NNacTWH,
Hanpuknazg, 3a 4OMOMOrol 3BUYANHOI NITAaCTUKOBOI KyXOAHHOT nonaTtki. Mucky ans
36upaHHsa coky B nomuinTe y rapsadivi Bogi 3 M1OYMM 3aCOB0M i BUTPITb HAcyxo (MoxeTe
cKkopucTatucs NOCyAO0MUNHOKO MALLMHOK). AK NpaBurio, rpyunb Chif, YUCTUTU MiCAS KOXHOIOo
BUKOPUCTaHHS. [epea HaCTyNHUM BUKOPUCTaHHSM Chig OOKMa4HO BUCYLLUTW YCi YaCTUHU
i MOBEPXHIO rPUMH. AKLLO LLHYP XUBMEHHS 3abpyAHEHWI, BUTPITb NOro BOSOro
raHyvipkoto. 3miHa hapbu NoBepPXHi 3 YaCoM € HopMarnbHUM siBULLEM. LIS 3MiHa >xogHUM
YMHOM He 3MiHIOE BNAaCTUBOCTI MOBEPXHI i HE € NiACTaBO AN NpeTeH3il.

36epiraHHA

Mepen 36epiraHHsAM NepekoHanTeCs, L0 NNACTUHN € XONOAHUMU. LLIHYp XMBNEHHS
A7 HamoTanTe Ha fAepKak y 3afHii YacTuHi rpunto (man. 5). Mpune cnig 36epiratn Ha
6e3neyHoMy i cyxoMy MmicLi, Aaneko Big AiTew i HenpaBo3aaTHMX ocib.

VI. PILLEHHA NMPOBJIEM

Mpobnema MpuumnHa PiweHHsA
bxa HegocTaTHBLO 3aHaaTo HM3bka IHcbopmaLiito Npo TemnepaTypy i Yacy
npone4yeHa Temneparypa MOXHa 3HaNTW Ha eTUKeTKax

XapyoBUX NPOAYKTIB

KopoTkuin yac
NPUroTyBaHHS

3aHaaTo 6araTto WwmMaTkiB | SMEeHLUITb KinbKicTb PXi
Ki Ha nnacTuHax

Mpunb gae HenpuemHui| Mpunb € 6pyAa (3anuiukm MoYmncTiTh rpunb, AUB. po3ain

3anax Xupy, i) V. TexHiuHe obcrnyroByBaHHS
punb He npautoe He npviegHaHo xvBneHHs | lMepeBipTe LWHYP XWUBMAEHHS, BUIKY
i en. poseTky
TemnepaTypy He BcTaHoBIiTb HEObXiaHY Temnepatypy
BCTaHOBIIEHO
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vii. Ekonoris Zb i X
Ha Bcix yacTvHax npunagy, po3mipu sikMx Lie A0NycKarTb, yka3aHo No3HaYeHHs
mMaTepiany, BUKOPUCTAHOrO A5 BATOTOBIIEHHS YAKOBKM, KOMMOHEHTIB i npunaaas i3
3a3Ha4veHHsAM crnocoby ix nepepobku. Iicns NOBHOro 3aBepLUeHHs Cry06u ekcnnyaTauii
npunagy Moro KOMMNOHEHTN BapTO NiKBiAyBaTX 3a JOMOMOrol NpU3HayYeHoi Ans uiel
MeTU Mepexi 360py yTUMb-CUPOBUHU. Y pasi MOBHOMO 3aBEPLUEHHS CNy»0Ou ekcnnyaTauii
npunagy, pekoMeHAyeTbCH Biapi3aTu LWHYP XUBMEHHS Bif MOro kopnycy. Ane nepeg Tmm
SK Bigpi3aTun, nepekoHanTecs, Lo BUNka npunagy BigkmoyeHa Big en. mepexi.

TexHiyHe o6cnyroByBaHHA Npunaay KanitanbHOro xapakrepy abo y Bunagkax,
KON HeoOXiaHe BTPYYaHHS B MOro BHYTPILLHi YaCTUHU, MOXe NPOBOAUTYU TiNbKN
cneuianizoBaHa peMOHTHa MancTepHA! HeaoTprMmaHHSA iHCTPYKL i BUPOGHMKA
no36asnsie cnoxvuBaya npasa rapaHTiInHOro pemMoHTy!

VIil. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKA

Hanpyra (B) 3a3Ha4YeHo Ha TUMOBOMY LUMTKY npuniagy
CnoxvBaHa noTyxHicTb (BT) 3a3Ha4yeHo Ha TUNOBOMY LLMTKY npunagy
Bara (kr) 29

CnoxwuBaHa noTyxHicTb (standby mode) <1,00 Bt

Mpwnag BignoBigae YMHHMM HOpMaMm TexHiku 6e3neku i upekTnB €BponencbKoro
napnameHTy Ta Pagn 2006/95/EC i 2004/108/EC.

Mpunag Bignoeiaae MNoctaHosi €Bponerickoro napnameHTy i Pagi Ne 1935/2004/EC npo
marepianuv i npegMeTy NpU3HaYeHnX Ans KOHTaKTa 3 NpoayKTamMu XxapyyBaHHS.

3aBop-BMPOOHMK 3anuliae 3a CO601 NpaBoO BHOCUTU Y KOHCTPYKLi0O BUPOOY
HeCcyTTEBi 3MiHW, SIKi He BNNUHYTb Ha yHKLi0 BUpoou.

HOT - lapsue.

DO NOT COVER - He 3akpuBaTu.

DO NOT IMMERSE IN WATER — He 3aHyptoviTe y BOAy.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION,KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN.DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,BEDS,CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

LLlo6 yHWKHYTM Hebe3nekn 3aayLUeHHs, 36epiranTe NnonieTUNeHoBi nakeTn aani Big aitewn
i HemoBnAT. HE BUKOPUCTOBYWTE nakeTut B AUTSHOMY NbKEUKY Y1 MaHeXi.
[MonieTuneHoBi nakeTn He irpaluka ans giren!

BUPOBHWUK: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Ceska republika.
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Postup pri reklamaci

Kupujici je povinen pfi reklamaci predloZit s reklamovanym vyrobkem doklad o jeho koupi,
pfip. zaruéni list, uvést divod reklamace a vadu popsat. Pri reklamaci v zarucni dobé se
obracejte na servisy podle adres na www.eta.cz. K odeslanému vyrobku pripojte privodni
dopis s udénim divodu reklamace a SVOJI PRESNOU ADRESU. Pri reklamaci v zaruéni
dobé se Ize obratit na prodejnu, kde byl vyrobek zakoupen. Vyrobek vycistéte a zabalte
tak, aby nedo$lo k jeho poSkozeni pri pfepravé. Z hygienickych divodu nepfijimame
znecisténé vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Kupujuci je povinny pri reklamacii predloZit s reklamovanym vyrobkom doklad o jeho kipe,
pripadne zéarucny list, uviest dévod reklamécie a zavadu popisat. Pri reklamacii v zarucnej
lehote sa obracajte na opravovne podla adries uvedenych na www.eta.sk. K odoslanemu
vyrobku priloZte sprievodny list s udanim dévodu reklaméacie a SVOJU PRESNU
ADRESU. Pri reklamacii v zarucnej lehote sa mbézZete obratit na predajriu, v ktorej
ste vyrobok zakupili. Vyrobok ocistite a zabalte tak, aby sa pri preprave neposkodil.
Z hygienickych dévodov neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zarucnich opravdch * Zaznamy o zaru¢nych opravach

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od
do

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Zakézka cislo Zakazka cislo

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Viyrobok bol v zérucnej oprave

od

do

Zakazka cislo Zakazka cislo
Razitko a podpis opravny

Peciatka a podpis pracovnika

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od
do

Zakdzka cislo Zékazka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Kupon é. 3

Kupon é. 2

Kupon ¢. 1

\




ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST

Zarucni doba 2 4 mésict ode dne prodeje spotrebiteli
Z3aruénd lehota mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Typ Série (vyrobni ¢islo)
Typ 6 1 55 Séria (vyrobné cislo)

Datum a TK zavodu
Datum a TK zavodu

Datum prodeje Razitko prodejce a podpis
Datum predaja Peciatka predajcu a podpis

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl seznamem s funkci a se zachazenim s vyrobkem.
Kupujuci bol oboznameny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

Viyrobek byl pred odeslanim ze zavodu prezkousen. Vyrobce ruci za to, Ze vyrobek bude
mit po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami
za toho predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uzZivat zplisobem, ktery je popsan
v navodu. Na vady zpusobené nespravnym pouzivanim vyrobku se zaruka nevztahuje.
Adresy zarucnich opraven jsou uvedeny na internetu www.eta.cz. Poskytovana zaruka se
prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek v zarucni opravé. Pro pfipad vymény vyrobku
nebo zruSeni kupni smlouvy plati ustanoveni obCanského zakoniku. Tento zarucni list je
zaroveri ,Osvédcenim o kompletnosti a jakosti vyrobku®.

© DATE 25/1/2013

Viyrobok bol pred odoslanim zo zavodu preskusany. Vyrobca ruci za to, Ze vyrobok
bude mat po celt zaruénu lehotu viastnosti stanovené prislusnymi technickymi
normami za predpokladu, Ze ho bude spotrebitel' pouzivat spésobom, ktory je
opisany v navode na obsluhu. Na chyby spésobené nespravnym pouZivanim vyrobku
sa zaruka nevztahuje. Adresy zaru¢nych opravovni st uvedené na internete www.eta.sk.
Poskytovana zaruka sa predlZuje o c¢as, poCas ktorého bol vyrobok v zarucnej oprave.
V pripade vymeny vyrobku alebo zruSenia kupnej zmluvy platia ustanovenia obcianskeho
zakonnika. Tento zarucny list je zaroveri ,Osvedcenim o kompletnosti a akosti vyrobku”.

..........................................................................................................................................

Kupon é. 1 : |Kupon 6. 2 . |Kupon é. 3
Typ ETA 6155 Typ ETA 6155 Typ ETA 6155
Série Série Série

Zakszka Gislo - |zakézka cislo " |zakazka Gislo
Datum Datum Datum

Razitko a podpis Razitko a podpis Razitko a podpis
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