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Viceucelovy kuchyrisky robot
eta 0029

NAVOD K OBSLUZE

I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

— PFed prvnim uvedenim do provozu si peclivé pfectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte pro budouci pouZziti. Instrukce v navodu povazujte za
soucast spotfebie a postupte je jakémukoli dalSimu uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusSnym normam.

- Tento spotfebi€ nesmi byt pouzivan détmi. UdrZujte spotiebic a
jeho pfivod mimo dosah déti. SpotfebiCe mohou pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotfebite bezpe€nym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpec€im. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych Casti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pfed CisSténim nebo
udrzbou, spotfebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotfebice poskozen, musi
byt pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku
nebezpecné situace.

- Vzdy odpojte spotfebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez
dozoru a pfed montazi, demontazi nebo cisténim.

- Zachovejte opatrnost, pokud se lije horka kapalina do strojku na
pfipravu a zpracovani potravin nebo do mixéru, protoze mize
vystfiknout ze spotrebiCe vlivem nahlého varu.

- Pfi manipulaci s pfisluSenstvim postupujte opatrné, je velmi ostré.

- Nikdy spotiebi¢ nepouZzivejte, pokud ma poskozeny napajeci
pfivod nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste
spotfebi¢ do odborné elektroopravny k provéreni jeho bezpecnosti
a spravné funkce.

— Je-li spotfebi¢ v ¢innosti, zabrante v kontaktu s nim domacim zvifatim, rostlinam a hmyzu.

- Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Vyrobek je ur€en pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komeréni pouziti!

— Po ukonéeni prace a pred kazdou udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od el.
sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky.
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— Pohonnou jednotku nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

— Spotiebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a nezatizeny. Kontrolujte ho po celou
dobu pripravy potravin!

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostate€né vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el./plynovy sporak,
vari¢, atd.) a vihkych povrchua (difezy, umyvadla atd.).

— Pred pfipravou odstrante z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).

— Nezapinejte spotfebi¢ bez vlozenych substanci!

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze s prisluSenstvim urenym pro tento typ. Pouziti jiného
prisluSenstvi mize predstavovat nebezpedi pro obsluhu.

— PrisluSenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvoru.

— Nikdy nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz vidlicku, ntiz, stérku,
Izici apod. K tomuto ucelu pouzivejte pouze pfilozené péchovadlo.

— Spravnym nasazenim nadoby, vika na nadobu, velkého péchovadla, mixéru a lisu na
citrusy se uvolni bezpecnostni pojistky a spotfebi¢ mizete zapnout. Bez nasazené
nadoby, vika, velkého péchovadla, mixéru nebo lisu na citrusy nelze spotiebic
uvést do provozu!

— Nepouzivejte bezpecnostni pojistky ovladané nadobou, vikem nadoby, velkym
péchovadlem a lisem na citrusy a bezpecnostni pojistku ovldadanou mixérem k vypinani
spotrebice!

— Pred pouzitim sejméte z noze chranice Cepeli.

— Pracovni nastavce, z hlediska bezpecnosti, nelze vyménit za chodu pohonné jednotky.

— Nez odejmete viko nebo nadobu mixéru nechejte rotujici ¢asti Uplné zastavit.

— P¥i upevnovani nebo odejimani nadoby nevyvijejte pfili§ velky tlak na drzadlo nadoby.

— Nezvedejte a nepfenasejte robot za drzadlo nadoby, ale vzdy pouzijte prolisy ve dné
pohonné jednotky!

— Nezpracovavejte potraviny s vyS$si teplotou nez cca 80 °C (176 °F). PFi mixovani horkych
tekutin povytahnéte zatku E3 z vika mixéru.

— P¥i mixovani nebo michani tekutin nikdy nedavejte vétSi mnozstvi, nez je oznaceno na
nadobé.

— Pokud se zpracovavané potraviny za¢nou zachycovat na pfisluSenstvi (napf. nozich,
struhadlech), spotfebi¢ vypnéte a pfisluSenstvi opatrné ocistéte (napf. stérkou).

— Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal do kontaktu s rotujici ¢asti spotrebice.

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotrebice.

— Napajeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi predméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany. Nikdy jej
nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pres okraj stolu nebo pracovni
desky. Zavadénim, zakopnutim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi maze dojit
k pfevrzeni Ci stazeni spotrebiCe a nasledné k vaznému zranéni!

—V pfipadé potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam.

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze s originalnim pfisluSenstvim od vyrobce.

— Tento spotfebi€ pouzivejte pouze pro Ucel, pro ktery je urCen tak, jak je popsano v tomto
navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— Vyrobce neodpovida za $kody a zranéni zplisobené nespravnym pouzivanim
pridavnych strojkli a pfislusenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, porezani)
a neni odpovédny ze zaruky za spotrebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych
bezpecnostnich upozornéni.
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Il. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTViI (obr. 1)
A — pohonna jednotka

A1 — oto€ny regulator A5 — bezpecnostni pojistka
A2 — tlacitko PULSE A6 — bezpec€nostni pojistka
A3 — tlacitko ICE (LED) A7 — pohon

A4 — kontrolni svétlo napajeni A8 — napajeci pfivod

B — nadoba velka (aktivuje a deaktivuje bezpecnostni pojistku)
B1 — hnaci hfidel nadoby

C - nadoba mala

D — viko
D1 — zajistujici vystupek (aktivuje a deaktivuje bezpeénostni pojistku)
D2 — areta¢ni vystupek

D3 - plnici otvor D4 - aretacni zapadka

E - mixovaci nadoba (aktivuje a deaktivuje bezpec€nostni pojistku)
E1-nuz E3 — zatka vika
E2 — viko E4 — gumové tésnéni

F — velké péchovadlo (aktivuje a deaktivuje bezpecnostni pojistku)
F1 — plnici otvor F2 - malé péchovadlo

G - lis na citrusy
G1 — zajistujici vystupek (aktivuje a deaktivuje bezpe€nostni pojistku)
G2 — lisovaci trn
H — srpovity naz velky
I — srpovity ntiz maly
J - hnétaci nastavec
K — Slehaci nastavec
K1 — Slehaci metly
L — struhadlo dvoustranné — hrubé/platkovaci
M — struhadlo dvoustranné — jemné/platkovaci
N — struhadlo jednostranné trhaci
O - kotouc€ na hranolky jednostranny

lll. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrante veskery obalovy material, vyjméte kuchyrisky robot a pfisluSenstvi. Z robotu

i pfisluSenstvi odstrarte vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir.

Pfed prvnim pouzitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé

s pridavkem saponatu, dukladné oplachnéte cistou vodou, vytiete do sucha, pfipadné
nechte oschnout. Postavte robot na zvolenou rovnou, stabilni, hladkou a Cistou pracovni
plochu ve vySce minimalné 85 cm, mimo dosah déti a nesvépravnych osob (viz odst.

1. BEZPECNOSTNIi UPOZORNENI). Ponechejte volny prostor pro fadnou ventilaci. Otvory
ve spotfebici zajistuji proudéni vzduchu pfi ventilaci a nesmi se zakryvat ani jinak blokovat.
Nesmi se téz odnimat nozky. PfesvédcCte se, ze napajeci pfivod neni poSkozen a ze
neprochazi pres jakékoliv ostré ¢i horké plochy. El. zasuvka musi byt dobfe pfistupna, aby
bylo mozno robot, v pfipadé nebezpeci, snadno odpoijit od el. sité.

Pripojte vidlici napajeciho pfivodu A8 k el. siti, rozsviti se kontrolni svétio A4.
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Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k prekro¢eni maximalniho
obsahu nadob oznaceného ryskou. Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné
rozdélit na nékolik davek a pribézné kontrolovat obsah nadoby. Doporuéujeme ob¢as praci
prerusit, spotfebi¢ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily, popfipadé
ucpaly pfislugenstvi nebo stény nadob, mixéru a vika (viz odst. . BEZPECNOSTNI
UPOZORNENI). Casy ptiprav (zpracovani) potravin jsou pouze pfiblizné, zaviseji na
mnozstvi, druhu i kvalité pouzitych substanci a pohybuji se v jednotkach sekund az minut
(viz tabulka). Pfi prvnim zapnuti se mlze objevit pfipadné kratké, mirné zakoureni nebo
zapach, tato skute¢nost neni na zavadu a diavodem k reklamaci spotfebice.

Otocny regulator (A1)

Poloha OFF: vypnuto.

Poloha ON: zapnuto.

Poloha MIN - MAX: umozriuje nastaveni optimalnich otacek pro zvoleny pracovni
nastavec.

Je ur€en pro nastaveni vhodné rychlosti pfislusenstvi pfi michani, hnéteni, Slehani,

strouhani, pfipravu kase, lisovani stav a velmi jemné sekani.

Tlacitko PULSE (A2)

PULSE: motor b&Zi jen po dobu stisku (na maximalni vykon).

Je urgeno pro krajeni, mixovani a pro normalni az hrubé sekani. Stlaceni opakujte
nékolikrat, dokud nedosahnete pozadovaného vysledku.

Tlagitko ICE (A3)

ICE: po jeho stisknuti bézi motor v pravidelnych cyklech (zapnuto/vypnuto), dokud
tlaCitkem spotfebi¢ opét nevypnete. Funkce ICE je urena k drceni ledu nebo nadmérné
tvrdych substanci (napf. kavova zrna, ofisky).

POZOR

Pokud po otoceni regulatoru do polohy ON a nasledné na pozadovanou uroven rychlosti
nebo po stisknuti tlacitka PULSE nebo ICE spotfebi¢ nepracuje, ale sviti kontrolni svétlo
A4 a blika podsviceni tlacitek A2 a A3, znamena to, ze nadoba, viko, velké péchovadlo
nebo lis na citrusy nejsou spravné nasazeny/uzavieny. Zkontrolujte nasazeni/uzavieni
nadoby, vika, velkého péchovadla a lisu na citrusy (musi byt odjistény bezpeénostni
pojistky).

Bezpeénostni pojistka (A5)

— Zabrariuje uvedeni spotfebi¢e do chodu, pokud nadoba B neni spravné nasazena na
pohonné jednotce A, viko D a lis G na nadobé B a péchovadlo F v plnicim otvoru D3.

— Vypne spotfebi v pfipadé, Zze by doslo k odjisténi nadoby, vika, lisu a péchovadla.

Bezpecnostni pojistka (A6)

— Zabranuje uvedeni spotfebice do chodu, pokud mixovaci nadoba E neni spravné
nasazena na pohonné jednotce A.

— Vypne spotfebi€ v pfipadé, Ze by doslo k odjisténi mixovaci nadoby.
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Kuchynsky robot (obr. 2, 3, 4, 7, 8, 9)

Nasazeni a odejmuti velké nadoby (B)

Nadobu nasadte na pohon A7 tak, aby sklouzla az dol(, potom ji pravoto€ivym pohybem
zajistéte az do zaklapnuti (sou€asné nastane odjisténi bezpe€nostni pojistky). Této
operaci vénujte zvySenou pozornost. Opacnym zplsobem nadobu odejmete.

Nasazeni a odejmuti malé nadoby (C), (obr. 3)

Nadobu viozZte do velké nadoby B tak, aby areta¢ni vystupky a prolisy byly vici sobé
ve spravné pozici. Opaénym zplisobem nadobu odejmete. Pokud nebude mala nadoba
spravné vlozena, nelze na velkou nadobu upevnit viko D.

POZOR

— mala nadoba je ur€ena k pouZiti pouze s malym srpovitym nozem I, nepouzivejte ji
v kombinaci se struhadly,

— je vhodna pro zpracovani bylinek, mensiho mnozstvi masa, cibule, majonézy, zeleniny,
détské a dietni vyzivy,

— neni vhodna pro zpracovani tekutych substanci.

Nasazeni a odejmuti vika (D), (obr. 2, 3, 4, 7, 8)

Viko snimejte a nasazujte jen tehdy, pokud je oto¢ny regulator A1 v poloze OFF
(VYPNUTO).

Viko nasadte na nadobu B tak, Ze prolis na jeho okraji zapadne pfesné do vy&nivajici
¢asti na okraji nadoby. Viko otocte pravoto€ivym pohybem az do zaklapnuti zajiStovaciho
vystupku D1 do pojistky bezpecnostniho zafizeni A5 a do zaklapnuti aretaniho vystupku
D2 do vyfezu v rukojeti nadoby. Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Viko je nyni
zajisténo ve spravné poloze a pohonna jednotka A muze pracovat. Opaénym zpUsobem
viko odejmete.

Plnici otvor (D3, F1), péchovadla (F, F2), (obr. 2, 3, 4, 5, 7, 8)

Plnicim otvorem Ize do nadoby B pfidavat tekutiny nebo pevné substance za chodu
pohonné jednotky A.

Pé&chovadla F, F2 pouzivejte k posunu potravin v plnicim otvoru.

Velké péchovadlo F aktivuje bezpe€nostni pojistku A5 (ozve se slySitelné cvaknuti), pokud
ho vysunete nad % urovné plniciho otvoru D3. Pohonna jednotka prestane pracovat.
Jakmile zasunete péchovadlo F zpét, bezpecnostni pojistka se deaktivuje (ozve se
slySitelné cvaknuti) a pohonnou jednotku je mozné uvést do chodu.

Malé péchovadlo F2 mlzZete vysunovat z plniciho otvoru F1 a posunovat s nim potraviny
bez omezeni chodu pohonné jednotky A.

Poznamka:

— Pokud chcete doplnovat prisady, nepouzivejte velké péchovadlo k vypinani
a zapinani spotrebice! Pfed vytazenim péchovadla z plniciho otvoru pohonnou jednotku
vypnéte regulatorem A1.

— Maximalni urover pro naplnéni otvoru jsou % jeho objemu.

— Pokud budete ke vkladani potravin (napf. mrkve, okurky) pouzivat plnici otvor F1,
zajistéte velké péchovadlo F ve viku D pomoci aretacni zapadky D4 (obr. 5). Zabranite
tim pfipadnému nadzvedavani péchovadla pfi zpracovani potravin.
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Pouziti prislusenstvi

Srpovité noze (H, I), (obr. 2, 3)

Velky srpovity n(z H je uréen pro pouziti ve velké nadobé B.
Maly srpovity niz | je uréen pro pouZiti v malé nadobé C.

Sestaveni

NUz (uchopte za horni plastovou ¢ast) nasadte stfedovym otvorem na hfidel B1, nechte ho
sklouznout po hfideli az na doraz. Vyjmuti noZe provedte opacnym zplsobem. NUz vloZte
do nadoby vzdy pfed pfidanim surovin.

Pouziti

Sekani (mleti), mixovani, michani veskerych druhl ovoce, zeleniny, masa (zbavenych
kosti, Slach a kuze) a k pfipravé pyré. Noze nepouzivejte ke zpracovani ridkych tést.
Velky n(iZ je mozZné pouzit k drceni ledu.

Sekani: pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru MIN - MAX.

Mixovani: nastaveni regulatoru MAX nebo pouzijte tlacitko A2.

Drceni ledu: pouzité tlacitko A3.

Doporuceni

— Potraviny pfedem nakrajejte na kostky o rozmérech pfiblizné 30 x 30 x 30 mm.
Nesekejte/nemelte zmrazené maso.

— Pro hrubé az stfedné hrubé sekani (mleti) napf. cibule pouzijte tlacitko A2, 5 - 10
kratkych mziku je obvykle dostacuijici.

— Pokud sekate tvrdé syry nebo ¢okoladu, pracujte kratce. Suroviny se totiz sekanim
nadmérné ohfeji, zacnou méknout a mohou zhrudkovatét.

— Malym noZem nezpracovavejte velmi tvrdé materidly (napf. kostky ledu, kavova zrna,
¢okolada, apod.).

— Casy priprav (zpracovani) zavisi na mnoZstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci,
standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund (cca 15 — 60 sec.).

Upozornéni: Pfi nadmérném drceni ledu pomoci velkého srpovitého noze dojde k jeho
rychlejSimu otupeni. Pokud k tomu dojde, ostfi noze nabruste.

Hnétaci nastavec (J), (obr. 4)

Sestaveni

Nastavec nasadte stfedovym otvorem na hfidel B1, nechte ho sklouznout po hrideli az na
doraz. Vyjmuti nastavce provedte opaénym zplusobem. Hnétaci nastavec vloZte do nadoby
vzdy pFed pfidanim surovin.

Pouziti

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru MIN - MAX (dle konzistence tésta).

Doporuéeni

— P¥i pfipravé vétSiho mnozZstvi tésta jej zpracujte v nékolika davkach. V zadném pfipadé
nepfipravujte vice nez Ctyfi davky za sebou. Pred dalSim pouzitim udélejte alespori 30
min. prestavku.
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— P¥i hnéteni pouzijte substance o pokojové teploté. Kvasnice si pfedem rozmichejte ve
vlazném mléku nebo vodé. Jakmile tésto ziska tvar koule, dle VaSich zvyklosti ukoncéete
hnéteni, pfipadné dle receptury ponechejte tésto kynout.

— Casy priprav (zpracovani) zavisi na mnoZstvi, druhu a kvalit& pouzitych substanci,
standardné se v8ak pohybuiji v desitkach sekund (cca 30 - 180 sec.).

Slehaci nastavec (K, K1), (obr. 6, 7)

Sestaveni

Metly zasunte do pfisluSnych otvorl ve spodni ¢asti nastavce az na doraz (obr. 6). Vyjmuti
metel provedte opacénym zplsobem.

Sestaveny nastavec nasadte stfedovym otvorem na hfidel B1, nechte ho sklouznout po
htideli az na doraz (obr. 7). Vyjmuti nastavce provedte opaénym zpusobem.

Pouziti

Slehani: §lehacka, vejce, vajecné bilky, dezertové krémy, instantni puding, majonéza,
piSkotove tésto. Pouzity oto€ny regulator A1. Nastaveni regulatoru: MIN az prvni
polovina rozsahu.

Doporuceni

— Nastavec nepouzivejte k pfipravé tést s obsahem margarinu ¢i masla nebo pro hnéteni
tésta.

— P¥i Slehani pouzijte substance o pokojové teploté. V pfipadé, Ze Slehani neni optimalni,
pfidejte trochu citronové Stavy nebo soli. U krému, Slehacky a smetany provedte
ochlazeni alespori na 6 °C.

— PFed Slehanim vajecnych bilk( (minimalni mnozstvi 2 ks) se ujistéte, Ze nastavec
a nadoba jsou suché a bez zbytku oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

— Casy priprav (zpracovani) zavisi na mnoZstvi, druhu a kvalit& pouZitych substanci,
standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund (cca 60 — 180 sec.).

Struhadila (L, M, N, O), (obr. 8)

Sestaveni

Zvolené struhadlo nasadte stfedovym otvorem na hfidel B1 (ostfim nahoru). Struhadla,
ktera jsou oboustranna, nasazujte vzdy stranou, s kterou chcete pracovat, nahoru. Vyjmuti
struhadla provedte opaénym zplsobem.

Struhadlo dvoustranné - hrubé/platkovaci (L)

Pouziti

Hrubé strouhani: veSkeré druhy ovoce a zeleniny, rohliky, Zemle.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru MIN - MAX.

Krajeni silnych platku: veskeré druhy ovoce a zeleniny, apod.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru polovina mezi MIN - MAX.

Struhadlo dvoustranné - jemné/platkovaci (M)

Pouziti

Jemné strouhani: veSkeré druhy ovoce a zeleniny, rohliky, zemle.
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru MAX.
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Krajeni slabych platk(: veskeré druhy ovoce a zeleniny, apod.
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru polovina mezi MIN - MAX.

Struhadlo trhaci (N)

Pouziti

Strouhani: zejména syrové brambory, ale i ovoce (jablka) a zelenina (mrkev, okurka,
bilé zeli), syry, rohliky, zemle.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru MAX.

Kotou¢ na hranolky jednostranny (O)
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru MIN.

Doporuceni

— Potraviny uréené ke zpracovani pfidejte vzdy az po nasazeni pfislusenstvi.

— P¥i zpracovani velkého mnozZstvi potravin zkontrolujte, zda se nehromadi pod kotoucem.
Néadobu €astéji vyprazdnéte.

— Velké kusy pfedem nakrjejte tak, aby se vesly do plniciho otvoru.

— Potraviny vkladejte postupné a rovhomérné.

— Posunovani potravin v plnicim otvoru provadéjte vzdy péchovadlem, které posunujte
pomalu a bez velkého tlaku smérem dol(.

— V pfipadé&, Ze potraviny budou nakrouhany hrubé (napf. strouhanka), pouzijte
k jemnéjSimu rozmélnéni srpovity niz.

— P¥i strouhani nebo granulovani mékkych surovin pouzijte nizkou rychlost, aby se
suroviny nezménily v kasi.

— Na potraviny, které dle svych zvyklosti strouhate (tvrdy syr, ofechy, €okolada), radgji
pouzivejte srpovity n(z H, ktery je urcen také pro sekani (mleti).

— Casy priprav (zpracovani) zavisi na mnoZstvi, druhu a kvalit& pouzitych substanci,
standardné se v3ak pohybuji v desitkach sekund.

Po sestaveni vSech potfebnych €asti robotu a po naplnéni potravinami zapnete spotrebi¢
oto€enim regulatoru A1 z polohy OFF (VYPNUTO) do polohy ON (ZAPNUTO), (zaéne
blikat podsviceni tlagitek A2 a A3). Cinnost zahajite otodenim regulatoru na poZadovanou
uroven rychlosti nebo stlacenim tlacitka A2. Po ukon&eni €innosti spotfebic vypnéte
otoenim regulatoru do polohy OFF (VYPNUTO), (podsviceni tladitek A2 a A3 zhasne)
nasledné vytahnéte vidlici napajeciho pfivodu A8 z el. zasuvky.

Lis na citrusy (obr. 9)

Nasazeni a odejmuti lisovaciho sita (G)

Lisovaci sito snimejte a nasazujte jen tehdy, pokud je oto¢ny regulator A1 v poloze OFF
(VYPNUTO).

Sito nasadte na nadobu B tak, ze zapadne pfesné do vyCnivajici ¢asti na okraji nadoby.
Nastavec otocte doprava az do zaklapnuti zajiStovaciho vystupku G1 do pojistky
bezpecnostniho zafizeni A5. Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Nastavec je
nyni zajistén ve spravné poloze a pohonna jednotka A mlzZe pracovat. Nasadte lisovaci trn
G2 a pfitlacte ho. Opacnym zplsobem sito odejmete.

POZOR: Spotfebi¢ nikdy nezapinejte bez nasazeného lisovaciho trnu!
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Pouziti

Slouzi k lisovani citrusovych plodl (napf. pomeranéu, citroni nebo grapefruitu).
Pouzity oto¢ny regulator A1.

Nastaveni regulatoru: MIN az prvni polovina rozsahu.

Po sestaveni lisu vybrany citrusovy plod rozpulte a pfitlacte na lisovaci trn G2. Spotfebic
zapnéte oto€enim regulatoru A1 z polohy OFF (VYPNUTQO) do polohy ON (ZAPNUTO),
(zacne blikat podsviceni tlaCitek A2 a A3). Odstavnovani zahgjite otoCenim regulatoru na
pozadovanou uroven rychlosti. Lisovaci trn se otaci a Stava se lisuje a stéka po trnu pres
sitko do nadoby. Po ukonceni €innosti spotiebi¢ vypnéte otocenim regulatoru do polohy
OFF (VYPNUTO), nasledné vytahnéte vidlici napajeciho pfivodu A8 z el. zasuvky.

Doporuceni:

— Lis je ur€en na zpracovani citrusového ovoce. Nezpracovavejte jiné druhy ovoce nebo
zmrazené ovoce.

— Je nutné sledovat mnozstvi vylisované Stavy. Nesmi pfesahnout maximalni hranici
objemu nadoby oznaceného ryskou. Nadobu véas vyprazdnéte.

— V pfipadé zpracovani vétsiho mnozstvi surovin, doporu€ujeme priibézné odstranovat
ze sita usazenou duzinu.

— Casy priprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych citrusg,
standardné se v3ak pohybuiji v desitkach sekund (cca 30 - 180 sec.).

Mixér — mixovaci nadoba (E), (obr. 10)

Nasazeni a odejmuti

Sestavenou nadobu snimejte a nasazujte jen tehdy, pokud je oto¢ny regulator A1 v poloze
OFF (VYPNUTO).

Nadobu nasadte na pohon A7 tak, aby sklouzla az dolu a pravoto€ivym pohybem ji
zajistéte az do zaklapnuti (souc¢asné nastane odjisténi bezpecnostni pojistky A6). Této
operaci vénujte zvysenou pozornost. Mixovaci nadobu pfiklopte vikem E2 a zatkou
vika E3. Opacnym zplUsobem nadobu odejmete. Pfi upeviiovani nebo odejimani nadoby
nevyvijejte pfilis velky tlak na drzadlo nadoby.

Pouziti

Mixér je uréen k mixovani/michani stav, mléénych koktejlli, polévek, omacek, détské

a dietni vyzivy, vzdusnych tést, piSkotového tésta, vyrobé pyré, apod.

Mixovani: pouzity regulacni kotou¢ A1 nebo tlacitko A2 (PULSE). Nastaveni regulatoru
MAX.

Doporucéeni

— Pokud budete zpracovavat vétsi mnozZstvi potravin, rozdélte si je do jednotlivych davek
tak, abyste nepfretizili pohonnou jednotku.

— Pevnéjsi substance je vhodné rozkrajet na malé kousky. Nezpracovavejte velmi tvrdé
materialy (napf. kostky ledu, apod.). NUZ by se zbyte¢né brzy otupil.

— Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby, apod.) namocte pfed zpracovanim do
vody.

— Nikdy neodnimejte viko E2 za chodu pohonné jednotky.
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— Tekuté pfisady (napf. olej, mléko) nebo jiné substance Ize pfidavat do nadoby
po vyjmuti zatky E3 malym otvorem ve viku (za chodu motoru). BEhem provozu
doporucujeme ponechat zatku zasunutou ve viku tak, aby tekuté substance
nevystfikovaly plnicim otvorem ven.

— Cim déle potraviny v mixéru zpracovavate, tim bude vysledek jemné&;si.

— MUzZete zpracovavat také horké tekutiny az do teploty 80 °C, napf. omacky, polévky.

— U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko) nikdy nenapliujte nadobu az po ,MAX*, aby
nedoslo k prete€eni. V tomto pfipadé doporu€ujeme mnozstvi cca 0,5 I.

— Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotiebi€ vypnéte, pomoci stérky suroviny
promichejte, odeberte €ast surovin nebo pfidejte trochu tekutin.

— Casy priprav (zpracovani) zavisi na mnoZstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci,
standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund.

Po nasazeni sestavené mixovaci nadoby na pohonnou jednotku a po jejim napInéni
surovinami zapnéte spotrebi¢ oto€enim regulatoru A1 z polohy OFF (VYPNUTO) do
polohy ON (ZAPNUTO), (za&ne blikat podsviceni tlagitek A2 a A3). Cinnost zahajite
oto€enim regulatoru na poZzadovanou uroven rychlosti nebo stisknutim tladitka A2
nebo A3. Po ukonceni €innosti spotfebi¢ vypnéte oto€enim regulatoru do polohy OFF
(VYPNUTO) a vytahnéte vidlici napajeciho pfivodu A8 z el. zasuvky.

Sestaveni a rozlozeni nadoby (E), (obr. 11)

Na dosedaci plochu plastové zakladny noze E1 vlozte tésnéni E4. Nz (ze spodu) uchopte
za plastovou zakladnu a zasunte (ostfim nahoru) do otvoru v nadobé, nasledné s nim
otoéte ve sméru $ipky na napisu CLOSE (ZAVRIT) aZ na doraz. Zkontrolujte, zda t&snéni
je spravné ulozeno na svém misté v nadobé. Odejmuti noze z nadoby provedte opacnym
zplsobem.

IV. TABULKA POUZITi SPOTREBICE A PRISLUSENSTVi

Nasledujici tipy zpracovani povazuijte za priklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout Uplny navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin.

Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoSlo k prekro¢eni maximalniho
obsahu nadob oznaceného ryskou. VétSi mnozstvi zpracovavanych potravin je
nutné rozdélit na nékolik davek a pribézné kontrolovat obsah nadoby. Doporuéujeme
obcas préaci pferusit, spotiebic vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se
nalepily, popfipadé ucpaly pfislusenstvi nebo stény nadob, mixéru a vika (viz odst.

I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI).

Casy priprav (zpracovani) potravin jsou pouze pfiblizné, zaviseji na mnoZstvi, druhu
i kvalité pouzitych substanci a pohybuji se v jednotkach sekund az minut (viz tabulka).
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Prislusenstvi| Potravina Max. Cas Rychlost Priprava
mnozstvi (sekundy) (mm)
Srpovity nGZ | maso (hovézi, 500 g 15 MAX 30x30x30
velky veprove)
led cca 16 kostek 30-60 ICE -
Srpovity nGZ | maso (hovézi, 150 g 30 MAX -
maly vepiové)
Hnétaci mouka 1000 g 60 MIN - MAX -
nastavec (dle konzistence
sul 10g tésta, aby hnéteni
bylo co nejucinné;si)
drozdi 1049 -
cukr 1049 -
voda 450 g -
tuk 204 mékky - tekuty
Slehaci vajecny bilek 2-6ks 70-120 MIN 1/2 -
nastavec
Slehacka 250 g 120 MIN 1/2 -
Struhadlo mrkev 1000 g 30 MIN - MAX -
jemné, hrubé/
platkovaci, brambory 1000 g -
trhaci,
hranolkovaci cibule 1000 g -
Lis na citrusy | pomeran¢ 1000 g 120 MIN 1/2 na polovinu
[citron
Mixér mrkev 480 g 120 MAX 15x15x 15
PULSE
voda 720 g

V. UDRZBA (obr. 12)
Pred jakoukoliv manipulaci se spotiebicem vytahnéte vidlici napajeciho privodu z el.
zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni €istici prostredky (napf. ostré predméty,
Skrabky, fedidla nebo jina rozpoustédila)! Cisté&ni pohonné jednotky A a $lehaciho
nastavce K provadéjte vihkym hadfikem s pfidavkem saponatu. VeSkeré pfisluSenstvi
ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu (mdzete pouzit mycku na
nadobi). Pro snadnéjsi ¢isténi mixéru mizete sestavenou nadobu demontovat (obr. 11).
PFi ¢isténi noz( a struhadel pracujte velmi opatrné!
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Dbejte na to, aby fezné hrany pfislusenstvi nepfisly do styku s tvrdymi pfedméty, které je
otupuji a tim snizuji jejich u€innost. Pokud je tésnéni E4 opotfebované nebo poSkozené
nahradte ho novym (shodného typu). Nékteré prisady mohou urcitym zplsobem
pFisluSenstvi zabarvit. Tato zména vSak nema na funkci spotfebice zadny vliv a neni
divodem k reklamaci spotfebice. Toto zabarveni obvykle za urcitou dobu samo zmizi.
Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).
Spotrebic po oc€isténi ulozte na suchém, bezprasném a bezpeném misté, mimo dosah
déti a nesvépravnych osob.

VI. RESENi PROBLEMU

Problém

Pric¢ina

Reseni

Spotrebi¢ se nezapne

Neni pfipojeno napajeni

Zkontrolujte napajeci pfivod, vidlici
a el. zasuvku

Nadoba robotu, viko
nadoby, velké péchovadlo,
mixovaci nadoba a lis na
citrusy nejsou spravné
nasazeny

Zkontrolujte a upevnéte vsechny tyto
dily do spravné pozice tak, aby se
odjistila bezpec€nostni pojistka

Spottebi¢ prestane
pracovat

Viko/lis na citrusy se
uvolnily béhem &innosti
spotfebite

Viko nebo lis na citrusy upevnéte

Velké péchovadlo bylo
vytaZzeno nad maximalni
hranici plniciho otvoru

Zasunte velké péchovadlo pod tuto
hranici

Zpracovavané potraviny
jsou prilis t&zké

Spotrebi¢ vypnéte, nechte ho
vychladnou, zpracovavané potraviny
rozdélte na mensi davky a ty
zpracovavejte postupné

Noze, hnétaci a Slehaci
nastavec a struhadla
zablokovaly tvrdé pfisady
nedoporucené pro
jednotlivé nastavce

Spotrebic vypnéte, pfisady, které
zablokovaly pfisluSenstvi odstrante
a poté pokracujte v praci

Ze dna mixovaci
nadoby unikaji
tekutiny

Na tésnéni nebo
dosedacich plochach jsou
nedistoty (napf. zbytky
surovin)

Zkontrolujte, pfipadné ocistéte
tésnéni a dosedaci plochy

Tésnéni je opotfebované
nebo poskozené

Poskozené tésnéni vyménte za nové
shodného typu

Chybi tésnéni na nozi

Vlozte tésnéni na zakladu noze
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AL
VII. EKOLOGIE 5 EN X
Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponent( a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spoleéné s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu ur€enych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje
a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadd na Zivotni prostiedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadd. Dal$i podrobnosti si
PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy
udéleny pokuty. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucéuje se po
odpojeni napajeciho privodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitfnich
Casti spotiebice, musi provést odborny servis!
Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu!

Pfipadné dal$i informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VIil. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
PFikon (W) uveden na typovém Stitku vyrobku
Objem nadob (l) cca
nadoba velka 3,5 | (maximalni zpracovavané mnozstvi 2 |)
nadoba mala 081
mixovaci nadoba 1,21
Hmotnost pohonné jednotky (kg) cca 3,3

Hluénost: Deklarovana hladina akustického vykonu je 88 dB(A) re 1pW
Pfikon v pohotovostnim rezimu je < 0,50 W

Na vyrobek bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zakona €. 22/1997 Sb. v platném

znéni. Vyrobek spliiuje pozadavky nize uvedenych nafizeni vlady v platném znéni:

— NV &. 17/2003 Sb., kterym se stanovi technické poZzadavky na elektricka zafizeni
nizkého napéti (odpovida Smérnici Rady ¢. 2006/95/ES v platném znéni).

— NV ¢&. 616/2006 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na vyrobky z hlediska jejich
elektromagnetické kompatibility (odpovida Smérnici Rady €. 2004/108/ES v platném
znéni).

— NV &. 481/2012 Sb., Nafizeni vlady o omezeni pouzivani nékterych nebezpeénych latek
v elektrickych a elektronickych zafizenich (odpovida Smérnici Evropského parlamentu
a Rady 2011/65/EU v platném znéni).
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Na vyrobek bylo vydano prohlaseni o shodé podle zakona €. 258/2000 Sb. o ochrané
vefejného zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi poZzadavkdm
stanovenym vyhlaSkou MZ €. 38/2001 Sb. o hygienickych poZadavcich na vyrobky
uréené pro styk s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského
parlamentu a Rady €. 1935/2004/ES o materialech a pfedmétech uréenych pro styk

s potravinami.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci
vyrobku, si vyrobce vyhrazuje.

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponofovat do vody nebo
jinych tekutin. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY.

Nebezpeci uduSeni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach, postylkach, ko¢arcich nebo
détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

VYROBCE: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00, Praha 4, Ceska republika
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Viacucelovy kuchynsky robot

eta 0029

NAVOD NA OBSLUHU

I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

— Pred prvym uvedenim do prevadzky si starostlivo precitajte navod na obsluhu, prehliadnite
vyobrazenie a navod uschovajte na neskorsie pouzitie. InStrukcie v navode povazujte za
sucast spotrebi¢a a postupte ich akémukolvek dalSiemu uzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom $titku zodpoveda napéatiu vo Vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu napajacieho privodu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

— Tento spotrebi€ nesmie byt pouzivany detmi. UdrZujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mozu pouzivat
osoby so znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebi€a bezpecnym spésobom a rozumeju
pripadnému nebezpecenstvu. Deti si so spotrebi¢om nesmu hrat.

— Ak je napajaci privod tohto spotrebic¢a poskodeny, musi byt privod
nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecne;j
situacie.

— Pred vymenou prisludenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montdZzou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebic vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— Vzdy odpojte spotrebi€ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte, pokial ma poskodeny napajaci
privod alebo vidlicu, pokial nepracuje spravne, pokial spadol na
zem a poskodil sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch
zaneste spotrebi¢ do odborného servisu na preverenie jeho
bezpecénosti a spravnej funkénosti.

— Zachovaijte opatrnost, ak sa leje horuca kvapalina do stroj¢eka na
pripravu a spracovanie potravin alebo do mixéra, pretoze méze
vystreknut zo spotrebia vplyvom nahleho varu.

— Pri manipulécii s prislusenstvom postupujte opatrne, pretoze je
velmi ostré.

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do el. zasuvky a nevytahujte z el.zasuvky
mokrymi rukami a tahanim za privod!

— Ak je spotrebi€ v ¢innosti, zabrarite v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam
a hmyzu.

— Po skonceni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.
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— Pohonnu jednotku nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod pridom vody!

— Vyrobok je ureny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s ranajkami)! Nie je uréeny pre komercné pouzitie!

— Spotrebi¢ nenechavajte v chode bez dozoru a nezat’azeny. Kontrolujte ho po celu
dobu pripravy potravin!

— Spotrebi¢ vzdy odpojte od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostato¢nej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, el./plynovy
sporak,vari¢, atd’.) a vihkych povrchov (drezy, umyvadla atd’.).

— Pred pripravou odstrante z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).

— Nezapinajte spotrebi¢ bez vioZzenych substancii!

— Spotrebic pouzivajte iba s prisluSenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prislusenstva moze predstavovat’ nebezpecenstvo pre obsluhu.

— PrisluSenstvo nezasuvajte do Ziadnych telesnych otvorov.

— Zachovajte opatrnost, ak sa leje hortuica kvapalina do strojéeka na pripravu a spracovanie
potravin alebo do mixéra, pretoze mbze vystreknut zo spotrebica vplyvom nahleho varu.

— Nikdy nevsunujte prsty do plniaceho otvoru a nepouzivajte tak isto vidlicku, n6z,
stierku, lyzicu a pod. Na tento Uc€el pouzivajte iba prilozeny piest.

— Spravnym nasadenim nadoby, veka na nadobu, velkého piestu, mixéra a lisu na citrusy
sa uvolnia bezpe&nostné poistky a spotrebi¢ mézete zapnut. Bez nasadené nadoby,
veka na nadobu, velkého piestu, mixéra alebo lisu na citrusy nemozno spotrebic
uviest’ do prevadzky!

— Nepouzivajte bezpe€nostné poistky ovladané nadobou, vekom nadoby, velkym piestom
a lisom na citrusy a bezpecnostnu poistku ovladanu mixérom na vypinanie spotrebica.

— Pred pouzitim odoberte z noza chranice Cepeli.

— Z bezpecnostnych dévodov nie je mozné vymenit pracovné nadstavce pocas chodu
pohonnej jednotky.

— Skor ako odlozite veko alebo nadobu mixéra nechaijte rotujlce €asti Uplne zastavit.

— Pri upevnovani alebo odoberani nadoby nevyvijajte prilis velky tlak na rukovat nadoby.

— Nedvihajte a neprenasajte robot za rukovat nadoby, ale vzdy pouzite prelisy na dne
pohonnej jednotky!

— Nespracovavajte potraviny s vysSou teplotou nez cca 80 °C (176 °F). Pri mixovani
horucich tekutin povytiahnite zatku E3 z veka mixéra.

— Pri mixovani alebo miesani tekutin nikdy nedavajte vacsie mnozstvo, nez je oznacené na
nadobe.

— Pokial sa spracovavané potraviny zaénu zachytavat na prislu$enstve (napr. nozoch,
struhadlach), spotrebi€ vypnite a prislusenstvo opatrne ocistite (napr. stierkou).

— Daijte pozor, aby sa napdjaci privod nedostal do kontaktu s rotujucou €astou spotrebica.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo hordcimi predmetmi, otvorenym
plamerfiom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany. Nedavajte
spotrebi¢ na horuce plochy a nenechavaijte visiet napajaci privod cez hranu stolu alebo
linky, kde ho mdzu stiahnut deti, pripadne urobte také bezpe¢nostné opatrenia, aby ste
zaistili, ze sa do privodu nikto nezapletie alebo orn mdze niekto nezakopnut!

— V pripade potreby pouzitia predlZzovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prislusenstvom od vyrobcu.

— Tento spotrebi¢ pouzivajte iba na ucel, na ktory je ur€eny tak, ako je popisané v tomto
navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na Ziadny iny ucel.
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— Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia spdsobené nespravnym pouzivanim
pridavnych stroj¢ekov a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie,
porezanie) a nie je povinny poskytnut zaruku na spotrebi€ v pripade nedodrzania zhora
uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

Il. OPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA (obr. 1)
A — pohonna jednotka

A1 — otoCny regulator A5 — bezpecnostna poistka
A2 — tlacidlo PULSE A6 — bezpecnostna poistka
A3 — tlacidlo ICE (LAD) A7 — pohon

A4 — Kkontrolné svetlo napajania A8 — napajaci privod

B — nadoba velka (aktivuje a deaktivuje bezpecnostnu poistku)
B1 — hnaci hriadel nadoby

C — nadoba mala

D — veko
D1 — zaistujuci vystupok (aktivuje a deaktivuje bezpecnostnu poistku)
D2 — aretacny vystupok

D3 — plniaci otvor D4 — aretacna zapadka
E — nadoba mixéra (aktivuje a deaktivuje bezpecnostnu poistku)
E1—nbz E3 — zatka
E2 — veko E4 — gumové tesnenie veka
F — velky piest (aktivuje a deaktivuje bezpeénostnu poistku)
F1 — plniaci otvor F2 — maly piest

G — lis na citrusy
G1 — zaistujuci vystupok (aktivuje a deaktivuje bezpecnostnu poistku)
G2 — lisovaci tfi
H — kosakovity n6z velky
| — kosakovity n6z maly
J — hnetaci nadstavec
K — nadstavec na slahanie
K1 — Slahacie metly
L — strahadlo dvojstranné — hrubé/platkovacie
M — strahadlo dvojstranné — jemné/platkovacie
N — strahadlo jednostranné trhacie
O — kotuc na hranol¢eky jednostranny

ll. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrarnite vSetok obalovy material, vyjmite kuchynsky robot a prislusenstvo. Z robota

i prisluSenstva odstrante vSetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo papier. Pred
prvym pouzitim umyte €asti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode s pridavkom
saponatu, doékladne oplachnite istou vodou, vytrite do sucha, pripadne nechajte
uschnut. Robot postavte na zvoleny rovny, stabilny, hladky a Cisty povrch, minimalne

85 cm vysoko a mimo dosahu deti a nesvojpravnych osdb (vid ods. . BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIA). Ponechajte volny priestor na dobru ventilaciu. Otvory v spotrebici
zaistuju prudenie vzduchu pri ventilacii a nesmu sa zakryt' ani inak blokovat. Nesmu sa
snimat nozi¢ky. PresvedCite sa, Ze napajaci privod nie je poskodeny, nieje polozeny
pod robotom, ani vedeny po ostrych ¢i horucich plochach. Elektricka zasuvka musi byt
pristupna, aby sa v pripade nebezpecenstva robot dal lahko odpojit od elektrickej siete.
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Vidlicu napajacieho privodu A8 pripojte k elektrickej sieti, rozsvieti sa kontrolné svetlo A4.
Mnozstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k prekro¢eniu maximalneho
obsahu nadob, ako je oznacené ryskou. Vacsie mnozstvo spracovavanych potravin je nutné
rozdelit na niekolko davok a priebezne kontrolovat obsah nadoby. Odporuc¢ame ob&as
pracu prerusit, spotrebi¢ vypnut’ a odstranit pripadné potraviny, ktoré sa nalepili pripadne
upchali prislugenstvo alebo steny nadob, mixéra a veka (pozri ods. . BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIE). Casy priprav (spracovania) potravin su iba priblizné a zavisia od
mnozstva, druhu i kvality pouzitych substancii a pohybuju sa v jednotkach sekind az minut
(vid'. tabufka). Pri prvom zapnuti mézete spozorovat slabé dymenie a zacitit’ slaby zépach,
ktoré rychlo prestanu a nie su dévodom na reklaméciu spotrebica.

Otocny regulator (A1)

Poloha OFF: vypnuté.

Poloha ON: zapnuté.

Poloha MIN—MAX: umoziuje nastavenie optimalnych otaCok pre zvoleny pracovny
nadstavec.

Je ureny pre nastavenie vhodnej rychlosti prislusenstva na mieSanie, hnetenie, Slfahanie,

strihanie, pripravu kase, lisovanie Stiav a velmi jemné sekanie.

Tla€idlo PULSE (A2)

PULSE: motor beZi len po dobu stlaéenia (na MAX vykon).

Je ur€ené na krajanie, mixovanie a na normalne az hrubé sekanie. Stlaenie opakujte
niekolkokrat, kym nedosiahnete poZzadovany vysledok.

Tlacidlo ICE (A3)

ICE: po jeho stlaCeni bezi motor v pravidelnych cykloch (zapnuté/vypnuté), kym tlacidlom
spotrebi¢ opat nevypnete. Funkcia ICE je uréena na drvenie ladu alebo nadmerne tvrdych
substancii (napr. kavové zrna, oriesky).

Bezpecénostna poistka (A5)

— Zabranuje uvedeniu spotrebi¢a do chodu, pokial nadoba B nie je spravne nasadena na
pohonnej jednotke A, veko D a lis G na nadobe B a piest F1 v plniacim otvoru D3.

— Vypne spotrebi€ v pripade, Ze by doslo k odisteniu nadoby, veka, lisu a velkého piestu.

Bezpecnostna poistka (A6)

— Zabranuje uvedeniu spotrebi¢a do chodu, pokial nadoba mixéra E nie je spravne
nasadena na pohonnej jednotke A.

— Vypne spotrebic v pripade, Ze by doslo k odisteniu mixovacej nadoby.

UPOZORNENIE

Pokial' po otoceni regulatora do polohy ON a nasledne na pozadovanu uroven
rychlosti alebo po stlaceni tlac¢idla PULSE alebo ICE spotrebi¢ nepracuje, ale svieti
kontrolné svetlo A4 a blika podsvietenie tlacidiel A2 a A3, znamena to, ze nadoba,
veko, velky piest alebo lis na citrusy nie su spravne nasadené/uzatvorené.
Skontrolujte nasadenie/uzatvorenie nadoby, veka, velkého piestu a lisu na citrusy
(musia byt’ odistené bezpecnostné poistky).
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Kuchynsky robot (obr. 2, 3, 4, 7, 8, 9)

Nasadenie a odnatie velkej nadoby (B)

Nadobu nasadte na pohon A7 tak, aby sa zoSmykla az dolu, potom ju pravotoCivym
pohybom zaistite az do zaklapnutia (sucasne nastane odistenie bezpecnostnej poistky).
Tejto operacii venujte zvysenu pozornost’. Opacnym spdsobom nadobu snimte.

Nasadenie a odnatie malej nadoby (C), (obr. 3)

Nadobu vlozte do velkej nadoby B tak, aby aretaéné vystupky a prelisy boli voci sebe

v spravnej pozicii. Opacnym spdsobom nadobu odoberiete. Pokial nebude mala nadoba
spravne vlozena, nie je mozné na velku nadobu upevnit veko D.

POZOR

— mala nadoba je ur€ena na pouzitie len s malym srpovitym nozom, nepouzivajte ju
v kombinacii so strihadlami,

— je vhodna pre spracovanie byliniek, mensSieho mnozstva masa, cibule, majonézy,
zeleniny, detskej a diétnej vyzivy,

— nie je vhodna pre spracovanie tekutych substancii.

Nasadenie a siatie veka (D), (obr. 2, 3, 4, 7, 8)

Veko snimajte a nasadzuijte len vtedy, pokial je otocny regulator A1 v polohe OFF
(VYPNUTE). Veko nasadte na nadobu B tak, Ze prelis na jeho okraji zapadne presne

do vy¢nievajucej Casti na okraji nadoby. Veko otocte pravoto€ivym pohybom az do
zaklapnutia zaistovacieho vystupku D1 do poistky bezpe&nostného zariadenia A5 a do
zaklapnutia areta¢ného vystupku D2 do vyrezu v rukovati. Tejto operacii venujte zvysenu
pozornost’. Veko je teraz zaistené v spravnej polohe a pohonné jednotka A moze
pracovat. Opacnym spdsobom veko snimte.

PlIniaci otvor (D3, F1), piesty (F, F2), (obr. 2, 3,4, 5, 7, 8)

Plniacim otvorom mozZno do nadoby B pridavat tekutiny alebo pevné substancie za chodu
pohonnej jednotky A. Piesty F, F2 pouzivajte na posuvanie potravin v plniacom otvore.
Velky piest F aktivuje bezpe€nostnu poistku A5 (ozve sa pocutefné cvaknutie), pokial

ho vysuniete nad % Urovne plniaceho otvoru D3. Pohonna jednotka prestane pracovat.
Akonahle zasuniete piest F spat, bezpecnostna poistka sa deaktivuje (ozve sa pocutelné
cvaknutie) a pohonnu jednotku je mozné uviest do chodu.

Maly piest F2 mézZete vysunut z plniaceho otvoru F1 a posuvat s nim potraviny bez
obmedzenia chodu pohonnej jednotky A.

Poznamka: )

— Ak chcete doplnat’ prisady, nepouzivajte velky piest na vypinanie a zapinanie
spotrebic¢a! Pred vytiahnutim piestu z plniaceho otvoru pohonnt jednotku vypnite
regulatorom A1.

— Maximalna uroven pre naplnenie otvoru su % jeho objemu.

— Pokial budete na vkladanie potravin (napr.mrkvy, uhorky) pouzivat maly-kruhovy otvor,
zaistite velky piest F vo veku D pomocou areta¢nej zapadky D4 (obr. 5). Zabranite tym
pripadnému nadvihovaniu piestu pri spracovavani potravin.

Pouzitie prislusenstva

Kosakovité noze (H, I), (obr. 2, 3)

Velky kosakovity néz H je ureny pre pouzitie vo velkej nadobe B.
Maly kosakovity néz | je ur€eny pre pouzitie v malej nadobe C.
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Zostavenie

N6z (uchopte za hornu plastovu Cast), nasadte stredovym otvorom na hriadel B1, nechajte
ho zoSmyknut po hriadeli az na doraz. Vytiahnutie noza vykonajte opacénym spdsobom.
N6z vlozte do nadoby vzdy pred pridanim surovin.

Pouzitie

Sekanie (mletie), mixovanie, miesanie vSetkych druhov ovocia, zeleniny, masa (zbavenych
kosti, Sliach a koze) a na pripravu pyré. Noze nepouzivajte na spracovanie riedkeho
cesta. Velky néz je mozné pouzit na drvenie ladu.

Sekanie: pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora MIN — MAX.

Mixovanie: nastavenie regulatora MAX, alebo pouzite tlacidlo A2.

Drvenie l'adu: pouzite tlacidlo A3.

Odporucanie

— Potraviny vopred nakrajajte na kocky s rozmermi priblizne 30 x 30 x 30 mm. Nemelte
zmrazené maso.

— Pre hrubé az stredne hrubé sekanie (mletie) napr. cibule pouzite tlacidlo A2,
5 — 10 kratkych okamihov obvykle staci.

— Pokial sekate tvrdé syry alebo ¢okoladu, pracujte kratko. Suroviny sa totiz sekanim
nadmerne ohreju, za¢ni maknut a mézu zhrudkovatiet.

— Malym néZom nikdy nespracovavajte velmi tvrdé materialy (ako su kavové zrna, kocky
fadu, ¢okolada apod.).

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnoZstva, druhu a kvality pouZitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund (cca 30 — 60 sekund).

Upozornenie: Pri nadmernom drveni fadu pomocou kosékovitého noza déjde k jeho
rychlejSiemu otupeniu. Ak k tomu déjde, ostrie noza nabruste.

Hnetaci nadstavec (J), (obr. 4)

Zostavenie

Nadstavec nasadte stredovym otvorom na hriadel B1, nechajte ho zoSmyknut po hriadeli
az na doraz. Vytiahnutie nadstavca vykonajte opacnym spdésobom. Nadstavec vlozte do
nadoby vzdy pred pridanim surovin.

Pouzitie
Hnetenie: krehké/lahSie/tazsie kysnuté cesta.
Pouzity oto€ny regulator A1. Nastavenie regulatora MIN — MAX (podla konzistencie cesta).

Odporucanie

— Pri priprave vacSieho mnozstva cesta ho spracujte v niekolkych davkach. V ziadnom
pripade nepripravujte viac nez Styri davky za sebou. Pred dalSim pouzitim urobte aspon
30 min. prestavku.

— Pri hneteni pouzite substancie izbovej teploty. Kvasnice si vopred rozmieSajte vo
vlaznom mlieku alebo vode. Hned' ako cesto ziska tvar gule, podla Vasich zvyklosti
ukoncite hnetenie, pripadne podfa receptiury ponechajte cesto kysnut.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnoZstva, druhu a kvality pouZitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund (cca 30 — 180 sekund).
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Nadstavec na Slahanie (K, K1), (obr. 6, 7)

Zostavenie

Metly zasurite do prisludnych otvorov na spodnej ¢asti nadstavca az na doraz

(obr. 6). Vytiahnutie metel vykonajte opaénym spésobom.

Zlozeny nadstavec nasadte stredovym otvorom na hriadel B1, nechajte ho zoSmyknut po
hriadeli az na doraz (obr. 7). Vytiahnutie nadstavca vykonajte opaénym spdsobom.

Pouzitie

Srahanie: §lahacka, vajcia, vaje&né bielky, dezertové krémy, instantny puding, majonéza,
piSkotové cesto.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora MIN az prva polovica rozsahu.

Odporucanie

— Nadstavec nepouzivajte na pripravu ciest s obsahom margarinu ¢i masla alebo na
hnetenie cesta.

— Pri Slahani pouzite substancie izbovej teploty. V pripade, Ze Sfahanie nie je optimalne,
pridajte trocha citronovej Stavy alebo soli. Krém, $fahac¢ku a smotanu schladte aspori na
6 °C.

— Pred Slfahanim vajecnych bielkov (minimalne mnozstvo 2 ks) sa uistite, ze nadstavec
a nadoba su suché a bez zvyskov oleja. Bielky by mali mat’ izbovu teplotu.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnoZstva, druhu a kvality pouZitych substancii,
Standardne sa v8ak pohybuju v desiatkach sekund (cca 60 — 180 sekund).

Struahadla (L, M, N, O), (obr. 8)

Zostavenie

Zvolené struhadlo nasadte stredovym otvorom na hriadel B1 (ostrim smerom hore).
Strahadla, ktoré su obojstranné, nasadzujte vzdy stranou, ktorou chcete pracovat, smerom
hore. Vytiahnutie struhadla vykonajte opacnym spdsobom.

Strahadlo dvojstranné — hrubé/platkovacie (L)

Pouzitie

Hrubé strahanie: vSetky druhy ovocia a zeleniny, rozky, zemle.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora MIN — MAX.

Krajanie na hrubé platky: vSetky druhy ovocia a zeleniny, a pod.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora polovica medzi MIN — MAX.

Strahadlo dvojstranné — jemné/platkovacie (M)

Pouzitie

Jemné struhanie: vSetky druhy ovocia a zeleniny, rozky, Zemle.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora MAX.

Krajanie na slabé platky: vSetky druhy ovocia a zeleniny, a pod.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora polovica medzi MIN — MAX.

Struhadlo trhacie (N)

Pouzitie

Struhanie: najma surové zemiaky, ale aj ovocie (jablka) a zelenina (mrkva, uhorka, biela
kapusta), syry, rozky, zemle.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora MAX.
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Kotu€ na hranoléeky jednostranny (O)
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenia regulatora MIN.

Odporucanie

— Potraviny ur€ené na spracovanie pridajte vzdy po nasadeni prisluSenstva.

— Pri spracovani velkého mnoZstva potravin skontrolujte, ¢i sa nehromadia pod kotuc¢om.
Nadobu CastejSie vyprazdnite.

— Velké kusy vopred nakrajajte tak, aby sa vosli do plniaceho otvoru.

— Potraviny vkladajte postupne a rovhomerne.

— Posuvanie potravin v plniacom otvore vykonavajte vzdy piestom, ktory posuvaijte
pomaly a bez velkého tlaku smerom dolu.

— V pripade, Ze potraviny budu nastrihané nahrubo (napr. strihanka), pouzite na
jemnejSie rozomletie kosakovity noz.

— Pri struhani alebo granulovani makkych surovin pouzite nizku rychlost, aby sa suroviny
nezmenili na kasu.

— Na potraviny, ktoré podla svojich zvyklosti strihate (tvrdy syr, orechy, ¢okolada),
radSej pouzivajte kosakovity n6z H, ktory je urceny tak isto na sekanie (mletie).

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouZitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund.

Po zostaveni vSetkych potrebnych €asti robota a po naplneni potravinami zapnite spotrebi¢
oto&enim regulatora A1 z polohy OFF (VYPNUTE) do polohy ON (ZAPNUTE), (za&ne
blikat podsvietenie tladidiel A2 a A3). Cinnost zahéjite oto&enim regulatora na pozadovanu
uroven rychlosti alebo stla¢enim tlacdidla A2. Po ukonceni ¢innosti spotrebi¢ vypnite
oto&enim regulatora do polohy OFF (VYPNUTE), (podsvietenie tla¢idiel A2 a A3 zhasne),
nasledne vytiahnite vidlicu napéjacieho privodu A8 z el. zasuvky.

Lis na citrusy (obr. 9)

Nasadenie a odobratie lisovacieho sita (G)

Lisovacie sito skladajte a nasadzujte len vtedy, ak je oto¢ny regulator A1 v polohe OFF
(VYPNUTE). Sito nasadte na nadobu B tak, Ze zapadne presne do vy&nievajlcej &asti na
okraji nadoby. Nadstavec otoc¢te doprava az do zaklapnutia zaistovacieho vystupku G1
do poistky bezpe¢nostného zariadenia A5. Tejto operacii venujte zvySenu pozornost'.
Nadstavec je teraz zaisteny v spravnej polohe a pohonna jednotka A méze pracovat.
Nasadte lisovaci tfih G2 a pritlacte ho. Opaénym spdsobom sito odoberiete.

POZOR: Nezapinajte spotrebi¢ bez nasadeneho lisovacieho tfiia!

Pouzitie

Sluzi na lisovanie citrusovych plodov (napr. pomarancov, citronov alebo grapefruitov).
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora: MIN aZ prva polovica rozsahu.

Po zostaveni lisu vybrany citrusovy plod rozpolte a pritla(”:,te na lisovaci tfn G2. Spotr,ebié
zapnite oto¢enim regulatora A1 z polohy OFF (VYPNUTE) do polohy ON (ZAPNUTE),
(zacne blikat podsvietenie tlacidiel A2 a A3). OdStavovanie zahdjite oto€enim regulatora
na pozadovanu uroven rychlosti. Lisovaci tffi sa ota€a a Stava sa lisuje a steka cez sitko
do nadoby. Po ukon&eni innosti spotrebi¢ vypnite oto€enim regulatora do polohy OFF
(VYPNUTE), nasledne vytiahnite vidlicu napajacieho privodu A8 z el. zasuvky.
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Odporucanie:

— Lis je ur€eny na spracovanie citrusového ovocia. Nespracovavajte iné druhy ovocia,
alebo zmrazené ovocie.

— Je nutné sledovat mnozstvo vylisovanej Stavy. Nesmie presiahnut maximalnu hranicu
objemu nadoby oznaceného ryskou. Nadobu v€as vyprazdnite.

— V pripade spracovania va¢sieho mnozstva surovin, odporu¢ame priebezne odstranovat
zo sita usadenu duzinu.

— Casy priprav (spracovanie) zavisia od mnoZstva, druhu a kvality pouZitych citrusov,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund (cca 30 - 180 sek.).

Mixér — nadoba mixéra (E), (obr. 10)

Nasadenie a siatie

Zostavenu nadobu snimajte a nasadzujte len vtedy, pokial je otocny regulator A1 v polohe
OFF (VYPNUTE).

Nadobu nasadte na pohon A7 tak, aby sa zoSmykla az dolu a pravotoCivym pohybom ju
zaistite az do zaklapnutia (su€asne nastane odistenie bezpe€nostnej poistky A6). Tejto
operacii venujte zvysenu pozornost’. Mixovaciu nadobu priklopte vekom E2 a zatkou
veka E3. Odnatie nadoby vykonajte opacnym spdsobom. Pri upeviovani alebo odnimani
nadoby nevyvijajte prili§ velky tlak na drzadlo nadoby.

Pouzitie

Mixér je uréeny na mixovanie/mieSanie Stiav, mlie€nych koktejlov, polievok, omacok,

detskej a diétnej vyzivy, vzduSného cesta, pisSkotového cesta, vyrobu pyré, a pod.

Mixovanie: pouzity regulacny kotu¢ A1 alebo tlacidlo A2 (PULSE). Nastavenie regulatora
MAX.

Odporucanie

— Pokial budete spracovavat vacsie mnozstvo potravin, rozdelte si ho do jednotlivych
davok tak, aby ste dodrzali odporu¢ané doby chodu a necinnosti pohonnej jednotky.

— PevnejSie substancie je vhodné rozkrajat na malé kusky. Nespracovavajte velmi tvrdé
materialy (napr. kocky Padu a pod.). N6z by sa zbyto¢ne €oskoro otupil.

— Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, sojové béby a pod.) namocte pred spracovanim
do vody.

— Nikdy neodnimajte veko E2 za chodu pohonnej jednotky.

— Tekuté prisady (napr. olej, mlieko) alebo iné substancie mozno pridavat do
nadoby po vytiahnuti zatky E3 malym otvorom vo veku (za chodu motora). Po¢as
prevadzky odporu€¢ame ponechat zatku zasunutu vo veku tak, aby tekuté substancie
nevystrekovali plniacim otvorom von.

— Cim dlhsie potraviny v mixéri spracovavate, tym bude vysledok jemnejsi.

— Mozete spracovavat takisto horuce tekutiny az do teploty 80 °C, napr. omacky, polievky.

— Pri tekutinach, ktoré tvoria penu (napr. mlieko) nikdy nenaplriujte nadobu az po ,MAX®,
aby nedoslo k prete€eniu. V tomto pripade odpord€ame mnozstvo cca 0,5 I.

— Pokial nie ste s vysledkom spokojny, spotrebi¢ vypnite, pomocou stierky suroviny
premiesajte, odoberte €ast’ surovin alebo pridajte trochu tekutiny.
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— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnoZstva, druhu a kvality pouZitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund.

Po nasadeni zostavenej mixovacej nadoby na pohonnu jednotku a po jej naplneni
surovinami zapnite spotrebi¢ otogenim regulatora A1 z polohy OFF (VYPNUTE) do

polohy ON (ZAPNUTE), (zagne blikat podsvietenie tlagidiel A2 a A3). Cinnost zahajite
oto¢enim regulatora na pozadovanu urover rychlosti alebo stlacenim tlacidla A2 alebo A3.
Po ukongeni ginnosti spotrebié vypnite otodenim regulatora do polohy OFF (VYPNUTE)

a vytiahnite vidlicu napajacieho privodu A8 z el. zasuvky.

Zostavenie a rozlozenie nadoby (E), (obr. 11)

Na dosadaciu plochu plastovej zakladne noza E1 vlozte tesnenie E4. N6z (zospodu)
uchopte za plastovu zakladru a zasurnite (ostrim hore) do otvoru v nadobe, nasledne

s nim otoéte v smere $ipky na napisu CLOSE (ZATVORIT) aZ na doraz. Skontrolujte, & je
tesnenie spravne ulozené na svojom mieste v nadobe. Odnatie noza z nadoby vykonajte
opacnym spdsobom.

IV. TABULKA POUZITIA SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

Nasledujuce tipy spracovania povazujte za priklady a za inSpiraciu. Ich ucelom nie je
poskytnut Uplny navod, ale ukazat moznosti rdzneho spracovania potravin.

Mnozstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedo$lo k prekro¢eniu maximalneho
obsahu nadob oznaceného ryskou. Vacsie mnozstvo spracovavanych potravin je nutne
rozdelit na niekolko davok a priebezne kontrolovat obsah nadoby. Odporu€¢ame pracu
obcas prerusit, spotrebi€ vypnut a odstranit pripadne potraviny, ktoré sa nalepili, pripadne
upchali prislugenstvo alebo steny nadob, mixéra a veka (vid. odst. . BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIE). Casy priprav (spracovania) potravin su priblizné, zavisia na mnozstve,
druhu a kvalite pouzitych substancii a pohybuju sa v jednotkach sekund az minut.
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Prislusenstvo | Potravina Max. Cas Rychlost’ Priprava
mnozstvo (sekundy) (mm)
Kosakovity méaso 500 g 15 MAX 30x30x30
ndz velky (hovadzie,
bravCové)
lad cca 16 kociek | 30 — 60 ICE -
Kosakovity mé&so 150g 30 MAX -
n6z maly (hovadzie,
bravéové)
Hnetaci muka 1000 g 60 MIN — MAX -
nadstavec (podfa konzistencie
sof 1049 cesta, aby miesenie -
bolo ¢o
drozdie 1049 najucinnejsie) -
cukor 1049 -
voda 450 g -
tuk 20g makky
— tekuty
Stahaci vajecny bielok| 2 —6ks 70 — 120 MIN — 1/2 -
nadstavec
Slahacka 250¢ 120 MIN — 1/2 -
Struhadlo mrkva 1000 g 30 MIN — MAX -
jemné, hrubé/
platkovacie, zemiaky 1000 g -
trhacie,
na hranolecky cibula 1000 g -
Lis na citrusy | pomaran¢/ 1000 g 120 MIN — 1/2 na polovicu
citron
Mixér mrkva 480 g 120 MAX 15x15x 15
PAUSE
voda 720 g
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V. UDRZBA (obr. 12)
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Pred ktoroukolvek manipulaciou so spotrebicom vytiahnite vidlicu napajacieho
privodu z el. zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky (napr.
ostré predmety, $krabky, chemické rozpust'adla alebo riedidla)! Cistenie pohonnej
jednotky A a nadstavce na Slahanie K vykonavajte vihkou handri¢kou s pridavkom
saponatu. VSetko prislusenstvo ihned po pouziti umyte v hortcej vode s pridavkom
saponatu (mézete pouzit umyvacku riadu). Pre lahSie Cistenie mixéra mdzete zostavenu
nadobu demontovat’ (obr. 11).
Pri Cisteni nozov a struhadiel pracujte velmi opatrne! Dbajte na to, aby rezné hrany
prisluSenstva neprisli do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju a tym znizujuich
ucinnost. Ak je tesnenie E4 opotrebované alebo poSkodené nahradte ho novym (zhodného
typu). Niektoré prisady mozu urc¢itym spdsobom prisluSenstvo zafarbit. To vS§ak nema na
funkciu spotrebi¢a Ziaden vplyv a toto zafarbenie zvy€ajne za ur€iti dobu samo zmizne.
Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle, el./plynovy sporak).
Spotrebic po ocisteni ulozte na suchom, bezprasnom/bezpe¢nom mieste, mimo dosahu
deti a nesvojpravnych osob.

V1. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Pri¢ina

Riesenie

Spotrebi¢ sa nezapne

Nie je pripojené napajanie

Skontrolujte napajaci privod, vidlicu
a el. zasuvku

Nadoba robota, veko
nadoby, velky piest,
mixovacia nadoba a lis na
citrusy nie su spravne
nasadené

Skontrolujte a upevnite vsetky tieto
diely do spravnej pozicie tak, aby sa
odistila bezpecnostna poistka

Spotrebi¢ prestane
pracovat

Vekollis na citrusy sa
uvolnili po¢as Cinnosti
spotrebica

Veko alebo lis na citrusy upevnite

Velky piest bol vytiahnuty
nad maximalnu hranicu
plniaceho otvoru

Zasunte velky piest pod tuto hranicu

Spracovavané potraviny
su prili§ tazké

Spotrebi¢ vypnite, nechajte ho
vychladnut, spracovavané potraviny
rozdelte na mensie davky a tie
spracovavajte postupne

Noze, hnetaci a Sfahaci
nadstavec a struhadla
zablokovali tvrdé prisady
nedoporuéené pre
jednotlivé nadstavce

Spotrebi¢ vypnite, prisady, ktoré
zablokovali prislusenstvo odstrarite
a potom pokracujte v praci
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Zo dna mixovacej Na tesneni alebo na Skontrolujte, pripadne o istite
nadoby unikaju tekutiny | dosadacich plochach su tesnenie a dosadacie plochy
nedistoty (napr. zvysky
surovin)

Tesnenie je opotrebované | PoSkodené tesnenie vymerite za
alebo poskodené nové rovnakého typu

Chyba tesnenie na nozi VloZte tesnenie na zakladriu noza

N o
Vil EKoLOGiA SRR E
Ak to rozmery umozfuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su
pouZité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravne;j likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na Zivotné prostredie a ludské zdravie, €o by mohli byt désledky nespravnej
likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho Uradu alebo najblizsieho
zberného miesta (vid www.envidom.sk). Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu
mozu byt v sulade s narodnymi predpismi udelené pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne
vyradeny z ¢innosti, odporuca sa po jeho odpojeni od elektrickej siete odrezat napajaci
privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Vymenu suciastok, ktora vyzaduje zasah do elektrickych casti spotrebi¢a, musi
vykonat’ Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo
nazaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

VIIl. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Objem nadob asi (1)
nadoba velka 3,5 | (maximalne spracovavané mnozstvo 2 |)
nadoba mala 0,81
nadoba mixéra 1,21
Hmotnost pohonnej jednotky asi (kg) 3,3

Prikon v pohotovostnom rezime je < 0,50 W

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 88 dB, ¢o predstavuje hladinu
+A“akustického vykonu vzhladom na referen¢ny akusticky vykon 1 pW.
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Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podla zakona €. 264/1999 Z.z. v platnom
zneni. Vyrobok spifia poziadavky nizsie uvedenych nariadeni vlady v platnom zneni:
— NV €. 308/2004 Z.z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych poziadavkach
a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivajuv urcitom
rozsahu napéatia (zodpoveda Smernici Rady €. 2006/95/ES v plathom zneni).
— NV €. 194/2005 Z.z. o podrobnostiach o technickych poziadavkach na vyrobky
z hladiska elektromagnetickej kompatibility (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2004/108/ESv
plathom zneni).

Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podla zakona €. 272/1994 Z.z. o ochrane
zdravia ludi v platnom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Eurdpskeho parlamentua
Rady €. 1935/2004/ES o materidloch a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny Standardného vyhotovenia, ktoré nemaju
vplyv na funkciu vyrobku.

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo inych
tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES
OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY. Nebezpecenstvo udusenia. Nepouzivajte
toto vrecusko v koliskach, postielkach, koCikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko
odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

Vyrobca: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00, Praha 4, Ceska republika
Vyhradny dovozca: ETA - Slovakia, spol s r.o., Stara Vajnorska 8, 831 04, Bratislava 3

33 /117



Multi-purpose home blender

eta 0029

INSTRUCTIONS FOR USE

I. SAFETY WARNINGS

— Before the first use, read the instructions for use carefully, look at the picture and store
the instructions for use for the future. Consider the instructions for use as a part of the
appliance and pass them on to any other user of the appliance.

— Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket. The
power supply plug has to be connected to a socket of electrical installation that conforms
to respective standards.

— Do not insert to or take the plug out of a socket with wet hands and do not pull the
power cord!

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

- Never use the appliance if the power cord or power plug are
damaged, if it is not functioning correctly or if it has fallen on the
floor and been damaged or if it has fallen into water. In such cases
take the appliance to a professional service centre to verify its
safety and correct function.

- This appliance must not be used by children. Keep the device and
its supply cord out of reach of children. The device may be used by
persons with reduced physical or mental abilities or lack of experience
and knowledge only if they are under supervision or they have been
instructed about using the appliance safely and understand the
potential dangers. Children must not play with the appliance.

- Be careful when pouring hot liquid into the food processing device
or the mixer because it may spurt out of the appliance because of
sudden boil.

- If the power cord of this appliance is damaged, the cord must be
replaced by the manufacturer, their service technician or by
a similarly qualifi ed person, this will prevent the creation of
a dangerous situation.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before cleaning
or maintenance, turn off the appliance and disconnect it from the
mains by pulling the power cord from the power socket!

- Be careful when handling the accessories, it is very sharp.

— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

— After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and disconnect it
from power supply by taking the power cord connector out of the electric socket.

34 /1117



— Never immerse the drive unit into water and do not wash it in running water!

— Never leave the appliance unsupervised, unfilled and check it during the whole time
of preparing meals!

— Always unplug the appliance from power supply if you leave it unattended.

— Use the appliance in the working position only at places with no risk of turning over and in
sufficient distance from heat sources (e.g. heater, electric/gas stove, cooker, etc.) and
wet surfaces (e.g. sinks, wash basins, etc.)

— Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

— Do not switch on the appliance without ingredients put in!

— Use the appliance with accessories intended for this type only. Using another appliance
can represent a risk for the operator.

— Do not insert the appliance into any body holes.

— Never put fingers in the filling hole and do not use a fork, a knife, a spatula, a spoon
etc. for the same. Use only the provided pusher for this purpose.

— Proper mounting of the bowl, the bowl lid, the big pusher, the blender and the citrus press
will release safety locks and you can switch the appliance on. The appliance cannot be
started without the mounted bowl, lid, big pusher, blender or citrus press.

— Do not use safety locks controlled by the bowl, the bowl lid, the big pusher and the citrus
press and a safety lock controlled by the blender for switching off the appliance!

— Remove the blade protector from the knife before use.

— For safety reasons, the work adapters cannot be replaced when the drive unit is in operation.

— Before you remove the lid or the blender bowl, let the rotating parts stop completely.

— When mounting or removing the bowl, do not apply much pressure on the bowl handle.

— Do not lift and carry the food processer using the bowl handle, but always use the moulded
holes in the bottom of the drive unit!

— Do not process food at temperature exceeding about 80 °C (176 °F). When blending hot
liquids, remove plug E3 from the blender lid.

— When mixing or blending liquids, never put in bigger amount than specified on the bowl.

— If the processed food starts to stick to the appliance (e.g. on knives, graters), switch off
the appliance and clean the accessories carefully (e.g. using a spatula).

— Make sure that the power cord does not get in contact with the rotating part of the appliance.

— Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

— The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire, it must not be
sunk into water or bent over sharp edges. Never put it on hot surfaces or do not let it hang
over the edge of a table or work tables. Hitting, stumbling or pulling the power cord e.g. by
children can result in tilting over or drawing the appliance down and serious injury!

— If you need to use an extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with the
valid standards.

— Use the appliance only with original accessories from the manufacturer.

— Use the appliance only for the purpose it is intended for as specified in this manual. Never
use the appliance for any other purpose.

— The manufacturer is not responsible for damage and injuries caused by improper use
of the appliance and the accessories (e.g. food deterioration, injury, cutting) and its
guarantee for the appliance does not apply in situations when the safety warnings above
are not complied with.
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Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ITS ACCESSORIES (Fig. 1)
A — drive unit

A1 — turning regulator A5 — safety lock
A2 — PULSE button A6 — safety lock
A3 — ICE button A7 — drive

A4 — power supply control light A8 — power cord

B — big bowl (it activates and deactivates the safety lock)
B1 — bowl drive shaft
C — small bowl

D -lid
D1 — securing lug (it activates and deactivates the safety lock)
D2 — locking lug
D3 — filling hole D4 — lock stop

E - blending bowl (it activates and deactivates the safety lock)
E1 — knife E3 —lid plug
E2 - lid E4 — rubber sealing

F — big pusher (it activates and deactivates the safety lock)
F1 —filing hole F2 — small pusher

G - citrus press
G1 - securing lug (it activates and deactivates the safety lock)
G2 — pressing cone
H — big sickle-shaped knife
I — small sickle-shaped knife
J — kneading adapter
K — whipping adapter
K1 — whipping beaters
L — double-sided grater - rough/slicing
M - double-sided grater - fine/slicing
N — one-sided tearing grater
O - one-sided disc for French fries

lll. PREPARATION AND USE

Remove all the packing material, take out the blender and the accessories. Remove all
possible adhesion foils, stick-on labels or paper from the blender and the accessories.
Before the first use, wash the parts that will be in contact with food in hot water with

a detergent, rinse thoroughly with clean water, wipe till dry or let it dry. Put the blender on
a flat, stable, smooth and clean work surface at the height of at least 85 cm, out of reach
of children and incapacitated people (see par. . SAFETY WARNING). Leave free space
for due ventilation. Vents in the appliance ensure air circulation during ventilation and

they must not be covered or blocked in another way. Also, the legs must not be removed.
Make sure that the power cord is not damaged and that it does not lead any sharp or hot
surfaces. The electric socket must be easily accessible so that the oven can be easily
disconnected from power supply if danger appears. Plug power cord A8 to the electric
power supply and control light A4 will come on. Choose the amount of the processed food
so that the maximum volume of the bowls marked with the gauge line is not exceeded.
Bigger amount of processed food has to be divided into several portions and the volume
of the bowls has to be checked regularly. We recommend stopping work from time to time,
switching off the appliance and removing possible food that was stuck or that blocked
accessories or the walls of bowls, the blender and the lid (see par. I. SAFETY WARNING).
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The food preparation (processing) times are only approximate, they depend on the
amount, the kind and the quality of used ingredients and they range in seconds to minutes
(see the table). Possible short-time mild smoke when the appliance is operated for the first
time is not a defect and the appliance is not subject to a complaint for this reason.
Turning regulator (A1)

OFF position: the appliance is off.

ON position: the appliance is on.

MIN - MAX position: it enables setting the optimum revolutions for the selected work
adapter.

It is intended for blending, whipping, grating, preparing a mash, squeezing juices and very

fine chopping.

PULSE (A2) button

PULSE: the motor runs only when the button is pushed (maximum performance).

It is intended for cutting, blending and for normal to rough chopping. Push several times
until you get the required result.

ICE (A3) button

ICE: after pushing the button, the motor runs in regular cycles (off/on) until you stop the
appliance by pushing the button again. The ICE function is intended for crushing ice or
very hard ingredients (e.g. coffee beans, nuts).

ATTENTION

If the appliance is not working after turning the regulator to the ON position and
then to the required speed level or after pushing the PULSE or ICE button, but
control light A4 is on and the backlight of buttons A2 and A3 is flashing, it means
that the bowl, the lid, the big pusher or the citrus press are not mounted/closed
properly. Check mounting/closing of the bowl, lid, big pusher and of the citrus
press (safety locks have to be unlocked).

Safety lock (A5)

— It prevents starting the appliance if bowl B is not properly mounted on drive unit A, lid D
and press G on bowl B and pusher F1 in filling hole D3.

— It switches off the appliance if the bowl, lid, press and pusher become unsecured.

Safety lock (A6)

— It prevents starting the appliance if blending bowl E is not properly mounted on drive unit
A

— It switches off the appliance if the blending bowl becomes unsecured.

Home blender (Fig. 2, 3,4, 7, 8, 9)

Mounting and removal of big bowl (B)

Mount the bowl on drive A7 so that it slides down, then secure it by turning it clockwise till
you hear a snapping sound (at the same time, the safety lock is unlocked). Pay special
attention to this operation. You can remove the bowl in the opposite direction.
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Mounting and removal of small bowl (C), (Fig. 3)

Put the bowl into big bowl B so that locking lugs and moulded holes are in the right position
to each other. You can remove the bowl in the opposite direction. If the small bowl is not
inserted properly, lid D cannot be mounted on the big bowl.

ATTENTION

— the small bowl in intended for use with small sickle-shaped knife I only; do not use it in
combination with graters,

— it is suitable for processing herbs, small amount of meat, onion, mayonnaise,
vegetables, children and diet meals,

— it is not suitable for processing liquid ingredients.

Mounting and removal of lid (D), (Fig. 2, 3, 4, 7, 8)

Remove and mount the lid only when turning regulator A1 is in the OFF position.

Put the lid on bowl B so that the moulded hole on its edge fits exactly to the protruding
part on the edge of the bowl. Turn the lid clockwise till securing lug D1 snaps in safety
appliance A5 and till locking lug D2 snaps in the cut in the bowl handle. Pay special
attention to this operation. The lid is now secured in the proper position and drive unit
A can work. You can remove the lid in the opposite direction.

Filling hole (D3, F1), pushers (F, F2), (Fig. 2, 3,4, 5,7, 8)

You can add liquids or solid ingredients through the filling hole when drive unit A is on. Use
pushers F, F2 to move food in the filling hole.

Big pusher F activates safety lock A5 (you will hear a clicking sound) if you take it out
above % of the level of filling hole D3. The drive unit will stop its operation. As soon as you
slide pusher F back, the safety lock is deactivated (you will hear a clicking sound) and the
drive unit can be started. Small pusher F2 can be moved from filling hole F1 and it can be
used to move food without limitation of operation of drive unit A.

Note:

- If you want to add ingredients, do not use the big pusher to switch the appliance
on and off! Before removing the pusher from the filling hole, switch off the drive unit by
regulator A1.

— The maximum level for filling the hole is % of its volume.

— If you use a small round hole F1 for putting in food (e.g. carrots, cucumbers), secure big
pusher F in lid D using lock stop D4 (Fig. 5). Thus, you will prevent possible rise of the
pusher in food processing.

Using accessories

Sickle-shapes knives (H, 1), (Fig. 2, 3)

Big sickle-shaped knife H is intended for use in big bowl B.
Small sickle-shaped knife | is intended for use in small bowl C.

Assembly

Hold the knife at the upper plastic part and put its central hole to shaft B1, let it slide on the
shaft to the maximum position. Remove the knife in the opposite direction. Put the knife to
the bowl always before adding ingredients.
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Use

Chopping (grinding), mixing, blending all kinds of fruit, vegetables, meat (without bones,
tendons and skin) and for preparing puree. Do not use the knives for processing thin
dough. The big knife can be used for crushing ice.

Chopping: turning regulator A1 used. Setting regulator MIN - MAX.

Blending: setting regulator MAX or use button A2. Crushing ice: button A3 used.

Recommendation

— Cut food beforehand to small pieces with the dimensions of about 30 x 30 x 30 mm.
Do not chop/grind frozen meat.

— For rough to medium chopping (grinding) of e.g. onion, use button A2, 5 to 10 quick turns
are usually sufficient.

— If you chop hard cheese or chocolate, work for a short time. It is because the ingredients
are heated excessively by chopping, they become softer and they can become lumpy.

— Do not process very hard materials (e.g. ice cubes, coffee beans, chocolate etc.) with
the small knife.

— The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and quality of used
ingredients, but as a standard they are in tens of seconds (about 15 to 60 seconds).

Warning: When ice is crushed excessively, the sickle-shaped knife gets blunt more
quickly. If this happens, sharpen the knife blade.

Kneading adapter (J), (Fig. 4)

Assembly

Set the adapter with the central hole on shaft B1, let it slide down on the shaft to the
maximum position. Remove the adapter in the opposite direction. Put the kneading adapter
to the bowl always before adding ingredients.

Use

Kneading: crispy/light/heavier yeast dough.

Turning regulator A1 used. Setting regulator MIN - MAX (according to the dough
consistency).

Recommendation

— When preparing more dough, prepare it in several portions. Never prepare more than
four portions in a row. Before the next use, allow at least 30 minute break.

— When kneading, use ingredients at the room temperature. Mix yeast beforehand
in lukewarm milk or water. As soon as the dough gets into the shape of a ball, stop
kneading as you are used to, or leave the dough rise according to the recipe.

— The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and the quality
of used ingredients, but as a standard they are in tens of seconds (about 30 to 180
seconds).

Whipping adapter (K, K1), (Fig. 6, 7)

Assembly

Insert the beaters to the respective holes in the lower part of the adapter to the maximum
position (Fig. 6). Remove the beaters in the opposite direction.

Set the adapter with the central hole on shaft B1, let it slide down on the shaft to the
maximum position (Fig. 7). Remove the adapter in the opposite direction.
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Use

Whipping: cream, eggs, egg whites, dessert creams, instant pudding, mayonnaise,
sponge-cake dough. Turning regulator A1 used. Setting regulator: MIN to the
first half of the scope.

Recommendation

— Do not use the adapter for preparing dough containing margarine or butter or for
kneading dough.

— When whipping, use ingredients at the room temperature. If whipping is not optimal, add
a little lemon juice or salt. Cool custard, whipping cream and single cream to at least
6 °C.

— Before whipping egg whites (minimum amount 2 eggs) make sure that the adapter and
the bowl are dry and without oil residues. Egg whites should have the room temperature.

— The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and quality of used
ingredients, but as a standard they are in tens of seconds (about 60 to 180 seconds).

Graters (L, M, N, O), (Fig. 8)

Assembly

Mount the selected grater with the central hole on shaft B1 (with the blade up). Always
mount double-sided graters with the side you want to use heading up. Remove the grater
in the opposite direction.

Double-sided grater - rough/slicing (L)

Use

Rough grating: all kinds of fruit and vegetables, bread rolls, buns.

turning regulator A1 used. Setting regulator MIN - MAX.

Cutting thick slices: all kinds of fruit and vegetables etc.

turning regulator A1 used. Setting regulator to the centre between MIN - MAX.

Double-sided grater - fine/slicing (M)

Use

Fine grating: all kinds of fruit and vegetables, bread rolls, buns.

Turning regulator A1 used. Setting regulator MAX.

Cutting thin slices: all kinds of fruit and vegetables etc.

Turning regulator A1 used. Setting regulator to the centre between MIN - MAX.

Tearing grater (N)

Use

Grating: especially raw potatoes, but also fruit (apples) and vegetables (carrots,
cucumber, white cabbage), cheese, bread rolls, buns.

Turning regulator A1 used. Setting regulator MAX.

One-sided disc for French fries (O)
Turning regulator A1 used. Setting regulator MIN.

Recommendation

— Always add food intended for processing after mounting the accessories.

— When processing a big amount of food, make sure it does not accumulate under the disc.
Empty the bowl more often.
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— Always cut big pieces beforehand so that they get into the filling hole.

— Put in the ingredients one after another and equally.

— Always move food in the filling hole using the pusher only, move it slowly and to not push
downwards too much.

— If food is grated roughly (e.g. breadcrumbs), use the sickle-shaped knife for finer
grinding.

— When grating or granulating soft ingredients, use low speed so that ingredients do not
turn into a mash.

— Use sickle-shape knife H that is also intended for chopping (grinding) for food that you
usually grate (hard cheese, nuts, chocolate).

— The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and the quality of
used ingredients, but as a standard they are in tens of seconds.

When assembling all necessary parts of the blender and for filling the blender with food,
switch on the appliance by turning regulator A1 from OFF position (the appliance is off) to
ON position (the appliance is ON), (backlight of buttons A2 and A3 will start flashing). Start
by turning regulator to the required speed level or by pushing button A2. When you have
finished, switch off the appliance by turning the regulator to the OFF position (the appliance
is OFF), (backlight of buttons A2 and A3 will go out), then unplug power cord A8 from the
electric socket.

Citrus press (Fig. 9)

Mounting and removing pressing sieve (G)

Remove and mount the pressing sieve only when turning regulator A1 is in the OFF
position.

Set the sieve on bowl B so that it fits exactly into the protruding part on the edge of the
bowl. Turn the adapter to the right till securing lug G1 snaps shut to the lock of safety
device A5. Pay special attention to this operation. The adapter is now secured in the
proper position and drive unit A can work. Put on pressing cone G2 and push it. You can
remove the lid in the opposite direction.

CAUTION: Never turn the appliance without crimping mandrel mounted!

Use
It is used for pressing citrus fruits (e.g. oranges, lemons or grapefruits).
Turning regulator A1 used. Setting regulator: MIN to the first half of the scope.

After assembling the press, cut the citrus fruit in half and push it on pressing cone G2.
Switch on the appliance by turning regulator A1 from the OFF position (the appliance is off)
to the ON position (the appliance is on) (backlight of buttons A2 and A3 will start flashing).
You will start juicing by turning the regulator to the required speed level. The pressing

cone is turning and the juice is squeezed and flows on the cone through the sieve to the
bowl. When you have finished, switch off the appliance by turning the regulator to the OFF
position, then unplug power cord A8 from the electric socket.

Recommendation:

— The amount of squeezed juice has to be checked. It cannot exceed the maximum level of
the bowl volume marked with a gauge line. Empty the bowl in time.

— If you process bigger amount of food, we recommend regular removing of the
accumulated pulp from the sieve.
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— The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and the quality
of used citrus fruits, but as a standard they are in tens of seconds (about 30 to 180
seconds).

Blender - blending bowl (E), (Fig. 10)

Mounting and removal

Remove and mount the assembled bowl! only when turning regulator A1 is in the OFF
position.

Mount the bowl on drive A7 so that it slides down, then secure it by turning it clockwise till
you hear a snapping sound (at the same time, safety lock A6 is unlocked). Pay special
attention to this operation. Cover the blending bowl with lid E2 and lid plug E3. You can
remove the bowl in the opposite direction. When mounting or removing the container, do
not apply much pressure on the container handle.

Use

The blender is intended for mixing and blending juices, milk shakes, soups, sauces,
mayonnaise, children‘s and diet meals, for puffy dough, sponge-cake dough, making purée
etc.

Blending: regulation disc A1 or button A2 (PULSE) used. Setting regulator MAX.

Recommendation

— If you process more food, divide it into individual portions to prevent overloading of the
drive unit.

— It is recommended to cut tough ingredients into small pieces. Do not process very hard
materials (e.g. ice cubes, etc.). The knife would be blunt soon.

— Hard ingredients (e.g. legumes, soya beans, etc.) should be soaked in water before
processing.

— Never remove lid E3 when the drive unit is in operation.

— Liquid ingredients (e.g. oil, milk) or other ingredients can be added to the bowl only after
removing plug E4 through the small hole in the lid (when the motor is in operation). We
recommend leaving the plug inserted in the lid during operation so that liquid ingredients
do not splash out through the filling hole.

— The longer you process food in the blender, the smoother the result will be.

— You can also process hot liquids up to the temperature of 80 °C, e.g. sauces, soups.

— In the case of liquids that create foam (e.g. milk) never fill the container up to the ,MAX*
gauge mark to prevent overflowing. In this case we recommend the amount of about
051

— If you are not satisfied with the result, switch off the appliance, mix the ingredients with
a spatula, take some part of the ingredients or add a little liquid.

— The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and the quality of
used ingredients, but as a standard they are in tens of seconds.

After mounting of the assembled blending bowl on the drive unit and after its filling with
ingredients, switch on the appliance by turning regulator A1 from the OFF position (the
appliance is off) to the ON position (the appliance is on) (backlight of buttons A2 and A3
will start flashing). Start by turning the regulator to the required speed level or by pushing
button A2 or A3. When you have finished, switch off the appliance by turning the regulator
to the OFF position (the appliance is OFF), then unplug power cord A8 from the electric
socket.
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Bowl assembly and distribution (E), (Fig. 11)

Put sealing E4 on the contact surface of the plastic base of knife E1. Hold the knife (on the
bottom) at the plastic base and slide it (with the blade up) to the hole in the container, then
turn it in the direction of the arrow on the sign CLOSE to the maximum position. Check
whether the sealing is put properly on its place in the bowl. Remove the knife from the
container in the opposite direction.

IV. TABLE OF USING THE APPLIANCE AND THE ACCESSORIES

Please consider the following tips for processing as examples and inspiration. They are not
intended to provide instructions, but to show possibilities of various food processing.
Choose the amount of the processed food so that the maximum volume of the containers
marked with the gauge line is not exceeded. Bigger amount of processed food has to be
divided into several portions and the volume of the containers has to be checked regularly.
We recommend stopping work from time to time, switching off the appliance and removing
possible food that was stuck on or that blocked accessories or walls of the bowls, the
blender and the lid (see par. . SAFETY WARNING).

The food preparation (processing) times are only approximate, they depend on the
amount, the kind and the quality of used ingredients and they range in seconds to minutes
(see the table).

Accessory Food Maximum Time Speed Preparation
amount (seconds) (mm)
Big sickle- meat (beef, 500 g 15 MAX 30x30x30
shaped knife pork)
ice about 30-60 ICE -
16 cubes
Small sickle- | meat (beef, 150 g 30 MAX -
shaped knife pork)
Kneading flour 1000 g 60 MIN - MAX -
adapter (according to
salt 1049 consistency of -
dough so that
yeast 1049 kneading is most -
effective)
sugar 1049 -
water 450 g -
fat 209 soft - liquid
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Accessory Food Maximum Time Speed Preparation
amount (seconds) (mm)
Whipping egg white 2 - 6 pieces 70-120 MIN - 1/2 -
adapter
whipped 250 g 120 MIN - 1/2 -
cream
Grater fine, carrots 1000 g 30 MIN - MAX -
rough/slicing,
tearing, for potatoes 1000 g -
making French
fries onions 1000 g -
Citrus press | orange/lemon 1000 g 120 MIN - MAX to the half
Blender carrots 480 g 120 MAX 15x15x 15
PAUSE
water 720 g

V. MAINTENANCE (Fig. 12)

Before any handling, unplug the power cord from the electric socket. Do not use
coarse and aggressive cleaning agents (e.g. sharp objects, scrapers, diluting agents
or other solvents). Clean drive unit A, whipping adapter K with a soft and wet cloth

with a little detergent. Clean all accessories in hot water with a detergent right after use
(you can use a dishwasher). For easier cleaning of the mixer you can disassemble the
assembled bowl (Fig. 11). Be very careful when cleaning knives and graters! Make
sure that the cutting edges of the accessories are not in contact with hard objects that
make them blunt and thus they reduce their effectiveness. If sealing E4 is worn out or
damaged, replace it with a new one (of a similar type). Some ingredients can colour the
accessories in some way. But the change does not affect the function of the appliance and
it is not a reason for a claim. This colouring usually disappears after some time. Never dry
plastic moldings over a heat source (e. g. heater, electric/gas stove).

Store the appliance after cleaning at a dry, dustfree and safe place, out of reach of children
and incapacitated people.
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VI. TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

The appliance won't
start

Power supply not
connected

Check the power cord, the plug and
the socket

The bowl of the blender,
the bowl lid, the big
pusher, the mixing bowl
and the citrus press are
not mounted properly.

Check and fasten all the parts to the
right position in order to unlock the
safety lock

The appliance stops
working

The lid/the citrus press
became loose during
operation of the appliance

Fasten the lid or the citrus press.

The big pusher was
moved above the
maximum level of the
filling hole

Move the big pusher below the level

The processed food is
too heavy

Switch off the appliance, let it cool
down, divide the processed food into
smaller portions and process them
gradually

Knives, kneading and
whipping adapter and
graters blocked by hard
ingredients not
recommended for
individual adapters

Switch off the appliance, remove the
ingredients that were blocking the
accessories and then continue work

Liquid is leaking from
the bottom of the
mixing container

There are impurities on
the sealing or contact
surfaces (e.g. residues
of ingredients)

Check or clean the sealing and the
contact surfaces

The sealing is worn out or
damaged

Replace the damaged sealing with
a new one of a similar type

Sealing on the knife is
missing

Insert sealing on the knife base
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VIl. ENVIRONMENTAL PROTECTION &5 BA S

If the dimensions allow, there are labels of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electric or
electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal of the product, hand it over at special collection places where it will be taken

over free of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural
resources and to prevent possible negative impacts on the environment and human health,
which could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details
at the local authorities or in the nearest collection site. Fines can be imposed for improper
disposal of this type of waste in agreement with the national regulations. If the appliance is
to be put out of operation for good, after disconnecting it from power supply we recommend
cutting off the power cord and thus it will not be possible to use the appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service!

Failure to comply with the instructions of the manufacturer will lead to expiration of
the right to warranty repair!

VIIl. TECHNICAL DATA

Voltage (V) specified on the type label of the appliance
Input (W) specified on the type label of the appliance
Container volume (I) about

big bowl 3,5 | (maximum amount to process - 2 |)

small bowl 0,81

blending bowl 1,21

Weight of drive unit (kg) about 3.3

Noise level: Acoustic noise level of 88 dB (A) re 1pW
Input in standby mode is < 0,50 W

The product has received ES declaration of conformity according to Act as amended.

The product matches the requirements of the below statutory order as amended:

— Committee Regulation No. 2006/95/ES as amended, setting the technical requirements
of the electrical appliance as low.

— Committee Regulation No. 2004/108/ES as amended, setting the technical requirements
of products in terms of their electromagnetic compatibility.

The product is in conformity with the European Parliament and European Committee
Regulation No. 1935/2004/ES re. Materials and objects designed for contact with food.

The manufacturer reserves the right for any insignificant deviations from the standard
finished product which do not have any effect on the functioning of the product.

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES
OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.
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Toébbcélu konyhai robotgép

eta 0029

HASZNALATI UTASITAS

. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES

— Els6 Uzembe helyezés el6tt figyelmesen olvassa el a kezelési utmutatét, tekintse meg az
abrakat és az utmutatot késébbi felhasznalas céljaira gondosan 6rizze meg. A hasznalati
utmutato utasitasait tekintse a készulék tartozékaként és adja at azt a készulék esetleges
tovabbi felhasznaldjanak.

— Ellendrizze, hogy a tipustablan levé fesziiltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszoldaljzataban levd fesziltséggel. A csatlakozo6 vezeték villasdugéjat csak olyan
elektromos dugaszoldaljzatba lehet csatlakoztatni, amely megfelel az érvényben levé
szabvanyoknak.

- A berendezést soha se hasznalja, ha sérult a tapkabel vagy
a dugod, ha rosszul miikddik, ha foldre esett és karosodott vagy
vizbe esett. llyen esetben a berendezést vigye elektroszakszervizbe
biztonsaganak és funkcioinak ellenbrzése végett.

- A készuléket nem hasznalhatjak gyerekek! Tartsa a készlléket
és a kabelt tavol a gyerekektdl! A készuléket nem hasznalhatjak
felugyelet nélkll olyan személyek, akik alacsonyabb fizikai
és szellemi képesseégekkel rendelkeznek, vagy akiknek nincs
tapasztalatuk €s nem ismerik a hasznalati utasitasokat, kizarélag
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulékek hasznalatarol irt
utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megeértik! A gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel!

- Ha a készulék tapkabele sérult, a tapkabelt a gyartdénak, szervizi
dolgozonak vagy hasonld képesitett személynek kell kicserélnie,
hogy elkerllje veszélyes helyzet kialakulasat.

- Legyen nagyon ovatos, amikor belednti az ételt az el6készit
és feldolgozé gépbe, vagy a mixerbe onti a forro vizet, mert az
kifroccsenhet a készulékbdl a hirtelen forras miatt!

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos halozatrdl, ha
a készulék felugyelet nélkil marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

- A tartozékokkal banjon évatosan, nagyon élesek!

- Ne hasznalja sohasem a készuléket, ha a csatlakozokabele
vagy a villasdugd megsérult, ha nem mikodik megfeleléen, ha
leesett a foldre és megsérult. Ezekben az esetekben forduljon
szakszervizhez és ellendriztesse a készulék biztonsagi és
mikddeési funkcidit.

— A késziilék miikodése kozben keriilje a késziilék és az otthoni allatok, viragok, vagy
rovarok kozotti kontaktust!
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— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a készuléket az
el.halézatrdl a csatlakozo vezeték villasdugoja el.dugaszolodaljzatbdl torténd kihuzasaval.

— Nedves kézzel ne dugja be és ne hizza ki a csatlakozévezeték villasdugéjat az
elektromos dugaszoléaljzatba vagy ne huzza ki azt a dugaszoléaljzatbél a csatla-
kozovezetéknél fogva!

— A termék otthoni és hasonld (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— A meghajtéegységet soha ne meritse vizbe, ne mossa azt vizsugar alatt!

— A késziiléket ne hagyja feligyelet nélkll és azt az ételkészités teljes ideje alatt ellendrizze!

— Mindenkor, ha a készulék felligyelet nélkil marad, akkor valassza azt le az el. energia
becsatlakozasardl.

— A készuléket csak annak munkahelyzetében olyan helyen hasznalja, ahol nem borulhat
fel és héforrasoktol (pl. kalyha, el/gaztiizhely, f6zélap stb.) valamint nedves feliiletektél
(pl. mosogaté, mosdé stb.) megfeleld tavolsagban van.

— Az el6készités el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrél azok esetleges csomagolasat (pl.
papirt, PE- zacskokat stb.).

— Ne kapcsolja be a készlléket aa abba behelyezett anyagok nélkiil!

— A készuléket csak annak tipusahoz készilt tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok
hasznalata a kezel6 részére veszélyet jelenthet.

— A tartozékokat ne dugja be egyetlen testnyilasba sem.

— A késziilék miikodése kézben ne dugja be ujjat a toltonyilasba és arra villat, kést,
kendlapatot, kanalat stb. se hasznaljon. Erre a célra kizarolag a mellékelt nyomorudat
hasznalja.

— Az edény, az edény fedele, a nagy nyomorud, a mixer és a citrusprés helyes
elhelyezésekor a biztonsagi zar nyit és lehetévé teszi a készlilék bekapcsolasat.
Felhelyezett edény, fedél, nagy nyomérud, mixer vagy citrusprés nélkil nem lehet
tizembe helyezni a késziiléket!

— Ne hasznéljon a készulék kikapcsolasara olyan biztositékokat, amelyeket az edény,
az edény fedele, a nagy nyomorud és citrusprés miikddtet és a mixer altal vezérelt
biztositokat!

— Hasznalatbavétel elétt tavolitsa el a késélek védojét.

— A munkafeltéteket biztonsagi szempontbdl nem szabad a hajtéegység mikodése kdzben
cserélni.

— Legyen nagyon 6vatos, amikor belednti az ételt az el6készit6 és feldolgozd gépbe, vagy
a mixerbe onti a forrd vizet, mert az kifroccsenhet a készilékbdl a hirtelen forras miatt!

— Miel6tt levenné a mixer edényét vagy fedelét, hagyja a forgd részeket teljesen leallni.

— A tartozékokkal torténd manipulacioknal legyen ovatos, mivel azok rendkiviil élesek.

— Az edény rogzitésekor vagy levételekor ne nyomja meg tulsagosan az edény fogantyujat.

— Ne emelje fel és ne helyezze &t a konyhai robotot az edény fiilénél fogva, mindig
hasznalja a hajtbegység aljan levé besajtolasokat!

— Ne dolgozzon fel kb. 80 °C-nal (176 °F) magasabb hémérsékletl élelmiszereket. Forrd
folyadékok mixelésekor vegye ki a mixer fedelén levd E3 jell zarodugét.

— Mixelés vagy folyadékkeverés soran soha ne adagoljon nagyobb mennyiséget, mint ami
az edényen van megjeldlve.

— Ha a feldolgozasra kerul6 élelmiszerek kezdenek a tartozékokra ragadni (pl. a késekre,
reszel6kre), akkor kapcsolja ki a készuléket és dvatosan tisztitsa meg a tartozékokat
(pl. kendlapattal).

— Vigyazzon arra, hogy a csatlakoz6 vezeték ne keriljon érintkezésbe a készllék forgd
részeivel.
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— Ellenérizze rendszeresen a készllék csatlakozévezetéke allapotat.

— A csatlakozdvezetéket nem szabad éles vagy forré targyakkal, nyilt langgal megrongaini,
nem szabad azt vizbe meriteni sem éles peremeken at hajlitani. Soha ne helyezze
a vezetéket forrd fellletre, ne hagyja az asztal vagy a munkalap szélén at talnyuini.

A csatlakozovezetékbe torténé beakadaskor, bebotlaskor vagy a csatlakozoé vezeték
gyermekek altal torténé megrangatasakor a késziilék felborulhat vagy leeshet és azt
kovetden komoly sérilés torténhet!

— Az esetleges hosszabbitd vezeték hasznalatakor fontos, hogy az ne legyen sériilt és
megfeleljen az érvényes szabvanyoknak.

— A készuléket csak annak a gyartdcégtol atvett eredeti tartozékaival hasznalja.

— A készuléket csak arra a célokra hasznalja, amelyekre az késziilt, ahogy azt ezen
utmutato leirasa tartalmazza. Ne hasznalja a készuléket semmilyen mas célra.

— Gyartocég nem felelés a készllék és tartozékai helytelen hasznalatabdl eredd karokért
és sérllésekért (pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, sériilésekért, sebesiilésekért)
és nem felelés a készllék jotallasaért a fenti biztonsagi figyelmeztetések be nem tartasa
esetén.

Il. A KESZULEK ES TARTOZEKAI LEIRASA (1. abra)
A - meghajtéegység

A1 — szabalyozé gomb A5 — biztonsagi biztositék
A2 — a PULSE nyomogomb A6 — biztonsagi biztositék
A3 — ICE nyomégomb (JEG) A7 — meghaijtas

A4 — tapfeszultség jelzdlampa A8 — csatlakoz6 vezeték

B - nagy edény (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi biztositékot)
B1 — az edény hajtétengelye

C - kis edény

D - fedél
D1 — biztositd kiemelkedés (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi biztositot)
D2 — rogzit6 kiemelkedés

D3 — téltdnyilas. D4 — rogzitd retesz

E — mixeres edény (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi biztositékot)
E1—kés E3 — a fedél dugoja
E2 — fedél E4 — gumi tomités

F — nagy nyomorud (aktivélja és deaktivalja a biztonsagi biztositékot)
F1 — téltényilas F2 — kis nyomérud

G — citrusprés
G1 — biztosité kiemelkedés (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi biztositét)
G2 — présel6 tuske
H — nagy sarléalaku kés
| - kis sarléalaku kés
J — dagaszto feltét
K — habverb6 kiterjesztés
K1 — habverd feltét
L — kétoldali konyhai reszel6 — durval/szeletel6
M — kétoldali konyhai reszel6 — finom/szeletel6
N — egyoldalu konyhai reszeld
O - egyoldali hasabburgonya szeletel6 tarcsa
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ll. ELOKESZITES ES HASZNALAT

Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot, vegye ki a konyhai robotot és tartozékait. A robotrol
tavolitson el minden esetleges tapado foliat, cimkét vagy papirt. Elsé Gzembehelyezés

el6tt mossa le azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel kertilhetnek érintkezésbe meleg,
szappanos vizzel, majd alaposan 0Oblitse le azokat tiszta vizzel és tordlje szarazra, illetve
széritsa meg azokat. Allitsa a konyhai robotot egyenletes, stabil, sima és tiszta munkafeliiletre
a padlétol mért minimalisan 85 cm magassagban, gyermekek és nem 6njogu személyek altal
nem elérhetd helyre (lasd az I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK c.fejezetet). Hagyjon
elegendd szabad teret a készlilék megfeleld szell6zéséhez. A késziiléken levé nyilasok

a szell6zéshez szikséges levegbaramlast biztositjak és azokat nem szabad letakarni vagy
egyéb modon zarolni. Nem szabad a készulék labait sem eltavolitani. Gy6z6djon meg arral,
hogy a betaplald csatlakoz6 vezeték nem sériilt-e és nem fekszik-e éles széll vagy forrd
fellleten. Az el. dugaszoldaljzat j6I hozzaférhetd legyen, hogy veszély esetén a konyhai
robotot kénnyen le lehessen kapcsolni az el. halozatrdl. Csatlakoztassa a csatlakozévezeték
A8 jell villasdugdjat az el. halézatra, kigyullad az A4 jelli jelz6lampa.A feldolgozando
élelmiszerek mennyiségét Ugy valassza meg, hogy az ne Iépje tul az edény vonallal jelolt
maximalis tartalmat. Nagyobb feldolgozandé ételmennyiséget néhany adagra kell felosztani és
az edény tartalmat folyamatosan ellendrizni kell. Javasoljuk a munkat idénként megszakitani,
a késziléket kikapcsolni és eltavolitani az esetlegesen a tartozékokra, az edényre, mixerre
vagy a fedélre ragadt illetve azok eltémdédését okozé élelmiszereket (lasd az I. BIZTONSAGI
FIGYELMEZTETESEK c.bekezdést). Az élelmiszerek elkészitési (feldolgozasi) ideje csak
kozelitd értekl és azok mennyiségétdl, fajtajatol és a felhasznalt anyagok minéségétél

fligg és masodperces ill. perces idéegységben mozognak (lasd a tablazatot). A készuilék

els6 bekapcsolasakor jelentkez6 rovid ideig tartd, gyenge flist vagy szagképz6dés nem
hibajelenség és nem ad okot a készlilék reklamacidjara.

A forgogombos szabalyozé (A1)

Az OFF helyzet: kikapcsolt.

Az ON helyzet: bekapcsolt.

A MIN - MAX helyzet: lehetdvé teszi bedllitani az optimalis fordulatszamot a valasztott
munkafeltét szerint.

Keverésre, dagasztasra, habverésre, reszelésre, kasa készitésre, kiilonb6zé levek

préselésére és nagyon finom szeletelésre szolgal.

A PULSE nyomégomb (A2)

PULSE: a motor csak annak benyomasa ideje alatt miikoédik (maximalis teljesitményen).
Szeletelésre, mixelésre és normal vagy durva darabolasra szolgal. A nyomégombot nyomja
néhanyszor ismételten meg, amig el nem éri a kivant eredményt.

Az ICE nyomégomb (A3)

ICE: annak benyomasa utan a motor rendszeres ciklusokban miikddik (bekapcsol/
kikapcsol), amig a nyomoégombbal a késziiléket ismét ki nem kapcsolja. Az ICE funkcid jég
vagy tul nagy darabok apritasara szolgal (pl. szemeskave, diofélék).

A biztonsagi biztositék (A5)

— Megakadalyozza a készllék bekapcsolasat akkor, ha a B jell edény nincs az A jell
hajtdegységre helyesen rahelyezve, a D jeli fedél és a G jell prés nincs a B jell edényen
és az F1 jell nyomoérud nincs a D3 jelli toltényilasban.

— A készllék kikapcsol, ha az edény, a fedél, a prés és a nyomorud biztositasa kioldédna.
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Ha a forgogombos szabalyoz6 ON helyzetbe, majd azt kovetéen a megkivant
sebességszintre torténo elforditasa utan vagy a PULSE ill. az ICE nyomégombok
benyomasa utan a késziilék nem miikodik, azonban vilagit az A4 jelii jelz6lampa
és villog az A2 és az A3 nyomégombok alulvilagitasa, az azt jelenti, hogy az

edény, a fedél, a nagy nyomaérud vagy a citrusprés valamelyike nincs a helyén

ill. nem helyesen zarédtak. Ellendrizze az edény, a fedél, a nagy nyoméruad vagy

a citrusprés behelyezését/rogzitését (a biztonsagi biztositoknak kioldott allapotban
kell lennitik).

A biztonsagi biztositék (A6)

— Megakadalyozza a készllék bekapcsolasat, ha az E jel( mixeres edény nincs helyesen
feltéve az A jell meghajtéegységre.

— A készulék akkor is kikapcsol, ha a mixeres edény biztositasa kioldédna.

A konyhai robot (2, 3, 4,7, 8, 9. abra)

A nagy edény (B) behelyezése és levétele

Az edényt ugy kell az A7 jelli meghajtéegységre helyezni, hogy az teljesen lefelé
csusszon, azutan jobbra torténd elforgatassal biztositani kell azt egészen kattanasig
(egyidejlileg kiold a biztonsagi biztositd). Erre a miiveletre forditson fokozott figyelmet.
Forditott médon leveheti az edényt.

FIGYELEM

— a kis edény csak az | jel kis sarl6alaku késsel torténd hasznalatra szolgal, ne
hasznalja azt a reszeld betétekkel kombinalva,

— alkalmas gyoégynoveények, kisebb hiusmennyiségek, hagyma, majonéz, zoldség,
gyermek és diétas tapszerek feldolgozasara,

— nem alkalmas folyékony anyagok feldolgozasara.

A kis edény behelyezése és levétele (C), (3. abra)

Helyezze az edényt a B jelli nagy edénybe Ugy, hogy annak rogzité kiemelkedései és
besajtolasai egymassal szemben, helyes allasban legyenek. Forditott médon leveheti az
edényt. Ha a kis edény nincs helyesen behelyezve, akkor a nagy edényre nem lehet a D
jell fedelet rogziteni.

A (D) fedél felhelyezése és levétele (2, 3, 4, 7, 8. abra)

A fedelet csak akkor vegye le és tegye fel, amikor az A1 jel( szabalyozégomb az OFF
(KIKAPCSOLT) helyzetben van. A fedelet ugy helyezze a B jel( edényre, hogy az

annak peremén levé besajtolas pontosan az edény szélén levd kiemelkedésbe kertljon.

A fedelet forditsa el jobbra egészen a D1 jell biztonsagi biztositd kiemelkedés az A5 jell
biztonsagi berendezésbe torténd bekattanasaig és a D2 jel(i rogzité kiemelkedés az edény
fogantyujaban levé kivagasaba torténd bekattanasaig.

Erre a miiveletre forditson fokozott figyelmet. A fedél ezzel a megfeleld helyzetében
bebiztositott és az A jell meghajtéegység mikodésre képes. Forditott médon leveheti az
edényt.

A toltényilés (D3, F1), a nyomoérudak (F, F2), (2, 3, 4, 5, 7, 8. abra)
A toltényilason at a B jelli edénybe folyadékot vagy szilard anyagokat lehet adagolni az
A jell meghajtéegység miikddése kdzben.
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Az F, F2 jeli nyomodrudakat az élelmiszerek toltényilasban torténd tovabbitasara hasznalja.
Az F jelli nagy nyomérud aktivalja az A5 jelli biztonsagi biztositot (kattanas hallatszik),
amennyiben azt kihiizza a D3 jelli téltényilas Y4-es szintje folé. A meghajtéegység ekkor
leall. Ha az F jelG nyomérudat visszatolja, a biztonsagi biztosité deaktivalddik (kattanas
hallatszik) és a meghajtéegységet ismét be lehet kapcsolni.

Az F2 jell kis nyomérudat kiemelheti a F1 jel(i t6ltényilasbol és azzal élelmiszert adagolhat
az A jell meghajtéegyseég tzeme korlatozasa nélkil.

Megjegyzés:

— Ha adalékokat kivan betolteni, akkor a késziilék be és kikapcsolasahoz ne
hasznalja a nagy nyomorudat! A nyomorud t6ltdnyilasbol torténd kihuzasa elétt
a meghajtéegységet az A1 jell szabalyozéval kapcsolja ki.

— A nyilas toltési maximalis szintje annak térfogata % része.

— Amennyiben az élelmiszereket (pl.sargarépat, uborkat) a kisebb, kdrkeresztmetszetii
toltényilason at adagolja, akkor a D4 jelli rogzité retesszel rogzitse a D jell fedélben
mozgo F jell nagy tdomérudat (5. abra). Megakadalyozza ezzel a tdémérud az
élelmiszerek feldolgozasa kdzbeni esetleges felemelkedését.

A tartozékok hasznalata

Sarléalaku kések (H, 1), (2, 3. abra)

A H jell nagy sarléskés a B jelli nagy edényben hasznalhato.
Az 1 jelli kis sarléskés a C jelli kis edényben hasznalhato.

Osszeallitas

A kést (fogja azt annak fels6 mlanyag részén) hizza ra kozépsé nyilasaval a B1 jelli
tengelyre, hagyja azt a tengely mentén lefelé csuszni titkdzésig. A kés kiemelését forditott
maodon hajtsa végre. A kést mindig a nyersanyag hozzaadéasa el6tt helyezze az edénybe.

Alkalmazas

Darabolas (daralas), mixelés, valamennyi gyiimdlcs, zoldség, husfélék (csont, inak és
bér nélkil) és purékészités céljaira. Ne hasznaljon kést a hig tésztak feldolgozasara.
A nagy kés jég darabolasara hasznalhato.

Darabolas: az A1 jelli szabalyozogombbal. A szabalyozo beallitasa MIN - MAX.
Mixelés: a szabalyozo beallitasa MAX vagy hasznalja az A2 jeli nyomégombot.

A jég darabolasa: az A3 jelii nyomoégomb hasznalataval.

Javaslatok

— Az élelmiszert el6re darabolja fel kb. 30 x 30 x 30 mm-es méretl kockakra. Fagyasztott
hust ne szeleteljen/ne daraljon.

— A durva ill. kbzepesen durva szeleteléshez (daralashoz) pl. hagymanal hasznalja az A2
jeli nyomogombot, 5 — 10 révid pillanatkapcsolas altalaban elegendé.

— Ha kemény sajtokat vagy csokoladét aprit, dolgozzon réviden. A nyersanyagok ugyanis
apritas kézben tulsagosan felmelegednek, meglagyulnak és csomésodhatnak.

— A kis késsel ne dolgozzon fel nagyon kemény anyagokat (pl. jégdarabokat,
szemeskavét, csokoladét stb.).

— Az elékészités (feldolgozas) idétartama a mennyiségtdl a felhasznalt anyagok fajtajatol
és minGségétdl fugg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak
(kb. 15— 60 mp.).
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Figyelmeztetés: A jég tulzott mértékl apritasa sarloalaku késsel a kés gyorsabb kopasat
eredményezi. Ha ez bekdvetkezik, kdszorulje meg a kést.

A dagaszté feltét (J), (4. abra)

Osszeallitas

A feltétet helyezze k6zépsé nyilasaval a B1 jel( tengelyre, hagyja azt a tengely mentén
lefelé csuszni egészen (itkozésig. A feltét kiemelését forditott modon hajtsa végre.

A dagaszto feltétet mindig a nyersanyagok hozzaadasat megel6zéen helyezze az edénybe.

Alkalmazas

Dagasztas: torékeny/konnyl/nehezebb kelt tésztak.

Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozo beallitasa MIN - MAX (a tészta
konzisztenciaja szerint).

Javaslatok

— Ha nagyobb mennyiségl tésztat kivan késziteni, akkor azt néhany adagban dolgozza fel.
Semmiképpen se készitsen el egymas utan négynél tébb adagot. Tovabbi hasznalat elétt
tartson legalabb 30 perces sziinetet.

— Dagasztasnal szobahémérsékleti alapanyagokat dolgozzon fel. Az éleszt6t elére keverje
Ossze langyos tejjel vagy vizzel. Ha a tészta gdmbalakot vesz fel, akkor szokasanak
megfeleléen fejezze be a dagasztast, illetve a recept szerint hagyja kelni a tésztat.

— Az el6készités (feldolgozas) id6tartama a mennyiségtél a felhasznalt anyagok fajtajatol
és minGségétdl fugg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak
(kb. 30 — 180 mp.).

Habverd feltét (K, K1), (6, 7 abra)

Osszeallitas

A feltéteket helyezze be az also részén levé kiterjesztés lyukakba, ttkdzésig (6. abra).

A feltéteket kiemelését forditott modon hajtsa végre.

A kiterjesztés helyezze k6zépsé nyilasaval a B1 jelli tengelyre, hagyja azt a tengely mentén
lefelé csuszni itk6zésig (7. abra). A kiterjesztés kiemelését forditott médon hajtsa végre.

Alkalmazas

Habverés: tejszinhab, tojas, tojasfehérje, desszert krémek, instant puddingok, majonéz,
piskotatésztak készitéséhez.

Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozo beallitasa: MIN-t6l a beallitasi

tartomany elsé felére.

Javaslatok

— Ne hasznalja a feltétet margarin vagy vajtartalmu tésztak készitéséhez vagy tésztak
dagasztasahoz.

— Habveréshez szobah&mérsékletl alapanyagokat hasznaljon fel. Abban az esetben, ha
a habverés nem optimalis, akkor adjon hozza egy kevés citromlevet vagy sot. Krémet,
tejszinhabot és tejszint hitson le legalabb 6 °C-ra.

— Tojasfehérjék habverése el6tt (minimalis mennyiség 2 db) gy6z&djon meg arrol,
hogy ugy a feltét, mint az edény szarazak és olajmentesek legyenek. A fehérjék
szobahdmeérsékletliek legyenek.

— Az el6készités (feldolgozas) idétartama a mennyiségtél a felhasznalt anyagok fajtajatol
és minGségétdl fugg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak
(kb. 60 — 180 mp.).
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Konyhai reszel6k (L, M, N, O), (8. abra)

Osszeallitas

A kivalasztott konyhai reszel6t helyezze kbzépsé nyilasaval a B1 jell tengelyre (élekkel
felfelé). A kétoldalu reszel6ket helyezze mindig azzal az oldalaval felfelé, amelyikkel
dolgozni kivan. A reszel6 kiemelését forditott médon hajtsa végre.

Kétoldali konyhai reszel6 — durval/szeletel6 (L)

Alkalmazas

Durva reszelés: valamennyi gyimdlcs és zoldségféle, kiflik, zsemlék feldolgozasahoz.
Az A1 jell szabalyozogomb hasznalataval. A szabalyoz6 beallitdsa MIN - MAX.
Vastag szeletek vagasa: valamennyi gyiimdlcs és zoldségféle stb.

Az A1 jelli szabalyozogomb hasznalataval. A szabalyoz6 beallitdsa MIN - MAX.

Kétoldali konyhai reszel6 — finom/szeletel6 (M)

Alkalmazas

Finom reszelés: mindenféle gyimdlcs és zoldség, kiflik, zsemlék feldolgozasahoz.
Az A1 jelli szabalyozogomb hasznélataval. A szabalyoz6 beallitdsa MAX.

Vékony szeletek vagasa: valamennyi gyimolcs és zoldségféle stb. feldolgozasahoz.
Az A1 jelli szabalyozogomb hasznalataval. A szabalyozo beallitasa MIN - MAX.

Szemcsézo reszel6 (N)

Alkalmazas

Reszelés: Féleg nyers burgonya, de gyiimdlcs (alma) is és zdldség (sargarépa, uborka,
fehér kaposzta), sajtok, kiflik, zsemlék feldolgozasahoz.

Az A1 jelli szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozé beallitasa MAX.

Hasabburgonya készit6 tarcsa egyoldalu (O)
Az A1 jelli szabalyozogomb hasznalataval. A szabalyozo beallitasa MIN.

Javaslatok

— A feldolgozando élelmiszereket mindig a tartozékok feltétele utan helyezze be.

— Nagy élelmiszermennyiség feldolgozasakor ellenérizze, hogy az nem rakodik-e le a tarcsa
alatt. Uritse gyakrabban az edényt.

— A nagy darabokat el6re szeletelje fel ugy, hogy beférjenek a toltényilasba.

— Az élelmiszerek adagolasat fokozatosan és egyenletesen végezze.

— Az élelmiszerek toltényilasba torténd betolasat mindig nyoméraddal végezze, amit lassan
és nagyobb nyomas nélkil lefelé tol be.

— Abban az esetben ha az élelmiszerek durvan aprézottak (pl. zsemlemorzsa), a finomabb
aprézashoz hasznalja a sarloalaku kést.

— Puha nyersanyag reszeléskor vagy granulalasakor kis sebességet valasszon, hogy
a nyersanyagok ne valtozzanak kasava.

— Azokra az élelmiszerekre, amelyeket sajat szokasa szerint reszel (kemény saijt, diofélék,
csokoladé), inkabb hasznalja a H jell sarl6 alaku kést, ami apritasra (darélasra) is hasznalhato.

— Az elékészités (feldolgozas) idétartama a mennyiségtdl a felhasznalt anyagok fajtajatol és
min&segétdl fligg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak.

A konyhai robot valamennyi sziikséges alkatrésze 6sszedllitasa utan és annak
élelmiszerekkel torténd feltdltését kdvetden kapcsolja be a készlléket az A1 szabalyozo
gombja elforditasaval az OFF (KIKAPCSOLT) helyzetb6l az ON (BEKAPCSOLT) helyzetbe,
(ekkor villogni kezd az A2 és az A3 nyomdgombok alulvilagitasa).
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A tevékenységet a szabalyozé gomb kivant sebességszintre torténé elforditasaval vagy
az A2 jell nyomégomb megnyomasaval kezdi el. A miikddés befejezésekor a késziléket
a szabalyozé OFF (KIKAPCSOLT) helyzetbe torténd elforditasaval kikapcsolja (ekkor
kialszik az A2 és az A3 jeli nyomoégombok alulvilagitasa) ezutan a csatlakozovezeték A8
jell csatalakozé dugojat kihliizza az el. dugaszoldaljzatbol.

Citrusprés (9. abra)

A prés sziir6 felerésitése és levétele (G)

A prés sz(ir6t csak akkor vegye le és tegye fel, amikor az A1 jelli szabalyozogomb az OFF
(KIKAPCSOLT) helyzetben van. A fedelet ugy helyezze a B jelli edényre, hogy az pontosan
beilleszkedjen az edény szélén levd kiemelkedd részbe. Forditsa el a feltétet jobbra
egészen a G1 jell biztosité kiemelkedés az A5 jelll biztonsagi berendezés biztositéjaba
torténd bekattanasaig. Erre a miiveletre forditson fokozott figyelmet. A feltét ezzel

a megfelelb helyzetében rogzitédik és az A jell meghajtdé egység miikddésre képes.
Helyezze fel a G2 jell préseld tiskét és nyomja azt be. Forditott moédon leveheti a fedelet.
FIGEELEM: Ne kapcsolja be a készliléket abba behelyezett anyagok nélkil!

Alkalmazas

Citrusfélék préselésére szolgal (pl. narancs, citrom vagy grapefruit).

Az A1 jell szabalyozogomb hasznalataval. A szabalyozo beaéllitdsa: min.—tdl a beallitasi
tartomany elsd felére.

A prés 6sszedllitasa utan a citrus gyimolcsot vagja félbe és nyomja ra a G2 jelli préseld
tuskére. A készUléket bekapcsolja az A1 jell szabalyozogomb OFF (KIKAPCSOLT)
helyzetébdl az ON (BEKAPCSOLT) helyzetébe torténd elforditasaval, (ekkor villogni kezd
az A2 és az A3 jell nyomégombok alulvilagitasa). A kifacsarast a szabalyozé gomb kivant
sebességszintre torténd elforditasaval kezdi el. A préstiiske elfordul,a gyimolcslé préselddik
és a tuskén lefolyva a sz(ir6n at az edénybe jut. A készilék mikddése befejeztével
kapcsolja azt ki a szabalyozé gomb OFF (KIKAPCSOLT) helyzetbe térténd elforditasaval,
ezutan huzza ki az A8 jelli csatlakozd vezeték villasdugojat az el.dugaszoldaljzatbol.

Javaslat:

— Kisérje figyelemmel a kipréselt gyiimdlcslé mennyiségét. Nem haladhatja meg az edény
térfogata maximalis hatarértékét, ami egy jelzéssel van ellatva. Az edényt idében Uritse ki.

— Nagyobb mennyiségi nyersanyag feldolgozasa esetén, javasoljuk a sz(irérél folyamatosan
eltavolitani a ralllepedett pépet.

— Az el6készités (feldolgozas) idétartama a mennyiségtdl a feldolgozott citrusok fajtajatol és
min&ségetdl fligg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak (kb. 30 — 180 mp.).

A mixer — a mixel6 edény (E), (10. abra)

Felhelyezés és levétel

Az 6sszeallitott edényt csak akkor vegye le és tegye fel, amikor az A1 jel
szabéalyozégomb az OFF (KIKAPCSOLT) helyzetben van. Az edényt helyezze ra az A7 jell
meghajtéegységre gy, hogy az egészen lecsusszon, azutan jobbfelé torténd elforgatassal
biztositani kell azt egészen kattanasig (egyidejlleg kiold az A6 jell biztonsagi biztosito).
Erre a miiveletre forditson fokozott figyelmet. A mixel6 edényre boritsa ra az E2 jell
fedelet és az E3 jelll fedél zarodugdjat. Forditott médon leveheti az edényt. Az edény
rogzitésekor vagy levételekor ne nyomja tulsagosan meg az edény fogantyujat.
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Alkalmazas
A mixer gyimolcslevek mixelésére/keverésére, tejes koktélok, levesek, martasok, gyermek
és diétas tapszerek, leveg6s tésztak, piskotatésztak, purékészitésre stb. készult.
Mixelés: az A1 jelli szabalyoz6 gomb vagy az A2 (PULSE) nyomégomb hasznalataval.
A szabalyoz6 beallitasa MAX

Javaslatok

— Ha nagyobb élelmiszer mennyiséget dolgoz fel, akkor azt gy ossza fel az egyes
adagokra, hogy ne terhelje tul a meghajtéegységet.

— A keményebb anyagokat elénydsebb kisebb darabokra apritani. Ne dolgozzon fel tul
kemény anyagokat (pl. jégdarabokat, stb.). A kés feleslegesen gyorsan eltompulhat.

— Kemény nyersanyagokat (pl. hiivelyeseket, széjabaféléket stb.) feldolgozasuk el6tt
aztassa vizbe.

— Soha ne vegye le az E3 jelli fedelet a hajtéegység miikodése kdzben.

— Folyékony adalékokat (pl. olajat, tejet) vagy mas anyagokat az edénybe a E4 jell
zarodugo eltavolitasa utan lehet csak hozzaadni a fedél egy kis nyilasan at (a motor
izeme kézben). Uzem kézben javasoljuk a dugét a fedélben hagyni, hogy a folyékony
anyagok ne frocskoljenek ki a toltényilason at.

— Minél tovabb mixeli az élelmiszert, az annal finomabb lesz.

— Forré folyadékokat is feldolgozhat egészen 80 °C hémérsékletig, pl. martasokat, leveseket.

— Habképzd folyadékoknal, (pl. tej) ne tdltse meg az edényt a ,MAX” szintjelzésig, hogy az
ne follyon tul. Ebben az esetben kb. 0,5 | mennyiséget javaslunk.

— Ha nem elégedett az eredménnyel, akkor kapcsolja ki a késziiléket, keverdlapattal keverje
meg a nyersanyagokat, vegye el a nyersanyagok egyrészét vagy adjon hozza egy kevés
folyadékot.

— Az elékészités (feldolgozas) id6tartama a mennyiségtdl a felhasznalt anyagok fajtajatol és
min&seégétdl fligg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak.

Az 6sszeallitott mixel6 edény felhelyezése utan és annak élelmiszerekkel torténd
feltoltését kovetden kapcsolja be a késziléket az A1 szabalyozd gombja elforditasaval
az OFF (KIKAPCSOLT) helyzetbdl az ON (BEKAPCSOLT) helyzetbe, (ekkor villogni
kezd az A2 és az A3 nyomogombok alulvilagitasa). A tevékenységet a szabalyozé gomb
kivant sebességszintre torténd elforditdsaval vagy az A2 ill. az A3 jeli nyomoégombok
megnyomasaval kezdi el. A mikoddés befejezésekor a késziléket a szabalyozo

OFF (KIKAPCSOLT) helyzetbe torténé elforditasaval kikapcsolja, majd az A8 jelli
csatlakozovezeték villasdugojat kihuizza az el. dugaszoldaljzatbdl.

Az (E) jelii edény Osszeadllitasa és szétszedése (11. abra)

Az E1 jell kés mianyag alapzata felfekvé feluletére helyezze az E4 jell tomitést. A kést
(alulrdl) fogja meg annak mlianyag alapzatan és tolja be (éleivel felfelé) az edény nyilasaba,
ezt kdvetden azt (itkdzésig forditsa el a CLOSE (BEZARNI) feliraton levé nyil irdnyaba.
Ellenérizze, hogy a tdomités rendben a helyén van az edényben. A kés edénybdl torténd
kivételét forditott sorrendben végezze.

IV. A KESZULEK ES TARTOZEKAI HASZNALATI TABLAZATA

A kovetkez§ feldolgozasi javaslatokat csak példaként és ihletként vegye. Azoknak nem célja
teljesértékl utmutatot k6zdlni, hanem bemutatni az élelmiszerek kilénbdzé feldolgozasi
lehet8ségeit. A feldolgozandd élelmiszerek mennyiségét ugy valassza meg, hogy ne lépje
tul az edény vonallal jeldlt maximalis tartalmat. Nagyobb feldolgozandé ételmennyiséget
néhany adagra kell felosztani és az edény tartalmat folyamatosan ellenérizni kell.
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Javasoljuk a munkat idénként megszakitani, a késziléket kikapcsolni és eltavolitani
az esetleg a tartozékokra vagy az edény falara, a mixerre vagy a fedélre ragadt illetve
azok eltbmddését okozo élelmiszereket (lasd az I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES
c.bekezdést). Az élelmiszerek elkészitése (feldolgozasa) id6tartamai csak kozelitd
értéklek, az alkalmazott anyagok mennyiségétdl, fajtajatol és mindségétdl fliggéek és

masodperces illetve perces id6egységekben mozognak (lasd a tablazatot).

Tartozékok | Elelmiszer Max. 1d6 Sebesség Elokészités
mennyiség |(masodpercek) (mm)
Nagy hus (marha, 500 g 15 MAX 30x30x30
sarloalaku kés disznd)
jég kb. 16 kocka 30-60 ICE -
Kis sarléalakd | hus (marha, 150g 30 MAX -
kés disznd)
A dagaszt6 liszt 1000 g 60 MIN - MAX -
feltét (a tészta allapota
so 1049 szerint, hogy -
a dagasztas
élesztd 1049 a leghatasosabb -
legyen)
cukor 1049 -
viz 450 g -
zsir 209 Lagy - folyékony
Habver6 feltét | tojasfehérje 2-6db 70-120 MIN - 1/2 -
Tejszinhab 2509 120 MIN - 1/2 -
Reszel6 finom, | sargarépa 1000 g 30 MIN - MAX -
durva/
szeleteld, burgonya 1000 g -
szemcsézo,
hasabolo hagyma 1000 g -
citrusprés narancs/citrom 1000 g 120 MIN - 1/2 felére
Mixer sargarépa 480 g 120 MAX 15x15x 15
PULSE
viz 720 g
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V. KARBANTARTAS (12. 4bra)
A késziilékkel torténé manipulaciok elétt huzza ki a csatlakozévezeték villasdugéjat
az el.dugaszoléaljzatbol. Ne hasznaljon karcos és agressziv tisztitoszereket (pl. éles
targyakat, kaparét, higitokat vagy mas oldészereket)! Az A jell hajtoegység, K habverd
kiterjesztés tisztitasat puha, nedves ruhadarabbal végezze, szappanos vizzel. Valamennyi
tartozékot kdzvetlenul azok hasznalata utan mossa le forrd, szappanos vizben (erre a célra
edénymosogatd berendezést is hasznalhat). A kénnyebb tisztithatdsag érdekében leszerelheti
a beépitett edényt (11. abra). A kések és reszeldk tisztitasakor nagyon évatosan jarjon
el! Ugyeljen arra, hogy a kések vagéélei ne érintkezzenek kemény targyakkal, amelyek
azokat tompithatjak és csdkkentik ezzel azok hatékonysagat. Amennyiben az E4 jell

tomités elhasznalddott vagy megrongalddott cserélje azt ki Ujra (azonos tipusura). Néhany
adalékanyag a tartozékokat bizonyos mértékig beszinezheti. Ez a valtozas azonban nincs
hatassal a készulék mikodésére és nem ad okot a készlilék reklamaciojara. Az elszinezédés
altaldban egy id6 eltelte utdn magatdl eltlinik. A mianyagbdl préselt részeket ne szaritsa
héforrasok (pl. kalyha, el/gaztiizhely) folott. A késziléket tiszta allapotban, biztonsagos és
szaraz helyen, gyermekek és nem 6njogu személyek részére nem hozzaférheté helyen tarolja.

VI. A PROBLEMAK MEGOLDASAI

Probléma

Oka

Eltavolitasa

Nem kapcsol be
a készulléek

Nincs hal6zati csatlakozas

Ellendrizze a csatlakoz6 kabelt,
a villasdugot és az el.
dugaszoléaljzatot

Nincs helyesen elhelyezve
a konyhai robot edénye,
az edeény fedele, a nagy
nyomorud, a mixelé edény
a citrusprés valamelyike

Ellenérizzen és régzitsen valamennyi
tartozékot azok megfeleld helyzetébe
ugy, hogy a biztonsagi biztositd
kioldjon

A készilék miikodése
ledll

A fedél/a citrusprés
meglazult a készllék
mikodése kdzben

A fedlet vagy a citrusprést rogzitse

A nagy nyomérud
kihuzasra kerult

a toltényilas maximalis
hataran tul

Tolja be a nagy nyomérudat ezen
hatar ala

A feldogozott élelmiszerek
tul nehezek

Kapcsolja ki a készuléket, hagyja azt
kih{Ini, a feldolgozott éleimiszereket
kisebb adagokra ossza be és
fokozatosan dolgozza fel azokat

A késeket, a dagasztét és
a habverd feltétet valamint
a reszel6ket kemény
anyagok zartak le, amelyek
nem felelnek meg az
egyes feltéteknek

Kapcsolja ki a készuléket, az
adalékokat, amelyek eltomték
a tartozékokat, tavolitsa el és
folytassa a munkat
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A mixel6 edény aljardl | A tdmités vagy a felfekvdé | Ellendrizze, illetve tisztitsa meg

folyadék folyik felllet beszennyez6dott a tomitést vagy a felfekvé fellleteket
(pl. nyersanyag
maradékokkal)

A tdmités elhasznalodott | A sérllt tomitést cserélje ki azonos
vagy megseértilt tipusu Uj tdmitésre

A kés tomitése hianyzik Helyezzen tomitést a kés alapzatara

AN
VIl OKOLOGIA e BN X

Amennyiben annak méretei megengedik, minden darabon feltlintetésre kertilnek
nyomtatasban a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz felhasznalt anyagok,
valamint az Gjrahasznositasukra vonatkozo informaciok. A feltlintetett szimbdlumok

a terméken vagy a kisér6é dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznalt elektromos

vagy elektronikus termékek nem semmisithet6k meg a haztartasi hulladékkal egyiitt.

A termék helyes megsemmisitése érdekében a hasznalni mar nem kivant késziléket
adja le az arra kijeldlt gydjtételepen, ahol bevételik téritésmentes. A termék elbirasszerl
megsemmisitésével segiti megérizni az értékes természeti forrasokat, valamint segit
kikliszdbolni a hulladékok helytelen megsemmisitésébdl esetlegesen eredé negativ
kornyezeti és egészségligyi hatadsokat. Tovabbi részletes informaciokat a helyi
onkormanyzati hivatalban, vagy a legkdzelebbi hulladékgyjté telepen kérhet.

A hulladékot helytelenll megsemmisit6 felhasznaldra a nemzeti jogszabalyozassal
6sszhangban biintetés réhaté ki. Ha a készuléket végérvényesen ki akarja vonni

a hasznalatbdl, vagja el az erdatviteli kabelt, amivel végleg hasznalhatatlanna teszi.

A késziilék elektromos részeibe val6 beavatkozast igényl6 alkatrészcseréket
kizardlag szakszerviz végezhet! A gyartoi utasitasok figyelmen kiviil hagyasa
a garancialis javitasra valo jogosultsag megsziinését vonja maga utan!

VIil. MUSZAKI ADATOK
Feszlltség (V) értéke az adattablan talalhato
Teljesitményfelvétel (W) értéke az adattablan talalhato
Az edény Urtartalma (1) kb.
nagy edény 3,5 (maximalis fe Idolgozhaté mennyiség 2 I)

kis edény 0,81

mixeres edény 1,21
A meghaijté egység tomege (kg) kb. 3,3
Zajkibocsatasi érték dB (A) re 1pW 88

Teljesitményfelvétel készenléti allapotban < 0.50 W

Elektromagneses kompatibilitds szempontjabdl a termék megfelel a termékekkel szemben
tamasztott mlszaki kovetelményekrél szél6 2004/108/EK sz. eurdpai tanacsi iranyelvnek,
elektromos biztonsag szempontjabdl pedig a 2006/95/EK sz. eurdpai tanacsi iranyelvének.
A termék 6sszhangban van az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien érintkezésbe kerl6
anyagokrdl és targyakrol szolé 1935/2004/EK sz. eurdpai parlamenti és tanacsi rendelettel.
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A gyarto6 fenntartja maganak a jogot a standard kivitellel szembeni Iényegtelen,
a termék miikodését nem befolyasol6 eltérések alkalmazasara.

HOUSEHOLD USE ONLY — Kizarélag haztartasi hasznalatra alkalmas.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy méas
folyadékba. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY. Fulladasveszély. Tartsa a PE
zacskot gyermekektdl elzart helyen. A zacskd nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskét
bdlcsékben, kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

Gyartja: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00, Praha 4, Cseh Kdztarsasag
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Wielofunkcyjny robot kuchenny

eta 0029

INSTRUKCJA OBStUGI

I. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

— Przed pierwszym uruchomieniem nalezy przeczyta¢ instrukcje obstugi, przegladngé¢
ilustracje i zachowac instrukcje do pdézniejszego wglgdu. Wskazowki podane w instrukc;ji
nalezy uwazac za czes¢ urzadzenia i przekazac jakiemukolwiek dalszemu uzytkownikowi
urzgdzenia.

— Nalezy skontrolowa¢, czy dane na tabliczce znamionowej odpowiadajg napieciu w Twoim
gniazdku elektrycznym. Wtyczke kabla zasilajgcego nalezy podtgczy¢ do prawidtowo
uziemionego gniazdka zgodnie z normami.

— Wtyczki nie nalezy wktadaé¢ do gniazdka i nie wyjmowac¢ z gniazdka mokrymi rekoma
i nie wolno ciagna¢ za kabel!

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka,
jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadto na ziemie i uszkodzito
sie lub wpadto do wody. W takich wypadkach urzgdzenie nalezy
oddac do specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

- To urzgdzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowu;
urzgdzenie i kabel w miejscu niedostepnym dla dzieci. Urzgdzenia
mogqg by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej
lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i wiedzg, jezeli
sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat uzywania
urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu
zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawic sie urzgdzeniem.

- Jesli przewdd zasilajgcy tego urzadzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego technika serwisowego
lub podobng wykwalifi kowang osobe tak, aby nie doszto do
powstania niebezpiecznej sytuaciji.

- Zachowaj ostroznosc¢ podczas nalewania gorgcej cieczy do
urzgdzenia do przygotowywania i przetwarzania zywnosci lub miksera,
moze rozpryskac sie z urzadzenia z powodu nagtego wrzenia.

- Zawsze nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest pozostawione

bez opieki, przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

- Przy manipulacji z wyposazeniem nalezy postepowac ostroznie,

poniewaz sg bardzo ostre.

— Podczas pracy urzadzenia nalezy zapobiegac, aby zwierzeta i owady nie mialy
dostepu do urzadzenia.

— Po pracy i przed kazdg konserwacje, nalezy urzgdzenie wytaczy¢ i odigczy¢ od sieci,
wyciggajac wtyczke z gniazdka.

— Nie zanurzaj czesci napedowej do wody i nie myj pod biezgca woda!
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— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych
i podobnych miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne
srodowiska mieszkalne, w firmach swiadczacych ustugi noclegowe ze sniadaniem)!
Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ wiagczonego bez dozoru, bez wypetnienia i nalezy
kontrolowa¢ przez caly czas przygotowywania positkow!

— Zawsze nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania, jesli jest pozostawione bez nadzoru.

— Urzadzenie nalezy uzywac tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie ma ryzyka
przewrdcenia sie, z dala od zrodet ciepta (np. grzejnikéw, kuchenek elektrycznych/
gazowych, itp.) i mokrych (np. zlewy, umywalki, itp.).

— Przed przygotowaniem nalezy usunaé¢ z zywnos$ci opakowania (np. papier, torby PE, itp.).

— Nie wtgczaj urzadzenia bez wtozonych surowcow!

— Z urzgdzeniem nalezy uzywac tylko oryginalnych akcesoriéw od producenta. Uzycie
innych akcesoriow moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla obstugi.

— Akcesoriéw nie wktadaj do otworéw w ciele.

— Przed uzyciem nalezy usung¢ z noza zabezpieczenie ostrza.

— Nigdy nie wkfadaj palcow do otworu napetniajacego, nie uzywaj do tego celéw widelca,
noza, topatki, tyzki itp. Do tego celu uzyj wytacznie dostarczonego popychacza.

— Po poprawnym zatozeniu naczynia, pokrywy naczynia, duzego popychacza, miksera
i wyciskarki do cytruséw nastepuje zwolnienie blokady i urzadzenie moze by¢ wtgczone.
Urzadzenia nie mozna wiaczy¢ bez zatozonego pojemnika, pokrywy, duzego
popychacza, miksera lub wyciskarki do cytrusow!

— Do wytaczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac zabezpieczenia owladanego przez pojemnik,
pokrywe pojemnika, duzym popychaczem i wyciskarkg dla owocoéw cytrusowych i blokady
bezpieczenstwa sterowanej przez mikser!

— Koncoéwki robocze ze wzgledow bezpieczenstwa, nie moga by¢é wymieniane na
pracujgcym silniku.

— Przed zdjeciem pokrywy lub pojemnika miksera nalezy czesci wirujgce pozostawic¢ do
catkowitego zatrzymania.

— Podczas wktadania lub wyjmowania pojemnika nie naciskaj zbyt mocno na uchwyt pojemnika.

— Nie nalezy podnosic i przenosi¢ robota za uchwyt pojemnika, ale zawsze nalezy uzywac
wyciecia w dolnej czesci silnika!

— Nie pracuj z produktami, ktérych temperatura przekracza okoto 80 °C (176 °F). Przy
miksowaniu gorgcych cieczy nalezy wyjg¢ zatyczke E3 z pokrywy miksera.

— Przy miksowaniu lub mieszaniu cieczy nie mozna przekroczy¢ poziomu wyznaczonego
na naczyniu.

— Zachowaj ostroznos$¢ podczas nalewania goracej cieczy do urzadzenia do
przygotowywania i przetwarzania zywnosci lub miksera, moze rozpryskac sie z urzgdzenia
z powodu nagtego wrzenia.

— Jezeli produkty przyklejag sie do wyposazenia (np.: do nozy, tarcz) nalezy wytgczy¢
urzadzenie, ostroznie wyczysci¢ (np. przy pomocy topatki).

— Nalezy zwréci¢ uwage, aby przewdd zasilania nie dostat sie do kontaktu z obracajgcymi
sie elementami urzadzenia.

— Kabel zasilajgcy nie moze by¢ uszkodzone przez ostre lub gorgce przedmioty, otwarty
ogien i nie moze by¢ zanurzone w wodzie lub tamac przez ostre krawedzie. Nigdy nie
nalezy umieszczaé przewodu na gorgce powierzchnie lub pozostawi¢ wiszgcego na
krawedzi stotu lub blatu. Przez zawadzenie, potknigcie lub pociggniecie na przykfad przez
dzieci moze zosta¢ przewrdcone lub $ciggniete i spowodowaé powazne obrazenia!
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— Nalezy regularnie sprawdza¢ kabel zasilania urzadzenia.

— Jesli konieczne jest wykorzystanie kabla przedtuzajgcego, nie moze by¢ uszkodzony
i musi spetnia¢ obowigzujgce normy.

— Urzadzenie nalezy uzywac tylko z oryginalnymi akcesoriami od producenta.

— Urzadzenie nalezy uzywac jedynie do celdw, dla ktérych jest przeznaczone, w sposéb
opisany w niniejszej instrukcji. Nigdy nie uzywac urzadzenia do innych celéw.

— Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody i zranienia spowodowane przez
niewtasciwe uzywanie urzadzenia i akcesoriéw (np. pogorszenie jakosci zywnosci,
poranienia, pociecia) nie i jest odpowiedzialny za gwarancje na urzgdzenie
w przypadku nie przestrzegania wyzej przedstawionych ostrzezen bezpieczenstwa.

Il. OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW (rys. 1)
A - czes¢ napedowa - silnik

A1 — regulator obrotowy A5 — zabezpieczenie
A2 — przycisk PULSE A6 — zabezpieczenie
A3 — przycisk ICE (LOD) A7 — naped

A4 — swiatto kontrolne zasilania A8 — przewdd zasilania

B — duzy pojemnik (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
B1 — wat napedowy pojemnika

C — maly pojemnik

D - pokrywa
D1 — wystep zabezpieczajacy (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
D2 — wystep blokujgcy

D3 — otw6r napetniajgcy D4 — zapadka blokujgca
E - pojemnik miksujacy (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
E1-noéz E3 — zatyczka pokrywy
E2 — pokrywka E4 — uszczelnienie gumowe
F — popychacz duzy (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
F1 — otwér napetniajgcy F2 — popychacz maty

G - wyciskarka owocow cytrusowych
G1 — wystep zabezpieczajacy (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
G2 — stozek wyciskarki
H — duzy néz sierpowy
I — maly néz sierpowy
J — koncéwka do wyrabiania ciasta
K — koncoéwka do ubijania
K1 — trzepaczki
L — tarcza dwustronna - do krojenia na grubo/plasterki
M — tarcza dwustronna - do krojenia na drobno/plasterki
N — tarcza jednostronna do tarcia
O - tarcza na frytki jednostronna
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lll. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA DO PRACY

Usung¢ wszelkie materiaty opakowaniowe, wyjg¢ robota kuchennego wraz

w wyposazeniem. Usung¢ wszystkie kawatki folii samoprzylepnej, naklejki lub papier.
Przed przystgpieniem do pierwszego uzycia nalezy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem
srodka do mycia naczyn czesci, ktére bedg w kontakcie z zywnoscig, nastepnie doktadnie
optukac pod czystg wodg, wytrze¢ do sucha, ewentualnie pozostawi¢ do

wysuszenia. Robot nalezy postawi¢ na wybrane miejsce na stabilng, gtadkg i czysta
powierzchnie na wysokosci, co najmniej 85 cm, poza zasiegiem dzieci i oséb
nieuprawnionych (patrz I. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA). Zostaw miejsce dla
prawidtowej wentylacji. Otwory w urzadzeniu zapewniajg przeptyw powietrza i nie mozna
ich zakrywac lub blokowac. Nie wolno réwniez zdejmowac nézek. Upewnij sie, ze kabel
zasilajgcy nie jest uszkodzony i ze nie przechodzi przez ostre lub na gorgce powierzchnie.
Gniazdko musi by¢ tatwo dostepne, aby robot w przypadku zagrozenia, mozna byto tatwo
odfgczyc¢ od sieci. Podtacz wtyczke kabla zasilajgcego A8, zaswieci sie lampka A4.

llo$¢ przetwarzanych produktow nalezy wybrac tak, aby nie byt przekroczony wskazany
maksymalny poziom naczynia oznaczony kreskg. Wigkszg ilo$¢ zywnosci nalezy
rozdzieli¢ na kilka porcji i regularnie kontrolowac zawarto$¢ naczynia. Zaleca sie od czasu
do czasu przerwac prace, urzadzenie wytgczy¢ i usung¢ ewentualne produkty, ktére
przykleity sie lub zapchaty akcesoria i $ciany naczynia, miksera i pokrywy (patrz rozdziat
I. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA).

Czasy potrzebne do przygotowania produktéw podano wytgcznie orientacyjnie i sg one
zalezne od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych surowcow, wynoszg od kilku sekund do
kilku minut (patrz tabelka). Podczas pierwszego wtgczenia moze wystgpic krotkie, lekkie
zadymienie lub zapach, nie jest to usterka i nie jest powodem do reklamacji urzgdzenia.

Regulator obrotowy (A1)

Pozycja OFF: wytgczono.

Pozycja ON: wtgczono.

Pozycja MIN - MAX: pozwala na ustawienie optymalnej predkosci dla wybranej koncowki
roboczej.

Jest przeznaczony do mieszania, ugniatania, ubijania, tarcia, przygotowania kaszy, sokow,

i bardzo drobne posiekanie.

Przycisk PULSE (A2)

PULSE: silnik pracuje tylko w czasie nacisniecia na maksymalng moc. Jest on
przeznaczony do krojenia, miksowania i siekania normalnego i na grubo. Naci$nigcie
nalezy powtorzy¢ kilka razy az do osiggniecia pozgdanego efektu.

Przycisk ICE (A3)

ICE: po jego nacisnieciu silnik pracuje w regularnych cyklach (wtaczono/wytgczono) az
urzadzenie jest wytgczone ponownie. Funkcja ICE przeznaczona jest do kruszenia lodu lub
bardzo twardych substancji (takich jak ziarna kawy, fasoli, orzechy).

Zabezpieczenie (A5)

— Nie dopuszcza do uruchomienia urzadzenia, jesli pojemnik B nie jest poprawnie wtozony
na naped A, pokrywa D i wyciskacz G na pojemniku B i popychacz F1 w otworze
napetniajgcym D3.

— Wylaczy urzadzenie w przypadku, ze mogtoby doj$¢ do odblokowania pojemnika,
pokrywy, wyciskacza i popychacza.
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UWAGA

Jezeli urzagdzenie nie dziala po obroceniu regulatora na pozycje ON, nastepnie
po obréceniu na zgdany poziom predkosci lub po nacisnieciu przycisku PULSE
lub ICE, ale swieci lampka A4 i miga podswietlenie przyciskow A2 i A3, oznacza
to, ze pojemnik, pokrywa, duzy popychacz lub wyciskacz na owoce cytrusowe
nie zostaly prawidtowo wtozone/zamkniete. Skontroluj wiozenie/zamknigcie
pojemnika, pokrywy, duzego popychacza i wyciskacza owocéw cytrusowych
(musi by¢ odblokowane zabezpieczenie).

Zabezpieczenie (A6)

— Nie dopuszcza do uruchomienia urzadzenia, jesli pojemnik E nie jest prawidtowo
wiozony na czesci napedowej A.

— Wytgczy urzadzenie w przypadku, jesli mogtoby doj$¢ do odblokowania pojemnika
miksujgcego.

Robot kuchenny (rys. 2, 3, 4,7, 8, 9)

Wktadanie i wyjmowanie duzego pojemnika (B)

Pojemnik nalezy natozy¢ na naped A7 tak, aby zeslizgnat sie w dot, a nastepnie nalezy
obréci¢ w prawo, az bedzie zabezpieczony (réwnoczesnie nastepuje odblokowanie). Na
te operacje nalezy zwroéci¢ szczegodlng uwage. W przeciwny sposob pojemnik nalezy
wyjac.

Wktadanie i wyjmowanie matego pojemnika (C), (rys. 3)

Pojemnik nalezy wtozy¢ do duzego pojemnika B tak, aby wystepki blokujgce i wyciecia
byly wobec siebie w prawidtowej pozycji. W przeciwny sposob pojemnik nalezy wyjgc.
Jesli maty pojemnik nie bedzie prawidtowo wtozony, nie mozna na duzy pojemnik natozy¢
pokrywy D.

UWAGA

— maty pojemnik jest przeznaczony do uzycia wytacznie z matym nozem sierpowym, nie
nalezy go uzywaé w potgczeniu z tarczami,

— nadaje sie na ziofa, niewielkich ilosci miesa, cebuli, majonez, warzyw, i dietetycznego
zywienia dzieci,

- nie nadaje sie do ptynnych substancji.

Wktadanie i wyjmowanie pokrywy (D), (rys. 2, 3, 4, 7, 8)

Pokrywe nalezy zatozy¢ i wyja¢ wytgcznie wtedy, jezeli regulator obrotowy A1 znajduje sie
w pozycji OFF (WYLACZONO).

Pokrywe nalezy wtozy¢ na naczynie B tak, aby wgtebienie na krawedzi pokrywy weszto
doktadnie do wystepu znajdujgcego sie na krawedzi naczynia. Pokrywe nalezy obréci¢

w prawo az do klikniecia wystepku zabezpieczajgcego D1, zabezpieczenia urzgdzenia A5
i do zapadniecia wystepku blokujgcego D2 w wyciecie w rekojesci pojemnika. Wykonaniu
tej czynnosci nalezy poswieci¢ szczegdlng uwage. Pokrywa jest momentalnie

w poprawnej pozycji a naped A moze by¢ uruchomiony. Postepujgc w odwrotny sposéb
mozna pokrywe zdjgc.
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Otwoér napetniajacy (D3, F1), popychacze (F, F2), (rys. 2, 3,4, 5,7, 8)

Otworem napetniajgcym mozna do pojemnika B dodawac ptynne lub state substancje
podczas pracy silnika A. Popychacz F, F2, uzyj do przesuniecia zywnosci w otworze
napetniajgcym.

Duzy popychacz F aktywuje zabezpieczenie A5 (stychac klikniecie), jesli jest wyciggniety
nad % poziomu otworu napetniajgcego D3 silnik przestaje dziatac.

Po zasunieciu popychacza F z powrotem, zabezpieczenie zostaje dezaktywowane
(ustyszysz dzwiek klikniecia) i naped moze pracowac.

Maty popychacz F2 mozna wysuwac z otworu napetniajgcego F1 i przesuwac z nim
surowce bez ograniczenia pracy silnika A.

Notatka:

— Jezeli chcesz dodac sktadniki, nie nalezy korzysta¢ z duzego popychacza celem
wyltaczania i wigczania urzadzenia! Przed wyciggnigeciem popychacza z otworu
napetniania, naped nalezy wytgczyc¢ regulatorem A1.

— Maksymalny poziom napetnienia otworu to % jego objetosci.

— Jesli przy wktadaniu zywnosci (np. marchewki, ogorkow) jest uzywany maty napetiajacy
otwér, nalezy zabezpieczy¢ duzy popychacz F w pokrywie D za pomocg zapadki
blokujgcej D4 (rys. 5), co pozwoli unikngé ewentualnego podnoszenia popychacza
podczas przetwarzania zywnosci.

Uzycie akcesoriow

Noze sierpowe (H, I), (rys. 2, 3)

Duzy néz sierpowy H jest przeznaczony do stosowania w duzym pojemniku B.
Maty néz sierpowy | jest przeznaczony do stosowania w matym pojemniku C.

Zlozenie

N6z (przytrzymac za gérng czes¢ z tworzywa sztucznego) nalezy natozy¢ srodkowym
otworem na wat B1. Wyjecie noza nalezy wykona¢ odwrotnie. W6z néz do pojemnika
przed dodaniem sktadnikéw.

Uzycie

Rozdrabnianie (mielenie), miksowanie, mieszanie wszelkich rodzajéow owocow, warzyw
i miesa (bez kosci, Sciegna i skory) oraz do przygotowania puree. Nie stosuj noza do
przygotowania ciast o rzadkiej konsystencji.

Duzy néz moze byc¢ stosowany do kruszenia lodu.

Rozdrabnianie: uzyj regulatora obrotowego A1. Nastawienie regulatora MIN - MAX.
Miksowanie: nastawienie regulatora MAX lub uzyj przycisk A2.

Kruszenie lodu: uzyj przycisk A3.

Zalecenia

— Produkty nalezy wstepnie pokroi¢ na kostki o wymiarach 30 x 30 x 30 mm. Nie mle¢, nie
sieka¢ zmrozonego migsa.

— Do grubego i $rednio — grubego rozdrabniania (mielenia) np.: cebuli uzyj przycisk A2,
5-10 krétkich impulséw zazwyczaj wystarczy do osiggniecia zgdanego rezultatu.

— Przy rozdrabnianiu twardego sera zo6itego, czekolady nalezy pracowac krétko.

— Surowce w procesie rozdrabniania ogrzejg sie, zmiekng i mogg tworzy¢ grudki.

— Nie uzywaj matego noza do przetwarzania bardzo twardych produktéw, jakimi sg kawa,
orzeszki muszkatotowe, kostki lodu itp.
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— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych skfadnikow,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 15 — 60 sek.).

Ostrzezenie: Przez nadmierne kruszenia lodu nozem sierpowym dojdzie do jego
przedwczesnego stepienia. Jesli tak sie stanie, noze mozna naostrzyc.

Koncéwka do wyrabiania ciasta (J), (rys. 4)

Zlozenie

Nasadke nalezy zatozy¢ na watek napedu B1, umozliwi¢ opadniecie na watku az do oporu.
W celu wyjecia nasadki nalezy postepowac¢ w odwrotny sposéb. Koncéwke wiozy¢ do
pojemnika zawsze przed dodaniem surowcow.

Uzycie
Ugniatanie: ciasta kruche/lekkie/drozdzowe, zastosuj regulator A1.
Nastawienie regulatora MIN - MAX (w zaleznosci od konsystenciji ciasta).

Zalecenia

— Przygotowujgc wigkszg ilo$¢ ciasta nalezy rozdzieli¢ go na kilka porcji. W zadnym
przypadku nie przetwarzac wiecej niz cztery porcje ciasta kolejno po sobie. Przed
nastepnym zastosowaniem nalezy wykonac¢ okoto 30 minutowg przerwe.

— Do ugniatania nalezy zastosowa¢ produkty o pokojowej temperaturze. Drozdze nalezy
wstepnie rozmiesza¢ w cieptym mleku lub wodzie. Jak tylko ciasto bedzie w ksztatcie
kuli, wedtug doswiadczenie uzytkownika, zakonczy¢ ugniatanie, ewentualnie pozostawic
ciasto do wyrosniecia wedtug receptury.

— Czas przygotowania jest zalezny od ilo$ci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikow,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 30 — 180 sek.).

Koncoéwka do ubijania (K, K1), (rys. 6, 7)

Ztozenie

Trzepaczki wstawi¢ w otwory w dolnej czesci przedtuzenia do oporu (rys. 6). W celu
wyjecia trzepaczki nalezy postepowac w odwrotny sposob.

Nasadke nalezy zatozy¢ na watek napedu B1, umozliwi¢ opadniecie na watku do oporu
(rys.7). W celu wyjecia nasadki nalezy postepowac¢ w odwrotny sposéb.

Uzycie

Ubijanie: bita $mietana, jaja, biatko jaj, kremy deserowe, budynie, majonez, ciasto
biszkoptowe.

Zastosuj regulator obrotowy A1. Nastawienie regulatora MIN — potowa zakresu.

Zalecenia

— Nie stosuj nasadki do przygotowania ciast z zawartoscig margaryny lub masta lub do
ugniecenia ciasta.

— Do ubijania stosuj substancje o pokojowej temperaturze. Jezeli ubijanie nie jest
optymalne nalezy dodac¢ matg ilo$¢ soku cytrynowego lub soli. W przypadku ubijania
kremow, bitej Smietany nalezy schtodzi¢ na okoto 6 °C.

— Przed ubijaniem biatka jaj (minimalna ilos¢ 2 szt.) nalezy skontrolowa¢ czy nasadka
oraz naczynie sg suche i pozbawione reszek oleju. Biatka muszg mie¢ temperature
pokojowa.

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakos$ci zastosowanych sktadnikow,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 60 — 180 sek.).
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Tarcze (L, M, N, O), (rys. 8)

Utozenie

Wybrang tarcze nalezy zatozy¢ na watek napedu B1 (ostrzem w gore). Dwustronne
tarcze nalezy natozy¢ strong roboczg w gore. Wyjecie tarczy nalezy wykonac¢ postepujac
w odwrotny sposéb.

Tarcza dwustronna — do krojenia na grubo/plasterki (L)

Uzycie

Krojenie na grubo: wszelkie rodzaje owocow i warzyw, rogale, butki.

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora MIN - MAX.

Krojenie grubych plasterkéw: wszelkie rodzaje owocow i warzyw, itp.

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora potowa miedzy MIN - MAX.

Tarcza dwustronna — do krojenia na drobno/plasterki (M)

Uzycie

Krojenie na drobno: wszelkie rodzaje owocow i warzyw, rogale, bufki.

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora MAX.

Krojenie cienkich plasterkow: wszelkie rodzaje owocow i warzyw, itp.

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora potowa miedzy MIN - MAX.

Tarcza do tarcia (N)

Uzycie

Tarcie: szczegdlnie surowe ziemniaki, ale takze owoce (jabtka) i warzywa (marchew,
ogorki, kapusta biata), ser, butki, rogaliki.

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora MAX.

Jednostronna tarcza na frytki (O)
Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora MIN.

Zalecenia

— Zywno$é przeznaczong do przetworzenia, nalezy dodaé zawsze po wiozeniu akcesoriow.

— Przy przetwarzaniu wigkszej ilosci zywnosci nalezy skontrolowac, czy pod tarczg nie
gromadzg sie produkty. Produkty nalezy czesciej usuwaé z naczynia.

— Duze sztuki nalezy pokroi¢ tak, aby zmie$city sie do otworu.

— Zywno$é nalezy wktadaé stopniowo i réwnomiernie.

— Ruch produktéw w otworze nalezy wykonywac przy pomocy popychacza, ktérym nalezy
porusza¢ pomatu i bez wielkiego nacisku.

— Jezeli produkty bedg rozdrobnione na grubo (np.: butka tarta), do drobniejszego
rozdrobnienia nalezy zastosowac ndz sierpowy.

— Do starcia lub granulowania miekkich produktéw nalezy zastosowa¢ matg predkosé, aby
surowce nie zmienity sie w kasze.

— Do zywnosci, ktora jest rozdrabniana (twardy ser, orzechy, czekolada), poleca sie
zastosowanie noza sierpowego H, ktéry jest przeznaczony réwniez do rozdrabniania
(mielenia).

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikow,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund.
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Po ztozeniu wszystkich czesci robota i jego napetnieniu surowcami nalezy wtaczy¢
urzgdzenie regulatorem A1 z pozycji OFF (WYLACZONO) na pozycje ON (WLACZONO),
(miga podswietlenie przyciskow A2 i A3). Dziatanie rozpocznie sig po obréceniu regulatora
na dany poziom predkosci lub nacisnieciu przycisku A2. Po zakonczeniu pracy urzgdzenie
nalezy wytaczy¢ obracajgc regulator do pozycji OFF (WYLACZONO), (pods$wietlenie
przyciskow A2 i A3 zgasnie) i wyja¢ wtyczke przewodu zasilania A8 z gniazdka.

Wyciskarka do owocow cytrusowych (rys. 9)

Wtozenie i wyjecie sitka (G)

Sitko mozna zdejmowac i naktadac¢ tylko wtedy, gdy pokretto A1 jest w pozycji OFF
(WYLACZONO). Sito nalezy natozy¢ na pojemnik B tak, ze pasuje doktadnie do
wystajgcej krawedzi pojemnika. Nasadke obroci¢ w prawo az do zamkniecia wystepu G1
w urzadzeniu zabezpieczajagcym A5. Na te operacje nalezy zwréci¢ szczegolng uwage.
Nasadka jest teraz zabezpieczona w prawidtowej pozycji a czgs¢ silnikowa A moze
dziata¢. Natozy¢ na stozek wyciskarki G2 i docisng¢. Pokrywe mozna wyjaé w odwrotny
Sposob.

UWAGA: Nie wigczaj urzgdzenia bez wiozone istozek wyciskarki

Uzycie

Jest on uzywany do wyciskania owocow cytrusowych (np. pomarancze, cytryny

i grejpfruty).

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawianie regulatora: MIN do pierwszej potowy zakresu.

Po ztozeniu wyciskarki wybrane owoce cytrusowe nalezy rozpotowi¢ i nacisng¢ na stozek
G2. Nalezy wiaczy¢ urzadzenie regulatorem A1 z pozycji OFF (WYLACZONO) na pozycje
ON (WLACZONO), (miga podswietlenie przyciskow A2 i A3). Wyciskanie rozpocznie sie
po obréceniu regulatora na dany poziom predkosci. Stozek wyciskarki obraca sie a sok
wycieka po stozku przez sitko do pojemnika. Po zakonczeniu pracy urzgdzenie nalezy
wytgczy¢ obracajgc regulator na pozycje OFF (WYLACZONO), i wyjg¢ wtyczke przewodu
zasilania A8 z gniazdka.

Zalecenia:

— Konieczne jest Sledzenie ilosci wycisnietego soku. Nie moze przekracza¢ maksymalnego
limitu objetosci pojemnika oznaczony kreska. Pojemnik w odpowiednim w czasie nalezy
oproéznié.

— W przypadku przetwarzania duzych ilosci surowcow, zalecamy usungc z sita migzsz.

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci uzytych owocow
cytrusowych, zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 30 — 180 sek.).

Mikser — pojemnik miksujacy (E), (rys. 10)

Wiozenie i wyjecie

Ztozony pojemnik nalezy zdejmowac i naktadac tylko wtedy, gdy pokretto A1 jest na
pozycji OFF (WYLACZONO).

Pojemnik nalezy natozy¢ na naped A7 tak, aby zeslizgnat sie w dot, a nastepnie nalezy
obroci¢ w prawo, az bedzie zabezpieczony (rownoczesnie nastepuje odblokowanie

A6). Na te operacje nalezy zwréci¢ szczegélng uwage. Pojemnik miksujgcy przykry¢
pokrywg E2 i zatyczkg pokrywy E3. Pojemnik mozna wyja¢ w przeciwny sposob. Przy
wktadaniu lub wyjmowanie pojemnika nie nalezy mocno naciska¢ na uchwyty pojemnika.
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Uzycie

Mikser jest przeznaczony do miksowania, mieszania sokéw, koktajli mlecznych,

sosow, wyzywienia dzieciecego i dietetycznego, lekkich ciast, ciasta biszkoptowego,

przygotowania puree.

Miksowanie: nalezy uzy¢ regulator A1 lub przycisku A2 (PULSE). Nastawienie regulatora
MAX.

Zalecenia

— Podczas rozdrabniania wiekszych ilosci zywnosci, nalezy dzieli¢ je na mniejsze dawki,
aby nie przecigzac silnika.

— Twardsze substancje mozna pokroi¢ na mate kawatki. Nie przetwarzaé¢ bardzo twardych
produktow (np.: kostki lodu itp.). N6z moze sie stepi¢ zbytecznie.

— Twarde produkty (np.: nasiona roslin strgczkowych, soja itp.) nalezy przez
przetwarzaniem namoczy¢ w wodzie.

— Nie zdejmowac pokrywy E3 z napedu podczas pracy napedu.

— Dodatki ciekte (np.: olej, mleko) lub inne substancje mozna wktada¢ do naczynia po
wyjeciu zatyczki E4 poprzez maty otwor z pokrywie (podczas pracy napedu). Podczas
ruchu polecamy pozostawi¢ zatyczke wsunietg w pokrywie tak, aby ciekle substancje nie
wytrysnely przez otwor napetniajgcy w pokrywie.

— Z wydtuzajgcym sie czasem miksowania otrzymany produkt bedzie drobniejszy.

— Mozna réwniez pracowac z gorgcymi produktami do temperatury 80 °C np.: sosy, zupy.

— W przypadku cieczy tworzgcych pianke (np.: mleko) nie napetniaj naczynia az do
poziomu ,MAX?", aby nie doszto do wycieku substancji. W tym przypadku zalecana ilo$¢
wynosi okoto 0,5 .

— Jezeli wynik nie jest zadawalajacy, nalezy wytgczy¢ urzgdzenie, przy pomocy topatki
zamieszac¢ surowce, odjgé czes¢ surowcow lub dola¢ troche cieczy.

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych skfadnikow,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund.

Po natozeniu ztozonego pojemnika na miksowanie na cze$¢ napedowg i po jego
napetnieniu surowcami nalezy wtagczy¢ urzadzenie regulatorem A1 z pozycji OFF
(WYLACZONO) na pozycje ON (WLACZONO), (miga podswietlenie przyciskéw A2

i A3). Dziatanie rozpocznie sie po obrdceniu regulatora na dany poziom predkosci lub
nacisniecie przycisku A2 lub A3. Po zakonczeniu pracy urzgdzenie nalezy wytgczyé
obracajac regulator na pozycje OFF (WYLACZONO) i wyjg¢ wtyczke przewodu zasilania
A8 z gniazdka.

Ztozenie i roztozenie pojemnika (E), (rys. 11)

Na powierzchnie przylegajgce plastikowej bazy noza E1 nalezy natozy¢ uszczelnienie

E4. N6z (ze spodu) uchwyci¢ za plastikowg baze i zasung¢ (ostrzem w goére) do otworu

w pojemniku, nastepnie obrécié w kierunku strzatki na napisie CLOSE (ZAMKNAC) az do
oporu. Upewnij sie, ze uszczelka jest prawidtowo potozona na swoim miejscu w pojemniku.
Wyjecie noza z pojemnika nalezy wykona¢ w odwrotny sposéb.
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IV. TABELA UZYCIA URZADZENIA | AKCESORIOW

Nastepujgce porady przygotowania pokarmoéw prosimy traktowac jako przyktady

i inspiracje. Ich celem nie jest dostarczenie instrukcji, ale pokazanie réznych mozliwosci.
llos¢ przetwarzanych produktow wybra¢ tak, aby nie byt przekroczony wskazany
maksymalny poziom zawarto$ci naczynia oznaczony kreskg. Wiekszg ilos¢ zywnosci
nalezy rozdzieli¢ na kilka porciji i regularnie kontrolowa¢ zawarto$¢ naczynia. Zaleca sie
od czasu do czasu przerwac prace, urzadzenie wytgczy¢ i usungc ewentualne produkty,
ktore przykleity sie lub zapchaty wyposazenie i Sciany naczynia, miksera i pokrywy (patrz
rozdziat . WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA).
Czasy potrzebne do przygotowania produktéw podano wytgcznie orientacyjnie i sg one
zalezne od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikdéw, wynoszg od kilku sekund do
kilku minut (patrz tabelka).

Akcesoria Surowce Max. ilos¢ Czas Predkosé¢ Przygoto-
(sekundy) wanie (mm)
Duzy néz mieso 500 g 15 MAX 30x30x30
sierpowy (wotowina,
wieprzowina)
16d ok. 16 kostek 30-60 ICE -
Maty n6z mieso 150 g 30 MAX -
sierpowy (wotowina,
wieprzowina)
Korncdwka do maka 1000 g 60 MIN - MAX -
wyrabiania (w zaleznosci od
sol 1049 konsystencji ciasta, -
aby wyrabianie
drozdze 1049 ciasta byto -
najbardziej
cukier 104 efektywne) -
woda 450 g -
tluszcz 209 miekki - ciekty
Koncowka do biatko 2 -6 szt. 70-120 MIN - 1/2 -
ubijania
bita $mietana 250¢ 120 MIN - 1/2 -
Tarcza do marchewka 1000 g 30 MIN - MAX -
krojenia na
grubo, drobno/|  ziemniaki 1000 g -
plasterki, do
przecierania, cebula 1000 g -
na frytki
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Akcesoria Surowce Max. ilosé Czas Predkosé¢ Przygoto-
(sekundy) wanie (mm)
Wyciskarka | pomarancza/ 1000 g 120 MIN - 1/2 na potowe
na owoce cytryna
cytrusowe
Mikser marchewka 480 g 120 MIN - 1/2 15x15x 15
woda 720 g

V. KONSERWACJA (rys. 12)

Przed kazda konserwacjg urzadzenie nalezy wylaczy¢, odtaczy¢ od sieci wyciaggajac
wtyczke kabla zasilajgcego z gniazdka! Nie stosuj zrgcych i agresywnych

srodkéw czyszczacych (np. ostre przedmioty, skrobaczki, rozcienczalniki lub inne
rozpuszczalniki). Czyszczenie napedu A, koncowka do ubijania K nalezy wykona¢ przy
pomocy wilgotnej Sciereczki z dodatkiem ptynu do mycia naczyhn. Wszelkie elementy
wyposazenia umyj natychmiast po uzyciu w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn (mozna réwniez zastosowaé zmywarke naczyn). W celu fatwiejszego czyszczenie
miksera mozna go zdjg¢ z napedu (rys. 11). Przy czyszczeniu nozy i tarczy nalezy
pracowac bardzo ostroznie! Wystrzegac¢ sie, aby ostre krawedzie wyposazenia nie
natrafity na twarde przedmioty, ktére tepig noze i w ten sposob obnizajg ich efektywnosc.
Jesli uszczelka E4 jest zuzyta lub uszkodzona zastgp jg nowg (tego samego typu).
Niektore dodatki mogg do pewnego stopnia zabarwi¢ wyposazenie. Ze wzgledu
funkcjonalnosci i wzgleddw higienicznych nie ma to jednak znaczenia i nie jest powodem
do reklamowania urzgdzenia. Zabarwienie zazwyczaj po pewnym czasie zniknie. Czesci
z tworzywa sztucznego nie wolno suszy¢ nad zrodtami ciepta (np. kominki, kuchenki
elektryczne/gazowe).

Po oczyszczeniu nalezy przechowywac urzadzenie w suchym i bezpiecznym miejscu
wolnym od kurzu, z dala od dzieci i oséb niekompetentnych.
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VI. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie chce
sie wigczyc¢

Brak zasilania

Sprawdz przewdd zasilania, wtyczke
i gniazdko elektryczne

Pojemnik robota, pokrywa
pojemnika, duzy
popychacz, mikser

i wyciskarka do cytruséw
sg wiozone niewfasciwie

Sprawdzi¢ i dokre¢ wszystkie te
czesci w odpowiedniej pozycji, tak,
aby odblokowac¢ urzadzenie

Urzadzenie przestanie
dziata¢

Pokrywal/wyciskarka do
cytruséw poluzowaty sie
podczas pracy urzadzenia

Pokrywe lub wyciskarke do cytrusow
przymocuj

Duzy popychacz zostat
wyciggniety poza
maksymalny poziom
otworu napetniania

Zasunh duzy popychacz ponizej tej
granicy

Zywno$¢ przetwarzana
jest zbyt ciezka

Urzadzenie wytacz, niech sie
ochtodzi, surowce podziel na
mniejsze dawki i wktadaj stopniowo

Noze, koncoéwki do
ugniatania i ubijania

i tarcze sg zablokowane
przez twarde sktadniki,
ktore nie sg zalecane dla
poszczegdlnych koncéwek

Wytgcz urzadzenie, sktadniki, ktore
zablokowaty akcesoria nalezy
usunaé, a nastepnie kontynuowaé

prace

Z dna pojemnika
miksujgcego wycieka
ciecz

Na uszczelkach lub
powierzchniach
przylegajacych sg
zanieczyszczenia (np.
pozostatosci surowcow)

Sprawdz lub oczy$¢ uszczelnienia
i powierzchnie przylegajgce

Uszczelnienie jest zuzyte
lub uszkodzone

Wymieni¢ uszkodzone uszczelki na
nowe tego samego typu

Brak uszczelnienis na nozu

Umies¢ uszczelke na baze ostrza
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VIl. EKOLOGIA *

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatow zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia,

jak réwniez ich przetwarzania wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych

lub elektronicznych nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym.
Produkt nalezy odnie$¢ do specjalnych punktéw zbiorczych, w ktérych beda przyjete bez
optaty. Dzigki poprawnej utylizacji pomoga Panstwo zachowac¢ cenne zrddta i pomogg

w profilaktyce ewentualnych negatywnych wptywéw na $srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie. W celu uzyskania innych szczegdtowych informacji dotyczgcych utylizacji nalezy
zwrdci¢ sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego (zobacz www.elektroeko.pl).
Niewtasciwy sposob utylizacji urzgdzenia moze podlega¢ karze — zgodnie z przepisami
krajowymi i miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania urzgdzenia z uzytkowania
zaleca sie odtgczy¢ przewdd zasilania od sieci elektrycznej, przez uciecie przewodu.
Dzieki czemu uzytkowanie urzadzenia nie bedzie mozliwe

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do elektrycznej czesci urzadzenia
moze wykonaé wyltacznie specjalistyczny serwis! Nieprzestrzeganie wskazéwek
producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!

VIIl. DANE TECHNICZNE
Napigcie (V) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Pobdér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Objetos¢ pojemnikow (1) ok.

duzy pojemnik 3,5 | (maksymalna przetworzona ilos¢ 2 1)

maty pojemnik 0,81
pojemnik miksujgcy 1,21
Waga czesci napedowej (kg) ok. 3,3

Poziom hatasu 88 dB (A) re 1pW
Pobdr mocy w trybie czuwania wynosi ponizej < 0,50 W

Produkt spetnia wymogi Dyrektywy 2004/108/ES wigcznie z dodatkami w zakresie
kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz wymogi Dyrektywy 95/2006/ES wigcznie
z dodatkami w zakresie bezpieczenstwa elektrycznego.

Jest zgodny z rozporzgdzeniem 1935/2004/ES Parlamentu Europejskiego i Rady
w sprawie materiatéw i wyrobow przeznaczonych do z zywnoscig.

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych zmian od wykonania
standardowego, ktére nie ma wplywu na dziatanie produktu.

HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym. DO NOT
IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS - Nie zanurza¢ do wody lub innych cieczy.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY. Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie
nalezy uzywac¢ w kotyskach, t6zeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE
potozy¢ w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

Producent: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00, Praha 4, Republika Czeska
Importer: DIGISON Polska sp. z 0.0., ul. Krzemieniecka 46, Wroctaw 54 613 Poland
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KyXOHHbIN KOMbOanH

eta 0029

PYKOBOACTBO MO 3KCMNYATALMA

I. TPEBOBAHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTHU

— lNMepepn nepBbIM NpUMEHeHNeEM Npubopa cnefyeT BHUMATENbHO 03HAKOMUTLCS C
cofep)KaHWeM HacTOsILLEN MHCTPYKLMMN BKITHOYAs PUCYHKM U MHCTPYKLMIO COXPaHNUTb
Ons AanbHenwero npumeHeHns. IHCTpyKUMKU B pyKOBOACTBE CieflyeT cuYMTaTh YacTblo
npubopa un nx Heobxooumo nepenaTb NOOOMY ApPYromMy Nosib3oBaTENO NPUOOPOM.

— Y6eamTecb B TOM, YTO AaHHbIE HA TUMOBOM LUMTKE Npubopa COOTBETCTBYIOT
HanpsbkeHuio Baluen anekTpuyeckon cetu.

— Hukorga He nonb3yntecb NpUBopoM, y KOTOPOro NMOBPEXAEH NUTATENbHbIV NPOBOS,
UNv BUMKa NUTaTeNbHOro NPOBOAA, a TakK Xe B Crlyyae ero HeMcnpaBHON paboThl,
NoBpeXAEeHUst NpW NageHun Ha non. B Takom crnyyae oTHecuTe usgenve
B CMeLuMann3mpoBaHHy0 3N1IeKTPOMAaCTEPCKY0 Ha NMPOBEPKY ero 6e3onacHocTn
1 NpaBunbHON paboThbl.

— lTencenbHyto BUNKY NMTaTenbHOro npoBoAa He BCTaBMsiiTe B WUTENCENbHOE
rHe3fo 3. CeTU U He BbIHUMaWNTE ee U3 3M1. PO3eTKU MOKPbIMU pPyKamMu Unu
BblaepruBaHuem kabensi nuraHus!

— OnekTponpubop npeaHasHa4YeH UCKOUYUTENBHO AN GbITOBLIX HYXA U TOMY
nofo6HLIX uenen (npurotoBnenune nuwm)! OH He NpegHa3HayYeH 4Na KOMMEPYeCKoro
MCMOMb30BaHUsS U AN UCMONb30BaHWS B MECTaX, TaKUX Kak KyXHU Ans COTPYAHMKOB
MarasnHoB, 0P1CcoB Uy hepmMepCckUxX XO3ancTB, Unu B apyrmx pabovmx mecrax. Mpubop
TakkKe He NpefHasHavyeH Ansi UCNoNb30BaHUst KMMEHTaMM B rOCTUHULLAX, MOTENSIX,
obbekTax obecneynBatoWMX HOUMEr C 3aBTPAKOM U APYTUX XUIULLHBIX YYPEXOEHUSIX.

— [aHHbIM NpBOpPOM MOTyT NOMb30BaTLCA AETU CTapLue 8 feT, a Takke nian ¢
OrpaHUYeHHbIMY BO3MOXHOCTSIMW CEHCOPHOWN CUCTEMbI, OrPaHUYEHHBIMU HU3NYECKMU
UK MHTENNeKTyanbHbIMW BO3MOXHOCTSMU, NULLA C HEAOCTATOYHbIM OMbITOM W 3HAHUSAMU
npy yCnoBUM 03HAKOMITEHUS C NpaBunaMu 6e30nacHOCTV U ONAacHOCTbIO, CBSA3AHHOM
C aKcnnyaTaumen AaHHoro npubopa, unv nog HabnogeHnem nuu, OTBETCTBEHHbIX 3a
obecneveHre 6e30MacHOCTM BO BPEMSs €r0 NpuMeHeHus. He no3Bonante getam nrpatb
¢ npubopom. OUMCTKY 1 TEXHUYECKOe 06CNyKMBaHWeE, KOTOPbIE MOTYT BbINOMHATH
nonb3oBaTenu, et ctaplue 8 neT MoryT NpoBOAMTb TOMbKO NOA NpucMoTpoMm. Oetu
mnagLe 8 neT He AOIMKHbI HAXOAMTLCS B Npefenax gocsaraaeMocTi npubopa u ero
nuMTaTenbHOro NpoBoaa.

— He ncnonb3ynte npnbop ¢ nporpaMmon, TanMepoM OTKIOYEHMS U NoObIM ApYyrM
KOMMOHEHTOM, KOTOPbI BKITHOYAET YCTPOUCTBO aBTOMATUYECKU.

— 3anpewaeTcs norpyxatb 650K aneKTpoaBUraTensa B BOAY UMK Apyrve XuakocTu,
a TaKke NpPoMbIBaTb €ro nop cTpyen BoAabl.

— 3anpewjaeTcs ocTaBnsATb BKIKOYEHHbIN Npubop 6e3 npucmoTpa, creaute 3a
np1M6opoM B Te4EHUM Liernoro npowecca NpuroToBreHusi NPoayKToB!

— lNMepepn 3ameHON NpYHAANEXHOCTEN UM AOCTYNHbIX AeTanem, KoTopble BO BpeMsi
paboTbl Nnpubopa BpalyatoTca, neped cbopkon 1 pasbopkon npubopa, nepes 04YNCTKON
U NpoBeAEeHNEM yX04a 3a Npubopom, 06s3aTernbHO SNeKTPONpUBOp BbIKITHOYNTE
N OTCOEAMHUTE BUIIKY MUTaTENbHOro NPoBoAa OT PO3eTku an. ceTu!

— Ecnn npubop octaBnseTte 6e3 npucmoTpa, To 06A3aTeNnbHO OTCOEANHUTE €ro OT
AMEKTPUYECKON CETU.
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— [Npnbopom Nonb3ynTeCh NULIb B MECTaX, rAe OH HE MOXET ONMPOKMHYTLCS U Ha
[0CTaTOYHOM PacCTOAHUM OT UCTOYHMKOB Tenna (Hanp., NeYku, ra3oBow unm
ANIEKTPUYECKOW NITUTBI) M BMaXHbIX MOBEPXHOCTEN (Hanp., pakoBUHbI, yMbIBaNbHUKa).

— lNepen npuroToBNeHnemM yganute ¢ NpoayKTOB BCK YNakoBKy (Hanp., 6ymary,
NONMITUNEHOBLIN NakKeT, 1 T.M.).

— He BkntoyanTe anektponpmbop 6e3 BNoXxeHHbIX NpoayKToB!

— WNcnonb3yiite npubop TONbKO C NPUHAANEXHOCTAMU, NpeaHa3HaYeHHbIMU 1
nocTaBnsseMbIMM AN 3Toro Tuna. Vicnonb3oBaHue Apyrx npyHaanexHocTen
npencTaBnsgeT onacHoCcTb AN obcnyxmBaroLLero nepcoHana.

— He cyiiTe npnHagnexHocTn B Kakne nubo oTBepcTus Tena.

— Hukorpa He cynTe nanbubl B 3arpy304Hoe OTBEPCTUE U HE NONb3YWTECh BUITKOW, HOXXOM
winareneM, JIOXKKOW 1 T.M.. [ins 3TOM Lenu Ucnonb3ynte BXOASALLMIA B KOMMNMEKT TOSKaTeMb.

— lNpwn NpaBMnbHOW YCTAHOBKE YaluwW, KPbILLKM Ha Yaluy, 60nbLioro Tonkarens, brnexgepa
N COKOBbIXKMMArKU Ansi ULUTPYCOBbIX, OCBOOOAATCA NpeaoxpaHuTeny n npnubop mMmoxerte
BKIIOYNTL. Be3 NpaBnnbHO yCTAHOBMEHHOW Yallun, KpbILWKKM, 60MbLIOro TonkaTens,
GrieHaepa unu CoKOBbIKMMANKN ANt LUTPYCOBbIX BKMOYUTE NPMBOP HEBO3MOXHO!

— He ncnonb3yiite npefoxpaHutenu ynpasrnseMble Yallen, KpbILKOW Yalum, 6onbumm
TOnKaTenem 1 COKOBBbDRKUMANKOW AN LMTPYCOBbIX, U MPeAOXpaHUTENb ynpaBnsemMbli
6reHgepom, Ans BbIKNoYeHus npubopal

— Paboune Hacagku, no npuynmHaMm 6e30nacHOCTU, HemMb3s 3aMeHUTb BO BpeMsi paboThl
Onoka anekTpoasuraTensi.

— lNpexge Yem CHUMETE KPbILLKY UK KyBLUWH BrieHaepa, ocTaBbTe Bpallalolmecs aetanm
MOSTHOCTbIO OCTAHOBUTBLCS.

— Bo Bpems maHunynsumm obpallaitecb OCTOPOXHO C MPUHAANEXHOCTAMU, OHW OYEHb OCTPbIE.

— Bo Bpems yCTaHOBKM UMW CHATWSA Yaluu He npunaraiTe Ype3MepHbIX YCUIMUIA Ha PyYKy YaLlu.

— He nogHumarite 1 He nepemeLlanite KyxOHHbIA KOMOaWH 3a pyyKy Yaluu, Ans 9TOW uenu
BCerga nonb3dynteck yrnybneHmem Ha gHe 6noka anekrpoasuraTtens.

— He nepepabatbiBanTe npoayKThl C TEMNepaTypow Bbilwe Yem npubnmautensHo 80 °C (176
°F). Bo BpeMsi CMeLLUUBaHWS rOPSYMX XXUOKOCTEN BbICYHbTE HEMHOMO NPo6Ky E3 13 KpbIwkm
6reHpepa.

— Bo Bpems cmelunBaHns XMOKOCTEN HUKOrAa He HanvMBanTe B KyBLUMH Bonbluee
KONMYeCTBO, YEM TO, KOTOPOE 0O03HAYEHO Ha KyBLUMHE.

— Ecnv npoaykTbl HAYMHAOT NpUNUNaTh K NOBEPXHOCTW MPUHAANEXHOCTEN (Hanp., Ha HoXax,
Aunckax), npubop BbIKMIOYNTE U MPUHAANEXHOCTU OCTOPOXHO OYUCTUTE (Hamp., WnaTenem).

— CnepguTe 3a TeMm, 4TOObI NUTaTENbHLIA NPOBOA, HE NMonan B KOHTAKT C BpaLlalLMM1CS
petanamu npubopa.

— PerynsipHo npoBepsiTe COCTOSAHME NUTATENBHOrO NpoBoAa npubopa.

— B cnyyae noBpexaeHns nutaTtensHOro nposoaa 31oro npubopa, ero HeobXoAMMO 3aMeHUTb
y NPON3BOANTENS WU Y €70 CEPBUCHOIO TEXHMKA, UMK Y APYroro KBanvguuMpoBaHHOIO
cneuunanucta. Tak npegoTBpaTUTE BO3HMKHOBEHWE OMACHOW CUTYaLMMU.

— MNuTaTenbHbIM NPOBOA, HE JOMMKEH ObITb MOBPEXAEH OCTPBIMU UMW FOPSAYUMN NPeaMeTamu,
OTKPbITEIM NIaMEHEM 1 He JOIMKEH MOrpyaTbCs B BOAY UKW nepernbatbcs Yepes ocTpble
rpaHn. Hukorga ero He NOXuTe Ha ropsvme NOBEPXHOCTU, UMM HE OCTaBIAWTE BUCETb
Yyepes Kpan ctona unv paboyen JOCKU.

B cnyyae ecnu 3auennTech Nnu CNOTKHETECh 3a NUTaTENbHbIN NPOBOA, UMK 3a Hero ByayT
Aepratb Hanp., AeTW, TO 3TO MOXET MPUBECTM K ONPOKMAbLIBAHMIO U NageHnio npnbopa,
1 B pe3ynbTaTte 3TOro K Nofy4YeHuto cepbesHbIX Tpasm!

— lNepen NpyMEHeHNeM CHUMUTE C HOXa NpeaoXpaHuTenb Ne3Bui.
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— B cnyyae HeobXxoaAMMOCTM MCNONb30BaHUSA YASIMHUTENBHOIO Kaberns, Nonb3ynTech
TONbKO HenoBpeXXaAeHHbIMN U COOTBETCTBYOLLIMMA I,CI,eI7ICTByPOU.I,I/IM HOpMaTmBam
YONUHUTENbHbIMU CETEBLIMU kabenamu!

— N3penue ncnonb3yiite TONbKO BMECTE C OpUrMHArbHbIMU akceccyapamu,
nocrtaBndemMbliMU Npoun3sBognTenem Ana aToro tmna.

— 3anpeLleHo Nonb3oBaThCs NPMOOPOM AN APYTUX Lenen, KpoMe TeX, A1 KOTOPbIX OH
npeaHasHayeH 1 KoTopble YKkadaHbl B 3TOWN UHCTPYKLMK!

— lNpousBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLepb 1 TpaBMbl, BbI3BaHHbIE
HenpaBWbLHON 3KCNyaTaumnen AONONHUTENbHbLIX HAacadokK (Hanp., MopYy NPOAYKTOB,
nony4veHue TpaBMbl, MOpe3bl), rapaHTUiHbie 0653aTensCTBa HE PacnpOCTPaHATCA
Ha HencnpaBHOCTU N NOBpeXaeHNd, BbiI3BaHHbIE HGCOﬁJ‘IPO}:leHVIeM Bblll€ yKa3aHHbIX
npasun nobesonacHocTu.

Il. ONUCAHUE NMPUBOPA U NMPUHALONEXHOCTEM (puc. 1)
A — 6nok anektpoaBuraTtens

A1 — NOBOPOTHBIN perynsatop A5 — npepoxpaHuTenb

A2 — kHonka PULSE A6 — npegoxpaHuTens

A3 — kHonka ICE (LED) A7 — pBuratenb

A4 — cBeTOBOW MHAMKaTOP NUTaHWSA A8 — nuTaTenbHbIN NPOBOA

B — yawa 6onblan (akTMBMPYET N AeaKTUBUPYET NpeaoxpaHnTenb)
B1 — npuBogHon Ban eMkocTu

C — yawa manasn

D — kpbllKa
D1 — 6rniokmpoBKa (akTUBMPYeT U AeaKTUBUPYET NpefoxXpaHnuTenb)
D2 — dukcaTop
D3 — 3arpy3o4Hoe oTBepcTue D4 — 6nokupytowmii goukcatop

E — kyBLIMH GneHaepa (aKTUBUPYET 1 AeaKTUBUPYET NpeaoxXpaHuTenb)
E1 — HOX E3 — npo6ka KpbiLLKn
E2 — kpbiwka E4 — pe3anHoBoe ynnoTHeHne

F — bonbluon Tonkatenb (aKTUBUPYET N AeaKTUBUPYET NpeaoXpaHnTenb)
F1 — 3arpy3oyHoe otBepcTue F2 — manbi Tonkatens

G — coKoBbDKMMarka Anf LMTPyCcoBbIX
G1 — 6rokMpoBka (akTUBMPYET N AeaKTUBUPYET NpefoXpaHnTenb)
G2 — KOHYC ANS COKOBbPKUMaHUS

H — cepnoBuaHbIN HOX GonbLuOK

| - cepnoBUAHLIN HOX ManbIN

J — HacapKa onA 3ameluMBaHuA TecTa

K — BeHuuKk ansi B36uBaHuA

L — ABYCTOPOHHUI ANCK ANA Hape3KU — KpynHas Hape3ka / Hape3ka noMTuKkaMmm
M — ABYyCTOPOHHMI AUCK ANA Hape3Kn — TOHKaA Hape3ka / Hape3ka NnoMTukamu
N — 0QHOCTOPOHHUI OUCK ONSA TePKU

O — auck ogHOCTOPOHHUI AN KapTodens cdpu
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Nl. NOAroToBKA 1 NPUMEHEHUE

YpanvTe Bce ynakoBOYHbIE MaTepuarbl U JOCTaHbTe KyXOHHbIN poboT ¢
npuHagnexHocTamu. C noBepxHOCTM Npubopa CHUMUTE BCe CryyYaliHble afare3voHHbIe
NMNeHKN, Haknenkn nnu Gymary. Nepen nepsbIM NPYMEHEHNEM NOMONTE BCE AeTanu,
BXOASLLME B KOHTAKT C MpoAyKTamu, B ropsiven Boge ¢ fobaBneHneM MooLero CpeacTsa,
TLLaTenNbHO CNOMOCHNTE W BbITEPUTE HA CYXO, UMW B Crlyyae HeobXxoaMMOCTU OCTaBbTe
BbICYLLINTb. [locTaBbTe pOOOT Ha BbIOPaHHYHO POBHYIO, CTabUMbHYIO, MMAAKYI U YUCTYIO
pabouyto MOBEPXHOCTb Ha BbICOTE MUHUMAarbHO 85 cM, BHE npeaena AocaraeMocTu aeTen
n HegeecnocobHbin nuy (cm. rmasy |. MPABUIA MO BE3OMNMACHOCTMW). OctaBbTe
CBOOOAHBIN NPOCTOP ANSA TWaTenbHOW BeHTUNALMK Bo3gyxa. OTBepcTus B npubope
obecneymBaloT NPoOxoA BO34yxa Npv BEHTUMNALNM U HE OOMKHbI 3aKPbIBATbCA, U KaKUM
nnbo gpyrum cnocobom 6okMpoBaThCA. Takke 3anpeLlaeTcsa CHAMaTb HOXKN. Ybeautech
B TOM, YTO MUTaTENbHbIN MPOBOJ HE SIBMNSIETCS NOBPEXAEHHBIM U HE MPOXOAUT Yepes
Kakve nnbo oCTpble Unu ropsvme NOBEPXHOCTU. DneKTpuyeckas po3eTka JoMmKHa ObiTb
XOPOLUO AOCTYMHA, Tak YTOObl MOXHO ObINO B Criyvae onacHOCTH, NErko OTCOEANHNUTL
po6oT OT an. ceTwn.

MogkntounTe BUIKY NUTaTenbHoro nposofa A8 k po3eTKe a51. ToKa, 3aropuTcsl CBETOBOM
nHonkaTop A4.

KonnyectBo nepepabaTtbiBaeMbix MPOAYKTOB BbiOMpariTe Tak, 4Tobbl He NpeBbICUNM
MaKcuMarnbHbI 06beM Yalun, 0003HaYEHHbI OTMETKON. bornbLLoe KonM4YecTBo
nepepabaTtbiBaeMbIx MPOAYKTOB HEOOXOAMMO pa3fenvTb Ha HECKOMBbKO NOPLUIA 1
perynsipHo NpPoBepsATb CoAepXaHue Yaluu.

Pekomenayem nepvognyeckn npuocTaHoBUTL paboTy, BbIKIMIOYNTL NPUOOP 1 yaanuTb
BO3MOXHbI€ NMPOAYKTbI, KOTOPbIE HANENUMMUCb Ha MPUHAANEXHOCTM UM CTEHKN YaLuw,
6nexgepa u kpbiwkn (cm. |. MPABUITA BE3OMACHOCTN).

Bpems npurotoBnenus (nepepaboTkn) NPOAYKTOB ABMASETCA TONBKO NPUONN3NTENbHBIMUA,
3aBMCUT OT KONMYECTBA, BUAA U Ka4yacTBa UCMONb3yeMbIX MHIPEANEHTOB, kKonebaeTcs oT
€[VHWL, CEKYHA A0 eQUHUL, MUHYT (CM. Tabrnyky). Mpu nepBoM BKMOYEHNM BO3MOXHO
MOXET MOSABUTLCHA KOPOTKOBPEMEHHOE, HEBOMbLLIOE 3aAbIMNEHNE Unu 3anax, 3ToT PakT He
saBnseTcs AedekToM 1 MOBOAOM Ans peknamauum npyubopa.

MoBopoTHbIN perynaTop (A1)

MonoxeHne OFF: BbIkMOYeHO.

MonoxeHne ON: BkNOYEHO.

MonoxeHne MIN - MAX: no3BonsieT yCTaHOBKY ONTMMarbHOM CKOPOCTM 060pOTOB Ans
BbIOpaHHON paboyer Hacagku

I'Ipe,u,HaaHaqu And nepemMmelinBaHud, 3amMellnBaHnAa, B36UBaHMs, TEePKU, NpUroTtoBneHnd
Kallun, BbDKMMaHUA COKa M O4eHb TOHKOIro n3amerb4eHus.

Krnonka PULSE (A2)

PULSE: gBuratenb paboTaeT TONbKO B TeYeHMe Haxatus (Mpy MakcmarbHOW
MOLLIHOCTH).

MpegHa3HaveHa AN pesku, nepemMeLLnBaHns 1 AN HOPMarbHOrO UMM KPYMHOro

n3mMmernbyeHus. Haxxatmne noBTOpuTE HECKOMNBKO pas, Noka He AOCTUrHeTe HeobXxoaAMMoro

pesynbTaTa.
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KHonka ICE (A3)

ICE: nocne ee HaxaTtusa ABuratenb paboTaeT B Nepuoanyeckmnx Lmknax (BKno4eHo
/ BBIKIIOYEHO), MOKa HaXaTeMm Ha KHOMKy CHOBa He BbiknounTe. PyHkums ICE
npegHa3HadeHa Ans KoKW NbAa Uy Ype3MepHO TBEPAbIX MHIPEANEHTOB (Hamp.
KOENHBIX 3epPEH, OPELLIKOB).

MpepoxpaHutens (A5)

— BocnpenaTcTByeT BkntoyeHmio npnbopa noka yawa B He ByaeT npaBunbHO ycTaHoOBMNeHa
Ha 6roke anekTpoasuratens A, kpbilka D n cokoBbbkrManka G He yCTaHOBMEHbI Ha
yawe B v Tonkatens F1 He ycTaHoBneH B 3arpy3o4yHom oTBepcTumn D3.

— BbIkntount npubop B crnyyae, ecnu Obl NPOM30LUNO OTAENEHME Yalln, KPbILLKK,
COKOBbLDKMMASKM W TOMKaTens.

Mpepoxpanutens (A6)

— BocnpenaTcTByeT BknioyeHmio npnbopa noka kyewnH 6nengepa E He 6yaeT npaBunbHo
ycTaHoBneH Ha 6roke anektpoasuratens A.

— Bobikntount npubop B crnyyae, ecnu Obl NPoM30LLo oTAeneHre KyslinHa bnexgepa.

KyxoHHbI kombGarH (puc. 2, 3,4,7, 8, 9)

YctaHoBKa u cHATUe 6onbluion Yawm (B)

Yawy yctaHoBuTe Ha 6nok anektpoasuratens A7 Tak, 4TOObl OHa cena Ha caMblil HX3,
nocre 9Toro ee ABMKEHNEM MO YaCOBOW CTperike 3adunkcupyiTte, noka He ByaeT cribileH
Len4yok (0AHOBPEMEHHO OMyCTUTCH NpeaoxpaHnTens). AToN onepauuu yaenurte
noBbIWEeHHOe BHMMaHMe. B obpaTHOM nopsake yaly cHumeTe

BHUMAHUE

Ecnu nocne noBopoTa perynatopa B nonoxeHue ON a 3atem Ha Heo6xoAUMbIN
YpPOBEeHb CKOPOCTH, Unu nocne Haxatusa Ha kHonky PULSE vnu ICE npu6op He
paboTaeT, HO ropuT cBeToBOW MHaukatop A4 u muraetT noacBeTka KHonok A2 n A3,
TO 3TO 0603HayaeT, YTO Yalla, KpbllliKa, 60NbLION TONKaTeNb U COKOBbIDKMMArKa
ANA UMTPYCOBbIX HEMpPaBUIIbHO YCTaHOBIMEHbI / 3aKpbIThl. [IpoBepbTe ycTaHOBKY

| 3aKpbITME Yaluun, KPbILWKK, 6ONbLLIOro TonKaTens U COKOBbDKUManku ans
LUTPYCOBbIX (MpefoXpaHUTeNn AOMKHbI ObITb ONyLeHb).

YctaHoBKa u cHATUe manown 4vawm (C), (puc. 3)

Yawy BrnoxuTte B 6onbLuyto vawy B Tak, 4Tobbl hmrkcupytoLime BbICTYMbI U BNaaviHbl
ObINY NO OTHOLLEHWIO APYT K APYry B NpaBUIbHOM nonoxeHuun. B obpaTtHomM nopsake
Yawwm cHumeTe. Ecnn manas yawa He ByaeT npaBubHO BNOXEHA, TO Ha BOMbLUYHO YaLly
HEBO3MOXHO YCTaHOBUTb KpbILLKy D

YcTaHoBKa u cHATUe Kpbiwku (D), (puc. 2, 3,4, 7, 8)

KpbIWKy CHMManTe 1 ycTaHaBnNnBamTe TONbKO TOraa, Koraa noBopoTHbIN perynsaTop A1l
HaxoguTtcs B nonoxeHun OFF (BbIKITFOYEHO).

KpbIWwKy ycTaHOBUTE Ha Yawwy B Tak, 4ToObl BNaguHa no ee kpar BOLUSA TOYHO B BbICTYN
no kpato yawu. KpbiLlky, ABUXEHMEM HanpaBo, NOBEPHUTE 0 3aKpbITus ukcaTopa

D1 B npepoxpaHutens cuctembl anst obecneyveHus 6esonacHocT A5 1 0 3akpbITHs
cukcatopa D2 B BbIpe3 B pyKkoATKe yaLlu.
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BHUMAHUE

— Manas yawa npegHasHayeHa Ans NPUMEHEHUS TONbKO C ManbiM CeprnoBUAHbLIM
HOXXOM, HM B KOEM Crly4ae ee He UCMonb3ynTe B KOMOMHaLMKM C Tepkamu,

— MopxoauTt Ansa nepepaboTkn Tpas, HEGOMNbLLLOrO KoM4yecTBa MsAca, Nyka, MaioHe3a,
OBOLLieN, AETCKOro 1 ANETNYECKOro NuTaHus,

— He noaxogut ans nepepaboTku XXUOKUX UHIPEONEHTOB.

dTon onepauuun yoenuTte NnoBbilleHHOe BHUMaHUe. Kpblwka Tenepb 3adukcupoBaHa B
npaBuiIbHOM MOMOXEHUN U AnekTpoaBuratens A MOXeT pa60TaTb. B 06paTHOM nopaake
KPbILLKY CHAMETE.

3arpy3o4Hoe otBepcTue (D3, F1), TonkaTtens (F, F2), (puc. 2, 3,4, 7, 8)

Yepes 3arpy3o4HOe 0TBEPCTUE MOXHO B Yawy B nobaBnaTh XuakocTu unv TBepable
WHTpeaVeHTbl BO BpeMs paboTkl 6rioka anektpoasuratens A.

Tonkatens F, F2 ncnonb3ynte aons npotanknBaHusi NPOAYKTOB Yepes 3arpy3oyHoe
oTBepcTue.

BonbLioi Tonkatens F aktuBupyeT npegoxpanutens A5 (Mpo3By4YnT LLENYOK), eCrin
€ro BbiCyHeTe Haf % ypoBHS 3arpy3oyHoro oteepctus D3. briok anekTpoasuratens
nepecTtaHeT paboTtaTb.

Kak Tonbko 3acyHeTe TonkaTtens F o6paTHO, npeaoxpaHuTens eakTUBUPYETCS
(Mpo3BYYMT LENYoK) 1 BoK anekTpoaBuraTens MOXHO BBECTM B SKCMIyaTaLuio.
Manbin Tonkatene F2 moxeTe BbICYyHYTb U3 3arpy3o4Horo otBepctnda F1 u npotankmeaTh C
HVUM NpoayKTbl 6e3 orpaHnyeHns paboTsl 6rioka anekTpoasuratens A.

MpumeyvaHune:

— Ecnun xoTuTe AONONHATL MHIPeAUEHTbI, TO He UCNOoNb3yiTe 6ONbLLIOW ToNKaTenb
Ans BbIKITKOYEeHUS U BKoveHus npubopa! MNMepen nssnedeHnem Tonkatens 3
3arpy3o4HOro OTBEPCTUS ANEKTPOABUraTerb BblkMoYMTe Npy nomoLum perynatopa A1l.

— MakcumanbHbIM ypOBHEM ANs 3arpy3ku OTBEPCTUS ABNSA0TCS ¥ ero obbema.

— Ecnu Bel 6ygeTe ncnonb3oBath A4S 3arpy3ku NpoaykToB (Hanpumep, MOPKOBb, OrypLibl)
MarneHbKoe 3arpy3oyHoe oTBepcTMe, To 3abnokupyite bonbLion Tonkartens F B KpbiLlke
D npuv nomowum 6nokupytoero dukcatopa D4 (puc. 5). Tem cambim Bbl npegotepatuTe
HexxenaTtenoHoe NoAHATUE TonkaTens npu nepepaboTke NPOAYKTOB.

Ucnonb3oBaHue akceccyapoB

CepnoBugHble Hoxa (H, 1) (puc. 2, 3)

BonbLon ceprnoBuaHbin HOX H npegHasHaveH Ana npumenexns B 6onbLuon vawe B.
Manbin cepnoBmaHbI HOX | NpegHasHaveH ans NnpuMeHeHnst B manon yawe C.

Co6opka

Hox (aepxunTe 3a BEPXHIO NNACcTMKOBYIO YacTb) HAAEeHbTE LieHTparnbHbIM OTBEPCTUMEM
Ha npuBoaHon Ban B1, octaBbTe ero cockonb3HyTb No Bany Ao koHua. Pa3bopky Hoxa
npoBeauTe B obpaTHOM nopsigke. Bceraa onyckaite HOX B Yally A0 TOrO, Kak MOMeCTUTe
B Hee NpoayKTbl.
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MpumeHeHune

M3menb4yeHre (nomor), CMeLuMBaHne, NepeMeLLBaHne BCcex BUA0OB (DPYKTOB, OBOLLEN,

MsAca (OYMLLEHHOrO OT KOCTEW, CYXOXWUMUIA 1 KOXM) 1 NpurotosneHne niope. Hoxm

He ucnonb3ynTe Ans NPUroTOBIIEHUA XUAKOro Tecta. bomnbLuo HOX MOXHO

ncnonb3oBaTh AN KOMKU Nbaa.

M3menbyeHune: ncnonb3oBaH NOBOPOTHbIN perynatop A1. YcraHoBka perynsatopa: ot MIN
no MAX.

CwmelumnBaHue: yctaHoBka perynatopa: MAX nnuv ncnonb3ynte KHomnky A2.

Konka nbaa: ncnono3osaHa kHonka A3.

PekomeHpauums

— MNpoaykTbl 3apaHee nopexbTe Kybukamm pasmepom npumepHo 30 x 30 x 30 mm. He
nsamMmernbyanTe/He MONMUTE 3aMOPOXKEHHOE MSICO.

— [Ansa KpyMHOTrO U CpeHEKPYMHOro n3MernbyYeHnst (momona) Hamp., fiyka, UCnonb3ynTe
kHOMKy A2, 5 - 10 KOPOTKMX UMMYFLCOB OObLIYHO JOCTATOYHO.

— lNpun n3menbyeHun (TBEpPAbIX) CbIPOB UMW LLIOKONaaa He ncnone3ynte npubop gonro.
B npoTuBHOM crnyyae MHrpeaneHTbl MOTYyT CIIULIKOM HarpeTbCs, pacninaBuTbCs U
COUTBCA KOMKaMM.

— Manbim HOXXOM He nepepabaTbiBanTe CMMLLKOM TBepAble MHIpeaueHTbl (Hamp., Kyouku
nbpa, 3epHa Kkodpe, Wokonaaa, v T.n.).

— Bpewmsi nepepaboTky 3aBUCUT OT KONMMYECTBA, BUAA, Ka4eCTBa UCMOmNb3yeMbIX
WHIPEAMEHTOB, HO CTaHAapTHO konebatoTcs B AecaTkax ceKyHA, (npnbnmanTtensHo
15— 60 cek.).

MpepynpexaeHue: Npy YpeamepHON KONKe nbaa npy NOMOLLM CEPrOBUOHOMO HOXa,
HOX ObicTpee 3aTynuTcs. Ecnv Takoe npov3onaeT, To Ne3Bue Hoxa
HaTouuTE.

Hacapka pns 3amewwmBaHusa Tecta (J) (puc. 4)

Co6opka

Hacagky- ons samelwwnBaHus Tecta HageHbTe LeHTpanbHbIM OTBEPCTMEM Ha NPUBOOHOWN
Ban B1, octaBbTe ee cockOnNb3HyTb MO Bany A0 KOHUa. VI3aBneyeHne Hacagku npoBeavTe B
obpaTtHom nopsgke. Bcerga onyckante Hacagky Ans 3aMellnBaHWs TecTa B Yally A0 Toro,
KaK noMecTuTe B Hee NpoayKThl.

MpumeHeHune

3amelwmBaHue: xpynkoe/6onee nerkoe/6onee NNOTHOE APOXOKEBOE TECTO.
Vcnonb3oBaH noBopoTHEIN perynsatop A1. YctaHoBka perynatopa: ot MIN go MAX
(B 3aBMCMMOCTM OT KOHCUCTEHLIMM TeCTa).

PekomeHpauums

— Bo Bpems npurotoBneHnsa 60nbLIOro kKonMyecTsa Tecta peKoMeHayeM TeCTO
nepepabatbiBaTb B HECKOMbKMX Nopumsax. Hu B koem cnydvae He nepepabaTbiBanTe
noapsig 6onee yem 4 nopuun. MNepea nocrneayLWUM NPUMEHEHNEM caenanTe XoTs Obl
30 MUHYTHYIO nayay.

— [Ins 3ameluvBaHMA NCMOMb3YNTE MHIPEAUEHTBI C KOMHATHOW TeMnepaTypon. Jpoxoku
3apaHee pasMelLanTe B Tennom Moroke. Kak Tonbko Tecto nonyynT dopmy wapa,
B COOTBETCTBMM C Baluer npuBbIMKON N1 B COOTBETCTBMM C PELIENTYPON OCTaBbTe TECTO
NoAHMMAaTbLCS.
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— Bpemsi nepepaboTku 3aBUCUT OT KONMYECTBA, BUAA, KAYeCTBa UCMOMb3yeMbIX
WHIpeaneHToB, CTaHAapPTHOE 3HAYeHNe BPEMEHUN 3aMeLLMBAHUSI COCTaBNseT
30 - 180 cekyHa.

Hacapka pns B3busaHua (K, K1), (puc. 6, 7)

C6opka

3acyHbTe BEHUMKN B COOTBETCTBYIOLLME OTBEPCTUSA B HUXKHEN YacTu Hacagky Ans
B36MBaHuA Jo ynopa (puc. 6). iaBneveHne BeHYnkn Ans B3busaHusa nposeanTe

B 06paTHOM nopsake.

Hacagky HageHbTe LeHTparnbHbIM OTBEPCTMEM Ha npuBoAHou Ban B1, ocTtasbTe ee
COCKOMb3HYTb MO Bany A0 KoHua (puc. 7). I3sBnedyeHne Hacagkv npoBeguTe B 06paTtHOM
nopsake.

MpumeHeHue

B36uBaHue: CnMBOK, AnL, SSMYHbIX OENKOB, AECEPTHbIX KPEMOB, ObICTPOE NPUrOTOBMEHNE
nyaviHra, ManoHesa, GUCKBUMTHOrO TecTa.

Vcnonb3oBaH noBopoTHLIN perynsatop A1. YcraHoBka perynsitopa: oT MIN no nepsyto

NOMoBUHY Mpeaena ckopocTn o60poToB.

PekomeHpauus

— Hacapky He cneayeT ncnonb3oBath ANS NPUrOTOBNEHUSA CMeCcei ANs KeKCOoB
cofepxaLlmx Macno Unn MaprapuH, a Takke Ansg saMeLlvMBaHus Tecta.

— [nsa B3brBaHUs ucnonb3ynte cybcTaHLMmn C KOMHaTHOW TemnepaTypow.

— B cny4ae, korga B3buBaHue kaxeTcs HeonTuMarbHbIM, HEO6X0AMMO NPOBEPUTL, ECNN
BEHYMKM ANS B3OMBaHMSA He ABNATCH XUPHBLIMU, NN 06aBUTL HEMHOIO MMMOHOTO
coka unu conu. Kpem v cnveku ans B3bnsaHusa nepen nepepaboTkon oxnagute xoTs 6ol
Ha 6 °C.

— lNpw B3GMBaHMU SANYHBIX GENKOB (MMHUManNbHOE KONMUYecTBO 2 WT) yoeanTech B TOM,
YTO Yalla v AUCK ANS NPUrOTOBEHUS 3MYNbCUIA CYXME Y OYMLLIEHBI OT Xupa. AndHble
6enkn JOMKHbI UMETb KOMHaTHYI TemnepaTypy.

— Bpems nepepaboTky 3aBUCUT OT KONMYECTBA, BMAA, Ka4eCcTBa UCMOMb3yeMbiX
WHIpeaMeHToB, CTaHAAPTHOE 3HavYeHe BpemeHn B3brBaHnsa coctaBnsaeT
60 - 180 cekyHA.

Ouckum (L, M, N, O), (puc. 8)

C6opka

BbiGpaHHbIN AMCK HageHbTe LeHTparnbHbIM OTBEPCTMEM Ha npuBogHon Ban B1 (nessvem
BBEpPX). [IMCKM, KOTOpbIe ABMATCA ABYCTOPOHHUMMW, HaAeBanTe BCcerga CTOPOHON, C
KOTOpoW xoTuTe paboTaTtb, BBepX. /3BneyeHre aucka nposegmTe B 06paTHOM nopsiake.

[1ByCTOPOHHUI AUCK ANA Hape3KU — KpynHasa Hape3ka/Hape3ka nnomTukamum (L)
MpumeHeHune

KpynHasa Hape3ka: ons Bcex BuaoB (OpyKTOB 1 OBOLLEN, POranmkoB 1 Bynoyex.
Mcnonb3oBaH noBopoTHbIN perynatop A1. YcraHoska perynatopa: ot MIN go MAX.
Hape3ka ToncTbIx NOMTUKOB: BCE BMAbLI (DPYKTOB 1 OBOLLEN, U T.M.

Mcnonb3oBaH noBopoTHbIN perynaTtop A1. YcraHoska perynstopa: ot MIN go MAX.

82 /117



[ByCTOPOHHUI AUCK ANA Hape3Kn — Menkasa Hape3ka/Hape3ka

nomtukamu (M)

MpumeHeHwne

Menkas Hape3ka: A4s BCeX BMOOB (PPYKTOB 1 OBOLLEN, POranunkoB 1 Bynoyex.
Mcnonb3oBaH noBopoTHbIN perynaTtop A1. YcraHoBka perynsatopa: MAX.

Hape3ka TOHKMX NTOMTUKOB: /15 BCEX BUAOB DPYKTOB 1 OBOLLEN, U T.M.
Vcnonb3oBaH NOBOPOTHLIN perynaTtop A1. YcTaHoBKa perynsaTtopa: cepefvHa npegena
mexay MIN - MAX.

Ovck ansa Tepku (N)

MpumeHeHune

Tepka: A8 CBEXEN KapTOLLKW, HO 1 ANns PpyKToB (96110KM) 1 oBoLLen (MOPKOBb, OrypeLl,
Oenas kanycTa), cbipa, poranukoB, Gyrnoyex.

Mcnonb3oBaH noBopoTHbIN perynaTtop A1. YcraHoBka perynsatopa: MAX.

Ounck gnsa npurotoBneHus kaptodens dppu (O)
Mcnonb3oBaH NoBopoTHbIN perynaTtop A1. YcraHoBka perynatopa: MIN.

PekomeHpauums

— MNpoaykTbl NpegHa3HayYeHHble Anst nepepaboTkn obaBnanTe Bcerga TOMbKO nocrne
YCTaHOBKM aKkceccyapos.

— Bo Bpemsi nepepaboTkm 6ONbLIOro KonmMyecTBa NPOAYKTOB NPOBEPLTE, ECIIN OHU He
HakannmMealoTCs no ANCKOM. Yally novalle onopoXHAnTe.

— BonbLumne Kycku 3apaHee nopexbTe Tak, YTOObl OHUM BMECTUIUCH B 3arpy304HOe
oTBepcTue

— MNpoaykTbl BKNagpiBante NoCcTeneHHO 1 paBHOMEPHO.

— lNMpoTankmBaHne NPOAYKTOB Yepes 3arpy304HOe OTBEPCTUE OCYLLECTBIIANTE TONbKO
TOonKartenem, KOTOpbIN CABUranTe MeaneHHo 1 crierka BHUS.

— B cnyyae, korga npoaykTbl OyayT HaWMHKOBAHbI KPYMHO (Hanp., cyxapu), UCNOMb3ynTe
ans 6onee Menkoro n3mernbyYeHnsi CEProBUOHBINA HOX.

— Bo Bpemsi TepKM Unu rpaHynMpoBaHUs MSArknx NpoaykToB, YTOObI MPOAYKThbI He
NpeBpaTUMCh B Kally, UCMOSNb3YNTE HU3KYH CKOPOCTb 0O0OPOTOB.

— [Ans npoayKToB, KOTOPblE OOLIYHO TepeTe (TBepAbIN CbIp, Opexu, WoKonag), nyyile
NCcnonb3ynTe ceprnoBnaHbIn HOX H, KOTOpbIV NpeAHasHayYeH Takke And n3MenbyeHus
(mnomona).

— Bpemsa nepepaboTku 3aBUCUT OT KONMYECTBA, KayeCTBa 1 BMAA UCMONb3yeMbIX
WHIPeaVEeHTOoB, CTaHA4APTHOE 3HaYeHNe BpEMEHU TEPKU COCTaBMSET OECATKN CEKYHA.

Mocne cbopku Bcex AeTanen kombanHa u nocne 3arpy3kv Nnpogykramu npnoop BKA4YMTeE
nosopoTtom perynatopa A1 u3 nonoxerusa OFF (BbIKITFOYEHO) B nonoxenne ON
(BKINKOYEHO), (HauyHeT muratb noacseTka kHonok A2 n A3). PaboTy HayHeTe NOBOPOTOM
perynsaropa Ha Heo6XoaMMbI YPOBEHb CKOPOCTU 0OOPOTOB UMM HAXaTUEM Ha KHOMKY A2.
Mocne okoH4aHust paboTbl MPUBOP BLIKMIOYNTE MOBOPOTOM perynatopa B nonoxenve OFF
(BbIKITKOYEHO), (noacBeTka kHonok A2 1 A3 noracHeT) nocre 3Toro U3BMeKUTe BUMKY
nuTaTensHoro nposoga A8 13 poseTku an. Toka.
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CokoBbDKMMAarika Ans LMTpycoBbIX (puc. 9)

YcTaHOBKa U CHATME CMTA COKOBbIKMMAIK/ Ans unTpycoBbix (G)

CunTO COKOBBIKMMATIKN ANS LMTPYCOBBIX yCTaHaBNMBaNTe TONbKO Toraa, koraa

noBopoTHbIV perynatop A1 HaxoguTcsa B nonoxeHun OFF (BbIKITKOYEHO). Cuto

HafleHbTe Ha Yawy B Tak, 4Tobbl OHO TOYHO COBMNArNo C BLIXOAALLMMMN YACTAMM MO Kpako

Yawwn. Hacagkon noBepHuTe BNpaBo, A0 3akpbiTvs dukcaTopa G1 B npegoxpaHuTerns

cuctembl 6esonacHocT A5. 3Toi onepaummn yaenuTte noebllLEHHOE BHUMaHve. Hacaaka

Tenepb 3adMKCMpOBaHa B NPaBUbHOM NOMOXeHUN 1 6ok anekTpoasuratens A Mmoxet

paboTtatb. HageHbTe koHyc G2 1 HagaBuTe LIMTPYCOBBIM Ha HEro.

B obpaTHOM nopsiake COKOBbIKMMATKY A LUTPYCOBbIX CHUMETE.

BHUMAHMUE: koHyC Ansi COKOBbIKMMaHWS MO npuynHam 6e30nacHoOCTM, Henb3s 3aMeHnTb
BO BpeMs paboThbl 6rioKka anekTpoasuraTens.

MpumeHeHne

MNpeaHa3HaveHa Ans BbPKMMaHUS Coka LMTPYCOBBIX NI0OA0B (Hamp., anefbCUHOB, MMMOHOB
nnu rpenndpyTos).

Mcnonb3oBaH noBopoTHbIN perynaTtop A1. YcraHoska perynatopa: oT MIN go nepsoii
MOnoBWHbI Npeaena.

Mocne c6opku COKOBLIKUMAIKM AN LIMTPYCOBbLIX BbIOPAHHbIV LUTPYCOBbIN MI0A4
pasgenuTe nononam n HagaeuTe UM Ha KoHyc G2. Mpubop BKNOYMTE NOBOPOTOM
perynatopa A1 u3 nonoxenus OFF (BbIKITKOYEHO) B nonoxeHne ON (BKIMKOYEHO),
(HayHeT MmuraTtb noacseTka KHOMok A2 n A3). BebkumaHue coka HauyHeTe NOBOPOTOM
perynsatopa Ha HeOOXOAUMBIN yPOBaHb CKOPOCT 060POTOB. KOHYC COKOBBIXXMMAIKM
BpaLLaeTcs, COK BbIXKMMAETCA U CTeKaeT Mo KOHYCY Yepes3 CMTO B yally. [Tocne okoH4YaHus
paboTkl npubop noBopoTom perynsatopa B nonoxernve OFF (BbIKIKOYEHO) BeikntounTe,
a 3aTeM W3BreKUTe BUNKY NUTaTenbHoro nposoaa A8 13 po3eTku an. ceTu.

PekomeHpauus:

— CokoBbbknMarnka npegHasHayeHa TonbKo AN nepepaboTku LMTPYCOBbIX, HE
nepepabatbiBanTe Apyrve Buabl PPYyKTOB NN PPYKTbl 3aMOPOXKEHHbIE.

— Heobxoammo crneduTb 3a KONMYECTBOM BbIXXaTOro COKa, KOTOPOE He AOSTKHO NPEeBLICUTb
MakcuMMarbHbIN ypoBeHb 06bema Yalum, 0603Ha4YEHHbIN OTMETKON. Yally Bo BpeMs
OMOPOXHUTE.

— B cny4yae nepepaboTkm 60MbLIOro KONMYecTBa NPOAYKTOB, PEKOMEHAYEM PEryrspHO
yAansiTb U3 CUTa HAKOMMEHHYI0 MSAKOTb.

— Bpemsi nepepaboTku 3aBMCUT OT KONMYECTBA, KavyecTBa 1 BUAA UCMONb3yeMbIX
LMTPYCOBbIX, CTAHAAPTHOE 3HAaYeHVe BPEeMEHN BbKMMaHWUSi COKa COCTaBnsAeT AeCSTKN
cekyH (npubnusntensHo 30 - 180 cek.).

BneHpep — kyBwWUH 6neHpepa E (puc. 10)

YcTaHoBKa U cHATHE

CobpaHHbIN KyBLUWH CHMMaWTe U yCTaHaBnN1BanTe TONbKO TOrA4a, Korga NoBOPOTHbIN
perynatop A1 Haxogutcs B nonoxeHun OFF (BbIKIMKOYEHO).

KyBLIMH ycTaHOBUTE Ha 6ok anekTpoasuratens A7 Tak, YTOObl OH OMYCTUIICA Ha CaMblit
HW3 1 ABVXEHNEM BNpaBo ero 3adukcmpynTe Ao Lwenyka (04HOBPEMEHHO OMNyCTUTCA
npegoxpanuTens A6). 3Ton onepaunn yaenute nosbllieHHOe BHUMaHue. KyBLvH
6neHpepa 3akponTe kpbilwkor E2 n npobkow kpbiwku E3. B obpaTHOM nopsiake KyBLUWH
6neHgepa cHumMeTe. Bo Bpemsi yCTaHOBKM UMW CHATUSA KyBLUMHA He NpunaranTe CrnLWKOM
6onbLIoe JaBreHne Ha pyyKy KyBLUMHA.
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MpumeHeHune

BrneHnpep npegHasHaveH Ans cMeluvBaHus/nepeMeLLnBaHns COKOB, MOSIOYHbIX KOKTENen,

CynoB, COyCOB, AETCKOr0 U ANETUYECKOro NUTaHNs, NyLUNCTbIX CMecen, BUCKBUTHOM CMecH,

MPUroTOBIEHUS Miope, U T.M.

CwmelumBaHue: Vicnonb3oBaHbl NOBOPOTHEIN perynstop A1 unu kHonka A2 (PULSE).
YcraHoBka perynstopa: MAX.

PekomeHpauus

— INpu nepepaboTke 6OMNbLIOro KONMYecTBa NPOAYKTOB, BO N36exaHuy neperpysku 6noka
anekTpoaBuraTens, pasgennuTte nx Ha oTaenbHbIE NOPLUN.

— Bbonee NNOTHbIE MHIPEAMEHTLI Nyulle BCero paspesaTb Ha HebonbLume Kycodku. He
nepepabatbiBaiiTe CNULLKOM TBEpAbIE MaTepuans! (Hanp., Kyouku nbaa, n 1.n.). Hox
Obl HanpacHo 3aTynuncs.

— TBepable MHrpeaneHThl (Hanp., 6060BbIe, coeBble 606bI 1 Ap.) 3apaHee nepes
nepepaboTKor 3aMo4MTe B BOJE.

— Hukorga He cHumanTe Kpbiwky E3 Bo Bpems paboTbl 6r1oka anektpoasuraTens.

— Xngkue nHrpeaneHTbl (Hanp., Macrno, MOJIOKO) U Apyrme MHrpeaneHTbl MOXXHO
[obaBnaTh B KyBLUMH nocrne yaaneHus npobku E4 yepes HebonbLLoe oTBEPCTME B
KpblLke (Bo Bpemsi paboTbl 6roka anektpoasuratens). Bo Bpems paboTbl pekomeHayem,
BO n3bexaHne BbINMECKUBaHUS XUOKUX UHIPEANEHTOB 13 3arpy304HOro OTBEPCTUS
KPbILLKM KyBLUMHA, OCTaBUTb NPOOKY B KPbILLKE.

—Yewm ponblue npoaykTel B 6neHaepe nepepabartbiBaeTe, TeM pedynbTart 6yaet Menbye.

— Takke MoxeTe nepepabaTbiBaTh ropsymne XmakocTu, o Temnepatypbl 80 °C, Hanp.,
COYCbl, Cynbl.

— Bo Bpemsi nepepaboTku xugkocTer obpasyoLmx neHy (Hanp., MOsoKo), BO n3bexaHune
UX BblTEKAHWUS, HUKOTAA He HanomnHanTe KyBLWMH Ao otmeTkn ,MAX®. B Takom cny4vae
pekoMeHayeMoe KonmyecTBo npubnuantensHo 0,5 n.

— B cny4ae, ecnu pesynbTtat nepepaboTku He COOTBETCTBYET BalleMy NpeacTaBeHMIO,
NpnBop BIKMOYMTE 1 MPU NOMOLLM NONATKM UHIPEAMEHTbI NepemeLuarite, oTbepute
YacTb NPOAYKTOB MK A06aBbTE HEMHOIO XWUAKOCTU.

— Bpemsi nepepaboTky 3aBUCUT OT KONMYECTBA, Ka4yecTBa 1 BUAa NUCMOoNb3yeMblX
LUUTPYCOBbIX, CTaHAAPTHOE 3HAYEHNE BPEMEHW COCTaBNSAET AECATKN CEKYHA.

Mocne ycTaHOBKM CKOMMIEKTOBAHHOIO KyBLUMHA GneHaepa Ha 6ok anekTpoasuratens

1 nocre ero 3arpy3ku npogyKramu BKroumTe npubop noBopoTtoM perynatopa A1 13
nonoxexust OFF (BbIKITIOYEHO) B nonoxexne ON (BKITFOYEHO), (HayHeT muraTb
noacseTka kHornok A2 n A3). PaboTy Ha4yHeTe NOBOPOTOM perynstopa Ha HeoOXxoaUMBbIN
YPOBEHb CKOPOCTM 060POTOB MNKN HaxxaTueM Ha kHonku A2 nnu A3. lNocne okoH4YaHusA
paboTkl Npubop BbIKNOYUTE NOBOPOTOM perynsatopa B nonoxeHve OFF (BbIKMKOYEHO) n
N3BNEKUTE BUIKY NUTATENbHOro NpoBoAa A8 13 po3eTku a1. ceTu.

C6opka 1 pasbopka 4awwm (E), (puc. 11)

Ha onopHyto NoBepXHOCTb MNacTUKOBOro OCHOBaHUsi Hoxa E1 BnoxuTte ynnotHeHue
E4. Hox (CHM3y) AiepxunTe 3a NNacTUKOBOE OCHOBaHMWE U 3acyHbTe (Ne3BueM BBEPX) B
OTBEpCTME Yallu, NOCne 3TOro MOBEPHUTE C HUM [0 yropa B HanpaBreHnn CTPesky Ha
Hagnuce CLOSE (BAKPbITb). MpoBepbTe, ecnn ynnoTHEHWE NPaBUIbHO YIOXEHO Ha
CBOEM MecTe B Yalue. V3BneyeHne Hoxa 13 Yalum npoBeante B 06paTHOM nopsifike.
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IV. TABJIUYKA NPUMEHEHUA NPUBOPA U AKCECCYAPOB
Hwxe ykaszaHHble cnocobbl 06paboTku cuutante npumepamu Ans UHCNpauum, ux
Lenbio He ABMNSETCS AaTb MHCTPYKLUMIO, @ MO3HAKOMUTL C PasfMYHbIMUA BO3MOXHOCTSMU
06paboTkn NPOAYKTOB.
KonnyecTtBo nepepabaTtbiBaeMbix MPOAYKTOB BbiOMpariTe Tak, YToObl HE NPOU3OLLINIO
npeBbILEHVE MaKCUMarnbHOro o6bema yalum, 0603Ha4YeHHOro oTmeTkon. bonbLioe
KOnm4ecTBO nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB HEOOXOAUMO pasfenuTb Ha HECKOMbKO
nopLMiA 1 perynspHo NpoBepATb COAEPXKaHve Jawmn. PekoMeHayem BpemMs OT BpEMEHMN
paboTy npnocTaHoBMTL, MPUBOP BLIKMIOYNTL Y YAANNUTbL CryYariHble NPoAyKThl, KOTOpble
Hanenunucb Ha NPVHaANEXHOCTU UMK CTEHKM Yall, KyBLUMHA BrieHaepa v KpbILWKKY (CM.

rnasy. |. MPABWUJIA MO BE3OMACHOCTMN).

Bpems nokasaHoe B Tabnuykax TONMbKO Npubnm3nTensHoOe, 3aBUCUT OT KONNYECTBa, B1aa
M KayecTBa MCNOMNb30BaHHbIX MPOAYKTOB, 1 konebaeTcsa B npeAenax oT eQuHUL, CEKyHA A0
€AVHUL, MUHYT (CM. Tabnunyky).

Akceccyapbl | MpoaykTbl Makc. | Bpems CkopocTb MoaroroBka
KONMUYecTBO| (CeKyHAbl) obopoToB (Mm)
CepnoBuaHbIi MSICO 500r 15 MAX 30x30x30
HOX (roBsiguHa,
GonbLuon CBWHMHA)
nén npumepHo 16 30-60 ICE -
KybukoB
CepnoBuaHbIf MSICO 150 r 30 MAX -
HOX (roBsignHa,
marnbin CBWHMHA)
Hacapgka — ons Myka 1000 r 60 MIN - MAX -
3aMelLVBaHmus (B 3aBUCMMOCTH
TecTa Conb 10r OT KOHCUCTEHLNN -
TecTa, YTobbI
Lpoxoku 10r 3ameluvBaHune -
ObINO Kak MOXHO
Caxap 10r ahdekTnBHEE) -
Bopa 450 r -
XKup 20r Msrkui -
XKnUOKUn
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Akceccyapbl | TpoaykTbl Makc. Bpems CkopocTb MoproTtoBka
KONMYECTBO | (CeKyHAbl) o6opoToB (Mm)
Hacapka ans | anyHbIn 6enok 2-6 Wt 70-120 MIN - 1/2 -
B36MBaHWS
Cnusku 250 120 MIN - 1/2 -
Ouck ans MopkoBb 1000 r 30 MIN - MAX -
MEnKon,
rpy6on KapTodens 1000 r -
Hapesku/
Hapesku Jlyk 1000 r -
NOMTHKaMM,
Tepky,
MPUrOTOBMEHMS
kapTodens
dpu
CoKOBbIXW- anenbcuH/ 1000 r 120 MIN - 1/2 Paspe3saHHblii
marka ans NUMOH nononam
LIMTPYCOBbIX
bneHgep MopkoBb 480r 120 MAX 15x15x15
PAUSE
Bopa 720t

V. TEXHUYECKOE OBCINYXUBAHMUE (puc. 12)

Mepen Hayanom kaxagoro yxoaa 3a NnpMbopom cneagyeT OTCOeAUHUTL BUNKY
nuTaTenbHOro NpoBoAa OT PO3eTKMU aneKkTpuyeckomn cetu! [ina ouncrkum
anekTponpubopa He NPMMeHANTe abpa3uBHbIe U arpecCcUBHbIe MoloLMe cpeacTBa
(Hanp., ocTpbie NpeamMeThl, eAKue cpeacTBa AN OYMCTKM AYXOBOK U T.n.)! YucTky
6noka anektpoasuratens A, Hacagka Ans B3omBaHu K ocyLlecTBRaNTe BraXHbIM
KyCO4YKOM TKaHu ¢ AobaBkor MotoLLero cpeacrtea. Bece akceccyapbl cpasy nocrne
NPUMEHEHNS MOMOWTE B ropsivel Boge ¢ Aob6aBneHnemM MoKLLEero cpeactsa (MOXHO
MCMonb3oBaTb MOCYAOMOEYHYI0 MaluvHy). [nsa 6onee ynobHon YnucTkm bneHgepa moxeTe
cobpaHHbIN KyBLIMH pa3obpaTtb (puc. 11). Bo Bpemsa o4ncTkm HOXewn 1 AnckoB paboTanTe
o4eHb ocTopoxHo! CneauTe 3a Tem, 4TOObI Ne3BUSA NPUHAANEXHOCTEN HE NpuKacanuchb
K TBEpAbIM NpeamMeTaMm, KOTOpbIe NX 3aTYMMST U TEM CHKaKT UX acpdekTnBHOCTL. Ecnn
ynnoTtHeHve E4 n3HolleHo nnm noBpexaeHo, To ero 3aMeHnTe Ha HOBbI (O MHAKOBOro
Tmna).

HekoTopble NpoayKTbl MOTyT OKpacuTb NpUHaAnexHocTy npubdopa. Ho, aTo He umeeT
Kakoro nmbo BNUsiHUSI Ha NpaBurbHYO paboTy Npubopa n He SBNsSieTCs NOBOAOM AJ1S1 ero
peknamauun. OTa okpacka Yepes HEKOTOPOe BpeMs cama n3vesHeT. [nactMmaccoBble
YyacTun anekTponpmbopa HMKOrAa He CyLuMTe Haf UCTOYHMKaMuy Tenna (Hanp., Ne4YKkomu,
ANEeKTPUYECKOW U ra3oBon NIUTON, pagnaTopom).

Mocne o4ncTkM XpaHuTe NpMbop B CyXOM, HEAOCTYMNHOM ANs AeTeN

N HeEeecnocobHbIX Noaer MecTe.
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VI. PELUEHUE TPOBJIEM

Mpob6nema MpuynHa PeweHune
Mpunbop He He nogkntoveHo nuTtaHune |[lpoBepbTe NUTaTENbHbIN NPOBOA,
BKItOYaeTCA BWIKY W 3M. pO3eTKy

Yawa kombaiiHa, KpblLlKka
yalu, bonbLuown
TOnKaTenb, KyBLUVH
OneHpepa

1 COKOBbIKMMarka ans
LMTPYCOBbIX HEMPAaBUITBHO
YCTaHOBIEHbI

MpoBepbTe M yCTaHOBUTE 3TU
JeTanv B NpaBuUibHOE MNosiokKeHne
Tak, YTobbl ONycTUIICS
npegoxpaHuTenb

MpuGop nepecTaHeT
paboTtaTb

KpblLwka/cokoBbhxumarka
0N UMTPYCOBbIX
ocBoboannmuce BO Bpemsi
paboTbl npubopa

KprI.IJKy M1 COKOBbKMUMankKy ansa
LNTPYCOBbIX 3aTAHUTE

BonbLuor TonkaTens 6bin
BbIABUHYT Haz
MaKcMMarbHbI YPOBEHb
3arpy304HOro 0TBEpCTUS

3acyHbTe GonbLUol TonKaTenb HxXe
3TOro YpOoBHS

MepepabaTbiBaemble
NpoAyKTbl ABNATCA
CILLIKOM TSPKENbIMM

Mpubop BbIKMHOYKTE, OCTaBbTE €r0
OCTbITb, NepepabaTbiBaeMble
NpPOAYKTbI pasaenvTe Ha MeHbLUMe
nopuum, KoTopble nepepabaTbiBanTe
no oyepeau

Hoxwu, Hacagky- ans
3ameLllVBaHus TecTa,
Hacagky Ans B3buBaHus,
1 aucku 3abrnokmposanu
BEp/ible UHTPEaneHTHI,
HepeKoMeHOoBaHHbIe Ans
OTAenNbHbIX HacagokK

MpuBOp BLIKMIOYUTE, UHIPEANEHTbI,
KOoTopble 3aBGnokuposanm
NpUHaANexHoCTV yaanuTe, U nocne
3TOro npogonxavTe B pabote

Co gHa KyBLUMHA
GneHaepa BbiTekaeT
KNOKOCTb

Ha ynnotHeHun nnu
OMOPHbIX MOBEPXHOCTSIX
rpsi3b (Hanp. ocTaTku
npoayKToB)

MpoBepbTe, B criyyae
HeoBGX0ANUMOCTU OUUCTUTE
YNNOTHEHME U OMOPHbIE
NOBEPXHOCTU

YNnOTHEHNE U3HOLLEHO
nnn noBpexageHo

MoBpexaeHHoe ynnoTHeHune
3aMeHUTe HOBbIM COOTBETCTBYHOLLEIro
ThNa

OrtcyTtcTcTBYyeT
YNNOTHEHWE Ha HOoXe

Bnoxute ynnoTHeHne Ha
OCHOBaHME HOXa
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! B X
VIl. OXPAHA OKPYXAIOLUEW CPEObLI ™ -
Ha Bcex 4YacTax noctaBnsiemMoro n3genusi, pasmepbl KOTOPbIX 3TO 0onyckarT, yKa3aHo
0603HaveHne MaTtepuana, Ncnosfib3o0BaHHOIo And N3rotoBneHna ynakoBky, KOMNOHEHTOB U
npuHaanexHocTen ¢ YKasaHnem cnocoba nx nepepa60TKV|. B cny4yae, ecnm ANEKTPUYECKUin
npubop 6orblie He PYHKLUMOHMPYET, ero cneayeT yTUNM3npoBaTh
C HaNMeHbLUUM yu.l,ep60M ana Opr)KaPOLIJ,eVI cpenbl, B COOTBETCTBUM C HOPMATUBHbIMUN
akTamu opraHoB Baluero mectHoro camMoynpaBieHuA. B 6onblnHcTBE cny4yaeB Bbl
MOXeTe caaTb anI60p B MECTHOM MYHKTE npnemMa BTOPUYHOIO CbipbA.
[nsa nonHoro BbIBOAA |'|p|/|60pa N3 3Kcnnyataunn pekomeHayeTtca nocrie oTkn4veHna
an60pa 13 pO3eTKM MEKTPUYECKON CeTN OTpe3aTb NUTaTenbHbI Nposog. [ocne aToro
|'|pV|60p0M Henb34 Nofb30BaTbCA.

TexHun4eckoe ob6cnyxnBaHue npubopa KanuTanbHOro xapakrepa unu
TpeOylollee BMeLLaTeNnbCTBO B €10 BHYTPEHHME YacTU MOXKET NPOBOAUTL TONbKO
cneuvanusMpoBaHHasA peMOoHTHasi MacTepckasi!HecoGnioaeHne MHCTPYKLUMIA
npeanpusaTUA-U3roTOBUTENSA BrieYeT 3a CO60M NoTepto NpaBa Ha rapaHTUNHBbIN
peMoHT!

VIIl. TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKA

Hanpsixenue (B) yKkasaHO Ha TMMOBOM LUMTKe npubopa
MoTpebnaemasa mowwHocTb (BT) ykasaHa Ha TUMOBOM LUMTKe npubopa
O6bem vau (1)

Yawa 6onbluas 3,51 (makc 2 1)
Yyalia manas 0,81
KyBLUMH BneHaepa 1,21

Bec 6roka anektpoauratens (Kr) 3,3

M3penue cooTBeTCTBYET AENCTBYIOLLMM HOPMaM TEXHUKU Ge3onacHocTu 1 OupekTveam
EBponevickoro napnameHTta n Coseta 2006/95/EC 1 2004/108/EC.

M3penve cootBeTCcTBYET YKa3dy EBponerickoro napnamenta un Coeta Ne 1935/2004/EC
[o]¢} MaTtepuanax n npeamMeTtax npeaHa3dHa4vyeHHbIX ANnd KOHTakTa ¢ npoayKramMu.

3aBoA-U3roToBUTESNb OCTaBMsieT 3a CO60I NPaBO BHOCUTbL B KOHCTPYKLMIO U3Aenus
HeCyLeCTBEHHbIE U3MEHEHUs, HEBNUsIOLWME Ha ero paboTy.

HOUSEHOLD USE ONLY — Tonbko ansa gomaiwHero npumeHenns DO NOT IMMERSE
IN WATER OR OTHER LIQUIDS — He norpyxaTb B BOAY Unv ApYrne XnakocTy.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BA-
BIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES

OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

UTto6bl M36exaTb OMAaCHOCTU yAYLIEHUS, XpaHUTE MONIMSTUIIEHOBbBIE NAKETbl B MeCTax
HeOOCTYMHbIX ANsa MnageHues n aeten. HE NCMOJb3YWTE aToT nakeT B KpoBaTKax

1 MaHexu. MonnaTuneHoBble NakeTbl He UrpyLuKka Ans AeTen!

MPOU3BOAOUTENb: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Ceska republika.
re;
ME10
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Daugiafunkcinis virtuvés kombainas

eta 0029

APTARNAVIMO INSTRUKCIJA

I. SAUGUMO TAISYKLES

— Prie$ pirmg kartg jjungdami, atidziai perskaitykite vartotojo vadova, perzitrékite
paveikslélius, o vartotojo vadova pasilikite naudojimui ateityje. Vartotojo vadove pateiktas
taisykles laikykite prietaiso sudedamaja dalimi ir perduokite kitiems prietaiso vartotojams.

— Patikrinkite, ar prietaiso lenteléje esantys duomenys atitinka jtampai elektros tinklo lizde.

— Nekiskite ir netraukite maitinimo laido kiStuko j el.lizdg Slapiomis rankomis arba
laikydami uz maitinimo laido!

— Prietaisas skirtas naudoti tik buitinémis ir kitomis panasiomis sglygomis (patiekaly
gaminimas)! Néra skirtas naudoti komerciniams tikslams arba naudoti patalpose
tokiose, kaip parduotuviy, kanceliarijy arba Okio personalo virtuvése arba kitose darbui
skirtose patalpose. Prietaisas neskirtas naudoti vieSbuciy, moteliy, apgyvendinimo jrengimy
su pusryciais ir kity apgyvendinimo jrengimy virtuvése.

— Sis prietaisas neturi bati naudojami vaikams.

- Prietaisas néra skirtas tam, kad juo naudotysi asmenys, kuriy
fizing, jutiminé arba dvasiné nejgalia, arba patirties bei Ziniy stoka
neleidZia jiems saugiai naudotis prietaisu, jeigu jy nestebi arba
prietaisu naudotis nepamoké uz jy sauguma atsakingas asmuo.
Batina stebéti, kad vaikai su prietaisu nezaisty.

- Laikykite prietaisg ir kabelj i$ vaiky.

- Niekada nenaudokite prietaiso, jeigu jo maitinimo laidas yra
paZzeistas, jeigu jis neveikia tinkamai, nukrito ant Zemes arba
j vandenj. Tokiu atveju pristatykite prietaisg j specializuotg servisg jo
saugumo ir funkcijy patikrinimui.

- Jeigu buvo paZeistas prietaiso maitinimo laidas, kad iSvengti
pavojingy situacijy, jj privalo pakeisti gamintojas, serviso stoties
technikas arba atitinkama kvalifikacijg turintis asmuo.

- Nenaudokite Sio prietaiso kartu su programatoriumi, laikmaciu arba
bet kuriuo kitu jrengimu, kuris prietaisg jjungia automatiskai.

— ISjunkite ir iStraukite prietaiso laidg i$ elektros lizdo baigus naudotis prietaisu ar jj
valant, siekiant iSvengti elektros Soko.

— Prietaiso veikimo metu, venkite kontakto su gyviinais, augalais ar vabzdziais.

— Niekad nenardinkite variklio bloko j vandenj ir neplaukite po tekanciu vandeniu!

— Nepalikite veikiancio prietaiso be prieziaros ir kontroliuokite jj visg laika, kol ruosiate
su juo maistg!

— Prie$ priedy ir prieinamy daliy, kurios prietaiso naudojimo metu juda, montaza, iSmontavima,
prie$ valymg arba prieZilrg prietaisg iSjunkite ir iStraukite jo maitinimo laidg i$ el. lizdo!

— Visada prietaisg iSjunkite i maitinimo lizdo, jeigu jj paliekate be priezitros.

— Prietaisg naudokite tik darbinéje padétyje ir vietose, kur jam negresia nugriuvimas,
iSlaikykite atitinkamg atstumg nuo Silumos Saltiniy (pvz. krosnies, el./dujinés viryklés ir
t.t.) ir drégny pavirsiy (kriaukliy, praustuvy ir t.t.).
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— Prie$ maisto ruoSimg iSimkite maisto produktus i$ jpakavimo (pav. popieriaus, PE
maiseliy ir t.t.).

— Nejunkite prietaiso, jeigu jis nesustatytas!

— Prietaisg naudokite tik su jo tipui skirtais priedais. Kity priedy naudojimas gali kelti pavojy jj
naudojanciam asmenims.

— Nekiskite priedy | jokias prietaiso angas.

— Niekada nekiskite pirsty j tiekimo vamzdj, taip pat tam nenaudokite Sakutés, peilio,
mentelés, Sauksto ir pan. Siam tikslui naudokite tik tam skirtg stamiklj.

— Teisingai jdéjus indg, dangtj ant indo, didijj stimiklj, maiSytuva ir citrusiniy vaisiy spaudéja
atsilaisvins apsaugos uZraktas ir prietaisg galésite jjungti. Be dubens, dang€io, didziojo
stimiklio, maiSytuvo ir citrusiniy vaisiy spaudéjo prietaiso eksploatuoti negalima!

— Prietaiso i§jungimui nenaudokite apsaugos uzrakty valdomy dubeniu, dubens danggiu,
didziuoju stimikliu, citrusiniy vaisiy spaudéju ir apsaugos uzrakto valdomo maisytuvu!

— Prie$ naudojimg nuo peilio nuimkite peilio aSmeny apsauga.

— Veikiant prietaiso varikliui dél saugumo negalima keisti prietaiso priedy.

— Leiskite prietaiso judanciom dalim sustoti ir tik po to nuimkite dangtj arba maiSytuvo duben;.

— Priedus naudokite atsargiai, jie yra labai astras.

— Pritvirtindami arba nuimdami priedus nenaudokite jégos ir nespauskite indo rankenos.

— Nekelkite ir neneskite virtuvinio kombaino laikydami uz rankenos, tam naudokite variklio
korpuso dugne esancius jrengimus!

— Maisto produktus apdorokite Zemesnéje nei 80 °C (176 °F) temperatdroje. MaiSydami
karstus skyscius iStraukite i§ maiSytuvo dangcio kistukg E3.

— Plakimui arba maiSymui niekada nepilkite didesnio kiekio skysc€iy nei, kad yra nurodyta ant
dubens.

— Jeigu apdorojami maisto produktai pradeda lipti prie priedy (pvz. peiliy, trintuviy),
prietaisg iSjunkite, o priedus atsargiai nuvalykite (pvz. mentele).

- Prizidrékite, kad maitinimo laidas nepatekty j rotuojancias prietaiso dalis.

— Periodiskai kontroliuokite maitinimo laido bakle.

— Maitinimo laidas negali bati pazeistas astriais arba karstais daiktais, atvira ugnimi, negali
biti nardinamas j vandenj ar lenkiamas per astrius kampus. Niekada jo nedékite ant karsty
pavirSiy, nelaikykite pakabinto ant stalo krasto ar darbo vietos. Uzkliuvus arba patempus
maitinimo laidg, pvz. jj tempiant vaikams gali prietaisas nugriati arba bati nutrauktas Zemyn
ir sunkiai suzeisti!

— Esant reikalui pasinaudoti prailginamuoju laidu jsitikinkite, kad jis yra tvarkingas ir tenkina
galiojancias normas.

— Prietaisg naudokite tik su gamintojo originaliais priedais.

— §j prietaisg naudokite tik tam tikslui, kuriam yra skirtas ir kuris yra aprasytas $ioje
instrukcijoje. Niekada nenaudokite prietaiso jokiu kitu tikslu.

— Gamintojas neatsako uz Zalg ir suzeidimus dél neteisingo prietaiso jrenginiy ir priedy
naudojimo (pvz. maisto produkty sugadinimas, suzeidimai, jsipjovimas) ir nepripazjsta
su prietaisu susijusiy garantiniy jsipareigojimy tuo atveju, jei nesilaikoma auks¢iau nurodyty
saugos taisykliy.

Il. PRIETAISO IR JO PRIEDY APIBUDINIMAS (pav. 1)

A — variklis
A1 — sukamas reguliatorius A5 — apsaugos uzraktas
A2 — mygtukas PULSE A6 — apsaugos uzraktas
A3 — mygtukas ICE (LEDAS) A7 — varantysis mechanizmas
A4 —kontroliné maitinimo lemputé A8 — maitinimo laidas

91 /117



&)

B - didelis indas (aktyvuoja ir deaktyvuoja apsaugos uzraktg)
B1 —indg varantis velenas
C — mazas indas
D - dangtis
D1 — apsaugos uzraktas (aktivuoja deaktivuoja apsaugos uzraktg)
D2 — fiksatorius

D3 — tiekimo vamzdis D4 - aretaCnk zjpadka
E - indas maiSymui (aktyvuoja ir deaktyvuoja apsaugos uzraktg)
E1 — peilis E3 — dangcio kistukas
E2 — dangtis E4 — guminiai sandarikliai
F — didelis stamiklis (aktyvuoja ir deaktyvuoja saugos uzraktg)
F1 — tiekimo vamzdis F2 — mazas stimiklis

G - citrusiniy vaisiy spaustuvas
G1 — apsaugos uzraktas (aktyvuoja ir deaktyvuoja apsaugos uzraktg)
G2 — kagis
H — didelis pjautuvo formos peilis
| - mazas pjautuvo formos peilis
J — minkymo priedas
K — plaktuvélis
K1 — plakimo Sluotelés
L — abipusis grubaus pjaustymol/griezinéliais diskas
M — abipusis smulkaus pjaustymol/griezinéliais diskas
N — vienpusé trintuvé
O - vienpusis pjaustymo Siaudeliais diskas

lll. PARUOSIMAS IR NAUDOJIMAS

Virtuvinj kombaing ir priedus iSimkite i$ jpakavimo. Nuo virtuvinio kombaino ir priedy
nuimkite visas lipnias pléveles, lipdukus arba popieriy. Prie§ pirmajj naudojimg Siltame
vandenyje su plovikliu nuplaukite dalis, kurios liesis su maisto produktais, po to nuplaukite
Svariu vandeniu, sausai nu$luostykite arba palikite iSdziGti. Virtuvinj kombaing pastatykite
ant lygaus, stabilaus ir Svaraus pavirSiaus ne zemiau kaip 85 cm aukstyje vaikams ir
neveiksniems asmenims nepasiekiamoje vietoje (r. I. SAUGOS TAISYKLES). Palikite
laisvg erdve ventiliacijai. Angos esancios prietaise uztikrina oro cirkuliacijg ventiliacijos
metu, jos negali bati uzdengtos arba kitaip blokuojamos. Taip pat negalima nuimti
fiksatoriy. |sitikinkite, kad maitinimo laidas néra pazeistas ir, kad néra padétas ant astraus
arba karsto pavirSiaus. El. lizdas privalo bati lengvai prieinamas, kad iSkilus pavojui baty
galima virtuvinj kombaing lengvai atjungti nuo el. lizdo.

Prijunkite maitinimo laido kiStukg A8 prie el. tinklo, uzsidegs kontroliné lemputé A4.
Pasirinkite tokj maisto produkty kiekj, kad nevirSytuméte maksimalaus kiekio, pazyméto
rodykle ant indo. Didesnj apdorojamy maisto produkty kiekj reikia padalinti j kelias dalis
ir periodiSkai kontroliuoti kiekj esantj inde. Rekomenduojama retkarciais darbg nutraukti,
prietaisg iSjungti ir pasalinti tuos maisto produktus, kurie prilipo arba uzkimso priedus arba
prilipo prie indo, maiSytuvo ir danggio sieny (r. 1. SAUGOS TAISYKLES). Maisto produkty
paruo$imo laikas yra tik orientacinis, priklauso nuo kiekio, naudojamy produkty rasies

ir kokybés, trunka keletg sekundziy arba minuciy (zZr. lentele). Pirmg karta jjungus gali
trumpai atsirasti dmai arba kvapas, tai néra defektu ir priezastimi pretenzijai.
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Sukamas reguliatorius (A1)

Padetis OFF: iSjungta.

Padétis ON: jjungta.

Padétis MIN - MAX: leidzZia nustatyti optimalius apsisukimus pasirinktam priedui.
Skirtas maiSymui, minkymui, plakimui, pjaustymui, kosiy paruosimui, sul€iy spaudimui ir
labai smulkiam kapojimui.

Mygtukas PULSE (A2)

PULSE: variklis veikia tik mygtukg paspaudus (diziausia galia).

Skirtas pjaustymui, mai§ymui ir normaliam stambiam kapojimui. Spauskite mygtuka kelis
kartus tol, kol gausite reikiama rezultats.

Mygtukas ICE (A3)

ICE: paspaudus mygtukg variklis veikia periodiskais ciklais (jungta/iSjungta), kol mygtukas
neisjungiamas. Funkcija ICE skirta ledo arba labai kiety produkty smulkinimui (pvz. kavos
pupeliy, rieSuty).

Apsaugos uzraktas (A5)

— Blokuoja prietaiso jjungima, jeigu indas B ant varanciosios dalies A, dangtis D ir
spaustuvas G ant indo B uzdéti neteisingai, o stimiklis F1 yra tiekimo vamzdyje D3.
— Prietaisas iSsijungia tuo atveju, jeigu atsilaisvina indo, dangg¢io, spaustuvo ir stimiklio

blokavimas.

Apsaugos uzraktas (A6)

— Blokuoja prietaiso jjungima, jeigu maiSymo indas E uzdétas neteisingai ant varanciosios
dalies A.

— Prietaisas iSsijungia tuo atveju, jeigu atsilaisvina maiSymo indas.

DEMESIO

Jeigu pasukus reguliatoriy j padétj ON, o po to nustacius j pageidaujamo greic¢io
lygj arba paspaudus mygtukg PULSE arba ICE prietaisas neveikia, bet dega
kontroliné lemputé A4 ir blyksi mygtuky A2 ir A3 apsvietimas reiskia, kad indas,
dangtis, didelis stumiklis arba citrusiniy vaisiy spaustuvas yra neteisingai
uzdéti/uzdaryti. Patikrinkite indo, dang€io, didziojo stimiklio ir citrusiniy vaisiy
spaustuvo uzdéjima/uzdarymg (apsaugos uzraktai turi biti atlaisvinti).

Virtuvinis kombainas (pav. 2, 3, 4,7, 8, 9)

Didziojo indo uzdéjimas ir nuémimas (B)

Indg uzdékite ant varanciojo mechanizmo A7 taip, kad nusileisty Zemyn, po to sukite
j desine tol, kol uZsifiksuos (tuo padiu metu atsilaisvins apsaugos uzraktas). Siam
veiksmui skirkite padidintg démesj. Atvirkstine tvarka indg nuimkite.

Mazo indo uzdéjimas ir nuémimas (C), (pav. 3)

Mazg indg jdékite j didijj indg B taip, kad apsaugos uzraktas ir jstatymo vietos bty
teisingoje padétyje. Atvirkstine tvarka indg nuimkite. Jeigu mazas indas bus neteisingai
jdétas, nebus galima ant didZiojo indo pritvirtinti dangcio D.
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DEMESIO

— Mazasis indas skirtas naudoti tik su mazuoju pjautuvo formos peiliu I, jo nenaudokite
kartu su pjaustymo diskais,

— Tinka apdoroti Zoleles, mazesnj mésos kiekj, svoginus, majonezg, darzoves, vaiky ir
dietines koSeles,

— Netinka skysciy apdorojimui.

Dangcio uzdéjimas ir nuémimas (D), (pav. 2, 3, 4, 7, 8)

Dangtj nuimkite ir uzdékite tik tada, jeigu sukamas reguliatorius A1 yra padétyje OFF
(ISJUNGTA).

Uzdékite dangtj ant indo B taip, kad jo griovelis sandariai uzdengty ir priglusty prie
iSsikiSusio indo krasto. Sukite dangtj j deSine tol, kol apsaugos uzraktas D1 uZsifiksuos
apsauginiame uZrakte A5 ir fiksatorius D2 prisitvirtins indo renkenos griovelyje. Siam
veiksmui skirkite padidinta démesj. Dangtis tokiu badu yra pritvirtintas teisingoje
padétyje, varantysis mechanizmas A gali dirbti. Dangtj nuimkite atvirkstine tvarka.

Tiekimo vamzdis (D3, F1), stumikliai (F, F2), (pav. 2, 3,4, 5,7, 8)

Tiekimo vamzdziu j indg B galima tiekti skys€ius arba maisto produktus veikiant variklio
blokui A.

Stamiklius F, F2 naudokite maisto produkty stimimui tiekimo vamzdziu.

Didysis stimiklis F aktyvuoja apsaugos uzraktg A5 (iSgirsite cvakteléjimg), jeigu jj
pakelsite % vir§ tiekimo vamzdzio lygio D3. Varantysis mechanizmas nustos dirbti.

Kai tik stimiklj jdésite atgal apsaugos uzraktas deaktyvuosis (iSgirsite cvakteléjimg) ir bus
galima variklio blokg paleisti.

Mazg stumiklj F2 galite iStraukti iS tiekimo vamzdZio F1 ir stumti juo maisto produktus
neribojant variklio bloko A veikimo.

Pastaba:

— Jeigu norite déti priedus didziojo stimiklio nenaudokite prietaiso iSjungimui
ir jjungimui! Prie$ stimiklio iStraukima i$ tiekimo vamzdzio variklio blokg iSjunkite
reguliatoriumi.

— Tiekimo vamzdj galima pripildyti ne daugiau, kaip iki % jo tdrio.

— Jeigu maisto produktams (pvz.morkoms, agurkams) déti naudosite détuve su mazg
apvalia anga didelj stimiklj F pritvirtinkite dangtyje D su tvirtinimo sklasc€iu D4 (pav. 5).
Tai leis iSvengti stamiklio iSkilimui j virSy apdorojant maisto produktus.

Priedy naudojimas

Pjautuvo formos peiliai (H, 1), (pav. 2, 3)

Didelis pjautuvo formos peilis H yra skirtas naudoti didZigjame inde B.
Mazas pjautuvo formos peilis | yra skirtas naudoti mazame inde C.

Sustatymas

Peilj (laikydami uz virSutinés plastikinés dalies) jdékite per viduring angg ant indg
varanciojo veleno B1, leiskite jam velenu slysti iki galo. Peilj iSimkite atvirkstine tvarka. Peil]
j indg dékite prie$ maisto produkty déjima.
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Naudojimas

Visy rasiy vaisiy, darzoviy, mésos (be kauly, sausgysliy ir odos) kapojimas (malimas),
plakimas, maiSymas ir tyriy ruoSimas. Nenaudokite peiliy skysty tesly ruosimui. Didijj
peilj galima naudoti ledo smulkinimui.

Malimas: naudoti sukama reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy MIN - MAX.
MaiSymas: nustatyti reguliatoriy MAX Arba naudoti mygtukg A2.
Ledo smulkinimas: naudoti mygtukg A3.

Rekomenduojama

— Maisto produktus supjaustykite 30 x 30 x 30 mm dydzio kvadratukais. Nemalkite ir
nepjaustykite uzSaldytos mesos.

— Grubiam ir vidutiniam malimui/kapojimui, pvz. svogino, naudokite mygtukg A2, jprastai
uztenka 5-10 sekundziy.

— Jeigu kapojate kietus surius arba Sokolada, dirbkite trumpai. Produktai juos kapojant/
malant jkaista, pradeda minks&téti ir gali susidaryti gumuliukai.

— Nenaudokite mazo peilio labai kietiems produktams (pvz. ledo gabaly, kavos pupeliy,
Sokolado ir pan.).

— Paruosimo (apdorojimo) laikas priklauso nuo naudojamy produkty kiekio, rasies ir
kokybés, standartiS8kai pakanka keliy desim¢&iy sekundziy (15 — 60 sek.).

Ispéjimas: Didelio kiekio ledy kapojimas su pjautuvo formos peiliu greitina peilio bukima.
Jeigu tai jvyks pagalgskite peilio aSmenis.

Minkymo priedas (J), (pav. 4)

Sustatymas

Priedg uzdékite ant veleno B1, leiskite jam nuslysti iki galo. Priedg iSimkite atvirkstine
tvarka. Minkymo priedg jdékite j indg visda prie$ maisto produkty déjima.

Naudojimas

Minkymas: trapios/lengvos/sunkios mielinés teslos.

Naudojamas sukamas reguliatorius A1. Reguliatorius nustatomas MIN - MAX
(priklausomai nuo teSlos struktdros).

Rekomenduojama

— Minkant didesnj kiekj teslos minkykite mazesnémis porcijomis. Jokiu bGdu neminkykite
daugiau nei 4 porcijy i$ eilés. Prie$ tolimesnj naudojimg padarykite bent 30 min.
pertrauka.

— Minkymui naudokite kambario temperatdros produktus. Mieles i§ anksto iSmaiSykite
Siltame piene arba vandenyje. Kai tik tesla jgauna apvalig formg minkyma galite uzbaigti
arba pagal recepta leiskite teslai iskilti.

— Paruo$imo laikas priklauso nuo naudojamy produkty kiekio, rasies ir kokybés,
standartiskai trunka kelias deSimtis sekundziy (30 - 180 sek.).

Plaktuvélis (K, K1), (pav. 6, 7)

Sustatymas

Sluoteles jkiskite j priedams skirtas angas apatinéje plaktuvélj (pav. 6). Sluoteles i§imkite
atvirkstine tvarka.

Uzdékite plaktuvélj ant veleno B1, leiskite jam nuslysti velenu iki galo (pav. 7). Plaktuvélj
iSimkite atvirkstine tvarka.
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Naudojimas

Plakimas: grietinélés, kiausiniy, kiauSinio baltymy, desertiniy kremy, pudingy, majonezo,
biskvitinés teSlos. Naudokite sukamag reguliatoriy A1. Reguliatoriaus nustatymas: MIN iki
pirmos pusés apimties.

Rekomenduojama

— Nenaudokite plaktuvélio teSlos, kurios sudétyje yra margarino arba sviesto, plakimui arba
minkymui.

— Plakite kambario temperatlros maisto produktus. Tuo atveju, jeigu plakimas néra
optimalus jpilkite truputj citrinos sul€iy arba druskos. Grietinéle ir grieting atSaldykite bent
iki 6 °C.

— Plakant kiau$iniy baltymus (minimaliai 2 vnt) jsitikinkite, kad indas yra sausas ir jame
néra aliejaus likuciy. Baltymai turéty bati kambario temperatidros.

— Ruosimo laikas priklauso nuo naudojamy produkty kiekio, rasies ir kokybés, standartiSkai
trunka kelias deSimtis sekundziy (60 — 180 sek).

Pjaustymo diskai (L, M, N, O), (pav. 8)

Sustatymas

Pasirinktg diskg uzdékite ant veleno B1 (aSmenimis j virSy). Abipusiai diskai uzdedami
visada j virSy ta puse, kurig norite naudoti. Diskus iSimkite atvirkstine tvarka.

Abipusis grubaus pjaustymo/griezinéliais diskas (L)

Naudojimas

Grubus pjaustymas: visy vaisiy ir darzoviy, rageliy, bandeliy.

Naudoti sukama reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy MIN - MAX.

Story griezinéliy pjaustymas: visy rasiy vaisiy ir darzoviy bei pan. pjaustymas.
Naudoti sukamg reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy per puse tarp MIN - MAX.

Abipusis smulkaus pjaustymol/griezinéliais diskas (M)

Naudojimas

Smulkus pjaustymas: visy vaisiy ir darzoviy, rageliy, bandeliy.

Naudoti sukamg reguliatoriy A1. Reguliatoriy nustatyti ties MAX.

Plony griezinéliy pjaustymas: visy rasiy vaisiy ir darzoviy bei pan. pjaustymas.
Naudoti sukamg reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy per puse tarp MIN - MAX.

Trintuvé (N)

Naudojimas

Tarkavimas: ypac Zaliy bulviy, bet ir vaisiy (obuoliy) ir darzoviy (morky, agurky, balty
kopusty), sdrio, rageliy, bandeliy.

Naudoti sukamg reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy ties MAX.

Pjaustymo Siaudeliais diskas (O)
Naudoti sukama reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy ties MIN.

Rekomenduojama

— Maisto produktus dekite tik po to, kai sudésite virtuvinio kombaino priedus.

— Perdirbant didelj kiekj maisto produkty patikrinkite ar jie nesikaupia po disku. Indg
dazniau iStustinkite.
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— Didelius gabalus i$ anksto supjaustykite taip, kad tilpty j tiekimo vamzdelj.

— Maisto produktus dékite palaipsniui ir vienodais kiekiais.

— Stumkite maisto produktus tik stdmikliu, stimiklj stumkite pamazu, nenaudodami didelio,
Zemyn nukreipto spaudimo.

— Tuo atveju, jeigu maisto produktai yra supjaustomi grubiai (pvz. dziuvéséliai), naudokite
smulkesniam apdorojimui pjautuvo formos peil].

— Kad maisto produktai neblty sumalti j koSe minkstus produktus tarkuokite ir pjaustykite
pasirinke létesnj greit].

— Maisto produktams, kuriuos esate jprate tarkuoti (kietas siiris, rieSutai, Sokoladas)
geriau naudokite pjautuvo formos peilj H, kuris yra skirtas taip pat ir malimui.

— Ruosimo laikas priklauso nuo naudojamy produkty kiekio, rasies ir kokybeés, standartiSkai
trunka kelias deSimtis sekundziy.

Sustacius visas virtuvinio kombaino dalis ir pripildzius jj maisto produktais prietaisg
jlunkite pasuke reguliatoriy A1 i§ padéties OFF (ISJUNGTA) j padétj ON (JJUNGTA),
(pradés blykséti mygtuky A2 ir A3 apSvietimas). Veiklg pradésite pasuke reguliatoriy iki
pageidauamo greicio lygio arba paspaude mygtukg A2. UZbaige darbg prietaisg iSjungsite
pasuke reguliatoriy j padétj OFF (ISJUNGTA), (mygtuky A2 ir A3 ap$vietimas isijungs),
po to iStraukite maitinimo laido kiStukg A8 i$ el. lizdo.

Citrusiniy vaisiy spaustuvas (pav. 9)

Spaustuvo sietelio uzdéjimas ir nuémimas (G)

Spaustuvo sietelj iSimkite ir jdékite tik tada, kai sukamas reguliatorius A1 yra padétyje
OFF (ISJUNGTA).

Sietelj uzdékite ant indo B taip, kad prisitvirtinty prie iSsikiSimy, esanciy indo krastuose.
Sietelj sukite j deSine tol, kol uzsifiksuos prie G1, prie apsaugos jrengimo A5 uZrakto.
Siam veiksmui skirkite padidinta démesj. Sietelis dabar yra pritvirtintas teisingai ir yra
teisingoje padétyje, variklio blokas A gali dirbti. Uzdékite kiigj G2 ir jj prispauskite. Dangtj
nuimkite atvirkstine tvarka.

DEMESIO: Veikiant prietaiso varikliui dél saugumo negalima keisti prietaiso priedy.

Naudojimas
Naudojamas citrusiniy vaisiy spaudimui (pvz. apelsiny, citriny arga greipfruty).
Naudoti sukamg reguliatoriy A1. Reguliatoriy nustatyti: MIN iki pirmosios apimties pusés.

Po spaustuvo sustatymo atrinktus citrusinius vaisius perpjaukite per puse ir prispauskite
prie kugio G2. Prietaisg jjungsite pasuke reguliatoriy A1 i$ pozicijos OFF (ISJUNGTA) j
pozicijg ON (JJUNGTA), (pradés blykseéti mygtuky A2 ir A3 apSvietimas). Sul€iy spaudimg
pradésite pasuke reguliatoriy iki pageidaujamo greicio. Kagis sukasi ir yra spaudziamos
sultys, kurios teka kigiu per sietelj j indg. UZbaige darbg prietaisg iSjunkite pasuke
reguliatoriy j padétj OFF (ISUJUNGTA), po to i$traukite maitinimo laido A8 kistukg i el.
lizdo.

Rekomenduojama:

— Batina stebéti iSspausty sulCiy kiekj. SulCiy kiekis negali bati didesnis nei, kad yra
pazyméta Zenklu. Inda laiku iStustinkite.

— Jeigu apdorojate didesnj produkty kiekj rekomenduojame nuo sietelio pasalinti ant
sietelio esantj minkstima.
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— Ruosimo laikas priklauso nuo naudojamy citrusiniy vaisiy kiekio, rasies ir kokybés,
standartiSkai trunka kelias deSimtis sekundziy (30 - 180 sec.).

MaisSytuvas-maisytuvo indas E (pav. 10)

Uzdéjimas ir nuémimas

Uzdétg indg nuimkite ir uzdékite tik tada, jeigu sukamas reguliatorius A1 yra padétyje

OFF (ISJUNGTA).

Indg uzdékite ant variklio bloko A7 taip, kad nuslysty zemyn ir sukite j deSine tol, kol
cvaktelés (tuo padiu atsilaisvins apsaugos uZraktas A6). Siam veiksmui skirkite
padidintg démesj. MaiSymo indg uzdenkite dang¢iu E2 ir jdékite dangcio kiStukg E3. Indg
nuimkite atvirkStine tvarka. Tvirtinant ir nuimant indg perdaug smarkiai nespauskite indo
rankenos.

Naudojimas

MaiSytuvas skirtas maisyti sultims, pieno kokteiliams, sriuboms, padazams, vaiky ir ir

dietinéms koSeléms, purioms teSloms, biskvitinéms teSloms, tyriy gaminimui ir pan.

Maisymas: naudoti sukamg reguliatoriy A1 arba mygtukg A2 (PULSE). Nustatyti
reguliatoriy ties zenklu MAX.

Rekomenduojama

— Jeigu apdorosite didesnj kiekj maisto produkty, padalinkite juos j atskiras porcijas, kad
neperkrautumeéte variklio bloko.

— Kietus maisto produktus rekomenduojame supjaustyti mazais gabalais. Neapdorokite
labai kiety produkty (pvz. ledo gabaly ir pan). Peilis galéty labai greitai atbukti.

— Kietus maisto produktus (pvz. ankstines kultiras, sojy pupeles ir pan.) prie$
apdorojimg mirkykite vandenyje.

— Niekada nenuimkite dangcio E3 jeigu veikia variklio blokas.

— Skystus priedus (pvz. aliejy, pieng) arba kitus produktus galima déti j indg nuémus
kiStuka E4 per maza anga dangtyje (veikiant variklio blokui). Kad skysciai netryksty per
angg eksploatacijos metu rekomenduojame laikyti kiStukg jdétg j dangtj.

— Kuo ilgiau maiSysite maisto produktus tuo smulkesni jie bus.

— Galite pilti ir karStus skyscius iki 80 °C, pvz. padazus, sriubas.

— Kad putojantys skysciai (pvz. pienas) neistekéty i$ indo niekada nepilkite iki Zenklo
,MAX". Rekomenduojame pilti 0,5 I.

— Jeigu rezultatai jisy netenkina iSjunkite prietaisg, su mentele iSmaiSykite produktus, dalj
produkty nuimkite arba jpilkite truputj skysciy.

— Ruosimo laikas priklauso nuo naudojamy produkty kiekio, rasies ir kokybés, standartiSkai
trunka kelias deSimtis sekundziy.

UZdéjus sudétg maiSymo indg ant variklio bloko ir pripildZius jj maisto produktais jjunkite
prietaisg pasukdami reguliatoriy A1 i§ padéties OFF (ISJUNGTA) j padétj ON (JJUNGTA),
(pradés blykseéti mygtuky A2 ir A3 apSvietimas). Veiklg pradésite pasuke reguliatoriy

iki pageidaujamo greicio lygio arba paspaude mygtukg A2 arba A3. Uzbaige darbg su
prietaisu jj i§jungsite pasuke reguliatoriy j padétj OFF (ISJUNGTA) ir i$trauke maitinimo
laido A8 kiStuka i$ el. lizdo.
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Indo (E) sudéjimas ir iSardymas (pav. 11)
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Ant peilio E1 uzdedamosios dalies uzdékite sandariklj E4. Peilj (iS apacios) paimkite uz
plastikinio pagrindo ir jstumkite (a8menimis j virdy) j inde esancig angg, po to jj pasukite
pagal rodykle ties uzrasu CLOSE (UZDARYTI) iki galo. Patikrinkite ar sandariklis yra

teisingai jdétas j inda. Peilj i5 indo iSimkite atvirkstine tvarka.

IV. PRIETAISO IR PRIEDY NAUDOJIMO LENTELE
Sekancius patarimus laikykite inspiracija. Jy tikslu néra pateikti iSsamig instrukcija, bet
pateikti jvairias maisto produkty apdorojimo galimybes.
Apdorojamy maisto produkty kiekj pasirinkite taip, kad jais pildomas indas baty uzpildytas
tik iki pazymeéto zenklo. Didesnj apdorojamy maisto produkty kiekj reikia padalinti j kelias
dalis ir kontroliuoti indo uzpildymg. Rekomenduojame kartas nuo karto darbg nutraukti,
prietaisg iSjungti ir pasalinti maisto produktus, kurie prilipo arba uzkimsSo priedus arba
prilipo prie indo, mai$ytuvo ir dangéio sieny (2r. . SAUGOS TAISYKLES).
Maisto produkty apdorojimo laikas yra apytikris, priklauso nuo naudojamy produkty kiekio,

raSies ir kokybés, standartiSkai trunka kelias deSimtis sekundziy (Zr. lentele).

Priedai Maisto Maks. Laikas Greitis Paruosimas
produktai kiekis (sekundés) (mm)
Didelis mésa 50049 15 MAX 30x30x30
pjautuvo (jautiena,
formos peilis | kiauliena)
ledas 16 kvadratuky 30-60 ICE -
Mazas mésa 150 g 30 MAX -
pjautuvo (jautiena,
formos kiauliena)
peilis
Minkymo miltai 1000 g 60 MIN - MAX -
priedas (pagal teslos
druska 10¢ struktdrg, kad -
minkymas bty
mielés 104 kuo efektyvesnis) -
cukrus 109 -
vanduo 450 g -
riebalai 20g Minkstas -
skystas
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Priedai Maisto Maks. Laikas Greitis Paruosimas
produktai kiekis (sekundés) (mm)
Plaktuvélis kiauSinio 2-6vnt. 70-120 MIN - 1/2 -
baltymai
grietinélé 250 g 120 MIN - 1/2 -
Smulkaus, morkos 1000 g 30 MIN - MAX -
grubaus
pjaustymo bulvés 1000 g -
griezinéliais
diskas, svoglnai 1000 g -
trintuve,
pjaustymo
Siaudeliais
diskas
Citrusy apelsinai/ 1000 g 120 MIN - 1/2 per puse
spaustuvas citrina
Maidytuvas morkos 480 ¢g 120 MAX 15x15x 15
PAUSE
vanduo 720 g

V. PRIEZIURA (pav. 12)
Kiekvieng kartg prieS manipuliacija su prietaisu iStraukite maitinimo laido kiStuka

iS el. lizdo! Nenaudokite Siurksc¢iy ir Sarminiy valymo priemoniy (pvz. astriy daikty,
Sveitikliy, skiedikliy ar kity tirpikliy)! Variklio blokg A, plaktuvélis K valykite drégnu
skuduréliu su saponatu. Visus priedus po naudojimo tuoj pat plaukite Siltu vandeniu su
saponatu (galite naudoti ploviklius skirtus indams). Kad lengviau baty iSvalyti maiSytuva,

ji iSardykite (pav. 11). Peilius ir pjaustymo diskus valykite labai atsargiai! Saugokite,
kad priedy aSmenys nebaty kontakte su kietais daiktais, kurie atbukina priedus ir mazina jy
efektyvuma. Jeigu sandariklis A4 yra nusidévéjes pakeiskite jj nauju (tokio paties tipo).

Kai kurios medziagos gali tam tikru baodu priedus nudazyti. Sis pasikeitimas neturi jtakos
prietaiso funkcijoms ir néra priezastimi pretenzijai. Toks nuspalvinimas jprastai po kurio
laiko dingsta savaiime. Plastikiniy apsaugos uzrakty niekada nedziovinkite Silumos $altiniy

pagalba (pvz. krosnies, el/dujy viryklés).

ISvalytg prietaisg laikykite sausoje vietoje, kur néra dulkiy ir saugu, vaikams ir nejgaliems
asmenims nepasiekiamoje vietoje.
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VI. PROBLEMY SPRENDIMAS

Problema

Priezastis

&)

Sprendimas

Prietaisas nejsijungia

Neprijungtas maitinimas

Patikrinkite kabelj, kiStuka ir el. lizdg

Neteisingai uzdétas
virtuvés kombaino indas,
indo dangtis, didysis
stimiklis, maiSymo indas
ir citrusiniy vaisiy
spaustuvas

Patikrinkite ir pritvirtinkite j teisingg
padétj visas dalis, kad apsaugos
uzraktas galéty atsilaisvinti

Prietaisas nustoja veikti
prietaiso veikimo metu

Dangtis/citrusy spaustuvas
spaustuvg
atsilaisvino

Pritvirtinkite dangtj arba citrusy

Didysis stumiklis buvo
iStrauktas virS maksimalios
tiekimo vamzdelio ribos

|stumkite stamiklj taip, kad baty
Zemiau maksimalios ribos

Maisto produktai yra per
sunkds

Prietaisg iSjunkite ir leiskite jam
atvésti, maisto produktus padalinkite
| mazesnes porcijas ir apdorokite
palaipsniui

Peilius, minkymo, plakimo
ir tarkavimo priedus
uzblokavo kieti maisto
priedai, kurie nebuvo
rekomenduojami naudoti

ISjunkite prietaisg, maisto priedus,
kurie prietaisg uzblokavo iSimkite, po
to galite darbg testi

IS maiSymo indo dugno
béga skysciai

Ant sandariklio arba
jungiamuyjy viety yra
neSvarumai (pvz. maisto
produkty likuciai)

Patikrinkite, reikalui esant iSvalykite
sandariklj ir jungiamasias vietas

Sandariklis yra nusidévéjes
arba pazeistas

Pazeistg sandariklj pakeiskite tokio
pat tipo sandarikliu

Ant peilio néra sandariklio

Uzdeékite sandariklj ant peilio
pagrindo
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VIl. EKOLOGIJA ™

Jeigu prietaiso dydis leidZia, visos prietaiso dalys, jpakavimas, komponentai ir priklausiniai,
pazyméti Zenklais medzZiaguy, i$ kuriy buvo pagaminti, o taip pat ir zenklu, nurodanciu
antrinio perdirbimo galimybe. Ant gaminio nurodyti Zenklai reiskia, kad elektriniai arba
elektroniniai prietaisai negali bati likviduojami kartu su komunalinémis atliekomis. Gaminius
likviduokite pristatydami juos j specialiy atlieky, nemokamo likvidavimo surinkimo vietas.
Tinkamai likviduodami §j prietaisg padésite sumazinti negatyvig jtakg aplinkai bei Zmoniy
sveikatai, saugosite nuo neigiamy pasekmiy, kurias galéty sukelti netinkamas atlieky
likvidavimas. ISsamesnés informacijos kreipkités j vietine savivaldybe arba artimiausig
specialiy atlieky surinkimo vietg. Jeigu Sios rasies atliekas likviduosite netinkamai, pagal
nacionalinés teisés aktus jums gali bati paskirta bauda.

prietaiso maitinimo laidg, prietaisas taps nepanaudojamu.

Platesnés apimties remontg arba prieziira, reikalaujantj prietaiso iSardymo,
privalo atlikti specializuotas servisas! Jeigu nesilaikoma naudojimo instrukcijos
prarandama teisé j garantija!

VIil. TECHNINIAI DUOMENYS

Jtampa (V) nurodyta techniniy duomeny skydelyje
Galia (W) nurodyta techniniy duomeny skydelyje
Indy tdris (1)

didelis indas 3,51 (2 1 MAX)

mazas indas 0,81

indas maiSymui 1,21
Variklio bloko svoris (Kg) 3,3

Consum in modul standby < 0,50 W

Gaminys atitinka galiojancias saugos normas ir Europos Parlamento bei Tarybos direktyvg
2006/95/EB bei 2004/108/EB.

Gaminys atitinka Europos Parlamento ir Tarybos jsakyma ir Nr. 1935/2004/EB dél
medziagy ir daikty, skirty salyCiui su maisto produktais.

Gamintojas pasilieka teise atlikti gaminio konstrukcijos pakeitimus, neturincius
jtakos gaminio veikimui.

HOUSEHOLD USE ONLY — Naudojimui tik buityje.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nemerkite prietaiso j vandenj

ar kitus skysc€ius. HOT — Karsta. DO NOT COVER — Neuzdengti. DO NOT IMMERSE

IN WATER — Nekisti j vandenj. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS
PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG

IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY. Norint
iSvengti uzdusimo pavojaus, plastikinius maiselius laikykite atokiau nuo kadikiy ir vaiky.
Nenaudokite $iy maiseliy vaikiskose lovelése, lovose, zaidimy aikstelése. Sis mai$as néra
Zaislas.

GAMINTOJAS: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Cekijos Respublika.
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BaraTouinboOBUA KYXOHHUA KOMGaWH

eta 0029

HCTPYKLIA 0O SACTOCYBAHHA

NMPABUIA BE3IMEKU

[Mepen nepLumm 3aCTOCYBaHHAM YBaXKHO MOBHICTIO MpoYMTanTe iHCTPYKLIiO, NepernsHbTe
MaItoHKM i IHCTPYKLiO 36epexiTb Ak OBIOHWK HA ManbyTHe. BkasiBku

y IHCTPYKUIT Cnig BBaXaTn YaCTUHOK NPUCTPOIO i NepeaaTn ix KOXKHOMY HacTyrnmHOMY
KOpWUCTYBa4eBi NPUCTPOIO.

MepekoHanTecs, Wo faHi Ha TMNOBIN Tabnuyui BigNoBiAaloTb Hanpysi y Bawin en.
poseTui. Bunky LHypy X1BNEHHS HEOOXIAHO MiAKNIOYNTI A0 PO3ETKN eNeKTPUYHOI
Mepexi, Lo BignoBiaae BiANoOBigHNUM cTaHAapTam.

Hikonun He BUKOPMCTOBYINTE NPUCTPIN 3 NOLLKOAXEHNM LLHYPOM XUBMEHHS abo BUIKOHO,
SKLO BiH He Mpautoe NpaBubHO, ynae Ha 3emnio i 6yB nowKkoaxeHun abo Bnas y
BoAy. Y Takux BMNagkax crif BigHeCTU NpUCTpin y NpoecinHmnin CepBICHNIA LEHTP ANS
nepe.ipkx noro 6e3neku i NpaBnnbLHOT poboTK.

Bunky npoBoay XXMBeHHSA He 3acyBaunTe y en. po3eTKy i He BUTAramre 3 en.
PO3eTKN MOKPUMM pyKamMm Y1 TATHYYM 3a NPOBiA KUBFEeHHs!

MpucTpin npusHavyeHU BUKNIOYHO ANA No6yToBOro Ta iHWworo nogioHoro
3acTocyBaHHsA (npurotyBaHHsA ixi)! MpucTpin He Npu3HayeHUn AnNs KOMepuiiHoOro
BUKOPMUCTaHHSA Ta ANS BUKOPUCTaHHSA Y TAKOMY CepefoBULLI, K KyXHi Ans npauiBHUKIB
mMarasuHis, ogicis un depm, abo x y iHWoMy poboyomy cepeosuLLi. MpUCTpin Takox He
cnig HagaeaTy KIieHTaM B roTensax, MoTensix, 06°'ekrax, Lo 3abe3neyvyoTb Hiumir

i CHiZAHOK Ta iHWMX 06‘eKTax TMMYaCOBOro MPOXUBAHHS.

He BMKOpUCTOBYWTE MPUCTPIN pasom 3 NporpamMmyBanbHUM NPUCTOCYBaHHAM, TaiMepoMm
4y ByAb-AKUM IHLIMM NPUCTPOEM, KM aBTOMATUYHO BKIOYaE NPUCTPIN.

MpuBia Hikonn He 3aHypronTe y BOoAYy Ta HE MUITE NOro NiJ NPOTOYHOK BoAoto!
Llen npunag He NOBUHEH BUKOPUCTOBYBATUCH AiTbMMU.

[MpucTpii He NpM3HaYeHn ANa BUKOPUCTaHHA ocobamu, Sknum disnyHa, Yyttesa abo
YyTTEeBa 30aTHICTb, ab0 XX HeQoCTaTHI 3HAHHS Ta 4OCBIA, He 403BONAITL 6e3neyHo
KOPUCTYBaTUCS NPUCTPOEM, SIKLLIO BOHM He ByayTb 3HAXOAUTUCS Nig Harnsig4oM, abo ix
He Byro MPOIHCTPYKTOBAHO LLO A0 3aCTOCYyBaHHSA MPUCTPOIO iHLLIOK 0COBOot0, Aka Hece
BiQMNOBiAanNbHICTb 3a iX 6e3neky.

it matoTb 6yTH Nig Harnsagom, wob 6yno rapaHToBaHoO, WO BOHU He OyayTh rpatucs
3 Npunagom.

He 3anuwante npucTpin npautoBaty 6e3 HarnAAay i cnigkymTe 3a HUM BNPOAOBXK
yCbOro NpuroTyBaHHA xi!

MepLu HiX 3aMiHUTK NPUCTOCYBaHHSA abo AOCTYMHI YacTUHK, SKi pyxatTbes Mif Yac
3aCTOCYyBaHHs, nepLl Hix byaete 36upatu abo po3bupaTty NPUCTpPIN, YNCTUTK Noro abo
NpoOBOAUTM TEXOOCYroByBaHHs, BUMKHITb NPUCTPIN Ta Bia‘egHanTe Noro Big en. mepexi,
TOOTO BUTATHITE BUIKY LUHYPa XMBMEHHS 3 en. po3eTku!

3aexau BigknyanTe NpUCTpI Bif mxepena XMUBIEHHs!, KO BiH 3anuwaeTbcs 6e3
Harnagy.

MpucTpivi cnig 3acTocoByBaTK TiNbky Y pOOOYOMY MOMOXEHHI Ha MiCLSX, A€ He ICHY€E
3arposa, Lo BiH NepeKknHETbCS, Ta Ha 4OCTaTHIN Bigaani Big axepen Tenna (Hanpuknag,
KaMmiH, en./ra3zoBa nnuTa, NPMMYyC, TOLO) Ta BOSIOrMX NOBEPXOHb (Hanpuknag,
PakoBWHU, YMUBaNbHUKMN TOLLO).
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— Nepen NpUroTyBaHHSA 3HIMITb 3 XapyYOBMX NPOAYKTIB MOXIMBY OBropTKy (Hanpvknag,
nanip, MNE wmiweyok, Towo).

— He BMuKanTe NnpuCTpin, SKLWO Y HBOro He BKNaaeHo npoayKTu!

— MNpuUcTpin BUKOPUCTOBYWTE TifbKW 3 MPUCTOCYBAHHAMM, NPU3HAYEHUMW ONSA AAHOTO TUMy.
BukopucTaHHS iHWWX TUMIB MPUCTOCYBaHHS MoXe 6yTn HebeaneyHum ans ocobu, gka
npuCTpin 06CnyroBye.

— lNpucTtocyBaHHA He 3acyBauTe y »XOOHi OTBOPU Ha Tirli.

— Hikonu He 3acyBaiTe nanbLi y oTBip ANA nofadi Ta He KOPUCTYUTECHA BUAETNKOHO,
HOXeM, ITONaTKoHo, JIOXKOH Towo. CKopuctantecs Ans LUporo LUTOBXavyem 3
KOMMIEKTY.

— lNpwn NpaBMNbHOMY BCTAHOBIEHHI YalLlli, KPMLLKK Yalli, BENKOro LToBXaya, brneHgepa ta
npecy ansa uMtpycoBux byae po30trnokoBaHWU 3anobiKHMK i MPUCTPIA MOXXHA YBIMKHYTU.
[MpnCTpit HEMOXNNBO YBIMKHYTU, SIKLLIO HA HbOMY HE BCTAHOBIEHO Yallly, KPULLKY,
BEINUKMI ITOBXad, brnieHaep abo npec ans untpycosmx!

— BukopuctoByBaTtu cuctemy 3anobipkHOro 6rioKyBaHHS, Ska BMUKAETbCA Y BUMUKAETbLCA
3a JOMOMOrOH0 Yalli, KPMLLKK Yalli, BENIMKOrO LUTOBXaya Ta npecy AN LMTpycoBumX, ANS
BUMWKAHHSI MPUCTPOIO - CTPOro 3a6opoHEHO!

— lNMepen BMKOPUCTAHHAM 3HIMITb 3 €3 HOXa 3aXMCHI HacaaKu.

— 3 npuynH 6e3nekn poboUi Hacaaku He MOXHA 3aMiHUTU, KO 610K MOTOPY Mpautoe.

— lMNepLu HiXX 3HATK KpULLKY 3 Yawwi abo rnmek 6nexngepa, novekantTe JOKM 06epTOBi YaCTUHN
MOBHICTIO 3YMUHATLCS.

— MamHinyrntooum 3 Hacagkamu, crig Aiatv 06epexxHo TOMy, L0 BOHM € Ay)Ke roCTPUMM.

— lNpw ycTaHoBLi abo 3HATTI Yalli He HaTUCKanTe 3aHaATO CUMBbHO Ha PYYKY Yalli.

— He nigHimanTe Ta He HOCITb KOMOANH, TPMMAKYM MOro 3a PyUKy YaLli, ane 3aBxam
ckopucTanTecs 3arnmbneHHsMu y aHi 6roky moTopy!

— He o6pobnante xapyoBi NpoaykTu, TemnepaTypa sikux nepesuiiye npubn. 80 °C
(176 °F). MNpw 36MBaHHI rapsa4nx piavH BUTATHITE YaCTKOBO 3aTnyKy E3 3 kpuLukn
6renpepa.

— lNpw 3miwyBaHHi abo 30MBaHHI piaWH HikONW He 3anuBariTe BinbLUy KiNbKICTb, HiXK BKa3aHo
Ha rMeKoBi.

— fAkwo obpobntoBaHi xap4yoBi NPOAYKTM NOYHYTb HANMNaTK Ha Hacagky (Hanpuknag, HoXi,
TepPTKW), BUMKHITb NPUCTPIV | 06epeXHO NOYMCTITh Hacagkv (Hanpuknag, nonaTkoto).

— [6ariTe npo Te, Wwob LWHYP XUBMEHHS HE TOpKaBCst 06EPTOBMX YAaCTUH MPUCTPOLO.

— PerynspHo nepeBipsanTe CTaH LUHYPY XUBMEHHS.

— SAKLLO LWHYP XKMBMEHHS NPUCTPO MOLLKO[PKEHWI, NOrO NMOBUHEH 3aMiHUTN BUPOBHNK,
CepBiCHMI TexHiK BUpobHmka abo kBanicikoBaHW haxiBeLb - Lie JOMOMOXE YHUKHYTU
Hebe3neyvyHnx cuTyauin.

— LHyp XuBNeHHsA He Mae ByTn NOLLKOAXKEHO roCcTpMK abo rapsaunmm npegMeTamu,
BiKPUTUM BOTHEM, Moro 3abopoHEHO 3aHyptoBaTh y Bogy abo 3rvHaTh Yepes rocTpi kpai.
Hikonu He cTaBTe Oro Ha rapsiyin NOBEpxHi Ta He 3anuuanTe BUCITU Yepes Kpawn cTtona
abo CTinbHMUI. Y BUNAOKy, SKLWO AMTUHA abo iHwa ocoba 3a4enuTbest abo CniTKHeTbCS
006 WHyp abo NoTArHe 3a HbOro, NPUCTPI MOXE NePeKnHyTMUCs abo BnacTu, a Lie MoXxe
NPUBECTUN A0 BUHWKHEHHS CEPMO3HNX TpaBm!

— MNpn HeoBXiOHOCTI BUKOPUCTaHHS NOAOBXYBaYa criif 3abe3neunTy, wob BiH He OyB
NOLLIKOZ)KEHWI | BignoBigas BMMOram fitoumx ctaHaapTiB.

— BukopurcToByIiTe NPUCTPIN TiNbKM 3 OpUriHaNbHNMK HacagkaMu Big BUPOOHMKa.

— Llei npucCTpin BUKOPUCTOBYMTE TiNbKX 3a NPU3HAYEHHAMMU TakK, SK e ONnMcaHo
y AaHin iHCTpyKLUii. Hikonu He 3acTocoBynTe NPUCTPIA ANS iHWNX Linen.
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— Brpo6HuKk He Hece BignoBiAanbHOCTI 3a LWWKOAY, 3anodisHy B pe3ynbTaTi HenpaBuibHOro
BMKOPUCTaHHS JOAATKOBMX MEXaHi3MiB Ta Hacafok (Hanpuknag, 3HeLiHeHHA Xap4oBuX
NpoAyKTiB, NOPi3x TOLLO) Ta HE HAJaE rapaHTilo Ha NPUCTPIN y BUNaAKy HEAOTPUMaHHS
BULLIE BKa3aHWX npasun 6esneku.

Il. onuc NPUCTPOIO | HACAOOK (man. 1)
A — 6nok motopy

A1 — NOBOPOTHWI pPerynaTop A5 — 3ano6ixHUK

A2 — kHonka PULSE A6 — 3anoBixHUK

A3 — kHonka ICE (nig) A7 — moTop

A4 — KOHTPOMbHWIN IHANKATOP XMUBMEHHS A8 — LLHYP XUBMEHHSA

B — yawa Benuka (aktuBye Ta Ae3akTnBye 3anobikHMK)
B1 — npuBigHa Bicb YaLi
C — vyawa mana
D — kpuwika
D1 — 6rokyBanbHWUI BUCTYN (aKTUBYE Ta Ae3aKTUBYE 3an0BDKHYIK)
D2 — Buctyn-apeTtup
D3 — oTBip ANgA nogaui D4 - 6nokyBanbHWi dikcaTop
E - rnek 6nenaepa (aktMBye Ta 4e3aKTUBYE 3aN0ODKHIIK)
E1 — Hix E3 — 3aTnyka kpuLikm

E2 — kpuiuka E4 — rymoBe yLinbHeHHA
F — Benukun WwiToBXxay (akTmBye Ta Ae3aKTUBYE 3arn0oBKHYIK)
F1 — oTBip onsa nogadi F2 — manuii witoBxay

G — uuTpyc-npec
G1 — 6riokyBanbHUIM BUCTYN (aKTUBYE Ta 4e3aKTUBYE 3aN0BDKHYIK)
G2 — KoHyC Ansa umMTpyc-npeca

H — cepnonogi6Hui Hixk BenNuKumn

| — cepnonogibHUM Hix Manuwn

J — Hacapka-TicTomicunka

K — Hacagka gnsa 36uBaHHA
K1 — BiHW4YkM anga 36nBaHHS

L — TepTKa ABOCTOPOHHSA — rpyba/luaTkiBHMLUA

M — TepTka BBOCTOPOHHSA — ApiOHa/WwaTKiBHUUA

N — TepTKa-noapi6HIOBa4Y OAHOCTOPOHHSA

O — auck ansA Hapi3ku kapTonni copi OAHOCTOPOHHIN

lll. NIArOTOBKA | BACTOCYBAHHA

YcyHbTe BCi NakyBanbHi Matepiany i BUAMITb KyXOHHUA kKOMOaliH Ta Hacagku. 3 kombanHy
Ta 3 HacagoK 3HIMITb YCIO KIenKy NniBKy, HaKnenky Yn nanip. Nepen nepwmmM 3actocyBaHHS
BMMUIWTE YaCTUHW, SIKi BCTYNalOTb B KOHTAKT 3 XapyoBUMU NPOAYKTAMU B rapsivin BoAi 3
MUIOYKM 3aCOO0M, peTENbHO BMMOMOCKaNTE YMCTOK BOAO i A06pe BUTPITL abo 3anuwiTe
BMCOXHYTU. MoknagitTe KyXOHHWUIA KOMGaWH Ha obpaHy piBHY, CTabinbHy, rmagky Ta YucTy
po6o4y NOBEPXHIO HA BUCOTI HE MeHLLE, Hix 85 cM, Janeko Big AiTel Ta HenpaBo34aTHUX
oci6 (auB. yacTt. |. MIPABUNA BE3MNEKW). 3anuwTe BinbHWA NPOCTip 4N HANEXHOI
umpkynsuii noeitTpsi. OTBOpKU B NpUCTpOI 3abe3nevyroTb LIMPKYNsALi NoBITPS nig vac
BeHTUNSAUIT | X 3ab6opoHeHo 3akpuBaTu abo iHakwe 6nokyBaTn. 3a6OPOHEHO TaKOX 3HIMATK
Hi>KkK. MepekoHanTecs, L0 LUHYP XUBMEHHS He MOLLKOXEHWI | He Beae rocTpi abo rapsui
noBepxHi. En. poseTka noBmHHa ByTK nerko AOCTYMNHO, o6 MoxHa Byno nerko Bia‘egHaTu
KYXOHHWIN KoMbGaliH Bif enekTpoMepexi B pasi BUHMKHEHHS1 HebeaneyHoi cutyadi.
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YBIMKHIiTb BUIKY LUHYPY XUBIEHHA A8 y Mepexy XUBIEeHHS, 3acBiTuTbCS iHaukaTop A4.
KinbkicTb xap4oBuX NpoayKTiB, siki OyaeTe nepepobnatu, obupanTe Tak, Wwob He byno
nepeBULLEHO MaKCMManbHWU 06‘emM Yalwi, AKUA BU3HAYEHO pPUCKOK. Bemnuky KinbkicTb
NPOAYKTIB CNif pO34inuTK Ha Kinbka NopLiin i perynspHo nepesipsaT 06°‘eM Yali.
PekomeHayeMo yac Big 4acy npunuHuTH poboTy, BUMKHYTU NPUCTPIN i yCYHYTU NPOAYKTH,
ski mornu 6 Hanvnatu abo 3abuBaTy HacagKku YM CTiHWM Yawi, 6neHaep abo KpULLIKY
(amB. yactuny I. MPABUIA BE3IEKMW). Yacu npurotyBaHHs (nepepobkun) NpoayKTiB

€ NpMBNU3HUMW, 3anexaTb Bif KiNbKOCTi, TUMY Ta SKOCTi 3aCTOCOBAaHOI CybCTaHLil i
KONMMBaIOTLCS Bil OAMHWLb CEKyHA A0 KiNMbKOX XBUINUH (avB. Tabnuuo). Mpu nepiomy
YBIMKHEHHiI MOX€ KOPOTKOYACHO BMHUKATKL criabkuii oMM abo 3anax - Ler akT He € Ha
nepeLukoay i He € NiACTaBo ANs NPEeTeH3sii.

MoBopoTHuM perynsaTop (A1)

MonoxeHHs OFF: BUMKHEHO.

MonoxeHHst ON: yBiMKHEHO.

MonoxeHHs MIN - MAX: fo3Bonsie HacTaBUTK onTumarnbeHi 06epTu ang obpaHoi poboyoi
Hacagku.

MpusHavaeTbCca AN 3MillyBaHHS, BUMILLYBaHHS, 30MBaHHS, TEPTS, MPUrOTYBaHHS MOpe,

COKy Ta Ans AyXe Minkoro noAapibHBaHHS.

KHnonka PULSE (A2)

PULSE: moTop npautoe Tinbkv NpOTAromMm HaTUCKaHHA Ha KHOMKY (3 MaKkCMMarbHOK
MOTYXXHICTIO).

MpusHavaeTbCa ANS WWHKYBaHHS, 3MillyBaHHSA Ta AN HOPManbHOro Yu rpyboro

noapibHoBaHHSA. HaTuckarTe kinbka pasiB, AOKM He OTpUMaETe HEOOXiaAHWI pe3ynbTar.

KHonka ICE (A3)

ICE: micnst HAaTUCKaHHS KHOMKM MOTOP MpaLoe PerynapHUMmU LMknamm (yBiMKHEHoO/
BMMKHEHO), JOKV NPUCTPI 3HOBY He Byae BUMKHEHWI Lieto kHonkor. PyHkuia ICE
npu3HavaeTbCsa Ans NoApPIGHIOBaHHS nboay abo X Ayxe TBepAnx peyoBuH (Hanpuknag,
3epHa KaBMu, ropixu).

3ano6ixHuk (A5)

— 3anobirae yBiIMKHEHHIO NMPUCTPOID JOKM Yawy B He BCTaHOBMNEHO NpaBuUibHO Ha GOk
mMoTopy A, kpuwika D Ta npec G He 3HaxoaATbCA Ha Yawi B, a wroBxay F1 - y oTBOpI Ans
nogadvi D3.

— BumkHe npucTpin y BunagKy po3bnokyBaHHS Yalli, KpULKKW, Mpecy Ta WToBxaya.

3ano6ixHuk (A6)

— 3anobirae yBiMKHEHHIO NMPUCTPOHD, AKLLO rrek bneHaepa E He BCTaHOBNEHWIA NpaBUIIbHO
Ha 6nok moTopy A.

— BumkHe npucTpin y Bunaaky po3bnokyBaHHs rneka bneHaepa.
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YBATA

AKwo nicns BCTaHOBIEHHA perynaTopa y nonoxeHHA ON, a noTim - Ha HeoOXigHUN
piBeHb LWIBUAKOCTI, abo nicna HaTUCHeHHA Ha kHonKy PULSE a6o ICE npucTpin

He npautoe, ane roputb iHaukaTop A4 Ta 6nMmMmaroTb cBiTNna kHonok A2 i A3, To ue
0O3Hauae, Wo Yally, KpULLKY, BeJIMKAN LUTOBXa4, abo uuTpyc-npec BCTaHOBNEHO/
3aKpUTO HenpaBuiibHO. Cnig nepeBipvUTU, AK BCTAHOBIIEHO/3aKPUTO Yally, KPULLKY,
BEJIUKUN LUTOBXaY4

i unTpyc-npec (MarTb 6yTN Po36NOKOBaHi 3an0GIXKHUKM).

KyxoHHuI KombawH (man. 2, 3, 4,7, 8, 9)

BcTaHoBReHHA Ta 3HATTA Benukoi yaui (B)

Yawy BCTaHOBITb Ha MOTop A7 Tak, 06 BOHa cina 30BCiM YHM3, NOTiM 3abrokywnTe ii,

obepTaroun BNpaBo A0 KrauaHHs (ogHo4YacHo 6yae po3brnokoBaHun 3anobixHuk). Liro
onepadii cnia BUKOHyBaTW 0COBNUBO peTernbHO. 3HIMAaTK Yally cnif y 3B0pOTHOMY
NOPSIAKY.

BcTaHoBReHHA Ta 3HATTA manoi yawi (C), (man. 3)

Yawy Bknagite y BeNuky yawy B Tak, o6 6rokyBanbHi BUCTYNK Ta 3arnnbneHHs
3HaxoaQunNucs y NpaBuUiibHOMY MOSOXEHHI MO BiAHOLIEHHIO OAMH 40 OAHOro. 3HiMaTu vawy
cnig y 3BOPOTHOMY Mopsaky. AKLWO Mana Yawa He Byae BCTaHOBMEHa NpaBuIibHO, TO Ha
BENUKY Yallly HEMOXITMBO BCTAHOBUTY KpuLlKy D.

YBATA

— Mana Yawa npu3HavaeTbCs AN 3aCTOCYBaHHS BMKIIOYHO 3 Manum ceprnonoaioHum
HOXeM |, He 3acTocoByiTe ii pa3om 3 TepTkamu,

— BOHa Npu3HaYaeTbCca ANA nepepobku Tpae, Marnoi KinbkocTi Mm‘daca, unbyni, ManoHesy,
OBOMiB, NMPUrOTYBaHHS OUTAYMX Ta OIETETUYHUX CTPaB,

— He npyaaTHa ANng nepepobKu pigKkMx peYOBUH.

BcTaHoBneHHs Ta 3HATTA Kpuwkwm (D), (man. 2, 3, 4,7, 8)

KpuLiky 3HiManTe Ta BCTaHOBMIOWTE TiMNbKW AKLLO NOBOPOTHUIA perynatop A1 3HaxoauTbes
y nonoxexHi OFF (BUMKHEHO).

Kpuiiky BCTaHOBITb Ha Yally B Tak, wob 3arnnbneHHs Ha ii kpai To4HO cino Ha
BMCTYMNaro4y 4acTuHy Ha yawi. Kpuwiky noBepHiTb BNpaBo Tak, o6 6rokyBanbHUii

BMCTyn knauHyB D1y 3anobixHuky A5, a Buctyn-apetup D2 ciB y Bupi3 Ha py4ui YaLui.

Llto onepadii cnig BukoHyBaTn 0cobnmnBo peTenbHO. Tenep KpULKy 3abnokoBaHo y
NpaBUIIbHOMY MOMOXEHHI, | 610K MOTOPY A MOXe npautoBaTi. 3HIMaTH KPULLKY Crif,

y 3BOPOTHOMY MOPSIAKY.

OTBip ansa nopavi (D3, F1), wroBxavi (F, F2), (van. 2, 3, 4,7, 8)
Yepes oTBip AN nogayi MoxHa y Yawy B gogasatu pigvHu abo TBepAi peyoBUHM Mig Yac
po6oTun 6noky motopy A.
LWrosxauyi F, F2 cnig BukopucToByBaTV A4S NPOCYBaHHSA NPOAYKTIB Y OTBOPI ANS nogavi.
Benvkuin wtoexay F aktnBye 3anobixkHuk A5 (MovyeTe ronocHe knawuaHHs), ko Bu
BUTSArHETE 1oro GinbLue, Hixk Ha % piBHA oTBOpY Ans nogadvi D3. brnok moTopy nepectaHe
npautoBaTtun. Ak Tinbkn Oyae 3HOBY 3acyHeHul WwToBxad F, 3anobikHMK Ae3aKTUBYETLCS
(mo4yeTe ronocHe knauaHHs), i 610K MOTOPY MOXHa 3HOBY YBIMKHYTHU.
Manwuii wroexay F2 moxHa BuTAryBaTu 3 oTBOPY Ans nogadi F1 i npocyBat HUM npoayKTu
6e3 obmexeHHs poboTu moTopy A.
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MpumiTka:

— Axkwo 6axaeTe goaaTy iHrpeaieHTU, He 3aCTOCOBYMTE BEJIMKMN LUTOBXay ANA TOro,
W06 BUMKHYTM 41 YBIMKHYTU npucTpin! lNMepLu, HiX BUTArTX LUTOBXaY 3 OTBOPY ANA
nogadvi, BUMKHiTb 6ok MmoTopy perynstopom A1.

— MakcmmanbHui piBeHb A5 3anN0BHEHHS OTBOPY - % 1noro ob‘emy.

— Axwo Bun ByaeTte BUKOPUCTOBYBATU ANS 3aBAHTaXEHHS MPOAYKTIB (HanpuKnag, MOpKBea,
OTipK1) ManeHbKU KPyriunin oTBIp AN nogadi, To 3abnokynte Benukin wrosxad F
B kpuLwuLi D 3a gonomoroto 6rokyBanbHui gikcatopa D4 (man. 5). Tak Bu yHukHeTe
HebaxaHoro nigHiMaHHs LWToBXa4a npu nepepobLi NpoayKTiB.

BukopucTaHHA Hacagok

Cepnionogi6Hi Hoxi (H, 1), (man. 2, 3)

Benvknin cepnonogiGHui Hixk H npusaHayeHo Ang 3acToCyBaHHS Y BENUKiv Yalui B.
Manui cepnonogibHuin Hix | TpusHaveHo AN 3acTocyBaHHS y manin yawi C.

Komnnekrauis

Hix (yxoniTb 3a BEPXHIO MMACTUKOBY YaCTVHY) HafiHbTE LeHTPanbHUM OTBOPOM Ha BiCb
B1, panTte nomy cict Ha Ban go ynopy. BuiimaTtu Hix cnig y 3BopoTHoMy nopsaaky. Hix
Crnif BKIagaTtu y yally 3aBxXav nepeg Xxap4yoBMMU NpoayKTaMu.

BukopuctaHHsa
MoppibHeHHs (MeneHHs ), 3MiLlyBaHHS, NepeMmillyBaHHS YCiX BMAiB OBOYIB Ta (OPYKTIB,
m‘sica (6e3 KiCTOK, CyXOXuIb Ta LKipK), @ TaKoX Ans NpuroTyBaHHs nope. He
3aCTOCOBYMTE HOXi ANA NPUroTyBaHHA pigKoro Ticta. Benvkum HoxeM MOoXxHa
ckopucTaTucs Ansa noapibHeHHs nboay.
Monpi6HeHHA: BXMTO NOBOPOTHUI perynsatop A1. HanawTtyBaHHSA perynsTtopa

MIN - MAX.
3MiWwyBaHHA: HanawTyBaHHSA perynaTtopa Makc. abo ckopuctanTecst KHonkoto A2.
MoapibHeHHs Nboay: BXUTO KHOMKy A3.

PekomeHpauii

— MNpopykTn 3a3ganerigb NopixTe Ha WMmaTku 3 po3mipamu npmubnuaHo 30 x 30 x 30 mm. He
cnig noapibHBaTU/MONOTN 3aMOPOXKEHE M'SICO.

— [nsa rpy6oro 4n cepeHbO MINKoro noApibHeHHst ), (MeneHHs) Hanpuknag, unbyni,
ckopucTanTecs kHomnkoto A2, 5 - 10 KOPOTEHbKMX LMKNIB 3a3BMYali 4OCUTD.

— fAkwo Bu GyaeTe noapibHIOBaTN TBEpAUA cvMp abo Wokonaz, TO NPaLionTe B KOPOTKMX
umknax. Ui npoayktu nig yac nogpibHeHHA CUbHO HarpiBaloTbLCH, NOYMHAKTLCS
PO3M'AKLLYBATUCS | MOXYTb CTBOPIOBATU rPYIKU.

— Manum HoxeMm He crif cnpauboByBaTK AyXe TBepai matepianv (Hanpuknag, Kyouku
nbofy, 3epHa KaBu, LUOKonap, TOLO).

— Yac npuroTtyBaHHs (Nnepepobkun) 3anexmnTb Bif KiNbKOCTI, TUMY Ta SKOCTi 3aCTOCOBaHOI
cybcTaHUil, CTaHAapTHO Yac KONMBaeTbCH B AecAaTkax cekyHa (npubn. 15 — 60 cexk.).

YBara: Npu HagmipHOMY noapiGHIOBaHHI NboAy 3a AOMOMOrol CeprnonoAibHOro Hoxa Hix

Gyae wewuaLle 3aTynnoBaTMCs. SAKLO Taka CUTyallis HacTaHe, HiXk HeobXigHoro
HarocTpuTw.
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Hacagka-tictomicunka (J), (man. 4)

Komnnekrauis

Hacagky HagiHbTe ueHTpanbHMM OTBOPOM Ha Bicb B1, ganTte in cictn Ha Ban 4o ynopy.
Buimatu Hacagky cnig y 3BopoTHoMY nopsgky. Hacagky-tictomicunky cnig Bknagatu
y Yally 3aBXAu Nepes Xxap4oBUMM NPOAYKTaMMU.

BukopucTtaHHsa

3amilyBaHHA: KpuxKi/nerLwi/Baxki piKOXOBI TicTa.

Bxxuto noBopoTHui perynatop A1. HanawTtysaHHga perynatopa MIN - MAX.
(B 3anexHOCTI Bi KOHCUCTEHLLT TicTa).

PekomeHpauii

— ['oTylo4mM BENUKY KinbkicTb TiCTa, 3aMillynTe NOro Kinbkoma nopuismu. Hi B skomy pasi
He 3amilynTe GinbLue Hxx YoTMpu nopuii ogpasy. MNepen NnogansLMM 3aCTOCYBaHHS
koMbariHy 3pobiTb nepepsy MiH. 30 xB.

— MNpwn 3amiwyBaHHi 3aCTOCOBYNTE NPOAYKTM KIMHATHOT TemnepaTtypu. Apixaxi 3asganeriab
po3miwanTe y Tennomy monoui abo Bogi. Ak Tinbku Ticto Oyae matu popmy Kyni,
BiANOBIAHO 00 Bawmnx 3BMYaiB NpunuHiTh 3aMmillyBaHHs, abo 3anuuiTe TiCTO POCTU.

— Yac npuroTyBaHHs (Nnepepobkun) 3anexmnTb Bif KiNbKOCTI, TUMY Ta SKOCTi 3aCTOCOBaHOI
cybcTaHUil, cTaHAapTHO Yac KonuBaeTbCH B AecaTkax cekyna (npubn. 30 — 180 cek.).

Hacapka gns 36uBanHs (K, K1), (man. 6, 7)

Komnnekrauis

BiHVMYKM BNpWTYN 3acyHyTW y BiMNOBIOHI OTBOPY Y HWXKHI YacTuHI Hacaaky (man. 6).
BuiimaTy BiHWYKK cnig y 3BOPOTHOMY MOPSAKY .

Hacapgky HafiHbTe ueHTpanbHMM OTBOPOM Ha Bicb B1, ganTte ini cictn Ha Ban 4o ynopy
(man. 7). Buiimatu Hacagky cnig y 3BOpOTHOMY MOPSAKY.

BukopuctaHHA

306MBaHHA: BepLUKN, ANUS, S€4Hi Binkn, AecepTHi Kpemu, NyOUHT LWBKMAKOTO NPUrOTyBaHHS,
MainoHes, BickBiTHe TiCTO. Bxuto noBopoTHuii perynsatop A1.

HanawrTyBaHHs perynatopa: MIN oo nepLuoi nonosuHu AdianasoHy.

PekomeHpauii

— He 3acTocoByviTe Hacagky A5 NpUrotyBaHHA TicTa 3 BMICTOM MaprapuHy 4s macna abo
ONS 3aMillyBaHHs TicTa.

— Ansa 36uBaHHA 3acTOCOBYWTE NPOAYKTW KIMHATHOI TemnepaTypu. Y Bunagky, Konu
pe3ynbTaT 36MBaHHSA He € ONTMMarnbHUM, AoAaNTe TPOXM NMMMOHHOIO CoKy abo coni.
Kpewm, BepLUkM Ta cMeTaHy oxonogiTb 40 TemnepaTtypu xo4a 6 6 °C.

— lNepLu Hixx 36mBaTH se4Hi Ginkn (MiHiManbHa KinbKiCTb - 2 WIT.) BNEBHITLCS, IO Hacagka
i yawa e cyxumu i 6e3 3anuwukis onii. Binkn manu 6 maTn KiMHaTHY Temneparypy.

— Yac npuroTtyBaHHs (Nnepepobkun) 3anexmnTb Bif KiNbKOCTI, TUMY Ta SKOCTi 3aCTOCOBAHOI
cybcTaHUil, CTaHAapTHO Yac KoNMBaeTbCH B AecaTkax cekyna (npubn. 60 — 180 cek.).
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TepTku (L, M, N, O), (man. 8)

Komnnekrauis

O6paHy TepTKy BCTaHOBITb LEHTPanbHMM OTBOPOM Ha Bicb B1 (BicTpam goropu). TepTku,
SIKi € ABOCTOPOHHIMU, BCTAHOBIIOWTE 3aBXAMN LOrOPM TiE0 CTOPOHOLO, SIKOK Xo4eTe
npayroBatn. Buimatun TepTKy cnig y 3BOPOTHOMY NOPSAAKY.

TepTka ABOCTOPOHHS - rpyba/wartkiBHuus (L)

BukopucTtaHHsa

pyGe noapibHeHHs: yci BUAU OBOMIB Ta OPYKTIB, poranuku, Oynku.

B>xxuto noBopoTHui perynatop A1. HanawTtysaHHsa perynatopa MIN - MAX.
PiszaHHs TOBCTMX LUMATKIB: yCi BUAW OBOYIB Ta (PPYKTIB Ta iH.

BxuTo nosopoTHui perynatop A1. HanawTyBaHHsA perynatopa - NofioBMHa
mik MIN - MAX.

TepTka ABOCTOPOHHSA - Minka/wartkisHuusa (M)

BukopuctaHHsa

Minke nogpibHeHHs: yci BUAM OBOMIB Ta OPYKTIB, poranuku, bynku.

BxwTo noBopoTHui perynatop A1. HanawTyBaHHsa perynatopa MAX.
Pi3aHHs TOHKMX LUMAaTKIB: yCi BUAM OBOYIB Ta (PPYKTIB Ta iH.

Bxwto nosopoTHui perynatop A1. HanawTyBaHHS perynatopa - nornosnHa
mix MIN - MAX.

TepTtka-nogpi6HoBay (N)

BukopucTtaHHsa

MoppiGHeHHA: 30kpema cmpa KapTonns, ane Takox pykTu (a6nyka) Ta oBodi (MopkBa,
oripok, 6ina kanycra), cvpu, poranuku, 6ynku.

Bxxuto nosopoTHun perynatop A1. HanawtyBaHHs perynatopa MAX.

Onck onAa Hapi3ku kapTonni dpi ogHOCTOPOHHIN (O)
Bxwto noBopoTHui perynatop A1. HanawTtysaHHsa perynatopa MIN.

PekomeHpauii

— XapuoBi npoaykTu, siki byaete nepepobnaTu, BknaganTe 3aBxXam nicns BCTAHOBMNEHHS
Hacagku.

— Akwo nepepobnsaeTe BENUKY KinbKiCTb NPOAYKTIB, TO NEPEBIPTE, YN BOHU He
HaKoMU4yrTbCA Nif AUCKOM. Yally CNOpOXHIONTE YacTilue.

— Benuki wmatku cnig 3a3ganerigb Hapisatu Tak, Wob BOHM 3MiCTUNMCS Y OTBIp AN
noaadi.

— MNpoaykTu BknaganTe NOCTYNOBO i PIBHOMIPHO.

— [Insa npocyBaHHA NpoayKTiB Yepes OTBIp ANs Nodadi 3aBXAu KOPUCTYMTECS LUTOBXaYeM,
npocyBanTe ix noMmany Ta 6e3 HagMipHOro TUCKY Y HanpsiMKy 3BEPXY BHU3.

— Y BUnNagky, SKLO NPOAYKTW NOAPIOHEHI 3aHaaTo rpybo (Hanpuknag, naHipyBanbHi
cyxapi), To 4ns KpaLioro noapibHeHHs1 ckopucTanTecs ceprnonoaibHNM HOXEM.

— [ns pisaHHa abo rpaHynoBaHHsS M*SKOT CUPOBUHM 3aCTOCOBYIMTE Mary LUBUAKICTb, W06
CMPOBUHA HE 3MiHMMacs Ha KaLly.

— [ns npoaykTis, ski By 3BMKNK HaTupaTy (TBepAUi cup, ropixum, Wwokonag),
3aCTOCOBYNTE KpaLle ceprnonogioHunii Hix H, akuin € npusHaveHnii onst nogpibHeHHA
(meneHHs).
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— Yacu npurotyBaHHs (nepepobkun) 3anexaTb Bif KifbKOCTi, TUMY Ta SIKOCTi 3aCTOCOBAHOI
cybcTaHLUii, cTaHOapTHO Yac KONMMBAETLCA B AECATKAX CEKyHA,.

lMicnst komnnekTauii ycix HeobxigHWX YacTUH KoMGawHy Ta Nicns 3anoBHEHHS XapyY0oBYMU
npoayKTamu, yBiMKHITb NPUCTPIN, noBepTatoun perynstop A1 3 nonoxeHHs OFF
(BUMKHEHO) y nonoxeHHst ON (YBIMKHEHO), (nouHyTb 6numaty kHonkn A2 Ta A3).
MpautoBaTn NOYHITE, 0BepTarymn perynarop Ha HeobxiaHWIM piBeHb LWBUAKOCTI, abo
HaTUCHYBLUKN Ha KHoMKy A2. [icnsa 3akiH4eHHst poBOTW BUMKHITL MPUCTPIN, 06epHYBLLIN
perynatop y nonoxeHHs OFF (BMMKHEHO), (csitna kHonok A2 Ta A3 3racHyTb), a noTimM
BUTSAMHITb BUMKY LLUHYPY XMBNeHHs A8 3 en. po3eTku.

Mpec ana yutpycie (man. 9)

BcTaHoOBNeHHsA Ta 3HiMaHHA npecyBanbHoro cuta (G)

lMpecyBanbHe cuTO cnif 3HiIMaTV Ta BCTAHOBMIOBATY TiNbKu kKonu perynatop A1

3HaxoauTbes y nonoxeHHi OFF (BUMKHEHO).

CuTo BCTaHOBITb Ha Yally B Tak, o6 BOHO TOYHO Cino Ha BUCTyMakYy YacTuHy Ha Kpai

yawli. Hacagky obepHiTb BnpaBo Tak, Wwob 6nokyBanbHui Buctyn G1 ciB y 3anobikHmK

A5. Lo onepadii cnig BukoHyBaTn 0cobnmnBo petenbHo. Tenep Hacaaky 3abnokoBaHo y

npaBuIIbHOMY MOMNOXEHHI, i 6ok MOTopy A MOXe npautoBaTtu. BctaHoBITL KOHYC npecy G2

i MPUTUCHITbL NOro. 3HIMATK KPULLIKY Cif y 3BOPOTHOMY MOPSAKY.

YBATA: 3 npuuunH 6e3nekun pobodi KOHyC ANns LMTpyc-npecaHe MoXHa 3aMiHUTK, SIKLLO
610K MOTOPY NpaLtoe.

BukopucTaHHsa

Hacapgka npusHayeHa Anst npecyBaHHA LUMTPYCOBUX (Hanpuknag, noMapaHyi, TIMMOHN,
rpenndpyTh).

Bxxuto nosopoTHun perynatop A1. HanawTtysaHHs perynatopa: Big MIN go nepuwoi
NOMOBVHK Jiana3oHy.

lMicns ykoMnnekTyBaHHSA LUMTpyc-npecy obpaHnii pyKT po3pikTe HaBMin i MPUTUCHITL O
npecyBanbHOro koHycy G2. MNpucTpin yBiMKHITb, TOGTO NoBepHiTh perynatop A1

3 nonoxeHHst OFF (BUMKHEHO) y nonoxeHHst ON (YBIMKHEHO), (nouHyTb 6niumaTtu
kHomnku A2 Ta A3). MNMpuroTyBaHHS COKy MOYHITb BCTABMNEHHAM perynsatopa Ha 6axaHui
piBeHb WBMAKOCTI. [pecyBanbHUI KOHYC 06epTaETLCS, @ Cik BUMABMIOETLCS | CTIKae no
KOHYCY 4epe3 cuTo B Yawly. [licnsi 3akiH4eHHs poOOTU BUMKHITb NPUCTPIN, 00epHYBLIN
perynatop y nonoxeHHs OFF (BUMKHEHO), a noTiM BUTAMHITL BUMKY LUHYPY XXUBMEHHS
A8 3 en. poseTku.

PekomeHpaLiii:

— HeobxigHo cTexunTn 3a KinbKicTio BU4aBneHoro coky. BoHa He mae nepeBunTY
MakcuMmarnbHy Mexy 06‘eMy Yalli, Ky NO3HaYeHO PUCKOK. Yally CMOpOXHIONTe
CBO€YacHO.

— Y Bunagky nepepobku BENMKOI KiNbKOCTi CUPOBUHU PEKOMEHAYEMO PErynsipHO yCyBaTu
3 cUTa 3arnuLLKK M'SKyLLy.

— Yac npuroTtyBaHHs (nepepobkun) 3anexuTb Bif KiNbKOCTi, TUMY Ta SIKOCTi 3aCTOCOBAHMX
LUMTPYCOBMX, CTAHOAPTHO Yac KONMMBAETLCA B AecATkax cekyHa (npmnon. 30 — 180 cek.).
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BneHpep — rnek 6nenaepa (E), (man. 10)

BcTaHoBneHHA Ta 3HiMaHHA

3ibpaHunii rnek 3HiManTe Ta BCTAHOBIIONTE TiNbKU SIKLLO NOBOPOTHMI perynatop A1l
3HaxoamuTbesa y nonoxerHHi OFF (BUMKHEHO).

"nek 6neHaepa BCTaHOBITb Ha MOTop A7 Tak, o0 BiH CiB 30BCiM YHU3, NOTiM 3a0noKyiTe
noro, obepTaroum BNpaBo A0 KnauaHHA (ogHoYacHo byae po36riokoBaHui 3anobixkHMK AB).
Llto onepaLii cnig BukoHyBaTu 0cobnuneo peTenbHo. nek 6rneHaepa 3akpuiiTe KPULLKOK
E2 ta 3aTtnykoto kpuwkun E3. 3HiMaTK rnek cnig y 3BopoTHOMY nopsiaky. Mpu yctaHoBLi
abo 3HATTI rneka brneHaepa He HaTUCKaWTe 3aHaAToO CUITBHO Ha PYYKY rreka’.

BukopucTtaHHsa

BneHgep npusHavaeTbcs AN 3MillyBaHHS/30MBaHHSA COKIB, MONIOYHUX KOKTENNIB,
cyniB, COyCiB, AUTAYOI Ta AIETETUYHOI CTPaBK, NOBITPSAHOrO TicTa, BicKBITHOrO TicTa,
NMPUroTyBaHHS Mope, TOLLO.

36uBaHHs: 3acTocoByeTbes perynstop A1 abo kHonka A2 (PULSE). HanawTyBaHHs
perynatopa MAX.

PekomeHpauii

— Akwo 6ynete NepepobnsATU BENUKY KiMNbKICTb Xap4oBKX NPOAYKTI, pO3AiniTe iX Ha okpeMi
nopuii Tak, Wwob 6510k MOTOPY HEe NepeBaHTaXXyBaBCS.

— BinbLw TBepAi pevoBUHM NOBMHHA CriA Nopi3aTh Ha ApibHI WwmaTovkn. He nepepobnsiite
nyxXe TBepai matepianv (Hanpuknag, Kyouku nboay, Towo). Hixx 3aHaaTo Wwemako
3aTynuTbCS.

— Teepai npoaykTn (Hanpuknag, 6060Bi, coesi 606U Ta iH.) HaMou4iTb Nepes nepepobkoto y
BOAY.

— Hikonu He 3HimanTe kpuwwiky E3 goku motop npautoe.

— Pigki iHrpegieHTn (Hanpuknag, onito, MOMNoko) abo iHLII pe4OBUHM MOXHa AofaBaTu
y rmek 6neHaepa, AKLWOo BUNHATK 3aTudky E4 3 manoro oTBopy y kpuiLi (MOTOP Npautoe).
[MpoTarom nepepobky peKOMEHAYEMO 3anULLNTM 3aTUYKY Y KpyLL, o6 pigki pe4oBrHN
He Gpwuskanu 3 brieHaepa Yepes OTBIp AN nofaui.

— Yum poBLue nepepobnsaTrMeTe Xap4oBi NPoayKTW y BrieHaepi, TUM HiXHiniA 6yae
pesynbTar.

— MoxxeTe Takox nepepobnaTy rapadi piavHu oo temnepatypu 80 °C, Hanpuknag, coycu,
cynu.

— Y piavH, SKi CTBOPIOKOTL MiHY (HAaNpuUKnaz, MOMOKO), HIKONN He Chi 3anoBHIOBATU
rnek 3oBcim o puckn ,MAX", o6 pignMHa He nepenueanacs. Y Takomy BUNagKy
pekoMeHayeMO KinbkicTb npunbn. 0,5 n.

— fAkwo Bu He 3ag0BONEHi pe3ynbTaToM - BUMKHITb MPUCTPIN, 3a 4ONOMOrOK nonaTtky
nepemillante CUPOBUHY, BiAbepiTb YacTMHy abo AoJanTe TPOXM piavHU.

— Yacwu npurotyBaHHs (Nnepepobkun) 3anexarb Bif, KiNbKOCTi, TUMYy Ta AKOCTi 3aCTOCOBaHOI
cybcTaHLUil, cTaHAapTHO Yac KONMBAETLCS B AECATKAX CEKYHA.

[Micnsa BCcTaHOBNEHHSA YKOMMNEKTOBAHOrO rneka 6neHaepa Ha 6rok MoTopy Ta nicns
3amnoBHEHHS Xap4yoBMMU NPOAYKTaMu, YBIMKHITb NPUCTPIN, noBepTatouun perynstop A1
3 nonoxeHHss OFF (BUMKHEHO) y nonoxerHa ON (YBIMKHEHO), (noyHyTb 6nmaTtn
kHonku A2 Ta A3). lNpavtoBaTy NOYHITL, 06epTalyn perynaTop Ha HeoOXigHWIA piBEHb
LWBMAKOCTI, abo HaTMCHyBLUM Ha KHOMKy A2 abo A3. lMNicns 3akiH4eHHA pobOTU BUMKHITb
npucTpin, obepHysLUn perynatop y nonoxeHHst OFF (BUMKHEHO), a noTim BUTArHITL
BUIKY LUHYPY XUBMEHHSA A8 3 en. po3eTKu.
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36upaHHA | po3bupaHHsa rneka (E), (van. 11)

Ha noBepxH0 NpunsraHHsA NnacTMKOBOi OcHOBa HOXxa E1 noknagiTe yuwinbHeHHsA E4.

Hix BxoniTb (3HM3y) 3a NNacTUKOBY OCHOBY i 3aCyHbTe (BICTPAM JOropun) y OTBIp Y rMeKoBi,
a noTiM NOBEpPHITb NOro y HanpsmMKy cTpinku Ha Hanuci CLOSE (BAKPUTW) oo ynopy.
BneBHiTbCSA, WO yLLiNbHEHHS NPaBUIIbHO BCTABMIEHO Ha MOro MicLie Y rnekoBi 3HiMaTh Hix 3
rneka cnig y 3BOpOTHOMY MOPSIAKY .

IV. TABNUUA 3ACTOCYBAHHA MPUCTPOKO TA HACAOOK

HacTynHi nopaam Lo A0 cnpawioBaHHs crif posrnsaaat sik npuknagu. Ix metoro

€ He HaJaTu NOBHY IHCTPYKLitO, a TiNbK1 NoKasaTn MOXIMBOCTI Pi3HOrO CripautoBaHHS
NPOAYKTIB.

KinbKicTb xap4oBUX NPOAYKTIB, siki 6yaeTe nepepobnsaTtu, obupante Tak, Wwob He Oyno
nepeBULLEHO MaKCMManbHWI 06°em Yalli, AKUA BU3HAYEHO pUCKOKD. Bemnuky KinbkicTb
NPOAYKTIB CNif pO34inNuTK Ha Kinbka NopLin i perynsapHo nepesipsaT 06‘em vaLui.
PekomeHayeMO yac Bif 4acy npunuHUTY poboTy, BUMKHYTU NPUCTPIN i yCYHYTU NPOOYKTH,
sKki mornu 6 HanunaTtu abo 3abuBaTy HacagKky YM CTiHW Yawi, 6GneHaep abo KpuULLKy (auB.
yactuHy |. MPABUIA BE3MNEKMW).

Yacu npurotyBaHHs (Nnepepobku) NpoayKTiB € NpubnusHnmMu, 3anexartsb Bif KinbKOCTi, TUNY
Ta AKOCTi 3aCTOCOBAHOI CyOCTaHLi | KONMBaOTLCS Bid OAMHULB CEKYHA 0 KiNTbKOX XBUMUH
(ame. Tabnuuo).

Hacapgka Mpooykt Makc. Yac LBmakicTb MpuroTyBaHHs
KinbKicTb (cekyHam) (mm)
Cepnonogi6- M'sico 500r 15 MAX 30x30x30
HUM HiXX (snoBWumHa,
BEMUKWN CBWHMHA)
nig npu6n. 30-60 ICE -
16 kybukis
Cepnonogi6- M‘Aco 150 r 30 MAX -
HWA HiX (AnoBuYmMHa,
manwi CBVHMHA)
Hacagka- Myka 1000 r 60 MIN - MAX -
TicTomicunka (B 3anexHocTi Big
cinb 10r KOHCUCTEHLT TicTa, -
o6 3amilLyBaHHS
ApbkoXi 10r1 6yno skomora -
edeKTUBHILLNM)
LlyKop 10r -
BOAa 450 r -
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Hacapka MpopykT Makc. Yac Lsunakicte MpuroTys-
KinbKicTb (cekyHOu) aHHA (mm)
xup 20r M‘akmia -
piaKkun
Hacagka ansa | sieyHi Ginku 2-6wWr. 70-120 MIN - 1/2 -
BEPLLKM 2501 120 MIN - 1/2 -
TepTka minka, MOpKBa 1000 r 30 MIN - MAX -
rpyba
/waTtkiBHMUS, KapTonns 1000 r -
noapi6HioBay,
Ans kaptonni umbyns 1000 r -
dpi
Mpec ans nomapany/ 1000 r 120 MIN - 1/2 HaBnin
LIMTPYCOBUX NUMOH
bneHgep MOpKBa 480r 120 MAX 15x15x 15
PAUSE
BOAa 7201

V. TEXHIYHE OBCJTYITOBYBAHHSA (man. 12)

Mepw Hix 6yae 6yAb-AKMM COCOOOM MaHinynoBaTy 3 NPUCTPOEM, BUTATHITL BUNKY
WHYPY XXUBNEHHs 3 en. po3eTku! He 3acTtocoBynTe XXOPCTKi Ta arpecUBHi MUIOYI
3acobu (Hanpuknapa, rocTpi npeaMeTH, LWKPeOKU, PO34YNHHUKK Tolo)! [1na ynieHHs
6roky moTopy A, Hacagka Ans 36msaHHA K crif KOpUcTyBaTUCA BOSOrOK raHyipKoto

3 MuoYMM 3acobomM. YCi Hacaaku HerarHo Nicns 3acToCyBaHHA MOMUIATE Y rapsidin BoAi

3 MUIOYMM 3aCOB0M (MOXXHa cKOopUCTaTUCS NOCYAOMUIHOI MaLUMHOW). s nonerweHHs
YnLeHHsA brieHaepa MoXHa YKOMMNNeKToBaHui rnek gemoHTysaTtu (man. 11). Hoxi Ta
TepTKM cnig YMcTUTU Ayxe obepexHo! [16ante npo Te, WO6 pixydi Kpai Hacagok He
TOpKanucs TBEpAMX NpeameTiB, KOTPi iX MOXYTb 3aTynUTW | 3HU3UTU Tak ePEKTUBHICTb X
3acTocyBaHHs. AKWO yuinbHeHHs E4 3Hocunocsa abo nowwKoamnnocs, 3amiHitTb NOro HOBUM
(Takoro x Tuny). eski npoaykTn MoxyTb nodapbysaTtn NoBepxHo Hacagok. OgHak us
3MiHa HisiK He BNnvBae Ha MYHKL0 NPUCTPOIO | HE € NiACTaBOoK ANns npeTeHsii. 3a3snyan
Take nodapbyBaHHA CaMOBINbHO 3HMKHE Yepes Aeskun Yac. [1nacTMKoBi YaCTUHM HiKonu
He cnif cywnTn Hag gkepenamu Tenna (Hanpuknag, Kamid, en./razosa nnura).

Micnsa ounweHHa 36epirante npunag B CyxoMy, HEAOCTYMHOMY ANS OiTeNn Ta Hefie3aaTHUX
nogen micu,.
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VI. PILLEHHA NPOBIIEM

Mpobnema MpuumHa PiweHHA
MpucTpin He He npuegHaHo xunBneHHs | lMepeBipTe WHYP XUBMAEHHS, BUNKY
BMUKaETbCS i en. po3eTky
Yawa kombanHa, kpuwika | lMepesipTe Ta 3akpiniTe yci Ui
Yalli, BENVKWUA LITOBXa4, | KOMMOHEHTW y NpaBUIIbHOMY
rnek 6nengepa Ta npec NONOXeHHI Tak, Wwob 6yB
Ons UMTPYCOBUX po36110KOBaHMI 3aN0BIKHMK
BCTaHOBIEHI HeMpPaBWibHO
MpucTpin Kpwvwka/npec gns Kpuvwky abo npec ons uutpycis
nepecras LUMTPYCIB 3BiNbHUNNCS 3aKpinnTK
npawtoBaTtu NpoTArom poboTu

NpUCTPOLO

Benuknn witoxay
BUTArHEHO BULLIE
MaKkcuMarnbHOI MeXxi
y OTBOpI Ansa nogadi

3acyHbTe BEITMKNI LUTOBXAY HUXKYE

MepepobnstoTbea Ayxe
Ba>KKi Xap4oBi MPOAYKTA

[MpuCTpin BUMKHITb, 3anuiTe
OXOJIOHYTU, NPOAYKTW PO3AiNiTh Ha
MeHLUi nopuii i nepepobnanTte ix
nocTynoBo.

Hoxi, Hacagky-
TicTomicunky abo Hacagky
Ons 36MBaHHA Yn TEPTKY
3abnokoBaHoO TBEPAUMY
iHrpegieHTamu, siki He

€ PEKOMEeHA0BaHi Ansi
OKpemmx Hacagok

MpunCTpi BUMKHITb, YCYyHbTE
NpoAyKTK, siki 3abrnokysanu
Hacagky, i T(POAOBXyWTE npautoBaTn

3 oHa rmeka 6rnengepa
YHUKaE pignHa.

Ha yuwineHeHi abo Ha
NMOBEPXHi NpUNAraHHs
€ Opya (Hanpwvknag,
3anu1LLKN NPOAYKTIB)

MepeBipTe, y pasi HeoOXiAHOCTI -
NOYUCTITb YLUiNbHEHHS Ta MOBEPXHI
npunsraHHs

YuinbHeHHs 3HoLeHe abo
MOLLUKOMXXeHe

MowkompKeHe yLLinbHEHHS 3aMiHiTb
HOBWM TaKoro X Tuny

BigcyTHe ywinbHeHHs Ha
HOXi

BknagiTh yLWinbHEHHSA HA OCHOBY
HOXa
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N (]
VII. EKONOrIs 3 D-¢
AKLWO po3MipK Lie A03BONSATb, Ha BCIX YacTUHaX APYKYIOTbCHA 3HaKu matepianis,
BMKOPUCTOBYBAHUX ANs1 BAPOOHMULITBA YNAKOBKU, KOMMIEKTYHOUNX, MPUCTOCYBaHb,
a Takox cnocib ix nepepobkn. CuMBOnM Ha BUPOGI YN y CyMpPOBIAHNX AOKYMEHTaXx
03Ha4valoTh, L0 BUKOPUCTaHI €MEKTPUYHI Ta eNeKTPOHHI BUpobu 3a60poHEHO NiKBigyBaTH
pa3oM 3 nobyToBuMM Biaxogamu. 3 meToro 3abesneyveHHs HanexHoi nikeigauii HeobxigHo
nepenaTu BUpIO y NpuaHayveHi nyHKTK 36opy, Ae 1oro byae NpunHATO 6e3KOLLTOBHO.
MpaBunbHa yTunisadis uporo BMpoby AonomMoe 36eperTu LiHHIi MPUpPoaHi pecypcu
i 3an00BIrTM MOXITMBMM HEraTUBHUM BMNSIMBaM Ha HaBKOMMWLUHE CEPEeAOBULLE Ta 3A0POB‘A
noanHK, gki Mornv 6 6yTn HacnigkoM HenpaBuNbHOI NikBiAaUil Biaxoais. Y Bunagky
HeHanexHoi nikeigauii uboro Tuny Biaxoais Bam moxe 6yTu, y BignosigHoCTI
3 HauioHanbHMMK MpaBunamu, BUMipsaHo wrpad. o6 otpumatn 6inbl goknagHy
iHbopMaLito, 3B‘KITbCS1 3 MiCLIEBOO afMiHICTpaLieto abo 3 HANBNMKYMM NYHKTOM 360py
YTUIBCUPOBUHN. Y BUMAAKY HEHANEXHOI MikBigaLii Lboro Tuny Biaxoais Bam moxe 0yTu,
y BiANOBIAHOCTI 3 HaLUioHanNbLHUMK Npasunamu, BUMIpSHO LwTpad.
Axwo npunag mae 6yt 0CTaTOMHO BUBEAEHWUI 3 eKcryaTalii, ToO peKOMeHOYETbCA
Bi'‘€QHATN NPOBIA XXUBMEHHSA Bif €n. Mepexi i BigpisaTu 1oro, npunag Tak cTaHe
HenpuaaTHUM 0 3aCTOCYyBaHHS.

TexHiyHe o6cnyroByBaHHA Npunany KanitanbHOro xapakrepy abo y Bunagkax,
KON HeoOXiAHe BTPYYaHHSI B MOro BHYTPILIHi YaCTUHU, MOXe NMPOBOAUTYU TiNbKN
cneuianizoBaHa peMOHTHa MancTtepHsa! HegoTprMmaHHA iHCTPYKLi BUpOGHMKa
nos6aBrnsie crnoxuBaya npaBa rapaHTinHOro peMoHTY!

VIII. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKA

Hanpyra (B) BKa3aHO Ha TMMOBOMY LUMUTKOBI Npunagy
CnoxvBaHa noTyxHicTb (BT) BKa3aHO Ha TMNOBOMY LUMTKOBI Npurany
O6‘em yaw (1) npumosn.

Yalla Bernuvka 3,51 (makc 2 1)

Yala mana 0,81

rnek bnexgepa 1,21

Bara 6noky motopa (kr) npubn. 3,3

Mpunapg Bignosigae YMHHMM HOpMaMm TexHiku 6e3neku i dupekTns €BponencbKoro
napnameHTy Ta Pagm 2006/95/EC i 2004/108/EC.

Mpunag sBignosigae MNocTtaHosi €Bponerickoro napnameHty i Paai Ne 1935/2004/EC npo
marepianu i npegMeTy NpU3Ha4YeHNxX Ans KOHTaKTa 3 NpoayKTamMu XxapyyBaHHS.

3aBoA-BUPOGHMK 3anuiLae 3a co6010 NpaBo BHOCUTU Y KOHCTPYKLit0O BUPOOY
HecyTTEBi 3MiHWM, sIKi He BNNUHYTb Ha dyHKLil0 BUpoou.
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HOUSEHOLD USE ONLY — Tinbkun Ans no6yToBOro 3acTocyBaHHS.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — He 3aHyptoBaTtui y Bogy abo iHLui
pignHN.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM

BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR

PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

LLlo6 yHMKHYTN HeGe3nekn 3agyLueHHs, 3bepiranTe nonieTuNeHoBi NakeTn aani Big

niTeit i HemosnsaT. HE BUKOPUCTOBYMTE nakeTv B AUTAYOMY MXKEUKY Y MaHexi.

[MonieTuneHoBI nakeTn He irpaluka ans giren!

BUPOBHUK: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Ceska republika.
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Postup pri reklamaci

Kupujici je povinen pfi reklamaci predloZit s reklamovanym vyrobkem doklad o jeho koupi,
pfip. zaruéni list, uvést didvod reklamace a vadu popsat. Pri reklamaci v zaruéni dobé se
obracejte na servisy podle adres uvedenych na www.eta.cz. K odeslanému vyrobku
pripojte priivodni dopis s udanim divodu reklamace a SVOJI PRESNOU ADRESU. Pri
reklamaci v zaruéni dobé se Ize obratit na prodejnu, kde byl vyrobek zakoupen. Vyrobek
vycistéte a zabalte tak, aby nedoSlo k jeho poSkozeni pfi prepravé. Z hygienickych divodu
nepfijimame znecisténé vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Kupujuci je povinny pri reklamacii predioZit’ s reklamovanym vyrobkom doklad o jeho kupe,
pripadne zaruény list, uviest dévod reklamacie a zavadu popisat. Pri reklamacii v zarucnej
lehote sa obracajte na opravovne podla adries uvedenych na www.eta.sk. K odoslanému
vyrobku prilozte sprievodny list s udanim dévodu reklaméacie a SVOJU PRESNU
ADRESU. Pri reklamacii v zarucnej lehote sa mbzZete obratit na predajriu, v ktorej
ste vyrobok zakupili. Vyrobok ocistite a zabalte tak, aby sa pri preprave neposkodil.
Z hygienickych dévodov neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zarucnich opravach « Zaznamy o zaruénych opravach

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od
do

Zakazka cislo

Zakézka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zérucnej oprave

od

do

Zakézka cislo Zékazka cislo
Razitko a podpis opravny

Peciatka a podpis pracovnika

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od
do

Zékazka cislo

Zakaézka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

\

Kupon é. 3

Kupon é. 2

Kupon ¢. 1

N




ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST

Zarucni doba 2 4 mésict ode dne prodeje spotrebiteli
Zaruénd lehota mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Typ Série (vyrobni ¢islo)

Typ O O 2 9 Séria (vyrobné cislo)

Datum a TK zdvodu Deklarovana hodnota

Déatum a TK zdvodu akustickeho vykonu
Lc =88 dB (A)/1pW.

Datum prodeje Razitko prodejce a podpis

Datum predaja Peciatka predajcu a podpis

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl seznamem s funkci a se zachazenim s vyrobkem.
Kupujuci bol oboznameny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

Vyrobek byl pfed odeslanim ze zavodu pfezkousen. Vyrobce ruci za to, Ze vyrobek bude
mit po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami
za toho predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uZivat zplisobem, ktery je popsan
v navodu. Na vady zpusobené nespravnym pouzivanim vyrobku se zaruka nevztahuje.
Adresy zaruénich opraven jsou uvedeny na internetu www.eta.cz. Poskytovana zaruka se
prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek v zarucni opravé. Pro pfipad vymény vyrobku
nebo zruSeni kupni smlouvy plati ustanoveni obéanského zakoniku. Tento zarucni list je
zaroveri ,0Osvédcenim o kompletnosti a jakosti vyrobku®.

© DATE 25/1/2013

Viyrobok bol pred odoslanim zo zavodu preskusany. Vyrobca ru€i za to, Ze vyrobok
bude mat’ po celi zarucnu lehotu vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi
normami za predpokladu, Ze ho bude spotrebitel’ pouzivat spésobom, ktory je
opisany v navode na obsluhu. Na chyby spésobené nespravnym pouzZivanim vyrobku
sa zaruka nevztahuje. Adresy zaru¢nych opravovni st uvedené na internete www.eta.sk.
Poskytovana zaruka sa predlZuje o c¢as, poCas ktorého bol vyrobok v zarucnej oprave.
V pripade vymeny vyrobku alebo zruSenia kipnej zmluvy platia ustanovenia obCianskeho
zakonnika. Tento zarucny list je zaroveri ,Osvedcenim o kompletnosti a akosti vyrobku”.

..........................................................................................................................................

Kupon é. 1 . |Kupon 6. 2 . |Kupon é. 3
Typ ETA 0029 : Typ ETA 0029 : Typ ETA 0029
Série Série Série

Zakszka Gislo : |zakézka cislo " |zakazka Gislo
Datum Datum Datum

Razitko a podpis Razitko a podpis Razitko a podpis
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