Viceugelovy kuchyrisky robot - NAVOD K OBSLUZE @ 6-18

Viacticelovy kuchynsky robot  NAVOD NA OBSLUHU (SK) 19-32

Multi-purpose home blender « INSTRUCTIONS FOR USE 33-45

Tébbcélu konyhai robotgép « HASZNALATI UTASITAS @ 46-59

Wielofunkcyjny robot kuchenny « INSTRUKCJA OBSLUGI 60-73

KyxorHbiti kom6aiH « PYKOBOOCTBO MO SKCMITYATALNA 74-88

Daugiafunkcinis virtuvés kombainas « APTARNAVIMO INSTRUKCIJA @ 89-101

Bazamouinsosull kyx. kom6aiH « IHCTPYKUIA 1O 3ACTOCYBAHHA 102-115

Yl e:&

PAP

9/11/2018



N~
<

A4 A3

2 /115












&)

Viceucelovy kuchyrnisky robot

eta 0029

NAVOD K OBSLUZE

I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI A

— Pfed prvnim uvedenim do provozu si peclivé pfectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte pro budouci pouziti. Instrukce v navodu povazujte za
soucast spotfebiCe a postupte je jakémukoli dalSimu uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusnym normam.

- Tento spotiebi¢ nesmi byt pouzivan détmi. Udrzujte spotiebic a
jeho pfivod mimo dosah déti. Spotfebi¢e mohou pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o pouzivani spotfebi¢e bezpeénym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpecim. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych ¢asti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pfed Cisténim nebo
udrzbou, spotfebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napdjeci pfivod tohoto spotfebiCe poskozen, musi byt
privod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku
nebezpecéné situace.

- Vzdy odpojte spotiebi€¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez
dozoru a pfed montazi, demontazi nebo Cisténim.

- Zachovejte opatrnost, pokud se lije horka kapalina do strojku na
pfipravu a zpracovani potravin nebo do mixéru, protoze mize
vystfiknout ze spotiebiCe vlivem nahlého varu.

- PFi manipulaci s pfislusenstvim postupujte opatrné, je velmi ostré.

- Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci
privod nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste
spotfebi¢ do odborné elektroopravny k provéreni jeho bezpelnosti

a spravné funkce.

— Je-li spotfebi¢ v Cinnosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatim, rostlinam a hmyzu.

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Vyrobek je uren pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajiStujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komereni pouziti!

— Po ukonéeni prace a pred kazdou udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od el.
sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky.
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— Pohonnou jednotku nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

— Spotiebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a nezatizeny. Kontrolujte ho po celou
dobu pripravy potravin!

— Spotfebi€ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostatecné vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el./plynovy sporak,
varié, atd.) a vihkych povrchu (dfezy, umyvadla atd.).

— Pred pfipravou odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).

— Nezapinejte spotfebi€ bez vloZzenych substanci!

— Spotfebi€ pouzivejte pouze s pfisluSenstvim uréenym pro tento typ. Pouziti jiného
pfislusenstvi muze pfedstavovat nebezpedi pro obsluhu.

— PrisluSenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvora.

— Nikdy nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz vidlicku, ntz, stérku,
Izici apod. K tomuto ucelu pouzivejte pouze pfilozené péchovadlo.

— Spravnym nasazenim nadoby, vika na nadobu, velkého péchovadla, mixéru a lisu na
citrusy se uvolni bezpecnostni pojistky a spotfebi¢ mlizete zapnout. Bez nasazené
nadoby, vika, velkého péchovadla, mixéru nebo lisu na citrusy nelze spotiebic
uvést do provozu!

— Nepouzivejte bezpe€nostni pojistky ovladané nadobou, vikem nadoby, velkym péchovadlem
a lisem na citrusy a bezpecénostni pojistku ovliadanou mixérem k vypinani spotfebice!

— Pred pouzitim sejméte z noze chranice Cepeli.

— Pracovni nastavce, z hlediska bezpec¢nosti, nelze vyménit za chodu pohonné jednotky.

— Nez odejmete viko nebo nadobu mixéru nechejte rotujici ¢asti Uplné zastavit.

— P¥i upevnovani nebo odejimani nadoby nevyvijejte pfFili§ velky tlak na drzadlo nadoby.

— Nezvedejte a nepfenasejte robot za drzadlo nadoby, ale vzdy pouzijte prolisy ve dné
pohonné jednotky!

— POZOR - Spotfebi¢ neni uréen pro ¢innost prostfednictvim vnéjsiho ¢asového spinace,
dalkového ovladani nebo jakékoli jiné souc¢asti, ktera spina spotrebi¢ automaticky,
protoze existuje nebezpedi vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné
umistén v okamziku uvedeni spotfebice do ¢innosti.

— Nezpracovavejte potraviny s vy$si teplotou nez cca 80 °C (176 °F). Pfi mixovani horkych
tekutin povytahnéte zatku E3 z vika mixéru.

— P¥i mixovani nebo michani tekutin nikdy nedavejte vétsSi mnozstvi, nez je oznaceno na
nadobé.

— Pokud se zpracovavané potraviny zaénou zachycovat na pfisluSenstvi (napf. nozich,
struhadlech), spotfebi¢ vypnéte a pfisluSenstvi opatrné ocistéte (napf. stérkou).

— Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal do kontaktu s rotujici ¢asti spotfebice.

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

— Napajeci pfivod nesmi byt poskozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany. Nikdy jej
nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pres okraj stolu nebo pracovni
desky. Zavadénim, zakopnutim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi maze dojit
k pfevrzeni Ci stazeni spotfebice a nasledné k vaznému zranéni!

—V pfipadé potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poskozen
a vyhovoval platnym normam.

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze s originalnim pfisluSenstvim od vyrobce.

— Tento spotrebi€ pouzivejte pouze pro Ucel, pro ktery je urCen tak, jak je popsano v tomto
navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— VAROVANI: PFi nespravném pouzivani spottebige, které neni v souladu s ndvodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.
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— Vyrobce neodpovida za $kody a zranéni zplsobené nespravnym pouzivanim
pridavnych strojkl a pfisluSenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, porezani)
a neni odpovédny ze zaruky za spotfebi€ v pfipadé nedodrZeni vySe uvedenych
bezpefnostnich upozornéni.

Il. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI (obr. 1)
A — pohonna jednotka

A1 — otocny regulator A5 — bezpecnostni pojistka
A2 — tlagitko PULSE A6 — bezpecnostni pojistka
A3 - tlagitko ICE (LED) A7 — pohon

A4 — kontrolni svétlo napéjeni A8 — napéjeci pfivod

B — nadoba velka (aktivuje a deaktivuje bezpe&nostni pojistku)
B1 — hnaci hfidel nadoby

C - nadoba mala

D - viko
D1 — zajistujici vystupek (aktivuje a deaktivuje bezpecnostni pojistku)
D2 — aretaéni vystupek

D3 - plnici otvor D4 - aretacni zapadka
E — mixovaci nadoba (aktivuje a deaktivuje bezpeénostni pojistku)

E1-nlz E3 — zatka vika

E2 - viko E4 — gumové tésnéni
F — velké péchovadlo (aktivuje a deaktivuje bezpec€nostni pojistku)

F1 — plnici otvor F2 - malé péchovadlo

G - lis na citrusy
G1 — zajistujici vystupek (aktivuje a deaktivuje bezpe€nostni pojistku)
G2 - lisovaci trn
H — srpovity ntiz velky
| — srpovity ntiz maly
J — hnétaci nastavec
K - Slehaci nastavec
K1 — 8Slehaci metly
L - struhadlo dvoustranné — hrubé/platkovaci
M - struhadlo dvoustranné — jemné/platkovaci
N - struhadlo jednostranné trhaci
O — kotou¢ na hranolky jednostranny

ll. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrarite veSkery obalovy material, vyjméte kuchyrisky robot a pfislusenstvi. Z robotu

i pfisluSenstvi odstrarite vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir.

Pfed prvnim pouZitim umyijte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé

s pfidavkem saponatu, dikladné oplachnéte Cistou vodou, vytfete do sucha, pfipadné
nechte oschnout. Postavte robot na zvolenou rovnou, stabilni, hladkou a €istou pracovni
plochu ve vySce minimalné 85 cm, mimo dosah déti a nesvépravnych osob (viz odst.

I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI). Ponechejte volny prostor pro fadnou ventilaci. Otvory
ve spotiebici zajistuji proudéni vzduchu pfi ventilaci a nesmi se zakryvat ani jinak blokovat.
Nesmi se téZ odnimat nozZky. PfesvédcCte se, Ze napajeci pfivod neni poSkozen a Ze
neprochazi pres jakékoliv ostré ¢i horké plochy. El. zasuvka musi byt dobfe pfistupna, aby
bylo mozno robot, v pfipadé nebezpeci, snadno odpaijit od el. sité.
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Pfipojte vidlici napajeciho pfivodu A8 k el. siti, rozsviti se kontrolni svétlo A4. MnoZstvi
zpracovavanych potravin volte tak, aby nedo$lo k pfekro€eni maximalniho obsahu nadob
oznaceného ryskou. Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné rozdélit na nékolik
davek a priibézné kontrolovat obsah nadoby. Doporu€ujeme obc¢as praci prerusit, spotfebic
vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily, popfipadé ucpaly pfisluSenstvi
nebo st&ny nadob, mixéru a vika (viz odst. . BEZPECNOSTNI UPOZORNENI). Casy
pFiprav (zpracovani) potravin jsou pouze pfiblizné, zaviseji na mnozstvi, druhu i kvalité
pouzitych substanci a pohybuji se v jednotkach sekund az minut (viz tabulka). Pfi prvnim
zapnuti se muze objevit pfipadné kratké, mirné zakoureni nebo zapach, tato skute¢nost
neni na zavadu a divodem k reklamaci spotrebice.

Otoény regulator (A1)

Poloha OFF: vypnuto.

Poloha ON: zapnuto.

Poloha MIN - MAX: umoznuje nastaveni optimalnich otaek pro zvoleny pracovni
nastavec.

Je urcen pro nastaveni vhodné rychlosti pfisluSenstvi pfi michani, hnéteni, Slehani,

strouhani, pfipravu kase, lisovani §tav a velmi jemné sekani.

Tlac¢itko PULSE (A2)

PULSE: motor bézi jen po dobu stisku (na maximalni vykon).

Je ur€eno pro krajeni, mixovani a pro normalni az hrubé sekani. Stlaceni opakujte
nékolikrat, dokud nedosahnete pozadovaného vysledku.

Tlaéitko ICE (A3)
ICE: po jeho stisknuti bézi motor v pravidelnych cyklech (zapnuto/vypnuto), dokud
tlacitkem spotfebi¢ opét nevypnete. Funkce ICE je uréena k drceni ledu nebo nadmérné

POZOR

Pokud po oto€eni regulatoru do polohy ON a nasledné na pozadovanou uroven rychlosti
nebo po stisknuti tladitka PULSE nebo ICE spotfebi¢ nepracuje, ale sviti kontrolni svétlo
A4 a blika podsviceni tlaCitek A2 a A3, znamena to, Ze nadoba, viko, velké péchovadlo
nebo lis na citrusy nejsou spravné nasazeny/uzavieny. Zkontrolujte nasazeni/uzavreni
nadoby, vika, velkého péchovadla a lisu na citrusy (musi byt odjistény bezpec€nostni
pojistky).

tvrdych substanci (napf. kavova zrna, ofisky).

Bezpecénostni pojistka (A5)

— Zabranuje uvedeni spotiebic¢e do chodu, pokud nadoba B neni spravné nasazena na
pohonné jednotce A, viko D a lis G na nadobé B a péchovadlo F v plnicim otvoru D3.

— Vypne spotfebi€ v pfipadé, Zze by doslo k odjisténi nadoby, vika, lisu a péchovadla.

Bezpecnostni pojistka (A6)

— Zabranuje uvedeni spotfebic¢e do chodu, pokud mixovaci nadoba E neni spravné
nasazena na pohonné jednotce A.

— Vypne spotfebi€ v pfipadé, ze by doslo k odjisténi mixovaci nadoby.
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Kuchyiisky robot (obr. 2, 3, 4, 7, 8, 9)

Nasazeni a odejmuti velké nadoby (B)

Nadobu nasadte na pohon A7 tak, aby sklouzla az dol{l, potom ji pravoto¢ivym pohybem
zajistéte az do zaklapnuti (souasné nastane odjisténi bezpecnostni pojistky). Této
operaci vénujte zvySenou pozornost. Opac¢nym zplsobem nadobu odejmete.

Nasazeni a odejmuti malé nadoby (C), (obr. 3)

Nadobu vlozte do velké nadoby B tak, aby aretacni vystupky a prolisy byly vici sobé
ve spravné pozici. Opacnym zplsobem nadobu odejmete. Pokud nebude mala nadoba
spravné vlozena, nelze na velkou nadobu upevnit viko D.

POZOR

— mala nadoba je urcena k pouziti pouze s malym srpovitym noZem I, nepouzivejte ji
v kombinaci se struhadly,

— je vhodna pro zpracovani bylinek, mensiho mnozstvi masa, cibule, majonézy, zeleniny,
détské a dietni vyZivy,

— neni vhodna pro zpracovani tekutych substanci.

Nasazeni a odejmuti vika (D), (obr. 2, 3, 4, 7, 8)

Viko snimejte a nasazujte jen tehdy, pokud je oto€ny regulator A1 v poloze OFF
(VYPNUTO).

Viko nasadte na nadobu B tak, Ze prolis na jeho okraji zapadne presné do vy&nivajici
¢asti na okraji nadoby. Viko otocte pravotoCivym pohybem az do zaklapnuti zajiStovaciho
vystupku D1 do pojistky bezpe&nostniho zafizeni A5 a do zaklapnuti aretaéniho vystupku
D2 do vyfezu v rukojeti nadoby. Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Viko je nyni
zajisténo ve spravné poloze a pohonna jednotka A mlze pracovat. Opaénym zpUsobem
viko odejmete.

Plnici otvor (D3, F1), péchovadla (F, F2), (obr. 2, 3,4, 5,7, 8)

Plnicim otvorem Ize do nadoby B pfidavat tekutiny nebo pevné substance za chodu
pohonné jednotky A.

Péchovadla F, F2 pouZivejte k posunu potravin v plnicim otvoru.

Velké péchovadlo F aktivuje bezpeénostni pojistku A5 (ozve se slysitelné cvaknuti), pokud
ho vysunete nad % urovné plniciho otvoru D3. Pohonna jednotka pfestane pracovat.
Jakmile zasunete péchovadlo F zpét, bezpecnostni pojistka se deaktivuje (ozve se
slySitelné cvaknuti) a pohonnou jednotku je mozné uvést do chodu.

Malé péchovadlo F2 muzete vysunovat z plniciho otvoru F1 a posunovat s nim potraviny
bez omezeni chodu pohonné jednotky A.

Poznamka:

— Pokud chcete doplnovat prisady, nepouzivejte velké péchovadlo k vypinani
a zapinani spotiebice! Pfed vytazenim péchovadla z plniciho otvoru pohonnou jednotku
vypnéte regulatorem A1.

— Maximalni uroven pro naplnéni otvoru jsou % jeho objemu.

— Pokud budete ke vkladani potravin (napf. mrkve, okurky) pouzivat plnici otvor F1,
zajistéte velké péchovadlo F ve viku D pomoci aretacni zapadky D4 (obr. 5). Zabranite
tim pfipadnému nadzvedavani péchovadla pfi zpracovani potravin.
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Pouziti prislusenstvi

Srpovité noze (H, I), (obr. 2, 3)

Velky srpovity ntiz H je uren pro pouziti ve velké nadobé B.
Maly srpovity niz I je uréen pro pouziti v malé nadobé C.

Sestaveni

NUZz (uchopte za horni plastovou ¢ast) nasadte stfedovym otvorem na hfidel B1, nechte ho
sklouznout po hfideli az na doraz. Vyjmuti noze provedte opacnym zpUisobem. NGz vlozZte
do nadoby vzdy pfed pfidanim surovin.

Pouziti

Sekani (mleti), mixovani, michani veSkerych druhl ovoce, zeleniny, masa (zbavenych
kosti, Slach a kuze) a k pFipravé pyré. Noze nepouzivejte ke zpracovani ridkych tést.
Velky n(iz je mozné pouzit k drceni ledu.

Sekani: pouzity otocny regulator A1. Nastaveni regulatoru MIN - MAX.

Mixovani: nastaveni regulatoru MAX nebo pouzijte tladitko A2.

Drceni ledu: pouzité tlaCitko A3.

Doporuceni

— Potraviny pfedem nakrjejte na kostky o rozmérech pfiblizné 30 x 30 x 30 mm.
Nesekejte/nemelte zmrazené maso.

— Pro hrubé az stfedné hrubé sekani (mleti) napf. cibule pouzijte tlacitko A2, 5 - 10
kratkych mzikud je obvykle dostaduijici.

— Pokud sekate tvrdé syry nebo €okoladu, pracujte kratce. Suroviny se totiz sekanim
nadmérné ohfeji, zacnou méknout a mohou zhrudkovatét.

— Malym noZem nezpracovavejte velmi tvrdé materialy (napf. kostky ledu, kavova zrna,
Cokolada, apod.).

— Casy pFiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouZitych substanci,
standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund (cca 15 — 60 sec.).

Upozornéni: Pfi nadmérném drceni ledu pomoci velkého srpovitého nozZe dojde k jeho
rychlejSimu otupeni. Pokud k tomu dojde, ostfi noZe nabruste.

Hnétaci nastavec (J), (obr. 4)

Sestaveni

Nastavec nasadte stfedovym otvorem na hfidel B1, nechte ho sklouznout po hfideli az na
doraz. Vyjmuti nastavce provedte opaénym zpusobem. Hnétaci nastavec vlozte do nadoby
vzdy pfed pfidanim surovin.

Pouziti

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru MIN - MAX (dle konzistence tésta).

Doporuceni

— P¥i pfipravé vétSiho mnozstvi tésta jej zpracujte v nékolika davkach. V zadném pfipadé
nepfipravujte vice nez Ctyfi davky za sebou. Pfed dalSim pouzitim udélejte alespori
30 min. pfestavku.
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— P¥i hnéteni pouzijte substance o pokojové teploté. Kvasnice si pfedem rozmichejte ve
vlazném mléku nebo vodé. Jakmile tésto ziska tvar koule, dle VaSich zvyklosti ukonCete
hnéteni, pfipadné dle receptury ponechejte tésto kynout.

— Casy pFiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouZitych substanci,
standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund (cca 30 - 180 sec.).

Slehaci nastavec (K, K1), (obr. 6, 7)

Sestaveni

Metly zasurite do pfislusnych otvor(i ve spodni ¢asti nastavce az na doraz (obr. 6). Vyjmuti
metel provedte opacnym zplsobem.

Sestaveny nastavec nasadte stfedovym otvorem na hfidel B1, nechte ho sklouznout po
hfideli az na doraz (obr. 7). Vyjmuti nastavce provedte opaénym zpUsobem.

Pouziti

Slehani: §lehacka, vejce, vajeéné bilky, dezertové krémy, instantni puding, majonéza,
piSkotové tésto. Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru: MIN az prvni
polovina rozsahu.

Doporuceni

— Nastavec nepouzivejte k pfipravé tést s obsahem margarinu ¢i masla nebo pro hnéteni
tésta.

— P¥i Slehani pouzijte substance o pokojové teploté. V pfipadé, zZe Slehani neni optimaini,
pfidejte trochu citronové Stavy nebo soli. U krému, Slehacky a smetany provedte
ochlazeni alespori na 6 °C.

— Pred Slehanim vaje¢nych bilkl (minimalni mnozstvi 2 ks) se ujistéte, Ze nastavec
a nadoba jsou suché a bez zbytk( oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

— Casy pFiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouZitych substanci,
standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund (cca 60 — 180 sec.).

Struhadla (L, M, N, O), (obr. 8)

Sestaveni

Zvolené struhadlo nasadte stfedovym otvorem na hfidel B1 (ostfim nahoru). Struhadla,
ktera jsou oboustranna, nasazujte vzdy stranou, s kterou chcete pracovat, nahoru. Vyjmuti
struhadla provedte opaénym zpusobem.

Struhadlo dvoustranné - hrubé/platkovaci (L)

Pouziti

Hrubé strouhani: veskeré druhy ovoce a zeleniny, rohliky, Zzemle.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru MIN - MAX.

Krajeni silnych platku: veskeré druhy ovoce a zeleniny, apod.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru polovina mezi MIN - MAX.

Struhadlo dvoustranné - jemné/platkovaci (M)

Pouziti

Jemné strouhani: veskeré druhy ovoce a zeleniny, rohliky, zemle.
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru MAX.
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Krajeni slabych platka: veskeré druhy ovoce a zeleniny, apod.
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru polovina mezi MIN - MAX.

Struhadlo trhaci (N)

Pouziti

Strouhani: zejména syrové brambory, ale i ovoce (jablka) a zelenina (mrkev, okurka,
bilé zeli), syry, rohliky, Zemle.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru MAX.

Kotou¢ na hranolky jednostranny (O)
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastaveni regulatoru MIN.

Doporuceni

— Potraviny uréené ke zpracovani pfidejte vzdy az po nasazeni pfisluSenstvi.

— P¥i zpracovani velkého mnozstvi potravin zkontrolujte, zda se nehromadi pod kotoucem.
Nadobu Castéji vyprazdnéte.

— Velké kusy pfedem nakrajejte tak, aby se veSly do plniciho otvoru.

— Potraviny vkladejte postupné a rovhomérné.

— Posunovani potravin v plnicim otvoru provadéjte vzdy péchovadlem, které posunuijte
pomalu a bez velkého tlaku smérem dolu.

—V pfipadé, zZe potraviny budou nakrouhany hrubé (napf. strouhanka), pouzijte
k jemné&jSimu rozmélnéni srpovity nuz.

— P¥i strouhani nebo granulovani mékkych surovin pouzijte nizkou rychlost, aby se
suroviny nezménily v kasi.

— Na potraviny, které dle svych zvyklosti strouhate (tvrdy syr, ofechy, ¢okolada), radéji
pouzivejte srpovity niz H, ktery je uréen také pro sekani (mleti).

— Casy pFiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouZitych substanci,
standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund.

Po sestaveni vSech potfebnych €asti robotu a po naplnéni potravinami zapnete spotfebi¢
otoenim regulatoru A1 z polohy OFF (VYPNUTO) do polohy ON (ZAPNUTO), (zacne
blikat podsviceni tlagitek A2 a A3). Cinnost zahdjite otodenim regulatoru na poZzadovanou
uroven rychlosti nebo stlacenim tlacitka A2. Po ukonc&eni ¢innosti spotfebi¢ vypnéte
oto€enim regulatoru do polohy OFF (VYPNUTO), (podsviceni tlaitek A2 a A3 zhasne)
nasledné vytahnéte vidlici napajeciho privodu A8 z el. zasuvky.

Lis na citrusy (obr. 9)

Nasazeni a odejmuti lisovaciho sita (G)

Lisovaci sito snimejte a nasazujte jen tehdy, pokud je oto¢ny regulator A1 v poloze OFF
(VYPNUTO).

Sito nasadte na nadobu B tak, Ze zapadne pfesné do vyCnivajici €asti na okraji nadoby.
Nastavec otocte doprava az do zaklapnuti zajiStovaciho vystupku G1 do pojistky
bezpecnostniho zafizeni A5. Této operaci vénujte zvySenou pozornost. Nastavec je
nyni zajistén ve spravné poloze a pohonna jednotka A mlze pracovat. Nasadte lisovaci trn
G2 a pritlate ho. Opaénym zpusobem sito odejmete.

POZOR: Spotrebi¢ nikdy nezapinejte bez nasazeného lisovaciho trnu!
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Pouziti

Slouzi k lisovani citrusovych plodi (napf. pomerancd, citroni nebo grapefruitd).
Pouzity oto¢ny regulator A1.

Nastaveni regulatoru: MIN az prvni polovina rozsahu.

Po sestaveni lisu vybrany citrusovy plod rozpulte a pfitlacte na lisovaci trn G2. Spotfebic
zapnéte oto¢enim regulatoru A1 z polohy OFF (VYPNUTO) do polohy ON (ZAPNUTO),
(zacne blikat podsviceni tlaCitek A2 a A3). OdStavnovani zahajite oto€enim regulatoru na
pozadovanou uroven rychlosti. Lisovaci trn se otaci a $tava se lisuje a stéka po trnu pres
sitko do nadoby. Po ukongeni €innosti spotfebi¢ vypnéte otocenim regulatoru do polohy
OFF (VYPNUTO), nasledné vytahnéte vidlici napajeciho pfivodu A8 z el. zasuvky.

Doporuceni:

— Lis je ur€en na zpracovani citrusového ovoce. Nezpracovaveijte jiné druhy ovoce nebo
zmrazené ovoce.

— Je nutné sledovat mnozstvi vylisované stavy. Nesmi pfesahnout maximalni hranici
objemu nadoby oznaceného ryskou. Nadobu véas vyprazdnéte.

— V ptipadé zpracovani vétsiho mnoZzstvi surovin, doporuéujeme priibéZzné odstrafiovat
ze sita usazenou duzinu.

— Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouZitych citrusd,
standardné se vSak pohybuiji v desitkach sekund (cca 30 - 180 sec.).

Mixér — mixovaci nadoba (E), (obr. 10)

Nasazeni a odejmuti

Sestavenou nadobu snimejte a nasazujte jen tehdy, pokud je otoény regulator A1 v poloze
OFF (VYPNUTO).

Nadobu nasadte na pohon A7 tak, aby sklouzla az dolu a pravotoCivym pohybem ji
zajistéte az do zaklapnuti (souasné nastane odjisténi bezpecnostni pojistky A6). Této
operaci vénujte zvysSenou pozornost. Mixovaci nadobu pfiklopte vikem E2 a zatkou
vika E3. Opaénym zpUsobem nadobu odejmete. Pfi upeviiovani nebo odejimani nadoby
nevyvijejte pfilis velky tlak na drzadlo nadoby.

Pouziti

Mixér je ur€en k mixovani/michani stav, mléénych koktejlt, polévek, omacek, détské

a dietni vyzivy, vzdusnych tést, piSkotového tésta, vyrobé pyré, apod.

Mixovani: pouzity regulacni kotou¢ A1 nebo tlacitko A2 (PULSE). Nastaveni regulatoru
MAX.

Doporuceni

— Pokud budete zpracovavat vétSi mnozstvi potravin, rozdélte si je do jednotlivych davek
tak, abyste nepretizili pohonnou jednotku.

— Pevnéjsi substance je vhodné rozkrajet na malé kousky. Nezpracovavejte velmi tvrdé
materialy (napf. kostky ledu, apod.). NUz by se zbyte¢né brzy otupil.

— Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby, apod.) namocte pfed zpracovanim do
vody.

— Nikdy neodnimejte viko E2 za chodu pohonné jednotky.
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— Tekuté pfisady (napf. olej, mléko) nebo jiné substance Ize pfidavat do nadoby
po vyjmuti zatky E3 malym otvorem ve viku (za chodu motoru). BEhem provozu
doporucujeme ponechat zatku zasunutou ve viku tak, aby tekuté substance
nevystfikovaly plnicim otvorem ven.

— Cim déle potraviny v mixéru zpracovavéte, tim bude vysledek jemng;si.

— MUzZete zpracovavat také horké tekutiny az do teploty 80 °C, napf. omacky, polévky.

— U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko) nikdy nenaplfiujte nadobu az po ,MAX", aby
nedoslo k pfete€eni. V tomto pfipadé doporu€ujeme mnozstvi cca 0,5 I.

— Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotfebi¢ vypnéte, pomoci stérky suroviny
promichejte, odeberte ¢ast surovin nebo pfidejte trochu tekutin.

— Casy pFiprav (zpracovani) zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouZitych substanci,
standardné se v3ak pohybuiji v desitkach sekund.

Po nasazeni sestavené mixovaci nadoby na pohonnou jednotku a po jejim naplnéni
surovinami zapnéte spotrebi¢ otocenim regulatoru A1 z polohy OFF (VYPNUTO) do
polohy ON (ZAPNUTO), (zaéne blikat podsviceni tlagitek A2 a A3). Cinnost zahajite
oto€enim regulatoru na pozadovanou uroven rychlosti nebo stisknutim tlacitka A2
nebo A3. Po ukonceni Cinnosti spotfebic vypnéte otoCenim regulatoru do polohy OFF
(VYPNUTO) a vytahnéte vidlici napajeciho pfivodu A8 z el. zasuvky.

Sestaveni a rozlozeni nadoby (E), (obr. 11)

Na dosedaci plochu plastové zakladny noze E1 viozte tésnéni E4. NUz (ze spodu) uchopte
za plastovou zakladnu a zasunte (ostfim nahoru) do otvoru v nadobé, nasledné s nim
otoéte ve sméru Sipky na napisu CLOSE (ZAVRIT) aZ na doraz. Zkontrolujte, zda t&snéni
je spravné uloZzeno na svém misté v nadobé. Odejmuti noZe z nadoby provedte opaénym
zpusobem.

IV. TABULKA POUZITi SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI

Nasledujici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout Uplny navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin.

Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedos$lo k pfekro€eni maximalniho
obsahu nadob oznadeného ryskou. VétSi mnozstvi zpracovavanych potravin je
nutné rozdeélit na nékolik davek a prabézné kontrolovat obsah nadoby. Doporu¢ujeme
obc&as praci prerusit, spotfebi€ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se
nalepily, popfipadé ucpaly pfisluSenstvi nebo stény nadob, mixéru a vika (viz odst.

I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI).

Casy pfiprav (zpracovani) potravin jsou pouze piiblizné, zaviseji na mnoZstvi, druhu
i kvalité pouzitych substanci a pohybuji se v jednotkach sekund az minut (viz tabulka).

15 /115



&)

PrisluSenstvi| Potravina Max. Cas Rychlost Priprava
mnozstvi (sekundy) (mm)
Srpovity niz | maso (hovézi, 5009 15 MAX 30x30x30
velky veproveé)
led cca 16 kostek 30-60 ICE -
Srpovity nGz | maso (hovézi, 150 g 30 MAX -
maly veprove)
Hnétaci mouka 1000 g 60 MIN - MAX -
nastavec (dle konzistence
sl 104 tésta, aby hnéteni
bylo co nejucinnéjsi)
drozdi 109 -
cukr 109 -
voda 450¢g -
tuk 209 meékky - tekuty
Slehaci vajecny bilek 2-6ks 70-120 MIN 1/2 -
nastavec
Slehacka 250 ¢ 120 MIN 1/2 -
Struhadlo mrkev 1000 g 30 MIN - MAX -
jemné, hrubé/
platkovaci, brambory 1000 g -
trhaci,
hranolkovaci cibule 1000 g -
Lis na citrusy | pomeranc 1000 g 120 MIN 1/2 na polovinu
[citron
Mixér mrkev 480 ¢g 120 MAX 15x15x15
PULSE
voda 720 g

V. UDRZBA (obr. 12)
Pred jakoukoliv manipulaci se spotrebi¢em vytahnéte vidlici napajeciho privodu z el.
zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostredky (napf. ostré predméty,
skrabky, fedidla nebo jina rozpoustédia)! Cisté&ni pohonné jednotky A a $lehaciho
nastavce K provadéjte vihkym hadfikem s pfidavkem saponatu. Veskeré pfisluSenstvi
ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu (mizete pouzit mycku na
nadobi). Pro snadnéjsi €isténi mixéru mlzete sestavenou nadobu demontovat (obr. 11).
P¥i ¢isténi nozll a struhadel pracujte velmi opatrné!
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Dbejte na to, aby fezné hrany pfisluSenstvi nepfisly do styku s tvrdymi pfedméty, které je
otupuji a tim snizuji jejich u€innost. Pokud je tésnéni E4 opotfebované nebo poskozené
nahradte ho novym (shodného typu). Nékteré pfisady mohou urcitym zptsobem
pfisluSenstvi zabarvit. Tato zména v8ak nema na funkci spotfebice zadny vliv a neni
davodem k reklamaci spotfebice. Toto zabarveni obvykle za urgitou dobu samo zmizi.
Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).
Spotrebi¢ po ocisténi ulozte na suchém, bezprasném a bezpeéném misté, mimo dosah
déti a nesvépravnych osob.

VI. RESENi PROBLEMU

Problém

Pfic¢ina

Reseni

Spotrebi¢ se nezapne

Neni pfipojeno napajeni

Zkontrolujte napéjeci pfivod, vidlici
a el. zasuvku

Nadoba robotu, viko
nadoby, velké péchovadlo,
mixovaci nadoba a lis na
citrusy nejsou spravné
nasazeny

Zkontrolujte a upevnéte v8echny tyto
dily do spravné pozice tak, aby se
odjistila bezpe€nostni pojistka

Spotfebi¢ pfestane
pracovat

Vikol/lis na citrusy se
uvolnily b&hem c&innosti
spotfebice

Viko nebo lis na citrusy upevnéte

Velké péchovadlo bylo
vytazeno nad maximalni
hranici plniciho otvoru

Zasunte velké péchovadlo pod tuto
hranici

Zpracovavané potraviny
jsou pfilis tézké

Spotfebi¢ vypnéte, nechte ho
vychladnou, zpracovavané potraviny
rozdélte na mensi davky a ty
zpracovavejte postupné

Noze, hnétaci a Slehaci
nastavec a struhadla
zablokovaly tvrdé pfisady
nedoporucené pro
jednotlivé nastavce

Spotfebi¢ vypnéte, pfisady, které
zablokovaly pfisluSenstvi odstrarite
a poté pokracujte v praci

Ze dna mixovaci
nadoby unikaji
tekutiny

Na tésnéni nebo
dosedacich plochach jsou
necistoty (napf. zbytky
surovin)

Zkontrolujte, pfipadné ocistéte
tésnéni a dosedaci plochy

Tésnéni je opotfebované
nebo poskozené

PoSkozené tésnéni vyméiite za nové
shodného typu

Chybi tésnéni na nozi

Vlozte tésnéni na zakladu noze
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vil. EKoLoGliE &b &R X

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vyti§tény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfisluSenstvi, jakoZ i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadd na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpad(. Dali podrobnosti si

Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy
udéleny pokuty. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo Gdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
Casti spotiebice, musi provést odborny servis!
Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu!

Pripadné dal$i informace o spotrebiéi a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VIIl. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
Pfikon (W) uveden na typovém S§titku vyrobku
Objem nadob (l) cca
nadoba velka 3,5 | (maximalni zpracovavané mnozstvi 2 1)
nadoba mala 0,81
mixovaci nadoba 1,21
Hmotnost pohonné jednotky (kg) cca 3,3

Hlu€nost: Deklarovana hladina akustického vykonu je 88 dB(A) re 1pW
PFikon v pohotovostnim rezimu je < 0,50 W

Zména technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem. Uvedené obrazky jsou pouze ilustraéni.

UPOZORNENIi A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouZiti v doméacnosti. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponorovat do vody nebo jinych tekutin. PLEASE DO
NOT OPEN DURING THE OPERATION — Nikdy neodnimejte viko za chodu pohonné
jednotky. NEVER PUT INTO THE HANDS WITH POWER ON — Nevsunujte ruce do
nédoby za chodu pohonné jednotky.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
% CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY. Nebezpeci uduseni. NepouZivejte tento sacek v kolébkach,
postylkach, kocarcich nebo détskych ohradkéach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti.
Sacek neni na hrani.

Symbol A znamena UPOZORNENI.
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Viacucelovy kuchynsky robot

eta 0029

NAVOD NA OBSLUHU

I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A

— Pred prvym uvedenim do prevadzky si starostlivo prec€itajte ndvod na obsluhu, prehliadnite
vyobrazenie a navod uschovajte na neskorsie pouzitie. Instrukcie v navode povazuijte za
sucast spotrebica a postupte ich akémukolvek dalSiemu uzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom Stitku zodpoveda napéatiu vo Vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu napajacieho privodu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

— Tento spotrebi¢ nesmie byt pouzivany detmi. Udrzujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mézu pouzivat
osoby so znizenymi fyzickymi €i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebic¢a bezpeCnym spdsobom a rozumeju
pripadnému nebezpecenstvu. Deti si so spotrebiCom nesmu hrat.

— Ak je napajaci privod tohto spotrebi¢a poSkodeny, musi byt privod
nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne
kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej
situacie.

— Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebic€ vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— VZdy odpojte spotrebi¢ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

— Spotrebi€ nikdy nepouzivajte, pokial ma poskodeny napajaci
privod alebo vidlicu, pokial nepracuje spravne, pokial spadol na
zem a poSkodil sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch
zaneste spotrebi¢ do odborného servisu na preverenie jeho
bezpec€nosti a spravnej funkénosti.

— Zachovajte opatrnost, ak sa leje horuca kvapalina do stroj¢eka na
pripravu a spracovanie potravin alebo do mixéra, pretoze méze
vystreknut zo spotrebi€a vplyvom nahleho varu.

— Pri manipulacii s prislusenstvom postupujte opatrne, pretoze je
velmi ostré.

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do el. zasuvky a nevyt'ahujte z el.zasuvky
mokrymi rukami a tahanim za privod!

— Ak je spotrebic v €innosti, zabrante v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam
a hmyzu.

— Po skonceni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od

elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.
— Pohonnu jednotku nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod pridom vody!

19 /115



&

— Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné téely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s rafiajkami)! Nie je uréeny pre komeréné pouzitie!

— Spotrebi¢ nenechavajte v chode bez dozoru a nezat'azeny. Kontrolujte ho po celu
dobu pripravy potravin!

— Spotrebi¢ vzdy odpojte od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostato€nej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, el./plynovy
sporak,vari¢, atd’.) a vihkych povrchov (drezy, umyvadla atd'’.).

— Pred pripravou odstrante z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).

— Nezapinajte spotrebi¢ bez vloZenych substancii!

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prisluSenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prisluSsenstva moze predstavovat nebezpeéenstvo pre obsluhu.

— PrisluSenstvo nezasuvajte do ziadnych telesnych otvorov.

— Zachovajte opatrnost, ak sa leje hortica kvapalina do strojéeka na pripravu a spracovanie
potravin alebo do mixéra, pretoze méze vystreknut zo spotrebica vplyvom nahleho varu.

— Nikdy nevsunujte prsty do plniaceho otvoru a nepouzivajte tak isto vidlicku, néz,
stierku, lyzicu a pod. Na tento Ucel pouzivajte iba prilozeny piest.

— Spravnym nasadenim nadoby, veka na nadobu, velkého piestu, mixéra a lisu na citrusy
sa uvolnia bezpe€nostné poistky a spotrebi¢ mbzete zapnut. Bez nasadené nadoby,
veka na nadobu, velkého piestu, mixéra alebo lisu na citrusy nemozno spotrebic
uviest’ do prevadzky!

— Nepouzivajte bezpe€nostné poistky ovladané nadobou, vekom nadoby, velkym piestom
a lisom na citrusy a bezpec€nostnu poistku ovladanu mixérom na vypinanie spotrebica.

— Pred pouzitim odoberte z noza chraniCe Cepeli.

— Z bezpecnostnych dévodov nie je mozné vymenit pracovné nadstavce pocas chodu
pohonnej jednotky.

— POZOR: Nepouzivajte tento spotrebic v spojeni s tepelne citlivym riadiacim zariadenim,
programatorom, ¢asovacom alebo akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢
automaticky, pretoZe v pripade, Ze by bol spotrebi¢ zakryty alebo premiestneny, hrozi
nebezpecenstvo poziaru.

— Skor ako odlozite veko alebo nadobu mixéra nechajte rotujice Casti Uplne zastavit.

— Pri upevriovani alebo odoberani nadoby nevyvijajte prili§ velky tlak na rukovat nadoby.

— Nedvihajte a neprenasajte robot za rukovat nadoby, ale vzdy pouzite prelisy na dne
pohonnej jednotky!

— Nespracovavajte potraviny s vysSou teplotou nez cca 80 °C (176 °F). Pri mixovani
horucich tekutin povytiahnite zatku E3 z veka mixéra.

— Pri mixovani alebo miesani tekutin nikdy nedavajte vacsie mnozstvo, nez je oznacené na
nadobe.

— Pokial sa spracovavané potraviny zanu zachytavat na prisluSenstve (napr. nozoch,
strahadlach), spotrebic vypnite a prisluSenstvo opatrne ocistite (napr. stierkou).

— Daijte pozor, aby sa napajaci privod nedostal do kontaktu s rotujucou €astou spotrebica.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plamerfiom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany. Nedavajte
spotrebi¢ na horuce plochy a nenechavaijte visiet napajaci privod cez hranu stolu alebo
linky, kde ho mdzu stiahnut’ deti, pripadne urobte také bezpe€nostné opatrenia, aby ste
zaistili, Ze sa do privodu nikto nezapletie alebo on mbzZe niekto nezakopnut!

— V pripade potreby pouzitia predizovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

20 /115



— Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prisluSenstvom od vyrobcu.

— Tento spotrebi¢ pouzivajte iba na ucel, na ktory je ur€eny tak, ako je popisané v tomto
navode. Spotrebi¢ nikdy nepouZivajte na Ziadny iny ucel.

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom
na obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Vyrobca nezodpoveda za 8kody a zranenia spdsobené nespravnym pouzivanim
pridavnych stroj¢ekov a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie,
porezanie) a nie je povinny poskytnut zaruku na spotrebi€ v pripade nedodrzania zhora
uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

Il. OPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA (obr. 1)
A — pohonna jednotka

A1 — otocny regulator A5 — bezpecnostna poistka
A2 — tlacidlo PULSE A6 — bezpecnostna poistka
A3 — tlacidlo ICE (LAD) A7 — pohon

A4 — kontrolné svetlo napajania A8 — napajaci privod

B — nadoba velka (aktivuje a deaktivuje bezpe€nostnu poistku)
B1 — hnaci hriadel nadoby

C — nadoba mala

D — veko
D1 — zaistujuci vystupok (aktivuje a deaktivuje bezpec&nostnu poistku)
D2 — aretacny vystupok

D3 — plniaci otvor D4 — aretacna zapadka
E — nadoba mixéra (aktivuje a deaktivuje bezpecnostnu poistku)

E1—nbz E3 — zatka

E2 — veko E4 — gumové tesnenie veka
F — velky piest (aktivuje a deaktivuje bezpe&nostnu poistku)

F1 — plniaci otvor F2 — maly piest
G — lis na citrusy

G1 — zaistujuci vystupok (aktivuje a deaktivuje bezpe&nostnu poistku)
G2 — lisovaci tfi
H — kosakovity n6z velky
| — kosakovity n6z maly
J — hnetaci nadstavec
K — nadstavec na SFahanie
K1 — Slahacie metly
L — strahadlo dvojstranné — hrubé/platkovacie
M — strahadlo dvojstranné — jemné/platkovacie
N — strahadlo jednostranné trhacie
O — kotu€ na hranoléeky jednostranny

ll. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material, vyjmite kuchynsky robot a prisluSenstvo. Z robota

i prisluSenstva odstrante vSetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo papier. Pred
prvym pouzitim umyte €asti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode s pridavkom
saponatu, dokladne oplachnite istou vodou, vytrite do sucha, pripadne nechajte
uschnut. Robot postavte na zvoleny rovny, stabilny, hladky a Cisty povrch, miniméalne

85 cm vysoko a mimo dosahu deti a nesvojpravnych osdb (vid ods. . BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIA). Ponechajte volny priestor na dobru ventilaciu.
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Otvory v spotrebici zaistuju prudenie vzduchu pri ventilacii a nesmu sa zakryt ani inak
blokovat. Nesmu sa snimat’ noZi¢ky. PresvedCite sa, Ze napdjaci privod nie je poSkodeny,
nieje polozeny pod robotom, ani vedeny po ostrych &i hortcich plochach. Elektricka
zasuvka musi byt pristupnad, aby sa v pripade nebezpecenstva robot dal lahko odpojit od
elektrickej siete.

Vidlicu napajacieho privodu A8 pripojte k elektrickej sieti, rozsvieti sa kontrolné svetlo A4.
Mnozstvo spracovavanych potravin voflte tak, aby nedoslo k prekro€eniu maximalneho
obsahu nadob, ako je oznagené ryskou. Vacsie mnozstvo spracovavanych potravin je nutné
rozdelit na niekolko davok a priebezne kontrolovat obsah nadoby. Odporiu¢ame obcas
pracu prerusit, spotrebic¢ vypnut a odstranit pripadné potraviny, ktoré sa nalepili pripadne
upchali prislugenstvo alebo steny nadob, mixéra a veka (pozri ods. I. BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIE). Casy priprav (spracovania) potravin s iba priblizné a zavisia od
mnozstva, druhu i kvality pouzitych substancii a pohybuju sa v jednotkach sekind az minut
(vid'. tabulka). Pri prvom zapnuti mbzete spozorovat slabé dymenie a zacitit' slaby zapach,
ktoré rychlo prestanu a nie si dévodom na reklamaciu spotrebica.

Otoény regulator (A1)

Poloha OFF: vypnuté.

Poloha ON: zapnuté.

Poloha MIN—MAX: umozZznuje nastavenie optimalnych otacok pre zvoleny pracovny
nadstavec.

Je urCeny pre nastavenie vhodnej rychlosti prisluSenstva na mieSanie, hnetenie, Slahanie,

strihanie, pripravu kase, lisovanie Stiav a velmi jemné sekanie.

Tlac¢idlo PULSE (A2)

PULSE: motor bezi len po dobu stlaéenia (na MAX vykon).

Je urené na krajanie, mixovanie a na normalne az hrubé sekanie. Stlacenie opakujte
niekolkokrat, kym nedosiahnete pozadovany vysledok.

Tlacidlo ICE (A3)

ICE: po jeho stlaéeni bezi motor v pravidelnych cykloch (zapnuté/vypnuté), kym tlacidlom
spotrebi¢ opat nevypnete. Funkcia ICE je uréena na drvenie ladu alebo nadmerne tvrdych
substancii (napr. kavové zrna, oriesky).

Bezpeénostna poistka (A5)

— Zabrariuje uvedeniu spotrebi¢a do chodu, pokial nadoba B nie je spravne nasadena na
pohonnej jednotke A, veko D a lis G na nadobe B a piest F1 v plniacim otvoru D3.

— Vypne spotrebi€ v pripade, Ze by doslo k odisteniu nadoby, veka, lisu a velkého piestu.

UPOZORNENIE

Pokial po otoc¢eni regulatora do polohy ON a nasledne na pozadovanu uroven
rychlosti alebo po stlaceni tladidla PULSE alebo ICE spotrebi¢ nepracuje, ale svieti
kontrolné svetlo A4 a blika podsvietenie tlacidiel A2 a A3, znamena to, Ze nadoba,
veko, velky piest alebo lis na citrusy nie st spravne nasadené/uzatvorené.
Skontrolujte nasadenie/uzatvorenie nadoby, veka, velkého piestu a lisu na citrusy
(musia byt’ odistené bezpecnostné poistky).
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Bezpecnostna poistka (A6)

— Zabrafiuje uvedeniu spotrebi¢a do chodu, pokial nadoba mixéra E nie je spravne
nasadena na pohonnej jednotke A.

— Vypne spotrebic¢ v pripade, ze by doslo k odisteniu mixovacej nadoby.

Kuchynsky robot (obr. 2, 3, 4,7, 8, 9)

Nasadenie a odnatie velkej nadoby (B)

Nadobu nasadte na pohon A7 tak, aby sa zoSmykla az dolu, potom ju pravoto¢ivym
pohybom zaistite az do zaklapnutia (su€asne nastane odistenie bezpe¢nostnej poistky).
Tejto operacii venujte zvySenu pozornost. Opacnym spésobom nadobu snimte.

Nasadenie a odrnatie malej nadoby (C), (obr. 3)

Néadobu vlozte do velkej nadoby B tak, aby aretacné vystupky a prelisy boli voci sebe

v spravnej pozicii. Opacnym spdsobom nadobu odoberiete. Pokial nebude mala nadoba
spravne vlozena, nie je mozné na velkd nadobu upevnit veko D.

POZOR

— mala nadoba je uréena na pouZitie len s malym srpovitym noZzom, nepouzivajte ju
v kombinacii so strihadlami,

— je vhodna pre spracovanie byliniek, mensieho mnozstva masa, cibule, majonézy,
zeleniny, detskej a diétnej vyZivy,

— nie je vhodna pre spracovanie tekutych substancii.

Nasadenie a snatie veka (D), (obr. 2, 3, 4, 7, 8)

Veko snimajte a nasadzujte len vtedy, pokial je oto€ny regulator A1 v polohe OFF
(VYPNUTE). Veko nasadte na nadobu B tak, Ze prelis na jeho okraji zapadne presne

do vy€nievajucej Casti na okraji nddoby. Veko otocte pravoto€ivym pohybom az do
zaklapnutia zaistovacieho vystupku D1 do poistky bezpe&nostného zariadenia A5 a do
zaklapnutia aretacného vystupku D2 do vyrezu v rukovati. Tejto operacii venujte zvysSenu
pozornost’. Veko je teraz zaistené v spravnej polohe a pohonna jednotka A méze
pracovat. Opa¢nym spdsobom veko snimte.

Plniaci otvor (D3, F1), piesty (F, F2), (obr. 2, 3, 4, 5,7, 8)

PIniacim otvorom mozno do nadoby B pridavat tekutiny alebo pevné substancie za chodu
pohonnej jednotky A. Piesty F, F2 pouZivajte na posuvanie potravin v plniacom otvore.
Velky piest F aktivuje bezpe€nostnu poistku A5 (ozve sa pocutelné cvaknutie), pokial

ho vysuniete nad % urovne plniaceho otvoru D3. Pohonna jednotka prestane pracovat.
Akonahle zasuniete piest F spat, bezpe€nostna poistka sa deaktivuje (ozve sa pocutelné
cvaknutie) a pohonnu jednotku je mozné uviest do chodu.

Maly piest F2 mdzete vysunut z plniaceho otvoru F1 a posuvat s nim potraviny bez
obmedzenia chodu pohonnej jednotky A.

Poznamka:

— Ak chcete dopinat’ prisady, nepouzivajte velky piest na vypinanie a zapinanie
spotrebic¢a! Pred vytiahnutim piestu z plniaceho otvoru pohonnu jednotku vypnite
regulatorom A1.

— Maximalna uroven pre naplnenie otvoru su % jeho objemu.

— Pokial budete na vkladanie potravin (napr.mrkvy, uhorky) pouzivat maly-kruhovy otvor,
zaistite velky piest F vo veku D pomocou aretaénej zapadky D4 (obr. 5). Zabranite tym
pripadnému nadvihovaniu piestu pri spracovavani potravin.
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Pouzitie prisluSenstva

Kosakovité noze (H, I), (obr. 2, 3)

Velky kosakovity ndz H je ur€eny pre pouzitie vo velkej nadobe B.
Maly kosakovity néz I je uréeny pre pouzitie v malej nadobe C.

Zostavenie

NO6Z (uchopte za hornu plastovu ¢ast), nasadte stredovym otvorom na hriadel B1, nechajte
ho zoSmyknut po hriadeli az na doraz. Vytiahnutie noZa vykonajte opaénym spdsobom.
N6z vlozte do nadoby vzdy pred pridanim surovin.

Pouzitie

Sekanie (mletie), mixovanie, mieSanie vSetkych druhov ovocia, zeleniny, masa (zbavenych
kosti, Sliach a koZe) a na pripravu pyré. Noze nepouzivajte na spracovanie riedkeho
cesta. Velky nézZ je mozné pouzit' na drvenie ladu.

Sekanie: pouzity otoény regulator A1. Nastavenie regulatora MIN — MAX.

Mixovanie: nastavenie regulatora MAX, alebo pouzite tlacidlo A2.

Drvenie l'adu: pouzite tlaCidlo A3.

Odportcanie

— Potraviny vopred nakrgjajte na kocky s rozmermi priblizne 30 x 30 x 30 mm. Nemelte
zmrazené maso.

— Pre hrubé az stredne hrubé sekanie (mletie) napr. cibule pouzite tlacidlo A2,
5 — 10 kratkych okamihov obvykle staci.

— Pokial sekate tvrdé syry alebo €okoladu, pracujte kratko. Suroviny sa totiz sekanim
nadmerne ohreju, zaénu maknut a mézu zhrudkovatiet.

— Malym n6zom nikdy nespracovavajte velmi tvrdé materialy (ako su kavové zrna, kocky
ladu, Cokolada apod.).

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouzitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund (cca 30 — 60 sekund).

Upozornenie: Pri nadmernom drveni fadu pomocou kosakovitého noza dbjde k jeho
rychlejS§iemu otupeniu. Ak k tomu ddjde, ostrie noza nabruste.

Hnetaci nadstavec (J), (obr. 4)

Zostavenie

Nadstavec nasadte stredovym otvorom na hriadel B1, nechajte ho zoSmyknut po hriadeli
az na doraz. Vytiahnutie nadstavca vykonajte opaénym spésobom. Nadstavec vioZte do
nadoby vzdy pred pridanim surovin.

Pouzitie
Hnetenie: krehké/lahSie/tazSie kysnuté cesta.
Pouzity oto€ny regulator A1. Nastavenie regulatora MIN — MAX (podfa konzistencie cesta).

Odporucanie

— Pri priprave vac¢sieho mnozstva cesta ho spracujte v niekolkych davkach. V ziadnom
pripade nepripravujte viac nez Styri davky za sebou. Pred dal$im pouzitim urobte aspon
30 min. prestavku.
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— Pri hneteni pouzite substancie izbovej teploty. Kvasnice si vopred rozmieSajte vo
vlaznom mlieku alebo vode. Hned ako cesto ziska tvar gule, podla VaS8ich zvyklosti
ukoncite hnetenie, pripadne podla receptury ponechajte cesto kysnut.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouzitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund (cca 30 — 180 sekund).

Nadstavec na s$lPahanie (K, K1), (obr. 6, 7)

Zostavenie

Metly zasurite do prislusnych otvorov na spodnej asti nadstavca az na doraz

(obr. 6). Vytiahnutie metel vykonajte opaénym spdsobom.

Zlozeny nadstavec nasadte stredovym otvorom na hriadel B1, nechajte ho zoSmyknut po
hriadeli az na doraz (obr. 7). Vytiahnutie nadstavca vykonajte opaénym spésobom.

Pouzitie

Srahanie: §lahacka, vajcia, vaje¢né bielky, dezertové krémy, instantny puding, majonéza,
piSkotové cesto.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora MIN az prva polovica rozsahu.

Odportcanie

— Nadstavec nepouZivajte na pripravu ciest s obsahom margarinu ¢i masla alebo na
hnetenie cesta.

— Pri Slahani pouzite substancie izbovej teploty. V pripade, Zze $lahanie nie je optimalne,
pridajte trocha citronovej Stavy alebo soli. Krém, Slahacku a smotanu schladte aspori na
6 °C.

— Pred $lahanim vaje¢nych bielkov (minimalne mnozstvo 2 ks) sa uistite, Ze nadstavec
a nadoba su suché a bez zvyskov oleja. Bielky by mali mat’ izbovu teplotu.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouZitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund (cca 60 — 180 sekund).

Strahadla (L, M, N, O), (obr. 8)

Zostavenie

Zvolené struhadlo nasadte stredovym otvorom na hriadel B1 (ostrim smerom hore).
Strahadla, ktoré su obojstranné, nasadzujte vzdy stranou, ktorou chcete pracovat, smerom
hore. Vytiahnutie strihadla vykonajte opaénym spésobom.

Strahadlo dvojstranné — hrubé/platkovacie (L)

Pouzitie

Hrubé strahanie: vSetky druhy ovocia a zeleniny, rozky, zemle.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora MIN — MAX.

Krajanie na hrubé platky: vSetky druhy ovocia a zeleniny, a pod.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora polovica medzi MIN — MAX.

Strahadlo dvojstranné — jemné/platkovacie (M)

Pouzitie

Jemné struhanie: vSetky druhy ovocia a zeleniny, rozky, zemle.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora MAX.

Krajanie na slabé platky: vSetky druhy ovocia a zeleniny, a pod.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora polovica medzi MIN — MAX.
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Strahadlo trhacie (N)

Pouzitie

Struhanie: najma surové zemiaky, ale aj ovocie (jablka) a zelenina (mrkva, uhorka, biela
kapusta), syry, rozky, zemle.

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora MAX.

Kotué na hranoléeky jednostranny (O)

Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenia regulatora MIN.

Odporucanie

— Potraviny uréené na spracovanie pridajte vZdy po nasadeni prisludenstva.

— Pri spracovani velkého mnoZstva potravin skontrolujte, ¢i sa nehromadia pod kotuc¢om.
Nadobu CastejSie vyprazdnite.

— Velké kusy vopred nakrajajte tak, aby sa vosli do plniaceho otvoru.

— Potraviny vkladajte postupne a rovnomerne.

— Posuvanie potravin v plniacom otvore vykonavajte vzdy piestom, ktory posuvajte
pomaly a bez velkého tlaku smerom dolu.

— V pripade, Ze potraviny budu nastrihané nahrubo (napr. strihanka), pouzite na
jemnejSie rozomletie kosakovity néz.

— Pri struhani alebo granulovani makkych surovin pouzite nizku rychlost, aby sa suroviny
nezmenili na kasu.

— Na potraviny, ktoré podla svojich zvyklosti struhate (tvrdy syr, orechy, ¢okolada),
radSej pouzivajte kosakovity n6z H, ktory je uréeny tak isto na sekanie (mletie).

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnoZstva, druhu a kvality pouZitych substancii,
Standardne sa vSak pohybuju v desiatkach sekund.

Po zostaveni vSetkych potrebnych &asti robota a po naplneni potravinami zapnite spotrebi¢
oto&enim regulatora A1 z polohy OFF (VYPNUTE) do polohy ON (ZAPNUTE), (zagne
blikat podsvietenie tlagidiel A2 a A3). Cinnost zahajite oto&enim regulatora na pozadovanu
uroven rychlosti alebo stlaCenim tlacidla A2. Po ukonc&eni €innosti spotrebi¢ vypnite
oto&enim regulatora do polohy OFF (VYPNUTE), (podsvietenie tlagidiel A2 a A3 zhasne),
nasledne vytiahnite vidlicu napajacieho privodu A8 z el. zasuvky.

Lis na citrusy (obr. 9)

Nasadenie a odobratie lisovacieho sita (G)

Lisovacie sito skladajte a nasadzujte len vtedy, ak je oto¢ny regulator A1 v polohe OFF
(VYPNUTE). Sito nasadte na nadobu B tak, Ze zapadne presne do vy&nievajlcej asti na
okraji nadoby. Nadstavec oto¢te doprava az do zaklapnutia zaistovacieho vystupku G1
do poistky bezpecnostného zariadenia A5. Tejto operacii venujte zvySenu pozornost'.
Nadstavec je teraz zaisteny v spravnej polohe a pohonna jednotka A méze pracovat.
Nasadte lisovaci tffi G2 a pritlaéte ho. Opaénym spdsobom sito odoberiete.

POZOR: Nezapinajte spotrebi¢ bez nasadeneho lisovacieho tfiia!

Pouzitie

Sluzi na lisovanie citrusovych plodov (napr. pomarancov, citrénov alebo grapefruitov).
Pouzity oto¢ny regulator A1. Nastavenie regulatora: MIN az prva polovica rozsahu.

Po zostaveni lisu vybrany citrusovy plod rozpolte a pritlacte na lisovaci tfii G2. Spotrebic
zapnite oto&enim regulatora A1 z polohy OFF (VYPNUTE) do polohy ON (ZAPNUTE),
(za€ne blikat podsvietenie tlacidiel A2 a A3). OdStavovanie zahdjite oto€enim regulatora
na pozadovanu uroven rychlosti.
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Lisovaci tffi sa otaca a Stava sa lisuje a steka cez sitko do nadoby. Po ukoné&eni €innosti
spotrebié vypnite otodenim regulatora do polohy OFF (VYPNUTE), nasledne vytiahnite
vidlicu napajacieho privodu A8 z el. zasuvky.

Odportcanie:

— Lis je uréeny na spracovanie citrusového ovocia. Nespracovavajte iné druhy ovocia,
alebo zmrazené ovocie.

— Je nutné sledovat mnoZzstvo vylisovanej Stavy. Nesmie presiahnut maximalnu hranicu
objemu nadoby oznageného ryskou. Nadobu v€as vyprazdnite.

— V pripade spracovania vac¢Sieho mnozstva surovin, odpori¢ame priebezne odstrafiovat
zo sita usadenu duZinu.

— Casy priprav (spracovanie) zavisia od mnoZstva, druhu a kvality pouZitych citrusov,
Standardne sa v8ak pohybuju v desiatkach sekdnd (cca 30 - 180 sek.).

Mixér — nadoba mixéra (E), (obr. 10)

Nasadenie a snatie

Zostavenu nadobu snimajte a nasadzujte len vtedy, pokial je oto€ny regulator A1 v polohe
OFF (VYPNUTE).

Nédobu nasadte na pohon A7 tak, aby sa zoSmykla az dolu a pravoto€ivym pohybom ju
zaistite az do zaklapnutia (su¢asne nastane odistenie bezpec¢nostnej poistky A6). Tejto
operacii venujte zvySenu pozornost’. Mixovaciu nadobu priklopte vekom E2 a zatkou
veka E3. Odnatie nadoby vykonajte opaénym spdsobom. Pri upeviiovani alebo odnimani
nadoby nevyvijajte prili§ velky tlak na drzadlo nadoby.

Pouzitie

Mixér je uréeny na mixovanie/miesanie Stiav, mlieénych koktejlov, polievok, omacok,

detskej a diétnej vyZivy, vzduSného cesta, piSkotového cesta, vyrobu pyré, a pod.

Mixovanie: pouzity regulacny kotu¢ A1 alebo tlacidlo A2 (PULSE). Nastavenie regulatora
MAX.

Odportcanie

— Pokial budete spracovavat vaésie mnozstvo potravin, rozdelte si ho do jednotlivych
davok tak, aby ste dodrzali odporu¢ané doby chodu a nec€innosti pohonnej jednotky.

— Pevnejsie substancie je vhodné rozkrajat na malé kusky. Nespracovavajte velmi tvrdé
materialy (napr. kocky Fadu a pod.). N6z by sa zbytoéne ¢oskoro otupil.

— Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, séjové boby a pod.) namocte pred spracovanim
do vody.

— Nikdy neodnimaijte veko E2 za chodu pohonnej jednotky.

— Tekuté prisady (napr. olej, mlieko) alebo iné substancie mozno pridavat do
nadoby po vytiahnuti zatky E3 malym otvorom vo veku (za chodu motora). Po¢as
prevadzky odporu€ame ponechat zatku zasunutu vo veku tak, aby tekuté substancie
nevystrekovali plniacim otvorom von.

— Cim dlhsie potraviny v mixéri spracovavate, tym bude vysledok jemnejsi.

— Mbzete spracovavat takisto hortce tekutiny az do teploty 80 °C, napr. omacky, polievky.
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— Pri tekutinach, ktoré tvoria penu (napr. mlieko) nikdy nenaplriujte nadobu az po ,MAX",
aby nedoslo k prete€eniu. V tomto pripade odporuéame mnozstvo cca 0,5 I.

— Pokial nie ste s vysledkom spokojny, spotrebi¢ vypnite, pomocou stierky suroviny
premieSajte, odoberte Cast’ surovin alebo pridajte trochu tekutiny.

— Casy priprav (spracovania) zavisia od mnoZstva, druhu a kvality pouZitych substancii,
Standardne sa v3ak pohybuju v desiatkach sekund.

Po nasadeni zostavenej mixovacej nadoby na pohonnu jednotku a po jej naplneni
surovinami zapnite spotrebi& otogenim regulatora A1 z polohy OFF (VYPNUTE) do

polohy ON (ZAPNUTE), (za&ne blikat podsvietenie tlagidiel A2 a A3). Cinnost zahajite
otoCenim regulatora na poZadovanu uroven rychlosti alebo stlacenim tlacidla A2 alebo A3.
Po ukongeni &innosti spotrebié vypnite otodenim regulatora do polohy OFF (VYPNUTE)

a vytiahnite vidlicu napéjacieho privodu A8 z el. zasuvky.

Zostavenie a rozlozenie nadoby (E), (obr. 11)

Na dosadaciu plochu plastovej zakladne noza E1 vlozte tesnenie E4. N6z (zospodu)
uchopte za plastovu zakladriu a zasunte (ostrim hore) do otvoru v nadobe, nasledne

s nim otoéte v smere $ipky na napisu CLOSE (ZATVORIT) aZ na doraz. Skontrolujte, &i je
tesnenie spravne uloZzené na svojom mieste v nadobe. Odnatie noZza z nadoby vykonajte
opacnym spésobom.

IV. TABULKA POUZITIA SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

Nasledujuce tipy spracovania povazuijte za priklady a za indpiraciu. Ich uéelom nie je
poskytnut Uplny navod, ale ukazat moznosti rdzneho spracovania potravin.

MnozZstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedoSlo k prekro€eniu maximalneho
obsahu nadob oznadeného ryskou. Vacsie mnozstvo spracovavanych potravin je nutne
rozdelit na niekolko davok a priebezne kontrolovat obsah nadoby. Odpori¢ame pracu
obcas prerusit, spotrebi¢ vypnut a odstranit pripadne potraviny, ktoré sa nalepili, pripadne
upchali prisluSenstvo alebo steny nadob, mixéra a veka (vid. odst. |. BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIE). Casy priprav (spracovania) potravin st priblizné, zavisia na mnoZstve,
druhu a kvalite pouzitych substancii a pohybuju sa v jednotkach sekund az minut.
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PrisluSenstvo | Potravina Max. Cas Rychlost’ Priprava
mnozstvo (sekundy) (mm)
Kosakovity maso 5009 15 MAX 30x30x30
noz velky (hovéadzie,
bravCové)
[ad cca 16 kociek 30 — 60 ICE -
Kosakovity maso 150 ¢ 30 MAX -
ndz maly (hovéadzie,
bravCové)
Hnetaci muka 1000 g 60 MIN — MAX -
nadstavec (podrla konzistencie
sol 109 cesta, aby miesenie -
bolo ¢o
drozdie 109 najucinnejsie) -
cukor 1049 -
voda 450 ¢ -
tuk 209 makky
— tekuty
Slahaci vajecny bielok| 2—6ks 70 —120 MIN — 1/2 -
nadstavec
Slahacka 250 ¢ 120 MIN — 1/2 -
Strahadlo mrkva 1000 g 30 MIN — MAX -
jemné, hrubé/
platkovacie, zemiaky 1000 g -
trhacie,
na hranolecky cibufa 1000 g -
Lis na citrusy | pomarané/ 1000 g 120 MIN — 1/2 na polovicu
citrén
Mixér mrkva 480 g 120 MAX 15x15x 15
PAUSE
voda 720 g
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V. UDRZBA (obr. 12)

Pred ktoroukol'vek manipulaciou so spotrebi€om vytiahnite vidlicu napajacieho
privodu z el. zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky (napr.
ostré predmety, $krabky, chemické rozpustadla alebo riedidla)! Cistenie pohonnej
jednotky A a nadstavce na Slahanie K vykonavajte vihkou handri¢kou s pridavkom
saponatu. VSetko prislusenstvo ihned po pouziti umyte v horticej vode s pridavkom
saponatu (mézete pouzit umyvacku riadu). Pre ahSie Cistenie mixéra mozete zostavenu
nadobu demontovat’ (obr. 11).
Pri Cisteni nozov a strihadiel pracujte velmi opatrne! Dbajte na to, aby rezné hrany
prisluSenstva neprisli do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju a tym znizujuich
ucinnost. Ak je tesnenie E4 opotrebované alebo poskodené nahradte ho novym (zhodného
typu). Niektoré prisady mézu ur€itym spdsobom prisluSenstvo zafarbit. To vS§ak nema na
funkciu spotrebi¢a Ziaden vplyv a toto zafarbenie zvy€ajne za urcitd dobu samo zmizne.
Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle, el./plynovy sporak).
Spotrebi¢ po ocisteni ulozte na suchom, bezprasnom/bezpecnom mieste, mimo dosahu
deti a nesvojpravnych osbb.

VI. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Pric¢ina

Riesenie

Spotrebi¢ sa nezapne

Nie je pripojené napajanie

Skontrolujte napajaci privod, vidlicu
a el. zasuvku

Nadoba robota, veko
nadoby, velky piest,
mixovacia nadoba a lis na
citrusy nie su spravne
nasadené

Skontrolujte a upevnite vetky tieto
diely do spravnej pozicie tak, aby sa
odistila bezpe&nostna poistka

Spotrebi¢ prestane
pracovat

Vekollis na citrusy sa
uvolnili po¢as €innosti
spotrebica

Veko alebo lis na citrusy upevnite

Velky piest bol vytiahnuty
nad maximalnu hranicu
plniaceho otvoru

Zasunte velky piest pod tuto hranicu

Spracovéavané potraviny
su prilis tazké

Spotrebi¢ vypnite, nechajte ho
vychladnut, spracovavané potraviny
rozdelte na mensie davky a tie
spracovavajte postupne

Noze, hnetaci a Sfahaci
nadstavec a struhadla
zablokovali tvrdé prisady
nedoporucené pre
jednotlivé nadstavce

Spotrebi¢ vypnite, prisady, ktoré
zablokovali prisluSenstvo odstrante
a potom pokradujte v praci
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Zo dna mixovace;j Na tesneni alebo na Skontrolujte, pripadne o istite
nadoby unikaju tekutiny| dosadacich plochach su tesnenie a dosadacie plochy
necistoty (napr. zvysky
surovin)

Tesnenie je opotrebované | PoSkodené tesnenie vymernite za
alebo poskodené nové rovnakého typu

Chyba tesnenie na nozi Vlozte tesnenie na zakladnu noza

N )
VIl EKOLOGIA &8 A K
Ak to rozmery umozriuju, na vSetkych dieloch su vytlatené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, Zze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spoloéne s komunalnym
odpadom. Za u€elom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na zivotné prostredie a ludské zdravie, ¢o by mohli byt désledky nespravnej
likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho tradu alebo najblizsieho
zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade
s narodnymi predpismi udelené pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny
z Cinnosti, odporuca sa po jeho odpojeni od elektrickej siete odrezat napajaci privod.
Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Vymenu suciastok, ktora vyzaduje zasah do elektrickych €asti spotrebi¢a, musi
vykonat’ Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo
nazaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

VIIl. TECHNICKE UDAJE

Napétie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Objem nadob asi (1)
nadoba velka 3,5 | (maximalne spracovavané mnozstvo 2 |)
nadoba mala 0,81
nadoba mixéra 1,21
Hmotnost pohonnej jednotky asi (kg) 3,3

Prikon v pohotovostnom rezime je < 0,50 W

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 88 dB, ¢o predstavuje hladinu
~A“akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstva podfa modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom. Uvedené obrazky su len ilustracné.
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UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO
V NAVODE:

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouZitie v domacnosti. DO NOT IMMERSE IN WATER
OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo inych tekutin. PLEASE DO NOT OPEN
DURING THE OPERATION — Nikdy neodnimajte veko poc¢as chodu pohonnej jednotky.
NEVER PUT INTO THE HANDS WITH POWER ON — Nevsuvajte ruky do nadoby pocas
chodu pohonnej jednotky.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
ATOY.
Nebezpeclenstvo udusenia. NepouZivajte toto vrectusko v koliskach, postiefkach, koCikoch
alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

Symbol A znamena UPOZORNENIE.
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Multi-purpose home blender

eta 0029

INSTRUCTIONS FOR USE A

. SAFETY WARNINGS

— Before the first use, read the instructions for use carefully, look at the picture and store
the instructions for use for the future. Consider the instructions for use as a part of the
appliance and pass them on to any other user of the appliance.

— Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket. The
power supply plug has to be connected to a socket of electrical installation that conforms
to respective standards.

— Do not insert to or take the plug out of a socket with wet hands and do not pull the power cord!

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

- Never use the appliance if the power cord or power plug are
damaged, if it is not functioning correctly or if it has fallen on the
floor and been damaged or if it has fallen into water. In such cases
take the appliance to a professional service centre to verify its
safety and correct function.

- This appliance must not be used by children. Keep the device and
its supply cord out of reach of children. The device may be used by
persons with reduced physical or mental abilities or lack of experience
and knowledge only if they are under supervision or they have been
instructed about using the appliance safely and understand the
potential dangers. Children must not play with the appliance.

- Be careful when pouring hot liquid into the food processing device
or the mixer because it may spurt out of the appliance because of
sudden boil.

- If the power cord of this appliance is damaged, the cord must be
replaced by the manufacturer, their service technician or by
a similarly qualifi ed person, this will prevent the creation of
a dangerous situation.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before cleaning
or maintenance, turn off the appliance and disconnect it from the
mains by pulling the power cord from the power socket!

- Be careful when handling the accessories, it is very sharp.

— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

— After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and disconnect it
from power supply by taking the power cord connector out of the electric socket.

— Never immerse the drive unit into water and do not wash it in running water!
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— Never leave the appliance unsupervised, unfilled and check it during the whole time
of preparing meals!

— Always unplug the appliance from power supply if you leave it unattended.

— Use the appliance in the working position only at places with no risk of turning over and in
sufficient distance from heat sources (e.g. heater, electric/gas stove, cooker, etc.) and
wet surfaces (e.g. sinks, wash basins, etc.)

— Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

— Do not switch on the appliance without ingredients put in!

— Use the appliance with accessories intended for this type only. Using another appliance
can represent a risk for the operator.

— Do not insert the appliance into any body holes.

— Never put fingers in the filling hole and do not use a fork, a knife, a spatula, a spoon
etc. for the same. Use only the provided pusher for this purpose.

— Proper mounting of the bowl, the bowl lid, the big pusher, the blender and the citrus press
will release safety locks and you can switch the appliance on. The appliance cannot be
started without the mounted bowil, lid, big pusher, blender or citrus press.

— Do not use safety locks controlled by the bowl, the bowl lid, the big pusher and the citrus
press and a safety lock controlled by the blender for switching off the appliance!

— Remove the blade protector from the knife before use.

— For safety reasons, the work adapters cannot be replaced when the drive unit is in operation.

— Before you remove the lid or the blender bowl, let the rotating parts stop completely.

— When mounting or removing the bowl, do not apply much pressure on the bowl handle.

— Do not lift and carry the food processer using the bowl handle, but always use the moulded
holes in the bottom of the drive unit!

— ATTENTION: Do not use this processor in series with an external timer, remote controller
or any other device that switches on the appliance automatically, since a fire risk exists
when the processor is accidentally covered or displaced at the moment it switches on.

— Do not process food at temperature exceeding about 80 °C (176 °F). When blending hot
liquids, remove plug E3 from the blender lid.

— When mixing or blending liquids, never put in bigger amount than specified on the bowl.

— If the processed food starts to stick to the appliance (e.g. on knives, graters), switch off
the appliance and clean the accessories carefully (e.g. using a spatula).

— Make sure that the power cord does not get in contact with the rotating part of the appliance.

— Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

— The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire, it must not be
sunk into water or bent over sharp edges. Never put it on hot surfaces or do not let it hang
over the edge of a table or work tables. Hitting, stumbling or pulling the power cord e.g. by
children can result in tilting over or drawing the appliance down and serious injury!

— If you need to use an extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with the
valid standards.

— Use the appliance only with original accessories from the manufacturer.

— Use the appliance only for the purpose it is intended for as specified in this manual. Never
use the appliance for any other purpose.

— WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with
the manual) of the appliance.

— The manufacturer is not responsible for damage and injuries caused by improper use
of the appliance and the accessories (e.g. food deterioration, injury, cutting) and its
guarantee for the appliance does not apply in situations when the safety warnings above
are not complied with.
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Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ITS ACCESSORIES (Fig. 1)
A — drive unit

A1 — turning regulator A5 — safety lock
A2 — PULSE button A6 — safety lock
A3 — ICE button A7 — drive

A4 — power supply control light A8 — power cord

B — big bowl (it activates and deactivates the safety lock)
B1 — bowl drive shaft
C — small bowl

D - lid

D1 — securing lug (it activates and deactivates the safety lock)

D2 — locking lug

D3 —filling hole D4 — lock stop
E — blending bowl (it activates and deactivates the safety lock)

E1 - knife E3 - lid plug

E2 - lid E4 — rubber sealing
F - big pusher (it activates and deactivates the safety lock)

F1 —filing hole F2 — small pusher

G — citrus press
G1 — securing lug (it activates and deactivates the safety lock)
G2 - pressing cone
H - big sickle-shaped knife
| —small sickle-shaped knife
J - kneading adapter
K — whipping adapter
K1 — whipping beaters
L — double-sided grater - rough/slicing
M — double-sided grater - fine/slicing
N - one-sided tearing grater
O - one-sided disc for French fries

lll. PREPARATION AND USE

Remove all the packing material, take out the blender and the accessories. Remove all
possible adhesion foils, stick-on labels or paper from the blender and the accessories.
Before the first use, wash the parts that will be in contact with food in hot water with

a detergent, rinse thoroughly with clean water, wipe till dry or let it dry. Put the blender on
a flat, stable, smooth and clean work surface at the height of at least 85 cm, out of reach
of children and incapacitated people (see par. . SAFETY WARNING). Leave free space
for due ventilation. Vents in the appliance ensure air circulation during ventilation and

they must not be covered or blocked in another way. Also, the legs must not be removed.
Make sure that the power cord is not damaged and that it does not lead any sharp or hot
surfaces. The electric socket must be easily accessible so that the oven can be easily
disconnected from power supply if danger appears. Plug power cord A8 to the electric
power supply and control light A4 will come on. Choose the amount of the processed food
so that the maximum volume of the bowls marked with the gauge line is not exceeded.
Bigger amount of processed food has to be divided into several portions and the volume
of the bowls has to be checked regularly. We recommend stopping work from time to time,
switching off the appliance and removing possible food that was stuck or that blocked
accessories or the walls of bowls, the blender and the lid (see par. I. SAFETY WARNING).
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The food preparation (processing) times are only approximate, they depend on the
amount, the kind and the quality of used ingredients and they range in seconds to minutes
(see the table). Possible short-time mild smoke when the appliance is operated for the first
time is not a defect and the appliance is not subject to a complaint for this reason.
Turning regulator (A1)

OFF position: the appliance is off.

ON position: the appliance is on.

MIN - MAX position: it enables setting the optimum revolutions for the selected work
adapter.

It is intended for blending, whipping, grating, preparing a mash, squeezing juices and very

fine chopping.

PULSE (A2) button

PULSE: the motor runs only when the button is pushed (maximum performance).

Itis intended for cutting, blending and for normal to rough chopping. Push several times
until you get the required result.

ICE (A3) button

ICE: after pushing the button, the motor runs in regular cycles (off/on) until you stop the
appliance by pushing the button again. The ICE function is intended for crushing ice or
very hard ingredients (e.g. coffee beans, nuts).

ATTENTION

If the appliance is not working after turning the regulator to the ON position and
then to the required speed level or after pushing the PULSE or ICE button, but
control light A4 is on and the backlight of buttons A2 and A3 is flashing, it means
that the bowl, the lid, the big pusher or the citrus press are not mounted/closed
properly. Check mounting/closing of the bowl, lid, big pusher and of the citrus
press (safety locks have to be unlocked).

Safety lock (A5)

— It prevents starting the appliance if bowl B is not properly mounted on drive unit A, lid D
and press G on bowl B and pusher F1 in filling hole D3.

— It switches off the appliance if the bowl, lid, press and pusher become unsecured.

Safety lock (A6)

— It prevents starting the appliance if blending bowl E is not properly mounted on drive unit
A.

— It switches off the appliance if the blending bowl becomes unsecured.

Home blender (Fig. 2, 3,4, 7, 8, 9)

Mounting and removal of big bowl (B)

Mount the bowl! on drive A7 so that it slides down, then secure it by turning it clockwise till
you hear a snapping sound (at the same time, the safety lock is unlocked). Pay special
attention to this operation. You can remove the bowl in the opposite direction.
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Mounting and removal of small bowl (C), (Fig. 3)

Put the bowl into big bowl! B so that locking lugs and moulded holes are in the right position
to each other. You can remove the bowl in the opposite direction. If the small bowl is not
inserted properly, lid D cannot be mounted on the big bowl.

ATTENTION

— the small bowl in intended for use with small sickle-shaped knife | only; do not use it in
combination with graters,

— it is suitable for processing herbs, small amount of meat, onion, mayonnaise,
vegetables, children and diet meals,

— it is not suitable for processing liquid ingredients.

Mounting and removal of lid (D), (Fig. 2, 3, 4, 7, 8)

Remove and mount the lid only when turning regulator A1 is in the OFF position.

Put the lid on bowl B so that the moulded hole on its edge fits exactly to the protruding
part on the edge of the bowl. Turn the lid clockwise till securing lug D1 snaps in safety
appliance A5 and till locking lug D2 snaps in the cut in the bowl handle. Pay special
attention to this operation. The lid is now secured in the proper position and drive unit
A can work. You can remove the lid in the opposite direction.

Filling hole (D3, F1), pushers (F, F2), (Fig. 2, 3, 4, 5,7, 8)

You can add liquids or solid ingredients through the filling hole when drive unit A is on. Use
pushers F, F2 to move food in the filling hole.

Big pusher F activates safety lock A5 (you will hear a clicking sound) if you take it out
above % of the level of filling hole D3. The drive unit will stop its operation. As soon as you
slide pusher F back, the safety lock is deactivated (you will hear a clicking sound) and the
drive unit can be started. Small pusher F2 can be moved from filling hole F1 and it can be
used to move food without limitation of operation of drive unit A.

Note:

- If you want to add ingredients, do not use the big pusher to switch the appliance
on and off! Before removing the pusher from the filling hole, switch off the drive unit by
regulator A1.

— The maximum level for filling the hole is % of its volume.

— If you use a small round hole F1 for putting in food (e.g. carrots, cucumbers), secure big
pusher F in lid D using lock stop D4 (Fig. 5). Thus, you will prevent possible rise of the
pusher in food processing.

Using accessories

Sickle-shapes knives (H, 1), (Fig. 2, 3)

Big sickle-shaped knife H is intended for use in big bowl B.
Small sickle-shaped knife | is intended for use in small bowl C.

Assembly

Hold the knife at the upper plastic part and put its central hole to shaft B1, let it slide on the
shaft to the maximum position. Remove the knife in the opposite direction. Put the knife to
the bowl always before adding ingredients.
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Use

Chopping (grinding), mixing, blending all kinds of fruit, vegetables, meat (without bones,
tendons and skin) and for preparing puree. Do not use the knives for processing thin
dough. The big knife can be used for crushing ice.

Chopping: turning regulator A1 used. Setting regulator MIN - MAX.

Blending: setting regulator MAX or use button A2. Crushing ice: button A3 used.

Recommendation

— Cut food beforehand to small pieces with the dimensions of about 30 x 30 x 30 mm.
Do not chop/grind frozen meat.

— For rough to medium chopping (grinding) of e.g. onion, use button A2, 5 to 10 quick turns
are usually sufficient.

— If you chop hard cheese or chocolate, work for a short time. It is because the ingredients
are heated excessively by chopping, they become softer and they can become lumpy.

— Do not process very hard materials (e.g. ice cubes, coffee beans, chocolate etc.) with
the small knife.

— The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and quality of used
ingredients, but as a standard they are in tens of seconds (about 15 to 60 seconds).

Warning: When ice is crushed excessively, the sickle-shaped knife gets blunt more
quickly. If this happens, sharpen the knife blade.

Kneading adapter (J), (Fig. 4)

Assembly

Set the adapter with the central hole on shaft B1, let it slide down on the shaft to the
maximum position. Remove the adapter in the opposite direction. Put the kneading adapter
to the bowl always before adding ingredients.

Use

Kneading: crispy/light/heavier yeast dough.

Turning regulator A1 used. Setting regulator MIN - MAX (according to the dough
consistency).

Recommendation

— When preparing more dough, prepare it in several portions. Never prepare more than
four portions in a row. Before the next use, allow at least 30 minute break.

— When kneading, use ingredients at the room temperature. Mix yeast beforehand
in lukewarm milk or water. As soon as the dough gets into the shape of a ball, stop
kneading as you are used to, or leave the dough rise according to the recipe.

— The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and the quality
of used ingredients, but as a standard they are in tens of seconds (about 30 to 180
seconds).

Whipping adapter (K, K1), (Fig. 6, 7)

Assembly

Insert the beaters to the respective holes in the lower part of the adapter to the maximum
position (Fig. 6). Remove the beaters in the opposite direction.

Set the adapter with the central hole on shaft B1, let it slide down on the shaft to the
maximum position (Fig. 7). Remove the adapter in the opposite direction.
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Use

Whipping: cream, eggs, egg whites, dessert creams, instant pudding, mayonnaise,
sponge-cake dough. Turning regulator A1 used. Setting regulator: MIN to the
first half of the scope.

Recommendation

— Do not use the adapter for preparing dough containing margarine or butter or for
kneading dough.

— When whipping, use ingredients at the room temperature. If whipping is not optimal, add
a little lemon juice or salt. Cool custard, whipping cream and single cream to at least
6 °C.

— Before whipping egg whites (minimum amount 2 eggs) make sure that the adapter and
the bowl are dry and without oil residues. Egg whites should have the room temperature.

— The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and quality of used
ingredients, but as a standard they are in tens of seconds (about 60 to 180 seconds).

Graters (L, M, N, O), (Fig. 8)

Assembly

Mount the selected grater with the central hole on shaft B1 (with the blade up). Always
mount double-sided graters with the side you want to use heading up. Remove the grater
in the opposite direction.

Double-sided grater - rough/slicing (L)

Use

Rough grating: all kinds of fruit and vegetables, bread rolls, buns.

turning regulator A1 used. Setting regulator MIN - MAX.

Cutting thick slices: all kinds of fruit and vegetables etc.

turning regulator A1 used. Setting regulator to the centre between MIN - MAX.

Double-sided grater - fine/slicing (M)

Use

Fine grating: all kinds of fruit and vegetables, bread rolls, buns.

Turning regulator A1 used. Setting regulator MAX.

Cutting thin slices: all kinds of fruit and vegetables etc.

Turning regulator A1 used. Setting regulator to the centre between MIN - MAX.

Tearing grater (N)

Use

Grating: especially raw potatoes, but also fruit (apples) and vegetables (carrots,
cucumber, white cabbage), cheese, bread rolls, buns.

Turning regulator A1 used. Setting regulator MAX.

One-sided disc for French fries (O)
Turning regulator A1 used. Setting regulator MIN.

Recommendation

— Always add food intended for processing after mounting the accessories.

— When processing a big amount of food, make sure it does not accumulate under the disc.
Empty the bowl more often.
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— Always cut big pieces beforehand so that they get into the filling hole.

— Put in the ingredients one after another and equally.

— Always move food in the filling hole using the pusher only, move it slowly and to not push
downwards too much.

— If food is grated roughly (e.g. breadcrumbs), use the sickle-shaped knife for finer
grinding.

— When grating or granulating soft ingredients, use low speed so that ingredients do not
turn into a mash.

— Use sickle-shape knife H that is also intended for chopping (grinding) for food that you
usually grate (hard cheese, nuts, chocolate).

— The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and the quality of
used ingredients, but as a standard they are in tens of seconds.

When assembling all necessary parts of the blender and for filling the blender with food,
switch on the appliance by turning regulator A1 from OFF position (the appliance is off) to
ON position (the appliance is ON), (backlight of buttons A2 and A3 will start flashing). Start
by turning regulator to the required speed level or by pushing button A2. When you have
finished, switch off the appliance by turning the regulator to the OFF position (the appliance
is OFF), (backlight of buttons A2 and A3 will go out), then unplug power cord A8 from the
electric socket.

Citrus press (Fig. 9)

Mounting and removing pressing sieve (G)

Remove and mount the pressing sieve only when turning regulator A1 is in the OFF
position.

Set the sieve on bowl B so that it fits exactly into the protruding part on the edge of the
bowl. Turn the adapter to the right till securing lug G1 snaps shut to the lock of safety
device A5. Pay special attention to this operation. The adapter is now secured in the
proper position and drive unit A can work. Put on pressing cone G2 and push it. You can
remove the lid in the opposite direction.

CAUTION: Never turn the appliance without crimping mandrel mounted!

Use
It is used for pressing citrus fruits (e.g. oranges, lemons or grapefruits).
Turning regulator A1 used. Setting regulator: MIN to the first half of the scope.

After assembling the press, cut the citrus fruit in half and push it on pressing cone G2.
Switch on the appliance by turning regulator A1 from the OFF position (the appliance is off)
to the ON position (the appliance is on) (backlight of buttons A2 and A3 will start flashing).
You will start juicing by turning the regulator to the required speed level. The pressing

cone is turning and the juice is squeezed and flows on the cone through the sieve to the
bowl. When you have finished, switch off the appliance by turning the regulator to the OFF
position, then unplug power cord A8 from the electric socket.

Recommendation:

— The amount of squeezed juice has to be checked. It cannot exceed the maximum level of
the bowl! volume marked with a gauge line. Empty the bowl in time.

— If you process bigger amount of food, we recommend regular removing of the
accumulated pulp from the sieve.
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— The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and the quality
of used citrus fruits, but as a standard they are in tens of seconds (about 30 to 180
seconds).

Blender - blending bowl (E), (Fig. 10)

Mounting and removal

Remove and mount the assembled bowl only when turning regulator A1 is in the OFF
position. Mount the bowl on drive A7 so that it slides down, then secure it by turning it
clockwise till you hear a snapping sound (at the same time, safety lock A6 is unlocked).
Pay special attention to this operation. Cover the blending bowl with lid E2 and lid plug
E3. You can remove the bowl in the opposite direction. When mounting or removing the
container, do not apply much pressure on the container handle.

Use

The blender is intended for mixing and blending juices, milk shakes, soups, sauces,
mayonnaise, children‘s and diet meals, for puffy dough, sponge-cake dough, making purée
etc.

Blending: regulation disc A1 or button A2 (PULSE) used. Setting regulator MAX.

Recommendation

— If you process more food, divide it into individual portions to prevent overloading of the
drive unit.

— It is recommended to cut tough ingredients into small pieces. Do not process very hard
materials (e.g. ice cubes, etc.). The knife would be blunt soon.

— Hard ingredients (e.g. legumes, soya beans, etc.) should be soaked in water before
processing.

— Never remove lid E3 when the drive unit is in operation.

— Liquid ingredients (e.g. oil, milk) or other ingredients can be added to the bowl only after
removing plug E4 through the small hole in the lid (when the motor is in operation). We
recommend leaving the plug inserted in the lid during operation so that liquid ingredients
do not splash out through the filling hole.

— The longer you process food in the blender, the smoother the result will be.

— You can also process hot liquids up to the temperature of 80 °C, e.g. sauces, soups.

— In the case of liquids that create foam (e.g. milk) never fill the container up to the ,MAX*
gauge mark to prevent overflowing. In this case we recommend the amount of about
0.51.

— If you are not satisfied with the result, switch off the appliance, mix the ingredients with
a spatula, take some part of the ingredients or add a little liquid.

— The preparation (processing) times depend on the amount, the kind and the quality of
used ingredients, but as a standard they are in tens of seconds.

After mounting of the assembled blending bowl on the drive unit and after its filling with
ingredients, switch on the appliance by turning regulator A1 from the OFF position (the
appliance is off) to the ON position (the appliance is on) (backlight of buttons A2 and A3
will start flashing). Start by turning the regulator to the required speed level or by pushing
button A2 or A3. When you have finished, switch off the appliance by turning the regulator
to the OFF position (the appliance is OFF), then unplug power cord A8 from the electric
socket.
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Bowl assembly and distribution (E), (Fig. 11)

Put sealing E4 on the contact surface of the plastic base of knife E1. Hold the knife (on the
bottom) at the plastic base and slide it (with the blade up) to the hole in the container, then
turn it in the direction of the arrow on the sign CLOSE to the maximum position. Check
whether the sealing is put properly on its place in the bowl. Remove the knife from the
container in the opposite direction.

IV. TABLE OF USING THE APPLIANCE AND THE ACCESSORIES

Please consider the following tips for processing as examples and inspiration. They are not
intended to provide instructions, but to show possibilities of various food processing.
Choose the amount of the processed food so that the maximum volume of the containers
marked with the gauge line is not exceeded. Bigger amount of processed food has to be
divided into several portions and the volume of the containers has to be checked regularly.
We recommend stopping work from time to time, switching off the appliance and removing
possible food that was stuck on or that blocked accessories or walls of the bowls, the
blender and the lid (see par. I. SAFETY WARNING).

The food preparation (processing) times are only approximate, they depend on the
amount, the kind and the quality of used ingredients and they range in seconds to minutes
(see the table).

Accessory Food Maximum Time Speed Preparation
amount (seconds) (mm)
Big sickle- meat (beef, 500 g 15 MAX 30x30x30
shaped knife pork)
ice about 30-60 ICE -
16 cubes
Small sickle- | meat (beef, 150 g 30 MAX -
shaped knife pork)
Kneading flour 1000 g 60 MIN - MAX -
adapter (according to
salt 109 consistency of -
dough so that
yeast 1049 kneading is most -
effective)
sugar 109 -
water 450 ¢ -
fat 209 soft - liquid
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Accessory Food Maximum Time Speed Preparation
amount (seconds) (mm)
Whipping egg white 2 - 6 pieces 70-120 MIN - 1/2 -
adapter
whipped 2509 120 MIN - 1/2 -
cream
Grater fine, carrots 1000 g 30 MIN - MAX -
rough/slicing,
tearing, for potatoes 1000 g -
making French
fries onions 1000 g -
Citrus press | orange/lemon 1000 g 120 MIN - MAX to the half
Blender carrots 480 ¢ 120 MAX 15x15x 15
PAUSE
water 720 g

V. MAINTENANCE (Fig. 12)

Before any handling, unplug the power cord from the electric socket. Do not use
coarse and aggressive cleaning agents (e.g. sharp objects, scrapers, diluting agents
or other solvents). Clean drive unit A, whipping adapter K with a soft and wet cloth

with a little detergent. Clean all accessories in hot water with a detergent right after use
(you can use a dishwasher). For easier cleaning of the mixer you can disassemble the
assembled bowl (Fig. 11). Be very careful when cleaning knives and graters! Make
sure that the cutting edges of the accessories are not in contact with hard objects that
make them blunt and thus they reduce their effectiveness. If sealing E4 is worn out or
damaged, replace it with a new one (of a similar type). Some ingredients can colour the
accessories in some way. But the change does not affect the function of the appliance and
it is not a reason for a claim. This colouring usually disappears after some time. Never dry
plastic moldings over a heat source (e. g. heater, electric/gas stove).

Store the appliance after cleaning at a dry, dustfree and safe place, out of reach of children
and incapacitated people.
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VI. TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

The appliance won't
start

Power supply not
connected

Check the power cord, the plug and
the socket

The bowl of the blender,
the bowl lid, the big
pusher, the mixing bowl
and the citrus press are
not mounted properly.

Check and fasten all the parts to the
right position in order to unlock the
safety lock

The appliance stops
working

The lid/the citrus press
became loose during
operation of the appliance

Fasten the lid or the citrus press.

The big pusher was
moved above the
maximum level of the
filling hole

Move the big pusher below the level

The processed food is
too heavy

Switch off the appliance, let it cool
down, divide the processed food into
smaller portions and process them
gradually

Knives, kneading and
whipping adapter and
graters blocked by hard
ingredients not
recommended for
individual adapters

Switch off the appliance, remove the
ingredients that were blocking the
accessories and then continue work

Liquid is leaking from
the bottom of the
mixing container

There are impurities on
the sealing or contact
surfaces (e.g. residues
of ingredients)

Check or clean the sealing and the
contact surfaces

The sealing is worn out or
damaged

Replace the damaged sealing with
a new one of a similar type

Sealing on the knife is
missing

Insert sealing on the knife base
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VIl. ENVIRONMENTAL PROTECTION &2 E‘NE

If the dimensions allow, there are labels of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electric or
electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal of the product, hand it over at special collection places where it will be taken

over free of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural
resources and to prevent possible negative impacts on the environment and human health,
which could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details
at the local authorities or in the nearest collection site. Fines can be imposed for improper
disposal of this type of waste in agreement with the national regulations. If the appliance is
to be put out of operation for good, after disconnecting it from power supply we recommend
cutting off the power cord and thus it will not be possible to use the appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service!

Failure to comply with the instructions of the manufacturer will lead to expiration of
the right to warranty repair!

VIIl. TECHNICAL DATA

Voltage (V) specified on the type label of the appliance
Input (W) specified on the type label of the appliance
Container volume (1) about

big bowl 3,5 | (maximum amount to process - 2 |)

small bowl 0,81

blending bowl 1,21

Weight of drive unit (kg) about 3.3

Noise level: Acoustic noise level of 88 dB(A) re 1pW
Input in standby mode is < 0,50 W

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models. Product images are for illustrative purposes only.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS. THIS BAG IS NOT
A TOY. PLEASE DO NOT OPEN DURING THE OPERATION NEVER PUT INTO THE HANDS WITH
POWER ON.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
% FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS.

The A symbol indicates a WARNING.
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Tébbcélu konyhai robotgép

eta 0029

HASZNALATI UTASITAS

I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES A

— Els6 Gizembe helyezés el6tt figyelmesen olvassa el a kezelési utmutatét, tekintse meg az
abrakat és az utmutatot késdébbi felhasznalas céljaira gondosan 6rizze meg. A hasznalati
Utmutato utasitasait tekintse a készlilék tartozékaként és adja at azt a késziilék esetleges
tovabbi felhasznaldjanak.

— Ellendrizze, hogy a tipustablan levé fesziiltségérték megegyezik-e az On elektromos
dugaszoldaljzataban lev6 fesziiltséggel. A csatlakozd vezeték villasdugojat csak olyan
elektromos dugaszoldaljzatba lehet csatlakoztatni, amely megfelel az érvényben levé
szabvanyoknak.

- A berendezést soha se hasznalja, ha sértlt a tapkabel vagy
a dugo, ha rosszul miikddik, ha foldre esett és karosodott vagy
vizbe esett. llyen esetben a berendezést vigye elektroszakszervizbe
biztonsaganak és funkcidinak ellenérzése végett.

- A készuléket nem hasznalhatjak gyerekek! Tartsa a készuléket
és a kabelt tavol a gyerekektol! A készuléket nem hasznalhatjak
fellgyelet nélkll olyan személyek, akik alacsonyabb fizikai
és szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek nincs
tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati utasitasokat, kizarélag
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulékek hasznalatardl irt
utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megertik! A gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel!

- Ha a készulék tapkabele sérilt, a tapkabelt a gyartonak, szervizi
dolgozdénak vagy hasonloé képesitett személynek kell kicserélnie,
hogy elkerulje veszélyes helyzet kialakulasat.

- Legyen nagyon évatos, amikor belednti az ételt az el6készit
és feldolgozo6 gépbe, vagy a mixerbe 6nti a forré vizet, mert az
kifroccsenhet a készulékbdl a hirtelen forras miatt!

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos halézatrol, ha
a készulék feligyelet nélkll marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

- A tartozékokkal banjon dvatosan, nagyon élesek!

- Ne hasznalja sohasem a készuléket, ha a csatlakozdkabele
vagy a villasdugd megsérult, ha nem mikodik megfeleléen, ha
leesett a foldre és megsérult. Ezekben az esetekben forduljon
szakszervizhez és ellendriztesse a készulék biztonsagi és
mikodési funkcioit.

— A késziilék miikodése kozben keriilje a késziilék és az otthoni allatok, viragok, vagy

rovarok kozétti kontaktust!
— Ne kapcsolja be a késziléket aa abba behelyezett anyagok nélkdl!
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— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a késziléket az
el.halézatrdl a csatlakozé vezeték villasdugdja el.dugaszoldaljzatbdl térténd kihuzasaval.

— Nedves kézzel ne dugja be és ne huzza ki a csatlakozdovezeték villasdugojat az
elektromos dugaszoloéaljzatba vagy ne huzza ki azt a dugaszoléaljzatbdl
a csatlakozévezetéknél fogva!

— A termék otthoni és hasonlé (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonld helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— A meghajtéegységet soha ne meritse vizbe, ne mossa azt vizsugar alatt!

— A késziiléket ne hagyja felugyelet nélkiil és azt az ételkészités teljes ideje alatt ellendrizze!

— Mindenkor, ha a készilék felligyelet nélkul marad, akkor valassza azt le az el. energia
becsatlakozasarol.

— A készuléket csak annak munkahelyzetében olyan helyen hasznalja, ahol nem borulhat
fel és héforrasoktol (pl. kalyha, el/gaztiizhely, f6z6lap stb.) valamint nedves felliletektél
(pl. mosogato, mosdo stb.) megfelel6 tavolsagban van.

— Az el6készités el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrdl azok esetleges csomagolasat (pl.
papirt, PE- zacskoékat stb.).

— A készuléket csak annak tipusahoz készult tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok
hasznalata a kezeld részére veszélyet jelenthet.

— A tartozékokat ne dugja be egyetlen testnyilasba sem.

— A késziilék miikodése kozben ne dugja be ujjat a toltonyilasba és arra villat, kést,
kendlapatot, kanalat stb. se hasznaljon. Erre a célra kizarélag a mellékelt nyomoérudat
hasznalja.

— Az edény, az edény fedele, a nagy nyomérud, a mixer és a citrusprés helyes
elhelyezésekor a biztonsagi zar nyit és lehetbvé teszi a késziilék bekapcsolasat.
Felhelyezett edény, fedél, nagy nyomérud, mixer vagy citrusprés nélkiil nem lehet
tizembe helyezni a késziiléket!

— Ne hasznaljon a készllék kikapcsolasara olyan biztositékokat, amelyeket az edény,
az edény fedele, a nagy nyomorud és citrusprés mikddtet és a mixer altal vezérelt
biztositokat!

— Hasznalatbavétel el6tt tavolitsa el a késélek védgjeét.

— A munkafeltéteket biztonsagi szempontbdl nem szabad a hajtéegyseg miikédése kdzben
cserélni.

— Figyelem: Ne hasznalja a készliléket olyan programmal, idékapcsoléval, vagy barmely
olyan alkatrésszel 6sszekapcsoltan, amelyek a készilléket automatikusan bekapcsolhatjak,
mivel a készilék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlzveszély keletkezhet!

— Legyen nagyon o6vatos, amikor belednti az ételt az el6készit6 és feldolgoz6 gépbe, vagy
a mixerbe 6nti a forrd vizet, mert az kifréccsenhet a készilékbél a hirtelen forras miatt!

— Miel6tt levenné a mixer edényét vagy fedelét, hagyja a forgd részeket teljesen leallni.

— A tartozékokkal torténd manipulacidéknal legyen ovatos, mivel azok rendkivul élesek.

— Az edény rogzitésekor vagy levételekor ne nyomja meg tulsagosan az edény fogantyujat.

— Ne emelje fel és ne helyezze at a konyhai robotot az edény fiilénél fogva, mindig
hasznalja a hajtéegység aljan levé besajtolasokat!

— Ne dolgozzon fel kb. 80 °C-nal (176 °F) magasabb hémérsékletl élelmiszereket. Forrd
folyadékok mixelésekor vegye ki a mixer fedelén levd E3 jel( zarodugot.

— Mixelés vagy folyadékkeverés soran soha ne adagoljon nagyobb mennyiséget, mint ami
az edényen van megjeldlve.

— Ha a feldolgozasra kertl6 élelmiszerek kezdenek a tartozékokra ragadni (pl. a késekre,
reszel6kre), akkor kapcsolja ki a készlléket és dvatosan tisztitsa meg a tartozékokat
(pl. kendlapattal).
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— Vigyazzon arra, hogy a csatlakoz6 vezeték ne keriljon érintkezésbe a készulék forgd
részeivel.

— Ellendrizze rendszeresen a készllék csatlakozévezetéke allapotat.

— A csatlakozévezetéket nem szabad éles vagy forré targyakkal, nyilt lAnggal megrongalni,
nem szabad azt vizbe meriteni sem éles peremeken at hajlitani. Soha ne helyezze
a vezetéket forro felliletre, ne hagyja az asztal vagy a munkalap szélén at talnyulni.

A csatlakozovezetékbe torténé beakadaskor, bebotlaskor vagy a csatlakozé vezeték
gyermekek altal térténé megrangatasakor a késztlék felborulhat vagy leeshet és azt
kovetéen komoly sériilés torténhet!

— Az esetleges hosszabbito vezeték hasznalatakor fontos, hogy az ne legyen sériilt és
megfeleljen az érvényes szabvanyoknak.

— A készlléket csak annak a gyartoceégtdl atvett eredeti tartozékaival hasznalja.

— A készuléket csak arra a célokra hasznalja, amelyekre az késziilt, ahogy azt ezen
utmutato leirasa tartalmazza. Ne hasznalja a késziiléket semmilyen mas célra.

— FIGYELEM: olyan késziilék hasznalata, amely nem egyezik meg a hasznalati
utasitdssal, esetén a sérulés veszély 1éphet elb.

— Gyartocég nem felelSs a készlilék és tartozékai helytelen hasznalatabol eredd karokért
és sérllésekeért (pl. az élelmiszerek tonkremeneteléért, sériilésekért, sebesiilésekért)
és nem felel6s a készulék jotallasaért a fenti biztonsagi figyelmeztetések be nem tartasa
esetén.

Il. A KESZULEK ES TARTOZEKAI LEIRASA (1. abra)
A — meghajtéegység

A1 — szabalyozé gomb A5 — biztonsagi biztositék
A2 — a PULSE nyomoégomb A6 — biztonsagi biztositék
A3 — ICE nyomégomb (JEG) A7 — meghaijtas

A4 — tapfesziltség jelz6lampa A8 — csatlakoz6 vezeték

B — nagy edény (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi biztositékot)
B1 — az edény hajtétengelye

C - kis edény

D - fedél
D1 — biztositoé kiemelkedés (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi biztositot)
D2 - rogzitd kiemelkedés

D3 - t6ltdnyilas. D4 — rogzitd retesz
E — mixeres edény (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi biztositékot)

E1-kés E3 — a fedél dugdja

E2 — fedél E4 — gumi tomités
F — nagy nyomorud (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi biztositékot)

F1 — toltényilas F2 — kis nyomérud

G - citrusprés
G1 - biztosité kiemelkedés (aktivalja és deaktivalja a biztonsagi biztositét)
G2 — présel6 tiiske

H — nagy sarléalaku kés

| — kis sarléalaku kés

J — dagaszto feltét

K - habverd kiterjesztés
K1 — habverd feltét

L — kétoldali konyhai reszel6 — durva/szeletel6

M — kétoldali konyhai reszel6 — finom/szeletel6
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N — egyoldalu konyhai reszelé
O - egyoldali hasabburgonya szeletel6 tarcsa

ll. ELOKESZITES ES HASZNALAT

Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot, vegye ki a konyhai robotot és tartozékait. A robotrol
tavolitson el minden esetleges tapado féliat, cimkét vagy papirt. Elsé Uzembehelyezés

el6tt mossa le azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel keriilhetnek érintkezésbe meleg,
szappanos vizzel, majd alaposan 6blitse le azokat tiszta vizzel és t6rolje szarazra, illetve
szaritsa meg azokat. Allitsa a konyhai robotot egyenletes, stabil, sima és tiszta munkafeliiletre
a padlétol mért minimalisan 85 cm magassagban, gyermekek és nem 6njogu személyek altal
nem elérhetd helyre (I4sd az |. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK c.fejezetet). Hagyjon
elegendd szabad teret a késziilék megfeleld szell6zéséhez. A késziiléken levé nyilasok

a szell6zéshez sziikséges levegbaramlast biztositjak és azokat nem szabad letakarni vagy
egyéb mddon zarolni. Nem szabad a késziilék labait sem eltavolitani. Gy6z6djén meg arrdl,
hogy a betéplal6 csatlakoz6 vezeték nem sériilt-e és nem fekszik-e éles szél vagy forrd
fellleten. Az el. dugaszoldaljzat jol hozzaférhetd legyen, hogy veszély esetén a konyhai
robotot kénnyen le lehessen kapcsolni az el. halézatrél. Csatlakoztassa a csatlakozévezeték
A8 jelli villasdugojat az el. halézatra, kigyullad az A4 jelii jelz6lampa.A feldolgozand6
élelmiszerek mennyiségét ugy valassza meg, hogy az ne Iépje tul az edény vonallal jelolt
maximalis tartalmat. Nagyobb feldolgozandé ételmennyiséget néhany adagra kell felosztani és
az edény tartalmat folyamatosan ellenérizni kell. Javasoljuk a munkat idénként megszakitani,
a készlléket kikapcsolni és eltavolitani az esetlegesen a tartozékokra, az edényre, mixerre
vagy a fedélre ragadt illetve azok eltémdédését okozé élelmiszereket (lasd az I. BIZTONSAGI
FIGYELMEZTETESEK c.bekezdést). Az élelmiszerek elkészitési (feldolgozasi) ideje csak
kozelit ertékl és azok mennyiségétdl, fajtajatol és a felhasznalt anyagok min&ségétél

fligg és masodperces ill. perces idéegységben mozognak (lasd a tablazatot). A készlilék

elsd bekapcsolasakor jelentkezd rovid ideig tartd, gyenge fist vagy szagképz6dés nem
hibajelenség és nem ad okot a készulék reklamacidjara.

A forgogombos szabalyozé (A1)

Az OFF helyzet: kikapcsolt.

Az ON helyzet: bekapcsolt.

A MIN - MAX helyzet: lehetévé teszi beallitani az optimalis fordulatszamot a valasztott
munkafeltét szerint.

Keverésre, dagasztasra, habverésre, reszelésre, kasa készitésre, kiilénb6zé levek

préselésére és nagyon finom szeletelésre szolgal.

A PULSE nyomégomb (A2)

PULSE: a motor csak annak benyomasa ideje alatt mikodik (maximalis teljesitményen).
Szeletelésre, mixelésre és normal vagy durva darabolasra szolgal. A nyomégombot nyomja
néhanyszor ismételten meg, amig el nem éri a kivant eredményt.

Az ICE nyomoégomb (A3)

ICE: annak benyomasa utan a motor rendszeres ciklusokban miikédik (bekapcsol/
kikapcsol), amig a nyomoégombbal a készuléket ismét ki nem kapcsolja. Az ICE funkcid jég
vagy tul nagy darabok apritasara szolgal (pl. szemeskave, diofélék).

A biztonsagi biztositék (A5)

— Megakadalyozza a késziilék bekapcsolasat akkor, ha a B jelli edény nincs az A jeli
hajtéegységre helyesen rahelyezve, a D jell fedél és a G jell prés nincs a B jelli edényen
és az F1 jel nyomorud nincs a D3 jell toltényilasban.
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— A készulék kikapcsol, ha az edény, a fedél, a prés és a nyomérud biztositasa kioldédna.

A biztonsagi biztositék (A6)

— Megakadalyozza a készlilék bekapcsolasat, ha az E jell mixeres edény nincs helyesen
feltéve az A jeli meghajtéegységre.

— A készulék akkor is kikapcsol, ha a mixeres edény biztositasa kioldodna.

FIGYELEM

Ha a forgdgombos szabalyozé ON helyzetbe, majd azt kovetéen a megkivant
sebességszintre torténd elforditasa utan vagy a PULSE ill. az ICE nyomégombok
benyomasa utan a késziilék nem miikédik, azonban vilagit az A4 jelii jelz6lampa
és villog az A2 és az A3 nyomégombok alulvilagitasa, az azt jelenti, hogy az
edény, a fedél, a nagy nyomorud vagy a citrusprés valamelyike nincs a helyén

ill. nem helyesen zarédtak. Ellendrizze az edény, a fedél, a nagy nyomérud vagy

a citrusprés behelyezését/rogzitését (a biztonsagi biztositéknak kioldott allapotban
kell lennitik).

A konyhai robot (2, 3, 4, 7, 8, 9. abra)

A nagy edény (B) behelyezése és levétele

Az edényt ugy kell az A7 jeli meghajtéegységre helyezni, hogy az teljesen lefelé
csusszon, azutan jobbra torténd elforgatassal biztositani kell azt egészen kattanasig
(egyidejlileg kiold a biztonsagi biztositd). Erre a miiveletre forditson fokozott figyelmet.

FIGYELEM

— a kis edény csak az | jell kis sarl6alaku késsel térténé hasznalatra szolgal, ne
hasznalja azt a reszeld betétekkel kombinalva,

— alkalmas gyogynovények, kisebb husmennyiségek, hagyma, majonéz, zoldség,
gyermek és diétas tapszerek feldolgozasara,

— nem alkalmas folyékony anyagok feldolgozasara.

Forditott moédon leveheti az edényt.

A kis edény behelyezése és levétele (C), (3. abra)

Helyezze az edényt a B jelli nagy edénybe gy, hogy annak rogzité kiemelkedései és
besajtolasai egymassal szemben, helyes allasban legyenek. Forditott mddon leveheti az
edényt. Ha a kis edény nincs helyesen behelyezve, akkor a nagy edényre nem lehet a D
jell fedelet rogziteni.

A (D) fedél felhelyezése és levétele (2, 3, 4, 7, 8. abra)

A fedelet csak akkor vegye le és tegye fel, amikor az A1 jelli szabalyozégomb az OFF
(KIKAPCSOLT) helyzetben van. A fedelet ugy helyezze a B jelii edényre, hogy az

annak peremén levé besajtolas pontosan az edény szélén levd kiemelkedésbe keriljon.

A fedelet forditsa el jobbra egészen a D1 jelii biztonsagi biztositd kiemelkedés az A5 jell
biztonsagi berendezésbe torténd bekattanasaig és a D2 jelli rogzité kiemelkedés az edény
fogantyujaban lev kivagasaba torténd bekattanasaig.

Erre a miiveletre forditson fokozott figyelmet. A fedél ezzel a megfeleld helyzetében
bebiztositott és az A jell meghajtéegység miikédésre képes. Forditott médon leveheti az
edényt.
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A toltonyilés (D3, F1), a nyomérudak (F, F2), (2, 3, 4, 5, 7, 8. abra)

A toltényilason at a B jel(i edénybe folyadékot vagy szilard anyagokat lehet adagolni az

A jeli meghajtéegység miikbdése kézben. Az F, F2 jelli nyomoérudakat az élelmiszerek
téltényildsban térténd tovabbitasara hasznalja. Az F jelt nagy nyomérud aktivélja az A5
jell biztonsagi biztositot (kattanas hallatszik), amennyiben azt kihizza a D3 jell toltényilas
Ya-es szintje folé. A meghajtéegység ekkor leall. Ha az F jelll nyomoérudat visszatolja,

a biztonsagi biztosité deaktivalodik (kattanas hallatszik) és a meghajtéegységet ismét

be lehet kapcsolni. Az F2 jelli kis nyomdrudat kiemelheti a F1 jel( téltényilasbol és azzal
élelmiszert adagolhat az A jeli meghajtéegység lizeme korlatozasa nélkiil.

Megjegyzés:

— Ha adalékokat kivan betoélteni, akkor a késziilék be és kikapcsolasahoz ne
hasznalja a nagy nyomorudat! A nyomaérud toltényilasbol torténd kihdzasa elétt
a meghajtéegységet az A1 jelli szabalyozéval kapcsolja ki.

— A nyilas toltési maximalis szintje annak térfogata % része.

— Amennyiben az élelmiszereket (pl.sargarépat, uborkat) a kisebb, kdrkeresztmetszeti
toltényilason at adagolja, akkor a D4 jel(i r6gzitd retesszel rogzitse a D jel(i fedélben
mozgd F jelli nagy témérudat (5. abra). Megakadalyozza ezzel a témérud az
élelmiszerek feldolgozasa kézbeni esetleges felemelkedését.

A tartozékok hasznalata

Sarléalaku kések (H, 1), (2, 3. abra)

A H jelli nagy sarléskés a B jelli nagy edényben hasznalhato.
Az 1 jell kis sarléskés a C jell kis edényben hasznalhato.

Osszeallitas

A kést (fogja azt annak fels6 miianyag részén) huzza ra kézépsé nyilasaval a B1 jel(i
tengelyre, hagyja azt a tengely mentén lefelé csuszni itk6zésig. A kés kiemelését forditott
modon hajtsa végre. A kést mindig a nyersanyag hozzaadasa elétt helyezze az edénybe.

Alkalmazas

Darabolas (daralas), mixelés, valamennyi gyimolcs, zoldség, husfélék (csont, inak és
bér nélkil) és plrékészités céljaira. Ne hasznaljon kést a hig tésztak feldolgozasara.
A nagy kés jég darabolasara hasznalhato.

Darabolas: az A1 jel(i szabalyozogombbal. A szabalyozé beéllitasa MIN - MAX.
Mixelés: a szabalyozé beallitasa MAX vagy hasznalja az A2 jeli nyomégombot.

A jég darabolasa: az A3 jeli nyomoégomb hasznalataval.

Javaslatok

— Az élelmiszert el6re darabolja fel kb. 30 x 30 x 30 mm-es méretli kockakra. Fagyasztott
hust ne szeleteljen/ne daraljon.

— A durva ill. k6zepesen durva szeleteléshez (daralashoz) pl. hagymanal hasznalja az A2
jeld nyomoégombot, 5 — 10 révid pillanatkapcsolas altalaban elegendé.

— Ha kemény sajtokat vagy csokoladét aprit, dolgozzon roviden. A nyersanyagok ugyanis
apritas kdzben tulsagosan felmelegednek, meglagyulnak és csomésodhatnak.

— A kis késsel ne dolgozzon fel nagyon kemény anyagokat (pl. jégdarabokat,
szemeskavét, csokoladét stb.).

— Az el6készités (feldolgozas) idétartama a mennyiségtél a felhasznalt anyagok fajtajatol
és mindségétdl fiigg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak
(kb. 15— 60 mp.).
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Figyelmeztetés: A jég tulzott mértékl apritasa sarldalaku késsel a kés gyorsabb kopasat
eredményezi. Ha ez bekdvetkezik, kdszorilje meg a kést.

A dagaszté feltét (J), (4. abra)

Osszeallitas

A feltétet helyezze k6zépsé nyilasaval a B1 jell tengelyre, hagyja azt a tengely mentén
lefelé csuszni egészen (itkozésig. A feltét kiemelését forditott médon hajtsa végre.

A dagaszto feltétet mindig a nyersanyagok hozzdadasat megel6zéen helyezze az edénybe.

Alkalmazas

Dagasztas: torékeny/kdnnyli/nehezebb kelt tésztak.

Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozo beallitasa MIN - MAX (a tészta
konzisztenciaja szerint).

Javaslatok

— Ha nagyobb mennyiségi tésztat kivan késziteni, akkor azt néhany adagban dolgozza fel.
Semmiképpen se készitsen el egymas utan négynél tobb adagot. Tovabbi hasznalat el6tt
tartson legaldbb 30 perces szlnetet.

— Dagasztasnal szobahémérsékletli alapanyagokat dolgozzon fel. Az élesztét elére keverje
Ossze langyos tejjel vagy vizzel. Ha a tészta gdmbalakot vesz fel, akkor szokasanak
megfeleléen fejezze be a dagasztast, illetve a recept szerint hagyja kelni a tésztat.

— Az el6készités (feldolgozas) idétartama a mennyiségtél a felhasznalt anyagok fajtajatol
és minéségétdl fligg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak
(kb. 30 — 180 mp.).

Habveré feltét (K, K1), (6, 7 abra)

Osszeallitas

A feltéteket helyezze be az also részén levd kiterjesztés lyukakba, ttkdzésig (6. abra).

A feltéteket kiemelését forditott moédon hajtsa végre.

A Kiterjesztés helyezze k6zépsé nyilasaval a B1 jelli tengelyre, hagyja azt a tengely mentén
lefelé csuszni Utkdzésig (7. abra). A kiterjesztés kiemelését forditott médon hajtsa végre.

Alkalmazas

Habverés: tejszinhab, tojas, tojasfehérje, desszert krémek, instant puddingok, majonéz,
piskétatésztak készitéséhez.

Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozé beallitasa: MIN-tdl a beallitasi

tartomany elsd felére.

Javaslatok

— Ne hasznalja a feltétet margarin vagy vajtartalmu tésztak készitéséhez vagy tésztak
dagasztasahoz.

— Habveréshez szobahémérsékletli alapanyagokat hasznaljon fel. Abban az esetben, ha
a habverés nem optimalis, akkor adjon hozza egy kevés citromlevet vagy sot. Krémet,
tejszinhabot és tejszint hiitson le legalabb 6 °C-ra.

— Tojasfehérjék habverése el6tt (minimalis mennyiség 2 db) gy6z6djon meg arrdl,
hogy ugy a feltét, mint az edény szarazak és olajmentesek legyenek. A fehérjék
szobah6mérsékletliek legyenek.

— Az el6készités (feldolgozas) id6tartama a mennyiségtél a felhasznalt anyagok fajtajatol
és min6ségeétdl fligg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak
(kb. 60 — 180 mp.).

52 /115



Konyhai reszel6k (L, M, N, O), (8. abra)

Osszeallitas

A kivalasztott konyhai reszel6t helyezze k6zépsd nyilasaval a B1 jeli tengelyre (élekkel
felfelé). A kétoldalu reszel6ket helyezze mindig azzal az oldalaval felfelé, amelyikkel
dolgozni kivan. A reszeld kiemelését forditott médon hajtsa végre.

Kétoldali konyhai reszel6 — durva/szeletel6 (L)

Alkalmazas

Durva reszelés: valamennyi gyimodlcs és zoldségféle, kiflik, zsemlék feldolgozasahoz.
Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozé beallitasa MIN - MAX.
Vastag szeletek vagasa: valamennyi gyimolcs és zoldségféle stb.

Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozo beallitasa MIN - MAX.

Kétoldali konyhai reszel6 — finom/szeletelé (M)

Alkalmazas

Finom reszelés: mindenféle gyiimdlcs és zoldség, kiflik, zsemlék feldolgozasahoz.
Az A1 jelli szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozo beallitdsa MAX.

Vékony szeletek vagasa: valamennyi gyimdlcs és zoldségféle stb. feldolgozasahoz.
Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozo beallitasa MIN - MAX.

Szemcsézo reszeld (N)

Alkalmazas

Reszelés: Fdleg nyers burgonya, de gyiimolcs (alma) is és zoldség (sargarépa, uborka,
fehér kaposzta), sajtok, kiflik, zsemlék feldolgozasahoz.

Az A1 jell szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozé beallitdsa MAX.

Hasabburgonya készit6 tarcsa egyoldalu (O)
Az A1 jelli szabalyozégomb hasznalataval. A szabalyozé bedllitasa MIN.

Javaslatok

— A feldolgozando élelmiszereket mindig a tartozékok feltétele utan helyezze be.

— Nagy élelmiszermennyiség feldolgozasakor ellendrizze, hogy az nem rakodik-e le a tarcsa
alatt. Uritse gyakrabban az edényt.

— A nagy darabokat el6re szeletelje fel ugy, hogy beférjenek a toltényilasba.

— Az élelmiszerek adagolasat fokozatosan és egyenletesen végezze.

— Az élelmiszerek toltényilasba térténd betoldsat mindig nyoméraddal végezze, amit lassan
és nagyobb nyomas nélkil lefelé tol be.

— Abban az esetben ha az élelmiszerek durvan aprézottak (pl. zsemlemorzsa), a finomabb
aprézashoz hasznalja a sarldéalaku kést.

— Puha nyersanyag reszeléskor vagy granulalasakor kis sebességet valasszon, hogy
a nyersanyagok ne valtozzanak kasava.

— Azokra az élelmiszerekre, amelyeket sajat szokasa szerint reszel (kemény saijt, diofélék,
csokoladé), inkabb hasznalja a H jelli sarld alaku kést, ami apritasra (daralasra) is hasznalhaté.

— Az el6készités (feldolgozas) idétartama a mennyiségtél a felhasznalt anyagok fajtajatél és
mindségétél fiigg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak.

A konyhai robot valamennyi sziikséges alkatrésze dsszeallitdsa utan és annak
élelmiszerekkel torténd feltoltését kovetden kapcsolja be a késziiléket az A1 szabalyozo
gombja elforditasaval az OFF (KIKAPCSOLT) helyzetbdl az ON (BEKAPCSOLT) helyzetbe,
(ekkor villogni kezd az A2 és az A3 nyomdgombok alulvilagitasa).

53 /115



O

A tevékenységet a szabalyoz6 gomb kivant sebességszintre térténé elforditasaval vagy
az A2 jel nyomdégomb megnyomasaval kezdi el. A mikédés befejezésekor a késziléket
a szabalyoz6 OFF (KIKAPCSOLT) helyzetbe torténd elforditasaval kikapcsolja (ekkor
kialszik az A2 és az A3 jelli nyomdégombok alulvilagitasa) ezutan a csatlakozovezeték A8
jell csatalakoz6 dugojat kihliizza az el. dugaszoldaljzatbol.

Citrusprés (9. abra)

A prés sziir6 felerésitése és levétele (G)

A prés sz(ir6t csak akkor vegye le és tegye fel, amikor az A1 jel(i szabalyozégomb az OFF
(KIKAPCSOLT) helyzetben van. A fedelet ugy helyezze a B jelli edényre, hogy az pontosan
beilleszkedjen az edény szélén levd kiemelked6 részbe. Forditsa el a feltétet jobbra
egészen a G1 jell biztositd kiemelkedés az A5 jelll biztonsagi berendezés biztositdjaba
torténd bekattanasaig. Erre a miiveletre forditson fokozott figyelmet. A feltét ezzel

a megfeleld helyzetében rogzitdédik és az A jell meghajté egység mikodésre képes.
Helyezze fel a G2 jelli préseld tuskét és nyomja azt be. Forditott moédon leveheti a fedelet.
FIGEELEM: Ne kapcsolja be a késziléket abba behelyezett anyagok nélkdl!

Alkalmazas

Citrusfélék préselésére szolgal (pl. narancs, citrom vagy grapefruit).

Az A1 jelli szabalyozégomb hasznélataval. A szabalyoz6 beallitdsa: min.—tél a beallitasi
tartomany elsé felére.

A prés Osszeallitasa utan a citrus gyimolcsot vagja félbe és nyomja ra a G2 jell préseld
tiskére. A késziléket bekapcsolja az A1 jell szabalyozogomb OFF (KIKAPCSOLT)
helyzetébdl az ON (BEKAPCSOLT) helyzetébe térténd elforditasaval, (ekkor villogni kezd
az A2 és az A3 jelli nyomdégombok alulvilagitasa). A kifacsarast a szabalyozé gomb kivant
sebességszintre torténd elforditasaval kezdi el. A préstiske elfordul,a gyimoélcslé préselédik
és a tiiskén lefolyva a sziirén at az edénybe jut. A késziilék mikodése befejeztével
kapcsolja azt ki a szabalyozé gomb OFF (KIKAPCSOLT) helyzetbe torténd elforditasaval,
ezutan huzza ki az A8 jell csatlakozo vezeték villasdugojat az el.dugaszoldaljzatbol.

Javaslat:

— Kisérje figyelemmel a kipréselt gyiimdlcslé mennyiségét. Nem haladhatja meg az edény
térfogata maximalis hatarértékét, ami egy jelzéssel van ellatva. Az edényt id6ében Uritse ki.

— Nagyobb mennyiségii nyersanyag feldolgozasa esetén, javasoljuk a sz{irérél folyamatosan
eltavolitani a raulepedett pépet.

— Az el6készités (feldolgozas) idétartama a mennyiségtél a feldolgozott citrusok fajtajatol és
mindségétdl fiigg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak (kb. 30 — 180 mp.).

A mixer — a mixel6 edény (E), (10. abra)

Felhelyezés és levétel

Az Osszeallitott edényt csak akkor vegye le és tegye fel, amikor az A1 jell
szabalyozégomb az OFF (KIKAPCSOLT) helyzetben van. Az edényt helyezze ra az A7 jell
meghajtéegységre ugy, hogy az egészen lecsusszon, azutan jobbfelé torténd elforgatéssal
biztositani kell azt egészen kattanasig (egyidejlileg kiold az A6 jell biztonsagi biztosito).
Erre a miiveletre forditson fokozott figyelmet. A mixelé edényre boritsa ra az E2 jel(
fedelet és az E3 jell fedél zarédugojat. Forditott médon leveheti az edényt. Az edény
régzitésekor vagy levételekor ne nyomja tulsagosan meg az edény fogantyujat.
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Alkalmazas

A mixer gyiimolcslevek mixelésére/keverésére, tejes koktélok, levesek, martasok, gyermek
és diétas tapszerek, leveg0s tésztak, piskotatésztak, plirékészitésre stb. késziilt.
Mixelés: az A1 jell szabalyoz6 gomb vagy az A2 (PULSE) nyomdgomb hasznalataval.

A szabdlyozé beéllitasa MAX

Javaslatok

— Ha nagyobb élelmiszer mennyiséget dolgoz fel, akkor azt Ugy ossza fel az egyes
adagokra, hogy ne terhelje tul a meghajtéegységet.

— A keményebb anyagokat elénydsebb kisebb darabokra apritani. Ne dolgozzon fel tul
kemény anyagokat (pl. jégdarabokat, stb.). A kés feleslegesen gyorsan eltompulhat.

— Kemény nyersanyagokat (pl. hiivelyeseket, szojabaféléket stb.) feldolgozasuk el6tt
aztassa vizbe.

— Soha ne vegye le az E3 jelli fedelet a hajtéegység milkddése kdzben.

— Folyékony adalékokat (pl. olajat, tejet) vagy mas anyagokat az edénybe a E4 jel(
zarddugo eltavolitasa utan lehet csak hozzaadni a fedél egy kis nyilasan at (a motor
tizeme kdzben). Uzem kdzben javasoljuk a dugét a fedélben hagyni, hogy a folyékony
anyagok ne frocskoljenek ki a toltényilason at.

— Minél tovabb mixeli az élelmiszert, az annal finomabb lesz.

— Forro folyadékokat is feldolgozhat egészen 80 °C hémérsékletig, pl. martasokat, leveseket.

— Habképzd folyadékoknal, (pl. tej) ne téltse meg az edényt a ,MAX” szintjelzésig, hogy az
ne follyon tdl. Ebben az esetben kb. 0,5 | mennyiséget javaslunk.

— Ha nem elégedett az eredménnyel, akkor kapcsolja ki a készuléket, keverdlapattal keverje
meg a nyersanyagokat, vegye el a nyersanyagok egyrészét vagy adjon hozza egy kevés
folyadékot.

— Az el6készités (feldolgozas) id6tartama a mennyiségtél a felhasznalt anyagok fajtajatol és
mindségétdl fligg, altalaban tizmasodperces nagysagrendben mozognak.

Az §sszeallitott mixeld edény felhelyezése utan és annak élelmiszerekkel torténd
feltéltését kdvetéen kapcsolja be a készlléket az A1 szabalyozé gombja elforditasaval
az OFF (KIKAPCSOLT) helyzetb6l az ON (BEKAPCSOLT) helyzetbe, (ekkor villogni
kezd az A2 és az A3 nyomogombok alulvilagitasa). A tevékenységet a szabalyozé gomb
kivant sebességszintre torténé elforditasaval vagy az A2 ill. az A3 jeli nyomégombok
megnyomasaval kezdi el. A mikoddés befejezésekor a késziiléket a szabalyozo

OFF (KIKAPCSOLT) helyzetbe torténé elforditasaval kikapcsolja, majd az A8 jell
csatlakozovezeték villasdugojat kihizza az el. dugaszoléaljzatbdl.

Az (E) jelii edény Osszeallitasa és szétszedése (11. abra)

Az E1 jelG kés mianyag alapzata felfekvé fellletére helyezze az E4 jelG tomitést. A kést
(alulrél) fogja meg annak miianyag alapzatan és tolja be (éleivel felfelé) az edény nyilasaba,
ezt kdvetden azt iitkdzésig forditsa el a CLOSE (BEZARNI) feliraton levé nyil iranyéba.
Ellenérizze, hogy a tomités rendben a helyén van az edényben. A kés edénybdl torténd
kivételét forditott sorrendben végezze.

IV. A KESZULEK ES TARTOZEKAI HASZNALATI TABLAZATA

A kovetkezd feldolgozasi javaslatokat csak példaként és ihletként vegye. Azoknak nem célja
teljesérték(i utmutatot kdzolni, hanem bemutatni az élelmiszerek kilonb6zé feldolgozasi
lehet&ségeit. A feldolgozandd élelmiszerek mennyiségét ugy valassza meg, hogy ne 1épje
tul az edény vonallal jelélt maximalis tartalmat. Nagyobb feldolgozandé ételmennyiséget
néhany adagra kell felosztani és az edény tartalmat folyamatosan ellendrizni kell.
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Javasoljuk a munkat idé6nként megszakitani, a készlléket kikapcsolni és eltavolitani
az esetleg a tartozékokra vagy az edény falara, a mixerre vagy a fedélre ragadt illetve
azok eltdémédését okozo élelmiszereket (Iasd az |. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES
c.bekezdést). Az élelmiszerek elkészitése (feldolgozasa) idétartamai csak kozelitd
értékliek, az alkalmazott anyagok mennyiségétdl, fajtajatdl és minéségétdl figgbek és
masodperces illetve perces id6egységekben mozognak (lasd a tablazatot).

Tartozékok | Elelmiszer Max. 1dé Sebesség El6készités
mennyiség |(masodpercek) (mm)
Nagy hus (marha, 5009 15 MAX 30x30x30
sarléalaku kés diszno)
iég kb. 16 kocka 30-60 ICE -
Kis sarléalakt | hus (marha, 150¢g 30 MAX -
kés diszno)
A dagaszto liszt 1000 g 60 MIN - MAX -
feltét (a tészta allapota
so 109 szerint, hogy -
a dagasztas
élesztd 109 a leghatasosabb -
legyen)
cukor 1049 -
viz 450 g -
zsir 209 Légy - folyékony
Habver6 feltét | tojasfehérje 2-6db 70-120 MIN - 1/2 -
Tejszinhab 250 ¢ 120 MIN - 1/2 -
Reszel6 finom, | sargarépa 1000 g 30 MIN - MAX -
durva/
szeleteld, burgonya 1000 g -
szemcsézo,
hasabold hagyma 1000 g -
citrusprés narancs/citrom 1000 g 120 MIN - 1/2 felére
Mixer sargarépa 480 ¢ 120 MAX 15x15x 15
PULSE
viz 720 g
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V. KARBANTARTAS (12. 4bra)
A késziilékkel torténé manipulaciok elétt huzza ki a csatlakozévezeték villasdugoéjat
az el.dugaszoléaljzatbél. Ne hasznaljon karcos és agressziv tisztitoszereket (pl. éles
targyakat, kaparot, higitokat vagy mas oldoszereket)! Az A jelli hajtdegység, K habverd
kiterjesztés tisztitasat puha, nedves ruhadarabbal végezze, szappanos vizzel. Valamennyi
tartozékot kozvetlenill azok hasznalata utan mossa le forrd, szappanos vizben (erre a célra
edénymosogatd berendezést is hasznalhat). A kdnnyebb tisztithatésag érdekében leszerelheti
a beépitett edényt (11. abra). A kések és reszeldk tisztitasakor nagyon évatosan jarjon
el! Ugyeljen arra, hogy a kések vagdélei ne érintkezzenek kemény targyakkal, amelyek
azokat tompithatjak és csdkkentik ezzel azok hatékonysagat. Amennyiben az E4 jelli

tomités elhasznalédott vagy megrongalodott cserélje azt ki Ujra (azonos tipusura). Néhany
adalékanyag a tartozékokat bizonyos mértékig beszinezheti. Ez a valtozas azonban nincs
hatassal a készulék mikddésére és nem ad okot a készllék reklamacidjara. Az elszinezddés
altalaban egy id6 eltelte utan magatdl eltlinik. A mianyagbol préselt részeket ne szaritsa
héforrasok (pl. kalyha, el/gaztiizhely) folott. A késziléket tiszta allapotban, biztonsagos és
szaraz helyen, gyermekek és nem 6njogu személyek részére nem hozzaférhetd helyen tarolja.

VI. A PROBLEMAK MEGOLDASAI

Probléma

Oka

O

Eltavolitasa

Nem kapcsol be
a készilék

Nincs halozati csatlakozas

Ellenérizze a csatlakozo kabelt,
a villasdugot és az el.
dugaszoldaljzatot

Nincs helyesen elhelyezve
a konyhai robot edénye,
az edény fedele, a nagy
nyomorud, a mixel§ edény
a citrusprés valamelyike

Ellenérizzen és rogzitsen valamennyi
tartozékot azok megfeleld helyzetébe
ugy, hogy a biztonsagi biztosité
kioldjon

A készulék mikodése
leall

A fedél/a citrusprés
meglazult a késziilék
mikoédése kdzben

A fedlet vagy a citrusprést rogzitse

A nagy nyomérud
kihtzasra kertlt

a toltényilas maximalis
hataran tul

Tolja be a nagy nyomérudat ezen
hatar ala

A feldogozott élelmiszerek
tul nehezek

Kapcsolja ki a készUléket, hagyja azt
kihGlni, a feldolgozott éleimiszereket
kisebb adagokra ossza be és
fokozatosan dolgozza fel azokat

A késeket, a dagasztot és
a habverd feltétet valamint
a reszel6ket kemény
anyagok zartak le, amelyek
nem felelnek meg az
egyes feltéteknek

Kapcsolja ki a készuléket, az

adalékokat, amelyek eltomték
a tartozékokat, tavolitsa el és
folytassa a munkat
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A mixel6 edény aljarél | A tdmités vagy a felfekvé | Ellendrizze, illetve tisztitsa meg

folyadék folyik felllet beszennyez6dott a tomitést vagy a felfekvé fellleteket
(pl. nyersanyag
maradékokkal)

A tomités elhasznalédott | A sérilt tdmitést cserélje ki azonos
vagy megseérult tipusu uj tdmitésre

A kés tomitése hianyzik Helyezzen tomitést a kés alapzatara

VIl. 6KOLOGIA &b R X

Amennyiben annak méretei megengedik, minden darabon feltiintetésre kertilnek
nyomtatasban a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz felhasznalt anyagok,
valamint az Ujrahasznositasukra vonatkozd informaciok. A feltiintetett szimbolumok

a terméken vagy a kiséré dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznalt elektromos

vagy elektronikus termékek nem semmisithet6k meg a haztartasi hulladékkal egydtt.

A termék helyes megsemmisitése érdekében a hasznélni mar nem kivant késziléket
adja le az arra kijelolt gyUjtételepen, ahol bevételUk téritésmentes. A termék elSirasszer(
megsemmisitésével segiti megdérizni az értékes természeti forrasokat, valamint segit
kikliszobdlni a hulladékok helytelen megsemmisitésébdl esetlegesen eredd negativ
kdrnyezeti és egészséglgyi hatasokat. Tovabbi részletes informaciokat a helyi
onkormanyzati hivatalban, vagy a legkézelebbi hulladékgydjté telepen kérhet.

A hulladékot helytelenlil megsemmisit6 felhasznaléra a nemzeti jogszabalyozassal
dsszhangban blntetés réhatoé ki. Ha a készuléket végérvényesen ki akarja vonni

a hasznalatbdl, vagja el az eréatviteli kabelt, amivel végleg hasznalhatatlanna teszi.

A késziilék elektromos részeibe val6 beavatkozast igénylé alkatrészcseréket
kizarélag szakszerviz végezhet! A gyartéi utasitasok figyelmen kivil hagyasa
a garancialis javitasra valo jogosultsag megsziinését vonja maga utan!

VIil. MUSZAKI ADATOK
Fesziltség (V) értéke az adattablan talalhato
Teljesitményfelvétel (W) értéke az adattablan talalhato
Az edény Urtartalma (1) kb.
nagy edény 3,5 (maximalis fe Idolgozhaté mennyiség 2 I)

kis edény 0,81
mixeres edény 1,21
A meghaijtd egység tomege (kg) kb. 3,3
Zajkibocsatasi érték dB(A) re 1pW 88

Teljesitményfelvétel készenléti allapotban < 0.50 W

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyarto fenntartja! lllusztrativ képek.

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMBOLUMOK:
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HOUSEHOLD USE ONLY — Kizarélag haztartasi hasznalatra alkalmas.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas

folyadékba.

PLEASE DO NOT OPEN DURING THE OPERATION — Soha se vegye le a fedét

a meghajtoéegység miikbdése kézben.

NEVER PUT INTO THE HANDS WITH POWER ON — A készlilék miik6dése k6zben soha

ne nyuljon kezével a poharba és ne tegyen bele semmilyen targyat.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.
Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskét gyermekektdl elzart helyen.

A zacské nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskoét bblcs6kben, kisagyakban,

babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

Az A szimbélum FIGYELMEZTETEST jelent.
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Wielofunkcyjny robot kuchenny

eta 0029

INSTRUKCJA OBStUGI

I. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

— Przed pierwszym uruchomieniem nalezy przeczytac instrukcje obstugi, przegladna¢ ilustracje
i zachowac instrukcje do pézniejszego wgladu. Wskazéwki podane w instrukcji nalezy uwazac
za cze$¢ urzadzenia i przekazaé jakiemukolwiek dalszemu uzytkownikowi urzgdzenia.

— Nalezy skontrolowaé, czy dane na tabliczce znamionowej odpowiadajg napieciu w Twoim
gniazdku elektrycznym. Wtyczke kabla zasilajgcego nalezy podtaczy¢ do prawidtowo
uziemionego gniazdka zgodnie z normami.

— Wtyczki nie nalezy wklada¢ do gniazdka i nie wyjmowac z gniazdka mokrymi rekoma
i nie wolno ciagna¢ za kabel!

- Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczkag,
jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadto na ziemie i uszkodzito
sie lub wpadto do wody. W takich wypadkach urzgdzenie nalezy
oddac do specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

- To urzgdzenie nie moze byé uzywane przez dzieci. Przechowuj
urzgdzenie i kabel w miejscu niedostepnym dla dzieci. Urzgdzenia
mogag by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej
lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i wiedzg, jezeli
sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat uzywania
urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu
zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.

- Jesli przewdd zasilajgcy tego urzgdzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego technika serwisowego
lub podobng wykwalifi kowang osobe tak, aby nie doszto do
powstania niebezpiecznej sytuacji.

- Zachowaj ostrozno$¢ podczas nalewania gorgcej cieczy do
urzadzenia do przygotowywania i przetwarzania zywnosci lub miksera,
moze rozpryskac sie z urzadzenia z powodu nagtego wrzenia.

- Zawsze nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest pozostawione

bez opieki, przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

- Przy manipulacji z wyposazeniem nalezy postepowac ostroznie,

poniewaz sg bardzo ostre.

— Podczas pracy urzadzenia nalezy zapobiega¢, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu do
urzgdzenia.

— Po pracy i przed kazdg konserwacje, nalezy urzgdzenie wytgczy¢ i odtgczyé od sieci,
wyciggajgc wtyczke z gniazdka.

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych
i podobnych miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne
srodowiska mieszkalne, w firmach swiadczacych ustugi noclegowe ze sSniadaniem)!—
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Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Nie zanurzaj czesci napedowej do wody i nie myj pod biezaca woda!

— Urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ wiagczonego bez dozoru, bez wypetnienia i nalezy
kontrolowacé przez caly czas przygotowywania positkow!

— Zawsze nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest pozostawione bez nadzoru.

— Urzadzenie nalezy uzywac tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie ma ryzyka
przewrdcenia sie, z dala od zrédet ciepta (np. grzejnikéw, kuchenek elektrycznych/
gazowych, itp.) i mokrych (np. zlewy, umywalki, itp.).

— Przed przygotowaniem nalezy usunaé z zywnos$ci opakowania (np. papier, torby PE, itp.).

— Nie wtgczaj urzadzenia bez wtozonych surowcow!

— Z urzgdzeniem nalezy uzywaé tylko oryginalnych akcesoriéw od producenta. Uzycie
innych akcesoriow moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla obstugi.

— Akcesoriéw nie wktadaj do otwordw w ciele.

— Przed uzyciem nalezy usuna¢ z noza zabezpieczenie ostrza.

— Nigdy nie wkladaj palcéw do otworu napetniajagcego, nie uzywaj do tego celéw widelca,
noza, topatki, tyzki itp. Do tego celu uzyj wytacznie dostarczonego popychacza.

— Po poprawnym zatozeniu naczynia, pokrywy naczynia, duzego popychacza, miksera
i wyciskarki do cytruséw nastepuje zwolnienie blokady i urzgdzenie moze by¢ wigczone.
Urzadzenia nie mozna wiaczy¢ bez zatlozonego pojemnika, pokrywy, duzego
popychacza, miksera lub wyciskarki do cytrusow!

— Do wytaczenia urzgdzenia nie nalezy uzywaé zabezpieczenia owtadanego przez pojemnik,
pokrywe pojemnika, duzym popychaczem i wyciskarkg dla owocow cytrusowych i blokady
bezpieczenstwa sterowanej przez mikser!

— Koncéwki robocze ze wzgledow bezpieczenstwa, nie mogg by¢ wymieniane na
pracujgcym silniku.

— UWAGA: Nie uzywaj urzadzenia wraz z programem, wigcznikiem czasowym lub jakgkolwiek
inng czescig, ktora wigcza urzadzenie automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczehstwo
wybuchu pozaru w przypadku zakrycia urzadzenia lub jego nieprawidtowego umieszczenia.

— Przed zdjeciem pokrywy lub pojemnika miksera nalezy czesci wirujgce pozostawi¢ do
catkowitego zatrzymania.

— Podczas wktadania lub wyjmowania pojemnika nie naciskaj zbyt mocno na uchwyt pojemnika.

— Nie nalezy podnosic i przenosic robota za uchwyt pojemnika, ale zawsze nalezy uzywac
wyciecia w dolnej czesci silnika!

— Nie pracuj z produktami, ktérych temperatura przekracza okoto 80 °C (176 °F). Przy
miksowaniu goracych cieczy nalezy wyjg¢ zatyczke E3 z pokrywy miksera.

— Przy miksowaniu lub mieszaniu cieczy nie mozna przekroczyé poziomu wyznaczonego
na naczyniu.

— Zachowaj ostroznos$¢ podczas nalewania gorgcej cieczy do urzadzenia do przygotowywania
i przetwarzania zywnosci lub miksera, moze rozpryska¢ sie z urzadzenia z powodu nagtego
wrzenia.

— Jezeli produkty przykleja sie do wyposazenia (np.: do nozy, tarcz) nalezy wytgczyé
urzadzenie, ostroznie wyczysci¢ (np. przy pomocy topatki).

— Nalezy zwrdéci¢ uwage, aby przewdd zasilania nie dostat sie do kontaktu z obracajgcymi
sie elementami urzadzenia.

— Kabel zasilajgcy nie moze by¢ uszkodzone przez ostre lub gorgce przedmioty, otwarty
ogien i nie moze byé zanurzone w wodzie lub tamac przez ostre krawedzie. Nigdy nie
nalezy umieszczaé przewodu na gorgce powierzchnie lub pozostawi¢ wiszgcego na
krawedzi stotu lub blatu. Przez zawadzenie, potkniecie lub pociggniecie na przykfad przez
dzieci moze zostaé przewrdcone lub Sciggniete i spowodowac powazne obrazenia!
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— Nalezy regularnie sprawdzac kabel zasilania urzadzenia.

— Jesli konieczne jest wykorzystanie kabla przedtuzajgcego, nie moze by¢ uszkodzony
i musi spetnia¢ obowigzujgce normy.

— Urzadzenie nalezy uzywac tylko z oryginalnymi akcesoriami od producenta.

— Urzadzenie nalezy uzywac jedynie do celdw, dla ktérych jest przeznaczone, w sposob
opisany w niniejszej instrukcji. Nigdy nie uzywaé urzadzenia do innych celow.

— UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtowego uzycia
urzgdzenia (niezgodnie z instrukcjg).

— Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody i zranienia spowodowane przez
niewtasciwe uzywanie urzadzenia i akcesoriéw (np. pogorszenie jakosci zywnosci,
poranienia, pociecia) nie i jest odpowiedzialny za gwarancje na urzadzenie
w przypadku nie przestrzegania wyzej przedstawionych ostrzezen bezpieczenstwa.

Il. OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW (rys. 1)
A — czes¢ napedowa - silnik

A1 — regulator obrotowy A5 — zabezpieczenie
A2 — przycisk PULSE A6 — zabezpieczenie
A3 — przycisk ICE (LOD) A7 — naped

A4 — Swiatto kontrolne zasilania A8 — przewdd zasilania

B - duzy pojemnik (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
B1 — wat napedowy pojemnika

C — maly pojemnik

D — pokrywa
D1 — wystep zabezpieczajacy (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
D2 — wystep blokujacy

D3 — otwér napetniajacy D4 — zapadka blokujaca
E - pojemnik miksujacy (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
E1-noz E3 — zatyczka pokrywy
E2 — pokrywka E4 — uszczelnienie gumowe

F — popychacz duzy (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
F1 — otwor napetniajacy F2 — popychacz maty

G - wyciskarka owocéw cytrusowych
G1 — wystep zabezpieczajacy (aktywuje i dezaktywuje zabezpieczenie)
G2 - stozek wyciskarki

H - duzy noéz sierpowy
I — maly néz sierpowy
J — koncéwka do wyrabiania ciasta
K - koncéwka do ubijania
K1 — trzepaczki
L —tarcza dwustronna - do krojenia na grubo/plasterki
M — tarcza dwustronna - do krojenia na drobno/plasterki
N - tarcza jednostronna do tarcia
O - tarcza na frytki jednostronna
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lll. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA DO PRACY

Usung¢ wszelkie materiaty opakowaniowe, wyjg¢ robota kuchennego wraz

w wyposazeniem. Usungé wszystkie kawalki folii samoprzylepnej, naklejki lub papier.
Przed przystgpieniem do pierwszego uzycia nalezy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem
Srodka do mycia naczyn czesci, ktére bedg w kontakcie z Zywnoscia, nastepnie doktadnie
optukac pod czystg wodg, wytrze¢ do sucha, ewentualnie pozostawi¢ do wysuszenia.
Robot nalezy postawi¢ na wybrane miejsce na stabilng, gtadkg i czystg powierzchnie

na wysokosci, co najmniej 85 cm, poza zasiegiem dzieci i 0séb nieuprawnionych (patrz

I. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA). Zostaw miejsce dla prawidtowej wentylacji. Otwory
W urzgdzeniu zapewniajg przeptyw powietrza i nie mozna ich zakrywac lub blokowa¢. Nie
wolno réwniez zdejmowac nézek. Upewnij sie, ze kabel zasilajgcy nie jest uszkodzony

i ze nie przechodzi przez ostre lub na gorgce powierzchnie. Gniazdko musi by¢ tatwo
dostepne, aby robot w przypadku zagrozenia, mozna byto tatwo odtgczy¢ od sieci.
Podtagcz wtyczke kabla zasilajgcego A8, zadwieci sie lampka A4. llos¢ przetwarzanych
produktow nalezy wybrac tak, aby nie byt przekroczony wskazany maksymalny poziom
naczynia oznaczony kreskg. Wiekszg ilos¢ zywnosci nalezy rozdzieli¢ na kilka porcji

i regularnie kontrolowa¢ zawarto$¢ naczynia. Zaleca sie od czasu do czasu przerwac
prace, urzgdzenie wytgczy¢ i usungé ewentualne produkty, ktore przykleity sie lub
zapchaly akcesoria i $ciany naczynia, miksera i pokrywy (patrz rozdziat I. WSKAZOWKI
BEZPIECZENSTWA).

Czasy potrzebne do przygotowania produktéw podano wytgcznie orientacyjnie i sg one
zalezne od ilosci, rodzaju i jako$ci zastosowanych surowcow, wynoszg od kilku sekund do
kilku minut (patrz tabelka). Podczas pierwszego wigczenia moze wystagpi¢ krotkie, lekkie
zadymienie lub zapach, nie jest to usterka i nie jest powodem do reklamaciji urzgdzenia.

Regulator obrotowy (A1)

Pozycja OFF: wytgczono.

Pozycja ON: wigczono.

Pozycja MIN - MAX: pozwala na ustawienie optymalnej predkos$ci dla wybranej korncowki
robocze;j.

Jest przeznaczony do mieszania, ugniatania, ubijania, tarcia, przygotowania kaszy, sokéw,

i bardzo drobne posiekanie.

Przycisk PULSE (A2)

PULSE: silnik pracuje tylko w czasie nacisniecia na maksymalng moc. Jest on
przeznaczony do krojenia, miksowania i siekania normalnego i na grubo. Naci$niecie
nalezy powtorzy¢ kilka razy az do osiggniecia pozgdanego efektu.

Przycisk ICE (A3)

ICE: po jego nacisnieciu silnik pracuje w regularnych cyklach (wtgczono/wytgczono) az
urzadzenie jest wylgczone ponownie. Funkcja ICE przeznaczona jest do kruszenia lodu lub
bardzo twardych substancji (takich jak ziarna kawy, fasoli, orzechy).

Zabezpieczenie (A5)

— Nie dopuszcza do uruchomienia urzadzenia, jesli pojemnik B nie jest poprawnie wiozony
na naped A, pokrywa D i wyciskacz G na pojemniku B i popychacz F1 w otworze
napetniajgcym D3.

— Wytaczy urzadzenie w przypadku, ze mogtoby dojs¢ do odblokowania pojemnika,
pokrywy, wyciskacza i popychacza.
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UWAGA

Jezeli urzadzenie nie dziata po obroceniu regulatora na pozycje ON, nastepnie
po obréceniu na zadany poziom predkosci lub po nacisnieciu przycisku PULSE
lub ICE, ale swieci lampka A4 i miga podswietlenie przyciskow A2 i A3, oznacza
to, ze pojemnik, pokrywa, duzy popychacz lub wyciskacz na owoce cytrusowe
nie zostaly prawidtowo wtozone/zamkniete. Skontroluj wtozenie/zamkniecie
pojemnika, pokrywy, duzego popychacza i wyciskacza owocow cytrusowych
(musi by¢é odblokowane zabezpieczenie).

Zabezpieczenie (A6)

— Nie dopuszcza do uruchomienia urzadzenia, jesli pojemnik E nie jest prawidtowo
wiozony na czgsci napgedowej A.

— Wytaczy urzadzenie w przypadku, jesli mogtoby dojs¢ do odblokowania pojemnika
miksujacego.

Robot kuchenny (rys. 2, 3, 4,7, 8, 9)

Wktadanie i wyjmowanie duzego pojemnika (B)

Pojemnik nalezy natozy¢ na naped A7 tak, aby zeslizgnat sie¢ w dét, a nastgpnie nalezy
obréci¢ w prawo, az bedzie zabezpieczony (réwnoczesnie nastepuje odblokowanie). Na
te operacje nalezy zwroci¢ szczegolng uwage. W przeciwny sposob pojemnik nalezy
wyjac.

Wkiadanie i wyjmowanie matego pojemnika (C), (rys. 3)

Pojemnik nalezy wtozy¢ do duzego pojemnika B tak, aby wystepki blokujgce i wyciecia
byly wobec siebie w prawidtowej pozycji. W przeciwny sposdb pojemnik nalezy wyjgé.
Jesli maty pojemnik nie bedzie prawidtowo wiozony, nie mozna na duzy pojemnik natozyc¢
pokrywy D.

UWAGA

— maty pojemnik jest przeznaczony do uzycia wytgcznie z matym nozem sierpowym, nie
nalezy go uzywac¢ w potgczeniu z tarczami,

— nadaje sie na ziofa, niewielkich ilosci miesa, cebuli, majonez, warzyw, i dietetycznego
zywienia dzieci,

- nie nadaje sie do ptynnych substancji.

Wktadanie i wyjmowanie pokrywy (D), (rys. 2, 3, 4,7, 8)

Pokrywe nalezy zatozy¢ i wyjg¢ wytgcznie wtedy, jezeli regulator obrotowy A1 znajduje sie
w pozycji OFF (WYLACZONO).

Pokrywe nalezy witozy¢ na naczynie B tak, aby wgtebienie na krawedzi pokrywy weszto
doktadnie do wystepu znajdujgcego sie na krawedzi naczynia. Pokrywe nalezy obrécic

w prawo az do kliknigcia wystepku zabezpieczajgcego D1, zabezpieczenia urzgdzenia A5
i do zapadniecia wystepku blokujgcego D2 w wyciecie w rekojesci pojemnika. Wykonaniu
tej czynnosci nalezy poswieci¢ szczegblng uwage. Pokrywa jest momentalnie

w poprawnej pozycji a naped A moze by¢ uruchomiony. Postepujgc w odwrotny sposob
mozna pokrywe zdjgc.
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Otwor napetniajacy (D3, F1), popychacze (F, F2), (rys. 2, 3,4, 5, 7, 8)

Otworem napetniajgcym mozna do pojemnika B dodawac¢ ptynne lub state substancje
podczas pracy silnika A. Popychacz F, F2, uzyj do przesuniecia zywnosci w otworze
napetniajgcym.

Duzy popychacz F aktywuje zabezpieczenie A5 (stychac kliknigcie), jesli jest wyciagniety
nad % poziomu otworu napetniajagcego D3 silnik przestaje dziatac.

Po zasunieciu popychacza F z powrotem, zabezpieczenie zostaje dezaktywowane
(ustyszysz dzwiek klikniecia) i naped moze pracowac.

Maty popychacz F2 mozna wysuwacé z otworu napetniajgcego F1 i przesuwaé z nim
surowce bez ograniczenia pracy silnika A.

Notatka:

— Jezeli chcesz dodac¢ sktadniki, nie nalezy korzysta¢ z duzego popychacza celem
wyltaczania i wigczania urzadzenia! Przed wyciggnieciem popychacza z otworu
napetniania, naped nalezy wytgczy¢ regulatorem A1.

— Maksymalny poziom napetnienia otworu to % jego objetosci.

— Jesli przy wktadaniu zywnosci (np. marchewki, ogorkow) jest uzywany maty napetniajacy
otwér, nalezy zabezpieczyé¢ duzy popychacz F w pokrywie D za pomocg zapadki
blokujacej D4 (rys. 5), co pozwoli unikngé ewentualnego podnoszenia popychacza
podczas przetwarzania zywnosci.

Uzycie akcesoriow

Noze sierpowe (H, I), (rys. 2, 3)

Duzy néz sierpowy H jest przeznaczony do stosowania w duzym pojemniku B.
Maty n6z sierpowy | jest przeznaczony do stosowania w matym pojemniku C.

Ztozenie

NOz (przytrzymac za gérng czesc¢ z tworzywa sztucznego) nalezy natozy¢ Srodkowym
otworem na wat B1. Wyjecie noza nalezy wykonaé odwrotnie. W6z néz do pojemnika
przed dodaniem sktadnikéw.

Uzycie

Rozdrabnianie (mielenie), miksowanie, mieszanie wszelkich rodzajéw owocéw, warzyw
i miesa (bez kosci, $ciegna i skory) oraz do przygotowania puree. Nie stosuj noza do
przygotowania ciast o rzadkiej konsystencji.

Duzy n6z moze by¢ stosowany do kruszenia lodu.

Rozdrabnianie: uzyj regulatora obrotowego A1. Nastawienie regulatora MIN - MAX.
Miksowanie: nastawienie regulatora MAX lub uzyj przycisk A2.

Kruszenie lodu: uzyj przycisk A3.

Zalecenia

— Produkty nalezy wstepnie pokroi¢ na kostki o wymiarach 30 x 30 x 30 mm. Nie mle¢, nie
sieka¢ zmrozonego migsa.

— Do grubego i srednio — grubego rozdrabniania (mielenia) np.: cebuli uzyj przycisk A2,
5-10 krotkich impulséw zazwyczaj wystarczy do osiggniecia zgdanego rezultatu.

— Przy rozdrabnianiu twardego sera zo6itego, czekolady nalezy pracowac krétko.

— Surowce w procesie rozdrabniania ogrzejg sie, zmiekna i mogg tworzy¢ grudki.

— Nie uzywaj matego noza do przetwarzania bardzo twardych produktéw, jakimi sg kawa,
orzeszki muszkatotowe, kostki lodu itp.
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— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikéw,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 15 — 60 sek.).

Ostrzezenie: Przez nadmierne kruszenia lodu nozem sierpowym dojdzie do jego
przedwczesnego stepienia. Jesli tak sie stanie, noze mozna naostrzy¢.

Koncowka do wyrabiania ciasta (J), (rys. 4)

Ztozenie

Nasadke nalezy zatozy¢ na watek napedu B1, umozliwi¢ opadniecie na watku az do oporu.
W celu wyjecia nasadki nalezy postepowac¢ w odwrotny sposéb. Koncéwke wiozy¢ do
pojemnika zawsze przed dodaniem surowcéw.

Uzycie
Ugniatanie: ciasta kruche/lekkie/drozdzowe, zastosuj regulator A1.
Nastawienie regulatora MIN - MAX (w zaleznosci od konsystenc;ji ciasta).

Zalecenia

— Przygotowujgc wiekszg ilo$¢ ciasta nalezy rozdzieli¢ go na kilka porcji. W zadnym
przypadku nie przetwarza¢ wiecej niz cztery porcje ciasta kolejno po sobie. Przed
nastepnym zastosowaniem nalezy wykonac okoto 30 minutowg przerwe.

— Do ugniatania nalezy zastosowa¢ produkty o pokojowej temperaturze. Drozdze nalezy
wstepnie rozmiesza¢ w cieptym mleku lub wodzie. Jak tylko ciasto bedzie w ksztalcie
kuli, wedtug doswiadczenie uzytkownika, zakonczyé¢ ugniatanie, ewentualnie pozostawic¢
ciasto do wyrosniecia wedtug receptury.

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikéw,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 30 — 180 sek.).

Koncowka do ubijania (K, K1), (rys. 6, 7)

Ztozenie

Trzepaczki wstawi¢ w otwory w dolnej czesci przedtuzenia do oporu (rys. 6). W celu
wyjecia trzepaczki nalezy postepowaé w odwrotny sposéb.

Nasadke nalezy zatozy¢ na watek napedu B1, umozliwi¢ opadniecie na watku do oporu
(rys.7). W celu wyjecia nasadki nalezy postepowaé¢ w odwrotny sposéb.

Uzycie

Ubijanie: bita Smietana, jaja, biatko jaj, kremy deserowe, budynie, majonez, ciasto
biszkoptowe.

Zastosuj regulator obrotowy A1. Nastawienie regulatora MIN — potowa zakresu.

Zalecenia

— Nie stosuj nasadki do przygotowania ciast z zawartoscig margaryny lub masta lub do
ugniecenia ciasta.

— Do ubijania stosuj substancje o pokojowej temperaturze. Jezeli ubijanie nie jest
optymalne nalezy dodac¢ matg ilo$¢ soku cytrynowego lub soli. W przypadku ubijania
kremow, bitej Smietany nalezy schtodzi¢ na okoto 6 °C.

— Przed ubijaniem biatka jaj (minimalna ilos¢ 2 szt.) nalezy skontrolowa¢ czy nasadka
oraz naczynie sg suche i pozbawione reszek oleju. Biatka muszg mie¢ temperature
pokojowa.

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikéw,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund (okoto 60 — 180 sek.).
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Tarcze (L, M, N, O), (rys. 8)

Utozenie

Wybrang tarcze nalezy zatozy¢ na watek napedu B1 (ostrzem w gore). Dwustronne
tarcze nalezy natozy¢ strong roboczg w gore. Wyjecie tarczy nalezy wykonac¢ postepujac
w odwrotny sposob.

Tarcza dwustronna — do krojenia na grubo/plasterki (L)

Uzycie

Krojenie na grubo: wszelkie rodzaje owocow i warzyw, rogale, butki.

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora MIN - MAX.

Krojenie grubych plasterkéw: wszelkie rodzaje owocow i warzyw, itp.

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora potowa miedzy MIN - MAX.

Tarcza dwustronna — do krojenia na drobno/plasterki (M)

Uzycie

Krojenie na drobno: wszelkie rodzaje owocow i warzyw, rogale, butki.

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora MAX.

Krojenie cienkich plasterkéw: wszelkie rodzaje owocow i warzyw, itp.

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora potowa miedzy MIN - MAX.

Tarcza do tarcia (N)

Uzycie

Tarcie: szczegolnie surowe ziemniaki, ale takze owoce (jabtka) i warzywa (marchew,
0gorki, kapusta biata), ser, butki, rogaliki.

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora MAX.

Jednostronna tarcza na frytki (O)
Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawienie regulatora MIN.

Zalecenia

— Zywno$é przeznaczong do przetworzenia, nalezy doda¢ zawsze po wiozeniu akcesoriow.

— Przy przetwarzaniu wigkszej ilosci zywnosci nalezy skontrolowaé, czy pod tarczag nie
gromadzg sie produkty. Produkty nalezy czesciej usuwac z naczynia.

— Duze sztuki nalezy pokroi¢ tak, aby zmiescity sie do otworu.

— Zywno$¢ nalezy wktadaé stopniowo i rownomiernie.

— Ruch produktéw w otworze nalezy wykonywaé przy pomocy popychacza, ktérym nalezy
porusza¢ pomatu i bez wielkiego nacisku.

— Jezeli produkty bedg rozdrobnione na grubo (np.: butka tarta), do drobniejszego
rozdrobnienia nalezy zastosowac néz sierpowy.

— Do starcia lub granulowania miekkich produktéw nalezy zastosowa¢ matg predkos¢, aby
surowce nie zmienity sie w kasze.

— Do zywnosci, ktdra jest rozdrabniana (twardy ser, orzechy, czekolada), poleca sie
zastosowanie noza sierpowego H, ktory jest przeznaczony réwniez do rozdrabniania
(mielenia).

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikéw,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund.
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Po ztozeniu wszystkich czesci robota i jego napetnieniu surowcami nalezy wtgczyé
urzadzenie regulatorem A1 z pozycji OFF (WYLACZONO) na pozycje ON (WLACZONO),
(miga podswietlenie przyciskow A2 i A3). Dziatanie rozpocznie sie po obréceniu regulatora
na dany poziom predkosci lub nacisnieciu przycisku A2. Po zakonczeniu pracy urzgdzenie
nalezy wylgczy¢ obracajgc regulator do pozycji OFF (WYLACZONO), (podswietlenie
przyciskow A2 i A3 zgasnie) i wyjg¢ wtyczke przewodu zasilania A8 z gniazdka.

Wyciskarka do owocéw cytrusowych (rys. 9)

Wiozenie i wyjecie sitka (G)

Sitko mozna zdejmowac i naktadac tylko wtedy, gdy pokretto A1 jest w pozycji OFF
(WYLACZONO). Sito nalezy natozy¢ na pojemnik B tak, ze pasuje doktadnie do
wystajgcej krawedzi pojemnika. Nasadke obréci¢ w prawo az do zamknigcia wystepu G1
w urzadzeniu zabezpieczajgcym A5. Na te operacje nalezy zwroci¢ szczegolng uwage.
Nasadka jest teraz zabezpieczona w prawidtowej pozycji a czes¢ silnikowa A moze
dziataé. Natozy¢ na stozek wyciskarki G2 i docisng¢. Pokrywe mozna wyjgé w odwrotny
sposob.

UWAGA: Nie wigczaj urzgdzenia bez wiozone istozek wyciskarki

Uzycie

Jest on uzywany do wyciskania owocow cytrusowych (np. pomarancze, cytryny

i grejpfruty).

Uzyty regulator obrotowy A1. Ustawianie regulatora: MIN do pierwszej potowy zakresu.

Po ztozeniu wyciskarki wybrane owoce cytrusowe nalezy rozpotowié¢ i nacisng¢ na stozek
G2. Nalezy wigczy¢ urzadzenie regulatorem A1 z pozycji OFF (WYLACZONO) na pozycje
ON (WLACZONO), (miga podswietlenie przyciskow A2 i A3). Wyciskanie rozpocznie sie
po obréceniu regulatora na dany poziom predkosci. Stozek wyciskarki obraca sie a sok
wycieka po stozku przez sitko do pojemnika. Po zakonczeniu pracy urzadzenie nalezy
wytgczy¢ obracajac regulator na pozycje OFF (WYLACZONO), i wyjg¢ wtyczke przewodu
zasilania A8 z gniazdka.

Zalecenia:

— Konieczne jest $ledzenie ilosci wycisnietego soku. Nie moze przekracza¢ maksymalnego
limitu objetosci pojemnika oznaczony kreskg. Pojemnik w odpowiednim w czasie nalezy
opréznic.

— W przypadku przetwarzania duzych ilosci surowcow, zalecamy usung¢ z sita migzsz.

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci uzytych owocow
cytrusowych, zazwyczaj wynosi dziesiagtki sekund (okoto 30 — 180 sek.).

Mikser — pojemnik miksujacy (E), (rys. 10)

Wiozenie i wyjecie

Ztozony pojemnik nalezy zdejmowac i naktadac¢ tylko wtedy, gdy pokretto A1 jest na
pozycji OFF (WYLACZONO).

Pojemnik nalezy natozy¢ na naped A7 tak, aby ze$lizgnat sie w dot, a nastepnie nalezy
obréci¢ w prawo, az bedzie zabezpieczony (réwnoczesnie nastepuje odblokowanie

A6). Na te operacje nalezy zwroci¢ szczegolng uwage. Pojemnik miksujgcy przykry¢
pokrywg E2 i zatyczkg pokrywy E3. Pojemnik mozna wyja¢ w przeciwny sposéb. Przy
wktadaniu lub wyjmowanie pojemnika nie nalezy mocno naciska¢ na uchwyty pojemnika.
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Uzycie

Mikser jest przeznaczony do miksowania, mieszania sokéw, koktajli mlecznych,

soséw, wyzywienia dzieciecego i dietetycznego, lekkich ciast, ciasta biszkoptowego,

przygotowania puree.

Miksowanie: nalezy uzyc¢ regulator A1 lub przycisku A2 (PULSE). Nastawienie regulatora
MAX.

Zalecenia

— Podczas rozdrabniania wiekszych ilosci zywnosci, nalezy dzieli¢ je na mniejsze dawki,
aby nie przecigzac silnika.

— Twardsze substancje mozna pokroi¢ na mate kawatki. Nie przetwarza¢ bardzo twardych
produktow (np.: kostki lodu itp.). N6z moze sie stepi¢ zbytecznie.

— Twarde produkty (np.: nasiona roslin straczkowych, soja itp.) nalezy przez
przetwarzaniem namoczy¢ w wodzie.

— Nie zdejmowac pokrywy E3 z napedu podczas pracy napedu.

— Dodatki ciekte (np.: olej, mleko) lub inne substancje mozna wktada¢ do naczynia po
wyjeciu zatyczki E4 poprzez maty otwér z pokrywie (podczas pracy napedu). Podczas
ruchu polecamy pozostawi¢ zatyczke wsunietg w pokrywie tak, aby ciekte substancje nie
wytrysnely przez otwor napetniajgcy w pokrywie.

— Z wydtuzajgcym sie czasem miksowania otrzymany produkt bedzie drobniejszy.

— Mozna réwniez pracowac z gorgcymi produktami do temperatury 80 °C np.: sosy, zupy.

— W przypadku cieczy tworzgcych pianke (np.: mleko) nie napetniaj naczynia az do
poziomu ,MAX*, aby nie doszto do wycieku substancji. W tym przypadku zalecana ilos¢
wynosi okoto 0,5 1.

— Jezeli wynik nie jest zadawalajacy, nalezy wytgczy¢ urzagdzenie, przy pomocy topatki
zamieszaé surowce, odjgc¢ czes¢ surowcow lub dolac troche cieczy.

— Czas przygotowania jest zalezny od ilosci, rodzaju i jakosci zastosowanych sktadnikéw,
zazwyczaj wynosi dziesigtki sekund.

Po natozeniu ztozonego pojemnika na miksowanie na czes¢ napedowsq i po jego
napetnieniu surowcami nalezy wtgczy¢ urzadzenie regulatorem A1 z pozycji OFF
(WYLACZONO) na pozycje ON (WLACZONO), (miga podswietlenie przyciskow A2

i A3). Dziatanie rozpocznie sie po obréceniu regulatora na dany poziom predkosci lub
nacisniecie przycisku A2 lub A3. Po zakonczeniu pracy urzgdzenie nalezy wytgczyé
obracajgc regulator na pozycje OFF (WYLACZONO) i wyjg¢ wtyczke przewodu zasilania
A8 z gniazdka.

Zlozenie i rozlozenie pojemnika (E), (rys. 11)

Na powierzchnie przylegajgce plastikowej bazy noza E1 nalezy natozy¢ uszczelnienie

E4. N6z (ze spodu) uchwyci¢ za plastikowg baze i zasung¢ (ostrzem w goére) do otworu

w pojemniku, nastepnie obrécié w kierunku strzatki na napisie CLOSE (ZAMKNAC) az do
oporu. Upewnij sie, ze uszczelka jest prawidtowo potozona na swoim miejscu w pojemniku.
Wyjecie noza z pojemnika nalezy wykonac¢ w odwrotny sposob.
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IV. TABELA UZYCIA URZADZENIA | AKCESORIOW

Nastepujgce porady przygotowania pokarmow prosimy traktowac jako przyktady

i inspiracje. Ich celem nie jest dostarczenie instrukgji, ale pokazanie réznych mozliwosci.
llos¢ przetwarzanych produktéw wybrac¢ tak, aby nie byt przekroczony wskazany
maksymalny poziom zawartosci naczynia oznaczony kreskg. Wiekszg ilos¢ zywnosci
nalezy rozdzieli¢ na kilka porcji i regularnie kontrolowa¢ zawarto$¢ naczynia. Zaleca sie
od czasu do czasu przerwac prace, urzadzenie wytgczyc¢ i usung¢ ewentualne produkty,
ktore przykleity sie lub zapchaty wyposazenie i Sciany naczynia, miksera i pokrywy (patrz
rozdziat 1. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA).
Czasy potrzebne do przygotowania produktéw podano wytgcznie orientacyjnie i sg one
zalezne od ilosci, rodzaju i jako$ci zastosowanych sktadnikéw, wynoszg od kilku sekund do
kilku minut (patrz tabelka).

Akcesoria Surowce Max. ilos¢ Czas Predkosc¢ Przygoto-
(sekundy) wanie (mm)
Duzy n6z migso 500 g 15 MAX 30x30x30
sierpowy (wotowina,
wieprzowina)
lod ok. 16 kostek 30-60 ICE -
Maty n6z migso 150 g 30 MAX -
sierpowy (wotowina,
wieprzowina)
Koncowka do maka 1000 g 60 MIN - MAX -
wyrabiania (w zaleznosci od
sol 109 konsystenciji ciasta, -
aby wyrabianie
drozdze 109 ciasta byto -
najbardziej
cukier 109 efektywne) -
woda 450 ¢ -
tluszcz 209 migkki - ciekly
Korcdwka do biatko 2 -6 szt. 70-120 MIN - 1/2 -
ubijania
bita Smietana 250 g 120 MIN - 1/2 -
Tarcza do marchewka 1000 g 30 MIN - MAX -
krojenia na
grubo, drobno/|  ziemniaki 1000 g -
plasterki, do
przecierania, cebula 1000 g -
na frytki
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Akcesoria Surowce Max. ilos¢ Czas Predkos¢ Przygoto-
(sekundy) wanie (mm)
Wyciskarka | pomarancza/ 1000 g 120 MIN - 1/2 na potowe
na owoce cytryna
cytrusowe
Mikser marchewka 480 ¢g 120 MIN - 1/2 15x15x15
woda 720 g

V. KONSERWACJA (rys. 12)

Przed kazda konserwacja urzadzenie nalezy wylaczy¢, odigczy¢ od sieci wyciagajac
wtyczke kabla zasilajagcego z gniazdka! Nie stosuj zragcych i agresywnych

srodkow czyszczacych (np. ostre przedmioty, skrobaczki, rozcienczalniki lub inne
rozpuszczalniki). Czyszczenie napgdu A, koncéwka do ubijania K nalezy wykonac przy
pomocy wilgotnej Sciereczki z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Wszelkie elementy
wyposazenia umyj natychmiast po uzyciu w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn (mozna réwniez zastosowac¢ zmywarke naczyn). W celu fatwiejszego czyszczenie
miksera mozna go zdja¢ z napedu (rys. 11). Przy czyszczeniu nozy i tarczy nalezy
pracowac bardzo ostroznie! Wystrzegac sie, aby ostre krawedzie wyposazenia nie
natrafity na twarde przedmioty, ktore tepig noze i w ten sposob obnizajg ich efektywnos$c.
Jesli uszczelka E4 jest zuzyta lub uszkodzona zastap jg nowg (tego samego typu).
Niektore dodatki mogg do pewnego stopnia zabarwi¢ wyposazenie. Ze wzgledu
funkcjonalnos$ci i wzgledow higienicznych nie ma to jednak znaczenia i nie jest powodem
do reklamowania urzgdzenia. Zabarwienie zazwyczaj po pewnym czasie zniknie. Czesci
z tworzywa sztucznego nie wolno suszy¢ nad zrodtami ciepta (np. kominki, kuchenki
elektryczne/gazowe).

Po oczyszczeniu nalezy przechowywaé urzadzenie w suchym i bezpiecznym miejscu
wolnym od kurzu, z dala od dzieci i 0s6b niekompetentnych.
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VI. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie chce
sie wtgczy¢

Brak zasilania

Sprawdz przewod zasilania, wtyczke
i gniazdko elektryczne

Pojemnik robota, pokrywa
pojemnika, duzy
popychacz, mikser

i wyciskarka do cytruséw
sg wiozone niewtasciwie

Sprawdzi¢ i dokre¢ wszystkie te
czesci w odpowiedniej pozyciji, tak,
aby odblokowac¢ urzadzenie

Urzgdzenie przestanie
dziata¢

Pokrywa/wyciskarka do
cytruséw poluzowaty sie
podczas pracy urzadzenia

Pokrywe lub wyciskarke do cytruséw
przymocuj

Duzy popychacz zostat
wyciggniety poza
maksymalny poziom
otworu napetniania

Zasun duzy popychacz ponizej tej
granicy

Zywno$é przetwarzana
jest zbyt ciezka

Urzadzenie wylgcz, niech sie
ochtodzi, surowce podziel na
mniejsze dawki i wkfadaj stopniowo

Noze, koncowki do
ugniatania i ubijania

i tarcze sg zablokowane
przez twarde sktadniki,
ktdre nie sg zalecane dla
poszczegdlnych kohcéwek

Wytgcz urzadzenie, sktadniki, ktore
zablokowaty akcesoria nalezy
usungg¢, a nastepnie kontynuowac
prace

Z dna pojemnika
miksujgcego wycieka
ciecz

Na uszczelkach lub
powierzchniach
przylegajgcych sg
zanieczyszczenia (np.
pozostatosci surowcéw)

Sprawdz lub oczys$¢ uszczelnienia
i powierzchnie przylegajace

Uszczelnienie jest zuzyte
lub uszkodzone

Wymieni¢ uszkodzone uszczelki na
nowe tego samego typu

Brak uszczelnienis na nozu

Umiesc¢ uszczelke na baze ostrza
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A 0.
Vi EKoLoGia 2B R X

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatdw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia,

jak rowniez ich przetwarzania wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowanych elementéw elektrycznych

lub elektronicznych nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym.
Produkt nalezy odnies¢ do specjalnych punktéw zbiorczych, w ktérych beda przyjete bez
opfaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomoga Panstwo zachowac¢ cenne zrédta i pomogg

w profilaktyce ewentualnych negatywnych wptywéw na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie. W celu uzyskania innych szczegoétowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy
zwroci¢ sie do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego (zobacz www.elektroeko.pl).
Niewtasciwy sposob utylizacji urzgdzenia moze podlegac¢ karze — zgodnie z przepisami
krajowymi i miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania urzgdzenia z uzytkowania
zaleca sie odtgczy¢ przewdd zasilania od sieci elektrycznej, przez uciecie przewodu.
Dzieki czemu uzytkowanie urzgdzenia nie bedzie mozliwe

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do elektrycznej czesci urzadzenia
moze wykona¢ wylacznie specjalistyczny serwis! Nieprzestrzeganie wskazowek
producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!

VIil. DANE TECHNICZNE
Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Pobdr mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Objetos¢ pojemnikéw (1) ok.

duzy pojemnik 3,5 | (maksymalna przetworzona ilo$¢ 2 1)

maty pojemnik 0,81
pojemnik miksujgcy 1,21
Waga czesci napedowej (kg) ok. 3,3

Poziom hatasu 88 dB(A) re 1pW
Pobdér mocy w trybie czuwania wynosi ponizej < 0,50 W

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta. Zdjecia stuza wylacznie jako ilustracja.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJI:

HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS - Nie zanurzac do wody lub

innych cieczy. PLEASE DO NOT OPEN DURING THE OPERATION - Nigdy nie zdejmuj

pokrywy podczas pracy jednostki napedowej. NEVER PUT INTO THE HANDS WITH

POWER ON - Nigdy nie wktadaj dtoni do dzbanka podczas pracy jednostki napedowey.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY. Niebezpieczeristwo uduszenia. Tego worka nie nalezy

uzywac w kotyskach, t6zeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢

w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

Symbol A oznacza OSTRZEZENIE.
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KyxOoHHbI KOMGaH

eta 0029

PYKOBOACTBO NO 3KCITYATALINA

|. TPEBOBAHUA MO TEXHUKE BE3OMACHOCTHU A

— MNepepn nepBbIM NpUMeHeHNeM nNpubopa crnegyeT BHUMATENbHO 03HAKOMUTLCS C
cofepXaHNeM HacTOSLLEN UHCTPYKLIMU BKIHOYas PUCYHKM U MHCTPYKLUMIO COXPaHUTb
ONst fansHenwWwero npuMeHeHns. IHCTpyKumMu B pyKOBOACTBE CrieyeT cyYMTaTh YacTbio
npubopa 1 nx HeobxoanmMo nepenatb NO6OMyY Apyromy nonb3oBaTento NpUdopoM.

— Yb6eamTech B TOM, YTO AaHHbIE HA TUMOBOM LUMUTKE Npubopa COOTBETCTBYHOT
HanpshkeHunto Baluen anekTpnyeckon ceTu.

— Hukorga He nonb3yiiTeck NpubopomMm, y KOTOPOro NOBPEXAEH NUTaTeNbHbIA NPOBOZ,
UNN BUIKa NUTaTENbHOro NPOBOAA, a TakK Xe B Cllyvyae ero HeucnpasHoW paboThbl,
NoBpeXaeHWs Npy NageHnn Ha non. B TakoM criyyae oTHecuTe nsgenve
B CMeumanuavpoBaHHy 311IEKTPOMACTEPCKYO Ha NPOBEPKY ero 6e3onacHocT
1 NpaBuUnbHOM paboThbl.

— LUtencenbHylo BUNKY NUTaTenbHOro NnpoBoAa He BCTaBNAWTe B WiTencenbHoe
rHe3ao0 311. CeTU U He BbIHUMAaMTe ee U3 351. PO3eTKU MOKPbLIMU pyKaMu Unum
BblaepruBaHuem kabensi nutaHus!

— AnekTponpubop npegHa3Ha4YeH UCKMKYUTENbLHO ANS GbITOBLIX HYXA U TOMY
nofo6HbIX uenen (npurotoBneHue nuwm)! OH He NpefHa3Ha4YeH A1 KOMMEPYECKOro
MCMNONb30BaHWA U A51S UCMNOMNb30BaHUS B MECTaX, TaKMX Kak KyXHW NS COTPYOHWUKOB
MarasuHoB, opmcoB unmn hepMepcKkUxX Xo3ancTB, Un B apyrmx paboumx mectax. Mpubop
Takke He NpeaHa3HavYeH aAns UCMonb30BaHUS KNMEHTaMMU B TOCTUHULLAX, MOTENSIX,
o6bekTax obecneynBaroLLMX HOYNEr C 3aBTPakoM U APYrX XUMULLHBIX YYPEXAEHUX.

— [aHHbIM NpnbopoM MOryT Nonb30BaTbCst A4ETK CcTaplue 8 neT, a Takke nan ¢
OrpaHNYEHHBIMW BO3MOXHOCTSIMU CEHCOPHOW CUCTEMbI, OrpaHUYeHHbIMY OU3UYECKMMU
U MHTENNEKTyarnbHbIMU BO3MOXHOCTAMM, NLLA C HEAOCTaTOYHBLIM OMNbITOM U 3HAHUAMMN
npu yCrioBMN 03HAKOMMEHNs C npaBunamMm 6e30nacHOCTM U ONacHOCTbIO, CBA3AHHOW
C 3KcnnyaTtaumen aaHHoro npubopa, unu nog HabnwgeHnem nuu, OTBETCTBEHHBIX 3a
obecneyveHne 6e30nacHOCTM BO BpEMSI €ro NpUMeHeHus. He no3Bonsnte getsam nrpatb
C npnbopoM. OUMCTKY 1 TEXHUYECKOE 0OCNYXMBAHWE, KOTOPbIE MOTYT BbIMOMNHATH
nonb3oBaTenu, AeTu cTapLue 8 neT MoryT NPOBOAWTL TOMbKO Nog npucMoTpom. [eTn
mMragLle 8 net He AOMKHbI HAXOAUTBLCS B NpeAenax gocsaraaemMoctu npnbopa n ero
nUTaTeNbLHOrO NPoBOAaA.

— He ncnonbayiite npnbop ¢ nporpaMmon, TanMepom OTKMYEHNS Unu niobbiM apyrum
KOMMOHEHTOM, KOTOPbIN BKIOYAET YCTPONCTBO aBTOMATUYECKN.

— 3anpeljaeTcsa norpyxatb 650K anekTpoaBuratens B Bogy Unu gapyrue XuwakocTtm,
a Takxe NpPoMbIBaTb €ro nog cTpyen Boabl.

— 3anpeljaeTcs ocTaBnATb BKIMIOYEeHHbIM Npubop 6e3 npucMmoTpa, cneauTe 3a
npu6éopoM B Te4eHUH Lienoro npouecca NpUuroToBrieHUsi NpoayKToB!

— Nepen 3ameHON NpUHAANEXHOCTEN UMK OOCTYMHbIX AeTanewn, KoTopble BO BpeMsl
paboThl Npnbopa BpalLatoTcs, nepen cbopkon 1 pasdopkon npubopa, nepea 04NCTKON
U NpoBeAEHNEM yxoaa 3a Npnubopom, 0653aTenbHO ANeKTPonpubop BhIKMOYMTE
1 OTCOEAMHUTE BUIKY NUTATENbHOrO NPOBOAA OT PO3eTku an. ceTu!

— Ecnu npubop octaBnsiete 6e3 npucmMoTpa, To 06s3aTeNbHO 0TCOEANHUTE €ro oT
3MNeKTPUYECKON CeTU.
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— [Npnbopom nonb3yrnTech NULb B MECTAX, FAEe OH HE MOXET ONPOKUHYTLCS U Ha
[O0CTaTO4MHOM pacCTOSIHUM OT UCTOYHMKOB Tenna (Hanp., Ne4Yku, ra3oBow uUnu
3NEeKTPUYECKOWN NNUTbI) U BIaXHbIX NOBEPXHOCTEN (Hanp., pPakoBUHbI, yMbIBallbHUKA).

— Nepen NpUroToBNEHNEM yaanuTe ¢ NpoayKTOB BCKO YNakoBKy (Hanp., 6ymary,
NONM3TUNEHOBbLIN NakeT, 1 T.M.).

— He BkntovanTe anektponprbop 6e3 BNOXeHHbIX NPoayKToB!

— Wcnonbayinte Nnpmbop TOMbKO C NPUHAANEXHOCTSIMU, NPeAHa3HaYeHHbIMY U
nocTaBnsieMbIMU Ans 3Toro Tuna. Micnonb3oBaHue Apyrnx NpuHaaexHocTen
npencTaBnseT onacHoCTb AN obcnyxuBaroLlero nepcoHana.

— He cyiiTe npuHagnexHocTu B kakne nubo oTBepcTus Tena.

— Hukorpa He cyiTe nanbubl B 3arpy304Hoe OTBepCTUE U He NONb3yUTeCb BUIIKOW, HOXOM
wnareneM, NOXKown 1 T.n.. [Ins 3Toi uenu ncnonb3yiTe BXOASLMIA B KOMMNEKT TOMKaTENMb.

— [Npuv NpaBunbHOW YCTAHOBKE Yallu, KPbILLKM Ha Yally, 6onbLlioro Tonkarens, bneHgepa
1 COKOBbIXMMAIKKN ANsi LUTPYCOBbIX, 0CBOOOAATCA NpefoxXpaHUTeny u npnubop moxeTe
BKIMIOUNTb. Be3 NpaBnnbHO YCTAHOBEHHOW Yaluu, KpbILKK, 60nbLIOro TonkaTens,
6neHgepa Unm CoKOBbRKUMANKN AN LUTPYCOBbLIX BKMOYMTE NpUbop HEBO3MOXHO!

— He ncnonb3yiite npefoxpaHuTenu ynpasnsieMble Yallen, KpbILLKOW Yalum, 6onbumnm
TONKaTENEeM 1 COKOBbRKUMANKOW ANS LMTPYCOBLIX, U NPEAOXPaHUTENb YNpaBnsieMbli
6neHgepoM, ons BeikNoYeHust npubopa!

— Paboune Hacagku, no npuymMHam 6e30nacHoCTW, HeMb3s 3aMeHUTbL BO Bpems paboTbl
6noka anekTpogsuratens.

— lNpexae Yem CHUMETE KpbILLKY Uy KyBLUWMH Bnenaepa, ocTaBbTe Bpallallumecs aetanum
NOMHOCTbI0 OCTAHOBMUTLCS.

— Bo Bpemsi MmaHunynsiumm obpallaintecb OCTOPOXHO C NPUHAATEXHOCTSMU, OHU OYEHb OCTPbIE.

— Bo Bpemsi yCTaHOBKM UMW CHATUS Yaluun He NpunaranTe Ype3MepHbIX YCUMUIA Ha PYYKY YaLlu.

— He nogHumarite 1 He nepemeLLanTe KyXOHHbI KOMOaMH 3a pydKy Yaluu, Anst 3Ton uenm
BCerga nonb3yntech yrnybneHvem Ha aHe G6noka anekrpogsurartens.

— He nepepabatbiBaiTe npoayKTbl C TEMMNEPaTypoK Bbille YeM npubnuanTensHo 80 °C
(176 °F). Bo Bpemsi cMeLuMBaHUsS ropsiumnx XUAKOCTEN BbICYyHbTE HEMHOro npobky E3 13
KpbILLKM GneHaepa.

— Bo BpeMsi cMeLLMBaHMSA XMUOKOCTEWN HUKOTAa He HanMBanTe B KyBLUMH Gonbluee
KONMMYeCTBO, YEM TO, KOTOPOe 0603HaYEHO Ha KyBLUMHE.

— Ecnu npogykTbl HAYMHAKT NPUNUNaThb K NOBEPXHOCTW NPUHAANEXHOCTEe (Hanp., Ha HoXax,
Auckax), npubop BbIKNIOYUTE U NPUHAANEXHOCTN OCTOPOXHO OYUCTUTE (Hamp., WnaTenem).

— CneauTte 3a TeM, 4TOObI NUTATENbHbIV NPOBOA, HE NMonasn B KOHTaKT C BpaLlaloLwyMmCs
netansimu npubopa.

— PerynsipHo npoBepsiiTe COCTOsIHWE NUTaTENBHOro NpoBoaa npubopa.

— B cnyyae noBpexaeHns nutaTenbHOro nposoga 31oro npubopa, ero HE06XO0AMMO 3aMEHUTb
y NpOU3BOAUTENS UINN Y Er0 CEPBUCHONO TEXHMKA, UMW Y APYrOro KBanuguumpoBaHHOro
cneuunanucta. Tak npegoTBpaTuTe BO3HUKHOBEHUE OMACHOW CUTyaLuu.

— MNuTaTenbHbIA NPOBOA, HE AOMKEH ObITh NOBPEXAEH OCTPLIMU UMK FOPAYMMU NPEAMETaMMU,
OTKPbITbIM NIAMEHEM W HE OOIMKEH MOrpyXaTbCs B BOAY WK nepernbatbcsi Yepes ocTpble
rpaHu. Hukorga ero He NoXuTe Ha ropsiive NOBEPXHOCTU, UINN HE OCTaBMANTE BUCETb
Yyepes Kpan cTona unu paboyew OCKN.
B cnyyae ecnu 3auenutechb Unu CNOTKHETECH 3a NUTATENbHbIV NPOBOA, UK 3a Hero byayT
Aepratb Hanp., AeTW, TO 3TO MOXET NPUBECTM K ONPOKMAbIBAHUIO MW NageHuo npubopa,
1 B pe3yrnbTaTe 3TOro K NofyyYyeHuo cepbesHbixX TpaBm!

— Nepen NpUMEHEHMEM CHUMUTE C HOXa NpeaoXpaHUTENb Ne3Bun.
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— B cnyvyae Heo6x0aAMMOCTM UCMONb30BaHUS YANMHUTENBHOTO kKabens, Nonb3ynTech
TONBbKO HEMOBPEXAEHHBIMU 1 COOTBETCTBYIOLUMMMU AEACTBYIOWMM HOpMaTBaMm
YOSIMHUTENbHBIMU CETEBLIMU kKabensmu!

— W3genune ncnonb3ayite TONbKO BMECTe C OPUrMHanbHbIMUK akceccyapam,
nocTaensaeMbIM1 NPOM3BOAUTENEM AN 3TOro TUNa.

— 3anpelLueHo nonb3oBaTbCcs NPUOOPOM AN APYrMX Lenen, KpoMe Tex, AN KOTOPbIX OH
npeaHasHayeH 1 KOTopble yKasaHbl B 3TOW UHCTPYKLMN!

— MNpownsBoauTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a yLEPO M TpaBMbl, Bbi3BaHHbIE
HenpaBuIbHOW 3KCMnyaTaumen 4ONONHUTENbHbIX Hacagok (Hanp., NopYy NPOAYKTOB,
nony4yeHue TpaBMbl, Nope3bl), rapaHTUiHbIe 06si3aTeNbCTBA HE PacnpPOCTPaHATCS
Ha HENCMPaBHOCTM 1 MOBPEXAEHWUS], BbI3BaHHbIE HECOGMNIOAEHNEM BbILLE YKa3aHHbIX
npasun No6esonacHoCTU.

Il. ONMUCAHUE NMPUBOPA N NPUHALNEXHOCTEMW (puc. 1)
A — 6Gnok anekTpoagBurarens

A1 — NOBOPOTHBIN perynsaTop A5 — npegoxpaHuTens

A2 — kHonka PULSE A6 — npegoxpaHuTens

A3 — kHonka ICE (LED) A7 — pBuraTtennb

A4 — cBETOBOW MHOMKATOP NUTaHUS A8 — nuTaTenbHbIN NPOBOL

B — yawa 6onbluasn (akTMBMpyeT 1 AeaKTUBMPYyeT NpefoxpaHnTenb)
B1 — npuBogHon Ban emMmkocTu

C — vyawa manasn

D — kpblwwkKa
D1 — 6nokvpoBKa (akTMBMpyeT 1 AeaKkTUBMPYET NpeaoxpaHnTenb)
D2 — dmkcaTop
D3 — 3arpy3ouHoe oTBepcTune D4 — 6nokupytowmin gukcatop

E — KyBWKMH GneHpepa (akTMBMPYET U AeaKTUBUPYET NpeaoxpaHnTenb)
E1 — HOX E3 — npobka kpbiLlku
E2 — kpbliwka E4 — pe3nHoBoOe ynnoTHeHve

F — bonblon TonkaTenb (aKTMBMPYET U AeaKTUBMPYeT NpefoxXpaHnTenb)
F1 — 3arpysoyHoe oTBepcTme F2 — manbi TonkaTtens

G — coKOBbDKMMAarkKa ans LMTpycoBbIX
G1 — 6nokupoBka (aKTUBUPYET N AeaKTUBUPYET NpeaoxpaHnTenb)
G2 — KOHyC AN COKOBbPKUMaHNS

H — cepnoBuaHbIn HOX GonbLuow

| - cepnoBUAHBLIA HOX ManbIN

J — Hacapka gns 3ameluMBaHUA TecTa

K — BeHuUuk gnsa B36uBaHusA

L — ABYCTOPOHHMI ANCK ANA Hape3KU — KpynHas Hape3ka / Hape3ka NoMTUMKaMu
M — ABYyCTOPOHHMI AUCK AN Hape3Kn — TOHKasA Hape3ka / Hape3Ka NnoMTUuKamm
N — 0oAHOCTOPOHHUI ANCK ANA TEPKU

O — anck ogHOCTOPOHHMM Ansa KapTodens dpu
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lll. n1OAroToBKA U NPUMEHEHME

Ygaanute Bce yNnakoBOYHble MaTepuanbl U 4OCTaHbTe KYXOHHbIN poboT

¢ npuHagnexHoctamu. C noBepxHoCTu npubopa CHUMKUTE BCe CriyyariHble aare3voHHble
NneHKku, Haknevikn unm ymary. lNepea nepBbIM NPUMEHEHNEM NMOMONTE BCe AeTany,
BXOASILLME B KOHTaKT C NpoAyKTaMu, B ropsivert Boge ¢ 4o6aBrneHMeM MOLLLEro CpeacTBa,
TLaTenNbHO CMOMOCHNUTE W BbITEPUTE Ha CYXO, UNN B Criy4ae HeobXOANMMOCTH ocTaBbTe
BbICyLWNTb. [locTaBbTe poboT Ha BbIbpaHHy0 POBHYIO, CTabUMbHYIO, FMAaAKYLo U YUCTYL0
paboyyto MOBEPXHOCTb Ha BbICOTE MUHMMarnbHO 85 cM, BHe Npegena AoCsAraemMocTv agetew
n HegeecnocoOHbIn nuu (cm. rmasy . MIPABUIA MO BE3ONMACHOCTW). OcraBbTe
CcBOOOAHBIN NPOCTOP ANA TWaTebHON BeHTUNsuum Bo3ayxa. OTBepcTus B npubope
obecneymBatoT MPOX0A BO34yXa NP BEHTUNSALMM N HE OOMKHbI 3aKPbIBATbCS, UMW Kakum
nm6o gpyrum cnocobom BrnokmpoBaTbes. Takke 3anpeLlaeTcs CHUMaTb HOXKW. YbeamTech
B TOM, YTO NMMTaTeNbHbIN NPOBOA He ABNSETCA NOBPEXAEHHBIM U HE MPOXOAUT Yepes
Kakve nnbo ocTpble UMM ropsivune NoBEepXHOCTU. DneKTpuyeckasi po3eTka AoSKHa ObiTb
XOPOLLO AOCTYMHa, Tak YTOoObl MOXHO ObINO B Criy4ae onacHOCTM, Nerko 0TCOeANHUTb
poboT OT an. ceTu.

MoakntounTe BUNKY NuTaTensHoro nposoda A8 k poseTke a5l. TOKa, 3aropuMTCsl CBETOBOM
nHaukaTop A4.

KonunuectBo nepepabatbiBaeMbix NPOAyKTOB BblbMpanTe Tak, 4Tobbl He MpeBbICUN
MakcuMarnbHbIi 06beM yalm, 0603Ha4eHHbIN 0TMeTKoW. bonbLuoe konMyecTBo
nepepabaTtbiBaeMbIX NPOAYKTOB HEOOXOAMMO pa3fenuTb Ha HECKONBbKO MopLuiA

W perynspHo NpoBepsiTb COAepXKaHne vaLuu.

PekomeHayem nepuognyeckm nprocTaHoBUTb paboTy, BbIKNIOYUTL NpUbop 1 yaanuTe
BO3MOXHbIe MPOAYKTbI, KOTOPblE HANENUMUCh Ha MPUHAAMEXHOCTU UMW CTEHKMN YaLlu,
6nenaepa u kpbiwku (cMm. . MPABUNA BE3OMACHOCTMW).

Bpewmsi npurotoBneHus (nepepaboTkv) NPoAyKTOB ABNSETCSA TOMbKO NPUONN3NTENbHBIMU,
3aBWCMT OT KONNYeCTBa, BUAA W KayacTBa MCNOMb3yeMbIX MHIPEANEHTOB, konebaeTcsa oT
eaVHWL, CeKyHA, 00 eAMHNL, MUHYT (CM. Tabnuyky). MNpu NnepBoM BKIOYEHUN BO3MOXHO
MOXeT MOSIBUTLCSH KOPOTKOBPEMEHHOe, HebonbLLOoe 3adbiMIeHe UK 3anax, 3ToT dakT He
aBnsieTcs AedeKToM 1 NOBOAOM ANS peknamaummn npubopa.

MoBopoTHbIN perynsaTop (A1)

MonoxeHne OFF: BbikntoYeHo.

MonoxeHne ON: BknOYEHO.

Monoxenne MIN - MAX: no3BonsieT ycTaHOBKY ONTUMarbHOW CKOPOCT1 060pOTOB AN
BblGpaHHON paboyert Hacagku

[pegHasHaveH gns nepeMeLllnBaHns, 3aMeLLMBaHng, B36MBaHus, TEePKU, NpUroToBrieHnA
Kalwln, BbDXKMMaHUA COKa U OM€Hb TOHKOIo n3mMerb4eHuns.

KHonka PULSE (A2)

PULSE: gauratens paboTaeT TONbKO B TeYEHME HaxaTus (Mpy MakcumarbHOW
MOLLHOCTHN).

MpenHasHaveHa 4nsa pesku, NnepeMeLLnBaHns 1 As HOPMarbHOTO UMK KPYMHOro

n3MernbyeHus. HaxxaTtve NoBTOpUTE HECKOMNBKO pas, Noka He 4OCTUrHeTe HeobXxoaAMMOoro

pesynbTaTa.
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KHonka ICE (A3)

ICE: nocne ee HaxaTtus ABuraTenb paboTaeT B NepMoanyecknx umknax (BKnoYeHo
/ BBIKIMOYEHO), MOKa HaXXaTMeM Ha KHOMKY CHOBa He BbikntounTe. PyHkumns ICE
npegHasHayeHa Ans KOMKW Nbaa unv Ype3MmepHo TBepAbIX UHIPEAMEHTOB (Hanp.
KOheNHbIX 3epEH, OPELLIKOB).

MpepoxpaHutens (A5)

— BocnpensaTcTByeT BkntoveHuto npubopa noka yawa B He 6yaeT npaBunbHO ycTaHOBMNEHa
Ha 6roke anekTpoapuratens A, kpbiwka D 1 cokoBbbkMarnka G He yCTaHOBMEHbI Ha
yawe B v Tonkatens F1 He ycTaHOBMEH B 3arpy3o4HoM oTBepcTum D3.

— BbIkntount npmbop B cnyyae, ecnu Obl NPOM30LLIIO OTAENEHME YaLlK, KPbILLKK,
COKOBbIPKMMAarKK 1 TonkaTens.

MpepoxpaHutenb (A6)

— BocnpenatcTByeT BkItoUeHWIO Npubopa noka KyBLMH 6neHaepa E He ByaeT npaBunbHO
yCTaHOBMEH Ha brnoke anekTpoasuratens A.

— Bbikntount npubop B cnyyae, ecnv 661 NPoM30LLIIO OTAeNeHMe KyBLUMHA 6neHaepa.

KyxoHHbI kom6anH (puc. 2, 3, 4,7, 8, 9)

YcTtaHoBKa U cHATUe 6onbluon Yawm (B)

Yawwy yctaHoBuTe Ha 6ok anekTpoaBuratens A7 Tak, YTobbl OHa cena Ha camblii HU3,
nocre 3Toro ee ABWXEHWEM MO YacOoBOW CTpernke 3aduKeupyiiTe, noka He 6yaeT crnbilleH
LLENYOK (O4HOBPEMEHHO ONYCTUTCS NPeAoXpaHMTesb). ATon onepauum yaenute
noBbilWeHHoe BHUMaHue. B obpaTHoM nopsiake yally cHumeTe

BHUMAHUE

Ecnu nocne noBopoTa perynatopa B nonoxeHne ON a 3ateMm Ha Heo6xo0AUMbIN
YyPOBEHb CKOPOCTU, UNU nocrie HaxaTusa Ha kHonky PULSE unu ICE npu6Gop He
paboTaeTt, HO ropuT cBeTOBOM MHAMKaTop A4 n muraet nogcBeTka KHonok A2 u A3,
TO 3TO 0603HAYaeT, YTO Yalla, KpbILKa, 60NbLIOW TONKaTeNb UM COKOBbIRKMMArKa
AN LUTPYCOBbIX HENPaBUIIbHO YCTaHOBIEHbI / 3aKpbIThbl. [I[poBepbTe yCTaHOBKY

| 3aKpbITUE Yaluu, KPbILWKK, 60NbLLIOrO TONKATENA U COKOBbDKMMAIKu ans
LUTPYCOBbIX (MpeaoXpaHUTesNIM AOMKHbI ObITb ONYyLUEHbI).

YcTtaHoBKa u cHATUe manown vawwm (C), (puc. 3)

Yawwy BnoxuTe B 6onbLuyto Yaily B Tak, 4tobbl hukcrpytoLme BbICTYMbl U BNaauHbI
6bINKY NO OTHOLLEHWIO APYT K APYrY B NPpaBUIIbHOM MonoxeHunn. B obpaTtHom nopsigke
Yawwm cHumeTe. Ecnn manas yawa He ByaeT npaBunbHO BIIOXeHa, TO Ha GomblLuyto YaLly
HEBO3MOXHO YCTaHOBUTb KpbILLKy D

YcTtaHoBKa 1 cHATUe Kpbiwku (D), (puc. 2, 3,4, 7, 8)

KpbILLKY CHMMaKWTe n ycTaHaBnuBanTe TOMbKO TOraa, Koraa NoBOpoTHLIN perynsatop A1
HaxopuTtcs B nonoxenun OFF (BbIKINKOYEHO).

KpblIwky ycTaHoBMTE Ha yally B Tak, 4Tobbl BNaguHa no ee Kparo BOLUIA TOYHO B BbICTYN
no kpato Yawm. KpbiLLKy, ABMKEHWEM HanpaBo, NOBEPHUTE [0 3aKpbiTUs dukcaropa

D1 B npegoxpaHutens cuctembl Anst obecneyveHns 6esonacHoctn A5 1 o 3akpbiTvs
dukcatopa D2 B Bbipe3 B pyKosiTKe YaLlu.
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BHUMAHUE

— Manas Yalla npegHasHadeHa Ans NPUMEHEHUS TOMNbKO C MarbiM CeprnoBUaHbLIM
HOXOM, HU B KOEM CIly4ae ee He UCMoNb3yiiTe B KOMGUHALMKN C TepKamy,

— MopxoauT Ans nepepaboTky TpaB, HEGOMBLLIOrO KoNMYecTBa Msica, fyka, MaloHesa,
OBOLLIEN, JeTCKOro U AUETUYECKOro NUTaHus,

— He noaxogut ana nepepaboTKun XUOKUX MHIPEeONEHTOB.

J1oun onepauum yaenuTe noBbIlWeHHOe BHMMaHue. Kpblilika Tenepb 3adukcnpoBaHa
B MPpaBWbHOM MONIOXEHUM 1 anekTpoaBuratens A moxeTt paboTatb. B obpaTHoM nopsake
KPbILLKY CHUMETE.

3arpy3ouHoe oTtBepcTtue (D3, F1), Tonkarens (F, F2), (puc. 2, 3,4, 7, 8)

Uepes 3arpy3oyHoe O0TBEPCTME MOXHO B Yawy B 0obaBnaTh xmakocTu unu TBepable
WHrpeamMeHThbl BO BpeMsi paboThkl 6noka anekTpoasuratens A.

Tonkatens F, F2 ncnonb3ynte ons npotankvBaHus NpoAYyKTOB Yepes 3arpy3oqHoe
oTBEpCTME.

Bonblwon Tonkatens F aktnsupyeT npegoxpaHuTtens A5 (MpO3BYYMUT LWENYOK), eCru
€ro BbiCyHeTe Hap, ¥ ypoBHS 3arpy3o4Horo oteBepctus D3. brok anekTtpoasuraTtens
nepecTtaHeT paboTatb.

Kak Tonbko 3acyHeTte Tonkatens F obpaTHO, npegoxpaHmTens 4eakTMBUpPYyeTCst
(Mpo3BYYUT LWENYOK) 1 BIOK anekTpoaBuraTenst MOXXHO BBECTU B SKCMNyaTauuio.
Manbin Tonkatens F2 moxeTe BbiCyHYTb U3 3arpy3o4Horo otBepctus F1 1 npotankvmeaTtb
C HUM NpoaykTbl 6e3 orpaHMyeHnst paboTebl 6roka anekTpoasuratens A.

MpumeyaHwme:

— Ecnu xoTuTe AONONHATL UHIPEANEHTDI, TO He UCMONb3yUTe 60NbLUIOW TONKaTenb
ANA BbIKNIOYEHUA U BKIoYeHUs npubopa! MNepen nssneveHnem tonkatens ns
3arpy304HOro OTBEPCTUS ANEKTpoABUraTenb BbIKMOYMTE Npy NoMoLum perynatopa A1.

— MakcumanbHbIM ypoBHEM ANS 3arpy3km oTBepcTus asnsaTca % ero obbema.

— Ecnu Bl 6ygeTe ncnonb3oBath 4N 3arpy3ku NPOAYKTOB (Hanpumep, MOPKOBb, OrypLibl)
ManeHbKoe 3arpy304HOe OTBepCcTue, To 3abrnokupyiiTe 6onbLUION TonkaTenb F B Kpbiluke
D npwv nomolum 6nokupytowiero doukcatopa D4 (puc. 5). Tem cambim Bel npegotepaTute
HexenaTtenbHoe NoAHATME TonkaTens npu nepepaboTke NPOAyKTOB.

Ucnonb3oBaHue akceccyapoB

CepnoBugHble Hoxa (H, 1) (puc. 2, 3)

Bornblon cepnoBugHbivi HOX H npegHasHaveH Ansa npyumeHeHus B 6onblion vawe B.
Manbii cepnoBmaHbIn HOX | NnpeaHasHayYeH ansg npuMeHeHnst B Manou Yaue C.

C6opka

Hox (oepxuTe 3a BEPXHIOK NACTUKOBYIO YacTb) HAAEHbTE LEHTPasibHbIM OTBEPCTUEM
Ha npuBoaHon Ban B1, octaBbTe ero cockonb3HyTb Mo Bany 4o KoHua. Pa3bopky Hoxa
nposeaute B 06paTHOM nopsigke. Bceraa onyckante HOX B Yally O TOrO, Kak MOMeCTUTe
B HEE NpOOYKThI.
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MpumeHeHune

Mamenb4yeHne (nomon), CMeLLMBaHne, NepeMeLlBaHne BCEX BUAOB (OPYKTOB, OBOLLEWN,

msica (OYMLLEHHOrO OT KOCTEW, CYXOXWUIMUIA N KOXM) U NpuroToBrnexHve nope. Hoxwm

He ucnonb3ynTe ANs NPUroToBrNeHUA XUAKoro Tecta. bonbLuoi HOX MOXHO

MCMNonb30BaTh Afst KOMNKK NbAaa.

U3menbueHue: ncnonb3oBaH NoBOpoOTHbLIN perynaTop A1. YctaHoBka perynaTtopa: ot MIN
oo MAX.

CmMelumnBaHue: yctaHoBka perynatopa: MAX nnu ucnonb3syinte kHonky A2.

Konka nbpa: ncnono3osaHa kHonka A3.

PekomeHpauus

— MNpoaykTbl 3apaHee nopexbTe Kybrkamm paamepom npumepHo 30 x 30 x 30 mM. He
n3mMmernbyanTe/He MOnMTe 3aMOPOXKEHHOE MSICO.

— AN KPYMHOTO U CPeQHEKPYMHOro N3MernbyYeHust (momona) Hanp., fyka, UCnonb3ynTe
kHoMkKy A2, 5 - 10 KOPOTKMX UMMYNbCOB OOLIYHO AOCTATOYHO.

— Npun namenbyeHun (TBEPAbIX) CbIPOB UNW LLOKONaAa He Ncnonb3ynte npubop gonro.
B npoTuBHOM crny4yae MHrpeaneHTbl MOTyT CIIULLKOM HarpeTbesl, pacnnaBuTbCs
1 cOUTLCS KOMKaMMU.

— MankIm HOXXOM He nepepabaTbiBaiiTe CMMLLKOM TBEPAbIE UHIPEAVEHTHI (Hanp., Kyouku
nbAa, 3epHa kodpe, WOKonaaa, u T.n.).

— Bpemsi nepepaboTku 3aBUCUT OT KONMYECTBA, BMAA, KAYECTBA UCMOMb3yEMbIX
WHrpeaneHToB, HO CTaHAapTHO konebalTcs B AecaATkax cekyHz (npnbnmantensHo
15 - 60 cek.).

MpeaynpexaeHue: Mpy YpeaMepHOit KOSIKe Nbda NPy NOMOLLM CeproBMOHOIO HOXa,
HOX BbICTpee 3aTynuTcs. Ecnv Takoe NnpousongeT, To fessue Hoxa
HaTouuTE.

Hacapgka gnsa 3amewmBaHusa tecta (J) (puc. 4)

C6opka

Hacapgky- aAnsi 3ameluvBaHusi TecTa HageHbTE LEHTParnbHbIM OTBEPCTUEM Ha NPUBOLHOM
Ban B1, octaBbTe ee cockob3HYTh MO Basy A0 KoHUa. M3BneyeHne Hacagku npoBeauTe
B o6paTHOM nopsigke. Becerga onyckaiite Hacagky Anst 3amMelUyMBaHus TecTa B vally Ao
TOro, Kak MOMEeCTUTE B Hee NPOAYKTbI.

MpumeHeHune

B3amelumBaHue: xpynkoe/6onee nerkoe/6onee NNOTHOE APOXKEBOE TECTO.
Mcnonb3oBaH NoBOpOoTHbIN perynatop A1. YctaHoska perynatopa: ot MIN go MAX
(B 32BMCMMOCTM OT KOHCUCTEHLUN TECTA).

PekomeHpauus

— Bo Bpemsi NpuroToBneHust 60nbLIOro KonMyecTsa Tecta peKOMeHyeM TECTO
nepepabartbiBaTb B HECKOSbKMX Nopumsix. Hu B koem cny4vae He nepepabaTtbiBaiTe
noapsia 6onee 4yem 4 nopumuu. MNepen nocneayoLwmMM NpUMEHEHNEM caenanTe XoTs Obl
30 MUHYTHytO nayay.

— [Inga 3amelumBaHusa UCNOMNb3yNTe UHIPEANEHTbI C KOMHATHOW TeMnepaTypon. poxokn
3apaHee pa3meluarite B TENIOM Monoke. Kak Tonbko Tecto nony4uT dopmy Luapa,
B COOTBETCTBMM C Balleln npuBbIYKOM MM B COOTBETCTBMU C pPELIENTYPOIN OCTaBbTE TECTO
nogHMMaTbCS.
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— Bpemsi nepepaboTku 3aBUCUT OT KONMYECTBA, BMAA, KAYECTBA UCMOMb3yEMbIX
WHIPEeAMNEeHTOB, CTaHAApTHOE 3HAYeHNEe BPEMEHM 3aMeLLMBaHUS COCTaBnseT
30 - 180 cekyHA.

Hacapka gnsa B36uBaHusa (K, K1), (puc. 6, 7)

C6opka

3acyHbTe BEHYMKN B COOTBETCTBYHOLLIME OTBEPCTUS B HKHEN YacTu Hacaaky Ans
B36MBaHWsA [0 yrnopa (puc. 6). MiaBneyeHne BEHYMKM AN B3GUBAHUSI NPOBEAUTE

B 06paTHOM nopsiake.

Hacapky HageHbTe LieHTparbHbIM OTBEPCTMEM Ha NpuBoAHON Ban B1, octaBbTe ee
COCKOSb3HYTb MO Bany Ao koHua (puc. 7). IaBneyeHne Hacagku npoBeaute B o6paTHOM
nopsiake.

MpumeHeHue

B36uBaHue: CrinBOK, AL, SUYHbIX 6ENKOB, AEeCEPTHLIX KpEMOB, ObICTpOE NPUrOTOBIIEHNE
nyavHra, ManoHesa, GuckBUTHOroO TecTa.

Mcnonb3oBaH noBopoTHbIN perynatop A1. YcraHoska perynsatopa: oT MIN no nepsyto

NMonoBWHY Npeaerna ckopocTu 060poToB.

PekomeHpauus

— Hacagky He cnefyeT Mcnonb3oBaTh Ans NPUroTOBIEHNS CMeCel A5 KEKCOB
codepxXallmx Macrno unv maprapuH, a Takke Ans 3aMeLlunBaHuns Tecra.

— [nsa B36rnBaHUA Ucnonb3ynTe cybCcTaHUMU C KOMHATHOW TemnepaTypoil.

— B cnyyae, koraa B3brBaHMe KaxeTcs HeoNTUMarnbHbIM, HEO6XOAMMO NPOBEPUTL, ECIN
BEHYMKM AN B36MBaHMSA He ABNSIOTCA XXUPHBIMW, UK A06aBUTb HEMHOMO JIMMOHOTO
coka nnu conu. Kpem 1 cnueku ans B3GnsaHna neped nepepaboTkon oxnaguTe XoTs Obl
Ha 6 °C.

— Npu B36UBaHWMN AMYHBIX 6€nkoB (MMHUManbHOe KonnmyecTBo 2 WT) ybeantech B TOM,
YTO Yalla v ANCK ANS NPUTOTOBMEHNS 3MYMbCUI CyXMe N OYULLIEHbI OT Xupa. AndHble
6enkn JOMmKHbl MMeTb KOMHATHYIO Temneparypy.

— Bpems nepepaboTku 3aBMCUT OT KONMYeCTBa, BMAA, KayecTBa NCNoMb3yeMblX
WHIpeaneHToB, CTaHAAPTHOE 3HavyeHne BpeMeHn B3buBaHus coctaBnseT
60 - 180 cekyHA.

Oucku (L, M, N, O), (puc. 8)

C6opka

BbibpaHHbIN AnCK HageHbTe LeHTparnbHbIM OTBEPCTMEM Ha NpuBogHon Ban B1 (nessunem
BBEpPX). [IMCKN, KOTOpbIE ABMAOTCA ABYCTOPOHHMMU, HAJeBaWTe Bceraa CTOPOHON,

C KOTOpOK XoTUTe paboTaTb, BBEPX. VI3BNeYeHne ancka nposeante B 0OpaTHOM nopsiake.

[BYCTOPOHHUI AUCK ANA Hape3Ku — KpynHas Hape3ka/Hape3ka noMmtukamu (L)
MpumeHeHue

KpynHas Hape3ka: ons Bcex BUAoB (OpPyKTOB 1 OBOLLEN, pOranvkoB 1 Gynoyex.
Mcnonb3oBaH NoBopoTHbIN perynatop A1. YcraHoska perynaropa: ot MIN gjo MAX.
Hape3ka ToncTbIX TOMTUKOB: BCE BUAbI (OPYKTOB 1 OBOLLEN, U T.M.

Mcnonb3oBaH NoBOpPOTHLIN perynsatop A1l. YcraHoeka perynsatopa: ot MIN go MAX.
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[OBYCTOPOHHUI AUCK ANA Hape3Kn — Merkasa Hape3ka/Hape3ka

nomtukamm (M)

MpumeHeHune

Menkas Hape3ka: [ins BceX BUOOB (hpyKTOB M OBOLLEW, pOranukoB 1 Bynoyex.
Mcnonb3oBaH NoBopoTHbIN perynatop A1. YcraHoBka perynstopa: MAX.

Hape3ka TOHKMX MOMTUKOB: 55l BCEX BUAOB (DPYKTOB U OBOLLEN, U T.M.
Mcnonb3oBaH NoBopoTHbIN perynaTtop A1. YcTaHoBKa perynatopa: cepeavHa npegena
mexay MIN - MAX.

Ouck ansa Tepku (N)

MpumeHeHune

Tepka: 4ns cBeXel KapTOLLKW, HO U Ans cpykToB (S6M0KM) 1 oBoLLEN (MOPKOBb, OrypetLl,
Genasi kanycra), cblpa, poranvkos, Oyrnodex.

VMcnonb3oBaH NoBopoTHbIN perynatop A1. YcraHoBka perynsatopa: MAX.

Ouck ansa npurotoBneHus kaptodens cppum (O)
Mcnonb3oBaH noBopoTHbIN perynsatop A1. YcrtaHoBka perynsatopa: MIN.

PekomeHpauus

— MNpoaykTbl NpeAHa3HavYeHHble AN nepepaboTkn AobaBnsTe Bceraa TonbKo nocne
YCTaHOBKM aKkCeccyapoB.

— Bo Bpemsi nepepaboTku 60MnbLIOro KonmM4yecTsa NpoAyKToB NPOBEpPbTE, ECINN OHW HE
HakannuBalTCs Nog AUCKkoM. Yaluy noyaile onopoxHanTe.

— Bonblumne Kycku 3apaHee NopexbTe Tak, YTOObl OHM BMECTUNCH B 3arpy304HOE
oTBepcTMe

— MNpoaykTbl BKNagbiBaiTe NOCTENEHHO U PABHOMEPHO.

— [NpoTankuBaHve NPoayKTOB Yepe3 3arpy304HOE OTBEPCTUE OCYLLECTBMSINTE TOMLKO
TonKaTerneMm, KOTOpbI caBUranTe MeArneHHo U crnerka BHU3.

— B cniyyae, korga npoaykTbl OyAyT HalUMHKOBaHbI KPYMHO (Hamp., cyxapwu), UCMONb3ynTe
anst 6onee Menkoro N3menbyYeHnst CepnoBUOHbIN HOX.

— Bo BpeMmsi TepKM UnNu rpaHynMpoBaHust MArkux NPOAYKTOB, YTOObI NPOAYKThLI HE
npeBpaTUnCh B Kally, UCMONb3YNTe HU3KYH CKOPOCTb 060POTOB.

— [ina npoayKToB, KOTOpble 0OLIMHO TEepeTe (TBePAbIN Cbip, OPEXU, LIOKoNaA), Ny4lle
ncnonb3ynTe cepnoBuaHbIn HOX H, KOTOpbIN NpeaHa3HaveH Takke Anst U3MernbyYeHus
(nomona).

— Bpemsi nepepaboTku 3aBUCUT OT KONMYECTBA, Ka4ecTBa 1 B1aa UCMONb3yeMbIX
WHrpeaneHToB, CTaHAAPTHOE 3Ha4YeHNEe BPEMEHU TEPKM COCTaBMSET AECATKN CEKYHA.

Mocne c6opku BCcex aeTtanei kombanHa 1 nocne 3arpysku npogykramMu npubop BKMYMTE
nosopotoM perynatopa A1 n3 nonoxeHus OFF (BbIKNKOYEHO) B nonoxeHne ON
(BKNMKOYEHO), (Ha4HeT muratb noaceeTka kHonok A2 n A3). PaboTy Ha4yHeTe NOBOPOTOM
perynsitopa Ha HeobxoAMMbI YPOBEHb CKOPOCTM 060POTOB UMM HaxkaTUEM Ha KHOMKY A2.
Mocne okoHYaHus paboTbl NpuBOop BLIKMOYMTE NOBOPOTOM perynstopa B nonoxexHue OFF
(BbIKIMKOYEHO), (noaceeTka kHonok A2 1 A3 noracHeT) nocre 3Toro U3BMNeKUTE BUTKY
nuTaTenbHoro npoeoga A8 U3 po3eTku a1. Toka.
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CokoBbIKUMarnka Aans LuTpycoBbIx (puc. 9)

YcTaHOBKa M CHAATUE CUTa COKOBbLLKUMAIKWU Ans umtpycoBbiX (G)

CuTO COKOBBIKMMANKK AN UUMTPYCOBLIX YCTaHABNMBAWTE TOMbKO Toraa, koraa

NnoBopoTHbIN perynaTtop A1 HaxoguTcs B nonoxeHun OFF (BBIKITKOYEHO). Cuto

HageHbTe Ha Yawy B Tak, 4ToGbl OHO TOYHO COBMAso C BbIXOAALWMMUN HYACTAMU MO Kpato

Yawwu. Hacagkov noBepHUTE BNpaBo, A0 3akpbiTus dukcaTopa G1 B npegoxpaHuTenb

cuctembl 6e3onacHocTn A5. 3Tol onepauun yaenute noBbllEHHOE BHMMaHWe. Hacaaka

Tenepb 3anKCMpoOBaHa B NpaBUIIbHOM NOSIOXKEHWUUN 1 BNOK anekTpoaBuraTens A MoxeT

pabotatb. HageHbTe kOHyC G2 1 HagaBMTe LUTPYCOBBLIM Ha HEro.

B obpaTHOM nopsigke COKOBLDKMMANKY ANs LMTPYCOBBLIX CHUMETE.

BHUMAHME: koHyC A5 COKOBBIKMMaHUS Mo npuynHamM 6e30nacHOCTU, HEMb3si 3aMEHNUTb
BO BpeMmsi paboTbl 6r10ka anekTpoaBuraTens.

MpumeHeHue

MpegHasHayeHa onsa BbPKUMaHWUS COKa LIMTPYCOBbLIX NogoB (Hanp., anenbCuHOB, NMMMOHOB
unu rperndpyTos).

Mcnonb3oBaH NoBOpOTHbIN perynatop A1l. YcraHoBka perynsartopa: ot MIN fo nepsow
NMonoBuWHbI Npeaena.

Mocne cOOpKM COKOBBIKMMATKM O1151 LUTPYCOBbIX BbIOPaHHBIV LMTPYCOBbIV N0
pasgenuTe nononam u HagasuTe UM Ha KoHyc G2. Nprbop BKOYMTE NOBOPOTOM
perynatopa A1 u3 nonoxeHuss OFF (BbIKITKOYEHO) B nonoxeHne ON (BKITKOYEHO),
(HauHeT muraTb nogceeTka kHonok A2 n A3). BepkuMaHne coka HayHeTe NOBOPOTOM
perynstopa Ha HeobxoAnMbIN ypoBaHb CKOPOCTN 060pOoTOB. KOHYC COKOBBIKMMAIKN
BpaLlaeTcs, COK BbHXKMMAeTCs 1 CTeKaeT Mo KOHYCy 4Yepe3 cuTo B Yally. [locne okoHYaHus
paboTbl Npubop NnoBopoToM perynstopa B nonoxexme OFF (BbIKITKOYEHO) BbikntouuTe,
a 3aTeM M3BMeKUTe BUIKY nNuTaTensHoro nposoga A8 13 poseTku an. ceTu.

PekomeHpauus:

— CokoBbhxumarka npegHasHaveHa TonbKo Ans nepepaboTku LUTPYCOBbIX, HE
nepepabatbiBanTe Apyrne Buabl MPyKTOB NN OPYKTbl 3aMOPOXKEHHbIE.

— Heobxognmo cneanTb 3a KONIMYECTBOM BbIXXaTOro COka, KOTOPOe He AOIMKHO NPEeBLICUTb
MaKCMManbHbIN ypoBeHb obbema Yawm, 0603Ha4YeHHbIN OTMETKOW. Yally Bo Bpems
OMOpPOXHUTE.

— B cnyyae nepepaboTku 605bLLIOro KonnyecTsa NPOAYKTOB, PEKOMEHAYEM PerynspHoO
yAansTb U3 CUTa HAKOMMEHHYI0 MSAKOTb.

— Bpemsi nepepaboTkm 3aBMCUT OT KONMYECTBA, KayecTBa 1 BMAA UCMOSb3yeMblX
LMTPYCOBBLIX, CTAHOAPTHOE 3HaYeHne BPeMEHU BbKMMAaHUSI COKa COCTaBMnseT AeCATKM
cekyHn (npubnusntensHo 30 - 180 cek.).

BneHpep — kyBwWUH 6neHgepa E (puc. 10)

YcTaHOBKa U CHATUe

CobpaHHbIN KyBLUWH CHUMaWTE U yCcTaHaBNMBaNTe TOMbKO TOrAa, Korga NoBOPOTHbIN
perynatop A1 HaxoauTcsa B nonoxeHnn OFF (BBIKITKOYEHO).

KyBlwunH ycTaHoBUTE Ha 6nok anekTpoasuratens A7 Tak, 4ToObl OH ONYCTUICA Ha cambii
HW3 1 ABWXXEHNEM BMpPaBo ero 3aukcMpynTe o wenyka (0QHOBPEMEHHO ONyCTUTCA
npegoxpanutens A6). OToi onepaunm ygenvre nosbileHHOe BHUMaHue. KyBLinH
6neHpepa 3akpovite kpbiwkon E2 n npobkoin kpbiwku E3. B obpaTHOM nopsiake KyBLUWH
6neHaepa cHumeTe. Bo Bpemsi yCTaHOBKU UMK CHSATUS KyBLUWHA HE NpuraranTe CrvLwKoM
Oonbluoe AaBneHne Ha PyudKy KyBLUMHA.
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MpumeHeHune

Bnengep npegHa3HadeH Ansi cMeLLnBaHus/NepeMeLLMBaHNS COKOB, MOIOYHbIX KOKTENNeNn,

CynoB, COYyCOB, AETCKOrO U AMETUYECKOro NUTaHUS, NYLUUCTbIX CMecen, BUCKBUTHOM CMecH,

NPUroTOBMEHMS MIOPE, U T.M.

CwmewmBaHue: Vicnonb3oBaHbl MOBOPOTHbIN perynsatop A1 unu kHonka A2 (PULSE).
YcTtaHoBka perynsaTtopa: MAX.

PekomeHgauus

— MNpu nepepaboTke 60MbLLIOIO KONMYECTBA NPOAYKTOB, BO n3bexaHuun neperpysku 6noka
anekTpoABuraTtens, pasgenqTe ux Ha oTAernbHbIE NOPLUUN.

— Bonee nnoTHbIe MHrpeaneHThI Nydlle Bcero paspesaTb Ha HebornbLUne Kycoyku. He
nepepabarbiBanTe CNULWKOM TBEpPAbIE MaTepuansl (Hanp., Kyouku nobaa, n 1.n.). Hox
Obl HanpacHo 3aTynuncs.

— TBepable nHrpeaneHTsbl (Hanp., 6060Bble, coeBble 606bI 1 Ap.) 3apaHee nepea
nepepaboTkon 3amounTe B BOAE.

— Hukorga He cHumanTe KkpbiwKy E3 Bo Bpems paboTtbl 6noka anektpoasuratens.

— Xngkue nHrpegneHTbl (Hanp., Macrno, MOMOKO) UK ApYrMe NHIPeaneHTbl MOXHO
£06aBnaTb B KyBLUWH nocne yaaneHusa npobkv E4 yepes Hebonblioe oTBepcTune
B KpbiLLKe (BO BpeMs paboTbl 6roka anektpoasuratens). Bo Bpems pabotol
pekomeHayeMm, BO n3bexaHve BbINNeCKMBaHNUS XUOKUX NHIPEANEHTOB 13 3arpy304HOro
OTBEPCTMSA KPbILLKW KyBLUMHA, OCTaBUTb NPOOKY B KPbILLKE.

— Yem ponblue npoaykThl B 6GrieHaepe nepepabatbiBaeTe, TeM pe3ynbTaTt OyaeT menbye.

— Takke MoxeTe nepepabaTbiBaTh ropsiume xuagkoctu, o Temnepatypol 80 °C, Hanp.,
COYCbl, CyMbl.

— Bo Bpems nepepaboTkm xugkocten obpasyoLmnx neHy (Hanp., MOJIoKo), BO nsbexaHue
MX BbITEKaHUSA, HUKOTAA HE HanomnHsnmTe KyBLWWH Ao otmeTkn ,MAX". B Takom cny4dae
pekomeHayemoe Konu4ecTso npnbnmantensHo 0,5 n.

— B cniyyae, ecnu pesynbTtaTt nepepaboTku He COOTBETCTBYET BalleMy NPeACTaBreHuio,
nNpuBop BbIKMOYMTE M NPU MOMOLLM NIONATKN UHrPeaneHThbl nepemMeluanTte, otbepute
4YacTb NPOAYKTOB UM Ao6aBbTE HEMHOTO XUAKOCTU.

— Bpemsi nepepaboTku 3aBUCUT OT KONMYECTBA, Ka4ecTBa 1 B1aa UCMONb3yeMbIX
LMTPYCOBLIX, CTaHAAPTHOE 3HAYEHME BPEMEHN COCTaBNAET AECATKN CEKYHA,.

[Mocne ycTaHOBKM CKOMMNNEKTOBAHHOIO KyBLUMHA 6nengepa Ha 6nok anekTpoasuraTens
1 Mocne ero 3arpyskv Nnpogykramu BkovmTe npubop nosopoTom perynstopa A1 3
nonoxexusa OFF (BbIKITKOYEHO) B nonoxexne ON (BKIMIOYEHO), (HayHeT muraTb
nopceeTka kHornok A2 n A3). PaboTy HayHeTe NOBOPOTOM perynatopa Ha HeO6XOAMMbIN
YPOBEHb CKOPOCTM 06OPOTOB MK HaxaTueM Ha kHornku A2 unu A3. MNMocne oKkoHYaHusA
paboTbl Npubop BLIKMIOYMTE NOBOPOTOM perynaTtopa B nonoxeHve OFF (BbIKNMKOYEHO)
W N3BMNEKNTE BUIKY NUTaTEnbHOro nposoaa A8 ns poseTku an. ceTu.

C6opka n pasbopka yawwm (E), (puc. 11)

Ha onopHyto NoBepXHOCTb NNacTUKOBOro OCHOBaHMA Hoxa E1 BnoxuTe ynnotHeHne E4.
Hox (cHu3y) aepxuTe 3a NNacTMKOBOE OCHOBAHME U 3aCyHbTe (Ne3BueM BBEPX)

B OTBEPCTME Yalun, NOCne 3TOro NOBEPHUTE C HUM A0 ynopa B HanpaBneHny CTPenku Ha
Hagnuce CLOSE (BAKPbITb). MpoBepbTe, ecnn ynnoTHEHWE NPaBUIbHO YOXEHO Ha
CBOEM MecTe B Yawe. V3BneyeHne Hoxa 13 Jalum nposeanTe B o6paTHOM Nopsiake.
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IV. TABJIUYKA MPUMEHEHUA NPUBOPA U AKCECCYAPOB
Hwxe ykasaHHble cnocobbl 06paboTku cunTanTe npuMepaMm Ans UHCIpauum, ux
Lienbio He ABNSIETCS AaTb MHCTPYKLUMIO, @ MO3HAKOMUTL C Pa3nuyHbIMU BO3MOXHOCTSIMU
06paboTku NPOayKTOB.
KonunyectBo nepepabaTbiBaeMbIx NPOAYKTOB BbIGUpaNTe Tak, 4ToObl He MPOU3OLLINO
npeBbILIEHNe MaKkcuMaribHOro o6bema Yalum, o6o3Ha4eHHOro oTMeTkon. bonbLuoe
konm4yecTBo nepepabaTtbiBaeMblX NPOAYKTOB HEOBXOAMMO pasfenuTb Ha HECKOSILKO
MOpLUMIA U PErYNSIPHO NPOBEPSATL CoAepXKaHue Yalun. PekomeHayeM Bpemsi OT BpEMEHU
paboTy NpyoCTaHOBUTbL, NPUGOP BLIKIOYUTL U yAanuUTb CryvaiHble NPoAYKTbl, KOTOpble
Hanenunuch Ha NPUHAANEXHOCTY UMW CTEHKW Yall, KyBLUMHA BrieHaepa 1 KpbILLKK

(cm. rnasy. I. MIPABUNA MO BE3OMNACHOCTMN).
Bpewmsi nokasaHoe B Tabnu4ykax TonbKo NpMbnmanTensHoe, 3aBUCUT OT KONMYeCTBa, BUaa
1 KayecTBa MCMOnb30BaHHbIX NMPOAYKTOB, U KorebaeTcst B npedenax oT e4WHUL, CeKyHA 0
€OVHUL, MUHYT (CM. Tabrunuky).

Akceccyapbl | MpoAaykTbl Makc. | Bpems CkopocTb MoproTroBka
KONINYeCcTBO| (CekyHabl) o6opoToB (Mm)
CepnoBuaHbIN MSICO 500 r 15 MAX 30x30x30
HOX (roBsiguHa,
6onbLuon CBUHMHA)
nén npumepHo 16 30-60 ICE -
Ky6ukoB
CepnoBuaHbIN MSICO 150 r 30 MAX -
HOX (roBsigmHa,
manbIn CBVHWHA)
Hacagka — ans Myka 1000 r 60 MIN - MAX -
3aMelLnBaHns (B 3aBMCMMOCTH
Tecta Conb 10r OT KOHCUCTEHLMMN -
TecTa, YToObI
Opoxoku 10r 3amelLnBaHue -
ObINO KaK MOXHO
Caxap 10r appekTnBHEE) -
Bopa 450 r -
XKwup 20r Msrkui -
KUK
Hacagka ans | anyHbln 6enok 2-6wWr 70-120 MIN - 1/2 -
B30OMBaHMS
Cnuekun 250r 120 MIN - 1/2 -
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Akceccyapsbl | [poaykTbl Makc. Bpems CkopocTb MoaroToBKa
KONMUYECTBO | (CeKyHAbl) o6opoToB (Mm)
uck ans MopkoBb 1000 r 30 MIN - MAX -
MEIKOW,
rpy6oin KapTodhenb 1000 r -
Hapesku/
Hapesku Nyk 1000 r -
noMTUKaMy,
Tepku,
NPpUroTOBINEHMS
KapTocbens
hpu
CokoBbixu- anenbcuH/ 1000 r 120 MIN - 1/2 Pa3pesaHHbii
marnka ans NMMOH nononam
LIMTPYCOBbIX
bnengep MopkoBb 480r 120 MAX 15x15x15
PAUSE
Bona 7201

V. TEXHUYECKOE OBCIYXXUBAHME (puc. 12)

Mepen Hayanom kaxporo yxoaa 3a npuéopom crniegyeT 0OTCOeANHUTL BUIKY
nuTaTenbHOro NpoBoAa OT PO3eTKU aneKTpuyeckon cetu! AN o4nCTKM
aneKkTponpu6opa He NPUMeHANTe abpa3nBHbIEe U arpecCUBHbIE MOKLLME CpeacTBa
(Hanp., ocTpble NpeaMeTbl, eAKue cpeacTBa ANA OYMCTKM AYXOBOK M T.n.)! YncTky
6noka anekTpoasuratens A, Hacagka Ans B3breaHu K ocyLLecTBNaNTe BNaXHbIM
KyCOYKOM TKaHu ¢ Jobaskoi MotoLLero cpeacTea. Bece akceccyapbl cpasy nocne
NpUMEHeHNs NTOMOWTE B ropsiyeri Boge ¢ AobaBneHneM MoLero cpeactaa (MOXxHO
MCNonb3oBaTb MOCYAOMOEYHYI0 MawnHy). Ana 6onee ynobHon ynctku bneHgepa moxete
cobpaHHbIN KyBLIMH pa3obpaTk (puc. 11). Bo Bpemsi o4mMcTkM HOXen 1 guckos paboTaiite
oyeHb ocTopoxHo! CrneguTe 3a TeM, 4TOObI Ne3BUS MPUHAANEXHOCTEN HE MpUKacanuch
K TBEpPAbIM NpegmMeTaM, KOTOpble UX 3aTyMMST U TEM CHKaIT ux apdekTnBHOCTL. Ecnn
ynnoTHeHve E4 n3HolweHo nnv noBpexaeHo, To ero 3aMeHnTe Ha HOBbIN (OAMHAKOBOTrO
TMna).

HekoTopble NpoAyKTbl MOTYT OKpacuTb NpPUHaAnexHocTn npubopa. Ho, ato He umeet
Kakoro nnbo BruSHUS Ha NpaBunbHY paboTy npnbopa 1 He ABNAEeTCA NOBOAOM AJIA €ro
peknamauun. 9Ta okpacka Yepes HeKOTOpoe Bpems cama nsdesHeT. [nactmaccoBble
YacTu anekTponpubopa HMKOrAa He CyLuuTe Hag UCTOYHMKaMK Tenna (Hanp., Ne4Kown,
3N1IeKTPUYECKOW UNn ra3oBon NIIUTON, pagnaTopom).

Mocne ouncTkn xpaHuTe Npnbop B CyxoM, HEAOCTYNHOM AN AeTel U HedeeCcnoCOOHbIX
nogen Mecre.
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VI. PELLEHME MPOBJIEM

Mpo6bnema MpuunHa PeweHwne
Mpwnbop He He nogkntoyeHo nutaHne | lNpoBepbTe NUTaTENbHbIA NPOBOL,
BKIlIOYaETCH BUWITKY M 3. pO3eTKy

Yawa kombaiHa, Kpbilika
yawim, 6onbLuomn
TonKaTesnb, KyBLUWH
6neHpepa

1 COKOBbIXXMMarka ans
LIMTPYCOBLIX HEMPABUIbHO
YCTaHOBIEHbI

MpoBepbTe U yCTaHOBUTE 3TU
AeTanv B NpaBUMbHOE NONOXEHUE
Tak, YToGbI ONyCTUICS
npepoxpaHuTesnb

Mpnbop nepectaHeT
paboTtaTb

KpblLwka/cokoBbhxumarnka
NS UMTPYCOBbIX
ocsoboaunmce BoO Bpemsi
paboTkl Npmbopa

KpbILWKY nnn cokoBbbKMManky ans
LUNTPYCOBbLIX 3aTAHUTE

BonbLuoi TonkaTenb 6bIn
BbIABUHYT Hapg,
MaKCUManbHbIA YPOBEHb
3arpy304HOro oTBepCcTUS

3acyHbTe 605bLUON ToNKaTeNb HUXe
3TOr0 YPOBHS

MepepabaTbiBaemble
NPOAYKThI ABNSAOTCS
CIULLIKOM TSDKENbIMU

MpunGop BbIKMIOYNTE, OCTaBbTE €r0
OCTbITb, NepepabaTtbiBaeMble
NpoAyKTbl pasaenvTe Ha MeHbLUMe
nopuwmu, KoTopble nepepabaTtbiBaiiTe
no oyepeau

Hoxwu, Hacagky- ans
3ameluBaHus TecTa,
Hacagky Ansa B3GuBaHus,
1 AWCKM 3abnokmpoBanm
Bep/ble UHTpeanNeHTl,
HepeKkoMeHAoBaHHbIe Ans
oTAenbHbIX HacaaokK

MpuBop BLIKNIOYMTE, UHIPEANEHTHI,
KOoTopble 3a6nokuposanm
NpUHaaNeXHoCTU yaanuTe, 1 nocne
3TOro NpofornxaiTe B paboTe

Co OHa KyBLUMHA
GrneHaepa BbiTeKaeT
XUOKOCTb

Ha ynnotHeHun unu
OMOPHbIX MOBEPXHOCTSAX
rpasb (Hanmp. ocTaTku
NpOoAYKTOB)

MpoBepbTe, B criyyae
HeoGXoANMOCTH OYUCTUTE
YNIIOTHEHME U OMOPHbIE
NOBEPXHOCTU

YNnoTHeHUe NU3HOLLEHO
nnn noBpexneHo

[NoBpexaeHHoe ynnoTHeHNe
3aMeHuUTe HOBbIM COOTBETCTBYHOLLErO
T™Mna

OTtcyTcTeTBYyET
YMIOTHEHME Ha HOoXe

Bnoxwute ynnoTtHeHne Ha
OCHOBaHMe HOXa
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VII. OXPAHA OKPYXXAIOLLE/ CPEAbI é?) @g‘i K

. PAP ‘—

Ha Bcex yacTsix nocTaBnsaemMoro usnenus, pasmepbl KOTOPbIX 3TO AOMNYCKAKOT, yka3aHo
0603HayeHne MaTepuana, UCnosib30BaHHOIO A1S U3rOTOBNEHUS YNaKOBKM, KOMIMOHEHTOB
N NpUHaanexHoCTel ¢ ykazaHuem cnoco6a ux nepepabotku. B cnyyae, ecnu
3neKTpUYeckuii Npmdop Gornblue He YHKUMOHUPYET, ero criedyeT yTUIM3nMpoBaTb

C HaiMeHbLUMM yLLepGoM ANs OKpyXXatoLein cpeabl, B COOTBETCTBUM C HOPMAaTUBHbLIMU
akTamu opraHoB Baluero MecTHoro camoynpasneHusi. B GonbluMHCTBe criyyaes Bbl
MoXeTe caaTb NpUGop B MECTHOM NYHKTE NpuemMa BTOPUYHOTO Chipbsi.

[ns nonHoro BbiBoAa Npubopa 13 aKcrnslyaTauuyM pekoMeHayeTcs Nocrne oOTKNoYeHs
npuGopa 13 Po3eTKN NEKTPUYECKON CETU OTpe3aTb NUTaTenbHbIN NpoBoa. Mocne aToro
NpUGOPOM HENMb3S MONMb30BaTLCS.

TexHnveckoe obcnyxmBaHue Nnpudopa KanMTanbHOro xapakrepa unu Tpedytoulee
BMeLLaTeNnbLCTBO B €10 BHYTPEHHME YacT MOXET NPOBOAUTL TONbLKO
cneuvanuaMpoBaHHasa peMOHTHasi macTepckasa!HecobniogeHne HCTPYKLMIA
npeAnpuUsaTUA-M3TOTOBUTENS BrieYeT 3a co60oM NoTeplo NpaBa Ha rapaHTUNHBLIN
peMoHT!

VIIl. TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

HanpsixeHne (B) yKasaHo Ha TMNOBOM LLMTKe npubopa
MoTpebnsiemas mowHocTb (BT) ykasaHa Ha TMNOBOM LLMTKe npubopa
O6bem yaw (1)

Yawa 6onbLuas 3,51 (makc 21)
Yyallua manas 0,81
KyBLUMH OneHpepa 1,21

Bec 6rnoka anektpoasuratens (kr) 3,3

MoTtpebnsaemas mowHocTb (standby mode) < 0,50 Bt

3aBoA-M3roTOBUTENb OCTaBAseT 3a CO60i NPaBO BHOCUTL B KOHCTPYKLMIO M3Aenus
HeCyLeCTBEHHbIE M3MEHEHUs], HeBAUSIIOLWME Ha ero paboTy.

HOUSEHOLD USE ONLY — Tonbko 0nsa domawHezo npumerHeHuss DO NOT IMMERSE
IN WATER OR OTHER LIQUIDS — He nozpyxxamb 6 800y usnu Opyaue XudKkocmu.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY. Umobsi usbexxame onacHocmu yOyweHusi, XxpaHume
1onusMmurieHo8ble nakemsl 8 Mecmax HedocmynHbix 0n1s mnadeHuyes u demed. HE
UCIOJIb3YUTE smom nakem 8 Kposamkax U MaHexu. [TonusmuneHossle nakemsi He
uepywka 0nsi demedu!

A BHUMAHWE
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Daugiafunkcinis virtuvés kombainas

eta 0029

APTARNAVIMO INSTRUKCIJA

I. SAUGUMO TAISYKLES

— Prie$ pirmg kartg jjungdami, atidZiai perskaitykite vartotojo vadova, perzidrékite
paveikslélius, o vartotojo vadova pasilikite naudojimui ateityje. Vartotojo vadove pateiktas
taisykles laikykite prietaiso sudedamaja dalimi ir perduokite kitiems prietaiso vartotojams.

— Patikrinkite, ar prietaiso lenteléje esantys duomenys atitinka jtampai elektros tinklo lizde.

— Nekiskite ir netraukite maitinimo laido kistuko j el.lizdg Slapiomis rankomis arba
laikydami uz maitinimo laido!

— Prietaisas skirtas naudoti tik buitinémis ir kitomis panasSiomis sglygomis (patiekaly
gaminimas)! Néra skirtas naudoti komerciniams tikslams arba naudoti patalpose
tokiose, kaip parduotuviy, kanceliarijy arba Gkio personalo virtuvése arba kitose darbui
skirtose patalpose. Prietaisas neskirtas naudoti vieSbuciy, moteliy, apgyvendinimo jrengimy
su pusryciais ir kity apgyvendinimo jrengimy virtuvése.

— 8is prietaisas neturi biti naudojami vaikams.

- Prietaisas néra skirtas tam, kad juo naudotysi asmenys, kuriy
fiziné, jutiminé arba dvasiné nejgalia, arba patirties bei Ziniy stoka
neleidzia jiems saugiai naudotis prietaisu, jeigu jy nestebi arba
prietaisu naudotis nepamoké uz jy saugumg atsakingas asmuo.
Batina stebéti, kad vaikai su prietaisu nezaisty.

- Laikykite prietaisg ir kabelj i$ vaiky.

- Niekada nenaudokite prietaiso, jeigu jo maitinimo laidas yra
pazeistas, jeigu jis neveikia tinkamai, nukrito ant zemés arba
j vandenj. Tokiu atveju pristatykite prietaisg j specializuotg servisg jo
saugumo ir funkcijy patikrinimui.

-Jeigu buvo paZeistas prietaiso maitinimo laidas, kad iSvengti
pavojingy situacijy, jj privalo pakeisti gamintojas, serviso stoties
technikas arba atitinkama kvalifikacijg turintis asmuo.

- Nenaudokite Sio prietaiso kartu su programatoriumi, laikmaciu arba
bet kuriuo kitu jrengimu, kuris prietaisg jjungia automatiskai.

— ISjunkite ir iStraukite prietaiso laida i$S elektros lizdo baigus naudotis prietaisu ar jj
valant, siekiant iSvengti elektros Soko.

— Prietaiso veikimo metu, venkite kontakto su gyvinais, augalais ar vabzdziais.

— Niekad nenardinkite variklio bloko j vandenj ir neplaukite po tekanciu vandeniu!

— Nepalikite veikiancio prietaiso be prieziuros ir kontroliuokite jj visg laika, kol ruoSiate
su juo maista!

— Prie$ priedy ir prieinamy daliy, kurios prietaiso naudojimo metu juda, montaza, iSmontavima,
prie$ valymg arba priezilrg prietaisg iSjunkite ir iStraukite jo maitinimo laidg i$ el. lizdo!

— Visada prietaisg iSjunkite i maitinimo lizdo, jeigu jj paliekate be prieZidros.

— Prietaisg naudokite tik darbinéje padétyje ir vietose, kur jam negresia nugriuvimas,
iSlaikykite atitinkamg atstuma nuo Silumos Saltiniy (pvz. krosnies, el./dujinés viryklés ir
t.t.) ir drégny pavirsiy (kriaukliy, praustuvy ir t.t.).
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— Prie$ maisto ruoSima iSimkite maisto produktus i$ jpakavimo (pav. popieriaus, PE
maiseliy ir t.t.).

— Nejunkite prietaiso, jeigu jis nesustatytas!

— Prietaisg naudokite tik su jo tipui skirtais priedais. Kity priedy naudojimas gali kelti pavojy jj
naudojanciam asmenims.

— NekiSkite priedy j jokias prietaiso angas.

— Niekada nekiskite pirsty j tiekimo vamzdi, taip pat tam nenaudokite Sakutés, peilio,
mentelés, $auksto ir pan. Siam tikslui naudokite tik tam skirtg stamikl].

— Teisingai jdéjus indg, dangtj ant indo, didijj sttmiklj, maisytuvg ir citrusiniy vaisiy spaudéjg
atsilaisvins apsaugos uzraktas ir prietaisg galésite jjungti. Be dubens, dangcio, didziojo
stamiklio, maiSytuvo ir citrusiniy vaisiy spaudéjo prietaiso eksploatuoti negalima!

— Prietaiso iSjungimui nenaudokite apsaugos uzrakty valdomy dubeniu, dubens dangdiu,
didZiuoju stdmikliu, citrusiniy vaisiy spaudéju ir apsaugos uzrakto valdomo maisytuvu!

— Prie$ naudojima nuo peilio nuimkite peilio aSmeny apsauga.

— Veikiant prietaiso varikliui dél saugumo negalima keisti prietaiso priedy.

— Leiskite prietaiso judanciom dalim sustoti ir tik po to nuimkite dangtj arba maiSytuvo duben;.

— Priedus naudokite atsargiai, jie yra labai astris.

— Pritvirtindami arba nuimdami priedus nenaudokite jégos ir nespauskite indo rankenos.

— Nekelkite ir neneskite virtuvinio kombaino laikydami uz rankenos, tam naudokite variklio
korpuso dugne esancius jrengimus!

— Maisto produktus apdorokite Zemesnéje nei 80 °C (176 °F) temperatdroje. MaiSydami
karstus skyscius iStraukite i§ maiSytuvo dangcio kiStuka E3.

— Plakimui arba maiSymui niekada nepilkite didesnio kiekio skys€iy nei, kad yra nurodyta ant
dubens.

— Jeigu apdorojami maisto produktai pradeda lipti prie priedy (pvz. peiliy, trintuviy),
prietaisg iSjunkite, o priedus atsargiai nuvalykite (pvz. mentele).

- PriziGrékite, kad maitinimo laidas nepatekty j rotuojancias prietaiso dalis.

— Periodiskai kontroliuokite maitinimo laido bukle.

— Maitinimo laidas negali bati pazeistas astriais arba karstais daiktais, atvira ugnimi, negali
bati nardinamas j vandenj ar lenkiamas per astrius kampus. Niekada jo nedékite ant karsty
pavirSiy, nelaikykite pakabinto ant stalo krasto ar darbo vietos. Uzkliuvus arba patempus
maitinimo laida, pvz. jj tempiant vaikams gali prietaisas nugridti arba bati nutrauktas Zemyn
ir sunkiai suzeisti!

— Esant reikalui pasinaudoti prailginamuoju laidu jsitikinkite, kad jis yra tvarkingas ir tenkina
galiojancias normas.

— Prietaisg naudokite tik su gamintojo originaliais priedais.

— 8] prietaisg naudokite tik tam tikslui, kuriam yra skirtas ir kuris yra aprasytas $ioje
instrukcijoje. Niekada nenaudokite prietaiso jokiu kitu tikslu.

— Gamintojas neatsako uz Zalg ir suZeidimus dél neteisingo prietaiso jrenginiy ir priedy
naudojimo (pvz. maisto produkty sugadinimas, suzeidimai, jsipjovimas) ir nepripazjsta
su prietaisu susijusiy garantiniy jsipareigojimy tuo atveju, jei nesilaikoma auk$¢iau nurodyty
saugos taisykliy.

Il. PRIETAISO IR JO PRIEDY APIBUDINIMAS (pav. 1)

A - variklis
A1 — sukamas reguliatorius A5 — apsaugos uZraktas
A2 — mygtukas PULSE A6 — apsaugos uZraktas
A3 — mygtukas ICE (LEDAS) A7 — varantysis mechanizmas
A4 —kontroliné maitinimo lempute A8 — maitinimo laidas
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B — didelis indas (aktyvuoja ir deaktyvuoja apsaugos uzraktg)
B1 - indg varantis velenas
C - mazas indas
D - dangtis
D1 — apsaugos uzraktas (aktivuoja deaktivuoja apsaugos uzraktg)
D2 — fiksatorius

D3 — tiekimo vamzdis D4 - aretacnk zjpadka
E - indas maiSymui (aktyvuoja ir deaktyvuoja apsaugos uzraktg)
E1 — peilis E3 — danggio kistukas
E2 - dangtis E4 — guminiai sandarikliai

F — didelis stamiklis (aktyvuoja ir deaktyvuoja saugos uzraktg)
F1 — tiekimo vamzdis F2 — mazas stimiklis

G - citrusiniy vaisiy spaustuvas
G1 — apsaugos uzraktas (aktyvuoja ir deaktyvuoja apsaugos uzraktg)
G2 - kagis
H — didelis pjautuvo formos peilis
| — mazas pjautuvo formos peilis
J — minkymo priedas
K - plaktuvélis
K1 — plakimo Sluotelés
L — abipusis grubaus pjaustymol/griezinéliais diskas
M - abipusis smulkaus pjaustymol/griezinéliais diskas
N — vienpusé trintuvé
O - vienpusis pjaustymo Siaudeliais diskas

lll. PARUOSIMAS IR NAUDOJIMAS

Virtuvinj kombaing ir priedus iSimkite i$ jpakavimo. Nuo virtuvinio kombaino ir priedy
nuimkite visas lipnias pléveles, lipdukus arba popieriy. Prie$ pirmajj naudojimg Siltame
vandenyije su plovikliu nuplaukite dalis, kurios liesis su maisto produktais, po to nuplaukite
Svariu vandeniu, sausai nusluostykite arba palikite iSdziati. Virtuvinj kombaing pastatykite
ant lygaus, stabilaus ir Svaraus pavirSiaus ne Zemiau kaip 85 cm aukstyje vaikams ir
neveikshiems asmenims nepasiekiamoje vietoje (zr. I. SAUGOS TAISYKLES). Palikite
laisvag erdve ventiliacijai. Angos esancios prietaise uztikrina oro cirkuliacijg ventiliacijos
metu, jos negali biti uzdengtos arba kitaip blokuojamos. Taip pat negalima nuimti
fiksatoriy. ]sitikinkite, kad maitinimo laidas néra pazeistas ir, kad néra padétas ant astraus
arba karsto pavirSiaus. El. lizdas privalo bati lengvai prieinamas, kad iSkilus pavojui baty
galima virtuvinj kombaing lengvai atjungti nuo el. lizdo.

Prijunkite maitinimo laido kiStukg A8 prie el. tinklo, uzsidegs kontroliné lemputé A4.
Pasirinkite tokj maisto produkty kiekj, kad nevirSytuméte maksimalaus kiekio, pazyméto
rodykle ant indo. Didesnj apdorojamy maisto produkty kiekj reikia padalinti j kelias dalis

ir periodiSkai kontroliuoti kiekj esantj inde. Rekomenduojama retkarciais darbg nutraukti,
prietaisg iSjungti ir pasalinti tuos maisto produktus, kurie prilipo arba uzkimso priedus arba
prilipo prie indo, mai$ytuvo ir dangg&io sieny (Zr. . SAUGOS TAISYKLES). Maisto produkty
paruoSimo laikas yra tik orientacinis, priklauso nuo kiekio, naudojamy produkty rasies

ir kokybés, trunka keletg sekundziy arba minuciy (zr. lentele). Pirmg kartg jjungus gali
trumpai atsirasti domai arba kvapas, tai néra defektu ir priezastimi pretenzijai.
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Sukamas reguliatorius (A1)

Padétis OFF: iSjungta.

Padétis ON: jjungta.

Padétis MIN - MAX: leidzia nustatyti optimalius apsisukimus pasirinktam priedui.
Skirtas maiSymui, minkymui, plakimui, pjaustymui, koSiy paruoSimui, sul€iy spaudimui ir
labai smulkiam kapojimui.

Mygtukas PULSE (A2)

PULSE: variklis veikia tik mygtukg paspaudus (diziausia galia).

Skirtas pjaustymui, maiSymui ir normaliam stambiam kapojimui. Spauskite mygtuka kelis
kartus tol, kol gausite reikiama rezultata.

Mygtukas ICE (A3)

ICE: paspaudus mygtuka variklis veikia periodiSkais ciklais (jjungta/iSjungta), kol mygtukas
neisjungiamas. Funkcija ICE skirta ledo arba labai kiety produkty smulkinimui (pvz. kavos
pupeliy, rieSuty).

Apsaugos uzraktas (A5)

— Blokuoja prietaiso jjungima, jeigu indas B ant varanciosios dalies A, dangtis D ir
spaustuvas G ant indo B uzdéti neteisingai, o stimiklis F1 yra tiekimo vamzdyje D3.
— Prietaisas iSsijungia tuo atveju, jeigu atsilaisvina indo, dang¢io, spaustuvo ir stimiklio

blokavimas.

Apsaugos uzraktas (A6)

— Blokuoja prietaiso jjungima, jeigu maiSymo indas E uzdétas neteisingai ant varanciosios
dalies A.

— Prietaisas iSsijungia tuo atveju, jeigu atsilaisvina maiSymo indas.

DEMESIO

Jeigu pasukus reguliatoriy j padétj ON, o po to nustacius j pageidaujamo greicio
lygj arba paspaudus mygtuka PULSE arba ICE prietaisas neveikia, bet dega
kontroliné lemputé A4 ir blyksi mygtuky A2 ir A3 apsSvietimas reisSkia, kad indas,
dangtis, didelis stumiklis arba citrusiniy vaisiy spaustuvas yra neteisingai
uzdéti/uzdaryti. Patikrinkite indo, dangc€io, didziojo stumiklio ir citrusiniy vaisiy
spaustuvo uzdeéjima/uzdaryma (apsaugos uzraktai turi bati atlaisvinti).

Virtuvinis kombainas (pav. 2, 3, 4,7, 8, 9)

Didziojo indo uzdéjimas ir nuémimas (B)

Indg uzdékite ant varanciojo mechanizmo A7 taip, kad nusileisty Zzemyn, po to sukite
j desine tol, kol uZsifiksuos (tuo padiu metu atsilaisvins apsaugos uzraktas). Siam
veiksmui skirkite padidintag démesj. AtvirksStine tvarka indg nuimkite.

Mazo indo uzdéjimas ir nuémimas (C), (pav. 3)

Mazg indg jdékite j didijj indg B taip, kad apsaugos uZraktas ir jstatymo vietos buty
teisingoje padétyje. Atvirkstine tvarka indg nuimkite. Jeigu mazas indas bus neteisingai
jdétas, nebus galima ant didziojo indo pritvirtinti dangcio D.
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— Mazasis indas skirtas naudoti tik su mazuoju pjautuvo formos peiliu I, jo nenaudokite
kartu su pjaustymo diskais,

— Tinka apdoroti Zoleles, mazesnj mésos kiekj, svoginus, majonezg, darzoves, vaiky ir
dietines koSeles,

— Netinka skysciy apdorojimui.

Dang¢€io uzdéjimas ir nuémimas (D), (pav. 2, 3, 4, 7, 8)

Dangtj nuimkite ir uzdékite tik tada, jeigu sukamas reguliatorius A1 yra padétyje OFF
(ISJUNGTA).

Uzdékite dangtj ant indo B taip, kad jo griovelis sandariai uzdengty ir priglusty prie
iSsikiSusio indo krasto. Sukite dangt;j j deSine tol, kol apsaugos uzraktas D1 uzsifiksuos
apsauginiame uZrakte A5 ir fiksatorius D2 prisitvirtins indo renkenos griovelyje. Siam
veiksmui skirkite padidintg démesj. Dangtis tokiu badu yra pritvirtintas teisingoje
padétyje, varantysis mechanizmas A gali dirbti. Dangtj nuimkite atvirkstine tvarka.

Tiekimo vamzdis (D3, F1), stimikliai (F, F2), (pav. 2, 3,4, 5,7, 8)

Tiekimo vamzdziu j indg B galima tiekti skyscCius arba maisto produktus veikiant variklio
blokui A.

Stamiklius F, F2 naudokite maisto produkty stimimui tiekimo vamzdziu.

Didysis stimiklis F aktyvuoja apsaugos uzraktg A5 (iSgirsite cvakteléjima), jeigu jj
pakelsite % vir$ tiekimo vamzdzio lygio D3. Varantysis mechanizmas nustos dirbti.

Kai tik stimiklj jdésite atgal apsaugos uzraktas deaktyvuosis (iSgirsite cvakteléjima) ir bus
galima variklio blokg paleisti.

Mazg stimiklj F2 galite iStraukti i$ tiekimo vamzdzio F1 ir stumti juo maisto produktus
neribojant variklio bloko A veikimo.

Pastaba:

— Jeigu norite déti priedus didziojo stiimiklio nenaudokite prietaiso iSjungimui
ir jjungimui! Prie$ stimiklio iStraukima i$ tiekimo vamzdzio variklio blokg iSjunkite
reguliatoriumi.

— Tiekimo vamzdj galima pripildyti ne daugiau, kaip iki % jo tario.

— Jeigu maisto produktams (pvz.morkoms, agurkams) déti naudosite détuve su maza
apvalia anga didelj stiimiklj F pritvirtinkite dangtyje D su tvirtinimo sklgsciu D4 (pav. 5).
Tai leis iSvengti stimiklio iSkilimui j virSy apdorojant maisto produktus.

Priedy naudojimas

Pjautuvo formos peiliai (H, 1), (pav. 2, 3)

Didelis pjautuvo formos peilis H yra skirtas naudoti didzigjame inde B.
Mazas pjautuvo formos peilis | yra skirtas naudoti mazame inde C.

Sustatymas

Peilj (laikydami uz virSutinés plastikinés dalies) jdékite per viduring angg ant indg
varanciojo veleno B1, leiskite jam velenu slysti iki galo. Peilj iSimkite atvirkStine tvarka. Peil;
jindg dékite prie§ maisto produkty déjima.
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Naudojimas

Visy rasiy vaisiy, darzoviy, mesos (be kauly, sausgysliy ir odos) kapojimas (malimas),
plakimas, maiSymas ir tyriy ruoSimas. Nenaudokite peiliy skysty tesly ruosimui. Didijj
peilj galima naudoti ledo smulkinimui.

Malimas: naudoti sukama reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy MIN - MAX.
Maisymas: nustatyti reguliatoriy MAX Arba naudoti mygtukg A2.
Ledo smulkinimas: naudoti mygtukag A3.

Rekomenduojama

— Maisto produktus supjaustykite 30 x 30 x 30 mm dydzio kvadratukais. Nemalkite ir
nepjaustykite uz8aldytos mésos.

— Grubiam ir vidutiniam malimui/kapojimui, pvz. svogino, naudokite mygtukg A2, jprastai
uztenka 5-10 sekundziy.

— Jeigu kapojate kietus sdrius arba Sokolada, dirbkite trumpai. Produktai juos kapojant/
malant jkaista, pradeda minksteti ir gali susidaryti gumuliukai.

— Nenaudokite mazo peilio labai kietiems produktams (pvz. ledo gabaly, kavos pupeliy,
Sokolado ir pan.).

— Paruos$imo (apdorojimo) laikas priklauso nuo naudojamy produkty kiekio, rasies ir
kokybés, standartiSkai pakanka keliy deSimc&iy sekundziy (15 — 60 sek.).

Ispéjimas: Didelio kiekio ledy kapojimas su pjautuvo formos peiliu greitina peilio bukima.
Jeigu tai jvyks pagalgskite peilio aSmenis.

Minkymo priedas (J), (pav. 4)

Sustatymas

Prieda uzdékite ant veleno B1, leiskite jam nuslysti iki galo. Priedg iSimkite atvirkstine
tvarka. Minkymo priedg jdékite j indg visda prie§ maisto produkty déjima.

Naudojimas

Minkymas: trapios/lengvos/sunkios mielinés teslos.

Naudojamas sukamas reguliatorius A1. Reguliatorius nustatomas MIN - MAX
(priklausomai nuo teslos struktdros).

Rekomenduojama

— Minkant didesnj kiek| teSlos minkykite maZzesnémis porcijomis. Jokiu buadu neminkykite
daugiau nei 4 porcijy i$ eilés. Prie$ tolimesnj naudojimg padarykite bent 30 min.
pertrauka.

— Minkymui naudokite kambario temperatiros produktus. Mieles i$ anksto iSmaiSykite
Siltame piene arba vandenyje. Kai tik teSla jgauna apvalig formg minkyma galite uzbaigti
arba pagal recepty leiskite teSlai iskilti.

— ParuoSimo laikas priklauso nuo naudojamy produkty kiekio, rasies ir kokybés,
standarti$kai trunka kelias deSimtis sekundziy (30 - 180 sek.).

Plaktuvélis (K, K1), (pav. 6, 7)

Sustatymas

Sluoteles jkiskite j priedams skirtas angas apatinéje plaktuvélj (pav. 6). Sluoteles i§imkite
atvirkstine tvarka.

Uzdékite plaktuvélj ant veleno B1, leiskite jam nuslysti velenu iki galo (pav. 7). Plaktuvélj
iSimkite atvirkStine tvarka.
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Naudojimas

Plakimas: grietinélés, kiau$iniy, kiauSinio baltymuy, desertiniy kremy, pudingy, majonezo,
biskvitinés teslos. Naudokite sukamg reguliatoriy A1. Reguliatoriaus nustatymas: MIN iki
pirmos pusés apimties.

Rekomenduojama

— Nenaudokite plaktuvélio teSlos, kurios sudétyje yra margarino arba sviesto, plakimui arba
minkymui.

— Plakite kambario temperattros maisto produktus. Tuo atveju, jeigu plakimas néra
optimalus jpilkite truputj citrinos sul€iy arba druskos. Grietinéle ir grietine atSaldykite bent
iki 6 °C.

— Plakant kiauSiniy baltymus (minimaliai 2 vnt) jsitikinkite, kad indas yra sausas ir jame
néra aliejaus likuciy. Baltymai turéty bati kambario temperataros.

— Ruosimo laikas priklauso nuo naudojamy produkty kiekio, rasies ir kokybés, standartiSkai
trunka kelias deSimtis sekundziy (60 — 180 sek).

Pjaustymo diskai (L, M, N, O), (pav. 8)

Sustatymas

Pasirinktg diska uzdékite ant veleno B1 (aSmenimis j virSy). Abipusiai diskai uzdedami
visada j vir8y ta puse, kurig norite naudoti. Diskus iSimkite atvirk&tine tvarka.

Abipusis grubaus pjaustymol/griezinéliais diskas (L)

Naudojimas

Grubus pjaustymas: visy vaisiy ir darzoviy, rageliy, bandeliy.

Naudoti sukama reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy MIN - MAX.

Story griezinéliy pjaustymas: visy risiy vaisiy ir darzoviy bei pan. pjaustymas.
Naudoti sukama reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy per puse tarp MIN - MAX.

Abipusis smulkaus pjaustymo/griezinéliais diskas (M)

Naudojimas

Smulkus pjaustymas: visy vaisiy ir darzoviy, rageliy, bandeliy.

Naudoti sukama reguliatoriy A1. Reguliatoriy nustatyti ties MAX.

Plony griezinéliy pjaustymas: visy risiy vaisiy ir darzoviy bei pan. pjaustymas.
Naudoti sukama reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy per puse tarp MIN - MAX.

Trintuvé (N)

Naudojimas

Tarkavimas: ypac zaliy bulviy, bet ir vaisiy (obuoliy) ir darzoviy (morky, agurky, balty
kopdsty), sdrio, rageliy, bandeliy.

Naudoti sukama reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy ties MAX.

Pjaustymo Siaudeliais diskas (O)
Naudoti sukama reguliatoriy A1. Nustatyti reguliatoriy ties MIN.

Rekomenduojama

— Maisto produktus dékite tik po to, kai sudésite virtuvinio kombaino priedus.

— Perdirbant didelj kiekj maisto produkty patikrinkite ar jie nesikaupia po disku. Indg
dazniau iStustinkite.
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— Didelius gabalus i$ anksto supjaustykite taip, kad tilpty j tiekimo vamzdel.

— Maisto produktus dékite palaipsniui ir vienodais kiekiais.

— Stumkite maisto produktus tik stimikliu, stimiklj stumkite pamazu, nenaudodami didelio,
zemyn nukreipto spaudimo.

— Tuo atveju, jeigu maisto produktai yra supjaustomi grubiai (pvz. dziuvéséliai), naudokite
smulkesniam apdorojimui pjautuvo formos peil;.

— Kad maisto produktai nebaty sumalti j kode minkStus produktus tarkuokite ir pjaustykite
pasirinke létesnj greitj.

— Maisto produktams, kuriuos esate jprate tarkuoti (kietas siris, rieSutai, Sokoladas)
geriau naudokite pjautuvo formos peilj H, kuris yra skirtas taip pat ir malimui.

— Ruosimo laikas priklauso nuo naudojamy produkty kiekio, riiSies ir kokybés, standartiSkai
trunka kelias deSimtis sekundziy.

Sustacius visas virtuvinio kombaino dalis ir pripildZius jj maisto produktais prietaisg
jilunkite pasuke reguliatoriy A1 i§ padéties OFF (ISJUNGTA) j padétj ON (JJUNGTA),
(pradés blykséti mygtuky A2 ir A3 apSvietimas). Veiklg pradésite pasuke reguliatoriy iki
pageidauamo greicio lygio arba paspaude mygtukg A2. Uzbaige darbg prietaisg iSjungsite
pasuke reguliatoriy j padétj OFF (ISJUNGTA), (mygtuky A2 ir A3 ap&vietimas i$sijungs),
po to iStraukite maitinimo laido kiStukg A8 is el. lizdo.

Citrusiniy vaisiy spaustuvas (pav. 9)

Spaustuvo sietelio uzdéjimas ir nuémimas (G)

Spaustuvo sietelj iSimkite ir jdékite tik tada, kai sukamas reguliatorius A1 yra padétyje
OFF (ISJUNGTA).

Sietelj uzdékite ant indo B taip, kad prisitvirtinty prie iSsikiSimy, esanciy indo krastuose.
Sietelj sukite j deSine tol, kol uzsifiksuos prie G1, prie apsaugos jrengimo A5 uzrakto.
Siam veiksmui skirkite padidinta démesj. Sietelis dabar yra pritvirtintas teisingai ir yra
teisingoje padétyje, variklio blokas A gali dirbti. Uzdékite kligj G2 ir jj prispauskite. Dangtj
nuimkite atvirkstine tvarka.

DEMESIO: Veikiant prietaiso varikliui dél saugumo negalima keisti prietaiso priedy.

Naudojimas
Naudojamas citrusiniy vaisiy spaudimui (pvz. apelsiny, citriny arga greipfruty).
Naudoti sukama reguliatoriy A1. Reguliatoriy nustatyti: MIN iki pirmosios apimties pusés.

Po spaustuvo sustatymo atrinktus citrusinius vaisius perpjaukite per puse ir prispauskite
prie kugio G2. Prietaisg jjungsite pasuke reguliatoriy A1 i§ pozicijos OFF (ISJUNGTA) |
pozicijg ON (JJUNGTA), (pradés blykséti mygtuky A2 ir A3 apSvietimas). Sul€iy spaudimg
pradésite pasuke reguliatoriy iki pageidaujamo greicio. Kigis sukasi ir yra spaudziamos
sultys, kurios teka kagiu per sietel] j indg. Uzbaige darbg prietaisg iSjunkite pasuke
reguliatoriy j padétj OFF (ISJUNGTA), po to istraukite maitinimo laido A8 kistuka i$ el.
lizdo.

Rekomenduojama:

— Batina stebéti iSspausty sulciy kiekj. Sul€iy kiekis negali bati didesnis nei, kad yra
pazyméta zenklu. Inda laiku iStustinkite.

— Jeigu apdorojate didesnj produkty kiekj rekomenduojame nuo sietelio pasalinti ant
sietelio esantj minkstima.

96 /115



@

— Ruosimo laikas priklauso nuo naudojamy citrusiniy vaisiy kiekio, rasies ir kokybés,
standartiSkai trunka kelias deSimtis sekundziy (30 - 180 sec.).

MaisSytuvas-maisytuvo indas E (pav. 10)

Uzdéjimas ir nuémimas

Uzdétg indg nuimkite ir uzdékite tik tada, jeigu sukamas reguliatorius A1 yra padétyje
OFF (IS3JUNGTA).

Indg uzdékite ant variklio bloko A7 taip, kad nuslysty Zemyn ir sukite j deSine tol, kol
cvaktelés (tuo padiu atsilaisvins apsaugos uzraktas A6). Siam veiksmui skirkite
padidinta démesj. MaiSymo indg uzdenkite dangciu E2 ir jdékite danggio kiStukg E3. Indg
nuimkite atvirkstine tvarka. Tvirtinant ir nuimant indg perdaug smarkiai nespauskite indo
rankenos.

Naudojimas

Maisytuvas skirtas maisyti sultims, pieno kokteiliams, sriuboms, padazams, vaiky ir ir

dietinéms koSeléms, purioms teSloms, biskvitinéms tesloms, tyriy gaminimui ir pan.

Maisymas: naudoti sukamg reguliatoriy A1 arba mygtukg A2 (PULSE). Nustatyti
reguliatoriy ties Zenklu MAX.

Rekomenduojama

— Jeigu apdorosite didesnj kiekj maisto produkty, padalinkite juos j atskiras porcijas, kad
neperkrautuméte variklio bloko.

— Kietus maisto produktus rekomenduojame supjaustyti mazais gabalais. Neapdorokite
labai kiety produkty (pvz. ledo gabaly ir pan). Peilis galéty labai greitai atbukti.

— Kietus maisto produktus (pvz. ankstines kultiras, sojy pupeles ir pan.) pries
apdorojimg mirkykite vandenyje.

— Niekada nenuimkite dangcio E3 jeigu veikia variklio blokas.

— Skystus priedus (pvz. aliejy, pieng) arba kitus produktus galima déti j indg nuémus
kiStuka E4 per mazg anga dangtyje (veikiant variklio blokui). Kad skys¢iai netryksty per
anga eksploatacijos metu rekomenduojame laikyti kiStukg jdétg j dangt;.

— Kuo ilgiau mai8ysite maisto produktus tuo smulkesni jie bus.

— Galite pilti ir karStus skyscius iki 80 °C, pvz. padazus, sriubas.

— Kad putojantys skysc€iai (pvz. pienas) neiStekéty i$ indo niekada nepilkite iki Zzenklo
,MAX*“. Rekomenduojame pilti 0,5 I.

— Jeigu rezultatai jasy netenkina iSjunkite prietaisg, su mentele iSmaiSykite produktus, dalj
produkty nuimkite arba jpilkite truputj skys¢€iy.

— Ruosimo laikas priklauso nuo naudojamy produkty kiekio, rasies ir kokybés, standartiSkai
trunka kelias deSimtis sekundziy.

Uzdéjus sudétg maisymo inda ant variklio bloko ir pripildzius jj maisto produktais jjunkite
prietaisg pasukdami reguliatoriy A1 i$ padéties OFF (ISJUNGTA) j padétj ON (JJUNGTA),
(pradés blykséti mygtuky A2 ir A3 apSvietimas). Veiklg pradésite pasuke reguliatoriy

iki pageidaujamo greicio lygio arba paspaude mygtukg A2 arba A3. UZbaige darbg su
prietaisu jj i§jungsite pasuke reguliatoriy j padétj OFF (ISJUNGTA) ir i$trauke maitinimo
laido A8 kiStuka is$ el. lizdo.
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Indo (E) sudéjimas ir iSardymas (pav. 11)

Ant peilio E1 uzdedamosios dalies uzdékite sandariklj E4. Peilj (iS apacios) paimkite uz
plastikinio pagrindo ir jstumkite (aSmenimis j virSy) j inde esancig anga, po to jj pasukite
pagal rodykle ties uzrasu CLOSE (UZDARYTI) iki galo. Patikrinkite ar sandariklis yra

teisingai jdétas j inda. Peilj iS indo iSimkite atvirkstine tvarka.

IV. PRIETAISO IR PRIEDY NAUDOJIMO LENTELE
Sekancius patarimus laikykite inspiracija. Jy tikslu néra pateikti iSsamig instrukcija, bet
pateikti jvairias maisto produkty apdorojimo galimybes.
Apdorojamy maisto produkty kiekj pasirinkite taip, kad jais pildomas indas baty uzpildytas
tik iki pazymeéto zenklo. Didesnj apdorojamy maisto produkty kiekj reikia padalinti j kelias
dalis ir kontroliuoti indo uzpildyma. Rekomenduojame kartas nuo karto darbg nutraukti,
prietaisg iSjungti ir pasalinti maisto produktus, kurie prilipo arba uzkimsSo priedus arba
prilipo prie indo, maisytuvo ir danggio sieny (2r. . SAUGOS TAISYKLES).
Maisto produkty apdorojimo laikas yra apytikris, priklauso nuo naudojamy produkty kiekio,

rasies ir kokybés, standartiSkai trunka kelias deSimtis sekundziy (Zr. lentele).

Priedai Maisto Maks. Laikas Greitis Paruosimas
produktai kiekis (sekundés) (mm)
Didelis mésa 500 g 15 MAX 30 x30x30
pjautuvo (jautiena,
formos peilis kiauliena)
ledas 16 kvadratuky 30-60 ICE -
Mazas mésa 150 g 30 MAX -
pjautuvo (jautiena,
formos kiauliena)
peilis
Minkymo miltai 1000 g 60 MIN - MAX -
priedas (pagal teslos
druska 109 struktdrg, kad -
minkymas bty
mielés 109 kuo efektyvesnis) -
cukrus 1049 -
vanduo 450 ¢ -
riebalai 209 Minkstas -
skystas
Plaktuvélis kiausinio 2-6vnt. 70-120 MIN - 1/2 -
baltymai
grietinélé 25049 120 MIN - 1/2 -
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Priedai Maisto Maks. Laikas Greitis Paruosimas
produktai kiekis (sekundés) (mm)

Smulkaus, morkos 1000 g 30 MIN - MAX -

grubaus
pjaustymo bulvés 1000 g -
grieZinéliais

diskas, svoglnai 1000 g -

trintuve,
pjaustymo
Siaudeliais

diskas

Citrusy apelsinai/ 1000 g 120 MIN - 1/2 per puse
spaustuvas citrina
MaiSytuvas morkos 480 ¢ 120 MAX 15x15x 15

PAUSE
vanduo 720 g

V. PRIEZIURA (pav. 12)
Kiekvieng karta pries manipuliacija su prietaisu iStraukite maitinimo laido kiStuka

i$ el. lizdo! Nenaudokite Siurksciy ir Sarminiy valymo priemoniy (pvz. astriy daikty,
Sveitikliy, skiedikliy ar kity tirpikliy)! Variklio bloka A, plaktuvélis K valykite drégnu
skuduréliu su saponatu. Visus priedus po naudojimo tuoj pat plaukite Siltu vandeniu su
saponatu (galite naudoti ploviklius skirtus indams). Kad lengviau baty iSvalyti maiSytuva,

ji iSardykite (pav. 11). Peilius ir pjaustymo diskus valykite labai atsargiai! Saugokite,
kad priedy aSmenys nebdty kontakte su kietais daiktais, kurie atbukina priedus ir mazina jy
efektyvuma. Jeigu sandariklis A4 yra nusidévéjes pakeiskite jj nauju (tokio paties tipo).

Kai kurios medziagos gali tam tikru baidu priedus nudazyti. Sis pasikeitimas neturi jtakos
prietaiso funkcijoms ir néra priezastimi pretenzijai. Toks nuspalvinimas jprastai po kurio
laiko dingsta savaiime. Plastikiniy apsaugos uzrakty niekada nedziovinkite Silumos Saltiniy

pagalba (pvz. krosnies, el/dujy viryklés).

ISvalytg prietaisg laikykite sausoje vietoje, kur néra dulkiy ir saugu, vaikams ir nejgaliems
asmenims nepasiekiamoje vietoje.
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VI. PROBLEMU SPRENDIMAS

Problema

Priezastis

Sprendimas

Prietaisas nejsijungia

Neprijungtas maitinimas

Patikrinkite kabelj, kiStuka ir el. lizdg

Neteisingai uzdétas
virtuvés kombaino indas,
indo dangtis, didysis
stimiklis, maiSymo indas
ir citrusiniy vaisiy
spaustuvas

Patikrinkite ir pritvirtinkite j teisingg
padétj visas dalis, kad apsaugos
uzraktas galéty atsilaisvinti

Prietaisas nustoja veikti
prietaiso veikimo metu

Dangtis/citrusy spaustuvas
spaustuvag
atsilaisvino

Pritvirtinkite dangtj arba citrusy

Didysis stamiklis buvo
iStrauktas vir§ maksimalios
tiekimo vamzdelio ribos

|stumkite stamiklj taip, kad baty
Zemiau maksimalios ribos

Maisto produktai yra per
sunkds

Prietaisg iSjunkite ir leiskite jam
atvésti, maisto produktus padalinkite
j mazesnes porcijas ir apdorokite
palaipsniui

Peilius, minkymo, plakimo
ir tarkavimo priedus
uzblokavo kieti maisto
priedai, kurie nebuvo
rekomenduojami naudoti

ISjunkite prietaisa, maisto priedus,
kurie prietaisg uzblokavo iSimkite, po
to galite darbg testi

IS maiSymo indo dugno
béga skysdiai

Ant sandariklio arba
jungiamuyjy viety yra
nesSvarumai (pvz. maisto
produkty likugciai)

Patikrinkite, reikalui esant iSvalykite
sandariklj ir jungiamasias vietas

Sandariklis yra nusidévéjes
arba pazeistas

PaZeistg sandariklj pakeiskite tokio
pat tipo sandarikliu

Ant peilio néra sandariklio

Uzdekite sandariklj ant peilio
pagrindo
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Vil EKoLoGluA 2B iR K

Jeigu prietaiso dydis leidzia, visos prietaiso dalys, jpakavimas, komponentai ir priklausiniai,
pazymeti zenklais medziagy, i$ kuriy buvo pagaminti, o taip pat ir zenklu, nurodanciu
antrinio perdirbimo galimybe. Ant gaminio nurodyti Zenklai reiSkia, kad elektriniai arba
elektroniniai prietaisai negali bati likviduojami kartu su komunalinémis atliekomis. Gaminius
likviduokite pristatydami juos j specialiy atlieky, nemokamo likvidavimo surinkimo vietas.
Tinkamai likviduodami §j prietaisg padésite sumaZzinti negatyvig jtakg aplinkai bei Zmoniy
sveikatai, saugosite nuo neigiamy pasekmiy, kurias galéty sukelti netinkamas atlieky
likvidavimas. ISsamesnés informacijos kreipkités | vietine savivaldybe arba artimiausig
specialiy atlieky surinkimo vieta. Jeigu Sios rasSies atliekas likviduosite netinkamai, pagal
nacionalinés teisés aktus jums gali bati paskirta bauda.

Jeigu prietaisas negali bati naudojamas, patariame jj iSjungus i$ elektros tinklo nupjauti
prietaiso maitinimo laidg, prietaisas taps nepanaudojamu.

Platesnés apimties remontg arba prieziira, reikalaujantj prietaiso iSardymo,
privalo atlikti specializuotas servisas! Jeigu nesilaikoma naudojimo instrukcijos
prarandama teisé j garantija!

VIil. TECHNINIAI DUOMENYS

Jtampa (V) nurodyta techniniy duomeny skydelyje
Galia (W) nurodyta techniniy duomeny skydelyje
Indy taris (1)

didelis indas 3,51 (21 MAX)

mazas indas 0,81

indas maiSymui 1,21
Variklio bloko svoris (Kg) 3,3

Naudojama galia (standby mode) < 0,50 W
Akustinés galios lygis dB(A) re 1pW 80

Gamintojas pasilieka teise atlikti gaminio konstrukcijos pakeitimus, neturinéius
jtakos gaminio veikimui.

HOUSEHOLD USE ONLY — Naudaojimui tik buityje.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nemerkite prietaiso j vandenj ar
kitus skyscius. HOT — Karsta. DO NOT COVER — Neuzdengti. DO NOT IMMERSE IN
WATER — Nekisti j vandenj.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOT A TOY. Norint iSvengti uzdusimo pavojaus, plastikinius
maiselius laikykite atokiau nuo kadikiy ir vaiky. Nenaudokite Siy maiseliy vaikiSkose
lovelése, lovose, Zaidimy aikstelése. Sis mai$as néra Zaislas.

/\\ PRANESIMAS
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BaraTouinboBMI KyXOHHU KOMGaWnH

eta 0029

HCTPYKUIA O SACTOCYBAHHA

. NIPABUNA BE3IMNEKU A

— lNepepn nepLuMm 3acTOCyBaHHSIM yBaXXHO MOBHICTIO NpoOYUTaNTe IHCTPYKLO, NepernsiHoTe
MantoHKW i iHCTpYKLUito 36epexiTb Sk AOBiAHNK HA ManbyTHe. BkasiBku
y IHCTpYKUIT cnig BBaXkaTh YaCTUHOIO NPUCTPOIO | NepeaaT iX KOXKHOMY HaCTymHOMY
KOpWCTyBayeBi MPUCTPOIO.

— MNepekoHaiTecs, Wo AaHi Ha TMNOoBI Tabnuyui BignoeigaTs Hanpysi y Bawwin en.
po3eTui. BUnKky LUHypY X1BNEHHS HEOOXIAHO MiAKMIOYUTM 0O PO3ETKM ENEKTPUYHOI
Mepexi, WO Bignosiaae BiaNoBiAHUM CTaHAapTaMm.

— Hikonun He BMKOPUCTOBYITE NPUCTPIA 3 MOLLKOAXKEHUM LLUHYPOM XMBINEHHS ab0 BUIKOLO,
SIKLLIO BiH He Npautoe NpaBuUbHO, yNae Ha 3emnio | 6yB noLkogXeHWn abo Bnae y
BoAy. Y TakvMx BUNaakax crnig BigHeCTU NpUCTpint y NpodecinHmi cepBiCcCHUA LEHTPp ANng
nepeBipku Moro 6e3neku i NnpaBunnbHOT poGoTy.

— Bunky npoBoay XUBMEHHA He 3acyBauTe y en. po3eTKy i He BUTsiramTe 3 ern.
PO3eTKM MOKPMMM PyKaMu Y1 TATHYYM 3a NPOBIA XKMBMeHHs!

— MpucTpit npusHayeHU BUKIHOYHO Afisi NO6YyTOBOro Ta iHWoro nogi6Horo
3acTtocyBaHHA (npurotyBaHHA ixi)! MpucTpin He npusHavyeHUn AnNA KomepuinHoro
BMKOPUCTAHHA Ta AN1s1 BAKOPUCTaHHSA Yy TakoMy cepefoBULLi, K KyXHi Ans npauiBHUKIB
MarasuHiB, ogiciB 4n cbepm, abo x y iHWomMy poboyomy cepenoBuLLi. MpucTpiii Takox He
cnia HagaeaTu KrieHTam B roTensix, MoTensx, 06'ekTax, o 3abe3neyyoTb Hiunir
i CHiaHOK Ta iHLWKUX 06'ekTax TUMYaACOBOrO NMPOXUBAHHSI.

— He BrkopurcTOBYIMTE NPUCTPIN pa3oM 3 NporpamyBanbHUM NPUCTOCYBaHHAM, TaiMepoM
4n O6yab-AKUM iHLUMM NPUCTPOEM, KU aBTOMATUYHO BKIOYAE NPUCTPIIA.

— MpuBia Hikonu He 3aHyploNTe Yy BoAy Ta HE MUINTE MOro nig NpPoToYyHol BoAoto!

— Llef npunag He NOBUHEH BMKOPMCTOBYBATUCS OiTbMMU.

— lMpucTpiit He NpU3HaYeHWn Ans BUKOPUCTaHHA ocobamu, SkuM disnyHa, YyTTesa abo
YyyTTeBa 34aTHICTb, abo X HegoCTaTHI 3HaHHS Ta AOCBIA, He JO3BONSOTL Ge3nevHo
KOPWCTYBaTUCS NPUCTPOEM, SIKLLO BOHW He ByayTb 3HaxoauTucs nig Harnsipom, abo ix
He 6yno NpPoIHCTPYKTOBAHO L0 A0 3aCTOCYBaHHS MPUCTPOIO iHLLOK 0coboto, sika Hece
BignoBiaanbHICTL 3a ix 6e3neky.

— [itv matoTb ByTH nig Harnsgom, wob 6yno rapaHToBaHoO, L0 BOHU He ByayTb rpaTucs
3 Npunagom.

— He 3anuwarite npucTpin npautoBaTtn 6e3 Harnsay i cnigkynuTe 3a HUM BNPOJoOBX
YCbOro NpUroTyBaHHA xi!

— MNepLu Hixk 3aMiHUTK NPUCTOCYBaHHS abo AOCTYMHI YaCTUMHW, SIKi pyXatoTbCsl Nig Yac
3aCTOCYyBaHHS, NepLu Hixx byaeTe 36upaTtn abo po3bmpaTt NpUCTPIiA, YUCTUTK 1horo abo
NpoBOAMTM TexobCnyroByBaHHs, BUMKHITb MPUCTPIN Ta Bi‘egHainTe 1oro Big en. Mepexi,
TOBTO BUTATHITb BUMNKY LUHYPA XXMBIEHHS 3 en. po3eTku!

— 3aBxau BigKnoYanTe NpUCTpIl BiO Axepena XMBMEHHS, SIKLO BiH 3anviiaeTbes 6e3
Harnsgy.

— lMpwucTpii cnig 3acTocoByBaTK TiNbkU Y POBGOYOMY MONOXEHHI HAa MicUsX, Ae He iCHye
3arposa, Lo BiH NepeknHeTbCs, Ta Ha JoCTaTHIv Bigaani Big Axepen Tenna (Hanpuknag,
KaMmiH, en./ra3oBa nnuTa, NPMMyC, TOLO) Ta BOMIOrMX NOBEPXOHb (Hanpuknaga,
pPakoBMHU, YyMUBaNbHWUKA TOLLO).

102 /115



— Nepen NpUroTyBaHHA 3HIMITb 3 Xap4YOBUX NPOAYKTIB MOXINMNBY 0OropTKy (Hanpuknag,
nanip, NE miwevok, ToLo).

— He BMuKkanTe NpUCTpIit, SKLLIO Y HBOTO He BKNaaeHo nNpoayktu!

— [Npu1CTpiit BUKOPUCTOBYITE TiNbKN 3 NPUCTOCYBAHHSAMU, NPU3HAYEHUMUW AN AHOro TUMy.
BrKopuCTaHHS iHWMX TUNIB NPUCTOCYBaHHsSI MOXe ByTn Hebe3nevyHum anst ocobwm, sika
npucTpi o6cnyrosye.

— lNpucTtocyBaHHA He 3acyBawTe Y XXO04Hi OTBOPU Ha Tini.

— Hikonu He 3acyBaWTe nanbLi y oTBip ANA Nogayi Ta He KOPUCTYUTECH BUAETKOHO,
HOXeM, NTONaTKolo, NTOXKKOK Towo. CkopucTanTecs ANs LbOro LUTOBXa4eM 3
KOMMNINEKTY

— Npn NpaBunNbHOMY BCTAHOBMEHHI Yalli, KPULLKM Yalli, BENIMKOTO LWUTOBXa4va, bneHaepa ta
npecy ons uMTpycoBux Oyae po3bnokoBaHMi 3anobiKHUK i NPUCTPI MOXHA YBIMKHYTH.
MpuUCTpii HEMOXNMBO YBIMKHYTU, SIKLLO HA HbOMY HE BCTAHOBIEHO Yallly, KPULLIKY,
BENUKMI WTOoBXad, bnenaep abo npec Ans uutpycosmx!

— BukopuctoByBaTu cucteMy 3anobidkHOro 6roKkyBaHHS, sika BMUKAETbCA YU BUMUKAETLCS
32 JONOMOTOH0 Yallli, KPMLLKW Yalli, BENWKOro LUTOBXava Ta Npecy Anst UUTPYCcoBuX, ANs
BVMMMWKaHHSI MPUCTPOIO - CTPOro 3abopoHeHo!

— lNepen BUKOPUCTaHHAM 3HIMITb 3 f1e3 HoXa 3aXMCHI HacaaKku.

— 3 npnynH 6e3nekn pobodi HacagkuM He MOXHA 3aMiHUTK, SKLLO BNOK MOTOpY NpaLoe.

— lMNepLu HixX 3HATM KPULLIKY 3 Yawwi abo rnek 6neHaepa, novekanTe OKM 00epTOBi YaCTUHM
NOBHICTIO 3YMUHSTBLCS.

— MaHinyntotoun 3 Hacagkamu, cnig gisastv o6epexxHo ToMy, O BOHW € OY>KE FOCTPUMMU.

— [Npu ycTaHoBLi abo 3HATTI Yalli He HaTMCKanTe 3aHaATO CUIIBHO Ha PYYKY Yallli.

— He nigHimaiiTe Ta He HOCITb kKOMBalH, TPMMarUM KOro 3a PyyKy Yalli, ane 3aBxau
ckopucTanTecs 3arnmbneHHs MK y aHi 6noky moTopy!

— He o6pobnsiTe xap4oBi NpoaykTu, TemnepaTypa sikux nepesuitye npmbn. 80 °C
(176 °F). Mpw 36uBaHHi raps4mx pignH BATATHITE YacTkoBO 3aTuyky E3 3 kpuiukn
6neHpepa.

— [Npw 3miwyBaHHi abo 306MBaHHI piauH Hikonu He 3anueawTe BinbLuy KiNbKICTb, HiXX BKa3aHo
Ha rMeKkoBi.

— Akwo o6pobntoBaHi Xxap4oBi MPOAYKTU NOYHYTb HANUNaTW Ha Hacagku (Hanpuknag, HoXxi,
TEePTKN), BUMKHITb NPUCTPI | 06epexxHO NOYUCTITb Hacaaku (Hanpuknag, nonaTkoto).

— [6awnTe npo Te, Wwob LHYp XMBNEHHSA HE TOPKABCA 06EPTOBMX YaCTUH NPUCTPOHD.

— PerynsipHo nepeBipanTe CTaH LWHYPY XXUBMNEHHS.

— SAKLLIO LIHYP XMBNEHHSI NPUCTPOIO MOLLKOKEHWI, KO0 NOBUHEH 3aMIHUTU BUPOGHUK,
CepBiCHUI TeXHIK BUpobOHMKa abo kBanichikoBaHWi haxiBeLb - Lie JONOMOXE YHUKHYTU
Hebe3neyvyHux cutyauin.

— LLHYp X1BReHHs He Mae ByTU MOLLKOKEHO rocTpnMu abo rapsummmn npeaMmeTamu,
BiKPUTMM BOTHEM, MOro 3abOpOHEHO 3aHyploBaTK Yy Bogy abo 3rHaTh Yepes roctpi Kpai.
Hikonu He cTaBTe Oro Ha rapsivinn NOBEPXHi Ta He 3anuLanTe BUCITM Yepes Kpan cTona
abo cTinbHuUi. Y BUNagKy, SKWo aAnTMHa abo iHwa ocoba 3adyenntbest abo CniTKHETbCS
06 WHyp abo noTarHe 3a HLOro, MPUCTPI MOXE NepekuHyTMcsa abo BnacTu, a ue Moxe
NPUBECTU A0 BUHUKHEHHSI CEPUO3HMX TpaBm!

— Npun HeobGXigHOCTI BUKOPUCTaHHSA NoJOBXyBaya cnig 3abe3neunTty, wob BiH He OyB
NOLUKOAXXEHWI | BigNoOBigaB BMMOram fitoumx cTaHgapTiB.

— BuKkopucTOBYITE NPUCTPIN TiNbKM 3 OpUriHAaNbHNUMK HacagKkaMu Big BUPOOHMKa.

— Llen npucTpiii BUKOPUCTOBYIMTE TiNbKN 3@ NPU3HAYEHHSAMU TakK, 5K Lie onncaHo
y AaHin IHCTpYyKLii. Hikonn He 3acTocoBynTe NPUCTPIN ANS iHWKWX Uinen.
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— BupoGHWMK He Hece BiANOBIAanNbLHOCTI 3a LWKOAY, 3anofisiHy B pe3yrbTaTi HeNnpaBUbHOIo
BMKOPUCTaHHSI OAATKOBMX MEXaHi3MiB Ta Hacafok (Hanpuknag, 3HeLiHeHHA Xap4oBuX
NPOAYKTIB, NOPi3n TOLLO) Ta HE HAAAE rapaHTilo Ha NPUCTPIN y BUNaAKy HEAOTPUMAHHS
BULLE BKa3aHMX NpaBus 6e3neku.

Il. oNnucC NPUCTPOIO | HACAOOK (man. 1)
A — 6nok motopy

A1 — NOBOPOTHUI perynsTop A5 — 3ano6ixXHMK

A2 — kHonka PULSE AB — 3an0BiKHMK

A3 — kHonka ICE (nig) A7 — moTOp

A4 — KOHTPOSTbHUI IHOMKATOP XUBNEHHSA A8 — WHYp XnBNEeHHs

B — yawa Benuka (akTMBye Ta 0e3aKTUBYE 3anobiKHUK)
B1 — npuBigHa Bicb YaLui
C - yawa mana
D — kpuwika
D1 — 6rokyBanbHWiA BUCTYN (aKTUBYE Ta Ae3aKTUBYE 3an00iKHMK)
D2 — Buctyn-apetup
D3 — oTBip Ansa nogadi D4 - 6nokyBanbHuI cikcaTtop
E — rmek 6neHpepa (akTuBye Ta A4e3aKTUBYE 3an00iKHMK)
E1 — Hix E3 — 3aTnuka kpuLwkm

E2 — kpuiwika E4 — rymoBe yLWinbHEHHS
F — Benukum wToBXxau (akTMBye Ta Ae3aKTUBYE 3anobiKHUK)
F1 — oTBip onsa nogaui F2 — manui wroexay

G — uyuTpyc-npec
G1 — 6nokyBanbHUIN BUCTYN (aKTUBYE Ta Ae3aKTUBYE 3anobiKHUK)
G2 — kOHYC Ans uuTpyc-npeca

H — cepnonopiGHMi HiX BENUKUN

| — cepnonoAiGHMI Hixk Manumn

J — Hacapgka-TicTtomicunka

K — Hacagka ansa 36uBaHHA
K1 — BiHWMYKM ons 36uBaHHSA

L — TepTKa ABOCTOPOHHA — rpy6a/waTkiBHMUA

M — TepTka ABOCTOPOHHS — ApiOHa/WwaTKiBHMLUA

N — TepTKa-nogpiGHOBa4Y OAHOCTOPOHHS

O — auck Ansa Hapi3ku KapTonni ¢popi OAHOCTOPOHHIN

lll. MIAroTOBKA | 3BACTOCYBAHHSA

YcyHbTe BCi MakyBarbHi MaTepiany i BUNMIiTb KyXOHHUIA kKOMGalH Ta Hacagku. 3 kombariHy
Ta 3 HacafoK 3HIMITb YCHO KNENnKy NniBKy, Haknemnkx 4m nanip. MNepen nepwmm 3acTocyBaHHSA
BMMUINTE YaCTWMHU, SKi BCTYNaTb B KOHTAKT 3 XapyOBMMM NPOSYKTaMu B rapsavin Bogi 3
MUIOYMM 3aCO60M, peTENbHO BUMOOCKaNTE YACTOK BOAOK i 4oOpe BUTPITh abo 3anuwte
BMCOXHYTW. MoKkNaaiTb KyXOHHUIA KOMBanH Ha 06paHy piBHY, CTabinbHy, rMaaky Ta YicTy
poboyy NoOBEPXHIO Ha BUCOTI HE MEHLLIE, HixX 85 CM, Aaneko Big OiTei Ta HenpaBo3gaTHUX
ocib (am.. yacT. |. MPABWUIA BE3MNEKW). 3anuwTe BinbHWIA NPOCTIip 4NA HANEXHOI
umpkynsauii nositpsi. OTBOpM B NpMCTpOi 3abe3nevytoTb LUMPKYNALi NOBITPS Nnig vyac
BeHTMMAUIT | iX 3abopoHeHo 3akpuBaTh abo iHakwe 6nokyBaTn. 3a6OPOHEHO TAKOX 3HIMaTH
Hi>KKKM. MNepeKkoHanTecs, LLO LWHYP XMBMEHHS He NOLUKOAXEHWN | He Befe rocTpi abo rapsavi
noeepxHi. En. poseTka noBMHHa OyTK Nerko 4OCTynHoto, o6 mMoxHa Gyno nerko Big'egHaTh
KyXOHHWIA KOMOaWiH Big eneKkTpoMepexi B pasi BUHMKHEHHS Hebe3neyHoi cutyadii.
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YBIMKHITb BUIKY LUHYPY XUBNeHHSA A8 y Mepexy XMBMeHHs!, 3acBiTUTbCA iHankaTop A4.
KinbkicTb xap4oBuXx NpoayKTiB, siki byaeTe nepepobnatu, obupaiite Tak, Wwob He Gyno
nepeBULLIEHO MaKCMMarnbHWUA 06‘€M YaLli, SKMIM BU3HAYEHO PUCKO. Benuky KinbkicTb
NpOAYKTIB Cnif, po3a4inuTy Ha Kinbka NopLil i perynsapHo nepesipsiTn 06'em yaLui.
PekomeHayemo yac Big Yacy npunuHMT poboTy, BUMKHYTV NPUCTPIN | YCYHYTU NPOOYKTH,
siki mornu 6 Hanunatu abo 3abuBaTy Hacagky YK CTiHKU Yawi, GneHaep abo KpuULLKy
(am. yactury 1. MIPABUIA BE3IMEKW). Yacy npurotyBaHHs (nepepobku) NpoayKTis

€ NpUBnM3HMMuK, 3anexaThb Bif KiNbKOCTi, TUMY Ta AKOCTi 3aCTOCOBaHOI cybCcTaHu;i i
KONMMBaKTbCA Bi OAMHWLb CEKYH [0 KiNbKOX XBUMUH (aMB. Tabnuuto). Mpu nepiomy
YBIMKHEHHiI MOX€e KOPOTKOYacCHO BUHMKaTV cnabkvin aum abo 3anax - e akT He € Ha
nepeLukony i He € NiagcTaBolo ANst NPeTeHsil.

MoBopoTHuM perynsatop (A1)

MonoxeHHst OFF: BUMKHEHO.

MonoxeHHst ON: yBiMKHEHO.

MonoxeHHst MIN - MAX: no3Bonsie HacTaBUTK onTUMarbHi 06epTh ans obpaHoi pobo4yoi
HacagKu.

MpusHavaeTbeca AnNs 3MillyBaHHs!, BUMILLYBaHHS, 30MBaHHSA, TEPTH, NPUroTYBaHHSI Mope,

COKy Ta ANns Ay>xe MInkoro noapibHioBaHHsS.

KHonka PULSE (A2)

PULSE: moTop npautoe Tinbku NPOTAroM HaTUCKaHHS Ha KHOMKY (3 MakCuMarbHO
MOTYXHICTIO).

MpusHavaeTbCca ANs WWHKYBaHHS, 3MilLyBaHHSA Ta AN HOPManbHOro Yu rpy6oro

noapibHoBaHHA. HaTuckawTe Kinbka pasis, OKM HE OTpUMaeTe HeOOXiaHUIA pe3ynbTarT.

KHonka ICE (A3)

ICE: nicnst HATUCKaHHSA KHOMKM MOTOP MpaLoe perynspHMmn Lumknamm (yBiMKHeHo/
BMMKHEHO), JOKM NPUCTPI 3HOBY He Byae BUMKHEHWIA Lieto kHonkot. PyHkuis ICE
npu3HavaeTbca ANnst NoApibHBaHHS Nboay abo x Ayxe TBepANX pevyoBUH (Hanpuknag,
3epHa KaBWu, ropixu).

3anobixHuk (A5)

— 3anobirae yBiMKHEHHIO MPUCTPOIO AOKM Yawwy B He BcTaHOBRNEHO npaBunbHO Ha 6ok
MoTopy A, kpuwka D Ta npec G He 3HaxoasiTbesa Ha Yawi B, a wroexay F1 - y oTBOpI Ans
nopgadi D3.

— BumkHe npucTpint y BUNagky po3brnokyBaHHS Yalli, KpULLIKK, Npecy Ta LToBXava.

3anobixHuk (A6)

— 3anobirae yBiMKHEHHIO MPUCTPOLO, AKLWLO rnek bneHaepa E He BcTaHOBNEHWIN NpaBUbHO
Ha 6rok moTopy A.

— BumKHe npucTpint y BUNagky po3brnokyBaHHs rneka 6neHaepa.
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YBATA

AKwWo nicna BcTaHOBNEHHSA perynaTopa y nonoxeHHA ON, a noTim - Ha Heo6xigHUN
piBeHb WBKAKOCTI, abo nicnAa HaTucHeHHA Ha kHonky PULSE a6o ICE npucTtpin

He npauoe, ane ropuTtb iHaukaTtop A4 Ta 6nMmaroTb cBiTna kHonok A2 i A3, To Ue
O3Hau4ae, Lo Yally, KpULKY, BEeNMKAA LUTOBXad, abo uuTpyc-npec BcTaHOBNeHo/
3aKpUTO HenpaBunbHO. Cnig nepeBipUTU, AK BCTAaHOBNEHO/3aKpUTO Yally, KPULLKY,
BeNIMKUM LITOBXa4

i UMTpPyc-npec (MalTb 6yTU po36NOKOBaHi 3aNnobiXKHUKM).

KyxoHHun komb6anH (man. 2, 3,4, 7, 8, 9)

BcTaHoBReHHs Ta 3HATTA Benukoi yaui (B)

Yawy BcTaHOBIiTb Ha MoTop A7 Tak, LWob BOHA cina 30BciM YHU3, NOTiM 3abnokywiTe ii,
o6epTaroyn BnpaBo A0 KnauaHHsA (ogHovacHo 6yae po3bnokoBaHuii 3anobikHuK). Liro
onepadii cnig BUKOHYBaTU 0COGNMBO peTenibHO. 3HiMaTy Yally crig y 3BOPOTHOMY
NMopsIAKY.

BcTaHoBneHHA Ta 3HATTA manoi Yauwi (C), (man. 3)

Yawy Bknagite y Benuky yawy B Tak, wob 6rokyBanbHi BUCTYNM Ta 3arnnbneHHs
3HaxXoauNUCH y NpaBuUbHOMY MOMOXEHHI MO BiAHOLEHHIO O4MH 40 OAHOro. 3HiMaTH Yally
cnig y 3BOpoTHOMY MOPsSAKY. AKLWO Mana Yawa He 6yae BCTaHOBMNEHA NPaBuibHO, TO Ha
BEMNUKY Yally HEMOXIMBO BCTAHOBUTU KpuLlky D.

YBATA

— Marna vaila npv3HayaEeTbCs AN 3aCTOCYBaHHS BUKITIOYHO 3 Manum cepnonogioHum
HoXeM |, He 3acTocoBynTe ii pa3oM 3 TepTkamu,

— BOHa NpuM3HavyaeTbCca A nepepobku Tpas, Manoi KinbkocTi M‘sca, uubyni, manoHesy,
OBOMIB, MPUrOTYBaHHSA AUTAYUX Ta OIETETUYHUX CTPaB,

— He NpuaaTtHa ansa nepepobKkn PiaKkMX pevoBUH.

BcTtaHoBneHHsA Ta 3HATTA Kpuwku (D), (van. 2, 3,4, 7, 8)

Kpwvwky 3HiManTe Ta BCTAHOBMIOWTE TifNbKW AKLLIO MOBOPOTHUIA perynatop A1 3HaxoamTbes
y nonoxenHi OFF (BMUMKHEHO).

Kpuiiky BCTaHOBITE Ha Yawwy B Tak, wob 3arnnbneHHs Ha ii kpai TOYHO cino Ha
BMCTYMNato4vy YacTuHy Ha Yawi. Kpuiiky noBepHiTb BNpaBo Tak, o6 6rokyBanbHUN

BucTyn knauHys D1y 3anobixHuky A5, a Buctyn-apetmp D2 ciB y BUpi3 Ha py4ui YaLi.
Lito onepadii cnig BukoHyBaTn ocobnmBo peTenbHO. Tenep Kpuwiky 3abrokoBaHo y
NpaBuIibHOMY MONOXEHHI, | 6ok MOTopy A MOXe npautoBaTtu. 3HIMaTN KPULLKY Cria

Yy 3BOPOTHOMY MOPSAKY.

OTBip ana nogavi (D3, F1), wroBxaui (F, F2), (man. 2, 3,4, 7, 8)

Yepes oTBip Ans nogadyi MmoxHa y vawy B goaaeatu pignHu abo TBepai pevoBuHM nig vac
po6oTu 6noky moTopy A.

LLToexauyi F, F2 cnig BukopucToByBaTK ANs NPOCYBaHHA NPOAYKTIB Y OTBOPI ANs nogaui.
Benvknii wtoBxay F aktuBye 3anobikHMK A5 (NodyeTe ronocHe knauaHHs), akwo Bu
BUTArHeTe Moro BinbLue, Hix Ha % piBHs oTBOpY And nogadi D3. briok MoTopy nepectaHe
npautoBaTtun. Ak Tinbkn 6yae 3HOBY 3acyHeHun wtoBxad F, 3anobikHVK Ae3aKTUBYETLCS
(nouyeTe ronocHe knauaHHs), i 610K MOTOpPY MOXHa 3HOBY YBIMKHYTU.

Manwuin wroexay F2 moxHa BuTAryBaTu 3 oTBOPY Ans nogadi F1 i npocysat HUM NpoayKktu
06e3 obmexeHHs poboTn moTopy A.
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Mpuwmitka:

— fAkwo 6axaeTe goAaTu iHrpedieHTU, He 3aCTOCOBYMTE BENUKWIA LUTOBXay Ans Toro,
W06 BUMKHYTU YM YBIMKHYTU NpUCTpin! MNepLu, HiX BUTAITK LUTOBXaY 3 OTBOPY AJ1s
nogadi, BUMKHiTb 6ok moTopy perynstopom A1.

— MakcumanbHui piBeHb AN 3anOBHEHHS OTBOPY - ¥4 Moro o6'emy.

— Akuwo Bu ByaeTte BUKOPUCTOBYBATU Afsi 3aBaHTaXXEHHS MPOAYKTIB (Hanpwvknaza, MopKBea,
OripK1) ManeHbKU KPYrnun oTeip Ans nogadi, To 3abnokyinTe Benvkui wrosxad F
B kpuwui D 3a gonomoroto 6rokyBanbHui cpikcatopa D4 (man. 5). Tak Bu yHukHeTe
HebakaHoro nigHiMaHHA LWTOBXaya npu nepepobui NpoaykKTiB.

BukopuctaHHa Hacanok

CepnonogibHi Hoxi (H, 1), (man. 2, 3)

Benvknii cepnonofibHuii Hixk H npuaHayeHo Ans 3acTocyBaHHs y BENukin Yawi B.
Manun cepnonogibHuii Hix | npuaHayeHo ANs 3acTocyBaHHs y manin yawi C.

Komnnekrauin

Hix (yxoniTb 3a BEPXHIO NNACTUKOBY YaCTWHY) HaAiHbTE LEeHTpanbHUM OTBOPOM Ha BiCb
B1, nante omy cictu Ha Ban Ao ynopy. Bunmatu Hix cnig y 3BopoTHOMY nopsiaky. Hix
Crig BKNagaTtu y vally 3aBXau nepej Xap4yoByMU NPOAYKTaMM.

BukopuctaHHA
MopapiGHeHHs (MeneHHs), 3MillyBaHHS, NepeMillyBaHHS YCiX BUAIB OBOYIB Ta OPYKTIB,
Mm'sica (6e3 KICTOK, CyXOXurnb Ta LKipK), a TaKOX Ans NpurotyBaHHs nope. He
3acCTOCOBYWTE HOXi ONSA NPUroTyBaHHA pigKoro Ticra. Benvknum HoxeM MoxHa
ckopucTatucs Ans nogpibHeHHs neoay.
Moppi6bHEeHHA: BXMTO NoBopoTHUI perynsatop A1. HanawTyBaHHsA perynstopa

MIN - MAX.
3MmillyBaHHSA: HanawTyBaHHs perynsaropa makc. abo ckopuctanTecsa kHomkow A2.
MoppiGHeHHs nboay: BXUTO KHOMKy A3.

PekomeHpauii

— MNpopykTn 3a3panerigb NopikTe Ha WMaTku 3 poaMipamu npnbnmaHo 30 x 30 x 30 mm. He
cnig noapibHBaTU/MONOTU 3aMOPOXKEHE M'ACO.

— [na rpy6oro un cepeaHbO MIfKoro noapibHeHHs ), (MeneHHs) Hanpuknaga, uMbyni,
ckopucTanTecs KHonkot A2, 5 - 10 KOPOTEHbKMX LIMKNIB 3a3BMYan AOCUTb.

— Akwo Bn 6yaete noapibHOBaTU TBEPAUIA cp abo LWokonad, To NpaLonTe B KOPOTKUX
uuknax. Ui npogyktu nig yac nogpibHeHHS CUbHO HarpiBarTbCH, NOYNHATLCS
PO3M'SIKLLYBaTUCS | MOXYTb CTBOPHOBATU rPYaKU.

— Manum HoxeMm He crif cnpauboByBaTh AyXe TBepai matepianv (Hanpuknag, Kyouku
nboAy, 3epHa KaBu, LWOKONaA, TOLWWO).

— Yac npurotyBaHHs (nepepobku) 3anexuTb Bif KifbKOCTi, TUMY Ta SKOCTi 3aCTOCOBaHOI
cybcTaHuii, cTaHAapTHO Yac KONMBAETLCS B AecAaTkax cekyHa (npmbn. 15 — 60 cek.).

YBara: Npy HagmipHOMy noapibHIOBaHHI NboAy 3a AONOMOrOK CeprnonoaibHOro HoXxa Hix

6yae wWBuaLle 3aTynnioBaTUCS. AKLLO Taka CUTyaLlia HacTaHe, HiX HeobXigHoro
HarocTpuUTw.
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Hacapka-tictomicunka (J), (man. 4)

KomnnekTauist

Hacagky HagiHbTe LeHTpanbHMM OTBOPOM Ha Bick B1, ganTe i cictn Ha Ban go ynopy.
BuiimaTn Hacagky cnifg y 3BOpoTHOMY nopsgky. Hacagky-Tictomicunky cnig BknagaTu
y Hally 3aBxam nepes xapyoBMMU NPOAYKTaMMU.

BukopuctaHHA

3amilyBaHHA: KpMXKi/nerwi/Baxki ApidKOXKOBI TicTa.

Bxwuto nosopoTHui perynatop A1. HanawTtysaHHs perynatopa MIN - MAX.
(B 3anexXHOCTi Bif KOHCUCTEHLT TicTa).

PekomeHpauii

— [oTy04mM BENUKY KinbKiCTb TicTa, 3aMillynTe Noro kinbkoma nopuismu. Hi B skomy pasi
He 3amilyiTe GinbLue Hixx YoTupu nopuii ogpasy. MNMepen NnoganbLIMM 3aCTOCYBaHHS
KoMbGarHy 3pobiTb nepepsy MiH. 30 xB.

— Npwu 3amilyBaHHi 3aCTOCOBYNTE NPOAYKTM KiMHATHOI TemnepaTypw. [dpixaxi 3asganeriab
po3milanTe y TennioMy Monoui abo Boai. Ak Tinbku Ticto 6yae matu hopmy Kyni,
BiANOBIAHO A0 Balumx 3BnYaiB NpUnUHITL 3amilyBaHHA, abo 3anuwTe TiCTo pocTu.

— Yac npurotyBaHHs (nepepobku) 3anexuTb Bif KifbKOCTi, TUMY Ta SKOCTi 3aCTOCOBaHOI
cybcTaHuii, cTaHAapTHO Yac KONMBAETbCA B AecaTkax cekyHa (npmbn. 30 — 180 cek.).

Hacapka pnsa 36usanHs (K, K1), (man. 6, 7)

Komnnekrauisn

BiHnuyku BNpuTyn 3acyHyTW y BiAMNOBIOHI OTBOPY Y HWDKHIMA YaCTUHI Hacagky (man. 6).
Buimatu BiHWYKK cnig y 3BOPOTHOMY NOPSAOKY .

Hacagky HagiHbTe ueHTpansHUM OTBOPOM Ha Bicb B1, ganTte in cictv Ha Ban Jo ynopy
(man. 7). BuiimaTtu Hacaaky cnig y 3BOPOTHOMY MOPSAKY.

BukopuctaHHsA

36uMBaHHA: BepLUKW, AALSA, SeYHi Oinkun, AecepTHi Kpemu, NyauHT WBWMAKOIO NPUroTyBaHHS,
MalnoHe3, GickBiTHe TicTO. Bxxuto noBopoTHui perynsatop A1.

HanawTtyBaHHs perynatopa: MIN oo nepLuoi nonoBuHM giana3oHy.

PekomeHpauii

— He 3actocoByiTe Hacagky Ons NpUrotyBaHHA TicTa 3 BMICTOM MaprapvHy 41 macna abo
ANsi 3aMillyBaHHA TicTa.

— Ansa 36mBaHHA 3aCTOCOBYWNTE NPOAYKTU KIMHATHOI TemnepaTtypw. Y BUnagky, Komnm
pesynbTaT 36MBaHHS HE € ONTUMarbHUM, AO4ANTE TPOXU NMMMOHHOTO COKY abo coni.
KpeM, BepLLKM Ta cMeTaHy 0XomoAiTe 40 TemnepaTtypu xo4a 6 6 °C.

— MNepLu Hixx 306MBaTH sie4Hi Ginku (MiHiManbHa KinNbKIiCTb - 2 WT.) BNEBHITbLCS, LLIO HAacaaka
i yawa e cyxvmu i 6e3 3anuwukie onii. Binku manu 6 MaT KiMHaTHY TemnepaTypy.

— Yac npuroTtyBaHHs (nepepobku) 3anexuTb Bif KiNbKOCTI, TUMY Ta SKOCTi 3aCTOCOBaHOI
cybcTaHUii, cTaHaapTHO Yac KONMBAaETbLCH B AecaTkax cekyHa (npubn. 60 — 180 cek.).

TepTkum (L, M, N, O), (man. 8)

Komnnekrauin

O6paHy TepTKy BCTaHOBITb LleHTPanbHMM OTBOPOM Ha Bicb B1 (BicTpsam goropu). TepTku,
SIKi € ABOCTOPOHHIMMW, BCTAHOBMIOWTE 3aBXAN AOropy TiEo CTOPOHOLD, SIKOK Xo4eTe
npautoBatn. Buimatun TepTKy cnig y 3BOPOTHOMY NOPSAKY.
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TepTka ABOCTOPOHHS - rpy6a/waTtkiBHMuA (L)

BukopuctaHHA

pybe noapidHeHHs: yci BUan oBoYiB Ta PPYKTIB, poranuku, 6ynku.

Bxwuto nosopoTHui perynatop A1. HanawTtyBaHHs perynatopa MIN - MAX.

PisaHHs TOBCTMX LUMATKIB: YCi BUAM OBOYIB Ta (PPYKTIB Ta iH.

Bxwuto noBopoTHuii perynstop A1. HanawTyBaHHs perynsatopa - nonosuHa mixk MIN - MAX.

TepTka BBOCTOPOHHS - Minka/waTkiBHuus (M)

BukopucrtaHHsa

Minke nogpiGHeEHHs: yCi BUAM OBOYIB Ta (OPYKTIB, poranuku, Gynku.

Bxuto nosopoTHui perynatop A1. HanawTtysaHHs perynatopa MAX.

PizaHHs TOHKUX LUMATKIB: yCi BUAWM OBOYIB Ta (PPYKTIB Ta iH.

Bxwuto noBopoTHUii perynstop A1. HanawTyBaHHsA perynsatopa - nonosunHa mik MIN - MAX.

TepTtka-nogpi6HoBay (N)

BukopuctaHHA

MoapiGHeHHs: 30kpema cupa KapTonns, ane Takox pykTn (abryka) Ta oBoYi (MOpKBa,
oripok, 6ina kanycra), cMpu, poranuku, 6ynku.

Bxwuto nosopoTHui perynatop A1. HanawTysaHHs perynatopa MAX.

Ouck pnsa Hapi3ku kapTonsi pi o4AHOCTOPOHHIN (O)
Bxwuto nosopoTtHui perynatop A1. HanawTtyBaHHs perynatopa MIN.

PekomeHpauii

— XapyoBi NpoayKTu, siki byaete nepepobnaTy, BKNaganTe 3aBxXan Micns BCTAHOBIEHHS
Hacagkw.

— FAKwo nepepobnsaeTe BENuUKy KinbKiCTb NPOAYKTIB, TO NEPEBIPTE, YN BOHM HE
HaKOMNUYYTLCA Ni4 AUCKOM. Yally CropoXHIONTe YacTille.

— Benuki wmatkuy cnig 3asganerigb HapisaTtu Tak, Wwo6 BOHM 3MicTUNMCS y OTBIp Anst nogavi.

— lNpoaykTn BKkNaganTe NOCTYNOBO i PIBHOMIPHO.

— [1ns npocyBaHHA NpOAYKTiB Yepes OTBip ANs nofadi 3aBXan KOPUCTYNTECS LUTOBXAYeEM,
npocysanTe ix nomany Ta 6e3 HagMipHOro TUCKY Y HanpsiMKy 3BepXy BHU3.

— Y BuNagky, SKWo NpoaykTy noApibHeHi 3aHagTo rpy6bo (Hanpuknag, naHipysanbHi
cyxapi), To Ansi KpaLLoro noApiGHEHHs ckopucTanTecst cepnonofiGHUM HOXeM.

— [nsa pizaHHA abo rpaHynoBaHHS M'sIKOT CUPOBMHW 3aCTOCOBYWTE Mary LUBUAKICTb, LWO6
CMPOBUHA He 3MiHMMNacs Ha Kaluy.

— [na npoaykTis, siki Bu 3Buknu HaTtupaTu (TBepAUIA CUp, ropixm, LWoKonaa),
3aCTOCOBYWTE Kpalye ceprnonogdibHuni Hix H, akuin € npusHavyennii anst nogpibHeHHs
(meneHHs).

— Yacu npurotyBaHHs (Nnepepobkm) 3anexaTb Bif KiNbKOCTi, TUMy Ta SIKOCTi 3aCTOCOBaHO|
cybcTaHLUii, cTaHaapTHO Yac KONMBAETLCS B AECATKAX CEKYHA,.

Micnsa komnnekTauii ycix HeobxigHWX YacTuH KombanHy Ta nicns 3anoBHEHHS XapyYoBNMU
npogyKkTamu, yBiMKHITbL NPUCTPIN, nosepTatoun perynatop A1 3 nonoxeHHs OFF
(BUMKHEHO) y nonoxeHHst ON (YBIMKHEHO), (nouHyTb 6nmmaTtu kHonku A2 Ta A3).
MpautoBaTn NOYHITE, 06epTaroyun perynartop Ha HeobxigHWI piBeHb LWBMAKOCTI, abo
HaTUCHYBLUM Ha kKHomKy A2. MNicns 3akiH4eHHs1 po6OTM BUMKHITL MPUCTPIN, 00epHyBLUK
perynatop y nonoxenHs OFF (BMUMKHEHO), (csitna kHonok A2 Ta A3 3racHyTb), a NoTiM
BUTATHITb BUIKY LUHYPY XuBneHHa A8 3 en. poseTtku.
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Mpec gnsa uuTtpycie (Man. 9)

BcTaHoBneHHs Ta 3HiMaHHA npecyBanbHoro cuta (G)

MpecyBanbHe CMTO Crif 3HIMaTK Ta BCTAHOBIIOBATU TiNbku konu perynatop A1
3HaxoguTbea y nonoxeHHi OFF (BUMKHEHO).

CwvTo BCTaHOBITL Ha Yawy B Tak, Wwo6 BOHO TOYHO Cino Ha BUCTynawyy YacTuHy Ha Kpai
Yawi. Hacagky obepHiTb BnpaBo Tak, Wwob 6nokysaneHuin Buctyn G1 cis y 3anobixHuK

Ab5. Lo onepadii cnig BukoHyBaTu ocobnmeo petenbHo. Tenep Hacaaky 3abnokoBaHo y
npaBuIbHOMY MONOXEHHI, | 6ok MoTopy A MoXe npautoBaTtu. BctaHoBiTE kKOHYC npecy G2
i NPUTUCHITL Moro. 3HiMaTn KPULLKY chig y 3BOPOTHOMY MOPSAKY.

YBATA: 3 npnunH 6e3neku pobodi KOHyC AN LUTpyC-NpecaHe MOXHa 3aMiHUTU, SKLLO
610K MOTOPY Npautoe.

BukopuctaHHA

Hacapka npusHaveHa Ans npecyBaHHS LUTPYCOBUX (Hanpuknag, nomapaHxi, IMMOHM,
rpenndpyTh).

Bxwuto nosopoTHui perynatop A1. HanawTtysaHHs perynatopa: Big MIN go nepuoi
MONOBWHM Aiana3oHy.

[Micns ykoMmnnekTyBaHHA LUTPyc-npecy obpaHunii hpyKT po3pixKTe HaBMIN i NPUTUCHITL 40
npecyBanbHOro koHycy G2. MNpucTpin yBiMKHITb, TOGTO NOBEpPHITL perynstop A1

3 nonoxeHHst OFF (BUMKHEHO) y nonoxeHHs ON (YBIMKHEHO), (noyHyTb 6nvmatu
kHonkn A2 Ta A3). MNpuroTyBaHHSA COKY MOYHITb BCTABNEHHAM perynatopa Ha 6axaHui
piBeHb LWBMAKOCTI. [MpecyBanbHNUIA KOHYC 06epTaeTbCs, a Cik BU4aBMIOETLCA | CTikae No
KOHyCy 4epes cuTo B Yauly. [licns 3akiH4eHHs po60TM BUMKHITbL NPUCTPIN, 06epHyBLLIN
perynatop y nonoxeHHs OFF (BUMKHEHO), a noTiM BUTAHITb BUNKY LLUHYPY XXUBMEHHS
A8 3 en. poseTkn.

PekomeHaauii:

— HeobxigHo cTexuTn 3a KinbKicTio BU4aBneHoro coky. BoHa He Mae nepeBuWnTU
MakcumaneHy Mexy ob‘emy Yalli, Ky Mo3Ha4YeHo pMcKoto. Yally cropoxHionTe
CBOEYaCHO.

— Y ByNaaKy nepepobku BENWKOI KifbKOCTi CUPOBUHU PEKOMEHAYEMO PErynsipHO ycyBaTh
3 cuTa 3anuLLKn M'aKyLy.

— Yac npuroTtyBaHHs (nepepobku) 3anexuTb Bif KifbKOCTi, TUMY Ta SKOCTi 3aCTOCOBaHMX
LMTPYCOBMX, CTAHAAPTHO Yac KONMBAaETLCA B AecsATkax cekyHa (npubn. 30 — 180 cexk.).

BneHpep — rnek 6neHaepa (E), (man. 10)

BcTtaHOBNEHHA Ta 3HiMaHHSsA

3ibpaHwnii rnek 3HiManTe Ta BCTAaHOBIIOWTE TiNbKU SIKLLO MOBOPOTHMIA perynsaTtop A1
3HaxoauTbea y nonoxeHHi OFF (BUMKHEHO).

'nek 6nengepa BCTaHOBITbL Ha MoTop A7 Tak, o6 BiH CiB 30BCiM YHU3, NOTIM 3abnokyiTe
noro, o6epTatoum BNpaBo A0 KnauaHHsa (ogHovacHo byae po36rnokoBaHuii 3anobikHuk A6).
Llto onepadii cnig BukoHyBaTn 0co6nuBo peTenbHo. nek GrneHaepa 3akpuiTe KPULLKOK
E2 ta 3aTnykoto kpuwku E3. 3HimaTtu rnek cnig y 3BopoTHoMy nopsiaky. Npu yctaHoBLi
abo 3HATTI rmeka GneHaepa He HaTMCKanTe 3aHagTO CUIbHO Ha PYYKY rneka’.

110 /115



BukopuctaHHsA

BneHaep npusHavaeTbCca Ans 3MillyBaHHA/30MBaHHSA COKIB, MOMOYHMX KOKTENNIB,
cyniB, coyciB, AUTAYOi Ta AieTETMYHOI CTpaBu, NOBITPSIHOrO TicTa, GickBiTHOrO TicTa,
NPUroTyBaHHS Niope, TOLLO.

36uBaHHs: 3acTocoByeTbes perynsatop A1 abo kHonka A2 (PULSE). HanawTtyBaHHs
perynatopa MAX.

PekomeHpauii

— Akwo 6yaete NnepepobnaTy BENWKY KiNbKiCTb Xap4oBMX NPOAYKTi, PO3AiNiTh iX Ha OKpeMi
nopuii Tak, Wwob 6110k MOTOpY He NepeBaHTaXyBaBCS.

— binbw TBEpAi pe4oBMHU NOBUHHA Crig NopisaTy Ha OpibHi wmaTodkn. He nepepobnsiite
AyxXe TBepdi matepianv (Hanpuknaa, Kyouku nboay, Towo). Hix 3aHagTo WwWeuako
3aTynUTbCH.

— Teepai npoayktn (Hanpuknag, 6060Bi, coesi 606u Ta iH.) HAMO4iTb Nepes NepepobKoto
y BoAy.

— Hikonu He 3HimanTe kpuwky E3 gokn moTop npautoe.

— Pigki iHrpeaieHTn (Hanpwknag, onito, Monoko) abo iHLWi pe4yoBUHM MOXHa AofaBaTu
y rmek 6neHaepa, SKwo BUNHATY 3atuyky E4 3 manoro otBopy y KpuuiLi (MOTOp npawioe).
MpoTarom nepepobkM pekoMeHOYEMO 3anuULLNTM 3aTUYKY Y KpuyLL, oG pigki pevyoBrHN
He Gpuskanu 3 bneHgepa Yepes OTBIp AN nogaui.

— Yum gosLue nepepobnaTMeTe Xxap4yoBi NPOAYKTW Y GneHaepi, TUM HixkHiwnn byae
pesynbTarT.

— MoxeTe Takox nepepobnaTu rapsayi piguHy oo temnepatypu 80 °C, Hanpuknag, coycu,
cynu.

— Y piavH, siki CTBOPIOKOTH MiHY (HanpuKnag, MOMOKO), HiIKOMW He Crif 3anoBHIOBATH
rnek 3oBcim go puckm ,MAX, o6 pigrMHa He nepenvBanacs. Y Takomy BUnagky
peKoMeHAYEMO KinbkicTe npubn. 0,5 n.

— Akwo Bu He 3a00BONEHi pe3ynbTaToM - BUMKHITb MPUCTPINA, 32 AOMNOMOro nonartky
nepemillante CUPOBUHY, BiabepiTb YacTuHy abo gogante TPOXU PiaUHN.

— Yacu npurotyBaHHs (Nnepepobku) 3anexaTb Bif KiNbKOCTi, TNy Ta SKOCTi 3aCTOCOBaHO|
cybcTaHLUii, cTaHOapTHO Yac KONMMBAETLCS B AEeCATKaxX CeKyHA.

Micna BCTaHOBMNEHHSA YKOMMIIEKTOBAHOIO rneka 6neHaepa Ha 6nok MoTopy Ta nicrns
3aMnoBHEHHS Xap4yoBMMU NPOAYKTaMu, YBIMKHITb NPUCTPIN, noBepTatoun perynstop A1
3 nonoxeHHsa OFF (BUMKHEHO) y nonoxeHHst ON (YBIMKHEHO), (no4HyTb 6ninmatu
kHonkn A2 Ta A3). MNpautoBaTy NOYHITL, 06epTalyn perynaTop Ha HeoOXigHUI piBEHb
WwBMAaKocTi, abo HaTUCHyBLUM Ha kHonKy A2 abo A3. lMicns 3akiH4eHHA pobOTU BUMKHITb
npucTpin, 06epHyBLIN perynaTop y nonoxeHHss OFF (BMMKHEHO), a noTim BUTSAIrHiTL
BUIKY LUHYPY XUBMeHHA A8 3 en. po3eTku.

36upaHHA | po3bupaHHsa rneka (E), (man. 11)

Ha noBepxHto npunsaraHHA nnacTukoBoi ocHoBa Hoxa E1 noknagite yuwinsHeHHs E4.

Hix BXxoniTb (3HM3Y) 3a MracTUKOBY OCHOBY i 3aCyHbTe (BiICTPAM AOropu) y OTBIp y FMeKoBi,
a noTiM NOBEPHITb MOro y HanpsAMKy cTpinku Ha Hanuci CLOSE (BAKPUTW) oo ynopy.
BneBHiTbCH, WO yLWiNbHEHHS NpaBUNbHO BCTABNEHO Ha MOro MicLie Y rnekoBi 3HIMaTh Hix
3 rreka cnig y 3BopoTHOMY MOpsiAKy.
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IV. TABNMUUA 3ACTOCYBAHHA NPUCTPOIO TA HACALQOK

HacTynHi nopaam Wwo Ao crpauosaHHs cig posrnagaTtv sk npuknaau. Ix meToro

€ He HaJaTu NOBHY IHCTPYKLIO, a TiNbKM NoKasaT MOXIIMBOCTI PiI3HOro cnpauoBaHHS
NpoayKTiB.

KinbkicTb xap4oBunx NpoaykTiB, siki byaeTte nepepobnatu, obuparniTte Tak, Wwob He Byno
nepeBuLLIEHO MakcMManbHUii 06'eM Yalli, SKUIA BU3HAYeHO puckoto. Benuky kinbkicTb
NPOAYKTIB cnif, po3ainuTy Ha Kinbka NopLil i perynsapHo nepesipsiTn 06'em yali.
PekomeHayemo yac Big 4acy npunuHMT poboTy, BUMKHYTW NPUCTPIN | yCYHYTU NPOOYKTH,
Aki mornm 6 Hanunatu abo 3abuBaTn HacadkK YM CTiHM YaLi, bneHgep abo KpuLKky (auB.
yactuHy |. MPABUIA BE3MEKN).

Yacu npurotyBaHHs (nepepobkun) NpoayKTiB € NpubnmnsHnMuK, 3anexarsb Bif, KinbKOCTi, TUny
Ta SKOCTi 3aCTOCOBaHOI cybcTaHLUil | konMBalTbCs Bifg 0AVHULL CEKYHA A0 KiNbKOX XBUMWH
(ave. Tabnuuto).

Hacapgka Mpoaykr Makc. Yac LLBnakicTb MpurotyBaHHsa
KinbKiCcTb (cekyHan) (mm)
Cepnonopib- M‘Aco 500r 15 MAX 30 x 30 x 30
HUI HiX (AnoBmymHa,
BESMKNI CBVHWHA)
nig npmoén. 30-60 ICE -
16 KyOukiB
Cepnonopib- M‘Aco 150 r 30 MAX -
HUM HiXK (AnoBuymHa,
Manumn CBUHMHA)
Hacapgka- MyKa 1000 r 60 MIN - MAX -
TicTOMicunka (B 3anexHoCTi Big
cinb 10r KOHCUCTEHLi TicTa, -
o6 3amiLLyBaHHs
APKAXi 10r 6yno sikomora -
e(eKTUBHILLNM)
Lykop 10r -
BoAa 450 r -
Hacagka Mpoaykr Makc. Yac LLBuakictb Mpurotys-
KinbKicTb (cekyHdu) aHHga (mm)
Xup 20r M‘skuin -
pipkun
Hacagka ans | sieyHi Ginku 2-6wWwrT. 70-120 MIN - 1/2 -
BEPLLKU 250 120 MIN - 1/2 -

112 /115



TepTka minka, MOpKBa 1000 r 30 MIN - MAX -
rpyba
/WwaTKiBHULS, KapTonns 1000 r -
noppibHoBay,
ans kapTonni umbyns 1000 r -
pi
Mpec ans nomapanu/ 1000 r 120 MIN - 1/2 HaBnin
LIMTPYCOBUX NMMOH
Bbnexpep MOpKBa 480r 120 MAX 15x15x 15
PAUSE
Boda 720 r

V. TEXHIYHE OBCITYITOBYBAHHA (man. 12)

Mepw Hixx 6yae 6yAb-AKMM CNOCOGOM MaHinynBaTh 3 MPUCTPOEM, BUTATHITb BUNKY
WHYpPY XXUBIEHHA 3 en. po3eTku! He 3acTtocoBynTe XKOPCTKi Ta arpecuBHi MUtoui
3acobu (Hanpwuknag, rocTpi npeaMeTH, WKPe6Kn, po3YNHHUKM Towwo)! [Ins yniieHHs
6roky MmoTopy A, Hacaaka Ans 36usaHHsA K criif KopucTyBaTHCS BOJOrOK raHyipKo

3 MUIOYMM 3aco00M. YCi Hacaku HeramHo nicrs 3acTocyBaHHSA NOMUIATE Y rapsdivi BoAi

3 MUIOYMM 3aCO00M (MOXHa CKOpUCTaTUCS NOCYAOMUIHOK MAaLUMHOW). s nonerieHHs
YnLEeHHS GrneHgepa MoXHa YKOMMNIEKTOBaHWU rnek agemoHTysatu (man. 11). Hoxi Ta
TepTKU cnip YucTUTH ayxe obepexHo! [16ante npo Te, Wwob pixyyi kpai Hacagok He
TOpKanucs TBepanx NpeameTiB, KOTPi iX MOXYTb 3aTyNUTX | 3HU3UTU Tak ePEKTUBHICTb 1X
3acTocyBaHHS. FAKLO yuwlinbHeHHst E4 3Hocunocsa abo nowwkoaunocs, 3amiHiTe MOro HOBUM
(Takoro x Tuny). Oeski npoayKTn MoxyTb nodapbyBaTin noBepxHio Hacagok. OgHak us
3MiHa Hisik He BNNMBaE Ha (OYHKLIil0 MPUCTPOIO | HE € NiACTaBol ANns npeTeHsii. 3a3suyan
Take nodapOyBaHHsi CaMOBINbHO 3HWMKHE Yepes Aesikui Yac. [nacTnkoBi YaCTUHM Hikomnu
He cnig cywnTn Hag oxepenamu Tenna (Hanpvknag, kamiH, en./rasoBa nnura).

Micns ouunieHHs 36epiranTe npunag B Cyxomy, He4OCTYMHOMY NS AiTen Ta Heaie3aaTHuX
nogen micui.
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VI. PILLEHHA NPOBNEM

Mpo6bnema MpuunHa PiweHHsa
MpucTpivi He He npuegHaHo xuBneHHs | MNepeBipTe WHYP XUBMEHHSA, BUMKY
BMWKaETLCA i en. poseTky
Yawa kombariHa, kpuwka | MNepeBipTe Ta 3akpinite yci Ui
yalli, BENWKUIA LUTOBXa4, | KOMMOHEHTU Y NpaBUITbHOMY
rnek 6neHpepa Ta npec MOJIOXKEHHI Tak, Wwob OyB
Ona uMTpycoBux po36r10KoBaHU 3anobiKHNK
BCTaHOBINEHI HENPaBUIBHO
MpucTpin Kpuwka/npec ans Kpuwky abo npec ons uutpycis
nepecrtas LMTpYCiB 3BiNbHUNNCA 3aKpinuMTn
npautoBaTtu npoTsArom po6otu

Np1CTPOIO

Benukun wtosxay
BUTSArHEHO BULLE
MaKcuMarnbHOI Mexi
y OTBOpI A4na nogadi

3acyHbTe BEnuKuUi LUTOBXaY HUXYe

MepepobnstoTbes ayxe
BaXkKi XapyoBi NpoayKTu

MpucTpii BUMKHITb, 3anuwte
OXOJIOHYTW, NPOAYKTW PO34iniTb Ha
MeHLLi nopuii i nepepobnsiTe ix
NOCTYMNOoBO.

Hoxi, Hacagky-
TicTomicunky abo Hacaaky
Onsi 36MBaHHs Yn TEPTKY
3abnokoBaHo TBEPAMMM
iHrpegieHTamu, ski He

€ peKomMeHaoBaHi Ans
OKPEMUX HacaaokK

MpucTpii BUMKHITb, YyCyHbTE
npoayKTu, siki 3abnokysanm
Hacagaky, i NpoOOBXyNTe npawioBaTu

3 oHa rneka 6neHgepa
YHUKaE piguHa.

Ha ywinbHeHi abo Ha
NOBEPXHI NPUMAraHHs
€ bpyn (Hanpuknag,
3anvLWKK NPOaYKTiB)

MepesipTe, y pasi HeobXigHOCTI -
MOYUCTITb YLLiNbHEHHS Ta NOBEPXHi
npunsiraHHs

YWinbHEeHHs 3HOLWEHe abo
NOLLKOKEHE

MowkomkeHe yLWiNbHEeHHS 3aMiHITb
HOBWM TaKOrO > TUMNY

BiacyTHe ywinbHeHHs Ha
HOXi

BknagiTb yLWinbHEHHA Ha OCHOBY
HOXa
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A s
VIl. EKONOrist S X

Axwo po3mipu Le 403BOMSAIOTb, HA BCIX YacTUHAX APYKYOTbCSA 3HaKU MaTtepianis,
BMKOPUCTOBYBAHWX 41151 BUPOOHMLITBA YNaKOBKM, KOMMMEKTYOYMX, MPUCTOCYBaHb,

a Takox cnocib ix nepepobkn. CumBonu Ha BUPOGi UM y CynpoBIOHNX LOKYMEHTaX
03Ha4aloTb, L0 BUKOPUCTaHI ENEKTPUYHI Ta eNeKTPOHHI BUpo6u 3a6opoHeHO nikBigyBaTH
pas3om 3 nobyToBMMU Bigxogamu. 3 MeTolo 3abe3neyeHHs HanexHoi niksigawii HeobxigHo
nepegatu Bupi6 y npuaHadeHi nyHkTu 36opy, Ae rnoro 6yae npuiHATO 6€3KOLLTOBHO.
MpaBunbHa yTunisadisi uboro Bupoby gonomoxe 36epertu LiHHI TpUpoaHi pecypcu

i 3an06irTM MOXNMBMM HEraTUBHUM BNIIMBaM Ha HaBKOJMLLHE CepedoBULLIE Ta 340PO0B'S
NoAnHK, Sk Morny 6 6yTy Hacniakom HenpaBunbHOI NikBigauil Bigxoais. Y Bunagky
HeHanexHoi niksigauii upboro Tuny Biaxodis Bam moxe 6yTu, y BignosigHoCTi

3 HaLjioHanbHUMK NpaBunamMu, BuMipsiHo wrpad. Lob otpumatu 6inblw goknagHy
iHhopmaLito, 3B'AXKITbCA 3 MiCLIEBOIO afMiHicTpaLieto abo 3 HAUBIVKYMM MYHKTOM 360py
YTUNbCUPOBUHW. Y BUNaAKy HEHaNeXHOI nikBigauii upboro Tuny Biaxoais Bam moxe 6y,
Y BiANOBIAHOCTI 3 HaLiOHaNbHMMU NpaBunaMu, BUMIpsSHO WwTpad. Akwo npunag mae 6ytn
OCTaTOYHO BMBEAEHUN 3 eKcnnyaTauii, TO peKoMeHOYETbCA BiA‘€AHaTV NPOBIA XUBMEHHS
Big en. Mmepexi i BigpizaTtu noro, npunag Tak ctaHe HenpugaTHUM A0 3aCTOCYBaHHS.

TexHi4yHe 06cnyroByBaHHA Npunagy kanitTanbHoOro xapakrepy abo y Bunagkax,
KON Heob6XigHe BTPy4YaHHsl B MOro BHYTPIilLHi YaCTUHU, MOXe NPOBOAUTHU TiNbKN
cneuianizoBaHa peMoHTHa MancTepHsa! HegoTpumaHHs iHCTPYKLUii BUPOGHUKA
nosbaBrnsie cnoXxvWBa4ya NpaBa rapaHTinHOro peMoHTy!

VIIl. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

Hanpyra (B) BKa3aHO Ha TUNOBOMY LLMTKOBI Npunagy
CnoxwvBaHa noTyxHicTb (BT) BKa3aHO Ha TUNOBOMY LLMTKOBI Npunagy
O6‘em yaw (n) npuon.

Yyalla Benvka 3,51 (makc 21)

Yyalua mana 0,81

rnek 6neHpepa 1,21

Bara 6noky moTopa (kr) npubn. 3,3

CnoxwvBaHa noTyxHicTb (standby mode) < 0,50 Bt
YpoBeHb akyctudeckon mowHoctn dB(A) re 1pW 80

3aBoa-BMPOOHMK 3anuilae 3a CO6010 NpaBoO BHOCUTU Y KOHCTPYKLiO BUPOOY
HecyTTEBI 3MiHW, AKI He BNNMHYTb Ha PYHKLi0 BUpOOU.

HOUSEHOLD USE ONLY — Tonbko dnsa domawHezo npumeHeHus. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR OTHER LIQUIDS — He nozpyxamb 6 800y unu Opyaue xudkocmu.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY.
o6 yHUkHymu Hebe3sneku 3adyweHHs, 3bepieacme noniemusieHos8i nakemu 8 Micusix
HedocmymnHux Onsi Hemosnsm i dimell. HE BUKOPUCTOBYUTE ueli nakem 8 nixeyukax
i maHexi. lNoniemuneHosi nakemu He igpawka Ons dimed!

/A\ CrOBILEHHS
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CZ
ZARUCNI LIST

ZARUCNi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaru¢nim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Ctyfi
mésicl od data prodeje spotfebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v prlibéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych materialu.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

PFi reklamaci je nutné pfedlozit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotfebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zarug€ni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pfipadé:

+ zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

* nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

+ poskozeni pfistroje vlivem zZivelné pohromy.

* pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

» pouzivani vyrobku k profesionalni &i jiné vydéleéné &innosti.

* pouzivani vyrobku s jinym nez doporu€enym pfisluSenstvim.

* nespravné udrzby vyrobku.

* nepravidelného gisténi vyrobkd zejména v pfipadé, kdy je zavada zplisobena zbytky
potravin, vlast, domovniho prachu nebo jinych necistot.

+ vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmétt nebo
tekutin (v€etné elektrolytu z baterii) dovnitf.

» mechanického poskozeni vyrobku zplsobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zboZi pfi uplathovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
prepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktudlni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

Pfipadné dalSi dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskeré nalezitosti uvedervwé v tomto zarucnim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni Cislo:

Razitko a podpis prodavajiciho:




SK
ZARUCNY LIST

ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru¢nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsatstyri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zacne zaru¢na doba plynut az odo dfa uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdriov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaru¢nej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaruénych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zarucny list.

Vyrobok je treba pouzivat podfa navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietové napatie.

Pokial vyrobok pri uplatfovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo
prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo
poskodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

VSetky nalezitosti uvedené v tomto zaru¢nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné ¢islo:

Peciatka a podpis predajca:
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

1)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktéw produkowanych pod markg ETA, zakupionych w sklepach
na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywajg sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zakfadzie Serwisowym.

Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi czesciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzgdzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoriéw oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odmoéwié naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne $lady przerdbek, jezeli numery produktéw okazg sig inne
niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data zakupu
na dokumencie réznig sie z danymi na Karcie Gwarancyjnej.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zakfad

Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zakfad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku koniecznosci
sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Gwarancjg nie s3 objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np. znaczgce
zabrudzenie urzadzenia, zaréwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami itp.) lub
uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwtaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, srodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem oséb trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku podtgczenia urzgdzenia do niewtasciwej instalac;ji
wspotpracujacej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania woda, uzycia nieodpowiednich baterii (np. fadowanych
powtornie baterii nie bedacych akumulatorami)

produkty nie posiadajgce wypetionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedace Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajgce w jego imieniu

i nie bedgce przez niego upowaznionymi)

kable przytgczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzgdzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powddz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznosci)

czynnosci zwigzane ze zwyklg eksploatacjg urzgdzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzgdzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegolnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania no$nikéw danych zawartych w urzgdzeniu, co moze skutkowaé
utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujgce np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wigczanie sie)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sg przypadki
wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz catkowite
koszty transportu urzgdzenia pokrywa nabywca.
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10) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy
wyceni naprawe urzgdzenia i na zyczenie klienta moze dokona¢ naprawy odptatne;.
Uszkodzenia urzadzenia powstate w wyniku wypadkoéw opisanych w pkt. 8 powodujg utrate
gwarancji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktére zostaty w ramach naprawy gwarancyjnej
wymienione na nowe, staja sie wtasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzadzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
terminéw okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztow niewspotmiernych do wartosci urzgdzenia Gwarant moze wymieni¢
Klientowi urzgdzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzgdzenia w komplecie Gwarant moze wymieni¢ jedynie zwrdcone czesci
urzgdzenia lub dokonaé zwrotu zaptaconej ceny jednak wowczas jest upowazniony do odjecia
kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii, stuchawek,
zasilacza) wraz z reklamowanym urzgdzeniem.

13) Okres gwarancji przedtuza sie o czas przebywania urzadzenia w Autoryzowanym
Zakiadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy zaistnieja
zaktécenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi okoliczno$ciami
(tj. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodnosci towaru z umowa sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany kompletnego
urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytagczeniowe lub inne akcesoria NIE
PRZYSYLAJ catego urzadzenia. Skontaktuj sie¢ ze sprzedawca lub producentem w celu uzgodnienia
sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci przesytania catego kompletu
do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Piecze¢ i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta:

4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta:
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