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Viceucelovy kuchyrisky robot

eta 0033/10

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zarucénim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem

obalu dobfe uschovejte.

|. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI A

— Instrukce v navodu povaZujte za soucast spotfebice a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovidé pfislusnym normam.

- Tento spotiebi¢ nesmi byt pouzivan détmi. UdrZujte spotfebié
a jeho pfivod mimo dosah déti. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.

- Spotfebi¢e mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti
a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pou€eny o pouzivani
spotrebice bezpenym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpedim.

- Jestlize je napdjeci pfivod tohoto spotiebiCe poskozen, musi byt
nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku nebezpecné
situace.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych Casti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pfed Cisténim nebo
udrzbou, nebo po ukonceni prace, spotiebi€ vypnéte a odpojte od
el. sité vytaZzenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Vzdy odpojte spotfebi€¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez
dozoru a pfed montazi, demontazi nebo ¢isténim.

- Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte pokud ma poskozeny napajeci pfivod nebo
vidlici, pokud nepracuje spravné, upadl na zem a poskodil se,
nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste spotfebi¢ do odborné
elektroopravny k provéfeni jeho bezpec€nosti a spravné funkce.

- Pfi manipulaci s pfislusenstvim, zvlasté pfi jeho nasazovani
a vyjimani z nadob a pfi jeho Cisténi, postupujte opatrné,
prisluSenstvi je ostré. Pfi nespravném pouzivani spotfebice, které
neni v souladu s navodem k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Vidlici napajeciho privodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci pfivod!
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— Spotiebi¢ nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

— Spotfebi€ nepouzivejte venku.

— Spotfebi€ nesmi byt pouzivan ve vlhkém nebo mokrém prostredi a v jakémkoliv prostiedi
s nebezpeéim pozaru nebo vybuchu (prostory kde jsou skladovany chemikalie, paliva,
oleje, plyny, barvy a dalsi hoflavé, pfipadné tékave, latky).

— Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely (pfiprava pokrmu
v obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych
prostfedich, v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komeréni pouziti!

— Neni pfipustné jakymkoli zplisobem upravovat povrch spotfebice (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— POZOR: Spotiebi€ neni uréen pro €innost prostfednictvim vnéjsiho asového spinace,
dalkového ovladdani nebo jakékoli jiné sou¢asti, kterd spina spotfebi¢ automaticky, protoze
existuje nebezpedi vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné umistén
v okamziku uvedené spotiebice do ¢innosti.

— Vzhledem k velikosti pracovni misy vezméte na védomi, Ze spotiebi¢ nedokaze dostatecné
vyslehat / uhnist velmi malé mnozstvi surovin. Pro optimalni vysledek zvolte suroviny
o celkové hmotnosti alespori 300 g.

— V pfipadé pouZiti hnétaciho haku provozujte pohonnou jednotku maximalné na stupen 3.

— Spotfebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu pfipravy potravin!

— Vyuzivejte vzdy jen jednu funkci spotfebice, nikdy nespoustéjte vice funkci sou€asné
(napf. zpracovavani potravin v nadobé B1 a sou€asné ve vyvodu A4).

— Spotrebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho prevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el./plynovy sporak, vari¢
atd.) a vlhkych povrch( (dfezy, umyvadla atd.).

— Pred pfipravou odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).

— Nezapinejte spotfebi¢ bez vlozenych substanci!

— Spotfebi€ pouzivejte pouze s pfisluSenstvim uréenym pro tento typ. Pouziti jiného
prisluSenstvi mlze predstavovat nebezpeci pro obsluhu.

— PrisluSenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvora.

— Nikdy nevsunujte prsty do nasypky a nepouzivejte téz vidlicku, naz, stérku, Izici
apod.

— Neprekracujte maximalni dobu nepfetrzitého chodu spotfebice, viz tabulka!

— Maximalni doba zpracovani je 10 minut. Poté dodrzte pauzu 30 minut nutnou k ochlazeni
pohonné jednotky.

— Pracovni nastavce z hlediska bezpe¢nosti nelze vyménit za chodu pohonné jednotky.

— PFi mixovani nebo michani tekutin nikdy nedavejte vétsi mnozstvi, nez doporuc¢eno.

— PFidavné strojky sestavte pfesné podle pokynu v navodu k obsluze, jakékoli jiné
kombinace sestaveni strojkt nejsou z hlediska spravné funkce pfipustné!

— Sestaveny pfidavny strojek upevriujte a odnimejte jen tehdy, jeli pohonna jednotka
vypnuta a vidlice napajeciho pfivodu odpojena od el. sité.

— Nikdy nepouzivejte pfidavny strojek, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se. V takovych pfipadech zaneste pfidavny strojek do odborného servisu
k provéreni bezpecnosti a spravné funkce.

— Dbejte na to, aby se VaSe vlasy, odév a doplriky se nedostaly do nebezpecéné blizkosti
rotujicich ¢asti! Vyhnete se tak riziku jejich namotani na pfisluSenstvi. resp. na samotny
rotujici unasec.

— Nadobu nikdy zcela nenaplfiujte vodou &i jinou tekutinou. Pfi chodu spotfebice by se
mohla voda prelit a tim dostat do pfistroje.

— Nadoba neni uréena na uchovavani a skladovani potravin. Potraviny po mixovani umistéte
do jiné nadoby vhodné na skladovani.
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— Pokud se zpracovavané potraviny zaénou zachycovat na pfisluSenstvi (napf. haku,
metle), spotiebic vypnéte a pfisluSenstvi opatrné oCistéte (napf. stérkou).

— Nezpracovavejte potraviny s vyS$si teplotou nez cca 80 °C (176 °F).

— Napajeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany. Nikdy jej nepokladejte
na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky.
Zavadénim, zakopnutim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi mize dojit k prevrzeni i
stazeni spotrebiCe a nasledné k vaznému zranéni!

— V pfipadé opodstatnéné potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl
poskozen a vyhovoval plathym normam.

— Pravidelné kontrolujte stav napéjeciho pfivodu spotfebice.

— Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal do kontaktu s rotujici ¢asti spotfebice.

— Aby se zajistila bezpe¢nost a spravna funkénost pfistroje, pouzivejte jen originalni
nahradni dily a vyrobcem schvalené pfislusenstvi.

— Tento spotrebi€ véetné jeho pfislusenstvi pouzivejte pouze pro Ucel, pro ktery je urcen,
tak jak je popsano v tomto navodu. Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— VAROVANI: Pfi nespravném pouzivani spotfebite, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— PFipadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou
prelozeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neruci za $kody zpUusobené nespravnym pouzivanim spotfebice a pFislusenstvi
(napf. znehodnoceni potravin, poranéni o ostfi noze, pozar atd.) a neni odpovédny
ze zaruky za spotfebi€ v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpeénostnich upozornéni.

II. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI

A- Kuchynsky robot (obr. 1)
A1 — Uvolfovaci packa multifunkéni hlavy
A2 — Oto¢ny regulator rychlosti
A3 — Vyvod pro nastavce
A4 — Vyvod pro (mlynek na maso, krouha€, mlynek na mak, nastavce na téstoviny a Kebbe)
A5 — Uvolnovaci tlacitko
A6 — Odnimatelny kryt
A7 — Multifunkéni hlava
A8 — Napajeci pfivod

B1 — Nerezova nadoba C1 — Misici metla
B2 — Kryt nadoby C2 - Slehaci metla
B3 — Nasypka plniciho otvoru C3 — Hnétaci hak

Upozornéni: krouha¢ ETA 0028 95 020, mlynek na mak ETA 0028 96 000, nastavec na
téstoviny trenette ETA 0028 92 000, nastavec na téstoviny tagliatelle ETA 0028 93 000,
nastavec na téstoviny lasagne ETA 0028 94 000, mlynek na maso ETA 0028 91 000

(@ 62 mm), nastavec na protlacovani téstovin 0028 97 000, nastavec na protlatované
cukrovi ETA 0023 00 200, lis na bobuloviny a ovoce ETA 0028 98 000 a lis na citrusové
ovoce ETA 0028 98 020, mlynek na obiloviny, lusténiny a ryZzi ETA 0028 96 010,
zmrzlinova¢ ETA 0028 98 030 nejsou soucasti baleni. Je mozZno je zakoupit jako volitelné
prisluSenstvi napf. na www.eta.cz.
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Odstrarite veSkery obalovy material, vyjméte kuchyrisky robot a veskeré pfisluSenstvi.

Z robotu i pfisluSenstvi odstrarite vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir.
Pfed prvnim pouzitim umyjte &asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé

s pfidavkem saponatu, dukladné oplachnéte Cistou vodou, vytfete do sucha, pfipadné
nechte oschnout. Postavte sestaveny robot s vybranym pfisluSenstvim na zvolenou rovnou,
stabilni, hladkou a €istou pracovni plochu, mimo dosah déti a nesvépravnych osob (viz
odst. . BEZPECNOSTNI UPOZORNENI). Ponechejte volny prostor pro Fadnou ventilaci.
Otvory ve spotrebiCi zajiStuji proudéni vzduchu pfi ventilaci a nesmi se zakryvat ani jinak
blokovat. Nesmi se téz odnimat nozky. Pfesvédcte se, Ze napajeci pfivod neni poSkozen
a ze neprochazi pfes jakékoliv ostré ¢i horké plochy. El. zasuvka musi byt dobfe pfistupna,
aby bylo mozno robot, v pfipadé nebezpeci, snadno odpojit od el. sité.

Kuchyiisky Robot (A)

Sestaveni pro praci (obr. 2, 3, 4)

Zvednéte multifunkéni hlavu A7 nahoru stisknutim uvolfiovaci packy A1. Naplrite
nerezovou nadobu B1 potravinou, uréenou ke zpracovani.

Nadobu pak postavte na podstavec robota A, pfitlacte ji a otoCte ve sméru chodu
hodinovych rucicek tak, aby se zaaretovala do podstavce. Zvolte vhodny nastavec (C1, C2
nebo C3) pro Vasi praci, vlozte jej do vyvodu A3 v hlavé a pootoCenim zajistéte v poloze.
Sklopte multifunkéni hlavu A7 do pracovni polohy stisknutim packy A1 a stlacenim hlavy
A7 smérem doll az zaklapne aretace, coz je doprovazeno slySitelnym cvaknutim.

Na nadobu B1 nasadte pruhledny kryt B2 tak, aby pinici otvor sméfoval pfed hlavu A7.
Na plnici otvor krytu B2 nasadte nasypku B3. Nyni je spotfebi€ pfipraven k pouZiti.

Otoény regulator (A2)

Poloha OFF: vypnuto.

Poloha MIN: zapnuto.

Poloha 1 - 6 - MAX: umoziiuje nastaveni optimalnich otaek pro zvoleny pracovni nastavec.

Robot je vybaven elektronickym regulatorem rychlosti, ktery ma udrzovat rychlost pfi
rlizném zatizeni, napfiklad pfi hnéteni chlebového tésta nebo po pfidani vajec do kolacové
smési. Proto mlzete za provozu slySet urcité odchylky rychlosti zpasobené tim, ze robot
upravuje zvolenou rychlost podle zatiZeni - jedna se o normalni jev.

Pouziti

Kuchyrisky robot slouzi k pFipravé riznych druht dortovych smési, suSenek, tést na pecivo,
polev, naplni, bramborové kaSe, kynutého tésta a podobné. Pro pfipravu uvedenych potravin
vyuziva Slehaci nebo misici metly nebo hnétaci hak. Vidlici napajeciho pfivodu A8 zasurite
do el. zasuvky. Spotrebi¢ spustte otocenim regulatoru rychlosti A2 na néktery z rychlostnich
stupnt, vhodnych pro zpracovani Vasi smési (viz tabulka). Otaceni regulatoru opakujte
nékolikrat, dokud nedosahnete pozadovaného vysledku. Smés je mozné doplnit i béhem
pouziti pfes nasypku B3 plniciho otvoru vika B2. Po ukon&eni zpracovani spotiebic vypnéte
oto€enim regulatoru do polohy OFF.

8 /41



©

PFi demontazi nebo vyméné nastavce postupujte opaénym zplsobem. Nerezovou nadobu
B1 sejmete jejim pootocenim proti sméru chodu hodinovych ruci¢ek tak, aby se hacky
v podstavci robota vysunuly z drazek na bocich nadoby B1.

é Bezpeénostni upozornéni a doporuceni )

— Vzhledem k velikosti pracovni misy vezméte na védomi, Ze spotfebi¢ nedokaze
dostatecné vySlehat/uhnist velmi malé mnoZstvi surovin. Pro optimalni vysledek zvolte
suroviny o celkové hmotnosti alespori 300 g.

— Robot je vybaven bezpecnostni tepelnou pojistkou, ktera odpoji el. motor v pfipadé, ze
by doslo k jeho nadmérnému pfetéZovani (tj. prehfati). Tento jev je naprosto normalni
a neni divodem k reklamaci spotfebi¢e. Pokud tato situace nastane, oto€ny regulator
rychlosti A2 nastavte do polohy ,,OFF* (vypnuto) a odpojte spotfebi¢ od elektrické sité
vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky. Nasledné nechte robot vychladnout.
Po ochlazeni se tepelna pojistka automaticky sepne a bude mozné robot opét uvést do
chodu.

— Kuchynsky robot je vybaven bezpecnostnim spinaem, ktery v pfipadé odklopeni
multifunkéni hlavy A7 za chodu motoru z bezpecnostnich diivodtd motor vypne. Po
sklopeni hlavy do pracovni polohy je motor nefunkéni. Pro jeho zapnuti je nutné
nejdrive regulator rychlosti A2 vratit do polohy OFF (vypnuto) a pak znova nastavit
odpovidajici stuperi rychlosti.

— P¥i odklapéni multifunk&ni hlavy kontrolujte / brzdéte jeji pohyb rukou.

— P¥i prvnim zapnuti se mdze objevit pfipadné kratké, mirné zakoureni nebo zapach, tato
skuteénost neni na zavadu a divodem k reklamaci spotfebice.

(Nejdh’ve robot vypnéte (regulator do polohy OFF) a nasledné odklopte multifunkéni hlavu.

Doporuceni

Miseni: misici metlu C1 pouzivejte pro lehka tésta, dortové smési, suSenky, polevy, napinég,
bramborové kase apod. pfi rychlosti v rozmezi Min az Max v zavislosti na mnozstvi,
druhu a kvalité potraviny (viz tabulka). Misici metlu C1 nikdy nepouzivejte na
hnéteni tézkych tést!

Slehani: lehaci metlu C2 pouZivejte pro lehani Slehacky, vejce, vajeénych bilka,
dezertovych krému, instantni pudinkd, majonéz, piSkotového tésta apod. pfi
rychlosti v rozmezi Min az Max v zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny
(viz tabulka). Nikdy Slehaci metlu C2 nepouzivejte k hnéteni tézkych tést
nebo miseni lehkych tést! Pouzivejte substance o pokojové teploté. V pfipadé,
Ze Slehani neni optimalni, pfidejte trochu citronové stavy nebo soli. Krémy,
Slehacky a smetany ochladte alespon na 6 °C. Pfed Slehanim vaje¢nych bilkt
(minimalni mnozstvi 4 ks) se ujistéte, Ze nastavec a nadoba jsou suché a bez
zbytkl oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

Hnéteni: Hnétaci hak C3 pouzivejte pro hnéteni kiehkych/leh¢ich/tézSich tést pfi rychlosti
v rozmezi Min az 3 v zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité tésta (viz tabulka).
P¥i pfipravé vétSiho mnozstvi tésta (max. 1,0 kg/1 davka) jej zpracujte v nékolika
davkach. V zadném pfipadé nepfipravujte vice nez Ctyfi davky za sebou.
Pfed dalSim pouzitim udélejte alespori 30 min. pfestavku. Pouzivejte substance
o pokojové teploté. Kvasnice si pfedem rozmichejte ve vlazném mléku nebo
vodé.Jakmile té€sto ziska tvar koule, dle VaSich zvyklosti ukonCete hnéteni,
pfipadné dle receptury ponechejte tésto kynout.
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Pfisady se nejlépe smisi, pokud jako prvni nalijete tekutinu. DoporuCuje se béhem
pFipravy tésta sledovat robot. V pravidelnych intervalech zastavujte robot

a seskrabejte smeés z hnétaciho haku. Rizné typy mouky se mohou podstatné
liSit v mnozZstvi potfebné tekutiny a lepkavost tésta maze mit znaény vliv na
zatizeni robotu. Jestlize uslysite, Ze se robot nadmérné namaha, vypnéte ho,
odstrarite polovinu tésta a zpracujte kazdou polovinu zvlast.

IV. TABULKA POUZITI SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI

Nasledujici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout Uplny navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin. MnozZstvi
zpracovavanych potravin volte uUmérné vzhledem k objemu nerezové nadoby. Vétsi mnozZstvi
zpracovavanych potravin je nutné rozdélit na nékolik davek a pribézné kontrolovat obsah
nadoby. Doporu€ujeme ob¢as praci prerusit, spotfebi¢ vypnout a odstranit pfipadné
potraviny, které se nalepily popfipadé ucpaly pfisluSenstvi nebo stény nadob a vika.

Prislusenstvi Potravina Max.mnozstvi Cas (min) Rychlost P?rz::;’a
Smetana (v¢etné 1-5

Slehaci metla | 38% tuku) 1000 mi 10 (maximalng) ;
Bilek 12 ks 3 MAX -
Mouka 625 g
Sul 109 1 minut MIN, pot S$Si

T minutu na , potom vysSi
Hnétaci hak ?iZdl 155 9 rychlosti (max. 3) po dobu -
uxr 9 4 minut

Voda 375¢g
Sadlo 109
Mouka 100 g 30 sekund

Misici metla [ Mouckovy cukr 100g libovolnou MIN -
Margarin 100 g rychlosti, 1
Vejce 2 ks minutu MAX

V. UDRZBA

Pred jakoukoliv manipulaci se spotfebi¢em vytahnéte vidlici napajeciho privodu

z el. zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni éistici prostredky! Cisténi multifunkéni
hlavy A7 provadsijte vihkym hadFikem s pridavkem saponatu. Slehaci/michaci metly, hnétaci
hak, v€etné veskerého pfisluSenstvi, ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem
saponatu. Plastové ¢asti je mozné myt v my&ce nadobi.

Kovové dily se vSak do my¢ky vkladat nesmi, protoze cCistici
prostiredky mohou zptsobit jejich ztmavnuti i rezivéni.

Pfi umyvani nadoby z nerezu B1 nepouzivejte draténku, ocelovy karta€ nebo bélici
prostiedky. Vapenité ndnosy odstrarfite pomoci octu. Nékteré potraviny mohou urcitym
zpUsobem pfisluSenstvi zabarvit. To vS§ak nema na funkci spotfebi¢e zadny vliv a neni
davodem k reklamaci spotfebice! Toto zabarveni obvykle za urcitou dobu samo zmizi.
Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).

Pokud se znedisti napajeci pfivod, otfete jej vihkym hadfikem. Pfivod mizete zasunout do
podstavce robota. Spotfebi¢ skladujte fadné ocistény na suchém, bezprasném misté mimo
dosah déti a nesvépravnych osob.
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VI. EKOLOGIE 3R

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky material( pouZitych

na vyrobu baleni, komponent(l a pfisluSenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v priivodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za u€elem jejich spravné
likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty zdarma.
Spravnou likvidaci tohoto produktu pomizZete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate
prevenci potencialnich negativnich dopadu na zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by mohly
byt dusledky nespravné likvidace odpadu. DalSi podrobnosti si vyZzadejte od mistniho Gradu
druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty. Pokud ma byt
spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporuéuje se po odpojeni napéjeciho pfivodu od el.
sité pfivod odfiznout, spotfebic tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo Gdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
Casti spotiebice, musi provést odborny servis!
Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu!

Pripadné dalsi informace o spotrebiéi a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VII. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
Pfikon (W) uveden na typovém Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) cca 6,5

Objem nerezové nadoby (1) 4,5

Spottebic tfidy ochrany 1.

Rozmeéry cca (DxHxV) (mm) 340 x 125 x 330

Pfikon ve vypnutém stavu je < 0,50 W.

Zména technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouZiti v domacnosti. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponorovat do vody nebo jinych tekutin. NEVER PUT
INTO THE HANDS WITH POWER ON — Nevsunujte ruce do nadoby za chodu pohonné
Jjednotky.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

ATOY.
Nebezpeci uduseni. NepouZivejte tento sacek v kolébkach, postylkach, kocarcich nebo
détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

UPOZORNENi A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU:
Symbol A znamena UPOZORNENI.

il POZOR: nevsunuijte do prostoru prsty ani jiné
<

predméty
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Viacucelovy kuchynsky robot

eta 0033/10

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zékaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne prec€itajte navod na obsluhu a tento navod spolu
so zaruénym listom, dokladom o predaiji a podfa moznosti aj s obalom a vnutornym
vybavenim obalu dobre uschovaijte.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A

— Instrukcie v navode povazuijte za sucast spotrebi¢a a postupte ich akémukolvek
dalSiemu pouzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom Stitku zodpoveda napéatiu vo vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu napajacieho privodu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevyt'ahujte
z elektrickej zasuvky mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je uréeny len pre pouZitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych
prostrediach, v podnikoch zaistujucich noclah s ranajkami)! Nie je ur€eny pre komeréné
pouzitie!

— Tento spotrebi¢ nesmie byt pouzivany detmi. Udrzujte spotrebi¢
a jeho privod mimo dosahu deti. Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

— Spotrebi€e mbézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli pou¢ené
0 pouZzivani spotrebi¢a bezpeénym spésobom a rozumeju
pripadnému nebezpecenstvu.

— AK je napajaci privod tohto spotrebic¢a poskodeny, musi byt
privod nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo
podobne kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku
nebezpeclnej situacie.

— Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, alebo po ukon€eni prace, spotrebi€ vypnite a odpojte
od el. siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z el. zasuvky!

— Vzdy odpoijte spotrebi€ od napajania, ak ho nechavate bez
dozoru a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

— Nikdy spotrebi€ nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci privod
alebo vidlicu, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem a poskodil
sa alebo spadol do vody. V takychto pripadoch zaneste spotrebic
do odborného servisu na preverenie jeho bezpecnosti a spravnej
funkcie.
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— Pri manipulacii s prislusenstvom, zvlast' pri jeho nasadzovani
a vyberani z nadob a pri jeho Cisteni, postupujte opatrne,
prisluSenstvo je ostré. Pri nespravnom pouzivani spotrebi¢a, ktoré

nie je v sulade s navodom na obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Po skonceni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod praddom vody!

— POZOR: Nepouzivajte tento spotrebic v spojeni s tepelne citlivym riadiacim zariadenim,
programatorom, ¢asovacom alebo akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢
automaticky, pretoze v pripade, Ze by bol spotrebi¢ zakryty alebo premiestneny, hrozi
nebezpecenstvo poziaru.

— Zachovajte opatrnost, ak sa leje hortca kvapalina do strojéeka na pripravu a spracovanie
potravin, pretoze mdze vystreknut zo spotrebica vplyvom nahleho varu.

— Nie je pripustné akymkolvek spdsobom upravovat povrch pridavného strojceka (napr.
pomocou samolepiacej tapety, félie, a pod.)!

— Tento spotrebic nie je uréeny na vonkajsie pouzitie.

— Spotrebi¢ nesmie byt pouzivany vo vihkom alebo mokrom prostredi a v akomkolvek
prostredi s nebezpecenstvom poziaru alebo vybuchu (priestory kde su skladované
chemikalie, paliva, oleje, plyny, farby a dalSie horlavé, pripadne prchavé, latky).

— Na spotrebi¢ neodkladajte Ziadne predmety.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostato€nej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, elektricky/plynovy
sporak, vari¢ atd'.) a vlhkych povrchov (drezy, umyvadla atd’.).

— Pred pripravou odstrante z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).

— Spotrebi¢ nezapinajte bez vlozenych prisad!

— Vzhladom k velkosti pracovnej misy vezmite na vedomie, Ze spotrebi¢ nedokaze
dostatocne vy$lahat / vymiesit vefmi malé mnozZstvo surovin. Pre optimalny vysledok
vyberte suroviny o celkovej hmotnosti aspori 300 g.

— V pripade pouZitia hdku na miesenie prevadzkujte pohonnu jednotku maximalne na stupen 3.

— Vyuzivajte vzdy len jednu funkciu spotrebi€a, nikdy nespustajte viac funkcii sucasne
(napr.spracovavanie potravin v nadobe B1 a su€asne ve vyvode pre nadstavce A4).

— Spotrebi¢ vzdy odpojte od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prislu§enstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prisluSsenstva moze predstavovat nebezpeéenstvo pre obsluhu.

— Prislusenstvo nezasuvajte do ziadnych telesnych otvorov.

— Nikdy nevsuvajte prsty do nasypky plniaceho otvoru a nepouzivajte tiez vidlicku, noz,
stierku, lyzicu apod.

— NezZ date dole veko nechajte rotujuce Casti uplne zastavit.

— Neprekracujte maximalny €as nepretrzitého chodu spotrebica, pozri tabulku!

— Maximalna doba spracovania je 10 minut. Potom dodrzte 30 minut prestavku, aby sa
ochladila pohonna jednotka.

— Z bezpec€nostnych dévodov nie je mozné vymenit pracovné nadstavce pocas chodu
pohonnej jednotky.

— Nenechavajte pridavny strojéek v chode, ak je nasypka prazdna.

— Pridavny strojéek zlozte presne podla pokynov v navode na obsluhu, akékolvek iné
kombinacie zloZenia strojéekov su z hfadiska spravnej funkcie nepripustné!

— Zostaveny pridavny strojcek upevnujte a odnimajte len vtedy, ak je pohonna jednotka
vypnuta a vidlica napajacieho privodu odpojena od el. siete.
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— Nikdy nepouzivajte pridavny strojcek, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem
a poskodil sa. V takych pripadoch zaneste pridavny strojéek do odborného servisu
na preverenie bezpecnosti a spravnej funkcie.

— Nez odoberiete pridavny stroj¢ek z pohonnej jednotky nechajte rotujuce asti celkom zastat.

— Nespracovavajte potraviny s vys$Sou teplotou nez cca 80 °C (176 °F).

— Dbajte na to, aby sa Vase vlasy, odev a doplnky nedostali do nebezpecnej blizkosti
rotujucich €asti! Vyhnete sa tak riziku ich zamotaniu na prisluSenstvo. resp. na samotny
rotujuci unasac.

— Ak sa spracovavané potraviny zanu zachytavat na prisluSenstve (napr. miesiace $lahacie
metla a hnetacim haku), spotrebi¢ vypnite a prisluSenstvo opatrne ocistite (napr. stierkou).

— Néadobu nikdy tplne nenapliiujte vodou &i inou tekutinou. Pri chode spotrebita by sa
mohla voda preliat a tym dostat’ do pristroja.

— Néadoba nie je ur€end na uchovavanie a skladovanie potravin. Potraviny po mixovani
umiestnite do inej nadoby vhodnej na skladovanie.

— Daijte pozor, aby sa napajaci privod nedostal do kontaktu s rotujucou €astou spotrebica.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plamerom a nesmie sa ponorit do vody.

— Nikdy ho neklad'te na horuce plochy, ani ho nenechavajte visiet cez okraj stola alebo
pracovnej dosky. Zavadenim alebo zatiahnutim za privod napr. detmi moze dojst
k prevrhnutiu &i stiahnutiu spotrebi¢a a nasledne k vaznemu zraneniu!

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

— V pripade potreby pouzitia prediZzovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s originalnym prislusenstvom od vyrobcu.

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v stlade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su
preloZzené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

— Tento spotrebi¢ vratane prisluSenstva pouzivajte iba na ucel, na ktory je uréeny tak,
ako je popisané v tomto navode. Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny Ucel.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia spdsobené nespravnym pouzivanim
pridavnych strojéekov a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie,
porezanie) a zo zaruky nie je zodpovedny za spotrebi€ v pripade nedodrzania vysSie
uvedenych bezpecnostnych upozorneni.

ll. POPIS SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

A — Kuchynsky robot (obr. 1)
A1 — Uvolhovacia packa multifunkénej hlavy
A2 — Oto€ny regulator rychlosti
A3 — Vyvod na nadstavce
A4 — Vyvod na mlynek na maso (krajac, nadstavce na cestoviny a mlynéek na mak)
A5 — Uvolhovacie tla€idlo
A6 — Snimatelny kryt
A7 — Multifunk&na hlava
A8 — Napajaci privod

B1 — Nadoba z nehrdzavejucej ocele C1 — Miesiaca metla
B2 — Kryt nadoby C2 — Slahacia metla
B3 — Nasypka plniaceho otvoru C3 — Hnetaci hak
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Upozornenie: krajac¢ ETA 0028 95 020, mlynéek na mak ETA 0028 96 000, nadstavec na
cestoviny trenette ETA 0028 92 000 ,nadstavec na cestoviny tagliatelle ETA 0028 93 000,
nadstavec na cestoviny lasagne ETA 0028 94 000, mlynéek na maso ETA 0028 91 000
(@ 62 mm), nadstavec na pretlacanie cestovin 0028 97 000 a nadstavec na pretlacanie
cesta (cukrovinky) ETA 0023 00 200, lis na bobulové ovocie a ovocie ETA 0028 98 000

a lis na citrusové ovocie ETA 0028 98 020, mlyn&ek na obiloviny, strukoviny a ryZzu

ETA 0028 96 010 a zmrzlinova¢ ETA 0028 98 030 nie su su¢astou balenia. Je mozné ich
zakupit’ ako volitelné prislusenstvo.
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IIl. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material, vyjmite kuchynsky robot a vSetko prisluSenstvo. Z robota

aj prislusenstva odstrarite vSetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo papier. Pred

prvym pouZitim umyte Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode s pridavkom
saponatu, dokladne oplachnite Cistou vodou a vytrite do sucha, pripadne nechajte oschnut.
Postavte zostaveny robot s vybranym prisluS§enstvom na zvolenu rovnd, stabilna, hladku a €ista
pracovnu plochu mimo dosahu deti a nesvojpravnych oséb (pozri odsek . BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIA). Ponechaijte volny priestor na dobru ventilaciu. Otvory v spotrebiéi zaistuju
prudenie vzduchu pri ventilacii a nesmu sa zakryt' ani inak blokovat. Nesmu sa snimat’ noZi¢ky.
PresvedCite sa, Ze napéjaci privod nie je poSkodeny, nieje poloZeny pod robotom, ani vedeny
po ostrych ¢i horucich plochach. Elektricka zasuvka musi byt pristupna, aby sa v pripade
nebezpeclenstva robot dal lFahko odpoijit od elektrickej siete.

Kuchynsky robot (A)

Zostavenie na pracu (obr. 2, 3, 4)

Zdvihnite multifunk&nd hlavu A7 hore stla¢enim uvolfiovacej packy A1. Napliite nadobu
z nehrdzavejucej ocele B1 potravinou ur€enou na spracovanie. Nadobu potom postavte
na podstavec robota A, pritlacte ju a otocte v smeru chodu hodinovych rugiciek tak, aby
sa zaaretovala do podstavca. Zvolte vhodny nadstavec (C1, C2 alebo C3) na vasu pracu,
vlozte ho do vyvodu A3 v hlave a pooto€enim zaistite v danej polohe. Sklopte multifunkénu
hlavu A7 do pracovnej polohy stlacenim packy A1 a stlacenim hlavy A7 smerom dole az
zaklapne aretacia, €o je sprevadzané pocutelnym cvaknutim. Na nadobu B1 nasadte
priehfadny kryt B2 tak, aby plniaci otvor smeroval pred hlavu. Na plniaci otvor krytu B2
nasadte nasypku B3. Teraz je spotrebiC pripraveny na pouZitie.

Otocny regulator (A2)

Poloha OFF: vypnuté.

Poloha MIN: zapnuté.

Poloha 1—6—MAX: umoziuje nastavenie optimalnych otacok pre zvoleny pracovny nadstavec.

Kuchynsky robot je vybaveny elektronickym reguldtorom rychlosti, ktory ma udrziavat rychlost
pri rznom zataZeni, napriklad pri mieseni chlebového cesta alebo po pridani vajec do
kolacové zmesi. Preto mozete za prevadzky pocut urcité odchylky rychlosti sposobenétym, ze
robot upravuje zvolenu rychlost podla zatazenia - jednasa o normalny jav.
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Pouzitie

Kuchynsky robot slUzi na pripravu réznych druhov tortovych zmesi, suSienok, ciest

na pecivo, poliev, naplni, zemiakovej kase, kysnutého cesta a podobne. Na pripravu
uvedenych potravin vyuziva Slahacie alebo miesiace metly alebo hnetaci hak. Vidlicu
napajacieho privodu A8 zasunte do elektrickej zasuvky. Spotrebi€ spustite oto€enim
regulatora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupriov vhodnych na spracovanie vasej
zmesi (pozri tabulka). Zmes je mozné doplnit’ aj po€as pouZitia cez plniaci otvor nasypky
B3.

Po ukonceni spracovania vypnite spotrebi¢ oto¢enim regulatora do polohy OFF.

Pri demontazi alebo vymene nadstavca postupujte opaénym spésobom. Nadobu

z nehrdzavejucej ocele B1 snimte jej pooto¢enim proti smeru chodu hodinovych rugiciek
tak, aby sa haciky v podstavci robota vysunuli z dréZzok na bokoch nadoby B1.

( Bezpecénostné upozornenia a odporucania )

— Vzhladom k velkosti pracovnej misy vezmite na vedomie, Ze spotrebi¢ nedokaze
dostatoc¢ne vyslahat / spracovat’ velmi malé mnozstvo surovin. Pre optimalny
vysledok vyberte suroviny o celkovej hmotnosti aspor 300 g

— Robot je vybaveny bezpeénostnou tepelnou poistkou, ktora odpoji el. motor
v pripade, ak by doSlo k jeho nadmernému pretazovaniu (t.j. prehriatiu). Tento jav je
uplne normalny a nie je dévodom na reklamaciu spotrebica. Ak tato situacia nastane,
otoény regulator rychlosti A2 nastavte do polohy “OFF” (vypnuté) a odpojte spotrebi¢
od elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z el. zasuvky. Nasledne
nechajte robot vychladnut. Po ochladeni sa tepelna poistka automaticky zopne a teraz
je mozno robot opat uviest do chodu.

— Robot je vybaveny bezpecnostnym spinacom, ktory v pripade odklopenia multifunkénej
hlavy A7 po¢as chodu motora, motor z bezpe¢nostnych dévodov vypne. Po sklopeni
hlavy do pracovnej polohy je motor nefunkény. Na jeho zapnutie je nutné najskor vratit
regulator rychlosti A2 do polohy OFF (vypnuto) a potom znovu nastavit zodpovedajuci
stupefi rychlosti.

— Pri odklapania multifunkéné hlavy kontrolujte / brzdite jej pohyb rukou.

— Pri prvom pouZiti sa méze objavit’ kratke, mierne zadymenie, to vSak nie je porucha.

\_ Najskor robot vypnite (regulator do polohy OFF) a nasledne vyklopte multifunkéné hIavu)

Odporucania

Miesenie

Miesiacu metlu C1 pouzivajte na lahké cesta, tortové zmesi, susienky, polevy, naplne,
zemiakové kasSe apod. pri rychlosti v rozmedzi Min. az Max. v zavislosti od mnozstva,
druhu a kvality potraviny (pozri tabulka). Miesiacu metlu C1 nikdy nepouzivajte na hnetenie
tazkych ciest!

Srahanie

Srahaciu metlu C2 pouZivajte na $ahanie lahacky, vajec, vaje¢nych bielkov, dezertovych
krémov, instantnych pudingov, majonéz, piskotového cesta apod. pri rychlosti v rozmedzi
Min. az Max. v zavislosti od mnoZstva, druhu a kvality potraviny (pozri tabulka). Stahaciu
metlu C2 nikdy nepouzivajte na hnetenie tazkych ciest alebo miesenie fahkych ciest!
Pouzivajte prisady izbovej teploty. V pripade, Ze Slahanie nie je optimalne, pridajte trochu
citronovej Stavy alebo soli. Krémy, Slahacky a smotany ochladte aspori na 6 °C.

Pred Slahanim vaje¢nych bielkov (minimalne mnozstvo 4 ks) sa uistite, Ze nadstavec

a nadoba su suché a bez zvySkov oleja. Bielky by mali mat izbovu teplotu.
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Hnetenie

Hnetaci hak C3 pouzivajte na hnetenie krehkych/lahSich/tazsich ciest pri rychlosti

v rozmedzi Min. az 3. v zavislosti od mnozstva, druhu a kvality cesta (pozri tabulka). Pri
priprave vacSieho mnozstva cesta (max. 1,0 kg/1 davka) ho spracujte v niekolkych davkach.
V Ziadnom pripade nepripravujte viac nez Styri davky za sebou. Pred dalSim pouzitim urobte
aspon 30 min. prestavku. PouZivajte prisady izbovej teploty. Kvasnice si vopred rozmieSajte
vo vlaznom mlieku alebo vode. Hned ako cesto ziska tvar gule, podla vasich zvyklosti
ukoncite hnetenie, pripadne podla receptury ponechajte cesto kysnut. Prisady sa najlepSie
zmiesia, pokial ako prvé nalejete tekutinu. Odporuca sa pocas pripravy cesta sledovat robot.
V pravidelnych intervaloch robot zastavujte a zoSkrabujte zmes z hnetacieho haka. Rézne
typy muky sa mdzu podstatne liSit v mnozstve potrebnej tekutiny a lepkavost cesta moze
mat znacny vplyv na zatazenie robota. Ak budete poCut, Ze sa robot nadmerne namaha,
vypnite ho, odstrarite polovicu cesta a spracujte kazdu polovicu zvIast.

IV. TABULKA POUZITIA SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

Nasledujuce tipy spracovania povazuijte za priklady a za in$piraciu. Ich u¢elom nie je
poskytnut Uplny navod, ale ukazat moznosti rozneho spracovania potravin. Mnozstvo
spracovavanych potravin volte umerne vzhladom k objemu nerezové nadoby. Vacsie
mnozstvo spracovavanych potravin je nutné rozdelit na niekolko davok a priebezne
kontrolovat obsah nadoby. Odpord¢ame pracu obc&as prerusit, spotrebi¢ vypnut a odstranit
pripadné potraviny, ktoré sa nalepili pripadne upchali prislusenstvo alebo steny nadob a veka.

Prislusenstvo Potravina Max.mnozstvo Cas (min) Rychlost’ Priprava
(mm)
. . Smotana vratene 1.5
Stahacia | 380, tku 1000 ml 10 (maximéine) ;
metla
Bielok 12 ks 3 MAX -
Muka 6259 1 mindtu na MIN, potom
Sol 109 vyssou rychlostou 3
Drozdie 159 pocas 4 min.
Hnetaci hak |G kor 59 -
Voda 3759
Sadlo 10g
Miesiaca Muika 100 g ?»0 sek‘und
metla fubovolnou
Praskovy cukor 100 g rychlostou, MIN -
Margarin 100 g 1 minatu
Vajcia 2 ks MAX

V. UDRZBA

Pred akoukol'vek manipulaciou so spotrebicom vytiahnite vidlicu napajacieho
privodu z elektrickej zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky!
Cistenie multifunkénej hlavy A7 vykonavaijte vihkou handri¢kou s pridavkom saponatu.
Srahacie/mie$acie metly, hnetaci hak vratane véetkého prislugenstva, po pouZiti ihned
umyte v horucej vode s pridavkom saponatu. Plastové ¢asti je mozné umyvat v umyvacke
riadu.
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Kovové dielce sa vS§ak do umyvacky vkladat’ nesmu, pretoze
Cistiace prostriedky mézu sposobit’ ich stmavnutie €i zhrdzavenie.
Pri umyvani nadoby z nehrdzavejucej ocele B1 nepouzivajte drétenku, ocelova kefu alebo
bieliace prostriedky. Vapenité nanosy odstrarite pomocou octu. Niektoré potraviny mézu
prislusenstvo urcitym spésobom zafarbit. To v§ak nema na funkciu spotrebi¢a Ziadny vplyv
a nie je dévodom na reklamaciu spotrebica! Toto zafarbenie obvykle po urcitom ¢ase samo
zmizne. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle, elektricky/plynovy
sporak). Ak sa znedisti napajaci privod, utrite ho vihkou handri¢kou. Spotrebi¢ skladujte
riadne ocisteny na suchom, bezpraSnom mieste mimo dosah deti a nesvojpravnych osob.

VI. EKOLOGIA Ja¥s P

Ak to rozmery umoziuju, na vSetkych dieloch su vytlatené znaky materialov, ktoré su
pouZité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, Zze pouZzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete
zachovat’ cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na Zivotné prostredie a ludské zdravie, €o by mohli byt dosledky nespravnej
zberného miesta (vid www.envidom.sk). Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu
mézu byt v sulade s narodnymi predpismi udelené pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne
vyradeny z ¢innosti, odporuca sa po jeho odpojeni od elektrickej siete odrezat napajaci
privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo udrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych €asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis! Nedodrzanim
pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke +420 545 120
545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

VII. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Hmotnost (kg) cca 6,5

Objem nadoby z nehrdzavejucej ocele (1) 4,5

Rozmery (DxHxV), (mm) 340 x 125 x 330
Spotrebi¢ triedy ochranny Il.

Prikon vo vypnutom stave je <0,50 W.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebi¢a je 83 dB, o predstavuje hladinu ,A*
akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prisluSenstva podfa modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO

V NAVODE:
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HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouZitie v domécnosti. DO NOT IMMERSE IN WATER
OR OTHER LIQUIDS — Neponarat’ do vody alebo inych tekutin. NEVER PUT INTO THE
HANDS WITH POWER ON — Nevstuvajte ruky do nadoby poc¢as chodu pohonnej jednotky.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY.

Nebezpeclenstvo udusenia. NepouZivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach, koc¢ikoch
alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

Symbol A znamena UPOZORNENIE.

/’% @ @ POZOR: nevsuvajte do priestoru prsty ani iné predmety
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Multi-purpose food processor

eta 0033/10

USER'S MANUAL

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

I. SAFETY NOTICE A

— Consider the instructions in the user‘s manual as a part of the appliance and provide
it to other users of the appliance.

— Check that the voltage on the type label corresponds to the voltage in your electric power
socket.

— Do not insert the power plug into the electric power socket and do not pull it out
of the electric power socket with wet hands or by pulling on the power cord!

- This appliance shall not be used by children. Keep the appliance
and its power cord away from children. Children shall not play with
the appliance.

- Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved.

- If the power cord of the appliance is corrupted, it has to be replaced
by the manufacturer, its service technician or a similarly qualified
person so as to prevent dangerous situations.

- Before exchanging any accessories or accessible parts that are
moving during use, before assembly and disassembly, before
cleaning and maintenance or after finishing the work, switch off the
appliance and disconnect it from mains by unplugging the power
cord plug from the electrical socket!

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

- Never use the appliance if the power cord or power plug are
damaged, if the appliance is not correctly operating or if it has
fallen on the floor and been damaged, or if it has fallen into water.
In such cases take the appliance to a professional service centre to
verify its safety and correct function.

-When handling the appliance, especially during installation of any
accessories, removing food from containers and cleaning, please
proceed carefully — the accessories are sharp. Injury is imminent if
the appliance is used contrary to the operation manual.
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— After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and disconnect it
from power supply by taking the power cord connector out of the electric socket.

— Always use only one function of the appliance, never turn on several functions at the same
time (e.g. processing food in the bowl B1 and at the same time in the meat mout A4).

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— CAUTION: Do not use the appliance with a program, time switch or any other part that
turns the appliance on automatically as there is a risk of fire if the appliance is not covered
or placed properly.

— The appliance must not be used in damp or wet environment and in any environment with
the danger of fire or explosion (spaces where chemicals, fuels, oils, gases, paints and
other flammable or volatile materials are stored).

— Never submerge the appliance under water and do not wash under running water!

— Do not leave the appliance in operation without supervision and supervise it for the entire
time that food is being prepared!

— Due to the size of the working bowl please take into account, that the appliance cannot whip/
knead enough a very small amount of ingredients. For optimal result, choose ingredients of
total amount min. 300 g.

— When using the kneading hook, run the drive unit at speed 3 maximum.

— It is not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using
a selfadhesive wallpaper, foils, etc.)!

— Use the appliance only in the working position in places, where there is no risk of it being
knocked over and at a sufficient distance from sources of heat (e.g. fire stoves, electric/
gas stoves, cookers, etc.), and wet surfaces (kitchen sinks, wash basins etc.).

— Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

— Do not turn on the appliance without any ingredients inside!

— Use the appliance only with accessories designed for this model. The use of other
accessories may present a danger for the user.

— When mixing or blending liquids, never use a greater volume than is recommended.

— Do not insert accessories into any body cavities.

— Never insert your fingers into the filling opening and do not use a fork, knife, spatula,
spoon, etc.

— Do not exceed the maximum continuous operating time of the appliance, see table!

— The maximum time of processing is 10 minutes. Then wait for 30 minutes, which is necessary
for the drive unit to cool down.

— Due to safety it is not possible to change the attachments while the drive unit is in operation.

— If the funnel is empty, do not leave the extra attachment running.

— Never use the extra attachment if it is not working properly, if it fell to the ground and got
damaged. In such cases take the extra attachment to a specialized service to check its
safety and proper function.

— When assembling the extra attachment, follow the instructions for use carefully. In order to
ensure proper functioning, any other way of assembling the extra attachment is not permissible!

— The assembled extra attachment can be attached and removed only when the drive unit is
switched off and the power cord is unplugged from the power socket.

— Make sure hair and loose pieces of clothing do not get into the attachments or into the
rotating drive to avoid risk of them tangling up in the mixing blade or the rotating drive itself.

— Before removing the extra attachment from the drive unit, allow the rotating parts to stop
completely.
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— Do not fill the container with water or other liquid to maximum. When in operation, the
water could overflow and get into the appliance.

— The container is not intended for storage of foods. After the foods are processed, put
them in another container fit for storage.

— Do not process foods with a temperature over approx. 80 °C (176 °F).

— If the processed foods start to stick to the accessories (e.g. on the beather or the whisk
or the kneading hook), turn off the appliance and carefully clean the accessories
(e.g. with a spatula).

— Make sure that the power cord does not come into contact with the rotating part of the
appliance.

— Do not wind the power cord around the appliance; this will extend its life.

— The power cord must not be damaged by sharp or hot objects, by an open flame and
it must not be submerged under water.

— Never place it on hot surfaces and do not leave it hanging over the edge of a table
or a work bench. If the cord is brushed against or pulled by for example children the
appliance may tip over or be pulled down and lead to serious injuries!

— If the use of an extension cord is necessary, then it must not be damaged and must meet
the valid norms in force.

— Only use the appliance with original accessories from the manufacturer.

— Use this appliance only for the purpose for which it was designed as specified in this
user's manual. Never use the appliance for any other purpose.

— WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with the
manual) of the appliance.

— All text in other languages and pictures shown on the packaging, or the product itself, are
translated and explained at the end of this language mutation.

— The manufacturer takes no responsibility for damages and injuries caused by the incorrect
use of supplementary machines and accessories (e.g. ruining of foods, injury, cuts)
and takes no responsibility arising from the warranty on the appliance in the case that the
above safety notices were not followed.

II. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ACCESSORIES

A - Food processor (Pic. 1)
A1 — Release lever for the multi-function head
A2 — Speed dial
A3 — Mount for the attachments
A4 — Mount for meat mincer and cutter, attachment for pasta, Kebbe and poppy seed mill
A5 — Release button
A6 — Removable cover
A7 — Multi-function head
A8 — Power cord

B1 — Stainless steel bowl C1 — Beater
B2 — Bowl cover C2 — Whisk
B3 — Filling funnel C3 — Kneading hook

Caution: cutter ETA 0028 95 020, poppy seed mill ETA 0028 96 000, attachment for
making pressed dough ETA 0028 94 000, attachment for pasta tagliatelle ETA 0028 93 000
attachment for pasta trenette ETA 0028 92 0000, meat grinder ETA 0028 91 000 (& 62 mm),
extruding pasta attachment 0028 97 000 and extruding of dough (cookies)
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attachment ETA 0023 00 200, Berries and fruits press ETA 0028 98 000, Citrus fruits press
ETA 0028 98 020, Grein mill for Cereals, Legumes and Rice ETA 0028 96 010, Ice Cream
Maker ETA 0028 98 030 are not include in box with this product. It is possible to buy.
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I1l. PREPARATION AND USE

Remove all packaging materials, take out the food processor and all accessories. Remove
all adhesive foils, stickers or paper from the food processor and accessories. Before first
use clean the parts that will come in contact with food using warm water with detergent,
thoroughly rinse with clean water and wipe dry, if necessary allow to dry. Put the food
processor with the selected accessories on a flat, stable, smooth and clean work surface
at, out of reach of children and incapacitated people (see par. . SAFETY WARNING).
Leave free space for due ventilation. Vents in the appliance ensure air circulation during
ventilation and they must not be covered or blocked in another way. Also, the legs must not
be removed. Make sure that the power cord is not damaged and that it does not lead any
sharp or hot surfaces. The electric socket must be easily accessible so that the oven can
be easily disconnected from power supply if danger appears. Choose the amount of the
processed food so that the maximum volume of the containers is not exceeded.

Food processor (A)

Assembly for operation (Pic. 2, 3, 4)

Lift the multi-function head A7 up by pressing release lever A1. Fill the stainless steel bowl
B1 with food that is to be processed. Place the bowl on the food processor base A, press
on it and turn clockwise so that it locks in position on the base. Select an appropriate
attachment (C1, C2 or C3) for your work, insert it into the mount A3 in the head turn it to
lock it into position. Tilt the multi-function head A7 down to the work position by pressing
lever A1 and pressing head A7 downwards until it locks in, which is accompanied by an
audible click. Place the transparent cover B2 on the bowl B1 so that the filling opening
points turned in front of the head. Place filling funnel B3 on the filling opening B2. Now the
appliance is ready for operation.

Turning regulator (A2)

OFF position: the appliance is off.

MIN position: the appliance is on.

1 -6 — MAX position: it enables setting the optimum revolutions for the selected work adapter.
Your foot processor is fitted with an electronic speed sensor control that is designed to
maintain the speed under different load conditions, such as when kneading bread dough

or when eggs are added to a cake mix. You may therefore hear some variation in speed
during the operation as the foot processor adjusts to the load and speed selected - this is
normal.

Application

The food processor is used to prepare various types of cake mixes, biscuits, pastry
doughs, icings, fillings, mashed potatoes, rising dough and so on. To prepare the
mentioned foods it uses beating or mixing whisks or a kneading hook.
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Insert the power cord plug A8 into a power socket. Put the appliance into operation by
turning the speed dial A2 to one of the speed levels appropriate for processing your mix
(see table). It is possible to add to the mix during operation through the filling funnel B3.
After fi nishing processing, turn off the appliance by turning the dial to position OFF. When
disassembling or changing the attachment proceed in the reverse sequence. Remove the
stainless steel bowl B1 by turning it anticlockwise so that the hooks in the food processor's
base slide out of the grooves on the sides of the bowl B1.

( Safety hints and tips )
— With regard to the bowl size, please note that the food processor is not able to sufficiently
whip/knead very small amounts of food. For optimum results input at least 300 g of food.
— The food processor is equipped with a safety thermal fuse that disconnects the electric
motor in case of excessive overload (i.e. overheating). This is absolutely normal and
the appliance is not subject to a complaint for this reason. It the situation occurs, set

the speed control A2 to the “OFF” position and disconnect the appliance from the
electric network by disconnecting the plug from the electric socket. Then let the robot
cool down. The thermal fuse will automatically switch on when the robot cools down
and the robot will work again.

— The food processor is equipped with a safety switch, which in the case of the
multi-function head being A7 tilted out during the operation of the motor will turn the
motor off due to safety reasons. After tilting the head to the work position the motor will
not function. To turn it on, it is necessary to first return the dial A2 to position OFF and
then again set the respective speed level.

— Possible short-time mild smoke when the appliance is operated for the first time is not
a defect and the appliance is not subject to a complaint for this reason.

\_ At intervals stop the machine and scrape the mixture off the dough hook. Yy

Recommendation

Mixing

Use beater C1 for light doughs, cake mixes, biscuits, icings, fillings, mashed potatoes,
etc. at a speed in the range Min to Max depending on the amount, type and quality of the
ingredients (see table). Never use beater C1 to knead heavy doughs!

Beating

Use beater C2 for whipping cream, eggs, egg whites, desert creams, instant puddings,
mayonnaises, sponge cake doughs, etc. at a speed in the range Min to Max depending on
the amount, type and quality of the ingredients (see table). Never use whisk C2 to knead
heavy doughs or to mix light doughs! Use ingredients at room temperature. If the whisking
is not optimal, add a little lemon juice or salt. Cool creams and whipping creams to at least
6 °C. Before beating egg whites (minimum amount is 4 pcs) ensure that the base and bowl
are dry and without oil residues. Egg whites should have room temperature.

Kneading

Use the kneading hook C3 to knead delicate/light/heavier doughs at a speed in the range
Min to 3 depending on the amount, type and quality of the dough (see table). When preparing
a larger amount of dough (max. 1.0 kg/1 batch) process it in several batches. Under no
circumstances should you prepare more than four batches after each other. Before further
use take a break of at least 30 minutes. Use ingredients at room temperature. Mix yeast in
warm milk or water in advance. As soon as the dough is in a ball shape, depending on your
habit stop kneading, if necessary allow the dough to rise as per the recipe.
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Ingredients are best mixed if the liquid is added first. At regular intervals stop the food
procesor and scrape off the mix from the kneading hook. Various types of fl our may differ
signifi cantly in the amount of liquids needed and the stickiness of the dough may have a
major affect on the loading of the food processor. If you hear that the food processor is being
excessively loaded, turn it off, remove half the dough and process each half separately. You
are advised to keep the machine under observation whilst the dough is being mixed.

IV. TABLE FOR THE USAGE OF THE APPLIANCE AND ACCESSORIES

Please consider the following cooking tips as examples and as inspiration. Their purpose is

not to be a complete guide, but to demonstrate the possibilities of various food preparation
methods. Chose the amount of ingredients to be processed so that the maximum content of the
container. A larger amount of processed ingredients must be divided into several batches and
the contents of the container should be regularly inspected. We recommend that you interrupt
your work from time to time and remove any food which has become stuck or clogged the
attachment or is on the walls of the containers and lid.

Preparation

Accessories Max.amount Time (min) Speed
(mm)
Cream
. . 1-5
(including 1000 ml 10 . -
: (maximum)
Whisk 38% fat)
Egg 12 pcs 3 MAX -
Kneading Flour 625g
hook Salt 109 . .
Yeast 15g 1 minute at MIN, then at higher
speed 3 -
Sugar 59 for 4 minutes
Water 3759
Lard 109
Flour 100 g 30 seconds
at any speed, 1
Boat Powdered 100g minute at I
eater sugar MAX )
Margarine 100 g
Eggs 2 pcs

V. MAINTENANCE

Pull out the power plug from the power socket before handling the device in any
way! Do not use abrasive and aggressive cleaning agents! Clean the multi-function
head A7 using a damp cloth with detergent. Clean the beater/mixing whisks, kneading
hook, ncluding all accessories immediately after use in hot water with detergent. The
plastic parts can be washed in a dishwasher.

However, the metal parts must not be washed in a dishwasher
because the detergents may cause them to turn dark or to rust.
When washing the stainless steel bowl B1 do not use steel wool, a steel brush or bleaching
agents. Remove calcium stains using vinegar. Some foods may stain the accessories in
a certain way. This however has no effect on the operation of the appliance and is not
cause for a claim or complaint regarding the appliance!
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After some time this staining usually goes away by itself. Never dry plastic moulded parts
above a heat source (e.g. fire stove, electric/gas stove). If the power cord is soiled, wipe it
with a wet cloth. Store the appliance thoroughly cleaned in a dry, dust-free location that is out
of reach of children and incapacitated persons.

VI. ENVIRONMENT JXa¥s P:d

If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specifi ed on
the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical or electronic
products must not be disposed of together with municipal waste. For proper disposal, hand
them over at the special collection places where they will be accepted free of charge. Suitable
disposal of the product can help to maintain valuable natural resources and to prevent
possible negative impacts on the environment and human health, which could be the possible
consequences of improper waste disposal. Ask for more details at the local authority or at

a collection site. Fines can be imposed for improper disposal of this type of waste in
agreement with the national regulations.If the appliance is to be put out of operation, after
disconnecting it from power supply we recommend its cutoff and in this way it will not be
possible to use the appliance again.More extensive maintenance or maintenance requiring
intervention in the inner parts of the appliance must be carried out by professional service!
Failure to comply with the instructions of the manufacturer will lead to expiration of the right to
guarantee repair!

VII. TECHNICAL DATA

Voltage (V) shown on the type label of the appliance
Input power (W) shown on the type label of the appliance
Weight (kg) approx. 6,5

Volume of the stainless steel bowl (1) 4.5

Size of the product (mm) 340 x 125 x 330

Protection class of the appliance 1.

Input in off mode is <0,50 W

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

WARNINGS AND SYMBOLS USED ON THE APPLIANCE, PACKAGING OR IN THE
INSTRUCTIONS MANUAL:

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS. THIS BAG IS NOT
A TOY. PLEASE DO NOT OPEN DURING THE OPERATION NEVER PUT INTO THE HANDS WITH
POWER ON.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY
FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,

BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.

symbol indicates a WARNING.

The
@ @ @CAUTION: Do not put fingers or other items inside
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Tébbcélu konyhai robot

eta 0033/10

HASZNALATI UTASITAS

Kdszénjik, hogy termékiinket valasztotta. A készllék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, és lehetéség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, csomagolassal és a csomagolas belsé részeivel egyiitt gondosan 6rizze meg.

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES JAN

— Az Utmutaté utasitasait tekintse a készlilék tartozékaként és juttassa el azt a késziilék
barmilyen tovabbi felhasznal6janak!

— Ellenérizze, hogy a tipustablan levé fesziiltségérték megegyezik—e az On elektromos
dugaszoléaljzataban levd fesziltséggel! A csatlakozévezeték villasdugdjat csak
a szabvany szerint helyesen bekoétott és foldelt dugaszoldaljzatba szabad becsatlakoztatni!

- Ezt a készuléket gyerekek nem hasznalhatjak! Tartsa a készuléket
és a tapkabelét gyerekektdl tavol! Gyerekek nem jatszhatjak
a készulekkel!

- Csokkent fizikai, érzékszervi, vagy mentalis képességekkel
bird, valamint kevés tapasztalattal rendelkezé emberek csak
akkor hasznalhatjak a készuléket, ha felugyelet alatt vannak,
kaptak felvilagositast a késztlék biztonsagos hasznalatardl és
megértették az esetlegesen fellépd veszélyeket!

- Ha a készulék csatlakozovezetéke megseérul, akkor azt a gyarto
cég, annak szerviz szakembere, vagy hasonlé minésitéssel
rendelkezé mas személy cserélje ki, hogy ezzel elkertilhesse
a veszélyes helyzet kialakulasat!

- A tartozékok, vagy mas részek cseréje elbtt, 0sszeszerelés, vagy
szeétszrelés elbtt, tisztitas, vagy karbantartas el6tt, valamint
a munka befejezése utan kapcsolja ki a készuléket és huzza ki
a tapkabelt az elektromos halézatbdl!

- Mindig valassza le a készuléket az elektromos hal6zatrol, ha
a készulék feligyelet nélkil marad, tovabba annak beszerelése,
leszerelése vagy tisztitasa el6tt.

- Soha ne hasznalja a készlléket, ha sérilt a tapkabel, vagy
a csatlakoz6, ha nem mikodik megfelel6en, vagy ha foldre esett
és megseéruilt! llyen esetben vigye a készuléket szakszervizbe és
ellendriztesse, biztonsagos—e!

- A tartozékok hasznalatanal, els6 sorban a tartozékok elhelyezésénél,
eltavolitasanal, vagy tisztitasanal legyen nagyon ovatos, mert
a tartozékok élesek! Nem megfeleld hasznalat esetén, mely
a hasznalati utasitasokban leirtakkal nem egyezik meg, sérulés veszély
léphet fel!
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— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a készUléket az
el.halézatrdl a csatlakozé vezeték villasdugdja el.dugaszoldaljzatbdl térténd kihuzasaval.

— Mindig csak egy funkcidjat hasznalja a készuléknek, soha se akarjon tobb funkciét egyszerre
elinditani (pl. élelmiszer-feldolgozast az edényben B1 és szeleteld kimenet A4).

— Figyelem: Ne hasznalja a készliléket olyan programmal, id6kapcsoléval vagy barmely
olyan alkatrésszel 6sszekapcsoltan, amelyek a készlléket automatikusan bekapcsolhatjak,
mivel a készulék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély keletkezhet.

— A készuléket soha se meritse vizbe és ne mossa folyo viz alatt!

— A készulék mikddéséhez nem szabad kiilsé id6zité kapcsoldt, vagy kiilon tavvezérld
rendszert hasznalni!

— A munka tal méretét illetéen figyeljen arra, hogy a készulék kisebb mennyiségl hozzavalot
nem képes megfeleléen feldolgozni. Az optimalis eredmény elérése érdekében legalabb
300 g hozzavaloét hasznaljon.

— Abban az esetben, ha a dagaszté horgot hasznadlja, allitsa a meghajtoé egységet
a maximum 3-as szintre.

— Mindig kapcsolja le a késziiléket a haldzatrol, ha feliigyelet nélkil hagyja.

— A tartozékok vagy hozaférhetd részek kicserélése el6tt, amelyek mikoddés kdzben
mozognak, beszerelés és szétszerelés elbtt, tisztitds vagy karbantartas elétt,

a készuléket kapcsolja ki és huzza ki a tapkabel dugdjanak kihuzasaval az aljzatbol!

— Mindig kapcsolja le a készlléket a halézatrol, ha felligyelet nélkul hagyja.

— A készlléket csak lizemhelyzetben hasznalja olyan helyen, ahol nem fenyegeti
lefordulas és elegend6 tavolsagban van a héforrasoktdl (pl. fitétest, gaz/elektromos
tzhely, sutdlap stb.) és nedves fellletektél (mosdé, mosogato stb.).

— Az el6készités el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrdl azok esetleges csomagolasat
(pl. papirt, PE- zacskoékat stb.).

— A készlléket ne kapcsolja be behelyezett hozzavaldok nélkil!

— A készuléket csak erre a tipusra szant tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok
hasznalata veszély kockazatat hordozza a kezel6személyre.

— A tartozékokat ne szurja semmilyen testnyilasba.

— Soha se szurja az ujjat a toltényilasba és ne hasznaljon otvoru villat, kést, kanalat stb.

— Ne Iépje tul a készllék szunetmentes mikddtetésének maximum idejét, Isd tablazat!

— A feldolgozas maximalis id6tartama 10 perces. Tartson ezutan 30 perces sziinetet, ami
a meghajtéegység lehiiléséhez sziikséges.

— A toldalék a biztonsag érdekében a meghajtéegység miikddése kdzben nem cserélhetd!

— A kiegészit6 tartozékot pontosan a kezelési Uutmutatd utasitésai szerint allitsa 6ssze,
barmilyen mas 6sszeallitasi kombinacio a helyes mikddés szempontjabdél nem megengedett!

— Az Osszeallitott kiegészitd tartozékot csak akkor helyezze fel vagy vegye le, ha
a meghajtéegyseég kikapcsolt allapotban van és a csatlakozévezeték villasdugdja nincs
rakapcsolva az el.halézatra.

— Soha ne toltse tele az edényt vizzel, vagy mas folyadékkal. A késziilék mikodése
kdzben a viz kifolyhat és igy belefolyhat a készilékbe.

— Figyeljen oda arra, hogy a haj, vagy szabadon &ll ruha ne jusson bele a tartozékokba,
vagy a forgd adagolébal igy elkeriilheti, hogy ezek a részek ne csavarodjanak ra
a mixel@ lapatra, vagy a forgd adagolora.

— Miel6tt levenné a kiegészitd tartozékot a meghajtdegységrdl, hagyja annak mozgasban
levd forgo részeit teljesen leallni.

— Az edényt nem élelmiszer tarolasara tervezték! Mixelés utan helyezze az élemiszereket
mas, megfeleld tarolé edénybe!
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— Ne dolgozzon fel kb. 80 °C (176 °F)-nal nagyobb héfoku élelmiszert.

— Ha a feldolgozott élelmiszerek elkezdenek a tartozékokra ragadni (pl. keverdlapat,
habverd6 szar, dagasztéhorog), a késziiléket kapcsolja ki és a tratozékokat dvatosan
tisztitsa meg (pl. ronggyal).

— Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne keriiljon érintkezésbe a késziilék forgd részeivel.

— A hasznalt vezetéket ne sértse meg éles vagy forro targy, nyilt lang és ne meritse vizbe.

— Soha se rakja forro fellletekre, és ne hagyja a konyhaasztal szélérél logni. A tapkabel
meghuzasaval pl. gyerekek altal a készilék felborulhat vagy leeshet és komoly sérilést
okozhat!

— Sziikség esetén hosszabbitd kabel hasznalata sziikséges, hoy ne sériiljon és be
legyenek tartva az érvényes szabvanyok.

— A készlléket csak eredeti tartozékkal hasznalja a gyartotol.

— A készUléket csak arra célra hasznalja, amire szanva van, és ahogy a hasznalati
Utmutatdban le van irva. A késziléket soha se hasznalja mas célra.

— FIGYELEM: olyan készllék hasznalata, amely nem egyezik meg a hasznalati
utasitassal, esetén a sérlilés veszély l1éphet eld.

— A csomagolason, illetve a késziiléken talalhat6 esetleges idegen nyelv(i szévegek és

— A gyartd nem felel a kiegészitd egységek és tartozékok helytelen hasznalatabdl adédo
karokeért (pl. élelmiszer-megromlas, sériilés, vagott seb) és nem érvényes a j6tallas
a fentebbi biztonsagi fi gyelmeztetések be nem tartasa esetén.

II. A KESZULEK ES TARTOZEKOK LEIRASA

A — Konyhai robot (Kép. 1)
A1 — Multifunkcids fej kioldo kar
A2 — Teker6gombos sebesség-szabalyzo
A3 — Toldalék-kimenet
A4 — Hasvago, és szeletel kimenet, tésztakészité Kebbe toldalékok és makdaralo
A5 — Kioldé gomb
A6 — Levehetd boritas
A7 — Multifunkcios fej

A8 — Tapkabel

B1 — Nemesacél edény C1 — Keverdlapat
B2 — Edény boritas C2 — Habver§ szar
B3 — Toltélap C3 — Dagasztéhorog

Megjegyzés: szeletelo ETA 0028 95 020, makdaralé ETA 0028 96 000, toldalék trenette
tésztahoz ETA 0028 92 000, toldalék tagliatelle tésztahoz ETA 0028 93 000, toldalék
gyurt tészta készitéséhez ETA 0028 94 000, hus daralé ETA 0028 91 000 (& 62 mm),
tészta kinyomd tartozék 0028 97 000, tészta gyuras (cukros) ETA 0023 00 200, Citrus
gyumolcsprés ETA 0028 98 000 és ETA 0028 98 020, gabonafélékre, hiivelyesekre és
rizsre valo ké daralo ETA 0028 96 010, fagylaltgép ETA 0028 98 030 a részt csomagolas
nem tartalmazza. Megvasarolhatéak mint opcionalis tartozék.
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lIl. ELOKESZITES ES HASZNALAT

Tavolitson el minden csomagol6éanyagot, vegye ki a konyhai robotot és minden tartozékot.

A robotrdl és a tartozékokrél minden csomagolofoliat, tapadocimkét vagy papirt tavolitson el.
Elsé hasznalat el6tt mossa el a részeket, amelyek élelmiszerrel érintkezésbe keriilnek, meleg
mosogatdszeres vizben, jol Oblitse le tiszta vizzel, tordlje szarazra vagy hagyja megszaradni.
Helyezze az ¢sszeallitott konyhai robot egyenletes, stabil, sima és tiszta munkafeliiletre

a padlétol mért magassagban, gyermekek és nem énjogu személyek altal nem elérhet6 helyre
(lasd az I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK c.fejezetet). Hagyjon elegendé szabad teret
a késziilék megfelel6 szell6zéséhez. A késziiléken levd nyilasok a szell6zéshez sziikséges
levegb6aramlast biztositjak és azokat nem szabad letakarni vagy egyéb maddon zarolni.

Nem szabad a készulék Iabait sem eltavolitani. Gy6z8djén meg arrél, hogy a betaplalé
csatlakozo vezeték nem sértlt-e és nem fekszik-e éles széli vagy forro fellileten. Az el.
dugaszoldaljzat jol hozzaférhetd legyen, hogy veszély esetén a konyhai robotot kdnnyen le
lehessen kapcsolni az el. halézatrol. A feldolgozandé élelmiszer mennyiségét ugy valassza
meg, hogy feldolgozas kdzben ne haladja meg az edény maximalis térfogatat.

( Biztonsagi figyelmeztetések és javaslatok )

— A munka edény méretét figyelembe véve a késziilék nem képes kis mennyiségi
hozzavalét feldolgozni. Az optimalis eredmény elérése érdekében valasszon legalabb
300 g hozzavalét.

— A készulék hébiztositoval védett, ami lekapcsolja az elektromotort tulterhelés
(azaz tdulmelegedés) esetén. Ez normalis jelenség és nem jelent okot a készilék
reklamaciojara. Ha ez el6fordul, akkor a forgathatd sebesség szabalyozét A2 kapcsolja
+OFF* poziciéba (kikapcsolva), huzza ki a tapkabelt az elektromos hal6zatbdl és hagyja
a készuléket kihdilni. Leh(lés utan a biztositék automatikusan kikapcsol és a késztiléket
Ujra be lehet kapcsolni.

— A konyhai robot biztonsagi kapcsoloval rendelkezik, ami a multifunkcios fej kihajtasa esetén
A7 a motor miikddése kézben biztonsagi okokbdl kikapcsol. A fej izemhelyzetbe hajtasa
utan a motor nem mikédik. A bekapcsolasahoz el6bb a sebességszabalyzét A2 vissza kell
allitani OFF helyzetbe és azutan Ujra beallitani a vonatkoz6 sebességfokozatot.

— A készllék els6 bekapcsolasakor jelentkezd rovid ideig tartd, gyenge flist vagy
szagképz6édés nem hibajelenség és nem ad okot a készulék reklamaciojara.

— Idénként kapcsolja ki a készuléket, és kaparja le a tésztat a keveréhorogrol.

— A kllonboz4 lisztfajtak jelentdsen eltérd mennyiségi folyadékot igényelnek, és
a tészta slrlisége befolyasolhatja a gép terhelését. Azt javasoljuk, hogy figyeljen oda
a gépre a tészta keverése kdzben; a miveletnek kb. 10 percig kell tartania.

J

Konyhai Robot (A)

Osszeallitas hasznalathoz (kép. 2, 3, 4)

Emelje fel a multifunkcids fejet A7 a kiolddkar lenyomasaval A1. Téltse meg a nemesacél
edényt B1 a feldolgozando élelmiszerrel. Az edényt helyezze a robot talpara A, nyomja
meg és forditsa el 6ramutaté-jaras iranyaban ugy, hogy zarolédjon a talpra. Valassza ki
a megfelel6 toldalékot (C1, C2 vagy C3) a végzendd munkahoz, tegye a kimenetbe A3
a fejen és elforgatassal rogzitse a helyén. A multifunkcids fejet A7 hajtsa lizemhelyzetbe
a kar A1 lenyomasaval és a fej A7 lefelé nyomasaval és zarolasaval, amit hallhaté
kattanas jelez. Az edényre B1 tegye ra az atlatszo fedelet B2 ugy,, hogy a toltési lyuk

a fej A7elé iranyuljon. A boritas toltényilasaba B2 tegye a B3 fedét. Most a késziilék
hasznalatra kész.
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A forgogombos szabalyozé (A2)

Az OFF helyzet: kikapcsolt.

Az MIN helyzet: bekapcsolt.

A 1 -6 - MAX helyzet: lehetévé teszi beallitani az optimalis fordulatszamot a valasztott
munkafeltét szerint.

Az 6n robotgépe elektromos sebességérzékeld vezérlével van ellatva, amely fenntartja

a sebességet a terhelés valtozasa mellett, mint a kenyértészta dagasztas vagy a tojasok
hozzaadéasa a tésztahoz. Ezért hallhat némi véltozast a robotgép mikdédésében, amint az
alkalmazkodik a kivalasztott terheléshez és sebességhez — ez normalis.

A gép hasznalata

A konyhai robot kiildnbdz8 tortakeverékek, ropik, tésztak, ontetek, toltelékek, krumplikasa,
dagasztott tészta és hasonlok készitésére szolgal. Az emlitett élelmiszerek elkészitéséhez
habverét vagy kever6lapatot vagy dagasztéhorgot haszndl. A tapkabel dugéjat A8 szurja

a halézati aljzatba. A készuléket inditsa el a sebességszabalyzé eltekerésével A2

a valasztott élelmiszerek feldolgozasahoz megfelel6 fokozatok egyikére (Isd tablazat).

A keverék betdlthet6 hasznalat kdzben is a B3 boritas téltényilasan keresztil. A feldolgozas
befejezése utan a készulléket kapcsolja ki a sebességszabalyzé OFF helyzetbe allitasaval.
A toldalék leszerelésénél vagy cseréjénél forditott modon jarjon el. A nemesacél edényt B1
vegye le ramutatojarassal ellentétes iranyban elforditassal ugy, hogy a robot tipaban levé
horgok kitolodjanak az edény menetébdl B1.

Javaslat

Keverés

A kever6lapatot C1 kénny( tésztahoz, tortakeverékhez, ropihoz, dntethez, téltelékhez,
krumplikasahoz stb. hasznalja Min - Max fokozat k6z6tt az élelmiszer mennyiségétdl,
fajtajatdl és minéségétdl fliggben (Isd tablazat). A C1 keverdlapatot soha se hasznalja
nehéz tésztak keveréséhez!

Habverés

A C2 habver6 szarat tejszinhab, tojas, tojasfehérje, tortakrém, instant pudng, majonéz,
piskotatészta stb. felveréséhez hasznalja Min - Max sebesség kozott az élelmiszer
mennyiségétol, fajtajatol és minéségétdl fliggden (Isd tablazat). A C2 habveré szarat soha
se hasznalja nehéz tésztak dagasztdsahoz vagy kdnni tésztak keveréséhez!
Szobah&mérsékletli hozzavaldkat hasznéljon. Ha a habverés nem optimalis, adjon hozza
egy kis citromlevet vagy sot. A krémeket, tejszinhabot és tejfélt hagyja legalabb 6 °C-ra
lehilni. Tojasfehérjék (minimum adag 4 darab) felverése el6tt gy6z6djon meg, hogy

a toldalék és az edény szaraz és olajmaradéktol mentes. A tojasfehérjének
szobahdmeérsékletiinek kell lennie.

Dagasztas

A C3 dagasztohorgot ropogds/kdnnyii/nehéz tésztak dagasztasara hasznalja Min - 3
fokozat k6zott a tészta mennyiségétdl, fajtajatol és mindségétdl fliggben (Isd tablazat).
Nagyobb mennyiség tészta (max. 1,0 kg/1 adag) készitésénél tébb adagban dolgozza fel.
Soha se készitsen négy adagnal tdbbet egymas utan. Ujabb hasznalat el6tt elébb hagyjon
legalabb 30 perc sziinetet. Szobah6mérsékletli hozzavaldkat hasznaljon.

Az éleszt6t el6bb keverje szét langyos tejben vagy vizben. Amint gémb alaku lesz, szokas
szerint fejezze be a dagasztast, esetleg recept szerint hagyja a tésztat kelni. A hozzavaldk
jobban elkeverédnek, ha els6ként folyadékot 6nt hozza.

Rendszeres id6kdzdnként allitsa le a robotot és kaparja le a keveréket a dagasztéhorogrol.
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A kildnboz6 fajtaju lisztek alapvetden eltéréek lehetnek a sziikséges folyadék tekintetében
és a tészta tapadasanak jelentds hatasa lehet a robot terhelésére. Ha azt hallja, hogy

a robot tulzottan erélkddik, kapcsolja ki, tavolitsa el a tészta felét és ugy folytassa.

Dardlja le felvaltva a 400 g hust, 500 g buzat és a nagy hagymat. Adja hozza a sét és
borsot, majd keverje 0ssze. A keveréket daralja le enyhe fokozaton még egyszer.

IV. TABLAZAT A KESZULEK ES TARTOZEKOK HASZNALATAHOZ

A kovetkez6 feldolgozasi tippeket vegye példanak és inspiracionak. A céljuk nem a teljes
Utmutatas, hanem a kiilonb6z6 feldolgozasi lehetéségek bemutatasa.A feldolgozandé
élelmiszerek mennyiségét ugy valassza ki, hogy ne lépje tul az edény maximum térfogatat,
amit jelzés jeldl. Nagyobb mennyiségl élelmiszer esetén tobb adagra kell osztani és
folyamatosan ellendrizni az edény tartalmat. Ajanlott idénként félbeszakitani a munkat,
kikapcsolni a készliléket és eltavolitani az esetleges élelmiszereket, amik a tartozékokra
vagy az edény és fed6re ragadtak vagy eltomddtek.

Tartozékok Elelmiszer Max. mennyiség 1d6 (perc) Sebesség El6készités
(mm)
Tejszin 1-5
Habver szar (38% zsirral) 1000 mi 10 (maximum) B
Tojasfehérje 12 db 3 MAX -
Liszt 6259
So6 109
. Eleszté 159 1 perc MIN-en, majd barmelyik
Dagasztéhorog -
Cukor 59 nagyobb 3 fokozat 4 percig
Viz 3759
Zsiradék 109
Liszt 100 g
o Porcukor 100 g 30 masodperc
Keverélapat - barmelyik MIN -
Margarin 100 g fokozat, 1 perc MAX|
Tojas 2 db

V. KARBANTARTAS

A késziilékkel manipulalas elé6tt el6bb huzza ki a tapkabelt a halézati aljzatbol!

Ne hasznaljon durva és agressziv tisztitészereket!

A multifunkcids fej A7 tisztitasat nedves ronggyal mosogatoszer hozzaadasaval végezze.
A habositdészarat/kever8lapatot, dagasztdhorgot beleértve minden tartozékot, hasznalat
utan azonnal mossa el forré vizben mosogatdszer hozzaadasaval. A miianyag részek
mosogatégépben moshatok. A fém részek azonban nem rahhatéak
mosogatdégépbe, mivel a mosogatdészerek azok elsotétedését
vagy rozsdasodasat okozhatja. A nemesacél edény B1 mosogatasanal

ne hasznaljon drotszivacsot, acélkefét vagy fehéritét. A kalcium-lerakédasokat ecettel
tavolitsa el. Néhany élelmiszer a tartozékokat megfestheti. Ennek azonban a készilék
mikddésére nincs hatasa és nem ok a késziilék reklamacidjara! Ez a elszinez6dés
altalaban bizonyos idé utan magatdl eltlinik. A mGanang 6ntvényeket soha se szaritsa
héforras folétt (pl. flitétest, gaz-/villanytilizhely). Ha a csatlakozévezeték beszennyezédik,
akkor azt nedves ruhadarabbal t6rdlje meg. A késziléket rendesen megtisztitva szaraz,
pormentes helyen gyerekekt6l és nem onellatdé személyektdl tavol tartsa.
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Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, amelyeknél sziikséges a késziilék elektromos
részeibe torténé beavatkozas, csak szakszerviz végezheti! A gyarté utasitasainak
a be nem tartasa esetén megsziinik a garancialis javitasi kotelezettség!

VI. KORNYEZETVEDELEM JR&¥e X

Amennyiben ezt a méretek lehetévé teszik, a keszulek valamennyi elemén fel vannak
tiintetve a csomagoldanyagok, komponensek és tartozékok gyartasahoz felhasznalt anyagok
jelzései, valamint ezek Ujrafeldolgozasa. A késziiléken vagy a mellékelt dokumentacidban
feltlintetett szimbdélumok azt jelentik, hogy hasznalt elektromos vagy elektronikus termékek
megsemmisitése a haztartasi hulladékkal egydtt tilos. A megfeleld megsemmisités céljabol

a terméket az e célt szolgalo gydijtéhelyre kell elvinni, ahol ezeket téritésmentesen atveszik.
A termék megfelelé megsemmisitésével segit megbrizni az értékes természeti forrasokat

és segit a potencialis negativ kérnyezeti és egészségi hatdsok megel6zésében, amely

a hulladékok helytelen megsemmisitésének a kdvetkezménye lehetne. Tovabbi részletes
informacidt a helyi dnkormanyzattél vagy a legkdzelebbi gyijtéhelytdl kérhet. Az ilyen hulladék
helytelen megsemmisitése miatt a nemzeti szabalyozasnak megfeleléen birsag rohato ki.

Ha a késziiléket véglegesen ki kivanja vonni a hasznalatbdl, javasoljuk a csatlakozokabelt az
elektromos halézatbdl valé kihtizasa utan levagni s igy a készulék hasznalhatatlannd valik.

VII. MUSZAKI ADATOK

Fesziltség (V) a készilék tipusanak cimkéjén lathato
Teljesitményfelvétel (W) a készilék tipusanak cimkéjén lathatéd
Témeg cca (kg) 6,5

Nemesacél edény térfogata (l) 4,5

Zajkibocsatasi érték dB (A) 83

Termék méretei (mm) 340 x 125 x 330

A készilék érintésvédelmi osztalya Il
Teljesitményfelvétel kikapcsolt allapotban <0,50 W

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyartoé fenntartja!

A KESZULEKEN, ANNAK CSOMAGOLASAN VAGY UTMUTATOJABAN TALALHATO
FIGYELMEZTETESEK ES SZIMVBOLUMOK:

HOUSEHOLD USE ONLY — Kizéardlag haztartasi hasznalatra alkalmas.
DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba. NEVER PUT INTO THE HANDS WITH POWER ON — A késziilék miikédése
kdzben soha ne nyuljon kezével a poharba és ne tegyen bele semmilyen targyat.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.
Fulladdsveszély. Tartsa a PE zacskét gyermekektdl elzart helyen.

A zacsk6 nem jatékszer. Ne hasznalja ezt a zacskoét bblcs6kben, kisagyakban, babakocsikban,
vagy gyerek jarékakban.

SZ|mbqum FIGYELMEZTETEST jelent.

,,u?) @ @ FIGYELEM: Ne dugja be az ujjait, vagy mas targyakat!
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Wielozadaniowy robot kuchenny

eta 0033/10

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztosc.
Dotyczy to takze gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci
oryginalnego opakowania.

|. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

— Zalecenia podane w instrukcji nalezy traktowac jako element urzgdzenia i przekazaé
je jego kolejnym uzytkownikom.

— Sprawdz, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu
w uzywanym przez Ciebie gniazdku.

— Nie wsuwaj wtyczki przewodu zasilajagcego do gniazdka elektrycznego i nie
wyciagaj jej mokrymi rekami ciagnac za przewéd zasilajacy!

- Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci. Urzgdzenie
nalezy trzymac z dala od dzieci. Dzieci nie mogg bawi¢ sie
urzgdzeniem.

- Urzadzenie moze by¢ stosowane przez osoby o ograniczonej
zdolnosci fizycznej, umystowej lub psychicznej, o ile zostaty
poinstruowane na temat korzystania z urzgdzenia w sposob
bezpieczny oraz zostaty poinformowane o niebezpieczenstwie
i s nadzorowane przez osobe dorosts.

- Jezeli kabel zasilajgcy urzadzenia jest uszkodzony, musi by¢
wymieniony przez producenta, przez technika serwisowego
lub osobe kwalifikowang, aby nie dopusci¢ tak do powstania
niebezpiecznej sytuaciji.

- Przed montazem i demontazem akcesoriow lub cze$ci, przed
przystgpieniem do konserwaciji lub czyszczenia lub po zakonczeniu
pracy nalezy wytgczy¢ urzgdzenie i odtgczyc¢ je od zasilania poprzez
wyciagniecie przewodu zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

- Zawsze nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez opieki, przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka,
jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadto na ziemie i uszkodzito
sie lub wpadto do wody. W takich wypadkach urzgdzenie nalezy
oddac do specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

- Podczas przenoszenia wyposazenia zachowaj ostroznosc!
— Po pracy i przed kazdg konserwacje, nalezy urzgdzenie wytgczy¢ i odtgczyé¢ od sieci,
wyciggajac wtyczke z gniazdka.

34/41



— UWAGA: Nie uzywaj urzadzenia wraz z programem, wtgcznikiem czasowym lub
jakgkolwiek inng czescig, ktora wtgcza urzgdzenie automatycznie, poniewaz istnieje
niebezpieczenstwo wybuchu pozaru w przypadku zakrycia urzadzenia lub jego
nieprawidtowego umieszczenia.

— Nigdy nie zanurzaj urzagdzenia do wody (nawet czesciowo) i nie myj go pod biezgcg woda!

— Ze wzgledu na wielkos¢ misy roboczej potrzeba pamietaé, ze urzadzenie nie potrafi
wystarczajgco ubié / zagnie$é bardzo matej ilosci surowcow. Do uzyskania optymalnych
rezultatéw, wybierz surowce o tgcznej wadze, co najmniej 300 g.

— Uzywajgc koncoéwki do zagniatania ustaw predkos¢ maksymalnie na pozycje 3.

— Nie pozostawiaj pracujgcego urzgdzenia bez nadzoru i kontroluj je przez caty czas
przygotowywania potraw.

— Przed wymiang wyposazenia lub dostepnych czeéci, ktére ruszajg sie podczas pracy,
przed montazem i demontazem, przed cszyczeniem lub konserwacjg nalezy wytgczyc¢
urzgdzenie i odigczy¢ je od sieci elektrycznej poprzez wyciggniecie wtyczki przewodu
zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

— Uzywaj urzadzenia wytgcznie w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie zagraza jego
przewrdcenie i w dostatecznej odlegtosci od zrédet ciepta (np. kominkéw, kuchenek
elektrycznych i gazowych, piecykéw itd.) i wilgotnych powierzchni (zlewozmywakéw,
umywalek itd.).

— Przed przygotowaniem nalezy usunaé¢ z zywnosci opakowania (np. papier, torby PE, itp.).

— Nie wigczaj urzadzenia bez wiozonych sktadnikow!

— Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ wytgcznie wraz z wyposazeniem przeznaczonym do tego
typu. Korzystanie z innego wyposazenia moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla obstugi.

— Nie wsuwaj wyposazenia do zadnych otwordw w ciele.

— Nigdy nie wsuwaj palcow do otworu wsypowego i nie uzywaj widelca, noza, topatki, tyzki itp.

— Nie przekraczaj maksymalnego czasu ciggtej pracy urzgdzenia, por. tabela!

— Maksymalny czas przetwarzania jest 10 minut. Nastepnie zréb przerwe 30 minut
niezbedng do ochtodzenia napedu.

— Aby zapewni¢ bezpieczenstwo, nie nalezy wymienia¢ nasadek roboczych w trakcie pracy
jednostki napedowe;.

— Urzadzenia dodatkowego nigdy nie montowac¢ na napedzie!

— Urzadzenie dodatkowe potrzeba zmontowa¢ wg instrukcji, inna kombinacja jest
niedopuszczalna!

— Nigdy nie ustawia¢ stopnia rozdrobnienia podczas pracy napedu!

— Zmontowane urzgdzenie dodatkowe zamocowac i zdejmowac tylko wtedy, gdy naped jest
wytaczony i wtyczka przewodu zasilania jest odigczona z sieci.

— Dtugie wtosy, luzne ubrania lub dodatki i bizuteria mogg by¢ uchwycone przez czesci
obrotowe urzgdzenia dodatkowego. Badz ostrozny, aby Twoje wlosy, odziez i dodatki,
nie dostatly sie zbyt blisko czesci wirujagcych!

— Urzadzenia dodatkowego nie wolno zdejmowac podczas pracy napedu.

— Zanim zdejmiesz urzgdzenie dodatkowe z napedu poczekaj az czesci rotujgce zatrzymajg
sie zupetnie.

— Zanim zdejmiesz pokrywke,poczekaj do catkowitego zatrzymania obracajgcych sie czesci.

— Nie opracowuj potraw, ktérych temperatura przekracza ok. 80 °C (176 °F).

— Zbiornik nie jest przeznaczony do przechowywania zywnosci. Zywno$é nalezy umiescié
w specjalnych pojemnikach stuzacych do przechowywania zywnosci

— Jesli opracowywane potrawy zaczng sie przykleja¢ do akcesoriow (np. mieszacz,
trzepaczka, hak do ugniatania), wylgcz urzadzenie i ostroznie wyczy$¢ akcesoria
(np. za pomoca topatki).

35/41



— Zadbaj o to, aby przewdd zasilajgcy nie zetknat sie z obracajgcymi sie czesciami urzadzenia.

— Przewodu zasilajgcego nie wolno uszkodzi¢ ostrymi lub gorgcymi przedmiotami, otwartym
ptomieniem, nie wolno go réwniez zanurza¢ w wodzie.

— Nigdy nie ktadz go na goracej powierzchni ani nie pozwol, by zwisat poza krawedz stotu lub
blatu kuchennego. Na skutek zawadzenia o przewdd lub pociggniecia go np. przez dzieci
moze doj$¢ do przewrdcenia lub Sciggniecia urzadzenia, a nastepnie do powaznych obrazen!

— W razie potrzeby uzycia przedtuzacza nalezy zapewnié¢, aby nie byt on uszkodzony
i spetniat obowigzujgce normy.

— Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ wraz z oryginalnym wyposazeniem producenta.

— Nigdy nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz te, do ktérych jest przeznaczony oraz
w sposo6b opisany w niniejszej instrukcji. Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do zadnych innych celéw.

— UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtowego uzycia
urzadzenia (niezgodnie z instrukcjg).

— Wszystkie teksty w innych jezykach, a takze obrazki na opakowaniu lub produkcie sg
przettumaczone i wyjasnione na koncu odpowiedniej mutacji jezykowe;.

— Producent nie odpowiada za szkody i obrazenia spowodowane na skutek niewtasciwego
uzywania urzgdzenia i wyposazenia (np. zepsucie potraw, obrazenia, rany ciete)

i nie jest odpowiedzialny za urzgdzenie z tytutu gwarancji w przypadku nieprzestrzegania
wyzej wymienionych wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa.

ll. OPIS URZADZENIA | WYPOSAZENIA

A — Robot kuchenny (Rys. 1)
A1 — Dzwigienka zwalniajgca gtowicy wielofunkcyjnej
A2 — Pokretto regulacji predkosci
A3 — Wyjscie na nasadki
A4 — Wyjscie na maszynke do miesa, krajarke, nasadek do produkcji makaronu i mtynek
do mielenia maku krajarke
A5 — Przycisk zwalniajgcy
A6 — Zdejmowana pokrywa
A7 — Glowica wielofunkcyjna
A8 — Przewdd zasilajgcy

B1 — Nierdzewny pojemnik C1 — Mieszacz
B2 — Pokrywa pojemnika C2 — Trzepaczka
B3 — Otwor wsypowy C3 — Hak do ugniatania

UWAGA: krajarka ETA 0028 95 020, mtynek do mielenia maku ETA 0028 96 000, nasadka
do produkcji makaronu trenette ETA 0028 92 00, nasadka do produkcji makaronu tagliatelle
ETA 0028 93 000, nasadka do wyttaczania ciasta ETA 0028 94 000, maszynka do mielenia
miesa, ETA 0028 91 000 (@ 62 mm), koncéwka do wyttaczania makaronu 0028 97 000,
koncéwka do wyttaczania ciasta (ciastek) ETA 0023 00 200, wyciskarka do sokéw

z owocow i warzyw ETA 0028 98 000, wyciskarka cytruséw ETA 0028 98 020, mitynek do
mielenia do zbéz, roslin strgczkowych i ryzu ETA 0028 96 010 i maszynka do lodéw

ETA 0028 98 030 nie sg czescig tego zestawu. Istnieje mozliwos¢ ich dokupienia.
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lIl. PRZYGOTOWANIE | UZYCIE

Usun wszelki materiat opakowaniowy i wyjmij robot kuchenny wraz z wyposazeniem. Usun
z robota i wyposazenia wszelkie folie, naklejki czy papier. Przed pierwszym uzyciem umyj
czesci, ktére bedg w kontakcie z jedzeniem, gorgcg woda z dodatkiem $rodka myjgcego,
doktadnie optucz czystg wodg i wytrzyj do sucha, ewentualnie pozostaw do wysuszenia.
Postaw zmontowany robot kuchenny z wybranymi akcesoriami na rowna, stabilng, gtadkg
i czystg powierzchnie na wysokosci, w miejscu niedostepnym dla dzieci i nieodpowiednich
0s6b (patrz rozdz. I. OSTRZEZENIA DOT. BEZPIECZENSTWA). Zostaw miejsce dla
prawidiowej wentylacji. Otwory w urzadzeniu zapewniajg przeptyw powietrza i nie mozna
ich zakrywac lub blokowac. Nie wolno réwniez zdejmowac nozek. Upewnij sie, ze kabel
zasilajacy nie jest uszkodzony i ze nie przechodzi przez ostre lub na gorgce powierzchnie.
Gniazdko musi by¢ tatwo dostepne, aby robot w przypadku zagrozenia, mozna byto tatwo
odigczy¢ od sieci. llos¢ przetworzonej zywnosci nalezy wktadaé stopniowo, aby nie doszto
przy przetwarzaniu do przekroczenia maksymalnej zawarto$ci pojemnikéw.

Robot kuchenny (A)

Montaz i przygotowanie urzgdzenia do pracy (rys. 2, 3, 4)

Podnies$ gtowice wielofunkcyjng A7 do gory poprzez wcisnigcie dzwigienki zwalniajacej A1.
Napetnij nierdzewny pojemnik B1 potrawg przeznaczong do opracowania. Postaw
pojemnik na podstawke robota A, przycisnij go i przekre¢ w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara tak, aby zablokowat sie w podstawce. Wybierz odpowiednig nasadke
do pracy (C1, C2 lub C3), wtdz jg do wyjscia A3 w gtowicy i zablokuj ja w danej pozycji
poprzez przekrecenie. Pochyl gtowice wielofunkcyjng A7 do pozycji roboczej poprzez
wcisniecie dzwigienki A1 i przyciskanie gtowicy A7 na dét do momentu jej zablokowania,
czemu towarzyszy dzwigk zatrzasniecia. Natéz na nierdzewny pojemnik B1 pokrywe

B2 tak, aby otwdr wsypowy byt skierowany przed gtowice. Natéz na otwor wsypowy B2
zbiornik B3. Teraz urzadzenie jest gotowe do uzytku.

Regulator obrotowy (A2)

Pozycja OFF: wytgczono.

Pozycja MIN: wigczono.

Pozycja 1— 6 — MAX: pozwala na ustawienie optymalnej predkosci dla wybranej koncéwki
robocze;j.

Robot kuchenny jest wyposazony w elektroniczny uktad regulacji szybkosci, ktéry pozwala
na utrzymywanie szybkosci w réznych warunkach obcigzenia, na przyktad podczas
wygniatania ciasta na chleb lub dodawania jajek do wyrabianego ciasta.Odczuwalna moze
by¢ zatem pewna zmienno$¢ szybkosci dziatania, w miare jak robot bedzie dostosowywat
swojg charakterystyke pracy do obcigzenia i wybranej szybkosci. Taki tryb pracy miksera
jest normalny i nie jest objawem jego uszkodzenia.

Sposoéb uzycia

Robot kuchenny stuzy do przygotowywania réznego rodzaju mieszanek tortowych, ciastek,
ciasta na pieczywo, polew, nadzien, purre ziemniaczanego, ciasta drozdzowego itp.
urzgdzenie wykorzystuje do przygotowania wymienionych potraw trzepaczke, nasadke

do mieszania lub hak do ugniatania. Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego A8 do
gniazdka elektrycznego. uruchom urzgdzenie poprzez przekrecenie regulatora predkosci
A2 na jeden ze stopni predkosci odpowiednich do opracowania mieszanki (por. tabela).
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Mieszanke mozna mozna uzupetnié rowniez w trakcie je opracowywania przez otwér
wsypowy B3 w otwér pojemnika B2. Po zakornczeniu pracy wytgcz urzadzenie poprzez
przekrecenie regulatora na pozycje OFF. Podczas demontazu lub wymiany nasadki
postepuj w odwrotny sposéb. Zdejmij nierdzewny pojemnik B1 poprzez jego przekrecenie
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara tak, aby haczyki w podstawce robota
wysunely sie z kolein znajdujgcych sie z boku pojemnika B1.

( Srodki bezpieczenstwa i zalecenia )

— Ze wzgledu na wielkosé miski roboczej potrzeba wzigé pod uwage, ze urzgdzenie nie
jest w stanie wystarczajgco ubi¢ / zagnie$¢ bardzo matg iloS¢ surowcéw. Aby otrzymac
optymalne wyniki, potrzeba wybra¢ surowce o fgcznej wadze, co najmniej 300 g.

— Robot kuchenny jest ono wyposazone w bezpiecznik termiczny, ktory przerywa zasilanie
w przypadku nadmiernego obcigzenia. Jest to zjawisko catkowicie normalne, ktére nie
stanowi podstawy do reklamacji urzadzenia. W przypadku zaistnienia opisanej sytuaciji
nalezy regulator predkosci A2 nastawi¢ w pozycje ,OFF“ (wytgczony) oraz odtgczy¢
urzadzenie od sieci i pozostawi¢ do wystygniecia. Po obnizeniu temperatury bezpiecznik
termiczny automatycznie sie aktywuje i urzadzenie mozna ponownie uruchomic.

— Robot kuchenny jest wyposazony w wytgcznik bezpieczenstwa, ktéry wytgcza silnik
urzgdzenia w przypadku odchylenia sie gtowicy wielofunkcyjnej A7 podczas pracy silnika.
Po przechyleniu gtowicy do pozycji robocze;j silnik nie dziata. Aby wtaczy¢ silnik, nalezy
najpierw ustawi¢ regulator predkosci A2 na pozycje OFF a nastepnie ponownie nastawié¢
odpowiedni stopien predkosci.

— Podczas pierwszego wigczenia moze wystgpic krotkie, lekkie zadymienie lub zapach, nie
jest to usterka i nie jest powodem do reklamacji urzadzenia.

\_ Co jakis$ czas wytgczy¢ mikser i zeskroba¢ mieszanine z haka do wygniatania ciasta. Yy,

Zalecenia

Mieszanie

Uzywaj nasadki do mieszania C1 do lekkich ciast, mieszanek tortowych, ciastek, polew,
nadzien, purree ziemniaczanego itp. przy predkosci w zakresie od Min do MAX

w zaleznosci od ilosci, rodzaju i jakosci potrawy (por. tabela). Nigdy nie uzywaj nasadki
do mieszania C1 w celu zagniatania gestych ciast!

Ubijanie

Uzywaj trzepaczki C2 do ubijania $mietany, jajek, biatka jaj, kreméw deserowych, budyni,
majonezdw, ciasta biszkoptowego itp. przy predkosci w zakresie od Min do 3 w zaleznosci
od ilosci, rodzaju i jakosci potrawy (por. tabela). Nigdy nie uzywaj trzepaczki C2 do
ugniatania gestych ciast lub do mieszania lekkich ciast! Uzywaj sktadnikow o temperaturze
pokojowej. Aby uzyskac optymalne efekty ubijania, dodaj troche soku cytrynowego lub
soli. Kremy, $mietanki i Smietany nalezy schtodzi¢ do temperatury co najmniej 6 °C. Przed
ubijaniem biatek jaj (co najmniej 4 sztuk) upewnij sie, ze nasadka i pojemnik sg suche i ze
nie ma na nich resztek oleju. Biatka powinny mie¢ temperature pokojows.

Ugniatanie

Uzywaj haka do ugniatania C3 do ugniatania kruchych/Izejszych/gestszych ciast przy
predkosci w zakresie od Min do Max w zaleznosci od ilosci, rodzaju i jakosci potrawy (por.
tabela). Podczas przygotowywania wiekszej ilosci ciasta (max. 1,0 kg/1 dawka) nalezy je
opracowywac w dawkach. W zadnym wypadku nie przygotowuj wigcej niz czterech dawek
po sobie. Przed kolejnym uzyciem zréb co najmniej 30 min. przerwe.

38/41



Uzywaj sktadnikéw

o temperaturze pokojowej. Drozdze nalezy najpierw rozmieszac w letnim mleku lub wodzie.
Kiedy ciasto bedzie miato ksztatt kuli, zakoncz ugniatanie lub zgodnie z przepisem
pozostaw ciasto do wyrosniecia. Aby jak najlepiej wymieszac¢ sktadniki, nalej jako pierwszy
ptyn. Zatrzymuj robot w regularnych odstgpach czasowych i zdejmuj mieszanke z haka

do ugniatania. Rézne typy maki mogg wymagac innej ilosci ptynu, a kleistos¢ ciasta

moze mie¢ znaczny wptyw na stopieh obcigzenia robota. Jesli ustyszysz, Zze robot jest
nadmiernie obcigzony, wytacz go, usun potowe ciasta i opracuj kazdg potowe osobno.

IV. ZASADY UZYCIA URZADZENIA | WYPOSAZENIA

Ponizsze rady dotyczgce opracowania potraw prosimy traktowac jako przyktady i inspiracje.
Ich celem nie jest udzielanie instrukcji, ale pokazanie mozliwosci réznego rodzaju
opracowania potraw. llos¢ opracowywanych potraw nalezy dobrac¢ tak, aby nie doszto do
przekroczenia maksymalnej pojemnosci naczynia wyznaczonego za pomoca kreski. Wigeksza
ilo$¢ opracowywanych potraw nalezy rozdzieli¢ na kilka dawek i na biezgco sprawdzac
zawartos¢ pojemnika. Zalecamy od czasu do czasu przerwacé prace, wytgczy¢ urzadzenie

i usung¢ ewentualne kawatki potrawy, ktore przykleity sie do $cianki pojemnika czy pokrywki.

Przygotowanie

Wyposazenie Potrawa Max. ilosé Czas (min.) Predkos

(mm)
Smietana
(tacznie 1000 ml 10 1-5 )
Trzepaczka |z zawartoscig (maksymalnie)
tluszczu 38%)
Biatko 12 szt. 3 MAX -
Maka 625 g
Sol 109
Hak do Drozdze 159 1 minute na MIN, nastepnie )
ugniatania Cukier 5g 3 przez 4 min.
Woda 375¢g
Smalec 1049
Mouka Maka 100 g 30 sekund przy
. Cukier puder 100 g dowolnej pred-
Miaszacz Margaryna 100 g kosci, 1 minute MIN )
Jajko 2 ks na MAX.

V. KONSERWACJA

Przed przenoszeniem urzadzenia wyciagnij wtyczke przewodu zasilajacego

z gniazdka elektrycznego! Nie uzywaj sciernych i agresywnych srodkéw czyszczacych!
Do czyszczenia gtowicy wielofunkcyjnej A7 nalezy uzy¢ wilgotnej Sciereczki z dodatkiem
$rodka do mycia. Trzepaczke/mieszacz, hak do ugniatania, fgcznie z wyposazeniem,
nalezy natychmiast po uzyciu umy¢ w gorgcej wodzie ze srodkiem do mycia. Plastikowe
czesci mozna umy¢ w zmywarce do naczyn.

Metalowych czesci nie nalezy wktada¢ do zmywarki, poniewaz srodki
czyszczgce mogg spowodowac ich przyciemnienie lub zardzewienie.
Do mycia nierdzewnego pojemnika B1 nie nalezy uzywac druciaka, stalowej szczotki lub
srodkow wybielajgcych. Osady wapnia usuh za pomoca octu. Niektore potrawy mogag w
pewnym stopniu zabarwi¢ wyposazenie.
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Ta zmiana nie ma zadnego wptywu na wiasciwosci powierzchni i nie stanowi podstaw do
reklamacji urzgdzenia! Takie zabarwienie po pewnym czasie znika samo. Plastikowych
czesci nigdy nie susz nad zrédiem ciepta (np. nad piecykiem czy kuchenka elektryczng
lub gazowg). Jesli przewdd jest brudny, nalezy przetrze¢ go wilgotng szmatkg. Urzadzenie
nalezy przechowywac¢ starannie wyczyszczone w suchym, niezakurzonym miejscu z dala
od dzieci i oséb uposledzonych.

VI. EKOLOGIA Xa%3p:¢

Jezeli tylko rozmiary na to pozwalajg to na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatéw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia,

jak réwniez ich przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowane elementy elektryczne lub
elektroniczne nie mozna poddawac¢ utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt
nalezy przynie$¢ do specjalnych punktéw zbiorczych, w ktérych beda przyjete bez

optaty. Dzigki poprawnej utylizacji pomogg Panstwo zachowaé cenne zZrédta i wspomogg
w profilaktyce ewentualnych negatywnych wptywoéw na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy niepoprawna utylizacja odpadu. W celu
uzyskania nastepnych szczegdtowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy zwrdcié¢ sie
do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego. Niewtasciwy sposob utylizacji urzadzenia
moze podlegac karze — zgodnie z przepisami krajowymi i migedzynarodowymi. W celu
catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania zaleca sie odtgczy¢ przewdd zasilania od
sieci elektrycznej, ucieciem przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie urzgdzenia nie bedzie
nastepnie mozliwe.

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do czesci elektrycznej urzadzenia

moze wykona¢ wylacznie serwis specjalistyczny! Nie dotrzymanie wskazéwek
producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!

VII. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Pobér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Masa (kg) ok 6,5

Pojemnos¢ nierdzewnego pojemnika (1) 4,5

Wymiary produktu (mm) 340 x 125 x 330

Klasa izolacyjna 1.

Pobdér mocy gdy sprzet jest wytgczony wynosi < 0,50 W

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta.

OSTRZEZENIA | SYMBOLE UZYTE NA URZADZENIACH, OPAKOWANIACH LUB
W INSTRUKCJLI:

HOUSEHOLD USE ONLY — Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurza¢ do wody lub innych
cieczy. NEVER PUT INTO THE HANDS WITH POWER ON — Nigdy nie wktadaj dfoni do
dzbanka podczas pracy jednostki napedowe.
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TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
\ BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOT A TOY.
Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac¢ w kotyskach, t6zeczkach,
wdézkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢ w miejscu bedgcym poza
zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

Symbol A oznacza OSTRZEZENIE.

/j@ @ @ UWAGA: nie wkiadaé palcéw lub innych
przedmiotow do przestrzeni robocze;j
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ZARUCNI PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaru¢nim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Ctyfi
mésicl od data prodeje spotrebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v pribéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych material(.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

PFi reklamaci je nutné predlozit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotiebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle ndvodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pfipadé:

» zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

* nespravné nebo neodborné montéze vyrobku.

+ poSkozeni pfistroje vlivem zivelné pohromy.

+ pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

» pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydéle¢né Einnosti.

* pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfisluSenstvim.

* nespravné udrzby vyrobku.

» nepravidelného ¢isténi vyrobk( zejména v pfipadé, kdy je zavada zplsobena zbytky
potravin, vlast, domovniho prachu nebo jinych nedistot.

« vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéj$imu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmétd nebo
tekutin (vCetné elektrolytu z baterii) dovnitf.

» mechanického poskozeni vyrobku zplsobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zbozi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
prepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poSkozeni vyrobku pfepravou.

Aktudlni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

Pfipadné dalSi dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskere nalezitosti uvedené v tomto zarucnim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni Cislo:

Razitko a podpis prodavajiciho:




SK
ZARUCGNY LIST

ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaruénom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsat'Styri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zane zaru¢na doba plynut aZ odo dfia uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdriov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaruénej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat' v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zadkona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaruénych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zaruény list.

Vyrobok je treba pouzivat podla navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietové napatie.

Pokial vyrobok pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany posStou alebo
prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo
poskodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

VSetky nalezitosti uvedené v tomto zaruénom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na Uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné gislo:

Peciatka a podpis predajca:
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

1)

2)
3)

4)

5)

7)

9)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktéw produkowanych pod markg ETA, zakupionych w sklepach
na terytorium Rzeczypospolitej Polskie;j.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywaja sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zakfadzie Serwisowym.

Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi czesciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzgdzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoriéw oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odméwi¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne slady przerobek, jezeli numery produktéw okazg sie inne
niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data zakupu
na dokumencie réznig si¢ z danymi na Karcie Gwarancyjne;j.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usunigte przez Autoryzowany Zaktad

Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zaktad
serwisowy, termin ten moze by¢ przediuzony do 21 dni roboczych w przypadku koniecznosci
sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Gwarancja nie sg objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np. znaczace
zabrudzenie urzadzenia, zaréwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami itp.) lub
uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczehnstwa

zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwykitego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwtaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynno$ci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, srodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem oséb trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku podtgczenia urzadzenia do niewtasciwej instalac;ji
wspotpracujgcej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania woda, uzycia nieodpowiednich baterii (np. fadowanych
powtérnie baterii nie bedacych akumulatorami)

produkty nie posiadajgce wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedace Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajgce w jego imieniu

i nie bedace przez niego upowaznionymi)

kable przytagczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewlasciwej konserwacji urzadzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powddz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznosci)

czynnosci zwigzane ze zwyklg eksploatacjg urzgdzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzgdzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegdlnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania no$nikdw danych zawartych w urzgdzeniu, co moze skutkowaé
utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wigczanie sie)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sg przypadki
wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz catkowite
koszty transportu urzgdzenia pokrywa nabywca.
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10) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy
wyceni haprawe urzgdzenia i na zyczenie klienta moze dokona¢ naprawy odptatne;j.
Uszkodzenia urzadzenia powstate w wyniku wypadkoéw opisanych w pkt. 8 powodujg utrate
gwarancji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktére zostaty w ramach naprawy gwarancyjnej
wymienione na nowe, stajg sie wtasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzadzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
terminéw okre$lonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspotmiernych do wartosci urzgdzenia Gwarant moze wymieni¢
Klientowi urzadzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzgdzenia w komplecie Gwarant moze wymieni¢ jedynie zwrécone czesci
urzadzenia lub dokona¢ zwrotu zaptaconej ceny jednak wowczas jest upowazniony do odjecia
kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii, stuchawek,
zasilacza) wraz z reklamowanym urzadzeniem.

13) Okres gwarancji przedtuza sie o czas przebywania urzgdzenia w Autoryzowanym
Zaktadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy zaistniejg
zaktécenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi okoliczno$ciami
(tj. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodnosci towaru z umowa sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany kompletnego
urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytagczeniowe lub inne akcesoria NIE
PRZYSYLAJ calego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem w celu uzgodnienia
sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci przesytania catego kompletu
do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Piecze¢ i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Pieczg¢ i Podpis Serwisanta: Pieczg¢ i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 4. Data Przyjegcia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta: Piecze¢ i Podpis Serwisanta:
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