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@ Elektricka fritéza s vyjimatelnou nadobou

eta x171
NAVOD K OBSLUZE

I. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

— Pred prvnim uvedenim do provozu si pozorné prectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte. Instrukce v navodu povaZujte za soucast spotrebice
a postupte je jakémukoliv dalSimu uzivateli spotrebice

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.

— Nikdy spotfebi€ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci pfivod nebo vidlici, pokud
nepracuje spravné nebo upadl na zem a poskodil se. V takovych pfipadech zaneste
spotrebi¢ do odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti a spravné funkce.

- Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

- Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnosti a podobné ucely!

- Spotfebi€ neni uréen pro pouzivani osobami (véetné déti), jejichz fyzicka, smyslova nebo
mentalni neschopnost, ¢i nedostatek zkusenosti a znalosti zabrarnuje v bezpe¢ném
pouzivani spotfebice, pokud na né nebude dohlizeno nebo pokud nebyly instruovany
ohledné pouziti spotfebite osobou zodpovédnou za jejich bezpecnost. Na déti by se
mélo dohlizet, aby se zajistilo, ze si nebudou se spotfebi¢em hrat.

— Spotrebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu fritovani.

— Fritézu pouzivejte pouze na mistech, kde nehrozi jeji pfevrhnuti a v dostatecné
vzdalenosti od horlavych predmétll (napr. zaclony, zavésy, dievo, atd.), tepelnych
zdrojl (napf. kamna, el./plynovy sporak, atd.) a vihkych povrch( (dfezy, umyvadia,
atd.).

— Pred pfipojenim k elektrické zasuvce musi byt ve fritéze tuk nebo olej vhodny ke
smazeni. Zahrati v suchém stavu by mohlo dojit k jejimu poSkozeni.

— Fritéza (topné téleso) je vybavena tepelnou ochranou proti prehrati.

— Pred prvnim pouzitim omyjte v8echny &asti, které pfijdou do styku s potravinami.

— Spotrebi¢ neprenasejte v horkém stavu, pfi eventualnim preklopeni hrozi nebezpedi
Urazu popalenim.

- Fritovaci ko$ s potravinami spoustéjte do rozpaleného tuku pomalu!

- Ovladaci panel nikdy neponofrujte (ani ¢aste¢né) do vody a nemyjte pod tekouci
vodoul!

— Nikdy ve fritéze neohfivejte vodu.

— Nepouzivejte samostatné topné téleso k ohfevu jinych kapalin (napf. vody) v jinych
nadobach!

- Nedotykejte se pfi fritovani okrajd nadoby a mist kde vystupuje para, hrozi nebezpedi
popaleni a opareni.

— Pred fritovanim odstrante z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE-sacek, atd.).

— Pouzivejte vzdy kvalitni olej nebo tuk vyrobcem uréeny k fritovani.

— Fritovaci tuk nebo olej pliite pouze do chladné nadoby, tuk pfed pouzitim nakrajejte na
mensi kostky. Nekombinujte smési tuku a oleje! Zabranite tak vykypéni napiné!

— Fritovaci napln obménujte vzdy, pokud je zbarvena dohnéda, nepfijemné pachne
a pokud pfi zahrati koufi nebo péni.



— PFi pouzivani staré fritovaci napiné je mozné samovzniceni. V pfipadé nahlého
vzplanuti odpojte spotrebi¢ od elektrické sité a naplf uhaste pfiklopenim vika @
fritézy.

— Po ukon¢eni prace vzdy odpojte spotrebi¢ z elektrické zasuvky.

— Napéjeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody. Nikdy jej nepokladejte na horké plochy, ani jej
nenechavejte viset pres okraj stolu nebo pracovni desky. Zavadénim nebo zatahanim za
pfivod napt. détmi mdze dojit k prevrzeni ¢i staZeni fritézy a nasledné k vaznému
popaleni!

— Spotrebic je pfenosny a je vybaven pohyblivym pfivodem s vidlici, jenz zabezpeluje
dvoupolové odpojeni od el. sité.

-V pfipadé potfeby pouziti prodluZzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam

— Jestlize je napdjeci pfivod tohoto spotrebi¢e poSkozen, musi byt nahrazen specialnim
pfivodem nebo sadou privodd, které jsou dostupné u vyrobce nebo u jeho servisniho
technika.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel, nez pro ktery je ur€en a popsan
v tomto navodu!

— Vyrobce neodpovida za Skody zplsobené nespravnym pouzivanim spotrebice
a pfislusenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opareni, pozar,
apod.) a neni odpovédny ze zaruky za spotrebi€ v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych
bezpecnostnich upozornéni.

Il. POPIS SPOTREBICE (obr. 1)

A - plast fritézy
A1 - upevniovaci lista A2 — drzadla

B - nadoba

C - ovladaci panel
C1 —topné téleso C4 - ulozny prostor
C2 - vodici vystupky C5 — napéjeci privod
C3 - regulator teploty

D - viko
D1 - drzadlo

E - fritovaci ko$
E1 - drzadlo

lll. POKYNY K POUZITI

Odstrarite veSkery obalovy material a vyjméte fritézu s pfisluSenstvim. Pfed prvnim
pouzitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pridavkem
saponatu a dikladné vytrete do sucha.

Sestaveni jednotlivych dilct (obr. 1, 2)

- Fritovaci nadobu B zasunte do plasté A tak, aby oba vytvorené prolisy byly orientovany
shodnym smére.

- Ovladaci panel C s topnym télesem C1 zasurite do nadoby B tak, Ze dva vodici vystupky
C2 zasunete do upeviovaci listy A1. Pokud nebude ovladaci panel s topnym télesem
spravné upevnén (zasunut) v listé, bezpecnostni pojistka odpoji pfivod el. proudu.



- Drzadlo E1 upevnite do fritovaciho koSe E tak, Ze lehce prsty stlacite draty
@ smérem k sobé a provléknéte skrz vytvoreny obdelnikovy otvor, nasledné vyhnuté
konce zasunete do otvor( v konstrukci ko$e.
- Viko D pokladejte na nadobu B tak, aby vytvoreny prolis byl orientovan k ovladacimu
panelu.
Opaénym postupem vSechny dilce opét miiZete rozloZit/vyjmout (pfipadné slozit).

Na ovladacim panelu C je graficky znazornéno pouziti teplot. Pokud nevite, ktera teplota
stdl) ve vy$ce miniméalné 85 cm, mimo dosah déti, vidlici napéajeciho pfivodu C5 pfipojte
k elektrické siti rozsviti se kontrolni Eervené svétlo. Fritovaci napln vlijte do nadoby B po
rysku MAX. Na ovladacim panelu nastavte oto¢ny regulator C3 na Vami zvolenou teplotu.
Naplri nechte zcela rozehrat (cca 10 minut). Dosahnuti spravné teploty signalizuje zelené
kontrolni svétlo. NapInény ko$ E pomalu vioZzte do nadoby B. Nasledné priklopte viko

D a fritovani m@ze zacit. V pribéhu fritovani, doporuc¢ujeme obc¢as potraviny promichat,
aby se zabranilo jejich slepeni. Po skonc&eni pfipravy potravin nastavte regulator C3 do
polohy ,,(D“ (vypnuto). Odejméte viko a ko$ vyzdvihnéte nad hladinu fritovaci naping,
nasledné ho zavéste na hak pres hranu nadoby do odkladaci polohy. Potraviny nechejte
okapat od prebyte¢ného oleje.

Upozornéni
V prébéhu zahfivani mize dochézet k cyklovani termostatu (rozsvécovani kontrolniho
svétla). Tento jev nepovazujte za zavadu.

Pfiprava fritovanych potravin

— VIhké potraviny urené k fritovani je nutné osusit (napf. v utérce). Potraviny korente vzdy
po fritovani, kofenéni neprovadeéjte nad fritovaci nadobou nebo v pribéhu fritovani.

— Nékteré potraviny (maso, ryba) je mozno obalovat. Pfi obalovani dbejte na rovnhomérné
obaleni a dikladné oklepani pfebyte¢né strouhanky.

— Potraviny, jako jsou koblihy apod., je mozné fritovat jako plovouci v naplini bez koSe.

— Kurata apod., rozpulte. Zabranite tim i naslednému opareni pfi vyjimani z koSe.

— Pri fritovani potravin, napr. hranolkd, volte teploty vys$si. Naopak pfi fritovani potravin
hmotnéjsich, napf. kureci stehna nebo karbanatky, volte teploty nizsi, aby doslo
k rovhomérnému prosmazeni.

— Nejlepsi hranolky pripravite, kdyz je budete fritovat ve dvou fazich. Pfed druhym fritovani
nechte hranolky vychladnout.

— Nevkladeijte pfili§ mnoho potravin na sebe, mohlo by dojit k jejich slepeni.

— U zmrazenych potravin odstrante prebytecny led.

— P¥i fritovani potraviny na nékolikrat, vyCkejte mezi jednotlivym fritovanim az bude
dosazena pozadovana teplota, kontrolni svétlo zhasne.

— Pri fritovani vice druh(l potravin, zaénéte s tou, ktera vyzaduje nizsi teplotu.

— Pri fritovani pfedsmazenych potravin pouzijte vySsi teplotu a kratsi ¢as nez u potravin
syrovych.

— Kos$ neplnte vice jak do poloviny, jinak teplota naplné klesne a vysledek fritovani nebude
optimalni.



POZOR: P¥i fritovani potravin obsahujicich velké mnozstvi vody nebo potravin @
zmrazenych, spoustéjte ko$ do naplné pomalu, zabranite tak prekypéni
fritovaci napiné.

Po kazdém fritovani

— doporucujeme vlaznou fritovaci napln prefiltrovat nebo precedit, prelit do vhodné
nadoby, nadobu uzavfit a ulozit do chladni¢ky - zabrani se tak tvoreni nezadoucich
latek.

POZOR: Horka fritovaci napln lahev z plastu roztavi a hrozi nebezpedi trazu!

Nasleduijici tipy zpracovani povazujte za priklady a za inspiraci. Jejich ucelem neni
poskytnout navod, ale ukazat moznosti rlizného zpracovani potravin. Obecné je
doporuc¢eno pouzivat nizsi teploty pro kifehké potraviny (zelenina, ryby) a vy$si pro
zmrazené potraviny (hranolky, kufe, atd.). Casy zpracovani potravin se pohybuiji

v jednotkach minut.

Potravina Cas (min.) Teplota (°C)
Hranolky 6-9 190
Rybi filé 3-5 150
Kureci prsty 6-8 170
Kureci kousky 13-20 170
Cuketa 3 150
Houby 3 150
Cibulové krouzky 3 150
Koblihy 3-5 170
Jable¢né livanecky 4 170

Odstranéni nepFijemného pachu

Nékteré potraviny (napf. ryby) mohou fritovaci naplni pfedat nepfijemny zapach. Tento

zapach mUzZete neutralizovat nasledujicim zplisobem:

— ohfrejte fritovaci napln na teplotu 160 °C,

- vloZte do naplné nékolik vyhonkl petrzele nebo dva platky chleba,

- vyCkejte az se prestanou tvorit ,bubliny”, pak petrzel nebo chléb vhodnym nastrojem
vyjméte. Fritovaci napli bude mit nyni neutraini chut.

Filtrovani nebo vyména oleje

Olej neni potfeba ménit po kazdém pouziti. Pokud fritujete pfevazné brambory a olej
filtrujete, je mozné jej pouzit 8-10x. Nepouzivejte stejny olej déle nez 6 mésicU. Pri filtraci
nebo vyméneé postupujte nasledovné:

— Odpoijte fritézu od elektrické sité,

— zcela vychladly olej prelijte z nadoby B do jiné nadoby s vhodnym objemem,

— umyjte a dikladné vysuste nadobu B,

- nalijte olej zpét pres vhodny filtrovaci papir.



IV. UDRZBA

Pied kazdou udrzbou odpojte spotrebi¢ od elektrické sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z el. zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni €istici prostiedky!
Po kazdém vylévani naplné odstrarite pfipadné stopy tuku a zbytky po predchozim
fritovani, které se prichytily na topném télese C1. VSechny ostatni dilce (plast, nadobu,
kos, drzadlo, viko) mUZete myt v mycce nadobi. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad
zdrojem tepla (napf. kamna, el/plynovy sporak).
Napajeci privod C5 mUzZete zasunout do Glozného prostoru C4 v ovladacim panelu.

V. RESENi PROBLEMU

Problém

Pricina

Reseni

Potraviny jsou
nedostate¢né
pfipraveny

Nastavena pfili$ nizka
teplota nebo pfili§ kratky
Cas fritovani

Informace o teploté a ¢asu naleznete
na etiketé potravin nebo v tabulce

PFilis mnoho nebo pfilis
velké kusy potravin v koSi

Snizte mnozstvi nebo vlozte mensi
kusy potravin v ko§i, viz informace
v tabulce

Para vystupuje
z jinych mist
nez z vétracich
otvorl ve viku

Viko je $patné umisténo

Nasadte viko spravné na fritézu

Fritovaci napln vytéka
pres hranu nadoby

V nadobg je pfili§ mnoho
fritovaci napiné

Zkontrolujte, pfipadné snizte
mnozstvi fritovaci naplné tak, aby
nepresahovala znac¢ku ,,MAX*

V kosi je pfilis mnoho
potravin

Nepfipravujte najednou vétsi
mnozstvi potravin, pfipadné jich ¢ast
odeberte

Potraviny obsahuiji zbytky
ledu nebo mnoho vihkosti

Pred smazenim odstrarite zbytky
ledu a potraviny radné osuste

Napln pfri fritovani
nadmérné péni nebo
vydava kour

Potraviny obsahuiji zbytky
ledu nebo mnoho vihkosti

Pred smazenim odstrarite zbytky
ledu a potraviny radné osuste

Fritovaci naplfi neni
vhodna pro fritovani

Pouzijte olej nebo tuk vhodny pro
fritovani

Na pfisluSenstvi fritézy jsou
necistoty (zbytky potravin)

Prislusenstvi fritézy vycistéte
viz. odst. IV. Udrzba

Fritovaci napln je
pouzivana prili§ dlouho

Vymeénte fritovaci napln




Fritéza vydava Fritovaci naplh jiz nenfi Naplri vymérite @
nepfijemny zapach Cerstva

Naplf neni vhodna pro Pouzivejte olej nebo tuk urCeny
fritovani k fritovani. Nekombinujte réizné druhy
oleje nebo tuku

Fritéza nefunguje Neni pfipojeno napajeni Zkontrolujte kabel, vidlici a el.
zasuvku
Ovladaci panel nebyl Zasunte spraveé panel do upevnovaci
spravné nasazen liSty (ozve se slysSitelné klapnuti)

A s
VI. EKOLOGIE 22 FAE

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na v§ech kusech vytis§tény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponent( a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za Gc¢elem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu ur¢enych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencidlnich negativnich dopad{ na Zivotni prostredi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadt. Dalsi podrobnosti si
vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho sbérného mista (viz www.elektrowin.cz).

Pri nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy
udéleny pokuty.

Pokud ma byt spotrebi¢ definitivné vyrazen z provozu, doporucuje se po odpojeni
napajeciho privodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tidrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
¢asti spotrebic¢e, musi provést odborny servis!

Nedodrzenim pokynli vyrobce zanika pravo na zaru¢ni opravu!

Pripadné dalsi informace o spotrebici ziskate na Infolince 844 444 000 nebo internetové
adrese www.eta.cz.

VIl. TECHNICKA DATA

Typ 1171 2171
Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku
Prikon (W) uveden na typovém Stitku
Obsah min. / max. — olej (1) 2-3 3-4

- tuk (kg) 1,5-25 25-35
Hmotnost (kg) cca 29 3,1

Na vyrobek bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zakona ¢. 22/1997 Sb. v platném

znéni. Vlyrobek spliuje pozadavky nize uvedenych nafizeni viady v platném znéni:

— NV &. 17/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na elektricka zafizeni
nizkého napéti (odpovida Smérnici Rady ¢. 2006/95/ES v platném znéni).



@ —NV €. 616/2006 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na vyrobky

z hlediska jejich elektromagnetické kompatibility (odpovida Smérnici Rady

€. 2004/108/ES v platném znéni).

Na vyrobek bylo vydano prohlaseni o shodé podle zakona €. 258/2000 Sb. o ochrané
verejného zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi pozadavkdm
stanovenym vyhlaskou MZ €. 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené
pro styk s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského
parlamentu a Rady ¢. 1935/2004/ES o materidlech a pfedmétech uréenych pro styk
s potravinami.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci vyrobku, si
vyrobce vyhrazuje.

DO NOT COVER - Nezakryvat.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS - Neponofovat do vody nebo jinych
tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES

AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.

THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpedi uduseni. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

VYROBCE: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Ceska republika.
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Elektricka fritéza s vyberatelnou nadobou @

eta x171

NAVOD NA OBSLUHU

I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Pred uvedenim do prevadzky si pozorne precitajte navod na obsluhu, prezrite siobrazky
a navod si uschovajte. Instrukcie v navode povazujte za sucast spotrebica a postupte
ich akémukolvek dalSiemu uzivatefovi spotrebica.

Skontrolujte, ¢i udaj na typovom Stitku zodpoveda napétiu vo vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu napdjacieho privodu treba pripojif do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podfa STN!

Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci privod alebo vidlicu, ak
spadol na zem a poskodil sa. V takych pripadoch ho odneste na kontrolu do
Specializovaného servisu, aby preverili jeho bezpecnost a spravnu funkénost.

Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do zasuvky, ani ju z nej nevyberajte
mokrymi rukami a ani tahanim za napajaci privod!

Vyrobok je uréeny len na pouzitie vdomacnostiach a podobné ucely!

Spotrebi€ nie je ur€eny na pouzivanie osobami (vratane deti), ktorych fyzicka, zmyslova
alebo mentalna neschopnost, ¢i nedostatok skiisenosti a znalosti zabrariuje

v bezpe¢nom pouzivani spotrebi€a, pokial na nich nebude dohliadané alebo pokial
neboli inStruované, ¢o sa tyka pouzitia spotrebi¢a osobou zodpovednou za ich
bezpecnost. Na deti by sa malo dohliadat, aby sa zaistilo, Ze sa nebudu so
spotrebi¢om hrat.

Spotrebi¢ pouzivajte iba na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie a v dostato¢nej
vzdialenosti od horfavych predmetov (napr. zaclon, zavesov, dreva), tepelnych zdrojov
(napr. kachili, elektrického/plynového sporaka) a vihkych povrchov (drezov,
umyvadiel a pod.).

Pred fritovanim odstrarite z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).

Pred pripojenim do elektrickej siete musi byt vo fritéze fritovacie médium: tuk alebo
olej vhodny na fritovanie. Zahriatim bez fritovacieho média by sa mohla fritéza
poskodit.

Fritéza (vyhrievacie teleso) ma tepelnu ochranu proti prehriatiu.

Pred prvym pouzitim umyte vSetky Casti, ktoré sa dostanu do styku s potravinami.
Spotrebi¢ neprenasajte, ak je horuci. Pri pripadnom prevrhnuti hrozi nebezpecenstvo
Urazu popalenim.

Fritovaci kds s potravinami spustajte do rozpaleného tuku pomaly!

Ovladaci panel nikdy neponarajte (ani ¢iasto¢ne) do vody a neumyvajte ho
tecucou vodou!

Vo fritéze nikdy neohrievajte vodu.

Samostatné vyhrievacie teleso v Ziadnom pripade nepouzivajte ani na ohrievanie
tekutin (napr. vody) v inych nadobach!

Pri fritovani sa nedotykajte okrajov nadoby a miest, kade vychadza para. Hrozi
nebezpecCenstvo popalenia alebo oparenia.

Pouzivajte vyhradne kvalitny tuk alebo olej uréeny vyrobcom na fritovanie.
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@ — Fritovaci tuk alebo olej vkladajte iba do studenej nadoby. Tuk pred pouzitim

nakrajajte na mensie kusky. Nikdy nekombinujte tuk s olejom! Zabranite tak
prekypeniu fritovacieho média!

— Fritovacie médium vymente vzdy, ked sa sfarbi dohneda, neprijemne pachne a po
zahriati dymi alebo peni.

— Pri dal8om pouziti sa moze staré médium vznietit. V pripade nahleho vzplanutia odpojte
spotrebi¢ od elektrickej siete a zatvorte veko fritézy. Tak plamen uhasite.

— Po skoné&eni prace spotrebi¢ vzdy odpojte od elektrickej siete.

— Napajaci privod nesmie byt poskodeny ostrymi alebo hortcimi predmetmi ani
otvorenym plamefiom a nesmie sa ponorit do vody.

— Nenechavajte visiet napajaci privod cez hranu stolu, kde ho mozu stiahnut deti.

— Spotrebi€ je prenosny a ma pohyblivy privod s vidlicou, ¢im je zabezpecené dvojpdlové
odpojenie od elektrickej siete.

— V pripade potreby pouzitia prediZzovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Ak je privodny kabel spotrebi¢a poskodeny, musi byt nahradeny $pecialnym privodom
alebo sadou privodov, ktoré su dostupné u servisnych technikov.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na iny ucel, ako je opisany v tomto navode!

— Vyrobca nezodpoveda za skody spdsobené nespravnym pouzivanim spotrebi¢a
a prisluSenstva (napr. za znehodnotenie potravin, poranenia, popaleniny, obareniny,
poziar) a nie je povinny poskytnut zaruku na spotrebi¢ v pripade nedodrzania zhora
uvedenych bezpe&nostnych upozorneni.

Il. OPIS SPOTREBICA (obr. 1)
A — plast fritézy

A1 — upevnovacia lista A2 — rukovéte

B — nadoba

C — ovladaci panel
C1 — vyhrievacie teleso C4 — ulozny priestor
C2 — vodiace vystupky C5 — napéjaci privod
C3 — regulator teploty

D — veko
D2 — rukovat

E — fritovaci k6s
E1 — rukovat

lIl. POKYNY NA POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy materidl, vyberte fritézu a prislusenstvo. Pred prvym pouzitim
umyte vSetky Casti, ktoré sa dostanu do styku s potravinami, v teplej vode s pridanim
saponatu a ddkladne ich osuste.

Zostavenie jednotlivych dielov (obr. 1, 2)

— Fritovaciu nadobu B zasurite do plasta A tak, aby oba vytvorené priehlbne boli
orientované rovnakym smerom.

— Ovladaci panel C s vyhrievacim telesom C1 zasurite do nadoby B tak, aby oba vodiace
vystupky C2 boli zasunuté do upevnovacej liSty A1. Ak ovladaci panel s vyhrievacim
telesom nebude spravne upevneny (zasunuty) v liste, bezpe€nostna poistka odpoji
privod elektrickej energie.
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— Rukovat E1 upevnite do fritovacieho kosa E tak, Ze prstami stlacite droty
rukovéte k sebe a provlecte cez vytvoreny otvor, nasledne vyhnuté konce @
zasuniete do otvorov v konstrukcii koSa.

— Veko D poloZzte na nadobu B tak, aby priehlben vzdy smerovala k ovladaciemu panelu.

Opaénym postupom vsetky diely zase méZete rozobrat (alebo zlozit).

Na ovladacom paneli C su graficky znazornené teploty. Ak neviete, ktora teplota je

s minimalnou vyskou 85 cm, mimo dosahu deti a vidlicu napajacieho privodu C5 pripojte
do elektrickej siete rozsvieti sa Cervené kontrolné svetlo. Fritovacie médium vlozte do
nadoby B po rysku MAX. Na ovladacom paneli nastavte regulatorom C3 pracovnu
teplotu. Fritovacie médium nechajte dostato¢ne rozohriat (asi 10 minut). Zelené kontrolné
svetlo signalizuje dosiahnutie zvolenej teploty. Naplneny ké$ E pomaly vloZte do nadoby
B, potom priklopte veko D a moZete zacat fritovat. Pocas fritovania potravin odpori¢ame
ich ob¢as premiesat, aby sa nezlepili. Po skonéeni fritovania nastavte regulator C3 do
polohy @ (vypnuté). Snimte veko, ké$ vyzdvihnite nad hladinu fritovacieho média

a zaveste ho do odkladacej polohy na hak cez hranu nadoby. Z potravin nechajte
odkvapkat prebytocny tuk.

Upozornenie
Pocas ohrievania méze termostat tzv. cyklovat (bude sa rozsvecovat a zhasinat kontrolné
svetlo). Tento jav nepovazuijte za poruchu.

Priprava fritovanych potravin

- VIhké potraviny uréené na fritovanie je nutné osusit (napr. v utierke). Potraviny korefite
vzdy po fritovani, korenenie nevykonavajte nad fritovacou nadobou alebo v priebehu
fritovania.

- Niektoré potraviny (maso, ryba) je mozno obalovat. Pri obafovani dbajte na rovhomerné
obalenie a dokladné oklepanie prebytocnej struhanky.

- Potraviny, ako su $iSky apod., je mozné fritovat ako plavajlce v naplni bez ko$a.

— Kurc¢atéd apod., rozpolte. Zabranite tym aj naslednému opareniu pri vyberani z ko$a.

— Pri fritovani potravin, napr. hranol¢ekov, volte vyssie teploty. Naopak pri fritovani
hmotnejsich potravin, napr. kuracie stehna alebo fasirky, volte teploty nizSie, aby doslo
k rovhomernému vyprazeniu.

- Najlepsie hranol¢eky pripravite, ked ich budete fritovat v dvoch fazach. Pred druhym
fritovanim nechajte hranol¢eky vychladnut.

- Nevkladajte prili§ mnoho potravin na seba, mohlo by déjst k ich zlepeniu.

— Zo zmrazenych potravin odstrante prebytocny fad.

— Pri fritovani potraviny na niekofkokrat medzi jednotlivym fritovanim vyckajte az bude
dosiahnuta pozadovana teplota a zhasne kontrolné svetlo.

— Pri fritovani viacerych druhov potravin, za¢nite s tou, ktora vyzaduje nizSiu teplotu.

— Pri fritovani predvypraZenych potravin pouzite vysSiu teplotu a kratSi ¢as nez u surovych
potravin.

— K6$ neplrite viac ako do polovice, inak klesne teplota naplne a vysledok fritovania
nebude optimalny.
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@ POZOR: Pri fritovani potravin, ktoré obsahuju vetké mnoZstvo vody (alebo su
mrazené), kd$ spustajte do naplne velmi pomaly, zabranite tak prekypeniu
fritovacieho média.

Po kazdom fritovani
— odportucame vlazné fritovacie médium prefiltrovat alebo precedit, preliat do vhodnej
nadoby, ktora sa da uzavriet, a ulozit do chladni¢ky. Zabranite tym tvoreniu neziaducich
latok.
POZOR: Hortca fritovacia napln roztavi plastovu flasSu a hrozi nebezpecenstvo
urazu!

Nasledujuce tipy spracovania povazujte za priklady a za inSpiraciu. Ich u¢elom nie je
poskytnut navod, ale ukazat moznosti rdzneho spracovania potravin. VSeobecne sa
odporuca pouzivat nizsie teploty pre krehké potraviny (zelenina, ryby) a vyssie pre
zmrazené potraviny (hranol&eky, kuréa, atd’). Casy spracovania potravin st uvedené
minutach.

Potravina Cas (min.) Teplota (°C)
Hranolceky 6-9 190
Rybie filé 3-5 150
Kuracie prsty 6-8 170
Kuracie kusky 13-20 170
Cukina 3 150
Huby 3 150
Cibufové kruzky 3 150
Sigky 3-5 170
Jablkové lievanceky 4 170

Odstranenie neprijemného pachu

Niektoré potraviny (napr. ryby) mézu fritovacej napini odovzdat neprijemny zapach. Tento

zapach mozete neutralizovat nasledujicim spésobom:

- ohrejte fritovaciu napli na teplotu 160 °C,

- vlozte do naplne niekolko vyhonkov petrzlenu alebo dva platky chleba,

- vyCkajte aZ sa prestanu tvorit ,,bubliny“, potom petrZlen alebo chlieb vhodnym nastrojom
vyberte. Fritovacia napli bude teraz mat neutralnu chut.

Filtrovanie alebo vymena oleja

Olej nie je potrebné menit po kazdom pouziti. Ak fritujete prevazne zemiaky a olej filtrujete,
je mozné ho pouzit 8-10x. Nepouzivajte rovnaky olej dihsie nez 6 mesiacov. Pri filtracii
alebo vymene postupujte nasledovne:

— odpojte fritovacku od elektrickej siete,

— Uplne vychladnuty olej prelejte z nadoby B do inej nadoby s vhodnym objemom,

— umyte a dokladne vysuste nadobu B,

- nalejte olej spat cez vhodny fi ltraény papier.
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IV. UDRZBA

Pred kazdou udrzbou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete vytiahnutim

&K

vidlice naplajacieho privodu z elektrickej zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne
Cistiace prostriedky! Po kazdom vyliati fritovacieho média odstrarite tuk a zvySky po
skon¢enom fritovani, ktoré sa prichytili na vyhrievacom telese C1. VSetky ostatné diely
(plast, nadobu, ké$, rukovat, veko) mozete umyvat v umyvacke riadu. Vylisky z plastu
nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachlami, elektrickym / plynovym sporakom,).
Napajaci privod C5 médzete navinit do GloZzného priestoru C4 v plasti ovliadaciho panelu.

V. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Pric¢ina

RieSenie

Potraviny su
nedostatocne
pripravené

Nastavena prili$ nizka
teplota alebo prili§ kratky
Cas fritovania.

Informacie o teplote a ¢ase najdete
na etikete potravin alebo v tabulke.

Prili§ mnoho alebo prili$
velké kusy potravin v koSi

Znizte mnozstvo alebo vlozte do
koSa mensie kusy potravin, pozri
informécie v tabulke.

Para vystupuje z inych
miest nez z vetracich
otvorov vo veku

Veko je zle umiestnené.

Spravne nasadte veko na fritovacku.

Fritovacia naplh vyteka
cez hranu nadoby

V nadobe je prili§ mnoho
fritovacej naplne.

Skontrolujte, pripadne znizte
mnozstvo fritovacej napline tak, aby
nepresahovala znacku ,,MAX".

V kosi je prilis mnoho
potravin

Nepripravujte naraz va¢sie mnozstvo
potravin, pripadne ich ¢ast odoberte.

Potraviny obsahuju zvySky

fadu alebo mnoho vihkosti

Pred vyprazanim odstrante zvysky
fadu a potraviny riadne osuste.

Pri fritovani napln
nadmerne peni alebo
produkuje dym

Potraviny obsahuju zvySky
fadu alebo mnoho vihkosti.

Pred vyprazanim odstrante zvysky
fadu a potraviny riadne osuste.

Fritovacia napln nie je
vhodna na fritovanie.

PouZzite olej alebo tuk vhodny na
fritovanie.

Na prisluSenstve
fritovacky su necistoty
(zvySky potravin)

Vycistite prislusenstvo fritovacky,
pozri ast IV. Udrzba.

Fritovacia napln je
pouzivana prili§ dlho.

Vymenite fritovaciu napln.
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@ Fritovacka Fritovacia naplf uz nie je | Vymerite naplr.

vydava Cerstva.
neprijemny
zapach. Naplf nie je vhodna na Pouzivajte olej alebo tuk uréeny
fritovanie. na fritovanie. Nekombinujte rézne
druhy oleja alebo tuku.
Fritovacka Nie je pripojené napdjanie. | Skontrolujte kabel, vidlicu a el.
nefunguje zasuvku.
Ovladaci panel nebol Zasunte panel sprave do
spravne nasadeny. upevnovacej listy (ozve sa pocutelné
cvaknutie).

A s
vI.EKOLOGIA DR X

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prislusenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentécii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za u¢elom spravnej likvidacie vyrobku ich odovzdajte na k tomu uréenych
zbernych miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu
pomozete zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych
negativnych dopadov na Zivotné prostredie a fudské zdravie, ¢o by mohli byt désledky
nespravne;j likvidacie odpadov. Dalsie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho tradu alebo
najblizSieho zberného miesta (vid www.envidom.sk). Pri nespravnej likvidacii tohto druhu
odpadu mézu byt v stlade s narodnymi predpismi udelené pokuty.

Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z ¢innosti, odportc¢a sa po jeho odpojeni od
elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo tdrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych casti spotrebi¢a, musi vykonat iba Specializovany servis!
Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaru¢nu opravu!

Pripadné dalsie informécie o spotrebici ziskate na internetovej adrese www.eta.sk.

VIl. TECHNICKE UDAJE

Typ 1171 2171
Napatie (V) uvedené na typovom Stitku
Prikon (W) uvedeny na typovom Stitku
Objem min./max. — olej (I) 2-3 3-4

— tuk (kg) 1,5-25 25-3,5
Hmotnost asi (kg) 2,9 3,1

16



Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podfa zédkona €. 264/1999 Z.z.
v platnom zneni. Vyrobok spifa poziadavky nizie uvedenych nariadeni viady @
v platnom zneni:
— NV €. 308/2004 Z.z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych poziadavkach
a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivaju
v urcitom rozsahu napétia (zodpoveda Smernici Rady €. 2006/95/ES v platnom zneni)
— NV €. 194/2005 Z.z. o podrobnostiach o technickych poZiadavkach na vyrobky
z hladiska elektromagnetickej kompatibility (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2004/108/ES
v platnom zneni).
Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podfa zakona €. 272/1994 Z.z. o ochrane
zdravia ludi v platnom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Eurépskeho parlamentu
a Rady €. 1935/2004/ES o materidloch a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny Standardného vyhotovenia, ktoré nemaju vplyv
na funkciu vyrobku.

DO NOT COVER — Nezakryvat.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo inych
tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES

AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.

THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpecenstvo udusenia. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na

hranie.

VYROBCA: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Ceska republika.

VYHRADNY DOVOZCA PRE SR: ETA - Slovakia, spol. s r.0., Stara Vajnorska 8,
831 04 Bratislava 3.
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® Rozsdamentes frit6z

eta x171
KEZELESI UTMUTATO

I. BZTONSAGTECHNIKAI FIGYELMEZTETES

— Els6 zembe helyezés elétt figyelmesen olvassa el a kezelési Utmutatét, tekintse meg az
abrakat és az utmutatét gondosan 8rizze meg. Az Utmutaté utasitasait tekintse
a készllék tartozékaként és juttassa el azt a készillék barmilyen tovabbi
felhasznalojanak.

— Ellenérizze, hogy az adattablan levd fesziltségérték megegyezik-e az elektromos
dugaszolé aljzatban levd feszlltséggel.

— Ne kapcsolja be a készlléket, ha annak csatlakozovezetéke vagy villasdugoja sérilt, ha
nem m(kodik rendesen vagy ha az leesett és megsérilt. llyen esetekben a késziléket
adja at szakszervizi vizsgalatokra, annak biztonsagtechnikaja és helyes mikodése
ellenérzése céljabol.

- Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozévezeték villasdugoéjat az elektromos
dugaszoléaljzatba vagy ne huzza ki azt a dugaszoléaljzatbél
a csatlakozévezetéknél fogva!

- A késziiléket csak haztartasi vagy ahhoz hasonlé célokra szabad hasznalni!

- A késziiléket mozgasukban korlatozott és cs6kkent mentalis képességgel vagy
a készilék hasznalatara vonatkozé gyakorlattal és tudassal nem rendelkez6
személyek (beleértve a gyerekeket is) nem hasznalhatjak, kivéve ha a felligyeletiik
biztositott, vagy a biztonsagukért felelés személy altali késziillékhasznalatra
vonatkozé utasitast adtak. Ugyelni kell, hogy a gyerekek ne jatszanak
a készilékkel.

— Ne hagyja a késziléket felugyelet nélkil és ellendrizze azt az olajban toérténd siitési
folyamat teljes ideje alatt!

— Az olajstté fritézt olyan helyen hasznalja, ahol nem fenyeget annak felborulasa és
éghetd anyagoktdl (pl. fliggonytél, drapériatol, fatargyaktol, stb.), valamint
héforrasoktdl (pl. kalyhatdl, el./gaztiizhelytdl stb.) és nedves fellletektdl
(mosogatétoél, mosdoéktdl, sth.) megfeleld tavolsagban van.

— Az elektromos dugaszoaljzatba t6rténd becsatlakozas elétt a fritézben elegendé zsir
vagy olaj legyen a sltéshez. Szaraz allapotban t6rténd felmelegedéskor a fritéz
megkarosodhat.

— A frit6z (flit6test) tilmelegedés elleni hébiztositéval rendelkezik.

— Els6 Gzembehelyezés elétt tisztitsa meg annak élelmiszerekkel érintkezé részeit.

— A forré allapotban levé késziiléket ne helyezze at mas helyre, annak esetleges
felborulasakor égési sérllés veszélye fenyeget.

- Az élelmiszereket tartalmaz¢ frit6z kosarat csak lassan engedje bele a forré
olajba!

— A kezel6panelt soha sem meritse vizbe (még részlegesen sem) és ne mossa le azt
folyékony vizzel!

— A frit6zben ne melegitsen vizet.

— A kulénallo futétestet ne hasznalja mas, kulén edényben levd folyadékok (pl. viz)
felmelegitésére!
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— Olajsités kdzben ne érintse meg az edény peremét és azokat a helyeket, ahol
g6z aramlik ki, égési és forrazasi veszély fenyeget. ®

- Olajsutés el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrdl azok esetleges csomagolasat (pl. papirt,
PE-zacskdkat stb.).

— Az olajslitéshez mindig a gyartdcég altal javasolt jdmin&ségU olajat vagy zsirt
hasznaljon.

— A sUtézsirt vagy olajat csak hideg siitéedénybe toltse, a zsirt annak felhasznalasa el6tt
vagja kisebb kockakra. Ne kombinalja az olaj és a zsir keverékét! Megakadalyozza
ezzel a toltet tulhabosodasat!

— A frit6z olajtoltetét akkor cserélje ki, ha annak a szine megbarnul, kellemetlen szaga lesz
és melegités kdzben fiistdl vagy habzik.

— Régi olajsitd toltet hasznalatakor annak 6ngyulladasa lehetséges. Varatlan
langralobbanas esetén azonnal kapcsolja ki a készuléket az elektromos haldzatbdl és az
olajtoltet langjat oltsa el a frit6z feddje lezarasaval.

— A munka befejeztével mindig kapcsolja le a készlléket az elektromos halézatrol.

— A csatlakoz6 vezetéket nem szabad éles vagy forré targyakkal megsérteni, nyilt langgal
megégetni vagy vizbe meriteni.

— Akadalyozza meg azt, hogy a csatlakoz6 kabel szabadon fliggjén a munkalap szélén
atnyulva, ahol ahhoz gyermekek hozzaférhetnek.

— A készulék hordozhaté kivitell és villasdugdval ellatott hajlékony csatlakozovezetékkel
rendelkezik, ami a készllék elektromos haldzatrol torténd kétsarku lekapcsolasat teszi
lehetéveé.

— Csak ép allapotu és helyes kivitell halézati hosszabbité vezetékeket hasznaljon.

— Ha a készulék csatlakozé vezetéke megséril, akkor azt specidlis csatlakozévezetékkel
vagy csatlakozo vezeték készlettel kell helyettesiteni, amelyek vagy a gyartdcégnél vagy
annak szerviz technikusanal szerezhetdk be.

— A késziléket soha ne hasznalja mas célokra, mint amire az készllt és ami ebben az
utasitasban szerepel!

— Gyartécég nem felelds a készilék és annak tartozékai helytelen hasznalatabdl ered6
karokeért (pl. élelmiszerek ténkremenetele, sériilések, égési sériilések, forrazasok,
tlizesetek).

Il. A KESZULEK LEIRASA (1.sz. 4bra)
A - frit6z burkolata
A1 - rogzitéléc A2 - tartéfogantyuk
B - edény
C - kezel6panel
C1 - f(itGtest C4 - betéti tér
C2 - vezet6 kiemelkedések C5 - csatlakozé vezeték
C3 — hémérsékletszabalyozé
D - fedél
D1 —tartéfogantyu
E - frit6z kosar
E1 - tartéfogantyu
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ll. KEZELESI UTASITASOK

Tavolitson el minden csomagolé anyagot, majd vegye ki a fritézt és tartozékait. Elsé
Uzembehelyezés el6tt forrd, szappanos vizzel mossa le azokat a részeket, amelyek
érintkezésbe kerliinek az élelmiszerekkel, majd térolje szarazra.

Az egyes részek dsszeallitasa (1, 2. abra)

- A B jelli olajstité edényt helyezze az A burkolatba Ugy, hogy az azokon levé sajtolt
kiemelkedések azonos iranyban legyenek.

- A C jell kezel6panelt a C1 jelli ft6testtel egyltt helyezze be a B jel(i edénybe Ugy, hogy
a két C2 jell vezetd kiemelkedést az A1 jell rdgzitélécbe tolja be. Ha a kezel6panel és
a fitétest nem rogzitddik (illeszkedik) egymashoz helyesen, akkor a biztonsagi biztositd
lekapcsolja az elektromos aram bevezetését.

- Az E1 jelli tartéfogantyut az E jell kosarba Ugy rogzitse, hogy ujjaival a drotszalakat
egymashoz nyomja és annak kihajtott végeit bedugja a kosar szerkezetében levd
nyilasokba.

- Helyezze a D jelli fedelet a B jelt edényre Ugy, hogy annak sajtolasi kiemelkedése
a kezel6panel felé iranyuljon.

Ellenkez6 sorrendben ismét szétszedheti / kiveheti az 6sszes részt (esetleg azokat

o6sszeadllithatja).

A C jelli kezel6panelen a hasznalt hémérsékleteket grafika szemlélteti. Ha nem biztos
abban, hogy melyik hémérsékletet valassza, akkor valassza a legalacsonyabbat. Az
osszedllitott fritdzt helyezze sima fellletre (pl. konyha asztalra) minimalisan 85 cm padl|6
feletti magassagban, gyermekek altal nem elérhetd helyre, csatlakoztassa a csatlakozé
vezeték C5 jelli dugojat az elektromos halézatba, piros jelzélampa gyullad ki. Ontse a B
jell fritézbe annak olaj tdltetét a MAX t6ltési szintig. A kezel6panelen levd C3 jelli
szabalyozd gombjat allitsa a valasztott hémérsékleti értékre. Melegitse fel a teljes
olajtoltetet (kb.10 percig tart). A kivant hémérséklet elérését zold szind jelzélampa
kigyulladasa jelzi.

A megtoltott E jell kosarat lassan helyezze be a B jell edénybe.Ezutan fedje azt le a D
jell fedéllel és elkezdheti az olajban térténd sitést. Az olajsiités folyaman javasoljuk az
élelmiszereket idénként megkeverni, hogy megelézzik azok 6sszeragadasat. Az étel
elkészitése befejeztével allitsa be a C3 jelli szabalyozét az ,, O ” (kikapcsolt) helyzetbe.
Vegye le a fed6t és emelje a kosarat az olajstitében levd olajszint félé, azutan fliggessze
fel azt levd tartéhorogra és helyezze azt tarolasi helyzetbe. Az élelmiszerrdl hagyja
lecsdpdgni a felesleges olajat.

Figyelmeztetés
Melegités kdzben bekdvetkezhet a termosztat ismétlédé bekapcsolasa (a jelzélampa
kigyulladasa). Ezt ne tekintse hibajelenségnek.

Siilt ételek készitése

— A nedves élelmiszereket siités el6tt meg kell szaritani (pl. térléronggyal). Az élelmiszert
mindig a sltés utan fliszerezze, sohasem a slttéedény felett vagy sutés kozben.

— Némely élelmiszereket (hus, hal) be lehet panirozni. Ugyelien az egyenletes panirozasra
és a szorja le a felesleges morzsat.

— Olyan élelmiszereket, mint pl. a fank, lehet kosar nélkul, Usztatva is sttni.

— A csirkét stb. vagja félbe. Ezzel elkerllheti a forrazasveszélyt a kosarbdl valo kivételkor.
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— Etelek suitésekor, pl. stiltkrumpli, valasszon magasabb héfokot. Ezzel szemben
nagyobb tdmegU élelmiszerek, pl. csirkecomb vagy fasirt sitésekor valasszon ®
alacsonyabb héfokot az egyenletes atsiilés érdekében.

— A slltkrumpli akkor lesz a legjobb, ha két fazisban suti. A masodik siités el6tt hagyja
a krumplit kihdlini.

— Ne tegyen tul sok ételt egymasra, mert kénnyen dsszeragadhatnak.

— A fagyasztott élelmiszerrél tavolitsa el a felesleges jeget.

— Ha egy élelmiszert tobbszoérre siit meg, az egyes sitések kdzott varja meg, amig a fritéz
eléri a kivant hémérsékletet és az ellendrz6 fény kialszik.

— Tobbféle élelmiszer sltése esetén azzal kezdje,amelyik a legalacsonyabb hémérsékletet
igényli.

— Félkész, el8sitott ételek sutésekor hasznaljon magasabb hémérsékletet és révidebb
id6t, mint nyers étel esetén.

— A kosarat legfeljebb a feléig tdltse, kiildnben az olaj hdmérséklete nagyon vissazeseik,
és a siités eredménye nem lesz tokéletes.

FIGYELEM: Nagyobb mennyiségU vizet tartalmazo vagy fagyasztott élelmiszerek olajban
t6rténd sutésekor a kosarat lassan engedje bele az olajtéltetbe, megeldzi
ezzel az olajsité toltet tulzott mérték(i habosodasat.

Minenegyes siités utan

— javasoljuk a langyos olajtoltetet atsz(rni, majd azt megfelelé edénybe aténteni, az
edényt lezarni és hitészekrénybe tenni — megakadalyozzuk ezzel nem kivanatos
anyagok keletkezését.

FIGYELEM: A forr6 olajtéltet megolvasztja a plasztbdl késziilt palackot és sériilés
veszélye fenyeget!

Az alabbi feldolgozasi tippeket tekintse példanak és inspiracionak. Céljuk nem valamiféle
utasitas, hanem hogy bemutassék az élelmiszerek feldolgozasanak kilénféle lehetéségeit.
Altalaban ajanlatos alacsonyabb hémérsékletet hasznalni az omlds élelmiszerekhez
(z6ldség, hal), és magasabbat a fagyasztott élelmiszerhez (sllt krumpli, csirke, stb.). Az
ételek elkészitési idejét percekben adtuk meg.

Elelmiszer Id6 (perc) Ho6mérséklet (°C)
Saltkrumpli 6-9 190
Halfilé 3-5 150
Csirkerudacskak 6-8 170
Csirkedarabok 13-20 170
Cukkini 3 150
Gomba 3 150
Hagymakarikak 3 150
Fank 3-5 170
Almas tarkedli 4 170
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A kellemetlen szagok megsziintetése
Bizonyos élelmiszerek (pl. hal) kellemetlen szaguva tehetik a sttdolajat. Ezt
a szagot a kovetkezé modon semlegesitheti:
— melegitse fel a sutéolajat 160 °C-ra,
—tegyen az olajba néhany hajtas petrezselymet vagy két szelet kenyeret,
— varja meg, amig megszlnik a "buborékok" képzdédése, majd a petrezselymet vagy
kenyeret egy megfeleld eszkdzzel vegye ki. A sitbéolajnak Ujra semleges szaga lesz.

Sziirés vagy az olaj cseréje

Az olajat nem kell minden hasznalat utan kicserélni. Ha féképpen burgonyat sit és az
olajat sz(ri, 8-10 alkalommal is hasznalhatja. Ne hasznalja ugyanazt az olajat 6 hénapnal
tovabb.

Szlréskor vagy csere esetén a kdvetekezéképpen jarjon el:

— Huzza ki a frit6zt az elektromos héalézatbdl,

— a teljesen kihdilt olajat ontse at a tartalybdl (B) egy masik megfelelé Grtartalmi edénybe,
—mossa ki és alaposan szaritsa meg a tartalyt (B),

— Ontse vissza az olajat egy megfeleld szlrépapiron keresztul.

IV. KARBANTARTAS

Minden egyes karbantartas el6tt huzza ki a késziilék csatlakozévezetéke
villasdugéjat a halézati elektromos dugaszoléaljzatbol! Ne hasznaljon karcos és
agressziv tisztitészereket! Az olajtdltet mindenegyes kidntése utan tavolitson el minden
zsiradéknyomot és az el6z8 olajban sités maradékait, amelyek a C1 jell f(it6testre
rakodtak le. Az 6sszes tobbi edényrészt (burkolatot, edényt, kosarat, tartot, fedelet)
mosogatégépben lehet elmosni. Plasztbdl préselt részeket ne szaritson héforras (pl.
kalyha, elektr./gaztiizhely) folott.

A C5 jelli csatlakozoé vezetéket a kezel6panelben elhelyezkedé C4 jell térben tarolhatja.

V. PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma Ok Megoldas

Az étel nincs eléggé Tul alacsony héfok vagy tul| A hémérséklettel és idével

megsilve rovid sttési idé van kapcsolatos informaciokat megtalalja
beallitva az élelmiszer csomagolasan vagy

a tablazatban

Tul sok vagy tul nagy Csokkentse az étel menniységét
ételdarabok vannak vagy tegyen be kevesebb darabot
a kosarban a kosarba, Id. az informaciét

a tablazatban

Para jon ki a fedél A fedél rosszul van Igazitsa meg a frit6z fedelét
szellézényilasan kiviil | elhelyezve
barmelyik mas helyrdl
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A siitéolaj tulfolyik
a tartaly peremén

A tartalyban tul sok
a sltéolaj

Ellendrizze, és sziikség esetén ®
csbkkentse az olaj

mennyiségét, hogy ne érjen tul

a "MAX" jelzésen

A kosarban tul sok
élelmiszer van

Ne készitsen egyszerre nagyobb
mennyiségl ételt, esetleg egy részét
vegye Ki

Az ételek jeget vagy tul
sok nedvességet
tartalmaznak

A slités el6tt tavolitsa el a felesleges
jeget, és alaposan szaritsa meg az
élelmiszert

Az olaj sutéskor
a szokasosnal jobban
habzik vagy fustol

Az ételek jeget vagy tul
sok nedvességet
tartalmaznak

Sutés el6tt tavolitsa el a felesleges
jeget, és alaposan szaritsa meg az
élelmiszert

A siitéolaj nem alkalmas
fritézben vald sitésre

Hasznaljon frit6zhoz vald olajat vagy
zsirt

A frit6z valamelyik
tartozékan szennyez6dés
(ételmaradékok) van

Tisztitsa meg a tartozékot, Id. IV.
fejezet (Karbantartas)

A sUtéolaj tul sokaig volt
hasznalatban

Cserélje ki a sUtéolajat

A frit6z kellemetlen
szagot araszt

A sutéolaj mar nem friss

Cserélje ki az olajat

Az olaj nem alkalmas
fritézben vald sitésre

Frit6zhoz vald olajat vagy zsirt
hasznaljon Ne keverjen dssze
tobbféle olajat vagy zsirt

A fritéz nem mkodik

Nincs csatlakoztatva az
elektromos halézathoz

Ellendrizze a kabelt, a csatlakozot és
az aljzatot

A kezel6panel nem volt
megfeleléen felhelyezve

Megfeleléen cslsztassa be a panelt
a rogzitéélekbe (kattanas hallhatd)

A s
VI. KORNYEZETVEDELEM £ @' :E
Amennyiben a méretek lehetéveé teszik, minden darabon feltiintetésre kertiinek

a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz hasznalt anyagok jelei, valamint

a reciklalasukra vonatkozé informaciok. A feltiintetett szimbolumok a terméken vagy

a kisér6 dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznalt elektromos vagy elektronikus
termékek nem kezelhet6ek haztartasi hulladékként. A termék helyes likvidalasa érdekében
a hasznalni nem kivant késziiléket adja le az arra kijeldlt gyUjtéhelyen, ahol azt ingyen
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atveszik. A termék helyes likvidalasaval elésegiti az értékes természeti forrasok

megdrzését, valamint segiti kikliszobdlni a hulladékok helytelen likvidalasabdl
esetlegesen eredé negativ kdrnyezeti és egészségiligyi kihatasokat. Tovabbi részletes
informaciokat a helyi 5nkormanyzati hivatalban, vagy a legkdzelebbi hulladékgydijté
telepen kérhet. Ezen hulladékanyagok helytelen likvidalasa az egyes orszagok eldirasai
szerint pénzbuntetéssel jarhat. Amennyiben a készlléket végérvényesen kiselejtezi,
javasoljuk a csatlakozévezetéket annak az elektromos halézatbdl térténd lekapcsolasa
utan levagni, amivel a készllék hasznalhatatlanna valik.

Terjedelmesebb jellegii karbantartast vagy olyan karbantartast, ami a késziilék belsé
részébe t6rténd beavatkozast igényli, csak szakszerviz végezhet! A gyartéi
utasitasok be nem tartasa a garancia koételezettségek megsziinését vonja maga

utan!

VIl. MUSZAKI ADATOK

Type ETA 1171 ETA 2171
Fesziltség (V) az adattablan talalhaté
Felvett teljesitmény (W) az adattablan talalhato
Urtartalom min./max. (I) 2-3 3-4
(ka) 1,5-2,5 2,5-3,5
Suly (kg) kb. 29 3,1

Elektromagneses kompatibilitds szempontjabdl a termék megfelel a termékekkel szemben
tamasztott miszaki kdvetelményekrdl sz6l6 2004/108/ES sz. eurdpai tanacsi iranyelvnek,
elektromos biztonsag szempontjabdl pedig a 2006/95/ES sz. eurdpai tanacsi iranyelvének.

A termék dsszhangban van az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe kerild
anyagokrdl és targyakrol szolo 1935/2004/ES sz. eurdpai parlamenti és tanacsi
rendelettel.

A gyart6 fenntartja maganak a jogot a standard kivitellel szembeni [ényegtelen, a termék
mikddését nem befolyasold eltérések alkalmazasara.

DO NOT IMMERSE IN WATER — Ne meritse a terméket vizbe.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
THIS BAG IS NOT A TOY.

Fulladasveszély. A PE zacskodt tartsa gyermekektdl elzart helyen. A zacsko nem jatékszer.

GYARTJA: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Cseh Koztarsasag.
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@pUTIOPHULA CO CbEeMHOM YaLuen
etax171

PYKOBO/ACTBO MO 3KCIYATALINA

. IPABUJ1A BE3OMNMACHOCTU

— lMNepen nepBbIM NpUMeEHeHNEM Npubopa cneayeT BHUMATEIbHO 03HAKOMUTLCA
C CoOep>KaHMeM HacTOALLEN UHCTPYKLUMMN BKITKOYAA PUCYHKM U MHCTPYKLIMIO COXPaHUT.
MHCTpyKUMN B pyKOBOACTBE CrefyeT cYnTaTh YacTbio npubopa n nx Heobxoammo
nepepatb NO60OMY ApPYroMy Nonb30BaTesto NPUGopPOM.

— Y6eamTtecb B TOM, YTO AaHHbIE HA TUMOBOM LUMTKE COOTBETCTBYIOT HanpaAXeHuto Bawen
3N1EKTPUYECKON CETU.

— Hukorga He nonb3yiTech NpMHbOpPOM y KOTOPOro NOBpeXAeH Kabenb NMTaHnA Unm
BUKa KabenAa nNMTaHuA, a TakXe B Criyyae ero HenpasuiibHOM paboThl (ynan Ha non
1 noBpegunca). B Takom crnyyae oTHecuTe nsgenve B Cneumanm3mpoBaHHyto
3NEKTPOMACTEPCKYHO Ha NPOBEPKY ero 6€30nacHOCTM 1 NpaBuibHOM paboThl.

- Bunky kabena nutaHuA He cynTe B 9NIEKTPUYHECKYIO PO3ETKY M He BbiITaCKMBauTe
U3 3NIEKTPUYECKOMN PO3ETKU MOKpPbIMU pyKamu!

- U3penue npeaHasHa4yeHO UCKNIOYUTENbHO AJ1A 6bITOBbIX HYXA!

- He no3BonaiTe 6e3 npucmoTpa MaHUNyNnMpoBaTb C NPM6opoM AETAM WU APYrUm
Heaeecnoco6HbIM nuuam!

— He octaBnanTe npnbop BKOYEHHbLIM 6€3 NPUCMOTPa, crneavTe 3a Nprubopom B TeHEHUN
Lenoro npouecca puToBaHUA.

— OpuUTIOpHMLEN NONBb3YNTECH NNLLb B MECTaX, [A€ OHa HE MOXET ONPOKMHYTLCA U Ha
[OCTaTO4YHOM PacCTOAHUM OT roptoYMX NPeaMeToB (HanpyMep 3aHaBeCoOK, rapAviH,
AepeBa U T.N.), ICTOYHUKOB Tenna (Hanpymep NeYKu, ra3oBOW WU ANIEKTPUYECKOWN
MJNTbI) U BNAXKHbIX MOBEPXHOCTEN (HanpuMep pakoOBUHbI).

— MNepen npucoeauHeHnem npubopa K ANEKTPUYECKON CeTH B (DPUTIOPHULIE AOIKEH ObITh
>XXMP UNN pacTUTeNlbHOE Macno noaxoasllee aAna obxxapmsaHua. HarpesaHne npubopa
B CYXOM COCTOAHUWN MOXET NMPUBECTU K €ro NOBPEXAEHUIO.

— OpuTiopHMLA (HarpeBaTenbHbIA 3NIEMEHT) OCHALLEHa 3/IEMEHTOM TEPMO3aLLMNTHI,
KOTOPbIN NpefoxpaHAeT eé oT neperpesa.

— lNepen nepBbIM NpYMEHeHNEM npubopa cnepyeT NoMbITb BCE YacTw, BXOAALME B
KOHTaKT C NpoayKtamMmu NnnTaHuA.

— [InA npepoTBpaLleHrA 0NacHOCTM OXOroB He NepemMeLlante npubop B ropaYem
COCTOAHMWMN.

- Kop3uHy ¢ npoaykTamu onyckaute B pacCcKaneHHbIN XXUp NNaBHO U MeAJIeHHO!

- He norpy>xainite chpuTiopHULYY B BoAy (AaXKe YaCTUYHO) U He MOWUTe eé noa
npoTo4Houn Bogomn!

— MNepen thputoBaHMEM CHUMWUTE C NPOAYKTOB BCIO YNAKOBKY (Hanp., 6ymary, uenodat,
M T.N.).

— [inA npepoTBpaLleHA 06pa3oBaHnA N3BECTKOBbIX 0CaAKOB M HEOTXOAALMX NATEH
HMKOr4a He HarpeBanTe B (PPUTIOPHMLE BOAY.

— He ncnonb3ynte camoCTOATENbHbIN HarpeBaTenbHbIN 3NeMEHT Ana oborpesa Apyrmx
XMAKOCTeW (Hanp. BoAbl) B Apyrunx nocynax!

— Bo usbexaHve oxxoroB Bo BpemMA PpUTOBaAHNA HE NPrKAcanTeCh K Kpaam
hpuTOBaNBLHOM EMKOCTU 1 MECT M3 KOTOPbIX BLIXOAUT nap.
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— MNonb3yiTech TONbKO Ka4eCTBEHHbIM XXMPOM UMK PaCTUTENbHBIM Macsiom,

PEKOMEH0BAHHbBIM NX U3rOTOBUTENIEM.

— XKuvp unu pactutenbHoe Macno Anf ppuToBaHWA, HaNONMHANTE TOSbKO B XONOLHYHO
émkocTb. XKup nepep ynotpebneHvem cnepyeTt HapesaTb HebonbwmmMmn Kybukamn. AnAa
npefoTBpalleHna BblKUNaHnA coaepXXaHna, He KOMOGUHUPYHUTE CMEeCcH XXupa
M pacTtuTenbHoro macna!

— XKnp nnn pactutenbHoe Macno 3aMeHnTe Kak TOMbKO Y HEro NOABUTCA KOPUYHEBanA
oKpacka, HEMpPUATHLIN 3anax, B cryvyae HanuyMA abiMa Unm BCNeHnBaHUA BO BpeEMA
Harpesa.

— B cnyyae ynotpebneHuma cTaporo Xupa uim pacTuTenbHOro macna npv pputosaHmm
MOXXET NMPOU30MTM camoBo3ropaHve. B crnyyae BHe3anHoro camoBo3ropaHma
OTCOEAMHUTE NPMOOP OT ANEKTPUYECKON CETU U 3aKPbITUEM KPbILLKN (OPUTIOPHULbI
nnamsa noracure.

- MNocne okoHYaHuA paboTbl BCeraa 0TCoeaAnHUTE (OPUTIOPHULY OT PO3ETKM
ANEKTPUYECKON CETU.

— LLIHyp nnMTaHnA AoneH 6biTb HEMOBPEXAEHBIM OT OCTPbIX WU FOPAYMX NPEAMETOB,
OTKpPbITbIM NMJ1TaMeHeEM U HeENb3A ero norpy>xatb B BOAY.

— Mpnbop nepeHOCHON, OH OCHALLEH NOBOPOT/MBLIM Kabeniem ¢ BUITKOW, KOTOPbIN
obecneymBaeT ABYXMOMIOCHOE OTCOEAUHEHME OT 3. TOKa.

— Mcnonb3yiiTe TONbKO COOTBETCTBYHIOLLME U HEMOBPEXAEHHbIE YANIMHUTENbHbIE Kabenu.

— B cnyyae noBpexaeHnaA WHypa nuTaHuAa (pUTIOPHULbI ero HE06X0AMMO 3aMEeHUTb
y NPOU3BOANTENA UM Y €70 CEPBUCHOO TEXHWKA, UMW Y APYroro KBanumuMpoBaHHOMO
cneuunanncTa. 3tum npenorepaTtuTe BO3HNKHOBEHME onacHom cutyauumn.

— 3anpeLueHo nonb3oBaTbCA (PPUTIOPHULIEN ANA OPYrux Lenen, Kpome Tex, KoTopble
yKasaHbl B 9TOW UHCTPYKLUmu!

- MNponsBoauTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6, Bbi3BaHHbIA HEMNPaBUNLHON
akcnnyaTaumen npubopa.

1. ONUCAHUE NMPUBOPA (puc. 1)
A - Kopnyc pUTIOpHULbI

A1 — KpenexxHaA nnaHka A2 — pyKOATKM

B -vawa

C - naHenb ynpaBreHusa
C1 - HarpeBaTesbHbI 3IEMEHT C4 — eMKOCTb—XpaHunmLie
C2 — HanpaBsnAoLwme BbICTYMbI C5 — kabenb nMTaHuA

C3 - perynAatop Temneparypbl
D - kpbliwkKa yawm
D1 - pykoAaTka
E - kop3uHa gnAa cpputoBaHuA
E1 - pykoaTka

lIl. AHCTPYKUUA NO NPUMEHEHUIO

YpanuTe BeCb yNakoBOYHbIN MaTepuarsl, BO3bMUTE (PPUTIOPHULY 1 ee NPUHALNEXHOCTU.
Mepen nepBbIM NpUMeHeHeM Npubopa crieayeT TwaTenbHO O4YUCTUTbL BCE HacTw,
BXOJALUME B KOHTAKT C NULLEBBLIMU MPOAYKTaMu B ropAYen Boae ¢ 06aBKON

MOHOLLIOro CPeAcTBa M XOPOLLO BbITEPETh.
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C6opka oTaenbHbIX Aetanen (puc. 1, 2)

— Yawy dppuTiopHuubl B BcTaeTe B Koprniyc A Tak, 4Tobbl 06e o6pasoBasLumeca
BraAvHbl 6bIIM OPUEHTMPOBaHbI B OANHAKOBOM HanpasfeHUN.

— MaHenb ynpaBnenna C ¢ HarpeBaTenbHbiM anemeHToM C1 BCTaBbTe B Yalwy B -
ABa Hanpasnsawowume BbicTyna C2 BnoxuTe B Hanpasntowyto nnaHky Al. B cnyyae
HenpasWbHOW YCTAaHOBKM NaHeNu yrnpasneHnA C HarpeBaTeibHbIM 311IEMEHTOM
B HanpaenALLen NnaHke, NpeaoxXpaHnTenb OTKIIYNT nogady as. Toka.

— PykoAatky E1 ykpenuTe B KOp3uHy Ana coputoBaHuAa E cnerka npuxxas nanbuamu
NpOBOAA B HaMpaBeHUN K cebe 1 COrHyTble KOHLIbl BCyHbTE B OTBEPCTUA
B KOHCTPYKLMWN KOP3UHBbI.

— Kpbiwky D noxunte Ha yawy B Tak, 4Tobbl nonyyeHHoe yrnybneHue 6bino
OPVEHTUPOBAHHO K NaHenun yrnpasneHus.

B o6bpaTHOM nocnenoBaTesibHOCTM MOXXHO BCe AeTanu pa3obpartb/BbiTalymTb

(B cny4yae Heob6xoaMmocTHn cobpaTb).

Ha nanenu ynpasneHnna C rpadmyecku n3o6pa>keHo UCNonb3oBaHne Temneparyp
06paboTKM OTAENbHBLIX BUAOB NPOAYKTOB. ECNn He 3HaeTe Hy>XHYIO Temneparypy,
BblbepuUTEe CaMyto H/XKHIOK. OPUTIOPHMLY NOCTaBbTE HA POBHYIO MOBEPXHOCTbL (Hamp.,
KYXOHHbIN CTOJ) B BbICOTE MUHUMASILHO 85 CM, BHE AOCAraeMoCTU OeTeW, WTencenbHyo
BUNKY LWIHYpa nuTaHna C5 noAcoeamHmTe K aN1eKTPUYECKon ceTu. 3aropmuT KOHTPOmbHaA
namna KpacHoro useTa. >Kup unv pactutenbHoe Macno Ana pputosaHvA HanenTe

B vawy B no otmeTkn MAX. Ha naHenu ynpasneHna nepeknoymTe BKo4aTenb B
nonoxenue "D’ BKMNIOUYMTCA CBETOBAA MHAVKALIMA KPACHOTO LiBeTa, Tenepb yCTaHoBUTE
NoBOPOTHbIN perynATop C3 Ha Heobxoaumyto Temnepatypy. Coaepxnmoe octaBbTe
MOSIHOCThIO pasorpeTb (MpubnuantenbHo 10 MuHYT). [JocTuXXeHNe NpaBubHON
Temnepartypbl CUrHaNM3npyeT 3efieHan KOHTponbHaA namna. KopsuHy E ¢ npoayktamu
nnaeHO BNoxuTe B hpuTiopHuLy B. 3akpoiTe KpbiwKy D n MOXXHO HaunHaTh hputoBarhb.
Bo BpemA npouecca thpuToBaHMA cneanTe Yepes CMOTPOBOE OKOLLKO B Kpbiwke D 3a
COCTOAHMEM MPOAYKTOB, BO U3bexxaHme cnvnaHmAa NpoayKToB PEKOMEHAYEM BPEMA OT
BpeMeHU nx nomeluatb. [locne oKoH4YaHWA NoAroTOBKM NPOAYKTOB YCTAHOBUTE
perynaTtop C3 B nonoxeHne "’ (BbIKMOYEHO). CHUMUTE KPbILLKY Y KOP3UHY NOAHUMUTE
Haz, ypOBEHb >KMpa Unn pacTUTENbHOrO Macna AnA puToBaHUA, MOTOM ero NoBecbTe Ha
KPIOYOK B MOMOXEHWe AnA oTKanbiBaHuA. [poayKTbl OCTaBbTe OTKanarb OT U3NULLIKa
macna.

MpenynpexxaeHue
Bo BpemA HarpeBa MOXET NPOUCXOAUTb K UMKIOBaHWUIO TepMocTaTa (3arapaHue
KOHTPO/bHOW Namnbl). Takoe ABneHne He ABNAeTCA AeEKTOM.

MpurotoBneHue 6nioa Bo hpuTiope

— MpoayKT, NpegHa3HayYeHHbIN ANA XapKK, He AOMKEH BbiTb MOKPbIM. Cneuumn MOXHO
[06aBnATbL TOMbKO NOCNE XapKn — He cnepyeT Aob6aBnATbL CNeumnn B NPOLECCe XapKu.

— HekoTopble npoayKThl (MACO, pbiba) MOXHO 06>kapuTb B KnApe. YTobbl MOBEPXHOCTL
nony4nnacb POBHON, HEOHXOAMMO YAANUTb USNWLLKM NaHMPOBOYHbIX CyXapemn.

— Takvne NpoayKTbl, KaK MOHYNKWU, HOCTUrHYB FOTOBHOCTM, MNaBaloT B BEPXHEM Cll0e
macna.

— UbinnexHka u T. n. Heo6xoaMMO paspesaTb HaNoMnoBMHY. JTO UCKIIOYMT PUCK NONyYEHNA
oXora npu U3BnevYeHnn NpoaykKTa nu3 hpuUTIOPHULLI.

27



— [Mpu npuroToBneHuun kaptodena opu HeO6XoaANMO YCTaHOBUTL 6051ee BbICOKYO

Temnepatypy. B cBoto odepenb, npy NnpurotoBneHun 6onee rpybom nuwm,

HanpvMep, UbINNAYbMX HOXEK unn Tedotenein/pprkagenek Heo6xoammo
YyCTaHOBUTL H0nee HU3KYIO TemnepaTypy, YToObl MPOAYKTbI MPOXapUnChb.

— Y106bI KapTOhENDL OpY NONYHNNCA OCOBEHHO BKYCHBIM, €r0 HY>KHO >KapuTb B ABa
aTana. Nepen Tem Kak xapuTb KapTodesb BO BTOPOI pa3 Heo6xoaumo aatb emy
OCTbITh.

— He cnepyeT knacTb 04eHb MHOTO MPOAYKTOB, TaK Kak OHU MOTYT CMNaTbCA.

— 3 3amMOpoXXeHHbIX NPOAYKTOB HEOOXOAUMO YAANUTb OCTaBLUMECA KYCOYKHM Nbaa.

— Ecnun TpebyeTcA npurotoBUTH HECKOMNBKO MOPLMIA, NEPEL, O4epeaHON 3arpy3Kon
HeobxoanMo yb6eamnTbCA, YTO AOCTUrHYTa HY>)KHaA Temneparypa (MHAMKaTtopHaA
namno4yKa BbIKMUYNTCA).

— Mpw npuroToBNEHUN HECKONbKIUX 65104 HE06X0AMMO Ha4YMHaTb C TeX NPOAYKTOB, ANdA
NPUroToBNIEHUA KOTOPbIX TpebyeTcA 6onee HU3KanA TemnepaTypa.

— MNpw npuroToBneHMN NpeaBapuTENbHO 06>KapEeHHbIX NPOAYKTOB HEOHXOANMO
yCTaHOBUTL 60ee BbICOKYO TEMMEPATYPY M XapuUTb 6oree KOPOTKOE BPEMA, HYEM
Cbipble NPOAYKTbI.

— He cnepyeT 3anonHATb XapoyHyto KOP3uHy 60Mblue YeM HarnoNoBWHY, B MPOTUBHOM
cnyyae Temnepatypa Macna noHuM3uTcA 1 He 6yaeT AOCTUrHYT ONTUMAaSIbHBIA pe3ynbTar.

NPEQYNPEXAEHUE: Bo nstexxaHne BbIKMNaHWA Xupa Unn pacTUTeNlbHOro macna,
HeobxoanmMo B npouecce (puToBaHMA MPOAYKTOB COAEPXKALLMX
3Ha4nTeslIbHOEe KONIM4eCTBO BOAbl MU MPOAYKTOB 3aMOPOXXEHHbIX
onycKaTb KOP3UHY B (hpMTOBAaNbHYIO Yally niasHoO.

Mocne Kaxaoro puTosaHuA

PekomeHayem nocne Kaxxaoro hpuToBaHUA TEMbIN XXUP UK pacTUTENbHOE Macno
NponNbLTPOBATbL UKW MPOLEANTb N CANTL B NOAXOAALLYIO nocydy. AnA npefoTspalleHna
06pa3oBaHNA HexkenaTenbHbIX BELWECTB NOCyaAy 3aKponTe 1 NocTaBTe B XONOANIbHYK.

NPEAYNPEXOEHUE:
FoOpAYMIA XMP UK PacTUTESIbHOE MAco MOXET pacrniaBuTb OYTbINKY U3 NIACTMACCh, YTO
npeacTaBnsaeT onacHOCTb TpaBMbi!

Hwvxe, ona npuvepa v KynMHapHOro BAOXHOBEHUA. AaHbl HECKOMBbKO PEKOMEHAaLMA.

OHW He ABNAIOTCA PYKOBOACTBOM U NpeAHa3HayeHbl N1ilb AfiA TOro, YTo6bl
NPOLEMOHCTPMPOBaTb HECKOMBKO CMOCO60B NpuroToBneHna 6nioa. Kak npaeuno, ans
nerko pacnapatolleinca npoaykuum (osoLum, peiba) pekomeHayeTca ycTaHaBmBaTh 6onee
HU3KYIO TeMnepaTypy, a AnA 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB (KapTodens dpu, Kypyua u T. .)
— 6onee BbICOKYH. Ha NnpuroToBneHne yuaeT HECKObKO MUHYT.

MpoaykTbl Bpema (MuH.) Temnepartypa (°C)
KapTtodenb ¢pu 6-9 190
Pbi6Hoe cune 3-5 150
Kycouku Kypuubl B TecTe 6-8 170
Kycoukn Kypuibl 13-20 170
LIykuHmn 3 150
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[punbbI 3 150
Kone4ku nyka 3 150
[MoHuYMKKM 3-5 170
A6n04HbIE BNMNHYMKK 4 170

YcTpaHeHue HenpuUATHbIX 3anaxoB:

HekoTopble npoayKTbl (Hanpumep, pbiba) NpuaatT XXapoYHOMY CPEACTBY HEMPUATHBIN

3anax. QTOT 3anax MOXHO HENTPanu3oBaTh CleayoLMM 06pa3oMm:

— Heob6xoaMMO HarpeTb >Kapo4Hoe cpeacTBo Ao TemnepaTypbl 160 °C;

— MOMOXWTb B XKAPOYHOE CPEACTBO HECKONbKO BETOYEK NETPYLUKU U KYCOYKOB Xneba;

— NoAoXKAaTh, MOKa NepecTaHyT NOABAATLCA «My3bipu», a 3aTeM BbIOpaTb NETPYLLKY Unv
xneb. XXapoyHoe cpeacTBo NpruobpeTeT HeNTpasbHbIN BKYC.

dunbTpauma U 3ameHa macna

HeT Heo6X0aMMOCTM MEHATL MAC/o NOCMe KaXkA0ro NpUroTosneHua nuwy. B cnyyae

€CN B OCHOBHOM BO (OpUTIOPHMLE TOTOBUTCA KapTOLLKA, & Macno perynapHo

npouexxmBaeTcA, ero MOXKHO ncnonb3osaTb 8 — 10 pas. He cnenyeTt nonb3oBaTbCA OAHUM

1 Tem Xe macnom bonee 6 mecALEB.

YT106bI NPOLEANTDL UMM 3aMEHNUTb XapO4YHOe CPeacTBO, HEO6XOAMMO BbIMOMHUTb

cnepyolme oencTeuA:

— OTCOEOMHUTb ANEKTPOPPUTIOPHULY OT UCTOYHMKA MUTAHUS;

— NepenuTb OCTbIBLLEE MACIOo U3 pesepByapa B B gpyryto, noaxoasLuyto no pasmepy,
€MKOCTb;

— BbIMbITb 1 TLWATENbHO BbICYLINTL pe3epsyap B;

— CHOBa HamnosHUTb pe3epByap MacsioM, NMPOMNyCcTUB ero Yepes 6yMakHbI UnbTP.

IV. yXoa 3A NPUBOPOM

Mepen Hayanom yxoaa 3a npubopom creayer OTKIOUYUTL Npubop oT
9NEeKTPUYECKOMN CETU OTCOEeANHEHMEM BUJTKU LIHYpa NUTaHUA OT LUITENCcesIbHOU
po3setku! AnAa ounctku npubopa He NpumMeHANTe abpasmBHbIe U arpecCUBHbIE
motowme cpepnctsa! [locne KaXxaoro BblIMBaHNA XMpa Un pacTUTENbHOro Macna,
yoanute BO3MOXHbIE OCTaTKM XMpa U OCTaTKW NPOAYKTOB NPUAMMLLNE K MOBEPXHOCTH
HarpeBaTenbHoro anemeHTa C1. Bce octanbHble getanu (Kopnyc, Yally, KOp3uHy,
PYKOATKY, KPbILWKY, (PUNIbTP) MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MalmHe. deTanu us
niacTMacchl HA B KOEM Crlydae He CyLUIMTe Hag UCTOYHWKOM Tenna (Hanp. Ne4Kown,
9neKTp./ra3oBoM NANTOM).

Kabenb nutaHnA C5 moxeTe cMoTaTb B eMKOCTb—XpaHunuiie C4 B naHenu ynpasneHus.

V. HEMCNPABHOCTHU

MoBpexaeHue MpuuunHa PewweHune

MponyKT He CrvwKom Hu3Kana WHdopmaumna o pekomeHayemom

npoXapwurics. Temneparypa unm Ha Temneparype coaepXuTca Ha
npuroTosneHune 6bino 3TMKETKe NpoAayKTa u B Tabnuue
3aTpayeHo Mano BPEMEHW. | B AAHHOW MHCTPYKLNK.
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[MepenonHeHne >xapo4Hom
KOP3WHbI U CIINLLIKOM
KPYMHble KyCKMN
npuroToBsiAemMoro
npoaykra.

Heobxoammo BbibpaTh HYacTb
NPOAYKTOB U3 KOP3WHbI UNN
nopes3aTtb X Ha MeHbllne KyCOo4Kun
(cMm. Tabnuuy).

[Map npoca4vnBaeTtca
He TONMbKO Yepes
cneunansHoe

OTBepCTMEe B KpblLLKe.

KpblwkKa HenpaBunsHO
nomMelyeHa.

Heo6x0aMmMo npaBuibHO MOMOXUTb
KPBbILLKY.

YKapoyHoe cpeacTso
nepenvBaeTca Yepes
Kpas pe3epsyapa.

B pe3epByape CMLIKOM
MHOTO XapO4HOro
cpencrTaa.

CnepnyeT npoBepuThb 1 Npu
HEeOo6XOAUMOCTM YMEHBLUMTb
KONMNYECTBO XAPOYHOro cpeacTea Ao
oTmeTkn MAX.

B >kapo4Hon Kop3nHe
CNLLKOM MHOTO
NPOAYKTOB.

He cnenyet cpasy »apuTb CULLKOM
60rbLLOE KOIMYECTBO NPOAYKTOB;
npy HEOH6XOAMMOCTM HY>XXHO
YMEHBLUNTb 06BEM.

B >xapouyHyto KOp3uHy
BMeCTe C npoayKTamu
nonanun Kyco4ku nbaa,

WM NPOAYKTbI coaepxar
CMULLKOM MHOTO XWAKOCTMU.

Mepen >xapkon Heobxoaumo yaanuTb
KYCOYKM Nbaa v TaTenbHO
BbICYLUMTb NPOAYKT.

Bo BpewmA >xapku
obpasyeTcA CrULLKOM
MHOrO NeHbI NN
BblAENAETCA AbIM.

B >xapouHyto KOp3uHy
BMeCTe C npoayKTamu
nonanun Kyco4ku nbaa,

WM NPOAYKTbI coaepxar
CMULLKOM MHOTO XWAKOCTMU.

Mepen >xapkon Heobxoaumo yaanuTb
KYCOYKM Nbaa v TWaTenbHO
BbICYLUMTb NPOAYKT.

>KapoyHoe cpeacTBo He
noaxoauT ana
NPUroTOBMEHNA MUK

B 9NEKTPOhpUTIOpHULIE.

CnepnyeT ncnonb3osatb noaxoasLlee
Macso UM KOMOMXmp.

DeTtann
ANEKTPODPUTIOPHULIbI
3acopunuch (ocTaTku
NpPOAYKTOB).

HeobxoamMmMo BbIMbITb AeTanu
ANEeKTPOPUTIOPHULIBI

(cMm. pasgen V). TexHudeckoe
obcnyxunsaHue

>KapoyHoe cpeacTso
MCMonb30Banoch Ha
NpPOTAXEeHUN CNULLKOM
OOMnroro BpeMeHu.
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BbioenaeTca Mcnonb3yeTca HecBexee | HeobxoamMmo 3aMeHuTb
HEMpPUATHbIN 3anax. >Kapo4yHOe CPeacCTBO. >Xapo4yHOe CPEeACTBO.

>KapouHoe cpeacTso He CnepnyeT ncnonb3oBaTtb

noaxoamnT anA peKoMeHAyeMoe Macno unm
NPUrOTOBNEHNA MUY KombwXup. He cnepnyeT cmewmBaTh
B 9M1EKTPOHPUTIOPHMLE. | pasHble BUAbI Macna u KoMmémxupa.

AnekTpodpuTtiopHmua | Mpubop He NOAKHOYEH HeobxoamMmo NpoBepuThb LLHYP
He paboTaerT. K UCTOYHUKY MUTaHUA. NUTaHWA, WTENcenb N PO3eTKY.

MaHenb ynpaBneHua 6bina | Heo6xoaMmMo npaBuibHO pasMecTUTb
HenpaBWbHO naHesnb (NOCNbIWNTCA XapaKTepHbIN
noacoeavHeHa. LLESTYOK).

y LN 97¢
VI. OXPAHA OKPYXXAIOWEN CPEAbLI &7 BAL
Ha Bcex 4acTAx NocTaBnAEeMOoro n3nenva, pa3mepbl KOTOPbIX 3TO AOMYCKAtOT, yKaszaHo
0603Ha4yeHne maTepuana, UCNonb30BaHHOIO AJ1A U3rOTOBIEHNA YNAKOBKU, KOMMOHEHTOB
1 NPUHaANEXHOCTEN C yKasaHnem crnocoba nx nepepaboTtku. B cnyyae, ecru
ANeKTprYecKnii Npubop 6onblue He PYHKUMOHWUPYET, ero crneayeT yTUIM3MpoBaTb
C HarMeHbLUUM yLepboM ANnA OKpy>KatoLen cpeabl, B COOTBETCTBUM C HOPMATUBHbIMU
akTamu opraHoB Baluero mecTHoro camoynpasneHua. B 6onblumHCcTBE cny4daes Bbl
MOXeTe caaTb NpMbop B MECTHOM MYyHKTE Nprvema BTOPUYHOrO CbipbA. [nA nonHoro
BbIBOAa nNpmbopa 13 aKcnyaraumm peKoMeHAyeTCcA nocne oTKIYeHmA npubopa ns
PO3ETKU INEKTPUYHECKON CETU OTPe3aTb Kabesnb nuTaHua. Nocne 3Toro NpMbopom Henb3A
Nnonb30BaTbCA.

TexHu4yeckoe o6cny)xuBaHue nNpubopa KanNnUTasbHOro XapakTepa unu TpebyoLlee
BMelLaTeNbCTBO B €ro BHYTPEHHUe YaCTu MOXKET NPOBOAUTbL TOMbKO
cneuuanuaMpoBaHHaA PEMOHTHaA MacTepcKasn!

HecobniogeHue yKkasaHuii Npon3BoauTena nuwaeT notTpebutena npasa
rapaHTUMIHOro peMoHTa!

VIl. TEXHUWYECKUE AAHHbIE

Tin 1171 2171
HanpsaxxeHnue (V) YKasaHo Ha TMMOBOM LUMTKE n3aenua
MoTpebnaeman mowHocTb (W) YKasaHa Ha TUMOBOM LUMTKE n3aenua
EmkocTtb MIN/MAX — pacTtutensHoe macno (n) 2-3 3-4

—up (Kr) 1,56-2,5 2,5-35
Macca (kr) 2,9 3.1

N3penune cooTBETCTBYET AENCTBYIOMM HOPMaM TEXHUKK 6e3onacHocTn

n OupekTtnam EBponeickoro napnameHTta n Coseta 2006/95/EC 1 2004/108/EC.
M3penune cootBeTcTBYeT YKasy EBponenckoro napnamenta n Coseta Ne 1935/2004/EC
06 maTepuanax v npeaMmeTax npegHasHavyeHHbIX ANA KOHTaKTa C NpoayKTamu.
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3aB0O—13roTOBUTESb OCTaBNAET 3a COOOM NPaBO BHOCUTL B KOHCTPYKLMIO
U3LennA COOTBETCTBYIOLME U3MEHEHUS, HE BIMAIOLLME Ha ero paboTy.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.

THIS BAG IS NOT A TOY.
Y106b1 n36exxarb 0NacHOCTY yayLLUEHWSA, XPaHUTE MOTMITUIIEHOBbIE MaKeTbl B MecTax
HepocTynHbIX Ana mnageHyes n geten. HE ICTIOJIb3YUTE oToT nakeTt B KpoBaTkax

n MaHexu. [onmaTuneHoBble nakeTbl He UrpyLUKa A5 AeTe!

MpoussoanTtene: ETA a.s., Poli¢ska 444, 539 01 Hlinsko, Czech Republic.

ME10
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V Ceské republice opravy v zaruéni i pozéruéni dobé u spotfebiéti osobné doruéenych i zaslanych postou provadi:
Hlinsko - ETA a.s., Policska 1535, 539 01, tel.: 469 802 493, 469 802 228, e-mail: vanickova@eta.cz
Brno - PERFEKT SERVIS, Vaclavska 1, 603 00, tel.: 543 215 059, e-mail: servis@perfektservis.cz
Hradec Krélové - ELEKTROSERVIS Pozler, Chel¢ického 279, 500 02, tel.: 495 537 521,
e-mail: elektroservishk@seznam.cz
Praha 8 - Palmovka, ELPRAG, Na Hrazi 11, 180 00, tel.: 284 823 813, 602 250 192, e-mail: elprag@elprag.cz
Trinec - Kuéera servis, Jablunkovska 101, 739 61, tel.: 558 993 306, 602 202 341, e-mail: proton@ekucera.cz
Zlin - Louky - KOFR-ELSPO, U Drahy 144, 763 02, tel.: 577 102 424, e-mail: kofr.zlin@vol.cz

Qdjinud zasilejte vSechny opravy na adresu: ETA a.s., servis, Poli¢ska 1535, 539 01 Hlinsko.

Informace o aktudlni servisni siti ziskate na Infolince 844 444 000 nebo na internetové adrese www.eta.cz.

V Slovenskej republike opravy v zaru¢nej lehote vykondvaju tieto servisné firmy:
Banska Bystrica — ELSPO - Viliam Slank, Spojova 19, 974 01, tel.: 048/4135 535, email: elspo@slovanet.sk
Martin — X-TECH, Gorkého 2, 036 01, tel.: 043/4288 211, e-mail: servis@x-tech.sk
Namestovo — ZMJ - elektroservis, VavreCka 240, 029 01, tel.: 0905/148 121, e-mail: zmjservis@orava.sk
- zberna oprav - Namestovo — ZMJ - elektroservis, Hatalova 341, 029 01, tel.: 0905/148 121
Nitra — ABC SERVIS, Stefanikova 50, 949 03, tel.: 037/6526 063, e-mail: abc@abc-servis.sk
Presov - Lubotice — DJ Servis, Sebastovska 17, 080 01, tel.: 051/7767 666, email: grejtak.djservis@stonline.sk
Rimavska Sobota — J.R.A., s.r.0., Povstania 10, 979 01, tel.: 047/5811 416, e-mail: bieltech@mail.t-com.sk
SpiSska Nova Ves — VILLA MARKET, s.r.o., Odborérov 49, 052 01, tel.: 053/4421 857,
e-mail: villamarket.eta@villamarket.sk
- zberna oprav - Kosice - VILLA MARKET, s.r.o., Komenského 39, 040 01, tel.: 0907/950 758
Tomasov — Viva servis, 1. Maja 19, 900 44, tel.: 0905/722 111, e-mail: servis@vivaservis.sk
- zberna oprav - Bratislava — Viva servis, Mytna 17, 810 05, tel.: 02/5249 1419
Trené&in — ESON, s.r.0., Zelezniéna 198, 911 01, tel.: 032/6586 385, e-mail:eson@stonline.sk
Zilina — SERVIS elektrospotrebic¢ov, Dolny Val 132, 010 01, tel.: 041/5643 188, e-mail:baucekservis@orangemail.sk

Vsetky opravy v zdrucnej lehote z inych miest zasielajte na zaruény servis (vid' zoznam vyse), ktory sa nachadza vo
vasom okoli, alebo spotrebi¢ zaneste do predajne, kde ste ho zakupili.
Opravy po zadrucnej lehote zverte Specializovanym servisnym firmam.

Informacie o aktualnej servisnej sieti ziskate na Cisle 02/5249 1419 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.
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Postup pri reklamaci

Kupuijici je povinen pfi reklamaci predlozit s reklamovanym vyrobkem doklad o jeho koupi, pfip. zarucni list,
uvést divod reklamace a vadu popsat. Pri reklamaci v zarucni dobé se obracejte na servisy podle adres
v navodu k obsluze. Vyrobek odeslete nebo predejte osobné vZdy s ndavodem k obsluze, jehoz
nedilnou soucasti je zarucni list. Na dodatecné zaslané nebo osobné predané ndvody se zarucnim
listem nelze brdt zietel. K odeslanému vyrobku pripojte privodni dopis s udédnim ddvodu reklamace
a SVOJI PRESNOU ADRESU. Pi reklamaci v zaruéni dobé se Ize obratit na prodejnu, kde byl vyrobek
zakoupen. V/yrobek vycistéte a zabalte tak, aby nedosSlo k jeho poskozeni pri prepravé. Z hygienickych
davodi neprijimame znecisténé vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Kupujuci je povinny pri reklamédcii predioZit s reklamovanym vyrobkom doklad o jeho kipe, pripadne
zarucny list, uviest dévod reklamacie a zavadu popisat. Pri reklamacii v zdarucnej lehote sa obracajte na
opravovne podla adries uvedenych v navode na obsluhu. Vyrobok odosielajte postou, alebo odovzdajte
osobne vZdy s navodom na obsluhu, ktorého neoddelitelnou suéastou je zaruény list. Dodatoc¢ne
zaslané alebo odovzdané ndvody so zdarucnym listom nebudu akceptované. K odoslanému vyrobku
prilozte sprievodny list s udanim dévodu reklamécie a SVOJU PRESNU ADRESU. Pri reklamacii
v zarucnej lehote sa moéZete obratit na predajriu, v ktorej ste vyrobok zakupili. \Vlyrobok odistite a zabalte
tak, aby sa pri preprave neposkodil. Z hygienickych dévodov neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zaruénich opravach ¢ Zaznamy o zaruénych opravach
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ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST

Zarucni doba
Zarucna lehota 2 4

o x171

Napéti e Napétie

meésicl ode dne prodeje spotrebiteli
mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Série (vyrobni ¢islo)
Séria (vyrobné cislo)
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Datum a TK zavodu
Datum a TK zavodu

Datum prodeje Razitko prodejce a podpis
Datum predaja Peciatka predajcu a podpis

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl sezndmem s funkci a se zachazenim s vyrobkem.
Kupujtci bol oboznameny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

Vyrobek byl pred odesldanim ze zavodu prezkousen. Vyrobce ruci za to, Ze vyrobek bude
mit po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusSnymi technickymi normami za
toho predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uZivat zptisobem, ktery je popsan v navodu.
Na vady zplsobené nespravnym pouZivanim vyrobku se zdruka nevztahuje. Adresy zarucnich
opraven jsou uvedeny v ndvodu k obsluze. Poskytovand zaruka se prodiuzuje o dobu, po
kterou byl vyrobek v zdrucni opravé. Pro pripad vymeny vyrobku nebo zruseni kupni smlouvy
plati ustanoveni obcanského zakoniku. Tento zdrucni list je zdroveri ,Osvédcenim
0 kompletnosti a jakosti vyrobku®.

171 90 000 » ETA 109/2011
© GATE 14/3/2011

C.V. X

Vyrobok bol pred odoslanim zo zdvodu preskusany. Vyrobca ruci za to, Ze vyrobok bude
mat po celu zaruénu lehotu viastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami za
predpokladu, Ze ho bude spotrebitel pouZivat spésobom, ktory je opisany v navode na
obsluhu. Na chyby spdsobené nespravnym pouZivanim vyrobku sa zdruka nevztahuje.
Adresy zarucnych opravovni su uvedene v ndvode na obsluhu. Poskytovand zdruka sa
predlzuje o cas, pocas ktorého bol vyrobok v zarucnej oprave. V pripade vymeny vyrobku
alebo zrusenia kupnej zmluvy platia ustanovenia obcianskeho zdkonnika. Tento zdrucny list je
zdroveri ,Osvedcenim o kompletnosti a akosti vyrobku”.
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Kupon é. 2
TwETA x171

Série
Zakazka ¢islo

Datum
Razitko a podpis
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