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Obrazky jsou pouze ilustracni; dodané prislusenstvi a mixér se mohou mirné lisit.
Obrazky su len ilustracné; dodané prislusenstvo a mixér sa mézu mierne lisit.

The pictures are only illustrative, the supplied accessory and stick mixer may differ.
A képek csak illusztraciok; a tartozékok és a botmixer kis mértékben eltérhetnek.
llustracje s tylko pogladowe, zatgczone akcesoria i mikser mogg sie réznic.
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Elektricky tycovy mixér s prislusenstvim

eta 1015, eta 2015, eta 3015, eta 4015

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné pfectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zaruénim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschoveijte.

|. BEZPEGNOSTNI UPOZORNEN! JAMN

— Instrukce v navodu povazujte za soucast spotfebice a postupte je jakémukoli dalSimu
uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusSnym normam.

- Tento spotfebi¢ nesmi byt pouzivan détmi. Udrzujte spotfebic
a jeho pfivod mimo dosah déti. SpotfebiCe mohou pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi €i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o pouzivani spotfebite bezpeEnym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpecim. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych Casti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pfed Cisténim nebo
udrzbou, spotfebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotfebice poskozen, musi byt
pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku
nebezpecéné situace.

- VZdy odpojte spotiebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.
-V pfipadé, Ze budete zpracovavat horkou kapalinu (mixovani horké
polévky se zeleninou apod.), zachovejte opatrnost, protoze maze

vystfiknout z nadoby vlivem nahlého varu.

- Pfi manipulaci se srpovitym nozem dbejte zvySené pozornosti
zvlasté pfi vyjimani ze sekaci nadoby, pfi vyprazdnovani nadoby
a béhem cisténi. NOzZ je velmi ostry!

- PFi manipulaci s ponornym mixérem a srpovitymi noZi postupujte
opatrné, noze jsou velmi ostré!

- Nikdy spotiebi¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci
privod nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem
a poskodil se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste
spotfebi¢ do odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti
a spravné funkce.

- Je-li spotfebic v ¢innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zviratiim,
rostlinam a hmyzu.
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— Spotfebi¢ nepouzivejte venku.

— Spotiebi¢ nesmi byt pouzivan ve vihkém nebo mokrém prostfedi a v jakémkoliv prostfedi
s nebezpec€im pozaru nebo vybuchu (prostory kde jsou skladovany chemikalie, paliva,
oleje, plyny, barvy a dalSi hoflavé, pfipadné tékavé, latky).

— Po ukonceni prace a pred kazdou udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a odpojte
od el. sité vytazenim vidlice napajeciho privodu z el. zasuvky.

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely(v obchodech,
kancelarich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komeréni pouziti!

— POZOR: Spotfebi€ neni uréen pro ¢innost prostrednictvim vnéjsiho ¢asového spinace,
dalkového ovladani nebo jakékoli jiné soucasti, ktera spina spotfebi¢ automaticky, protoze
existuje bebezpedi vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné umistén
v okamziku uvedené spotfebice do Cinnosti.

— Neni pfipustné jakymkoli zpldsobem upravovat povrch spotfebice (napf. pomoci
samolepici tapety, félie, apod.)!

— Pred pfipravou odstrante z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).

— Na spotfebi¢ neodkladejte zadné predméty.

— Nepouzivejte nadoby D/E/G bez protiskluzové podlozky!

— Pohonnou jednotku nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. sporak, kamna, gril atd.) a vihkych
povrchu (dfez, umyvadlo atd.).

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze s prisluSenstvim urenym pro tento typ. Pouziti jiného
pfislu§enstvi mize pfedstavovat nebezpeci pro obsluhu.

— Spravnym nasazenim vika na nadobu se uvolni bezpe€nostni pojistka a spotfebi¢ muzete
pfipojit.

— PrisluSenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvoru.

— Nezapinejte spotfebi¢ bez vlozenych surovin!

— Neodnimejte pfisluSenstvi, pokud je pohonnd jednotka v chodu!

— Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal mezi rotujici €asti pfislusenstvi.

— NezZ odejmete pfisluSenstvi nebo pohonnou jednotku z nddoby, nechte rotujici ¢asti uplné
zastavit.

— VAROVANI: Pokud je sekagek ve stavu chodu naprazdno (napt. éepel se nedokaze
dotknout potraviny), odpojte jej od elektrické sité a potraviny uvolnéte.

— VAROVANI: Nezpracovavejte v sekacku (express) tekutiny!

— Pred vyprazdnénim sekaci nadoby nejdfive vyjméte srpovity niz.

— Nezpracovavejte potraviny s vyssi teplotou nez cca 80 °C.

— Nikdy nevsunujte napf. prsty, vidlicku, naz, stérku, Izici do rotujicich ¢asti spotfebice
a pfisluSenstvi.

— Dbejte na to, aby se VaSe vlasy, odév a doplriky se nedostaly do nebezpecné blizkosti
rotujicich €asti! Vyhnete se tak riziku jejich namotani na pfislusenstvi.

— Pokud se zpracovavané potraviny zaénou zachycovat na pfisluSenstvi (napf. na nozich, metle,
nadobé nebo viku), spotiebi¢ vypnéte a pfisluSenstvi opatrné ocistéte (napf. stérkou).

— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.c

— Neovinujte napajeci pfivod kolem spotfebice, prodlouzi se tak Zivotnost pfivodu.

— Napdjeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem, nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany.
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— Napajeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi predméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody ani ohybat pfes ostré hrany. Nikdy jej
nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo pracovni
desky.Zavadénim, zakopnutim nebo zatahanim za pfivod nap¥. détmi mize dojit k
prevrzeni
i stazeni spotiebiCe a nasledné k vaznému zranéni!

— V pfipadé potieby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny Ucel, nez pro ktery je uréen a popsan v tomto
navodu!

— VAROVANI: P¥i nespravném pouzivani spotfebie, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— PFipadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou
prelozeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neruci za $kody zplsobené nespravnym pouzivanim spotfebice a pfislusenstvi
(napf. znehodnoceni potravin, poranéni o ostfi noze, pozar atd.) a neni odpovédny
ze zaruky za spotrebi€ v pfipadé nedodrzeni vyse uvedenych bezpecnostnich
upozornéni.

l. POPISPOTREBICE A PRISLUSENSTVI

A - pohonna jednotka
A1 — spinac/vypinac rychlosti A3 — tlacitka aretace nastavcl
A2 — regulator rychlosti A4 — napdjeci pfivod
B — ponorny mixer
C - Slehaci metla
C1 — prfevodovka
D — mixovaci/Slehaci nadoba
D1 — protiskluzova podlozka/viko
E(a) — sekaci nadoba velka 1250 ml

E1 — stfedova hfidel E3 — viko nadoby

E2 — srpovity n(z E4 — protiskluzova podlozka
E(b) — sekaci nadoba mala 500 ml

E1 — stfedova hfidel E3 — viko nadoby

E2 — srpovity ndz E4 — protiskluzova podlozka

F — drzak na sténu
G - specialni nastavec na mackani brambor a pfipravu zeleninovych pyré
(plastové provedeni)
G1-naz G2 — matice
G3 - prevodovka (plastové provedeni)
H — sekaci nadoba (express)

H1 — stfedova hridel H4 — otvor pro pfipojeni pohonu
H2 — srpovity ntz H5 — protiskluzova podlozka
H3 — viko nadoby H6 — tésnéni
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ETA1015/00 | ETA2015/00 | ETA2015/20 | ETA3015/00 | ETA4015/00 | ETA4015/10
B \ v Y \ \ \
c X \ X \ \ \
D X y X \ \ \
Ea X X X \ X X
Eb X X X X v \
F X v X \ X X
G X X X X X \
H X X Y X v X

Upozornéni: Ostatni nastavce je mozno je zakoupit jako volitelné pfisluSenstvi.

l1l. POKYNY K OBSLUZE

Odstranite veSkery obalovy material, vyjméte pohonnou jednotku a pfisluSenstvi. Ze spotfebice
odstrarite v8echny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim umyjte
vSechny &asti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pfidavkem saponatu,
ddkladné je oplachnéte Cistou vodou a utfete do sucha, pfipadné je nechte oschnout.

Drzak (F)

Drz4k je ur€en k uspornému ukladani spotiebice (obr. 7). Drzék upevnéte na sténu pomoci
dodavaného spojovaciho materialu. Dejte pozor, aby v misté umisténi drzaku se pod
omitkou nenachazela napf. elektricka, telefonni, vodovodni instalace.

Bezpecnostni spinac (A1), (obr. 2)

tlacitko | — nizka rychlost tlacitko Il — maximalni rychlost

Stisknutim a drzenim tlacitka spotrebi¢ uvedete do chodu, uvolnénim tlacitka spotrebic
vypnete.

Regulator rychlosti (A2), (obr. 2)

Otacenim regulatoru v rozsahu 1 az 5 mlzete plynule ménit rychlost ota€ek motoru.
Otacky Ize regulovat pouze pfi pouziti rychlosti I. Nasledujici typy zpracovani povazujte za
pfiklady a za inspiraci, jejichz G¢elem neni poskytnout navod, ale ukazat moznosti riizného
zpracovani potravin. Casy zpracovani potravin se pohybuiji v jednotkach sekund aZ minut.
Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo pfi jejich zpracovani k prekroceni
maximalniho obsahu nadob oznaceného ryskou. Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin
je nutné rozdélit na nékolik davek a priibézné kontrolovat obsah nadob. Nezapomerite
pokazdé pfi praci se spotfebiCem umistit pod mixovaci a sekaci nadobu D/E/H
protiskluzovou podlozku D1/E4/H5 (obr. 6). Doporu€ujeme ob&as praci prerusit, spotiebic
vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily na mixovaci/$lehaci nastavec
B/CIG, srpovity niiz E2/H2, nadoby D/E/H nebo viko E3/H3 (viz ods. . BEZPECNOSTNI
UPOZORNENI). Po ukonéeni prace odpojte spotiebi¢ od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu A4 z el. zasuvky. Nadoby D/E jsou vhodné pro pouziti v mikrovinné
troubé.
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Ponorny mixér (B)
Mixér je uréen k mixovani a michani stav, mléénych koktejlt, mléka, omacek, polévek,
majonéz, détské a dietni vyzivy, k vyrobé pyré apod.

Bud'te opatrni, bfity noze jsou velmi ostré!

Pro zpracovani mGzete pouzit rychlost I nebo II.

Maximalni doba zpracovani je 1 minuta. Poté dodrzte pauzu 10 — 15 minut nutnou
k ochlazeni pohonné jednotky.

Nasazeni a odejmuti

Ponorny mixér nasurite na pohonnou jednotku A a mirnym tlakem zajistéte az do
zaklapnuti aretace (obr. 3). Pro odejmuti mixéru stisknéte tlacitka aretace A3 a nastavec
odejméte. Sestaveny tyCovy mixér A uchopte do ruky a ponorny mixér B vlozte do nadoby
D nebo jiné vhodné nadoby naplnéné potravinami. Stisknutim pozadovaného tlacitka
spinace A1 uvedte pohonnou jednotku do chodu. Pfi praci pohybujte mixérem v nadobé
tak, aby doslo k dokonalému zpracovani potravin. Po ukon&eni €innosti pohonnou jednotku
vypnéte, mixér vyjméte z nadoby a oCistéte.

Doporuéeni

— Pevnéjsi potraviny je vhodné rozkrajet na malé kousky. Nezpracovavejte velmi tvrdé
suroviny (napf. kostky ledu apod.). NUz by se zbyte¢né brzy otupil.

— Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby apod.) namocte pfed zpracovanim do vody.

— Cim déle potraviny mixérem zpracovavate, tim bude vysledek jemné&jsi.

— U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko), nikdy nenaplriujte nadobu D az po rysku
,MAX?*, aby nedoslo k pfeteceni.

— Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotiebi€ vypnéte, pomoci stérky suroviny
promichejte, odeberte ¢ast surovin nebo pfidejte trochu tekutin.

Mnozstvi potravin a ¢as zpracovani

Potravina Max. mnozstvi Cas
Détska strava, polévky, omacky 100 — 800 mi 60 s
Koktejly a michané napoje 100 — 800 ml 60 s
Ovoce a zelenina 100-500¢g 30s
Tésta 100 — 800 ml 60 s

Slehaci metla (C, C1)

Je uréen pro Slehani vajec, bilku, Slehacky, pény, dezertovych krémd, instantnich pudinkd,
fidkych piskotovych t&st, majonéz a podobnych potravin. Slehaé& nepouzivejte pro
Slehani tuhych tést!

Pro zpracovani mazete pouzit rychlost | nebo II.
Maximalni doba zpracovani jsou 2 minuty. Poté dodrzte pauzu 10 — 15 minut nutnou
k ochlazeni pohonné jednotky.

Nasazeni a odejmuti

Hridel Slehaci metly C zasurite do pfevodovky C1, nasledné nasurite pfevodovku na
pohonnou jednotku A a mirnym tlakem zajistéte az do zaklapnuti aretace (obr. 4).

Pro odejmuti metly stisknéte tlaCitka aretace A3 a prfevodovku s metlou odejméte.
Sestaveny tyCovy mixér A uchopte do ruky a Slehaci metlu C vliozte do nadoby D nebo jiné
vhodné nadoby naplnéné potravinami.
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Stisknutim pozadovaného tlacitka spinace A1 uvedte pohonnou jednotku do chodu. P¥i
praci pohybujte metlou v nadobé tak, aby doslo k dokonalému zpracovani potravin. Po
ukonceni €innosti pohonnou jednotku vypnéte, Slehaci metlu vyjméte z nadoby a ocistéte.

Doporuceni

— P¥i Slehani bilkl pouZijte vejce o pokojové teploté. V pfipadé, Ze Slehani neni optimalni,
zkontrolujte, zda neni Slehaci metla mastna, pfipadné pfidejte trochu citronové stavy
nebo soli.

— Pfed Slehanim vaje¢nych bilk{l (minimalni mnozZstvi 2 ks) se ujistéte, Ze nastavec
a nadoba jsou suché a bez zbytk( oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

— Krém a smetanu ke Slehani pfed zpracovanim ochladte alespori na 6 °C.

Mnozstvi potravin a €as zpracovani

Potravina Max. mnoZstvi Cas
Smetana 500 ml 70s-90s
Vajecny bilek 4 ks 120 s

Srpovity niz (E2) a sekaci nadoby (Ea, Eb)

N0z je uren pro sekani, mixovani, michani veskerych druhu tuzsich potravin (napf. ovoce,
zeleniny, ofechd, mandli, masa—zbaveného kosti, $lach a kiize nebo k pfipravé pyré). Ntz
nepouzivejte ke zpracovani zadnych tést! Bud'te opatrni, bfity noze jsou velmi ostré!
Pro zpracovani pouzijte rychlost II.

Maximalni doba zpracovani je 1 minuta. Poté dodrzte pauzu 10 — 15 minut nutnou

k ochlazeni pohonné jednotky.

N0z E2 uchopte za horni plastovou ¢ast, sejméte pfipadny ochranny kryt a n(z nasurite na
stfedovou hfidel E1 uvnitf nadoby E (obr. 5). Do nadoby vlozte potraviny. Na nadobu
nasadte viko E3 tak, aby vystupky na jeho okraji zapadly do prolist v nadobé

a pravoto¢ivym pohybem viko zajistéte. Pohonnou jednotku A nasadte na viko E3 tak,

aby se ve viku zaaretovala. Stisknutim tlacitka spinace A1 uvedte pohonnou jednotku

do chodu. Po ukonéeni €innosti pohonnou jednotku vypnéte. Pro odejmuti pohonu A
stisknéte tlacitka aretace A3 a pohonnou jednotku odejméte. Viko E3 opacnym zpUsobem
odejméte, nGz vyjméte a ocistéte.

Doporuceni

— Vétsi kusy potravin pfedem nakrajejte na kostky o rozméru cca 3 x 3 x 3 cm.

— Nikdy srpovitym noZzem nedrtte nadmérné tvrdé suroviny jako jsou napf. kavova zrna,
muskatovy ofriSek, kostky ledu atd.! NUz by se zbyte¢né brzy otupil.

— Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby apod.) namocte pfed zpracovanim do vody.

— Cim déle potraviny zpracovavate, tim bude vysledek jemngjsi.

— Pokud sekate tvrdé syry nebo Cokoladu, pracujte kratce. Suroviny se totiz sekanim
nadmeérné ohfeji, zacnou méknout a mohou zhrudkovatét.

Mnozstvi surovin a ¢as zpracovani, sekaci nadoba (E)

Potravina Max. mnozstvi Cas Rychlost
Bylinky 50¢g 10x1s I
Cibule a vejce 150 g 7x1s -1l
Maso, ryby 300 g (max.) 10s I
Orechy 200 g 40's Il
Syr 50 — 300 g (max.) 15s Il
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Podlozkalviko (D1)

Podlozku/viko miZete pouzit bud jako protiskluzovou podlozku, pokud ji naviéknete na
dno nadoby D nebo ji mizete pouzit jako uzavér nadoby D, v pfipadé skladovani potravin
(napf. v chladni€ce), obr. 6.

Nasazeni a odejmuti nastavec na mackani brambor a pripravu zeleninovych pyré (G)
Mixovaci nastavec G nasurite na pfevodovku G3, nasledné pootocenim upevnéte (obr. 3).
Odejmuti nastavce provedete opacnym zplisobem. Pro zpracovani miizete pouzit rychlost
I nebo Il.

Mixérem zatlacte na potraviny. Rozmixované potraviny se protlaci bo&nimi st&énami
mixovaci hlavy. Postup opakujte na nékolika mistech nadoby a ujistéte se, Ze Zadné
nevynechate. Pokud jste si jisti, Ze vSechny potraviny byly rozmackany jsou potraviny
pfipraveny. Po vytaZeni mixéru z potraviny jej nechte bézet, aby se z nastavce odstranily
zbytky potravin.

Mackani brambor

Mackané brambory (bramborova kase) je smés rozmixovanych varenych brambor, mléka,
smetany, masla a bylin. Je dulezité, aby Skrobova zrna zUstala pfi mackani brambor
relativné neporuSena. Poskodi-li se Skrobova zrna bud pfevafenim nebo pfiliSnym
rozmixovanim, vypousti amylézu, ktera pak zapfi€ini nevabnou strukturu podobnou lepidlu.
Tento mixér vyuziva metodu protlaGovani, nikoliv sekani ¢i mixovani, takze Skrobova zrna
zUstavaji neporusena. Maximalni doba zpracovani jsou 2 minuty. Poté dodrzte pauzu

10 — 15 minut nutnou k ochlazeni pohonné jednotky.

Vareni je dilezité

Oloupejte a nakrajejte pozadované mnozstvi brambor na kostky cca. 2,5 cm. Oplachnéte
je ve studené vodé a pfivedte k varu. Vaite na mirném ohni, az bude brambory mozno
snadno propichnout nozem. To vétSinou trva 15-20 min. Rozkrajeni brambor na mensi
kousky a za¢atek vafeni ve studené vodé umozni, aby se brambory provafily rovnhomérné.
U vétSich kouskl se Casto vnéjSi strana prevari, zatimco stfed je stale nedovareny.
Prevareni vnéjsi strany rozbiji Skrobova zrna, ktera vylu€uji amylézu, coz zapficinuje
konzistenci rozmackanych brambor podobnou lepidlu.

Recept (tip pro Vase vareni)

Uvaite 1 kg brambor podle vySe uvedenych instrukci. Pfidejte pozadované mnozstvi
mléka, smetany, masla a kofeni, pak zpracovavejte cca. 20 vtefin do hladké, soudrzné
kase. Podle typu brambor a pozadované konzistence muzete v riznych fazich mackani
pfidat mléko, smetanu a maslo.

Jiné prisady

Mixér Ize také pouzit na rizné druhy zeleniny, jako napf. dyné, sladké brambory, pastinak
nebo mrkev. Zeleninu jednoduste uvaite a rozmixujte na dokonale hladkou kasi. Toto
usnadni pfipravu rozmackané zeleniny pro Vase déti.

Sekaci nadoba express (H)

Bud'te opatrni, bfity noze jsou velmi ostré! Nz nepouzivejte ke zpracovani ridkych
tést! Je urCen pro sekani (mleti) veSkerého druhu tuzsich potravin (napf. ovoce, zeleniny,
ofechl, mandli, tvrdého syra, vafenych vajec nebo pfipravé pyré). NGz H2 uchopte za
horni plastovou ¢ast a nasurite na stfedovou hfidel H1 uvnitf nadoby H (obr. 5).
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Do nadoby vlozte potraviny. Na nadobu nasadte viko H3 s t&ésnénim. Pohonnou jednotku
zasunte do otvoru H4 tak, aby se ve viku zaaretovala. MnozZstvi potravin a orientaéni ¢asy
zpracovani jsou uvedeny v tabulce. Po ukonéeni ¢innosti vyjméte nliz opaénym zpusobem.
Pro zpracovani pouzijte rychlost I. Maximalni doba zpracovani je 1 minuta. Poté dodrzte

pauzu 10 — 15 minut nutnou k ochlazeni pohonné jednotky. Pro zpracovani pouZijte

rychlost | (min).

4 Doporuceni
Vétsi kusy potravin pfedem nakrajejte na kostky o rozmeéru cca 2 x 2 x 2 cm. Pokud
zpracovavate tvrdé syry, pracujte pouze kratce. Pfi delSi praci by se mohl syr ohiat
a z tohoto divodu zméknout a zhroudovatét. Nikdy srpovitym nozem nedrtte suroviny
jako jsou napf. skofice nebo kostky ledu! NUz by se zbyte¢né brzy otupil. V pfipadé
potfeby praci preruste, spotfebi¢ vypnéte a odstrarite potraviny, které se nalepily na nozi
nebo stény nadoby (viz odst. . BEZPECNOSTNi UPOZORNENI).

\Cim déle potraviny v sekacku zpracovavate, tim bude vysledek jemné&jsi.

i)

J

Nasledujici typy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u€elem neni
poskytnout navod, ale ukazat moznosti riizného zpracovani potravin. Casy zpracovani

potravin se pohybuiji v jednotkach az desitkach sekund. 1 puls = cca 2 sekundy.

Potravina

Maximalni mnozstvi (g)

Cas zpracovani

cibule/Cesnek 150 — 200 2 -5 pulst
mrkev 200 3 —6 pulsu
rajCata - pyré 300 3 -5 pulsu
bylinky 50 2 — 5 pulst
syr 100 2 -5 pulst
Sunka 120 - 150 2 — 5 pulst
vejce natvrdo 4 Zloutky 3 pulsu

ofechy/mandle 150 3 — 6 pulsu
meékké ovoce 250 2 -5 pulst
détska strava 200 — 250 2 — 5 pulsu

Surovina

Vhodnost pouziti surovin (express)

Pouziti

Meékka zelena: fedkvicky, raj¢ata, papriky...

Raj¢atova omacka Vhodny
Cibule min. 60 g
Cesnek min. 60 g
Kfren Vhodny
Mrkev zvolit nejmensi otacky
Celer zvolit nejmensi otacky
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Vhodnost pouziti surovin (express)

Surovina Pouziti
Strouhanka max 1 minuta
Obili max 1 minuta
Mak max 1 minuta
Kava max 1 minuta
Liskové ofisky Vhodny
Mandle Vhodny
Hof¢icné seminko Vhodny
Pepf Vhodny
Kmin Vhodny
Lnéné seminko Vhodny
Slunecnice Vhodny
Tvrdé koreni, skofice Nevhodny
Cukr Vhodny
Vaji¢ka - snih z bilku Nevhodny
Pomeran¢ Nedoporucduje se
Syr Vhodny
Ryby makrela Nedoporucuje se
Pomazanky Nedoporucduje se
Pesto Nevhodny
Tekutiny Nevhodny
Tuhé maso, trvanlivé salamy Nevhodny

IV. UDRZBA (obr. 9

Pred kazdou udrzbou spotiebi¢ odpojte vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el.
zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostfedky! Pohonnou jednotku A,
prevodovku C1, G3 a viko E3, H3 Cistéte mékkym vihkym hadfikem s pfidavkem saponatu.
Dbejte na to, aby se do vnitfnich ¢asti nedostala voda. Ostatni pfislusenstvi ihned po pouziti
umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu, oplachnéte Cistou vodou a utfete do sucha
(muzete pouzit i my€ku nadobi — ne v8ak na mixér B, G). Koncovka s hfideli mixéru B, G se
pfi ¢isténi nesmi ponofit (obr. 8). PFi ¢isténi mixéru B, G a srpovitého noze E2, H2 pracujte
velmi opatrné, noze jsou ostré! Dbejte na to, aby fezné hrany nozd nepfisly do styku

s tvrdymi pfedméty, které je otupuji a tim snizuji jejich u€innost. Pokud pfi CiSténi odejmete
z vika H3 tésnéni H6, po ocisténi a osudeni nasadte tésnéni spravné opacnym zplsobem
zpét. Pokud je tésnéni opotfebované nebo poskozené nahradte ho novym (shodného
typu). Nékteré potraviny mohou urcitym zplsobem pfislusenstvi zabarvit. To v§ak nema na
funkci spotfebie zadny vliv a neni divodem k reklamaci spotfebice. Toto zabarveni obvykle
za urcitou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna,
sporak, radiator). Dbejte na to, aby dosedaci plochy a tésnici prvky byly Cisté a funkéni.
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Spotrebic po ocisténi ulozte na suchém, bezpraSném a bezpe¢ném misté, mimo dosah
déti a nesvépravnych osob.

V. EKOLOGIE Ja¥s P:¢

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na v8ech kusech vyti§tény znaky materialt pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadd na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpad. Dal$i podrobnosti si

Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy
udéleny pokuty. Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucéuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo udrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitfnich
casti spotiebice, musi provést odborny servis!

Nedodrzenim pokynu vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu!

PFipadné dalsi informace o spotfebiCi a servisni siti ziskate na infolince +420 577 055 333
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VI. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku
PFikon (W) uveden na typovém Stitku
Objem mixovaci nadoby (ml) 800

Objem sekaci nadoby (ml) 300/500/ 1250
Hmotnost pohonné jednotky (kg) cca 0,85

Spotrebic tfidy ochrany Il.

Spotreba elektrické energie ve vypnutém stavu je < 0,50 W.

Na vyrobek bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zakona €. 22/1997 Sb. v platném

znéni. Vyrobek spliiuje pozadavky nize uvedenych nafizeni vlady v platném znéni:

— NV €. 17/2003 Sb., kterym se stanovi technické poZadavky na elektricka zafizeni
nizkého napéti (odpovida Smérnici Rady ¢. 2006/95/ES v platném znéni).

— NV €. 616/2006 Sb., kterym se stanovi technické poZadavky na vyrobky z hlediska jejich
elektromagnetické kompatibility (odpovida Smérnici Rady ¢. 2004/108/ES v platném znéni).

— NV ¢&. 481/2012 Sb., Nafizeni vlady o omezeni pouzivani nékterych nebezpecnych latek
v elektrickych a elektronickych zafizenich (odpovida Smérnici Evropského parlamentu
a Rady 2011/65/EU v platném znéni).

Na vyrobek bylo vydano prohlaseni o shodé podle zakona ¢. 258/2000 Sb. o ochrané
verejného zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi viastnostmi poZzadavkdm
stanovenym vyhlaskou MZ €. 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené
pro styk s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského parlamentu
a Rady ¢. 1935/2004/ES o materidlech a pfedmétech ur¢enych pro styk s potravinami.
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Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci
vyrobku, si vyrobce vyhrazuje.

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouZziti v doméacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponorfovat do vody nebo
jinych tekutin. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach, postylkach, ko¢arcich nebo
détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

Vyrobce: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00, Praha 4, Ceska republika

/\\| UPOZORNENI
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Elektricky tycovy mixér s prislusenstvom

eta 1015, eta 2015, eta 3015, eta 4015

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zékaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si vefmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
zaru¢nym listom, dokladom o predaji a podfa moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim
obalu dobre uschovajte.

| BEZPEGNOSTNE UPOZORNENIA I

— Instrukcie v navode povazujte za sucast spotrebica a postupte ich akémukolvek dalSiemu
uzivatelovi spotrebicCa.

— Skontrolujte, i udaj na typovom $titku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu napajacieho privodu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

— Tento spotrebi€ nesmie byt pouzivany detmi. Udrzujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mozu pouzivat
osoby so znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebi¢a bezpeCnym spdsobom a rozumeju
pripadnému nebezpecenstvu. Deti si so spotrebi¢om nesmu hrat.

—Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebi¢ vypnite a odpojte od elektrickej siete
vytiahnutim vidlice napdjacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— Spotrebi¢ vzdy odpojte od napajania, pokial ho nechavate bez
dozoru.

— Ak sa napajaci privod tohto spotrebi€a poskodi, musi byt nahradeny
vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne kvalifikovanou
osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej situacie.

—V pripade, Ze budete spracovavat horucu kvapalinu (mixovanie
horucej polievky so zeleninou a pod.), zachovajte opatrnost,
pretoze mbze vystreknut z nadoby vplyvom nahleho varu.

— Pri manipulacii s prislusenstvom (ponornym mixérom) postupujte
opatrne, n6z je velmi ostry!

— Pri manipulécii s kosakovitym noZzom postupujte opatrne (najma pri
vyberani z nadoby, pri vyprazdnovani nadoby a pocas Cistenia), je
velmi ostry!

— Spotrebi¢ nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci privod alebo
vidlicu, ak nepracuje spravne, ak spadol na zem a poskodil sa
alebo spadol do vody. V takychto pripadoch odneste spotrebi¢ do
Specializovaného servisu, aby preverili jeho bezpecnost
a funkénost.
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— Ak je spotrebic v €innosti, zabrarite v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam a hmyzu.

— Po skonceni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte ju
z nej mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych
prostrediach, v podnikoch zaistujucich noclah s rafajkami)! Nie je ur€eny pre komeréné
pouzitie!

— POZOR: Nepouzivajte tento spotrebi€ v spojeni s tepelne citlivym riadiacim zariadenim,
programatorom, ¢asovacom alebo akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢
automaticky, pretoze v pripade, Ze by bol spotrebi¢ zakryty alebo premiestneny, hrozi
nebezpefenstvo poziaru.

— Neni pfipustné jakymkoli zptisobem upravovat povrch spotfebice (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— P¥ed pripravou odstrante z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).

— Tento spotrebi¢ nie je ur€eny na vonkajsie pouZzitie.

— Spotrebi¢ nesmie byt pouzivany vo vlhkom alebo mokrom prostredi a v akomkolvek
prostredi s nebezpecenstvom poziaru alebo vybuchu (priestory kde su skladované
chemikalie, paliva, oleje, plyny, farby a dalSie horlavé, pripadne prchavé, latky).

— Na spotrebi¢ neodkladajte ziadne predmety.

— Nadoby D/E/G nepouzivajte bez protiSmykovej podlozky!

— Pohonnu jednotku nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte praidom vody!

— Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho
prevrhnutie a v dostato€nej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. sporaka, kachli,
varic¢a) alebo vlhkych povrchov (ako su vylevky, umyvadla).

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prisluSenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prislusenstva moze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

— Spravnym nasadenim veka na nadobu sa uvolnia bezpe¢nostné poistky a spotrebi¢
mdzete pripojit.

— PrisluSenstvo nezasuvajte do Ziadnych telesnych otvorov.

— Nezapinajte spotrebi¢ bez vlioZzenych surovin!

— Nesnimajte prisluSenstvo, ked je pohonna jednotka v ¢innosti!

— Skor ako snimete prislusenstvo alebo pohonnu jednotku z nadoby, poc¢kajte, aby sa
rotujuce Casti celkom zastavili.

— Pred vyprazdnenim nadoby na sekanie najprv vyberte kosakovity noz.

— Daijte pozor, aby sa napdjaci privod nedostal medzi rotujuce Casti prisluSenstva.

— VAROVANIE: Ak je spotrebi¢ v stave chodu naprazdno (napr. Cepel sa nedokaze dotknut
potraviny), odpojte ho od elektrickej siete a potraviny uvolnite.

— VAROVANIE: Nespracovavaijte v sekaciku tekutiny!

— Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.

— Nespracuvajte potraviny s teplotou vy$Sou ako priblizne 80 °C.

— Nikdy nevsuvajte napriklad prsty, vidlicku, néz, stierku, lyzicu do rotujucich ¢asti
spotrebita a prislusenstva.

— Dbaijte na to, aby sa Vase vlasy, odev a doplnky nedostali do nebezpecnej blizkosti
rotujucich Casti! Vyhnete sa tak riziku ich zamotaniu na prisluSenstvo.

— Ak sa spracuvané potraviny za¢nu zachytavat na prisluSenstve (napriklad na nozoch,
metle, nadobe alebo veku), spotrebi¢ vypnite a prisluSenstvo opatrne ocistite (napriklad
stierkou)

18/58



— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo hordcimi predmetmi, otvorenym
plamefiom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat cez ostré hrany. Nedavajte
spotrebi¢ na horuce plochy a nenechavaijte visiet napdjaci privod cez hranu stolu alebo
linky, kde ho mézu stiahnut deti, pripadne urobte také bezpecnostné opatrenia, aby ste
zaistili, ze sa do privodu nikto nezapletie alebo ofi méze niekto nezakopnut!

— Neovijajte napajaci privod okolo spotrebita, prediZite tak Zivotnost privodu.

— V pripade potreby pouzitia predlZzovacieho privodu je nutné, aby nebol poskodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny UcCel, nez na ktory je uréeny a opisany
v tomto navode!

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su
prelozené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spbsobené nespravnym pouzivanim spotrebica
a prislusenstva (napriklad znehodnotenie potravin, poranenie o ostrie noza, poziar,
atd’.) a nie je povinny poskytnut zaruku na spotrebi¢ v pripade nedodrzania zhora
uvedenych bezpec€nostnych upozorneni.

Il. OPIS SPOTREBICAA PRISLUSENSTVA (obr. 1

A — pohonna jednotka
A1 — spinac/vypinac rychlosti A3 — tlacidla aretacie nadstavcov
A2 — regulator rychlosti A4 — napajaci privod
B — ponorny mixér
C — Slahacia metla
C1 — prevodovka
D — nadoba na mixovanie/Slahanie
D1 — protiSmykova podlozka/veko
E(a) — nadoba na sekanie vel'ka 1250 ml

E1 — stredovy hriadefl E3 — veko nadoby

E2 — kosakovity néz E4 — protiSmykové podlozka
E(b) — nadoba na sekanie mala 500 ml

E1 — stredovy hriadefl E3 — veko nadoby

E2 — kosakovity n6z E4 — protiSmykova podlozka

F — drziak na stenu
G — Specialny nadstavec na mackanie zemiakov a pripravu zeleninového pyréc
plastové prevedenie)
G1—nobz G2 — matica
G3 — prevodovka (plastové prevedenie)
H — nadoba na sekanie (express)

H1 — stredovy hriadel H4 — otvor pre pripojenie pohonu
H2 — kosakovity n6z H5 — protisklzova podlozka
H3 — veko nadoby H6 — tesnenie
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ETA1015/00 | ETA2015/00 | ETA2015/20 | ETA3015/00 | ETA4015/00 | ETA4015/10
B S v Y \ \ \
c X \ X \ \ \
D X y X \ \ \
Ea X X X \ X X
Eb X X X X v S
F X v X \ X X
G X X X X X \
H X X y X Y X

Upozornenie: nadstavce je mozné ich zakupit ako volitefné prisluSenstvo.

l1l. POKYNY NA OBSLUHU

Odstrarite v8etok obalovy material,vyberte pohonnu jednotku a prisluSenstvo. Zo spotrebica
odstrante vSetky pripadné prifnavé félie, nalepky alebo papier. Pred prvym uvedenim

do &innosti umyte vSetky Casti, ktoré sa dostanu do styku s potravinami, roztokom teplej
vody a saponatu, dékladne ich oplaknite Cistou vodou a utrite dosucha, alebo ich nechajte
uschnut.

Drziak (F)

Drziak je urCeny na usporné ukladanie spotrebica (obr. 7). Drziak pripevnite na stenu
pomocou dodaného spojovacieho materiidlu. Pri inStalécii dajte pozor, aby v mieste pod
drziakom nebola elektricka, telefénna alebo vodovodna instalacia.

Bezpecnostny spinac (A1), (obr. 2)

tla¢idlo I — nizka rychlost tla¢idlo Il — maximalna rychlost
Stla¢enim a drzanim tlacidla spotrebi¢ uvediete do ¢innosti, uvolnenim tlacidla spotrebi¢
vypnete.

Regulator rychlosti (A2), (obr. 2)
Otacanim regulatoru v rozsahu 1 az 5 mézete plynulo menit rychlost otacok motoru.
Otacky mozno regulovat’ iba pri pouziti rychlosti I.

Nasledujuce typy spracovania povazujte za priklady a inSpiraciu. Ich ucel nie je poskytnat
navod, ale ukazat moznosti rézneho spracovania potravin. Casy spracovania potravin sa
pohybuju v rozsahu sekund az minut. Mnozstvo spracovavanych potravin volte tak, aby
nedoslo pri ich spracovani k prekro¢eniu maximalneho obsahu nadob oznaceného ryskou.
Vacsie mnozstvo spracovavanych potravin je nutné rozdelit na niekolko davok a priebezne
kontrolovat obsah nadob. Pri praci so spotrebiCom nikdy nezabudnite pod nadobu na
mixovanie a sekanie D/E/H umiestnit’ protiSmykovu podlozku D1/E4/H5 (obr. 6).
Odporu€ame obcas pracu prerusit, spotrebi¢ vypnut’ a odstranit pripadné zvysky potravin,
ktoré sa nalepili na mixovaci/$fahaci nadstavec B/C/G, kosakovity n6z E2/H2, steny nadob
D/E/H alebo veko E3/H3 (pozri text |. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA).

Po skonc&eni prace odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho
privodu A4 z elektrickej zasuvky. Nadoby D/E su vhodné pre pouZzitie v mikrovinnej rure.
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Ponorny mixér (B)

Mixér je ureny na mixovanie a mieSanie Stiav, mlie€nych koktajlov, mlieka, omacok,
polievok, majonéz, detskej a diétnej vyZivy, vyrobu pyré a podobne. Pozor, ostria
su vel'mi ostré! Na spracovanie mézete pouzit rychlost | alebo Il. Maximalna doba
spracovania je 1 minuta. Potom dodrzte 10 — 15 minut prestavku, aby sa ochladila
pohonna jednotka.

Nasadenie a shatie mixéra

Ponorny mixér nasurite na pohonnu jednotku A a miernym tlakom ho zaistite az do
zaklapnutia aretacie (obr. 3).

Mixér snimete tak, ze stlacCite tlacidla aretacie A3 a nadstavec odnimete.

Zostaveny tyCovy mixér A chytte do ruky a ponorny mixér B vliozte do nadoby D alebo
inej vhodnej nadoby naplnenej potravinami. Stlaéenim pozadovaného tlacidla spinaca
A1 uvedte pohonnu jednotku do €innosti. Pri praci pohybujte mixérom v nadobe tak, aby
sa potraviny dokonale spracovali. Po skon&eni €innosti pohonnu jednotku vypnite, mixér
vyberte z nadoby a ocistite ho.

Odporucanie

— PevnejSie potraviny je vhodné rozkrajat na malé kusky. Nespracovavajte velmi tvrdé
suroviny (napriklad kocky Fadu a pod.). N6z by sa zbyto¢ne ¢oskoro otupil.

— Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, sojové boby a pod.) namocte pred spracovanim
do vody.

— Cim dlhsie budete potraviny mixérom spracuvat, tym bude vysledok jemnejsi.

— Pri tekutinach, ktoré tvoria penu (napriklad mlieko) nikdy nenaplriujte nadobu D az po
rysku ,MAX®, aby nedoslo k preteceniu.

— Pokial nie ste s vysledkom spokojni, spotrebi€ vypnite, pomocou stierky suroviny
premieSajte, odoberte ¢ast’ surovin alebo pridajte trochu tekutiny.

Mnozstvo potravin a €as spracovania

Potravina Max. mnozstvo Cas
Detska strava, polievky, omacky 100 — 800 ml 60 s
Kokteily a mieSané napoje 100 — 800 ml 60 s
Ovocie a zelenina 100 — 500 g 30s
Cesta 100 — 800 ml 60 s

Srahacia metla (C, C1)

Metla je uréend na Slahanie vajec, bielkov, Slahacky, peny, dezertnych krémov, instantnych
pudingov, riedkych pikétovych ciest, majonézy a podobnych potravin. Sfahaé nikdy
nepouzivajte na Slahanie tuhého cesta!

Na spracovanie mozete pouzit rychlost | alebo II.

Maximalna doba spracovania st 2 minuty. Potom dodrzte 10 — 15 minut prestavku, aby
sa ochladila pohonna jednotka.

Nasadenie a snatie metly

Hriadel Slahacej metly C zasurite do prevodovky C1, potom nasurite prevodovku na
pohonnu jednotku A a miernym tlakom ju zaistite az do zaklapnutia aretacie (obr. 4).
Metlu snimete tak, Ze stlacite tlacidla aretacie A3 a prevodovku s nadstavcom odnimte.

Zostaveny ty€ovy mixér A chytte do ruky a Sfahaciu metlu C vloZte do nadoby D alebo inej
vhodnej nadoby naplnenej potravinami.
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Stlacenim pozadovaného tlacidla spinac¢a A1 uvedte pohonnu jednotku do ¢innosti. Pri
praci pohybujte metlou v nadobe tak, aby sa potraviny dokonale spracovali. Po skonéeni
¢innosti pohonnu jednotku vypnite, Slahaciu metlu vyberte z nadoby a o istite ju.

Odporucanie

— Pri Slahani bielkov pouzite vajcia izbovej teploty. Ak vysledok nie je optimalny,
skontrolujte, ¢i Slahacia metla nie je mastna, alebo pridajte trosku citronovej stavy ¢i
soli.

— Pred Slahanim vaje¢nych bielkov (minimalne mnozstvo 2 ks) sa uistite, Ze nadstavec
a nadoba su suché a bez zvyskov oleja. Bielky by mali mat izbovu teplotu.

— Smotanu na $lahanie a krémy vychladte aspor na 6 °C.

Mnozstvo potravin a €as spracovania

Potravina Max. mnozstvo Cas
Smotana 500 mi 70s —90s
Vajecny bielok 4ks 120 s

Kosakovity n6z (E2) a nadoby na sekanie (Ea, Eb)

NOz je ur€eny na sekanie, mixovanie, mieSanie v8etkych druhov tuh$ich potravin
(napriklad ovocia, zeleniny, orechov, mandli, masa) a na pripravu pyré. N6z nikdy
nepouzivajte na spracuvanie cesta! Pozor, ostria noza st vel'mi ostré!

Na spracovanie pouzite rychlost Il. Maximalna doba spracovania je 1 minuata. Potom
dodrzte 10 — 15 minut prestavku, aby sa ochladila pohonnd jednotka.

N6z E2 chytte za hornu plastovu €ast, snimte pripadny ochranny kryt a néz nasurite na
stredovy hriadel E1 vnutri nadoby E (obr. 5). Do nadoby vlozte potraviny. Na nadobu
nasadte veko E3 tak, aby vystupky na veku zapadli do priehlbni v nadobe a pravoto€ivym
pohybom veko zaistite. Pohonnu jednotku A nasadte na veko E3 tak, aby sa vo veku
zaaretovala. Stlacenim tlacidla spinaca A1 uvedte pohonnu jednotku do innosti.

Po skonéeni ¢innosti pohonnu jednotku vypnite. Pohonnu jednotku A snimete tak, ze
stlacite tlacidla aretacie A3 a pohon odnimte. Veko E3 opacnym spdsobom odnimte, n6z
vyberte a odistite ho.

Odporucanie

— Vacsie kusy potravin vopred nakrajajte na mensie kocky rozmeru asi 3 x 3 x 3 cm.

— Kosakovitym nozom nikdy nedrvte velmi tvrdé potraviny (napriklad kavové zrna,
muskatovy orech alebo l'ad)! N6z by sa zbyto¢ne skoro otupil.

— Tvrdé suroviny (napriklad strukoviny, sojové boby a pod.) namocte pred spracovanim
do vody.

— Cim dlhsie potraviny spracovavate, tym bude vysledok jemnejsi.

— Pokial sekate tvrdé syry alebo ¢okoladu, pracujte kratko. Suroviny sa totiz sekanim
nadmerne ohreju, zacnu maknut a mézu zhrudkovatiet.

Mnozstvo surovin a €as spracovania, nadoba na sekanie (E)

Potravina Max. mnozstvo Cas Rychlost’
Bylinky 50¢g 10x1s |
Cibula a vajcia 150 g 7x1s I —1l
Maso, ryby 30 g (max) 10s Il
Orechy 20049 40s Il

Syr 50 — 300 g (max) 15s Il
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Podlozkal/veko (D1)

Podlozku/veko mézete pouzit ako protiSmykovu podlozku, ak ju navleCiete na dno nadoby
D, alebo ju mézete pouzit ako uzaver na nadobu D, ak potraviny skladujete (napriklad
v chladnicke), obr. 6.

Nasadenie a shatie nadstavca na mackanie zemiakov a pripravu zeleninového pyré
Mixovaci nadstavec G nasurite na prevodovku G3, potom ho pootocenim upevnite (obr.
3). Sniatie urobte opacnym spdsobom. Na spracovanie mdzete pouzit rychlost | alebo II.
Maximalna doba spracovania st 2 minuty. Potom dodrzte 10 — 15 minut prestavku, aby
sa ochladila pohonna jednotka.

Mixérom zatlacte na potraviny. Rozmixované potraviny sa pretlacia bo¢nymi stenami
mixovacej hlavy. Postup opakuijte na niekolkych miestach nadoby a uistite sa, ze Ziadne
nevynechate. Ak ste si isti, Ze v8etky potraviny boli rozdrvené, su potraviny pripravené. Po
vytiahnuti mixéra z potravin ho nechajte bezat, aby sa z nastavca odstranili zvySky potravin.

Mixovanie zemiakov

Rozdrvené zemiaky (zemiakova kasa) je zmes rozmixovanych varenych zemiakov, mlieka,
smotany, masla a bylin. Je dblezité, aby Skrobové zrna zostali pri stla¢ani zemiakov
relativne neporusené. Ak sa poSkodia Skrobové zrna bud prevarenim alebo nadmernym
rozmixovanim, vypusta amylozy, ktoré potom zapricinia nevabnu Strukturu podobnu
lepidlu. Tento mixér vyuziva metddu pretlaCovania, nie sekania i mixovania, takze
Skrobové zrna zostavaju neporusené.

Varenie je dolezité

Olupte a nakrajajte pozadované mnozstvo zemiakov na kocky cca. 2,5 cm. Oplachnite ich
v studenej vode a privedte k varu. Varte na miernom ohni, az bude zemiaky mozno lahko
prepichnut noZzom. To vacsinou trva 15-20 min. Rozkrajanie zemiakov na mensie kusky
a zaciatok varenia v studenej vode umozni, aby sa zemiaky prevarili rovnhomerne.

U vacsich kuskov sa €asto vonkajSia strana prevari, zatial o stred je stale nedovareny.
Prevarenie vonkajSej strany rozbija skrobové zrna, ktoré vylucuju amylézy, ¢o zapriCifiuje
konzistenciu roztla¢enych zemiakov podobnu lepidlu.

Recept (tip pre Vase varenie)

Uvarte 1 kg zemiakov podla vy$Sie uvedenych inStrukcii. Pridajte poZadované mnozZstvo
mlieka, smotany, masla a korenie, potom spracovavajte cca. 20 sekund do hladkej,
sudrznej kase. Podla typu zemiakov a poZzadovanej konzistencie moézete v r6znych fazach
stlacania pridat mlieko, smotanu a maslo.

Iné prisady

Mixér mozno tiez pouzit na rézne druhy zeleniny, ako napr. tekvica, sladké zemiaky,
petrzlen alebo mrkva. Zeleninu jednoducho uvarte a rozmixujte na dokonale hladku kaSu.
Toto ulah&i pripravu roztlacené zeleniny pre VaSe deti.

Nadoba na sekanie express (H)

Bud'te opatrni, ostrie noza je velmi ostré! N6z nepouzivajte na spracovavanie
riedkych ciest! Je uréeny pre sekanie (mletie), vSetkych druhov tuhsich potravin (napr.
ovocia, zeleniny, orechov, mandli, tvrdého syra, varenych vajec alebo priprave pyré). N6z
H2 uchopte za hornu plastovu €ast' a nasurite na stredovy hriadel H1 vnutri nadoby H (obr.
5). Do nadoby vlozte potraviny. Na nadobu nasadte veko H3 s tesnenim.
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Pohonnu jednotku zasurite do otvora H4 tak, aby sa vo veku zaaretovala. Mnozstvo
potravin a orientatné €asy spracuvania su uvedené v tabulke. Po skon&eni innosti

vyberte n6z opacnym spdsobom. Na spracovanie pouzite rychlost | (min).
Maximalna doba spracovania je 1 minuta. Potom dodrzte 10 — 15 minut prestavku, aby

sa ochladila pohonna jednotka.

\jemnejél'.

4 Odporucania

Vacsie kusy potravin nakrajajte na mensie kocky rozmeru asi 2 x 2 x 2 cm. Tvrdy syr
spracuvajte iba kratko, inak by sa mohol zohriat' a potom zméaknut a zhrékovatiet.
Kosakovitym nozom nikdy nedrvte prili§ tvrdé suroviny, napr.Skorica alebo fad!
N6z by sa zbyto€ne skoro otupil. Ak treba, pracu preruste, spotrebi¢ vypnite a odstrante
potraviny prichytené na noZi alebo stene nadoby (pozri text I. BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIA). Cim dihsie potraviny v sekagiku spracovavate, tym bude vysledok

g}

J

Nasledujuce typy spracovania povazujte za priklady a inSpiraciu. Ich ucel nie je poskytnut
navod, ale ukazat moznosti rozneho spracovania potravin. Casy spracovania potravin su

v sekundach. 1 pulz = cca 2 sekundy.

Suroviny Maximalne mnozstvo (g) Cas spracovania
Cibula/cesnak 150 — 200 2 — 5 pulzov
Mrkva 200 3 — 6 pulzov
Paradajky — pyré 300 3 — 5 pulzov
Byliny 50 2 — 5 pulzov
Syr 100 2 — 5 pulzov
Sunka 120 — 150 2 — 5 pulzov
Vajca uvarené natvrdo 4 Zltky 3 pulzov
Orechy/mandle 150 3 — 6 pulzov
Makké ovocie 250 2 — 5 pulzov
Detska strava 200 - 250 2 — 5 pulzov

Vhodnost’ pouzitia surovin (express)

Surovina Pouzitie
Makka zelena: redkovky, paradajky, papriky.. Neodporuca sa, iba na najnizSie otacky
Paradajkova omacka Vhodny
Cibule min. 60 g
Cesnak min. 60 g
Chren Vhodny
Mrkva Zvolit najmensie otacky
Zeler Zvolit najmenSie otacky
Strihanka max 1 minuta
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Vhodnost’ pouzitia surovin (express)

Surovina Pouzitie
Obilie max 1 minuta
Mak max 1 minuta
Kéva max 1 minuta
Lieskové orieSky Vhodny
Mandle Vhodny
Horc€i¢né semienko Vhodny
Cierne korenie Vhodny
Rasca Vhodny
fanové semienko Vhodny
Sinecnica Vhodny
Tvrdé korenie, Skorica Nevhodny
Cukor Vhodny
Vajicka - sneh z bielka Nevhodny

Pomaran¢ Neodporuca sa
Syr Vhodny
Ryby makrela Neodporuca sa
Natierky Neodporuca sa
Pesto Nevhodny
Tekutiny Nevhodny
Tuhé méso, trvanlivé salamy Nevhodny

IV. UDRZBA (obr. 9

Pred kazdou udrzbou spotrebi¢ odpojte vytiahnutim vidlice napajacieho privodu

z elektrickej zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky! Pohonnu
jednotku A, prevodovku C1, G3 a veko E3, H36 oSetrujte makkou handri¢kou navihéenou
vo vode so saponatom. Dbajte na to, aby sa do vnutornych ¢asti nedostala voda. Ostatné
prisluSenstvo ihned po pouziti umyte v roztoku teplej vody a saponatu, oplachnite Cistou
vodou a utrite (mdzete pouzit umyvacku riadu — nie v8ak na mixér B). Koncovka s hriadefom
mixéra B, G sa pri Cisteni nesmie ponorit (obr. 8). Pri Cisteni mixéra B, G a kosakovitého
noza E2, H2 pracujte velmi opatrne, noze su ostré. Dajte pozor, aby sa ostria nedostali do
styku s tvrdymi predmetmi a neotupili sa, €im by sa znizila ich u€innost. Pokial pri Cisteni
vyberiete z veka H3 tesnenie H6, po oCisteni a osudeni nasadte tesnenie spravne opaénym
spdsobom spat. Ak je tesnenie opotrebované alebo poskodené nahradte ho novym
(zhodného typu). Niektoré prisady mozu ur€itym sposobom prisluSenstvo zafarbit. Nema
to vplyv na funkciu spotrebi€a a nie je to dévod na reklamaciu spotrebi¢a. Toto zafarbenie
zvyc€ajne po urcitom €ase samo zmizne. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla
(napr. kachlfami, sporakom, radiatorom).
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Pokial pri Cisteni vyberiete z veka B tesnenie B2, po oCisteni a osuSeni nasadte tesnenie
spravne opacnym spdsobom spat. Ak je tesnenie B2 opotrebované alebo poSkodené
nahradte ho novym (zhodného typu). Spotrebi¢ po o€isteni ulozte na suchom,
bezprasnom/bezpecnom mieste, mimo dosahu deti a nesvojpravnych oséb.

V. EKOLOGIA J2¥5 )¢

Ak to rozmery umoZzfiuju, na v8etkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, ze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravne;j likvidacie vyrobkov ich odovzdajte na k tomu uréenych
zbernych miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu
pomdzete zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych
negativnych dopadov na Zivotné prostredie a ludské zdravie, €o by mohli byt désledky
nespravne; likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho tradu alebo
Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi
udelené pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne vyradeny z €innosti, odporu¢a sa po jeho
odpojeni od elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo Gdrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych €asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis!
Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!
Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 577 055 333 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

VI. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom S§titku
Prikon (W) uvedeny na typovom Stitku
Objem nadoby na mixovanie (ml) 800

Objem nadoby na sekanie (ml) 300/500/ 1250
Hmotnost pohonnej jednotky (kg) asi 0,85

Spotrebi¢ triedy ochranny 1.
Spotreba elektrickej energie vo vypnutom stave je < 0,50 W.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebi¢a je 78 dB, ¢o predstavuje hladinu ,A*
akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podla zakona €. 264/1999 Z.z. v platnom

zneni. Vyrobok splfia poZiadavky niz$ie uvedenych nariadeni vlady v platnom zneni:

— NV ¢&. 308/2004 Z.z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych poziadavkach
a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivaju v urcitom
rozsahu napéatia (zodpoveda Smernici Rady €. 2006/95/ES v plathom zneni).

— NV ¢&. 194/2005 Z.z. o podrobnostiach o technickych poziadavkach na vyrobky z hladiska
elektromagnetickej kompatibility (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2004/108/ES v platnom
zneni).

Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podla zakona €. 272/1994 Z.z. o ochrane
zdravia fudi v plathom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Eurdpskeho parlamentu
a Rady ¢. 1935/2004/ES o materialoch a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.
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Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny standardného vyhotovenia, ktoré nemaju
vplyv na funkciu vyrobku.

HOUSEHOLD USE ONLY - Len na pouZitie v domacnosti.DO NOT IMMERSE IN WATER
OR OTHER LIQUIDS —Neponarat do vody alebo inych tekutin.TO AVOID DANGER OF
SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO
NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

A TOY. Nebezpecenstvo udusenia. Nepouzivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach,
kocikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na
hranie.

Vyrobca: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00, Praha 4, Ceska republika
Vyhradny dovozca: ETA - Slovakia, spol s r.o., Stara Vajnorska 8, 831 04, Bratislava 3

A UPOZORNENI
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Electric stick mixer with accessories

eta 1015, eta 2015, eta 3015, eta 4015

INSTRUCTIONS FOR USE

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

. SECURITY ADVICE JNAN

— Consider the instructions for use as a part of the appliance and pass them on to any other
user of the appliance.

— Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket.

The power cord plug has to be connected to the properly connected and grounded socket
according.

- This appliance must not be used by children. Keep the device and
its supply cord out of reach of children. The device may be used by
persons with reduced physical or mental abilities or lack of experience
and knowledge only if they are under supervision or they have been
instructed about using the appliance safely and understand the
potential dangers. Children must not play with the appliance.

- Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance, turn off the appliance and disconnect it
from the mains by pulling the power cord from the power socket!

- If the power cord of the appliance is corrupted, it has to be replaced
by the producer, its service technician or a similarly qualified person
so as to prevent dangerous situations.

- Be careful when handling the accessories (immersion blender), the
knife is very sharp!

- Be careful when pouring hot liquid into the food processing device
or the mixer because it may spurt out of the appliance because of
sudden boil.

-In case you are going to process hot liquid (mixing a hot soup
with vegetables etc.), be careful because it may spurt out of the
container because of sudden boil.

- When handling the sickle—shaped knife, be very careful, especially
when removing it from the chopping container, when emptying the
container and while cleaning. The knife is very sharp!

- Never use the appliance if its power cord or plug is damaged, if it
does not work properly, if it fell down and was damaged or if it fell to
water. In this case take the appliance to a special service to check
its safety and proper function.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended.
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— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

— After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and disconnect it
from power supply by taking the power cord connector out of the electric socket.

— This appliance is not intended for outdoor use.

— Do not place any objects on the appliance.

— The appliance must not be used in damp or wet environment and in any environment with
the danger of fire or explosion (spaces where chemicals, fuels, oils, gases, paints and
other flammable or volatile materials are stored).

— Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

— Itis not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using
a selfadhesive wallpaper, foils, etc.).

— Do not insert or take out the plug to or from a socket with wet hands and do not pull
the power cord!

— Do not use the appliance without the anti —slip base!

— Never immerse the drive unit into water or wash it in running water!

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— Use the appliance in the working position only at places with no risk of turning over and
in sufficient distance from heat sources (e. g. heater, stove, grill, etc.), and wet surfaces
(e. g. sinks, wash basins, etc.)

— CAUTION: Do not use the appliance with a program, time switch or any other part that
turns the appliance on automatically as there is a risk of fire if the appliance is not covered
or placed properly.

— Use the appliance designed for this type only. Using another appliance can represent
a risk for the operator.

— Proper mounting of the bowl lid will release safety locks and you can connect the appliance.

— Do not insert the appliance into any body holes.

— Do not switch on the appliance without ingredients in it!

— Do not remove the appliance if the drive unit is in operation!

— Make sure that the power supply cable does not get between the rotating parts of the
accessories.

— Before you remove the appliance or the drive unit from the container, let the rotating parts
stop completely.

— WARNING: When the chopper is in the state of idle operation, e.g. The blade fails to touch
the foods, unplug the unit until the foods have been relaxed.

— WARNING: Do not process liquid!

— Before emptying the chopping container, first remove the sickle —shaped knife.

— Always unplug the appliance from power supply if you leave it unattended.

— Do not process food at temperature exceeding about 80 °C.

— Never insert e.g. fingers, fork, knife, spatula, spoon into rotating parts of the appliance
and the accessories.

— Make sure that your hair, clothes and accessories do not get into dangerous vicinity to the
rotating parts!

— If the processed food starts to stick to the appliance (e.g. on knives, the beater, the
container or the lid), switch off the appliance and clean the accessories carefully
(e.g. using a spatula).

— Check the condition of the power cord of the appliance regularly.
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— The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire, it must not
be sunk into water or bent over sharp edges. Never put it on hot surfaces or do not let
it hang over the edge of a table or work tables. Hitting, stumbling or pulling the power
cord e.g. by children can result in tilting over or drawing the appliance down and serious
injury!

— Do not wind the power cord around the appliance; this will extend its life.

— If you need to use the extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with
the valid standards.

— Never use the appliance for any other purpose than for that described in these
instructions for use!

— WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with the
manual) of the appliance.

— All text in other languages and pictures shown on the packaging, or the product itself, are
translated and explained at the end of this language mutation.

— The producer does not undertake any responsibility for damage caused by improper use
of the appliance and the accessories (e.g. food deterioration, injury by knife edge,
fire, etc.) and its guarantee does not cover the appliance in the case of failure to comply
with the safety warning above.

Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1

A — drive unit

A1 — speed switch A3 — adapters blocking buttons
A2 — speed regulator A4 — power cord

B — immersion mixer

C — beater
C1—gear

D — mixing/beating container
D1 — anti —slip base/lid
E(a) — large chopping container 1250 ml

E1 — central shaft E3 — container lid

E2 — sickle —shaped knife E4 — anti —slip base
E(b) — small chopping container 500 mli

E1 — central shaft E3 — container lid

E2 — sickle —shaped knife E4 — anti —slip base

F — wall holder
G - special attachment for mashing potatoes and vegetable puree
(plastic finish)
G1 - knife G2 — matrix
G3 — gear (plastic finish)
H - chopping container (express)

H1 — central shaft H4 — hole for drive connection
H2 — sickle-shaped knife H5 — anti-slip base
H3 — container lid H6 — seal
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ETA1015/00 | ETA2015/00 | ETA2015/20 | ETA3015/00 | ETA4015/00 | ETA4015/10
B \ v Y \ \ \
c X \ X \ \ \
D X y X \ \ \
Ea X X X \ X X
Eb X X X X v \
F X v X \ X X
G X X X X X \
H X X Y X v X

Caution: attachments it is possible to buy these accesories with marks.

[ll. OPERATING INSTRUCTIONS

Remove all the packing material and take out the drive unit and the accessories. Remove
all possible adhesion foils, stick—on labels or paper from the appliance. Before the first use,
wash the parts that will be in contact with food in hot water with a detergent, rinse them
thoroughly with clean water and wipe till dry, or let them dry.

Holder (F)

The holder is intended for space —saving storage of the appliance (Fig. 7). Mount the
holder on the wall using the supplied dowels and screws. Make sure that there is no
electric, telephone, plumbing fitting under the plaster at the place of mounting the holder.

Safety switch (A1), (Fig. 2)

Button | — low speed Button Il — maximum speed

By pushing and holding the button you will start the appliance and by releasing the button
you will switch off the appliance.

Speed regulator (A2), (Fig. 2)
By turning the regulator from 1 to 5 you can continuously change the speed of the motor
revolutions.

You can regulate the revolutions only when you choose speed I. Please consider the
following tips for preparing food as examples and inspiration, the purpose of which is not
to provide instructions, but to show various possibilities of preparing food. The times of
food processing are only approximate and they range from seconds to minutes. Choose
the amount of the processed food so that the maximum volume of the containers marked
with the gauge line is not exceeded. Bigger amount of processed food has to be divided
into several doses and the volume of the containers has to be checked regularly. Any time
you work with the appliance, do not forget to put the anti—slip base D/E/H under the mixing
and chopping container D1/E4/H5 (fig. 6). We recommend stopping work from time to time,
switching off the appliance and removing possible food that was stuck onto the mixing/
chopping adapter B/C/G, the sickle—shaped knife E2/H2, the containers D/E/H or the lid
E3/H3 (see par. I. SAFETY WARNING). After finishing work, disconnect the appliance
from power supply by taking the connector of the power cord A4 out of the electric socket.
Containers D/E are suitable for use in a microwave oven.
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Immersion mixer (B)

The mixer is intended for mixing and blending juices, milk shakes, milk, sauces, soups,
mayonnaise, children‘s and dietary food, for making purée, etc. Be careful, knife edges
are very sharp! You can use speed | or Il for processing.

The maximum time of processing is 1 minute. Then wait for 10 — 15 minutes, which is
necessary for the drive unit to cool down.

Insertion and removal

Slide the immersion mixer onto the drive unit A and secure it by slight pushing till the
blocking snaps in (Fig. 3).

For removing the mixer, push the blocking button A3 and remove the adapter.

Hold the stick mixer A with your hand and put the immersion mixer B into the container
D or into another suitable container filled with food. By pushing the required button of the
switch A1 you will start the drive unit. When working, move the mixer in the container to
process the food thoroughly. After finishing work, switch off the drive unit, remove the
mixer from the container and clean it.

Recommendation

— It is recommended to cut tough ingredients into small pieces. Do not process very hard
materials (e.g. ice cubes, etc.). The knife would be blunt soon.

— Hard ingredients (e.g. legumes, soya beans, etc.) should be soaked in water before
processing.

— The longer you process the food with the mixer, the smoother the result will be.

— In the case of liquids that create foam (e.g. milk), never fill in the container D up to the
gauge mark ,MAX" to prevent overflowing.

— If you are not satisfied with the result, switch off the appliance, mix the ingredients with
spatula, take some part of the ingredients or add a little liquid.

Amount of food and processing time

Food Maximum amount Time
Children’s food, soups, sauces 100 — 800 ml 60s
Shakes and cocktails 100 — 800 ml 60 s
Food and vegetables 100-500g 30s
Dough 100 — 800 ml 60 s

Beater (C, C1)

The beater is intended for whisking eggs, egg whites, whipping cream, foam, dessert
creams, instant puddings, thin sponge cake dough, mayonnaise and similar food. Do not
use the beater for whisking tough dough!

You can use speed | or Il for processing. The maximum time of processing is 2 minutes.
Then wait for 10 —15 minutes, which is necessary for the drive unit to cool down.

Insertion and removal

Insert the shaft of the beater C into the gear C1, then slide the gear on the drive unit A and
secure it by slight pushing till the blocking snaps in (Fig. 4).

For removing the beater, push the blocking button A3 and remove the beater.

Hold the stick mixer A with your hand and put the beater C into the container D or into
another suitable container filled with food.
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By pushing the required button of the switch A1 you will start the drive unit. When working,
move the beater in the container to process the food thoroughly. After finishing work, switch
off the drive unit, remove the beater from the container and clean it.

Recommendation

— When beating egg whites, use eggs at room temperature. If beating is not optimal, make
sure that the beater is not greasy, or add a little lemon juice or salt.

— Before beating egg whites (minimum 2 eggs) make sure that the adapter and the container
are dry and without oil residues. Egg whites should have the room temperature.

— Cool cream and whipping cream to at least 6 °C.

Amount of food and processing time

Food Maximum amount Time
Cream 500 mi 70s-90s
Egg white 4 pieces 120 s

Sickle —shaped knife (E2) and chopping containers (Ea, Eb)

The knife is intended for chopping, mixing, blending all kinds of tough food (e.g. fruit,
vegetables, nuts, almonds, meat without bones, tendons and skin) or for preparing purée.
Do not use the knife for processing any dough! Be careful, knife edges are very sharp!
Use speed Il for processing.

The maximum time of processing is 1 minute. Then wait for 10 — 15 minutes, which is
necessary for the drive unit to cool down.

Hold knife E2 on the upper plastic part, remove a possible protective lid and slide the knife
to the central shaft E1 inside the container E (Fig. 5). Put food into the container. Put the lid
E3 on the container so that the lugs on its edge snap into the moulded holes in the container
and secure the lid by clockwise movement. Insert the drive unit A onto the lid E3 so that it is
blocked in the lid. By pushing the button of the switch A1 you will start the drive unit. After
you have finished, switch off the drive unit. To remove the drive, push the blocking button A3
and remove the drive unit. Remove the lid E3 by opposite movement, remove the knife and
clean it.

Recommendation

— Before processing, cut bigger pieces of food into cubes of about 3 x 3 x 3 cm.

— Never crush very hard ingredients with the sickle—shaped knife, such as coffee beans,
nutmeg, ice cubes, etc.! The knife would be blunt soon.

— Hard ingredients (e.g. legumes, soya beans, etc.) should be soaked in water before
processing.

— The longer you process the food, the smoother the result will be.

— If you chop hard cheese or chocolate, work for a short time. It is because the ingredients
are heated excessively by chopping, they become softer and they can become lumpy.

Amount of ingredients and time of processing, chopping container (E)

Food Maximum amount Time Speed
Herbs 50 g 10x1s I
Onions and eggs 150 g 7x1s =1
Meat, fish 300 g (max.) 10s =1
Nuts 200 g 40s Il
Cheese 50 — 300 g (max.) 15s I
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Base/lid (D1)
You can use the base/lid either as an anti-slip base, or it you slide it on the bottom of the
container D or you can use it as a lid of the container, if you store food (e.g. in a fridge), fig. 6.

Mounting and removal of the attachment for mashing potatoes and vegetable puree
Slide mixing adapter G to gear G3, then fix it by turning it (Fig. 3). Remove the adapter

in the opposite direction. You can use speed | or Il for processing.

The maximum time of processing is 2 minutes. Then wait for 10 —15 minutes, which is
necessary for the drive unit to cool down. Simply push the blender down onto the food.
The blended food will be pressed through the side walls of the blending head. Repeat the
process on multiple places of the utensil, making sure you do not miss any. If you are sure
that all food has been blended, the food is ready. Leave the blender running after taking it
out of the food, in order that the food residues fall off the attachment.

About mashing Potatoes

Mashed potato is a crushed mixture of cooked potato with added milk, cream, butter, and
herbs to taste. Importantly, the potato needs to be crushed so that the starch grains remain
relatively intact. If the starch grains are ruptured by either over-cooking or aggressive
blending, they release amilose which imparts an unacceptable ,glue’ like texture. The
masha uses an extrusion process rather than a cutting or blending action so that the starch
grains remain intact.

Cooking is important

Peel and cut the required amount of potato into approx. 2.5cm cubes. Race in cool water, and
heat to boiling. Boil gently until the pieces offer little resistance to a knife. This takes 15-20
minutes. Cutting the potatoes into smaller pieces, and heating the water from cold, allows the
potatoes to cook thorough evenly. Larger pieces placed in hot water tend to be overcooked on
the outside by the time the inside is cooked. Overcooking the outside breaks down the starch
grains, releasing amilose which results in a glue like consistency when mashed.

Recipe

Cook 1 kg of potatoes following the instructions above. Add desired quantity of milk, cream,
butter, and seasoning, then process for approximately 20 seconds to a smooth, consistent
mash. Depending on the type of potatoes and the desired consistency you may choose to
add the milk, cream and butter at various stages of mashing.

Other Ingredients

The mixer can also be used with a variety of other vegetables, such as pumpkin, sweet
potato, parsnips or carrots. Simply cook and then mash to a perfectly smooth consistency.
Mixed vegetable combinations are now easy to prepare and great for the kids.

Chopping container express (H)
Be careful, the blades of the knife are very sharp! Do not use the knife for processing
washy pastes! It is intended for chopping (mincing) all kinds of tough food (e.g. fruit, nuts,
vegetables, almonds, hard cheese, boiled eggs or for preparing purée). Seize the knife H2
for its upper plastic part and insert to central shaft H1 inside the vessel H (Fig. 5). Give the
foodstuffs in the vessel. Put the cover H3 with seal upon the vessel. Insert the driving unit to
the cover H4 so that it locked in the cover. The amount of foodstuffs and orientation times
for processing are given in the Table. After having finished the work, remove the knife in the
opposite way. You can use speed | (min) for processing. The maximum time of processing
is 1 minute.
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Then wait for 10 — 15 minutes, which is necessary for the drive unit to cool down.

/

\

Recommendation

Cut the big pieces of foodstuffs into cubes of dimension at about 2 x 2 x 2 cm. When
processing hard cheese, work only for a short time. During long work the cheese could
become warm and get lumped. Never use the sickle-shaped knife to cut materials like
cinnamon or ice cubes! The knife would unnecessarily get blunt soon. If it is necessary,
stop the work, switch off the appliance and remove the foodstuffs, which stuck on the
knife or on the walls of the vessel (see the section . SECURITY ADVICE). The longer
you process food in the chopper, the smoother the result will be.

T

J

Here are some examples of processing, which can serve as an inspiration. Their goal is
not to give instructions but to show various possibilities to process the foodstuffs. Times
of processing are given in seconds. 1 pulse = 2 seconds.

Foodstuff Maximum quantity (g) Time of processing
Onion/garlic 150 — 200 2 — 5 pulses
Carrot 200 3 — 6 pulses
Tomatoes - purée 300 3 — 5 pulses
Herbs 50 2 — 5 pulses
Cheese 100 2 —5 pulses
Ham 120 - 150 2 — 5 pulses
Hard-boiled eggs 4 Zltky 3 pulses
Walnuts/almonds 150 3 — 6 pulses
Soft fruits 250 2 -5 pulses
Children food 200 - 250 2 — 5 pulses

Suitability of materials (express)

Material

Use

Soft vegetables: radishes, tomatoes, peppers

Not recommended, only on the lowest speed

Tomato sauce Suitable
Onion min. 60 g
Garlic min. 60 g
Horseradish Suitable

Carrot chose the lowest speed
Celery chose the lowest speed
Crumb max 1 minute
Grain max 1 minute
Poppy max 1 minute
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Suitability of materials (express)

Material Use

Coffe max 1 minute
Hazelnuts Suitable
Almonds Suitable
Mustard seed Suitable
Pepper Suitable
Cumin Suitable
Linseed Suitable
Sunflower Suitable
Hard spices, cinnamon Unsuitable
Sugar Suitable
Eggs - whipped egg white Unsuitable

Orange

Not recommended

Cheese

Suitable

Fishes mackerel

Not recommended

Spreads Not recommended
Pesto Unsuitable
Liquids Unsuitable
Stiff meat, durable salamis Unsuitable

IV. MAINTENANCE (Fig. 9

Unplug the appliance from power supply by taking the connector of the power

cord out of the socket before every maintenance! Do not use rough and aggressive
detergents! Clean the drive unit A, the gear C1 and the lid E3, H3 with a soft and wet cloth
with a little detergent on it. Make sure that water does not get inside the appliance. Wash
the other accessories right after use in hot water with a little detergent added, rinse it with
clean water and wipe it till dry (you can also use a dishwasher — but not for the mixer B,

G). The end piece with the shaft of the mixer B, G must not be immersed during cleaning
(Fig. 8). Be very careful when cleaning the mixer B, G and the sickle —shaped knife E2, H2,
the knives are very sharp. Make sure that the cutting edges of the knives are not in contact
with hard objects that make them blunt and thus they reduce their effectiveness.

If you remove the sealing H3 from the cover H6, while washing, put the sealing back in the
opposite way, as soon as it is washed and dried. If sealing is worn out or damaged, replace
it with a new one (of a similar type). Some food can colour the accessories in some way.
But this does not affect the function of the appliance and it is not a reason for a claim. This
colouring usually disappears in some time. Never dry plastic moldings over a heat source
(e. g. heater, stove, radiator). Take care that the binding surfaces and the sealing elements
are functional. Store the appliance after cleaning at a dry, dustfree and safe place, out of
reach of children and incapacitated people.
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If the dimensions allow, there are labels of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specified
on the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical or
electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal, hand them over at the special collection places where they will be accepted free
of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources
and to prevent possible negative impacts on the environment and human health, which
could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at
the local authority or at a collection site. Fines can be imposed for improper disposal of this
type of waste in agreement with the national regulations. If the appliance is to be put out of
operation, after disconnecting it from power supply we recommend its cutoff and in this way
it will not be possible to use the appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service!

Failure to comply with the instructions of the manufacturer will lead to expiration of
the right to guarantee repair!

VI|. TECHNICAL DATA

Voltage (V) specified on the type label
Input (W) specified on the type label
Volume of mixing container (ml) 800

Volume of chopping container (ml) 300/500/ 1250
Weight of drive unit (kg) about 0.85

Protection class of the appliance Il

Power consumption in off mode is <0,50

The product has received EC declaration of conformity according to Act as amended.

The product matches the requirements of the below statutory order as amended.

— Committee Regulation No. 2006/95/EC as amended, setting the technical requirements
of the electrical appliance as low.

— Committee Regulation No. 2004/108/EC as amended, setting the technical requirements
of products in terms of their electromagnetic compatibility

The product is in conformity with the European Parliament and European Committee
Regulation No. 1935/2004/EC re. Materials and objects designed for contact with food.

The manufacturer reserves the right for any insignificant deviations from the standard
finished product which do not have any effect on the functioning of the product.

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS. TO AVOID
DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES AND
CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.

THIS BAG IS NOT A TOY.

/\ NOTICE
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Elektromos botmixer tartozékokkal

eta 1015, eta 2015, eta 3015, eta 4015

KEZELESI UTMUTATO

Koészonjik, hogy termékiinket valasztotta. A készilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatét, és lehet6ség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, csomagolassal és a csomagolas belsd részeivel egyitt gondosan 6rizze meg.

|. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES AN

— Az Utmutaté utasitasait tekintse a készulék tartozékaként és juttassa el azt a készulék
barmilyen tovabbi felhasznaldjanak. .

— Ellenérizze, hogy a tipustablan levé fesziiltségérték megegyezik—e az On elektromos
dugaszoldaljzataban levd fesziltséggel. A csatlakozdvezeték villasdugéjat csak a szabvany
szerint helyesen bekotétt és foldelt dugaszoldaljzatba szabad becsatlakoztatni!

- A készlléket nem hasznalhatjak gyerekek! Tartsa a készUlléket
és a kabelt tavol a gyerekektdl! A készuléket nem hasznalhatjak
felugyelet nélkll olyan személyek, akik alacsonyabb fizikai
és szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek nincs
tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati utasitasokat, kizarélag
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulékek hasznalatardl irt
utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megértik! A gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel!

- Tartozékok vagy hozzaférhet6 részek cseréje elétt, amelyek
hasznalat kbzben mozgasban vannak, azok beszerelése és
kiszerelése elbtt, tisztitas vagy karbantartas el6tt kapcsolja
ki a készuléket, és valassza le az el. halozatrdl a készulék
csatlakozévezetéke villasdugodja halozati el. dugaszoldaljzatbdl
torténd kihuzasaval!

- Ha a készulék csatlakozévezetéke megsérul, akkor azt a gyartd
cég, annak szerviz szakembere vagy hasonldé minésitéssel
rendelkezd személy cserélje ki, hogy elkeruljuk ezzel veszélyes
helyzet kialakulasat. A tartozékokkal (mixel6 ruddal) évatosan jarjon
el, mivel annak kése nagyon éles!

- Soha ne hasznalja a késztléket, ha sérllt az erdatviteli kabele vagy
a kabel villasdugoja, ha hibasan mikodik, ha a foldre ejtette és
megseérllt, vagy ha vizbe esett. llyen esetekben vigye a készlléket
szakszervizbe, és ellendriztesse le a biztonsagossagat és helyes
mikodéseét.

- Abban az esetben, ha forré folyadékkal szeretne dolgozni (pl. forrd
z0ldség leves mixelésénél, stb.), legyen nagyon évatos, mert a forrod
folyadék kifroccsenhet az edénybdl a hirtelen forras miatt!

- Akészulék mikddése kozben kerllje a készulék és az otthoni allatok,
viragok, vagy rovarok kozotti kontaktust!

— Mindig valassza le a készliléket az elektromos hal6zatrdl, ha a készllék felligyelet nélkil
marad, tovabba annak beszerelése, leszerelése vagy tisztitasa elétt.
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— A csatlakozovezeték villasdugdjat csak a szabvany szerint helyesen bekotott és foldelt
dugaszoldaljzatba szabad becsatlakoztatni!

— A készuléket nem szabad nedves, vizes helyeken, valamint tlizveszélyes és robbanas
veszélyes helyeken (kémia szerek, lizemanyagok, olajok, gazok, festékek, stb. tarolasi
helyek) hasznaini.

— Figyelem: Ne hasznalja a készliléket olyan programmal, id6kapcsoldval vagy barmely
olyan alkatrésszel 0sszekapcsoltan, amelyek a készliléket automatikusan bekapcsolhatjak,
mivel a készulék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély keletkezhet.

— A munka befejezése utan és karbantartas elétt mindig valassza le a készuléket az
el.halézatrdl a csatlakozo vezeték villasdugdja el.dugaszoldaljzatbol torténd kihizasaval.

— Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozévezeték villasdugojat az elektromos
dugaszoldaljzatba vagy ne huzza ki azt a dugaszoléaljzatbol a csatlakozovezetéknél fogva!l

— Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozdévezeték villasdugojat az el. dugaszoldaljzatba és
ne hlzza ki azt az el. dugaszoldaljzatbdl a csatlakozévezetéknél fogva!

— A termék otthoni és hasonlo (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— Abban az esetben, ha forro folyadékkal szeretne dolgozni (pl. forré zéldség leves
mixelésénél, stb.), legyen nagyon ovatos, mert a forré folyadék kifroccsenhet az edénybdl
a hirtelen forras miatt! A készulék miikédéséhez nem szabad kilsé id6zit6 kapcsolét, vagy
kildn tavvezérld rendszert hasznalni!

— Az edény fedele helyes elhelyezésekor a biztonsagi zar nyit és és lehet csatlakoztatni
a készuléket. A késziiléket tilos a szabadban hasznalni!

— Ne tegyen a késziilékre semmilyen targyakat!

— Nem megengedett a késziilék fellletét barmilyen médon megvaltoztatni (pl. 6ntapadé
tapétaval, foliaval stb.)!

— Az el6készités el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrdl azok esetleges csomagoldanyagat
(pl. papirt, PE-zacskokat stb.).

— Ne hasznalja a késziiléket csuszasgatlo alatét nélkiil!

— A meghajtéegységet soha ne meritse vizbe, ne mossa azt vizsugar alatt!

— Hasznalja a késziiléket csak annak munkahelyzetében olyan helyen, ahol nem borulhat fel
és héforrasoktol (pl. tlizhely, kalyha, grill stb.) valamint nedves fellletektdl (mosogato,
mosdoé stb.) megfeleld tavolsagban.

— A készuléket csak annak tipusahoz készult tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok
hasznalata a kezel6 részére veszélyt jelenthet.

— A tartozékokat ne dugja egyetlen testnyilasba sem.

— Ne kapcsolja be a készlléket a belekészitett nyersanyagok nélkul.

— Amig a meghajtéegység Uizemben van, ne tavolitson el egyetlen tartozékot sem!

— Ugyeljen arra, hogy a csatlakozo vezeték ne keriiljon a tartozékok forgo részei kdzé.

— Mielé6tt a tartozékokat vagy a hajtéegységet kiemelné az edénybdl, varja meg, amig
a forgasban levé részek teljesen leallnak.

— Ugyeljen arra, hogy az On haja, 6ltézéke és annak tartozékai ne keriilienek a forgd
alkatrészek veszélyes kdzelébe! Igy elkeriilheti, hogy ezek a részek ne csavarodjanak ra
a tartozékokat.

— A darabol6edény kilritése el6tt vegye ki abbdl az apritokést.

— Az apritékéssel torténd miveleteknél fokozottan tgyeljen kilénésen annak
a daraboloedénybdl torténd kivételekor, az edény kilritésekor és tisztitasa kdzben. A kés
rendkivul éles! Mindenkor, ha a készulék feligyelet nélkil marad, akkor valassza azt le az
elektromos becsatlakozasrol.

— FIGYELEM: Ha a aprit6 Uresjaraton dolgozik (pl. a penge nem éri el az élelmiszert), hizza
ki a tapkabelt az elektromos halézatbdl és igazitsa meg az élelmiszert.
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— FIGYELEM: Ne dolgozza folyadékot!

— Ne dolgozzanak fel kb 80 °C—nal magasabb hémérsékletl élelmiszereket.

— A készllék forgasban levd részeibe soha ne dugja be pl. az ujjat, villat, kést,
kendlapatot, kanalat sem mas tartozékokat.

— Ha a feldolgozandé élelmiszerek ra kezdenek a tartozékokra ragadni (pl. a késekre,
keverdkre, az edényre vagy fedelére), akkor kapcsolja ki a készlléket és 6vatosan
tisztitsa meg a tartozékokat (pl. kendlapattal).

— Ellenérizze rendszeresen a készulék csatlakozovezetéke allapotat.

— Rendszeresen ellendrizze a tapkabel allapotat!

— Ha sziikséges hosszabbitét hasznalni, figyeljen arra, hogy az ne legyen megsériilve és
hogy megfelel-e minden szabvanynak!

— Ne csavarja ra a csatlakozdvezetéket a készlilékre, meghosszabbitja ezzel annak élettartamat.

— Akadalyozza meg azt, hogy a csatlakoz6 kabel szabadon fliggjon a munkalap szélén
atnyulva, ahol ahhoz gyermekek hozzaférhetnek.

— A csatlakozé vezetéket nem szabad éles vagy forré targyakkal, nyilt langgal megrongaini,
nem szabad azt vizbe meriteni sem éles peremeken athajlitani.

— Az esetleges vezetékhosszabbitd hasznalatakor fontos, hogy az ép legyen és megfeleljen
az érvényes szabvanyoknak.

— A készuléket soha ne hasznalja mas célokra, mint amire az készult és amit ezen utasitas
leirésa tartalmaz!

— FIGYELEM: olyan késziilék hasznalata, amely nem egyezik meg a hasznalati utasitassal,
esetén a sérllés veszély Iéphet el6.

— A csomagolason, illetve a készuléken talalhat6 esetleges idegen nyelvi szévegek és
képek magyarazata és forditasa a nyelv mutaciéjanak végén talalhato.

— Gyartocég nem vallal felel6sséget a késziilék és annak tartozékai helytelen hasznalatabol
ered6 karokert (pl. élelmiszerek tonkremenetele, a kés altal okozott sériilések, tlizesetek
stb.) és nem garanciakoételes a fenti biztonsagi figyelmezetések be nem tartasa esetén.

|l. AKESZULEK LEIRASA (1. abra

A — meghajtéegység
A1 — sebesség be/ki kapcsolo A3 — a feltétek rogzité nyomoégombja
A2 — sebességszabalyozo A4 — csatlakoz6 vezeték
B — meriilé mixer
C - habverd6 —keveré
C1 - attétel
D — mixel6/habveré edény
D1 — csuszasgatlé alatét/fedél
E(a) — 1250 ml-es darabol6 edény

E1 — kdzéptengely E3 — az edény fedele

E2 — darabol6 kés E4 — csuszasgatlo alatét
E(b) — 500 ml-es darabol6 edény

E1 — kdzéptengely E3 — az edény fedele

E2 — darabol6 kés E4 — csuszasgatlo alatét
F - falitarto
G — gyiimolcs piiré (mianyag kivitel)

G1-kés G2 - csavaranya

G3 - attétel (mlanyag kivitel)
H — darabol6 edény (express)
H1 — ko6zéptengely H4 — hajtasi becsatlakoztatod nyilas
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H2 — darabol6 kés H5 — csuszasgatlo alatét
H3 — az edény fedele H6 — gumi tdmités
ETA1015/00 | ETA2015/00 | ETA2015/20 | ETA3015/00 | ETA4015/00 | ETA4015/10
B Y \ \ \ \ \
c X \ X \ \ \
D X v X \ \ \
Ea X X X N X X
Eb X X X X \ \
F X v X \ X X
G X X X X X \
H X X Y X v X

Megjegyzés: toldalék Megvasarolhatéak mint opcionalis tartozék.

lIl. ELOKESZITES A HASZNALATRA

Tavolitsa el a csomagoléanyagokat, vegye ki a meghajtdé egységet és a tartozékokat.
Tavolitson el a készulékrdl minden esetleges tapado foliat, dntapadoé cimkét vagy papirt.
Els6é Uzembehelyezés el6tt mossa le azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel keriilnek
érintkezésbe forrd, szappanos vizzel, majd alaposan 6blitse le tiszta vizzel és t6rolje
szarazra, illetve szaritsa meg azokat.

Falitarto (F)

A tartd a készilék takarékos elhelyezésére szolgal (7. abra). Rdgzitse a tartét a falra

a mellékelt miianyagtiplik és csavarok segitségével. Ugyeljen arra, hogy annak elhelyezési
helyén a vakolat alatt ne legyen pl. elektromos, telefon vezeték vagy vizvezeték.

Biztonsagi kapcsol6 (A1), (2.abra)

I nyomégomb — kis sebesség

Il nyomégomb — maximalis sebesség

A nyomégombok benyomasaval és benyomva tartasaval a készlilék bekapcsolédik,
a nyomogombok felengedésével a készuléket kikapcsolja.

A sebességszabalyozé (A2), (2.abra)

A szabalyoz6 1 — 5 fokozatok kozotti elforditasaval folyamatosan valtoztathatja a motor
fordulatszamat.

A fordulatszam csak az | sebességfokozatnal szabalyozhato.

A kovetkezd feldolgozasi javaslatokat csak példaként és inspiralasként vegye, annak nem
célja az utmutatas, hanem az élelmiszerek kilénboz6 feldolgozasi médja bemutatasa.

Az élelmiszerek feldolgozasi ideje csak kdzelitd értékl és masodperces valamint perces
terjedelemben mozog. A feldolgozando élelmiszer mennyiségét Ugy valassza meg, hogy
azok feldolgozasakor ne kdvetkezzen be az edény tartalma egy szintjellel jel6lt maximalis
értéke tullépése. Nagyobb feldolgozando ételmennyiség esetén azt néhany adagra kell
felosztani és az edény tartalmat folyamatosan ellendrizni. Ne felejtse el minden alkalommal
a készulék D/E/H mixel6 és darabold edénye ala helyezni a D1/E4/H5 jelli csliszasgatlé
alatétet (6. abra).
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Javasoljuk a munkat id6nként megszakitani, a készuléket kikapcsolni és az esetlegesen

a B/C/G jellG mixel6/habverd feltétre, az E2/H2 jell darabolo késre, a D/E/H jelt edényekre
vagy az E3/H3 jelli fedélre ragadt élelmiszereket eltavolitani (Iasd az I. BIZTONSAGI
FIGYELMEZTETES cimii bekezdést). A munka befejezése utan kapcsolja le a késziiléket
az A4 jelli csatlakozdvezeték el.dugaszolodaljzatbdl torténd kihdizasaval. A D/E edények
mikrohullamu sutében is hasznalhatéak.

Meriilé mixer (B)

A mixer gyimolcslevek, tejes koktélok, tej, szoszok, levesek majonéz, gyermek és diétas
tapszerek, plrékészitésre stb. késziilt. Legyen évatos, a kés élei nagyon élesek!
Feldolgozashoz az | vagy a Il sebességfokozatokat hasznalhatja.

A feldolgozas maximalis id6étartama 1 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perc szlinetet, ami

a hajtéegység lehiiléséhez sziikséges.

Felhelyezés és levétel

A mertld mixert helyezze az A jeli meghajtéegységre és gyenge nyomassal kattintsa be
azt a biztositozar bezarasaig (3. abra).

A mixer levételéhez nyomja meg az A3 rogzité nyomdgombot és vegye le a feltétet. Az

A jell botmixert vegye kézbe és a B jell merllé mixert helyezze a D jel(i edénybe vagy mas,
élelmiszerekkel megtoltdtt megfelel6 edénybe. Az A1 kapcsold megfelel6 nyomégombja
benyomasaval helyezze miikddésbe a meghajté egységet. Munka kdzben mozgassa a mixert
ugy, hogy az élelmiszerek tokéletesen feldolgozddjanak. A mivelet befejezése utan kapcsolja
ki a készuléket, vegye ki a mixert az edénybdl és tisztitsa azt meg.

Tanacsok

— Keményebb anyagokat elénydsebb kisebb darabokra vagni. Ne dolgozzon fel tul kemény
anyagokat (pl. jégdarabokat, stb.) A kés feleslegesen gyorsan eltompulhat.

— Kemény nyersanyagokat (pl. hiivelyeseket, széjabaféléket stb.) feldolgozas el6tt
aztassa vizbe.

— Minél tovabb mixeli az élelmiszert, az annal finomabb lesz.

— Habosodé folyadékok esetén (pl. tej) soha ne toltse a D edényt a ,MAX” szintig, hogy ne
follyon az tul.

— Ha nem elégedett az eredménnyel, akkor kapcsolja ki a készuléket, keverSlapattal
keverje meg a nyersanyagokat, vegye ki a nyersanyagok egyrészét vagy adjon hozza
egy kevés folyadékot.

Az élelmiszerek mennyisége és a feldolgozasok idétartama

Elelmiszer Max. mennyiség Idétartam
Gyermekételek, levesek, szoszok 100 — 800 ml 60 mp
Koktélek és kevert italok 100 — 800 ml 60 mp
Zoldségek és gyimolcsok 100-500g 30 mp
Tésztafélék 100 — 800 ml 60 mp

Habveré keveré (C, C1)

A habver§ tojassarga, tojasfehérje, habok, krémek, puddingok, kdnny( tésztak és hasonlo
élelmiszerek feldolgozasara szolgal. A habkeverét ne hasznalja kemény tésztak
keverésére!

Feldolgozashoz az | vagy a Il sebességfokozatokat hasznalja.
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A feldolgozas maximalis id6étartama 2 perc. Tartson ezutan 10 —15 perc szlnetet, ami
a hajtéegyseég lehiiléséhez sziikséges.

Felhelyezés és levétel

A habverd kever6 C jell tengelyét helyezze be a C1 attételbe, ezt kdvetéen helyezze ra az
attételt az A meghajté egységre és enyhe nyomassal kattintsa be a zarba (4.abra)

A habkeverd levételéhez nyomja meg az A3 rogzité nyomogombot és vegye le a keverét.

Az A jell botmixert/habverét vegye kézbe és a C jell meril6 keverd habverét helyezze

a D jell edénybe vagy mas, élelmiszerrel megtoltott megfelel6 edénybe.

Az A1 kapcsoldé nyomoégombja benyomasaval helyezze miikddésbe a meghajtd egységet.
Munka kézben mozgassa a habver6t ugy, hogy megtorténjen az élelmiszerek tokéletes
feldolgozasa. A mivelet befejezése utan kapcsolja ki a meghajté egységet, vegye ki

a habver6 keverét az edénybdl és tisztitsa azt meg.

Tanacsok

— Tojasfehérje habverésekor hasznaljon fel szobahdmérsékletl tojast. Abban az esetben,
ha a habverés nem optimalis, ellendrizze, hogy a keveré habverd nem zsiros—e, sziikség
esetén adjon hozza egy kevés citromlevet vagy sot.

— Tojasfehérjék habverése el6tt (minimalis mennyiségik 2 db) gy6z&djon meg arrol,
hogy ugy a feltét, mint az edény szarazak és olajmentesek legyenek. A tojasfehérjék
szobahdmeérsékletliek legyenek.

— A krémeknél és tejszin habverésekor hlitse le azokat legalabb 6 °C—ra.

Az élelmiszerek mennyisége és azok feldolgozasi ideje

Elelmiszer Max. mennyiség Idétartam
Tejszin 500 mi 70 mp — 90 mp
Tojasfehérje 4 db 120 mp

Darabol6kés (E2) és a darabol6 edény (Ea, Eb)

A kés keményebb élelmiszerek feldarabolasra, mixelésére, keverésére szolgal (pl.
gyumodlcs, zéldseég, did, mandula, kicsontozott, in— és bérnélkili hisok készitésére)
vagy purékészitésre szolgal. Ne hasznalja a kést tésztaféleségek készitésre! Legyen
Ovatos, a kés élei nagyon élesek!

A feldolgozaskor hasznalja a Il sebességet.

A feldolgozas maximalis id6tartama 1 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perc szlnetet, ami
a hajtéegység lehliléséhez sziikséges.

Az E2 jell kést annak fels6, mlanyagbol készllt részén megfogva vegye kézbe, az
esetleges véddburkolatot vegye le és helyezze a kést az E jell edényben levd E1 jell
kdzéptengelyre (5. abra) Helyezzen az edénybe élelmiszert. Helyezze ra az edényre a E3
jelt fedelet ugy, hogy az annak szélén levd kiemelkedések beilleszkedjenek az edényen
levé besajtolasokra és jobbfelé torténd elforditassal biztositsa be a fedelet (5. abra).

Az A jelli meghajtd egységet helyezze az E3 jell fedélre ugy, hogy a fedél be is zarddjon.
Az A1 kapcsoldé nyomégombja benyomasaval helyezze miikbdésbe a meghajtd egységet.
A miivelet befejezése utan kapcsolja ki a hajtéegységet. A meghajtas levételéhez nyomja
meg az A3 jelli zar6 nyomdgombot és vegye le a meghajtdegységet. Az E3 jell fedelet
forditott modon vegye le, vegye ki a kést és tisztitsa azt meg.
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Tanacsok

— Nagyobb élelmiszer darabokat el6re apritsa fel 3x3x3 cm méretl kockakra.

— A darabolokéssel soha ne daraboljon tul kemény nyersanyagokat mint pl. szemes kavét,
szerecsendiot, jégdarabokat stb.! A kés feleslegesen gyorsan eltompulhat.

— Kemény nyersanyagokat (pl. hiivelyeseket, széjababot stb.) feldolgozasuk elétt
aztassa be vizbe.

— Minél tovabb tart az élelmiszerek feldolgozasa, az eredmény annal finomabb lesz.

— Ha kemény sajtokat vagy csokoladét aprit, dolgozzon gyorsan. A nyersanyagok ugyanis
apritas kézben tulsagosan felmelegednek, meglagyulnak és megcsomosodhatnak.

A nyersanyagok mennyisége és a feldolgozas ideje, daraboléedény (E)

Elelmiszer Max. mennyiség Idétartam Sebesséqg
Gyogyndvenyek 50 g 10x 1 mp Il
Hagyma és tojas 150 g 7x1mp -1l
Hus, halak 300 g (max.) 10 mp -1l
Disféléek 200 g 40 mp Il
Sajtok 50 — 300 g (max.) 15 mp Il

Alatét/fedél (D1)

Az alatétet/fedelet vagy csuszasgatld alatétként hasznalhatja, ha azokat a D edény
aljara helyezi ra vagy azt a D edény lezarasara hasznalhatjak, az élelmiszerek tarolasa
esetén (pl. a hiitészekrényben), lasd a 6. abrat.

A gyliimolcs piiré feltétele és levétele

A G3 jelt mixel6 feltétet helyezze ra az G jel( attétel majd azt kovetden elforditassal
rogzitse azt (3. abra). A feltét levételét forditott mdédon hajtsa végre.

Nyomja szét az ételt a mixerrel! A szétmixelt étel a kever6 fejen 1évé lyukakon kijon.
Folytassa ezt az edény teljes fellletén és figyeljen arra, hogy ne hagyjon ki apré részeket
sem. Ha biztos abban, hogy az élelmiszer egészét 6sszeturmixolta, akkor az étel el6

van készitve. Mikor kiveszi a mixert az edénybdl, akkor hagyja azt még egy rovid ideig
mik&dni, hogy ezzel eltavolithassa a maradék ételt a mixerrdl! Feldolgozashoz az | vagy
a Il sebességfokozatokat hasznalhatja. A feldolgozas maximalis id6étartama 2 perc.
Tartson ezutan 10 —15 perc sziinetet, ami a hajtdegység lehliléséhez sziikséges.

Burgonyapiiré

A burgonyaplré 6sszemixelt fétt burgonya, tej, tejszin, vaj és gyodgyndvények keveréke.
A burgonyapiré készitésénél fontos, hogy a keményité szemcsék viszonylag érintetlenek
maradjanak. Ha megsérilnek a keményitd szemcsék tulfézés, vagy tulmixelés miatt,
kiengedik az amil6zat, amely a burgonyapiré nem tul vonz6 szerkezetét eredményezheti,
hasonlé lesz a ragasztéhoz. Ez a mixer egy atnyomasi modszert hasznal és nem darabol,
vagy vag, igy a keményité szemcsék érintelenek maradnak.

A fozés fontos

Hamozza meg és vagja a kivant mennyiségli burgonyat kb. 2,5 cm nagysagu kockakra!
Oblitse le hideg vizzel, és forralja fell F6zze kézepes langon addig, amig a burgonyat
kénnyen at nem lehet szurni egy késsel! Ez altalaban 15-20 percig tart. A burgonya kisebb
darabokra torténd vagasa, illetve ha azt hideg vizben kezdi el f6zni, lehetéve teszi, hogy

a burgonya egyenletesen megféljon. A nagyobb daraboknal gyakran megtérténhet, hogy
a kilsé oldala tal van féve és a kozepe kemény marad.
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A tulfézés tonkre teszi a keményité szemcséket, melyek kiengedik az amilézat, amely a
ragasztéhoz hasonld burgonyapiré allagot eredményezhet.

Recept (f6zési tipp)

F6zz6n meg 1 kg burgonyat a fenti utasitasok szerint! Adjon hozza kivant mennyiség
tejet, tejszint, vajat és fliszereket, majd turmixolja 6ssze kb. 20 masodpercig egy
tokéletesen 6sszedolgozott masszava! Burgonya tipustdl és a kivant allagtél fliggéen
a feldolgozas kozben tegyen hozza tejet, vajat, vagy tejszint!

Egyéb 6sszetevok

A mixert lehet hasznalni kildnb6z§ zdldségek, mint peldaul sutétok, édesburgonya,
paszternak, vagy sargarépa feldolgozasara. Egyszeriien f{6zze meg a zoldségeket és
mixelje 0ssze 6ket egy tokéletesen dsszedolgozott masszava! Ez megkdnnyiti a zéldség
fézelékke torténd elkészitését a gyerekeknek.

Darabolé edény express (H)
Legyen 6vatos, mivel a kés rendkiviil éles! Ne hasznalja azt hig tésztak feldolgozasara!
A kés valamennyi keményebb élelmiszer darabolasra (6rlésére) (pl. gylimolcs, zoldség, dio,
mandula, kemény sajtfélék, fétt tojasok vagy purékészitésre). Fogja meg az H2 jell kést
annak felsé, mlanyagbol készllt részén és a kést hizza ra a H edény belsejében levé H1
jell kbzépsé tengelyre (5. abra). Helyezzen az edénybe élelmiszert. Tegye ra az edényre
a H3 jelii fedelet. Az A eghajto egységet helyezze a H4 fedélre ugy, hogy az a fedélben
rogzitédjon. Az élelmiszer mennyiségét és a tajékoztatd feldolgozasi idéket a tablazat
tartalmazza. A tevékenység befejezése utan a kést forditott sorrendben vegye ki.
A feldolgozaskor hasznalja a | (min) sebességet.
A feldolgozas maximalis id6tartama 1 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perc szilinetet, ami
a hajtéegység lehiléséhez szikséges.

/\”i”;)

4 Javaslat

Az élelmiszer nagyobb darabjait el6re szeletelje aprobbakra, kb. 2 x 2 x 2 cm-es
darabokra. Keményebb sajtféleségeknél a feldolgozas csak révid ideig tartson.
Hosszabb feldolgozas soran a sajt felmelegedhet és ebbdl eredéen meglagyulhat,
illetve rogdsoddhet. A sarld alaku késsel soha ne apritson olyan anyagokat mint pl.
fahéj vagy jégkockak! A kés csak feleslegesen eltompulna. Sziikség esetén, ha a
darabolt anyag a késre vagy az edény falara tapad, szakitsa meg a munkat, kapcsolja
ki a gépet és tavolitsa el a raragadt anyagokat (lasd a BIZTONSAG TECHNIKAI
FIGYELMEZTETES I. bekezdését). Minél tovabb aprité az élelmiszert, az annal
\finomabb lesz. )

Az alabbi feldolgozasi tipusok példaknak tekintenddk, melyeknek célja nem az, hogy
utmutatast adjanak, csupan be kivanjak mutatni az élelmiszerek kiilénb6z6 feldolgozasi
lehet8ségeit. Az élelmiszerek feldolgozasi ideje egy ill. tizmasodperces idéegységekben
mozognak. 1 impulzus = 2 masodperc.

Elelmiszer Maximalis mennyiség (g) A feldolgozas ideje
hagymal/fokhagyma 150 — 200 2 — 5 impulzus
sargarépa 200 3 — 6 impulzus
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Elelmiszer

Maximalis mennyiség (g)

A feldolgozas ideje

paradicsom - plré 300 3 — 5 impulzus
gyogyfuvek 50 2 — 5 impulzus
sajt 100 2 — 5 impulzus
sonka 120 — 150 2 — 5 impulzus
keménytojas 4 tojassarga 3 impulzus

dié/mandula 150 3 — 6 impulzus
lagy gyumolcs 250 2 — 5 impulzus
gyermektap 200 - 250 2 — 5 impulzus

Alapanyagok felhasznalhatésaga (express)

Alapanyag Hasznalat
Puha zo6ldség: retek, paradicsom, paprika... | Nem javasolt, vagy csak a legkisebb fordulatszammal
Paradicsomlé Alkalmas
Hagyma min. 60 g
Fokhagyma min. 60 g
Torma Alkalmas
Sargarépa legkisebb fordulatszam
Zeller legkisebb fordulatszam
Morzsa max 1 perc
Gabona max 1 perc
Mak max 1 perc
Kave max 1 perc
Mogyoro Alkalmas
Mandula Alkalmas
Mustarmag Alkalmas
Bors Alkalmas
Kémény Alkalmas
Lenmag Alkalmas
Napraforgo Alkalmas

Szaritott flszer, fahéj

Nem alkalmas

Cukor

Alkalmas

Tojas - tojasfehérje hab

Nem alkalmas

Narancs Nem javasolt
Sajt Alkalmas
Makréla hal Nem javasolt
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Vajkrém Nem javasolt
Pesztd Nem alkalmas
Folyadékok Nem alkalmas
Kemény hus, szaldmi Nem alkalmas

IV. KARBANTARTAS (9. abra

Minden karbantartas el6tt kapcsolja ki a késziiléket, huzza ki a csatlakozévezeték
dugéjat az el. dugaszoldaljzatbol! Ne hasznaljon karcos és agressziv
tisztitoszereket! Az A jelli meghajtd egységet, a C1, G3 jelli attételi berendezést és

az E3, H3 jell fedelet puha nedves ruhadarabbal tisztitsa, szappantartalmu anyagok
hozzaadasaval. Ugyeljen arra, hogy a belsé részekbe ne juthasson be viz. A tébbi
tartozékot kdzvetlenul azok hasznalata utan mossa le forrd, szappanos vizben, éblitse le
tiszta vizzel és torélje szarazra (erre a célra edénymosogato berendezést is hasznalhat—
de a B, G jell mixerre ne). A B, G jell mixer végdarabjat a tengellyel egytt tisztitas
kdézben nem szabad vizbe meriteni (8. abra). A B, G jelli mixer és az E2, H2 jel(i darabol6
kés tisztitasakor, nagyon évatosan dolgozzon, a kések élesek! Ugyeljen arra, hogy

a kések vagoélei ne érintkezzenek kemény targyakkal, amelyek azokat kitompithatjak

és csokkentik ezzel azok hatékonysagat. Ha tisztitas kozben a H3 fedélrél leveszi a H6
tomitést, akkor a tisztitas és a szaritas utan a tomitést forditott médon ismét helyezze
vissza. Amennyiben az jell témités elhasznalddott vagy megrongalddott cserélje azt ki
Ujra (azonos tipusura). Néhany élelmiszer a tartozékokat bizonyos mértékig beszinezheti.
Ez azonban nincs hatéssal a készulék mikddésére és nem ad okot a készulék
Muanyagbdl késziilt alkatrészeket ne szaritson héforras (pl. kalyha, tlizhely, radiator) fol6tt.
Figyeljen arra, hogy minden felilet tiszta és mikddéképes legyen. A késziléket tiszta
allapotban, biztonsagos és szaraz helyen, gyermekek és nem 6njogu személyek részére
nem hozzaférhetd helyen tarolja.

V. OKOLOGIA X:¥a9:¢

Amennyiben a méretek lehetdvé teszik, valamennyi alkatrészen fel van tintetve

a csomagoldanyagok, komponensek és tartozékok gyartasara szolgald anyagok jelei,
tovabba azok ujrahasznositasara vonatkozo jelzések. A terméken vagy annak kiséré
dokumentacidjaban feltlintetett jelzések azt jelzik, hogy az elektromos és elektronikus
termékeket nem szabad a kommunalis hulladékokkal egyutt artalmatlanitani. A helyes
artalmatlanitas céljabol adja le azokat az arra kijeldlt hulladékgyjté helyeken, ahol azokat
ingyenesen veszik at. A termékek helyes artalmatlanitasaval értékes természeti forrasokat
segit megbrizni és megeldzi azok a potencialisan a nem megfelel6 artalmatlanitasbdl
kdvetkezd negativ hatasait a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Tovabbi részleteket
kérjen a helyi 6nkormanyzattdl vagy a legkdzelebbi hulladékgyijtdé helyen. Ezen hulladék
anyagok helytelen artalmatlanitasa némelyik orszag eldirasai szerint pénzblintetéssel

is jarhat. Amennyiben a készuléket véglegesen kiselejtezi, javasoljuk annak
csatlakozovezetéke elektromos haldzatrdl torténd lekapcsolasakor a csatlakozovezetéket
levagni, ezzel a készilék hasznalhatatlanna valik.
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Terjedelmesebb karbantartast vagy olyan karbantartast, ami a késziilék belsejébe
torténo beavatkozast igényel, szakszervizzel kell elvégeztetni! A gyartéi utasitasok
be nem tartasa a jotallasi kotelezettségek megsziinését vonja maga utan!

V1. MUSZAKI ADATOK

Fesziiltség (V) értéke az adattablan talalhato
Teljesitményfelvétel (W) értéke az adattablan talalhato
A mixel6 edény Grtartalma (ml) 800

A darabolé edény (rtartalma (ml) 300/500/ 1250

A meghaijtd egység tomege (kg) kb. 0,85

Zajszint dB (A) 78

A készilék érintésvédelmi osztalya I.
Energiafogyasztas kikapcsolt allapotban <0.50 W.

Elektromagneses kompatibilitas szempontjabdl a termék megfelel a termékekkel szemben
tamasztott mlszaki kdvetelményekrél szol6 2004/108/EC sz. eurdpai tanacsi iranyelvnek,
elektromos biztonsag szempontjabdl pedig a 2006/95/EC sz. eurdpai tanacsi iranyelvének.
A termék megfelel az Eurdpai parlament és Tanacs 1935/2004/EC jelli rendeletének

az élelmiszerekkel érintkez6 termékekkel szemben tamasztott kdvetelményeknek.

A standard kiviteltdl eltéré nem alapveto jellegi, a termék funkciéjat nem
befolyasol6 eltérések kivitelezési jogat gyartécég fenntartja.

HOUSEHOLD USE ONLY — Kizarolag haztartasi hasznalatra alkalmas.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY. Fulladasveszély. Tartsa a PE
zacskot gyermekektdl elzart helyen. A zacskd nem jatékszer. Ne hasznaélja ezt a zacskot
bdlcs6kben, kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

Gyartja: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00, Praha 4, Cseh Koztarsasag

A FIGYELMEZTETES
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Zanurzeniowy mikser elektryczny z akcesoriami

eta 1015, eta 2015, eta 3015, eta 4015

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztos¢.
Dotyczy to takze gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci
oryginalnego opakowania.

|. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

— Wskazowki w instrukcji obstugi nalezy uwazac za cze$c¢ urzadzenia i przekazac innemu
uzytkownikowi urzgdzenia.

— Sprawdz, czy dane dotyczace napiecia podane na tabliczce odpowiadajg napieciu
w Twoim gniazdku elektrycznym. Wtyczke przewodu zasilajgcego nalezy podtgczy¢ do
gniazdka instalacji elektrycznej, ktére jest zgodne z odpowiednimi normami.

- To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowu;
urzadzenie i kabel w miejscu niedostepnym dla dzieci. Urzgdzenia
mogg by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej
lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i wiedzg, jezeli
sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat uzywania
urzgdzenia w sposéb bezpieczny i rozumiejg potencjalnemu
zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.

- W przypadku przetwarzania gorgcej cieczy (miksowanie gorgce;j
zupy z warzywami itp.), nalezy zachowaé ostrozno$¢, poniewaz
moze rozpryskac sie ze zbiornika pod wptywem nagtego wrzenia.

- Przed zmiang akcesoriéw i dostepnych czesci, ktdre przy uzyciu
sg w ruchu, przed montazem i demontazem przed przystgpieniem
do czyszczenia lub konserwacji, nalezy urzgdzenie wytgczy¢
i odtgczy¢ wyciggajac wtyczke z gniazda!

- Podczas obstugi akcesoriow (mikser zanurzeniowy), bgdz
ostrozny, néz jest bardzo ostry.

- W przypadku, gdy kabel tego urzgdzenia jest uszkodzony, musi
on by¢ zastgpiony przez producenta, serwisanta lub podobng
osobe uprawniong, zeby w taki sposéb unikngé powstania
niebezpiecznych sytuacji.

- Podczas pracy z nozem sierpowym nalezy bardzo uwazacé
zwtaszcza przy wyjmowaniu go z pojemnika, podczas oprozniania
pojemnikéw i podczas czyszczenia. NOz jest bardzo ostry!

- Nigdy nie uzywaj urzgdzenia, jesli ma uszkodzony kabel zasilajgcy
lub wtyczke, jesli nie dziata prawidtowo, gdy upadto na ziemie
i uszkodzito sie lub spadto do wody. W takich przypadkach,
nalezy zanie$¢ urzadzenie do autoryzowanego serwisu celem
sprawdzenia jego bezpieczenstwa i prawidtowego dziatania.

- Zawsze nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania, jesli jest pozostawione
bez opieki, przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.
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- Podczas pracy urzgdzenia nalezy zapobiega¢, aby zwierzeta i owady nie
miaty dostepu do urzgdzenia.

— Po pracy i przed kazdg konserwacje, nalezy urzgdzenie wytgczy¢ i odtgczy¢ od sieci,
wyciggajac wtyczke z gniazdka.

— Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na zewnatrz.

— Na urzgdzenie nie nalezy umieszczac¢ zadnych przedmiotow.

— Po poprawnym zatozeniu pokrywy naczynia nastepuje zwolnienie blokady i urzgdzenie
moze by¢ podtgczone.

— Urzadzenie nie moze by¢ uzywane w srodowisku wilgotnym lub mokrym,w srodowisku
Z niebezpieczenstwem pozaru lub wybuchu (miejsca, gdzie sg przechowywane chemikalia,
paliwa, oleje, gazy, farby i inne substancje tatwopalne lub lotne).

— W Zzaden sposéb nie wolno modyfikowaé powierzchni urzgdzenia (np. za pomocg tapety,
folii itp.)!

— Przed przygotowaniem usung¢ opakowania ze zywnos$ci (np. papier, torby PE, itp.).

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych
i podobnych miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne
srodowiska mieszkalne, w firmach swiadczacych ustugi noclegowe ze sniadaniem)!
Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Pojemnik D/E/G nie nalezy uzywaé bez podktadki antyposlizgowe;!

— Wtyczki kabla zasilajgcego nie wkiadaj do gniazdka elektrycznego i nie wyciagaj
mokrymi rekami i ciagnac za kabel zasilania!

— UWAGA: Nie uzywaj urzgdzenia wraz z programem, wtgcznikiem czasowym lub
jakakolwiek inng czescia, ktora wigcza urzadzenie automatycznie, poniewaz istnieje
niebezpieczenstwo wybuchu pozaru w przypadku zakrycia urzgdzenia lub jego
nieprawidtowego umieszczenia.

— Jednostki napedowej nie wolno zanurzac do wody i my¢ pod biezgcg wodg!

— Miksera nalezy uzywac tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie zagraza
niebezpieczenstwo przewrdcenia, z dala od zrédet ciepta (np. piec, piekarnik, kuchenka,
grill, itp.) i mokrych powierzchni (np. zlewozmywakoéw, umywalek, itp.).

— Urzadzenie nalezy uzywac tylko z akcesoriami przeznaczonymi dla tego typu. Stosowanie
innych akcesoriow moze stanowi¢ zagrozenie dla obstugi.

— Akcesoriéw nie nalezy wktada¢ do zadnych otworow ciata.

— Nie nalezy uzywac urzgdzenia bez wtozonych surowcow!

— Nie nalezy zdejmowac akcesoriow, gdy dziata silniki!

— Uwazaj, aby kabel zasilania nie dostat sie miedzy czesci wirujgce.

— Koncowki robocze ze wzgleddw bezpieczenstwa nie mogg by¢ wymieniane podczas pracy
silnika.

— Zanim zdejmiesz akcesoria, pozwol, aby obracajgce sie czesci zatrzymaty sie catkowicie.

— UWAGA: Jesli siekacz pracuje bez obcigzenia (np. n6z nie mieli potrawy), nalezy odigczy¢
go od sieci a potrawe przesung¢ w zasieg noza.

— UWAGA: Nie stosowac¢ ptynu!

— Przed oproznieniem pojemnika, najpierw wyjmij n6z sierpowy.

— Nie uzywaj zywnosci o wyzszej temperaturze niz ok. 80 °C.

— Nigdy nie wsuwaj np. palcow, widelca, noza, topatki, tyzki do obrotowych czesci
i akcesoridow urzadzenia.

— Diugie witosy, luzne ubrania lub dodatki i bizuteria mogg by¢ uchwycone przez czesci
obrotowe urzadzenia dodatkowego. Bgdz ostrozny, aby Twoje witosy, odziez i dodatki, nie
dostaty sie zbyt blisko czesci wirujgcych!

— Pozostawiajgc urzgdzenie bez nadzoru zawsze nalezy odigczy¢ go od zasilania.

— Jesli przetwarzana zywnos$¢ zaczyna przyklejac sie do sprzetu (np. noza, pojemnika lub
pokrywy), urzgdzenie wytgcz i delikatnie oczy$ci¢ sprzet (np. topatka).
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— Nalezy regularnie kontrolowac stan kabla zasilajgcego urzadzenia.

— Przewodu zasilajgcego nie owijaj wokot urzgdzenia, przedtuzysz jego zywotnose.

— Nalezy unika¢, aby przewdd zasilajgcy swobodnie wisiat na krawedzi blatu, gdzie
mogtoby siegng¢ dziecko.

— Przewodu zasilajgcego nie wolno uszkodzi¢ ostrymi lub gorgcymi przedmiotami,
otwartym ptomieniem, nie wolno go rowniez zanurza¢ w wodzie. Nigdy nie ktadz go na
gorgcej powierzchni ani nie pozwdl, by zwisat poza krawedz stotu lub blatu kuchennego.
Na skutek zawadzenia o przewdd lub pociagniecia go np. przez dzieci moze doj$¢ do
przewrécenia lub $ciggniecia urzgdzenia, a nastepnie do powaznych obrazen!

— Jesli konieczne jest wykorzystanie kabla przedtuzajacego, jest konieczne, zeby nie byt
uszkodzony i spetniat obowigzujgce normy.

— Nigdy nie nalezy uzywac¢ urzgdzenia do innych celdw niz, dla ktérych jest przeznaczone,
oraz opisane w niniejszej instrukcji!

— UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtowego uzycia
urzadzenia (niezgodnie z instrukcja).

— Wszystkie teksty w innych jezykach, a takze obrazki na opakowaniu lub produkcie sg
przettumaczone i wyjasnione na koncu odpowiedniej mutacji jezykowe;.

— Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane przez niewtasciwe
traktowanie urzadzenia (np. pogorszenie jakosci zywnosci, poranienia o ostrza noza
miksera) i nie ponosi odpowiedzialnosci za gwarancje dotyczgce urzgadzenia
w przypadku nieprzestrzegania wyzej przedstawionych zasad bezpieczenstwa.

ll. OPIS URZADZENIA | AKCESORIOW (rys. 1

A - naped
A1 — wytgcznik bezpieczenstwa A3 — przycisk blokowania pozycji koncowek
A2 — elektroniczny regulator predkosci A4 — przewdd zasilajgcy

B - koncowka do miksowania
C - koncowka do ubijania
C1 — przektadnia
D - pojemnik do miksowania i ubijania
D1 — podktadka antyposlizgowa/pokrywka
E(a) — pojemnik na siekanie duzy1250 ml

E1 — wat Srodkowy E3 — pokrywka pojemnika

E2 — ndz sierpowy E4 — podkfadka antyposlizgowa
E(b) — pojemnik na siekanie maty 500 ml

E1 — wat Srodkowy E3 — pokrywka pojemnika

E2 — noz sierpowy E4 — podkiadka antyposlizgowa

F - uchwyt napedu
G - specjalna nasadka do przygotowywania puree i puree warzywnego
(wykonczenie z tworzywa sztucznego)
G1-nodz G2 - nakretka
G3 — przektadnia (wykonczenie z tworzywa sztucznego)
H- pojemnik rozdrabniajgcy (express)

H1 — wat $rodkowy H4 — otwor do podtaczenia napedu
H2 — noz sierpowy H5 — podktadka antyposlizgowa
H3 — pokrywa zbiornika H6 — uszczelnienie

Uwaga: nasadki istnieje mozliwos¢ ich dokupienia.
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ETA1015/00 | ETA2015/00 | ETA2015/20 | ETA3015/00 | ETA4015/00 | ETA4015/10
B \ v Y Y \ \
c X \ X \ \ \
D X y X \ \ \
Ea X X X \ X X
Eb X X X X S S
F X v X \ X X
G X X X X X \
H X X y X Y X

lIl. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Nalezy usung¢ wszystkie elementy opakowania i wycigé urzgdzenie z akcesoriami.

Z urzagdzenia nalezy usung¢ wszelkie folie, nalepki lub papier. Podczas pierwszego
uruchomienia nalezy czesci, ktore bedg miaty kontakt z zywnoscig umy¢ w goracej wodzie
z detergentem, dokfadnie sptukac czystg woda i wytrze¢ je suchg lub pozostawi¢ do
wysuszenia.

Uchwyt (F)

Uchwyt jest przeznaczony do uktadania urzgdzenia (rys. 7). Uchwyt zamocuj do Sciany
za pomoca $rub i kotkdw. Uwazaj, aby pod tynkiem nie znajdowat sie kabel elektryczny,
telefoniczny, woda.

Wytacznik bezpieczenstwa (A1), (rys. 2)
stopien | stopien Il
Silnik pracuje, az do momentu, gdy wigcznik jest wcisniety.

Elektroniczny regulator predkosci (A2), (rys. 2)
Obracajac regulator w zakresie od 1 do 5 mozna ptynnie zmienia¢ predkos¢ silnika.
Predko$¢ mozna kontrolowac tylko przy uzyciu predkosci I.

Nastepujgce rady powinny by¢ traktowane, jako przyktady i inspiracja, ich celem nie

jest instruowanie, ale pokazanie réznych mozliwosci przetwarzania zywnosci. Czasy
przygotowania (przetwarzania) zywnosci sg jedynie orientacyjne i sg w jednostkach sekund
i minut. llo$¢ przetworzonej zywnosci nalezy wybrac¢ tak, aby podczas ich przetwarzania
unikngc¢ przekroczenia maksymalnej pojemnosci pojemnika — oznaczone kreska.

Wieksze ilosci przetworzonej zywnosci muszg by¢ podzielone na kilka partii i nalezy ciggle
sprawdza¢ zawarto$¢ pojemnikéw. Nie zapomnij zawsze pod pojemnik na miksowania

i siekanie D/E/H umiesci¢ antyposlizgowa podktadke D1/D4/H5 (rys. 6). Zaleca sie, aby od
czasu do czasu prace przerywac, urzgdzenie wytgczy¢ i usungé wszystkie pokarmy, ktore
przykleity sie koncowki miksujgcej/do ubijania B/C/G, noza sierpowego E2/H2, pojemnika
D/E/H lub pokrywki E3/H3 (zobacz rozdz. I. OSTRZEZENIA DOT. BEZPIECZENSTWA).
Po pracy nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania, wyciggajac wtyczke kabla A4 z gniazda.
Pojemniki D/E sg odpowiednie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Koncowka do miksowania (B)
Jest przeznaczone do miksowania sokéw, koktajlow mlecznych, mleka, soséw, zup,
majonezdw, zywnosci dla niemowlat, puree, itp. Uwazaj, ostrze noza jest bardzo ostre!
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Do przetwarzania mozesz korzysta¢ z predkosci | lub II.

Maksymalny czas pracy to 1 minuta. Po 1 min. nieustannej pracy urzadzenia nalezy
10 — 15 min. przerwac prace w celu schtodzenia napedu.

Wiozenie i wyjecie

Nasadke miksujgcg B nasun na naped A i lekko naciskajac zabloku;j (rys.3). Aby usungc¢
nasadke miksujgca nacisnij przycisk blokowania A3 i wyjmij koncéwke.

Mikser A chwy¢ do reki i koncéwke miksujgcg B wtéz do pojemnika D napetnionego
potrawg. Naciskajgc przycisk A1 wprowadz naped w ruch. Podczas pracy, poruszaj
mikserem w pojemniku, tak, aby byty idealnie przetworzone surowce. Po zakohczeniu,
zwolnij wigcznik, wyjmij koncéwke z pojemnika i wyczysc.

Zalecenia

— Substancje twardsze powinny by¢ pokrojone na mate kawatki. Nie przetwarzaj bardzo
twardych surowcéw (np. kostek lodu, itp.). N6z bytby zbyt wczesnie stepiony.

— Surowce twarde (np. rosliny straczkowe, soja, itp.), nalezy moczy¢é w wodzie przed
przetworzeniem.

— Im diuzej zywnos$¢ przetwarzasz wynik bedzie ptynniejszy.

— Ptynem tworzgcym piane (np. mleko) nie nalezy wypetnia¢ pojemnika D do znaku ,MAX®,
aby unikng¢ przepemienia.

— Jesli nie jestes zadowolony z wyniku, wytgcz urzgdzenie, wymieszaj sktadniki za pomocg
topatki, odbierz czes¢ surowcow, lub dodaj troche ptynu.

llos¢ surowcow i czas przetwarzania

Sktadniki Maks. ilos¢é Czas
Positki dla dzieci, zupy, sosy 100 — 800 mi 60 s
Koktajle i napoje mieszane 100 — 800 ml 60 s
Owoce i warzywa 100 -500 g 30s
Ciasto 100 — 800 ml 60 s

Koncéwka do ubijania (C, C1)

Jest przeznaczona ubijania iatka, jajek, kreméw, piany, kreméw deserowych, budyniow
btyskawicznych, rzadkich ciast, majonezéw i podobnych potraw. Nie uzywaj miksera do
gestych ciast! Do przetwarzania mozesz korzysta¢ z predkosci I lub II.

Maksymalny czas pracy to 2 minuty. Po 2 min. nieustannej pracy urzgdzenia nalezy

10 — 15 min. przerwac prace w celu schtodzenia napedu.

Wiozenie i wyjecie

Wat koncéwki do ubijania C zasun do przektadni C1, nastepnie nasun przektadnie na naped
A i lekko naciskajgc zablokuj (rys. 4). Aby zdja¢ koncowke do ubijania nalezy nacisngé
przycisk blokowania A3 i zdjg¢ przektadnie z korncéwka.

Mikser A chwy¢ do reki i koncéwke C witéz do pojemnika D napetnionego potrawa.
Naciskajgc przycisk A1 wprowadz naped w ruch. Podczas pracy, poruszaj koncowkag
w pojemniku, tak, aby byty idealnie przetworzone surowce.

Po zakonczeniu, zwolnij wigcznik, wyjmij koncowke z pojemnika i wyczysc.

Zalecenia

— Podczas ubijania biatka, nalezy uzy¢ jajka o temperaturze pokojowej. W przypadku, gdy
ubijanie nie jest optymalne, sprawdz czy koncowka nie jest nattuszczona lub dodaj troche
soku z cytryny lub sél.
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— Przed ubijaniem biatka (minimalna ilo$¢ 2 szt.), upewnij sie, ze koncowka i pojemnik sg
suche i bez resztek oleju. Biatka powinny mie¢ temperature pokojowa.
— Smietana na bitg $mietane i krem powinna by¢ schtodzona do temperatury, co najmniej 6 °C.

llo$¢ surowcow i czas przetwarzania

Skitadniki Maks. ilosé Czas
Smietana 500 ml 70s-90s
Biatko 4 szt. 120 s

No6z sierpowy (E2) i pojemnik na siekanie (Ea, Eb)

Jest przeznaczone do ciecia, miksowania, mieszania, wszelkiego rodzaju twardszej
zywnosci (np. owoce, warzywa, orzechy, migdaty, mieso — bez kosci, sciegna i skory,
lub puree). Uwazaj, ostrza sg bardzo ostre! Nie nalezy uzywaé¢ noza do zadnych ciast!
Do przetwarzania korzystaj z szybkosci Il.

Maksymalny czas pracy to 1 minuta. Po 1 min. nieustannej pracy urzadzenia nalezy

10 — 15 min. przerwac prace w celu schtodzenia napedu.

N6z E2 uchwy¢ za gérng czesc¢ z tworzywa sztucznego, zdejmij ostone i n6z, wiéz do
pojemnika E tak, aby byt nasuniety na wat srodkowy E1 (rys. 5). Umiesci¢ w pojemniku
zywnos¢. Zatdz pokrywke E3 na pojemnik, tak, aby wystepki na krawedzi dostaty sie do
wyciecia w pojemniku i obracajgc w prawo zabezpiecz pokrywe. Jednostke napedowg

A nalezy wiozy¢ na pokrywe E3 w taki sposéb, aby zostata zablokowana.

Naciskajgc przycisk A1 wprowadzisz naped w ruch. Po zakohczeniu czynnosci jednostke
napedowg nalezy wytgczy¢. Aby zdjg¢ naped A nacisnij przycisk blokowania A3 i zdejmij
jednostke napedowg. Pokrywe E3 w odwrotny sposéb odtgcz, wyjmij ndz i oczy$ce.

Zalecenia

— Wieksze kawatki zywnosci, nalezy pokroi¢ w kostki o wymiarach ok. 3 x 3 x 3 cm.

— Nigdy nie wolno nozem sierpowym miazdzy¢ zbyt twardych surowcow, takich jak ziarna
kawy, gatke muszkatotowa, orzechy, migdaly, kostki lodu, itp.! N6z moze zbyt
wczesnie stepié.

— Twarde surowce (np. rosliny straczkowe, soja, itp.), nalezy namoczy¢ w wodzie przed
przetworzeniem.

— Im diuzej potrawa jest przetwarzana, wynik jest bardziej ptynny.

— Jesli siekasz twarde sery lub czekolade, pracuj bardzo krotko. Surowce sg podczas ciecia
nadmiernie ogrzewane, zaczynajg by¢ migkkie i moga zrobi¢ sie grudki.

llos¢ surowcow i czas przetwarzania, pojemnik rozdrabniajacy (E)

Skiadniki Maks. ilos¢ Czas Predkos¢
Ziota 50 g 10x1s Il
Cebula i jajka 150 g 7x1s =1
Mieso, ryby 300 g (maks.) 10s Il
Orzechy 200 g 40s Il
Ser 50 - 300 g (maks.) 15s Il

Podktadka antyposlizgowa/pokrywka (D1)

Podktadka/pokrywka D1 moze byc¢ uzyta, jako zamknigcie pojemnika D w przypadku
przechowywania zywnosci (np. w lodéwce) lub mozna uzywac, jako podktadke
antyposlizgowa, jesli pokrywe umiescisz na dno pojemnika, rys. 6.

Wiozenie i wyjecie nasadky do przygotowywania puree i puree warzywnego
Nasadke miksujacg G nasun na przechowywania G3, nastepnie obracajgc ustal (rys. 3).
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Zdejmuje sie w odwrotny sposéb. Do przetwarzania mozesz korzysta¢ z predkosci I lub Il.
Maksymalny czas pracy to 2 minuty. Po 2 min. nieustannej pracy urzadzenia nalezy
10 — 15 min. przerwac prace w celu schtodzenia napedu.

Nacisnij mikserem na jedzenie. Zmiksowana zywnos¢ przecisnie sie bocznymi $cianami
gtowicy mieszajgcej. Powtarzaj w kilku miejscach w naczyniu i upewni¢ sie, ze nic nie
pominates$. Jezeli jeste$ pewien, ze wszystkie pokarmy zostaty zmiksowane, zywnos¢ jest
przygotowana. Po wyjeciu miksera z pozywienia, jeszcze go nie wylgczaj, aby usungé
pozostatosci.

Tluczone ziemniaki

Ziemniaki ttuczone (puree) to mieszanka zmiksowanych gotowanych ziemniakéw, mleka,
Smietany, masta i zi6t. Wazne jest, aby przy miksowaniu ziemniakéw skrobia pozostawata
stosunkowo nienaruszona . Jesli zostang uszkodzone granulki skrobi albo nadmierne
miksowane, skrobia wypusci amyloze, ktéra powoduje nieatrakcyjng strukture podobng
do kleju. Ten mikser wykorzystuje metode wyttaczania, nie siekania lub mieszania, wiec
granulki skrobi pozostajg nienaruszone.

Gotowanie jest wazne

Obierz i pokroj pozgdang iloS¢ ziemniakow na kostke ok. 2,5 cm. Wyptucz w zimnej
wodzie i doprowadz do wrzenia. Gotuj na $rednim ogniu, az ziemniaki mozna fatwo
przebi¢ nozem. To trwa zwykle 15-20 minut. Pokrojenie ziemniakdéw na mniejsze kawatki i
poczatek gotowania w zimnej wodzie pozwoli, aby ziemniaki ugotowaty sie rownomiernie.
Wieksze kawatki czesto ugotujg sie na stronie zewnetrznej, a $rodek jest wcigz
nieugotowany. Ugotowanie zewnetrznej strony rozbija granulki skrobi, ktére wydzielajg
amyloze, co powoduje podobng konsystencje ziemniakéw do kleju.

Przepis (wskazéwka przy gotowaniu)

Ugotuj 1 kg ziemniakdéw zgodnie z powyzszymi zaleceniami. Dodaj zadang ilo§¢ mleka,
Smietany, masta i przypraw, a nastepnie miksuj ok. 20 sekund do gtadkiej, spojnej pasty.
W zaleznosci od rodzaju ziemniakéw i pozgdanej konsystencji mozna w réznych etapach
wyciskania dodaj mleko, $mietane i masto.

Inne sktadniki

Mikser moze by¢ rowniez stosowany do réznego rodzaju warzyw, takich jak dynie, stodkie
ziemniaki, pasternak czy marchew. Po prostu ugotuj warzywa i zmiksuj na idealnie gtadka
paste. Utatwia to przygotowanie warzyw dla dzieci.

Pojemnik rozdrabniajacy (H) express

Uwazaj, ostrza noza sg bardzo ostre! Nie uzywaj noza do rzadkiego ciasta! N6z jest
przeznaczony do ciecia (mielenia) wszystkich twardych pokarméw (np. owoce, warzywa,
orzechy, migdaty, twardy ser, jaja gotowane, lub przygotowywania puree). N6z H2 chwy¢
za gorng czes¢ plastikowa i nasun na wat srodkowy H1 wewnagtrz pojemnika H (rys. 5).
Umies¢ sktadniki do pojemnika. Na pojemnik natéz pokrywke H3. Naped natdéz na pokrywe
H4, aby zostata zablokowana w pokrywie. llo$¢ potraw i przyblizony czas przygotowania
zostaty wymienione w tabeli. N6z wyjmij po zakonczeniu pracy.

Do przetwarzania korzystaj z szybkosci | (min).

Maksymalny czas pracy to 1 minuta. Po 1 min. nieustannej pracy urzadzenia nalezy

10 — 15 min. przerwac prace w celu schtodzenia napedu.

55 /58



/

Zalecenia

Wieksze kawatki zywnosci wczesniej pokroj w kostke okoto 2 x 2 x 2 cm. Podczas
przygotowywania seréw twardych, pracuj krétko. Przy diuzszej pracy ser moze
sie ogrzac, zmiekngc i zrobig sie grudki. Nozem sierpowym nigdy nie rozdrabniaj
surowcow, takich jak cynamon lub kostki lodu! N6z bedzie zbyt szybko stepiony. Jesli to
konieczne, przerwij prace, wytgcz i wyjmij zywnos¢, ktéra przywiera do noza lub Sciany
naczynia (patrz . OSTRZEZENIA DOT. BEZPIECZENSTWA).

\Z wydtuzajgcym sie czasem miksowania otrzymany produkt bedzie drobniejszy.

o1

J

Nastepujgce rady to przyktady i inspiracja. Ich celem jest pokazanie mozliwosci réznego
przygotowania potraw. Czas przygotowania jest w zakresie od kilku do kilkudziesieciu sekund.

Potrawa Maksymalna ilos¢ (g) Czas przygotowania

Cebula/czosnek 150 — 200 2 — 5 impulzus
Marchewka 200 3 — 6 impulzus
Pomidory - puree 300 3 — 5 impulzus
Ziota 50 2 — 5 impulzus
Ser 100 2 — 5 impulzus
Szynka 120 — 150 2 — 5 impulzus
Jajko na twardo 4 tojassarga 3 impulzus

Orzechy/migdaty 150 3 — 6 impulzus
Owoce miekkie 250 2 — 5 impulzus
Zywno$¢ dla dzieci 200 - 250 2 — 5 impulzus

Skiadnik

Mozliwos¢ uzycia poszczegodlnych sktadnikéw (express)

Mozliwos¢ uzycia

Miekkie warzywa: pomidory, papryka, rzodkiewka...

Nie zalecane, tylko najnizsza predko$¢

Sos pomidorowy Odpowiedni
Cebula min. 60 g
Czosnek min. 60 g

Chrzan Odpowiedni
Marchewka Tylko najnizsza predkosé
Seler Tylko najnizsza predkosé
Butka tarta maks. 1 minuta
Ziarno maks. 1 minuta
Mak maks. 1 minuta
Kawa maks. 1 minuta
Orzechy laskowe Odpowiednie
Migdaty Odpowiednie
Nasiona gorczycy Odpowiednie
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Mozliwos¢ uzycia poszczegodlnych sktadnikéw (express)

Sktadnik Mozliwos¢ uzycia
Pieprz Odpowiedni
Kminek Odpowiedni
Siemie Iniane Odpowiednie
Stonecznik Odpowiedni
Twarde przyprawy, cynamon Nie odpowiednie
Cukier Odpowiedni
Jajka - ubite biatko Nie odpowiednie
Pomarancze Nie zalecane
Ser Odpowiedni
Makrela (ryba) Nie zalecane
Dipy Nie zalecane
Pesto Nie odpowiednie
Ptyny Nie odpowiednie
Mieso Nie odpowiednie

V. KONSERWACJA (rys. 9

Przed jakakolwiek manipulacja z urzgdzeniem nalezy wyja¢ wtyczke z gniazda. Nie
nalezy uzywac zracych i agresywnych srodkéw czyszczacych! Czyszczenie napgdu
A przekfadni C1, G3 i pokrywy E3, H3 nalezy wilgotng szmatkg z detergentem. Zadbaj,
aby do wewnetrznych czesci nie dostata sie woda! Wszystkie akcesoria bezposrednio po
uzyciu, nalezy umy¢ w cieptej wodzie z detergentem, optuka¢ czystg wodg i wytrze¢ do
sucha (mozna my¢ w zmywarce — jednak nie mikser B, G). Koncéwki z watem miksera

B nie mozna podczas czyszczenia zanurza¢ do wody (rys. 8). Podczas czyszczenia
koncéwki miksera B, G i noza sierpowego E2, H2 nalezy pracowa¢ bardzo starannie.
Upewnij sie, aby krawedzie thgce akcesoridw nie przyszty do kontaktu z twardymi
przedmiotami, ktére je stepig ograniczajgc ich skutecznos¢. Jesli podczas czyszczenia
zdejmiesz z pokrywy H3 uszczelnienie H6, po oczyszczeniu i wysuszeniu uszczelke natéz
z powrotem. Jesli uszczelka jest zuzyta lub uszkodzona zastgp jg nowa (tego samego
typu). Niektére sktadniki moga przebarwi¢ akcesoria. Jednakze nie ma to wptywu na
funkcjonowanie urzadzenia i nie jest powodem do reklamacji urzgdzenia.

To zabarwienie zazwyczaj za jaki$ okres samo zniknie. Czesci z tworzyw sztucznych
nie nalezy suszy¢ nad zrodtami ciepta (np. kuchenki elektryczne/kuchenki gazowe).
Upewnij sie, ze powierzchnie przylegajace sg czyste i funkcjonalne. Po oczyszczeniu
nalezy przechowywac urzadzenie w suchym i bezpiecznym miejscu wolnym od kurzu,
z dala od dzieci i 0séb niekompetentnych.

V. EKOLOGIA X594

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatow zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetwarzania wtérnego.
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Symbole umieszczone na produktach lub w zatgczonej dokumentacji oznaczaja, ze
zastosowanych elementow elektrycznych lub elektronicznych nie mozna poddawac
utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt nalezy odnie$¢ do specjalnych punktow
zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomogg
Panstwo zachowac¢ cenne zZrédta i pomoga w profilaktyce ewentualnych negatywnych
wptywdw na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie. W celu uzyskania innych
szczegotowych informacji dotyczgcych utylizacji nalezy zwrdécic sie do najblizszego urzedu
lub punktu zbiorczego (www.elektroeko.pl). Niewtasciwy sposéb utylizacji urzadzenia
moze podlegac karze — zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi. W celu
catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania zaleca sie odtgczy¢ przewdd zasilania
od sieci elekirycznej, przez uciecie przewodu. Dzieki czemu uzytkowanie urzgdzenia nie
bedzie mozliwe.

Wymiana elementéw szerszego charakteru lub ktére wymagaja ingerencji do czesci
elektrycznej urzadzenia moze wykona¢ wytacznie specjalistyczny serwis!
Nieprzestrzeganie wskazéwek producenta powoduje utrate prawa do napraw
gwarancyjnych!

VI. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowej
Pobdér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej
Objetos¢ naczynia — do miksowania (ml) 800

— do siekania (ml) 300/500/ 1250
Masa — zespét napedowy (kg) okoto 0,85

Klasa izolacyjna Il
Zuzycie energii gdy sprzet jest wytgczony wynosi < 0,50 W

Produkt spetnia wymogi Dyrektywy 2004/108/ES wigcznie z dodatkami w zakresie
kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz wymogi Dyrektywy 2006/95/ES wigcznie
z dodatkami w zakresie bezpieczenstwa elektrycznego.

Jest zgodny z rozporzgdzeniem 1935/2004/ES Parlamentu Europejskiego i Rady
w sprawie materiatéw i wyrobow przeznaczonych do z zywnoscig.

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych zmian od wykonania
standardowego, ktére nie ma wplywu na dziatanie produktu.

HOUSEHOLD USE ONLY - Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurza¢ do wody lub
innych cieczy. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY.

Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywac¢ w kotyskach, t6zeczkach,
wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢é w miejscu bedgcym poza
zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

Producent: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00, Praha 4, Republika Czeska
Importer: DIGISON Polska sp. z 0.0., ul. Krzemieniecka 46, Wroctaw 54 613 Poland

/\\ OSTRZEZENIE
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Postup pri reklamaci

Kupujici je povinen pfi reklamaci predloZit s reklamovanym vyrobkem doklad o jeho koupi,
pfip. zaruéni list, uvést divod reklamace a vadu popsat. Pri reklamaci v zarucni dobé se
obracejte na servisy podle adres na www.eta.cz. K odeslanému vyrobku pripojte privodni
dopis s udéanim divodu reklamace a SVOJI PRESNOU ADRESU. Pyi reklamaci v zaruéni
dobé se Ize obratit na prodejnu, kde byl vyrobek zakoupen. Vyrobek vycistéte a zabalte
tak, aby nedo$lo k jeho poSkozeni pri pfepravé. Z hygienickych diuvodu nepfijimame
znecisténé vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Kupujuci je povinny pri reklamacii predloZit' s reklamovanym vyrobkom doklad o jeho kupe,
pripadne zarucny list, uviest dévod reklamacie a zavadu popisat. Pri reklamacii v zarucnej
lehote sa obracajte na opravovne podla adries uvedenych na www.eta.sk. K odoslanému
vyrobku prilozte sprievodny list s udanim dévodu reklamacie a SVOJU PRESNU
ADRESU. Pri reklaméacii v zarucnej lehote sa mbézZete obrétit na predajriu, v ktorej
ste vyrobok zakupili. Vyrobok ocistite a zabalte tak, aby sa pri preprave neposkodil.
Z hygienickych dévodov neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zarucnich opravach « Zaznamy o zaruénych opravach

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od
do

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Zakézka cislo Zakazka cislo

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zérucnej oprave

od

do

Zakézka cislo Zékazka cislo
Razitko a podpis opravny

Peciatka a podpis pracovnika

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od
do

Zakdzka cislo Zékazka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Kupon é. 3

Kupon é. 2

Kupon ¢. 1

\




ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST

Zarucni doba
Zarucna lehota 24

o x015

Datum a TK zavodu
Datum a TK zavodu

meésicu ode dne prodeje spotrebiteli
mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Série (vyrobni ¢islo)
Séria (vyrobné cislo)

Deklarovana hodnota
akustického vykonu
Lc =78 dB (A)/1pW.

Razitko prodejce a podpis
Peciatka predajcu a podpis

Datum prodeje
Datum predaja

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl seznamem s funkci a se zachazenim s vyrobkem.
Kupujuci bol oboznameny s funkcnostou a s obsluhou vyrobku.

Vyrobek byl pfed odeslanim ze zavodu pfezkousen. Vyrobce ruci za to, Ze vyrobek bude
mit po celou dobu zdruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami
za toho predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uZivat zplisobem, ktery je popsan
v navodu. Na vady zpusobené nespravnym pouzivanim vyrobku se zaruka nevztahuje.
Adresy zaruénich opraven jsou uvedeny na internetu www.eta.cz. Poskytovana zaruka se
prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek v zarucni opravé. Pro prfipad vymény vyrobku
nebo zruSeni kupni smlouvy plati ustanoveni obéanského zakoniku. Tento zarucni list je
zarovern ,Osvédcenim o kompletnosti a jakosti vyrobku®.

© DATE 6/1/2015

Viyrobok bol pred odoslanim zo zavodu preskuSany. Vyrobca ruCi za to, Ze vyrobok
bude mat’ po celi zarucnu lehotu vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi
normami za predpokladu, Zze ho bude spotrebitel’ pouzivat’ spésobom, ktory je
opisany v navode na obsluhu. Na chyby spésobené nespravnym pouzZivanim vyrobku
sa zaruka nevztahuje. Adresy zarucnych opravovni st uvedené na internete www.eta.
Ssk. Poskytovana zaruka sa predlZuje o ¢as, pocas ktorého bol vyrobok v zarucnej oprave.
V pripade vymeny vyrobku alebo zruSenia kipnej zmluvy platia ustanovenia obc¢ianskeho
zakonnika. Tento zarucny list je zaroveri ,Osvedcenim o kompletnosti a akosti vyrobku”.

.........................................................................................................................................

Kupon é. 1
Typ ETA x015

Série
Zakazka Cislo

Datum
Razitko a podpis

Kupon €. 2

: [Typ ETA x015
: |Série
 |zakazka cislo

: |Datum
. |Razitko a podpis

Kupon é. 3

. |Typ ETA x015
: |Série
: |zakézka cislo

: |Datum
. |Razitko a podpis

\



